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POLEVKOV







PRIPRAVTE SI LAHODNOU POLEVKU!

S timto pfistrojem snadno pfipravite plny hrnec horké polévky z Cerstvé zeleniny uz do 20 minut.

Do pfistroje vlozte vSechny suroviny, zaviete, zapnéte a za 20 minut mdZzete servirovat. Nemusite

stat u plotny, michat ani mixovat. Zatimco si pfipravite (oloupete) brambory k hlavnimu jidlu, tak se
Vam dovari polévka a vy si ji v klidu m@zete vychutnat. Oba polévkovary maji celonerezovou nadobu

s objemem 1,6 nebo 1,7 litru. Rozdil najdete jen v poctu funkci: novéjsi DO499BL ma navic program
L~smoothie" a pamétovou funkci pro pfipadné pridani dalSich surovin. M0zete tak otevrit horni viko, aniz

by se program prerusil.

DO498BL DO499BL

www.domo-elekro.cz * obchod@domo-elektro.cz



ZELENINOVA POLEVKA S KLOBASOU CHORIZO
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1 mensi cibule

0,5 kostky hovéziho a o,5 kostky zeleni-
nového vyvaru

1 mensi porek

1 nat rfapikatého celeru

1 vétsi mrkev

70 g zelenych fazolek

70 g hrasku

1rajce

700 ml vody

Na dochuceni: sil, pepf, tymian,
bobkovy list

Na zavér do horkeé polévka pridat platky
klobasy Chorizo
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1 mensi cibule

0,5 kostky hovéziho a o, 5 kostky zeleni-
nového vyvaru

1 mensi porek

1 nat rapikatého celeru

1 mrkev

70 g zelenych fazolek

70 g hrasku

1 rajce

700 ml vody

Na dochuceni: sil, pepf, tymian,
bobkovy list

Na zavér do horkeé polévka pridat platky
klobasy Chorizo




INGREDIENCE:
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RAJCATOVO-MRKVOVA POLEVKA
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INGREDIENCE:
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JEMNA TOMATOVA POLEVKA

700 g vyzralych cherry rajcatek 800 g vyzralych cherry rajcatek

1 kostka zeleninového bujonu 1 kostka zeleninového bujonu

700 ml vody 900 ml vody

cerstvé natrhana bazalka na ozdobu cerstvé natrhana bazalka na ozdobu
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HRI\SKOVY KREM

INGREDIENCE:

1 porek (pouze bila pevna cast)

trochu olivového oleje

550 g Cerstvého (zamrazeného) hrasku
1,5 kostky zeleninového bujonu

900 ml vody

nékolik listku maty na provonéni a
finalni servirovani

dochutte peprem a soli

1 porek (pouze bila pevna cast)

trochu olivového oleje

600 g cerstvého (zamrazeného) hrasku
1,5 kostky zeleninového bujonu

1000 ml vody

nékolik listku maty na provonéni a
finalni servirovani

dochutte peprem a soli




DYNOVA POLEVKA

INGREDIENCE:
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STUDENA POLEVKA GAZPACHO Z MELOUNU A RAJCAT
(FUNKCE POUZE MIXOVANi BEZ OHREVU)

INGREDIENCE:
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SMOOTHIE Z KIWI A MANGA
(FUNKCE POUZE MIXOVANI BEZ OHREVU)

= = ?:.‘ 1
i - T,

INGREDIENCE:
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“Dalsi pomocnik do vasi kuchyné ..."”

Kompletni sada elektrického minisekacku
DOMO DOg191MC

DOMO-elektro s.r.o.
Hluboka 147 - Kdyné 34506
tel: 379789684 - obchod@domo-elektro.cz
www.domo-elektro.cz




POLEVKOVAR
Dgyo







PRIPRAVTE SI LAHODNOU POLEVKU!

S timto pfistrojem snadno pfipravite plny hrnec horké polévky z Cerstvé zeleniny uz do 20 minut.

Do pfistroje vlozte vSechny suroviny, zaviete, zapnéte a za 20 minut mdZete servirovat. Nemusite stat
u plotny, michat ani mixovat. Zatimco si pfipravite (oloupete) brambory k hlavnimu jidlu, tak se Vam
dovafi polévka a vy si ji v klidu mdzete vychutnat. Polévkovar ma celonerezovou nadobu o objemu 2
litry a je vybaven 6 funkcemi: ,polévka s kousky", ,jemna polévka®, ,extra jemna polévka®, ,smoothie",
Ljam/marmelada®, ,Cisténi/mixovani*. Samoziejmé zde nechybi ani pamétova funkce pfi otevieni vika

nebo funkce udrzeni teplé polévky.

www.domo-elekro.cz * obchod@domo-elektro.cz



ZELENINOVA POLEVKA S HRASKEM A MRKVI

INGREDIENCE:

1 cibule

1 kostka zeleninového bujonu

1 kostka kureciho bujonu

250 g hrasku

3 mrkve

2 naté celeru

1 pérek

1 litr vody

Dochutit soli, pepfem, tymianem, cesnekem a bobkovym listem

Pokud chcete polévku vylepsit, mUzete na zacatku pridat jesté kousky kureciho masa.
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POKOVA POLEVKA S KVETAKEM

INGREDIENCE:



INGREDIENCE:

e 1cibule

¢ 1 kostka zeleninového bujonu
* 400 g oloupané dyné

e 2 naté rapikatého celeru

e 2 hrsti cerstvého Spenatu

¢ 1 litr vody

¢ Na dochuceni: stl a pepf

Pred servirovanim nasyspte na talif oprazenou quinou a sezamova seminka.




KREMOVA-ZAMPIONOVA POLEVKA

INGREDIENCE:

e 1cibule

¢ 1 kostka zeleninového bujonu

* 800 g oloupanych Zampion0

* 800 ml vody

* 200 ml smetany

 Koreni k dochuceni: stl, pepr, ¢esnek a muskatovy ofisek

Pred servirovanim nechte nahrat talii, aby polévka byla pri podavani horka.




CUKETOVO-KAPUSTOVA POLEVKA

INGREDIENCE:

e 1cibule

¢ 1 kostka zeleninového bujonu
¢ 1zelend cuketka

* 300 g kapusty

* 1 litr vody

e Koreni k dochuceni: sil a pepr

Pred servirovanim nechte nahfrat talif, aby polévka byla pri podavani horka.



“SMOOTHIE:

INGREDIENCE:



JAHODOVY DZEM

INGREDIENCE:



MALINOVY DZEM

INGREDIENCE:






