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MIN-MAX
50-100 g 10-20 s
50-100 g 20-40 s
5-20 xX9 3-15s
50-100 g 2x2s
5-15¢g 8-20s
50-150 g 5-30 s
) 7-10 s
150g | @ M]16-20 s
e [S]20-30's
1x 0O 2" min
300-600g | 40s-3min
300-600g | 40s-3min







Bezpecnost

m Pedlivé si prectéte tento navod.

BezpecCnost c¢s

m Dodrzujte navod zakladniho spotrebice.

PrisluSenstvi pouzivejte pouze:
= s ruénim Slehacem MFQ4....

= pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.
» Cepeli se nikdy nedotykejte holyma rukama.
» Pozor pfi manipulaci s ostrymi feznymi nozi, pfi vyprazdnovani

nadoby a pfi ¢isténi.

» PrisluSenstvi nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu po-
honu a u odpojeného spotrebice.

» Prislusenstvi pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.

» Pri zpracovani horkych potravin budte opatrni.

» Vafici potraviny nechte pred zpracovanim zchladit na 70°C nebo

meéné.

Zabranéni vécnym skodam

» Nadobu univerzalniho drtice nikdy nepo-
uzivejte v mikrovinné nebo pedici troubé.

» Mixovaci nohu nikdy nepouzivejte v na-
dobé univerzalniho drtiCe.

» Nikdy neponoftujte hnaci nastavec do te-
kutin a nikdy ho nemyjte pod tekouci
vodou nebo v myéce nadobi.

Prehled

- Obr.

Univerzalni drti’

B} Mixovaci noha'

Nadoba

Univerzalni naz

Hnaci nastavec pro univerzalni dr-
tic

Viko'

'V zavislosti na modelu

Poznamka: Pokud neni néktera soudast
rozsahem dodavky, mlzete ji objednat
prostfednictvim zakaznického servisu.

Univerzalni drti¢

Univerzalni drti¢ je vhodny k sekani po-
travin, napt. masa, tvrdych syra, cibule,
¢esneku, ovoce, zeleniny, bylinek, ofechd
nebo mandli.

Poznamky

®m Pfed zpracovanim odstrarte tvrdé sou-
¢asti potravin, napf. chrupavky, kosti,
Slachy nebo jadra ovoce.

= Univerzalni drti€ neni vhodny k rozmél-
novani velmi tvrdych potravin, napft.
kavova zrna, muskatovy ofech, fedkev
nebo zmrazenych potravin, napf. ovoce
nebo kostek ledu.

Pouziti univerzalniho drtice
-obvr. - KK

Mixovaci noha

Mixovaci noha neni vhodna pro pfipravu

ka$i, které jsou jen z brambor nebo po-

travin podobné konzistence.

Mixovaci noha je vhodna pro tato pouZit:

= Mixovani napojl

m Pfiprava tésta na paladinky, pfiprava
majonézy, omacek a détské vyZivy



cs Priklady pouziti

» Rozmixovani vafenych potravin, napf.
ovoce, zeleniny, polévek

Pouziti mixovaci nohy

Poznamky

m Pevné potraviny jako napf. jablka, bram-
bory nebo maso pfed zpracovanim na-
krajejte na kousky a uvarte domékka.

= K sekani syrovych potravin bez pfidani
tekutin, jako napf. cibule, ¢esneku nebo
bylinek pouzijte univerzalni drtic.

® Pfed zpracovanim potravin v hrnci
umistéte hrnec mimo varnou zdénu.

~ obr. I - Bl
Pfiprava majonézy

Poznamky

= Pomoci mixovaci nohy mdzete pfi-
pravovat majonézu jen z celych vajec (bi-
lek a Zloutek).

= P¥j pripravé majonézy brani vzduch pod
mixovaci nohou dobrému spojeni. Opti-
malniho vysledku dosahnete, pokud
pfed zacatkem mixovani nechate
uniknout vzduch.

- obvr. EA- E3
Priklady pouziti

Bezpodminecné dodrzujte maximalni mnoz-
stvi a doby zpracovani uvedené v tabulce.

- Obr.

Poznamka: U receptd, které jsou v tabulce
oznadené (*), nechte spotfebi¢ po kazdém
provoznim cyklu vychladnout na pokojovou
teplotu!

Medovy kolac s jablky

Smés medu a jablek
= 120 g lesniho medu (5 °C)
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m 20 g jablek, nakrajenych na kosticky
(1cm)

Priprava

® Pfisady naplfite do univerzalniho drtiCe a
mixujte 3 sekund na stupni M.

Kolaé¢

3 vejce

60 g masla

100 g bilé mouky (typ 405)

60 g mletych vlasskych ofechl

1 CL skofice

2 PL vanilkového cukru

1 CL pragku do peciva

1 jablko

Ptiprava

= Oddélte bilek od Zloutkd a z bilkd vysle-
hejte snih.

= Zloutky s cukrem utfete do pé&ny. Pridejte

meékké maslo a pfipravenou smés medu

a jablek.

Ostatni pfisady smichejte v samostatné

nadobg, pfidejte k vihkym pfisadam a

vmichejte.

m Stérkou opatrné vmichejte snih z bilkd.

= Formu na biskubsky chlebiCek
(35 x 11 cm) vyloZte pecicim papirem a
naplrte pfipravenou smés na kolac.

= Jablko oloupejte, nakrajejte na platky a
rozloZzte na kolaci.

= Troubu predehiejte na 180 °C a kola¢
pecte 30 minut.

Prehled c¢isténi
Jednotlivé dily Cistéte podle udajl uve-
denych v tabulce.

- Obr. B



Bezpecénost

Bezpecnost sk

m Starostlivo si preditajte tento navod.
m ReSpektujte navod k zakladnému spotrebicu.

PrisluSsenstvo pouzivajte len:
® s ruénym mixérom MFQ4....

= na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,
» Cepeli sa nikdy nedotykajte holymi rukami.
» Pri manipulacii s ostrymi nozmi, pri vyprazdnovani nadoby a Cis-

teni postupujte opatrne.

» Prislusenstvo nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked je pohon
zastaveny a spotrebic je odpojeny.

» Prislusenstvo pouzivajte len vtedy, ak je kompletne zmontované.

» Pri spracovani horucich jedal budte opatrni.

» Vriace potraviny nechajte pred spracovanim vychladnut na teplo-

tu 70 °C alebo nizsSiu teplotu.

Zabranenie vecnym Skodam

» Nadobu univerzalneho sekacika nikdy
nepouzivajte v mikrovinnej rire alebo v
rdre na pedenie.

» Mixovaciu nohu nikdy nepouzivajte v
nadobe univerzalneho sekacika.

» Prevodovy nadstavec nikdy neponarajte
do tekutin a nikdy ho neumyvajte pod te-
¢ucou vodou alebo v umyvacke riadu.

Prehlad

- obr. |

Univerzalny sekadik’

N&adoba

Univerzalny noz

Prevodovy nastavec pre univerzal-
ny sekacik

Veko'

' Podla modelu

Poznamka: Ked komponent nie je sucas-
tou dodavky, mdzete ho objednat cez za-
kaznicky servis.

Univerzalny sekacik

Univerzalny sekacik je uréeny na sekanie
potravin, napr. mésa, tvrdého syra, cibule,
cesnaku, ovocia, zeleniny, byliniek, orechov
alebo mandli.

Poznamky

®m Pred spracovanim odstrante tvrdé Sasti
potravin, napr. chrupavky, kosti, Sfachy
alebo jadierka kdstkového ovocia.

m Univerzalny sekacik nie je vhodny na
sekanie velmi tvrdych potravin, napr. ka-
vovych zfn, muskatovych orechov, red-
kovky alebo zmrazenych potravin, napr.
ovocia alebo kociek fadu.

Pouzitie univerzalneho sekadika
-obvr. - KK

Mixovacia noha

Mixovacia noha nie je uréena na pripravu
zemiakovej kaSe, ktora sa pripravuje len zo
zemiakov alebo na pripravu pokrmov
podobnej konzistencie.

Mixovacia noha je vhodna na tieto druhy
pouzitia:

= mieSanie napojov

11



sk Priklady pouzitia

® priprava palacinkového cesta, majonézy,
omacok a dojéenskej stravy

® rozmixovanie varenych potravin, napr.
ovocia, zeleniny, polievok

Pouzitie mixovacej nohy

Poznamky

= Tuhé potraviny pred spracovanim rozdrv-
te a uvarte do mékka, napr. jablka, ze-
miaky alebo méaso.

= Na sekanie surovych potravin bez prida-
nia tekutiny, napr. cibule, cesnaku alebo
byliniek, pouzivajte univerzalny sekacik.

= Skoér nez potraviny spracujete vo varnom
hrnci, odoberte hrniec z varnej zony.

- our. -1
Priprava majonézy

Poznamky

= Pomocou nohy mixéra je mozné pripravit
majonézu len z celych vajec (bielok a
Zltok).

m Ked pripravujete majonézu, vzduch pod
nohou mixéra brani spravnemu viazaniu.
Na dosiahnutie optimalneho vysledku
nechajte vzduch uniknut, az potom za-
¢nite mixovat.

-obor. -3

Priklady pouzitia

Bezpodmienecéne dodrziavajte maximalne

mnozstva a doby spracovania uvedené
v tabulke.

— Obr.
Poznamka: Pri receptoch oznacenych v ta-
bulke receptov znakom (*) nechajte

spotrebi¢ po kazdom prevadzkovom cykle
vychladnut na izbovu teplotu!
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Medovy kolac s jablkami

Medovo-jablkova zmes

= 120 glesného medu (5 °C)

= 20 g jablka, na kocky (1 cm)

Priprava

m Dajte suroviny do univerzalneho sekaci-
ka a mixujte 3 sekund na stupni M.

Kolac¢

3 vajcia

60 g masla

100 g muky (typ 405)

60 g mletych vliasskych orechov

1 CL 8korice

2 PL vanilkového cukru

1 CL prégku do pediva

1 jablko

Priprava

= (QOddelte vajcia a bielok vyslahajte dotu-
ha.

= Zitok vy&lahajte s cukrom do peny. Pri-
dajte zmaknuté maslo a pripravenu
medovo-jablkovu zmes.

= ZvyS$né suroviny zmiesSajte v samostatnej
miske, pridajte k vihkym surovinam a
vmiesajte.

= Stierkou opatrne vmiesajte sneh z biel-
kov.

= Hranatu tortovd formu (35 x 11 cm) vy-
lozte papierom na pecenie a zalejte pri-
pravenou zmesou na kolac.

= QOllpte jablko, nakrdjajte ho na platky a
rozloZte na kolag.

= Ruru na pecenie predhrejte na 180 °C a
kola¢ pecte 30 minut.

Prehrad o cisteni
Jednotlivé diely vycistite podla udajov v ta-
bulke.

- Obr. B












JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

A DM
8001248669 (030331)

cs, sk
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