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Véazeny zakazniku,

zakoupil jste si vyrobek z naSi nové Fady
elektrickych sporakl. Je na$im pranim, aby Vam
nas vyrobek dobfe slouzil. Doporucujeme Vam
prostudovat tento navod a vyrobek obsluhovat podle
pokyna.

DULEZITE INFORMACE,
POKYNY A DOPORUCENI

e Zkontrolujte, zda Udaje o jmenovitém napajecim
napéti, uvedené na typovém Stitku, souhlasi s
napétim Vasi rozvodné sité.

e Spordk se pfipojuje k elektrické siti podle
schematu pfipojeni.

e Instalaci, veSkeré opravy, Upravy a zasahy do
spotfebice musi provést vzdy jen opravnéna
osoba k této cinnosti odborné zpuUsobila (viz
Zaruéni list).

e Provedeni téchto praci musi byt potvrzeno v
zaruénim listu sporaku.

e Do pevného rozvodu elektrické energie pred
spotfebicem je nutné umistit zafizeni pro
odpojeni v8ech poll spotrebice od sité, které ma
vzdalenost kontaktll v rozpojeném stavu min. 3
mm (dale v textu oznageno jako hlavni vypinac).

e Sporak je uréen pouze pro tepelnou Upravu
pokrm(. Spordku se nesmi pouZzivat k vytapéni
mistnosti. Sporak je tim pretizen a mlze dojit
snadno k jeho poskozeni. Na zavady vzniklé
nespravnym pouzivanim sporaku se nevztahuje
zaruka.

e Neni pfipustné davat do blizkosti varnych zén,
topnych téles pecici trouby a do odkladaciho
prostoru sporaku zadné horlavé latky.

o Ujistéte se, Ze napajeci $nury jinych spotfebicl
nemohou pfijit do kontaktu s vafidlovou deskou,
nebo jinymi horkymi ¢astmi sporaku.

e Neni-li sporék v provozu, dbejte na to, aby byly
vSechny jeho spinace vypnuty.

e Doporuéujeme Vam obratit se jednou za dva roky
na opravarenskou firmu s  Zadosti o
prekontrolovani funkce sporaku a provedeni
odborné udrzby. Tim predejdete pFipadnym
porucham a prodlouzite Zivotnost sporaku.

e Pri CiSténi a opravach musi byt vypnut hlavni
vypina¢ pfivodu elektrické energie.

o Pri zjisténi zavady na elektrické ¢asti spotfebice
neopravujte zavadu sami, ale odstavte spotfebi¢
mimo provoz a o opravu pozadejte opravnénou
osobu k této ¢innosti zpGsobilou.

e V pfipadé nedodrzeni zavaznych pokynu a
doporu¢eni  uvedenych v tomto navodu
neodpovida vyrobce za pfipadné zplUsobenou
Skodu.

e PrisluSenstvi, na kterém se projevi jeho
opotfebovanim nebo manipulaci po$kozeni
povrchové Upravy, pfipadné jiné defekty,
nepouzivejte.

o K ¢&isténi spotfebie nepouzivejte parni Cistic.

e Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let
a star§i a osoby se snizenymi fyzickymi C&i
mentalnimi  schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo byly pouéeny o pouzivani spotfebice
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bezpeénym zpUsobem a rozumi pfipadnym
nebezpe€im. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.
Citéni a adrzbu provadénou uZivatelem nesméji
provadét déti, pokud nejsou starSi 8 let a pod
dozorem.

POZOR!

Pfi pouzivani indukéni sklokeramické varné desky
NEVKLADEJTE  jakékoliv  pfidavné  zafizeni
(napfiklad tzv. redukéni krouzky nebo indukéni
podlozky, které umozZni pouzivat nadobi s
nemagnetickym dnem) mezi dno nadoby a povrch
sklokeramické desky. PouZzitim takovychto zafizeni
muze dojit k poSkozeni spotfebice a mize nastat
vysokeé riziko popaleni.

POZOR!

Objevi-li se na povrchu sklokeramické desky
jakékoliv trhliny, ihned odpojte spotfebi¢ od
elektrické sité a zavolejte odborny servis.

OVLADACIi PANEL SPORAKU
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Ovladaci knoflik levé predni varné zény
Ovladaci knoflik levé zadni varné zény
Ovladaci knoflik pravé zadni varné zény
Ovladaci knoflik pravé pfedni varné zény
Troubovy termostat

Prepinac¢ funkci trouby

Signalizace funkce termostatu

Digtalni ¢asovy spinac

Ovladaci tlacitka digitalniho ¢asového spinace

©CoNOORWN =

POKYNY PRO PRVNi POUZITi SPORAKU

e Pfed pouzitim je nutno ze sporaku odstranit
v8echen obalovy materidl. Ruzné casti a
komponenty obalu jsou recyklovatelné.
Nakladejte s nimi dle platnych predpist a
narodnich vyhlasek.

e Pred pouzitim je nutno sporak (v€etné trouby) a
pfisluSenstvi vycistit.

e Po vysuseni vyci§ténych povrchu zapnéte hlavni
vypina¢ a provedte ¢innosti dle dalSich pokynu.

e Upozoriujeme, Ze neni dovoleno Cistit a
demontovat jiné Casti sporaku, nez je uvedeno
v kapitole Cisténi.

TROUBA

Knoflik pfepinace funkci trouby pfepnéte do funkce
,horni a dolni topné téleso”. Na termostatu nastavte
250°C a troubu nechte v cinnosti pfi zavfenych
dvitkach po dobu 1 hodiny. Zajistéte fadné vétrani
mistnosti. Timto procesem dojde k odstranéni
konzervace a pachu trouby pied prvnim pecenim.



OBSLUHA SPORAKU

UPOZORNENI:

e Sporak mohou obsluhovat v souladu s timto
navodem pouze dospélé osoby. Neni pfipustné,
aby v mistnosti, kde je sporak instalovan, byly
ponechany déti bez dozoru. Elektricky sporak je
spotfebic, jehoz provoz vyzaduje neustaly dozor.

e Pecici plech do drazek smi byt zatizen hmotnosti
max. 3 kg. Rost s umisténym pekacem nebo
pecicim plechem smi byt zatizen hmotnosti max.
7 kg.

e Pecici plechy a pekace nejsou uréeny pro
dlouhodobé skladovani potravin (déle nez 48
hod.). Pro del$i skladovani, pokrm pfemistéte do
vhodné nadoby.

SKLOKERAMICKA VARNA DESKA

-
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1. Zadni indukéni varna zona, leva

2. Zadni indukéni varna zéna, prava

3. Predni indukéni varna zéna, leva

4. Predni indukéni varna zoéna, prava

5. Modul pro zobrazeni vykonu resp. zbytkového
tepla

PRINCIP FUNKCE INDUKCNi VARNE
DESKY

Deska je vybavena varnymi zénami s vysokym
vykonem. Civky indukéni varnych zén jsou
instalovany pod sklokeramickym povrchem. Teplo je
generovano pfimo ve dné hrnce, presné tam, kde je
nejpotitebnéjsi, aniz by prostfednictvim pfenosu pres
sklokeramickou desku dochazelo ke ztratam. Diky
tomuto konstrukénimu uspofadani je spotfeba
energie podstatné nizSi, nez je tomu u tradinich
varnych desek, které pracuji na principu vyzareného
tepla.

Povrch sklokeramické desky je v8ak zahfaty teplem
vygenerovanym ve dné hrnce. Toto teplo se
oznaCuje jako ,zbytkové“, které se projevuje po
vypnuti varné zoény.

DULEZITE!

Pokud se Vam na rozzhaveném povrchu Vasi
sklokeramické desky nedopatfenim roztavi jakykoli
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predmét z plastu, kuchyriské folie, cukr nebo
potraviny obsahujici cukr, odstrante je okamZzité
pomoci Cistici Skrabky, dokud je plotna horkd, a to
nejen z varné desky, ale v pfipadé znecisténi i z
povrchu nadoby. Tim zabranite poSkozeni povrchu
varné desky.

Necistéte horké sklokeramické povrchy Cisticimi
prostfedky, nebot se tim m0ze poskodit
sklokeramicky povrch.

VHODNE NADOBI K POUZITi PRO
INDUKCNI VARNOU DESKU

B

e Indukéni varna deska bude plnit dokonale svUj
Ucel pouze pfi pouziti odpovidajiciho typu nadobi.

e Varna nadoba by béhem vafeni méla byt
umisténa ve stfedu varné zény.

e Vhodné nadobi je pouze takové, které umoziiuje
vytvarfeni indukce, napfiklad nadobi ocelové,
smaltované nebo ze slitinové oceli. Hrnce
vyrobené ze slitinové oceli, které obsahuji pfimés
médi nebo hliniku ve dné nebo sklenéné hrnce
nejsou pro tento ucel vhodné.

o Jestlize pouzivate tlakovy hrnec, dohliZejte na néj
do doby, nez je dosazeno pfislusného stabilniho
tlaku. Nejprve nastavte varnou zénu na maximalni
vykon a ten potom sniZte v souladu s navodem
vyrobce tlakového hrnce.

e Pouzivejte pouze nadobi s plochym dnem!
Vyduté nebo vypouklé (vinité nebo vyboulené)
dno mlze zamezit pouziti ochranného
mechanismu proti prehfati a varna deska se
mlze pfili§ zahfat. To by mohlo vést ke vzniku
prasklin sklenéného povrchu a ke zni€eni nadoby.
Zaruka je neplatnda v pFipadé poskozeni
zpusobeného pouzitim nevhodného nadobi nebo
pfehfatim prazdnych hrnci nebo nadob (bez
obsahu).

* Pfi nakupu nadobi se ujistéte, zda je oznaceno
Stitkem s napisem »umoziuje indukci«

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro
elektrické a indukéni vareni, tzn. s/se:

* silnym dnem (minimalné 2,25 mm),

* plochym dnem.

L. Minimalni prmér dna
Varna zéna nadoby
@ 160 mm 2110 mm
@ 200 mm 145 mm




TEST MAGNETEM
Malym magnetem muzete zjistit, zda Ize dno vaseho
hrnce zmagnetizovat. Pouzivejte pouze nadoby, ke
kterym se magnet pfichyti.

ym se magnet priehyt wover )

RQZPOZNANi HRNCE U INDUKCNI VARNE
ZONY

Pokud je varna zéna zapnuta a neni na ni postaven
zadny hrnec nebo je na ni postaven pfili§ maly
hrnec, neprobiha Zadny pfenos energie. Upozorriuje
na to blikajici symbol .2,

Pokud se na varnou zénu postavi vhodny hrnec,
zapne se nastaveny stupen vykonu a Cislice s jeho
hodnotou na ukazateli sviti. Pfivod energie se
prerusi, jestlize se hrnec odstavi. Na ukazateli
stupné vykonu se opét objevi blikajici symbol =2
Jestlize na varnou z6nu postavime mensi varnou
nadobu, jejiz rozmér vSak neni mensi nez minimalni
prdmér, potfebny k uvedeni varné zény do provozu,
bude dodavan pouze takovy vykon, ktery odpovida
rozméru varné nadoby.

Varna zéna se poskodi:

* Neumistujte do varné zény prazdnou nadobu.

e Pred umisténim nadoby na varnou zénu, otfete
dno nadoby dosucha — to umozni tepelnou
cirkulaci a zabrani poskozeni varné zony.

e Pro vareni a smazeni pouzivejte jen nadobi, které
Ize magnetizovat, tj. nerezové, smaltované nebo
litinové.

REGULACE VYKONU

Vyhtevnost varné zény je mozné nastavit v riznych
arovnich.

V tabulce je uvedeno nékolik pfikladl pouziti pro
kazdou Uroveri.

N'astavem Ugel
vykonu

0 Vypnuto, pouzivd se zbytkové
teplo.

1-2 UdrZzovani  ohratych  potravin,
pomalé vafeni malého mnozstvi
potravin (nejniz8i nastaveni).

3 Pomalé vareni (delSi pokracovani
vareni po rychlém a vykonném
spusténi).

4-5 Pomalé  vafeni  (pokracovani)
velkého mnozstvi potravin, prazeni
vétSich kusu.

6 Smazeni, opékani dohnéda.

7-8 Smazeni.

9 Vareni velkého mnoZstvi potravin,
smazeni/duseni.

P Nastaveni funkce ,Power boost na
zacatku vareni, vhodné také pro
vareni velkého mnoZstvi potravin
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TIPY PRO USPORU ENERGIE

e Pfi nakupu nadobi peclivé vybirejte jeho velikost;
prumér hrnce, je obvykle uvadén u horniho
okraje, ktery byva vétsi nez dno.

e Tlakové hrnce (Papinovy hrnce), vyuzivajici tlak v
utésnéné nadobé, jsou obzvlasté asporné
s ohledem na €as i energii. KratSi doba vareni
ponechava v potravinach vétsi mnozstvi vitamina.

e V tlakovych hrncich  ponechavejte  vzdy
dostate¢né mnozstvi vody, v opaéném pfipadé by
to mohlo vést k jejich pfehfati a poSkozeni hrnce i
varné zony.

e Vzdy =zakryvejte nadoby vhodnymi poklicemi
spravné velikosti.

e Pouzivejte hrnce takové velikosti, ktera postaci
pro uloZeni pfipravovanych potravin. Pokud
pouzijete pfili§ malou nebo prili§ velkou nadobu,
spotfebujete mnohem vice energie, nez je ve
skute€nosti potfeba.

OBSLUHA VARNE DESKY

e Zapnéte varné zony pouzitim knofliki na
ovladacim panelu.

e Symboly u knoflikl oznaduji, ktera varna zoéna je
ovladana kterym knoflikem.

e Topnou energii varné zény lze nastavit na devét
riznych stupfit (1-9) plus P (Power Boost —
zvysena energie).

e PFikon pro ohfev se rovnéz objevi na displeji na
sklokeramické desce.

e Toto zobrazeni zustane aktivni po dobu deseti
sekund po vypnuti vSech varnych zén.

POWER BOOST

Upozornéni:

Varna zéna se symbolem P nabizi funkci Power
Boost. V této zéné se zvySena energie aktivuje na 5
minut a poté se prepne na stuperi 9.

Aktivace funkce Power Boost
e Otacejte knoflikem doprava na symbol ,P“. Na
displeji stupné vykonu se objevi ,P*.

Pred¢asne vypnuti funkce Power Boost
e Funkce Power Boost se vypne, jakmile snizite
stupen vykonu.



DETSKA POJISTKA
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Détsky zamek muze byt aktivovan, aby se zamezilo
spusténi provozu nebo pouZiti varnych zén. Timto
zplsobem se mlze vyuzit jako bezpecnostni
opatfeni pro zamezeni manipulace déti se
spotiebi¢em.

Aktivace détského zamku

e Détsky zamek lIze aktivovat, kdyz jsou vypnuté
vSechny varné zény.

e Soucasné otacejte a kratce podrzte dva knofliky
(pro dvé levé varné zény) doleva na symbol A.

e Na vSech displejich se objevi ,L*. Nyni je détsky
zamek aktivovan.

e Pokud budete otacet jakymkoli knoflikem, na
vSech displejich se objevi ,L*.

Deaktivace détského zamku
Soucasné otacejte dvéma knofliky (pro dvé levé
varné zoény) doleva na symbol A a kratce je podrzte.

ZOBRAZENIi ZBYTKOVEHO TEPLA
Sklokeramicka varna deska je rovnéz vybavena ,H*
displejem pro zobrazeni zbytkového tepla. Varna
z6na nemusi byt zahfivana pfimo, ale urcité teplo se
vraci zpét ze dna hrnce.

Jestlize u néjaké varné zény sviti ,H* po jejim
vypnuti, mize se zbytkové teplo pouzit na udrzovani
jidla v teplém stavu nebo na rozpousténi.

| kdyZ symbol ,H* zmizi, muZe byt varna zéna horka.
Budte opatrni, protoZe hrozi riziko popaleni.

FUNKCE PRO RYCHLE ROZEHRATI

V8echny ¢&tyfi varné zoény jsou vybaveny specidlni
funkci, kterd varnou zénu po jejim zapnuti aktivuje
na maximalni vykon bez ohledu na aktualni
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nastaveni vykonu. Po chvili se topny vykon pfepne
zpét na skute¢né nastavenou hodnotu (1 az 9).
Pokud se tato funkce vyuziva, je nutno zvolit pouze
stupenn vykonu, ktery bude pouZit po deaktivaci
funkce pro poc¢atecni rychlé rozehrati.

Funkci pro pocateéni rychlé rozehrati

doporucujeme v nasledujicich pripadech:

e Pokrmy, které jsou na zacatku vafeni studené a
museji se ohrat a vafit po dlouhou dobu (napf.
dusené hovézi maso); funkce rychlého
rozehfivani vam to umozni bez neustalého
kontrolovani varné desky a zmény stupné
vykonu.

Funkci pro pocate¢ni rychle rozehrati

nedoporucujeme v nasledujicich pripadech:

e Potraviny, které se smazi nebo pe€ou/dusi a musi
se Casto obracet, dale potraviny, které vyzaduiji
podlévani a michani.

e Knedliky nebo téstoviny s velkym mnoZstvim
tekutiny.

e Jidla, ktera se musi vafit dlouhou dobu v
tlakovém hrnci.

Aktivace funkce automatického rychlého ohrati:

e Otocte knoflkem doprava na symbol ,A“ a
podrzte ho dvé sekundy, dokud neuslysite
pipnuti. Nastavte pozadovany stuper vafeni. Na
displeji se stupni vykonu bude stfidat symbol ,A"
a zvoleny stupen vykonu.

e Jakmile vyprSi doba zvySeného vykonu pro
rozehfivani, varna zéna se automaticky pfepne
na zvoleny stupen, ktery bude poté zobrazen
trvale.

Predéasna deaktivace funkce pro rychilé

rozehrati:

e Funkce rychlého rozehfati se deaktivuje snizenim
varného vykonu.

Poznamka:

e Pokud je knoflik pro stuper vykonu v poloze ,0*
poté, co byla aktivovana funkce pro rychlé
rozehrati, tedy pokud nebyl zvolen zadny stuperi
vafeni, funkce rychlého rozehfati, se deaktivuje
po tfech sekundach.

e Pokud je hrnec z varné zény odstranén a pak do
deseti minut vracen zpét, proces rychlého
rozehrati se obnovi a dokon¢i.

Zvoleny Trvani automatického
stupen rozehrivani pri vysokém
vykonu vykonu (v sekundach)

48

144

230

312

408

120

168

216
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BEZPECNOSTNI VYPNUTI

Zvoleny Pocet hodin pred
stupen automatickym vypnutim
vykonu

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 1,5

P 1,5

Trvaly provoz vSech varnych zén je omezen; toto
omezeni je pro kazdy stupen vykonu uvedeno v
tabulce vyse.

Jakmile bezpec¢nostni funkce vypne varnou zénu,
objevi se na displeji pfislusné varné zény ,0“ nebo
LH* (pokud je néjaké zbytkové teplo).

Varnou zénu lze poté vypnout pomoci knofliku
nastaveni vykonu.

Priklad:

Nastavte varnou zénu na stupefi 6 a nechte ji po
néjaky €as v provozu. Pokud se nastaveni varné
zény nezméni, vypne bezpe€nostni mechanismus
tuto zénu po jedné a pul hodiné.

OCHRANA PROTI PREHRATI

e Kazda varna zona je vybavena chladicim
ventilatorem, ktery chladi elektronickou desku
béhem vafeni a zlstadva aktivovan po urcitou
dobu po dokonéeni vareni — dokud na displeji
sviti symbol ,H*

e Indukéni varnd deska je rovnéz vybavena
zabudovanou ochranou proti prehfati, ktera
zabrani poskozeni elektronickych soucasti.

e Tento bezpe€nostni mechanismus pracuje
v nékolika urovnich.

e Jakmile teplota nékteré varné zoény nadmérné
stoupne, varny vykon se automaticky snizi. Pokud
to nestaci, vykon horkych varnych zén se dale
snizi nebo se v pfipadé potfeby uplné vypne. V
tomto pfipadé se na desce zobrazi ,E2“. Jakmile
se deska ochladi, je celkovy vykon znovu k
dispozici.

CHYBOVA HLASENI

PREHRATI VARNE ZONY

E2 | K pfehiati varné zény mize dojit napf. pfi
ponechani prazdné nadoby na zapnuté
varné zéné nebo pfi vyvareni a podobné.

E3 NEVHODNA NADOBA
Ztrata magnetickych vlastnosti po prehfati
dna nadoby.

E4 CHYBA KONFIGURACE VARNE ZONY

Obratte se na autorizovany servis.
V pfipadé zobrazeni jiného kédu poruchy se
obratte na autorizovany servis.
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BEZNY HLUK PRI PROVOZU SPOTREBICE
S INDUKCNIM OHREVEM

Pfi zapnuti ohfevu na maximalni vykon nebo
v zavislosti na zvoleném typu nadob muze spotrebic
vydavat zvuky jako napf. huceni, piskani nebo
praskani. Zvuky vymizi snizenim stupné ohfevu.
MnozZstvi vafeného jidla a zpusob vareni muze
ovlivnit intenzitu zvukd.

Spotfebi¢ je vybaven chladicim ventilatorem, ktery
se zapina pfi indikovani vyssi teploty. Ventilator
mize béZet i po vypnuti varnych zén, pokud je
teplota stale vysoka.

Uvedené zvuky jsou béznym projevem indukéniho
ohfevu a neindikuji Zadnou zavadu.

Vyrobce neodpovida za defekty sklokeramické
desky vzniklé nevhodnym typem pouzitého
nadobi nebo za defekty vzniklé nevhodnou ¢i
nepatficnou manipulaci.

PECigi TROUBA

VNITRNI PROSTOR TROUBY

Trouba je v provedeni s rovnymi sténami trouby a
bo¢nimi zavésnymi rosty pro zasunuti pfisluSenstvi
(rost trouby, pecici plech).

Uvnitf trouby je horni topné téleso s grilovacim
télesem. Dolni topné téleso je umisténo pod dnem
trouby. V zadni ¢&asti trouby - pod rozvadécim
krytem je umisténo kruhové topné téleso a
ventilator.

ZAPNUTI A VYPNUTI PROVOZU TROUBY
Knoflikem  pfepinaée  funkci  trouby  zvolte
pozadovanou funkci trouby. Knoflikem je mozno
otacet obéma sméry. Nastaveni teploty Ize ménit
oto€enim knofliku termostatu smérem doprava v
rozsahu 50°C - 250°C. Otacenim zpét se nastavena
teplota snizuje.

Pii_nasilném pretocéeni nulové polohy dojde k
poskozeni termostatu!

UPOZORNENI:

Nepokryvejte dno trouby alobalem, nepokladejte
pfimo na dno trouby plech, peka¢, nadobu
s potravinou ani potravinu samotnou. Pfikryti
zpusobuje mistni prehfivani dna trouby a povrch
dna trouby se muze timto jednanim nezvratné
poskodit.

VKLADANi ROSTU DO TROUBY




FUNKCE TROUBY

B

Osvétleni trouby, které sviti pfi nastaveni vSech
funkci trouby.

Staticky ohfev trouby pomoci horniho topného
télesa a dolniho topného télesa. Termostat Ize
nastavit na teplotu v rozsahu 50 - 250 °C.

vvw

Grilovani télesem s vyuzitim infraterveného zareni.
Termostat nastaven na maximalni teplotu.

vvw

N

Grilovani spole¢né s provozem ventilatoru. Teplota v
troubé je vlivem proudéni vzduchu vy$si v horni
Easti trouby (nad roStem nebo pekacem). Termostat
Ize nastavit na teplotu v rozsahu 150 - 250° C.
Doporuceni:

Funkce je vhodna pro grilovani ¢i pe¢eni objemnych
kusi masa pfi vys$si teploté. Dvirtka trouby jsou
zaviena.

o
vax

Dolni topné téleso hfeje spoleéné s kruhovym
topnym télesem a ventilatorem. Teplotu Ize nastavit
termostatem.
Doporuceni:
Funkce je uréena pro rychly prfedehfev trouby pred
pecenim dle zvoleného rezimu. Po dosazeni
zvolené teploty, troubu prepnéte na pozadovany
rezim peceni.

®

Ohrev trouby kruhovym topnym télesem pfi funkci
ventilatoru. Proudéni vytvafi rovnomérnou teplotu v
celém objemu trouby. Termostat Ize nastavit na
teplotu v rozsahu 50 - 250°C.

Doporuceni:

Funkce je vhodna pro peceni pokrmud i na dvou
plechach souc¢asné

X
.
Tento rezim nastaveni funkce trouby slouzi pro
Setrné suseni a rozmrazovani potravin.

Doporuceni:

Funkce je vhodna pro rozmrazovani pokrml a
polotovar( pred finalni Gpravou.
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Teplo dodavané dolnim topnym télesem je
rozvadéno pomoci ventilatoru. Proudéni vytvari
rovnomérnou teplotu v celém objemu trouby.
Termostat Ize nastavit na teplotu v rozsahu
50 - 250° C.

4

Spodni topné téleso - Aqua clean muzete pouZivat
také pro cisténi trouby. Podrobnosti o ¢isténi si
muzZete pregist v kapitole "Ciéténi a udrzba".

AQUA Clean - (viz kapitola ,Cisténi®).
DOPORUCENI A RADY

Pro orientaci uvadime doporucené teploty prostoru
trouby pro typické upravy pokrma.

50 - 70 °C - suSeni

80 - 100 °C - sterilovani

130 - 150 °C - duSeni

180 - 220 °C - peceni tésta

220 - 250 °C - pe€eni masa

Pfesnou hodnotu teplot je nutné pro kazdy druh
pokrmu a zplsob peceni odzkou$et. Pfed vloZzenim
pokrmu je nutno pecici troubu v nékterych pfipadech
predehiat. Pokud neni zvolené teploty dosaZeno,
signalni svitidlo termostatu sviti. Pfi dosazeni
zvolené teploty signaini svitidlo termostatu zhasne.
Rost trouby, na kterém je poloZen plech na peceni
nebo pekaé, zasunte nejlépe do druhé drazky od
spodu v bocnich sténach pecici trouby. Dvitka
trouby v prabéhu peceni pokud mozno neotvirejte.
Naru$ujete tim tepelny rezim pec€ici trouby,
prodiuZujete dobu peceni a pokrm se muize
pfipalovat.

GRILOVANi POKRMU

Grilovani se provadi pfi zavienych dvirkach trouby.
Poloha umisténi ros$tu je zavisla na hmotnosti a
druhu grilovaného pokrmu. Ros$t s grilovanym
pokrmem umistime co nejvyse.

POZOR:

Pfi pouziti grilu se mohou pfistupné ¢€asti (dvifka
trouby apod.) ohfat na vy$Si teplotu, zabrarite
pristupu détem.

GRILOVANI NA ROSTU

e Pfipraveny pokrm poloZte na rost.

e Pro zachyceni odkapavajici $tavy zasurite do
niz§ich drazek v boc¢nich sténach pedici trouby
pecici plech nebo polozte na dno trouby pekac.



CISTENI A UDRZBA SPORAKU

P¥i ¢iSténi a udrzbé sporaku dodrzujte zasady:
. V8echny knofliky nastavte do polohy vypnuto.
. Hlavni vypina¢ musi byt v poloze vypnuto.

. Vyckejte, az bude sporak vychladly.

T

SKLOKERAMICKA DESKA

Povrch sporaku Cistéte vihkym hadfikem nebo
houbou a potom vyleStéte do sucha. Pfi velkém
znedisténi pouzivejte doporucené Cistici prostfedky.
Vychladlou sklokeramickou desku Cistéte po kazdém
pouziti. Sebemensi znecisténi se pfi pFistim ohfevu
pripece. Nepouzivejte Cistici prostfedky s brusnym
(abrazivnim) aginkem, ocelovou vinu, €istici houby s
drsnou stranou, myci pasty a také houby a myci
Zinky, které pouzivate pro jiné ucely. Tyto prostfedky
mohou sklokeramickou plochu poSkrabat. Na ¢isténi
pouzivejte vyhradné Cdistici prostfedky urené pro
cisténi sklokeramickych desek.

LEHKE ZNECISTENI

Odstranujte  vlhkou utérkou. Zbytky myciho
prostfedku smyjte studenou vodou a celou plochu
dikladné vysuste. Stopy od vody vzniklé z
prekypéni muZete odstranit octem nebo citronem.

SILNA ZNECISTENI

Odstrariujte nanesenim a rozetfenim nezifedéného
Cisticiho prostfedku na sklokeramickou desku.
PfipeCené necistoty odstrarite pomoci $krabky pro
sklokeramickou desku. Po odstranéni necistot
Skrabkou a po puUsobeni prostfedku na znecisténi
omyjte studenou vodou a vytfete dosucha. Cistici
prostfedek, ktery zdstane na vafidlové desce, muze
byt pfi dal§im ohfevu agresivni

ZNECISTENIi CUKREM, CUKERNATYMI
POKRMY (MARMELADA, ZELE, STAVA),
SKRALOUPY

Odstrariujte ihned v horkém stavu Skrabkou pro
sklokeramickou desku, protoze jinak dojde k
trvalejSim stopam chemickou reakci. Po vychladnuti
vycistéte obvyklym zplsobem.

KOVOVE SE LESKNOUCIi SKVRNY

Vznikaji pouzivanim hlinikového nadobi, nebo
pouzitim nevhodného ¢isticiho prostfedku. Tyto
skvrny se pracné odstrafiuji nékolikanasobnym
¢isténim. Barevné zmeény na sklokeramické desce
jsou zpusobeny vesmeés neodstranénymi
pfipdlenymi  zbytky. Nemaji vliv na funkci
sklokeramiky, nejedna se o zménu v materialu.

OBROUSENI DEKORU

MGzZeme zpuUsobit agresivnimi Cisticimi prostfedky,
nebo dfenim dna hrnce po povrchu sklokeramické
desky po delSi dobu. Na sklokeramické desce
vznika tmava skvrna.
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UPOZORNENI:

Dlouhodobé necisténé skvrny od cukernatych
pokrm(O mohou zpUsobit neodstranitelné poskozeni
sklokeramické desky.

TROUBA

Troubu Cistéte saponatem nebo specialnim
prostfedkem na ¢&isténi trub. Nedistoty namocte,
naruste kartd€em a setfete hadrem. PfipeCené
zbytky neodstrariujte ostrymi kovovymi pfedméty.
PfisluSenstvi trouby umyjte houbou pomoci
saponatu nebo pouzijte mycku nadobi (rost, pekac
atd.), popfipadé pouzijte vhodny Cistici prostfedek
na odstranéni hrubych necistot nebo pfipalenin.

VYMENA ZAROVKY PECICi TROUBY

. Nastavte vSechny ovladaci knofliky na
Lvypnuto” a vypnéte hlavni vypina¢

. vySroubuijte sklenény kryt zarovky v pecici
troubé& otacenim vievo

. vysroubujte vadnou Zarovku

. vlozZte a zaSroubujte novou zarovku

. namontujte sklenény kryt zarovky

POZNAMKA:

Pro osvétleni je nutno pouzit pouze Zzarovku
T 300°C, E 14,230 V~, 25 W

1. Sklenény kryt

2. Zarovka

3. Objimka

4. Zadni sténa trouby



TROUBA
Postup na ¢isténi vnitfniho skla dvifka trouby.

REKLAMACE

Vyskytne-li se v zaruéni dobé& na sporaku zavada,
neopravujte ji sami. Reklamaci uplatfiujte v
prodejné, ve které jste sporak zakoupili, u
znackového servisu nebo u servisnich gesci,
uvedenych v Zaru€nich podminkach. Pfi podavani
reklamace se fidte textem Zaru¢niho listu a
Zaruénich podminek. Bez predloZzeni fadné
vyplnéného Zaruéniho listu je reklamace neplatna.

ZPUSOBY VYUZITi A LIKVIDACE OBALU

integrovaného systému sbéru

komunalniho odpadu ve spolupraci s

firmou EKO-KOM, a. s. Sbér oball
ulozenych na sbérnych mistech ve Vas$i obci
zarucCuje jejich recyklaci.

@ MORA MORAVIA, s.r.o. se zapojila do

LIKVIDACE SPOTREBICE PO UKONCENI
ZIVOTNOSTI

hid

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/EG o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment - WEEE). Tato
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smérnice stanovi jednotny evropsky (EU) ramec pro
zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizeni.
Spotrebi¢ obsahuje hodnotné materidly, které by
mély byt opétovné vyuzity. Spotfebi¢ odevzdejte do
sbérnych surovin nebo na misto uréené obci k
ukladani odpadu.

PREDPIS PRO INSTALACI A SERIZENI

PRIPOJENi SPOTREBICE K ELEKTRICKE
SITI:

Instalaci je nutno provést v souladu s platnymi
narodnimi normami a predpisy.

Pfipojeni spotfebice k elektrické siti musi provadét
opravnéna osoba.

Do pevného rozvodu pfed spotfebicem musi byt
zabudované zafizeni pro odpojeni spotfebice od
elektrické sité, u néhoz je vzdalenost rozpojenych
kontaktd vSech pdli min. 3 mm. Doporucené
pfipojeni sporaku je tfifazové pomoci sitové Sidry
typu HO5RR-F5G-1,5 (dfive CGLG 5Cx1,5), jejiz
konce upravte podle obr. 4. Konce vodi¢l je nutno
zpevnit proti roztfepeni nalisovanymi koncovkami.
Pro jednofazové pfipojeni pouzijte pFivodni $fidru
typu HO5RR-F3G-4 (dfive GGLG 3Cx4), konce
vodicl upevnéte podle obr. 4.
Po upevnéni koncu vodi¢d pod hlavy Sroubd ve
svorkovnici zaloZte $nuru do krabicky svorkovnice a
zajistéte ji proti vytrzeni sponou (obr. 5). Nakonec
zavrete viko krabice svorkovnice.



Instalaci sporaku smi provadét pouze opravnéna
osoba k této ¢innosti odborné zplsobila. Opravnéna
osoba je povinna ustavit sporak tak, aby vafidlova
deska byla ve vodorovné poloze, pfipojit sporak k
elektrické rozvodné siti a pfekontrolovat jeho funkce.
Instalace sporaku musi byt potvrzena v zaru¢nim
listu. Elektricky sporak je tepelny spotfebi¢, jehoz
instalace a umisténi musi odpovidat CSN 06 1008,
CSN 73 0823, CSN 33 2180.

SCHEMA PR!PQJENI SVORKOVNICE K
ELEKTRICKE SITI (OBR. 6):

Pro pfipojeni sporaku doporucujeme pouzit pfivodni
kabel:

- Cu 3 x 4 mm? min.

- pfi jednofazovém pfipojeni (jistic 35 - 38 A dle typu)
-Cu5x1,5 mm? min.

- pfi tfifazovém pfipojeni (jistic 3x16 A)

DULEZITE UPOZORNENI

PFi jakékoliv demontdzi a montazi elektrického
sporaku, mimo jeho bézné pouzivani je nutno
odpojit spotfebi¢ od rozvodné elektrické sité a zajistit
jeho vypnuty stav.

Pfi instalaci spotifebice je nutné z hlediska

funkce spotiebice, provést predevsim tyto

ukony:

e kontrola spravnosti pfipojeni k elektrické siti,

e kontrola funkce topnych téles, ovladacich a
regulacnich prvkd,

» predvedeni zakaznikovi vSech funkci spotfebice a
seznameni s jeho obsluhou a udrzbou.

UPOZORNENI:

Elektricky sporak je spotfebi¢ tfidy | podle stupné
ochrany pfed urazem elektrickym proudem a musi
byt propojen s ochrannym vodi¢em elektrické sité.

UMISTENi SPORAKU
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X’ - minimélni vzdalenost 650 mm, dale dle
doporuéeni vyrobce odsavacu

Elektricky sporak je uréen pro obyéejné prostredi
podle CSN 33 2000-3. MGze byt instalovan do
kuchyriské linky bez bo¢nich mezer (minimaini Sitka
500 mm). Pro bezpeéné vzdalenosti stén a nabytku
od sporaku plati CSN 06 1008. Sporak muze byt
vestavén mezi skfifiky s tepelnou odolnosti 100 °C
nebo musi byt tyto pokryty tepelné izolacnim
materialem.

Sporak nesmi byt umistén na podstavci.

VYSKOVA STAVITELNOST SPORAKU

Ustaveni sporaku tak, aby varidlova deska byla ve

vodorovné poloze, pfipadné Upravu jeho vysky, Ize

provést pomoci 4 stavécich Sroubud, které jsou

soucasti prisluSenstvi spotfebice.

¢ naklorite sporak na bo¢ni hranu

e naSroubujte plastové Srouby zespodu do
pfedniho a zadniho otvoru pficky na jedné strané

e sporak naklofite na opacnou stranu a Srouby
nasroubujte do otvoru na druhé strané sporaku

e srovnani sporaku a dal$i regulaci provadéjte
pomoci Sroubovaku z odkladaciho prostoru
sporaku.

POZNAMKA:

Montdz vySkové stavitelnosti  (Sroubl) neni
podminkou, pokud vySka a ustaveni spotfebice
vyhovuje bez plastovych $roubd.



VAROVAN:I!
Abyste predesli naklanéni spotrebice, instalujte
stabilizaéni prvky.

INSTALACE:

Stabilizaéni prostfedek proti pfevraceni spotiebice -
konzola - se dle nakresu pfipevni na sténu pomoci
hmozdinek a Sroubl. Nasledné se spotiebi¢ umisti
ke sténé tak, Ze se pfipevnéna konzola zasune do
otvoru v zadni sténé spotfebice.

POSTUP INSTALACE:

e Postavte sporak na ur¢ené misto, pFipadné
vyrovnejte pomoci vySkové stavitelnosti

e Vysunte sporak a zméfte vzdalenost ,A* od
podlahy

* NasSroubujte na zed konzolu dle obrazku (jednim
Sroubem do stfedu drazky)

e Nasurite spordk na uréené misto a ovéfte
funkénost konzoly (pfipadné vySkové nastavte
konzolu)

e Vysunte sporak a pfipevnéte konzolu druhym
Sroubem

e Sporak zasurfite na uréené misto
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UPOZORNEN:I:

Vyrobce si vyhrazuje pravo drobnych zmén navodu,
vyplyvajicich z inovaénich nebo technologickych
zmén vyrobku, které nemaji vliv na funkci vyrobku.
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TECHNICKE UDAJE

Elektricky sporak IS985 M
[[Rozméry I |
[ Vyska / 3itka / hloubka (mm) I[ 850 / 500 / 605 |

Varidlova deska - elektrické varné zény

Leva zadni (kW) 1,20/ 2,0

Leva predni (kW) 1,40
[ Prava zadni (kw) I[ 2,30/ 3,00

Prava predni (kW) 1,40

Chladici ventilator 15 W

Trouba
[ Horni topné téleso (kW) I[ 0,75 |
[ Spodni topné téleso (kW) I[ 1,10 |
[ Grilovaci topné téleso (kW) I[ 1,85 |
[ Kruhové topné téleso (kW) I[ 2,00 |
[ Ventilator (W) I[ 35 (30) |
[ Osvétleni (W) I[ 25 |
[ Min. / Max teplota v troubé I[ 50 /250 °C |
[ Elektrické napéti I 230/400V ~ |
[ Celkovy el. pfikon (kW) I 10,40 |
| PRISLUSENSTVI | IS 985 M |
[ Rost | + |
[ Pekac | + |
[ Plech na peéeni I[ + |
[ Skrabka Il + |
[ Sada Sroubli vyskové stavitelnost I[ + |

INFORMACNI LIST

MODEL IS 985 M

A — Usporngjsi

B

C

0 A

E

F

G — Méné Usporna

Spotfeba energie (KWh) E‘ 0,79

Cas na upedeni pfi standardni zat&Zi (min) 53,1

Spotieba energie (KWh) ] 0,78

Cas na upedeni pfi standardni zat&Zi (min) 43,4

VyuZitelny objem trouby 48

Velikost trouby

MALA

STREDNI €«

VELKA

Hiuénost (dB) 46

Nejmensi spotieba energie (stand-by) (W) 1

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1230

MORA MORAVIA, s.r.o., Hlubo¢ky — Marianské Udoli, Ceska republika

SAP 458023cs
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Véazeny zakaznik,

zakupili ste si vyrobok z nasho nového radu
elektrickych sporakov. Je nasim prianim, aby Vam
nas vyrobok dobre sluzil. Doporucujeme Vam
preStudovat’ si tento navod a vyrobok obsluhovat
podla pokynov.

DOLEZITE INFORMACIE,
POKYNY A DOPORUCENIA

e Skontrolujte, ¢i Udaje o menovitom napajacom
napéti, suhlasia s napatim vo VaSej rozvodnej
sieti.

e Sporak sa pripdja na elektricku siet, vid schéma
pripojenia.

* [nstalaciu, akékolvek opravy, Upravy a zasahy do
spotrebi¢a musia vykonat vzdy iba firmy na tuto
¢innost odborne opravnené (vid Zarucny list).

e Vykonanie tychto prac musi byt potvrdené v
zaruénom liste sporaka.

e Do pevného rozvodu elektrickej energie pred
spotrebicom je nutné umiestnit zariadenie pre
odpojenie vSetkych polov spotrebi¢a od siete,
ktoré ma vzdialenost kontaktov v rozpojenom
stave min. 3 mm (dalej v texte oznaceny ako
hlavny vypinag).

e Sporak je ureny iba pre tepelnd upravu jedal.
Spordk sa nesmie pouzivat na vykurovanie
miestnosti, pretoze méze dojst k jeho pretazeniu
a naslednému poskodeniu. Na zavady vzniknuté
nespravnym pouzivanim sporaka sa nevztahuje
zaruka.

e Je nepripustné davat do blizkosti varnych zén,
vyhrievacich telies rary na pecenie a do
odkladacieho priestoru sporaka Zziadne horlavé
latky.

e Uistite sa, Ze S8ndry na napojenie inych
spotrebi¢ov nemodzu prist do kontaktu s varnymi
platni€¢kami, dvierkami rary alebo inymi horacimi
Castami sporaka.

e Ak sporak nie je v prevadzke, dbajte na to, aby
boli v8etky jeho spinace vypnuté.

e Doporuéujeme Vam obratit sa raz za dva roky na
servisnu firmu so Ziadostou o prekontrolovanie
funkcie sporaka a vykonanie odbornej udrzby.
Predidete tym pripadnym porucham a predizite
Zivotnost sporaka.

e Pri Cisteni a opravach musi byt vypnuty hlavny
vypina¢ privodu elektrickej energie.

e Pri zisteni zadvady na elektrickej Casti spotrebica
neopravujte tato sami, ale odstavte spotrebi¢
mimo prevadzku a o opravu poziadajte
opravnenu servisnu firmu (vid zaruény list).

e V pripade nedodrzania zavaznych pokynov a
doporu¢eni  uvedenych v tomto navode
nezodpoveda vyrobca za $kodu spdsobenu
spotrebi¢om.

* Na Cistenie nepouzivajte parny Cistic.

e Tento spotrebi¢ nie je uréeny pre pouzivanie
osobami (vratane deti), ktorym fyzickd, zmyslova
alebo mentdlna neschopnost ¢&i nedostatok
skusenosti a znalosti zabrafiuje v bezpeénom
pouzivani spotrebi¢a, pokial na ne nebude
dohliadat’ alebo ak neboli pouceni ohladom
pouzitia spotrebi¢a osobou zodpovednou za ich

SK

bezpecnost. Na deti by sa malo dohliadat, aby sa
zabezpecilo, Ze si nebudu so spotrebiom hrat.

POZOR!

Pri pouzivani indukéné sklokeramické varné dosky
NEVKLADAJTE akékolvek pridavné =zariadenie
(napriklad tzv redukéné kruzky alebo indukéné
podlozky, ktoré umozZnia pouzivat riad s
nemagnetickym dnom) medzi dno nadoby a povrch
sklokeramickej dosky. Pouzitim takychto zariadeni
moéze dojst k poSkodeniu spotrebi¢a a mdze nastat’
vysoké riziko popalenia.

POZOR!

Ak sa objavia na povrchu sklokeramickej platne
akékolvek ftrhliny, ihned odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete a zavolajte odborny servis.

OVLADACI PANEL SPORAKA

OOm OOOO

\
T I
5 7 6 9 8 1 2 3 B
Ovladaci gombik lavej prednej varnej zény
Ovladaci gombik lavej zadnej varnej zény
Ovladaci gombik pravej zadnej varnej zény
Ovladaci gombik pravej prednej varnej zény
Termostat rary
Prepinag funkcii rary
Signalizacia funkcie termostatu
Digitalny ¢asovy spina¢
Ovladacie tlacidla digitalneho ¢asového spinaca

©CoNOORWN =

POKYNY PRE PRVE POUZITIE SPORAKA

)

e Pred pouzitim je nutné zo sporaka odstranit
vSetok obalovy materidl. Rdzne d&asti a
komponenty obalu su recyklovatelné. Nakladajte
s nimi podla platnych predpisov a narodnych
vyhlasok.

e Pred pouzitim je nutné spordk (vratane rary) a
prisluSenstvo vycistit.

e Po vysuSeni vygistenych povrchov zapnite hlavny
vypinaé a vykonajte d&innosti podla dalSich
pokynov.

e Upozorfiujeme, Ze nie je dovolené Cistit a
demontovat iné Casti sporéka, nez je uvedené v
kapitole Cistenie.

RURA NA PECENIE

Gombik prepinaca funkcii rary prepnite do funkcie
shorné a dolné vyhrievacie teleso”. Na termostate
nastavte 250°C a ruru nechajte v cinnosti pri
zavretych dvierkach po dobu 1 hodiny. Zaistite
riadne vetranie miestnosti. Tymto procesom déjde k
odstraneniu konzervacie a pachov rary pred prvym
pecenim.



OBSLUHA SPORAKA

UPOZORNENIE:

e Sporak moézu obsluhovat v sulade s tymto
navodom len dospelé osoby. Je nepripustné, aby
v miestnosti, kde je sporak instalovany, boli
ponechané deti bez dozoru. Kombinovany sporak
je spotrebi€, ktorého prevadzka vyzaduje neustaly
dozor.

e Plech na pecenie zasunuty priamo do boénych
drazok moze byt zataZzeny hmotnostou max. 3
kg. Rost s umiestnenym pekacom alebo plechom
na pecenie modze byt zatazeny hmotnostou
max.7 kg.

e Plechy na pecenie a pekace nie su uréené pre
dlhodobé skladovanie potravin (dlhSie ako 48 h.).
Pre dlhSie skladovanie pokrm premiestnite do
vhodnej nadoby.

SKLOKERAMICKA VARNA PLATNA

.
N\

1. Indukéna varna zéna, vzadu vliavo

2. Indukéna varna zéna, vzadu vpravo

3. Indukéna varna zéna, vpredu viavo

4. Indukéna varna zéna, vpredu vpravo

5. Zobrazovaci modul vykonu a zostatkového
tepla.

PRINCIP FUNKCIE INDUKCNEJ VARNEJ
PLATNE

Sklokeramicky varna platiia je vybavena varnymi
zénami vysokého vykonu. Indukéna varna platiha
vytvara teplo z indukénej cievky, inStalovanej pod
skokeramickym povrchom. Vysoka teplota sa
vytvara priamo na dne riadu, kde je najviac
potrebna, bez strat cez sklokeramicky povrch.
Takto je pozadované mnozstvo energie znaéne
nizsie v porovnani s tradi€nymi ohrievaémi, ktoré
pracuju na principe salania.

Sklokeramicka varna platiia sa nezohrieva priamo,
ale lenspatnym teplom prenaSanym riadom. Toto
teplo sa oznacuje ako »zvySkové teplo» po vypnuti
varnej platne.

SK

DOLEZITE!

Ak sa Vam na rozohriatom povrchu Vasej
sklokeramickej  platne  nedopatrenim  roztavi
akykolvek predmet z plastu, kuchynskej félie, cukor
alebo potravina obsahujuce cukor, odstrarfite ho
okamzite pomocou Cistiacej Skrabky kym je platia
hordca, a to nielen z varnej platne, ale, v pripade
znecCistenia, aj z povrchu nadoby. Tym zabranite
poskodeniu povrchu varnej platne.

Horticu sklokeramicki dosku nesmiete Gistit’
Cistiacimi prostriedkami, lebo tym sa méze

povrch poskodit'.

VHODNEJ NADOBY NA POUZITIE PRE
INDUKCNE VARNE PLATNE

==

e Indukéna varna platiia bude plnit dokonale svoj
Ucel iba pri pouzitie zodpovedajuceho typu riadu.

e Varna nadoba by pocas varenia mala byt
umiestnena v strede varnej zény.

e Vhodnej nadoby su len také, ktoré umozfiuju
vytvaranie indukcie, napriklad ocelové,
smaltované alebo zo zliatinové ocele. Nadoby
vyrobené zo Zzliatinovej ocele, ktoré obsahuju
primes medi alebo hlinika vo dne alebo sklenenej
nadoby su na tento G¢el vhodné.

e Ak pouzivate tlakovy hrniec, dohliadajte na neho
do doby, nez sa dosiahne prislusny stabilného
tlaku. Najprv nastavte varnd zénu na maximalny
vykon a ten potom znizte v sulade s navodom
vyrobcu tlakového hrnca.

e Pouzivajte iba riad s plochym dnom! Vyduté
alebo vypuklé (vinité alebo pokrivené) dno moze
zamedzit pouzitie ochranného mechanizmu proti
prehriatiu a varna doska sa moéze prili§ zahriat.
To by mohlo viest k vzniku prasklin skleneného
povrchu a k zni€eniu nadoby. Zaruka je neplatna
v pripade poskodenia spdsobeného pouzitim
nevhodného riadu alebo prehriatim prazdnych
hrncov alebo nadoby (bez obsahu).

e Pri nakupe riad sa uistite, ¢i je oznaceny Stitkom s
napisom »umoziuje indukciu«.

Pouzivajte iba riad vhodny pre elektrické a
indukéné

varenie, ktory ma:

e hrubé dno (aspon 2.25 mm)

e ploché dno

5 26 Minimalny pri dna nadob
Varna zéna inimalny priemer dna nadoby

@ 160 mm @110 mm

@ 200 mm @ 145 mm




MAGNETICKY TEST

Pomocou malého magnetu je mozné overit, ¢i méze
byt dno hrnca zmagnetizované. PouZivajte iba varny
riad, na ktorom sa magnet udrzi.

MAGNET@

JL

ROZPOZNANI NADOBY U INDUKCNEJ

VARNEJ ZONY

e Ak je varna zona zapnutd a nie je na nej
postaveny Ziadny hrniec alebo je na nej
postaveny prili§ maly hrniec, neprebieha Ziadny
prenos energie. Upozorriuje na to blikajuci symbol

e Ak sa na varnd zoénu postavi vhodny hrniec,
zapne sa nastaveny stuperi vykonu a dislica s
jeho hodnotou na ukazovateli svieti. Privod
energie sa prerusi, ak sa hrniec odstavi. Na
ukazovateli stupfia vykonu sa opat’ objavi blikajuci
symbol =

e Ak na varni zénu postavime menSiu varnu
nadobu, ktorej rozmer vSak nie je men$i ako
minimalny priemer, potrebny k uvedeni varnej
zény do prevadzky, bude dodavany iba taky
vykon, ktory odpoveda rozmeru varnej nadoby

VARNA ZONA SA MOZE POSKODIT:

e Ak na fu polozite prazdnu nadobu.

e Pred umiestnenim nadoby na varnt zénu, utrite
dno nadoby do sucha, aby ste umoznili prijimanie
tepla a vyhli sa poSkodeniu varnej zény.

e Na varenie a vyprazanie pouzivajte iba varné
nadoby, ktoré sa daju zmagnetizovat, t.j. ocelové,
smaltované, alebo liatinové. Iba potom bude
indukéna varna zéna pracovat.

REGULACIA VYKONU

Ohrevny vykon varnej zény moézete nastavit na
desat roéznych urovni. V tabulke je zoznam
niektorych prikladov pouZitia jednotlivych Grovni.
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Nastavenie

vykonu U

0 Vypnuta, vyuzitie zvySkového tepla.

1-2 Udrzovanie teploty jedal, pomalé
varenie mensich mnozZstiev
(najnizsie nastavenie).

3 Pomalé varenie (pokraovanie vo
vareni po intenzivhom spusteni).

4-5 Pomalé varenie (pokracovanie)
vacsich mnozstiev, opekanie
vacsich odrezkov.

6 Opekanie, zhnednutie.

7-8 Opekanie.

Varenie velkych mnoZstiev, peCenie
/ dusenie.

P Zvysenie vykonu (Power boost) na
spustenie priebehu varenia, tiez
vhodné pre velmi velké mnoZstva
jedla.

TIPY K USPORE ENERGIE

Pri kupovani varného riadu davajte pozor na
vyber velkosti: priemer hrnca sa zvy€ajne
vztahuje na horny okraj nadoby, ktory je Casto
vacsi ako dno nadoby.

Parné tlakové hrnce (Usporné hrnce), ktoré
vyuzZivaja tlak v utesnenom interiéri, su
mimoriadne Usporné a Setria ¢as a energiu.
KratSou dobou varenia zostdva v jedle viac
vitaminov.

V parnych tlakovych hrncoch nechavajte vzdy
dostatoéné mnozstvo vody, inak méze dojst k
prehriatiu, €0 mdze poskodit tak hrniec ako aj
varnu platfiu.

Varny riad vzdy zakryvajte pokrievkami vhodnej
velkosti.

Pouzivajte taku velkost nadoby, aby sa do nej
voSlo mnozstvo pripravovaného jedla. Ak
pouzijete nadmerne velky hrniec na malé
mnozstvo jedla, spotrebujete ovela viac energie.

OVLADANIE VARNEJ ZONY

Pouzitim gombikov na ovladacom paneli zapnete
varné zony.

Symboly vedla gombikov zobrazuju, ktord zénu
ovladate prislusSnym gombikom.

Pre varni zénu mbzZete nastavit devat
rozdielnych stupriov vykonu (1-9), plus P (Power
Boost).

Uroveit vykonu je tie? zobrazena na displeji na
povrchu varnej platni.

Displej zostava aktivny desat’ sekund po vypnuti
vSetkych varnych zon.

POWER BOOST

Pozor:

Varna zéna so symbolom P poskytuje funkciu
Power Boost. Extra vykon je aktivovany na pat minat
a potom sa nastavi Uroven 9.




Aktivacia Power Boost
e Gombik ototte doprava na symbol “P”. Na displeji
sa zobrazi “P”.

Pred¢asna deaktivacia funkcie Power Boost

e Funkcia Power Boost bude deaktivovana ihned,
ako znizite uroven vykonu.

DETSKA ZAMKA

o g

g U

Detski zdmku moZete aktivovat na zabranenie
ovladania alebo pouzitia varnych zén. Takto mézete
zabranit detom manipulovat’ so spotrebicom.

Aktivacia detskej zamky

o Detsku poistku mdzete aktivovat, ked' su vypnuté
vSetky varné zény.

e Sucasne otacajte a drzte obidva ovladace (pre
dve lavé varné zény) dolava, na symbol A. Na
displeji sa zobrazi “L”. Detska zamka je
aktivovana. Ak pouzijete lubovolny ovladac¢, na
displeji sa zobrazi “L”.

Deaktivacia detskej zamky
Sucasne otacajte ovladace (pre dve lavé varné
z6ny) dolava na poziciu A a drzte ich.

ZOBRAZENIE ZOSTATKOVEHO TEPLA
Varny panel je tiez vybaveny displejom
zostatkového tepla “H”. Varna zéna nemusi byt
ohrievana priamo; avSak urcité teplo je sa vracia
spat zo dna hrnca.

Pokial symbol “H” svieti pri prisluSnej varnej zéne po
vypnuti, zostatkové teplo méze byt pouzité pre
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ohrievanie pokrmu. Ked symbol “H” zhasne, varna
zbna mOze byt este horuca.
Budte opatrny, pretoZe hrozi riziko popalenia.

MECHANIZMUS RYCHLEHO OHREVU
VSetky Styri varné zoény su vybavené Specialnym
mechanizmom, ktory aktivuje varnt zénu po zapnuti
na maximalnu Udroven vykonu, bez ohladu na
nastavenu Uroven vykonu. Po chvili je udroven
vykonu prepnutéd na nastavenu uroven vykonu (1 az
9).
Pri pouziti tohto mechanizmu musi byt zvolena len
uroven vykonu, ktora bude pouzivana po deaktivacii
mechanizmu rychleho ohrevu.

Mechanizmus rychleho ohrevu odporu¢ame v

nasledovnych pripadoch:

e Nadoby, ktoré su na zaciatku varenia studené a
musia byt zohriate hore a vari sa v nich dlhSiu
dobu (napriklad hovadzie dusené maso);
mechanizmus rychleho ohrevu vam umozni toto
vykonat bez neustaleho nastavovania urovne
vykonu.

Mechanizmus rychleho ohrevu neodporuc¢ame v

nasledovnych pripadoch:

e Pokrmy, ktoré su vyprazané alebo dusené a
musia sa Casto otacat, ked potrebuju pridat
tekutinu alebo flambovanie.

¢ Knedle alebo cestoviny s mnozstvom tekutiny.

e Pokrmy, ktoré sa varia dlhy ¢as v tlakovom hrnci.

Aktivacia automatickej funkcie rychleho ohrevu:

e Oto¢ny ovladac otocte doprava na symbol “A” a
drzte ho niekolko sekund, pokial nezaznie
zvukovy signal. Nastavte pozadovanu uaroven
vykonu. “A” a zvolena uroven vykonu sa striedavo
menia na displeji. Ked uplynie ¢as pIného vykonu,
varna zéna sa automaticky prepne na zvolenu
uroven vykonu, ktord potom bude zobrazena na
displeji.

Pred¢asna deaktivacia funkcie rychleho ohrevu
e Funkcia rychleho ohrevu bude deaktivovana, ak
znizite uroven vykonu.

Poznamka

e Ak tlacidlo pre nastavenie Urovne vykonu nie je
na pozicii “0” po aktivacii mechanizmu rychleho
ohrevu, tj. ak nie je zvolend Ziadna uroven
vykonu, mechanizmus rychleho ohrevu sa
deaktivuje po troch sekundach.

e Ak odlozite nadobu z varnej zény a potom ju
vramci desiatich minat vratite naspat, proces
rychlo ohrevu bude pokracovat.



Zvolena Cas automatického rychlo
aroven ohrevu (v sekundach)
vykonu

1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

9

BEZPECNE VYPNUTIE

Zvolena Hodiny pred automatickym
uroven vypnutim
vykonu

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 1,5

P 1,5

Nepretrzitost ¢innosti kazdej varnej zény je
obmedzena; je to zobrazené pre kazdu Uaroven
vykonu v uvedenej tabulke vys$Sie. Ked
bezpeénostny mechanizmus vypne varnd zénu, na
prislusnom displeji varnej zény bude zobrazené “0”
alebo “H” (ak je urcité zostatkové teplo). Varna zéna
moézZe byt vypnutd pouzitim tlacidla pre nastavenie
arovne vykonu.

Napriklad:

Nastavte varnd zénu na Groven vykonu 6 na nejaky
Cas. Ak nastavenie varne zény nie je zmenené,
bezpe€nostné zariadenie vypne varni zénu po
jeden a pol hodine.

OCHRANA PROTI PREHRIATIU

e Kazda varna zéna je vybavena ventilatorom, ktory
chladi elektroniku varnej dosky pocas varenia a
zostava aktivovany nejaky €as aj po ukonéeni
varenia — pokial' je zobrazeny na displeji symbol
“H”.

e Indukéné platia je tiez vybavena zabudovanou
ochranou proti prehriatiu, ktora zabraruje
poskodeniu elektronickych prvkov.

e Bezpecnostny mechanizmus pracuje s niekolkymi
urovfiami.

e Ked teplota varnej zény sa prudko zvySuje,
hladina vykonu je automaticky znizena. Ak to
nepostacuje, vykon varnych zé6n je dalej
znizovany a dokonca méze byt uplne vypnuty. V
tomto pripade sa zobrazi “E2”. Ked sa panel
ochladi, celkovy vykon je opat dostupny.
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CHYBOVE HLASENIE

PREHRIATIE VARNE ZONY

K prehriati varnej zony méze doéjst’ napriklad
E2 | pri ponechani prazdnej nadoby na zapnutej
varnej zéne, pri vyvareni a podobne).

V tomto pripade nechajte spotrebi¢

vychladnut.

E3 NEVHODNA NADOBA
Strata magnetickych vlastnosti po prehriatiu
dna nadoby.

E4 CHYBA KONFIGURACIA VARNE ZONY

Obratte sa na autorizovany servis.

V pripade zobrazenia iného kddu poruchy sa obratte

na autorizovany servis.

BEZNY HLL!K PRI PRE\{’ADZKY
SPOTREBICA S INDUKCNOM OHREVOM
Pri zapnuti ohrevu na maximalny vykon, alebo v
zavislosti na zvolenom type nadob moéze spotrebi¢
vydavat zvuky ako napr. hucanie, piskanie alebo
praskanie. Zvuky vymiznQ zniZzenim urovné vykonu.
Mnozstvo vareného jedla a spdsob varenia méze
ovplyvnit intenzitu zvukov.

Spotrebi¢ je vybaveny chladiacim ventilatorom, ktory
sa zapina pri indikovaniu vysSie teploty. Ventilator
moze bezat aj po vypnuti varnych zon, ak je teplota
stale vysoka.

Uvedené zvuky su beznym prejavom indukéného
ohrevu a neindikuju Ziadnu zavadu.

Vyrobca nezodpoveda za defekty sklokeramickej
platne vzniknuté nevhodnym typom pouzitého
riadu alebo za defekty vzniknuté nevhodnou &i
neopatrnou manipulaciou.

RURA NA PECENIE )

VNUTORNY PRIESTOR RURY

Rura méa rovné steny s boénymi drazkami pre
zasunutie prisluSenstva (rost rary, plech na
pecenie).

Vo wvnuatri rary je horné vyhrievacie teleso s
grilovacim telesom. Dolné vyhrievacie teleso je
umiestnené pod dnom rury. Ventilator a kruhové
vyhrievacie teleso je umiestneny v zadnej ¢asti pod
rozvadzacim krytom.

ZAPNUTIE A VYPNUTIE PREVADZKY
RURY

Gombikom  prepinac¢a  funkcii rary  zvolte
pozadovanu funkciu rary. Gombikom je mozné
otacat oboma smermi. Gombikom termostatu (obr.
2) zvolte teplotu pripravy jedla v rozsahu 50 - 250°C.
Gombikom termostatu musite otaCat vpravo
(nastavovanie vy3Sej teploty). Otadanim spat sa
nastavena teplota znizuje.

Pri_nasilnom preto€eni nulovej polohy déjde k
poskodeniu termostatu !

UPOZORNENIE:

Nepokryvejte dno rary alobalom, nekladte priamo na
dno rary plech, pekaé, nadobu s potravinou ani
potravinu samotnu. Prikrytie spdsobuje miestne
prehrievaniu dna rury a povrch dna rary sa moze
tymto konanim nezvratne poskodit.



VKLADANIE ROSTU DO RURY
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Osvetlenie rury svieti pri nastaveni vSetkych funkcii
rary.

Staticky ohrev rary pomocou horného vyhrievacieho
telesa a dolného vyhrievacieho telesa. Termostat Ize
nastavit na teplotu v rozsahu 50 - 250 °C.

vvw

Grilovanie telesom s vyuzitim infraterveného
Ziarenia. Termostat nastaveny na maximainu
teplotu.

vvw

N

Grilovanie spolo¢ne s prevadzkou ventilatora.
Teplota v rure je vplyvom prudenia vzduchu vysSia v
hornej ¢Casti rury (nad roStom alebo pekacom).
Termostat je mozné nastavit na teplotu v rozsahu
150 - 250 °C.

Doporucenie:

Funkcia je vhodna pre grilovanie ¢&i pecenie
objemnych kusov masa pri vy$Sej teplote. Dvierka
rary su zavreté.

o
‘\':x

Dolné vyhrievacie teleso hreje spolo¢ne s kruhovym
vyhrievacim telesom a ventilatorom. Teplotu je
mozné nastavit’ termostatom.

Doporucenie: Funkcia je uréena pre rychle
predhriatie rary pred pecenim podla zvoleného
rezimu. Po dosiahnuti zvolenej teploty rdru prepnite
na pozadovany rezim pecenia.
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Ohrev rary kruhovym vyhrievacim telesom pri funkcii
ventilatora. Prudenie vytvara rovnomernu teplotu v
celom objeme rury. Termostat je mozné nastavit na
teplotu v rozsahu 50 - 250 °C.

Doporucenie:

Funkcia je vhodna pre pecenie jedal aj na dvoch
plechoch su¢asne (vhodné pre pecenie vySSieho a
objemnejSieho typu peciva &i vacSieho mnozstva
jedla).

X
o
Tento rezim nastavenia funkcie rury sluzi pre velmi
Setrné susenie a rozmrazovanie potravin.
Doporucenie:

Funkcia je vhodna na rozmrazovanie jedal, alebo
polotovarov pred finalnou Upravou.

‘o
»
Teplo dodavané dolnym vyhrievacim telesom je
rozvadzané pomocou ventilatora. Pridenie vytvara
rovnomernu teplotu v celom objeme rary. Termostat
je mozné nastavit na teplotu v rozsahu 50 - 250° C.

4

Dolné vyhrievacie teleso - Aqua clean je mozné tiez
pre Cistenie rury . Podrobnosti o Cisteni si mozte
precitat v kapitole "Cistenie a udrzba".

AQUA Clean - (vid kapitola ,Cistenie).
DOPORUCENIA A RADY.

Pre orientdciu uvadzame doporucené teploty
priestoru rury pre typické Upravy jedal.

50 — 70 °C - suSenie

80 - 100 °C - sterilizovanie

130 - 150 °C - dusenie

180 - 220 °C - pecenie cesta

220 - 250 °C - pecenie masa

Presnu hodnotu teplét je vhodné pre kazdy druh
jedla a sposob pecenia odskuSat. Pred vioZzenim
jedla je potrebné raru predhriat az po dosiahnutie
zvolenej teploty. Pokial ~ zvolena teplota nie je
dosiahnuta, signalne svetlo svieti. Pri dosiahnutej
zvolenej teploty signalne svetlo zhasne.

Rost rary, na ktorom je poloZzeny plech na pecenie,
alebo pekac¢, zasurite najlepSie do druhej drazky
odspodu v bo¢nych stenach rury. Dvierka rary po¢as
pecenia pokial' je to mozné neotvarajte. NaruSujete
tym tepelny rezim rury, prediZzujete dobu pecenia a
jedlo sa mo6ze pripalovat.

GRILOVANIE JEDAL

Grilovanie sa vykonava pri zavretych dvierkach rury.
Poloha umiestnenia roStu je zavisla na hmotnosti a
druhu grilovaného jedla.

POZOR:
Pristupné ¢asti sa moézu pri pouZzivani grilu
zahrievat. Zabrarite preto pristupu deti.



GRILOVANIE NA ROSTE

e Pripravené jedlo poloZte na rost.

e Rost zasurite do drazok v boénych stenach rury
tak, aby bolo grilované jedlo ¢o najblizSie ku
grilovaciemu telesu.

* Na zachytenie odkvapkavajucej Stavy zasurite do
nizSich drazok v bo¢nych stenach rury plech na
pecenie, alebo polozte na dno rary pekac.

CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Pri cisteni a udrzbe sporaka dodrzujte tieto

zasady:

e VSetky ovladacie prvky nastavte do polohy
,VYPNUTE"

e Odpojte spotrebic od elektrickej siete bud
vytiahnutim zastréky zo zasuvky alebo vypnutim
hlavného vypinaca.

o Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne.

SKLOKERAMICKA VARNA PLATNA

Povrch sporédka Cdistite vihkou handrickou alebo
hubkou a potom vylestite do sucha. Pri velkom
znedisteni pouzivajte doporucené Cistiace
prostriedky. Vychladnutd varnd platiu Ccistite po
kazdom pouziti. Aj najmenSie znecistenie sa pri
budicom ohriati pripecie. NepouZivajte Cistiace
prostriedky s brusnym ucinkom, ocelovu vinu,
Cistiace hubky s drsnou stranou, Cistiace pasty a
také hubky a Cistiace Zinky, ktoré pouzivate pre iné
Ucely. Tieto prostriedky mozZzu varnd plochu
poskrabat. Na Ccistenie pouzivajte vyhradne
Specialne  prostriedky uréené na  Cistenie
sklokeramickych platni¢iek, napr. Vitro Clean.

LAHKE ZNECISTENIE

Odstranujte vlhkou utierkou. Zbytky Cistiaceho
prostriedku zmyte studenou vodou a celu plochu
dokladne vysusSte. Stopy od vody, vzniknuté
vykypenim, moZzete odstranit octom alebo citronom.

SILNE ZNECISTENIA

Odstrariujte nanesenim a rozotretim nezriedeného
Cistiaceho prostriedku na sklokeramicku platfiu.
Pripe€ené necistoty odstrafite pomocou Ziletkovej
Skrabky pre sklokeramicku platfiu.

Po odstraneni nedistot Ziletkovou Skrabkou a po
posobeni prostriedku na Cistenie umyte plochu
varnej platne studenou vodou a utrite do sucha.
Cistiaci prostriedok, ktory zostane na varnej platni,
moze byt pri dalSom ohreve agresivne.
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ZNECISTENIE CUKRQM, QUKQR!\I!\TYMI
POKRMAMI (MARMELADA, ZELE, STAVA)
Odstrafiujte ihned v horicom stave Ziletkovou
Skrabkou, pretoZe inak dbjde k trvalejSim stopam
chemickou reakciou. Po vychladnuti vycistite
obvyklym spdsobom.

KOVOVO SA LESKNUCE SKVRNY

Vznikaju odretim dna hlinikového hrnca, alebo
pouzitim nevhodného Cistiaceho prostriedku. Tieto
Skvrny sa pracne odstranuju niekolkonasobnym
Cistenim. Farebné zmeny na varnej platni su
sposobené neodstranenymi pripalenymi zbytkami.
Nemaju vplyv na funkciu sklokeramiky, nejedna sa o
zmenu v materiali.

OBRUSENIE DEKORU

Moéze byt spdsobené agresivnymi Cistiacimi
prostriedkami, alebo trenim dna hrnca po povrchu
varnej platne po dihSiu dobu. Na varnej platni vznika
tmava Skvrna.

UPOZORNENIE:

Dlhodobo nedistené Skvrny od cukornatych pokrmov
moézu  sposobit  neodstranitelné  poskodenie
sklokeramickej platne.

RURA

Ruru  gistite  saponatom  alebo  Specialnym
prostriedkom na GCistenie rdr. Necistoty namocte,
naruste kefkou a zotrite handrou. Pripe¢ené zvysky
neodstranujte ostrymi kovovymi predmetmi.
PrisluSenstvo  rdry umyte hubkou pomocou
saponatu, alebo pouzite umyvacku riadu (rost,
pekac atd.).

VYMENA  ZIAROVKY ~ OSVETLENIA

PRIESTORU RURY NA PECENIE

o Nastavte vSetky ovladacie gombiky do polohy
Lwypnuté® a odpojte spordk od el. siete
vytiahnutim vidlice privodnej $ndry zo zasuvky

e odmontujte skleneny kryt Ziarovky otacanim
vlavo, vymerite Ziarovku za novu, rovnakého typu

e nasadte spat skleneny kryt Ziarovky otacanim
vpravo.

POZNAMKA:

Pre osvetlenie je treba pouzit iba Ziarovku
T300°C,E 14,230V ~,25W

1. Skleneny kryt

2. Ziarovka

3. Objimka

4. Zadna stena rury



RURA

Postup na cistenie vnutorného skla dvierka rary

REKLAMACIA

Ak sa vyskytne v zaru€nej dobe na sporaku zavada,
neopravujte ju sami. Reklamaciu spotrebi¢a si
moZzete uplatnit v predajni, kde ste sporak zakupili, u
najblizSej servisnej gescie, uvedenej v Zaruénych
podmienkach, pripadne u servisného technika, ktory
spotrebi¢ uviedol do prevadzky alebo
v autorizovanom servise podla www.gorenje.sk . Pri
reklamacii je potrebné predlozit doklad o kupe
spotrebic¢a a riadne vyplneny a potvrdeny Zaruény
list list od spotrebic¢a. Pri podavani reklamacie sa
riadte textom Zaruéného listu a Zaruénych
podmienok. Bez predloZenia riadne vyplneného
Zaruéného listu je reklamacia neplatna.

SPOSOBY VYUZITIA A LIKVIDACIE
OBALOV

VInita lepenka, baliaci papier

- predaj zbernym surovinam

- do zbernych kontajnerov na zberny  papier

- iné vyuzitie

Drevené podstavce - na miesto uréené obcou na
ukladanie odpadu

Obalova félia a PE vrecia

- do zbernych kontajnerov na plasty
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LIKVIDACIA SPOTREBICA
PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

hid

Tento spotrebi¢ je oznageny v sulade s eurépskou
smernicou 2002/96/EG o nakladani s pouZitymi
elektrickymi a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment - WEEE). Tato
smernica stanovi jednotny eurépsky (EU) ramec pre
spatny odber a recyklovanie pouZzitych zariadeni.
Spotrebi¢ obsahuje hodnotné materidly, ktoré by
mali byt opatovne vyuzité. Podla moznosti spotrebi¢
odovzdajte do zbernych surovin, alebo na miesto
uréené obcou na odkladanie odpadu.

PREDPIS NA INSTALACIU A NASTAVENIE

PRIPOJENIE SPOTREBICA K
ELEKTRICKEJ SIETI:

Pripojenie spotrebia k elektrickej sieti mobze
vykonat len opravnena firma.

Do pevného rozvodu pred spotrebiCom musi byt
zabudovany spina¢ pre odpojenie spotrebica od
elektrickej siete, u ktorého je vzdialenost
rozpojenych kontaktov vSetkych pélov min. 3 mm.
Doporu¢ené pripojenie spordka je trojfazové
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pomocou sietovej $nury typu HO5RR-F5G-1,5
(predtym CGLG 5C x 1,5), ktorej konce upravte
podla obr. 4. Konce vodiov je nutné spevnit proti
rozpadu nalisovanymi koncovkami. Pre jednofazové
pripojenie  pouzite $nuru typu HO5RR-F3G-4
(predtym GGLG 3C x 4), konce vodi¢ov upevnite
podla obr. 4.

Po upevneni koncov vodi¢ov pod hlavy skrutiek vo
svorkovnici zalozte $nuru do krabi¢ky svorkovnice a
zaistite ju proti vytrhnutiu sponou (obr. 5). Nakoniec
zatvorte veko krabice svorkovnice.

INSTALACIA ELEKTRICKEHO SPORAKA

Intalaciu spordka moéze vykonat iba opravnena
firma. Pracovnik tejto firmy je povinny postavit
sporak do vodorovnej polohy, pripojit sporak na
elektricki  rozvodnu siet a prekontrolovat jeho
funkcie. In$talacia sporaka musi byt potvrdena v
zaruénom liste. Elektricky sporak je tepelny
spotrebi¢, ktorého instalacia a umiestnenie musi
zodpovedat STN 73 0823, STN 33 2180.

SCHEMA PR‘JPOJENIA SVORKOVNICE NA
ELEKTRICKU SIET (OBR. 6).

Pre pripojenie sporadka doporu€ujeme pouzit
privodny kabel:

- Cu 3 x 4 mm? min.- pri jednofazovom pripojeni
(isti¢ 35 - 38 A podla typu)

- Cu 5 x 1,5 mm? min. - pri trojfazovom pripojeni
(isti¢ 3x16A)

Pri jednofazovom pripojeni spotrebica musi byt
istiaci prvok predradeny pred spotrebi¢ dimenzovany
na 35 A min.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Pri akejkolvek demontdzi a montazi elektrického
sporaka, okrem jeho bezného pouzivania, je nutné
odpojit spotrebi¢ od rozvodnej elektrickej siete a
zaistit jeho vypnuty stav.

Pri insStalacii spotrebi¢a je nutné z hladiska

funkcie spotrebi¢a vykonat’ predovsetkym tieto

ukony:

e kontrolu spravnosti pripojenia k elektrickej sieti

e kontrolu funkcie vyhrievacich telies, ovladacich a
regulacnych prvkov

o predviest vSetky funkcie spotrebi¢a zakaznikovi a
zoznamit ho s jeho obsluhou a udrzbou.

UPOZORNENIE:

Elektricky sporak je spotrebi¢ triedy |. podla stupria
ochrany pred urazom elektrickym prddom a musi byt
prepojeny s ochrannym vodi¢om elektricke;j siete.

UMIESTNENIE SPORAKA

Elektricky sporak je uréeny pre oby€ajné prostredie
podra STN 33 0300. Podla STN EN 60 335-2-6 je
klasifikovany ako spotrebi¢, ktory modze byt
inStalovany do kuchynskej linky bez bo¢nych
medzier (minimalna Sirka 500 mm). Pre bezpe¢né
vzdialenosti stien a nabytku od sporaka plati STN 73
0823. Sporak modze byt vstavany medzi skrinky s
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tepelnou odolnostou 100 °C, alebo musia byt tieto
pokryté tepelne izolatnym materialom.
Sporak nesmie byt umiestneny na podstavci.

X" - minimalna vzdialenost 650 mm, dalej podla
doporuéenia vyrobcu odsavacov

2
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NASTAVENIE VYSKY SPORAKA

Postavenie sporaka do vodorovnej polohy, pripadne

upravu jeho vysky, je mozné vykonat pomocou 4

skrutiek, ktoré su sucastou prislusenstva spotrebica.

¢ naklorite sporak na bo¢nu hranu

e naskrutkujte plastové skrutky do predného a
zadného otvoru priecky na jednej strane

e sporak naklorite na opacnu stranu a skrutky
naskrutkujte do otvorov na druhej strane sporaka

e umiestnite sporak a dalSiu regulaciu vykonavajte
pomocou skrutkovaca z odkladacieho priestoru
sporaka

POZNAMKA:

Montaz skrutiek na nastavenie vySky sporaka nie je
podmienkou, pokial vyska a nastavenie spotrebic¢a
vyhovuje bez plastovych skrutiek.

VAROVANIE!
Aby sa zabranilo sklopeniu spotrebi¢a, musia byt
tieto stabilizané prostriedky nainstalované.

INSTALACIA:

Stabilizacny prostriedok proti prevrateniu spotrebice
- konzola - sa podla nakresu pripevni na stenu
pomocou hmozdiniek a skrutiek. Nasledne sa
spotrebi¢ umiestni ku stene tak, Ze sa pripevnena
konzola zasunie do otvoru v zadnej stene
spotrebica.



POSTUP INSTALACIE:

Postavte sporak na uréené miesto, pripadne
vyrovnajte pomocou vyskovej nastavitelnosti.
Vysunte sporak a zmerajte vzdialenost "A" od

Sporak zasurite na uréené miesto.

Naskrutkujte na stenu konzolu podla obrazku
(jednou skrutkou do stredu drazky).

Nasurite spordak na uréené miesto a overte
funkénost konzoly (pripadne vySkovo nastavte

Vysurite sporak a pripevnite konzolu druhym

20

75
40

UPOZORNENIE:

Vyrobca si vyhradzuje pravo drobnych zmien v

navode,

alebo

technologickych zmien vyrobku, ktoré nemaju vplyv

na funkciu vyrobku.

SK
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TECHNICKE UDAJE

Elektricky sporak IS 985 M
| Rozmery | |
[ Vy3ka / Sirka / hibka (mm) I[ 850 / 500 / 605 |

Varna platia - elektrické varné zény

Lava zadna (kw) 1,20/ 2,0

L'ava predna (kw) 1,40
[ Prava zadna (kw) I[ 2,30/ 3,00

Prava predna (kw) 1,40

Chladiaci ventilator 15W

Rura
[ Horné topné teleso (kw) I[ 0,75 |
[ Dolné vyhrievacie teleso (kw) I 1,10 |
[ Grilovaci topné teleso (kw) I[ 1,85 |
[ Kruhové vyhrievacie teleso (kw) I[ 2,00 |
[ Ventilator (w) I[ 35 (30) |
[ Osvetlenie (w) I[ 25 |
[ Min. / Max teplota v rare I[ 50 /250 °C |
[ Elektrické napatie I[ 230/400V ~ |
[ Celkovy el. prikon (kw) I[ 10,40 |
| PRISLUSENSTVI I IS 985 M |
[Rost I |
[ Pekac I + |
[ Plech na peéenie I[ + |
[ Skrabka I[ + |
[ Sada Sroubti vyskové stavitelnost I[ + |

SK
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ENERGETICKY OPIS

MODEL 1S 985 M
A - Viac usporna
B
C
: A
E
F
G — Menej Usporna
Spotreba energie (KWh) 0,79
Cas na upedenie pri $tandardnej zatazi (min) 53,1
Spotreba energie (KWh) ./ 0,78
Cas na upedenie pri $tandardnej zatazi (min) 43,4
VyuZitelny objem dutiny 48
Velkost elektrickej rary
MALA
STREDNA €«
VELKA
Hluénost (dB) 46
Najmensia spotreba elektriny (standby) (W) 1
Plocha najvaésieho plechu na pegenie(cm?) 1230

MORA MORAVIA, s.r.o., Hlubogky — Marianské Udoli, Ceska republika
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SAP 458023sk
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Szanowni uzytkownicy,

zakupili Panstwo produkt z naszej nowej serii kuchni
elektrycznych. Naszym zyczeniem jest, by nasz
produkt dobrze Panstwu stuzyt. Podczas jego
uzytkowania nalezy przestrzega¢ okreslonych regut.
W Panstwa interesie lezy zatem dokladne
przestudiowanie niniejszej instrukcji i uzytkowanie
wyrobu zgodnie z zawartymi w niej wskazéwkami.

WAZNE INFORMACJE, WSKAZOWKI |
ZALECENIA

e Prosze sprawdzi¢, czy dane o napigciu
zasilajgcym, podane na tabliczce znamionowej,
ktéra umieszczona jest na przedniej listwie
widocznej po wyjeciu szuflady kuchni, zgodne sg
z napieciem zasilania elektrycznego w Panstwa
sieci elektrycznej.

e Wyréb musi zosta¢ przytaczony do sieci
elektrycznej zgodnie ze schematem podtgczenia.

e |Instalacji Panstwa kuchni moze dokona¢ tylko
firma, posiadajgca wymagane uprawnienia (patrz
Karta Gwarancyjna).

e Firma dokonujgca instalacji musi potwierdzi¢ ten
fakt w Karcie Gwarancyjnej wyrobu.

e Na przytaczu kuchni do sieci elektrycznej musi
by¢é umieszczone urzadzenie umozliwiajace
szybkie odcigcie kuchni od zasilania. Odlegtos¢
stykow w stanie wytgczonym musi wynosic¢
minimum 3 mm (w dalszej czgsci Instrukcji
urzadzenie to bedzie nazywane wytgcznikiem
gtéwnym).

e Kuchnia moze by¢ wykorzystywana tylko do
obrébki cieplnej artykutéw spozywczych. Nie
wolno wykorzystywa¢ kuchni do ogrzewania
pomieszczen, poniewaz istnieje ryzyko
przecigzenia i uszkodzenia urzadzenia.
Gwarancja producenta nie obejmuje usterek
powstatych na skutek nieprawidtowego
uzytkowania kuchni.

e Niedopuszczalne jest umieszczanie materiatow
palnych w poblizu pdl grzejnych, elementéw
grzejnych piekarnika oraz w szufladzie (schowku).

e Prosze sprawdzi¢, czy kable innych urzadzen
uzytkowanych w kuchni nie dotykajg pola
grzejnego lub innych czegsci kuchni.

e Jezeli kuchnia nie jest uzywana - wszystkie
przetaczniki powinny by¢ wytgczone.

e Zaleca sig, aby co najmniej raz na dwa lata firma
posiadajgca odpowiednie uprawnienia dokonata
przegladu i konserwacji urzgdzenia. Zapobiegnie
to wystepowaniu usterek w pracy urzadzenia i
przedtuzy jego zywotnos¢.

e Podczas czyszczenia i napraw kuchnia musi byé
odigczona od sieci elektrycznej (roztgczone styki
wytgcznika gtéwnego).

e Kuchnia nie moze by¢ umieszczona na
podstawkach.

e W przypadku stwierdzenia usterki w instalacji
elektrycznej - nie wolno usuwac jej samemu. W
takiej sytuacji nalezy zaprzesta¢ eksploatacji
urzadzenia i wezwaé do usunigcia usterek
uprawniong firme.

e W przypadku niedotrzymania wskazéwek i
zalecen podanych w niniejszej instrukcji
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producent nie odpowiada za powstanie
ewentualnych szkdd.

e Do czysczenia kuchni nie wolno uzywaé
oczyszczaczy parowych.

e To urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytkowania przez dzieci i osoby upos$ledzone
fizycznie i umystowo oraz osoby, ktére nie sg
mentalnie do tego przygotowane lub ktérym brak
doswiadczenia i wiedzy nie pozwala na
bezpieczng obstuge tego urzgdzenia. Osoby te
mogg warunkowo obstugiwaé urzadzenie, jesli
bedg pod statg kontrolg osoby dorostej lub zostaty
poinstruowane z zakresu obstugi urzgdzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo. Nalezy dopilnowaé aby dzieci
nie bawity sie urzgdzeniem.

UWAGA!

Podczas uzywania ceramicznej ptyty indukcyjnej
NIE WOLNO STOSOWAC zadnych dodatkowych
elementéw (na przyktad tzw. krgzkéw redukcyjnych
lub podktadek  indukcyjnych, ktére  umozliwiajg
uzywanie naczyn z niemagentycznym dnem) migdzy
dnem naczynia a powierzchnig ptyty. Uzywanie
takich elementow moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ptyty indukcyjnej oraz spowodowaé
wysokie ryzyko poparzenia.

UWAGA!

W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek peknigé na
powierzchni ptyty nalezy natychmiast odtgczyé
kuchnig od sieci elektrycznej.

ELEMENT STERUJACE KUCHNI

1] e

olor=Nolololo

5 7 6 9 8 1 2 3 4
Pokretto lewego przedniego pola grzejnego
Pokretto lewego tylnego pola grzejnego
Pokretto prawego tylnego pola grzejnego
Pokretto prawego przedniego pola grzejnego
Termostat piekarnika
Przetgcznik funkcji piekarnika
Sygnalizacja funkcji termostatu
Programator elektroniczny
Przycisk sterujgcy programatora
elektronicznego

CEONOTHrWN =

ZASADY OBOWIAZUJACE PRZY
PIERWSZYM URUCHOMIENIU

e Przed pierwszym wigczeniem kuchni nalezy
usung¢ cato$¢ opakowania. Rézne czesci i
komponenty mozna przeznaczy¢ na recykling.
Nalezy stosowaé sie do obowigzujgcych w tym
wzgledzie przepiséw.

e Przed pierwszym wigczeniem, kuchnia musi
zostaé wyczyszczona (wigcznie z piekarnikiem) i
jej wyposazeniem.



e Po wyschnieciu oczyszczonych powierzchni ZASADA DZIALANIA INDUKCYJNEJ

nalezy wigczy¢ wytgcznik gtowny i dalej PLYTY GRZEWCZEJ
postgpowac zgodnie z instrukcijg. Plyta posiada strefy grzewcze o wysokiej mocy.
o Informujemy, ze nie wolno czysci¢ i demontowac Uzwojenia indukcyjnych stref grzewczych sa
innych czesci kuchni, niz podane w rozdziale zainstalowane pod powierzchnig szkloceramiczna.
,Czyszczenie i konserwacja kuchni®. Ciepto jest generowane bezposrednio w dnie
garnka, dokladnie tam, gdzie jest najbardziej
PIEKARNIK potrzebne, bez strat przy przej$ciu przez plyte
Pokretto przetacznika funkcji piekarnika ustawi¢ w szktoceramiczng. Dzieki takiej konstrukcji zuzycie
pozycji “grzatka gorna i dolna”. Pokretto termostatu energii jest znacznie nizsze, niz tradycyjnych ptyt
ustawi¢ na temp. 250 °C. Wigczony piekarnik grzewczych, ktore pracujg na zasadzie
pozostawi¢ przez ok. 1 godz. (przy zamknigtych promieniowania cieplnego. Powierzchnia ptyty
drzwiczkach  piekarnika).  Zapewni¢  nalezyte szktoceramicznej jest jednak nagrzana cieptem
wietrzenie pomieszczenia. W ten sposéb zostang wygenerowanym w dnie garnka. To ciepto nazywa
usuniete $rodki konserwujgce i zapachy przed sie ,szczgtkowym®, jest obecne po wytgczeniu strefy
pierwszym uzytkowaniem piekarnika. grzewczej.
UZYTKOWANIE KUCHNI WAZNE OSTRZEZENIE!
Jesli na gorgcej powierzchni ptyty ceramicznej
. roztopi sie jakikolwiek przedmiot z plastiku, folii
UWAGA' . i ) o kuchennej, cukru albo potrawy zawierajgcej cukier,
* Kuchnie mogg uzytkowac — zgodnie z niniejsza nalezy je usungé natychmiast (dopoki piyta jest
instrukcja - wylgcznie osoby doroste. W

- - A L 9S0byY S ' jeszcze gorgca) przy pomocy skrobaka.
pomieszczeniu, gdzie znajduje sie kuchnia, nie Roztopione — plastik, folie cukier

wolno  pozostawia¢  dzieci bez  opieki..
Uzytkowanie  kuchni  elektrycznej wymaga
nieustajgcego nadzoru.

e Blacha do pieczenia znajdujgca sie w rowkach

lub potrawy
zawierajgce duzo cukru — nalezy usung¢ takze z
powierzchni dna garnka. Zapobiegnie sie wtedy
podrapaniu ptyty ceramiczne;j.

piekarnika moze by¢ obcigzona maksymalng NACZYNIA PRZEZNACZONE DO
masg 3 kg. Ruszt wraz z brytfanng lub blachg GOTOWANIA NA INDUKCYJNEJ PLYCIE
moze by¢ obcigzony maks. masg 7 kg.
e Blacha do pieczenia i brytfanna nie sg GRZEJNEJ
przeznaczone do dtugotrwatego przechowywania A

zywnosci (dtuzej niz 48 godzin). Przy diuzszym
przechowywaniu zywnosci, nalezy jg przetozy¢ do
odpowiedniego naczynia.

PLYTA CERAMICZNA

° ® 1 e Indukcyjna pityta grzejna bedzie dziata¢
prawidiowo, jesli bedg wuzywane wiasciwe
2 naczynia kuchenne.
e Podczas gotowania naczynie musi by¢ ustawione
oo

doktadnie na srodku pola grzejnego.
o Wiasciwe naczynia to takie, ktore podlegajg
procesowi indukcji tzn. wykonane ze stali, z
3 emaliowanej stali lub stopu stali. Nie nalezy
uzywa¢ naczyn z miedzianym lub aluminiowym
dnem.
4 e Podczas korzystania z szybkowaru, nalezy
5 kontrolowa¢ przebieg gotowania, dopdki naczynie
nie osiggnie wlasciwego cisnienia. Na poczatku
gotowania pole grzejne nalezy wigczy¢ na

1. Lewa tylna strefa grzewcza - INDUKCYJNA najwyzszg moc, nastepnie zgodnie z zaleceniami
2. Prawa tylna strefa grzewcza — INDUKCYJNA producenta szybkowaru, zmniejszy¢ moc pola

3. Lewa przednia strefa grzewcza — INDUKCYJNA grzejnego przy pomocy wtasciwego sensora.
4. Prawa przednia strefa grzewcza — INDUKCYJNA e Uzywac¢ wytgcznie naczyn zptaskim dnem!
5. Modut do wys$wietlania mocy, czyli ciepta Wkigste lub wypukte dno (pofatdowane lub faliste)
szczatkowego moze  zakiéca¢ dziatanie ochrony przed
przegrzaniem i plyta grzewcza moze sig

nadmiernie nagrza¢. To mogtoby prowadzi¢ do
powstania peknig¢ szklanej powierzchni i do
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zniszczenia naczynia. Gwarancja nie dotyczy
uszkodzen spowodowanych uzyciem
niewtasciwych naczyn lub przegrzaniem pustych
garnkéw lub naczyn (bez zawartosci).

Podczas zakupu naczyn kuchennych prosimy
o zwrécenie uwagi na przeznaczenie “nadaje
sie do ogrzewania indukcyjnego”.

Uzywa¢ wylacznie naczyn, ktore nadajg sie
do gotowania elektrycznego lub
indukcyjnego, tzn. z:

* grubym dnem (minimalnie 2,25 mm),

* ptaskim dnem.

. Minimalna srednica dna
Pole grzejne naczynia
2 160 mm 2110 mm
@ 200 mm 145 mm

BADANIA NACZYNIA MAGNESEM

Przy pomocy mniejszego magnesu mozna
tatwo sprawdzi¢ czy dno naczynia mozna
namagnesowac. Nalezy uzywac tylko tych
naczyn, do ktérych dna magnes przylegnie.

MAGNETB

ROZPOZNANIE GARNKA PRZEZ
INDUKCYJNE POLE GRZEWCZE

Jezeli pole grzewcze jest wigczone i nie jest na
nim postawiony garnek, lub jest on zbyt maty to
nie ma przeptywu energii. Ostrzega o tym
mrugajgcy symbol =)

Jezeli na polu grzewczym, zostanie postawiony
garnek o odpowiedniej wielkosci, wigczy sie
nastawiony  stopien mocy i wySwietli
odpowiadajgca mu cyfra. Przeptyw energii
bedzie przerwany, jezeli garnek zostanie zdjety
zpola grzewczego. Na wyswietlaczu stopnia
mocy, zacznie mruga¢ symbol =

Jezeli na polu grzewczym, zostanie postawiony
mniejszy garnek, ale o $rednicy nie mniejszej niz
minimalna $rednica potrzebna do uruchomienia
pola, to zostanie dostarczona tylko taka moc,
ktéra odpowiada wymiarowi garnka.

Pole grzejne moze ulec uszkodzeniu:

Jesli ustawione bedzie na nim puste naczynie.
Przed ustawieniem naczynia na pole grzejne,
nalezy doktadnie osuszy¢ jego dno, aby nie
doszto do zaburzen w przewodzeniu ciepta przez
co pole grzejne moze ulec uszkodzeniu.
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e Do gotowania i pieczenia bgdz smazenia nalezy
uzywaé naczyn, ktére mozna namagnesowac, a
wiec naczyn ze stali, naczyn emaliowanych lub
naczyn ze staliwa. Jedynie w takim wypadku
bedzie dziatato pole indukcyjne.

STOPNIE MOCY

Intensywnos$¢ grzania strefy grzewczej mozna
nastawi¢ na réznym poziomie.

W tabeli sg podane przyktady zastosowan dla
kazdego stopnia mocy.

Stopien | Przeznaczenie

0 Woylaczenie, wykorzystanie mocy
resztkowej

1-2 Podtrzymywanie temperatury
potrawy, powolne gotowanie
mniejszych ilosci potraw (najnizsze
ustawienie)

3 Powolne gotowanie
(kontynuowanie gotowania po
mocniejszym podgrzewaniu)

4-5 Powolne gotowanie (kontynuacja
gotowania) wigkszych ilosci
potrawy, pieczenie wigkszych

porciji.
6 Pieczenie, zapiekanie potraw.
7-8 Pieczenie.
9 Rozpoczecie gotowania lub
pieczenia, pieczenie.
P Specjalny najwyzszy stopien mocy

przeznaczony do obroébki bardzo
duzychilo$ci potraw »Power boost«

(tylko niektére modele)

PORADY DOTYCZACE OSZCZEDNEGO
ZUZYCIA ENERGII

e Podczas zakupu naczyn do gotowania prosze
pamietaé, ze bardzo czesto producent podajgc
Srednice naczynia, podaje wymiar pokrywki,
ktdra jest zawsze wigksza niz jego dno.

e Garnki ci$nieniowe (parowary) dziataja na
zasadzie zwigkszonego ci$nienia w ciasno
zamknietym wnetrzu, dlatego sg bardziej
oszczedne w zuzyciu energii elektrycznej i
czasu.

e Nalezy pamieta¢é by w parowarze byla
dostateczna ilo$¢ wody, gdyz w przypadku gdy
parowar bedzie pusty, moze dojsé do jego
przegrzania i w efekcie uszkodzenia zaréwno
garnka jak i pola grzejnego.

e Garnki i naczynia nalezy zawsze jesli to mozliwe
przykrywac¢ pokrywkg o wtasciwej wielkosci.

e Nalezy uzywa¢ garnkéw, ktorych wielko$¢
odpowiada ilosci przygotowywanej potrawy.
Uzywanie duzych garnkéw, zapetnionych tylko
czesciowo, powoduje wigksze zuzycie energii.



OBSLUGA PLYTY GRZEWCZEJ

o Wigczy¢ strefy grzewcze z pomocg pokretet na
panelu do obstugi.

e Symbole obok pokretet oznaczaja, ktére pokretto
obstuguje ktéra strefe grzewcza.

e Mozna nastawi¢ dziewie¢ réznych stopni
intensywnosci grzania strefy grzewczej (1-9)
plus P (Power Boost - podwyzszona
intensywnos¢).

e Pobdor mocy do ogrzewani rowniez jest
wysSwietlany na  wysSwietlaczu na  ptycie
szktoceramiczne;j.

o Wyswietlanie jest aktywne przez czas dziesieciu
sekund po wylgczeniu  wszystkich  stref
grzewczych.

POWER BOOST

Uwaga:

Strefa grzewcza z symbolem P posiada funkcje
Power Boost.

W tej strefie podwyzszong intensywnos$¢ grzania
wigcza sie na 5 minut a nastepnie przetacza sie na
stopnien 9.

Wiaczenie funkcji Power Boost
e Obraca¢ pokrettem w prawo na symbol ,P“. Na
wys$wietlaczu stopnia mocy pojawi sig ,P*.

Przedwczesne wytgczenie funkcji Power Boost
e Funkcja Power Boost wylgczy sie, jak tylko
obnizy sie stopien mocy.

BEZPIECZNIK DZIECIECY

a o

g U

Mozna uruchomi¢ zamek dziecigcy w celu
uniemozliwienia wigczenia lub  uzycia  stref
grzewczych. W ten sposdb mozna zabezpieczy¢
urzadzenie przed manipulacjg przez dzieci.

Wiaczenie zamka dziecigcego

e Zamek dzieciecy mozna wigczy¢, kiedy sa
wytgczone wszystkie strefy grzewcze.

e Obraca¢ jednoczesnie i przytrzymac¢ krétko dwa
pokretta (dwoch lewych stref grzewczych) w lewo
na symbol A.

e Na wszystkich wysSwietlaczach pojawi sie ,L“
Teraz zamek dzieciecy jest aktywny.

e W razie obrécenia jakimkolwiek pokrettem na
wszystkich wys$wietlaczach pojawi sig ,L".
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Wytaczenie zamka dziecigcego

Obraca¢ jednocze$nie dwoma pokrettami (dwdch
lewych stef grzewczych) w lewo na symbol A i
krétko je przytrzymac.

WYSWIETLANIE CIEPLA

SZCZATKOWEGO
Szkloceramiczna ptyta grzewcza osiada réwniez
wyswietlacz HH* do wyswietlania ciepta

szczatkowego. Strefa grzewcza nie musi by¢
ogrzewana bezposrednio, ale cze$¢ ciepta wraca
z powrotem z dna garnka.

Jezeli obok ktorejs strefy grzewczej $wieci ,H" po jej
wytgczeniu, ciepto szczatkowe moze zostaé
wykorzystane do utrzymywania pokarmu w ciepty
stanie lub do rozpuszczania (topienia
tluszczu).Chociaz  symbol ,H“ zniknie, strefa
grzewcza moze by¢ gorgca. Nalezy zachowaé
ostroznos$¢, poniewaz grozi ryzyko poparzenia.

FUNKCJA SZYBKIEGO NAGRZEWANIA
Wszystkie cztery strefy grzewcze posiadajg
specjalng funkcje, ktéra strefe grzewcza po jej
witgczeniu wigcza na maksymalng moc bez wzgledu
na aktualne nastawienie mocy. Po chwili moc
grzania przetgczy sie z powrotem na nastawiong
warto$¢ (od 1 do 9).

Jezeli ta funkcja jest wykorzystywana, nalezy
nastawic tylko stopien mocy, ktory bedzie wigczony
po wytaczeniu funkcji poczgtkowego szybkiego
nagrzewania.

Korzystanie zfunkcji szybkiego nagrzewania

zalecamy w nastepujacych przypadkach:

e Pokarmy, ktére sg na poczatku gotowania zimne
i trzeba je nagrzac i gotowac dtugo (np. duszone
migso wotowe); funkcja szybkiego nagrzewania
umozliwi to bez nieustannego kontrolowania
ptyty grzewczej i zmiany stopnia mocy.

Korzystania z funkcji poczatkowego szybkiego
nagrzewania nie zalecamy w nastepujacych
przypadkach:

e Pokarmy, ktére sie smazy lub piecze/dusi i
trzeba je czesto obraca¢, pokarmy, ktére
wymagajg podlewania i mieszania.

o Knedle lub ciasta z duzg ilosci ptynow.

e Dania, ktére trzeba gotowaé¢ diugo w
szybkowarze.

Wiaczenie funkcji automatycznego szybkiego

nagrzewania:

e Obroci¢ pokrettem w prawo na symbol ,A“ i
przytrzyma¢ je dwie sekundy do ustyszenia
zapiszczenia. Nastawi¢ ~ zadany  stopien
gotowania. Na wyswietlaczu stopni mocy bedzie
na przemian wyswietlany symbol ,A" i wybrany
stopief mocy.

e Po uplywie czasu podwyzszonej mocy do
nagrzewania strefa grzewcza automatycznie
przetaczy sie na wybrany stopien, ktory bedzie
wyswietlony ciagle.



Przedwczesne wylaczenie funkcji szybkiego

nagrzewania:

e Funkcje szybkiego nagrzewania wylgcza sie
obnizajgc stopien mocy.

Uwaga:

e Jezeli pokretto stopnia mocy jest w pozycji ,0“ po
wigczeniu funkcji szybkiego nagrzewania, to
znaczy kiedy nie jest nastawiony zaden stopien
gotowania, funkcja szybkiego nagrzewania
wytgcza sie po trzech sekundach.

e Jezeli garnek ze strefy grzewczej zostanie i do
dziesieciu sekund nie zostanie postawiony
z powrotem, proces szybkiego nagrzewania
odnowi sie i dokonczy.

Wybrany | Czas trwania automatycznego
stopien nagrzewania z podwyzszong moca
mocy (w sekundach)

48

144

230

312

408

120

168

216
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OGRANICZENIE CZASU DZIALANIA

Wyb_rany llo$¢ czasu do zadziatania
stopien wylacznika bezpieczenstwa

IhoCy) ( w godzinach)
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 1,5
P 1,5

Maksymalne, nieprzerwane dziatanie kazdego pola
jest ograniczone czasowo. Czas dziatania pokazuje
powyzsza tabela. Jesli pole zostanie wytgczone
poprzez wytgcznik bezpieczenstwa, na wskazniku
danego pola $wieci sie ,0” lub ,H” jesli w polu
pozostata jeszcze moc resztkowa.

Strefe grzewczg mozna nastgpnie  wylgczyé
z pomocg pokretta nastawienia mocy.

Przyktad:

Pole grzejne zostato ustawione na 6 stopniu mocy.
Jezeli nastawienie strefy grzewczej nie zmieni sie,
zabezpieczenie wylaczy te strefe po péitora godziny.

ZABEZPIECZENIE PRZED

PRZEGRZANIEM

e Kazde pole grzejne wyposazone jest w
wentylator chtodzacy, zabezpieczajgcy system
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elektroniczny przed przegrzaniem, dziata on
podczas samego gotowania jak réwniez i przez
pewien czas po jego zakonczeniu, gdy symbol
»H« $wieci.

e Indukcyjna ptyta grzejna wyposazona jest w
specjalny bezpiecznik, zabezpieczajacy przed
przegrzaniem, a tym samym wystgpieniem
uszkodzen w systemie elektronicznym
urzadzenia.

e Bezpiecznik dziata na wszystkich stopniach
mocy.

o Jesli temperatura pola grzejnego silnie wzrosnie,
jako pierwsze automatycznie zmniejszy si¢ moc
ogrzewania. W przypadku gdy to nie wystarcza,
moc ogrzewania pol nadal ulega zmniejszeniu az
do momentu gdy system bezpieczenstwa
wytgczy pola grzejne catkowicie. W tym wypadku
na wskazniku pojawi sie¢ E2. Po ochtodzeniu sie
piyty grzejnej, ponownie do dyspozycji bedzie
cata jej moc.

SYGNALIZACJA USTERKI

PRZEGRZANIE POLA GRZEWCZEGO
Do przegrzania pola grzewczego moze
doj$¢ na przyktad przy pozostawieniu
E2 | pustego naczynia na wigczonym polu
grzewczym (przy wygotowaniu sie jego
zawartosci).

W takim przypadku pozostawi¢ urzadzenie
az wystygnie.

NIEODPOWIEDNIE NACZYNIE

Strata magnetycznych wtasciwosci po
przegrzaniu dna naczynia.

BLEDNA KONFIGURACJA POLA

E4 | GRZEWCZEGO

Zwroécic sie do autoryzowanego serwisu.

W przypadku gdy zostanie wyswietlony inny kod
usterki, zwrdci¢ si¢ do autoryzowanego serwisu.

E3

NORMALNY HALAS PODCZAS PRACY
URZADZENIA Z OGRZEWANIEM
INDUKCYJNYM

Po wtgczeniu ogrzewania na maksymalng moc lub w
zaleznosci od wybranego typu naczyn urzgdzenie
moze wydawaé dzwieki, np. huczenie, piszczenie
fub trzeszczenie. Dzwigki zanikng po obnizeniu
stopnia ogrzewania. llo§¢ gotowanego pokarmu i
sposob  gotowania moze mie¢ wplyw na
intensywnos$¢ dzwiekow. Urzadzenie posiada
wentylator chtodzacy, ktéry wigcza sig w razie
osiggniecia wyzszej temperatury. Wentylator moze
pracowa¢ réwniez po wytgczeniu stref grzewczych,
jezeli temperatura jest wcigz wysoka.

Podane dzwigki sg normalnym zjawiskiem podczas
ogrzewania indukcyjnego i nie sg objawem zadnej
usterki.

Producent nie odpowiada za uszkodzenia
mechaniczne plyty ceramicznej, oraz za zmiany
ktore powstaly w  wyniku stosowania
nieodpowiednich naczyn Ilub w wyniku
niewlasciwego uzytkowania.



PIEKARNIK WEWNETRZNA PRZESTRZEN
PIEKARNIKA

Piekarnik z gtadkimi scianami posiada boczne
prowadnice stuzgce do wsuwania rusztu i blachy.

W piekarniku sig¢ grzatkg gorna, grzatkg grilla i grzatkg
dolng. W tylnej czesci piekarnika pod pokrywa
rozdzielczg znajduje sie wentylator i grzatka okragta
(termoobieg).

WLACZENIE | WYLACZENIE PIEKARNIKA

Wymagany tryb pracy piekarnika nastawia si¢ przez
przekrecenie pokretta sterowania pracy piekarnika.
Pokrettem mozna kreci¢ w obie strony.

Warto$¢ temperatury ustawia sie przy pomocy
pokretta  termostatu piekarnika.  Wymagana
temperature  wewnatrz  piekarnika  utrzymuje
termostat, w zakresie 50 - 250 °C. Przekrecajac
pokretto termostatu w prawo nastawiamy wyzszg
temperature. Przekrecajgc w odwrotnym kierunku -
obnizamy temperature.

Pokrettem termostatu mozna kreci¢ tylko w
jedna strone, przy przekreceniu pozycji zerowej
termostat zostanie uszkodzony.

UWAGA:

Nie wolno przykrywa¢ dna piekarnika folig
aluminiowa. Nie wolno ktas¢ bezposrednio na dno
piekarnika blach, brytfann lub naczyn z potrawami
jak réowniez bezposrednio samych  potraw.
Przykrycie dna piekarnika, spowoduje jego
miejscowe przegrzewanie i nieodwracalne
uszkodzenie.

WKLADANIE RUSZTU DO PIEKARNIKA

OPIS FUNKCJI PIEKARNIKA

PL

&

Odrebne oéwietlenie piekarnika. Swiatto pali sie caty
czas podczas pracy piekarnika.

Statyczne ogrzewanie piekarnika przy pomocy
gornej i dolnej grzatki. Termostat dziata w zakresie
temperatur 50 + 250 °C.

vew

Grillowanie grzatkg z wykorzystaniem podczerwieni.
Termostat nastawiony na temperature maksymalna.

Grillowanie + wigczony wentylator. Temperatura z
powodu obiegu powietrza jest wyzsza w goérnych
partiach piekarnika (nad rusztem lub brytfanng).
Termostat dziata w zakresie temperatur 50 + 250 °C.
Uwaga: Funkcja jest odpowiednia do grillowania lub
pieczenia wigkszych kawatkdw migsa przy wyzszej
temperaturze.

o
brax

Jednoczesne dziatanie grzatki dolnej, grzafki
okragtej oraz wentylatora. Temperatura regulowana
termostatem.

Uwaga: Funkcja przeznaczona jest do szybkiego
nagrzewania piekarnika przed pieczeniem
witasciwym. Po osiggnieciu wymaganej temperatury
nalezy piekarnik przetgczy¢ na wybrang funkcje
pieczenia.

@

Jednoczesne dziatanie grzatki okragtej oraz
wentylatora. Obieg powietrza powoduje
wyréwnywanie temperatury w catym piekarniku.
Termostat dziata w zakresietemperatur 50 + 250°C.
Uwaga: Mozna piec dania na dwoch blachach
jednoczesnie. Odpowiednie zwtaszcza w przypadku
pieczywa oraz wiekszej ilosci dan.

X
[
Ten tryb nastawy funkgcji piekarnika przeznaczony
jest do suszenia oraz rozmrazania Zzywnosci.
Wentylator w ruchu, termostat wytgczony (lub
nastawiony na min.). Wtaczony wentylator powoduje
intensywny obieg powietrza w piekarniku.

Uwaga: Funkcja przydatna do rozmrazania dan czy
pétproduktow.

PR

Ciepto pochodzace od dolnej grzatki rozprowadzane
jest wentylatorem. Obieg powietrza powoduje
wyréwnywanie temperatury w catym piekarniku.
Termostat dziata w zakresie temperatur 50 + 250° C.
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Grzatke dolng - Aqua clean mozna réwniez uzywaé do
czyszczenia piekarnika. Szczegdly dotyczace
czyszczenia, mozna przeczytaé w  rozdziale
"Czyszczenie i konserwacja".

AQUA Clean - (patrz rozdziat ,Czyszczenie®).
ZALECENIA | RADY

Podajemy orientacyjne, =zalecane temperatury
wnetrza piekarnika przy przygotowywaniu potraw:
50 - 70 °C - suszenie

80 - 100 °C - sterylizacja

130 - 150 °C - duszenie

180 - 220 °C - pieczenie ciast

220 - 250 °C - pieczenie migsa

Doktadng temperature przygotowywania
poszczegdlnych potraw nalezy okres$li¢ w sposob
doswiadczalny. Dobrze jest wstepnie ogrzaé
piekarnik do okre$lonej temperatury - przed
umieszczeniem w  nim  potrawy. Lampka
sygnalizacyjna termostatu pali sie, jesli nie zostata
osiggnigta zatozona (zaprogramowana) warto$¢
temperatury wewnatrz piekarnika. Po osiggnigciu
zaprogramowanej temperatury - lampka
sygnalizacyjna termostatu gasnie.

Ruszt piekarnika, na ktérym umieszczono blache lub
brytfanne najlepiej umiesci¢ w drugim rowku w
Sciance od dotu piekarnika. W miare mozliwosci,
nalezy do minimum ograniczy¢ otwieranie drzwiczek
piekarnika, gdyz dochodzi do nagtych zmian
temperatury wewnatrz piekarnika - przediuza sie
czas obrobki termicznej, moze dojsé do przypalenia
potraw.

GRILLOWANIE

Grilowa¢  mozna tylko przy  zamknigtych
drzwiczkach piekarnika. Pozycja umieszczenia
rusztu zalezy od masy i rodzaju grillowanego dania.

UWAGA:

Podczas grillowania moze doj$¢ do duzego
nagrzania niektérych elementéw kuchni (drzwiczki i
przylegajagce do piekarnika elementy kuchni) -
nalezy zabroni¢ dostepu do kuchni dzieciom.

GRILLOWANIE NA RUSZCIE

¢ Przygotowana potrawe potozy¢ na ruszcie.

e Aby w trakcie pieczenia zbieraé wyciekajacy z
grillowanych dan sos mozna do nizszych rowkéw
w bocznych $cianach piekarnika wsung¢ blache
lub wstawi¢ brytfanne na dno piekarnika.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA KUCHNI

Przy czyszczeniu i konserwacji kuchni nalezy

przestrzega¢ nastepujacych zasad:

e Wszystkie  pokretta  ustawié w  pozycji
“WYLACZONE”.

e Odtgczy¢ kuchenke od sieci elektrycznej,
wytgcznik  gtéwny musi  byé w  pozycji
“WYLACZONE”.

e Odczekac¢ az kuchnia ostygnie.

PLYTA CERAMICZNA

Powierzchnig kuchni nalezy czysci¢ przy pomocy
mokrej szmatki albo gagbki a nastepnie wytrze¢ do
sucha. Przy duzym zanieczyszczeniu stosowaé
zalecane $rodki do czyszczenia. Ptyte ceramiczng
po ostygnieciu nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu,
gdyz nawet najmniejsze zabrudzenie przypiecze si¢
do piyty przy kolejnym jej wiaczeniu. Nie wolno
stosowac¢ srodkéw o dziataniu $cierajgcym, wetny
stalowej, ggbek do szorowania z powierzchnig
szorstka, past i mleczek do szorowania oraz gabek i
Scierek wykorzystywanych poprzednio do innych
celow. Wymienione $rodki moga spowodowaé
zadrapania powierzchni ptyty ceramicznej. Dobrze
jest nanie$¢ na wystudzong plyte ceramiczng
specjalny $rodek czyszczacy.

USUWANIE LEKKICH ZABRUDZEN-
Nieduze zanieczyszczenia usuwa sie przy pomocy
wilgotnej $ciereczki. Resztki $rodka myjacego
usungé przy pomocy zimnej wody i osuszy¢ calg
powierzchnie ptyty. Slady po wodzie, ktére powstaty
po wykipieniu mozna usuna¢ przy pomocy octu albo
soku z cytryny.

USUWANIE WIEKSZYCH ZABRUDZEN

Wieksze zanieczyszczenia usuwa sie przez
naniesienie i roztarcie na powierzchni piyty
ceramicznej stezonego $rodka myjacego.
Przypalone zanieczyszczenia mozna usung¢ przy
pomocy skrobaka zyletkowego. Po usunigciu

zanieczyszczen i po zastosowaniu  $rodka
czyszczacego nalezy umyé ptyte zimng wodg i
osuszyé. Pozostawione resztki Srodkow

czyszczgcych mogg po ponownym wigczeniu plyty
dziata¢ agresywnie.

ZABRUDZENIA OD CUKRU | WYROBOW
ZAWIERAJACYCH DUZO CUKRU
(MARMOLADY, GALARETKI, SYROPY),
ZASKORUPIENIA

nalezy usuwac natychmiast - przed wystygnieciem,
przy pomocy skrobaka zyletkowego, bedgacego na
wyposazeniu kuchni. W przeciwnym wypadku moga
powstac trwate $lady wskutek reakcji chemicznej. Po
wystygnigciu ptyty nalezy wyczysci¢ jg w zwykly
sposoéb.



PLAMY Z METALICZNYM POLYSKIEM
powstajg wskutek otarcia dna garnka aluminiowego albo
zastosowania nieodpowiedniego $rodka czyszczacego.
Zanieczyszczenia tego typu mozna usungé przez
wielokrotne czyszczenie. Zmiany zabarwienia na
powierzchni ptyty ceramicznej powstajg przewaznie jako
konsekwencja nieusuniecia przypalonych resztek. Nie
majg one wptywu na dziatanie ptyty ceramicznej, gdyz
nie nastepuja w niej zmiany materiatowe.

OTARCIA ORNAMENTYKI -

mogg powstaé przez stosowanie agresywnych
Srodkow czyszczgcych albo tarciem dna garnkéw o
powierzchnie ptyty ceramicznej. Na powierzchni
ptyty powstaje ciemna plama.

UWAGA:

Przy dtugotrwatym nieusuwaniu plam po cukrze i
daniach zawierajgcych cukier moze dojs¢ do
nieusuwalnych uszkodzen ptyty ceramiczne;.

PIEKARNIK

Piekarnik nalezy czysci¢ przy uzyciu detergentow
lub specjalnych $rodkéw do czyszczenia piekarnika.
Przypalone resztki nalezy zmoczy¢, zetrze¢
szczoteczkg i wytrze¢ szmatkg. Nie wolno ich
usuwa¢ przy pomocy ostrych przedmiotow
metalowych.

Wyposazenie piekarnika mozna my¢ recznie lub w
zmywarce do naczyn (ruszt, brytfanne itp.).

PIEKARNIK
Jak czys$ci¢ wewnetrzng szkta drzwi piekarnika.

WYMIANA ZAROWKI PIEKARNIKA

o Wszystkie pokretta regulacyjne ustawi¢ w pozycji
“WYLACZONE” i odtaczy¢ kuchnie od sieci
elektrycznej

e zdemontowa¢ klosz ochronny zaréwki -
wykrecajgc go “w lewo”

e wykreci¢ niesprawng zaréwke

e wkreci¢ nowg zarowke

e zamontowac klosz ochronny zaréwki

£
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UWAGA: N

Do oswietlenia piekarnika nalezy stosowac
wylgcznie zaréwka : T 300 °C, E 14, 230 V~, 256 W
1. Klosz ochronny

2. Zaréwka

3. Oprawka

4. Tylna $cianka piekarnika
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REKLAMACJE

Jedli w okresie gwarancyjnym wystgpi usterka w
dziataniu  kuchni, nie nalezy jej usuwaé
samodzielnie. Reklamacje nalezy zgtasza¢é w
autoryzowanych punktach obstugi serwisowej (lista
stanowi zalgcznik karty gwarancyjnej) lub w
firmowym serwisie MORA POLSKA

Zgtaszajgc reklamacje, nalezy kierowac sig tekstem
karty gwarancyjnej. Bez okazania prawidtowo
wypetnionej karty gwarancyjnej reklamacji nie
uwzglednia sie. Przed zgtoszeniem reklamacji
prosimy przeczyta¢ uwaznie instrukcje. Czyszczenie
| konserwacja kuchni nie podlegajg gwaranciji.

SPOSOBY WYKORZYSTANIA |
UTYLIZACJI OPAKOWAN

Tektura falista, papier pakowy

- sprzedaz w skupie makulatury

- odkfadanie do pojemnikéw zbiorczych

na papier i makulature

Podstawki drewniane - do innego wykorzystania
- do odpaddéw komunalnych

Folia i woreczki plast.

- do pojemnikéw zbiorczych na plastik.

LIKWIDACJA URZADZENIA PO
ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA

hid

Urzgdzenie to oznaczono zgodnie z europejskg
wytyczng 2002/96/EG o zuzytych urzgdzeniach
elektrycznych i elektronicznych (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Wytyczna ta okresla
ramy obowigzujacego w catej Unii Europejskiej
odbioru i wtérnego wykorzystania starych urzadzen.

Stare, zuzyte urzadzenie zawiera duzo
petnowartosciowych surowcéw, ktére powinny by¢
ponownie  wykorzystane.  Urzadzenie nalezy
sprzeda¢ w punkcie skupu surowcéw wtérnych albo
oddaé do punktu zbiorczego odpadéw komunalnych.

INSTRUKCJA INSTALACJI | REGULACJI

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ
Podtaczenia kuchni do sieci moze przeprowadzi¢ tylko
osoba posiadajgca odpowiednie uprawnienie. Na
przytaczu kuchni do sieci elektrycznej musi by¢
umieszczony wylgcznik gtéwny. Odlegtos¢ stykow
wytgcznika w stanie wytgczonym musi wynosi¢ minimum
3 mm.

Zaleca sie¢ trojffazowe  zasilanie  kuchni  przy
wykorzystaniu przewodu sieciowego typu H 05RR-F5G-
1,5 (dawniej CGLG 5Cx1,5), ktérego koncowki nalezy
dostosowa¢ zgodnie z rys.4. Konce kabli nalezy
zabezpieczy¢ (przed wystrzepieniem) wyttoczonymi
koncowkami. Podtaczenie kuchni do instalacji
elektrycznej musi zosta¢ wykonane zgodnie z
obowigzujgcymi w Polsce przepisami i normami. W
przypadku zasilania jednofazowego nalezy wykorzysta¢
kabel przytaczeniowy typu HO5RR-F3G-4 (dawniej
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GGLG3Cx4) — koncowki kabla nalezy przygotowac
zgodnie z rys.4.

Po zamocowaniu koncowek kabli pod gtéwki $rub w
listwie zaciskowej nalezy wiozy¢ przewdd do pudetka
listwy zaciskowej i zabezpieczy¢ zaciskiem (przed
wyrwaniem) rys 5, po czym opusci¢ wieko listwy
zaciskowe;j.

INSTALACJA KUCHNI ELEKTRYCZNEJ

Instalacji kuchni elektrycznej moze dokona¢ tylko
firma posiadajgca odpowiednie uprawnienia. Osoba
dokonujgca instalacji musi wypoziomowaé¢ kuchnig,
podiaczyé jg do sieci elektrycznej oraz sprawdzi¢
prawidtowos$¢ jej dziatania. Przytgczenie kuchni
powinno by¢ potwierdzone przez osobe instalujacg
w Karcie Gwarancyjne;j.

Kuchnia elektryczna jest urzadzeniem grzewczym,
ktérego instalacja i umieszczenie musi spetniac¢
wymagania obowigzujgcych w Polsce przepiséw i
norm.

SCHEMAT POLACZENIA LISTWY
ZACISKOWEJ Z SIECIA ELEKTRYCZNA
(RYS. 6)

Zaleca sie stosowanie nastepujacych przewodéw
przytgczeniowych kuchni:

- Cu 3x4 mm? min. - przy zasilaniu jednofazowym

- Cu 5x1,5 mm? min. - przy zasilaniu tréjfazowym
Przy zasilaniu kuchni pradem jednofazowym
element zabezpieczajgcy przed kuchenkg powinien
sie  rowna¢ minimum ilorazowi catkowitego
nominalnego poboru mocy dla napigcia
znamionowego 230 V~ (min. 35 A).

WAZNE OSTRZEZENIE

Przy wykonywaniu przy kuchni czynnosci innych niz
normalne uzytkowanie nalezy bezwzglednie odcigé
doptyw energii elektrycznej do kuchni przez
wytgczenie wytgcznika gtéwnego.

Przy instalacji kuchni, ze wzgledu na prawidtowo$¢

dziatania urzadzenia, nalezy wykona¢ przede

wszystkim nastgpujgce czynnosci:

e sprawdzenie prawidtowosci podtgczenia do sieci
elektrycznej,

e kontrola dziatania grzatek, elementow
regulacyjnych i sterowniczych,

e zaprezentowanie klientowi wszystkich funkciji
urzadzenia oraz zaznajomienie z jego obstugg i
konserwacja.

UWAGA:

Kuchnia elektryczna jest urzadzeniem | stopnia
ochrony przed porazeniem pragdem elektrycznym. Z
tego wzgledu musi by¢ podtgczona do obwodu
ochronnego sieci elektrycznej.



UMIESZCZENIE KUCHNI

X’ - minimalna odlegto$¢ 650 mm (lub zgodnie z
zaleceniami producentéw okapow).

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytkowania w
normalnym $rodowisku zgodnym z parametrami
okreslonymi w Polskich Normach. Moze by¢
wbudowane w segment meblowy bez przeswitow
bocznych (min. szeroko$¢ 500 mm).

Kuchnia moze by¢ wbudowana miedzy szafki,
ktorych odporno$¢ termiczna wynosi 100 °C, w
innym wypadku szafki powinny by¢ chronione
materiatem termoizolacyjnym.

Bezpieczne odlegtosci kuchni od $cian i mebli
szczegdtowo okreslajg Polskie Normy.

Kuchnia nie moze by¢é umieszczona na
podstawkach.

UWAGA:

Producent zastrzega sobie prawo dokonania
drobnych zmian niniejszej instrukcji wynikajgcych
z innowac;ji lub technologicznego rozwoju produktu.

REGULACJA WYSOKOSCI KUCHNI

Ustawienie kuchni w poziomie, ewentualnie

dostosowanie jej wysokosci mozna przeprowadzi¢

przy pomocy 4 $rub regulacyjnych.

Sposob postepowania:

e przechyli¢ kuchnie na bok

o wkreci¢ plastikowe Sruby regulacyjne w przedni i
tylny otwér listwy poprzecznej po jednej stronie
kuchni

e przechyli¢ kuchnie na przeciwny bok i wkreci¢
Sruby regulacyjne w otwory po drugiej stronie
kuchni

e ustawi¢ kuchnig poziomo i srubokretem dokonac
regulacji wysokos$ci obracaniem szes$cioboku
Sruby regulacyjnej.

UWAGA:

Regulacja wysokosci przy pomocy $rub nie jest
konieczna, jezeli pierwotna  wysoko$¢ jest
odpowiednia.

OSTRZEZENIE

Aby zapobiec niebezpieczenstwu przewroécenia
si¢ urzadzenia, ustawiajac urzadzenie, nalezy je
zamontowac za pomoca zataczonych
akcesoriow.

INSTALACJA:

Srodek stabilizujgcy przeciwko urzadzen obalajgce -
konsola - podana jest przymocowany do $ciany za
pomoca kotkéw rozporowych i wkretéw. Nastepnie,
urzadzenie jest umieszczone na $cianie, tak, ze
dotaczony uchwyt umieszczony w otworze w tylnej
Scianie.

PROCEDURA INSTALACJI:

e Ustawi¢ piec do wyznaczonego miejsca, lub
dostosowanie regulacje

o Woyciagnij piec i zmierzy¢ odlegtos¢ "A" z podtogi

e Skreci¢ wspornik $cienny, jak pokazano (jedng
$rube do $rodka gniazda)

e Ustawi¢ piec na miejsce i sprawdzi¢
funkcjonalno$¢ konsoli (lub wspornik z regulacjg
wysokosci)

* Woyciagnij piec i dotgczy¢ drugi wkret mocujacy

o Slide piecyk na miejsce
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DANE TECHNICZNE

Kuchnia elektryczna 1S 985 M
| Wymiary | |
[ Wysokos¢ / szerokosé / gtebokosé(mm) I[ 850 / 500 / 605 |
Plyta nawierzchniowa - pola grzejne
Lewe tylne (kW) 1,20/ 2,0
Lewe przednie (kW) 1,40
[ Prawe tylne (kW) I[ 2,30/ 3,00
Prawe przednie (kW) 1,40
Wentylator chtodzgcy 15W
Piekarnik
[ Grzatka goérna (kW) I[ 0,75 |
[ Grzatka dolna (kW) I 1,10 |
[ Grzatka grilla (kW) I[ 1,85 |
[ Grzatka okragta (kW) I[ 2,00 |
[ Silnik wentylatora (W) I[ 35 (30) |
[ Oswietlenie (W) I[ 25 |
[ Min. / max temperatura w piekarniku I[ 50 /250 °C |
[ Napiecie elektryczne I 230/400V ~ |
[ Nominalna moc catkowita (kW) I[ 10,40 |
| PRISLUSENSTVI I IS 985 M |
[ Ruszt Il + |
[ Brytfanna Il + |
[ Blacha do pieczenia Il + |
[ Skrobak Il + |
[ Zestaw $rub do regulacji wysokosci I[ + |
ENERGIA
MODEL IS 985 M
A - Bardziej efektywna
g
0 A
E
F
G - Mniej efektywna
Zuzycie energii (kWh) IZ] 0,79
Czas pieczenia przy standardowym obcigzeniu (min) 53,1
Zuzycie energii (kWh) =1/ 0,78
Czas pieczenia przy standardowym obcigzeniu (min) 43,4
Objetos$¢ uzytkowa piekarnika 48
Wielko$¢ piekarnika
MALY
SREDNI €
DUZY
Poziom hatasu(dB) 46
Minimalne zuzycie energii (stand-by) (W) 1
Powierzchnia najwiekszej blachy do pieczenia (cm?) 1230

MORA MORAVIA, s.r.o., Hlubogky — Marianské Udoli, Ceska republika
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Tisztelt vasarlo,

On megvasarolta termékcsaladunk egyik kit(ing
készilékét. Kivanjuk, hogy termékink sokaig gond
nélkill szolgalia Ont. Kérjik, hogy sajat érdekében
tartsa be az ezen hasznalati utasitasban foglaltakat.

_ NEHANY HASZNOS
ES FONTOS INFORMACIO

e Ellenérizze, hogy a tipustablan feltiintetett el.
feszliltség értékei megegyeznek-e az On
héztartdsaban hasznélatos elektromos halozati
feszliltség értékeivel.

e A készllék bekotését csak szakember végezheti
el.(lasd jotallasi jegy)ts

e A készilék bekotését és mindennemi javitast
igazolni kell a jotallasi jegyen.

e A tlzhely csak 230/400V el. fesziltségi
elektromos  f6kapcsoléval ellatott  halézatra
kéthet6. A fékapcsolénak kikapcsolt allapotban
meg kell szakitania a készilék minden el.
csatlakozasat, oly médon, hogy az el
csatlakozasok ko6z6tt min. 3 mm-es tavolsag
legyen.

e A tlzhely csak élelmiszerek elkészitésére
alkalmas, nem hasznalhaté helyiségek flitésére.
Ez a tlizhely tulterheléséhez és
meghibasodasahoz vezethet. A nem megfelelé
hasznalat a garancia megszinését vonja maga
utan.

e Ne helyezzen a f6z&lapok, sitd, tarolé rekesz
kozelébe gyulékony anyagokat.

e Amennyiben abban a helyiségben,ahol a
készllék el van helyezve atalakitasok folynak
(festés, mazolas, lakkozas, stb.), az elektromos
fékapcsolét ki kell kapcsolni.

e A tlizhelyet tilos dobogéra helyezni.

e A kisgyermekek védelme érdekében javasoljuk
un. véddracs hasznalatat.

e Amennyiben a késziiléket hosszabb ideig nem
hasznaljak, az elektromos  f6kapcsoldval
kapcsoljak le a halozatrol.

e A készlUlék meghibasodasa esetén annak
javitasaval ne probalkozzanak, hivjanak
szakembert vagy foduljanak szakszervizhez.

o Tisztitds és karbantartas soran mindig kapcsoljak
le az elektromos fékapcsolot.

e A tlzhely tsztitdsa soran soha ne hasznaljanak
gbztisztitot.

e Ezt a késziléket nem hasznalhatjak olyan
személyek (beleértve a gyermekeket is), csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességd,
illetve megfelel6 tapasztalatok és ismeretek a
berendezés hasznalatara a késziilék, kivéve, ha
felligyelet vagy mar hasznalniuk a késziiléket egy
felelés személy a biztonsagot. Vigyazni kell a
gyerekekre, hogy ne jatsszanak a készulékkel.

FIGYELEM!

Haszndlata esetén keramia indukcios f6éz6lapot
dobja barmilyen tovabbi eszkdz (mint példaul az
ugynevezett csokkentés gylrikkel vagy induktiv
pad, amely lehetévé teszi, hogy edényeket egy nem-
magneses bazis) kézott az a tartdly aljara és a
felllete a keramia lemez. Az ilyen eszkdzok
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hasznalata karosithatja a készuléket, és eléfordulhat
nagy a kockazata a sérulést okoz.

FIGYELEM!

Ha a f6z6lap feluletén barmilyen repedés
keletkezését észleli, azonnal kapcsolia le a
késziléket a halozatrol.

A TUZHELY VEZERLOPANELJE

5 7 6 9 8 1 2 3 4
. Bal els6 f6z6zéna forgatégombja
. Bal hatso f6z6zéna forgatégombja
. Jobb hatsé f6z6z6na forgatbgombja
. Jobb els6 f6z6zdna forgatégombja
. Sutétermosztat
. Suté tzemmad kapcsolo
. Termosztat funkcié kontroll lampa
. Digitalis programoéra
. Digitalis programéra gomb

O©CONOOOHAWN =

A KESZULEK ELSO HASZNALATA

Csomagolja ki a készlléket és tavolitson el minden
csomagoléanyagot és ezek mivel tobbsége
Gjrahasznosithatok,ezért adja le a MEH telepre vagy
az el6irasok szerint semmisitse meg 6ket. Miel6tt a
késziiléket elészor haszndlna alaposan tisztitsa ki a
tartozékokkal egyutt. Csak azok a részek
tisztithaték, melyek a tisztitas fejezetben
szerepelnek. Megszaradas utan kapcsolja be a
készlléket és kdvesse a tovabbi utasitast.

SUTO

A sitégombbal kapcsoljak be az alsé és felsd
fitészalat a slt6 termosztatjat allitsak 250 C-ra,
majd csukott ajtonal hagyjak igy egy oran keresztiil.
Gondoskodjanak a helység megfelel6 szell6zésérol.
Ezzel a mivelettel leégetik a gyartas soran felker(lt
konzervalé  anyagokat a készilékrol. A
kisgyermekes haztartdsok részére javasoljuk a
sUt6ajto  fellileti hoémérsékletét csokkentd folia
hasznalatat.

A TUZHELY HASZNALATA

FIGYELMEZTETES

e A tlizhelyet csak az ezen hasznalati utasitasban
foglaltak alapjan, feln6ttek hasznalhatjak. A
készilék mikddése soran Ugyeljenek arra, hogy
a helységben ne maradjanak gyermekek
feligyelet nélkdl. A készilék hasznalata
folyamatos figyelmet kivan.

o A sltélemez max. terhelhetésége 3 kg.A sutéracs
a tepsivel vagy a sutélemezzel egyitt max 7 kg-ig
terhelhetd.



e A tepsi ill. a sltélemez nem alkalmas
élemiszerek hosszu idejli tarolasara (48 orat
meghaladé id6tartamra)

UVEGKERAMIA FOZOLAP

.
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1. Bal hatso indukcids fézési mezé

2. Jobb hats6 indukcids fé6zési mezd

3. Bal els6 indukcios f6zési mezd

4. Jobb elsé indukcios fézési mez6

5. A teljesitmény-fokozat, illetve a fennmarado ho
kijelzésére szolgalé modul

AZ INDUKCIOS FOZOLAP MUKODESENEK
ALAPELVEI

A féz6lap nagy teljesitményl f6z6zonakkal van
ellatva. Az indukcios f6z6z6nak tekercsei az lveg-
keramiai felllet alatt vannak elhelyezve. A hé
egyenesen az edény aljaban képzédik, pontosan ott,
ahol a legnagyobban hasznos, az Uveg-keramias
lapon valo atvitel nem okoz semmilyen veszteséget.
Ennek a  szerkezetnek  kdészdnhetbéen — az
energiafogyasztas Iényegesen kisebb, mint a
tradiciondlis fézélapoknal, melyek a kisugarzott hé
elvén dolgoznak.

Azonban az edény aljaban generalt hé felmelegiti az
Uveg-keramias lap  fellletét. Ezt a  hét
,maradékhének” nevezzilk, melyet a f6z6zéna
kikapcsolasa utan észlellink.

FONTOS!

Ha észrevétlenségb6l adédéan elolvad a forrd
keramialapon valamilyen mianyag targy,
konyhafélia, cukor vagy cukortartalmu élelmiszer,
tavolitsa el azonnal a tisztitokapar6 segitségével,
ameddig a lap még forré, és nem csak a f6z&laprol,
hanem az edény feliletérdl is. Ezzel meggatolja a
féz6lap megkarosodasat.
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AZ INDUKCIOS FOZOLAPON VALO
HASZNALATHOZ MEGFELELO EDENY

i N BLT A
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e Az indukciés f6z6lap csak abban az esetben
mikodik  hibatlanul, ha megdfeleld edényt
hasznalunk.

o F6zés kdzben az edény legyen a fé6zési mezd
kdzepén.

e Olyan edények megfeleléek, amelyek lehetévé
teszik az indukciét, példaul az acélbdl,
zomancozott acélbdl, vagy acéldntvénybdl készilt
edények. Az acélotvozetbdl készllt, bakrén vagy
aluminium  fenekl  edények, valamint az
Gvegedények nem  alkalmasak indukcios
fézélapon valé hasznalatra.

e Ha nyomas alatt mikédé edényt (kuktat)
hasznalunk, ne hagyjuk felligyelet nélkdl
mindaddig, amig el nem értik a kivant nyomast.
A fézési mez6t Adllitsuk el6szér a maximalis
fokozatra, majd a nyomas ndvekedésével
csokkentsik a teljesitményt a szenzorok
segitségével - a gyartd utasitdsainak
megfeleléen.

e Csak sima alju edényeket hasznaljon A homoru
vagy domborl (rovatkolt vagy kidudorodd) alj
gatolhatia a tulmelegedés elleni védelem
miikodését, igy a féz6lap  tulsagosan
felforrésodhat. Ez az Uvegfelliilet téréséhez és az
edény aljanak megolvadasahoz vezethet. A nem
megfeleld edényhasznalatbdl vagy edények
Uresen torténé hasznalatabol eredd karok esetére
a garancia nem érvényes.

e Az edények vasarlasakor legylink kulondsen fi
gyelmesek az ,indukciét lehetévé teszi”
megjegyzésre.

Csak elektromos vagy indukciés fézéshez valo
edényeket hasznaljon, amelyek alja
« vastag (legalabb 2.25 mm)

e sima.
F6zési mez6 Az edény aljanak minimalis
atmérdje
@ 160 mm 2110 mm
@ 200 mm @ 145 mm




PROBA MAGNESSEL

Egy kisebb magnes segitségével kénnyen
ellendrizhetjik, hogy az edény, illetve labas alja
magnesezheté-e. Csak olyan edényt hasznaljunk,
amelynek aljara ratapad a magnes.

MAGNETS

A; E'I?E’NY,ESZLELESE AZ INDUKCIOS

FOZOZONAN

e Ha a f6z6zéna be van kapcsolva és nincs rajta
edény vagy csak nagyon kicsi edény, akkor nem
lesz energiaatvitel. Erre a villogd 2 szimbolum
figyelmeztet.

e Ha megfelel6 edényt helyez a f6z6zénara, akkor
a beallitott teljesitmény bekapcsolodik és a
kijelz6n a teljesitménynek megfeleld szam fog
vilagitani. Ha az edényt eltavolitja, akkor az
energiaatvitel megszinik. A teljesitménykijelzén
megint a villogé S szimbolum jelenik meg.

e Ha a f6z6z6nara egy kisseb, de a minimalisnal —
melynél még a f6zézonat lzemeltetni lehet -
nagyobb atméréji edényt helyeziink, akkor csak
a féz6edény atmérdjének megfelelé energia lesz
atadva.

A fézési mez6 megsériilhet az alabbi esetekben:

e Ha Ures edényt helyezink ra.

o Miel6tt barmilyen edényt helyeznénk a fé6z6lapra,
toréljik szarazra az aljat, ezzel is javithatjuk a
hévezetést és védhetjik a f6z6lapot az esetleges
sérulésektdl.

e A fb6zéshez és silitéshez olyan edényt
hasznaljunk, amely magnesezheté — tehat acél,
zomancozott vagy ontdttvas edényt. Az indukcios
mez6 csak ebben az esetben fog mikadni.

FOZESI FOKOZATOK

A fézési mez6 melegitési teljesitménye 10
kilénb6zd szintre allithato be.

A tablazat az egyes fokozatok hasznalatara sorol fel
néhany példat.
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Fokozat | Cél

0 Kikapcsolas, a fennmarad6é hd
kihasznalasa
1-2 Etelek melegen tartasa, kisebb

mennyiségek lassu fézése
(legalacsonyabb fokozat)

3 Lassu f6zés (a f6zés folytatasa
erételjesebb melegités utan)
4-5 Lassu f6zés (a fé6zés folytatasa) —

nagyobb mennyiségi étel esetén,
nagyobb darabok sitése

6 Siités, ha pirosra szeretnénk sutni
az ételt.

7-8 Sutés.

9 Nagy mennyiségek  fézése,
piritds/parolas
P »Power boost« bedllitas a f6zési

folyamat kezdetére, alkalmazhat6
nagyon nagy mennyiségli étel
fézésekor is.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

e Vasarlaskor figyeljuink arra a tényre, hogy az
edényeken altalaban a felsé rész atméréje van
feltintetve, ami gyakran nagyobb az edény
aljanak atméréjénél.

e A nyomas alatt mikédd edények (pl. kukta),
amelyek a szorosan lezart belsé térben
megnodvedett nyomast hasznaljak ki, kuléndésen
gazdasagosak — ugy az id6, mint az energia
tekintetében. A rdvidebb f6zési id6 miatt az
ételben tébb vitamin marad.

o Ugyeljiink arra, hogy a kuktaban mindig elég
folyadék legyen, ugyanis abban az esetben, ha
Ures edény kerll a f6z6lapra, az tulforrésodik ,
ami sérlléshez vezet ugy az edény, mint a
féz6lap esetében.

e Az edényt, illetve a fazekat lehetéség szerint
mindig fedjik be megfelel6 méretl fedével.

e Olyan méretl edényt haszndljunk, amely
tokéletesen  megfelel a  készitendd  étel
mennyiségének. Ha nagy, csak részben teli
edényt hasznalunk, sokkal tobb energiat
fogyasztunk.

A FOZOLAP MUKODTETESE

e A f6zési mezdket a vezérld panelen elhelyezett
gombok segitségével kapcsolhatjuk be.

e A gombok melletti jelek jelolik, melyik f6zési
mezd6t melyik gombbal vezérelhetjik.

e A f6zési mezé6 teljesitménye kilenc kiil6nb6zd
fokozatra allithaté be (1-9), plusz a P (Power
Boost) funkcio.

e A teljesitmény-fokozat az Ulvegkeramia f6zési
felllet kijelz&jén is lathato.

A kijelz6 valamennyi f6zési mezé kikapcsolasa utan
még tiz percig vilagit.



POWER BOOST

Figyelem:

Az P jelzéssel ( Power Boost) jelzéssel ellatott
f6zési mezé esetében a Power Boost funkcié is
rendelkezésre all. Ezen a f6zési mezén a
kilonlegesen erds teljesitmény-fokozat 6t percig
miikodik, majd visszakapcsol 9-es fokozatra.

A Power Boost funkcié bekapcsolasa

e Forgassa el a gombot jobbra, a »P« jelzésre. A
teljesitmény-fokozat kijelz6jén ekkor megjelenik a
»P« jelzés.

A Power Boost funkcié id6 el6tti kikapcsolasa

e A Power Boost funkcié a teljesitmény-fokozat
csOkkentésével barmikor kikapcsolhaté.

GYEREKZAR
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A gyerekzar bekapcsolasaval megakadalyozhaté a
fézési mez6ék bekapcsolasa vagy mikddtetése. igy
ez egyfajta biztonsagi rendszer is, ami
megakadalyozza, hogy a gyerekek jatsszanak a
készilékkel.

A gyerekzar bekapcsolasa

o A gyerekzar akkor kapcsolhat6 be, ha valamennyi
fézési mez6 ki van kapcsolva.

e Forgassa el egyszerre balra, az A jelre és tartsa
roviden benyomva a két (bal oldai f6zési
mez6khoz tartozé) gombot.

e Ekkor valamennyi kijelzén az »L« jelzés lesz
lathatd. A gyerekzar ezzel bekapcsolasra kertilt.

e Ha barmely gombot elforgatjuk, valamennyi
kijelzén kigyullad az »L« jelzés.
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A gyerekzar kikapcsolasa

Forgassa el egyszerre balra, az A jelre és tartsa
réviden benyomva a két (bal oldai f6zési mez6khoz
tartozd) gombot.

A FENNMARADO HO KIJELZESE

Az livegkeramia f6z6lap rendelkezik a fennmaradé
hé kijelzése funkciéval — ilyenkor a kijelzé6n a »H«
jelzés lathato. Bar a f6zési mez6 kodzvetlenll nem
melegszik, az edény aljatél valamennyire mégis
meleggé valik. Mindaddig, amig a »H« jelzés vilagit
egy-egy f6zési mez6nél, miutan az kikapcsolasra
keriilt, a fennmaradé hé felhasznalhaté az ételek
melegen tartasara vagy olvasztasra. A fézési mez6
még akkor is forrd lehet, amikor a »H« jelzés mar
kialudt. Legyen o6vatos, mivel fennall az
égésveszély.

GYORS FELMELEGITES MECHANIZMUS
Mind a négy fézési mez6 rendelkezik egy olyan
specialis mechanizmussal, amelynél a f6zési mezd
maximalis  teljesitmény-fokozaton  kapcsol be,
fuggetlenil az  aktudlis teljesitmény-fokozat
beallitastol. Egy kis id6 elteltével a teljesitmény-
fokozat visszakapcsol az aktualisan beallitott értékre
(1 és 9 kozott).

A mechanizmus hasznalatakor csak azt a
teljesitményfokozatot kell kivalsztani, amit a gyors
kezdeti melegités kikapcsolasa utan hasznalni
kivanunk.

A gyors felmelegitési mechanizmus hasznalata

az alabbi esetekben javasolt:

e Olyan ételeknél, amelyek a f6zés elején még
hidegek és hosszabb ideig kell melegiteni vagy
fézni 6ket (pl. marhaporkolt); a gyors felmelegitési
mechanizmus  lehetévé teszi, hogy ugy
készithessiik ezeket az ételeket, hogy kézben ne
kellien arra fi gyelnink, hogy valtoztassuk a
teljesitmény-fokozat bedllitasokat.

A gyors felmelegitési mechanizmus hasznalata

nem javasolt az alabbi esetekben:

e Sitott vagy parolt ételek esetében, amelyeket
gyakran meg kell forditani, illetve amelyekhez a
f6zés soran folyadékot kell adni vagy amelyeket
kevergetni kell;

e Gombodcok vagy tészta, amit sok vizben kell f6zni;

e Olyan ételek, amelyeket hosszabb ideig kell
kuktaban forralni.

Az  automatikus  gyorsmelegités  funkcié

bekapcsolasa

e Forgassa el a gombot teljesen jobbra az »A«
jelzésre és tartsa benyomva két masodpercig,
amig sipolas nem lesz hallhaté. Allitsa be a kivant
teljesitmény-fokozatot. Ekkor az »A« jelzés és a
kivalasztott teljesitmény-fokozat lesz felvalta
lathatd a teljesitmény-fokozat kijelz6n. Amikor a
gyorsmelegités id6tartama letelik, a f&z6lap
automatikusan a  kivalasztott teljesitmény-
fokozatra kapcsol — ezutdan mar folyamatosan ez
lesz lathato a kijelzdn.



A gyorsmelegités funkcio idé elotti

kikapcsolasa:

e A gyorsmelegités funkcié a teljesitmény-fokozat
csokkentésével barmikor kikapcsolhato.

MEGJEGYZES

e Ha a gyorsmelegités utani teljesitmény-fokozat
»0«, azaz ha nem Kkerll kivalasztasra
teljesitmény-fokozat, a gyorsmelegités funkcio
harom masodperc elteltével kikapcsol.

e Ha az edényt levesszik a f6zési mez6rél, majd
10 percen belul visszahelyezzik, a
gyorsmelegités folyamata el6szér megszakad,
majd folytatodik.

Kivalasztott Az automatikus, nagy
teljesitmény- | teljesitmény-fokozaton
fokozat tortén6 melegités idétartama
(masodperc)
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BIZTONSAGI KIKAPCSOLAS

Kivalasztott | Az automatikus kikapcsolas
teljesitmény- | el6tti 6rak

fokozat
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 1,5
P 1,5

A folyamatos miikddés minden egyes f6zési mezd
esetében korlatozott; a fenti tablazatban minden
egyes teljesitményfokozatra kilon lathatdé ez az
id6tartam. Amikor a biztonsdgi mechanizmus
kikapcsol egy fézési mezét, annak kijelzéjén a »0«
vagy a »H« jelzés lesz lathaté (az utébbi akkor, ha

van fennmarad6é hé). A fézési mezd ezutan a
teljesitményfokozat beallitd gombbal kapcsolhato ki.

Példa:

Allitsa a f6zési mezét 6-os fokozatra és hagyja
mikodni egy ideig. Ha a fézési mezd beallitdsa nem
véltozik, a biztonsagi mechanizmus masfél ora
mulva kapcsolja azt ki.

TULMELEGEDES ELLENI VEDELEM

* Valamennyi fézési mezd rendelkezik
hitéventilatorral, ami a f6zés soran hiti az
elektromos részeket és még a f6zés végeztével is
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bekapcsolva marad egy ideig — mindaddig, amig
a kijelzdn lathat6 a »H« jelzés.

e Az indukciés f6z6lap rendelkezik tulmelegedés
elleni védelemmel is, ami megel6zi az elektromos
részek karosodasat. A biztonsagi mechanizmus
toébb szinten mlkddik. Amikor egy f6zési mezd
héfoka drasztikusan megemelkedik, a f6zés
teljesitmény-fokozata automatikusan lecsdkken.
Amennyiben ez nem elegendd, a forré f6zési
mezdk teljesitmény-fokozata még  tovabb
csOkken, vagy akar ki is kapcsolodik teljesen, ha
sziikséges. Ebben az esetben a fé6z6lapon az
»E2« Uzenet lesz lathaté. Amint a f6z6lap lehdilt,
ismét hasznalhatéva valik a teljes rendelkezésre
allo teljesitmény.

HIBAJELENTES

A FOZOZONA TULMELEGEDESE
A f6z6z6na példaul akkor melegedhet tul,
E2 ha egy ures edény marad a bekapcsolt
f6z6zénan, az edény tartalmanak
kif6zésénél, stb.).

Ebben az esetben hagyja a féz6lapot
Kihtlni.

NEM MEGFELELO EDENY

Az edény a tulmelegedés miatt elveszti
magneses tulajdonsagait.
AFOZOZONA o i

E4 | KONFIGURACIOJANAK HIBAJA
Forduljon egy felhatalmazott szervizre.
Mas hibakéd megjelenésékor forduljon egy
felhatalmazott szervizre.
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AZ INDUKCIOS FOGYASZTO KESZULEK
NORMALIS MUKODESI ZAJA

A melegités maximalis fokra valé bekapcsolasanal
vagy a kivalasztott edény tipusatol fliggben a
készulék kilénb6zé hangokat adhat ki, mint példaul
bugast, fltyllést vagy ropogast. Ezek a zajok kisebb
melegitési fokra valé kapcsolas utan rendszeresen
eltinnek. A f6z6tt étel mennyisége és a f6zés tipusa
is befolyasolhatja a zajok erejét.

A készilék hitészell6zével van felszerelve, mely
magasabb héfok érzékelésénél kapcsolodik be. Ha
a héfok magas, akkor a szell6z6 a f6z6zdnak
kikapcsolasa utan is mikodhet egy ideig.

A fent emlitett zajok az indukcioés melegités normalis
kisér6zajai és nem jeleznek semmilyen hibat.

A gyart6 nem vallal felelésséget az
livegkeramialap nem megfelelé6 ill. Nem
rendeltetésszeri hasznalata kovetkeztében
keletkezett karokeért.

suTo

SUTO BELSEJE

A sité belsejében a fels6 futészal grillszallal van
kombinalva. Az als¢ f(it6szal a sitékamra alatt van
elhelyezve.

A siit6 ventilator és a korflitészal hatul a burkolat
alatt van elhelyezve. A racs elhelyezését lasd a
sités/grillezés tablazatot .A sit6 fels6 részén siitdé
és grillszal taldlhat6 az alsé részén a sutészal.



A SUTO HASZNALATA

A sit6ét a sltészabalyozé gombbal kezelhetjik. A
mikodésbe hozatal el6tt tanulmanyozzuk a
hasznaalati utasitast.

A szabalyozé6 gomb  megfeleld allasba torténd
elfogatasaval valaszthatjuk ki a kivant mikodési
maodot.

A hémérséklet a termosztat segitségével tarthatjuk a
megfeleld fokozaton 50 és 250 C kdzott.

A sutészabalyoz6 gombot barmilyen irdanyba
forgathatjuk a kivant izemmaod beallitasahoz.

A termosztat szabalyozé gombijat tilos a nulla
allason tulforgatni,mert meghibasodast okozhat.

FIGYELMEZTETES:

Netakarja le aluféliaval sutéaljat , a stitélemezt és a
tepsit ne helyezze teljesen a sitéaljara.

Letakaras esetén a suto meghibasodasahoz
vezethet.

SUTORACS

B

Sité kilon megvilagitasa. Az izz6 vilagit minden
sut6éfunkcid bedllitasanal.

Statikus melegités a fels6 és alsé fiitdszal
segitségével. A termosztat hdmérsékleteallithatd 50
- 250°C- kozott.

vvw

Grillezés infravords sugarzasu szal segitségével. A
termosztat a maximalis ~ hémérsékletre van allitva.
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Grillezés ventillator hasznalata mellett. Mivel hogy
aramlik a levegé, a hémérséklet a sité felsé
részében magasabb (sutéracs vagy tepsi felett). A

termosztéat hémérséklete allithato
150 — 250 °C.

Megjegyzés: Ez a funkcié alkalmas terjedelmes
husok  sutésére ill.  grilezésére  magasabb

hémérsékleten.

o
‘\U\ X

Als6 futészallal a korfitészallal és ventillatorral
egyutt mikodik. A hémérsékletet termosztattal kell
beallitani.

Megjegyzés: Ez a funkci6 a sit6 gyors
elémelegitésére szolgal. Amikor a suté eléri a kivant
hémérsékletet, kapcsolja a sitét sités funkciora.

®

Sité melegitése korflitészallal a ventillator funkcio
mellett. A levegéaramlas biztositia a siitében az
egyforma hémérsékletet. A termosztat
hémérsékleteallithatd 50 — 250 °C kozott.
Megjegyzés: Ez a funkcié terjedelmes husok
egyidejl, két tepsiben torténé siitésére alkalmas.
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A also fiitd elem és a ventillator ftésként funkcional
ebben a fltérendszerben. A termosztat
hémérséklete allithatd 50 — 250 °C-kozott.

4

A hét csak a sité aljan elhelyezettt fitészal biztositja.
Ezt aziizemmaddot akkor valassza, ha a siitemény aljat
jobban megakarja sitni (példaul gyumélccsel toltott
sliteményekesetében). A hémérséklet gombjat kivansag

szerint allitsa be.Az also fiit6szalat - Aqua clean a
sitd tisztitasara isfelhasznalhatja. A tisztitas részleteire
vonatkozd utasitdstolvassa el a ‘"Tisztitds és
karbantartas” cimii fejezetben.

JAVASLATOK ES TANACSOK

50 - 70 °C - szaritas

80 - 100 °C - sterilizalas

130 - 150 °C - parolas

180 - 220 °C - tésztasiités

220 - 250 °C - husslités

Természetesen a pontos sutési idé és hémérséklet
beallitasahoz egyéni gyakorlat kell. Egyes ételfajtak
megkivanjak a suté elémelegitését (kelt tésztak stb.)
mig masoknal ez nem szilkséges.

A beallitott hémérséklet eléréséig a kontrollampa
folyamatosan vilagit. A megfelel6 hémérséklet
elérése utan a lampa elalszik.

Elektromos energiat takarithatunk meg, ha a tizhely
kikapcsoldasa utan is bennthagyjuk az ételt,
felhasznalva a késziilékben maradt meleget.



Javasoljuk, hogy a tepsiket altalaban a sité aljatél
szamitott masodik sinsbe helyezzék.Sutés soran a
sutd ajtajat lehetbleg ne nyitogassak.

GRILLEZES

Kizarolag csukott ajtonal grillezzen. A sutéracs
elhelyezése fligg az étel sulyatol ill. a grillezett étel
fajtajatol.

VIGYAZAT:

Grillezés koézben a sité néhany elem forré lehet,
Ggyelijen arra, hogy ne kerlljenek a kozelébe
gyermekek.

GRILLEZES ROSTON

A sutében kilonféle ételeket grillezhetiink.

o Az elbkészitett ételt helyezzék a tepsibe allitott
grillezé racsra.

e A grillezé racsot tartalmazoé tepsit ugy helyezzék
el a st6ben, hogy minél kdzelebb legyen a grill
fltészalhoz.

o A grillezé racs kivagasanak kifelé kell allnia, hogy
sltés kdzben az ételt a tepsi aljan Osszegylilt
lével locsolgathassa.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitds és karbantartas soran tartsak be az

alabbiakat:

e Az elektromos fékapcsolot allitsak kikapcsolt
allasba.

e A tlzhely minden kezel6gombjat allitsak
kikapcsolt helyzetbe.

o Varjak meg amig a tlizhely lehdil.

FOZOLAP

Az lvegkeramia fézélapjat rendszeresen tisztitsa,
ha lehet minden hasznalat utan, mert kovetkezé
f6zésnél egy kisebb szennyez6dés is a raéghet a
lapra. Tisztitdshoz hasznaljon mosogatészeres
vizet. Soha ne haszndljon agressziv szereket,
amelyek a zomanc és mas anyagok fellletén
karcolodast és eltavolithatatlan karokat okozhatnak.
Siitd tisztitd spray is alkalmatlan, mert tartds karokat
okozhat a lapon.

A tlizhely kilsejének megoévasa érdekében
gondoskodjanak a rendszeres tisztitasardl. A
késziilék modern konstrukciéja csak minimalis
karbantartast igényel. A készilék élelmiszerekkel
érintkez6 részeit tisztitsak rendszeresen.

KISEBB SZENNYEZODESEK
ELTAVOLITASA

amint a lap kihdlt, par csepp folyékony tisztitoszer
(esetleg ecet vagy citrom) és tiszta puha torl6kendd
segitségével tisztitsa meg. A fé6z6lapot alaposan
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mossa le, és szaritsa fel papirral, vagy puha
torlékendbvel.

ERQS SZENNYEZODESEK
ELTAVOLITASA

Er6s szennyez6dés esetében haszndlja a
tisztitdszert higitas nélkili formaban, de lgyeljen
arra, hogy alaposan tordlie le a szert, mert a
kovetkezd f6zésnél agressziv lehet.

A NAGYOBB MENNY’ISEGU
CUKORTARTALMU ETELEK

(lekvar, zselé, szirup)

Kifutdsakor (pl. dzsem) nehaszndljon acélszalas
(drétos) mosogatodszivacsot vagy durva szemcsés
tisztitoszereket. Nem javasoljuk sutétisztitd spray
hasznalatat, mert korr6zié kialakulasat okozhatja. A
még meleg laprél tavolitsak el a nagyobb
ételmaradékokat (pl. ecsettel), hogy ne maradjon
maradandé nyom. Miutan kihllt a tlzhely, tisztitsa
meg a lapot hagyomanyos médszerrel.

FEMESEN CSILLOGO FOLTOKAT
Aluminium edények, vagy nem j6 tisztitoszerek
okozhatjak. Ezeket a foltokat tobbsz6rds tisztitassal
lehet eltavolitani.

A f6zblap elszinez6dését, tobbféle nem eltavolitott
leégett maradékok okozzak. Ezek nem befolyasoljak
az Uvegkeramia lap mikodését.

A FOZOLAP DEKORACIO ELTUNESET:
agressziv tisztitdszerek, ill. az edények gyakori
huzogatasa okozhatja, a f6z6lapon so6tét folt
keletkezik.

FIGYELMEZTETES:
Hosszabb ideig el nem tavolitott cukortartalmu
ételmaradékok az (vegkeramia lap maradandd
karosodasat okozhatjak.

ASUTO

A sutét mosogatdszeres vizzel vagy
sutétisztitdszerrel tisztitsa. A sutében ne kaparjak
éles targyakkal a raégett ételmaradékot, inkabb
probaljak leaztani 6ket, vagy nedves kefével
tavolitsak el. A  tartozékokat (tepsi, racs stb)
mosogatdszeres vizzel mossa le, vagy
mosogatégépben.

SUTO VILAGITAS 1ZZOCSEREJE

o Gy6zbédjenek meg rdla, hogy a készilék
kikapcsolt allapotban van-e.

e Az izz6 védéfedelét balra torténd forgatassal
tavolithatjak el.

o Cseréljék ki a kiégett izzot.

e Forditott sorrendben helyezzék vissza a
véddfedelet.



MEGJEGYZES:

Vilagitashoz hasznaljon

T 300 °C, E 14, 230 V ~, 25 W-o0s izz6t.
1.Menetes Uvegfedél

2.1zz6

3.Foglalat

4.Sité hatfal

suTO

Az eltakaritas bels6 lveg siuté ajtajat.

REKLAMACIO

A garancidlis idében el6forduld meghibasodasokat
ne probaljak meg elharitani. A hibat a garancialis
szerviz koteles elharitani. Felhivjuk figyelmuket,
hogy a készliléket csak szakember helyezheti
Uzembe (ldsd a garanciajegyet). A garancialis
szervizek jegyzékét a garanciajegy tartalmazza.

CSOMAGOLAS FELHASZNALASA ES
MEGSEMMISITESE

Ullamkarton, csomagol6 papir
- MEH-nek val6 eladas

- papir gy(jté konténerbe

Fa talpazat

- mas hasznositas

- kijelolt szeméttelepre
Mianyag foliak, tasakok

- manyaggy(jté konténerbe

HU

KESZULEK MEGSEMMISITESE AZ
ELETTARTAMA LEJARTA UTAN

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai  késziilékekrdl  szdl6  2002/96/EK
iranyelvnek megfelel6 jel6lést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt késziilékek
visszavételének és hasznositdsanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Mivel a késziilék olyan értékes anyagokat tartalmaz,
amelyek Ujrahasznosithatdak, a késziiléket MEH-be
vagy kijelolt szemétgy(jté telepre ajanlatos
elszallitani.



SZERELESI INFORMACIOK A SZERVIZEK
RESZERE

BEUZEMELESI ELOIRASOK

A készllék az elektromos halézatra vald
csatlakoztatasa

A készilék és az elektromos halézat kozé
megszakitd kapcsolét (el. fékapcsolot kell beiktatni)
ugy, hogy megszakitott allapotban a csatlakozasok
tavolsaga min. 3 mm legyen. A készllék elektromos
halézatra valé csatlakozasra javasoljuk, hogy
haromeres kabelt haszndljanak egy fazisu
bekétéshez és 6t erest 3 fazisi bekotéshez.
Ellenérizze, hogy az adatok, a készilék tipus-
adattablajan, megegyeznek-e a  halozati
feszlltséggel. Bekotéshez mindig sarus vagy
forrasztott végll kabelt hasznaljanak. A készulék
belizemelését csak erre jogosult szakember
végezheti el. Szakember koteles a késziléket
Osszeszerelni, kiprébalni minden funkcié miikddését,
bemutatni a készilék hasznalatat és karbantartasat
a megfelel szabalyok szerint.

A garancialevélben be kell jeldlni a belizemeltetés
datumat.

A BEUZEMELESHEZ A KOVETKEZ6
VEZETEKEKET JAVASOLJUK.

Cu 3 x 4 mm?® min. egyfazisu bekotés
Cu5x1,5 mm? min.  haromfazist bekdtés

FONTOS FIGYELMEZTETES

Mindennem( szerelésnél az altalanos hasznalaton
kivil a tlzhelyet le kell kapcsolni az elektromos
halézatrdl és biztositani a kikapcsolt allapotot.

A készilék beszerelésekor a funkcioi szempontjabol

sziikséges a elvégezni a kdvetkezé miiveleteket:

e az elektromos halézathoz valé  bekétés
helyességét

o a ftétestek mikodésének, vezérl és szabalyozé
elemek ellendrzését

e bemutatni a vevonek az Osszes funkcidjat és
ismertetni vele a kezelést és karbantartast

FIGYELEM

o A késziilék az elektromos aram altali baleset el6tti
védelem szerint |. osztaly, és az elektromos
aramkor védovezetékével kell bekatni.

e A készilék beszerelésénél ligyeljen arra, hogy a
bekotdkabel ne érinthesse a forré részeket (siité
kéménye a készilék hatoldalan és a f6z6lap alsé
része). HG6 hatdsara megsérilhet a kabel
szigetelése.

A TUZHELY ELHELYEZESE

A beszerelés az érvényes helybeli el6irdsoknak
megfeleléen kell elvégezni.

Ez a készilék normdlis belsé kdérnyezetbe vald
beépitésre  volt tervezve  (példaul  konyha,
lakohelységek és hasonldk). Ezt a késziiléket nem
szabad flirdészobadba vagy hasonld, magasabb
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légnedvességgel rendelkezd helységekbe
elhelyezni. Be lehet épiteni egy
konyhaszekrénysorba, oldalhézag nélkiil (butornal a
minimalis hézag 500 mm).

A tlzhely elhelyezése tdérténhet kozvetlenul a
konyhabutor elemei kbdzé is, melyeknek legalabb
100C-ig héallonak kell lennilk, vagy hd&szigeteld
anyaggal kell ellatni.

A tlizhelyet nem szabad dobogora allitani.

X" - minimalis tavolsag 650 mm, nagyobb tavolsag a
paraelszivé gyarté ajanlasa szerint.

A KESZULEK MAGASSAGANAK
BEALLITASA

A készllék vizszintes fekvésének beallitasat négy
allitdcsavar segitségével végezhetik el , melyek a
készllék tartozékai.

o Atlizhelyet az oldalara fektetjiik.

e A négy erre kiképzett nyildsba behelyezzik az
anyakat, majd enyhén becsavarjuk a csavarokat.
Lasd az abra.

e A tlzhelyet feldllituk, majd a csavarok
segitségével vizszintes helyzetbe allitjuk.

MEGJEGYZES:
A magassagallitd csavar nem szilkséges, ha a
tizhely egyenes fellleten all.




FIGYELMEZTETES
A késziilék felbillenésének megakadalyozasara
fel kell szerelni a rogzitét.

TELEPITES:

A stabilizalé szerként felborulas készllékek - konzol
- van feltlintetve csatlakozik a falra csapok és
csavarok. Ezt kovetéen a készlilék mellé a falra,
hogy a mellékelt konzol illeszteni a lyukat a hatso
falon.

TELEPITESI ELJARAS:

Allitsa be a kalyhat, hogy a kijeldlt helyen, vagy
igazitsa allithatésag.

Huzza ki a kalyhat, és mérje meg a tavolsagot "A"
a padlordl.

Csavarja a fali konzol lathato (az egyik csavar a
koézepén nyilas).

Nyomja a kalyha a helyére, és ellenbrizze a
mikodést a konzol (vagy magassaga allithatd
konzol).

Huzza ki a tlizhely, és helyezze a masodik konzol
csavar

Tizhely slide helyére.
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MEGJEGYZES:

A gyarté fenntartja jogat, hogy az utmutatéban
valtozasokat végezzen el, melyek a terméket érintd
innovacids vagy technoldégiai valtozasokbdl erednek.

HU 10



MUSZAKI ADATOK

Elektromos tiizhely IS 985 M
[ Méretek I |
[ Magassag / szélesség / mélység I[ 850 /500 / 605 |

F6z6lap - elektromos f6z6z6nak

Bal hatso (kw) 1,20/ 2,0

Bal els6 (kw) 1,40
[ Jobb hatsoé (kw) I[ 2,30/ 3,00

Jobb elsé (kw) 1,40

Hitészell6z6 15w

Siité
[ Felsé fiitészal siitésnél (kw) I[ 0,75 |
[ Also fiitészal (kw) I 1,10 |
[ Grill fiitsszal (kW) I[ 1,85 |
[ Korfltészal (kw) I[ 2,00 |
[ Ventillator motor (w) I[ 35 (30) |
[ Sutévilagitas (w) I 25 |
[ Min./Max. hémérséklet a siitében I[ 50 /250 °C |
[ Névleges fesziiltség I[ 230/400V ~ |
[ A késziilék 6ssz névleges teljesitménye (kw) I[ 10,40 |
| TARTOZEKOK | IS 985 M |
[ Sutéracs Il + |
[ Zomancozott tepsi I[ + |
[ Zomancozott siitélemez I[ + |
[ Keramia lap kaparo Il + |
[ Magassagallitd készlet I[ + |

GYARTOMU

Tipus IS 985 M

A - Hatékonyabb

B

C

: A

E

F

G - Hatékonyabb

Energia fogyasztas (KWh) E‘ 0,79

Sutési id6 atlagos igénybevétel mellett (min) 53,1

Energia fogyasztas (KWh) / 0,78

Sutési id6 atlagos igénybevétel mellett (min) 43,4

Sité hasznos térfogata 48

Siité mérete

KIS TERFOGAT
KOZEPES TERFOGAT €«
NAGY TERFOGAT

Zajszint (dB) 46

Legkisebb energia fogyasztas (stand-by) (W) 1

Legnagyobb tepsi mérete (cm?) 1230

MORA MORAVIA, s.r.o., Hlubo¢ky — Marianské Udoli, Ceska republika

SAP 458023hu
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MORA IS 985 M
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