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Lesen Sie, bevor Sie das Gerat benutzen, immer erst die
Sicherheitshinweise.

1. BESCHREIBUNG

1.1 Beschreibung des Gerits - A
A1. Wasserbehélterdeckel

A2. Wasserbehaltergriff

A3. Wasserbehdlter

A4. Tassenhalterschale

A5. Kaffeeauslass

A6. Abtropfschalengitter

A7. Wasserstandanzeige in Abtropfschale
A8. Abtropfschale

A9. HeiBwasser-/Dampfregler

A10. HeiBwasser-/Dampfausgabe

A11. HeiBwasser-/Dampfdiise

A12. Diisenregler

A13. HeiBwasser-/Dampfaufsatz

1.2 Beschreibung des Bedienfelds - B
B1. Hauptschalter (ON/STANDBY)

B2. ,ON“Licht (weiB)

B3. Taste 1Tasse

B4. ,1-Tasse” Licht (wei)

B5. Taste 2 Tasse

B6. ,2-Tassen” Licht (weil)

B7. Dampf-Taste

B8. ,Dampf“-Licht (weil)

B9. ,Entkalkungs-Licht (orange)

1.3 Beschreibung des Zubehors - C
(1. Siebtrager

Q2. Sieb fiir 1Tasse

(3. Sieb fiir 2 Tassen

(4. Kapselfilter (nur fiir bestimmte Modelle)
(5. Messlgffel/Stampfer

Bitte beachten: Um Ihr Modell zu identifizieren, sehen Sie auf
dem Typenschild auf der Unterseite des Gerdts nach.

2. VORBEREITUNG DES GERATS

Waschen Sie alle Zubehdrteile mit warmem Wasser und gehen

Sie dann wie folgt vor:

1. Nehmen Sie den Wasserbehalter (A3) heraus und entfernen
Sie die rote Kappe am Boden des Tanks (Abb. 1). Fiillen Sie
ihn mit frischem, sauberem Wasser und achten Sie darauf,
den MAX-Fiillstand nicht zu iiberschreiten (Abb. 2).

2. Setzen Sie den Behélter wieder ein, indem Sie leicht darauf
driicken, um die Ventile am Boden des Behalters zu offnen,
und achten Sie darauf, dass er richtig positioniert ist (Was-
serbehilter haftet am Gerat).

Wichtig: Lassen Sie das Gerdt niemals ohne Wasser im Behdilter

oder ohne Behdilter laufen.

3. EINSTELLEN DES GERATS

Bei der ersten Inbetriebnahme miissen die internen Kreislaufe

des Gerdts wie folgt gespiilt werden:

1. Stecken Sie das Gerat in die Steckdose. Das Gerat fiihrt
einen Selbstdiagnosezyklus durch, der durch das sequen-

tielle Blinken aller Leuchten & @&, b | @
angezeigt werden.

2. Den Hauptschalter driicken @(B1)(Abb.3).

3. Die Leuchten =2 und &P blinken und zeigen an,
dass das Gerat aufheizt: Wenn die Leuchten dauerhaft
leuchten, ist das Gerat bereit.

4. Setzen Sie den Siebtrdger mit eingesetztem Filter auf das
Gerdt; richten Sie den Griff des Siebtragers auf ,INSERT” aus
und drehen Sie ihn dann nach rechts, bis der Griff auf ,ZU"
ausgerichtet ist (Abb. 9).

5. Stellen Sie ein Gefa mit einem Fassungsvermdgen von
mindestens 0,5 Litern unter den Kaffeeauslauf (A5).

6. Driicken Sie die Taste & &P . Wiederholen Sie diesen Vor-
gang 3 Mal.

7. Leeren Sie den Behalter und stellen Sie ihn unter den Heil3-
wasser-/Dampfauslauf (Abb. 4).

8. Drehen Sie den Dampfregler (A9) auf &)/)00 (Abb. 5) und
geben Sie heiBes Wasser aus: das Gerdt stoppt automatisch
die Abgbe und die Lichter &>, &P und {'}; blin-
ken. Drehen Sie den Knopf zuriick auf,,O".

Das Gerat ist betriebshereit.

Bitte beachten: Es ist normal, dass sich Wasser unter dem

Behdlter sammelt. Das Wasser unter dem Behiilter sollte mit einem

sauberen Schwamm getrocknet werden.

4, ZUBEREITUNGVON KAFFEE

1. Setzen Sie den Filter (C2) oder (C3) fiir gemahlenen Kaffee
in den Siebtrager (C1) ein (Abb. 6).

2. Fiillen Sie den Filter mit gemahlenem Kaffee (Abb. 7). Achten
Sie darauf, fein gemahlenen Kaffee speziell fiir Espresso zu
verwenden (1 Messloffel fiir 1Tasse, 2 Messloffel fiir 2 Tassen).

3. Verteilen Sie den gemahlenen Kaffee gleichméRig und
driicken Sie ihn mit dem Stampfer (C4) leicht an (Abb. 8).

4. Entfernen Sie {iberschiissigen Kaffee vom Rand des Sieb-
tragers und setzen Sie ihn auf das Gerdt (Abb. 11).

5. Stellen Sie die Tasse(n) unter die Ausldufe des Siebtragers (C1).

6. Vergewissern Sie sich, dass die Lichter der Kaffeetasten
leuchten, und driicken Sie dann die Kaffeetaste &  (B3)
oder =P &P (B5).

7. Das Gerdt beginnt mit der Zubereitung des Kaffees und
stoppt die Ausgabe automatisch.

8. Um den Siebtrdger zu entfernen, drehen Sie den Griff von
rechts nach links.




Bitte beachten:

- Fiir einen korrekten Betrieb muss vor dem Einfiillen von
gemahlenem Kaffee sichergestellt werden, dass der Filter
keine Kaffeepulverriickstande vom vorherigen Briihvor-
gang aufweist.

« Wahrend das Gerdt Kaffee zubereitet, kann die Ausgabe
jederzeit durch Driicken der zuvor gedriickten Kaffeetaste
unterbrochen werden.

«  Umdie Kaffeemenge in der Tasse zu erhghen, halten Sie am
Ende der Ausgabe (innerhalb von 3 Sekunden) die zuvor
gedriickte Kaffeetaste gedriickt. Die Ausgabe stoppt, wenn
die Taste losgelassen wird (maximal 10 Sekunden).

« Um Spritzer zu vermeiden, entfernen Sie den Siebtrager
niemals, wahrend das Gerdt Kaffee ausgibt. Warten Sie
immer ein paar Sekunden nach der Ausgabe.

4.1 Kaffee pressen:

Das richtige Festdriicken des Pulverkaffees ist sehr wichtig, um

einen guten Espresso zu erhalten.

« Wenn Sie zu fest driicken, wird der Kaffee langsam ausge-
geben und der Geschmack ist intensiver.

« Wenn Sie zu leicht driicken, wird der Kaffee schnell ausge-
geben und der Geschmack ist sehr leicht.

4.2  Tipps fiir einen heiBeren Kaffee

« Vor der Kaffeezubereitung sollten Sie die Tassen mit etwas
heiBem Wasser ausspiilen, um sie zu erwdrmen.

«  Setzen Sie den Filtertrager (C1) mit dem Filter (C2),(C3)
oder (C4) im Gerdt ein, aber ohne Kaffee oder eine
Kapsel hinzuzufiigen. Driicken Sie bei Verwendung der-
selben Tasse, in der spéter der Kaffee zubereitet wird, die
Taste fiir 1 oder 2 Tassen und lassen Sie heiBes Wasser in die
Tasse laufen, um sie zu erwdrmen.

+ Stellen Sie die Tassen, die Sie verwenden mdchten, auf den
Tassenhalter (A4), der wahrend des Betriebs heil3 wird.

Bitte beachten:

Es ist vollig normal, dass sich die Nadel des Druckmessers

wahrend der Spiilphase der Briiheinheit im optimalen Bereich

bewegt.

5. WIE MAN MIT KAPSELN EINEN ESPRESSO MACHT

1. Setzen Sie das Sieb (C4) fiir Kaffeekapseln in den Siebtrager
(C1) ein (Abb. 9).

2. Setzen Sie die Kapsel ein und zentrieren Sie sie mit dem
Sieb (Abb. 10). Befolgen Sie immer die Anweisungen auf
der Kapselpackung, um die Kapsel richtig auf dem Filter zu
positionieren.

3. Bringen Sie den Siebtrager am Gerdt an (Abb. 11).

. Stellen Sie die Tasse unter die Siebtragerausldufe.

5. Vergewissern Sie sich, dass die Lichter der Kaffeetasten

leuchten, und driicken Sie dann die Kaffeetaste & (B3).

6. Das Gerdt beginnt mit der Zubereitung des Kaffees und
stoppt die Ausgabe automatisch.

7. Um den Siebtréger zu entfernen, drehen Sie den Griff von
rechts nach links.

Bitte beachten:

- Esist ganz normal, dass das Gerdt im Vergleich zur Menge
mit gemahlenem Kaffee weniger Kaffee ausgibt.
ESE-Kapseln sind fiir einen Espresso, nicht fiir einen dop-
pelten Espresso ausgelegt.

Es kann vorkommen, dass die Druckanzeige des Gerats beim
Briihen von Kaffee mit Kapseln den roten Bereich erreicht.

5.1 Wahl der Kapsel
Verwenden Sie Kapseln, die dem ESE-Standard entsprechen und
auf der Verpackung mit dem entsprechenden Symbol gekenn-
zeichnet sind.
Der ESE-Standard ist ein von fiihrenden Kapselherstellern an-
erkanntes System, mit dem Espresso einfach und sauber zube-
reitet werden kann.
Bitte beachten:
«  Bei Verwendung von Pads kann jeweils nur eine
Tasse Kaffee zubereitet werden.
Wahrend das Gerét Kaffee zubereitet, kann die Ausgabe
jederzeit durch Driicken der zuvor gedriickten Kaffeetaste
unterbrochen werden.
Um die Kaffeemenge in der Tasse zu erhdhen, halten Sie am
Ende der Ausgabe (innerhalb von 3 Sekunden) die zuvor
gedriickte Kaffeetaste gedriickt. Die Ausgabe stoppt nach
wenigen Sekunden automatisch.
Um Spritzer zu vermeiden, entfernen Sie den Siebtrager
niemals, wahrend das Gerdt Kaffee ausgibt. Warten Sie
immer ein paar Sekunden nach der Ausgabe.
Siehe Abschnitt 4.2 Tipps fiir einen heiBeren Kaffee”.

6. PROGRAMMIERUNG DER KAFFEEMENGE FUR
DIE TASSE

Das Gert ist standardmaBig so eingestellt, dass es automatisch

Standardmengen ausgibt. Um diese Mengen zu andern, miissen

Sie:

1. Stellen Sie eine oder zwei Tassen unter die Ausldufe des
Siebtragers (C1).

2. Halten Sie die Taste, die Sie programmieren mochten, ge-

driickt (= oder&P=P).

3. Die Kaffeemaschine beginnt mit der Kaffeeausgabe. Nach
5 Sekunden wird der Programmiermodus aktiviert und die
Kaffeetaste blinkt in Intervallen.

4. Sobald die gewiinschte Kaffeemenge in die Tasse geflossen
ist, lassen Sie die Taste los. Die Leuchte blinkt dreimal. Die
Ausgabe wird gestoppt und die Leuchte blinkt, um anzu-
zeigen, dass die Menge korrekt gespeichert wurde.




Programmierbare Menge
1= Max 90 ml
&P =P max 160 ml

Bitte beachten: Die programmierte Menge kann sich je nach
Kaffeesorte dndern.

7. ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

1. Einen Espresso vorbereiten, siche Abschnitt 4. ZUBEREI-
TUNG VON KAFFEE, und verwenden Sie ausreichend groBe
Tassen.

2. Driicken M derTaste (Abb. 13): das Licht blinkt;

3. Fiillen Sie in der Zwischenzeit einen Behdlter mit etwa 100
ml Milch fiir einen Cappuccino (Abb. 14). Fiir mehr als einen
Cappuccino wiederholen Sie die folgenden Schritte. Fiir
dichten und gleichmaBigen Schaum sollte entrahmte oder
teilentrahmte gekiihlte Milch (ca. 5 °C) verwendet werden.
Bei der Wahl der BehéltergroBe ist zu beriicksichtigen, dass
sich das Volumen der Milch etwa verdoppelt.

4. Uberpriifen Sie, dass der Drehknopf der Diise (A12 ) auf
,CAPPUCCINO” eingestellt ist (Abb. 15);

5. Warten Sie bis die Taste ‘1!5 dauerhaft leuchtet, um anzu-
zeigen, dass das Heizelement die ideale Temperatur fiir die
Dampferzeugung erreicht hat.

6.  Stellen Sie einen leeren Behdlter unter die Diise und 6ffnen
Sie den Drehknopf fiir einige Sekunden, um das Wasser im
Kreislauf zu entfernen. Den Drehknopf wieder schlieRen.

7. Stellen Sie das GefaR mit der Milch unter die Diise.

8. Tauchen Sie die Diise in den Milchbehalter ein und achten
Sie darauf, dass Sie niemals den schwarzen Ring eintau-
chen (Abb. 16). Drehen Sie den Drehknopf auf &%00. Die
Diise gibt Dampf und Luft ab, wodurch die Milch zu Schaum
wird und ihr Volumen zunimmt. Um die Textur zu erhdhen,
tauchen Sie die Diise in die Milch ein und bewegen Sie den
Behalter langsam in kreisenden Bewegungen von unten
nach oben.

9. Wenn die Temperatur (idealerweise 60 °C) und die ge-
wiinschte Konsistenz erreicht sind, die Dampfzufuhr durch
Drehen des Dampfreglers auf Position ,(O” (Abb. 17)
stoppen.

10. GieRen Sie die aufgeschdumte Milch in die Tassen mit dem
zuvor zubereiteten Espresso. Der Cappuccino ist fertig: Nach
Belieben Zucker hinzufiigen und, falls gewiinscht, etwas
Kakaopulver iiber den Schaum streuen.

11. Um die Dampffunktion zu beenden, driicken Sie eine be-
liebige Taste.

Bitte beachten:

« Um mehr als einen Cappuccino zuzubereiten, bereiten Sie
zuerst den Kaffee zu und bereiten Sie dann am Ende die
aufgeschaumte Milch fiir die Cappuccinos zu;

Sie sollten nicht ldnger als 60 Sekunden
Dampf abgeben.

7.1 Vorbereitung von hei8er Milch

Um heiBe, nicht aufgeschdumte Milch zuzubereiten, befolgen
Sie die Anweisungen unter 7. ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO
und stellen Sie sicher, dass der Drehknopf der Aufschaumerdiise
(A12) nach oben zeigt und auf ,HEISSE MILCH” eingestellt ist.

7.2 Reinigung der Aufschdumerdiise nach jedem

Gebrauch

Wichtig:

Aus hygienischen Griinden sollte die Aufschdumerdiise nach

jedem Gebrauch gereinigt werden.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Lassen Sie den eingeschlossenen Dampf einige Sekunden
lang ab (siehe Punkte 2, 5 und 6 oben), indem Sie den
Dampfdrehknopf drehen. Durch diesen Vorgang wird die
in der Diise verbliebene Milch abgelassen. Schalten Sie das
Gerdt durch Driicken der Taste ON/OFF (B1) aus.

2. Warten Sie einige Minuten, bis die Diise abgekiihlt ist: Hal-
ten Sie mit einer Hand den Diisenstab fest und Idsen Sie mit
der anderen Hand die Diise selbst, indem Sie sie gegen den
Uhrzeigersinn drehen und dann nach unten ziehen (Abb.
18).

3. Entfernen Sie die Dampfdiise aus Gummi vom Aufsatz,
indem Sie sie nach unten ziehen (Abb. 19).

4. Driicken Sie den Ring nach oben und iiberpriifen Sie, dass
die durch den Pfeil in Abb. 20 angezeigten Locher nicht
verstopft sind. Reinigen Sie sie bei Bedarf mit Hilfe einer
Nadel;

5. Setzen Sie die Diise wieder ein, indem Sie den Ring nach
unten bewegen, und setzen Sie dann die Diise wieder auf
die Diise, indem Sie sie drehen und nach oben driicken, bis
sie einrastet.

7.3  Kiihlzyklus

Wenn Sie nach der Verwendung der Dampffunktion wieder Kaf-

fee zubereiten mochten, driicken Sie eine beliebige Taste: Die

drei Lichter & /=P&P und @; blinken gleichzeitig und
zeigen an, dass das Heizelement abkiihlen muss, um die richtige

Espressotemperatur zu erreichen. Gehen Sie wie folgt vor:

- Stellen Sie sicher, dass sich Wasser im Wasserbehalter be-

findet, und stellen Sie einen Behélter unter die HeiBwas-
ser-/Dampfausgabe (A10).
Offnen Sie den Dampfregler, um Dampf und heiBes Wasser
auszugeben. Wenn das Heizelement abgekiihlt ist, stoppt
die Ausgabe, die Lichter & /== und % blinken
schnell, und schlieBen Sie dann den Dampfregler. Das Gerat
ist jetzt betriebshereit.

8. HEISSES WASSER

1. Stellen Sie einen Behdlter unter die HeiBwasser-/Dampf-
ausgabe (A10).




2. Warten Sie, bis die Lichter fiir Kaffee & und &<
aufleuchten.

3. Drehen Sie den Dampfregler (A9) auf /@y, Aus der
HeiBwasser-/Dampfausgabe kommt heiBes Wasser.

4. Die Leuchte &P und & &P blinken wahrend der
HeiBwasserausgabe.

5. Um den HeiBwasserfluss zu stoppen, drehen Sie den Dreh-
knopf auf,O".

Sie sollten nicht langer als 60 Sekunden lang
heiBes Wasser ausgeben.

9. EINSTELLUNGSMENU

1. Zugriff auf das Menii:

Driicken und die Taste @ =

mindestens 10 Sekunden ge-

driickt halten, bis das@
Licht blinkt.

zzzzzzzz

Nach der Auswahl blinkt die Leuchte d& 5 Mal, um an-
zuzeigen, dass die Auswahl getroffen wurde und das Gerat
betriebsbereit ist.

Bitte beachten:
Die der gednderten Einstellung entsprechende Leuchte
blinkt schnell, um die Anderung zu bestétigen.
Nach 1 Minute Inaktivitt verldsst das Gerdt automatisch
das Einstellungsmenii und ist betriebsbereit.

10. STANDARDKAFFEEMENGE (RESET)

Hiermit wird das Gerét auf die Standardwerte zuriickgesetzt.
Gehen Sie wie folgt vor:

Um den Einzelkaffee zuriickzusetzen, die Tasten & und
d!\,‘o 5 Sekunden driicken, die Lichter blinken drei Mal.

« Um den Doppelkaffee zuriickzusetzen, die Tasten &P &P
und % 5 Sekunden driicken, die Lichter blinken drei
Mal.

Das Gerat ist jetzt betriebsbereit.

11. REINIGEN DER MASCHINE

2. Selbstabschaltung

Entspre- | Zur Wahl der Zum Bezugs-LED
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Die folgenden Maschinenteile miissen regelmaBig verwendet

werden:

«  Abtropfschale (A8)

+ Kaffeesiebe (C2), (G3), (C4);

+  Kaffeeauslass (A5);

+ Wasserbehalter (A3);

+ HeiBwasser-/Dampfausgabe wie im Kapitel 7.2 Reinigung
der Aufschdumerdiise nach jedem Gebrauch” beschrieben;

Wichtig!

« Keines derTeile ist spiilmaschinenfest.

« Verwenden Sie keine Losungsmittel, Scheuermittel oder
Alkohol, um die Siebtragermaschine zu reinigen.

« Verwenden Sie keine Metallgegenstande, um Verkrustun-

gen oder Kaffeeablagerungen zu entfernen, das Sie so die
Metall- oder Kunststoffflachen zerkratzen kdnnen.
Wenn das Gerdt lénger als eine Woche nicht benutzt wird,
empfehlen wir, vor der erneuten Verwendung einen Spiil-
gang durchzufiihren, wie im Kapitel 3. Einstellen des Ge-
rats” beschrieben.

Gefahr!

« Tauchen Sie die Kaffeemaschine zur Reinigung niemals in
Wasser: Es handelt sich um ein Elektrogerat.

«  Schalten Sie die Maschine vor Beginn der Reinigung aus,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten
Sie, bis sie abgekiihlt ist.



11.1 Reinigen der Abtropfschale

Wichtig!

Die Tropfschale ist mit einer Fiillstandsanzeige (rot) ausgestat-

tet, die die Wassermenge anzeigt, die sie enthélt.

Bevor die Anzeige aus der Tassenablage herausragt (Abb. 19),

muss die Schale geleert und gereinigt werden, da sonst Wasser

tiber den Rand schwappen und das Gerdt, die Abstellfléche oder

die Umgebung beschddigen kann.

1. Die Schale entfernen (A8) (Abb. 22).

2. Das Abtropfschalengitter entfernen (A6), entfernen Sie das
Wasser und reinigen Sie die Schale mit einem Tuch. Setzen
Sie die Abtropfschale wieder ein. Die Abtropfschale wieder
einsetzen.

11.2 Reinigung des Kaffeesiebs

Die Kaffeefilter sind so konzipiert, dass sie den bestmdglichen

Kaffeeschaum erzielen. Um ihre Effizienz zu erhalten, miissen sie

immer sauber und frei von Kaffeeriickstanden sein.

« Spiilen Sie das Sieb nach jedem Gebrauch unter reichlich
flieBendem Wasser ab (Abb. 23).

« Uberpriifen Sie, ob das Loch auf der Riickseite des Siebs
(siehe Abb. 24) frei von Riickstanden ist.

Wenn der Filter noch verschmutzt ist, oder mindestens einmal

im Monat, reinigen Sie das Kaffeesieb wie folgt:

1. Spiilen Sie das Sieb unter flieBendem Wasser ab (Abb. 23).

2. Stellen Sie sicher, dass die Locher nicht verstopft sind. Rei-
nigen Sie sie bei Bedarf mit einer Nadel (Abb. 24).

3. Mit einem Tuch abtrocknen.

11.3 Den Kaffeeauslass reinigen

Nach jeweils 200 Kaffees eine Spiilung durchfiihren, indem etwa
0,5 Liter Wasser aus den Auslaufen abgegeben werden (die Kaf-
feetaste driicken, ohne gemahlenen Kaffee zu verwenden).

11.4 Andere Reinigungsarbeiten

1. Verwenden Sie keine Ldsungsmittel oder Scheuermittel,
um die Kaffeemaschine zu reinigen. Verwenden Sie nur ein
weiches, feuchtes Tuch.

2. Reinigen Sie die Siebtrager-Tasse.

11.5 Reinigung des Wasserbehalters

Reinigen Sie den Wassertank (A3) regelméRig (etwa einmal im

Monat).

4. Nehmen Sie den Wasserbehélter heraus und spiilen Sie
ihn mit Trinkwasser aus;

5. Leeren Sie den Wassertank und reinigen Sie ihn mit war-
mem Wasser (ca. 40°C), ggf. mit einem sauberen, nicht
scheuernden Tuch. Griindlich unter flieBendem Wasser
abspiilen;

6.  Fiillen Sie den Wassertank bis zum MAX-Fiillstand mit

frischem Trinkwasser auf und setzen Sie ihn wieder in das
Maschine ein.

Bitte beachten:
Wenn die Maschine langer als 3 Tage nicht benutzt wurde,
reinigen Sie den Wassertank wie oben beschrieben

12. ENTKALKEN

Wenn die orangefarbene M Leuchte leuchtet, fiihren Sie
einen Entkalkungszyklus durch.
Wichtig!
« Lesen Sie vor der Verwendung des Entkalkers die Anwei-
sungen und die Beschriftung auf der Packung.
Es ist wichtig, nur den De'Longhi-Entkalker zu verwen-
den. Wenn man ungeeignete Entkalker verwendet und/
oder den Entkalkungsvorgang falsch ausfiihrt, kann das zu
Fehlern fiihren, die nicht von der Herstellergewdhrleistung
abgedeckt werden.
Der Entkalker kann empfindliche Oberflédchen beschadi-
gen. Wenn das Produkt versehentlich auf die Oberflachen

kommt, sofort trocknen.
Zur Entkalkung
Entkalker ECODECALK  www.delonghi.com
Behdlter Fassungsvermdgen 11
Leit ~25min

1. Kontrollieren, dass der Siebtrdger nicht eingesetzt ist, und
je einen 1-Liter-Behélter unter den HeiBwasserspender
und unter die Kaffeeauslaufe stellen.

Die Entkalkerlosung in den Behalter (Stand A) fiillen und
den mitgelieferten Entkalker mit Wasser verdiinnen (Stand
B) (Abb. 25).

3. Driicken Sie die Taste =P &, um die Entkalkerlosung durch
die Kaffeeausldufe flieBen zu lassen. Sobald die Ausgabe
aus den Kaffeeauslaufen stoppt, 6ffnen Sie den Dampfreg-
ler und halten Sie ihn offen, bis die Ausgabe stoppt.
Warten Sie zwei Minuten, bevor Sie Punkt 3 wiederholen,
bis das Wasser im Tank aufgebraucht ist.



Das Gerdt muss jetzt gespilt werden.

5. Leeren Sie den Behdlter, der zum Auffangen der Entkalker-
[6sung verwendet wurde, und positionieren Sie ihn erneut
unter den Ausldufen.

6. Die Maschine ist bereit fiir das Spiilen mit frischem Trink-
wasser. Entnehmen Sie den Wasserbehdlter, leeren und
spiilen Sie ihn unter flieBendem Wasser aus, fiillen Sie ihn
mit frischem Wasser (Abb. 26) und setzen Sie ihn wieder in
das Gerat ein.

7. Wiederholen Sie Punkt 3, bis das Wasser im Behdlter auf-
gebraucht ist.

Um die Entkalkungsleuchte (orangefarbenes oM Licht) zu-
riickzusetzen, driicken Sie die ¢ Taste 10 Sekunden lang.
Zuerst blinkt das orangefarbene Licht und dann das weie
Licht, um anzuzeigen, dass der Entkalkungsalarm zuriickgesetzt
wurde.

Vor der Kaffeezubereitung reinigen Sie bitte die Maschine, die
Tropfschale und den HeiBwasser-/Dampfspender griindlich.

13. TECHNISCHE DATEN

Hauptspannung: .........coveeveeemereeenenneens 220-240V~ 50-60 Hz
Absorbierte Leistung: 1325W
Druck: 15 bar
Volumen des Wassertanks 1,71
GroRe WxDxH 226x283x310 mm
Gewicht 4,1kg

14. ERKLARUNG DER KONTROLLLAMPCHEN

Leuchten Bedeutung Losung
o 1 ) L Das Gerdt ist an die Netzsteckdose | Das Gerdt fiihrt einen Selbstdiagnosezy-
o & @ QS angeschlossen II:Iel:]deellrrEZ;Jghetre:u;;h :Zeeqiu;arxil:fdlles Blin-
< X K gezelg

@
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Die EIN/AUS-Taste (B1) ist eingeschaltet

Blinkende Leuchten: Das Gerat heizt auf
Leuchten leuchten dauerhaft: Das Gerat
ist bereit

Dampfregler offen

)0

Den Dampfregler schlieBen

G
Q)
i

@)

Kiihlzyklus erforderlich

Siehe,,7.3 Kiihlzyklus”

@
@)
(D
@

Die Dampffunktion ist erforderlich

Blinklicht: Das Gerét heizt auf, um Dampf
abzugeben
Dauerlicht: Das Gerdt ist bereit, Dampf
abzugeben

©n
(D)0
Ol
&0

Dampf orangefarbenes Licht an, Entkal-
kungsprozess ist erforderlich

Das Gerat entkalken (siehe Abschnitt 12)

n



15. PROBLEMLOSUNG

Problem

Ursache

Losung

Espresso  wird nicht mehr
ausgegeben

Kein Wasser im Behdlter

Den Behalter fiillen

Die Ldcher im Siebtrdger sind verstopft

Die Ausgussldcher des Siebtragers reinigen

Das Sieb ist verstopft

Reinigen, siehe Beschreibung in ,11.2 Reinigung
des Kaffeesiebs”

Der Behalter wurde falsch eingesetzt und
die Ventile an der Unterseite sind nicht
gedffnet

Den Behalter leicht nach unten driicken, um die
Ventile an der Unterseite zu 6ffnen

Kalkablagerungen im Wasserkreislauf

Entkalken, siehe Beschreibung in, 12. Entkalken”

Beim Kaffeekochen mit einem
kapselkompatiblen Sieb tropft
Wasser aus dem Siebtréger

Die Kaffeekapsel wurde nicht richtig in
den Siebtréger und das kapselkompatib-
le Sieb eingesetzt

Setzen Sie die Kaffeekapsel vorsichtiger in das kap-
selkompatible Sieb.

Der Espresso tropft aus den
Randern des Siebtragers statt
aus den Lochern

Der Siebtrager wurde falsch eingesetzt
oder ist verschmutzt

Setzen Sie den Siebtrdger richtig ein und drehen
Sie ihn fest bis zum Anschlag. Wenn er verschmutzt
ist, befolgen Sie die Anweisungen in den Abschnit-
ten11.2und 11.3

Die Dichtung des Kaffeeauslaufs ist nicht
mehr flexibel oder verschmutzt

Lassen Sie die Dichtung des Kaffeeauslaufs vom
Kundendienst austauschen

Die Locher in den Auslaufen des Siebtra-
gers sind verstopft

Die Ausgussldcher des Siebtragers reinigen

Das Sieb ist verstopft

Reinigen, siehe Beschreibung in ,11.2 Reinigung
des Kaffeesiebs”

Der Siebtrdger kann nicht am
Gerat angebracht werden

Es ist zu viel Kaffee im Sieb

Verwenden Sie das mitgelieferte Messgerdt und
stellen Sie sicher, dass Sie das richtige Sieb fiir die
Lubereitungsart verwenden

Die Espresso-Creme ist zu hell

Der vorgemahlene Kaffee ist nicht fest
genug angedriickt

Stampfen Sie den vorgemahlenen Kaffee fester an

Es ist nicht geniigend gemahlener Kaffee
vorhanden

Erhdhen Sie die Menge an gemahlenen Kaffee

Der Kaffee ist zu grob gemahlen

Verwenden Sie nur gemahlenen Kaffee fiir
Espressomaschinen

Der falsche Typ gemahlener Kaffee wurde
verwendet

Wechseln Sie den gemahlenen Kaffeetyp




Problem

Ursache

Losung

Die Espresso-Creme ist zu
dunkel

Der vorgemahlene Kaffee wurde zu fest
angedriickt

Driicken Sie den Kaffee weniger fest an

Die Menge des gemahlenen Kaffees ist
zu hoch

Reduzieren Sie die Menge des gemahlenen Kaffees

Der Kaffeeauslauf ist verstopft

Reinigen, siehe Beschreibung in, 11.3 Den Kaffee-
auslass reinigen”

Das Sieb ist verstopft

Reinigen, siehe Beschreibung in ,11.2 Reinigung
des Kaffeesiebs”

Der Kaffee ist zu fein gemahlen

Verwenden Sie nur gemahlenen Kaffee fiir
Espressomaschinen

Der gemahlene Kaffee ist zu fein

Verwenden Sie nur vorgemahlenen Kaffee fiir
Espressomaschinen

Kalkablagerungen im Wasserkreislauf

Entkalken, siehe Beschreibung in,,12. Entkalken”

Nach der Kaffeeausgabe héngt
das Sieb am Kaffeeauslass fest

Setzen Sie den Siebtrager wieder ein, geben Sie
Kaffee aus und entfernen Sie dann den Siebtrager

Bei der Capuccino-Zubereitung
schaumt die Milch nicht richtig

Der Drehknopf steht auf,HEISSE MILCH”

Stellen Sie den Drehknopf auf,,CAPPUCCINO”

Die Milch ist nicht kalt genug

Verwenden Sie immer kalte Milch aus dem
Kiihlschrank

Dampfaufsatz schmutzig

Reinigen Sie den Cappuccino-Zubereiter, siehe
Beschreibung in Absatz ,7.2 Reinigung der Auf-
schdumerdiise nach jedem Gebrauch”

Kalkablagerungen im Wasserkreislauf

Entkalken, siehe Beschreibung in,, 12. Entkalken”

Die Maschine funktioniert nicht
und alle Kontrolllampchen
blinken

Nehmen Sie die Maschine sofort vom Netz und
kontaktieren Sie einen autorisierten Kundendienst

Die Nadel des Manometers be-
findet sich im grau gepunkte-
ten Bereich

Es ist vollig normal, dass sich die Nadel
des Manometers wahrend der Aufheiz-
phasen, der Wasser-/Dampfabgabe, der
Spiilung der Briiheinheit und der Kaffee-
vorinfusion im grau gepunkteten Bereich
befindet

Die Nadel des Manometers be-
findet sich im rot gepunkteten
Bereich

Zu hoher Druck im Inneren des Gerats

Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz und drehen
Sie den Dampfregler (A9) auf @%00, um den
Druck abzulassen. Entfernen Sie anschlieBend
langsam den Siebtrager und lassen Sie ihn mit
frischem Wasser abkihlen, bevor Sie die Ausgiisse
des Siebtragers reinigen.

Beim Briihen von Kaffee mit einer Kaf-
feekapsel, kann es vorkommen, dass die
Druckanzeige des Gerdts beim Briihen
von Kaffee mit Kapseln den roten Bereich
erreicht. Um Spritzer zu vermeiden, war-
ten Sie immer ein paar Sekunden nach
der Ausgabe, bevor Sie den Siebtrdger
entfernen
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www.delonghi.com/register
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