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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehor.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besgk nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pdgina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a utilizagao. Ai en-
contrainformagdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKO QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDQ, VIO Vo avOIEETE TIC BlEUpUPEVEC UMTOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilikullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintili bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacije na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LLo6 otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Bingiaalite cant. Tam By
3HalineTe 404aTKOBI BiJOMOCTI Npo npunaa abo npunaama.

[ru]  Yro6bl y3Hatb GosbLLe 0 N0530BaHNM, OTCKaHWpyiTe QR-KoA wiv 3aiauTe Ha canT. Tam Bbl Hannete 6o-
Nee NoapOOHbIE CBEAEHNA 0 NPUOOPE W NPUHALNEXHOCTAX.
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Sicherheit de

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Purieren und Emulgieren von
flussigen oder halbfesten Lebensmitteln.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-

sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen

und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Anschlussleitung fernhalten.

» Das Gerat nur gemalB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» MixfuB maximal bis zur Markierung ,max“ in das Mixgut eintau-
chen.



de Sachschaden vermeiden

» Nie das Gerat weiter verwenden, wenn es in Wasser oder eine
andere Flussigkeit gefallen ist.

» Nie das Gerat mit feuchten Handen benutzen.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Teilen in Kontakt brin-
gen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.

» Nach dem Ausschalten den vollstandigen Stillstand des Antriebs
abwarten.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen beruhren.

» Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim
Leeren des Behalters und beim Reinigen.

» Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln vorsichtig sein.

» Kochende Lebensmittel vor der Verarbeitung auf 70 °C oder we-
niger abkthlen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor
jedem Gebrauch reinigen.

Hinweise

= \Wenn ein Zubeh&r nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kbnnen Sie es Uber den
Kundendienst bestellen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.
» Nie den Mixbecher in der Mikrowelle

oder im Backofen verwenden. & Nyr CNHR37: Der Universalzerkleinerer
> Das Grundgerat horbar und vollstandig kann Gber den Kundendienst unter der
am Mixiu oder am Zubehor einrasten. Bestellnummer 0012042772 bestellt
Ubersicht werden. M|t Qem Unlvgrsalzerklelnere“r
= Abb 6 nutzen Sie die volle Leistung des Gerats,

wenn Sie die Honig-Apfel-Mischung zu-
Einschaltsperre bereiten und die Rezeptvorgaben in der
Gebrauchsanleitung des Universalzer-

Bedienhebel kleinerers einhalten.
Entriegelungstasten )

MixfuB' Bedienelemente

Kunststoff Mixbecher! Bedienhebel mit Einschaltsperre

Mit dem Bedienhebel kénnen Sie die Dreh-
Il Schneebesen'? zahl lhres Geréts stufenlos regulieren.

Universalzerkleinerer' 2

' Je nach Modell
2 separate Gebrauchsanleitung
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Um das Gerat einzuschalten, zuerst die Ein-
schaltsperre driicken und dann den Be-
dienhebel dricken. Je starker der Bedien-
hebel gedrlckt wird, desto héher ist die
Drehzahl des Motors.

Hinweis: Das Gerét bleibt eingeschaltet,
solange der Bedienhebel gedrickt wird.

— Abb. A
MixfiiBe

Hinweis: Die MixfiBe sind nicht geeignet
flr die Zubereitung von Plrees, die alleine
aus Kartoffeln oder Lebensmitteln &hnlicher
Konsistenz bestehen.

Die MixfuBe eignen sich fur folgende

Anwendungen:

m Getrdnke mixen

= Pfannkuchenteig, Mayonnaise, Saucen
und Babynahrung zubereiten

m Gekochte Lebensmittel plrieren, z. B.
Obst, Gemuse, Suppen

Lebensmittel mit dem MixfuB3 verar-
beiten

Hinweise

= [Feste Lebensmittel vor der Verarbeitung
zerkleinern und weichkochen, z. B. Apfel,
Kartoffeln oder Fleisch.

m Zum Zerkleinern von rohen Lebensmit-
teln ohne Flussigkeitszugabe, wie z. B.
Zwiebeln, Knoblauch oder Krauter, den
Universalzerkleinerer verwenden.

m Bevor Sie die Lebensmittel in einem
Kochtopf verarbeiten, nehmen Sie den
Topf von der Kochstelle.

- Abb. H - Kl
Beispielrezept Mayonnaise

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig
200-250 ml Ol

Salz und Pfeffer nach Belieben

MixfiBe de

Mayonnaise zubereiten

Hinweise

= Mayonnaise kann mit dem MixfuB nur
aus ganzen Eiern (EiweiB und Eigelb) zu-
bereitet werden.

= \Wenn Sie Mayonnaise zubereiten, ver-
hindert Luft unter dem MixfuB eine gute
Bindung. Um ein optimales Ergebnis zu
erreichen, lassen Sie die Luft entwei-
chen, bevor Sie mixen.

- Abb. iA - I3

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie unbedingt die Maximalmen-
gen und Verarbeitungszeiten in der Tabelle.
Lassen Sie das Gerét nach jedem Betriebs-
zyklus auf Raumtemperatur abkihlen.

— Abb.

Reinigungsiibersicht
Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der

Tabelle angegeben.
- Abb. EF

Stérungen beheben

Gerat schaltet wahrend der Verarbeitung
ab (nur Modelle mit 800-1200 W).
Die Uberlastsicherung ist aktiviert.
» Den Netzstecker ziehen und das Geréat

ca. 1 Stunde abkuhlen lassen, um die
Uberlastsicherung zu deaktivieren.

Hinweis: Sollte sich die Stérung nicht be-
seitigen lassen, wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.



de Kundendienst

B

Dieses Gerét ist entspre-
chend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltge-
rate (waste electrical and
electronic equipment —
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men flr eine EU-weit glltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

Kundendienst

Detaillierte Informationen tber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in lh-
rem Land erhalten Sie bei unserem Kun-
dendienst, lhrem Héandler oder auf unserer
Website.
Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Website.

10
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Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

= \\Vith genuine parts and accessories.

m For cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying liquid
or semi-solid food.

® |n private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

= Up to an altitude of max. 2000 m above sea level.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to

assembly, disassembly or cleaning and in the event of an error, it

must always be disconnected from the mains.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cable.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only immerse the blender foot into the ingredients as far as the
"max" marking.

» Never use the appliance further if it has fallen into water or any
other liquid.

11



en Avoiding material damage

» Do not use the appliance with damp hands.
» Never operate a damaged appliance.
» Never let the power cord come into contact with hot parts or be

dragged over sharp edges.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.
» After switching off, wait until the drive has come to a complete

standstill.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

vy

Never touch the edges of the blades with bare hands.
Care should be taken when handling sharp blades, emptying the
container and during cleaning.

» Be careful when processing hot food.

v

cessing.

» Follow the cleaning instructions.
Clean surfaces which come in contact with food before each

v

use.

Avoiding material damage

» Do not operate the appliance at no-load.

» Never use the blender jug in the mi-
crowave or oven.

Place the main unit fully on the blender
foot or accessory and lock into position
with a click.

v

Overview

- Fig.

Switch-on lock
Control lever
Release buttons
Blender foot'
Plastic blender jug’
I Whisk'?

Universal cutter' 2

Depending on the model
separate operating instructions

N

Leave boiling food to cool down to at least 70 °C before pro-

Notes

= |f an accessory is not included in the
scope of supply, it can be ordered from
customer service.

= Only CNHR37: The universal cutter can
be ordered from Customer Service quot-
ing order no. 0012042772. With the uni-
versal cutter use the appliance at full
power when making the honey and
apple mixture and follow the recipe in the
instruction manual for the universal cut-
ter.

Controls

Control lever with switch-on lock

You can use the control lever for stepless
control of the speed of your appliance.

To switch on the appliance, first press the
switch-on lock and then the control lever.
The more firmly the control lever is pressed,
the higher the speed of the motor.

Note: The appliance remains switched on
as long as the control lever is pressed.

- Fig. A



Blender feet

Note: The blender feet are not suitable for

preparing purées consisting only of pota-

toes or foods with a similar consistency.

The blender feet are suitable for the

following purposes:

= Mixing drinks

= Making pancake batter, mayonnaise,
sauces and baby food

» Puréeing cooked food, e.g. fruit, veget-
ables, soup

Processing food with the blender foot

Notes

= Solid foods should always be cut up and
cooked until soft before processing, e.g.
apples, potatoes or meat.

= Use the universal cutter for cutting up
raw food without adding liquid, e.g.
onions, garlic or herbs.

= Before processing the food in a pan,
take the pan off the heat.

- Fig. | - K&l

Sample recipe Mayonnaise

1 egg (egg yolk and egg white)
1 tbsp mustard

1 tbsp lemon juice or vinegar

200-250 ml oil
Salt and pepper to taste

Making mayonnaise

Notes

= \When using the blender foot, mayon-
naise can only be made with whole eggs
(egg white and egg yolk).

= \When making mayonnaise, air under-
neath the blender foot prevents the in-
gredients blending together well. For op-
timum results, let the air escape before
mixing.

- Fig. A - Ed

Application examples

Always observe the maximum quantities
and processing times in the table.

Blender feet en

After each operating cycle let the appliance
cool down to room temperature.
- Fig.

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. EE&

Troubleshooting

Appliance switches off during processing
(800 W — 1200 W models only).

The overload protection feature has been
activated.

» Remove the mains plug and leave the
appliance to cool down for approx.
1 hour to deactivate the overload pro-
tection device.

Note: If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-

ods are available from your specialist
dealer or local authority.

B

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines
the framework for the return
and recycling of used appli-
ances as applicable
throughout the EU.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

13



en Customer Service

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.

14
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Sécurité  fr

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I‘appareil uniguement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

= pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des
produits alimentaires liquides ou mi-ferme.

® pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque

utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre

monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

sigues, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de l'utilisation de 'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I’entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» Pour le raccordement et I'utilisation de 'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plaque signalétique.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommageé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

15



fr Prévenir les dégats matériels

» Plonger le pied mixeur dans les aliments a mixer uniqguement
jusgu‘au repere « max ».

» Ne jamais utiliser I‘appareil si celui-ci est tombé dans de |‘eau ou
dans un autre liquide.

» N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

» Ne jamais utiliser un appareil endommage.

» Ne jamais mettre en contact le cordon d’alimentation secteur
avec des pieces chaudes et ne pas le tirer sur des arétes vives.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

» Apres l'arrét, attendez que I'entrainement s'arréte complétement.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des pieces en rotation.

» Ne jamais toucher les tranchants de la lame a mains nues.

» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage
du bol ainsi que du nettoyage.

» Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments
chauds.

» Laisser refroidir a 70 °C ou moins les aliments ayant bouilli
avant de les mixer.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels  Apercu

» Ne jamais faire tourner 'appareil a vide. - Fig. Kl

> Ne jamais utiliser le bol mixeur dans un
four micro-ondes ou traditionnel.

» L‘appareil de base s‘enclenche complé-
tement et de maniére audible sur le pied
mixeur ou l‘accessoire.

Dispositif de verrouillage

Levier de commande

Touches de déverrouillage

RanENs

. Pied mixeur'
Ellmlnatlon de I'emba"age Bo| mixeur en plastique1
Les emballages sont écologiques et recy- Fouet' 2
clables. — —
» Veuillez éliminer les pieces détachées Mini-hachoir

aprés les avoir triées par matiére. " Selon le modéle

2 Notice d’utilisation & part

°® Eliminez I'emballage en res-
é pectant l'environnement.

16



Remarques

= Sj un accessoire n‘a pas été livré d‘ori-
gine, vous pouvez le commander aupres
du Service aprés-vente.

= Uniguement CNHR37 : le broyeur univer-
sel peut étre commandé auprés du ser-
vice aprés-vente sous le n° de réf.
0012042772. Avec le broyeur universel,
vous profitez de toute la puissance de
I'appareil lors de la préparation du mé-
lange miel-pomme a condition de res-
pecter les instructions de la recette figu-
rant dans la notice d'utilisation du
broyeur universel.

Eléments de commande

Levier de commande avec dispositif de
verrouillage

Le levier de commande vous permet de ré-
gler la vitesse de votre appareil en continu.
Pour allumer 'appareil, appuyer tout
d’abord sur le dispositif de verrouillage,
puis actionner le levier de commande. Plus
le levier de commande est actionné forte-
ment, plus la vitesse du moteur est élevée.

Remarque : ’appareil reste allumé tant
que le levier de commande est maintenue
enfonceé.

- Fig. A

Pieds mixeurs

Remarque : Les pieds mixeurs ne sont pas
adaptés pour la préparation de purées
constituées uniquement de pommes de
terre ou d‘aliments de consistance simi-
laire.

Les pieds mixeurs conviennent aux

applications suivantes :

= Mixer des boissons

= Préparer de la pate a crépes, de la
mayonnaise, des sauces et de la nourri-
ture pour bébés

= Réduire en purée les aliments cuits,
p. ex. fruits, légumes, soupes

Eléments de commande fr

Transformer les aliments avec le pied
mixeur

Remarques

= Couper en petits morceaux ou faire cuire
les aliments durs tels que les pommes,
les pommes de terre ou la viande avant
de les mixer.

= Pour broyer les aliments crus sans ajou-
ter d‘eau (oignons, ail, herbes aroma-
tiques), utiliser le mini-hachoir.

= Avant de mettre les aliments dans une
casserole, retirez la casserole du foyer.

- Fig. & - Kl

Exemple de recette de mayonnaise
= 1 ceuf (jaune et blanc)

1 c. as. de moutarde

1 c. as. dejus de citron ou de vinaigre

200-250 ml d’huile
Sel et poivre a convenance

Préparer une mayonnaise

Remarques

= | a mayonnaise peut étre préparée avec
le pied mixeur uniguement a partir
d‘ceufs entiers (blanc et jaune).

® | orsque vous préparez la mayonnaise,
I‘air accumulé sous le pied mixeur em-
péche une bonne émulsion. Afin d‘obte-
nir un résultat optimal, laissez I‘air
s‘échapper avant de mixer.

- Fig. KA - A

Exemples d’utilisations
Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énon-
cées dans le tableau.

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir
'appareil a température ambiante.

- Fig.

Guide de nettoyage
Nettoyez les différents composants comme

indiqué dans le tableau.
- Fig. (&
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fr Dépannage

Dépannage

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.
(modéles avec 800-1 200 W uniquement).

La protection anti-surcharge est activée.

» Débrancher la fiche secteur et laisser
I’appareil refroidir pendant env. 1 heure,
temps nécessaire au disjoncteur anti-
surcharge pour se désactiver.

Remarque : Si vous n’arrivez pas a ré-
soudre le dérangement, veuillez s.v.p. vous
adresser a notre service aprés-vente.

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de

votre revendeur spécialisé ou de I"admi-
nistration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué se-

lon la directive européenne

2012/19/UE relative aux ap-
]

pareils électriques et électro-
niques usageés (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une ré-
cupération des appareils
usagés applicables dans les
pays de la CE.

Service apres-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service apres-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.

18
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Sicurezza it

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

m Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti
liquidi o semisolidi.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-

trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-

gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini € vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

» Immergere il piede frullatore nell'alimento fino alla tacca "max".

» Smettere subito di utilizzare I'apparecchio se cade in acqua o al-
tri liquidi.

» Non usare mai 'apparecchio con le mani bagnate.
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=

Prevenzione di danni materiali

v Yy

Non azionare mai un apparecchio danneggiato.
Non mettere mai il cavo di collegamento di rete a contatto con

componenti caldi né tirarlo su spigoli vivi.

v

superfici calde.

v

mento.

Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di

Dopo lo spegnimento, attendere l'arresto completo dell'aziona-

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-

ti.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Prestare attenzione durante l'afferramento di lame appuntite, lo
svuotamento del contenitore e la pulizia.

» Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.

» Prima della lavorazione, far raffreddare gli alimenti cotti a una
temperatura di 70 °C o inferiore.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali
» Non mettere mai I'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.
» Non utilizzare mai il bicchiere frullatore
nel forno a microonde o nel forno.
Innestare in modo udibile e completo
|'apparecchio base al piede del frullatore
o all'accessorio.

v

Panoramica

- Fig. ©

Blocco d’accensione

Leva di comando

Tasti di sblocco

Piede frullatore’

Bicchiere frullatore in plastica’
I  Frusta per montare' 2

Mini tritatutto’ 2

' A seconda del modello
2 |Istruzioni per 'uso separate

20

Note

®m Se un accessorio non é fornito in dota-
zione, & possibile ordinarlo contattando il
servizio assistenza.

= Solo CNHR37: il mini tritatutto pu® esse-
re ordinato attraverso il servizio assisten-
za clienti con il codice d'ordine
0012042772. Con il mini tritatutto sfrut-
tate la piena potenza dell'apparecchio
preparando la miscela di miele e mele e
osservando le indicazioni della ricetta
nelle istruzioni per l'uso del mini tritatutto.

Elementi di comando

Leva di comando con blocco
d'accensione

Con la leva di comando si pu0 regolare in
modo continuo la velocita dell'apparecchio.
Per accendere 'apparecchio, prima preme-
re il blocco d'accensione e poi premere la
leva di comando. Piu forte si preme la leva
di comando, maggiore sara la velocita del
motore.



Nota: L'apparecchio rimane in funzione fin-
ché si mantiene premuta la leva di coman-
do.

- Fig. A

Piedi frullatore

Nota: | piedi frullatore non sono adatti per
la preparazione di puré costituiti solo da pa-
tate od alimenti con simile consistenza.

| piedi frullatore sono adatti alle seguenti

applicazioni:

= frullare bevande

®m preparare pancake, maionese, salse e
alimenti per bambini

m passare alimenti cotti, ad es. frutta, ver-
dura, zuppe

Lavorazione degli alimenti con il pie-
de frullatore

Note

= Sminuzzare ed ammorbidire gli alimenti
solidi prima della lavorazione, ad es. me-
le, patate o carne.

= Per sminuzzare alimenti crudi senza ag-
giunta di liquido, quali ad es. cipolle,
aglio o erbe aromatiche, utilizzare il mini
tritatutto.

= Prima di lavorare gli alimenti in una pen-
tola, spostarla dalla zona di cottura.

- Fig. | - Kl

Esempio di ricetta: maionese

1 uovo (albume e tuorlo)

1 cucchiaio di senape

1 cucchiaio di succo di limone o aceto

200-250 ml d'olio
Sale e pepe a piacere

Preparazione della maionese

Note

= | a maionese puo essere preparata con |l
piede frullatore solo con uova intere (al-
bume e tuorlo).

Piedi frullatore it

= Durante la preparazione, l'aria sotto il
piede frullatore impedisce una buona
amalgamazione. Per ottenere un ottimo
risultato, far fuoriuscire I'aria prima di
frullare.

- Fig. KA - A

Esempi d’impiego

Osservare assolutamente le quantita massi-
me e i tempi di preparazione riportati nella
tabella.

Far raffreddare I'apparecchio dopo ogni ci-
clo di utilizzo a temperatura ambiente.

- Fig.

Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.
- Fig. (&

Sistemazione guasti

L’apparecchio si spegne durante la

lavorazione (solo modelli con

800-1200 W).

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

» Staccare la spina di alimentazione e la-
sciare raffreddare I'apparecchio per ca.

1 ora per disattivare la sicurezza di so-
vraccarico.

Nota: Se non fosse possibile eliminare
il guasto, rivolgersi al servizio assistenza
clienti.

Rottamazione di un apparec-

chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.
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it Servizio di assistenza clienti

Questo apparecchio dispo-

ne di contrassegno ai sensi

della direttiva europea
||

2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elet-
tronici (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il ri-
ciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Euro-
pea.

Servizio di assistenza clienti
Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il no-
stro servizio di assistenza clienti, presso |l
proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell'elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito Inter-
net.
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

®m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® met originele onderdelen en accessoires.

m voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van
vloeibare of halfvaste levensmiddelen.

® voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

® voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig

is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd

van het net worden gescheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zZij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Mixervoet maximaal tot aan de markering 'max' in het mixgoed
onderdompelen.

» Het apparaat nooit verder gebruiken als het in water of een an-
der vloeistof is gevallen.
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nl Materiéle schade voorkomen

Het apparaat nooit met vochtige handen gebruiken.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

Nooit het aansluitsnoer met hete onderdelen in contact brengen

of over scherpe randen trekken.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-

vlakken.

» Wacht na het uitschakelen tot de aandrijving volledig stil staat.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het
leegmaken van het reservoir en het reinigen.

» Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.

» Kokende levensmiddelen voor verwerking tot 70 °C of minder la-
ten afkoelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervliakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

elk gebruik reinigen.

v

v

v

Opmerkingen

Materiéle schade voorkomen m Fen accessoire dat niet standaard wordt

> Het apparaat nooit onbelast laten draai- meegeleverd, kunt u via de klantenservi-
en. - ce bestellen.

> De mixkom noqlt in de magnetron of = Alleen CNHR37: de universele fijnsnijder
bakoven gebruiken. . kan bij de klantenservice worden besteld

> Het basisapparaat hoorbaar en volledig onder bestelnummer 0012042772, Met
aan de mixervoet of aan het toebehoren de universele fijnsnijder gebruikt u het
vastilikken. volle vermogen van het apparaat als u

Overzicht het honing-appel-mengsel bereidt en

zich houdt aan de receptvoorschriften in

~ Fig. @ de gebruiksaanwijzing van de universele
Inschakelblokkering fijnsnijder.
Bedieningshendel Bedieningselementen
Ontgrendeltoetsen Bedieningshendel met
Mixervoet' inschakelblokkering
Kunststof mengbeker' Met de bedieningshendel kunt u het toeren-
9 tal van uw apparaat traploos regelen.
A Garde'? Om het apparaat in te schakelen eerst de
Universele fiinsnijder’ 2 inschakelblokkering indrukken en dan de
- — bedieningshendel indrukken. Hoe sterker
, Afhankelijk van het model de bedieningshendel wordt ingedrukt, des
Aparte gebruiksaanwijzing te hoger is het toerental van de motor.
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Opmerking: Het apparaat blijft ingescha-
keld zolang als de bedieningshendel wordt
ingedrukt.

- Fig. A

Mixervoeten

Opmerking: De mixervoeten zijn niet ge-
schikt voor de bereiding van puree die uit-
sluitend uit aardappels of levensmiddelen
met een vergelijkbare consistentie bestaat.

De mixervoeten zijn geschikt voor de

volgende toepassingen:

= Dranken mixen

= Pannenkoekenbeslag, mayonaise, sau-
zen en babyvoeding bereiden

= Gekookte levensmiddelen pureren, bijv.
fruit, groente, soepen

Levensmiddelen met de mixervoet
verwerken

Opmerkingen

= Harde levensmiddelen voor verwerking
altijd verkleinen en zacht koken, bijv. ap-
pels, aardappels of viees.

= Voor het fijnsnijden van rauwe levens-
middelen waaraan u geen vloeistof toe-
voegt, bijv. uien, knoflook of kruiden, de
universele fijnsnijder gebruiken.

= De kookpan van de kookplaat nemen
voordat u de levensmiddelen in de pan
verwerkt.

- Fig. & - Edl
Voorbeeldrecept mayonaise
1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

200-250 ml olie
Zout en peper naar smaak

Mayonaise bereiden
Opmerkingen
= Met de mixervoet kan alleen mayonaise

uit hele eieren (eiwit en eigeel) worden
bereid.

Mixervoeten nl

= Als u mayonaise bereidt, voorkomt lucht
onder de mixervoet een goede binding.
Laat voor het mixen de lucht ontsnappen
om een optimaal resultaat te bereiken.

- Fig. KA - EA

Toepassingsvoorbeelden
Neem de maximum hoeveelheden en ver-
werkingstijden uit de tabel beslist in acht.
Laat het apparaat na elke gebruikscyclus
tot kamertemperatuur afkoelen.

- Fig.

Reinigingsoverzicht
Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in

de tabel is aangegeven.
- Fig. (&

Storingen verhelpen

Het apparaat gaat tijdens de verwerking

uit (alleen modellen met 800-1200 W).

De overbelastingsbeveiliging is

geactiveerd.

» De stekker uit het stopcontact trekken
en het apparaat ca. 1 uur laten afkoelen
om de overbelastingsbeveiliging te de-
activeren.

Opmerking: Neem contact op met de klan-
tenservice als de storing niet kan worden
verholpen.

Afvoeren van uw oude appa-
raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.
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nl

Servicedienst

B

Dit apparaat is gekenmerkt
in overeenstemming met de
Europese richtlijn 2012/19/
EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldi-
ge terugneming en verwer-
king van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.
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Sikkerhed da

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehgr.

m til finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af fly-
dende eller halvfaste fgdevarer.

® ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= ti| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet altid afbrydes, nar det har vaeret

anvendt, nar det ikke er under opsyn, far apparatet samles, adskil-

les eller rengeres samt i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere foroundet med
brugen af apparatet.

Born mé ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned i fadevarerne indtil mar-
keringen "max".

» Brug aldrig apparatet, hvis det kommer under vand eller en an-
den vaeske.

» Brug ikke apparatet med fugtige haender.
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da Forhindring af materielle skader

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

» Stil aldrig apparatet pa eller i naerheden af varme overflader.

» Vent til drevet star helt stille, efter at apparatet er slukket.

» Hold haender, har, taj og andre genstande vaek fra roterende de-

le.

» Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.
» Veer forsigtig, nar skarpe skaereknive handteres, beholderen

temmes og under rengaringen.

» Veer forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer.

» Lad kogende fgdevarer afkgle til mindst 70 °C fgr forarbejdning.
» Folg anvisningerne om rengaring.

» Renger overflader, som kommer i kontakt med fedevarer, for

hver brug.

Forhindring af materielle

skader

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Blenderbasgeret ma aldrig komme i mi-
krobglgeovnen eller ovnen.

» Motorenheden skal ga harbart og fuld-
steendigt i indgreb i blenderfoden eller i
tilbehgret.

Oversigt

- Fig.

Kontaktspeerre
Betjeningsarm
Sikkerhedstaster
Blenderfod'
Blenderbaeger af plast’
Il Piskeris'?

Minihakker' 2

Afhaengigt af model
separat brugsanvisning

o=

Bemeerkninger
= Fglger et tilbehgr ikke med leveringen,
kan det bestilles via kundeservice.
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= Kun CNHR37: Minihakkeren kan bestil-
les hos kundeservice under bestillings-
nummer 0012042772. Med minihakke-
ren kan apparatet udnyttes optimalt, nar
honning-/eebleblandingen tilberedes og
opskriftens anvisninger i brugsanvisnin-
gen til minihakkeren falges.

Betjeningselementer

Betjeningsarm med kontaktspaerre
Apparatets hastighed kan reguleres trinlgst
med betjeningsarmen.

Tryk fgrst pa kontaktspaerren, og tryk deref-
ter pa betjeningsarmen for at teende appa-
ratet. Jo kraftigere der trykkes pa betje-
ningsarmen, desto hgjere er motorens ha-
stighed.

Bemaerk: Apparatet forbliver teendt, sa laen-
ge der trykkes pa betjeningsarmen.

- Fig. A

Blenderfadder

Bemaerk: Blenderfadderne egner sig ikke
til tilberedelse af puréer, som kun bestar af
kartofler eller fadevarer med lignende kon-
sistens.



Blenderfgdderne egner sig til falgende

anvendelser:

= Blanding af drikke

= Tilberedning af pandekagedej, mayon-
naise, sovs og babymad

= Purering af kogte fgdevarer, f.eks. frugt,
grent, supper

Forarbejdning af fodevarer med blen-
derfoden

Bemeerkninger

m Skeer faste fodevarer, f.eks. aebler, karto-
fler og kad, i sma stykker, og kog dem
blgde, for de forarbejdes.

= Anvend minihakkeren til finhakning af ra
fodevarer, f.eks. l@g, hvidlag eller kryd-
derurter, uden tilseetning af vaeske.

» Fgr fgdevarerne forarbejdes i en gryde,
skal gryden tages af kogezonen.

~ Fig. B - K
Opskrifteksempel mayonnaise

1 &g (eeggeblomme og aeggehvide)
1 spsk. sennep

1 spsk. citronsaft eller eddike
200-250 ml olie

Salt og peber efter behag

Tilberedning af mayonnaise

Bemeerkninger

= Mayonnaise kan kun tilberedes af hele
&g (aeggehvide og eeggeblomme) med
blenderfoden.

= Nar der tilberedes mayonnaise, forhin-
drer Iuft under blenderfoden en god bin-
ding. Lad luften slippe veek, fgr der blan-
des, for at opna et optimalt resultat.

- Fig. KA - I3
Eksempler pa brug

Overhold altid de maksimale meengder og
tilberedningstider i tabellen.

Lad apparatet kale af til stuetemperatur ef-
ter hver anvendelsescyklus.

- Fig.

Trykt p& 100 % genbrugspapir

Eksempler pd brug da

Renggringsoversigt

Rengar de enkelte dele som anfart i tabel-
len.

- Fig. KB

Afhjaelpning af fejl

Apparatet slukker under forarbejdningen
(kun modeller med 800-1200 W).
Overbelastningssikringen er aktiveret.

» Traek stikket ud, og lad apparatet afkale
i ca. 1 time for at deaktivere overbelast-
ningssikringen.

Bemeerk: Kan fejlen ikke afhjaelpes, bedes
du kontakte kundeservice.

Bortskaffelse af udtjent apparat

» Bortskaf apparatet miljarigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

2

Dette apparat er klassificeret
iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and
electronic equipment - WE-
EE).

Dette direktiv angiver ram-
merne for indlevering og re-
cycling af kasserede appara-
ter gaeldende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og péa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

= Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehar.

® tji| kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende
eller halvfaste matvarer.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

= til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

= opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-

res og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-
ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold méa ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn méa holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, méa den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Mikserfoten ma maks. senkes ned til "max"-merket i ingredien-
sene som skal mikses.

» Du méa aldri fortsette & bruke apparatet dersom det har falt ned i
vann eller annen veeske.

» Du ma aldri bruke maskinen med vate hender.
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Unnga materielle skader no

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt med varme deler eller
dra den over skarpe kanter.

» Apparatet méa aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

» Etter at du har slatt av apparatet, ma du vente til drivverket er
kommet helt til ro.

» Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

» Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du temmer behol-
deren og ved rengjering.

» Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.

» Kokende matvarer ma kjgles ned til 70 °C eller mindre fer de be-
arbeides.

» Folg rengjaringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal
rengjeres fer hver bruk.

o . Merknader
Unnga mat?rlel,le skader m Dersom et tilbehar ikke hgrer med til
> @kapargtet mat aldri T)(;gkbes;be!astet. leveringsomfanget, kan du bestille dette
» Miksebegeret ma aldri brukes i hos kundeservice.
mikrobglgeovn eller stekeovn. = Kun CNHR37: Universalkutteren kan
> Lagrunnapparatet gar horbart og full- bestilles hos kundeservice under
gtend|g i inngrep med mikserfoten eller bestillingsnummer 0012042772. Med
tilbehoret. universalkutteren utnytter du apparatets
H fulle kapasitet nar du tilboereder honning/
O\(erS|kt eple-blandingen og felger det som er
~Fig. A& angitt i oppskriften i universalkutterens
Innkoplingssperre bruksanvisning.
Betjeningsarm Betjeningselementer
Frigjeringsknapper Betjeningsarm med innkoplingssperre
Mikserfot' Med betjeningsarmen kan du regulere ap-
. 7 paratets turtall trinnlgst.
Miksebeger av plast Nar apparatet skal slas pa, ma farst innkob-
@A Visp'? lingssperren trykkes og deretter betjenings-
Universalkutter' 2 armen trykkes ned. Jo hardere betjenings-

. armen trykkes ned, desto hayere er moto-
Avhengig av modell rens turtall.

separat bruksanvisning

N o=
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no Mikserfotter

Merk: Apparatet er slatt pa sa lenge be-
tieningsarmen trykkes.

- Fig. A

Mikserfotter

Merk: Mikserfattene er ikke egnet til til-
beredning av mos som bare bestar av pote-
ter eller andre matvarer med liknende kon-
sistens.

Mikserfattene er egnet for falgende bruk:

= Miksing av drikker

= Tilberedning av pannekakedeig, majo-
nes, sauser og babymat

= Mosing av kokte matvarer, f.eks. fruki,
grennsaker, supper

Bearbeide matvarer med mikserfoten

Merknader

= Faste matvarer, f.eks. epler, poteter eller
kjott, ma kuttes opp og kokes myke far
de bearbeides.

= Bruk universalkutteren til kutting av ra
matvarer uten tilsetning av veeske, f.eks.
lek, hvitlak eller urter.

= Ta gryten bort fra kokesonen fgr du be-
arbeider matvarer i en kasserolle.

- Fig. | - K&l

Eksempel pa majonesoppskrift

1 egg (eggeplomme og eggehvite)
1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje
Smak til med salt og pepper

Tilberedning av majones

Merknader

= Med mikserfoten kan det kun lages
majones av hele egg (eggehvite og
eggeplomme).

= Nar du lager majones, hindrer luft under
mikserfoten en god binding. La luften
slippe ut far du mikser, slik at du oppnar
et optimalt resultat.

- Fig. A - A
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Eksempler pa bruk

Det er veldig viktig & overholde den
maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene i tabellen.

La apparatet avkjoles til romtemperatur
etter hver driftssyklus.

- Fig.

Oversikt over rengjoring
Rengjar enkeltdelene som angitt i tabellen.
- Fig. (&

Utbedring av feil

Apparatet slas av under bearbeidningen
(kun modeller med 800-1200 W).
Overlastvernet er aktivert.

» Trekk ut stgpselet og la apparatet avkje-
les i ca. 1 time for & deaktivere over-
belastningssikringen.

Merk: Dersom feilen ikke lar seg utbedre,

bar du henvende deg til kundeservice.

Avfallsbehandling av gammelt

apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

2

Dette apparatet er klassifi-
sert i henhold til det europe-
iske direktivet 2012/19/EU
om avhending av elektrisk-
og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning
av innbytteprodukter.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var
kundeservice, din forhandler eller pa vare
nettsider.



Kundeservice no

Kontaktinformasjonen for kundeservice fin-
ner du i den vedlagte kundeserviceoversik-
ten eller pa vare nettsider.

Trykt pa 100 % resirkulert papir 33



sv Sakerhet

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Anvand bara apparaten:

® med originaldelar och originaltillbehor.

= fOr finférdelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av
flytande eller halvfasta matvaror.

m | privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

® med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt fdrekommer i hushall.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten un-

der uppsikt, fére hopséattning, isartagning eller rengéring och vid

fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-
ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-
hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengéring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska forhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Sank med mixerfoten hogst till markeringen "max" i matvarorna.

» Anvand inte apparaten mer om den fallit ned i vatten eller nagon
annan vatska.

» Anvand inte maskinen med fuktiga hander.

» Anvand aldrig apparaten om den ar skadad.
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Undvika sakskador sv

» Lat aldrig natanslutningskabeln komma i kontakt med heta delar
och dra den inte dver vassa kanter.

» Stéall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

» Véanta tills drivningen star helt stilla efter avstangning.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerdd komma i narhe-

ten av roterande delar.

» \idror aldrig klingorna med bara hander.
» Var forsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du témmer karlet

och vid rengoring.

» Var forsiktig vid bearbetning av varma matvaror.
» L&t kokande matvaror svalna till 70 °C eller lagre fore bearbet-

ningen.
» FOlj rengdringsanvisningarna.

» Rengdr fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt

med matvaror.

Undvika sakskador

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.

» Anvand aldrig mixerbagaren i mikro-
vagsugnen eller bakugnen.

Snépp fast motordelen ordentligt pa mix-
erfot eller tillbehdr.

v

Oversikt

- Fig. @

Startsparr
Manodverspak
Frigéringsknappar
Mixerfot'
Mixerbagare av plast’
B Visp'?®

Minihackare' 2

Beroende pa modell
separat bruksanvisning

o=

Anmaérkningar
= Om ett tillbehor inte ingar i leveransen
kan du bestélla det fran kundtjansten.

» Endast CNHR37: Minihackaren kan be-
stéllas via kundtjanst, bestéllningsnum-
mer 0012042772. Med minihackaren ut-
nyttjar du apparaten till max nar du tillre-
der honung-/appleblandningen och foljer
receptangivelserna i minihackarens
bruksanvisning.

Kontroller

Mandéverspak med startspérr

Med mandverspaken kan du stélla in appa-
ratens varvtal stegldst.

For att sld pa apparaten, tryck forst pa start-
sparren och tryck sedan in mandéverspa-
ken. Ju kraftigare mandverspaken trycks in,
desto hogre blir motorns varvtal.

Notera: Apparaten &r igang sa lange du
haller mandverspaken intryckt.

- Fig. A

Mixerfotter

Notera: Mixerfotterna ar inte lampliga for
tillagning av puréer som bara bestar av po-
tatis eller matvaror med liknande konsi-
stens.
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sv Anvandningsexempel

Mixerfoétterna ar lampliga for féljande

anvandningssatt:

= Blandning av drinkar

= Tillagning av pannkakssmet, majonnas,
saser och barnmat

m Puréer av kokta matvaror, t.ex. frukt,
groénsaker, soppor

Bearbetning av matvaror med mixer-
foten

Anmaérkningar

= Finfordela matvarorna fére bearbetning-
en eller koka dem mjuka, t.ex. &pplen,
potatis eller katt.

® Om du ska finfordela raa matvaror, t.ex.
|6k, vitlok eller orter, utan att tillsatta vats-
ka bor du anvanda minihackaren.

= |nnan du bearbetar matvaror i en kastrull
maste du ta av kastrullen fran kokplattan.

~ Fig. B - KA
Receptexelpel majonnés

1 agg (gula och vita)

1 msk senap

1 msk citronsaft eller attika
200-250 ml olja

salt och peppar efter behag

Tillagning av majonnéas

Anmaérkningar

= Med mixerfoten an du bara laga till ma-
jonnas av hela agg (aggvita och aggula).

= Nar du lagar till majonnas haller den inte
ihop bra om det finns Iuft under mixerfo-
ten. Om resultatet ska bli optimalt méaste
du slappa ut luften innan du bdrjar mixa.

- Fig. A - A

Anvandningsexempel

Folj ovillkorligen maximimangderna och be-
arbetningstiderna i tabellen.

Lat apparaten svalna till rumstemperatur ef-
ter varje driftcykel.

- Fig.

Rengoéringsoversikt

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

- Fig. EE
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Avhjalpning av fel

Apparaten stiangs av under bearbetningen
(endast modeller med 800-1200 W).
Overbelastningsskyddet har aktiverats.

» Dra ut stickkontakten och lat apparaten
svalna ca 1 timme for att avaktivera
Overbelastningsskyddet.

Notera: Om felet inte gar att atgarda, vand
dig till kundtjanst.
Omhandertagande av begagna-
de apparater

» Omhanderta enheten miljovanligt.

Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforséljare och kom-
mun.

B

Denna enhet ar markt i en-
lighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om
avfall som utgérs av eller in-
nehaller elektroniska produk-
ter (waste electrical and e-
lectronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av
uttjanta enheter.

Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforséljare eller pa var webbsaijt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medfdljande kundtjanstférteckningen
eller pa var webbplats.

Tryckt p& 100 % returpapper



Turvallisuus  fi

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttotarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

Kayta laitetta vain:

® valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

®m nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen,
silppuamiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdatilassa.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,

sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai

puhdistusta seka hairiodtilanteissa.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilét voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilta.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkoverkkoon.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin enintdan merkintaan
"max" saakka.

» Al4 kayta laitetta, jos se on pudonnut veteen tai muuhun
nesteeseen.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

> Ala kéyta laitetta kostein kasin.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin, alaka
veda sita teravien reunojen yli.

» Ala koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai
l&aheisyyteen.

» Odota laitteen pois paalta kytkemisen jalkeen, ettd moottori on
pysahtynyt kokonaan.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

» Al milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Muista olla varovainen, kun kasittelet teravia leikkuuteria,
tyhjennét kulhoa ja puhdistat laitetta.

» Ole varovainen, kun kasittelet kuumia elintarvikkeita.

» Anna kiehuvien elintarvikkeiden jaahtya ennen sekoittamista
70 °C:seen tai sen alapuolelle.

» Noudata puhdistusohijeita.

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Huomautukset

= Jos jokin lisavaruste ei kuulu laitteen
vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta.

Esinevahinkojen valttaminen
» Ald koskaan kayta laitetta tyhjakaynnilla.
» Ald koskaan kayta sekoituskulhoa

mikroaaltouunissa tai leivinuunissa. = Vain CNHR37: Minileikkurin voit tilata
> hUk'ltSl‘ﬁ perl_Jslallte_ kuuluvasti ja asiakaspalvelusta tilausnumerolla
wolellisesti sekoitusvarteen tai 0012042772. Minileikkurilla voi kéyttaa
lisavarusteeseen. hyodyksi laitteen koko tehon, kun
- valmistat hunaja-omenaseosta ja
YIelsk;tsaus noudatat minileikkurin kayttdohjeen
~ Kuva resepteissé annettuja maaria.
Kaynnistyssuoja v .
Kayiovin Kayttoelementit
ytovipu e . . " . .

— Kayttovipu, jossa on kaynnistyssuoja
Avaamispainikkeet Kayttovivulla voit saataa laitteen nopeutta
Sekoitusvarsi' portaattomasti.

- 1 Kytke laite paélle painamalla ensin
Muovikulho kaynnistyssuojaa ja sitten kayttdvipua. Mita
B  Pallovispila' 2 voimakkaammin kéyttévipua painetaan, sita
Minileikkuri' 2 korkeampi on moottorin kierrosluku.

Huomautus: Laite on toiminnassa niin
kauan kuin kayttdvipua painetaan.

- Kuva A

! Mallista riippuen
2 erillinen kayttbohje



Sekoitusvarret

Huomautus: Sekoitusvarret eivat sovellu
sellaisten soseiden valmistukseen, jotka
sisaltavat ainoastaan perunaa tai
koostumukseltaan samankaltaisia
elintarvikkeita.

Sekoitusvarret soveltuvat seuraaviin

kayttotarkoituksiin:

= Juomien sekoittaminen

= | ettutaikinan, majoneesin, kastikkeiden
ja vauvanruoan valmistaminen

= Keitettyjen elintarvikkeiden, esim.
hedelmien/marjojen, kasvisten ja
keittojen soseuttaminen

Elintarvikkeiden kéasittely
sekoitusvarrella

Huomautukset

= Kijinteéat elintarvikkeet kuten omenat,
perunat tai liha on pilkottava ja keitettava
pehmeiksi ennen késittelya.

= Kaytd minileikkuria raakojen
elintarvikkeiden, esim. sipulin,
valkosipulin tai yrttien, hienontamiseen
ilman nestetta.

m Ennen kuin kasittelet aineksia kattilassa,
nosta kattila sivuun keittolevylta.

- Kuva H -
Reseptiesimerkki: majoneesi

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)
1 rkl sinappia

1 rkl sitruunamehua tai etikkaa
200-250 ml 6ljya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Majoneesin valmistaminen

Huomautukset

= Majoneesin voi valmistaa
sekoitusvarrella vain kokonaisista
kananmunista (munanvalkuainen ja -
keltuainen).

= Sekoitusvarren alle jaava ilma estaa
majoneesin kunnollisen emulgoitumisen.
Optimaalisen lopputuloksen
saavuttamiseksi pdasta ilma poistumaan
ennen kuin aloitat sekoittamisen.

— Kuva A - 13

Sekoitusvarret fi

Kayttoesimerkkeja

Noudata ehdottomasti taulukossa annettuja
maksimimaaria ja kasittelyaikoja.

Anna laitteen jaahtya huoneenlampdiseksi
jokaisen kayttdjakson jalkeen.

- Kuva

Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen
mukaan.

- Kuva i@

Toimintahairididen
korjaaminen

Laite kytkeytyy késittelyn aikana pois
paalta (vain 800-1200 W:n mallit).
Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

» Irrota pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jaahtya noin 1 tunnin ajan, jotta
ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

Huomautus: Jos hairié ei poistu annettujen
ohjeiden avulla, kdanny valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.

Kaytosta poistetun laitteen

havittaminen

» Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat

kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

B

Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-
saanndkset koko EU:n
alueella.
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fi Huoltopalvelu

Huoltopalvelu

Lisétietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 18ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.
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Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

m para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o
alimentos semiblandos.

® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno
domeéstico a temperatura ambiente.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
doméstico.

® hasta a una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por ninos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Sumergir el pie de la batidora en los alimentos como maximo
hasta la marca «max».
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es Evitar dafios materiales

» No seguir utilizando nunca el aparato cuando se haya caido en
agua u otro liquido.

» No usar nunca el aparato con las manos humedas.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes o bordes afilados.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

» Una vez desconectado el aparato, esperar a que el acciona-
miento se detenga completamente.

» Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al
vaciar y limpiar el recipiente.

» Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.

» Los alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta
una temperatura minima de 70 °C antes de procesarlos.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-
to con alimentos.

Evitar dafios materiales Vaso de la batidora de plastico’
» No poner nunca en marcha el aparato A Varilla batidora para montar
en vacio. claras' 2

> No utilizar nunca el vaso de la batidora Accesorio picador universal' ?
en el microondas ni en el horno.

' En funcién del modelo

» Encajar la base motriz completamente 5 )

en el pie de la batidora o en los acceso- instrucciones de uso separadas

rios de forma audible. Notas

. = Sisu aparato no incluye alguno de los
Vista general accesorios descritos, puede solicitarlos
- Fig. @ al servicio de asistencia técnica.
Blogqueo de conexion = Solo CNHR37: A través del Servicio de

Asistencia Técnica Oficial se puede ad-

Palanca de mando quirir el accesorio picador universal con
Teclas de desbloqueo el nimero de pedldo 0012042772. El

- X y accesorio picador universal le permite
Pie de la batidora aprovechar toda la potencia del aparato
' En funcién del modelo si prepara la mezcla de miel y manzana
2 instrucciones de uso separadas siguiendo la receta facilitada en las ins-
trucciones de uso de dicho accesorio.
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Mandos

Palanca de mando con bloqueo de
conexion

La palanca de mando permite regular el nu-
mero de revoluciones del aparato de forma
continua.

Para conectar el aparato, accionar primero
el blogqueo de conexién vy, a continuacion,
la palanca de mando. Cuanto mas se ac-
ciona la palanca de mando, mas alto es el
numero de revoluciones del motor.

Nota: El aparato se queda conectado mien-
tras la palanca de mano esté accionada.

- Fig. A

Pies de la batidora

Nota: No son adecuados para preparar pu-
rés gue solo contengan patatas o alimen-
tos de consistencia similar.

Los pies de la batidora son adecuados

para las siguientes aplicaciones:

= Batir bebidas

= Preparar masa para crepes, mayonesas,
salsas y alimentos para bebés

= Triturar los alimentos cocidos, p. €j., fru-
tas, verduras, sopas

Procesar los alimentos con el pie de
la batidora

Notas

= Antes de procesar alimentos sdlidos co-
mo manzanas, patatas o carne, trocear-
los y cocerlos hasta que estén blandos.

m Para picar alimentos crudos (cebolla,
ajo, hierbas aromaticas...) sin afadir li-
quido, debera usarse el accesorio pica-
dor universal.

= Antes de procesar los alimentos en una
cacerola, retirarla de la placa de la coci-
na.

- Fig. & - K&l

Ejemplo de receta de mayonesa
= 1 huevo (yemay clara)

= 1 cucharada sopera de mostaza

= 1 cucharada sopera de zumo de limén o
vinagre

Mandos es

= 200-250 ml de aceite
® Saly pimienta al gusto

Preparar mayonesa

Notas

= Con el pie de la batidora, las mayonesas
solo se pueden elaborar con huevos en-
teros (yemay clara).

= Al preparar mayonesa, el aire debajo del
pie de la batidora impide que se ligue
bien. Para conseguir un resultado opti-
mo, dejar que salga el aire antes de ba-
tir.

- Fig. KA - A

Ejemplos practicos

Observe estrictamente las maximas canti-
dades admisibles y tiempos de elaboracion
de los alimentos indicados en la tabla.
Dejar enfriar el aparato a temperatura am-
biente después de cada ciclo de funciona-
miento.

- Fig.

Vista general de la limpieza
Limpie todas las piezas como se indica en

la tabla.
- Fig. (&

Solucionar pequenas averias

El aparato se desconecta durante el
procesamiento (solo modelos con
800-1200 W).

La proteccion contra sobrecarga se ha
activado.

» Desenchufar el cable de conexion y de-
jar enfriar el aparato durante aprox.
1 hora para desactivar el seguro contra
sobrecarga.

Nota: En caso de no poder subsanar la
averia con estos consejos, avisar al Servi-
cio de Asistencia Técnica Oficial de la
marca.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
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es Servicio de Asistencia Técnica

Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

B

Este aparato estd marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Resi-
duos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en to-
do el ambito de la Unién Eu-
ropea para la retirada y la
reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y
electronicos.

Servicio de Asistencia Técnica
Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y las
condiciones de garantia en su pais, ponga-
se en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o
bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.
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Seguranca pt

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrugdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

m para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos
liquidos ou semissolidos.

® para uso doméstico e em espacos fechados domésticos a tem-
peratura ambiente.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagao, sempre que

figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e

em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instrui-
das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencéao pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criancas.

O aparelho nao pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacéo.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
cdes na placa de caracteristicas.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Mergulhar o pé triturador nos alimentos apenas até a marca
] 2

» Nunca continuar a usar o aparelho, se este tiver caido em agua
ou num liquido semelhante.
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pt Evitar danos materiais

» N&o utilizar o aparelho com as méaos humidas ou molhadas.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca deixar que o cabo elétrico toque em pecas quentes nem
O puxar sobre arestas vivas.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

» Apos o desligamento, aguardar que o acionamento esteja com-
pletamente parado.

» Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéo.

» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.

» Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como ao
esvaziar o recipiente e ao limpar.

» Processar alimentos quentes com cuidado.

» Deixar os alimentos quentes arrefecer até 70 °C ou menos an-
tes do processamento.

» Ter em atencao as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos
antes de cada utilizacao.

Notas

= Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, é possivel encomenda-lo
através do Servico Assisténcia Técnica.

Evitar danos materiais

» Nunca utilize o aparelho em vazio.
» Nunca utilize o copo misturador no mi-

cro-ondas ou no forno. = Apenas CNHR37: o picador universal
> Engatar o aparelho base de forma audi- pode ser encomendado através da as-
vel e por completo no pé triturador ou no sisténcia técnica, indicando o nimero
acessorio. de encomenda 0012042772. Com o pi-
Vista geral cador universal, aproveitara todo o ren-
) dimento do aparelho ao preparar a mis-
~ Fig. @ tura de mel e macga e ao seguir as espe-
Bloqueio de ligagcao cificagdes da receita existentes no ma-
Alavanca de comando nual de instrugbes do picador universal.
Teclas de destravamento Elementos de comando
Pé triturador’ Alavanca de comando com bloqueio de
- PET ligacao
Copo misturador em plastico C%n?a alavanca de comando é possivel re-
@ Batedor'? gular de forma continua a velocidade de ro-
Picador universal' 2 tacdo do seu aparelho.

! Conforme o modelo
2 Instrucdo de servico separada
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Para ligar o aparelho, premir primeiro o blo-
queio de ligacao e depois a alavanca de
comando. Quanto mais forga aplicar sobre
a alavanca de comando, maior sera a rota-
¢ao do motor.

Nota: O aparelho permanece ligado en-
quanto a alavanca de comando for premi-
da.

- Fig. A

Pés trituradores

Nota: Os pés trituradores nao podem ser
utilizados para processar purés exclusiva-
mente de batata ou de outros alimentos
com consisténcia semelhante.

Os pés trituradores sdo adequados para as

seguintes aplicagdes:

= Misturar bebidas

®m Preparar massa para crepes, maionese,
molhos e comida para bebé

m Fazer purés de alimentos cozidos, p. ex.
fruta, legumes, sopas

Processar alimentos com o pé tritura-
dor

Notas

= Antes de processar alimentos sdlidos, p.
ex. macéas, batatas ou carne, pica-los e
cozinha-los até ficarem moles.

m Para picar alimentos crus sem adicionar
liquidos, como p. ex. cebolas, alhos ou
ervas aromaticas, utilizar o picador uni-
versal.

= Antes de preparar 0s alimentos numa
panela, retirar a panela do bico do fo-
gao.

- Fig. E1 - KKl

Dica de receita Maionese

= 1 ovo (gema e clara)

1 colher de sopa de mostarda

1 colher de sopa de sumo de limé&o ou
vinagre

200-250 ml de ¢leo

Sal e pimenta a gosto

Pés trituradores  pt

Preparar maionese

Notas

= Com o pé triturador sé se pode fazer
maionese com ovos inteiros (clara e ge-
ma).

= Ao preparar maionese, 0 ar por baixo do
pé triturador impede uma boa liga. Para
obter um resultado ideal, deixar o ar sair
antes de misturar.

- Fig. A - M

Exemplos de utilizacao
Respeitar impreterivelmente as quantida-
des maximas e os tempos de preparagéo
indicados na tabela.

Apds cada ciclo de funcionamento, deixar
o aparelho arrefecer até atingir a tempera-
tura ambiente.

- Fig.

Vista geral da limpeza
Limpar cada uma das pegas, como indica-

do na tabela.
- Fig. BB

Eliminar falhas

O aparelho desliga-se durante o

processamento (apenas modelos com

800-1200 W).

A protecao contra sobrecarga foi ativada.

» Puxar a ficha de rede e deixar o apare-
lho arrefecer durante cerca de 1 hora

para desativar a seguranca contra so-
brecargas.

Nota: Se nao for possivel eliminar a ano-

malia, deve dirigir-se aos Servigcos Técni-
cos.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
os Servigos Municipais da sua zona.
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pt Assisténcia Técnica

Este aparelho esta marcado

em conformidade com a Di-

rectiva 2012/19/UE relativa
| |

aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o
quadro para a criacao de
um sistema de recolha e va-
lorizacdo dos equipamentos
usados valido em todos os
Estados Membros da Unido
Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informagdes detalhadas sobre
o periodo e as condi¢des de garantia no
seu pais junto da nossa Assisténcia Técni-
ca, do comerciante ou na nossa pagina
web.

Os dados de contacto da Assisténcia Téc-
nica encontram-se no registo de pontos de
Assisténcia Técnica em anexo ou na nossa
pagina web.
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Aodaieia el

AopaAeix

= AIOBAOTE TIPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnYieg.

® QuAagTe TIC 08Nnyiec KABWC Kal TIC TANPodOopPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITO XONON 1 VIO TOV EMOPUEVO KATOXO TNC OUOCKEUNC.

XPnNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

= Me yvroia eEAPTNUO KO TIDOCOPTIHOTO.

® [0 TOV TEPOXIOUO, KOTIN, avapel&n, TTOATomoinon Kail
YOAOKTWUOTOTIOINON UYPWV KOI NUIOTEPEWY TPOPILWV.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 0€ KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBGAOVTOC 0 BepPOKPOOIa dWUATIOU.

® [0 TOOOTNTEC KOI XpOVOoUC emetepyaoiac, ouvnOeIg yia To
VOIKOKUPIO.

® yexpl eva upoc armo 2000 m mavw oo TNV emdaveia TNS
B&AaooaC.

H ouokeur peTd amo KG&Oe xpnon, o€ TTEPITITWOoN Un EMTNENONG,

TTPIV Ao TN OUVOPUOAOYNON, TV GTTOCUVAPHUOAOYNoN f Tov

KOOaPIOPO KOl O€ TIEPITTTWON OPOAUOTOC TTPETIEI VO ATTOOUVOEETA

mavToTe oo 1O OIKTUO TOU PEULOTOC.

AUTI N OUOKEUN UTTOPEI VO XpnolpomoinBei amod aToua pe

TIEQIOPIOUEVEC PUOIKEC, AOONTAPIEC N TIVEUUOTIKEG IKAVOTNTEC N PE

QVETTIOOKN EUTTEIQION KO/ OVETIOPKEIC YVWOEIC, OTAV EMTNEOUVTAI N

EXOUV evnUePWBEl OXETIKG pe TNV aodOaAr Xpon TNG CUOKEUNC KOl

EXOUV KaTOvoNnoel Touc molavouc omo Tn XPrnon TNG CUOKEUNGS

KIvOUVOUC.

Ta maudia dev emTPEMETAI VO TTiCOUV LE TN CUOKEUN.

O KoBapIoPOC Kail N ouvTENOoN amo To XPNoTn dev EMTPETETOI VO

ekTeAeiTal amo maudia.

H ocuokeur) dev emITPETETAI VO Xpnolyoroleital oo maudid. KpoTare

TO TSI HOKPIG OTTO TN OUOKEUN KAl TO KaAwdI0 ouvOeoNC.

» SUVOEOTE KOI XONOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO OULPWVO e T
OTOIXEIO TTOU avaPEPOVTAI OTNV TIVOKIDO TUTTOU.

» Eav 10 KOAWSI0 ouvdeong oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNGC umtooTel (NUIG, TIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOE! oo ToV
KOTOOKEUQOTN N TNV utinpeoia e€umnpeTNoNC TIEAGTWY TOU 1] OO
EVO OVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO ATOUO, VIO TNV ammoduyr| EMKIVOUVWY
KOTOOTOOEWV.
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>

Aroduyn TwV UNIKQV NIV

H ocuokeur) Kail To KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEULOTOC
dev emTpemovTal Vo BubidovTal TTOTE YEOCO OE vEPO OUTE VO
TTAEVOVTOI OTO TIAUVTH QIO TTIATWV.

Bubilete To mOdI TOU PiEep TO TTOAU PEXPI TO HOpKApIoua "max”
OTO OVOLEIYVUOLEVO UNIKO.

Mn XPNOIUOTIOINOETE TIEPAITEPW TN OUOKEUT, OTOV EXEI TIEOEI OF
vEPO 1 eva GANO UYPO.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUI TTIOTE PE UYPG XEPIO.
» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIG OUOKEUN TTOU €XEI UTTOOTEI (NUIA.
» Mnv adnveTe moTe To KoAwdIo ouvdeonc va epBel oe emadn pe

KOUTO JEPN N KOPTEPEC OKUEC.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUN TTOTE ETTAVW I KOVTA O€ KOUTEC
EMPAVEIEC.

MeTO TNV ammevepyoToinon, TePIPEVETE TNV TTANPN OKIVATOTIOINON
NG Kivnong.

KpoTaTe Ta XEPIO, TO HOANIG, T pOUXO KOl GAAG QVTIKEIJEVDL
HOKPIG OTTO TO TTEPIOTPEPOUEVD HEPN.

» Mnv ayyileTe TTOTE TIC AeTTIOEC PE YUPVA XEPQIQL.
» [Tpoooxn KAT& TN XPNonN KOPTEPWV LOXAIPIWV KOTINC, KOTO TO

adelaopa Tou doxeiou KaBWC Kol KOTA TOV KOBapIoO.

» [TpooexeTe KOTA TNV eMeEepyaoia (e0TWV TPODIPWV.

Adnnete Ta TpOPILa TTou Bpadouv TIPIV TNV emnegepyaoia va
Kpuwoouv otouc 70 °C n xaunAoTepa.
[MpooexeTe TIC uTTOBEIEEIC KOBOPIoUOU.

» KabapileTe TIC emdAveEIES, TTOU £pXOVTAI O€ eTTadr) pe TPODIUA,

TpIv omo Kabe xpnon.

AToduYT TOV UNIK®V ZNpIQV Kheidwpo e Aemoupyiog
» Mn ASITOUPYEITE TIOTE TN CUOKEUN XWPIC MoxAoG xelpiopou
TooOdIUO (Kevh AeiToupyiar). MARKTPG omaodANIoNC
» Mn xpnolpomolroeTe TOTE TO OOXEIO - —
QVAPEIENS 0TOV GOUPVO UIKPOKUPATWY N E3  1Nodi pigep
OTOV NAEKTPIKO HoUpPVO. MAooTiKO doxeio avapeiEng!
» H Baoikn cuokeur) aodoalider ue Tov 12
XOPOKTNPIOTIKO MX0 KAl TANPWS OTO TTODI @ Xummpr
TOU WiCep 1) 0TO €EXPTNHOL Kodtne yevikng xprong' 2
[] 1 > :
Em OKOTINGN AvOAOYQ UE TO HOVTEAO

- Eix. ©l
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Ynodeigeig

B e TIEPIMTwon Tou eva eEapTnua dev
nepIAapBaveTal 0Ta UAIKG TTapadoong,
UTTOPEITE VO TO TTOPOYYEIAETE PHEOW TNG
UTINPEOIOG eEUTINPETNONG TTEACTWV.

= Movo CNHR37: O kOdTNC yevikng
XPNoNG Ummopei va mapoayyeAbei pecw NG
uTInpPeoiac eEUnNEETNONG TTEAATWY e TOV
ap1Oud mapayyehiog 0012042772. Me
TOV KOPTN VEVIKNC XPNoNG, UTTopEiTe Vot
XPNOIYOTIOINOETE TNV TTANEN 10XU TNG
OUOKEUNC, OTAV TTPOETOIUGOETE TO PEIYHO
HENIOU-UNAWV KOl IKOAOUBNOETE TIC
podiaypadEC TG CUVTAYNC OTIC
odnyiec Xxpnong Tou KOPTN VEVIKNC
XpPnong.

ZTOIXEIX XEIPIGHOU

MoxAOG XEIPIGHOU HE KAEIdWH
AeiToupyiag

Me Tov HOXAO XeIpIoUoU PTToPEITE VO
puUBpioeTE OUVEXWG TOV GPIOUG oTPpodWYV
TNC OUOKEUNC OOC.

o var evepyoTTOINOETE TN CUCKEUN, TTOTAOTE
TPWTO TO KASIOWHO ASIToupYiag Kol HeTd
TTOTHOTE TOV HOXAO xelpiopou. Ooo
SuvaToTEPT TOTNOEI O HOXAOC XEIPIOUOU,
TOOO LeYOAUTEPOC Eival 0 apIOUOC OTPODRWV
TOU KIVNTAHPO.

Inueiwon: H ocuokeur) Tapopével
EVEPYOTIOINUEVN, OO0 O HOXAOC XEIPIOUOU
eival ToTnUEVOG.

- Eixk. A
Nodix pigep

Inueinon: Ta modia pigep dev givail

KOTOMNAQO YIOE TNV TTAPOIOKEUT TTOUPE, TTOU

amoTeAEITAl HOVO OO TTOTATES 1 TPOPIUA

TTAPOUOIOG OUVEKTIKOTNTOG.

Ta modia pi€ep eival KOTAMNAS via TIC

aKOAoUBEC edaplOVEC:

= AvapeiEn popnuaTwy

= [Japaokeur CUUNC VIO KPETTEC,
poy1ovedag, OOATOWY Kail TTaIOIKWY
TPobwv

= [JoATomoinon BPoouévwy ToodILwY, TI.X.
dpouTa, AaxaviK®, oouTreg

>Toixeia xeipiopgou el

EneEepyoaoia Tpodipwv pe To modI

pigep

Ymodeieig

®m Tepoxidete Ta 0TEPER TPODIUT, OTIWC
UNAQ, TTATATEC 1 KPEAC, TTPIV GO TNV
enelepyooia Kol BPAZeTe Ta UEXPI VO
HOAOKWOOUV.

= [0 TOV TEPOXIOUO VTRV TPODIHWY XWPIC
TPOGCHONKN vEPOU, OTIWG TT.X. KOEUUUDIQ,
OKOPOO I APWUATIKA GUTE,
XPNOIUOTIOIEITE TOV KOPTN VEVIKNG
XProng.

® [IpoTou emelepyaoTeite T TOODILG OE
HIO KATOOPOAQ, adaIpEaTE NV
KOTOOPOAG OO TNV E0TION HOYEIDEUOTOC.

- Eix. | - K

Napadelypa cuvTayng Maylovelo

1 auyo (KpOKOG Kail aoTTpéd!)

1 KOUTONIG HouoTGPAG

1 KOUTONIGK XUPIOG Aepioviou 1 EUdI

200-250 ml A&dI

AAGTI K TITTEPI KOT& BoUAnon

Nopaokeun HAyIOVETXG

Ymodeigeig

= Me 1o MOOI piep pmopeite va
TTOPAOKEUAOETE HayIove(a HOVO aTTo
OANOKANPO auy& (QoTTPAdI KAl KQOKOG).

= OT1ov mopaokeudleTe payiovela,
eumodidel 0 aepag KATW ammd To TOdI
pi€ep pia koA ouvoxn. Mo Tnv emiteuén
evog 100VIKOU OTTOTEAEOUATOG, GdrioTe
ToVv aepa va diaduyel, TpoTou EeKivhnoeTe
ge Tnv avapeién.

- Eik. A -

Napadeiypara epappoywv
MpooéxeTe oMWOONTOTE TIC YEYVIOTEC
TTOOOTNTEC KOI TOUC XPOVOUC emegepyaoiag
TOU TTIVOKOI.

APrVETE TN CUOKEUN VO KOUWVEI HETA OO
K&Be KUKAO AeiToupyiac oTn Oeppokpoaoio
epIB&AOVTOC.

- EIk.
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el Emokomnnon kabopiopou

Emokomnnon Kxéxpiopou

KaBapilete Ta EexwpIoTG eEQPTHPATA, OTTWC

avodEPETAI OTOV TTHVOKA.
- Eixk. E&

AmokaTaoTaon BAapwv

H cuckeun TIOETOI KXTX TNV EMTEEEPY XTI

€KTOG AgiToupyiag (HOVO HOVTEAX e
800-1.200 W).

‘Exel evepyoroinBei n aohaleia

utIEPPOPTWONC.

» TpaBn&te To PIc Kol adnOTE TN OUOKEUN
VO KQUWOEI Yo TTepiTou 1 wpa, o Vo
amevepyoroinbei N aodGAeia
uTTePHOPTWONC.

Inueiwon: e mepinTwon mou dev Umopeite

VO QVTIHETWTTIOETE €0€ig¢ TN BAARN,
TTAPOKOAEIOOE VoI KAAEOETE TNV UTINPECIO
TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEATWV.

Amocupon MXAIKG GUCKEUNG

» ATOOUPETE TN CUOKEUN OUPPWVA UE TOUC

KOVOVEC TIPOOTOOIOG TOU TTEPIBAAMOVTOG.

MAnpodopieC OXETIKA PE TOUC ETTIKAIPOUC

TpOMoUC amdoupong Ba Bpeite oTo
eI0IKO KOTGOTNUA ) oTNV opPOdIa TOTTIKN
AnpoTikr Apxr 0oC.

AUTA N CUOKeUN
XOPOKTNPICETOI CUPDWVA pe
TNV eUPWTAIKNA 0dnyia
2012/19/EE mnepi
NAEKTPIKWVY KOl NAEKTPOVIKWYV
ouokeuwv (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAQoIa VIO PIot ormOoupon
Kol a&lomoinon Twv oAV
OUOKEUWV HE 10XU 0" OAn TNV
EE.

B
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Yrnnpeoix eEumnpeTnong
MEAXTWV

AernrTropepeic TANPodopied yia Tov XpOvo
eyyunong Kail Toug Opoug eyyunong otn
XWPO 00¢ Ba A&BeTe amd TNV UTINPEGCIa
e&umnPETNONG TIEAOTWY TNG ETAIPEING LOG,
TOV EPTTOP& OOG 1) TNV I0TOCEAIDO POG.

T OTOIXEIO ETMKOIVWVIOC TNC UTTNPECIOG
efumnpeTNoNG eAaTwyY Ba Ta BpeiTe oTOV
OUVNUPEVO KOTAAOYO TNG UTTNPECIOG
eEuTINPETNONC TTEAGTWYV 1 OTNV 10TOCEAIdO
HOG.

ExTunwpévo ag 100 % avoKUKAQUEVO 0TI



Guvenlik tr

Giivenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve UrUn bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

Cihazi sadece su amagcla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sivi veya yarl katl besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, pure
yapmak ve emulsiyon haline getirmek icin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakhginda.

® evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gbzetim altinda degdilken, parcalarini

ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil

durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin gavenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapiimamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmal ve
isletiimelidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin édnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elekirik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Karistirma ayagini karistirilacak malzemenin igine en fazla "max"
isaretine kadar daldiriniz.

» Cihaziniz suya veya baska bir sivinin icine diserse, cihazi
kesinlikle kullanmaya devam etmeyiniz.

» Cihaz nemli veya islak ellerle kesinlikle kullaniimamalidir.

AEEE Ydénetmeligine Uygundur. PCB icermez. 53



tr Maddi hasarlarin énlenmesi

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Sebeke baglanti kablosunu asla sicak parcalara temas
ettirmeyiniz veya keskin kenarlar Uzerinden gcekmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin lGzerine veya yakinina
koymayiniz.

» Kapattiktan sonra tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
ddéner parcalardan uzak tutun.

» Bicak aglizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bigaklara dikkat
ediniz.

» Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.

» Kaynayan yiyecekleri islemeden 6nce bunlarin 70 °C'ye veya
daha fazla sogumasini bekleyiniz.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her kullanimdan 6nce
temizleyin.

H ] : Notlar

Maddl ha,sa,rlarm onlgnme3| = Bir aksesuar teslimat kapsaminda yer

» Cihazi kesinlikle malzemesiz almiyorsa, bu aksesuari msteri
calistirmayn. o hizmetlerinden siparis edebilirsiniz.

> Kangtirma kabinr hicbir zaman = Sadece CNHR37: Genel dograyic, yetkili
mikrodalga firinda veya normal firnda servisten 0012042772 siparis numarasi

kullanmayin. , ile siparis edilebilir. Genel dograyiciy
» Ana cihaz duyulur sekilde ve tam olarak kullandiginizda, bal-elma karigimini

karistirma ayagi veya aksesuar uzerine hazirlarken genel dograyicinin kullanim
yerine oturur. kilavuzundaki tarif bilgilerine uydugunuz
Genel bak|§ takdirde m_h_azm_tam glictnden
yararlanabilirsiniz.

- Sek. 0
Devreye sokma Kilidi Kumanda elemanlari
Kumanda kolu Devreye sokma Kilitli kumanda kolu

— Kumanda koluyla cihazinizin devir sayisini
Go6zme tuslan kademesiz bir sekilde ayarlayabilirsiniz.
Karistirma ayag!’ Cihazi galistirmak igin 6nce devreye sokma

- y kilidine ve ardindan kumanda koluna

Plastik kanstirma kabi basiniz. Kumanda koluna ne kadar ¢ok
A Cirpmateli'? basilirsa, motorun devir sayisi da o kadar
Genel dograyici' 2 yUksekdir.
' Modele bagli

n

ayrica verilen kullanma kilavuzu
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Not: Kumanda kolu basili oldugu stirece
cihaz acik kalir.

- Sek. A

Karistirma ayaklari

Not: Karistirma ayaklar patates puresi veya

benzer icerikli sebze pureleri hazirlamak

icin uygun degildir.

Karistirma ayaklari, asagidaki uygulamalar

icin uygundur:

= jcecek karistirma

= Krep hamuru, mayonez, sos ve bebek
mamasl hazirlama

= Haslanmis yiyecekleri pire haline
getirme, érn. meyve, sebze, corba

Besinlerin karistirma ayagi ile
islenmesi

Notlar

= Kati besinleri islemeden énce dograyiniz
ve yumusayana kadar haslayiniz, drn.
elma, patates veya et.

= Ornegdin sogan, sarimsak veya otsu
baharatlar gibi ¢ig besinleri sivi
eklemeden dogramak icin genel
dograyiciyl kullaniniz.

= Besinleri bir pisirme tenceresinde
islemeden dnce tencereyi ocaktan aliniz.

- Sek. H-
Mayonez icin 6rnek tarif

1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta
aki)

1 gorba kasigi hardal

1 corba kasigi limon suyu veya sirke
200-250 ml sivi yag

istege gore tuz ve karabiber

Mayonez hazirlama

Notlar

= Karistirma ayagdi ile mayonez sadece
bUtin yumurta (yumurta aki ve yumurta
sayisl) kullanarak hazirlanabilir.

Karistirma ayaklari  tr

= Mayonez hazirladidinizda, mikser
ayaginin altindaki hava, mayonezin iyi bir
sekilde karismasini 6nler. En iyi sonucu
elde etmek igin karistirmadan 6nce
havayi tahliye ediniz.

- Sek. A -3

Kullanim érnekleri

Tabloda verilen azami miktarlara ve isleme
surelerine mutlaka dikkat ediniz.

Her calistirma doénglsinden sonra cihazin
oda sicakligina sogumasini bekleyiniz.

- Sek.

Temizlige genel bakis

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

- Sek. EH

Arizalari giderme

Cihaz isleme esnasinda kapaniyor

(sadece 800-1200 W ile modeller).

Asirt yuklenme emniyeti aktiflesmis.

» Elektrik fisini ¢cekiniz ve asiri yiklenme
sigortasini devreden c¢ikarmak icin,

cihazin yakl. 1 saat sogumasini
bekleyiniz.

Not: EJer ariza giderilemiyorsa, lutfen
yetkili servise basvurunuz.

Eski cihazlar atiga verme

» Cihazi ¢evreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
GUlncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin litfen yetkili saticiniza
veya bagl oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.
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tr Musteri hizmetleri

Bu Uriin T.C. Cevre ve
Sehircilik Bakanlgi
tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik
Esyalarin Kontrolu
Yonetmeligi”’nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri
icermez.

AEEE ydnetmeligine
uygundur.

Bu Urdn, geri déntdsuimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
yUksek kaliteli parga ve
malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urund, hizmet
omrunin sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri
déntsumu icin bir toplama
noktasina gotirin. Bu
toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullaniimig drtnleri
geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina
yardimcti olun. Uriini
atmadan 6nce c¢ocuklarin
glvenligi igin elektrik figini
kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma
getirin.

B

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintil bilgileri
musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticinizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51 ‘

Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99
99
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Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
mdusteri hizmetleri dizninde veya web
sitemizde yer almaktadir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

%100 geri déntistimlu kagit tizerine basiimistir



Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree |
emulgowania ptynnych lub potstatych artykutow spozywczych.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

® do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie

braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem

czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych 0sob lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Urzadzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac¢ zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe;.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest
koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Zanurza¢ koncowke miksujgcg w miksowanym produkcie tylko
do wysokosci oznaczenia "max".
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pl Zapobieganie szkodom materialnym

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli wpadto ono do wody lub innej

cieczy.

Nigdy nie uzywac urzadzenia z mokrymi rekami.

» Nigdy nie wtgczac¢ uszkodzonego urzgdzenia.

Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu sieciowego z gorg-

cymi czesciami i ostrymi krawedziami.

Nigdy nie ustawiac¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani

w ich poblizu.

Po wytgczeniu urzgdzenia zaczekac, az naped catkowicie sie za-

trzyma.

» Nie zbliza¢ do obracajgcych sie czesci rgk, wtosow, czesci
odziezy oraz innych utensyliow.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.

» Zachowywac ostroznosc¢ przy postugiwaniu sie ostrymi nozami,
przy oproznianiu pojemnika i przy czyszczeniu.

» Zachowywac ostroznosc przy przetwarzaniu gorgcych artykutow
spozywczych.

» Zagotowane produkty przed przetworzeniem schtodzi¢ do tem-
peratury co najmniej 70°C.

» Nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed
kazdym uzyciem.

v

v

v

v

Zapobieganie szkodom mate-  El  Koricdwka miksujaca’
ria|nym Pojemnik do mjksowania z tworzy-
» Nigdy nie wigczac¢ pustego urzadzenia. wa sztucznego
» Nigdy nie uzywac pojemnika mikseraw ~ El  Koricéwka do ubijania’ ?
kuchenkach mikrofalowych lub piekarni- Rozdrabniacz uniwersalny' 2
kach. —
» Zatrzasnac¢ korpus urzadzenia w styszal- ; W zaleznosci od modelu
ny sposdb i catkowicie na koricowce oddzielna instrukcja obstugi
miksujgce;. Uwagi
= Jezeli element wyposazenia nie nalezy
Przeglqd do zakresu dostawy, mozna go zamowic

-~ Rys. @ za posrednictwem serwisu.
Blokada wiaczania

Dzwignia obstugowa

Przyciski odblokowujace

' W zaleznoéci od modelu
2 oddzielna instrukcja obstugi
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= Nur CNHR37: Rozdrabniacz uniwersalny
mozna zamowi¢ w punkcie serwisowym
podajgc numer katalogowy
0012042772. Rozdrabniacz uniwersalny
umozliwia wykorzystywanie petnej wydaj-
nosci urzadzenia przy przyrzadzaniu mie-
szaniny miodowo-jabtkowej i pod warun-
kiem przestrzegania wskazowek poda-
nych w przepisach zamieszczonych w in-
strukcji obstugi rozdrabniacza uniwersal-
nego.

Elementy obstugi

Dzwignia obstugowa z blokada
wiacznika

Dzwignig obstugowa mozna ptynnie regulo-
wac predkosc¢ obrotowg urzadzenia.

Aby wtaczy¢ urzgdzenie, nalezy najpierw
wcisngé blokade wigcznika, a nastepnie na-
cisng¢ dzwignie obstugowa. Sita naciskania
dzwigni obstugowej jest wprost proporcjo-
nalna do predkosci obrotowej silnika.
Uwaga: Urzadzenie jest wtgczone tak dtu-
go, jak dtugo jest naciskana dzwignia ob-
stugowa.

- Rys. A

Koncowki miksujace

Uwaga: Nie uzywac koncowek miksujacych
do przygotowywania puree z samych ziem-
niakow lub z produktéw spozywczych o po-
dobnej konsystencii.

Koncowki miksujgce sg przystosowane do

nastepujgcych zastosowan:

= miksowanie napojéw

= przygotowywanie ciasta na nalesniki,
majonezu, sosow i pozywienia dla nie-
mowlat

= miksowanie gotowanych artykutéw spo-
zywczych, np. owocow, warzyw, zup na
puree

Przetwarzanie produktow przy uzyciu

koncowki miksujacej

Uwagi

= Twarde artykuty spozywcze, takie jak

jabtka, ziemniaki czy mieso, nalezy przed
miksowaniem rozdrobnic.

Elementy obstugi  pl

= Do rozdrabniania surowych artykutéw
spozywczych bez dodatku ptynu, np. ce-
buli, czosnku lub ziét, stosowaé rozdrab-
niacz uniwersalny.

® Przed rozpoczeciem przetwarzania arty-
kutdw spozywczych w garnku nalezy
zdja¢ garnek z ptyty grzewcze;j.

- Rys. H - i

Przyktadowy przepis na majonez

1 jajo (zottko i biatko)

1 £S musztardy

1 £S soku cytrynowego lub octu
200-250 ml oleju

Sl i pieprz do smaku

Przygotowywanie majonezu

Uwagi

® Przy uzyciu koncowki miksujgcej mozna
przygotowywac¢ majonez tylko z petnych
jaj (biatka i zottka).

= Podczas przygotowywania majonezu po-
wietrze znajdujgce sie pod korcowka
miksujgca utrudnia dobre potgczenie
sktadnikow. W celu uzyskania optymal-
nego rezultatu przed rozpoczeciem mik-
sowania zaczekac na ulotnienie sie po-
wietrza.

- Rys. A - 3

Przyktady zastosowania
Stosowac sie scisle do podanych w tabeli
maksymalnych ilosci i czaséw przetwarza-
nia.

Po kazdym cyklu pracy urzadzenie musi
ostygna¢ do temperatury pokojowej.

- Rys.

Przeglad procesu czyszczenia
Wyczysci¢ pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

- Rys. EH
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pl Usuwanie usterek

Usuwanie usterek

Urzadzenie wylacza sie podczas
przetwarzania sktadnikow (tylko modele o
mocy 800-1200 W).

System zabezpieczajgcy przed

przecigzeniem jest aktywny.

» QOdtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycz-
nej i pozwoli¢ urzadzeniu stygng¢ przez
ok. 1 godziny w celu dezaktywacji syste-
mu zabezpieczajacego przed przecigze-
niem.

Uwaga: Jezeli zaktdcenia nie da sie usu-
nac, nalezy sie zwrdci¢ do serwisu.

Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.
Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.
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To urzadzenie jest oznaczo-
ne zgodnie z Dyrektywa Eu-
ropejskg 2012/09/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 29 lip-
ca 2005r. ,,O zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektro-
nicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr
180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowa-
nie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do odda-
nia go prowadzgcym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbiodrki, skle-
py oraz gminne jednostka,
tworza odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Witasciwe postepo-
wanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdro-
wia ludzi i srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wyni-
kajgcych z obecnosci sktad-
nikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprze-
tu.

=y

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
Szego serwisu, od sprzedawcy urzgdzenia
lub na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotaczonym wykazie punktow
serwisowych albo na naszej stronie interne-
towej.

Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu



Besneka uk

Be3neka

® by/lb 1acka, yBaXKHO NpoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUItO.

m 30epexiTh IHCTPYKLItO 11 iIHbopMaLlito Npo npwiaa Ana nisHiloro
KOpUCTyBaHHA abo A1a HAaCTYNHOro BAacHMKa npunaay.

KopucTynteca npunaaomM Qe 3a Taknx YMOB:

® 3 OpUriHANIbHUMK YaCcTUHaAMK i1 NpUNaaaAM.

® 117 noApiOHIOBaHHA, pyOaHHsA, 3MillyBaHHA, NOPYBaHHA 1 eMy-
NbryBaHHA Pigknx abo HaniBTBepAnX NPOAYKTIB.

By (pUBaTHUX JOMOrOCNOAAPCTBAX i B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NpPU3HaYeHHsa 3a KiMHATHO! TeMnepaTypu.

= 117 00p0OKN NPOAYKTIB Y KiSIbKOCTI | 3 TPUBAsICTIO, 3BMYANHUMMU
ONA JoOMallHbOro rocnoaapcTaa.

® Ha BUCOTI WwoHanbdinswe 2000 M Haa piBHEM MOpPA.

O60B’A3K0OBO BiAK/IOYaNTE Npunaa Bia eNeKTPOMEepPeXi B Takix BU-

nagkax: nicaAa KOXXHOro BUKOPUCTaHHA; Nepea cknagaHHAM, po3ou-

paHHAM ab0 OUMLLIEHHAM; AKLLO BUHWKAA HECNPABHICTL abo BK NNa-

HyeTe 3annwnTu npunaa 6es Harnaay.

Ocobu 3 hi3NUHUMKN, CEHCOPHUMN ab0 MEeHTabHUMK Badamu abo

ocobu, AKUM Bpakye 3HaHb Ta 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTyBaTUCA

npunagoM auwe nig HarnaaomM ado AKLWO BOHW MPOWMLLAN Niaro-

TOBKY 3 6€3MeUYHOro KOPUCTyBaHHA NPUIaaoM Ta PO3YMitOTb MOX-

nnBY Hebes3neky.

[iTAam 3ab60poHEHO rpatuca 3 Npuaaaom.

[itAM 3a00pPOHEHO YNCTUTU 1 0OCNYyroByBaT npunag.

[iTAam 3a60pOHEHO KOpUCTyBaTMCA UMM npunadom. Mpunag i

Kabenb XMBNEHHA ciia 6eperTu Big OiTeEN.

» [Tpunan 4O3BOMEHO MiaKItoYaTh 4O e/IEKTPOMEPEXI N eKcrya-
TyBaTV N1LLE BIANOBIAHO 4O AAHWX, 3a3HAYEHNX Ha 3aBOACHKIN
Tadnuuui.

» 3a00POHAETLCA BMKOPUCTAHHA Npuaaay B NPUMILLEHHAX, Ae
enekTpuyHa Mepexa He obnagHaHa 3a3eMatBa/IbHUM
NPOBOAOM.

» LLlo6 YHUKHYTK HeBe3nek, Y padi NOLWKOMKEHHA Ka®eto XUBNEH-
HA LbOro npuaaay noro 3amiHy Mae BUKOHYBaTN BUPOOHNK,
cepBicHU LeHTp ado ocoba 3 BiANOBIAHOWO KBaslidikaLlieto.

» Hikonun He 3aHyptonTe Hi npunag, Hi kKadenb XXMBNEHHA Yy BOadY i
HEe MUNTE B NOCYAOMUIHIN MaLLUHI.
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uk AK yHUKHYTK MaTepianbHuX 36UTKIB

» Hixka 6nenaepa mae OyTu 3aHypeHa B NPOAyKT MakCUMyM [0
MOBHAYKN «Max».

» AKLWoO npwnaa ynas y Boay ado iHWy pianHy, KOPUCTYBaTUCh HUM
[asni He MOXHa.

» B >XOoOHOMY pasi He KOPUCTYUTecA Npuaaaom, Koam Balli pyKu
BONOrI.

» HiKONn HEe KOPUCTYMTECA MOLIKOMKEHMUM NpuaIaaoM.

» He nonyckanTte KOHTaKTy Kabesnto XUBAEeHHA 3 rapAYnMmM yacTu-
HaMU N He KNaaiTb Kabesb Ha rocTpi Kpal.

» Y XXOAOHOMY pasi He CTaBTe npwia Ha rapAadi NnoBepxHi ado no-
ONN3Y HUX.

» [licnAa BUMKHEHHA 3ayekanTe, MOKN NPMBOA NOBHICTIO 3YMNHK-
TbCA.

» Pykn, BosioccA, oaar TOWO cnia TpumaT Ha 6es3neyHin BiactaHi
B YaCTuUH npwuniaay, Wwo odepTratoTbes.

» Hikonn He TopKanTeca nes roaipyu.

» byabTe obepexHi, ko GepeTe rocTpi HOXi, COPOXHIOETE NMOCY-
OVHY 1 YncTuTe npunag.

» O6pobnaun rapadi NpoaykTn, Oyaste 00epexHi.

» [1poayKTn, WO K1ninu, nepen oOpoOKO MatTb OXOJIOHYTU Xo4ua
6 no 70 °C.

» BUKOHYINTE BKA3IBKM 3 UMLLIEHHA.

» [ToBepxHI, AKI KOHTAKTYtOTb 3 XapuyoBUMW NpoayKTaMn, cnig un-
CTUTWN Nepe KOXHUM KOPUCTYBaHHAM.

fAK YHUKHYTU MaTepianbHUX Baxinb kepysaHH#a

30UTKIB KHOMKU po36/10KyBaHHA

» 3ab0opoHEeHO BMUKATN NOPOXHI Npunaa. Hixxka 6nengepa’

» Hikonu He HarpiBaiTe vally 6neHgepa B MnacTmacosa yalia 6nengepa’

MIKPOXBW/ILOBIN Neui ado AyxoBLi.

. . < : 12
» [loBHiCTIO Ta UyTHO 3adikcyiiTe BiHndok anA 30MBaHHA

ERanEE

OCHOBHUI B/10K Ha Hl)KLll 6J‘|eHﬂepa abo yHiBepcaanmﬁ |-|0Llpi6|.||.OBaL,|1 2

Ha npwnaaai. - -
P ' 3anexHo Big moaeni
Ornan 2 okpema iHCTPpyKLUiA 3 ekcnayaTadii
- Mas. | BKasiBKKu

= HKWOo npunanaa BiACyTHE B KOMMNEKTI,

- - - Oro MoXKHa 3aMOBUTU YEPE3 CEPBICHNI
3anexHo Big Moaeni LEHTP.
2 okpema iHCTPyKLiA 3 ekcrityaradii

BrokyBaHHA BBIMKHEHHA
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= Jlnwe CNHR37: yHiBepcanbHuii no-
Opi6HIOBaY MOXHA 3aMOBUTU Yepes
CEPBICHWI LEHTP 32 HOMEPOM apTUKyy
0012042772. LLlo6 noBHOO MipOtO BU-
KopucTatu MOX/IMBOCTI Npwaaay, rotynte
Me[0BO-ABYYHY CYyMill, AOTPUMYHOUMCH
peuenTypu B IHCTPYKLIi 3 ekcnyartadii
yHiBepcanbHoro noapidHoBaya.

EnemeHTH ynpasniHHA

BaxKinb KepyBaHH#A 3 65I0KYBaHHAM
YBIMKHEHHA

3a 4oNoMOroto Baxena KepyBaHHA MOXHA
NAaBHO pPerynoBat WBWUAKICTb Npuaazay.
LLlo6 yBiMKHYTV Npunaza, crnovyartky Hatu-
CHIiTb B/10KyBaHHA BBIMKHEHHA, & NMoTiM
HaTUCHITb BaXiNb KepyBaHHaA. LLlo cunbHiwe
HaTUCHYTW BaXXiNb KepyBaHHA, TO WBMALWE
o6epTaeTheaA ABUTYH.

3ayBameHHA: [1punaa npautoe, AOKW BU HE
BIAMYCTUTE BaXi/b KEPYBaAHHA.

- Man. A

Hirkku 6neHpepa

3ayBarkeHHA: Hixkn 6nengepa He npw-
3HAYeHI ANA NPUroTyBaHHA MOPE Ti/IbKK 3
KapTon/i abo 3 iHWMX Xap4yoBMX MNPOAYKTIB
noAdi6HOi KOHCUCTEHL.

Hixkkn 6nenaepa npuaaTHi ana Takux Linem:

= 3MiwyBaHHA Hanois

= [IpuUroTyBaHHA TiCTa Ha MAWHLI, Ma-
NOHEe3y, COYCIB i ANTAYOro Xap4yBaHHA

= [IpuroTyBaHHA Mtope 1 cynie-nope 3
BapeHWX NPOAYKTiB, HAMPKKAaa OBOYIB i
dpyKTiB

O6po6Ka NpoAYKTIB HiXKOIO 6ne-
HAaepa

BKasiBKH

= Tepfi XxapyoBi NPOAYyKTH, AK-OT AGIyKa,
kapTtono ado M’'Aaco, nepen o6pPoOKoto
NMOTPIOHO NMOAPIOHUTN 1 POIBAPUTH.

= [llo6 noapiGHtoBaTV cupi Npoayktn 6es
piOnHK, Hanpuknaa umbysto, YacHK ado
3e/eHb, BUKOPUCTOBYTE YHIBEpCa/bHUiA
noapiéHoBau.

EnemenTn ynpasniHHA  uk

= [lepu HiXX 06p0BAATU NPOAYKTU B
KacTpyni, 3HIMITb il 3 nAnUTK.

- Mas. E - K
Mpuknan peuenty MaMoHe3y

= 1 Aliue (KOBTOK i 6iNoK)
= 1 CT. 1. ripumdi

= 1 CT. 1. AMMOHHOrO COKy abo ouTy
= 200-250 mn onii

= Cifnb Ta NepeLlb 3a CMakom

MpurotyBaHHA ManoHe3y

BKasiBku

= 3a J0NOMOrot HiXKK BneHaepa MoxHa
roTyBaTV MarioHEe3 TiNlbKW 3 LiNIbHUX AELb
(BiNOK i >KOBTOK).

= [oBiTPA Nig HiXXKOo OneHaepa He aae
maroHesay Ak cnia sarycHytu. LLlo6 noca-
I ONTUMAIbHOIO Pe3ybTaty, BUNYCTiTh
MOBITPA, MEPL HiK 3amillyBaTu.

- Man. A - 3

NMpuKknaau sacTocyBaHHA
HeoamiHHO 3BaxkaiTe Ha MakCMMasbHy Ki-
NIbKICTb | uac 00pPoOKY, yKasaHi B TabAuLi.
MMicna KoxHoro po®oyoro UMKy nasanTe
npunaay OXosI0HYT! A0 KiMHATHOI
Temnepatypu.

- Man.

OrnAan YMLLEeHHA

YncTbTe OKpeMmi aeTani, AK yKasaHo B Ta-
énuui.

- Mas. EF

YCyHeHHsA HecnpaBHOCTEMN

Mpunag BUMHMKaETbCA Nig Yac 06pobru

(nMwe mopeni Ha 800-1200 Br).

3axucT BiA NepeBaHTaXKeHHA aKTUBOBAHWIA.

> Lllo6 geaxTvByBaTV 3axuCT Bia nepe-
BaHTaXKeHHA, BiA’eaHarite npunaa sia
eneKTpoMepexi I ganTe MoMy OXOMOHY-
™ npubnmsHo 1 roanHy.

3ayBarKeHHA: AKLIO yCyHYTV HECNPABHICTb

B OnucaHuii cnocid He BAaeTbCA,

3BEPHITLCA O CEPBICHOI C/yXOW.
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uk YTunisauis ctapux npunagis

YTunizauia ctapux npunanis

> YTunisynte npunan ekonoriyHmm
crnoco6om.
IHchopmalLito Woao akTyabHKX crnocoBis
yTuaidaLii MoXHa oTpuMatu y npoaasus
npunany abo opraHis MicLIEBOrO
camoBpAayBaHHA.

Llen npunan mapkipoBaHo

3rigHO NOJIOXKEHb

eBponeicbKkoi AnpekTmsm
||

2012/19/EU cTOoCOBHO
€NEeKTPOHHUX Ta eNeKTPo-
npwunaais, Wwo Oynn y Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). [InpekTnBoto BU-
3HavarTbCA MOX/MBOCTI, AKI
€ OINCHUMMN Yy Mexax
€BPONENCLKOro Coo3y, LOo-
00 NMPUIHATTA Hasad Ta yTu-
nizauii OyBLIMX Y BUKOPU-
CTaHHi npunagis.

CepBiCHi ueHTpHU

[oknaaHiwi BiAOMOCTI NPO TEPMIH i yMOBH
rapaHTil y Balin kpaiHi MOXHa oTpumaTtu B
CepBICHIN cnyxoi, y annepa i Ha Hallomy
canri.

Bupo6Huk: "PobepT bow Xayasrepete MvoX"
By/n. Kapn-Bepi-LUTpace, 34, M. MioHXeH,
81739, HimeuunHa

ImnopTep: TOB "BECX MobytoBa TexHika"
By/1. Paguwesa, 10/14 kopn.b, m. Kuis,
YKpaiHa

KOHTaKTHi gaHi cepBiCHOro LEHTPY MOXHa
3HaNTW B JOSTlyYEeHOMY A0BiAHMKY abo Ha Ha-
LLIOMY CaiATi.

64 HanpykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepobieHoi Makynarypu



BesonacHoctb ru

Be3onacHocTb

= BHMmaTenbHo npouynTanTe AaHHOE PyKOBOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLUMIO U MHPOopMaLuto o npubope AnA AanbHeWLLe-
ro UCNoNb30BaHUA UK ANA NepeAayun cneayroLlemy Bnagenbly.

MUcnonbayite Nnpubop TONbKO:

B C OpPUrMHaNbHbIMKU YaCTAMM U NPUHAANEXHOCTAMM.

® 1718 M3MENbYEHUA, PyOKKU, NepeMeLLMBaHWA, MIOPUPOBAHUA U OMYJb-
FMPOBaHNUA XUAKUX UK NONYTBEPALIX MPOAYKTOB.

® B ObITOBbIX YCIOBUAX W B 3aKPbITbIX MOMELLEHWUAX AOMALLHUX XO-
3AMCTB NPU KOMHATHOK TemMneparype.

= 117 nepepaboTKu KonmMyecTsa NPOAYKTOB U BpeMeHH 06paboTku, xa-
paKTepHbIX ANA AOMALLHEro X03AnNCTBa,;

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MOPA.

Mocne Kayxaoro NpUMeEHeHUA, BO BpeMA 0Tbesaa, nepea cOopkon, pas-

OOPKOW MM OYMCTKOM, @ TAKIKE B Cllyyae HencnpaBHOCTM 06A3aTENBHO

oTcoeauHuUTe Npubop OT CeTw.

OT0T Nprbop MOryT UCNONBL30BaTb MLA C OrPaHUYEHHBIMU PUBUYECKM-

MU, CEHCOPHbLIMU UIIM YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMM U HE UMEIOLLIK-

MM JOCTaTOYHOrO OMbITa UM 3HAHUW, €CNK OHM HAXOAATCA NOA MPUCMOT-

POM WK Nocne NonyYeHna ykasaHui no 6e3onacHoMy UCnosb30BaHUIO

npubopa v nocne Toro, Kak OHW 0CO3HAIM ONACHOCTH, CBA3AHHLIE C He-

npaBuibHBIM UCMOSIb30BAHNEM.

JeTtAm 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTKy 1 0bcny>kuBaHue npubopa 3anpeLLaeTca BbiNOMHATb AETAM.

Mpubop Henb3a ncnonb3oBaTb AeTAM. He aonyckaiite aeten K npubopy

1 ero ceTeBoMy NpoBoay.

> [Mpu noakntoueHun npubopa 1 ero aKkcnyaraumm cobnoganTe aaH-
Hble, NPUBEAEHHbIE HA GUPMEHHON TabnnuKe.

» Bo n3ber)xaHne onacHoCTen 3aMmeHa NOBPEXAEHHOro CeTeBOro Kabe-
nA AaHHOro Npubopa MOXET ObITb BbINOMHEHA TOIbKO NPOU3BOAM-
Tenem wnm aBTopu30BaHHOW UM CEPBUCHOW CIy»601 TMbO NULoM,
MMEIOLLMM aHaNTIOrMYHYIO KBanUdUKaLmio.

» KaTteropuuecku 3anpeLlaeTca norpy»<atb npubop B BoAYy UK nome-
ATk ero B MOCYOMOEYHYIO MaLLUHY.

> MNorpy»xaTb HOXXKy 6neHzepa B CMeLUMBAEMbIN NPOAYKT He rnybrke,
4yeM A0 OTMETKM «max».
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ru [peaoTepalleHre matepuansHoro yulepba

» Ecnv npubop ynan B BOAY WK APYryto XXMAKOCTb, UCMONb30BaTh €ro
Aanee 3anpeLleHo.

» 3anpeluaeTtcA 6paTtbcA 3a NPMOOP BNaXKHLIMU PYyKaMMU.

» Kareropuuecku sanpeLuaeTca SKCniayatmpoBaTtb NOBPEXAEHHbIN Npu-
6op.

» Kateropuyecku sanpeLleH KOHTaKT CeTeBoro kabenA ¢ ropAYUMM Ya-

CTAMM UJIM OCTPLIMU KPaAMM.

Hukoraa He ctaBbTe NpMOOP Ha ropAYME NOBEPXHOCTU UM PALOM C

HUMM.

lNocne BbIKNKOYEHUA A0 ANTECH NOSTHOW OCTAHOBKM NpMBOAA.

He nonyckawTe KOHTaKTa pyK, BONOC, OAEXAbl U APYrMX NPeAMETOB C

BpaLLaroLuMuca AeTanamu.

» He Tporante nessuaA rofibiMu pyKamu.

CobntoaaTb OCTOPOXKHOCTb NPH 06paLLEHUN C OCTPLIMU PEXKYLLMMMU

HOXXaMWu, a TaK)Ke BO BPEMSA ONOPOXKHEHUA EMKOCTHU U NMPU OYUCTKE.

Mpu nepepaboTke ropAYMX NPOAYKTOB cneayeT cobntoaaTb OCTOPOXK-

HOCTb.

» MMepea nepepadoTKOM KUMALLMX NPOAYKTOB AaTb UM OCTbITb XOTA Obl
no 70 °C.

» CobntofanTe yKasaHUA No OYUCTKE.

[NoBEpPXHOCTU, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAYKTaMU NUTaHUA, crneayet

oumLlaTb nepea KaxablM UCMONb30BaHUEM.

v

vy

v

v

v

MpenoTBpalleHUe MaTepuanbHO- Pbivar ynpasnexun

ro yuepb6a KHOMKM pa3bnoK1poBKH

» Hukoraa He BktoyaiTe npubop BXosno- Hoxxka 6neHaepa’
CTyl0.

CrakaH GneHaepa 13 nnactmaccsbl’

4 Sal'lpeU.I.EHO ncnonb3oBaTtb CTakKaH

- 12
6neHaepa B MUKPOBOSTHOBO Neun uiu BeHuuk ana B36usaHuA

ZlyXOBOM LUKady.

Sl el

YHuBepcanbHbli usmenbuntens' 2

> [OMHOCTBIO U CO CALILLMMbIM LLETYKOM
3apUKCUPYITE OCHOBHOM BNIOK Ha HOXKKE
6neH,uepa MNU Ha NPUHAANEXKHOCTH.

" B 3aBMCUMOCTHU OT MOZESH
2 oTAenbHafA MHCTPYKLWA Mo SKCMyaTaumm

0530p MpumeuaHun §

= Ecnun oaHa 13 npuMHaanexHocTen He BXO-
- Puc.Hl [T B KOMMJIEKT MOCTaBKM, €€ MOXHO 3a-
KasaTb B CEpBUCHOW cnybe.

BrokupoBKa BKOUEHHUA

' B 3aBUCHMOCTH OT MOAENH
2 oTaenbHaA MHCTPYKLMA MO SKCMayaTaumm
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= Tonbko CNHR37: yHuBepcanbHbIi 13-
MesibynTENb MOXHO 3aKasaTb Yepes cep-
BUCHYIO Ccy)>kBy Nozl HOMEPOM 1A 3aKa-
3a 0012042772. YHuBEpCanbHblid M3Mesb-
YyuTesb NO3BOIUT BaM NMOSIHOCTLIO UCTOJIb-
30BaTb BO3MOXXHOCTH Npnbopa npu npu-
roToBneHUM ABNOYHO-MELOBOW Maccehl,
cobntofan ykasaHua cornacHo peuenty B
MHCTPYKLIMK NO IKCMyaraunmu yHusep-
CaslbHOro M3MesbyUTEeNA.

AnemeHTbI ynpaBneHus

Pbiuar ynpaeneHus ¢ 65I0KMPOBKOW
BKIFOUEHUA

Pblyarom ynpaeneHus Bel MOXXeTe MiaBHO
perynpoBaTh Yncrio 06OpPOTOB BaLLEro npu-
6opa.

Y106kl BKNIOUNUTL NPUOOP, HYXKHO CHayana
HakaTb Ha GIIOKMPOBKY BKIHOUEHHUA, @ 3aTEM
— Ha pblyar ynpasneHua. Yem cunbHee Ha-
XXMM Ha pblyar yrpaBneHud, TEM BblLLe Ya-
CTOTa BpalleHWA ABuratens.

3amertKa: [Mpnbop ocTaeTcaA BKAKOUYEHHbIM,
MOKa HaXkaT pblyar ynpassieHus.

- Puc.AA
Hoxku 6neHgepa

3ameTKa: Hoxkw bneHaepa He roaaTcA AnA
MPUroToB/EHWA Nope, COCTOALLETO TONbKO
W3 KapTodENA UK NPOAYKTOB aHANOTMYHOW
KOHCHUCTEHLIUMU.

Ho)xku 6neHaepa npuroaHel Ans

cneayoLmnx 3azau:

= CMeluvBaHWe HanuTKoB

= [lpuroToBneHue 6nMHHOro TecTa, ManoHe-
3a, COYCOB U AETCKOro NUTaHuA

= [lpuroToBneHue Npe 1 CyrnoB-Mnope 13
BapeHbIX NPOAYKTOB, Hanpumep GpyKToB
1 oBOLLEWN

MepepaboTka NPOAYKTOB HOMX-
Kou 6bneHgepa

MpumeuaHun

= TBepAble NpoAyKThl, Hanpumep AGIOKK,
kapTodenb U1 MACOo, Nepea nepepa-
60TKOW cnesyeT U3MeNbunuTb U pasBapuTb.

OnemeHThI ynpaeieHna ru

= [1nA uamMenbyYeHUA ChipbiX NPOoAyKToB 6e3
n06aBneHnA YXUAKOCTH, HanprUMep nyKa,
UECHOKa UMK TpaB, HY>KHO UCMOMb30BaTb
YHUBepcasbHbIM U3MENbUYUTENb.

= [Ipexxae yem nepepadartbiBatb NPOAYKTHI
B KacTptose, ee HyXXHO CHATb C MJIUTHI.

- Puc.H- KA

Mpumep peuenta ManoHes

1 ANUO (XKenToK 1 6enok)

1 CT. . ropunupl

1 CT. . IMMOHHOIO COKa MK yKcyca
200-250 M1 pacTuTenbLHOro Macna
COJib 1 NepeLl No BKycy

MpurotoBneHue manoHesa

MpumeyvaHuna

= C NOMOLLbIO HOXKKM BieHepa MOMHO ro-
TOBWTb MaWoOHe3 TONTbKO M3 LieflbHbIX ANL
(6enoK v XenTok).

= [Ipn NpUroToBlEHNN MaroHe3a Hanume
BO3Ayxa NOA HOXKoW BneHaepa npenAT-
CTBYET XOpOLLeMy 3arycteHuto. Yrobel no-
NyYnTb ONTUMASTbHBIN pesynbTart, nepea
nepemMeLlMBaH1eM creayeT BbinyCTUTb
BO3AYyX.

- Puc. A - I3

anMepr Ucnosib3oBaHUA
O6nasatenbHO cobntoaaTth ykasaHHOEe MaKcu-
MasibHOe KOJIMYECTBO UHIPEAUEHTOB U Bpe-
MA nepepaboTku B Tabnuue.

Mocne karkaoro paboyero LMKa Hy»KHO Aa-
BaTb NPUOOPY OCTLITb O KOMHATHOW Temne-

patypsl.
- Puc.

0630p UMCTKU

OtaesnbHble AeTann YACTATCA COrflacHo Ta-
6nuue.
- Puc. E&
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ru YcrtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

YCTpaHEHMe HeMcnpaBHOCTEﬁ

Bo Bpema nepepaboTku npubop
OTKINo4YaeTcA (TOSIbKO Moaenu
MoLyHocTbIo 800-1200 BT).

AKTuBMpOBaHa 3alurTa
OT NeperpysKu.

» Yrtobbl AEaKTMBUPOBATL 3aLLUUTY OT nepe-
rPY3KK, HY)>XHO OTCOEANHUTL NPUBOP OT
3NEKTPOCETH U AaTb EMY OCTbITb NPUMEpP-
Ho 1 vac.

3ameTKa: Ecnu HencnpaBHOCTb yCTpaHUTb
He yaacTtcA, obpaTuTech B CEPBUCHYHO
Cny*oy.
YTunusauua ctaporo 6biToBOro
npubopa
> YTunusupyiite npubop B COOTBETCTBUM C
3KONOrMUYECKUMU HOPMaMM.
CBezeH1A 0 BO3MOXKHbIX criocobax yTuiu-
3aLMK MOXXHO MOMYYNTb B CNELManuanpo-
BaAHHOM TOProBOM MPEANPUATUM, a TaKKe

B PaiOHHbIX UM FOPOACKMX OpraHax
ynpasneHus.

LaHHbli npubop umeert oT-
METKY O COOTBETCTBUU EBPO-
nencknum Hopmam 2012/19/
EU ytunusaumm anexktpuue-
CKMX M 3NEKTPOHHBIX Npubo-
poB (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMmbl onpeaenaroT
[eVCTBYOLLME Ha TEPPUTO-
pun EBpocotosa npasuna
BO3BpaTa v yTunusaumu cra-
pbIX NTPUGOPOB.

B

CepBucHasn cnyx6a

MoapoO6HyH MHPOPMALIMIO O FaPaHTURHOM
CPOKe M YCNOBUAX rapaHThun B BalLien cTpaHe
Bbl MOXXETE 3anpOCHTb B HaLLEN CEPBUCHOM
cnyx6e, y Ballero npoaasLa UM HaiTh Ha
Haluem cawTe.

Anpec 1 TenedoH CepBUCHOM CNy>KObl MOXK-
HO HaliTK B MpuUnaraemMomM nepedHe cep-
BUCHbIX CY>X0 UK Ha HalleMm Beb-caiTe.
ﬂJ'IH A0CTyna K KOHTaKTam CJ'Iy)'K6 KJIMEHTCKO-
ro cepBuca, Bbl TAKXKE MOXKETE UCMOb30-
BaTb AaHHbIM QR Koa.
https://www.bosch-home.ru
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JQ Thank you for buying a
Wwewd Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraB3e 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 DO United Kingdom
8001275842 (021121)
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