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ELEKTRICKA FRITEZA S VYJIMATELNOU NADOBOU

eta 1172 Fricool

NAVOD K OBSLUZE

BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

Pfed prvnim uvedenim do provozu si pozorné prectéte ndvod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a nadvod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

Zkontrolujte, zda udaj na typovém stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit do spravné zapojené a uzemnéné zasuvky dle
CSN!

Nikdy spotrebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci privod nebo vidlici, pokud
nepracuje spravné nebo upadl na zem a poskodil se. V takovych pfipadech zaneste spotrebic
do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky mokryma
rukama a tahanim za napajeci privod!

Vyrobek je ur¢en pouze pro pouziti vdomacnosti a podobné ucely (pfiprava pokrmu)! Neni
uréen pro komercni pouziti! Neni uréen pro venkovni pouziti!

Spotrebi¢ neni uréen pro pouzivani osobami (véetné déti), jejichz fyzickd, smyslovd nebo
mentalni neschopnost, ¢i nedostatek zkusenosti a znalosti zabranuje v bezpe¢ném pouzivani
spotrebice, pokud na né nebude dohlizeno nebo pokud nebyly instruovany ohledné pouziti
spotrebice osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost. Na déti by se mélo dohlizet, aby se
zajistilo, ze si nebudou se spotfebi¢em hrat.

Spotrebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu fritovani.
Fritézu pouzivejte pouze na mistech, kde nehrozi jeji pfevrhnuti a v dostatecné vzdalenosti
od hoflavych predméta (napfr. zaclony, zavésy, drevo, atd.), tepelnych zdroji (napf. kamna,
el./plynovy sporak, atd.) a vlhkych povrchu (napf. direzy, umyvadla, atd.).

Pred pripojenim k elektrické zasuvce musi byt fritéza spravné sestavena a musi v ni byt
tuk nebo olej vhodny ke smazeni. Drzadlo fritovaciho koSe musi byt fddné upevnéno, aby
nehrozilo jeho vysunuti béhem manipulace.

Fritéza (topné téleso) je vybavena tepelnou ochranou proti prehrati.

Pfed prvnim pouzitim omyjte viechny casti, které pfijdou do styku s potravinami.

Spotfebi¢ neprenasejte v horkém stavu, nebo obsahuje-li horkou ndpln. PFi eventudlnim
preklopeni hrozi nebezpedi urazu popalenim. Pfi manipulaci se spotfebi¢em pouzivejte drzadla.
Fritovaci kos s potravinami spoustéjte do rozpaleného tuku pomalu!

Ovladaci panel, napajeci pfivod a téleso fritézy nikdy neponofrujte (ani ¢aste¢né) do vody
a nemyjte pod tekouci vodou!

Nikdy ve fritéze neohfivejte vodu.

Nepouzivejte samostatné topné téleso k ohrevu jinych kapalin (napf. vody) v jinych
nadobach!

Nedotykejte se pfi fritovani okrajl nadoby, sklenéného prizoru ve viku a mist kde vystupuje
para, hrozi nebezpecdi popaleni a opareni. Dejte také pozor na horkou paru vystupujici po
odejmuti vika!

Pred vkladanim nebo odnimdanim &asti fritézy, nebo pred jejim ¢isténim ji vzdy ponechejte zcela
vychladnout. Nikdy nepouzivejte fritézu, jsou-li nékteré jeji soucasti vihké nebo mokré!

Pred fritovanim odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE-sacek, atd.).
Pouzivejte vzdy kvalitni olej nebo tuk vyrobcem urceny k fritovani.

Fritovaci tuk nebo olej pliite pouze do suché a chladné nadoby, tuk pfed pouzitim nakrdjejte
na mensi kostky. Nekombinujte smési tuku a oleje! Zabranite tak vykypéni napiné!

Hladinu fritovaci naplné (oleje nebo tuku) je nutno udrZzovat mezi oznacenim MIN a MAX,
aby nedoslo k prehrati nebo preteceni.



— Fritovaci ndplh obménujte vzdy, pokud je zbarvena dohnéda ¢&i zhoustne, nepfijemné
pachne a pokud pfi zahtati koufi nebo péni.

— Pri pouzivani staré fritovaci naplné je mozné samovzniceni. V pfipadé nadhlého vzplanuti
odpojte spotrebi¢ od elektrické sité a napln uhaste priklopenim vika fritézy.

— Do rozpalené fritovaci ndplné nikdy nevkladejte mokré potraviny nebo potraviny s kousky
ledu.

— Po ukondeni prace vzdy odpojte spotrebic od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu
z elektrické zasuvky.

— Napajeci privod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym plamenem
a nesmi se ponofit do vody. Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte
viset pres okraj stolu nebo pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf.
détmi mUze dojit k prevrzeni i stazeni fritézy a nasledné k vaznému popaleni!

— Spotrebi¢ je prenosny a je vybaven pohyblivym pfivodem s vidlici, jenz zabezpecuje
dvoupodlové odpojeni od el. sité.

— V pripadé potreby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen a vyhovoval
platnym normam.

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotrebice poskozen, musi byt nahrazen specialnim pfivodem
nebo sadou privodu, které jsou dostupné u vyrobce nebo u jeho servisniho technika.

— Spotrebic pouzivejte pouze s originalnim pfislusenstvim od vyrobce.

— Spotrebic nikdy nepouzivejte pro Zadny jiny ucel, nez pro ktery je uréen a popsan v tomto
navodu!

— Nepouzivejte fritézu s programem, ¢asovym spina¢em nebo jakoukoli jinou soucasti, kterd
spina fritézu automaticky.

— Vyrobce neodpovida za skody zpusobené nespravnym pouzivanim spotiebice a pfislusenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar) a neni odpovédny
ze zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecnostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE (obr. 1)

A - plast fritézy

A1 - vodici drazky A2 - drzadla
B — nadoba

C - fritovaci kos

C1 -drzadlo

D - ovladaci panel

D1 - topné téleso D5 - kontrolni svétlo (teploty)
D2 - vodici hrany D6 - tlacitko RESET

D3 -regulator teploty D7 - napajeci pfivod

D4 - kontrolni svétlo (zapnuto) D8 - bezpecnostni spinac

E - viko

E1 - prazor E3 - filtr

E2 — drzadlo

lll. POKYNY K POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte fritézu s prislusenstvim. Z fritézy odstrante
vsechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte &asti,
které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu, dikladné oplachnéte
¢istou vodou a vytrete do sucha, pfipadné nechte oschnout.



Sestaveni jednotlivych dilct (obr. 2, 3, 4, 5, 6)

— Fritovaci nadobu B zasurite do plasté A.

— Ovladaci panel D s topnym télesem D1 zasurite do nadoby B tak, aby se vodici hrany D2 na
ovladacim panelu zasunuly do vodicich drazek A1 na plasti A (ozve se slysitelné klapnuti).
Pokud nebude ovladaci panel s topnym télesem spravné upevnén (zasunut), bezpecnostni
spina¢ D8 neumozni provoz fritézy.

— Drzadlo C1 upevnite do fritovaciho kose C tak, Ze lehce prsty stlacite draty smérem k sobg,
zasunete je do kovovych drzakd a vyhnuté konce vsunete do otvor( drzaku v kosi. Nasledné
mirnym tlakem drzadlo zajistéte do aretacni polohy (ozve se slySitelné klapnuti).

— Viko E pokladejte na nadobu B tak, aby byl filtr E3 orientovan k ovladacimu panelu.

Opacnym postupem viechny dilce opét miizete rozlozit/vyjmout (pfipadné slozit).

Ochrana proti prehrati

Fritéza je vybavena bezpecnostni tepelnou pojistkou, ktera odpoji topné téleso v pfipadé, ze
by doslo k zapnuti s nedostate¢nym mnozstvim oleje pfipadné zcela bez fritovaci ndplné.
Pokud fritéza po pfipojeni k el. siti a zapnuti nefunguje, odpojte ji ze sité, vysurite ovladaci
panel a vhodnym nastrojem (napf. malym Sroubovakem) stisknéte tlac¢itko D6 (RESET).

Umistéte sestavenou fritézu na rovny povrch (napf. kuchyrisky stul) ve vy$ce minimalné 85 cm, mimo
dosah déti, vidlici napajeciho pfivodu D7 pfipojte k elektrické siti — rozsviti se kontrolni svétla D4 i D5.
Fritovaci napln vlijte do nadoby B po rysku MAX. Oto¢nym regulator D3 nastavte zvolenou teplotu
(informaci o pozadované teploté ziskate na etiketé potraviny nebo v tabulce tohoto navodu).
Naplni nechte zcela rozehrat (cca 10 minut). Dosahnuti spravné teploty signalizuje kontrolni svétlo
D5. Naplnény ko C pomalu vlozte do nddoby B. Nasledné priklopte viko E a fritovani maze zacit. Je
bézné, Ze béhem fritovani unika z vika para, nejedna se o zdvadu. V pribéhu fritovani doporu¢ujeme
obcas potraviny promichat, aby se zabranilo jejich slepeni. Po skonéeni pripravy potravin otocte
reguldtor D3 do polohy vypnuto. Odejméte viko tak, abyste nepfisli do kontaktu s horkou parou,
kos vyzdvihnéte nad hladinu fritovaci naplné a nasledné ho zavéste do odkladaci polohy.
Potraviny nechejte okapat od prebyte¢ného oleje.

Upozornéni
V pribéhu zahfivani mize dochazet k cyklovani termostatu (rozsvécovani kontrolniho svétla).
Tento jev nepovazujte za zavadu.

Priprava fritovanych potravin

— VIhké potraviny uréené k fritovani je nutné osusit (napf. v utérce). Potraviny korerite vzdy
po fritovani, kofenéni neprovadéjte nad fritovaci nadobou nebo v pribéhu fritovani.

— Neékteré potraviny (maso, ryba) je mozno obalovat. Pfi obalovani dbejte na rovhomérné
obaleni a dikladné oklepani prebytecné strouhanky.

— Potraviny, jako jsou koblihy apod., je mozné fritovat jako plovouci v naplni bez kose.

- Kurata apod., rozpulte. Zabranite tim i naslednému opareni pfi vyjimani z ko3e.

— Pri fritovani potravin, napf. hranolkd, volte teploty vyssi. Naopak pfi fritovani potravin
hmotnéjsich, napf. kufeci stehna nebo karbanatky, volte teploty nizsi, aby doslo
k rovhomérnému prosmazeni.

— Nejlepsi hranolky pfripravite, kdyZ je budete fritovat ve dvou fazich. Pfed druhym fritovani
nechte hranolky vychladnout.

— Nevkladejte pfFilis mnoho potravin na sebe, mohlo by dojit k jejich slepeni.

— U zmrazenych potravin odstrante prebytecny led.

— Prifritovani potraviny na nékolikrat, vyckejte mezi jednotlivym fritovanim az bude dosazena
pozZadovana teplota, kontrolni svétlo zhasne.

— Pri fritovani vice druht potravin, za¢néte s tou, kterd vyzaduje nizsi teplotu.

— Pri fritovani predsmazenych potravin pouzijte vyssi teplotu a kratdi ¢as nez u potravin
syrovych.

- Kos neplnte vice jak do poloviny, jinak teplota naplné klesne a vysledek fritovani nebude
optimalni.
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POZOR: Pri fritovani potravin obsahujicich velké mnoZstvi vody nebo potravin zmrazenych,
spoustéjte ko$ do naplné pomalu, zabranite tak prekypéni fritovaci napiné.

Po kazdém fritovani

— Doporucujeme vlaznou fritovaci napln prefiltrovat nebo precedit, prelit do vhodné nadoby,
nadobu uzavfit a ulozit do chladnicky — zabrani se tak tvofeni nezadoucich latek.

POZOR: Horka fritovaci napln lahev z plastu roztavi a hrozi nebezpeci trazu!

Nasledujici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich icelem neni poskytnout
navod, ale ukazat moznosti razného zpracovani potravin. Obecné je doporuceno pouzivat
nizsi teploty pro kifehké potraviny (zelenina, ryby) a vyssi pro zmrazené potraviny (hranolky;,
kufe, atd.). Casy zpracovani potravin se pohybuji v jednotkach minut.

Potravina Cas (min.) Teplota (°C)
Hranolky 6-9 190
Rybi filé 3-5 150
Kufeci prsty 6-8 170
Kureci kousky 13-20 170
Cuketa 3 150
Houby 3 150
Cibulové krouzky 3 150
Koblihy 3-5 170
Jablecné livanecky 4 170

Odstranéni nepfijemného pachu

Nékteré potraviny (napf. ryby) mohou fritovaci nadplni pfedat nepfijemny zapach. Tento zapach

muzete neutralizovat nasledujicim zplsobem:

— ohfrejte fritovaci napln na teplotu 160 °C,

— vlozte do naplné nékolik vyhonku petrzele nebo dva platky chleba,

— vyckejte az se prestanou tvofit ,bubliny”, pak petrzel nebo chléb vhodnym nastrojem
vyjméte. Fritovaci napli bude mit nyni neutralni chut.

Filtrovani nebo vyména oleje

Olej neni potfeba ménit po kazdém pouziti. Pokud fritujete prevazné brambory a olej filtrujete,
je mozné jej pouzit 8-10x. Nepouzivejte stejny olej déle nez 6 mésicU. Pri filtraci nebo vyméné
postupujte nasledovné:

— Odpoijte fritézu od elektrické sité

— zcela vychladly olej prelijte z nadoby B do jiné nadoby s vhodnym objemem

— umyjte a ddkladné vysuste nadobu B

— nalijte olej zpét pres vhodny filtrovaci papir

IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotiebic od elektrické sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu
z el. zasuvky a nechte vychladnout! Po kazdém pouziti otfete vnéjsi plochy mékkym vlihkym
hadfikem. Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky a kovové nastroje, které by mohly
béhem cisténi povrch poskrabat. Po kaZzdém vylévani naplné odstrarte pfripadné stopy tuku
a zbytky po predchozim fritovani, které se prichytily na topném télese D1. VSechny ostatni
dilce (plast, nadobu, kos, drzadlo, viko) umyjte v horké vodé s Cisticim prostfedkem, nasledné
oplachnéte Cistou vodou a nechte dokonale uschnout (mlzete pouzit mycku nadobi). Vylisky
z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el/plynovy sporak). Normalni je, Ze



v pribéhu ¢asu se barva povrchu méni. Tato zména ale Zadnym zpUsobem neméni vlastnosti
povrchu a neni davodem k reklamaci spotfebic¢e! Napajeci privod D7 otfete hadfikem. Spotrebic
skladujte radné ocistény na suchém, bezprasném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Vyjmuti filtrd (E3)

Mirnym tahem odejméte kryt z vika E. Vyjméte filtr E3 z vika. Filtr vyperte ve vlazné vodé
s prfidavkem bézného saponatu a nechte dokonale vyschnout. Po oschnuti vloZte filtr zpét do

vika. Vystupky na krytu vlozte do otvorl ve viku a kryt zaklapnutim uzavrete.

V. RESENi PROBLEMU

Problém

Pficina

Reseni

Potraviny jsou
nedostatecné
pfipraveny

Nastavena pfilis nizka teplota nebo
prilis kratky cas fritovani

Informace o teploté a ¢asu naleznete
na etiketé potravin nebo v tabulce

PFilis mnoho nebo pfilis velké kusy
potravin v kosi

SniZzte mnozstvi nebo vlozte mensi
kusy potravin v kosi, viz informace
v tabulce

Para vystupuje
z jinych mist

nez z vétracich
otvor( ve viku

Viko je $patné umisténo

Nasadte viko spravné na fritézu

Permanentni filtr proti tukovym
vyparum je ucpan nebo znecistén

Viko umyjte viz. odst. IV. Udrzba

vydava kour

fritovani

Fritovaci V nddobé je pfilis mnoho fritovaci Zkontrolujte, pfipadné snizte
napln vytéka |[naplné mnozstvi fritovaci naplné tak, aby
pres hranu nepresahovala znacku ,MAX"
nadoby V kosi je pFilis mnoho potravin Nepfipravujte najednou vétsi
mnozstvi potravin, pfipadné jich cast
odeberte
Potraviny obsahuji zbytky ledu nebo | Pfed smazenim odstrante zbytky
mnoho vlhkosti ledu a potraviny radné osuste
Napln pfi Potraviny obsahuji zbytky ledu nebo | Pfed smazenim odstrante zbytky
fritovani mnoho vlhkosti ledu a potraviny fadné osuste
nadmérné - T - - o - -
- Fritovaci ndpli neni vhodna pro Pouzijte olej nebo tuk vhodny pro
péni nebo

fritovani

Na pfislusenstvi fritézy jsou necistoty
(zbytky potravin)

Prislusenstvi fritézy vycistéte
viz. odst. IV. Udrzba

Fritovaci ndpln je pouzivana pfilis
dlouho

Vyménte fritovaci napln

Fritéza vydava

Fritovaci napln jiz neni Cerstva

Napli vymérte

n,eprljﬁmny Naplfi neni vhodnd pro fritovani Pouzivejte olej nebo tuk uréeny

zapac k fritovadni. Nekombinujte rizné
druhy oleje nebo tuku

Fritéza Neni pfipojeno napajeni Zkontrolujte kabel, vidlici a el.

nefunguje zasuvku

Ovladaci panel nebyl spravné
nasazen

Zasunte spraveé panel do upevnovaci
listy (ozve se slysitelné klapnuti)

Aktivovala se bezpecnostni tepelna
pojistka

Vhodnym nastrojem stisknéte
tlacitko ,,RESET". Pokud stisknuti
tlacitka ,,RESET” nepomUze obratte
se na odborny servis (viz seznam)
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@ VI. EKOLOGIE

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vsech kusech vytistény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich spravné
likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty zdarma.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate
prevenci potencidlnich negativnich dopadul na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly
byt dldsledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho uradu
nebo nejblizsiho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz). Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu
odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Pokud ma byt spotrebic
definitivné vyrazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napdjeciho privodu od el. sité privod
odfiznout, spotrebic tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo udrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich &asti vyrobku,
musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynu vyrobce zanika pravo na zarucni opravu!
Pripadné dalsi informace o spotrebici ziskate na Infolince 844 444 000 nebo internetové adrese
www.eta.cz.

VII. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Sstitku
Prikon (W) uveden na typovém Stitku
Obsah min. / max. — olej (1) 1,9-3,5

Hmotnost (kg) cca 3,3

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona ¢. 22/1997 Sb. v platném znéni.

Vyrobek spliuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

— NV ¢ 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni nizkého
napéti (odpovidad Smérnici Rady ¢. 2006/95/ES v platném znéni).

— NV ¢ 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady ¢. 2004/108/ES v platném znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohldseni o shodé podle zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané verejného

zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkdm stanovenym

vyhlaskou MZ ¢ 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk

s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského parlamentu a Rady

¢. 1935/2004/ES o materidlech a pfedmétech urcenych pro styk s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku, si
vyrobce vyhrazuje.

DO NOT IMMERSE IN WATER — Neponorovat do vody

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Ceska republika.



ELEKTRICKA FRITOVACKA S VYBERATELNOU NADOBOU @

eta 1172 Fricool

NAVOD NA OBSLUHU

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— Pred prvym uvedenim do prevddzky si pozorne precitajte ndvod na obsluhu, prezrite si
zobrazenia a ndvod si uschovajte pre najskorsie pouzitie.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpovedd napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napdjacieho privodu je nutné pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Nikdy spotrebi¢ nepouzivajte, pokial ma poskodeny napdjaci privod alebo vidlicu, pokial
nepracuje spravne alebo spadol na zem a poskodil sa. V takych pripadoch zaneste spotrebic
do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti a spravnej funkénosti.

- Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky mokrymi
rukami a tahanim za napajaci privod!

- Vyrobok je urceny iba na pouzitie vdomacnosti a podobné ucely (priprava pokrmov)! Nie
je uréeny na komercné pouzitie! Nie je uréeny na vonkajsie pouzitie!

— Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti), ktorych fyzicka, zmyslova
alebo mentalna neschopnost, ¢i nedostatok skusenosti a znalosti zabranuje v bezpe¢nom
pouzivani spotrebica, pokial na ne nebude dohliadané alebo pokial neboli inStruované
ohladom pouzitia spotrebic¢a osobou zodpovednou za ich bezpecnost. Na deti by sa malo
dohliadat, aby sa zaistilo, ze sa nebudu so spotrebi¢om hrat.

— Spotrebi¢ nenechdvajte v chode bez dozoru a kontrolujte ho pocas celého fritovania.

— Fritovacku pouzivajte iba na miestach, kde nehrozi jej prevrhnutie a v dostatocnej
vzdialenosti od horlavych predmetov (napr. zaclony, zavesy, drevo, atd.), tepelnych zdrojov
(napr. kachle, el./plynovy sporak, atd.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadla, atd.).

— Pred pripojenim k elektrickej zasuvke musi byt fritovacka spravne zostavena a musi v nej byt
tuk alebo olej vhodny na vyprazanie. Drzadla fritovacieho koSa musia byt riadne upevnené,
aby nehrozilo ich vysunutie poc¢as manipulacie.

— Fritovacka (vyhrevné teleso) je vybavena tepelnou ochranou proti prehriatiu.

— Pred prvym pouzitim umyte vietky casti, ktoré pridu do styku s potravinami.

— Spotrebi¢ neprenasajte v horicom stave, alebo ak obsahuje horucu napln. Pri eventudlnom
preklopeni hrozi nebezpelenstvo Urazu popalenim. Pri manipulacii so spotrebi¢om
pouzivajte drzadla.

- Fritovaci kos s potravinami spustajte do rozpaleného tuku pomaly!

- Ovladaci panel, napdjaci privod a teleso fritovacky nikdy neponarajte (ani ¢iastocne) do
vody a neumyvajte pod tecicou vodou!

- Nikdy vo fritovacke neohrievajte vodu.

- Nepouzivajte samostatné vyhrevné teleso na ohrev inych kvapalin (napr. vody) v inych
nadobach!

- Nedotykajte sa pri fritovani okrajov nadoby, skleneného priezoru vo veku a miest kde
vystupuje para, hrozi nebezpecenstvo popalenia a oparenia. Dajte tieZz pozor na horucu
paru vystupujucu po odrati veka!

— Pred vkladanim alebo odnimanim casti fritovacky, alebo pred jej Cistenim ju vzdy nechajte
uplne vychladnut. Nikdy nepouzivajte fritovacku, ak su niektoré jej sucasti vihké alebo
mokré!

— Pred fritovanim z potravin odstrante pripadné obaly (napr. papier, PE vrecko, atd.).

— Pouzivajte vzdy kvalitny olej alebo vyrobcom uréeny tuk na fritovanie.

- Fritovaci tuk alebo olej plfite iba do suchej a chladnej nadoby, tuk pred pouzitim nakrdjajte na
mensie kocky. Nekombinujte zmesi tuku a oleja! Zabranite tak vykypeniu naplne!



— Hladinu fritovacej naplne (oleja alebo tuku) je nutné udrzovat medzi oznacenim MIN
a MAX, aby nedoslo k prehriatiu alebo preteceniu.

— Fritovaciu nédpln obmienajte vzdy, pokial je sfarbend dohneda ¢i zhustne, neprijemne
pachne a pokial pri zahriati dymi alebo peni.

- Pripouzivanistarejfritovacej ndplne je mozné samovznietenie. V pripade ndhleho vzplanutia
odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a ndpln uhaste priklopenim veka fritovacky.

— Do rozpalenej fritovacej naplne nikdy nevkladajte mokré potraviny alebo potraviny
s kuskami ladu.

— Po ukonceni prace vzdy odpojte spotrebi¢ od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho
privodu z elektrickej zasuvky.

— Napajaciprivod nesmie byt poskodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym plameriom
a nesmie sa ponorit do vody. Nikdy ho nekladte na horuce plochy, ani ho nenechavajte visiet
cez okraj stola alebo pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatahanim za privod napr. detmi méze
dojst k prevrhnutiu ¢i stiahnutiu fritovacky a nasledne k vaznemu popdleniu!

— Spotrebic je prenosny a je vybaveny pohyblivym privodom s vidlicou, ktora zabezpecuje
dvojpodlové odpojenie od el. siete.

— V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Ak je napdjaci privod tohto spotrebica poskodeny, musi byt nahradeny Specialnym privodom
alebo supravou privodoy, ktoré su dostupné u vyrobcu alebo u jeho servisného technika.

— Spotrebic pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel, nez na ktory je uréeny a popisany v tomto
navode!

— Nepouzivajte fritovacku s programom, ¢asovym spinacom alebo akoukolvek inou sucastou,
ktora fritovacku spina automaticky.

- Vyrobca nezodpoveda za skody sposobené nespravnym pouzivanim spotrebica a prislusenstva
(napr. znehodnotenie potravin, poranenie, popalenie, oparenie, poziar) a zo zaruky nie je
zodpovedny za spotrebic v pripade nedodrzania vyssie uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Il. POPIS SPOTREBICA (obr. 1)
A - plast fritovacky
A1 -vodiace drazky A2 - drzadla

B - nadoba

C - fritovaci kos

C1 -drzadlo

D - ovladaci panel

D1 - vyhrevné teleso D5 - kontrolné svetlo (teploty)
D2 - vodiace hrany D6 - tlacidlo RESET

D3 - regulator teploty D7 - napajaci privod

D4 - kontrolné svetlo (zapnuté) D8 - bezpecnostny spinac

E - veko

E1 - priezor E3 - filter

E2 — drzadlo

lll. POKYNY NA POUZITIE

Odstrarite vsetok obalovy material a vyjmite fritovacku s prislusenstvom. Z fritovacky odstrarite
vsetky pripadné adhézne fdlie, samolepky alebo papier. Pred prvym pouzitim umyte casti,
ktoré pridu do styku s potravinami, v hortcej vode s pridavkom saponatu, dékladne oplachnite
¢istou vodou a vytrite do sucha, pripadne nechajte oschnut.
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Zostavenie jednotlivych dielcov (obr. 2, 3, 4, 5, 6)

— Fritovaciu nadobu B zasurite do plasta A.

— Ovladaci panel D s vyhrevnym telesom D1 zasurite do nadoby B tak, aby sa vodiace hrany
D2 na ovladacom paneli zasunuli do vodiacich drazok A1 na plasti A (ozve sa pocutelné
cvaknutie). Ak nebude ovladaci panel s vyhrevnym telesom spravne upevneny (zasunuty),
bezpecnostny spina¢ D8 neumozni prevadzku fritovacky.

— Drzadlo C1 do fritovacieho kosa C upevnite tak, Ze prstami lahko stlacite dréty smerom k
sebe, zasuniete ich do kovovych drziakov a vyhnuté konce vsuniete do otvorov drziakov
v kosi. Nasledne miernym tlakom drzadlo zaistite do aretacnej polohy (ozve sa pocutelné
cvaknutie).

- Veko E kladte na nadobu B tak, aby bol filter E3 orientovany k ovladaciemu panelu.

Opacnym postupom moézete vietky dielce opat rozlozit/vynat (pripadne zlozit).

Ochrana proti prehriatiu

Fritovacka je vybavend bezpec¢nostnou tepelnou poistkou, ktora vyhrevné teleso odpoji
v pripade, Ze by doslo k zapnutiu s nedostato¢nym mnozstvom oleja pripadne uUplne bez
fritovacej naplne.

Ak fritovacka po pripojeni k el. sieti a zapnuti nefunguje, odpojte ju zo siete, vysurte ovladaci
panel a vhodnym nastrojom (napr. malym skrutkova¢om) stlacte tlacidlo D6 (RESET).

Umiestnite zostavenu fritovacku na rovny povrch (napr. kuchynsky stél) vo vyske minimalne
85 cm, mimo dosah deti, vidlicu napajacieho privodu D7 pripojte k elektrickej sieti — rozsvietia
sa kontrolné svetla D4 i D5. Fritovaciu napli vlejte do nadoby B po rysku MAX. Otocnym
regulatorom D3 nastavte zvolenu teplotu (informaciu o poZzadovanej teplote ziskate na etikete
potraviny alebo v tabulke tohto navodu). Napli nechajte Uplne rozohriat (cca 10 minut).
Dosiahnutie spravnej teploty signalizuje kontrolné svetlo D5. Naplneny k&5 C pomaly vloZte
do nadoby B. Nasledne priklopte veko E a fritovanie méze zacdat. Je bezné, Ze pocas fritovania
unika z veka para, nejednd sa o poruchu. V priebehu fritovania odporuc¢ame potraviny obcas
premiesat, aby sa zabranilo ich zlepeniu. Po skonceni pripravy potravin otocte regulator D3
do polohy vypnuté. Odnimte veko tak, aby ste neprisli do kontaktu s horucou parou, koés
vyzdvihnite nad hladinu fritovacej naplne a nasledne ho zaveste do odkladacej polohy.
Potraviny nechajte odkvapkat od prebyto¢ného oleja.

Upozornenie
V priebehu zahrievania méze dochadzat k cyklovaniu termostatu (rozsvecovanie kontrolného
svetla). Tento jav nepovaZzujte za poruchu.

Priprava fritovanych potravin

— VIhké potraviny uré¢ené na fritovanie je nutné osusit (napr. v utierke). Potraviny korerite
vzdy po fritovani, korenenie nevykondvajte nad fritovacou nddobou alebo v priebehu
fritovania.

— Niektoré potraviny (maso, ryba) je mozno obalovat. Pri obalovani dbajte na rovhomerné
obalenie a dékladné oklepanie prebytocnej struhanky.

— Potraviny, ako su Sisky apod., je mozné fritovat ako plavajuce v naplni bez kosa.

— Kurcata apod., rozpolte. Zabranite tym aj naslednému opareniu pri vyberani z kosa.

— Pri fritovani potravin, napr. hranol¢ekov, volte vyssie teploty. Naopak pri fritovani
hmotnejsich potravin, napr. kuracie stehnda alebo fasirky, volte teploty nizsie, aby doslo
k rovhomernému vyprazeniu.

— Najlepsie hranolceky pripravite, ked ich budete fritovat v dvoch fdzach. Pred druhym
fritovanim nechajte hranolceky vychladnut.

— Nevkladajte prili§ mnoho potravin na seba, mohlo by déjst k ich zlepeniu.

— Zo zmrazenych potravin odstrante prebytocny lad.

— Pri fritovani potraviny na niekolkokrat medzi jednotlivym fritovanim vyckajte az bude
dosiahnuta pozZadovana teplota a zhasne kontrolné svetlo.
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— Pri fritovani viacerych druhov potravin, zac¢nite s tou, ktord vyzaduje nizsiu teplotu.
@ — Pri fritovani predvypraZzenych potravin pouzite vyssiu teplotu a kratsi ¢as nez u surovych
potravin.
— K&3 neplrite viac ako do polovice, inak klesne teplota naplne a vysledok fritovania nebude
optimalny.

POZOR: Pri fritovani potravin obsahujucich velké mnoZstvo vody alebo zmrazenych potravin,
spustajte ké6s do naplne pomaly, zabranite tak vykypeniu fritovacej nadplne.

Po kazdom fritovani

— Odporucame vlaznu fritovaciu napln prefiltrovat alebo precedit, preliat do vhodnej nadoby,
nadobu uzavriet a ulozit do chladnic¢ky — zabrani sa tak tvorbe nezZiaducich latok.

POZOR: Horuca fritovacia naplni roztavi flasu z plastu a hrozi nebezpecenstvo urazu!

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu. Ich u¢elom nie je poskytnut
ndvod, ale ukazat moznosti r6zneho spracovania potravin. Vieobecne sa odporuca pouzivat
nizsie teploty pre krehké potraviny (zelenina, ryby) a vyssie pre zmrazené potraviny (hranolceky,
kuréa, atd.). Casy spracovania potravin su uvedené minutach.

Potravina Cas (min.) Teplota (°C)
Hranolceky 6-9 190
Rybie filé 3-5 150
Kuracie prsty 6-8 170
Kuracie kusky 13-20 170
Cukina 3 150
Huby 3 150
Cibulové kruzky 3 150
Sigky 3-5 170
Jablkové lievanceky 4 170

Odstranenie neprijemného pachu

Niektoré potraviny (napr. ryby) mézu fritovacej naplni odovzdat neprijemny zapach. Tento

zdpach moézete neutralizovat nasledujucim spésobom:

— ohrejte fritovaciu népln na teplotu 160 °C,

— vlozte do naplne niekolko vyhonkov petrzlenu alebo dva platky chleba,

— vyckajte az sa prestanu tvorit ,,bubliny”, potom petrzlen alebo chlieb vhodnym nastrojom
vyberte. Fritovacia ndpln bude teraz mat neutralnu chut.

Filtrovanie alebo vymena oleja

Olej nie je potrebné menit po kazdom pouziti. Ak fritujete prevazne zemiaky a olej filtrujete,
je mozné ho pouzit 8-10x. Nepouzivajte rovnaky olej dlhiie nez 6 mesiacov. Pri filtracii alebo
vymene postupujte nasledovne:

— odpojte fritovacku od elektrickej siete,

— uplne vychladnuty olej prelejte z nadoby B do inej nddoby s vhodnym objemom,

— umyte a dokladne vysuste nadobu B,

— nalejte olej spat cez vhodny filtracny papier.
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IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebic od elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho
privodu z el. zasuvky a nechajte ho vychladnut! Po kazdom pouziti utrite vonkajsie plochy
makkou vlhkou handri¢kou. Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky a kovové
nastroje, ktoré by mohli povrch poskriabat pocas Cistenia. Po kazdom vyliati naplne odstrarite
pripadné stopy tuku a zvysky po predchadzajucom fritovani, ktoré sa prichytili na vyhrevnom
telese D1. Vietky ostatné dielce (plast, nadobu, kés, drzadlo, veko) umyte v horucej vode
s Cistiacim prostriedkom, ndasledne oplachnite ¢istou vodou a nechajte dokonale uschnut
(mbzete pouzit umyvacku riadu). Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr.
kachle, el./plynovy spordk). Normalne je, Ze sa farba povrchu meni v priebehu ¢asu. Tato
zmena ale ziadnym spésobom nemeni vlastnosti povrchu a nie je dévodom na reklamaciu
spotrebica! Napajaci privod D7 utrite handrickou. Spotrebi¢ skladujte riadne ocisteny na
suchom, bezprasnom mieste mimo dosah deti a nesvojprdvnych oséb.

Vyjmutie filtrov (E3)

Miernym tahom odnimte kryt z veka E. Vyjmite z veka filter E3. Filter vyperte vo vlaznej vode
s pridavkom beZného sapondtu a nechajte dokonale vyschnut. Po oschnuti vioZte filter spat do
veka. Vystupky na kryte vlozte do otvorov vo veku a zaklapnutim kryt uzavrite.

V. RIESENIE PROBLEMOV

Problém Pri¢ina RiesSenie
Potraviny si | Nastavena prili§ nizka teplota alebo |Informacie o teplote a ¢ase najdete
nedostatocne | prilis kratky cas fritovania. na etikete potravin alebo v tabulke.
ripravené . e —~ » ,
priprav Prilis mnoho alebo prilis velké kusy Znizte mnozstvo alebo vlozte do
potravin v kosi kosa mensie kusy potravin, pozri
informdcie v tabulke.
Para Veko je zle umiestnené. Spradvne nasadte veko na fritovacku.
vystupuje Permanentny filter proti tukovym Veko umyte, pozri ¢ast IV. Udrzba.
z |.nych vyparom je upchaty alebo znecisteny
miest nez
z vetracich
otvorov vo
veku
Fritovacia V nadobe je prili§ mnoho fritovacej Skontrolujte, pripadne znizte
napln vyteka |naplne. mnozstvo fritovacej ndplne tak, aby
cez hranu nepresahovala znacku ,MAX".
nadoby V kosi je prili$ mnoho potravin Nepripravujte naraz vacSie mnozstvo
potravin, pripadne ich ¢ast odoberte.
Potraviny obsahuju zvysky ladu alebo | Pred vyprazanim odstrarite zvysky
mnoho vlhkosti [adu a potraviny riadne osuste.
Pri fritovani | Potraviny obsahuju zvysky ladu alebo | Pred vypraZzanim odstrarite zvysky
napln mnoho vlhkosti. [adu a potraviny riadne osuste.
nadmerne - IR - oy - -
. Fritovacia napln nie je vhodna na Pouzite olej alebo tuk vhodny na
peni alebo . . . .
. fritovanie. fritovanie.
produkuje —— —— TP ——
dym Na prislusenstve fritovacky su Vydistite prislusenstvo fritovacky,
necistoty (zvysky potravin) pozri ¢ast IV. Udrzba.
Fritovacia napln je pouzivana prilis Vymerite fritovaciu napln.
dlho.
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Problém Pricina RieSenie

Fritovacka Fritovacia napln uz nie je Cerstva. Vymerite napln.
vyda\,/_a , Napln nie je vhodna na fritovanie. Pouzivajte olej alebo tuk ureny
n,eprljﬁmny na fritovanie. Nekombinujte rézne
zapach. druhy oleja alebo tuku.
Fritovacka Nie je pripojené napdjanie. Skontrolujte kabel, vidlicu a el.
nefunguje zasuvku.
Ovladaci panel nebol spravne Zasunte panel sprdve do upevriovacej
nasadeny. listy (ozve sa pocCutelné cvaknutie).
Aktivovala sa bezpecnostna tepelna |Vhodnym nastrojom stlacte tlacidlo
poistka ~RESET”. Ak stlacenie tlacidla

+RESET” nepomézZe, obratte sa na
odborny servis (pozri zoznam).

VI. EKOLOGIA

Ak to rozmery umoznuju, na vietkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su pouzité
na obalovy material, komponenty a prislusenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Ze pouzité elektrické alebo
elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom. Za ucelom
spravnej likvidacie vyrobku ich odovzdajte na k tomu urcenych zbernych miestach, kde budu
prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat cenné prirodné
zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a
ludské zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov. Dal3ie podrobnosti si
vyziadajte od miestneho uradu alebo najblizsieho zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri
nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené
pokuty. Ak ma byt spotrebic definitivne vyradeny z ¢innosti, odporuca sa po jeho odpojeni od
elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo udrzbu, ktora vyzaduje zasah do vnutornych ¢asti
spotrebica, musi vykonat iba Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika
pravo na zaru¢nu opravu!

Pripadné dalsie informdcie o spotrebici ziskate na internetovej adrese www.eta.sk.

VII. TECHNICKE UDAIJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku
Prikon (W uvedeny na typovom Stitku
Obsah min./max. (I) 1,9-3,5

Hmotnost (kg) asi 3,3

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona ¢. 264/1999 Z.z. v platnom zneni.

Vyrobok splfia poziadavky nizsie uvedenych nariadeni vlady v platnom zneni:

- NV ¢ 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju v urcitom
rozsahu napatia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni).

- NV <. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poziadavkach na vyrobky z hladiska
elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2004/108/ES v platnom
zneni).

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona ¢. 272/1994 Z.z. o ochrane zdravia

ludi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady
¢. 1935/2004/ES o materidloch a predmetoch urcéenych pre styk s potravinami.
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Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv na
funkciu vyrobku.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na

hranie.

VYROBCA: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Ceska republika.
VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA - Slovakia, spol. s r.0., Stara Vajnorska 8, 831 04 Bratislava 3.
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ELECTRIC DEEP FRYER WITH REMOVABLE POT

eta 1172 Fricool

USER'S MANUAL

I. SAFETY NOTICE

— Carefully read the user's manual before putting the appliance into operation, see the
illustrations and save the manual for future use.

— Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in your electric power
socket.

— The power plug must be connected to a properly installed and grounded power socket.

— Never use the appliance if the power cord or power plug are damaged, if it is not functioning
correctly or if it has fallen on the floor and been damaged. In such cases take the appliance
to a professional service centre to verify its safety and correct function.

- Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out of the
electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!

- The product is designed only for household use and similar applications (preparing food)!
It is not designed for commercial use! It is not designed for outdoor use!

— This appliance may not be used by any persons (including children) whose physical, sensory
or mental disabilities, or insufficient experience or knowledge prevent the safe use of the
appliance, unless they are supervised or have been properly trained in the safe use of the
appliance by a person responsible for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the product.

— Do not leave the appliance on without supervision and supervise it for the entire time it is
frying.

— Use the deep fryer only in locations, where there is no danger of it tipping over and at a
sufficient distance from flammable objects (e.g. curtains, drapes, wood, etc.), heat sources
(e.g. fire stoves, electric/gas stoves, etc.) and wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).

— Before connecting to an electric power socket the deep fryer must be correctly assembled
and must contain shortening or oil suitable for frying. The frying basket handles must be
properly attached so there is no danger of them slipping out during handling.

— The deep fryer (heating element) is equipped with thermal overheating protection.

— Before first use, wash all parts that will come into contact with food.

— Do not carry the appliance when hot, or when it contains hot contents. In the event of
it tipping over there is a danger of burn injuries. When handling the appliance use the
handles.

- Lower the frying basket with food contents slowly into the hot shortening!

- Never submerge the control panel, power cord or the body of the deep fryer (even partially)
under water and do not wash under running water!

— Never use the deep fryer to heat water.

— Do not use the independent heating element to heat other liquids (e.g. water) in other
containers!

- While frying do not touch the sides of the pot, the viewing glass in the lid and places where
steam is escaping, this presents a danger of burns and scalding. Watch out for the hot
steam coming out when the lid is removed!

- Always allow the deep fryer to fully cool down before inserting or removing its parts, or
before cleaning it. Never use the deep fryer if any of its parts are damp or wet!

— Before frying remove any food packaging (e.g. paper, PE-bags, etc.).

— Always use quality oil or shortening recommended by the manufacturer for frying.
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Fill the frying shortening or oil only into a dry and cool pot. Before use cut the shortening into
smaller cubes. Do not combine mixes of shortening and oil! This will prevent the contents
from boiling over!

It is necessary to maintain the level of the frying medium (oil or shortening) between the
markings MIN and MAX, to prevent overheating or overflowing.

Always replace the frying medium if it turns brown or if it thickens, has an unpleasant
odour or if smoke or froth is emitted when it is heated.

When using old frying media there exists a danger of its spontaneous combustion. If sudden
combustion (fire) occurs, disconnect the appliance from the power grid and put out the fire
by closing the lid of the deep fryer.

Never place wet foods or foods with pieces of ice into the hot frying medium.

Always disconnect the appliance when you have finished working with the appliance by
pulling the power plug out of the power socket.

The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open flame and it
must not be submerged under water. Never place it on hot surfaces and do not leave it
hanging over the edge of a table or a work bench. If the cord is tripped over or pulled by
for example children the deep fryer may tip over or be pulled down and lead to serious
burns!

The appliance is portable and is equipped with a flexible power cord with a plug, which
ensures a bipolar disconnection from the electricity grid.

If the use of an extension cord is necessary, then it must not be damaged and must meet the
valid norms in force.

If the power cord of this appliance is damaged, then it must be replaced with a special power
cord or a power cord set, available from the manufacturer or their service technician.

Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

Never use the appliance for any other application than that determined and described in
this user's manual!

Do not use the deep fryer with a program, timer switch or any other component that
automatically switches on the deep fryer.

The manufacturer takes no responsibility for damages caused by the incorrect use of this
appliance and its accessories (e.g. spoilage of foods, injuries, burns, scalding, fire) and takes
no responsibility arising from the warranty on this appliance if the above safety notices are
not followed.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (pic. 1)

A - deep fryer body
A1 - guiding grooves

B - pot

C - frying basket
C1 - handle

D - control panel

D1 - heating element

D2 - guiding edges

D3 - temperatures control dial
D4 - indicator light (ON)

E-lid
E1 - viewing window
E2 — handle

A2 — handles

D5 - indicator light (temperature)
D6 — RESET button

D7 — power cord

D8 - safety switch

E3 - filter
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lll. OPERATING INSTRUCTIONS

Remove all packaging materials and take out the deep fryer with its accessories. Remove all
adhesive foils, stickers or paper from the deep fryer. Before first use clean the parts that will
come in contact with food using hot water with detergent, thoroughly rinse with clean water
and wipe dry, if necessary allow to dry.

Assembly of the individual parts (pic. 2, 3, 4, 5, 6)

— Insert the frying pot B into the body A.

— Control panel D with the heating element D1 insert into the pot B so that the guiding
edges D2 on the control panel slide into the guiding grooves A1 on the body A (an audible
click will be heard). If the control panel with the heating element is not correctly attached
(inserted), the safety switch D8 will prevent the deep fryer from operating.

— Attach the handle C1 to the frying basket C by gently pushing the wires towards each other
using your fingers and sliding the wires into the metal holders and then insert the bent out
ends into the holder openings in the basket. Subsequently with gentle pressure secure the
holder in place in the locked position (an audible click will be heard).

— Place the lid E on to the pot B so that the filter E3 is facing the control panel.

Following the reverse order you may again disassemble/remove all the parts (or if required

assemble them).

Overheating protection

The deep fryer is equipped with a safety thermal fuse, which disconnects the heating element
if the deep fryer is turned on without a sufficient amount of oil or without any frying medium
at all. If after connecting the deep fryer to the electricity grid it does not work, disconnect it
from the grid, remove the control panel and using a suitable tool (e.g. a small screwdriver)
press the button D6 (RESET).

Place the assembled deep fryer on an even surface (e.g. kitchen table) at a height of at least 85
c¢m, out of reach of children, connect the power plug D7 to the electrical grid — indicator lights
D4 and D5 will turn on. Pour the frying medium into the pot B up to the mark MAX. Using the
control dial D3 set the desired temperature (information about the required temperature is
found on the food label or in the table in this user's manual). Allow the medium to full heat
up (approx. 10 minutes). The correct temperature is indicated by the indicator light D5. Slowly
place the full basket C into the pot B. Subsequently close the lid E and the deep frying may
begin. It is normal for steam to be emitted from the lid during deep frying, this is not a defect.
We recommend that you regularly stir the foods while frying to prevent them from sticking
together. After finishing cooking the food turn the dial D3 to the off position. Remove the lid
so that you do not come into contact with hot steam, pull the basket above the level of the
frying medium and then hang it in the storage position.

Allow excess oil to drip off the food.

Attention
While heating the thermostat may cycle (the indicator light turns on and off). This is not
considered to be a defect.

Preparation of fried foods

— Itis necessary to dry wet foods that will be fried (e.g. in a towel). Always put spices on foods
after frying, do not put on spices above the frying pot or during the course of frying.

— Some foods (meat, fish) can be battered. When battering pay attention that an even cover
is achieved and that excess breadcrumbs are knocked away.

— Foods such as doughnuts, etc. can float when being fried in the medium without the
basket.
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— Chickens etc. cut in half. This will prevent subsequent scalding when removing it from the
basket.

— When frying foods such as French fries, select a higher temperature. On the other hand when
frying bulkier foods such as chicken drumsticks or meat balls, select lower temperatures to
ensure the foods are evenly fried inside.

- You will make the best French fries if you fry them in two stages. Before frying them a
second time, allow the French fries to cool down.

- Do not place too many foods on top of each other, they could stick together.

— Remove excess ice from frozen foods.

— When frying foods in several stages, wait until the desired temperature is achieved before
frying the next load, the indicator light will turn off.

- When frying several food types, start with those that require the lower temperature.

— When frying pre-fried foods, use a higher temperature and a shorter frying time than for
raw foods.

— Do not fill the basket more than halfway, otherwise the temperature of the medium will
fall and the frying result will not be optimal.

WARNING: When frying foods containing a large amount of water or frozen foods, lower the
basket into the medium slowly, this will prevent the frying medium from boiling
over.

After every frying session

— Werecommend thatyou filter or strain the lukewarm medium and transfer to an appropriate
container, close the container and store in the refrigerator — this will prevent the formation
of unwanted compounds.

WARNING: The hot frying medium will melt a plastic bottle, which presents a
hazard!

Please consider the following cooking tips as examples and as inspiration. Their purpose is
not to be a guide, but to demonstrate the possibilities of various food preparation methods.
Generally, it is recommended to use lower temperatures for brittle foods (vegetables, fish) and
higher temperatures for frozen foods (French fries, chicken, etc.). Cooking times are in the
range of several minutes.

Food Time (min.) Temperature (°C)
French fries 6-9 190
Fish fillet 3-5 150
Chicken nuggets 6-8 170
Chicken pieces 13-20 170
Zucchini 3 150
Mushrooms 3 150
Onion rings 3 150
Doughnuts 3-5 170
Apple pancakes 4 170

Removing unpleasant odours

Some foods (e.g. fish) can give the frying medium an unpleasant odour. This odour may be

neutralised using the following method:

— heat the frying medium to a temperature of 160 °C,

- place a few shoots of parsley or two slices of bread into the medium,

- wait until "bubbles" stop forming, then using a suitable utensil remove the parsley or
bread. The frying medium will now have a neutral taste.
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Filtration or replacement of oil

It is not necessary to replace the oil after every use. If you fry mainly potatoes and filter the oil,

it is possible to reuse it 8-10x. Do not use the same oil longer than 6 months. To carry out the

filtration or replacement proceed as follows:

— Disconnect the deep fryer from the electricity grid

— pour the fully cooled oil out of the pot B into another container with a suitable volume
capacity

— wash and thoroughly dry the pot B

— pour the oil back through an appropriate filtration paper

IV. MAINTENANCE

Before carrying out any maintenance disconnect the appliance from the power grid by pulling
out the plug on the power cord from the el. socket and allow it to cool down! After each use
wipe the outer surfaces with a soft damp cloth. Do not use abrasive and aggressive cleaning
agents and metal tools, which could scratch the surface during cleaning. Every time the
medium is poured out remove any remains of fat or remains from previous frying that have
stuck to the heating element D1. Wash all other parts (cover, pot, basket, handle, lid) in hot
water with dish-washing detergent, and then rinse out with clean water and allow it to fully
dry (you may use a dishwasher). Never dry plastic moulded parts above a heat source (e.g. fire
stoves, electric/gas stoves, etc.). It is normal for the colour of the surface to change over time.
This change in no way changes the properties of the surface and is not a reason for complaint
about the appliance! Wipe the power cord D7 with a cloth. Store the appliance thoroughly
cleaned in a dry, dust-free location that is out of reach of children and incapacitated persons.

Removing the filters (E3)

Pull gently to remove the cover from the lid E. Remove the filter E3 from the lid. Wash the
filter in lukewarm water with standard detergent and allow it to dry thoroughly. When dry,
place back into the lid. Insert the lugs on the cover into the openings in the lid and click the
cover shut.

V. TROUBLESHOOTING
Problem Cause Solution

Foods are The set temperature is too low or the | Information about temperature and

not cooked | frying time is too short time can be found on the food label

enough or in the table
Too many food pieces or the food Reduce the amount or place smaller
pieces are too large for the basket pieces of food into the basket, see

the information in the table

Steam is The lid is incorrectly placed Place the lid correctly on the deep

escaping fryer

from places | The permanent fat exhaust filter is | Wash the lid, see section IV.

other clogged or soiled Maintenance

than the

ventilation

openings in

the lid
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the medium
froths
excessively or
emits smoke

too much moisture

Problem Cause Solution
The frying There is too much frying medium in | Check and if necessary reduce the
medium is the pot amount of frying medium so that the
pouring over marking MAX is not exceeded
the edge of | There is too much food in the basket | Do not cook large amounts of food
the pot at once, if necessary remove some
of it

The food contains remains of ice or | Before frying remove the ice remains

too much moisture and thoroughly dry the food
While frying | The food contains remains of ice or | Before frying remove the ice remains

and thoroughly dry the food

The frying medium is not suitable for
frying

Use oil or shortening suitable for
frying

The deep fryer accessories are soiled
(food remains)

Clean the deep fryer accessories, see
section IV. Maintenance

The frying medium has been used for
too long

Replace the frying medium

The deep The frying medium is no longer fresh | Replace the medium

fryg{t!s The medium is not suitable for frying | Use oil or shortening recommended
em'| 'ng a{\ for frying. Do not combine various

unpi€asan types of oil and shortening

odour

The deep The power is not connected Check the power cord, plug and el.

fryer is not socket

working The control panel was not correctly |Insert the panel correctly into the

attached attachment board (an audible click

will be heard)

The safety thermal fuse was activated | Using a suitable tool press the
"RESET" button. If pressing the
"RESET" button does not help,
contact a professional service centre

(see list)

VI. ENVIRONMENT

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing, components
and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified on the product or
in the accompanying documentation mean that the used electrical or electronic products must
not be disposed of together with municipal waste. For proper disposal, hand them over at
the special collection places where they will be accepted free of charge. Suitable disposal of
the product can help to maintain valuable natural resources and to prevent possible negative
impacts on the environment and human health, which could be the possible consequences of
improper waste disposal. Ask for more details at the local authority or at a collection site. Fines
can be imposed for improper disposal of this type of waste in agreement with the national
regulations. If the appliance is to be put out of operation, after disconnecting it from power
supply we recommend its cutoff and in this way it will not be possible to use the appliance
again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts of the

appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with the instructions
of the manufacturer will lead to expiration of the right to guarantee repair!
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VIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) specified on the type label
Input (W) specified on the type label
oil capacity (I) 1.9-35

Weight about (kg) 3.3

The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended. The

product matches the requirements of the below statutory order as amended.

— Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements of
the electrical appliance as low.

— Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements of
products in terms of their electromagnetic compatibility.

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard finished
product which do not have any effect on the functioning of the product.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY.

ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Czech Republic.
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ELEKTROMOS FRITOZ KIVEHETO TARTALLYAL

eta 1172 Fricool

HASZNALATI UTMUTATO

l. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

— A készulék elsé Gzembe helyezése el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati utmutatoét,
nézze at az dbrakat, és 6rizze meg az utmutatot.

— Ellenérizze, hogy a cimkén szereplé adat megegyezik-e az On elektromos halézataban levé
feszultséggel.

— A tdpellatds csatlakozéjat szabvanynak megfeleléen bekotott és foldelt aljzatba kell
csatlakoztatni!

— Soha ne haszndlja a készlléket, ha sérult a tapkabel vagy a csatlakozo, ha nem muikédik
megfeleléen, vagy ha a foldre esett és megsérilt. llyen esetben vigye a készuléket
szakszervizbe és ellendriztesse, biztonsagos-e.

— Az elektromos kabelt ne dugja be vagy huzza ki az aljzatbol nedves kézzel, és ne a kabelnél
fogva huzza!

- A késziilék csak haztartasi haszndlatra és hasonlo célokra késziilt (ételek készitése)!
Kereskedelmi célokra nem szolgal! Kiiltéri hasznalatra nem szolgal!

— A készuléket ne hasznaljak csokkent fizikai, szellemi vagy érzékszervi képességekkel, ill.
korlatozott tapasztalattal és ismeretekkel rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket
is), amennyiben nincs mellettik szakszerd fellgyelet, ill. nem kaptak a készllék kezelésére
vonatkozé utmutatasokat a biztonsdgukért felel6s személytSl. A gyerekeknek felligyelet
alatt kell lennitk annak biztositasa érdekében, hogy nem fognak a berendezéssel jatszani.

— A késziuléket ne hagyja feligyelet nélkil mikodni és figyeljen rd a sttés teljes idején.

— A frit6zt csak olyan helyen hasznalja, ahol nem tud felborulni és biztonsagos tavolsagban
van gyulékony anyagoktdl (pl. fliggonyok, drapériak, fa, stb.), h6forrasoktél (pl. kalyha,
elektromos/gaztiizhely, stb.) és nedves fellletekt6l (mosogaté, mosdé, stb.).

- Az elektromos halézathoz t6rténd csatlakoztatas el6tt a frit6zt megfeleléen Gssze kell
allitani és a sUtéshez valé zsiradékot vagy olajat kell bele télteni. A kosar fogantyujat
megfeleléen régziteni kell, nehogy kicsusszon.

- A frit6éz (flit6 egység) tulmelegedés elleni védelemmel van ellatva.

— Az elsé hasznalat el6tt mossa meg az élelmiszerekkel érintkezé részeket.

— Akészlléket ne mozgassa, ha maga a készulék vagy a benne levé tartalom forré . Felborulas
esetén forrazasveszély! A készilék mozgatasakor haszndlja a fogantyukat.

- A kosarat az élelmiszerrel lassan engedje bele a forro zsiradékba!

- A kezel6panelt, a tapkabelt és a frit6z testét soha ne meritse (részlegesen sem) vizbe és ne
mossa folyo viz alatt!

— A fritézben soha ne melegitsen vizet.

- A f(it6egységet Onalléan se haszndlja mas folyadékok (pl. viz) melegitéséhez mas
edényekben!

— Sutés kdzben ne érjen az edény széléhez, a fedél Gvegablakdhoz és olyan helyekhez, ahol
g6z tavozik, fennall azégési sériilésésforrazas veszélye. Vigyazzon a fedél felnyitasa utan
kidramlo forré g6zre is!

- A fritéz alkatrészeinek berakasa vagy kiszedése, vagy tisztitas el6tt mindig hagyja teljesen
kihdlni. Soha ne haszndlja a fritézt, ha valamelyik alkatrésze nedves vagy nyirkos!

— SUtés el6tt tavolitsa el az élelmiszerek csomagolasat (pl. papir, miianyag zacsko, stb.).

- Mindig j6 mindségu, a gyarto altal frit6zhoz ajanlott olajat vagy zsiradékot hasznaljon.

- Afritézolajat vagy zsiradékot csak szaraz és hideg tartalyba tdltse, a zsiradékot haszndlat el6tt
vagja fel kisebb darabokra. Ne vegyitse a zsiradékot és az olajat! Ilyen esetben a tartalom
kifuthat!
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A fritézolaj vagy zsiradék szintjét tartsa a MIN és MAX jelek k6zott, hogy elkeriilje a

tulmelegedést vagy a kifutast.

— Ha a fritézolaj barnara szinez6d6tt vagy beslrlsodott, kellemetlen szaga van, vagy ha
forrdsitas kézben fistdl vagy habzik, cserélje ki.

- Régi fritézolaj haszndlatakor éngyulladas kdvetkezhet be. Ha az olaj hirtelen fellobban,
huzza ki a készlléket a halozatbdl és az olajat a fedél lecsukasaval oltsa el.

— A forré fritézolajba soha ne tegyen nedves vagy jégdarabokat tartalmazé élelmiszert.

— A munka befejezése utdn mindig huzza ki a készuléket az elektromos halézatbdl.

— Atapkabelt ne sértse fel éles vagy forro targgyal, nyilt [dAnggal, és ne meritse vizbe. Soha ne
tegye forré fellletre, ne hagyja az asztal vagy munkalap szélérél 16gni. Ha a vezetékbe pl.
gyerekek belebotlanak vagy meghuzzak, a fritéz felborulhat vagy leeshet és sulyos égési
sérulést okozhat!

— A készlUlék hordozhaté és mozgd villds csatlakozéval van elldtva, ami kétpdlusu
lecsatlakoztatast tesz lehetévé.

— Ha hosszabbité kabelre van szlikség, annak sértetlennek és az érvényes szabvanyoknak
megfelelének kell lennie.

— Ha a készulék tapkabele sérult, specialis vezetékkel vagy vezeték-készlettel kell pétolni, ami a
gyartonal vagy a gyarto szerviztechnikusanal szerezhet6 be.

— A készuléket csak a gyarto altal biztositott eredeti alkatrészekkel hasznalja.

— A késziléket soha ne hasznalja az ezen utmutatéban leirtaktdl eltéré célra!

— Ne haszndlja a fritézt programozoéval, id6kapcsoloval, és semmilyen egyéb olyan
kiegészitével, ami automatikusan kapcsolja a frit6zt.

— A gyarté nem vallalja a felel8sséget a készUilék és a tartozékok nem megfeleld hasznalatabdl

eredd karokért (pl. élelmiszerek elértéktelenedése, égési vagy egyéb sériilés, tiiz) és nem

vallal garanciat a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa esetén.

Il. A KESZULEK LEIRASA (1. kép)

A - a frit6z teste

A1 - vezet6 vajat A2 - fogantyuk

B - tartaly

C - suitékosar

C1 - nyél

D - kezel6panel

D1 - fGt6elem D5 - ellenérzé lampa (héfok)
D2 - vezet6él D6 - RESET gomb

D3 - héfokszabalyzé D7 - tdpkabel

D4 - ellen6rzé ldampa (bekapcsolva) D8 - biztonsagi kapcsolo
E - fedél

E1 - néz6ablak E3 - szlrd

E2 - fogantyu

lIl. HASZNALATI UTASITAS

Tavolitson el minden csomagoldéanyagot, és vegye ki a fritézt minden tartozékkal egyutt. A
frit6zbél tavolitson el minden tapadds foliat, matricat vagy papirt. Az elsé hasznalat el6tt
mossa el az 6szes olyan részt, amely érintkezésbe keril az élelmiszerrel, forrd, tisztitoszeres
vizben, gondosan 6blitse le tiszta vizzel, majd t6rdlje szarazra, esetleg hagyja megszaradni.
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Az egyes elemek Gsszeallitasa (2, 3, 4, 5, 6. kép)

— Az olajtartalyt (B) tegye be a frit6ztestbe (A).

— A kezel6panelt (D) a flitéelemmel (D1) tegye be a tartdlyba (B) ugy, hogy a (D2) vezetéélek
a kezel6panelen belecsusszanak az (A1) vezetSvajatba az (A) testen (egy kattanas hallhato).
Amennyiben a kezel6panel a flitéelemmel nincs helyesen régzitve (beillesztve), a biztonsagi
kapcsol6 (D8) megakadalyozza a frit6z mikoddését.

- A fogantyut (C1) erésitse a sit6kosarhoz (C) ugy, hogy az ujjaival kdnnyedén szoritsa a
drétokat maga felé, illessze be Sket a fémtartokba és a kihajlitott végeket illessze a tartok
nyildsdba a kosarban. Ezt kovetéen egy gyenge nyomadssal erésitse a fogantyut a beallito
allasba (ekkor kattanas hallatszik).

- A fedelet (E) tegye a tartalyra (B) ugy, hogy a sz(ir6 (E3) a kezel6panel felé nézzen.

Ugyanezeket a |épéseket ellenkez6 sorrendben elvégezve ujra szétszedheti/kiveheti az egyes

alkotorészeket.

Talmelegedés elleni védelem

A frit6z biztonsagi tulmelegedés-gatiéval van felszerelve, amely kikapcsolja a fit6elemet
abban az esetben, ha olaj nélkil vagy elégtelen mennyiségu olajjal probaljuk bekapcsolni.
Amennyiben a frit6z az elektromos halézathoz valé csatlakoztatas, majd bekapcsolas utan
nem mUkodik, huzza ki a halézatbdl, vegye ki a kezel6panelt és megfelel§ eszkdzzel (pl. kis
csavarhuzéval) nyomja meg a D6 (RESET gombot.).

Az Osszedllitott frit6zt helyezze sima feliletre (pl. konyhaasztal), legaldbb 85 cm magasra,
a gyermekektdl tavol, a tdpkabel csatlakozoéjat (D7) csatlakoztassa az elektromos halézatba
- kigyullad az ellenérzé lampa (D4 és D5). A sttéolajat 6ntse a tartalyba (B) a jelig (MAX). A
forgathaté szabalyozéval (D3) allitsa be a kivant hémérsékletet (a szikséges hémérsékletrél
az élelmiszerek csomagolasan vagy az ebben a tajékoztatéban talalhaté tablazatban talal
tajékoztatast). Varja meg,amig a sutéolaj teljesen felforrésodik (kb. 10 perc). A megfelelé
hémérséklet elérését az ellenérzé lampa jelzi (D5). A megtdltott kosarat (C) lassan tegye a
tartdlyba (B). Ezutdn csukja le a fedelet (E) és kezd6dhet a sttés. Teljesen megszokott, hogy
sttés kozben a fedél alél g6z szall ki, ilyenkor nincs sz6 meghibasodasrél. A sttés folyaman
ajanlatos idénként megkeverni az ételt, hogy megakadalyozzuk az &sszeragadasat. Az étel
elkészitése utan forgassa el a szabalyzét (D3) kikapcsolt allasba. Emelje le a fedelet, vigyazva,
nehogy megcsapja a forré para, a kosarat emelje a sUtSolaj szintje folé, majd akassza a
tartofulre. Csepegtesse le az ételrdl a felesleges olajat.

Figyelem
A melegités soran sor kerllhet a termosztat ki-bekapcsoldéddasara (az ellenérzé lampa
kigyulladasara). Ez a jelenség nem jelent meghibdasodast.

Sult ételek készitése

A nedves élelmiszereket sttés el6tt meg kell szaritani (pl. toérl6ronggyal). Az élelmiszert

mindig a sUtés utan flszerezze, sohasem a stitéedény felett vagy sttés kézben.

— Némely élelmiszereket (hus, hal) be lehet panirozni. Ugyeljen az egyenletes panirozasra és
a szorja le a felesleges morzsat.

— Olyan élelmiszereket, mint pl. a fank, lehet kosar nélkul, usztatva is satni.

— A csirkét stb. vagja félbe. Ezzel elkerilheti a forrdzadsveszélyt a kosarbdl valé kivételkor.

- Etelek sutésekor, pl. stltkrumpli, valasszon magasabb hé&éfokot. Ezzel szemben nagyobb
tomegl élelmiszerek, pl. csirkecomb vagy fasirt sitésekor vdlasszon alacsonyabb héfokot
az egyenletes atsulés érdekében.

— A sUltkrumpli akkor lesz a legjobb, ha két fazisban stti. A masodik sUtés el6tt hagyja a
krumplit kihdlni.

— Ne tegyen tul sok ételt egymasra, mert kénnyen ésszeragadhatnak.

- A fagyasztott élelmiszerrél tavolitsa el a felesleges jeget.
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— Ha egy élelmiszert tébbszérre sit meg, az egyes sittések k6zott varja meg, amig a fritéz
eléri a kivant hémérsékletet és az ellenérzé fény kialszik.

— Toébbféle élelmiszer sitése esetén azzal kezdje,amelyik a legalacsonyabb hémérsékletet
igényli.

— Félkész, el6sutott ételek stitésekor hasznaljon magasabb hémérsékletet és révidebb idét,
mint nyers étel esetén.

- Akosarat legfeljebb a feléig toltse, kuldnben az olaj h6mérséklete nagyon vissazeseik, és a
sttés eredménye nem lesz tokéletes.

VIGYAZAT: Sok vizet tartalmazé vagy fagyott élelmiszerek siitésekor lassan engedje a kosarat
az olajba, hogy megakadalyozza az olaj kifutasat.

Minden siités utan

— Javasoljuk, hogy a langyos olajat sz(irje at, dntse 4t megfelel6 edénybe, zarja le az edényt.
és tegye a hutészekrénybe - ezzel megakadalyozhatja, hogy nemkivdnatos anyagok
képzd&djenek benne.

VIGYAZAT: A forré siitdolaj a miianyagedényt megolvasztja, és sériilést okozhat!

Az alabbi feldolgozasi tippeket tekintse példanak és inspiracionak. Céljuk nem valamiféle
utasitds, hanem hogy bemutassak az élelmiszerek feldolgozdsanak kulonféle lehetbségeit.
Altaldban ajanlatos alacsonyabb hémérsékletet hasznalni az omlds élelmiszerekhez (zéldség,
hal), és magasabbat a fagyasztott élelmiszerhez (stlt krumpli, csirke, stb.). Az ételek elkészitési
idejét percekben adtuk meg.

Elelmiszer Id6 (perc) Homérséklet (°C)
Stltkrumpli 6-9 190
Halfilé 3-5 150
Csirkerudacskak 6-8 170
Csirkedarabok 13-20 170
Cukkini 3 150
Gomba 3 150
Hagymakarikak 3 150
Fank 3-5 170
Almas tarkedli 4 170

A kellemetlen szagok megsziintetése

Bizonyos élelmiszerek (pl. hal) kellemetlen szaguva tehetik a sttéolajat. Ezt a szagot a

kévetkezé mdédon semlegesitheti:

- melegitse fel a sit6olajat 160 °C-ra,

— tegyen az olajba néhany hajtas petrezselymet vagy két szelet kenyeret,

— varja meg, amig megszUlinik a "buborékok" képz&édése, majd a petrezselymet vagy kenyeret
egy megfelelé eszkdzzel vegye ki. A sGtéolajnak Ujra semleges szaga lesz.

Szlirés vagy az olaj cseréje

Az olajat nem kell minden hasznalat utan kicserélni. Ha f6képpen burgonyat sit és az olajat
szUri, 8-10 alkalommal is hasznalhatja. Ne hasznalja ugyanazt az olajat 6 hénapnal tovabb.
Szlréskor vagy csere esetén a kdvetekez6éképpen jarjon el:

- Huzza ki a frit6zt az elektromos halézatbdl

— ateljesen kihdlt olajat 6ntse at a tartalybdl (B) egy masik megfelel6 Grtartalmu edénybe

- mossa ki és alaposan szaritsa meg a tartalyt (B)

— Ontse vissza az olajat egy megfelel§ szlir6papiron keresztul
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IV. KARBANTARTAS

Karbantartas el6tt minden alkalommal huzza ki a tapkabel csatlakozojat a konnektorbdl, és
hagyja a késziiléket kih(ilni! Minden hasznalat utan toérélje le a kilsé feltletet puha nedves
ronggyal. Ne hasznaljon durva és agressziv tisztitoszert és fémeszkozoket, amelyek a tisztitas
folyaman megkarcolhatjdk a feltletet. Minden kilrités utan tévolitsa el a zsiradék esetleges
nyomait és az el6z6 sités maradékait, amelyek hozzatapadtak a flitéelemhez (D1). Minden
egyéb alkatrészt (testet, tartalyt, kosarat, fogantyut, fedelet) mosson le tisztitdszeres forré
vizben, majd 6blitse le tiszta vizzel és hagyja teljesen megszaradni (haszndlhat mosogatégépet).
Manyag alkatrészeket soha ne szaritson héforras felett (pl. kalyha, elektromos/gaztiizhely).
Normalis jelenség, ha id6vel a felllet szine megvaltozik. Ez a valtozas azonban semmilyen
modon nem modositja a felllet tulajdonsdgait, és nem ok a reklamaciéra! A tapkabelt (D7)
torélje meg ronggyal. A készlUléket megfelel6éen megtisztitva, szdraz, pormentes helyen
tarolja, gyerekektdl és korlatozott dontésképességl emberektél tavol.

A sziir6 eltavolitasa (E3)

Enyhe huzassal vegye le a fedél tetejét (E). Vegye ki a sz(ir6t (E3) a fedélbdl. A sz(ir6t mossa ki
langyos vizben normal mosészer hozzaadasaval és hagyja teljesen megszaradni. A megszaradas
utan tegye vissza a sz(ir6t a fedélbe. A fedél kidllo részeit illessze a fedél nyilasaiba és egy
kattintassal csukja le.

V. PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma Ok Megoldas
Az étel nincs Tul alacsony héfok vagy tul révid A hémérséklettel és id6vel
eléggé megsulve | sttési id6 van beallitva kapcsolatos informacidkat

megtaldlja az élelmiszer
csomagoldasan vagy a tablazatban

Tul sok vagy tul nagy ételdarabok | Csdkkentse az étel menniységét
vannak a kosarban vagy tegyen be kevesebb darabot
a kosarba, Id. az informacioét a
tablazatban

Para jon A fedél rosszul van elhelyezve Igazitsa meg a frit6z fedelét

ki a fedel | Az éllando filter, amely Mossa le a fedelet, Id. IV. fejezet
sz’e!llozc?nyllas_an megakadalyozza a zsiradék (Karbantartas)

kival barmelyik | kiparolgasat, eldugult vagy

mas helyrdl szennyez6dott

A sUt6olaj A tartalyban tul sok a sUtéolaj Ellenérizze, és szikség esetén
tulfolyik a csOkkentse az olaj mennyiségét,
tartaly peremén hogy ne érjen tul a "MAX" jelzésen

A kosarban tul sok élelmiszer van Ne készitsen egyszerre nagyobb
mennyiségl ételt, esetleg egy
részét vegye ki

Az ételek jeget vagy tul sok A sutés elStt tavolitsa el a felesleges
nedvességet tartalmaznak jeget, és alaposan szaritsa meg az
élelmiszert
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Probléma Ok Megoldas

Az olaj sutéskor | Az ételek jeget vagy tul sok SUtés el6tt tavolitsa el a felesleges
a szokdasosnal nedvességet tartalmaznak jeget, és alaposan szaritsa meg az
jobban habzik élelmiszert
vagy fustol A sttéolaj nem alkalmas fritézben | Hasznaljon fritézhéz valé olajat
valé sttésre vagy zsirt
A frit6z valamelyik tartozékan Tisztitsa meg a tartozékot, Id. IV.
szennyez8dés (ételmaradékok) van |fejezet (Karbantartas)
A sUt6olaj tul sokaig volt Cserélje ki a sttéolajat
hasznalatban
A fritéz A sat6olaj mar nem friss Cserélje ki az olajat
kellemetlen

Az olaj nem alkalmas fritézben valé | Frit6zh6z valé olajat vagy zsirt
sUtésre hasznaljon Ne keverjen 6ssze
tobbféle olajat vagy zsirt

szagot araszt

A fritéz nem Nincs csatlakoztatva az elektromos | Ellenérizze a kabelt, a csatlakozot
mUikodik halézathoz és az aljzatot
A kezel6panel nem volt Megfelel6en csusztassa be a panelt
megfeleléen felhelyezve a rogzitéélekbe (kattanas hallhato)
Aktivalodott a hébiztositék Megfelel6 eszkbzzel nyomja meg

a "RESET" gombot. Amennyiben a
"RESET" gomb megnyomdsa nem
segit, forduljon szakszervizhez (Id.
a listat)

VI. KORNYEZETVEDELEM

Amennyibenannak méreteimegengedik, mindendarabonfeltliintetésrekerilnek nyomtatasban
a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok, valamint az
Ujrahasznositasukra vonatkozé informacidk. A feltlintetett szimbélumok a terméken vagy a
kisér6 dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos vagy elektronikus termékek
nem semmisithet6k meg a haztartasi hulladékkal egyltt. A termék helyes megsemmisitése
érdekében a hasznalni mar nem kivant késziléket adja le az arra kijel6lt gyUjt&telepen, ahol
bevétellk téritésmentes. A termék elSirasszeri megsemmisitésével segiti megdrizni az értékes
természeti forrasokat, valamint segit kiklisz6béIni a hulladékok helytelen megsemmisitésébél
esetlegesen ered6 negativ koérnyezeti és egészségugyi hatasokat. Tovabbi részletes
informacidkat a helyi &nkormanyzati hivatalban, vagy a legkézelebbi hulladékgy(ijté telepen
kérhet. A hulladékot helytelentl megsemmisité felhaszndléra a nemzeti jogszabalyozassal
0sszhangban blntetés rohato ki. Ha a készlléket végérvényesen ki akarja vonni a hasznalatbél,
vagja el az er6atviteli kabelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.

Nagyobb mértéki vagy olyan karbantartast, amelynél sziikséges a késziilék elektromos

részeibe torténdé beavatkozas, csak szakszerviz végezhet! A gyarté utasitasainak a be nem
tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi kotelezettség!

28



VII. MUSZAKI ADATOK

Feszlltség (V) a tipuscimkén van feltintetve
Teljesitményfelvétel (W) a tipuscimkén van feltintetve
Olajmennyiség (1) 1,9-3,5

Tomeg cca (kg) 3,3

Az elektromagneses kompatibilitdsszempontjabol atermék a Tanacs 2006/95/ES sz. Iranyelvének
felel meg, az elektromos biztonsdg szempontjabdél a 2004/108/ES sz. Iranyelvnek.

A termék O6sszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszerien érintkezésbe kertld
anyagokrol és targyakrol sz6l6 1935/2004/EC sz. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelettel.

A gyarté fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen, a termék
mikddését nem befolyasolo eltérések alkalmazasara.

DO NOT IMMERSE IN WATER - Soha ne meritse vizbe.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY.

Fulladasveszély. A PE zacskdt a gyermekektél elzart helyen tartsa. A zacskd nem jatékszer.

ETA a.s., Poli¢skd 444, 539 01 Hlinsko, Cseh Kéztarsasag.
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ELEKTRYCZNA FRYTKOWNICA Z WYJMOWANYM POJEMNI-
KIEM

eta 1172 Fricool

INSTRUKCJA OBStUGI

I. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

— Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi,
przejrzyj rysunki i zachowaj instrukcje do wgladu.

— Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w uzywanym
przez Ciebie gniazdku.

— Wtyczke przewodu zasilajgcego nalezy podtaczy¢ do gniazdka zainstalowanego i
uziemionego zgodnie.

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli ma uszkodzony przewdd zasilajacy lub wtyczke, jesdli nie
pracuje prawidtowo lub spadfo na ziemie i uszkodzito sie. W takich wypadkach urzadzenie
nalezy oddac¢ do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa i
funkcjonalnosci.

- Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego i nie wyciagaj jej
mokrymi rekami ciaggnac za przewod zasilajacy!

— Produkt jest przeznaczony wytacznie do uzytku w gospodarstwach domowych i do
podobnego rodzaju celéw (przygotowanie potraw)! Produkt nie jest przeznaczony do
uzytku komercyjnego! Produkt nie jest przeznaczony do uzytku na dworze!

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzycia przez osoby (tgcznie z dziec¢mi), ktérych
zdolnosci fizyczne, percepcyjne czy umystowe sg ograniczone lub tez ktére nie posiadaja
dostatecznego doswiadczeniaiwiedzy, co uniemozliwiaim bezpieczne uzywanie urzadzenia,
o ile nie znajdujg sie one pod nadzorem lub nie zostaty poinstruowane w kwestii uzycia
urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo. Dzieci powinny by¢ pod
nadzorem zapewniajgcym, ze nie bedg sie bawic¢ urzgdzeniem.

— Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru i przez caty czas smazenia kontroluj go.

- Uzywaj frytkownicy wyfacznie w miejscach, gdzie nie grozi jej przewrdcenie oraz w
dostatecznej odlegtosci od przedmiotéw tatwopalnych (np. firanki, zastony, drewno itd.),
zrédet ciepta (np. piecyk, kuchenka elektryczna czy gazowa itd.) i wilgotnych powierzchni
(zlewozmywaki, umywalki itd.).

— Przedpodtaczeniem do gniazdka elektrycznego frytkownice nalezy prawidtowo zmontowac
i wla¢ do niej ttuszcz lub olej odpowiedni do smazenia. Uchwyty kosza do smazenia musi
by¢ doktadnie przymocowany, aby nie zagrazato jego wysuniecie podczas przenoszenia
kosza.

— Frytkownica (element grzewczy) jest wyposazona w bezpiecznik termiczny zabezpieczajacy
przed przegrzaniem.

— Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie czesci, ktére beda w kontakcie z jedzeniem.

— Nie przeno$ urzadzenia, kiedy jest gorace lub posiada gorgcg zawartos¢. Przy ewentualnym
przechyleniu zagraza niebezpieczenstwo poparzenia. Podczas przenoszenia urzadzenia
uzywaj uchwytoéw.

- Kosz do smazenia zawierajacy jedzenie nalezy spuszcza¢ do rozgrzanego ttuszczu
powoli!

— Panelu sterowania, przewodu zasilajgcego i elementu grzewczego frytkownicy nie nalezy
nigdy (nawet czesciowo) zanurza¢ w wodzie ani nie my¢ go pod biezagcg wodg!

— Nigdy nie podgrzewaj we frytkownicy wody.

— Nie uzywaj odrebnie elementu grzewczego w celu podgrzania innych cieczy (np. wody) w
innych zbiornikach!
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— Podczas smazenia nie dotykaj krawedzie pojemnika, szklanej szybki w pokrywie i miejsc, z
ktorych wydobywa sie para. Zagraza to poparzeniem i oparzeniem. Zwré¢ uwage na goraca @
pare wydobywajaca sie po zdjeciu pokrywy!

— Przed wkfadaniem lub zdejmowaniem czesci frytkownicy lub przed jej czyszczeniem nalezy
pozostawi¢ urzagdzenie do catkowitego wystygniecia. Nigdy nie uzywaj frytkownicy, jesli
niektore jej czesci sg wilgotne lub mokre!

— Przed rozpoczeciem smazenia usun z potraw ewentualne opakowania (np. papier, torebke
foliowg itd.).

- Uzywaj zawsze wysokiej jakosci oleju lub ttuszczu przeznaczonego do smazenia w
frytkownicy.

— Ttuszcz do smazenia lub olej nalezy wlewac wytgcznie do suchego i chtodnego pojemnika.
Przed uzyciem ttuszcz nalezy pokroi¢ na mniejsze kawatki. Nie facz ttuszczu z olejem! Unikniesz
w ten sposob wykipienia zawartosci!

— Poziom wktfadu do smazenia (oleju lub ttuszczu) nalezy utrzymywac pomiedzy znakami MIN
i MAX, aby nie doszto do jego przegrzania lub wyptyniecia.

— Olej lub ttuszcz do smazenia nalezy wymieni¢ zawsze, kiedy jest zabarwiony na brgzowo
lub po zgestnieniu, jesli wydziela nieprzyjemny zapach lub jesli po jego zagrzaniu tworzy
sie dym lub piana.

— Przy uzywaniu starego oleju lub ttuszczu do smazenia moze dojs¢ do jego samowolnego
zapalenia sie. W razie nagfego zapalenia nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej i zgasi¢ ogien poprzez zamkniecie pokrywy frytkownicy.

— Do rozpalonego oleju lub ttuszczu do smazenia nie nalezy nigdy wkfada¢ mokrych potraw
lub jedzenia zawierajgcego kawatki lodu.

— Po zakonczeniu pracy nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej poprzez
wyciggniecie wtyczki przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego.

— Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, otwartym
ptomieniem, nie wolno go réwniez zanurza¢ w wodzie. Nigdy nie ktadZz go na goracej
powierzchni ani nie pozwol, by zwisat poza krawedz stotu lub blatu kuchennego. Na skutek
zawadzenia o przewdd lub pociggniecia go np. przez dzieci moze dojs¢ do przewrdcenia
lub sciggniecia frytkownicy, a nastepnie do powaznego poparzenia!

— Urzadzenie jest przenosne i jest wyposazone w ruchomy przewdd z wtyczka, zapewniajgcy
dwupolowe odtaczenie od sieci elektrycznej.

- W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewni¢, aby nie byt on uszkodzony i spetniat
obowigzujace normy.

- Jedli przewodd zasilajgcy tego urzadzenia jest uszkodzony, nalezy go zastgpi¢ specjalnym
przewodem lub kompletem przewoddéw dostepnych u producenta lub technika serwisowego.

— Z urzadzenia nalezy korzystac wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz w
sposéb opisany w niniejszej instrukgji!

- Nie uzywaj frytkownicy z programem, wytgcznikiem czasowym lub jakimkolwiek innym
wyposazeniem, ktére wigcza jg automatycznie.

— Producent nie odpowiada za szkody spowodowane na skutek niewtasciwego uzycia
urzadzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, oparzenia, pozar) i nie ponosi
odpowiedzialnosci gwarancyjnej w przypadku nieprzestrzegania wyzej wymienionych zasad
bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA (rys. 1)

A - obudowa frytkownicy
A1 - prowadnice A2 — uchwyty

B - pojemnik

C - kosz do smazenia
C1 - uchwyt
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D - panel sterujacy

D1 - element grzewczy D5 - kontrolka (temperatury)
D2 - krawedzie prowadzace D6 — przycisk RESET

D3 - regulator temperatury D7 - przewdd zasilajacy

D4 - kontrolka (wtaczone) D8 — wytacznik bezpieczenistwa
E - pokrywa

E1 - szybka E3 - filtr

E2 — uchwyt

ll. INSTRUKCJA UZYCIA

Usun wszelki materiat opakowaniowy i wyjmij frytkownice wraz z wyposazeniem. Usun z
frytkownicy wszelkie folie, naklejki czy papier. Przed pierwszym uzyciem umyj czesci, ktore
beda w kontakcie z jedzeniem, gorgcg wodga z dodatkiem srodka myjgcego, doktadnie optucz
czystg woda i wytrzyj do sucha, ewentualnie pozostaw do wysuszenia.

Montaz poszczegdélnych czesci (rys. 2, 3, 4, 5, 6)

— Kosz do smazenia B wsun do obudowy A.

— Panel sterowania D wraz z elementem grzewczym D1 wsun do pojemnika B tak, aby
krawedzie prowadzgace D2 na panelu sterowania zostaty wsuniecte do prowadnic A1 na
obudowie A (zabrzmi dzwiek zatrzasniecia). Jesli panel sterowania z elementem grzewczym
nie zostanie prawidtowo zamocowany (wsuniety), wytacznik bezpieczenstwa D8 zablokuje
prace frytkownicy.

— Uchwyt C1 przymocuj do kosza do smazenia C lekko dociskajgc druty w kierunku do siebie
i wsuwajac je do metalowych uchwytow, a zgiete korice wsuwajgc do otworéw uchwytow
w koszu. Nastepnie delikatnie naciskajgc uchwyt zabezpiecz go w pozycji zablokowanej
(bedzie stychac zatrzasniecie).

- Pokrywe E potéz na pojemnik B tak, aby filtr E3 byt nastawiony w kierunku panelu
sterowania.

Postepujac w odwrotnej kolejnosci mozesz ponownie roztozy¢ / wyjaé¢ wszystkie czesci

(ewentualnie ztozy¢ je).

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Frytkownica jest wyposazona w bezpiecznik termiczny odtgczajacy element grzewczy,
gdyby doszto do wtaczenia urzadzenia z niedostateczng iloscig oleju ewentualnie bez oleju
lub ttuszczu do smazenia. Jesli po podtaczeniu do sieci elektrycznej frytkownica nie dziata,
odtacz jg z sieci, wysun panel sterowania i za pomocg odpowiedniego narzedzia (np. matego
$rubokretu) wecisnij przycisk D6 (RESET).

Umie$¢ zmontowang frytkownice na réwnej powierzchni (np. na stole kuchennym) na
wysokosci co najmniej 85 cm, z dala od dzieci. Wtyczke przewodu zasilajgcego D7 podtacz
do sieci elektrycznej - zaczng swieci¢ kontrolki D4 i D5. Wlej olej lub ttuszcz do smazenia do
pojemnika B az do znaku MAX. Za pomocg pokretta D3 nastaw odpowiednig temperature
(informacje o odpowiedniej temperaturze s umieszczone na etykiecie potrawy lub w tabeli
w niniejszej instrukcji). Rozgrzej olej lub ttuszcz (ok. 10 minut). Osiggniecie prawidtowej
temperatury jest sygnalizowane przez kontrolke D5. Napetniony kosz C wsuri powoli do
pojemnika B. Nastepnie przykryj pokrywe E i mozesz rozpocza¢ smazenie. Wydobywanie sie
pary spod pokrywy podczas smazenia jest zjawiskiem normalnym, nie jest to usterka. W trakcie
smazenia zaleca sie zamiesza¢ potrawy raz na jakis czas, aby nie doszto do ich sklejenia. Po
zakonczeniu przygotowywania potraw przekrec¢ regulator D3 na pozycje wytgczone. Zdejmij
pokrywe tak, aby nie oparzy¢ sie gorgca parg, wyjmij kosz ponad poziom oleju do smazenia, a
nastepnie zawie$ go w pozycji do odtozenia.

Pozwdl, aby z potraw sptynat nadmiar oleju.
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UWAGA: W trakcie podgrzewania moze dojs¢ do zmiany cykli termostatu (zacznie sie swiecic
kontrolka). Nie jest to wada.

Przygotowanie smazonych potraw

— Wilgotne potrawy przeznaczone do smazenia nalezy osuszy¢ (np. scierkg). Potrawy nalezy
przyprawia¢ zawsze po smazeniu, nie nalezy przyprawia¢ potraw nad pojemnikiem do
smazenia lub w trakcie smazenia.

— Niektére potrawy (mieso, ryba) mozna panierowal. Podczas panierowania zadbaj o
rownomierne obtoczenie i doktadne wyklepanie nadmiaru butki tartej.

— Potrawy takie jak paczki mozna smazy¢ na powierzchni oleju bez kosza.

— Kurczaki itp. nalezy przekroi¢ na potf. Zapobiegniesz w ten sposéb oparzeniu podczas ich
wyjmowania z kosza.

— Podczas smazenia takich potraw jak frytki nalezy wybra¢ wyzsze temperatury. Natomiast
podczas smazenia ciezszych potraw, jak np. udka kurczaka czy kotlety mielone, nalezy
wybrac nizsze temperatury, aby doszto do réwnomiernego usmazenia.

— Najlepsze frytki mozna przygotowac smazac na dwie raty. Przed ponownym smazeniem
pozostaw frytki do wystygniecia.

— Nie wktfadaj zbyt wielu potraw jednej na druga, moze dojs¢ do ich sklejenia.

— W przypadku mrozonek usun l6d.

— Podczas smazenia potraw na raty, poczekaj pomiedzy poszczegélnymi fazami, az zostanie
osiggnieta odpowiednia temperatura i zgasnie kontrolka.

— Podczas smazenia wigkszej ilosci rodzajéw potraw, zacznij od tej, ktéra wymaga nizszej
temperatury.

— Podczas smazenia potraw wczesniej podsmazonych, skorzystaj z wyzszej temperatury i
krétszego czasu niz w przypadku potraw surowych.

— Nie napetniaj kosza wiecej niz do potowy, w przeciwnym wypadku temperatura spadnie i
wynik smazenia nie bedzie idealny.

UWAGA: Podczas smazenia potraw zawierajgcych duzg ilos¢ wody lub potraw mrozonych,
spuszczaj kosz do oleju powoli, aby nie dopusci¢ do wykipienia oleju lub ttuszczu do
smazenia.

Po kazdym smazeniu

— Zalecamy przefiltrowanie lub przecedzenie letniego oleju lub ttuszczu do smazenia,
przelanie go do odpowiedniego pojemnika, zamkniecie pojemnika i wtozenie go do
lodéwki - w ten sposéb nie dojdzie do wytworzenia niepozgdanych substancgji.

UWAGA: Goracy olej lub tltuszcz rozpuszcza plastikowe butelki - niebezpieczenstwo
obrazen!

Ponizsze rady dotyczgce opracowania potraw prosimy traktowac jako przyktady i inspiracje. Ich
celem nie jest udzielanie instrukcji, ale pokazanie mozliwosci réznego rodzaju opracowania
potraw. Ogdlnie zaleca sie korzystanie z nizszych temperatur do opracowania kruchych potraw
(warzywa, ryby), a wyzszych do opracowania mrozonek (frytki, kurczak itp.). Czas opracowania
potraw waha sie w jednostkach minut.

33



Potrawa Czas (min.) Temperatura (°C)
Frytki 6-9 190
Filet z ryby 3-5 150
Paluszki z kurczaka 6-8 170
Kawatki kurczaka 13-20 170
Cukinia 3 150
Grzyby 3 150
Cebulowe krazki 3 150
Paczki 3-5 170
Placuszki z jabtkami 4 170

Usuwanie nieprzyjemnego zapachu

Niektore potrawy (np. ryby) moga pozostawic nieprzyjemny zapach w oleju lub ttuszczu do

smazenia. Taki zapach mozna zneutralizowad w nastepujacy sposob:

— rozgrzej olej lub ttuszcz do smazenia na temperature 160 °C,

— wtéz do oleju lub ttuszczu kilka kawatkéw pietruszki lub dwie kromki chleba,

— poczekaj, az przestang sie tworzy¢ ,babelki”, a nastepnie wyjmij pietruszke lub chleb
odpowiednim narzedziem. Olej lub ttuszcz do smazenia bedzie mie¢ teraz neutralny smak.

Filtrowanie lub wymiana oleju

Nie trzeba wymienia¢ oleju po kazdym uzyciu. Jesli smazysz zazwyczaj ziemniaki i filtrujesz

olej, mozesz z niego skorzysta¢ 8-10x. Nie uzywaj tego samego oleju dtuzej niz 6 miesiecy.

Podczas filtrowania lub wymiany postepuj w ponizszy sposob:

— Odfacz frytkownice od sieci elektrycznej,

— catkowicie ostudzony olej przelej z pojemnika B do innego pojemnika o odpowiedniej
pojemnosci,

— umyj i doktadnie wysusz pojemnik B,

— nalej olej z powrotem przez odpowiedni papier do filtrowania.

IV. KONSERWACJA

Kazdorazowo przed konserwacja odigcz urzadzenie od sieci elektrycznej poprzez
wyciggniecie wtyczki przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego i pozostaw je
do wystygniecia! po kazdym uzyciu wytrzyj zewnetrzne powierzchnie miekka wilgotng
$ciereczka. Nie uzywaj sciernych i agresywnych srodkow czyszczgcych i metalowych narzedzi,
ktére mogtyby zarysowac powierzchnie urzadzenia podczas czyszczenia. Po kazdym wylaniu
oleju usun ewentualne resztki ttuszczu i resztki po poprzednim smazeniu, ktére przywarty
do elementu grzewczego. D1. Wszystkie pozostate czesci (obudowe, pojemnik, kosz, uchwyt,
pokrywe) umyj w goracej wodzie ze srodkiem czyszczgcym, a nastepnie wyptucz czystg woda
i pozostaw do wyschniecia (mozesz skorzysta¢ ze zmywarki do naczyn). Plastikowych czesci
nigdy nie susz nad zZrédtem ciepta (np. piecyk, kuchenka elektryczna czy gazowa). Zmiana
koloru powierzchni po pewnym czasie jest zjawiskiem normalnym. Ta zmiana nie ma zadnego
wptywu na wiasciwosci powierzchni i nie stanowi podstaw do reklamacji urzadzenia! Przewéd
zasilajgcy D7 wytrzyj sciereczka. Urzadzenie nalezy przechowywac starannie wyczyszczone w
suchym, niezakurzonym miejscu z dala od dzieci i oséb uposledzonych.

Wyjmowanie filtra (E3)

Poprzez delikatne pociggniecie zdejmij ostonke z pokrywy E. Wyjmij filtr E3 z pokrywy. Wypierz
filtr w letniej wodzie z dodatkiem zwyktego sSrodka myjgcego i pozostaw go do wysuszenia.
Po wyschnieciu wtéz filtr ponownie do pokrywy. Wypusty na pokrywie wsurh do otworéw w
pokrywie i zamknij pokrywe poprzez zatrzasniecie.
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V. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Potrawy sa Zostata ustawiona zbyt niska Informacje dotyczace temperatury
niedostatecznie | temperatura lub zbyt krétki czas i czasu znajduja sie na etykiecie
przygotowane. |smazenia. potrawy lub w tabeli.

Zbyt duzo lub zbyt duze kawatki
potraw w koszu.

Zmniejsz ilos¢ potraw lub wtéz
mniejsze kawatki potraw do kosza,
por. informacje umieszczone w
tabeli.

Para wydobywa
sie z innych
miejsc niz
otwory
wentylacyjne w
pokrywie

Pokrywa zostata Zle umieszczona.

Zatéz pokrywe prawidtowo na
frytkownice.

Filtr permanentny zapobiegajacy
wydobywaniu sie ttustej pary zostat
zapchany lub zanieczyszczony.

Umyj pokrywe - por. rozdz. IV.
Konserwacja

Olej lub ttuszcz
do smazenia

W pojemniku znajduje sie zbyt duzo
oleju do smazenia.

Sprawdz i ewentualnie zmniejsz
ilos¢ oleju tak, aby nie przekraczat

wyplywa znaku "MAX".
poza krawedZ |y koszu znajduije sie zbyt duzo Nie przygotowuj naraz zbyt duzej
pojemnika. potraw. ilosci potraw, ewentualnie czesc¢ z
nich wyjmij.
Potrawy zawierajg resztki lodu lub | Przed smazeniem usun resztki lodu i
zbyt duzo wilgoci. dokfadnie wysusz potrawy.
Podczas Potrawy zawieraja resztki lodu lub | Przed smazeniem usun resztki lodu i

smazenia olej
wytwarza zbyt
duzo piany lub
dymi.

zbyt duzo wilgoci.

doktfadnie wysusz potrawy.

Olej lub ttuszcz nie nadaje sie do
smazenia.

Uzyj oleju lub ttuszczu
przeznaczonego do smazenia.

Na wyposazeniu frytkownicy
znajduja sie zanieczyszczenia
(resztki potraw).

Wyczy$¢ wyposazenie frytkownicy
- por. rozdz. IV. Konserwacja

Olej lub ttuszcz sg uzywane zbyt
dfugo.

Wymien olej lub ttuszcz.

Frytkownica
brzydko
pachnie.

Olej lub ttuszcz sg nieswieze.

Wymien olej lub ttuszcz.

Olej lub ttuszcz nie nadaje sie do
smazenia.

Uzywaj oleju lub ttuszczu
przeznaczonego do smazenia. Nie
tacz réznych rodzajow oleju lub
ttuszczu.

Frytkownica nie
dziata.

Nie jest wigczone zasilanie.

Sprawdz kabel, wtyczke i gniazdko
elektryczne.

Panel sterowania nie zostaf
prawidtowo zatozony.

Wsun prawidtowo panel do
listwy mocujacej (bedzie stychac
zatrzasniecie).

Doszto do uruchomienia
bezpiecznika termicznego.

Za pomocg odpowiedniego
narzedzia wcisnij przycisk

"RESET". Jesli wcisniecie przycisku
"RESET" nie pomoze, zwrdc sie do
specjalistycznego serwisu (por. lista)
z prosba o pomoc.
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VI. EKOLOGIA

Jezelitylko pozwolity nato rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki materiatow
zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak rowniez ich
przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej dokumentacji
oznaczaja, ze zastosowanych elementow elektrycznych lub elektronicznych nie mozna
poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynie$¢ do specjalnych
punktow zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomoga
Panstwo zachowac¢ cenne Zrédta i pomoga w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wptywdéw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy
niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych szczegétowych informacji
dotyczacych utylizacji nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego.
Niewtasciwy sposob utylizacji urzadzenia moze podlega¢ karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania
zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu. Dzieki
czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzagdzenia moze

wykonac¢ wytacznie specjalistyczny serwis! Nie dotrzymanie wskazowek producenta
powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VII. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej
Pobdr mocy (W) podano na tabliczce znamionowej
Objetosc (1) 1,9-3,5

Waga ok. (kg) 3,3

Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wiacznie z dodatkami w zakresie
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 95/2006/ES wtacznie z
dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest zgodny z rozporzadzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie
materiatow i wyrobéw przeznaczonych do z zywnoscia.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchylen od wykonania
standardowego, ktére nie majg wptywu na dziatanie produktu.

DO NOT IMMERSE IN WATER - Nie zanurzac do wody.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Przetrzymywac poza zasiegiem dzieci. Torebka plastikowa nie
jest zabawka.

PRODUCENT: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Ceska republika.
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ANEKTPOPPUTIOPHULIA CO CbEMHbIM PESEPBYAPOM

eta 1172 Fricool

UHCTPYKLUUA NO SKCINNYATALUU

|. MEPbl BE3OINACHOCTU

— [lepen npumeHeHnem anekTponpmbdopa HeobxoAMMO BHUMATENbHO 03HAKOMUTBLCS C UHCTPYKLNEN
N cogepXalnumMmncs B HeW UnncTpaumamMm. MHCTpYKUUIO HEOBX0ANMO COXPaHUTb.

— CnepyeTt ygoCTOBEPUTLCS, YTO ANEKTPUYECKOE HAMNPsSKEHME, yKa3aHHOE Ha 3TUKEeTKe npubopa,
COOTBETCTBYET 3f1IEKTPUHECKOMY HaMPSKEHNIO B PO3ETKE.

— Y6eantecb, YTO HaNPsHKEHWE JNEKTPUYECKON CETM M YacTOTa TOKa COOTBETCTBYHOT HAMPSKEHNIO
1 4YacToTe, yKasaHHbIM Ha LWMTKe uzgenus. B uensx obecneyeHms anekTpuyeckon 6e3onacHoOCTu
npmbop AOmKeH ObiTb MOAKMOYEH K CETU C MOMOLLbIO OBYXMOMKOCHON PO3ETKM C UCMPaBHbIM
3a3eMnAILWNM KOHTakToOM. B cnyyae otcytcTBuA B Balein kBapTupe OBYXMNONOCHON PO3ETKM C
3a3eMMsILWNM KOHTaKkToM, ee Heobxoaumo ycTaHOBUTb. B kadecTBe 3a3emnsiowiero nposoaa
NPUMEHSeTCA MegHbI MpoBOA ceyeHveM He MeHee 1,5 MM? unu anioMUHWEBBIM MPOBOL,
cevyeHnem He MeHee 2,5 Mm2.

— Henb3sa ucnonb3oBatb Npubop, €cnu WHYpP NUTaHUA UNn WwTencens Obinv NoBpexaeHbl, ecnm
OHW He paboTaloT ucnpasHo, UnNu ecnun Npubop nagan n obi noBpexaeH. B aTom cnyyae npnbop
cnegyeTt caaTbh Ha NPOBEPKY B LIEHTP TEXHUYECKOro obCryKuBaHus, YTobbl yOOCTOBEPUTLCS B
€ro UCnpaBHOCTMW.

— He cneayet BcTaBnsATbL M BbIHUMATb LUTEMNCENb U3 PO3ETKU BAXHbIMUA pyKaMu, a Takxe
TAHYTb 32 WHYP NUTaHUA NPU OTKITHOYEeHUU npubopa ot cetu!

— [lpuGop npeaHa3HayeH ANA UCNOMb30OBaHUA B ObITY U aHaNOrM4HbIX ycnoBusax (Ans
npurotoBneHus nuwm)! NMpubop He NpeaHa3HayYeH AN KOMMEpPYEeCKOro Ucnosib3oBaHuA!
Mpubop He NnpeaHa3HayYeH Ansi UCNOSIb30BaHUA Ha OTKPbLITOM Bo3ayxe!

— [aHHbInanekTponpmnbop 3anpeLleHo UCnonb3oBaTh PU3NYECKM UM MCUXNYECKN HEMOSTHOLEHHbIM
nvuam, Aetam 1 nuuam, He obnagatowmm onbiTOM Y 3HAHUSMW OCTaTOYHbIMKM ANs 6e3onacHoro
NCNONb30BaHWs 3TOro Npnbopa, ecrnv TONbKO OHW HE AeNatoT 3TO NoA4 NPUCMOTPOM KOMNETEHTHOTO
nua mnn 6einn oby4veHbl NMLOM, HEeCyLMM OTBETCTBEHHOCTb 3a Mx 6esonacHocTb. [Mpubop
cnegyet XpaHUTb B HEQOCTYMNHOM ANA AeTen MecTe.

— He cnepgyet octaBnsiTb BKMAOYEHHBIN Npnbop 6e3 npucmoTtpa.

— Heobxoanmo pasmectutb npubop Takum obpas3om, 4Tobbl UCKNOYUTL pUCK NageHus. [punbop
AOIMKEH HaxoouTbCA Ha OOnblWOM pPacCTOsiHAM OT  FIErkOBOCMNaMEHSOWNXCA O0ObEKTOB
(Hanpumep, 3aHaBeCOK, LWITOP, AepPeBAHHbIX NpeaMeTOB M T. M.), OT UCTOYHMKOB Tenna
(Hanpumep, KAMUMHOB, aNEKTPUYECKUX/ra3oBbIX MIUT U T. M.), @ TAKXKe OT MOKPbIX NOBEPXHOCTEN
(pakoBUH U T. n.).

— [Mepen nogknodeHneM anNekTpoMPUTIOPHULI K UCTOYHWKY NMUTAHUS HEOBXO0AMMO NpaBUNIbHO
COBMECTUTb cocTaBnswwme npuéopa n JobaBnTb KOMOWXUP MK Macno NpUrogHoe Ans
Xapkn BO (ppuTiopHULEe. Pyykn XapoyHOW KOpP3uHbI HEOBXOAMMO MpPaBUITbHO MPUCOEAWNHUTD,
4YTOObI N3bexaTb pUcka OTCOEANHEHUS.

— OnekTpodpuTopHMUa (TEPMO3NeMEHT) cHabXXeHa 3alunTon oT neperpesa.

— T[lepen nepBbiM MCNOMNb30BaHWEM criefyeT BbIMbITb BCe Aetanu npubopa, koTopble 6yayT
HenoCcpeaACTBEHHO cornpukacaTbCa C NPOAyKTaMu.

— He cnegyet nepeHoOCUTb 3NEKTPOMPUTIOPHULY, ecrnn caMm nNpubop unu ero cogepxmmoe eLle
He ocTbino. B cnyyae nageHus npubopa MOXHO Nony4uTb OXor. [pn nepemelteHnn npubopa
crnegyeT AepxaTb ero 3a pyyku.

— XKapouHyo KOp3uHY C COAEPXKUMbIM ONYyCKaTb B ropsiunin KOMOMXKUP HYXKHO MeasieHHo!

— [orpyxaTb B BOAy NaHenb ynpaBrieHUsi, LWWHYpP NMUTaHUSA UM OCHOBHYIO YacTb npubopa
(maxe oTyacTu) 3anpeLLeHo, a Takke He crneayeT MbITb NPUGoOpP Noa NPoTo4YHOU BoAou!

— He cnegyet ucnonb3oBaTtb anekTPOMPUTIOPHULY ANS Nogorpesa BoAb!.

— He cnegyet ncnonb3oBaTb TEPMO3MEMEHT OTAENbHO OT npubopa Ans Harpesa XuOKoCTewn
(Hanpumep, BoAbl) B ApYyrMx emkocTax!

— Bo Bpems xapku He cnegyet npukacaTbCs K CTEHKAM €MKOCTWU, CMOTPOBOMY CTEKITY Ha KpbILLKe
N TEM MecTaMm, OTKyAda NpocadmBaeTcs nap — 370 No3BONMUT u3bexatb pUcKa nomyymTb OXKOr..
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HeobxoaMMo OCTOPOXXHO CHUMATb KPbILLKY, YTOObI He 06Xedbcst ropsgyum napom!

— [lepen Tem kak pas3dbupatb Unmn cobupaTtb ANeKTPOPPUTIOPHNULY, a TakKe nepes YncTkom npubopa
HeobxooMmo ybeauTbes, YTO OH OcThin. MNpubop ncnonb3oBaTb 3anpeLLeHo, ecnu XoTb ogHa
Jetanb anekTpodpUTIOpHULIBI BaxkHas!

— T[lepen xapkow npogykT Heobxoanmo BbibpaTh U3 ynakoBku (Gymara, nofIn3TUMEH U T. N.).

— [nga>xapku cnegyeTt UCnonb3oBaTb Ka4eCTBEHHOE MacIo UM KOMBWXMP, KOTOpble pekoMeHayeT
npoussoauTens npmnbopa.

— Cyxyl0 U HeHarpetylo eMKOCTb HeOOXOAMMO HamnofHWUTbL KoMOWxMpom wnu macnom. [lepen
NCMOnb30oBaHNEM KOMOWXMP HeobXxoauMMo HapesaTb Ha Hebonblimne kycoukn. He cnepyer
cMewmrBaTb KOMOWXUP n macno! OTo no3sonuT m3bexatb NnepenuBaHns COAEPKUMOro Yepes
Kpan BO BpeMsi xapKu!

— Yto6bl n3bexaTb Neperpesa 1 nepennBaHnsa Yepes Kpan, ypoBeHb XXapOo4HOro cpeactea (Macno
nnn KOMomxmp) B pesepayape He JommKkeH 6biTb HUe oTMeTkn MIN 1 He Bbiwe oTmeTkn MAX.

— 2Xapo4yHoe cpeacTtBo HeOBXOAMMO 3aMeHUTb, €Crv OHO TeMHeeT (NpuobpeTaeT KOpUYHEBbIN
LBET), CTAHOBUTCSA NyCTbIM, BblAENSIET HENPUATHBIV 3anax, AbiM U 06pasyeT NeHy.

— Bcnyyae ncnonb3oBaHUSA HECBEXETO XXapO4YHOro cpeacTBa CyLLEeCTBYET PUCK CaMOMNPOU3BOSIbHOIO
BO3ropaHus. B crniyyae BHe3anHoro Bo3ropaHvs He0b6xoaMMo OTCOeanHUTL NPUBOP OT UCTOYHMKA
ANEKTPONUTAHUSA N NOTYLUNTb OFOHb, 3aKPbIB KPbILLKY 3N1EKTPOPUTIOPHULIBI.

— B ropsidyee xapoyHoe cpenCcTBO 3anpeLleHO KnacTb MOKpble MpOoAyKTbl UM 3aMOPOXEHHbIE
NPOAYKTbl CO NbJOM.

— T[locne 3aBepLueHUsa paboTbl HEOHXOANMO OTKYNTE NPUBOP, BbiTALLMB LUTENCENb U3 PO3ETKMW.

— Heobxognmo cnegnTtb, YTOOLI WHYP HE NOBPEAN KakoW-rimbo OCTPbIN WS rOpsiunin NpeaMer,
OTKpbITOe nnams. LLHyp Takke 3anpelieHo norpyxatb B Body. LHyp He JomkeH nexartb Ha
ropsidien NoBepXHOCTU, a TakkKe CBUCATb CO CTOMa Ui Apyron NOBEPXHOCTU. ECnn LLUHYpP NOTSHET,
K npumepy, pebeHokK, puUTIOpHULLA MOXET NepeBePHYTLCA U yNacTb, YTO NpUBEAET K Cepbe3HbIM
oXoram.

— [pubop sBNAeTCS NepeHOCHbIM U CHabXeH anacTUYHbIM LUHYPOM MUTAHUS CO LUTencenem,
obecneymBatoLLMM NOMHOE OTKNIOYEHNE OT UCTOYHUKA MUTaHUS.

— Ecnn ectb HeoBx04MMOCTb B UCMONb30BaHUWN YONUHUTENS, cnedyeT y6eauTbes, YTO AaHHbIN
LWUHYP HE NOBPEXAEH 1 OTBeYaeT BceM TpeboBaHMAM.

— B cnyyae noBpexaeHusi LWHypa anekTpopuTIOpHMLBI ero HeobxoanmMo 3aMeHUTb creumanbHbIM
LLUHYPOM NUTAHMSA UM KOMMIIEKTOM CO LUHYPOM MUTaHUS, KOTOpble npeanaraeT NnponssoguTens unm
CNeUManucT LeHTpa TEXHUYECKOro 0BCNyXMBaHWMS.

— CnepyeT ncnonb3oBaTb TOMbKO OpUrMHanbHble AeTanu, npeanaraemble NponM3BoOANTENEM.

— [pubop cnegyeT ncnonb3oBaTh TOMBbKO ANs Lenen, yKasaHHbIX B 4aHHON UHCTPYKuuK!

— He cnegyet ucnonb3oBaTb aNeKTPOMPUTIOPHULY C NporpaMmamMu, Tanmepamu unuv Apyrumm
anemMeHTamu, KOTopble aBTOMAaTUYECKN BKIOYAKOT 3NeKTPOPUTIOPHULLY.

— [lpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a MOBPEXAEHUs, MOMyYeHHble B pesynbrare
HenpaBWIbHOIO MUCMNONb30BaHWA Npubopa 1 ero OTAenbHbIX COCTaBNSAILWMX (MopyYa NPOAYKTOB
NUTaHUA, paHbl, OXOru, Bo3ropaHus). Kpome TOro, npubop He NOANEXWUT rapaHTUAHOMY
PEMOHTY, €CNK BblLLENEPEUYNCTIEHHBIE MEPbl 6E30NACHOCTM HE cobnoaaroTCs.

Il. OMMCAHUE NMPUBOPA (puc. 1)

A — oCHOBHas YacTb
A1 — Hanpasnsowme xenoba A2 — pyukn

B — pe3epByap

C — xapoy4Has Kop3uHa
C1 - pykosiTka

D — naHenb ynpaBneHus

D1 — TepmoanemeHT D5 — nHgukaTop (Temneparypa)

D2 — Hanpaenswowme kpas D6 — kHonka Bo3BpaTa B ucxogHoe nonoxeHune (RESET)
D3 — perynartop Temneparypsbl D7 — wHyp nutaHuna

D4 — nngukatop BkntoveHus (ON) D8 — aBapuiiHbIV BbIKIOYaTeNb
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E — Kkpbiwka
E1 — cmoTpoBo€e OKHO E3 — unetp
E2 — py4ka

lll. AHCTPYKLUUA MO 3KCIMNNYATALUUN

Heobxoanmo BbibpaTb aNeKTpOOpUTIOPHULY M AeTann 13 yNakoBKU. 3aTeM C ANeKTPOPUTIOPHULbI
n getanen HeobxoaMMOo CHATL KNenkyo donbry 1 Bce Haknenku. Nepen nepBbiM NCNONb30BAHUEM C
NMOMOLLIbIO ropsiven BOA4bl U MOKOLLEro cpeacTea HeobxoaMMO BbIMbITh BCe AeTanun npubopa, koTopble
OyoyT HenocpeacTBEHHO cornpukacaTbCa C NPoAyKTamu, 3aTeM HYXHO TLaTenbHO CrofIOCHYTh UX
YNCTOW BOAOW U BblTepeTb Hacyxo. B cnyyae Heo6xoaAMMOCTU MOXHO OCTaBUTb NpUBOp Ha Bpems,
4YTOObl OH BbICOX.

Cbopka (puc. 2, 3, 4, 5, 6)

— Heobxoanmo coegmHUTb XXapo4dHbii pesepByap B 1 0CHOBHYO YacTb hpuTiopHULbI A.

— T[laHenb ynpaeneHus D ¢ tepmoanemeHTtom D1 Heobxoammo nomecTutb B pesepByap B Tak,
4yTobbl Hanpaensawwme kpas D2 Ha naHenwn ynpaeneHus BOWNWM B Hanpasnswoowme nassl A1
Ha OCHOBHOW 4acTn opuUTIOPHULUBI A (MOCNLILWNTCA XapaKTepHbln wen4yok). B cnydyae ecnu
naHenb ynpaBneHus ¢ TepmoanemeHToM ByayT ycTaHOBMNEHblI HEBEPHO, cpaboTaeT aBapUnHbIN
BblkrtoyaTens D8.

— Pykoatky C1 HeobxoauMo MPUKPENUTL K XXapodHOW kop3uHe C, nanbuamu cnerka npuxmmas
npoBoda ApYr K Apyry Tak, 4Tobbl OHWM BOLUNM B METaNMyeckue gepxarenn. 3atemM KOHYUKK
NPOBOAOB HYXHO BCTaBUTb B OTBEPCTUS B KOp3uHe. [locre 3Toro HyXHO 3aduKkcupoBaTb
PYKOSITKY, Crnerka HagasuB (MOCMbILNTCA XapaKTEPHbIN LLENYOK).

— HakpbiTb kpblwkon E pesepByap B Tak, 4ytobbl chunetp E3 Haxoaunca psgom C NaHerbto
ynpaBneHus.

Pa3obpatb 3nekTpodpuUTIOPHULYY WU CHATb Kakue-nubo pertanu, MOXHO cobniopaas

obpaTHbIN NopPsAOK.

3awmTa oT neperpeBa

AnekTpoduTiopHMLIA cHabXeHa NNaBKUM NpegoxXpaHnUTeNeM, KOTOPbI OTKIOYaET TEPMOSEMEHT,
B CIyYae ecnv Bo (ppUTIOPHULIE HET UM HeOO0CTaTOYHO XXapOo4HOro CpeacTaa.

Ecnn nocrne noOKMHOYEHUS SMEKTPOPUTIOPHULIBI K WCTOYHUKY 3MeKTponuTaHus npubop He
paboTaeT, Heo6Xx0ANMO OTKIIOUYUTL €ro OT 3NEeKTPUYECTBa, OTCOEAUHUTL NMaHenb yNpaBreHus U ¢
MOMOLLIbIO MOAXOAALLEr0 NPUCNOcobneHns (HanpumMep, ¢ NOMOLLbIO OTBEPTKM) HaxaTb Ha KHonky D6
— (RESET).

ONeKTPOPPUTIOPHULLY HYXKHO pa3MeCTUTb Ha POBHOW NOBEPXHOCTU (Hanpumep, Ha KYXOHHOM CTone)
Ha BblCOTE Kak MMHUMYM 85 cM, 4TOObI pebeHoK He Mor OTAHYThCA. 3aTteMm wrencens D7 Heobxoanmo
BCTaBUTb B PO3ETKY, nocne 4ero Bknwyatcsa nHavkatopol D4 n D5. PesepByap B Heobxogumo
HaMomMHUTbL XapoyvHbiM cpeactBom Ao otmeTkn MAX. WUcnonb3ya perynatop Temnepatypbl D3,
HeobXo4MMO YCTaHOBUTb HYXXHYK TemnepaTypy (MHopmaumsi O pekoMeHLyeMon Temnepartype
COLEPXUTCSH Ha 3TUKETKe NpoaykTa u B Tabnuue B AaHHOM MHCTPYKUUK). Ha pasorpes xapo4yHoro
cpeactBa notpebyetrca HekoTopoe Bpemsi (okono 10 muHyT). Ha Heobxoaumyio Temneparypy
ykasbiBaeT nHgukatop D5. XKapouHyto kopanHy C Heobxoanmo MeaneHHo onycTutb B pesepsyap B.
3ateM Hy>XHO 3aKkpbITb KpbIlKYy E, nocne 4yero HayHeTcsi npouecc xapku. Heobxoaumo npuHATL
BO BHMMaHWE, YTO BO BPEMS XapKu Yepes KpblLKY BbIXOAUT nap. ATO He sBnsetcs AedekTom.
PekomeHayeTcs perynspHO MelaTb rOTOBSLMECH MNPOAYKTbI, 4YTOObl OHW He Cchnunanuce.
[Mocne 3aBeplUeHUS NPUroTOBNEHUS Onofda HYXXHO BbIKMOYUTL perynaTop Temnepatypbl D3
(nonoxeHne OFF). 3aTeM Hy>XHO OCTOPOXHO CHSTb KPbILLKY, YTOObI M36exaTb KOHTaKTa C ropsiynm
napom, BblbpaTb KOP3NHY U3 pe3epByapa C MacrioM 1 3aukcmpoBaTb Hag HUM.

Kop3anHy Hy>KHO OCTaBWTb B TAaKOM MOSTOXEHUN HA HEKOTOPOE BPEMS, YTOObI CTEKIO NULLHEE Macso.

BHuMaHue

Bo BpeMd HarpeBaHud nokasaresnn tTepMocTtarta MoryT konebaTtbca (MH,D,MKaTOpHaFI JTaMrno4kKa 6y,1:|,eT
BKno4aTbCA U BbIKJ'IPOLIaTbCFI). 3710 He aABndAeTcs ﬂed)eKTOM.
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MpurotoBneHue 6noa Bo hputiope

— TpopykT, NpegHas3HaYeHHbIN A1 )XapKy, He JOIMKEH ObiTb MOKpbIM. Cneuun MoXHO A06aBnATb
TONbKO NOCHe Xapkn — He crieqyeT [o6aBnsATb Cneuun B NPoLEecce Xapku.

— HekoTopble npoayKTbl (MACO, pbiba) MOXHO 06XapuTb B kKnsipe. YTobbl NOBEPXHOCTL Nosy4mnach
POBHOM, HEOBXOANMO YOaNUTb U3NULLIKU NAHUPOBOYHbLIX CyXapew.

— Takue NpoayKTbl, Kak MOHYUKK, AOCTUIHYB rOTOBHOCTM, NSiaBaloT B BEPXHEM Crioe Macna.

— UbinneHka 1 T. N. HeobxoanMO paspe3aTb HaMOMOBMHY. OTO UCKIOYUT PUCK MOSyYEHUSA oxora
npv N3BneYeHnn NpoayKTa n3 puUTIOPHULLbI.

— [lpu npurotoBneHun kaptodens pu HeobXxoanmMo yCcTaHOBUTL BGonee BLICOKYHD TemrnepaTtypy.
B cBoto oyepeab, npy npurotoBrneHun 6onee rpybon nuwm, Hanpumep, LbINnasybMx HOXEK U
Tedprenen/dppukagenek Heob6xoanmo ycTaHOBUTL Bornee H13Ky TeMmnepaTypy, YToObl NPOaYKTbI
NpoXapunuce.

— Yt106bI kKapTOdenb hpu nonyumnca oCobeHHO BKYCHbIM, €ro HY>KHO »XapuTb B ABa atana. Nepeq
TeM Kak >xapuTb KapTodenb BO BTOPOW pa3 Heobxoanmo AaTb €My OCTbITb.

— He cneayet knacTb 0MEHb MHOIO NPOAYKTOB, TaK Kak OHW MOryT CnmMnaTbCs.

— W13 3aMOpOXEHHbIX NPOAYKTOB HEOOXOAMMO yAanuTb OCTaBLUMECH KYCOYKM NbAa.

— Ecnun TtpebyeTca NpurotoBUTb HECKOMbKO MOPUUIN, Nepen ovYepenHON 3arpy3kon Heobxoammo
ybeounTbCs, YTO JOCTUTHYTa HYXXHasd TemnepaTypa (MHOUKaTopHas Nnamnoyka BbIKIHYMTCS).

— [pu npurotoBneHUn HeckonbkMx O6nog HeobxogumMo HauvHaTb C Tex MpOoAyKTOB, ANS
NPUroTOBIEHNS KOTOPbLIX TpebyeTcs bonee HU3Kasa TemnepaTtypa.

— [lpu npuroToBneHun npeasapuTeribHO o6XXapeHHbIX NPOAYKTOB HeobXoANMO yCTaHOBUTL Bonee
BbICOKYIO TEMMEepaTypy 1 xaputb 6ornee KOPOTKOE BPEMS], YEM Cbipble NMPOAYKTbI.

— He crnegyeT 3anonHATb XapOyHyO KOP3WHY OOrblue Yem HanoroBUHY, B MPOTUBHOM Criyyae
TemnepaTypa macna NoHU3NUTCA U He ByaeT 4OCTUIHYT ONTUMarbHbIA pe3ynbTar.

NMPEOOCTEPEXEHMUE: MNpn npurotoBrneHMn 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB WU  NPOAYKTOB,
copepxalumx 60rbLLoe KONMMYECTBO XUOKOCTU, KOP3WHY CriefyeT onyckatb
MeaneHHO, YToObI XXapO4YHOe CpeacTBO HE Nepennnoch Yepes Kpan.

Mocne kaxpgoro npuroToBrieHnA NULLn:

- PeKOMeHﬂ,yeTCFl npoueanTb OCTbiBLUEE Xapo4dHOE CpencCTBO U NepennTb ero B nogxogdllyro
€MKOCTb, 3aKpblTb U XPaHUTb B XOJioAUIbHUKE. 10 npegorBpatTuT nosBreHne B >XapO4HOM
cpeacTBe HeXenarterbHbIX BELWECTB.

NMPEOOCTEPEXEHUE: Nopsyee xapo4yHoe cpeAcTBO pacnnasBnsieT NNacTUKOBbIE €MKOCTH,
YTO NpeAcTaBnsieT cobon onacHocCTb!

Hwke, Ans npumepa v KynMHapHOro BOOXHOBEHMWS. AaHbl HECKONbKO pekomMeHgaumn. OHu He
ABMAIOTCH PYKOBOACTBOM M NpefHasHayveHbl NLLb Ans TOro, YTobbl NPOAEMOHCTPUPOBATL HECKOIBLKO
crnocoboB npurotoBreHns 6rntog. Kak npasuno, Ons nerko pacnagarolencs npoaykumm (OBOLLK,
pblba) pekomeHnayeTcs ycTaHaBnuBaTb 6oree HU3Kyo TeMnepaTypy, a Ansi 3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB
(kapTodhenb dpu, kyprua 1 T. N.) — 6onee BbICOKY0. Ha npurotoBneHne ynaeT HECKONbKO MUHYT.

MpoaykTbl Bpems (MuH.) Temnepatypa (°C)
KapTtodenb dpu 6-9 190
Pbi6bHoe durne 3-5 150
Kycouku Kypuubl B TecTe 6-8 170
Kycouku Kypuubl 13-20 170
LlyknHn 3 150
pnbbI 3 150
Koneukn nyka 3 150
MoHunkm 3-5 170
ABnoYHbIe BGNNHYMKN 4 170
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YcTpaHeHne HeNpUATHbLIX 3anaxoB:

HekoTopble NpoayKTbl (Hanpumep, pbiba) NpuaaloT XXapo4YHOMY CPeaCcTBY HEMPUATHbI 3anax. ATOT

3anax MOXHO He/Tpanu3oBaTb cnegyoLwmmMm obpasom:

— HeobxoauMOo HarpeTb XXapoyHoe cpeacTBo Ao Temnepartypbl 160 °C;

— MOSOXWUTb B XXapo4yHOe CPEACTBO HECKONBbKO BETOYEK NETPYLLUKM UK KyCOYKOB xneba;

— nogoXaaTb, NMOKa NepecTaHyT NOSABNATLCA «My3blpu», a 3aTeM BbiOpaTb METPyLUKYy Mnu xneo.
XKapouyHoe cpenctso npnobpeTeT HenTpanbHbIv BKYC.

PunbTpauma n 3aMmeHa Macna

HeT HeobxoguMOCTM MEHSITb Macrio Mnocre Kaxgoro npurotoeneHus nuwm. B cnyvae ecnu B
OCHOBHOM BO (DpPUTIOPHULE MOTOBUTCA KapTOLLKa, a Macrio perynisipHo npoLeXmnBaeTcs, ero MOXHO
ncrnonb3oatb 8 — 10 pa3. He cnegyet nonb3oBaTbCA O4HMM M TEM XXe Macsiom bornee 6 mecsues.
UTtobbl NpoueauTb UM 3aMeHUTb XapovHOe CPeACcTBO, HeOBXOAMMO BbIMOMHUTL criegyolmne
AEencTBuS:

— OTCOEANHUTb ANEKTPOPUTIOPHULY OT UCTOYHUKA NUTAHWUS;

nepennTb OCTbIBLLEE MAcno 13 pesepsyapa B B apyryto, noaxoasiliyto no pasmepy, EMKOCTb;
BbIMbITb M TLATESNbHO BbICYLLUTL pe3epByap B;

CHOBa HanoMHUTbL pe3epByap Macrom, NPonycTuB ero Yepes BymaxkHbin UNbTP.

IV. TEXHWHECKOE OBCITY>KUBAHUE

Mepea TeXHMYECKUMM OOCNyXMBaHUEeM/PEMOHTOM Heo6xoaMMO OTCOoeAuHUTb npubop oT
MCTOYHMKA INEKTPONUTaHUA, BbITallUB WITENcernb U3 po3eTKU, U AaTb eMy ocTbiTb! [Nocne
KaXkgoro nonb30BaHWSA crnegyet NpoTupatb HapyXXHble MOBEPXHOCTUM MSITKOM BRAXHOW TKaHbHO.
Ona 4yucTkM He cneayeT UCNOMb30BaTh abpa3uBHbIE U arpecCUBHbIE MOKOLLUE CPeaAcTBa, a
TaKxXe MeTansimyeckne nNpucrnocobrieHus, KoTopble MOryT nouapanatb NoBepxXHOCTb. Kaxabin
pas Npu CNBE >Xapo4HOro CpeacTBa HEOOXOANMO yaansATb OCTATKM Xupa 1 NPOAYKTOB, MPUIMILLINX
K TepmoanemeHTy D1. Heobxogmumo nombiTb BCe getanu (kopnyc ppuTHOpHULUbLI, pe3epByap,
KOpP3MHa, PYKOATKA, KpbIWKaropsyern BoAON C MOKLIMM CPEACTBOM, 3aTEM CMOJIOCHYTb YMCTON
BOOOW M AaTb BbICOXHYTb (MOXHO MCMOMb30BaTb MOEYHYK MaluvHy). [nacTMkoBble AeTanu He
cnegyeT CywuTb pPAAOM C MCTOMHMKOM Tenna (Hanpumep,KaMMHOM, 3neKTpuyeckon/rasoBou
nAMTOM U T. N.). [0 NpoLwecTBMM BpEMEHN LiBET NOBEPXHOCTUN Npubopa byaet MeHATbeA. I3meHeHne
LBeTa, 0OOQHaKO, He BMNUSIET HA Ka4YeCTBEHHbIe XapaKTepucTuku npubopa n He sensaetcs aedektom!
LWHyp nutanma D7 HeobxoguMo nNpoTepeTb TKaHbko. Mpnbop OOMKEH XpaHUTLCA B YUCTOM BUAE B
CYXOM, He3arnblfIEHHOM MeCcTe HeLOCTYMNHOM ANs AeTeN N HEMOMHOLEHHO pPa3BUTbIX Nnu,.

CHatue cdovmnsTpos (E3)

Cnerka noOTAHYTb, 4TOBbI OTCOEAMHUTL (PUNLTP OT Kpblwkn E. CHATb dunetp E3 ¢ KpbiwKK.
[NoMbITb hunbTp TENION BOAOW C MOKLLMM CPenCTBOM U aTb BbICOXHYTb. [locne Toro kak punstp
BbICOXHET HEOBXOAMMO YCTaHOBUTL ero 06paTHO. [Nt 3TOro Hy>XHO BCTaBUTbL Narku B OTBEPCTUS Ha
MOBEPXHOCTU KPbILLKN 1 3adUKCUPOBaTb.

V. HEUCINMPABHOCTU

MoBpexaeHune MpuunHa PelwweHue
MpoaykT He Cnuwkom HU3Kas Temneparypa unu MHdopmaumsa o pekomeHoyemom
npoXxapuncs. Ha NpurotToBrneHue BbINo 3aTpavyeHo TemnepaType COAepXUTCH Ha
Maro BpEMEHN. 3TMKEeTKe NpoayKTa u B Tabnuue B
OAHHOW UHCTPYKLUUN.
MepenonHeHne *apo4HON KOP3UHBbI Heobxogmmo BbIbpaTh YacTb
W CANLLKOM KPYMHbIE KYCKU NPOOYKTOB 13 KOP3WHbI UK Nope3aTb
NPUroTOBIAEMOro NPOaYKTa. UX Ha MEHbLLNE KYyCOYKM (CM. Tabrinuy).
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MoBpexaeHue

MpuynHa

PeweHue

Map npocavnBaetcs
He TOmnbKO Yepes
cneumanbHoe
OTBEPCTME B KPbILLKE.

Kpblwka HenpaBMbHO NOMeELLEeHa.

Heo6xoaumo npaBunbHO NMOMOXUTb
KPbILLKY.

BbinyckHon dounsTp 3akynopeH/
3acopurcs.

HeobxoaumMo NoMbITh KpPbILLKY
(cm. pasgen IV). TexHuyeckoe
obcnyxuBaHue

>KapouHoe cpeacTtso
nepenuneaeTcs Yepes
Kpas pesepsyapa.

B pesepByape CrmLLKOM MHOMO
Xapo4Horo cpeacTsaa.

Cniegyet npoBepuTb 1 Npu
HeobXo4MMOCTN YMEHbLUNTb
KONN4YEeCTBO »Xapo4yHOro cpeacTea Ao
otmeTkn MAX.

B >xapo4HoOWn KOp3MHE CIULLKOM MHOro
NPOAYKTOB.

He cnenyet cpasy »xapuTb CIULLKOM
GonblLLoe KONMYeCTBO NPOAYKTOB; NPy
HeOoOXOAMMOCTMN HY>KHO YMEHbLUNTb
obbem.

B kapo4yHyto KOpP3MHY BMECTe C
npoaykTaMu nonanm Kycouku nbaa,
UKW NPOAYKTbl COAEPXaT CIULLIKOM
MHOTO XMOKOCTM.

Mepep xapkon Heobxoanmo yaanuTb
KyCOYKM Nba U TLaTeNbHO BbICYLLNTD
NPOAYKT.

Bo Bpewmsi xapku
obpasyeTcsi CrULLKOM
MHOIO MEHbI UK
BblOENsieTcst AbIM.

B >kapo4Hyt0 KOp3nHy BMeCTe C
npoaykTaMu nonanm Kycouku nbaa,
Uy NPoAYyKTbl CoaepXKaT CrULLKOM
MHOTO >KWOKOCTW.

MNepen »apkon HeobxoguMo yaanuTb
KyCOYKM NbAa 1 TWaTenbHO BbICYLLWUTb
NpOAaYKT.

XapouHoe cpeacTBo He nogxoouT
ONS NPUrOTOBMNEHUS NMULLIM B
ANEKTPOPUTIOPHULIE.

CnepyeT ncnonb3oBaTtb noaxoasiiee
Macro Unm KoOMOXxmp.

[eTtann anekTpodpuUTIOPHULLBI
3acopunuchk (ocTaTku NPOAYKTOB).

Heobxogumo BbIMbITL AeTanu
AneKkTpopuUTIOpHMLLI (CM. pasgen 1V).
TexHn4eckoe obcnyxmBaHme

)Kapquoe cpencTBo UCNoJsib3oBanocChb
Ha NMpoTAXXeHUN CITMLLUKOM O0J1roro
BpeMeHN.

Heobxoanmo 3aMeHnTb XapoyHoe
CcpencTBo.

Bbloensetcsa
HEenpUATHbIN 3anax.

Mcnonb3yeTcsi HecBexee XapoyHoe
CpeacTBo.

Heobxoanmo 3amMeHnTb Xapo4yHoe
cpeacTBo.

YKapo4yHoe cpeacTBo He noaxoauTt
AN NPUroTOBNEHNS NULLN B
ANEKTPOPPUTIOPHULLE.

CnepnyeT ncnornb3oBaTb
pekoMeHayemMoe mMacro unm
koMOwxmp. He cnegyeT cmelwmBaTb
pasHble BUAbl Macrna 1 KoMouxkmpa.

SnekTpodpuTiopHMLa
He paboTaer.

Mpnbop He NOAKIIOYEH K UCTOYHUKY
nUTaHus.

Heobxoanmo npoBepuThb LLHYP
NUTaHWS, LITEMNCENb U PO3ETKY.

MaHenb ynpaeneHus Gbina
HenpaBWUibHO NOACOEeANHEHA.

Heobxogumo npaBuibHO pa3MecTuTb
naHenb (NOCHbILLNTCS XapaKTePHbIN
LLENYoK).

Cpabotan nnaBkui npegoxpaHnuTerb.

Heobxoanmo HaxaTtb Ha KHOMKY
RESET, Bocnonb3oBaBLUMCb
nogxogsawmm yctponctesom. Ecrm
nocrne Haxartus Ha kHonky RESET
npnbop He BKIoYaeTcs, He06Xo0AMMO
CBSI3aTbCS C LLEHTPOM TEXHMUYECKOro
o6cnyXmMBaHMs (CM. CMIUCOK).
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VI. OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPEQbI

Ha Bcex yacTax nocTaBnsieMOro cCeHABMYMENKepa, pas3Mepbl KOTOPbIX 3TO AOMYCKaloT, YKa3aHo
obo3HayeHne wmaTepuana, MWCMoONb30BaHHOIMO AN W3rOTOBIEHUSI YMaKOBKW, KOMMOHEHTOB U
NPUHaANEeXHOCTEN C ykasaHuem cnocoba mx nepepaboTku. Nocne NOonHOro oKoHYaHWsA crnyxoObl
n3genus cnegyert ero KOMNOHEHTbI MMKBUONPOBATL NOCPEACTBOM NpeaHasHa4YeHHOW AN 9ToN Lenu
ceTun cbopa yTunb—Ccbipbs. B criyyae okoH4aTenbHOro Bbixoaa npubopa nua CcTposi, pekoMeHayeTcs
nocre OTKMIYEHUS LHYpa NUTaHUSA U3 3M. CETU ero oTpe3aTtb, Tak Kak Npubop B TAaKOM COCTOSIHUM
nepectaét ObITb NPUrogHbIM A5 €ro NocneayrLwero NpUMeHeHNs. TexHndeckoe obcCnyxmBaHue
npnbopa kanuTanbHOro xapakrepa unu Tpebyiollee BMeLlaTenbCTBa B €ro BHYTPEHHME 4acTu,
MOXET NpPOBOAUTb TONbKO ChNeunanM3avpoBaHHasi peMoHTHas MacTtepckas!! HecobniogeHue
NHCTPYKLNIA NPOM3BOANTENSA NULIAET NOTpeduTensa npaea rapaHTUNHOrO peMoHTal

TexHuyeckoe o6GcnyxuBaHMe npubopa KanuTanbHOroO Xapaktepa wunuM Tpeoylollee
BMellaTeNbCTBO B €ro BHYTPEHHUE 4acTU MOXET NPOBOAUTbL TONMbKO cneuuvanM3MpoBaHHas
peMOHTHaa macTtepckasi! HecobniogeHne ykazaHum npousBoauTens nuwaeTt norpeourtens
npaBa rapaHTMUHOro pemoHTal

VIl. TEXHUWYECKWE OAHHbIE

Hanpsxenune (V) YKka3zaHo Ha TMNOBOM LUUTKE nU3genus
Motpebnsemasn mowHocTb (W) YKaszaHa Ha TUNOBOM LUUTKE U3aenus
ob6beém macna (n) 1,9-3,5

Macca (kr) 3,3

N3penue cooTBeTCcTBYEeT [EWCTBYIOLIMM HOpMaM TexHukn 6GesonacHoctv u  [dupektuBam
EBponenckoro napnameHTta n Coseta 2006/95/EC n 2004/108/EC.

Wsgenve cootBeTcTByeT Ykasy EBponenckoro napnameHta u Coseta Ne 1935/2004/EC o
mMaTepuanax v npegmeTax NnpefHa3Ha4YeHHbIX AN KOHTaKTa ¢ NpoayKTaMu.

3aBOA—13roTOBUTENL OCTaBMAET 38 COOOW NPaBO BHOCUTL BKOHCTPYKLIMIO U3AENs COOTBETCTBYOLLNE
N3MEHEHUs, He BNMSIOLLME Ha ero paboTy.

DO NOT IMMERSE IN WATER — He niozpy>xamb 6 800y.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION,KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN.DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,BEDS,CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOT A TOY.

Bo usbexaHue ydywus, He no3gornstime 0emsiM uzpamsp C r1oU3MuIeHO8bIM raKemom.

lMakem — 3mo He uzpyuwiKa.

ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Czech Republic.

&
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ELEKTRINE GRUZDINTUVE SU NUIMAMU KEPIMO INDU

eta 1172 Fricool

VARTOTOJO VADOVAS

. JSPEJIMAS DEL SAUGOS

Pries pradédami naudoti prietaisg, atidziai perskaitykite vartotojo vadova, perzitrékite.
paveikslélius ir iSsaugokite vadovg, kad galétuméte juo pasinaudoti véliau.

Patikrinkite, ar gaminio tipo etiketéje nurodyta jtampa atitinka jasy namy elektros lizdo
jtampa.

Elektros kiStukg privaloma jungti j tinkamai jrengtg ir jzemintg elektros lizda.

Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu elektros laidas arba kiStukas yra pazeisti, jeigu
prietaisas veikia netinkamai arba jeigu jis buvo numestas ant grindy ir sugadintas. Tokiais
atvejais atiduokite prietaisg j kvalifikuotg techninio aptarnavimo centrg, kad bity uztikrinta,
jog jis veiks saugiai ir tinkamai.

Nekiskite elektros kistuko j elektros lizda ir neistraukite jo i$ elektros lizdo Slapiomis
rankomis; netraukite uz elektros laido!

Sis gaminys skirtas tik naudojimui namuose ir panasiai paskir¢iai (maistui ruosti)! Jis néra
skirtas komerciniam naudojimui! Jis néra skirtas naudoti lauke!

Sis prietaisas neskirtas asmenims (jskaitant vaikus), turintiems silpnesniy fiziniy, jutimo arba
protiniy gebéjimy, arba tiems, kuriems triksta patirties ir Ziniy, kaip saugiai naudoti §j
prietaisg, nebent jie naudoty §j prietaisg prizitrimi uz jy saugag atsakingo asmens arba bty
iSmokyti, kaip jj saugiai naudoti. Reikéty priziuréti mazus vaikus, kad jie nezaisty su Siuo
buitiniu prietaisu.

Nepalikite prietaiso be prieziuros ir, jame kepdami, visg laika jj stebékite.

Statykite gruzdintuve tik tokiose vietose, kuriose ji negalés apvirsti, ir pakankamu atstumu
nuo degiy daikty (pvz., uzuolaidy, apmusaly, medienos ir pan.), Silumos 3altiniy (pvz.,
krosniy, elektriniy/dujiniy virykliy ir pan.) ir drégny pavirdiy (kriaukliy, praustuviy ir
pan.).

Prie$ jjungiant | elektros lizdg, gruzdintuve privaloma tinkamai sumontuoti ir pripilti j
ja kepimui tinkamy riebaly arba aliejaus. Privaloma tinkamai pritvirtinti kepimo krepsio
rankenas, kad keliant kreSpj jos nenuslysty.

Gruzdintuvéje ( kaitinimo elemente) jrengta apsauga nuo terminio perkaitimo.

Prie$ pradédami naudoti pirma kartg, iSplaukite visas dalis, kurios gali liestis su maistu.
Neneskite prietaiso, kai jis yra karstas arba kai jame yra karsto aliejaus. Prietaisui apvirtus,
galima nudegti. Prietaisg neskite uz rankeny.

Kepimo krepsj su maistu j karstus riebalus nuleiskite létai!

Niekada nenardinkite j vandenj valdymo skydelio, elektros laido arba gruzdintuveés korpuso
( net dalinai) ir neplaukite po tekan¢iu vandeniu!

Niekada nenaudokite gruzdintuvés vandeniui Sildyti.

Nenaudokite atskiro kaitinimo elemento kitiems skys¢iams (pvz., vandeniui) Sildyti kituose
induose!

Kepdami nelieskite indo Sony, dangtyje esancio stebéjimo langelio ir ty viety, pro kurias
iSeina garai: galite nudegti ir nusiplikyti. Bukite atsargus nuimdami dangtj, kad nenudeginty
besiverziantys karsti garai!

Visuomet palaukite, kol gruzdintuve atvés, tik tuomet jdékite arba iSimkite jos dalis, arba
valykite j3. Nenaudokite gruzdintuvés, jeigu kurios nors jos dalys yra drégnos arba Slapios!
PrieS kepdami, pasalinkite maisto pakuotes (pvz., popierinius, plastikinius maiselius ir
pam.).

Visada naudokite gamintojo kepimui rekomenduojama kokybiska aliejy arba riebalus.
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Kepimo riebalus arba aliejus lipkite tik j sausg ir Saltg inda. PrieS naudodami, supjaustykite
riebalus mazais kubeliais. Nemaisykite riebaly ir aliejaus! Kitaip toks miSinys gali iSbégti pro
virsy!

Batina islaikyti tarp tikrg kepimo priemonés (riebaly arba aliejaus) lygj: kepimo priemonés
turi bati tarp Zzymiy MIN (min.) ir MAX (maks.), kad ji neperkaisty arba neistekéty.
Pakeiskite kepimo priemone, jeigu ji paruduoja arba sutir$téja, arba kaitinama skleidzia
nemalony kvapg, ruksta arba putoja.

Naudojant seng kepimo priemone, ji gali savaime uZsiliepsnoti. Jeigu jvykty savaiminis
uzsidegimas (riebalai uzsiliepsnoty), atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir uzgesinkite
gaisrg, uzdengdami gruzdintuve dangciu.

] jkaitusius riebalus niekada nedékite 3Slapiy maisto produkty arba maisto su ledo
gabaléliais.

Baige naudotis prietaisu, atjunkite jj nuo elektros tinklo, istraukdami i$ elektros lizdo jo
maitinimo laida su elektros kistuku.

Maitinimo laidas neturi bGti paZeistas astriy, jkaitusiy daikty arba atviros liepsnos; jo
negalima kisti j vandenj. Niekada nedékite jo ant jkaitusiy pavirsiy ir nepalikite jo kaboti
nuo stalo arba darbastalio krasto. Jeigu uz laido kas nors uzklius arba, pavyzdziui, uz jo
patrauks vaikas, gruzdintuve gali apvirsti arba nukristi ir smarkiai nudeginti!

Prietaisas yra neSiojamas ir turi lanksty elektros laida su kistuku, kurj galima jungti j dviejy
poliy elektros tinklo lizda.

Jeigu butina naudoti ilginimo laidg, jis turi buti nepazeistas ir atitikti galiojancius galios
standartus.

Jeigu prietaiso maitinimo laidas bty pazeistas, jj privaloma pakeisti specialiu elektros laidu
arba komplektu, kurj galima jsigyti i§ gamintojo arba jo jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro.

Naudokite tik i$ gamintojo jsigytus, originalius priedus.

Visada naudokite §j prietaisg tik pagal jo numatytaja paskirt;j ir tik taip, kaip apradyta siame
vartotojo vadove!

Nenaudokite Sios gruzdintuvés su programa, laikmacio jungikliu arba kokia nors kita
sudedamaja dalimi, kuri automatiskai iSjungia gruzdintuve.

Gamintojas neprisiima jokios atsakomybeés uz zalg, patirtg netinkamai naudojant §j prietaisa
ir jo priedus (pvz., maisto produkty sugadinimg, suzalojimus, nudegimus, nuplikymus,
gaisrg), ir neprisiima jokios atsakomybés, priklausomos pagal Sio prietaiso garantijg, jeigu
nesilaikoma nurodymy dél saugos.

Il. PRIETAISO APRASYMAS (pav. 1)

A - gruzdintuves korpusas
A1 - kreipiamieji grioveliai

B - kepimo indas

C - kepimo krepsys
C1 -rankena

D - Valdymo skydelis

D1 - kaitinimo elementas

D2 - kreipiamieji krastai

D3 - temperaturos reguliavimo ratukas
D4 - (jjungimo) kontroliné lemputé

E - dangtis
E1 - stebéjimo langelis
E2 - rankena

A2 - rankenos

D5 - (temperatiros) kontroliné lemputé
D6 — ATITAISYMO mygtukas

D7 — maitinimo laidas

D8 - apsauginis jungiklis

E3 — filtras
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@ lll. NAUDOJIMO INSTRUKCLJA

Pasalinkite visas pakavimo medziagas ir iSimkite gruzdintuve bei jos priedus. Nupléskite visas
lipnias juostas, lipdukus ir nuvyniokite nuo gruzdintuvés popieriy. Prie§ pradédami naudoti
pirma kartg, karstu vandeniu ir plovimo priemone isplaukite dalis, kurios gali liestis su maistu,
kruopsciai nuskalaukite Svariu vandeniu ir nusluostykite; jeigu reikia, palaukite, kol visiskai
isdzZius.

Atskiry daliy surinkimas (pav. 2, 3, 4, 5, 6)

— ]deékite kepimo indg B j korpusa A.

— Valdymo skydelj D su kaitinimo elementu D1 jdékite j indg B taip, kad valdymo skydelio
kreipiamieji kraStai D2 bty jtaisyti kreipiamuosiuose grioveliuose A1 korpuse A. (jdéjus,
pasigirs spragteléjimas). Jeigu valdymo skydelis su kiatinimo elementu bus uzdétas (jtaisytas)
netinkamai, apsauginis jungiklis D8 neleis gruzdintuvei veikti.

— Pritvirtinkite rankeng C1 prie kepimo krepsio C, pirStais atsargiai spausdami strypus vieng
link kito ir jtaisydami strypus j metalinius laikiklius, tuomet jkiskite lenktus galus j krepsyje
esanciy laikikliy angas. Tuomet atsargiai spausdami tinkamai uztvirtinkite laikiklj fiksavimo
padétyje (pasigirs spragteléjimas).

— UzZdenkite dangciu E indg B taip, kad filtras E3 baty nukreiptas j valdymo skydelj.

Norédami isardyti/nuimti visas dalis (arba i$ naujo surinkti dalis), atlikite veiksmus atvirkscia

tvarka.

Apsauga nuo perkaitimo

Gruzdintuvéje yra jrengtas apsauginis Silumos saugiklis, kuris atjungia kaitinimo elementa,
jeigu gruzdintuvé jjungiama visai be jokios kepimo priemonés arba joje esancio aliejaus kiekis
néra pakankamas. Jeigu prijungus gruzdintuve prie elektros tinklo ji neveikia, atjunkite jg nuo
elektros tinklo, nuimkite valdymo skydelj ir, naudodami tinkamga jrankj (pvz., maza atsuktuva),
paspauskite mygtukg D6 (ATITAISYMAS).

Statykite gruzdintuve ant lygaus, bent 85 cm aukscio pavirsiaus (pvz., virtuvés stalo), vaikams
nepasiekiamoje vietoje, jjunkite elektros kistukg D7 j elektros tinklg — uzsidegs kontrolinés
lemputés D4 ir D5. Pilkite j indg B apiejaus iki Zzymés MAX (maks.). Sukdami reguliavimo ratuka
D3, nustatykite norimg temperatira (informacijg apie reikiamas temperatlros nuostatas rasite
maisto produkty etiketése arba Siame vartotojo vadove pateiktoje lenteléje). Palaukite, kol
aliejus jkais (mazdaug 10 minuciy). Tinkamg temperatirg rodo kontroliné lemputé D5. Létai
nuleiskite pilng krep$j C j indg B. Tuomet uzdenkite dangtj E ir gruzdinimas bus pradétas.
Kepant gruzdintuvéje, pro dangtj paprastai verziasi garai — tai normalu ir néra gedimas.
Rekomenduojamereguliariai maisyti kepamus maisto produktus, kad jie nesulipty. Pabaige kepti
maistg, pasukite ratukg D3 j iSjungimo padétj. Nukelkite dangtj taip, kad nenusidengituméte
karstais garais; iSkelkite krep3;j i$ aliejaus ir pakabinkite jj laikymo padétyje.

Palaukite, kol nuo maisto nulasés aliejaus perteklius.

Démesio
Kaitinant, termostatas gali veikti ciklais (kontroliné lemputé tai jsijungia, tai iSsijungia). Tai
néra gedimas.

Kepty maisto produkty ruosimas

- Slapius produktus, kurie bus kepami gruzdintuvéje, reikia nusausinti (pvz., ranksluostéliu).
Prieskonius berkite tik ant maisto produkty, o ne j kepimo indg arba kepdami.

— Kai kuriuos maisto produktus (mésa, Zzuvj) galima paniruoti. Paniruodami, atkreipkite
démesj, kad produktai baty padengti tolygiai, o dziGvéséliy perteklius nukratytas.

— Kepant kai kuriuos produktus, pavyzdziui, spurgas, jos iSplaukia j aliejaus pavirsiy, todél jas
galima kepti be kepimo krepsio.
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— VisCiuka ir pan. produktus perpjaukite perpus. Tokiu badu, iStraukdami jj i$ krepsio,
apsisaugosite nuo nusiplikymo.

— Gamindami tokius produktus kaip gruzdintos bulvytés, pasirinkite aukstesne temperatira.
Kita vertus, gamindami didesnius produktus, pavyzdziui, vistienos Slauneles arba mésos
kukulius, pasirinkite zemesne temperaturg, kad jie tolygiai iSkepty jy vidus.

— @Gruzdintos bulvytés bus skaniausios, jeigu kepsite jas dviem etapais. Prie$ kepdami jas antra
kartg, palaukite, kol bulvytés atves.

- Nedékite per daug produkty vienas ant kito, kad jie nesulipty.

— Pasalinkite ledo pertekliy nuo Saldyty maisto produkty.

— Kepdami produktus keliais etapais, pries sudédami kitus maisto produktus, palaukite, kol
bus pasiekta norima temperatura: kontroliné lemputé uzges.

- Kepdami keliy rasiy maisto produktus, pradékite nuo ty, kuriuos reikia kepti esant
Zemiausiai temperaturai.

- Kepdami pusgaminius, naudokite aukStesne temperatirg ir kepkite juos trumpiau nei
Sviecius produktus.

— Neprikraukite produkty daugiau nei puse krepsio, kitaip sumazés aliejaus temperatira ir
kepimo rezultatai nebus optimalus.

JSPEJIMAS: Kepdami produktus, kuriuose yra daug vandens, arba 3aldytus produktus, krepsj j
jkaitinta aliejy leiskite létai, tuomet aliejus neistekés pro krastus.

Po kiekvieno kepimo

— Dar Siltg aliejy rekomenduojame perkosti ir supilti jj j tinkama inda, uzdengti ir laikyti
Saldytuve, tuomet aliejuje nesusidarys nepageidaujamy nuosédy.

JSPEJIMAS: | plastikinj butelj supiltas karstas kepimo aliejus jj istirpins, o tai
pavojinga!

Perskaitykite toliau pateiktus patarimus, kaip kepti, ir vadovaukités jais kaip pavyzdziais ir
jkvépimo gaminti maistg Saltiniu. Tai néra kepimo vadovas, tik pavyzdys, kaip galima gaminti,
naudojant jvairius maisto ruoSimo budus. Apskritai trapius, SvieZius maisto produktus
(darzoves, zuvj) rekomenduojama gaminti pasirenkant Zemesne temperatirg, o Saldytus
produktus (keptas bulvytes, vis¢iuka ir pan.) — auk$tesne temperatira. Gruzdintuvéje kepama
ne ilgiau nei kelias minutes.

Maisto produktas Laikas (min.) Temperatura (°C)
Gruzdintos bulvytés 6-9 190
Zuvies file 3-5 150
Vistienos gabaléliai 6-8 170
Vistienos kepsneliai 13-20 170
Cukinijos 3 150
Grybai 3 150
Svoguny ziedai 3 150
Spurgos 3-5 170
Blynai su obuoliais 4 170

Nemaloniy kvapy salinimas

Kai kurie maisto produktai (pvz., zZuvis) gali suteikti kepimo aliejui nemalony kvapa. Sj kvapa
galima neutralizuoti tokiu badu:

- jkaitinkite kepimo aliejy iki 160 °C temperatiros;

— j ikaitusj aliejy jmeskite kelis pkuostelius petrazoliy arba dvi riekeles duonos;
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— palaukite, kol nebekils burbulai, tuomet tinkamu kiaurasamciu iSimkite petraZoles arba
duona. Tuomet kepimo aliejus vél bus neutralaus skonio.

Aliejaus perkosimas arba keitimas

Po kiekvieno naudojimo aliejaus keisti nebutina. Jeigu daugiausiai kepate bulves ir po kepimo
aliejy perkosiate, jj galite naudoti 8-10 karty. Nenaudokite to paties aliejaus ilgiau nei 6
meénesius. Norédami perkosti arba pakeisti aliejy, atlikite Siuos veiksmus:

— atjunkite gruzdintuve nuo elektros tinklo;

— iSpilkite visiSkai atvésusj aliejy i$ indo B j kitg tinkamos talpos indg;

— iSplaukite ir kruopsc¢iai nusausinkite indg B;

— supilkite aliejy atgal, koSdami per tinkama filtravimo popieriy.

IV. TECHNINE PRIEZIURA

Pries atlikdami bet kokius techninés prieziuros darbus, atjunkite prietaisg nuo elektros
tinklo, istraukdami jo kistukg is elektros lizdo, ir palaukite, kol prietaisas atvés! Po kiekvieno
naudojimo drégna, minksta Sluoste nuvalykite visus iSorinius pavirSius. Nenaudokite
Svei¢iamyjy priemoniy ir stipraus poveikio valikliy bei metaliniy Sveitikliy, kurie valant gali
subraizyti pavirsiy. Kiekvieng kartg iSpyle aliejy, nuplaukite riebaly likucius arba po ankstesnio
kepimo prie kaitinimo elemento D1 prilipusias nuosédas. ISplaukite visas kitas dalis (gaubta,
indg, krepsj, rankeng, dangtj) karstame vandenyje su indy plovikliu, tuomet iSskalaukite
Svariame vandenyje ir palaukite, kol jos visiskai i8dzZius (galite naudoti indaplove). Niekada
nedziovinkite plastikiniy iSliety daliy virs Silumos 3altinio (pvz., krosniy, elektriniy/dujiniy
virykliy ir pan.). Laikui bégant, pavirSiaus spalva gali pakisti — tai normalu. Tai neturi poveikio
pavirSiaus savybéms ir néra priezastis nusiskundimams dél prietaiso! Nuvalykite maitinimo
laidg D7 Sluoste. Laikykite kruopsciai iSvalytg, sausg prietaisg Svarioje, nedulkétoje, vaikams ir
nejgaliesiems nepasiekiamoje vietoje.

Filtry iSémimas (E3)

Atsargiai patraukite ir nuimkite gaubtg nuo dangcio E. I1Simkite filtrg E3 iS dangcio. ISplaukite
filtrg drungname vandenyje, naudodami jprastg indy ploviklj, ir palaukite, kol jis visiskai isdZius.
Isdzidvusj filtrg vél jdékite j dangtj. Jtaisykite gaubto prielajas j dangcio angas ir spustelékite
gaubta, kad jis spragtelédamas uzsifiksuoty.

V. TRIKCIY SALINIMAS

Problema Priezastis Sprendimas
Maisto Nustatyta per Zzema temperatura Informacijos apie temperatdros ir
produktai arba per trumpas kepimo laikas laiko nuostatas galima rasti maisto
nepakankamai produkty etiketése arba Siame
iSkepa vadove pateiktoje lenteléje
] kreps3j pridéta per daug maisto ] krepsj dékite maziau produkty
produkty arba produktai yra per arba mazesnius maisto gabalélius;
dideli informacijos rasite lenteléje
Garai verziasi | Netinkamai uzdengtas dangtis Tinkamai uzdenkite gruzdintuve
ne pro dangcio dangciu
ventiliacijos Daugkartinio naudojimo riebaly ISplaukite dangtj, Zr. skyriy IV.
angas, o pro valymo filtras yra uzsikim3es arba Techniné priezitra
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Problema

Priezastis

Sprendimas

Kepimo aliejus
liejasi pro indo
krastus

Inde per daug kepimo aliejaus

Patikrinkite ir, jeigu reikia,
sumazinkite kepimo aliejaus kiekj
tiek, kad jo buaty iki zymés MAX
(maks.)

Krepsyje per daug maisto produkty

Nekepkite didelio maisto kiekio
vienu metu; jeigu reikia, iSimkite
Siek kiek maisto produkty

Maisto produktuose liko ledo arba
per daug drégmés

Prie$ pradédami kepti, pasalinkite
ledo likucius ir kruopsciai
nusausinkite maisto produktus

Kepant aliejus
pernelyg
putoja arba
raksta

Maisto produktuose liko ledo arba
per daug drégmeés

PrieS pradédami kepti, pasalinkite
ledo likucius ir kruopsciai
nusausinkite maisto produktus

Kepimo priemoné néra tinkama
kepti

Naudokite kepimui tinkamus
riebalus arba aliejy

Gruzdintuvés priedai uztersti
(maisto likuciais)

ISplaukite gruzdintuvés priedus, zr.
skyriy IV. Techniné priezitra

Kepimo aliejus naudotas per ilgai

Pakeiskite kepimo aliejy

Gruzdintuve
skleidzia
nemalony
kvapa

Pasenes kepimo aliejus

Pakeiskite kepimo aliejy

Kepimo priemoné néra tinkama
kepti

Naudokite kepimui
rekomenduojamus riebalus arba
aliejy. Nemaisykite jvairiy rusiy
riebaly ir aliejaus

Gruzdintuve
neveikia

Prietaisas nejjungtas j elektros tinklg

Patikrinkite elektros laidg, kistuka ir
elektros lizda

Netinkamai uzdétas valdymo
skydelis

Tinkamai jtaisykite skydel; j
tvirtinimo plokste (pasigirs
spragteléjimas)

Suaktyvintas apsauginis Silumos
saugiklis

Tinkamu jrankiu jspauskite

L, ATITAISYMO" mygtuka.

Jeigu ,ATITAISYMO” mygtuko
paspaudimas nepadeda, susisiekite
su kvalifikuotu techninio
aptarnavimo centru (Zr. sarasa)

VI. EKOLOGLIA

Jeigu prietaiso, priklausiniy ir pakuotés detaliy dydis leidzia, ant visy jy atspausdinti medziagy,
i$ kuriy buvo pagamintos Zzymeéjimas ir antrinio panaudojimo galimybés Zzyméjimas. Nurodyti
simboliai ant gaminio reiskia, kad panaudoti elektros arba elektroniniai prietaisai negali
bati likviduojami kartu su komunalinémis atliekomis. Tam, kad Sie gaminiai baty sulikviduoti
teisingai, butina juos atiduoti nustatytose surinkimo vietose, kur bus priimti veltui. Teisingu
Sio produkto sulikvidavimu prisidésite prie vertingy zaliavy taupymo ir padésite sumazinti
negatyvig jtakg gyvenamajai aplinkai bei zmoniy sveikatai, kurig sukelig neteisingas atlieky
likvidavimas. ISsamesne informacijg gausite vietinéje savivaldybéje arba artimiausioje surinkimo
vietoje. Pagal nacionalinius jsakymus uz neteisingai atliktg likvidacijg gali bati paskirta bauda.
Jeigu prietaiso tikrai nebenaudosite, rekomenduojame atjungti jj nuo elektros tinklo lizdo ir
nupjauti maitinimo laidg, tam kad uztikrintumeéte, jog jis daugiau nebus naudojamas.
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Atlikti techninj aptarnavimg arba keisti vidines gaminio dalis gali tik specializuotos remonto
dirbtuves! Gamintojo nurodymy nesilaikymas reiskia teisés garantiniam servisui praradima!

VII. TECHNINIAI DUOMENYS

Maitinimo jtampa (V) nurodyta techniniy duomeny skydelyje
Vartojama galia (W) nurodyta techniniy duomeny skydelyje
Aliejaus (I) 1,9-3,5

Svoris (kg) 3,3

Gaminys atitinka galiojancias saugos normas ir Europos Parlamento bei Tarybos direktyva
2006/95/EB bei 2004/108/EB.

Gaminys atitinka Europos Parlamento ir Tarybos jsakyma ir Nr. 1935/2004/EB dél medziagy ir
daikty, skirty salyciui su maisto produktais.

Gamintojas pasilieka teise atlikti gaminio konstrukcijos pakeitimus, neturinc¢ius jtakos gaminio
veikimui.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nemirkyti j vandenj arba kitus skyscius.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY.

UzZdusimo pavojus. PE maiselj pasidekite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Maiselis néra
Zaislas.

GAMINTOJAS: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Cekijos Respublika.
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ENEKTPUYHA ®PUTIOPHMLUA 31 3HIMHUM KOHTEUHEPOM

eta 1172 Fricool

KEPIBHALUTBO KOPUCTYBAYA

|. BKA3IBKW 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

— [lepen BMKOPUCTaAHHAM MPUCTPOD YBAXKHO MPOYUTANTE KEPIBHULTBO KOPUCTYBaYa, PO3rMsHbLTE
MaroHKKN Ta 36epexiTb KePIBHULITBO 4115 NOAANbLUIOrO BUKOPUCTAHHS.

— [lepeBipTe, WO Hanpyra Ha Haknewui NpuUCTPOK BiAMNOBiAAE Hanpysi Ballol eneKkTpUYHOl
PO3ETKMU.

— Bwnka xmBneHHsi noBUHHa 6y Tu nigknioveHa 4o BignoBigHMM YAHOM BCTAHOBIEHOI Ta 3a3eMEHOT
PO3ETKMU.

— Hikonn He BMKOPUCTOBYNTE MPUCTPIN, SKLWO LUHYP >XMBMEHHS abo BUIKa MOLUKOMKEHI, AKLLO
NPUCTPIN npautoe HeBipHO abo BMaB Ha nignory Tta 6yB nowkomkeHun. B Takmx Bunagkax
HeobxigHO BiQHECTM NPUCTPIA 4O NPOMECIMHOrO CEepBICHOIO LIEHTPY, Wo6 nepesipuTn NOro
6Geaneky Ta NpaBUIbHICTb poboTN.

— He BcTtaBnaute BUMKY B pPO3e€TKY XUBJMIEHHA Ta He BUTArTyUTe ii 3 pO3eTKU BOSIOrMMU
pyKamu, a TaKOX He TATHITb 3a LWHYP XXUBMeHHs!

— [MpoaykT po3pobrneHnn nuwe Ans Noo6yToBOro BUKOPUCTAHHA Ta aHaNoriYyHMx cnocobis
3acTocyBaHHSA (NpurotyBaHHs ixi)! BiH He npuaHayeHUn AnNA KOMepLinHOro BUKOPUCTaHHSA!
BiH He npM3HaYyeHU ANA KOMepPLiMHOro BUKOpUCTaHHs!

— Llen npucTpin He MOXHa BMKOPUCTOBYBATU ocobam (BKno4varoum aiten), Yni disnyHi, CEHCOpPHI
abo po3ymoBi Bagu, abo HeqoOCTaTHIN OOCBIA Ta 3HAHHA 3aBaXatoTb 6e3Ne4YHOMY BUKOPUCTaAHHIO
NPUCTPOLO 3a BUHSATKOM BMNAAKIB, KON BOHM NPaLOOTh Nig HAarnsaom abo oTpumManu BignoBigHy
NigroToBKy Lwoao 6e3nevyHoro BUKOPUCTaHHS NPUCTPOLO Bif ocobu, sika Bignosigae 3a ix 6esneky.
HeobxigHo HarnsgaTtu 3a AiTbMU, HE A03BONSYN TM FpaTh 3 MPUCTPOEM.

— He 3anuwanTe npucTpin 6e3 Harnagy Ta NOCTINHO CTEXTE 3a HAM Nif Yac CMaXKeHHS.

— BwukopucTtoBynte (PpuUTIOpHULIO Nuwe B MicusX, e BiACYTHA Hebesneka ii nepekngaHHsa Ta
Ha 3Ha4YHiN BiACTaHI Big nerko3aMMmncTMx Martepianis (Hanpuknag, wropu, cdipaHku, aepeso,
TOWo), JKepen Tenna (Hanpuknag, nedi, eneKTpuyHi/razoBi NAWTW, TOWO) Ta BOMOMMNX
NOBEPXOHb (PaKOBUHU, YMUBASIbHUKU, TOLLO).

— [lepea nigkno4eHHAM 00 eNEKTPUYHOT PO3ETKM HEOOXiAHO NpaBUNbLHO 3i6paTu hpuTIOPHULIO
i nOMIiCTUTK B HET KyniHapHUK Xup abo onito, AKi NigXOAsaTb AN CMaXeHHs. Pydkn kowmka ans
CMa)XeHHs1 MOBMHHI ByTK 3acbikCoBaHi HaNeXHUM YnHoM, Wob He Byno Hebe3nekn BUCIM3aAHHSA
NpPUCTPOIO Nig Yac poboTu.

— OpuTiopHULS (HarpiBanbHUM €fieMEHT) OCHaLLeHa 3aXMCTOM Bif neperpisy.

— [lepen nepwum BUKOPUCTAHHAM MPOMUIATE BCi AeTani, ski 6yayTb Maty KOHTAKT 3 Xapy4oBMMU
npoayKkTamu.

— He nepeHockTe NpUCTpPIR, KONK BiH rapsymii, abo AKWO B HbOMY 3HAXOOUTbCA LWOCh rapsye. Y
pasi nepekmaaHHa NPUCTPOIO iCHye Hebesneka onikis. [Npu poboTi 3 NPUCTPOEM KOPUCTYNTECH
pyYKamu.

— [oBinbHO onyckanTe KOWMWK ANsi CMAaXXeHHA 3 XKeK B rapavum xup!

— Hikonn He 3aHyplouTe naHenb ynpaBniHHA, LWHYP XWUBMIEHHA Ta Kopnyc cpuUTOpHUUI
(HaBiTb YacTKOBO) y BoAy Ta He MUMTE iX Nig NPOTO4YHOK BOAOMO!

— Hikonu He BUKopucToBYNTE (DPUTIOPHULIO O515 HArpiBaHHS BOAW.

— He BUKOpUCTOBYITE OKPEMO HarpiBanibHUN €NeMEHT ANS HarpiBaHHA iHWKWX pigvH (Hanpuknag,
BOAM) B IHLIMX KOHTeNHepax!

— Tlpn cmaxxeHHi He TopkanTecs 6OKIB KOHTENHEpPA, OrMsSA0BOroO BiKOHLUSA Y KpULILI Ta Miclb, 3BigKu
MOXe BMXOAMTU Napa, TOMY LLO Le MOXe CNpUYMHUTM OMNiKK Ta ownaproBaHHA. ChigkynTte 3a
BMXOZOM rapsiyoi napu, Konm 3HiMaeTbcs Kpuiuka!
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— 3aBXan 0YiKynTe MOBHOIO OXONMOMKEHHA OPUTIOPHULI Nnepen BCTAHOBMEHHAM abo 3HATTAM i
Aetaneu, a TakoX nepes oYnLLeHHsaM. Hikonu He BUKOpUCTOBYIMTE (OPUTIOPHULIO, AKLLO Byab-sika
3 1i getanewn Bonora a6o mokpa!

— [llepen cmaxeHHsaM HeobXxigHO 3HATU OyaAb-AKY YNakoBKY XapyoBUX MNPOAYKTIB (Hanpuknag,
nanip, nakeTu, ToLo.).

— 3aBXau BUKOPUCTOBYNTE AKICHY Orito abo KyniHapHUNM Xup, pekoMeHAOoBaHU BUPOOHMKOM AN
CMaXKEeHHS.

— [HopnaBanTte KyniHapHUIN Xunp abo onito TiINbKW Y CYXUI | XONogHU KOHTenHep. Nepen BUKOPUCTaHHAM
pO3piXTe KyniHapHWA Xnp Ha Binbl OpibHi Kybukn. He BuKopucTOoBYMTE CyMilli KyniHapHoOro
Xupy Ta onii! Lle no3BonNuUTb 3anobirtv BUKMNaHHIO BMICTY Yepes Bepx!

— HeobxigHo nigTpymyBaTh piBeHb 3acoby AN cMmaxeHHA (onii abo KyniHapHOro >Xupy) MixX
nomitkamu MIH Ta MAKC, w06 yHuKHYTK neperpiBy abo nepenoBHEHHS.

— 3aBXau 3aMiHIOWUTE XUP AN CMaXeHHs, SKWO BiH CTae KOpUyHeBMM abo rycTiwum, mae
HenpMeMHUIN 3anax, abo AKLWO Npu KOro HarpiBaHHI 3’ABNSETLCS AMM abo niHa.

— [pn BMKOpPUCTaHHI CTApOro Xupy Ana CMaXKeHHs icHye Hebesneka 1Moro camodanMaHHa. AKWo
TpanuTbCH panToBe 3anMaHHA (MOXexa), BiAKIMoYiTe NPUCTPIN Big MEPEeXi XXMBMNEHHS i 3aracitb
BOMOHb, 3aKPUBLLW KPULLIKY (PDPUTIOPHULL.

— Hikonu He 3aHyptonTe MOKpi NPoAyKTN abo NPOAYKTY 3i LUMATOYKaMu NbOAY B rapsyvvi Xup ans
CMaXXEeHHS.

— T[licna 3akiH4eHHa poboTM 3 NPUCTPOEM 3aBXAM BiAKMYAWTE MOro Bif Mepexi XUBMEHHS,
BUTSATYIOHN BUIKY 3 PO3ETKM.

— LWHyp xunBneHHsa NoTpibHO obepiraTi Big NOLKOMXKEHHS FOCTPMMK abo rapsyummun npegMmeTamu,
BIAKPUTMM MOMyMm'siM, @ TakoX 3abOpOHSAETLCA 3aHyptoBaTM Moro y Bogy. Hikonu He cTaBTe
NPUCTPIN Ha rapsaYi NOBEPXHI i He 3anuwanTe Noro Ha Kpato ctona abo poboyoi NnoBepxHi. AKWO
LWUHYp 3BUCAE, MOr0 MOXYTb MOTAMHYTU, HanNpuknag, 4itu, i puUTIOpHULA MOXe nepeBepHyTUCH
abo BnacTu, Lo MOXe NPU3BECTN A0 CEPNO3HMUX OriKiB!

— [lpucTpin MOXHa MepeHOCUTW, BiH OCHALEHUW THYYKUM LLUHYPOM XWBMEHHHA 3 BUIKOW, LWO
3abe3neyye BiOKMNIOYEHHS Big eNeKTpoOMepeXxi.

— #AKWo HeobXiAHO CKopUCTaTUCA NOAOBXKYBAYEM, BiH NOBUHEH By TN HEMOLLKOAXKEHWUM i BignosigaTu
YUHHUM HOPMaM.

—  SAKLWO WHYP >XMBMEHHS NPUCTPOIO MOLLKOMKEHWI, NOr0 HEOBXiAHO 3aMiHUTK cheujianbHUM LUHYPOM
XMBNEHHA abo LUHYPOBUM KOMMMEKTOM, SKMN MOXHa OTpumatu y BUpobHMKa abo B odiuiiHoOMy
CepBiICHOMY LEHTPi BUPOOHMKA.

— BwukopucTtoByiTe npucTpin nuwie 3 opuriHanbHUMKN akcecyapamu Bifg, BUpOOHMKa.

— Hikonu He BUKOPUCTOBYIMTE NPUCTPIN ANa Byab-AKUX iHLINX Linen, SKi Bigpi3HATbCS Big cnocobiB
3aCTOCYBaHHS, BU3HAYEHNX Ta ONUCAHNX Y LiIbOMY KepiBHULUTBI KopucTyBayal

— He BukopucToBynte OPUTIOPHULIID 3 NPOrpamoto, TamMepoMm abo iHWUM KOMMNOHEHTOM, SIKUI
aBTOMaTUYHO BMUKAE (PPUTIOPHULIO.

— BwupobHWK He Hece BIiANOBIAANbHOCTI 3a 3OUTKW, CNPUYUMHEHI HEBIPHUM BUKOPUCTAHHAM LbOro
NPUCTPOIO Ta NOro akcecyapis (Hanpuknag, NCyBaHHA XapyoBUX NPOAYKTIB, TpaBMU, OMiKW,
OLUMaprOBaHHA, NOXeXa), a TaKOX He Hece HisiKOI BiAnoBiganbHOCTI, WO BUNAMBAE 3 rapaHTil Ha
Len NpUCTPIN, KO He AOTPUMYIOTLCH BULLIE BKa3aHi BKa3iBKWN 3 TEXHIKM Ge3neku.

Il. ONMUC NPUCTPOIO (van. 1)

A — kopnyc cppuUTIOpHULL
A1 — HanpaBnsitoYi )KoNoobKn A2 — pyykn

B — KOHTenHep

C — KOLWIUK Ansi CMaXeHHs
C1 - pyuka
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D — naHenb ynpasBniHHA

D1 — HarpiBanbHUM enemeHT
D2 — Hanpasnstodi rpaHi

D3 — perynaTtop Temneparypu
D4 — ingukatop (Bkn.)

D5 - inankatop (Temnepatypa)
D6 — kHonka RESET (CkuHyTH)
D7 — WwHyp *XuBNeHHs

D8 — aBapinHuin BUMmKa4

E — kpuLika
E1 — ornagose BikoHuUe E3 — ginbtp
E2 — pyyka

lIl. IHCTPYKUII 3 EKCMNYATALI

3HIMITb yCi NaKyBanbHi MmaTtepianu i BUTArHITb (OPUTIOPHULIO Ta akcecyapu. 3HiMITb YCi KNeriki NNiBKy,
Haknewku Ta nanip 3 ppuTiopHULi. MNepen nepLumMmMm BUKOPUCTAHHSAM OYUCTITb BCi AeTani, ki OyayTb
KOHTaKTyBaTK 3 Xap4OoBMMW NPOAYKTaMn, BUKOPUCTOBYHOUM rapsidy Body 3 MUOYMM 3acoboMm, NoTim
peTenbHO NPOMUNTE BCE YNCTOK BOAOHK | BUTPITb HACYX0, Y pasi HeoOXigHOCTI fanTe BUCOXHYTW.

360pka okpemux getanen (man. 2, 3, 4, 5, 6)

— BcraBTte koHTenHep ans cmaxeHHst B B kopnyc A.

— T[laHenb ynpaeniHHA D 3 HarpiBanbHUM enemeHTom D1 BcTaBTe y koHTenHep B Tak, wob
Hanpaenswdi rpadi D2 Ha naHeni ynpasniHHS yBIMLWNKW B Hanpasnsatodi xxonobku A1 Ha kopnyci A
(B1 No4vyeTe 3BYK KNauaHHS). AKLLO naHenb yrnpaeniHHA 3 HarpiBaribHUM enemMeHTOM 3akpinneHa
(BCTaHOBMEHA) HenpaBuIbHO, aBapinHUn BUMukad D8 BUMKHE OpUTIOPHULIKO.

— [pukpinite pyyky C1 go kowwuka gns cmaxeHHa C, obepexHo npucyBatoum ApOTU OAWH A0
OLHOro 3a [OMOMOroK NarnbLuiB i NpoOCcyBakyM iX y MeTanesi TpMmadi, a NoTiM BCTaBTe 3irHyTi
KiHUi B OTBOPW TpMMa4da Yy KOLUMKY O51s1 CMaKeHHs. [MOoTiM TakoxX 3akpiniTe TpumMad Ha Micui y
3a6noKoBaHOMY MOMOXEHHI, 3nerka HaTUCHYBLUM Ha HbOTO (BM MOYYETE 3BYK KIaLaHHAM).

— Postawynte kpuwky E Ha koHTenHepi B Tak, wob instp E3 6yB HanpaBneHu Ha naHerb
ynpasniHHS.

BukoHaBLlIM BULe BKa3aHi Aii y 3BOPOTHOMY NopsiaKy, BU MOXeTe 3HOBY po3i6paTu/3HATU BCi

Aetani (abo 3ibpaTu ix, AKWO HeobXiaHo).

3axucT Big neperpiBy

PpuTIOpHMLA OCHAaLLeHa MnaBKMM 3anobixKHUK, AKMA BIOKMOYaE HarpiBaribHUN efeMeHT, SKLWO
dbpuTIOPHMLS BKNOYEHA 6e3 A0CTaTHLOI KiNbKOCTI onii abo 30BCiM 6€3 X1py AMs1 CMaXKEeHHS.

AKWo dopuTIopHMLA He Npautoe nicna NigKnioYeHHs 40 enekTpoMepexi, BigkmodiTe il Big mepexi,
3HIMITb MaHenb ynpasniHHA i 3@ JOMOMOrOK BiAMOBIAHOMO IHCTPYMEHTY (Hanpuknag, ManeHbKol
BMKPYTKWN) HATUCHITb Ha kHONKy D6 (RESET (CkuHyTH)).

MocTaBTe 3iOpaHy PUTIOPHMLIK Ha PiBHY MOBEPXHIO (HaNpuKnag, KyXOHHWWA CTiNn) Ha BUCOTI
He MeHLwe 85 cMm, B HeOOCTYNnHOMY ANs AiTern Micui, NigKNoYiTE WHYP XueBneHHs D7 oo mepexi
XWBNEHHSA - iHgukatopu D4 i D5 3aropaTbea. Hanuinte xup ana CMaxXeHHa y KoHTenHep B oo
nomitkn MAKC. BukopuctoBytoun perynatop D3, BcTtaHoBiTb 6axaHy Temnepatypy (iHpopmadito
npo HeobxigHy TemnepaTypy MOXHa 3HaAWTU Ha eTUKeTUi npoaykty abo B Tabnuui B UbOMY
KepiBHMUTBI KopucTyBaya). [JanTe xupy Ana cmaxeHHsa fobpe Harpituca (npmbnua. 10 xBunuH).
MpaBunbHa TemnepaTtypa nokasyetbca iHankatopom D5. [MoBiNbHO NOMICTITb NOBHMIK KOWwKK C y
KoHTenHep B. MNoTim 3akpunTe kpuwky E, nicna 4oro noYnHaeTbCs npouec cMmaxeHHs. B Hopmi napa
MOXe BMXOLMTM 3-Nif KPULLKM Nif Yac CMaXeHHs, ue He € aedektom. My pekomeHayemMo perynsipHo
nepemillyBatv NpOAYKTM Mig Yac CMaxeHHs, wob 3anobirtu ix 3nunaHH. [licna 3akiH4eHHs
NPUroTyBaHHs Ki NOBEPHITb perynsatop D3 y nonoXeHHs BUMKHEHHS. 3HIMIiTb KPULLIKY, Wo6 He Byno
KOHTaKTy 3 raps4yolo Naporo, BUTSArHYTU KOLLMK ANA CMaXeHHSA Tak, wob BiH OyB BuLLE PIBHS XUpY
AN CMaXeHHs, a NoTiM NOBICTe NOro B NONOXEHHSA N5 36epiraHHs.

JIMLWHIN )XUP NOBUHEH CTEKTU 3 NPOLYKTY.
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YBara
Mpn HarpiBaHHi TepMocTaT npautoe No UMKy (iHOMKaTop BMUKAETbCS | BUMUKAETbCS). Lle He €
nedeKkTom.

FoTyBaHHSA cMaXeHOoI iXi

— HeobxigHO ocyLInMTK MOKpPI NPOAYKTU, AKi ByayTb CMaXUTUCh (Hanpuknag, y pyLHKKY). 3aBxan
AogasanTe cneuil 40 MPOAYKTIB XapydyBaHHA MiCNs CMaXeHHsl, He JofasanTe crneuil Hag
KOHTENMHEPOM A1 CMaKeHHs1 abo nig Yyac CMaXKeHHS.

— [esiki npoaykTn (M'aco, puba) MoxxHa cMaxuTn y naHiposLi. MNMpu naHipyBaHHi 3BEPHITb yBary Ha
Te, Wwob npogykTt ByB piBHOMIPHO NMaHipoOBaHW Ta CTPYCiTb HAANMULLIOK NaHIPOBKM.

— [esiki npoaykT, Hanpuknag, NOHYNKN, TOLLO MOXHA CMaXUTWU Y KOHTENHEPI 5151 CMaXeHHsA 6e3
KOLUMKa.

— KypyaTt HeobxigHo pospizaTtu HaBnin. Lie 4o3BonuTb 3anobirtv OTpMMaHHO ONiKiB NPpW BUTATYBaHHI
Kyp4a 3 KoLumKa.

— [pn cMmaxeHHi Takmx NPOAYKTIB sIK, HANpuKnag, kapTonnsa dpi, obupante Buwly temnepartypy. A
NPy CMaxeHHi BinbLlUMX 3a pO3MipOM MPOAYKTIB, HANPUKNaA, Kypsavmx HXOK abo dpukagensok,
obupanTte MeHwWwi TemnepaTtypu, Wob6 3abe3neynTn PiIBHOMIPHICTb NPOCMaXKyBaHHS MPOLYKTY
BCEpeauHi.

— Bawa kaptonna ¢pi 6yge Hankpawow, sKwo Bu Oyaete cmaxuTtun ii y ABa etanu. lNepen
CMaXXeHHsIM KapTonni Bapyre, AanTe in 4eLo OXONOHYTH.

— He cmaxTe 3aHaaTo 6arato NpoaykTiB y PPUTIOPHUL, BOHU MOXYTb 3MMUMHYTUCS.

— 3HiIMiITb HaANULWKM NbOAY 3 3aMOPOXKEHUX MNPOAYKTIB.

— [lpu cmaxeHHi NPoaYyKTIB Yy Kinbka eTaniB noyekanTe AoCArHeHHs B6axaHol TemnepaTypu nepeq
CMaXXeHHSIM HacTYMNHOT nopuil, iHAMKATOP MOBUHEH 3racHyTH.

— [lpu cMaxeHHi KiNnbKOX TUNiB NPOAYKTIB MOYHITb 3 TUX, SIKi NOTPeByTb HUXXYOI TemnepaTypu.

— [lpn cmaxeHHi nonepeaHbO NPOCMAXEHUX MPOAYKTIB BUKOPUCTOBYWUTE BULLY TemnepaTypy i
MEHLLMI Yac CMaXXeHHS, HXX OJ19 CUPUX NMPOAYKTIB.

— He 3anoBHONTe KOWWK Binbll HiXX HAMoOMOBMHY, iHaKWe TemnepaTtypa Xupy AN CMaKeHHS
3HU3NTBCS, | pe3ynbTaT CMaxeHHsa byae HeonTUManbHUM.

NMONEPEOXEHHA: NMpu cMmaxeHHi NnpoaykKTiB, WO MICTATb BENUKY KiSTbKICTb BOAN, 200 3aMOPOXKEHNX
NPOAYKTIB, MOBINIbHO OMyCKanWTe KOLWWK B Ofito, Ue [03BONUTb 3anobirtu
BUKUMAHHIO XUPY AN CMaXKEHHS.

Micna KOXXHOro npouecy CMaxeHHs

— Mwu pekomeHayemo npodpinsTpyBaTn abo npouignuTn Tenny onito AN CMaXKeHHs Ta nepenuTu
1l y BiANOBIAHWIA KOHTEMHEP, 3aKPUTU LIEW KOHTEWHep i 36epiraTv MOro B XOMOAWUNBHUKY - Le
AO0MOMOXe YHUKHYTU (pbopMyBaHHS HeBaXKaHUX CMonyKk.

NMONEPEOXEHHA: Mapaynm Xup Ansa cMaXxXeHHs1 MOXe po3nnaBuUTX NNAacTUKOBY MIISILLKY, WO
CTaHOBUTb Hebe3neKy!

Byob nacka, ckopuctanmteca HacTynMHUMK nopagamn NPUroTyBaHHA 1Ki B AKOCTI Npuknagy Ta ans
OTPUMAHHS HaTXHEHHS. X METOol He € TOYHe KepiBHULTBO BaLUMMM fii, @ NPOCTO AEMOHCTPaLis
MOXIMBOCTEN Pi3HUX METOAIB MPUroTyBaHHA Xi. AK npaBumio, pekoMeHOAYETbCH BUKOPUCTOBYBaATH
HWXYi TeMnepaTypu Ans KpUXKUX npoaykTie (oBodi, pnba) i BULWi Temnepatypu Ang 3aMOpPOXEHUX
NPOAyKTiB (KapTonns gpi, Kypya, Towo). Yac npurotyBaHHs BiApPI3HAETLCS KiflbKOMa XBUITMHAMM.
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MpoAayKT xapuyBaHHs Yac (xB.) Temnepatypa (°C)
Kaptonns dpi 6-9 190
®ine pnbn 3-5 150
LLImaTo4kn KypATUHN, 6-8 170
obcmaxeHi y cyxapsax
LLImaTo4kmn Kypya 13-20 170
LLykiHi 3 150
pnbn 3 150
Kinbuga unbyni 3 150
[MoHYMKK 3-5 170
AGNYYHI MANHL 4 170

NikBigauisa HenpMeMHNX 3anaxiB

Heski npoaykTn (Hanpuknag, pyba) MoXyTb HagaTW XXUpPY A58 CMaXXeHHA HenpueMHoro 3anaxy. Lien

3anax MOXHa HenTpanidyBaTun, BUKOPUCTOBYKOUN HACTYMHI MeETOAM:

— HarpinTe Xup Ans cmaxeHHs go temnepatypu 160 °C,

— MNOMICTITb KinibKa rino4ok neTpyLuku abo asi cknboykn xniba B xup,

— 3ayekanTe, KONM NepecTaHyTb YTBOPOBATUCH "Oynbbalukun”, a NoTiM BUTATHITL XNi6 Ta NeTpyLUKy
3a [JOnNoOMOrol BiAMNOBIOHOMO KYXOHHOro npunagas. Tenep >xup ONs CMaxeHHa byae matwm
HenTparnbHUN CMaK.

dinbTpauia Ta 3amiHa onii

HeobxigHO 3amiHOBaTM OMit0 MICNA KOXHOrO BWMKOPUCTAHHSA. FAKWO BU CMaXuTe B OCHOBHOMY
KapTonso Ta pinsTpyeTe 0Nito, BU MOXeTe BMKopucToByBaTH il o 8-10 pasis. He Bukopuctosymnte
Ty camy onito 6inbLe 6 micauis. AkWwo HeobxigHO NnpodineTpyBaTM abo 3aMiHUTK ONito, BUKOHANTE
HacCTynHi air:

— BigkntoviTe pUTIOPHULIIO Big MepeEXi XXUBMNEHHS,

— BMAaniTb NOBHICTIO OXONOMAXEHY Onito 3 KOHTenHepa B B iHWWI KOHTeHep BignosigHoro o6’emy
— TMOMWWTE Ta peTerbHO BUCYLWIiTb KOHTENHepP B,

— 3anunTe onio Hasapg Yepes BiOMNOBIAHUW nanepoBun ginsTp.

IV. TEXHIHHE OBCIYITOBYBAHHA

MNMepea npoBeAeHHAM OyAb-IKOro TEXHIYHOro OOGCHNyroByBaHHSl BiAKMIOYITL NPUCTPIN Bif
eneKkTpomepexi, BATArHYBLUM BUJIKY LUHYPaA XXUBJMEHHA 3 eNEeKTPUYHOI POo3eTKW, i Aante nomy
oxonoHyTu! [icnsi KOXXHOrO BUKOPUCTaHHS NPOTUPaNTE 30BHILLHI MOBEPXHI M'AKOI BOSIOrOH raH4ipKoH.
He BuKkopucTOoBYMTE abpa3nBHi i arpecuMBHi YNCTALLI 3aCO0M, a TAaKOX MeTaneBi iIHCTPYMEHTH , siKi
MOXYTb NOAPSANATM NOBEPXHIO Nif, Yac o4nLeHHs. KOXXHOro pasy npy BUNMBAHHI XMUPY ANS CMaXXeHHS
BMAANITb 3anuvLKN XMpy abo 3anuiky NpPoAyKTIB Bid MONEpenHbOi CMaXEHHs, siki NpunuMnnn o
HarpiBanbHoro enemeHTy D1. BumuninTe BCi iHWI AeTani (Kopnyc, KOHTEMHEP, KOLUK, PYUKY, KPULLIKY)
rapsi4oLo BOAOHO i3 3acOBOM A5t MUTTSA NOCyAy, a NOTIM NPOMUATE YMCTOK BOAOH) | JanTe iM NOBHICTIO
BMCOXHYTU (MOXHa TakoX MUTW AeTani y NoCyAOMMUINHIN MalmHi). Hikonu He cywiTe nnacTukoBi AeTani
Hag [mKepenom Tenna (Hanpuknaga, nedi, enekTpuyHi/rasoBi NIUTK, TOWO). 3 Yacom B HOpPMi Konip
noBepxHi 3MiHETbCA. OHaK U 3MiHa Hi B SIKi Mipi HE 3MIHIOE BI1aCTUBOCTI NOBEPXHi Ta HE € MPUYMHOK
ANSA NpeTeHsin woao npuctpoto! MNpotupante WwWHyp xmeneHHs D7 randipkoto. 36epirante npucTtpin
PETENbHO OYULLEHMM Y CYXOMY, YNCTOMY, HEAOCTYMHOMY A1 AiTeln Ta HeaiesaaTHMx ocib micui.

3HATTA hinbTpiB (E3)

ObGepexHo noTArHiTh, Wob6 BigainMTn Kopnyc Big kKpuwkn E. ButarHite instp E3 3 kpuwkm.
MpomuinTe ginbTp B TeNiv BoAi 3 CTaH4APTHUM MUIOYMM 3acoboM i fanTe oMy [oOpe BUCOXHYTMU.
Konu inbTp BUCOXHE, NOMICTITL MOro Hasad B KpuwKy. BctaBTe BUCTYNM Ha Kopnyci B OTBOPU
KPWLLKW | HATUCHITb Tak, Wob kpuwka byna 3adgikcoBaHa.
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V. YCYHEHHSA HECNPABHOCTEMW

niHATbCS abo
BUAINSAE oMM

MpoGnema MpununHa PiweHHA
MpogykTn BcraHoBneHa TemnepaTtypa € 3aHaaTo | lHopmauito Npo Temnepatypy i 4ac
HeOoCTaTHLO HM3bKOK, ab0 Yac CMaxXeHHs € CMaXeHHs1 MOXXHa 3HanTU Ha eTuKeTLi
NPOCMaXMUNUCb | 3aHaATO Manum NPOAYKTIB XapyyBaHHsi abo y Tabnuui
3aHagTo GaraTo WMaTouKiB NPOAYKTIB | SMEHLWITb KiNbKiCTb abo NOMICTITb
abo LWMaTOYKM € 3aHaATO BENUKMMMN APIOHILLI LUIMATKN B KOLUWK ANst
On4 Kowuka CMaXeHHs, AMB. iHdhopMaLito B Tabnuui
Mapa Kpuiuka 3akputa HeBipHO [MpaBUNBLHO 3aKPUNTE KPULLIKY
BUXOAUTb 3 HE G pUTIOPHUL
nnuwie vepes MocTiHWMIA BUXiaHWIA IiNbTp, SKWUIA [MpomunTe KpuLKy, ame. po3ain IV
BEHTUNALIAHI | Brosnitoe xup, 3acMideHnii a6o TexHiuHe 06CIyroByBaHHs
oTBOPM B | 3a6pyaHEHUN
KpuLuLi, ane n 3
iHLIMX MicUb
Kvp ans 3aHagTo GaraTo Xupy ans cmaxeHHs | [MepeBipnTn i, 3a HEOBXIAHOCTI,
CMaXeHHs Oyno 3annTo Yy KOHTENHEP 3MEHLUITb KiSIbKICTb XUpY Ans
BUIMBAETLCSA CMaXXeHHs1 Tak, LWob BiH He
Yyepes Kpaw nepesuLlysas nomMitky MAKC
KOHTeHepy 3aHagTo 6araTo NpoAdykTiB B KOWWKY | He roTynTe Benuky KinbKiCTb NPOAYyKTiB
ANA CMaXKeHHs OQHOYaCHO, SKLLO HEOBXiAHO BUTAMHITb
YaCTUHY NPOAYKTIB
MpoayKTn MICTATb 3anuLWKK Nbogy Mepen cMaxeHHsIM BUAaniTb 3anmLLKn
abo 3aHaaTo 6arato Bonoru nbojy i peTensHO BUCYLUITL NPOAYKTU
Mig yac MpoayKTN MICTATb 3anuLLKK Nboay Mepen cMaXeHHAM BMAANITbL 3anMLLKK
CMaKeHHs abo 3aHaaTo 6arato Bonoru nboay i peTensHO BUCYLLITL MPOAYKTU
XWp 3aHaaTo . . , - o
CUBHO YKvip He nigxoanTb Anst CMaXeHHs! BukopucToByinTe onito abo KyniHapHuM

XKUP, GKMA NiOXOANTb ONA CMaXeHHS

Akcecyapu dpuTIOpHULI 3abpyaHeHi
(3anuwkamm npoayKTiB)

OuucTiTb akcecyapu puUTIOPHUL,
auvB. po3ain V. TexHiuHe
obcnyroByBaHHS

AKup ons cmaxeHHs
BMKOPWCTOBYBaBCH 3aHaATO AOBrO

3aMiHiTb XUP A58 CMaXeHHs

PpuTiopHULSA B1KOPUCTOBYETLCA HECBIKUI XNP ANs | 3aMiHiTb Xup

BUAINse CMaXKeHHS

HenpUEMHWIA YKnp He nigxoauTb ANst CMaXKeHHSA BukopucToByiTe onito abo KyniHapHui

3anax XUp, SIKUI PEKOMEHOOBaAHUIN A5
CMaXKeHHs1 He amilynTe pisHi TMnu
macen abo xupis

®puTOpHULA He nigkntoyeHo XuBneHHs MMepeBipTe LWHYP XMUBMEHHS, BUIKY Ta

He npautoe pO3€eTKy

HeBipHO npukpinneHa naHesnb
ynpaeniHHA

BcTtaBTe naHenb ynpasniHHA KOPEKTHO
y BignoBigHe NonoxeHHs (40 nosiBu
NMEeBHOrO 3BYKY)

CnpautoBaB nnaBkuin 3anobikKHNK

3a JonoMororo BigmnoBigHOro
IHCTPYMEHT HaTUCHITb kKHoNKy "RESET"
(CKkMHYTK). AKWO HATUCHEHHSA KHOMKMN
"RESET" (CkuHyTW) He gonomarae,
3BEPHITbCA A0 0diLiNHOMo CepBICHOIO
LEHTPY (aMB. CNNCOK)

56




VI. OXOPOHA AOOBKIIA

Ha Bcix 4yacTnHax B1poOBy, O NOCTaBNAETLCS, PO3MIPU SKUX Lie AOMYyCKaloTb, BKa3aHO NO3HaYEHHS
MaTepiany, BUKOPUCTAHOrO OMf51 BUIOTOBMEHHA YMaKOBKW, KOMMOHEHTIB i npunagas 3 BKasiBKOHO
crnocoby ix nepepobku. Y BUNAAKy, SKLWO eNneKTpuyHuin npunag Oinblie He yHKUIOHYE, NOoro
cnig ytunidyBatu 3 HavMeHWuM 306UTKOM Ans OOBKINAs, BiANOBIAHO OO0 HOPMAaTMBHWUX akTiB
opraHiB Baworo micueBoro camoBpsifyBaHHs. B 6inbliocTi Bunagkis Bu moxeTe 3gatn npunag B
MiCLLEBOMY MYHKTi NPUAOMY BTOPUHHOI CUPOBUHW. [1NS MOBHOro BUBEAEHHS Npunagy 3 ekcnsyaradii
pPEKOMeHAYETbCS MICMA BiAKMIOYEHHSA Npunagy 3 po3eTKy enekTpUYHOI Mepexi BigpidyBatn kabenb
XuBrieHHs. icna uboro npunagomMm He MOXHa KOpUCTyBaTUCS.

TexHiyHe oOcnyroByBaHHsi Npunagy KanitanbHOro Xxapaktepy abo y Bunagkax, Komnwu
HeoOXiAHe BTPy4YaHHA B MOro BHYTPIilUHi YaCTUHU, MOXe NPOBOAUTU TiNlbKK cneuianisoBaHa
pemMoHTHa ManctepHs! HeaoTpMMaHHs iIHCTPYKLUiN BUPpOOHMKaA no3baBnse cnoxuBaya npasa
rapaHTinHOro peMoHTy!

VII. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH

Hanpyra (B) 3a3Ha4YeHo Ha TMNOBOMY LUMTKY npunagy
CnoxvBaHa NoTyXHicTb (BT) 3a3HayeHo Ha TUNOBOMY LUUTKY npunagy
O6‘em (n) 1,9-3,5

Maca (kr) 3,3

Mpunag BignoBigae YNHHUM HOpMaMm TexHiku 6e3neku i npekTms €BpoONencbKoro naprnameHTy Ta
Pagn 2006/95/EC i 2004/108/EC.

Mpunag Bignosigae MNMoctaHoBi €Bponenckoro napnameHTy i Pagi Ne 1935/2004/EC npo maTepianu
i NpegmMeTn Npu3HavYeHnX Ang KOHTakTa 3 NpogyKTaMu XxapyyBaHHS.

3aBoa-BMPOBHUK 3anuviiae 3a CO60r0 NPaBo BHOCUTU Y KOHCTPYKLiO BUPOBY HECYTTEBI 3MiHU, SKi He
BMAMHYTb Ha (PYHKLUiO BUPOOW.

DO NOT IMMERSE IN WATER — He 3aHyptotime y 800y.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION,KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN.DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,BEDS,CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOT A TOY.

LJo6 yHukHymu Hebesneku 3adyweHHs, 36epiealime rnoniemurneHosi nakemu Oari 8i0 dimeul i
Hemoernsm. HE BUKOPUCTOBYUTE nakemu & QumMsIHOMY FXKEUKY YU MaHexi.

lMoniemuneHosi nakemu He iepawka 0515 0imedu!

ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Czech Republic.
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V Ceské republice opravy v zéruéni i pozaruéni dobé u spotrebiéti osobné doruéenych i zaslanych postou provadi:
Hlinsko - ETA a.s., Poli¢ska 1535, 539 01, tel.: 469 802 493, 469 802 228, e-mail: helena.vanickova@eta.cz
Brno - PERFEKT SERVIS, Vaclavska 1, 603 00, tel.: 543 215 059, e-mail: servis@perfektservis.cz
Havifov - Pavel Universal-Elektro, Junacka 1, 736 01, tel.: 596 410 413, e-mail: universervis@volny.cz

- sbérna oprav - Karvina - Nové Mésto, Osvobozeni 1722, 735 06, tel.: 596 322 438
Hradec Kralové - ELEKTROSERVIS Pozler, Chel€ického 279, 500 02, tel.: 495 537 521,

e-mail: elektroservishk@seznam.cz
Ostrov n. Oh#i - S+M ELEKTROSERVIS, Nejda 29, 363 01, tel.: 353 844 514, 603 584 243,
e-mail: sm.elektroservis@email.cz

Plana nad Luznici - ELEKTROSERVIS, Primyslova 458, 391 11, tel.: 381 261 831, e-mail: elservis@iol.cz
Praha 8 - Palmovka, ELPRAG, Na Hrazi 11, 180 00, tel.: 284 823 813, 602 250 192, e-mail: elprag@elprag.cz
TFinec - Kucera servis, Jablunkovska 101, 739 61, tel.: 558 993 306, 602 202 341, e-mail: proton@ekucera.cz
Zlin - Louky - KOFR-ELSPO, U Drahy 144, 763 02, tel.: 577 102 424, e-mail: kofr.zlin@vol.cz

QOdjinud zasilejte véechny opravy na adresu: ETA a.s., servis, Poli¢ska 1535, 539 01 Hlinsko.

Informace o aktualni servisni siti ziskate na Infolince 844 444 000 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

V Slovenskej republike opravy v zaruénej lehote vykonavaju tieto servisné firmy:
Banska Bystrica — ELSPO - Viliam Slank, Spojova 19, 974 01, tel.: 048/4135 535, email: elspo@slovanet.sk
Martin — X-TECH, Gorkého 2, 036 01, tel.: 043/4288 211, e-mail: servis@x-tech.sk
Namestovo — ZMJ - elektroservis, VavreCka 240, 029 01, tel.: 0905/148 121, e-mail: zmjservis@orava.sk
- zberna oprav — Namestovo — ZMJ - elektroservis, Hatalova 341, 029 01, tel.: 0905/148 121
Nitra — ABC SERVIS, Stefanikova 50, 949 03, tel.: 037/6526 063, e-mail: abc@abc-servis.sk
PreSov — Lubotice — DJ Servis, Sebastovska 17, 080 01, tel.: 051/7767 666, email: grejtak.djservis@stonline.sk
Rimavska Sobota — J.R.A,, s.r.o., Povstania 10, 979 01, tel.: 047/5811 416, e-mail: bieltech@mail.t-com.sk
Spisska Nova Ves — VILLA MARKET, s.r.o., Odborarov 49, 052 01, tel.: 053/4421 857,
e-mail: villamarket.eta@villamarket.sk
- zberna oprav — Kosice - VILLA MARKET, s.r.o., Komenského 39, 040 01, tel.: 0907/950 758
Tomasov — Viva servis, 1. Maja 19, 900 44, tel.: 0905/722 111, e-mail: servis@vivaservis.sk
- zberfia oprav - Bratislava — Viva servis, Mytna 17, 810 05, tel.: 02/5249 1419
Trenéin — ESON, s.r.o0., Zelezni¢na 198, 911 01, tel.: 032/6586 385, e-mail:eson@stonline.sk
Zilina — SERVIS elektrospotrebiéov, Dolny Val 132, 010 01, tel.: 041/5643 188, e-mail:baucekservis@orangemail.sk

Vsetky opravy v zaruénej lehote z inych miest zasielajte na zaru¢ny servis (vid zoznam vyse), ktory sa nachadza vo
vasom okoli, alebo spotrebi¢ zaneste do predajne, kde ste ho zakupili.
Opravy po zarucnej lehote zverte Specializovanym servisnym firmam.

Informacie o aktualnej servisnej sieti ziskate na Cisle 02/5249 1419 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.



Postup pri reklamaci

Kupujicr je povinen pfi reklamaci predloZit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi, pfip. zaruéni
list, uvést duvod reklamace a vadu popsat. PFi reklamaci v zdruéni dobé se obracejte na servisy podle
adres v ndavodu k obsluze. Vyrobek odeslete nebo predejte osobné vZdy s navodem k obsluze, jehoz
nedilnou soucasti je zaruéni list. Na dodatecné zaslané nebo osobné predané navody se zarucénim
listem nelze brat zietel. K odeslanému vyrobku pfipojte pravodni dopis s uddnim divodu reklamace
a SVOJI PRESNOU ADRESU. P¥i reklamaci v zaruéni dobé se Ize obrétit na prodejnu, kde byl vyrobek
zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte tak, aby nedoslo k jeho poskozeni pfi pieprave. Z hygienickych
duvod(i nepfijimame znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamacii predloZit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kupe, pripadne
zarucny list, uviest dévod reklamdcie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zarucnej lehote sa obracajte na
opravovne podla adries uvedenych v navode na obsluhu. Vyrobok odosielajte postou, alebo odovzdajte
osobne vzdy s navodom na obsluhu, ktorého neoddelitelnou sucastou je zarucny list. Dodatocne
zaslané alebo odovzdané navody so zarucnym listom nebudu akceptované. K odoslanému vyrobku priloZte
sprievodny list s udanim dévodu reklaméacie a SVOJU PRESNU ADRESU. Pri reklamécii v zdrucnej
lehote sa méZete obratit na predajriu, v ktorej ste vyrobok zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa
pri preprave neposkodil. Z hygienickych dévodov neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucénich opravach ¢ Zaznamy o zaruénych opravach

VWrobek byl v zdrucni opravé
Vyrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka ¢islo

Zakazka ¢islo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWrobek byl v zdrucni opravé
Vyrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka ¢islo

Zakazka ¢islo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWyrobek byl v zdrucni opravé
Vyrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka ¢islo

Zakazka ¢&islo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon ¢. 3

Kupon ¢. 2

Kupon ¢. 1

\



ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucéni doba 2 4

Zarucna lehota
Typ Série (vyrobni Cislo)
Typ 1 1 72 Séria (vyrobné cislo)

Napéti  Napétie ~ 2 3 O V

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

meésict ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Datum prodeje Razitko prodejce a podpis
Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkcnostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pred odeslanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruéi za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uzivat zptisobem, ktery je popsan v navodu.
Na vady zplsobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zaruka nevztahuje. Adresy zarucnich
opraven jsou uvedeny v navodu k obsluze. Poskytovana zaruka se prodiuzuje o dobu, po
kterou byl vyrobek v zarucni oprave. Pro pripad vymeny vyrobku nebo zruseni kupni smiouvy
plati  ustanoveni obcCanského zakoniku. Tento zarucni list je zaroven ,0Osvedcenim
0 kompletnosti a jakosti vyrobku”.
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Vyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskusany. Vyrobca ruéi za to, Ze vyrobok bude
mat po celu zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
predpokladu, Ze ho bude spotrebitel pouzivat spésobom, ktory je opisany v navode na
obsluhu. Na chyby spdsobené nespravnym pouzivanim vyrobku sa zdruka nevztahuje.
Adresy zarucnych opravovni su uvedené v navode na obsluhu. Poskytovana zaruka sa
predizuje o cas, pocas ktoreho bol vyrobok v zarucnej oprave. V pripade vymeny vyrobku
alebo zrusenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho zakonnika. Tento zarucny list je
zarover ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.
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Kupon ¢. 1

Yo ETA 1172
Série
Zakazka ¢islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢. 2

Typ ETA 1172
Série
Zakazka ¢islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢. 3

Yo ETA 1172
Série
Zakazka c¢islo

Datum
Razitko a podpis




