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Elektricky tycovy mixeér s prisluSenstvim
eta x016
NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zarucnim listem, pokladnim dokladem a podle mozZnosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte pro budouci pouziti. Instrukce v navodu povazuijte za
soucast spotrebie a postupte je jakémukoli dalSimu uzivateli spotfebice.

- Tento spotfebi€ nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte spotiebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. Spotifebi¢e mohou pouzivat
osoby se snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pou€eny o pouzivani spotfebite bezpecnym zplsobem
a rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesméji
hrat.Pfed vymeénou pfisluSenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se
pfi pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim
nebo udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim
vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi
byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecné situace.

- Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo Cisténim.

- Zachovejte opatrnost, pokud se lije horka kapalina do strojku na
pFipravu a zpracovani potravin nebo do mixéru, protoze maze
vystfiknout ze spotfebie vlivem nahlého varu.

- Pfi manipulaci se srpovitym nozem dbejte zvySené pozornosti
zvlasté pfi vyjimani ze sekaci nadoby, pfi vyprazdriovani nadoby
a béhem cisténi. NUz je velmi ostry!

- Pfi manipulaci s ponornym mixérem postupuijte opatrné, nliiz je
velmi ostry!

- Nikdy spotiebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na
zem a poskodil se. V takovych pfipadech zaneste spotfebi¢ do
odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.
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— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve vasi elektrické zasuvce.

— Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Vyrobek je uréen pouze pro pouZiti v domacnostech a podobné ucely (pfiprava pokrmu
v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych
obytnych prostfedich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro
komeréni pouziti!

— NepouZivejte tento spotiebic ve spojeni s programatorem, asovacem nebo jakymkoli
jinym zafizenim, které zapina spotfebi¢ automaticky.

— Nepouzivejte nadoby bez protiskluzové podlozky!

— Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti a
v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdrojli (napf. kamna, el./plynovy sporak, vafric,
gril atd.) a vihkych povrchd (dfezy, umyvadla atd.).

— PrisluSenstvi nezasouvejte do Zadnych télesnych otvord.

— Pred pouzitim sejméte z noze chranice Cepeli.

— Pfed pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek atd.).

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych surovin!

— Neodnimejte pfisluSenstvi, pokud je pohonna jednotka v chodu!

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal mezi rotujici ¢asti pfisluSenstvi.

— Nez odejmete pfisluSenstvi nebo pohonnou jednotku z nadoby, nechte rotujici ¢asti
Uplné zastavit.

— Pfed vyprazdnénim sekaci nadoby nejdfive vyjméte srpovity ndz.

— Nezpracovavejte potraviny s vyssi teplotou nez cca 80 °C (176 °F).

— Ponorny mixér nepouzivejte v nadobach, ve kterych sou¢asné dochazi k ohfevu potravin
pomoci zdroje tepla (napf. kamna, el./plynovy/indukéni sporak, vafi€, apod.).

— P¥i mixovani, michani, Slehani tekutin nikdy nedavejte vétsi mnozstvi, nez je oznaceno
na nadobach a neprekracujte doporuc¢ené doby zpracovani uvedené v tabulkach.

— Nikdy nevsunujte napf¥. prsty, vidli¢ku, nGz, stérku, IZici do rotujicich ¢asti spotfebice a
pFisluSenstvi.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, ntiz, stérku,
Izici apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachycovat na pfisluSenstvi (napf. na nozich,
metle, struhadlech, nadobé nebo viku), spotfebi¢ vypnéte a pfisluSenstvi opatrné
oCistéte (napf. stérkou).

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s prisluSenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
prisluSenstvi mize predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotrebice.

— Neovinujte napajeci pfivod kolem spotfebiCe, prodlouzi se tak zivotnost pfivodu.

— Nap3jeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem, nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte
na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pres okraj stolu nebo pracovni desky.
Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mGze dojit k pfevrzeni i
stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!

— V pfipadé potieby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.
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— Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je ur€en a popsan v tomto
navodu!

— Vyrobce neruci za $kody zplsobené nespravnym pouzivanim spotfebice a ptislusenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze, pozar atd.) a neni odpovédny
ze zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecnostnich
upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTViI (obr. 1)
A - pohonna jednotka

A1 — spinac/vypinac rychlosti (ON) A4 — kontrolni svétlo napajeni
A2 — regulator rychlosti A5 — tlacitka aretace nastavcu
A3 — displej A6 — napajeci pfivod

B — mixovaci nastavec

C - Slehaci metla (pouze pro typ ETA 2016, ETA 3016)
C1 — prevodovka

D - Slehaci dvou-metla (pouze pro typ ETA 3016/010 a ETA 6016)
D1 — pfevodovka

E — mixovaci/Slehaci nadoba 800 ml (pouze pro typ ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — protiskluzova podlozka/viko

F — sekaci nadoba mala 500 ml (pouze pro typ ETA 3016)
F1 — stfedova hridel F4 — otvor pro pfipojeni pohonu
F2 — srpovity ntz F5 — protiskluzova podlozka
F3 — viko nadoby

G - sekaci nadoba velka 1250 ml (pouze pro typ ETA 3016/010 a ETA 6016)
G1 — stfedova hridel G4 — otvor pro pfipojeni pohonu
G2 — srpovity nuz G5 — protiskluzova podlozka
G3 — viko nadoby

H — multifunkéni nadoba 1250 ml (pouze pro typ ETA 6016)

H1 — stfedova hfidel H7 — protiskluzova podlozka
H2 — tlacitko aretace vika H8 — srpovity niz

H3 — viko nadoby H9 — drzak struhadel

H4 — otvor pro pfipojeni pohonu H10 — struhadlo krajeci

H5 — plnici otvor H11 — struhadlo krouhaci
H6 — péchovadlo H12 — struhadlo trhaci

. PRIPRAVA K POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte tyCovy mixér a pfisluSenstvi. Ze spotfebice
odstrante vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim
umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu,
dikladné oplachnéte ¢istou vodou, vytrete do sucha, pfipadné nechte oschnout (viz odst.
V. UDRZBA). Postavte sestaveny ty&ovy mixér s vybranym pfislugenstvim na zvolenou
rovnou, stabilni, hladkou a &istou pracovni plochu ve vySce minimalné 85 cm, mimo dosah
dé&ti a nesvépravnych osob (viz odst. . BEZPECNOSTNi UPOZORNENI). Presvédéte se,
Ze napajeci privod neni poskozen a Ze neprochazi pres jakékoliv ostré ¢i horké plochy.
PFipojte vidlici napajeciho pfivodu A6 k el. siti, rozsviti se kontrolni svétlo A4. Mnozstvi
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zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo pfi jejich zpracovani k prekroceni
maximalniho obsahu nadob oznacené ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin
je nutné rozdélit na nékolik davek a prubézné kontrolovat obsah nadob. Nezapomerite
pokazdé pfi praci se spotfebi¢em umistit pod nadobu E, F, G, H pfisluSnou protiskluzovou
podlozku. Doporu€ujeme ob¢as praci prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné
potraviny, které se nalepily na mixovaci/$lehaci nastavec, srpovity ndz, struhadla, nadoby
nebo viko (viz. ods. I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI). Casy ptiprav (zpracovani)
potravin jsou pouze pfiblizné, zaviseji na mnozstvi, druhu i kvalité pouzitych substanci

a pohybuiji se v jednotkach sekund az minut (viz tabulky). Po ukonéeni prace odpojte
spotiebi€ od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu A6 z el. zasuvky. Nadoba E je
vhodna pro pouziti v mikrovinné troubé.

Spinac (A1)
Stisknutim spinace uvedete pohonnou jednotku do chodu (motor bézi jen po dobu stisku
a na vykon nastaveny el. regulaci).

Elektronicka regulace otacek (A2)

Umoznuje nastaveni optimalnich otacek pro zvoleny pracovni nastavec pfi sekani,
mixovani, michani, Slehani, krajeni a strouhani. Otac¢enim regulatoru v rozsahu - az +
muZete plynule ménit rychlost otac¢ek motoru (obr. 2). Nastavena hodnota rychlosti (1 az 8)
je zobrazena na displeji A3.

Podle zplisobu pouziti prislusenstvi doporucujeme nasledujici nastaveni rychlosti:
Mixovaci nastavec 1-8

Slehaci nastavce 3-8
Srpovité noze 1-8
Struhadla 1-8

Nasazeni a odejmuti pohonné jednotky (A)

Pohonnou jednotku mirnym tlakem zasunte do pfipojovaciho otvoru pfislusného nastavce
(obr. 3) az do zaklapnuti aretace (ozve se slySitelné klapnuti). Pohonnou jednotku
odejmete tak, ze sou€asné stisknete obé tlaitka aretace A3 a jednotku nasledné tahem
odejmete.

Nasazeni a odejmuti Slehaciho nastavce (C, C1)
Hridel Slehaci metly C mirnym tlakem zasunte do pfevodovky C1 az na doraz (obr. 4),
(ozve se slysitelné klapnuti). Opaénym zplsobem metlu z pfevodovky odejmete.

Nasazeni a odejmuti Slehaciho nastavce (D, D1)
Hridele Slehacich metel D zasurite do pfevodovky D1 az na doraz, (obr. 5) (ozve se
slysSitelné klapnuti). Opaénym zpusobem metly z pfevodovky odejmete.

Nasazeni a odejmuti vika (F3, G3)

Viko nasadte na pfisluSnou nadobu F nebo G tak, aby vystupky na jeho okraji zapadly do
prolisd v nadobé a nasledné vikem otocte pravotoivym pohybem az na doraz (obr. 6).
Opacnym zplsobem viko z nadoby odejmete.



Nasazeni a odejmuti vika (H3)

Viko nasadte na multifunkéni nadobu H, tak, aby vystupky na jeho okraji zapadly do prolist
v nadobé. Mirnym tlakem odehnéte aretacni zapadku H2 a vikem otocte pravotoCivym
pohybem az na doraz (obr. 7). Nasledné uvolnéte aretaéni zapadku. Viko je nyni zajisténo
ve spravné poloze. Opacnym zpusobem viko z nadoby odejmete.

Nasazeni a odejmuti srpovitého noze (F2, G2, H8)

NGz (uchopte za horni plastovou ¢ast), sejméte ochranny kryt a vioZte ho do pfislusné
nadoby tak, aby se nasunul sttedovym otvorem na hfidel (obr. 8). U noZe G2 je nutné
po nasunuti na hfidel nasledné nozem otocit o 90 stupiili, az se zaaretuje. Opacnym
zplsobem nlz z nadoby vyjmete.

Nasazeni a odejmuti struhadel (H10, H11, H12)

Struhadlo (ostfim nahoru) vlozte do drzaku H7 a mirnym tlakem zajistéte (obr. 9), (ozve se
slySitelné klapnuti). Struhadlo musi byt v roviné s drzakem. Pfi vyjimani postupujte tak, ze
nejdfive mirné zatlacite na vystupek ze spodni strany struhadla, tim ho uvolnite a nasledné
struhadlo snadno odejmete z drzaku (obr. 10).

Nasazeni a odejmuti drzaku (H9)

Drzak (s instalovanym struhadlem) uchopte za horni plastovou ¢ast a vlozte ho do
pfislusné nadoby tak, aby se nasunul stfedovym otvorem na hfidel (obr. 11). Opacnym
zpusobem drzak

z nadoby vyjmete.

IV. POUZITi PRISLUSENSTVi

Nasledujici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejichZ u¢elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.

Mixovaci nastavec (B)

Bud'te opatrni, bfity noze jsou velmi ostré! Je ur€en k michani tekutin, Stav, mlé€nych
koktejlt, mléka, omacek, polévek, majonézy, détské a dietni vyZivy, vyrobé pyré apod.
Sestaveny ty€ovy mixér A uchopte do ruky a mixovaci nastavec B vlozte do nadoby E
naplnéné potravinami. Pohonnou jednotku a nadobu pevné drzte. Stisknutim spinace
A1 uvedete pohonnou jednotku do chodu. P¥i praci pohybujte mixérem v nadobé tak, aby
doslo k dokonalému zpracovani potravin. Potraviny budou zpracovany cca za 10 sekund
az 2 min. Po ukonc&eni &innosti uvolnéte spina¢, mixovaci nastavec vyjméte z nadoby

a vycCistéte.

POZOR: Maximalni doba zpracovani je 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut
nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuéeni

- Pevnéjsi substance je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé
materialy (napf. kostky ledu apod.). NGz by se zbyte¢né brzy otupil.

- Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) namocte pfed zpracovanim do vody.

- Cim déle potraviny mixérem zpracovavate, tim bude vysledek jemné&jsi.

- U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko), nikdy nenapliujte nadobu E az po rysku ,MAX®,
aby nedoslo k pfetec€eni.



©

- Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotfebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte ¢ast surovin nebo pfidejte trochu tekutin.

- Protiskluznou podlozku E1 mGzZete pouzit jako uzavér nadoby E v pfipadé skladovani
potravin (napf. v chladni¢ce), (obr. 12).

Mnozstvi potravin a ¢as zpracovani

Potravina Max. mnozstvi Cas
Détska strava, polévky, omacky 100 — 800 mi 60 s
Koktejly a michané napoje 100 — 800 ml 60 s
Ovoce a zelenina 100 -500g 30s
Tésta 100 — 800 ml 60 s

Slehaci nastavec (C, C1 nebo D, D1)

Je urcen pro Slehani vajec, bilkl, Slehacky, pény, dezertovych kréml, instantnich pudinkd,
fidkych piskotovych t&st, majonéz a podobnych potravin. Slehaé nepouzivejte pro
Slehani tuhych tést!

Sestaveny ty¢ovy mixér A uchopte do ruky a $lehaci nastavec C nebo D vlozte do nadoby
E naplnéné potravinami. Pohonnou jednotku a nadobu pevné drzte. Stisknutim spinace
A1 uvedete Sleha¢ do chodu. Regulaci rychlosti A2 nastavte nizSi otacky, abyste zabranili
rozstfikovani. Po cca 1 minuté muzete otacky pfipadné zvysit. Pfi praci pohybujte metlou
v nadobé tak, aby doslo k dokonalému zpracovani potravin. Potraviny budou zpracovany
cca za 10 sekund az 2 min. Po ukonceni Cinnosti uvolnéte spinac, Slehaci nastavec
vyjméte z nadoby a vycistéte.

POZOR: Maximalni doba zpracovani jsou 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut
nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuceni

- P¥i Slehani bilk( pouzijte vejce o pokojové teploté. V pFipadé, Zze Slehani neni optimalni,
zkontrolujte, zda neni Slehaci metla mastna, pfipadné pfidejte trochu citronové stavy
nebo soli.

- Pred $lehanim vaje¢nych bilk{l (minimalni mnozstvi 2 ks) se ujistéte, Ze nastavec a
nadoba jsou suché a bez zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

- Krém a smetanu ke Slehani pfed zpracovanim ochladte alespori na 6 °C.

Mnozstvi potravin a €as zpracovani

Potravina Max. mnozstvi Cas
Smetana 500 ml 70s—-90s
Vajecny bilek 4 ks 120 s

Sekaci nadoba mala (F) 500 ml, sekaci nadoba velka (G) 1250 ml, multifunkéni
nadoba (H) 1250 mi.

Bud'te opatrni, bfity noze F2, G2, H8 jsou velmi ostré! NGz nepouzivejte ke
zpracovani zadnych tést! Je uréen pro sekani (mleti), mixovani, michani veskerého
druhu tuzsich potravin (napf. ovoce, zeleniny, ofechti, mandli, tvrdého syra, varenych
vajec, masa — zbaveného kosti, Slach a kiize nebo pfipravé pyré).

N0z F2, G2 nebo H8 vioZte ho do pfislusné nadoby F, G nebo H (obr. 8). Do nadoby vlozte
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potraviny. Na nadobu nasadte pfislusné viko F3, G3 nebo H3 a zajistéte ho (obr. 6). K viku
pfipojte pohonnou jednotku (obr. 3). Pohonnou jednotku a nadobu pevné drzte. Stisknutim
spinace A1 uvedete pohonnou jednotku do chodu. Potraviny budou zpracovany cca za
10 sekund az 2 min. Po ukonéeni ¢innosti provedte vyjmuti noZze opaénym zpuisobem.

POZOR: Maximalni doba zpracovani je 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut
nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuéeni

- Veétsi kusy potravin pfedem nakrajejte na kostky o rozméru cca 3 x 3 x 3 cm.

- Nikdy srpovitym noZzem nedrtte nadmérné tvrdé suroviny, jako jsou napf. kdvova zrna,
muskatovy ofiSek, kostky ledu atd.! Niz by se zbyte¢né brzy otupil.

- Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) namocte pfed zpracovanim do vody.

- Cim déle potraviny zpracovavate, tim bude vysledek jemngjsi.

- Pokud sekate tvrdé syry nebo €okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim
nadmérné ohfeji, zacnou méknout a mohou zhrudkovatét.

- Pfi nadmérném drceni extrémné tvrdych potravin (napf. kostky ledu, muskatovy ofech,
kavova zrna, obili) pomoci srpovitého noze dojde k jeho rychlejSimu otupeni. Pokud
tento stav nastane, ostfi noze nabruste.

- Protiskluznou podlozku F5, G5 mUzete pouzit jako vzduchotésny uzavér prislusné
nadoby
v pfipadé skladovani potravin (napf. v chladnicce).

Mnozstvi surovin a €as zpracovani, sekaci nadoba mala (F)

Potravina Max. mnozstvi Cas Rychlost
Bylinky 50 g 10x1s 8
Cibule a vejce 150 g 7x1s 1-8
Maso, ryby 250 g (max.) 10s 4-8
Orechy 20049 40s 8
Syr 50 — 100 g (max.) 15s 8
Mnozstvi surovin a €as zpracovani, sekaci nadoba velka (G)

Potravina Max. mnozstvi Cas Rychlost
Bylinky 1259 20x1s 8
Cibule a vejce 4509 15x1s 4-8
Maso, ryby 400 g (max.) 30s 8
Orechy 300 g 60 s 8
Syr 125 - 300 g (max.) 45 s 8

Multifunkéni nadoba 1250 ml (H)

Budte opatrni, bfity struhadel H8, H9, H10 jsou velmi ostré! Struhadla jsou uréena pro
krajeni, sekani, krouhani veSkerého druhu tuzsich potravin (napf. ovoce, zeleniny, hub).
Zvolené struhadlo vlozte do drzaku H9 a mirnym tlakem zajistéte (ozve se slysitelné
klapnuti). Nasledné drzak vlozte do nadoby H (obr. 11). Na nadobu nasadte viko H3

a zajistéte ho (obr. 7). K viku pfipojte pohonnou jednotku (obr. 3). Pohonnou jednotku

a nadobu pevné drzte. Stisknutim spinace A1 uvedete pohonnou jednotku do chodu.
Potraviny budou zpracovany cca za 10 sekund az 2 min. Po ukon&eni ¢innosti provedte
vyjmuti struhadla opaénym zptsobem.
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POZOR: Maximalni doba zpracovani je 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut
nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuéeni

- Potraviny urené ke zpracovani pfidejte vzdy aZz po nasazeni pfisluSenstvi.

- Velké kusy pfedem nakrajejte tak, aby se vesly do plniciho otvoru.

- Potraviny vkladejte postupné a rovhomeérné.

- Posunovani potravin v plnicim otvoru H5 provadéjte vzdy péchovadlem H6, které
posunujte pomalu a bez velkého tlaku smérem dol(.

- P¥i zpracovani velkého mnoZstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod kotoucem.

- Nadobu Castéji vyprazdnéte.

- V pfipadé, Ze potraviny budou nakrouhany hrubé (napf. strouhanka), pouzijte k
jemné&jSimu rozmélnéni srpovity niz.

- P¥i strouhani nebo granulovani mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost, aby se
suroviny nezménily v kasi.

- Na potraviny, které dle svych zvyklosti strouhate (tvrdy syr, ofechy, ¢okolada), radéji
pouzivejte srpovity niiz, ktery je uréen také pro sekani (mleti).

Potravina Max. mnozstvi Cas Rychlost
Mrkev 500 g 15x1s 4-8
Cibule 500 g 10x1s 6-8
Brambory 500 g 10x1s 5-8

V. UDRZBA (obr. 14)

Pred kazdou udrzbou odpojte spotiebi¢ od elektrické sité vytazenim vidlice
napajeciho privodu z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostredky!
Cisténi pohonné jednotky A, pfevodovky C1, D1 a vika F3, G3, H3 provadéijte vihkym
hadfikem s pfidavkem saponatu. Dbejte na to, aby se do vnitfnich ¢asti nedostala voda!
Veskeré pfisludenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu,
oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha (na pfislusenstvi mazete pouzit i mycku nadobi
— ne v8ak na mixovaci nastavec B). Koncovka s hfideli nastavce B se pfi Cisténi nesmi
ponofit (obr. 13). PFi Cisténi ponorného mixéru, srpovitého noze a struhadel pracujte velmi
opatrné. Dbejte na to, aby fezné hrany pfisluSenstvi nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty,
které je otupuji a tim snizuji jejich u¢innost. Nékteré potraviny mohou urgitym zplisobem
prisluSenstvi zabarvit. To vS8ak nema na funkci spotfebi¢e zadny vliv a neni divodem k
reklamaci spotfebice. Toto zabarveni obvykle za urcitou dobu zmizi. Vylisky z plastu nikdy
nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak). Spotfebi¢ po ocisténi ulozte
na suchém, bezprasném a bezpecném misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.
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VI. RESENi PROBLEMU

Problém

Pfic¢ina

Reseni

Spotrebi¢ se nezapne

Neni pfipojeno napajeni

Zkontrolujte napéjeci pfivod,
vidlici a el. zasuvku

Pohonna jednotka vydava
nepfijemny zapach

Pfi prvnim zapnuti se
muZe objevit pfipadny
zapach

Tato skutecnost neni na
zavadu a divodem k reklamaci
spotfebite

Pohonna jednotka je na
dotek horka

Zpracovavané potraviny
jsou pfilis tézké nebo
doslo k prekroceni
doporuc€ovanych ¢asl
zpracovani

Spotfebi¢ vypnéte, nechte ho
vychladnout, zpracovavané
potraviny rozdélte na menSi
davky a ty zpracovavejte
postupné

Spotrebic prestane
pracovat

Noze, Slehaci
nastavec a struhadla
zablokovaly tvrdé pfisady

Spotfebi¢ vypnéte, pfisady,
které zablokovaly pfisluSenstvi
odstranite a poté pokracujte v

nedoporucené pro
jednotlivé nastavce

praci

VII. EKOLOGIE £ £4 2

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v8ech kusech vyti§tény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za Gc¢elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz).
Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi€ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo udrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitfnich
casti spotrebic¢e, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynu vyrobce zanika
pravo na zarucni opravu!

Pripadné dalsi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 577 055 333
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VIIIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V)

Ptikon (W)

Hmotnost pohonné jednotky (kg) cca

uvedeno na typovém Stitku
uveden na typovém Stitku
0,8
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Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném
znéni.Vyrobek splfiuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vliady v platném znéni:

— NV €. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické poZadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady €. 2006/95/ES v platném znéni).

— NV ¢&. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady ¢. 2004/108/ES v platném
znéni).

— NV &. 481/2012 Sb., Nafizeni vlady o omezeni pouzivani nékterych nebezpecénych latek
v elektrickych a elektronickych zafizenich (odpovida Smérnici Evropského parlamentu
a Rady 2011/65/EU v platném znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohlaSeni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané
vefejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkdm
stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky
uréené pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady ¢. 1935/2004/ES o materialech a predmétech uréenych pro styk s
potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaiji vliv na funkci vyrobku, si
vyrobce vyhrazuije.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo jinych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOTATOY.

Nebezpeci uduseni. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Ceska republika.
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Elektricky ty€ovy mixér s prislusenstvom

eta x016

NAVOD NA POUZITIE

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu
so zaru¢nym listom, dokladom o predaji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vyba-
venim obalu dobre uschovajte.

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si starostlivo precitajte navod na obsluhu,
prehliadnite si vyobrazenie a navod uschovajte na neskorsie pouZitie. InStrukcie
v navode povazujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu
uzivatelovi spotrebica.

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mozu pouzivat
osoby so zniZzenymi fyzickymi €i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebi¢a bezpecnym spdsobom
a rozumeju pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebi¢om
nesmu hrat.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montaZzou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebi€ vypnite a odpojte od elektrickej siete
vytiahnutim vidlice napdjacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Spotrebi¢ vzdy odpojte od napdjania, pokial ho nechavate
bez dozoru ak ho nechavate bez dozoru a pred montazou,
demontazou alebo Cistenim.

— Ak sa napdjaci privod tohto spotrebi¢a poskodi, musi byt
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

—V pripade, Ze budete spracovavat horucu kvapalinu (mixovanie
horucej polievky so zeleninou a pod.), zachovajte opatrnost,
pretoze moéze vystreknut z nadoby vplyvom nahleho varu.

— Pri manipulécii s prislusenstvom (ponornym mixérom) postupujte
opatrne, n6z je velmi ostry!

— Pri manipulécii s kosakovitym nozom postupujte opatrne (najma
pri vyberani z nadoby, pri vyprazdnovani nadoby a pocCas
Cistenia), je velmi ostry!

— Spotrebi€ nikdy nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci
privod alebo vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem
a poskodil sa. V takych pripadoch ho odneste na kontrolu do
Specializovaného servisu, aby preverili, Ci je bezpe€ny a spravne
funguje.
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— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom &titku zodpoveda napatiu vo Vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napajacieho privodu tfeba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevyt'ahujte
z el.zasuvky mokrymi rukami a tahanim za privod!

— V pripade, ze budete spracovavat’ horucu kvapalinu (mixovanie horucej polievky
so zeleninou a pod.), zachovajte opatrnost’, pretoze méze vystreknut’ z nadoby
vplyvom nahleho varu.

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné tcely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych
prostrediach, v podnikoch zaistujucich noclah s rafajkami)! Nie je ur€eny pre komeréné
pouzitie!

— Nepouzivajte tento spotrebi¢ v spojeni s programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek
inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky.

— Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod pridom vody!

— Nepouzivajte nadoby bez protisklzovej podlozky!

— Spotrebi€ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato¢nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy sporak,
vari€, atd.) a vlhkych povrchov (drezy, umyvadla atd.).

— Pred pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Nezapinajte spotrebic bez vioZzenych substancii!

— Prislusenstvo nezasuvaijte do ziadnych telesnych otvorov.

— Nikdy nedavaijte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tak isto vidlicku, néz, stierku,
lyzicu a pod. Na tento UcCel pouzivajte iba prilozeny piest.

— Nikdy nevsuvajte napriklad prsty, vidlicku, néz, stierku, lyzicu do rotujucich ¢asti
spotrebica a prislusenstva.

— Pred pouzitim odoberte z noza chranice Cepeli.

— Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce pocas chodu
pohonnej jednotky.

— Skor ako odlozite veko alebo nadobu mixéra, nechajte rotujuce Casti Uplne zastavit.

— Nespracovavajte potraviny s vysSou teplotou nez cca 80 °C (176 °F).

— Nesnimajte prisluSenstvo, ked je pohonna jednotka v ¢innosti!

— Pred vyprazdnenim nadoby na sekanie najprv vyberte kosakovity noz.

— Ponorny mixér nepouzivajte v nadobach, v ktorych su¢asne dochadza k ohrevu
potravin pomocou zdroja tepla (napr. kachle, el. / plynovy / indukény sporak, vari¢
a pod.)

— Pri mixovani, Slahani alebo mieSani tekutin nikdy nedavajte vacsie mnozstvo, ako je
oznacené na nadobe a neprekracujte odporu¢ané doby spracovania uvedené
v tabulkach.

— Nikdy nedavaijte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tak isto vidliCku, néz, stierku,
lyZicu a pod. Na tento ucel pouzivajte iba prilozeny piest.

— Pokial sa spracovavané potraviny za¢nu zachytavat na prisluSenstve (napr. nozoch,
struhadlach), spotrebic vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

— Daijte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou ¢astou spotrebica.

— Pravidelne kontrolujte stav napéjacieho privodu spotrebica.

— Neovijajte napajaci privod okolo spotrebi¢a, prediZite tak jeho Zivotnost'.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamerfiom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
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spotrebi¢ na horuce plochy a nenechavaijte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mézu stiahnut deti, pripadne urobte také bezpeénostné opatrenia, aby ste
zaistili, ze sa do privodu nikto nezapletie alebo ofi nezakopne!

— V pripade potreby pouzitia predizovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval plathym normam.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

— Tento spotrebi€ pouzivajte iba na Gc€el, na ktory je uréeny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za $kody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych strojéekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebic v pripade nedodrzania zhora
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1)
A — pohonna jednotka

A1 — spinac¢ / vypinac rychlostou (ON) A4 — kontrolné svetlo napajania
A2 — regulator rychlosti A5 — tlacidla aretacie nadstavcov
A3 — displej A6 — napajaci privod

B — mixovaci nadstavec

C — Slahacia metlicka (iba pri type ETA 2016, ETA 3016)
C1 — prevodovka

D — Slahacia dvoj-metlicka (iba pri type ETA 3016/010, ETA 6016)
D1 — prevodovka

E — nadoba na mixovanie / sfahanie 800 ml (iba pri type ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — protisklzova podlozka / veko

F — nadoba na sekanie mala 500 ml (iba pri type ETA 3016)
F1 — stredovy hriadefl F3 — veko nadoby
F2 — kosakovity n6z F4 — otvor pre pripojenie pohonu
F5 — protisklzova podlozka

G — nadoba na sekanie velka 1250 ml (iba pri type ETA 3016/010 a ETA 6016)
G1 — stredovy hriadefl G3 — veko nadoby
G2 — kosakovity n6z G4 — otvor pre pripojenie pohonu
G5 — protiskzova podlozka

H — multifunkéna nadoba 1250 ml (iba pri type ETA 6016)

H1 — stredovy hriadefl H7 — protisklzova podlozka
H2 — tlacidlo aretacia veka H8 — kosakovity n6z

H3 — veko nadoby H9 — drzZiak struhadiel

H4 — otvor pre pripojenie pohonu H10 — struhadlo krajacie

H5 — plniaci otvor H11 — struhadlo na strahanie
H6 — piest H12 — strahadlo trhacie
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ll. PRIPRAVA NA POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte tyGovy mixér a prislusenstvo. Zo spotrebica
odstrante vSetky pripadné adhézne folie, samolepky alebo papier. Pred prvym pouzitim
umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v hortucej vode s pridavkom saponatu,
dokladne oplachnite €istou vodou, utrite do sucha, pripadne nechajte uschnut (vid ods. V.
UDRZBA). Postavte zostaveny ty&ovy mixér s vybranym prislu§enstvom na zvolent rovnd,
stabilnu, hladku a €istu pracovnu plochu vo vyske minimalne 85 cm, mimo dosahu deti

a nesvojpravnych o0séb (pozri odsek I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA). Presvedéte
sa, ze napajaci privod nie je poSkodeny a Zze neprechadza cez akékolvek ostré ¢i horuce
plochy. Pripojte vidlicu napajacieho privodu A6 k el. sieti, rozsvieti sa kontrolné svetlo A4.
Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedos$lo pri ich spracovani k prekroceniu
maximalneho obsahu nadob oznacené ryskou. Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin
je potrebné rozdelit na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadob. Nezabudnite
vzdy pri praci so spotrebi¢om umiestnit pod nadobu E, F, G, H prislusnu protiSmykovu
podlozku. Odporu¢ame obc&as pracu prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit pripadné
potraviny, ktoré sa nalepili na mixovaci / $lahaci nadstavec, kosakovity n6z, struhadla,
nadoby alebo veko (vid. ods. . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA). Casy priprav
(spracovanie) potravin su len priblizné, zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych
substancii a pohybuju sa v jednotkach sekund az minut (pozri tabulky). Po ukon&eni prace
odpojte spotrebi€ od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu A6 z el. zasuvky.
Nadoba E je vhodna pre pouzitie v mikrovinnej rure.

Spinac (A1)
Stlaenim spinaca uvediete pohonnu jednotku do chodu (motor bezi len po dobu stlacenia
a na vykon nastaveny el. regulaciou).

Elektronicka regulacia otacok (A2)

Umozriuje nastavenie optimalnych otacok pre zvoleny pracovny nadstavec pri koseni,
mixovani, mieSani, Sfahani, krajani a struhani. Otac¢anim regulatora v rozsahu — az +
mozete plynule menit rychlost otacok motora (obr. 2). Nastavena hodnota rychlosti (1 az 8)
je zobrazena na displeji A3.

Podla sposobu pouzitia prislusenstva odpori¢ame nasledujice nastavenia

rychlosti:

Mixovaci nadstavec 1—8
Slahacie nadstavce 3—8
Kosakovité noze 1—8
Strahadla 1—8

Nasadenie a shatie pohonnej jednotky (A)

Pohonnu jednotku miernym tlakom zasurite do pripojovacieho otvoru prislusného
nadstavca

(obr. 3) az do zaklapnutia aretacie (ozve sa pocutelné klapnutie). Pohonnu jednotku
odoberiete tak, Ze su€asne stlacite obe tlacidla aretacie A3 a jednotku nasledne tahom
odoberiete.

Nasadenie a shatie Sl'ahacieho nadstavca (C, C1)
Hriadel Slahacej metly C miernym tlakom zasurite do prevodovky C1 az na doraz (obr. 4),
(ozve sa pocutelné klapnutie). Opaénym spésobom metlu z prevodovky odoberiete.
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Nasadenie a odobratie Slahacieho nastavca (D, D1)
Hriadel Slahacich metliCiek D zasunte do prevodovky D1 az na doraz, (obr. 5), (ozve sa
pocutelné klapnutie). Opacnym spdsobom metly z prevodovky odoberiete.

Nasadenie a snhatie veka (F3, G3)

Veko nasadte na prislusni nadobu F alebo G tak, aby vystupky na jeho okraji zapadli do
prelisov v nadobe a nasledne vekom otocte pravoto€ivym pohybom az na doraz (obr. 6).
Opacnym spdsobom veko snimte.

Nasadenie a snatie veka (H3)

Veko nasadte na multifunkény nadobu H tak, aby vystupky na jeho okraji zapadli do
prelisov v nadobe. Miernym tlakom vyhnite aretaéné zapadku H2 a vekom otocte
pravotoCivym pohybom az na doraz (obr. 7). Nasledne uvolnite aretacné zapadku. Veko je
teraz zaistené v spravnej polohe. Opacnym spdsobom veko snimte.

Nasadenie a snatie kosakovitého noza (F2, G2, H8)

N6z (uchopte za hornu plastovu €ast), odstrarite ochranny kryt a viozte ho do prislusnej
nadoby tak, aby sa nasunul stredovym otvorom na hriadel (obr. 8). U noza G2 je nutné
ponasunutie na hriadel, nasledne nozom otocito 90 stupriov, az sa zaaretuje.Vytiahnutie
noza vykonajte opaénym sposobom.

Nasadenie a snatie struhadiel (H10, H11, H12)

Struhadlo (ostrim hore) viozte do drziaka H7 a miernym tlakom zaistite (obr. 9), (ozve sa
pocutelné klapnutie). Striuhadlo musi byt v rovine s drziakom. Pri vyberani postupujte tak,
Ze najskor mierne zatlacite na vystupok zo spodnej strany struhadla, tym ho uvolnite a
nasledne strihadlo fahko odoberiete z drziaka (obr. 10).

Nasadenie a snatie drziaka (H9)

Drziak (s instalovanym strihadlom) uchopte za hornu plastovu ¢ast a vliozte ho do
prislusnej nadoby tak, aby sa nasunula stredovym otvorom na hriadel (obr. 11). Opaénym
sposobom drziak z nadoby vyberiete.

IV. POUZITIE PRISLUSENSTVO
Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a za in3piraciu, ktorych ucelom nie je
poskytnut navod, ale ukazat moznosti rozneho spracovania potravin.

Mixovaci nadstavec (B)

Bud'te opatrni, brity noza su velmi ostré! Je ur€eny na mieSanie tekutin, Stiav,
mliecnych koktejlov, mlieka, omacok, polievok, majonézy, detskej a diétnej vyzivy, pri
vyrobe pyré, a pod. Zostaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a mixovaci nadstavec

B vloZte do nadoby E naplnenej potravinami. Pohonnu jednotku a nadobu pevne drzte.
Stlacte spina¢ A1 a uvedte pohonnu jednotku do €innosti. Pri praci pohybujte mixérom v
nadobe tak, aby sa potraviny dokonale spracovali. Potraviny budu spracované asi za 10
sekund, az 2 min. Po skon&eni €innosti uvolnite spina¢, mixovaci nadstavec vyberte z
nadoby a odistite ho.

POZOR: Maximalna doba spracovania je 2 minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minut
prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka.
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Odporucanie

- PevnejSie potraviny je vhodné rozkrajat na malé kusky. Nespracovavajte velmi tvrdé
suroviny (napriklad kocky fadu a pod.). N6z by sa zbyto¢ne ¢oskoro otupil.

- Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, sojové boby a pod.) namocte pred spracovanim dovody.

- Cim dihsie budete potraviny mixérom spractvat, tym bude vysledok jemnejsi.

- Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napriklad mlieko) nikdy nenaplriujte nadobu E az po
rysku ,MAX"®, aby nedoslo k preteceniu.

- Pokial nieste s vysledkom spokojni, spotrebi¢ vypnite, pomocou stierky suroviny

- premieSajte, odoberte ¢ast surovin alebo pridajte trochu tekutiny.

- Protisklzovu podloZzku E1 mdZete pouzit ako uzaver nadoby E v pripade skladovania
potravin (napr. v chladnicke), (obr. 12).

Mnozstvo potravin a ¢as spracovania

Potravina Max. mnozstvo Cas
Detska strava, polievky, omacky 100 — 800 ml 60 s
Kokteily a mieSané napoje 100 — 800 ml 60 s
Ovocie a zelenina 100 — 500 g 30s
Cesta 100 — 800 ml 60 s

Srahaci nadstavec (C, C1 alebo D, D1)

Je urCeny pre Slahanie vajec, bielkov, Sfahacky, peny, dezertnych krémov, instantnych
pudingov, riedkych pigkétovych ciest, majonézy a podobnych potravin. Sfahaé
nepouzivajte na §lahanie tuhych ciest!

Zostaveny ty€ovy mixér A uchopte do ruky a Slahaci nadstavec C alebo D vlozte do
nadoby E naplnenej potravinami. Pohonnu jednotku a nadobu pevne drzte. Stlacte spinac
A1 a uvedte pohonnu jednotku do €innosti. Reguléciou rychlosti A2 nastavte nizSie otacky,
aby ste zabranili rozstrekovanie. Po cca 1 minute mozete otacky pripadne zvysit. Pri

praci pohybujte metlickou v nadobe tak, aby doslo k dokonalému spracovaniu potravin.
Potraviny budu spracované cca za 10 sekund az 2 min. Po skonéeni ¢innosti uvolnite
spinac, slahaciu metlicku vyberte z nadoby a o istite ju.

POZOR: Maximalna doba spracovania su 2 minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minut
prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka

Odporucanie

- P¥i Slahani bielkov pouzite vajcia izbovej teploty. Ak vysledok nie je optimalny,
skontrolujte, ¢i Sfahacia metlicka nie je mastna, alebo pridajte troSku citronovej Stavy Ci
soli.

- Smotanu na Slahanie a krémy vychladte aspori na 6 °C.

- Pred Slahanim vaje¢nych bielkov (minimalne mnozZstvo 2 ks) sa uistite, ze nadstavec
a nadoba su suché a bez zvyskov oleja. Bielky by mali mat’ izbovu teplotu.

Mnozstvo potravin a ¢as spracovania

Potravina Max. mnozstvo Cas
Smotana 500ml 70s —90s
Vajeény bielok 4ks 120 s
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Sekacia nadoba mala (F) 500 ml, sekacia nadoba vel'ka (G) 1250 ml, multifunkéna
nadoba (H) 1250 mi.

Bud'te opatrni, ostria nozov F2, G2, H8 su vel'mi ostré! N6z nepouzivajte na
spracovanie ziadnych ciest! Je uréeny pre sekanie (mletie), mixovanie, mieSanie
vSetkych druhov tuh$ich potravin (napr. ovocia, zeleniny, orechov, mandli, tvrdého syra,
varenych vajec, masa - zbaveného kosti, Sliach a koze alebo priprave pyré).

N6z F2, G2 alebo H8 viozte do prisluSnej nadoby F, G alebo H (obr. 8). Do nadoby viozte
potraviny. Na nadobu nasadte prisluéné veko F3, G3 alebo H3 a zaistite ho (obr. 6). K
veku pripojte pohonnu jednotku (obr. 3). Pohonnu jednotku a nadobu pevne drzte. Stlacte
spina¢ A1 a uvedte pohonnu jednotku do &innosti. Potraviny budu spracované asi za 10
sekund az 2 min. Po skonéeni &innosti n6z opacnym spdsobom vyberte.

POZOR: Maximalna doba spracovania su 2 minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minut
prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka

Odporucania

- Vacsie kusy potravin vopred nakrajajte na mensie kocky o rozmere asi 3 x 3 x 3 cm.

- Kosakovitym nozom nikdy nedrvte velmi tvrdé suroviny, ako su napriklad kavové zrna,
muskatovy oriech, kocky fadu atd.! N6z by sa zbyto€ne skoro otupil.

- Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové boby a pod.) namocte pred spracovanim do
vody.

- Cim dihsie potraviny spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

- Pokial sekate tvrdé syry alebo ¢okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz sekanim
nadmerne ohreju, zacni maknut a mézu zhrudkovatiet.

- Pri nadmernom drveni extrémne tvrdych potravin (napr. kocky fadu, muskatovy orech,
kavové zrna, obilie) pomocou kosakovitého noza dbjde k jeho rychlejSiemu otupeniu. Ak
tento stav nastane, ostrie noza nabruste.

- Protisklzovu podlozku F5, G5 mdzete pouzit ako vzduchotesny uzaver prislusnej nadoby
v pripade skladovania potravin (napr. v chladnicke).

Mnozstvo surovin a ¢as spracovania, nadoba na sekanie mala (F)

Potravina Max. mnozstvo Cas Rychlost’
Bylinky 50¢g 10x1s 8
Cibula a vajcia 150 g 7x1s 1—8
Maso, ryby 250 g (max) 10s 4—8
Orechy 200 g 40's 8

Syr 50 — 100 g (max) 15s 8
Mnozstvo surovin a ¢as spracovania, nadoba na sekanie velka (G)

Potravina Max. mnozstvo Cas Rychlost’
Bylinky 1259 20x1s 8
Cibula a vajcia 450 g 15x1s 4—8
Méaso, ryby 400 g (max) 30s 8
Orechy 3009 60 s 8

Syr 125 — 300 g (max) 45s 8
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Multifunkéna nadoba 1250 ml (H)

Bud'te opatrni, brity strihadiel H8, H9, H10 su vePmi ostré! Struhadla su uréené pre
krajanie, sekanie, krajanie vSetkého druhu tuhsich potravin (napr. ovocie, zeleniny, huab).
Zvolené struhadlo vlozte do drziaka H9 a miernym tlakom zaistite (ozve sa pocutelné
klapnutie). Nasledne drziak vlozte do nadoby H (obr. 11). Na nadobu nasadte veko H3 a
zaistite ho (obr. 7). K veku pripojte pohonnu jednotku (obr. 3). Stlacte spina¢ A1 a uvedte
pohonnu jednotku do €innosti. Potraviny budu spracované cca za 10 sekund, az 2 min. Po
ukonceni €innosti vykonajte vybrati struhadla opaénym spésobom.

POZOR: Maximalna doba spracovania je 2 minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minut
prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka

Odporucania

- Potraviny uréené na spracovanie pridajte vzdy az po nasadeni prisluSenstva.

- Velkeé kusy vopred nakrajajte tak, aby sa zmestili do plniaceho otvoru.

- Potraviny vkladajte postupne a rovhomerne.

- Posuvanie potravin v plniacom otvore H5 vykonavajte vzdy pomocou H6, ktoré
posuvajte pomaly a bez velkého tlaku smerom dole.

- Pri spracovani velkého mnozstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadi pod kotu¢om.
Nadobu CastejSie vyprazdnite.

-V pripade, Ze potraviny budu nastruhané hrubo (napr. strthanka), pouzite k jemnejSiemu
nastruhaniu kosakovity néz.

- Pri strihani alebo peletovani makkych surovin pouzite nizku rychlost, aby sa suroviny
nezmenili na kasu.

- Na potraviny, ktoré sa podla svojich zvyklosti struhaju (tvrdy syr, orechy, okolada),
radSej pouzivajte kosakovity ndz, ktory je ur€eny aj pre sekanie (mletie).

Potravina Max. mnoZstvo Cas Rychlost’
Mrkva 500 g 15x1s 4—8
Cibula 500 g 10x1s 6—38
Zemiaky 500 g 10x1s 5—8

V. UDRZBA (obr. 14)

Pred ktoroukolvek manipulaciou so spotrebicom vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu z el. zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne ¢istiace prostriedky! Cistenie
pohonnej jednotky A, prevodovky C1, D1 a veka F3, G3, vykonavajte vihkou handri¢kou
s pridavkom saponatu. Dbajte na to, aby sa do vnutornych Casti nedostala voda! Vsetko
prislusenstvo ihned po pouziti umyte v horucej vode s pridavkom saponatu, oplachnite
Cistou vodou a utrite do sucha (na prislusenstvo mézete pouzit aj umyvacku riadu - nie
vSak na mixovaci nadstavec B). Koncovka s hriadelom nadstavca B sa pri Cisteni nesmie
ponorit’ (obr. 13). Pri Cisteni ponorného mixéra, kosékovitého nozZe a struhadiel pracujte
velmi opatrne. Dbajte na to, aby rezné hrany prisluSenstva neprisli do styku s tvrdymi
predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizuju ich ucinnost. Niektoré prisady mézu urcitym
sposobom prislusenstvo zafarbit. To vS§ak nema na funkciu spotrebiCa Ziaden vplyv a
toto zafarbenie zvy€ajne za urcitd dobu samo zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad
zdrojom tepla (napr. kachle, el./plynovy sporak).

Spotrebic po ocisteni ulozte na suchom, bezprasnom/bezpe¢nom mieste, mimo dosahu
deti a nesvojpravnych osob.
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VI. RIESENIE PROBLEMOV

Problém Prigina Riesenie
Spotrebi¢ sa Nie je pripojené napajanie Skontrolujte napajaci privod,
nezapne vidlicu a el. zasuvku
Pohonna PFi prvom zapnuti mdzete zacitit | Zapach rychlo prestane a nie
jednotka vydava | slaby zapach, je dévodom na reklamaciu
neprijemny spotrebica.
zapach
Pohonna jednotka | Spracovavané potraviny su prili§ | Spotrebi€ vypnite, nechajte
je na dotyk tazké alebo doslo k prekroeniu | ho vychladnut, spracovavané
horuca odporu€aného €asu spracovania | potraviny rozdelte na mensie
davky a tie spracovavajte
postupne
Spotrebi¢ NozZe, nadstavec na Slahanie Spotrebi¢ vypnite, prisady,
prestane pracovat | a struhadla zablokovali tvrdé ktoré zablokovali prislusenstvo
prisady nedoporu¢ené pre odstrante a potom pokracujte v
jednotlivé nadstavce praci

N B
vil. EKoLOGIA £ TR X
Ak to rozmery umoZfiuju, na v8etkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo najbliz&ieho
zberného miesta (vid www.envidom.sk). PFi nespravne;j likvidacii tohto druhu odpadu moézu
byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty.
Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporuc¢a sa po jeho odpojeni od
elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Vymenu suciastok, ktora vyzaduje zasah do elektrickych €asti spotrebi¢a, musi
vykonat’ Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na
zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 577 055 333 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VIIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom S§titku
Prikon (W) uvedené na typovom S§titku
Hmotnost pohonnej jednotky asi (kg) 0,8
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Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 82 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhlfadom na referen¢ny akusticky vykon 1 pW.

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona €. 264/1999 Z.z. v platnom
zneni. Vyrobok spifia poZiadavky niZ$ie uvedenych nariadeni viady v platnom zneni:
— NV ¢&. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju v urcitom
rozsahu napéatia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni).
— NV €. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poziadavkach na vyrobky
z hladiska elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady €. 2004/108/ES
v platnom zneni).

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia fudi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurdpskeho parlamentu
a Rady €. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIESAND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES,
ORPLAYPENS. THYS BAG IS NOTATOY.

Nebezpecenstvo udusenia. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na
hranie.

VYROBCA: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Ceska republika.

VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA — Slovakia, spol. s r.o., Stara Vajnorska 8, 831 04
Bratislava 3.
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Electric blender with accessories
eta x016

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating
instructions carefully before putting the appliance into operation and keep these
instructions including the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing.

. SAFETY WARNINGS

Before the first use, read the instructions for use carefully, look at the picture and keep
the instructions for use for the future. Consider the instructions for use as a part of the
appliance and pass them on to any other user of the appliance.

Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket. The
power supply plug has to be connected to a socket of electrical installation that conforms
to respective standards.

Never use the appliance if its power cord or plug is damaged, if it
does not work properly, if it fell down and was damaged or if it fell
into water. In this case take the appliance to a special service to
check its safety and proper function.

This appliance must not be used by children. Keep the device
and its supply cord out of reach of children. The device may be
used by persons with reduced physical or mental abilities or lack
of experience and knowledge only if they are under supervision or
they have been instructed about using the appliance safely and
understand the potential dangers. Children must not play with the
appliance.

Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!
If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be
replaced by the producer, its service technician or a similarly
qualified person so as to prevent dangerous situations.

Be careful when handling the accessories (immersion blender), the
knife is very sharp!

In case you are going to process hot liquid (mixing a hot soup
with vegetables etc.), be careful because it may spurt out of the
container because of sudden boil.

When handling the sickle-shaped knife, be very careful, especially
when removing it from the chopping container, when emptying the
container and while cleaning. The knife is very sharp!

Always unplug the appliance from power supply if you leave it

unattended and before assembly, disassembly or cleaning.
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The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

Do not insert or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the power
cord!

The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

Do not use the appliance in connection with a programmer, a timer or any other
appliance that switches the appliance on automatically.

In case you are going to process hot liquid (mixing a hot soup with vegetables etc.), be
careful because it may spurt out of the container because of sudden boil.

Do not use containers without the anti-slip base!

Never immerse the drive unit into water or wash it in running water!

Use the appliance in the working position only at places with no risk of its turning over
and

in sufficient distance from heat sources (e.g. heater, electric/gas cooker, hot plate,
grill, etc.) and wet surfaces (e.g. sinks, wash basins, etc.).

Use the appliance designed for this type only. Using another appliance can represent
a risk for the operator.

Do not insert the appliance into any body holes.

Remove the blade protectors from the knife before use.

Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).
Do not switch on the appliance without ingredients in it!

Do not remove the appliance if the drive unit is in operation!

Make sure that the power supply cable does not get between the rotating parts of the
accessories.

Before you remove the appliance or the drive unit from the container, let the rotating
parts stop completely.

Before emptying the chopping container, first remove the sickle-shaped knife.

Do not let children use the appliance without supervision!

Do not process food at temperature exceeding about 80 °C (176 °F).

Do not use the hand blender in containers, in which you heat food at the same time
using heat sources (e.g. heater, electric/gas/induction cooker, hot plate etc.).
When blending, mixing, beating liquids never put in a bigger amount than specified on
the containers and do not exceed the recommended times of processing specified in the
tables.

Never insert e.g. fingers, fork, knife, spatula, spoon into rotating parts of the appliance
and the accessories.

Never put fingers in the filling hole and do not use a fork, a knife, a spatula, a spoon etc.
for the same. Use only the provided pusher for this purpose.

If the processed food starts to stick to the appliance (e.g. on knives, beater, container
or lid), switch off the appliance and clean the accessories carefully (e.g. using a
spatula).

Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

Do not wind the power cord around the appliance; this will extend life of the power cord.

26



- The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire; it must not
be sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it
hang over the edge of a table or work tables. Hitting, stumbling over or pulling the power
cord e.g. by children can result in tilting over or drawing the appliance down and serious
injury!

- If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with
the valid standards.

- Never use the appliance for any other purpose than that described in these instructions
for use!

- The producer does not undertake any responsibility for damage caused by improper
use of the appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury caused by
the knife blade, fire, etc.) and its guarantee does not cover the appliance in the case of
failure to comply with the safety warnings above.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ITS ACCESSORIES (Fig. 1)
A — drive unit

A1 — speed switch (ON) A4 — power supply control light
A2 — speed regulator AS — adapters blocking buttons
A3 — display A6 — power cord

B - blending adapter

C - beater (only for type ETA 2016, ETA 3016)
C1—gear

D - double-beater (only for type ETA 3016/010, ETA 6016)
D1 —gear

E — mixing/beating container 800 ml (only for type ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — anti-slip base/lid

F — small chopping container 500 ml (only for type ETA 3016)
F1 — central shaft F3 — container lid
F2 — sickle-shaped knife F4 — hole for drive connection
F5 — anti-slip base

G — large chopping container 1250 ml (only for type ETA 3016/010 and ETA 6016)
G1 - central shaft G3 - container lid
G2 - sickle-shaped knife G4 — hole for drive connection
G5 — anti-slip base

H — multi-purpose container 1250 ml (only for type ETA 6016)

H1 — central shaft H7 — anti-slip base

H2 — lid lock button H8 — sickle-shaped knife
H3 — container lid H9 — graters holder

H4 — hole for drive connection H10 — cutting grater

H5 —filling hole H11 — slicing grater

H6 — pusher H12 — tearing grater
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lll. PREPARATION FOR USE

Remove all packing material and take out the hand blender and the accessories. Remove
all possible adhesion foils, stick-on labels or paper from the appliance. Before the first
use, wash the parts that will be in contact with food in hot water with a detergent, rinse
thoroughly with clean water and wipe till dry, or let dry (see V. MAINTENANCE). Put

the hand blender with the selected accessories on a flat, stable, smooth and clean work
surface at the height of at least 85 cm, out of reach of children and incapacitated people
(see par. . SAFETY WARNING). Make sure that the power cord is not damaged and that it
does not lead through any sharp or hot surfaces. Plug power supply fork A6 to the electric
power and control light A4 will come on. Choose the amount of the processed food so
that the maximum volume of the containers marked with the gauge line is not exceeded.
Bigger amount of processed food has to be divided into several doses and the volume of
the containers has to be checked regularly. Any time you work with the appliance, do not
forget to put an anti-slip base under container E, F, G, H. We recommend stopping work
from time to time, switching off the appliance and removing possible food that was stuck
onto the blending/beating adapter, the sickle-shaped knife, graters, containers or the lid
(see I. SAFETY WARNING). Food preparation (processing) times are only approximate,
they depend on the amount, the kind and the quality of used ingredients and they range
in seconds to minutes (see the table). After finishing work, disconnect the appliance

from power supply by taking the connector of power cord A6 out of the electric socket.
Container E is suitable for use in a microwave oven.

Switch (A1)
Start the drive by pushing the switch (the motor runs only for the time when the switch is
pushed and at the output set by the electric regulation).

Electronic revolutions regulation (A2)

It enables setting optimum revolutions for the selected chopping, blending, mixing, beating,
cutting and grating adapter. By turning the regulator from - to + you can continuously
change the speed of the motor revolutions (Fig. 2). The set speed value (1 to 8) is shown
at display A3.

According to the method of use of the accessories we recommend the following
speed setting:

Blending adapter 1-8
Beating adapter 3-8
Sickle-shape knives 1-8
Graters 1-8

Mounting and removing drive unit (A)

Insert the drive unit by slight pushing into the connecting hole of the respective adapter
(Fig. 3) till the blocking snaps in (you will hear snapping noise). Remove the drive by
pushing both locking buttons A3 and remove the unit by slight pulling.

Mounting and removal of beating adapter (C, C1)

Push beating whisk C slightly to gear C1 to the maximum position (Fig. 4), (you will hear
snapping sound). Remove the beating whisk from the gear in the opposite direction.
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Mounting and removal of beating adapter (D, D1)

Push beating whisk shafts D slightly to gear D1 to the maximum position (Fig. 5), (you will
hear a snapping sound). Remove the whisks from the gear in the opposite direction.

Mounting and removal of lid (F3, G3)

Put the lid onto the respective container F or G so that the lugs on its edge snap into the
moulded holes in the container and secure the lid by clockwise movement to the maximum
position (Fig. 6). You can remove the lid from the container in the opposite direction.

Mounting and removal of lid (H3)

Put the lid on multi-purpose container H so that the lugs on its edge snap into the moulded
holes in the container. Bend interlock H2 by slight pushing and turn the lid in the clockwise
direction to the maximum position (Fig. 7). Then release the interlock. Now the lid is
secured

in the right position. You can remove the lid from the container in the opposite direction.

Mounting and removal of sickle-shaped knife (F2, G2, H8)

Hold knife at the upper plastic part, remove the protective cover and put it in the container
so that it is inserted on the shaft with its central hole and give it a turn to lock into place
(Fig. 8). You can remove the knife from the container in the opposite direction.

Mounting and removal of graters (H10, H11, H12)

Insert the grater into holder H7 (with the blade up) and secure it by slight pushing (Fig. 9),
(you will hear snapping sound). The grater must be in line with the holder. When taking it
out, first of all release the grater by pushing on the protrusion from the bottom of the grater
and then remove the grater easily from the holder (Fig. 10).

Mounting and removal of holder (H9)

Hold the holder (with installed grater) at the upper plastic part and put it in the respective
container so that it is inserted on the shaft with its central hole (Fig. 11). You can remove
the holder from the container in the opposite direction.

IV. USING ACCESSORIES

Please consider the following tips for preparing food as examples and inspiration,

the purpose of which is not to provide instructions, but to show various possibilities of
preparing food.

Blending adapter (B)

Be careful, knife blades are very sharp! The blender is intended for mixing liquids,
juices, milk shakes, milk, sauces, soups, mayonnaise, children‘s and dietary food, for
making purée, etc.

Hold hand blender A with your hand and put blending adapter B into container E filled with
food. Hold the drive unit and the container firmly. Start the drive unit by pushing switch A1.
When working, move the blender in the container to process the food thoroughly. Food will
be processed in about 10 seconds to 2 minute. After finishing work, release the switch,
remove the blending adapter from the container and clean it.
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CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15
minutes, which is necessary for the drive unit to cool down.

Recommendation

- Itis recommended to cut tough ingredients into small pieces. Do not process very hard
materials (e.g. ice cubes, etc.). The knife would be blunt soon.

- Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before
processing.

- The longer you process the food with the blender, the smoother the result will be.

- In the case of liquids that create foam (e.g. milk), never fill container E up to the ,MAX"
gauge mark to prevent overflowing.

- If you are not satisfied with the result, switch off the appliance, mix the ingredients with
spatula, take some part of the ingredients or add a little liquid.

- You can use anti-slip base E1 and a cover for container E to store food (e.g. in a
efrigerator), (Fig. 12).

Amount of food and processing time

Food Maximum amount Time
Children’s food, soups, sauces 100 — 800 ml 60 s
Shakes and cocktails 100 — 800 ml 60 s
Food and vegetables 100-500g 30s
Dough 100 — 800 ml 60 s

Beating adapter (C, C1 or D, D1)

It is intended for beating eggs, egg whites, whipping cream, foam, dessert creams, instant
puddings, thin sponge cake dough, mayonnaise and similar food. Do not use the beater
for whisking tough dough!

Hold hand blender A with your hand and put blending adapter C or D into container E

filled with food. Hold the drive unit and the container firmly. Start the beater by pushing
switch A1. Set lower revolutions by regulating speed A2 to prevent splashing. After about 1
minute you can increase the revolutions. When working, move the beater in the container
to process the food thoroughly. Food will be processed in about 10 seconds to 2 minutes.
After finishing work, release the switch, remove the adapter from the container and clean it.

CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15
minutes, which is necessary for the drive unit to cool down.

Recommendation

- When beating egg whites, use eggs at room temperature. If beating is not optimal, make
sure that the beater is not greasy, or add a little lemon juice or salt.

- Before beating egg whites (minimum 2 eggs) make sure that the adapter and
the container are dry and without oil residues. Egg whites should have the room
temperature.

- Cool cream and whipping cream to at least 6 °C before processing.

Amount of food and processing time

Food Maximum amount Time
Cream 500 ml 70s-90s
Egg white 4 pieces 120 s
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Small chopping container (F) 500 ml, big chopping container (G) 1250 ml, multi-
purpose container (H) 1250 mi

Be careful, knife blades F2, G2, H8 are very sharp! Do not use the knife for
processing any dough! It is intended for chopping (mincing), blending, mixing all kinds of
tough food (e.g. fruit, vegetables, nuts, almonds, hard cheese, boiled eggs, meat - without
bones, tendons and skin or for preparing purée).

Put knife F2, G2 or H8 into the respective container F, G or H (Fig. 8). Put food into the
container. Put respective lid F3, G3 or H3 onto the container and secure it (Fig. 6). Connect
the drive unit to the lid (Fig. 3). Hold the drive unit and the container firmly. Start the drive
unit by pushing switch A1. Food will be processed in about 10 seconds to 2 minute. After
finishing work, remove the knife in the opposite direction.

CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15
minutes, which is necessary for the drive unit to cool down.

Recommendation

- Before processing, cut bigger pieces of food into cubes of about 3 x 3 x 3 cm.

- Never crush very hard ingredients with the sickle-shaped knife, such as coffee beans,
nutmeg, ice cubes, etc.! The knife would be blunt soon.

- Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before
processing.

- The longer you process the food, the smoother the result will be.

- If you chop hard cheese or chocolate, work for a short time. It is because the ingredients
are heated excessively by chopping, they become softer and they can become cloddy.

- In excessive crushing of extremely hard food (e.g. ice cubes, nutmeg, coffee beans,
grain) using the sickle-shape knife it gets blunt more quickly. If this happens, sharpen the
blade of the knife.

- You can use anti-slip base F5, G5 as a cover for the respective container to store food
(e.g. in a refrigerator).

Amount of ingredients and time of processing, small chopping container (F)

Food Maximum amount Time Speed
Herbs 50¢g 10x1s 8
Onions and eggs 150 g 7x1s 1-8
Meat, fish 250 g (max.) 10s 4-8
Nuts 200 g 40's 8
Cheese 50 — 100 g (max.) 15s 8
Amount of ingredients and time of processing, big chopping container (G)
Food Maximum amount Time Speed
Herbs 125¢g 20x1s 8
Onions and eggs 450 g 15x1s 4-8
Meat, fish 400 g (max.) 30s 8
Nuts 300 g 60 s 8
Cheese 125-300 g (max.) 45s 8
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Multi-purpose container 1250 (H)

Be careful, grater blades H8, H9, H10 are very sharp! Graters are intended for cutting,
chopping, slicing of all kinds of tough food (e.g. fruit, vegetables, mushrooms).

Insert the selected grater into holder H9 and secure it by slight pushing (you will hear

a snapping sound). Then insert the holder into container H (Fig. 11). Insert lid H3 on the
container and secure it (Fig. 7). Connect the drive unit to the lid (Fig. 3). Hold the drive unit
and the container firmly. Start the drive unit by pushing switch A1. Food will be processed
in about 10 seconds to 2 minute. After finishing work, remove the grater in the opposite
direction.

CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15
minutes, which is necessary for the drive unit to cool down.

Recommendation

- Always add food intended for processing only after mounting the accessories.

- Always cut big pieces beforehand so that they can get into the filling hole.

- Put in the ingredients one after another and equally.

- Always move food in filling hole H5 using pusher H6 only, move it slowly and to not push
downwards too much.

- When processing a big amount of food, make sure it does not accumulate under the
disc. Empty the bowl more often.

- If food is grated roughly (e.g. breadcrumbs), use the sickle-shaped knife for finer
grinding.

- When grating or granulating soft ingredients, use low speed so that ingredients do not
turn into mash.

- Use the sickle-shape knife that is also intended for chopping (grinding) for food that you
usually grate (hard cheese, nuts, chocolate).

Food Maximum amount Time Speed
Carrots 500 g 15x1s 4-8
Onions 500 g 10x1s 6-8
Potatoes 500 g 10x1s 5-8

V. MAINTENANCE (Fig. 14)

Unplug the appliance from power supply by taking the plug of the power cord out
of a socket! Do not use rough and aggressive detergents! Clean drive unit A, gear
C1, D1 and lids F3, G3, H3 with a soft and wet cloth with a little detergent. Make sure
that water does not get inside the appliance! Wash the accessories in hot water with a
detergent right after use, rinse it in clean water and wipe till dry (you can also wash the
accessories in a dishwasher - but not blending adapter B). The end piece with a shaft of
adapter B must not be immersed during cleaning (Fig. 13). Be very careful when cleaning
the hand blender, the sickle-shaped knife and the graters. Make sure that the cutting
edges of the accessories are not in contact with hard objects that make them blunt and
thus they reduce their effectiveness. Some food can colour the accessories in some way.
But this does not affect the function of the appliance and it is not a reason for a claim.
This colouring usually disappears after some time. Never dry plastic moldings over a heat
source (e.g. heater, electric/gas stove). Store the appliance after cleaning at a dry, dustfree
and safe place, out of reach of children and incapacitated people.
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VI. TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The appliance
won't start

Power supply not connected

Check the power cord, the plug
and the socket

Drive unit gives
out strange smell

When you turn it on for the first
time, it can give out strange
smell

This is not a defect nor a cause
for a complaint regarding the
appliance

Drive unit is hot
when touched

Processed food is too heavy
or recommended times of
processing were exceeded

Switch off the appliance, let it
cool down, divide the processed
food into smaller portions and
process them gradually

The appliance
stops working

Knives, the blending adapter
and graters blocked by hard
ingredients not recommended
for individual adapters

Switch off the appliance, remove
the ingredients that were blocking
the accessories and then
continue work

Ead X
VIIl. ENVIRONMENTAL PROTECTION %7 BA
If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal of the product, hand it over at special collection places where it will be taken
over free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural
resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human
health, which could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for
more details at the local authorities or in the nearest collection site. Fines can be imposed
for improper disposal of this type of waste in agreement with the national regulations.
If the appliance is to be put out of operation for good, after disconnecting it from power
supply we recommend cutting off the power cord and thus it will not be possible to use the

appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with
the instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to warranty

repair!

VIil. TECHNICAL DATA

Voltage (V) specified on the type label
Input (W) specified on the type label
Weight about (kg) 0.8

The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended. The

product matches the requirements of the below statutory order as amended:

- Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements
of the electrical appliance as low.
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- Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements
of products in terms of their electromagnetic compatibility.

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard
finished product which do not have any effect on the functioning of the product.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOTATOY.

PRODUCER: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Czech Republic.
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Elektromos botmixer tartozékokkal

eta x016

Koszonjik, hogy termékinket valasztotta. A készulék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsé részeivel egyltt gondosan 6rizze meg.

I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

- Els6 tzembe helyezés elétt figyelmesen olvassa el a kezelési utmutatét, tekintse meg
az abrakat és az utmutatot annak jovébeni hasznalata céljaira 6rizze meg. Az Utmutato
utasitasait tekintse a készilék tartozékanak és adja at azokat a készulék esetleges
tovabbi felhasznaldjanak. )

- Ellendrizze, hogy a tipustablan levé feszlltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoloéaljzataban levd fesziiltséggel. A csatlakozo vezeték villasdugojat csak olyan
elektromos dugaszoldaljzatba lehet csatlakoztatni, amely megfelel az az érvényben levd
szabvanyoknak.

- A készlléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készlléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
felugyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képesseégekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk €s nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarélag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatardl irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Tartozékok vagy hozzaférhetd részek cseréje el6tt, amelyek
hasznalat kozben mozgasban vannak, azok beszerelése és
kiszerelése elbtt, tisztitas vagy karbantartas el6tt kapcsolja
ki a készlléket, és valassza le az el. halézatrél a készulék
csatlakozévezetéke villasdugoja haldzati el. dugaszoldaljzatbdl
torténd kihuzasaval!

- Ha a készllék csatlakozévezetéke megsérul, akkor azt a gyartod

Ccég, annak szerviz szakembere vagy hasonl6é mindsitéssel

rendelkez6 személy cserélje ki, hogy elkeruljuk ezzel veszélyes

helyzet kialakulasat.

A tartozékokkal (mixel6 ruddal) évatosan jarjon el, mivel annak

kése nagyon éles!

- Abban az esetben, ha forr6 folyadékkal szeretne dolgozni (pl. forro
z0ldség leves mixelésénél, stb.), legyen nagyon ovatos, mert
a forré folyadék kifroccsenhet az edénybdl a hirtelen forras miatt!

- Az apritokéssel torténé miveleteknél fokozottan tgyeljen
kildndsen annak a daraboldéedénybdl torténd kivételekor, az
edény kiuritésekor és tisztitasa kdzben. A kés rendkivil éles!
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Ne hasznalja a készlléket, ha annak csatlakozdovezetéke vagy
villasdugdja sérult, ha nem mikodik rendesen, vagy ha az leesett
eés megserult. llyen esetekben a készuléket adja at at szakszervizi
vizsgalatokra, annak biztonsagossaga és helyes mikodése
ellenérzése céljabdl.

Abban az esetben, ha forré folyadékkal szeretne dolgozni (pl. forré z6ldség leves
mixelésénél, stb.), legyen nagyon évatos, mert a forré folyadék kifréccsenhet az
edénybdl a hirtelen forras miatt!

Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozdvezeték villasdugojat az el. dugaszoldaljzatba és
ne huzza ki azt az el. dugaszoléaljzatbdl a csatlakoz6 vezetékénél fogval!

A termék otthoni és hasonlo (Uzletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonld helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

A készuléket nem hasznalhatjak hotelek, motelek és mas, éjjeli szallassal egydtti
reggelizési lehetéséget biztositoé szallodai Iétesitmények vendégei sem.

A készilék mikoédéséhez nem szabad kiilsd iddzitd kapcsolot, vagy kuldn tavvezérlé
rendszert hasznalni!

Ne hasznalja az edényeket csuszasgatlé alatétek nélkiil!

A hajtéegységet soha ne meritse vizbe, és ne mossa azt folyoviz alatt!

A készuléket csak annak munkahelyzetében olyan helyen hasznalja, ahol nem borulhat
fel és héforrasoktol (pl. kalyha, el/gaztiizhely, f6z6lap, grill stb.) valamint nedves
fellletekt6l (mosogatd, mosdo stb.) megfelelé tavolsagban van.

A készuléket csak annak tipusahoz készilt tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok
hasznalata a kezel6 részére veszélyt jelenthet.

A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.

Hasznélatbavétel el6tt tavolitsa el a késpengék veddéjét.

Az elbkészités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrél azok esetleges csomagoldanyagat (pl.
papirt, PE-zacskokat stb.).

Ne kapcsolja be a késziléket az abba behelyezett nyersanyagok nélkuil!

Amig a meghajtéegység mikaodik, addig ne tavolitson el egyetlen tartozékot sem!
Ugyeljen arra, hogy a csatlakozé vezeték ne keriiljon a tartozékok forgé részei kozé.
Miel6tt a tartozékokat vagy a hajtéegységet kiemelné az edénybdl, varja meg, amig azok
forgasban levé részei teljesen leallnak.

A daraboléedény kiuritése elétt vegye ki abbdl az apritokést.

Mindenkor, ha a készulék felligyelet nélkil marad, akkor kapcsolja azt le az elektromos
héalézatrol.

Ne engedje meg, hogy gyermekek a készlléket felligyelet nélkil hasznaljak!

Ne dolgozzanak fel kb. 80 °C-nal (176 °F) magasabb hémérsékletl élelmiszereket.

A merild mixert ne hasznalja olyan edényekben, amelyeknél egyidejlileg az élelmiszerek
melegitésre is kertilnek, kilsé héforrasokon (pl. kalyha, el./gaz/indukcios tlizhely,
fé6z6lap, stb.)

Folyadékok mixelésekor, keverésnél, habverésnél ne adagoljon be nagyobb
mennyiséget, mint ami az edényen meg van jeldlve és ne lépje tul a feldolgozasok
tablazat szerinti javasolt idétartamat.

A készulék és tartozékai forgo részeibe soha ne dugja be pl. az ujjat, villat, kést,
kenblapatot, kanalat.

A készulék mikodése kdzben ne dugja be ujjat a toltényilasba és arra villat, kést,
kendlapatot, kanalat stb. se hasznaljon.
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- Erre a célra kizardlag a mellékelt téltérudat hasznalja.

- Ha a feldolgozando élelmiszerek ra kezdenek a tartozékokra ragadni (pl. a késekre,
keverdkre, reszel6kre, az edényre vagy annak fedelére), akkor kapcsolja ki a készuléket
és oOvatosan tisztitsa meg a tartozékokat (pl .kendlapattal).

- Ellendrizze rendszeresen a készlilék csatlakozovezetéke sértetlen allapotat.

- Ne csavarja ra a csatlakozé vezetéket a készlilékre, meghosszabbitja ezzel a csatlakozé
vezeték élettartamat.

- A csatlakozé vezetéket nem szabad éles vagy forro targyakkal, nyilt langgal
megrongalni, nem szabad azt vizbe meriteni sem pedig éles peremeken athajlitani. Soha
ne helyezze a vezetéket forro feliiletre, ne hagyja az asztal vagy a munkalap szélén at
lelogni.

- A csatlakozévezetéke torténd beakadaskor, bebotlaskor vagy a csatlakozé vezeték
gyermekek altal torténd megrangatasakor a készilék felborulhat vagy leeshet és azt
kovetéen komoly sérilés torténhet!

- Az esetleges vezetékhosszabbité hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és
megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

- Ha a készlilék csatlakozovezetéke megséril, akkor azt a gyartdcég szerviz szakembere
vagy hasonlé mindsitéssel rendelkez8d személy cserélje ki, hogy megel6zze veszélyes
helyzet kialakulasat.

- A késziléket ne hasznalja mas célokra, mint amire az készlilt és amit ezen utasitas
leirasa tartalmaz!

- Gyartécég nem felel a készlilék és tartozékai helytelen hasznalatabol eredd karokért
(pl. az élelmiszer tonkremenetele, a késpenge altal okozott sériilések, tlizesetekért
stb.) és nem garanciakoételes a fenti biztonsagi figyelmezetések be nem tartasa esetén.

Il. A KESZULEK ES TARTOZEKAI LEIRASA (1. abra)
A - a meghajtoéegység

A1 — sebesség be/ki kapcsold (ON) A4 — tapfesziltség jelz6lampa
A2 — sebességszabalyozé A5 — feltét rogzitdé nyomégomb
A3 — kijelzb A6 — csatlakozo vezeték

B — mixel6 feltét

C - habverd6-keveré (csak az ETA 2016, az ETA 3016)
C1 — attételi ml

D - kettés habveré-kevero (csak az ETA 3016/010 tipusnal, és az ETA 6016 tipusoknal)
D1 — attételi mi

E — 800 ml-es mixel6é/habver6 edény (csak az ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016 tipusoknal)
E1 — csuszasgatlo alatét/fedél

F — 500 ml-es darabol6 edény (csak az ETA 3016)
F1 — kozéptengely F3 — az edény fedele
F2 — darabol6 kés F4 — hajtasi becsatlakoztato nyilas
F5 — csuszasgatl6 alatét

37



&)

G — 1250 ml-es daraboléedény (csak az ETA 3016/010 és az ETA 6016 tipusokhoz)
G1 — kdzéptengely G3 — az edény fedele
G2 — darabolé kés G4 — hajtasi becsatlakozo nyilas
G5 — csuszasgatl6 alatét
H — 1250 ml-es tobbfunkciés edény (csak az ETA 6016-os tipushoz)

H1 — k6zéptengely H7 — csuszasgatlo alatét
H2 — fedélrogzité nyomoégomb H8 — darabolo kés

H3 — az edény fedele H9 — konyhai reszel6tartd
H4 — meghaijtasi becsatlakozo nyilas H10 — konyhai szeleteld
H5 — t6ltdnyilas. H11 — konyhai szeleteld
H6 — toltérud H12 — tépd reszeld

ll. HASZNALATRA TORTENO ELOKESZITES

Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, vegye ki a mixert és tartozékait. Tavolitson

el a késziilékrél minden esetleges tapadé féliat, ontapadoé cimkét vagy papirt. Elsé
lizembehelyezés el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel érintkeznek
forrd, szappanos vizzel, majd alaposan oblitse le azokat tiszta vizzel és tordlje szarazra,
illetve szaritsa meg azokat. (lasd az V. KARBANTARTAS cimii fejezetet). Helyezze az
Osszeallitott botmixert egyenletes, stabil, sima és tiszta munkafeliiletre a padl6tol mért
minimalisan 85 cm magassagban, gyermekek és nem 0njogu személyek altal nem elérheté
helyre (lasd az |. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK c.fejezetet). Gy6z6djon meg arrol,
hogy a betaplalé csatlakozé vezeték nem sériilt-e és nem fekszik-e éles szél(i vagy forrd
feluleten. Csatlakoztassa az A6 jell villas csatlakozodugét az el. haldzatra, kigyullad az
A4 jell jelz6lampa. A feldolgozandé élelmiszer mennyiségét gy valassza meg, hogy
feldolgozas kdzben ne haladja meg az edény maximalis térfogatat jelzé szintvonalat.
Nagyobb feldolgozando ételmennyiség esetén azt néhany adagra kell felosztani és az
edény tartalmat folyamatosan ellendrizni kell. Ne felejtse el minden alkalommal a készilék
E, F, G, H jelG edénye ala elhelyezni a megfelel6 csuszasgatld alatétet. Javasoljuk a
munkat idénként megszakitani, a készliléket kikapcsolni és az esetlegesen a mixeld/
habverd feltétre, a daraboloé késre, a reszelbre, az edényekre vagy a fedélre ragadt
élelmiszereket eltavolitani (lasd az I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK c.fejezetet). Az
élelmiszerek elkészitése (feldolgozasa) id6tartamai csak kozelitd értékliek, az alkalmazott
anyagok mennyiségétol, fajtajatol és mindségétdl fliggdek és masodperces illetve perces
idéegységekben mozognak (lasd a tablazatot). A munka befejezése utan valassza le

a késziiléket az el.halézatrol az A6 jelli csatlakozovezeték villasdugdja el.
dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval. Az E jelli edény mikrohullamu sitében is
hasznalhaté.

Kapcsolo (A1)
A kapcsolé benyomasaval bekapcsolja a hajtéegységet (a motor csak annak benyomasa
ideje alatt mkddik az el. szabalyozoval beallitott teljesitménnyel).

Az elektronikus fordulatszamszabalyozas (A2)

Lehetbvé teszi a kivalasztott munkafeltét részére az optimalis fordulatszam beallitasat
darabolashoz, mixeléshez, keveréshez, habveréshez, szeleteléshez és konyhai
reszeléshez.

A szabalyozo — és + jelek kozotti elforditasaval folyamatosan valtoztathatja a motor
fordulatszamat (2. abra). A sebesség beallitott értékét (1 és 8 kdzott) az A3 jell kijelz6
mutatja.
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A tartozékok hasznalati médjai szerint javasoljuk a kovetkez6 sebességek
beallitasat:

Mixel6 feltét 1-
Habverd feltét 3-
Darabolé kés 1-
Konyhai reszel6k 1-

o 00 0

A meghajté egység feltétele és levétele (A)

A meghajtéegységet enyhe nyomassal tolja be a megfeleld feltét csatlakozé nyilasaba (3.
abra) egészen a rogzitéegység zarasaig (egy kattanas hallatszik majd). A meghajtéegység
levételekor benyomja az A3 jelli zar mindkét nyomdgombjat és ezutan lehuzza a
meghajtéegyseéget.

A habveré feltét (C, C1) feltétele és levétele

A C jelG habverd seprd tengelyét enyhe nyomassal tolja be a C1 jeli attételi miibe egészen
Utkdzésig (4. abra) egy kattanas hallatszik majd). A seprét az attételbdl forditott médon
veszi le.

A habveré feltét felhelyezése és levétele (D, D1)

A D jelG habverd seprd tengelyét enyhe nyomassal tolja be a D1 jeli attételi miibe egészen
Utkozésig, (5. abra), (egy kattanas hallatszik majd). A seprét az attételbdl forditott médon
veszi le.

A fedelek feltétele és levétele (F3, G3)

Helyezze a fedelet a megfelel6 F vagy G jell edényre ugy, hogy az annak peremén levd
kiemelkedések beilleszkedjenek az edény besajtolasaiba, majd ezutan a fedelet jobbra
Utkozésig forditsa el (6. abra). Forditott médon leveheti az edényrdl a fedelet.

A fedelek feltétele és levétele (H3)

Helyezze a fedelet a H jel(i tdbbfunkcios edényre gy, hogy az annak peremén levd
kiemelkedések beilleszkedjenek az edény besajtolasaiba. Enyhe nyomassal hajtsa fel a
H2 jelli rogzitd reteszt és a fedelet forditsa el jobbfelé egészen Utkdzésig (7. abra). Ezutan
oldja meg a rogzitd zarat. A fedél most helyes helyzetben kerlilt biztositasra. Forditott
maodon leveheti az edényrdl a fedelet.

A darabolokés feltétele és levétele (F2, G2, H8)

A kést (annak fels6, mianyagbdl késziilt részén megfogva vegye kézbe), vegye le a
védoéburkolatot és helyezze a kést a megfelel6 edénybe Ugy, hogy annak kozépsé furatat
rahlzza a tengelyre (8. abra). Forditott nddon a kést kiveheti az edénybdl.

A konyhai reszel6k feltétele és levétele (H10, H11, H12)

Areszel6t (annak éleivel felfelé) helyezze be a H7 jelli tartéba és enyhe nyomassal
biztositsa azt (9. abra), (egy kattanas hallatszik majd). A reszel6 annak tartojaval egy
vonalban legyen.Annak levételekor gy jarjon el, hogy elészér gyengén nyomja meg a
reszeld also részén elhelyezkedd kiemelkedést, ezzel azt meglazitja és ezutan a reszel6t
mar koénnyen kiveheti annak tartéjabol (10. abra).
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A tarto feltétele és levétele (H9)

A tartét (az abba rogzitett reszelével egyltt) annak felsd, mianyagbdl készult részén
fogva vegye kézbe és helyezze azt a megfelel6 edénybe Ugy, hogy annak k6zépsé furatat
rahuzza a tengelyre (11. abra). Forditott nédon a tartét kiveheti az edénybdl.

IV. ATARTOZEKOK HASZNALATA

A kovetkez6kben kdzolt feldolgozasi eljarasokat csak példakként vegye, azoknak
nem célja pontos Utmutatast k6zolni, hanem az élelmiszerek kilénb6zé feldolgozasi
lehetéségeit bemutatni.

Mixeld feltét (B)

Legyen o6vatos, mivel a késpengék nagyon élesek! Folyadékok, gyiimdlcslevek, tejes
koktélok, tej, szoszok, levesek, majonéz, gyermek és diétas tapszerek, plrékészitésre
stb. keverésére készllt. Vegye kézbe az dsszeszerelt A jell botmixert és a B jelll mixeld
feltétet helyezze az élelmiszerekkel telt E jel(i edénybe. Tartsa szilardan a hajtéegységet
és az edényt. Az A1 kapcsold nyomégomb benyomasaval helyezze miikddésbe

a meghajté egységet. Munka kdzben ugy mozgassa a mixert, hogy az élelmiszerek
tokéletesen feldolgozasra kertljenek.

Az élelmiszerek feldolgozasa cca 10 masodperctdl 2 percig terjed idétartamban torténik
meg. A tevékenység befejezése utan engedije fel a kapcsolot, vegye ki a mixel feltétet az
edénybdl és tisztitsa azt meg.

FIGYELEM: A feldolgozas maximalis id6tartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces
sziinetet, ami a meghajtdéegység lehlléséhez sziikséges.

Javaslatok

- Keményebb anyagokat elényos kisebb darabokra vagni. Ne dolgozzon fel tul kemény
anyagokat (pl. jégdarabokat, stb.) A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

- Kemény nyersanyagokat (pl. hlivelyeseket, szdjabaféléket stb.) azok feldolgozas el6tt
aztassa vizbe.

- Minél tovabb mixeli az élelmiszert, az annal finomabb lesz.

- Habképzé folyadékoknal, (pl. tej) soha ne toltse meg az E jelt edényt a ,MAX”
szintjelzésig, hogy az ne follyon tul.

- Ha nem elégedett az eredménnyel, akkor kapcsolja ki a készuléket, kever6lapattal
keverje meg a nyersanyagokat, vegye el a nyersanyagok egyrészét vagy adjon hozza
egy kevés folyadékot.

- Az E1 jell csuszasgatlo alatétet egyrészt az E jelt edény zarasara hasznalhatja, az
élelmiszerek tarolasakor (pl. a hiitészekrényben), (12. abra).

Az élelmiszerek mennyisége és a feldolgozasok idétartama

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam
Gyermekételek, levesek, szoszok 100 — 800 ml 60 mp
Koktélek és kevert italok 100 — 800 ml 60 mp
Zoldségek és gyumolcsok 100-500g 30 mp
Tésztafélék 100 — 800 ml 60 mp

Habvero6 feltétek (C, C1 vagy D, D1)

Tojas, tojasfehérje, tejszinhab, habok, desszert krémek, instans puddingok, hig
piskotatésztak, majonéza és hasonlé élelmiszerek habverésére szolgal. A habverét ne
hasznalja kemény tésztak habverésére!
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Vegye kézbe az 0sszeszerelt A jelli botmixert és a C vagy D jelG habverd feltétet helyezze
az élelmiszerekkel telt E jell edénybe. Erésen tartsa a meghajtdegységet és az edényt.

Az A1 kapcsold benyomasaval a habverét izembe helyezi. Az A2 sebességszabalyozéval
alacsony fordulatszamot allitson be, hogy megelézze az anyag szétfrocskolését. Kb.1 perc
leteltével a fordulatszamot sziikség szerint ndvelheti. Munka kézben mozgassa

a seprét az edényben ugy, hogy megtorténjen az élelmiszerek tokéletes feldolgozasa. Az
élelmiszerek feldolgozasa cca 10 masodperctdl 2 percig terjedd idétartamban torténik meg.
A tevékenység befejezése utan engedije fel a kapcsolot, vegye ki a habveré feltétet az
edénybdl és tisztitsa azt meg.

FIGYELEM: A feldolgozas maximalis id6étartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces
sziinetet, ami a meghajtéegység lehiiléséhez lesz szilkséges.

Javaslatok

- Tojasfehérje habverésekor hasznaljon szobahdmérsékletl tojast. Abban az esetben,
ha a habverés nem optimalis, ellenérizze, hogy a habverd sepré nem zsiros-e, sziikség
esetén adjon hozza egy kevés citromlevet vagy sot.

- Tojasfehérjék habverése el6tt (minimalis mennyiséguk 2 db) gy6z&djon meg arrol,
hogy ugy a feltét, mint az edény szarazak és olajmentesek legyenek. A tojasfehérjék
szobah6meérsékletliek legyenek.

Az élelmiszerek mennyisége és azok feldolgozasi ideje

Elelmiszer Max. mennyiség IdStartam
Tejszin 500 ml 70 mp — 90 mp
Tojasfehérje 4 db 120 mp

Kis daraboléedény (F) 500 ml, nagy daraboléedény (G) 1250 ml, multifunkciés edény
(H) 1250 ml.

Legyen o6vatos, mivel az F2, G2, H8 jel(i késpengék nagyon élesek! Ne hasznalja

a kést tésztaféleségek feldolgozasara! A kés valamennyi keményebb élelmiszer
darabolasra (6rlésére), mixelésére, keverésére szolgal (pl. gyimolcs, z6ldség, did,
mandula, kemény sajtfélék, f6tt tojasok, kicsontozott, in és bdr nélkuli husok feldolgozasara
vagy plrékészitésre).

Az F2, G2 vagy a H8 jel(i kést helyezze be a megfelelé F, G vagy H jelt edénybe

(8. abra). Helyezzen az edénybe élelmiszert. Az edényre tegye fel az F3, G3 vagy H3 jell
megfelel6 fedelet és rogzitse azt (6. abra). Csatlakoztassa a fedélhez a meghajté egységet
(3. abra). Erésen tartsa a meghajtéegységet és az edényt. Az A1 kapcsolé nyomégomb
benyomasaval helyezze miikédésbe a meghajtd egységet. Az élelmiszerek feldolgozasa
cca 10 masodperctél 2 percig terjedd idétartamban térténik meg. A tevékenység
befejeztével a kést forditott modon vegye ki.

FIGYELEM: A feldolgozas maximalis id6tartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces
szlinetet ami a meghajtéegység lehlléséhez sziikséges.
Javaslatok
- Nagyobb élelmiszer darabokat elére darabolja fel 3 x 3 x 3 cm méretl kockakra.
- Adaraboldkéssel soha ne daraboljon fel tul kemény nyersanyagokat mint pl. szemes
kavét, szerecsendiot, jégdarabokat stb.! A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

41



&)

Kemény nyersanyagokat (pl. hlivelyeseket, szojabaféléket stb.) feldolgozasuk elbtt
aztassa vizbe.

Minél tovabb tart az élelmiszerek feldolgozasa, az eredmény annal finomabb lesz.

Ha kemény sajtokat vagy csokoladét aprit, dolgozzon gyorsan. A nyersanyagok ugyanis
apritas kozben tulsagosan felmelegednek, meglagyulnak és csomésodhatnak.

Rendkiviul kemény élelmiszerek darabolokéssel tortend tulzott mértékl zuzasakor

(pl. jégkockak, szerecsendid, szemeskavé, gabonaféléknél) a kés gyorsabb éltompulasa
kovetkezik be. Ha ez bekdvetkezik, akkor a kést élesitse meg.

Az F5, G5 jell csuszasgatld alatétet a megfeleld edény légmentes zarasara hasznalhatja
az élelmiszerek tarolasakor (pl. a hiit6szekrényben).

A nyersanyagok mennyisége és a feldolgozas ideje, kis daraboléedény (F)

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam Sebesség
Gyoégynovények 50g 10x1 mp 8
Hagyma és tojas 150 g 7x1mp 1-8

Hus, halak 250 g (max.) 10 mp 4-8
Diofelek 200 g 40 mp 8

Sajtok 50 — 100 g (max.) 15 mp 8

A nyersanyagok mennyisége és a feldolgozasi ideje, nagy apritéedény (G)
Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam Sebesség
Gyogynovenyek 125¢ 20 x 1 mp 8
Hagyma és tojas 450 g 15x1 mp 4-8

Hus, halak 400 g (max.) 30 mp 8
Dioféléek 3009 60 mp 8

Sajtok 125 - 300 g (max.) 45 mp 8

Multifunkciés edény 1250 ml (H)

Legyen 6vatos, mivel az H8, H9, H10 jelii késpengék nagyon élesek! A konyhai
reszel6k keményebb élelmiszerek szeletelésére, darabolasara, szelésére szolgalnak (pl.
gyumodlcsok, zoldségek, gombak). A valasztott reszelét helyezze be a H9 jelli tartéba
és enyhe nyomassal biztositsa azt (egy kattanas hallatszik majd). Ezutan helyezze be

a H jelli tartét az edénybe (11. abra). Az edényre tegye fel az H3 jelli fedelet és rogzitse
azt (7. abra). Csatlakoztassa a fedélhez a meghajtd egységet (3. abra). Erésen tartsa a
meghajtéegységet és az edényt. Az A1 kapcsolé nyomégomb benyomasaval helyezze
miikdédésbe a meghajté egységet. Az élelmiszerek feldolgozasa cca 10 masodperctdl 2
percig terjed6 id6tartamban torténik meg. A tevékenység befejeztével a konyhai reszelét
forditott mddon vegye Ki.

FIGYELEM: A feldolgozas maximalis id6tartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces

szlnetet, ami a meghajtéegység lehlléséhez sziikséges.

Javaslatok

A feldolgozasra szant élelmiszereket mindig a tartozékok feltétele utan helyezze be.
A nagy darabokat elére szeletelje fel ugy, hogy beférjenek a téltényilasba.

Az élelmiszerek adagolasat fokozatosan és egyenletesen végezze.

Az élelmiszerek H5 jell toltényilasba torténd betdltését mindig a H6 jell téltéraddal
végezze, amit lassan és nagyobb nyomas nélkil lefelé tol be.

Nagy élelmiszermennyiség feldolgozasakor ellendrizze, hogy az nem rakddik-e le a
tarcsa alatt. Uritse gyakrabban az edényt.
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- Abban az esetben ha az élelmiszerek durvan aprézottak (pl. zsemlemorzsa), a finomabb
aprézashoz hasznalja a darabolokést.

- Reszeléskor vagy puha nyersanyagok granulalasakor valasszon kisebb sebességet,
hogy a nyersanyagok ne kasasodjanak.

- Azokra az élelmiszerekre, amelyeket sajat szokasa szerint reszel (kemény sajt, diofélék,

csokoladé), inkabb hasznalja a darabol6 kést, ami apritasra (daralasra) is készlilt.

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam Sebesség
Sargarépa 500 g 15x1 mp 4-8
Hagyma 500 g 10x 1 mp 6-8
Burgonya 500 g 10x1 mp 5-8

V. KARBANTARTAS (14. abra)
Minden egyes karbantartas el6tt huzza ki a késziilék csatlakozovezetéke
villasdugojat a halézati elektromos dugaszoléaljzatbél! Ne hasznéljon karcos és
agressziv tisztitoszereket! Az A jell hajtéegység, a C1, D1 jelli attétel és az F3, G3, H3
jelli fedelek tisztitasat puha, nedves ruhadarabbal végezze, szappanos vizzel. Ugyeljen
arra, hogy a bels6 részekbe ne juthasson be viz! Valamennyi tartozékot kozvetlenl

azok hasznalata utan mossa le forrd, szappanos vizben, oblitse le tiszta vizzel és torodlje
szarazra (a tartozékokra edénymosogaté berendezést is hasznalhat — csak a B jell
mixeres feltétre ne). A B jell tengelyes feltét végdarabjat tisztitas kzben nem szabad
vizbe meriteni (13. abra). A merulé mixer, a darabolokés és a konyhai reszel6k tisztitasakor
dolgozzon nagyon évatosan. Ugyeljen arra, hogy a kések vagoélei ne érintkezzenek
kemény targyakkal, amelyek azokat tompithatjak és csdkkentik ezzel azok hatékonysagat.
Néhany élelmiszer a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti. Ez azonban nincs

elszinez8dés egy bizonyos idé utan magatdl eltlinik. A miianyagbdl préselt részeket
ne szaritsa héforrasok (pl. kalyha, el/gaztizhely) folott. A készlléket tiszta allapotban,
biztonsagos és szaraz helyen, gyermekek és nem 6njogu személyek eldl elzarva tarolja.

VI. APROBLEMAK MEGOLDASAI

kellemetlen szagot ad ki

esetleg kellemetlen
szagot keletkezik

Probléma Oka Eltavolitasa

Nem kapcsol be Nincs haldzati csatlakozas | Ellendrizze a csatlakoz6

a készulék kabelt, a villasdugot és az el.
dugaszoldaljzatot

A meghajtéegység Elsé bekapcsolaskor Ez a tény nem jelent

meghibasodast és nem ok
a készulék reklamacidjara

A meghajtéegység
érintésre forrd

A feldolgozott
élelmiszerek tul

nehezek vagy a javasolt
feldolgozasi id6 tullépése
tortént

Kapcsolja ki a készuléket,
hagyja azt kihilni, a feldolgozott
élelmiszereket kisebb adagokra
ossza be és fokozatosan
dolgozza fel azokat

A készllék nem mikddik

A késeket, a habveré
feltétet valamint

a reszelbket a kemény
anyagok eltomték,
amelyek nem feleltek meg
az egyes feltéteknek

Kapcsolja ki a készuléket, az
adalékanyagokat, amelyek
eltdtmték a tartozékokat, tavolitsa
el és folytassa a munkat
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2 R 2 TR
Vil. OKOLOGIA &2 &R Z‘:
Amennyiben a méretek lehetévé teszik, minden darabon feltiintetésre kertilnek
a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz hasznalt anyagok jelei, valamint
a reciklalasukra vonatkozo informaciok. A feltlintetett szimbolumok a terméken vagy
a kisérd dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos vagy elektronikus
termékek nem kezelhetéek haztartasi hulladékként. A termék helyes likvidalasa érdekében
a hasznalni nem kivant készuléket adja le az arra kijelolt gyGjtéhelyen, ahol azt ingyen
atveszik. A termék helyes likvidalasaval el6segiti az értékes természeti forrasok
meg0rzését, valamint segiti kikliszobdlni a hulladékok helytelen likvidalasabdl esetlegesen
ered® negativ kdrnyezeti és egészséguigyi kihatasokat. Tovabbi részletes informacidkat a
helyi 6nkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgy(ijté telepen kérhet. Ezen
hulladékanyagok helytelen likvidalasa az egyes orszagok el8irasai szerint pénzbiintetéssel
jarhat. Amennyiben a készlléket végérvényesen kiselejtezi, javasoljuk
a csatlakozovezetéket annak az elektromos haldzatbdl torténd lekapcsolasa utan levagni,
amivel a késziilék hasznalhatatlanna valik.

Terjedelmesebb jellegii karbantartast vagy olyan karbantartast, ami a késziilék
belsé részébe torténd beavatkozast igényli, csak szakszerviz végezhet! A gyartoi
utasitasok be nem tartasa a garancia kotelezettségek megsziinését vonja maga utan!

VIil. MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség (V) értéke az adattablan talalhato
Teljesitményfelvétel (W) értéke az adattablan talalhato
A meghajté egység tdmege (kg) kb. 0,8

Zajkibocsatasi érték 82 dB (A)

Elektromagneses kompatibilitas szempontjabdl a termék megfelel a termékekkel szemben
tamasztott miiszaki kovetelményekrdl szold 2004/108/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvnek,
elektromos biztonsag szempontjabdl pedig a 2006/95/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvének.
A termék 6sszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe keriild
anyagokrdl és targyakrol szolo 1935/2004/EK sz. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelettel.

A gyarté fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen, a termék
miikddését nem befolyasold eltérések alkalmazasara.

HOUSEHOLD USE ONLY — Csak haztartasokon belili hasznalatra.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Fulladasveszély. A PE zacskot tartsa gyermekektdl elzart helyen. A zacské nem jatékszer.

GYARTJA: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Brénik, Cseh Koztarsasag.
Forgalmazé: METAKER KFT., 2851 KORNYE, ALKOTMANY U. 6-10
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Elektryczny mikser zanurzeniowy z akcesoriami

eta x016
INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem uzyt-
kowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosc.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg
instrukcje obstugi, zaznajomic¢ sie z ilustracjami, a instrukcje zachowac¢ do pdzniejszego
wgladu. Wskazowki w instrukcji obstugi nalezy uwaza¢ za czes¢ urzadzenia i przekazac
kazdemu innemu uzytkownikowi urzadzenia.

- Sprawdz, czy dane dotyczgce napiecia podane na tabliczce odpowiadajg napieciu w
Twoim gniazdku elektrycznym. Wtyczke kabla zasilajacego nalezy podtaczy¢ tylko do
gniazdka instalacji elektrycznej, ktéra jest zgodna z odpowiednimi normami.

- Nigdy nie nalezy uzywac¢ urzgdzenia, jezeli ma uszkodzony kabel lub wtyczke, jezeli

nie pracuje poprawnie, jezeli upadto na ziemie i uszkodzito sie lub jezeli spadto do

wody. W takich przypadkach zanies$ urzadzenie do serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i poprawnego dziatania.

To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;j
urzadzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzadzenia
mogag by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem

i wiedzg, jezeli sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane
na temat uzywania urzgdzenia w sposéb bezpieczny i rozumiejg
potencjalnemu zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawic sie
urzadzeniem.

- Przed zmiang akcesoriow i dostepnych czesci, ktore przy uzyciu
sg w ruchu, przed montazem i demontazem przed przystgpieniem
do czyszczenia lub konserwacji, nalezy urzadzenie wytgczy¢

i odtgczy¢€ wyciggajac wtyczke z gniazdal

Podczas obstugi akcesoridow (mikser zanurzeniowy), badz
ostrozny, néz jest bardzo ostry.

W przypadku, gdy kabel tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
on byc¢ zastgpiony przez producenta, serwisanta lub podobng
osobe uprawniong, zeby w taki sposdb unikng¢ powstania
niebezpiecznych sytuacji.

- Podczas pracy z nozem sierpowym nalezy bardzo uwazac
zwtaszcza przy wyjmowaniu go z pojemnika, podczas oprozniania
pojemnikéw i podczas czyszczenia. NOz jest bardzo ostry!
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- Zachowaj ostroznos¢ podczas nalewania goracej cieczy do
urzadzenia do przygotowywania i przetwarzania zywnosci lub
miksera, moze rozpryskac sie z urzgdzenia z powodu nagtego
wrzenia.

- Zawsze nalezy odigczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli ma uszkodzony kabel zasilajacy
lub wtyczke, jesli nie dziata prawidtowo, gdy upadto na ziemie
i uszkodzito sie lub spadto do wody. W takich przypadkach,
nalezy zanies¢ urzadzenie do autoryzowanego serwisu celem
sprawdzenia jego bezpieczenstwa i prawidtowego dziatania.

- W przypadku przetwarzania goracej cieczy (miksowanie goracej zupy z warzywami
itp.), nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz moze rozpryskac sie ze zbiornika pod
wptywem nagtego wrzenia.

- Urzadzenie nalezy zawsze odiaczy¢ od zasilania, jesli jest pozostawione bez
nadzoru i przed instalacja, demontazem lub czyszczeniem.

- Wtyczki kabla zasilajgcego nie nalezy wktada¢ do gniazdka elektrycznego i nie wyciagac
mokrymi rekami i ciggnac za przewdd zasilania!

- Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne $Srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

- Nie nalezy uzywac tego urzadzenia w potgczeniu z programatorem, czasomierzem lub
innym urzadzeniem umozliwiajgcym automatyczne wigczenie urzadzenia.

- Nie nalezy uzywac pojemnika bez podkfadki antyposlizgowej!

- Napedu nigdy nie mozna zanurzy¢ we wodzie lub my¢ pod strumieniem wody!

- Urzadzenie nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie istnieje
mozliwosc¢ przewrdcenia, w odpowiedniej odlegtosci od zrédia ciepta (np. piec,
kuchenka elektrycznal/gazowa, grill, itd.), powierzchni wilgotnej (umywalki, itp.).

- Urzadzenie nalezy uzywac tylko z akcesoriami przeznaczonymi i dostarczonymi do tego
typu. Stosowanie innych akcesoridow moze stanowi¢ zagrozenie dla obstugi.

- Akcesoriow nie nalezy wktada¢ do zadnych otworéw w ciele.

- Przed uzyciem nalezy usung¢ ochrone z ostrza noza.

- Przed przygotowaniem nalezy usuna¢ opakowania z zywnosci (np. papier, PE worek
itp.).

- Nie nalezy uzywac urzadzenia bez wtozonych surowcow!

- Nie nalezy zdejmowac akcesoriéw, jesli naped pracuje!

- Nalezy uwazac, aby przewdd zasilania nie dostat sie miedzy obracajace sie akcesoria.

- Zanim zdejmiesz akcesoria lub naped, nalezy odczekaé az obracajace sie czesci
zatrzymajq sie catkowicie.

- Przed opréznieniem pojemnika najpierw nalezy usung¢ néz sierpowy.

- Nalezy zawsze odfaczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez dozoru.

- Dzieciom nie nalezy pozwala¢ na uzywanie urzgdzenia bez nadzoru!

- Nie nalezy uzywac¢ zywnosci o wyzszej temperaturze niz 80 °C (176 °F).
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Miksera nie nalezy uzywac¢ w pojemnikach, gdzie réwnoczes$nie dochodzi do
podgrzewania zywnosci przy uzyciu zrédia ciepta (np. piec, kuchenka elektryczna/
gazowa/indukcyjna, itp.).

Przy mieszaniu, miksowaniu, ubijaniu ptynéw, nigdy nie nalezy dawac¢ wiekszej ilosci niz
jest wskazane na pojemnikach i nie nalezy przekraczac zalecanego czasu przetwarzania
okreslonego w tabelach.

Nigdy nie nalezy wsuwacé np. palcéw, widelca, noza, topatki, tyzki do obracajgcych sie
czesci urzadzenia i akcesoridw.

Nigdy nie nalezy wsuwac palcow do otworu do napetniania i nie uzywa¢ widelcow, noza,
topatki, tyzki itd. W tym celu nalezy uzy¢ tylko dotgczonego popychacza.

Jesli przetworzona zywnos$c¢ zacznie sie lepi¢ na akcesoria (np. na noze, tarki,
pojemniki lub pokrywy), nalezy wylaczy¢ urzgdzenie i akcesoria, ostroznie oczysci¢
(np. topatka).

Na biezgco nalezy sprawdzac¢ stan przewodu zasilania urzgdzenia.

Przewodu nie nalezy owija¢ wokét urzadzenia, przedtuzysz tak okres uzytkowania.
Przewadd zasilajacy nie moze by¢ uszkodzony przez ostre lub gorace przedmioty, otwarty
ogien. Przewodu nie mozna zanurza¢ we wodzie lub zgina¢ przez krawedzie.

Przewodu nigdy nie nalezy odktadac na gorace powierzchnie lub pozostawi¢ wiszacy
nad krawedzig stotu lub powierzchni roboczej. Przez zawadzenie, potkniecie lub
ciggniecie za przewdd, np. przez dzieci moze doprowadzi¢ do przewrdcenia urzadzenia
a nastepnie do powaznego zranienia!

Jezeli zasilanie urzadzenia jest uszkodzone, musi ono zosta¢ zastgpione przez
producenta, jego technika lub podobnie wykwalifikowang osobe, w celu unikniecia
niebezpiecznej sytuacji.

Jesli konieczne jest wykorzystanie kabla przediuzajgcego, jest konieczne, zeby nie byt
uszkodzony i spetniat obowigzujgce normy.

Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia do innych celdw niz, dla ktérych jest przeznaczone,
oraz opisane w niniejszej instrukgiji!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez niewlasciwe
traktowanie urzgdzenia i akcesoridw (np. pogorszenie jakosci zywnosci, poranienia o
ostrza noza miksera, pozar) i nie ponosi odpowiedzialnosci za gwarancje dotyczace
urzadzenia

w przypadku nieprzestrzegania wyzej przedstawionych zasad bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1)
A - blok silnika

A1 — wigcznik/wytacznik predkosci (ON) A4 — lampka wskaznika zasilania
A2 — regulator predkosci A5 — przycisk blokowania koncowek
A3 — wyswietlacz A6 — przewdd zasilania

B — koncowka miksujaca

C - koncowka ubijajgca (model ETA 2016, ETA 3016)

C1 — przektadnia

D - dwie koncowki ubijajace (model ETA 3016/010 i ETA 6016))

D1 — przektadnia
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E - pojemnik miksujaco/ubijajacy 800 ml (model ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — podkiadka antyposlizgowa /pokrywa

F — pojemnik rozdrabniajacy maty 500 ml (model ETA 3016)
F1 — wat Srodkowy F3 — pokrywa zbiornika
F2 — néz sierpowy F4 — otwor do podtgczenia napedu
F5 — podktadka antyposlizgowa

G — pojemnik rozdrabniajacy duzy1250 ml (model ETA 3016/010 i ETA 6016)
G1 — wat srodkowy G3 — pokrywa zbiornika
G2 — noz sierpowy G4 — otwor do podtgczenia napedu
G5 - podktadka antyposlizgowa

H — pojemnik wielofunkcyjny 1250 ml (model ETA 6016)

H1 — wat srodkowy H7 — podktadka antyposlizgowa
H2 — przycisk blokowania pokrywy H8 — noz sierpowy

H3 — pokrywa pojemnika H9 — uchwyt tarek

H4 — otwor do podtgczenia H10 — tarka krojaca

H5 — otwor napetniajacy H11 — tarka traca

H6 — popychacz H12 — tarka szatkujaca

lil. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Nalezy usung¢ wszystkie elementy opakowania i wyja¢ urzadzenie z akcesoriami.

Z urzadzenia nalezy usung¢ wszelkie folie, nalepki lub papier. Czesci, ktére beda miaty
kontakt z zywnoscig podczas pierwszego uruchomienia nalezy umy¢ w gorgcej wodzie

z detergentem, doktadnie sptukac czysta woda i wytrze¢ do sucha lub pozostawi¢ do
wysuszenia (patrz rozdz. V. KONSERWACJA). Postaw zmontowany mikser z wybranymi
akcesoriami na rowng, stabilng, gtadka i czysta powierzchnie na wysokosci, co najmniej 85
cm, w miejscu niedostepnym dla dzieci i nieodpowiednich oséb (patrz rozdz.

I. OSTRZEZENIA DOT. BEZPIECZENSTWA). Upewnij sig, ze przewdd zasilania nie
jest uszkodzony i nie przechodzi przez zadne ostre lub gorgce powierzchnie. Podtacz
wtyczke przewodu A6 do sieci elekirycznej, zaswieci sie lampka A4. llo$¢ przetworzonej
zywnosci nalezy wktadac¢ stopniowo, aby nie doszio przy przetwarzaniu do przekroczenia
maksymalnej zawartosci pojemnikdw (oznaczone linig). Wieksze ilosci przetworzone;j
zywnosci musza by¢ podzielone na kilka partii i nalezy ciagle sprawdzac zawartos$¢
pojemnikéw. Nie zapomnij zawsze pod pojemnik E, F, G, H umiesci¢ podktadke
antyposlizgowa. Zaleca sie, aby od czasu do czasu prace przerywac, urzadzenie
wytaczy¢ i usung¢ wszystkie pokarmy, ktére przykleity sie koncéwki miksujacej/do
ubijania, noza sierpowego, pojemnika lub pokrywki (patrz rozdz. I. WSKAZOWKI
BEZPIECZENSTWA). Czasy przygotowania (przetwarzania) zywnosci sg jedynie
orientacyjne i sg w jednostkach sekund i minut (patrz tabelki), zalezg od ilosci, rodzaju

i jakosci uzytych substancji. Po pracy nalezy odigczy¢ urzgdzenie od zasilania, wyciggajac
wtyczke kabla A6 z gniazda. Pojemnik E jest odpowiedni do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

Przelacznik (A1)

Przez nacisniecie przycisku przetacznika uruchomi sie naped (silnik dziata tylko w czasie
wcisniecia i na ustawiong moc.).
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Elektroniczny regulator predkosci (A2)

Pozwala ustawi¢ optymalng predkos¢ dla wybranej koncowki przy rozdrabnianiu,
miksowaniu, mieszaniu, ubijaniu, krojeniu i tarciu. Poprzez obracanie regulatora w
zakresie — do +, mozna ptynnie zmienia¢ predkosc silnika (rysunek 2). Na ekranie A3 jest
wyswietlona ustawiona wartos¢ predkosci (1 — 8).

Wedtug sposobu wykorzystania akcesoriow zalecamy nastepujace ustawienie
predkosci:

Koncoéwki do miksowania
Koncoéwki do ubijania
Noze sierpowe

Tarki

_ AW -
| |
o 0 o

Wiozenie i wyjecie napedu (A)

Jednostke napedowag zasun do otworu danego akcesoria lekko naciskajac (rysunek 3)
az do zablokowania (stychac kliknigcie). Naped nalezy wyja¢, rownoczesnie wciskajac
obydwa przyciski blokowania A3.

Wlozenie i wyjecie koncowki do ubijania (C, C1)
Wat koncowki do ubijania C lekko naciskajac zasun do przektadni C1 az do oporu (rys. 4),
stychac kliknigcie. W odwrotny sposob koncoéwke mozna wyjaé z przektadni.

Wlozenie i wyjecie koncowki ubijania (D, D1)
Wat koncowki do ubijania D lekko naciskajac zasun do przektadni D1 az do oporu (rys. 5),
stychac kliknigcie. W odwrotny sposob koncowke mozna wyjaé z przektadni.

Wiozenie i wyjecie pokrywy (F3, G3)

Pokrywke nalezy umiesci¢ na odpowiedni pojemnik F lub G, aby wystepki na krawedzi
weszty do wgtebienia na pojemniku, nastepnie nalezy pokrywa obréci¢ w prawo do oporu
(rys. 6). W odwrotny sposob pokrywe zdejmiesz z pojemnika.

Wlozenie i wyjecie pokrywy (H3)

Pokrywke nalezy umiescic¢ na pojemnik wielofunkcyjny H, aby wystepki na krawedzi weszty
do wgtebienia na pojemniku. Lekko naciskajgac nalezy odgia¢ zapadke bezpieczenstwa H2
i pokrywg obréci¢ w prawo do oporu (rys. 7). Nastepnie zwolnij zapadke blokujaca.
Pokrywa obecnie znajduje sie we wtasciwym potozeniu. W odwrotny sposéb pokrywe
zdejmiesz z pojemnika.

Wiozenie i wyjecie noza sierpowego (F2, G2, H8)

N6z chwy¢ za gdrng czes¢ plastikowa, zdejmij ostone ochronng i wtéz do odpowiedniego
pojemnika, aby nasunat sie srodkowym otworem na wat (rys. 8). W odwrotny sposob
nalezy wyja¢ néz z pojemnika.

Wlozenie i wyjecie tarek (H10, H11, H12)

Tarke (ostrzem w gore) wiéz do uchwytu H7 i lekko naciskajac zabezpiecz (rys. 9),
(stychac klikniecie). Tarka musi by¢ w ptaszczyznie z uchwytem. Podczas wyciggania
nalezy najpierw lekko nacisna¢ na wystepek na dolnej stronie tarki, w ten sposob zostanie
zwolniona a nastepnie tarke juz tatwo jest zdjg¢ z uchwytu (rys. 10).
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Wlozenie i wyjecie uchwytu (H9)

Uchwyt (z tarkq) nalezy uchwyci¢ za gérng czesc¢ z tworzywa sztucznego i wtozy¢ go do
odpowiedniego pojemnika, aby nasunat sie srodkowym otworem na wat (rysunek 11).
W odwrotny sposéb nalezy wyja¢ uchwyt z pojemnika.

IV. ZASTOSOWANIE AKCESORIOW

Nastepujace typy, nalezy traktowac jako przyktady i inspiracje, ich celem jest pokazanie
réznych rodzajow przetwarzania zywnosci.

Koncowki miksujace (B)

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢, ostrze noza jest bardzo ostre! Jest on przeznaczony

do mieszania ptynow, sokow, koktajléw mlecznych, mleka, soséw, zup, majonezéw,
potraw dla dzieci i purée, itp. Zmontowany mikser A chwy¢ do reki i koncéwke B wtdéz do
pojemnika E wypetnionego zywnoscig. Naped i pojemnik trzymaj mocno. Nacisnij przycisk
przetacznika A1 i uruchom mikser. Podczas pracy nalezy poruszaé¢ kohcéwka w pojemniku
w taki sposéb, aby doszio do doskonatego przetwarzania zywnosci. Zywno$é bedzie
przetwarzana okoto 10 sekund do 2 minuty. Po zakonczeniu zwolnij wigcznik, kohcowke
miksujacg nalezy wyja¢ z pojemnika i wyczyscic.

UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zréb przerwe 10 - 15
minut niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

- State substancje nalezy rozdrobni¢ na mate kawatki. Nie przetwarza¢ bardzo twardych
substanc;ji (np. kostek lodu, itp.). N6z byloby zbyt wczesnie stepiony.

- Twarde surowce (np. nasiona roslin straczkowych, soi, itp.), nalezy namoczy¢ przed ich
przetworzeniem do wody.

- Im diuzej sg potrawy przetwarzane wynik bedzie delikatniejszy.

- Nie mozna nigdy napetnia¢ pojemnika E do kreski ,MAX* ptynami, ktére tworzg piane
(np. mleko), aby nie doszto do przepetnienia.

- Jesli nie jestes zadowolony z takim wynikiem, wytacz urzgdzenie, za pomoca fopatki
wymieszaj surowce, usun czesé surowcow lub dodaj troche ptynu.

- Podktadke antyposlizgowa E1 mozna uzy¢, jako zamkniecie pojemnika E w przypadku
przechowywania zywnosci (np. w lodéwce), (rys. 12).

llo$¢é surowcow i czas przetwarzania

Sktadniki Maks. ilos¢ Czas
Positki dla dzieci, zupy, sosy 100 — 800 ml 60 s
Koktajle i napoje mieszane 100 — 800 ml 60 s
Owoce i warzywa 100 -500g 30s
Ciasto 100 — 800 ml 60 s

Koncoéwka ubijajaca (C, C1 lub D, D1)

Jest przeznaczona do ubijania biatka, jajek, kremow, piany, kremoéw deserowych,
budyniéw btyskawicznych, rzadkich ciast, majonezéw i podobnych potraw. Koncéwki nie
nalezy uzywac do gestych ciast!
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Zmontowany mikser A chwy¢ do reki i koncowke C lub D wtéz do pojemnika E
wypetnionego zywnoscig. Naped i pojemnik trzymaj mocno. Nacisnij przycisk przetgcznika
A1 i uruchom mikser. Predkos$¢ A2 nalezy ustawi¢ na mniejszy stopien, aby zapobiec
rozpryskiwaniu. Po okoto 1 minucie mozna zwiekszy¢ predkos¢. Podczas pracy nalezy
poruszac koncoéwka w pojemniku w taki sposoéb, aby doszto do doskonatego przetwarzania
zywnosci. Zywnos¢ bedzie przetwarzana okoto 10 sekund do 2 minut. Po zakoriczeniu
zwolnij przetacznik, koncowke ubijajaca wyjmij z pojemnika i wyczyscic.

UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zréb przerwe 10 - 15
minut niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

- Podczas ubijania biatek nalezy uzy¢ jaja o pokojowej temperaturze. W przypadku, gdy
ubijanie nie jest optymalne, upewnij sig, czy koncowka nie jest nattuszczona lub dodaj
troche soku cytrynowego lub soli.

- Przed ubijaniem biatka (minimalna ilo$¢ 2 szt.), upewnij sie, ze koncoéwka i pojemnik sg
suche i bez resztek oleju. Biatka powinny mie¢ temperature pokojowa.

- Krem i $mietane do ubijania nalezy przed ubijaniem schtodzi¢ do co najmniej 6 °C.

llos¢ surowcow i czas przetwarzania

Sktadniki Maks. ilosé Czas
Smietana 500 ml 70s-90s
Biatko 4 szt. 120 s

Pojemnik maty (F) 500 ml, duzy (G) 1250 ml, pojemnik wielofunkcyjny (H) 1250 ml
Badz ostrozny, ostrza noza F2, G2, H8 sa bardzo ostre! Nie nalezy uzywa¢ noza do
przetwarzania jakichkolwiek ciast! Jest przeznaczony do ciecia (mielenia), miksowania,
mieszania wszystkich twardych pokarméw (np. owoce, warzywa, orzechy, migdaty, twardy
ser, jaja gotowane, mieso bez kosci, Sciegna i skory lub przygotowywania puree).

N6z F2, G2 lub H8 wiéz do pojemnika F, G lub H (rys. 8). Do pojemnika wt6z surowce.

Na pojemnik wt6éz pokrywe F3, G3 lub H3 i zabezpiecz (rys. 6). Do pokrywy nalezy
dotaczy¢ naped (rys. 3). Naped i pojemnik trzymaj mocno. Nacisnij przycisk A1 i uruchom
naped. Zywnos¢ bedzie przetwarzana przez okoto 10 sekund do 2 min. Po zakonczeniu
czynnosci wyjmij ostrza w odwrotny sposob.

UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zréb przerwe 10 - 15
minut niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

- Wieksze kawatki zywnosci nalezy wczesniej pocig¢ na kostki 3 x 3 x 3 cm.

- Nigdy nie nalezy rozdrabnia¢ nozem sierpowym twardych surowcoéw, tj. ziarna kawy,
orzeszek muszkatotowy, kostki lodu itd.! N6z bytoby zbyt wczeénie stepiony.

- Twarde surowce (np. warzywa stragczkowe, soja, itp.) nalezy namoczy¢ we wodzie przed
rozpoczeciem przetwarzania.

- Czym diuzej zywnos¢ jest przetwarzana, wynik bedzie delikatniejszy.

- Jezeli przetwarzasz twardy ser lub czekolade, pracuj krétko. Surowce ogrzewajg sie
przez nadmierne rozdrabnianie, zmiekng i mogq utworzy¢ grudki.
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- Nadmierne rozdrabnianie niezwykle twardej zywnosci (np. kostek lodu, orzeszka
muszkatotowego, ziaren kawy, zboza) przy uzyciu noza sierpowego moze doprowadzi¢
do szybszego stepienia. Jesli pojawi sie taka sytuacja nalezy naostrzy¢ noz.

- Podktadki antyposlizgowej F5, G5, mozna uzywac, jako uszczelnienie pojemnika w
przypadku przechowywania zywnosci (np. w lodéwce).

llos¢ surowcow i czas przetwarzania, pojemnik rozdrabniajacy maty (F)

Sktadniki Maks. ilosé Czas Predkos¢
Ziota 50¢g 10x1s 8
Cebula i jajka 150 g 7x1s 1-8
Mieso, ryby 250 g (maks.) 10s 4-8
Orzechy 200 g 40's 8
Ser 50 -100 g (maks.) 15s 8
llo$¢ surowcow i czas przetwarzania, pojemnik rozdrabniajacy duzy (G)
Sktadniki Maks. ilos¢ Czas Predkos¢
Ziota 125¢ 20x1s 8
Cebula i jajka 450 g 15x1s 4-8
Mieso, ryby 400 g (maks.) 30s 8
Orzechy 300 g 60 s 8

Ser 125 — 300 g (maks.) 45s 8

Pojemnik wielofunkcyjny 1250 ml (H)

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢, ostrza tarek H8, H9, H10 sa bardzo ostre! Tarki sg
przeznaczone do krojenia, siekania, tarcia wszystkich gatunkéw twardszej zywnosci (takich
jak owoce, warzywa, grzyby).

Wybrang tarke witéz do uchwytu H9 i lekko naciskajac zabezpiecz (stychac kliknigcie).
Nastepnie uchwyt w6z do pojemnika H (rys. 11). Na pojemnik w6z pokrywe H3

i zabezpiecz (rys. 7). Do pokrywy dotacz naped (rys. 3). Naped i pojemnik trzymaj mocno.
Naci$nij przycisk A1 uruchom naped. Zywno$¢ bedzie przetwarzana przez okoto 10
sekund do 2 min. Po zakonczeniu dziatania wyjmij tarke w odwrotny sposob.

UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zréb przerwe 10 - 15
minut niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

- Srodki spozywcze przeznaczone do przetworzenia nalezy dodawaé zawsze po wlozeniu
akcesoriow.

- Duze kawatki nalezy wczesniej pokroic, tak aby weszty do otworu napetniania.

- Zywno$é nalezy wktadaé stopniowo i réownomiernie.

- Przesuwanie potrawy w otworze napetniajgcym H5 powinno odbywac sie zawsze
popychaczem H6, ktéry przesuwa powoli i bez silnego nacisku w dot.

- Podczas przetwarzania duzych ilosci zywnosci, upewnij sie, czy nie gromadzi sie pod
tarka. Czesciej oprozniaj pojemnik.

- W przypadku, gdy potrawa jest starta na grubo (np. butka tarta), do mielenia uzyj noza
sierpowego.

- Przy mieleniu lub granulowaniu miekkich surowcéw, nalezy uzy¢ matej predkosci, aby
surowce nie zostaty zmielone zupetnie.

52



- Do potraw, ktére sg tarte (twardy ser, orzechy, czekolada), nalezy uzy¢ néz sierpowy,
ktory jest przeznaczony do ciecia (mielenia).

Sktadniki Maks. ilos¢ Czas Predkos¢
Marchewka 500 g 15x1s 4-8
Cebula 500 g 10x1s 6-8
Ziemniaki 500 g 10x1s 5-8

V. KONSERWACJA (rys. 14)

Przed kazda konserwacja urzadzenie wylacz, odtacz od sieci wyciagajac wtyczke
przewodu zasilania z gniazdka! Nie nalezy uzywac zracych i agresywnych srodkow
czyszczacych! Czyszczenie napedu A, przektadni C1, D1 i pokrywy F3, G3, H3 nalezy

wykonywac wilgotng szmatkg z detergentem. Zadbaj, aby do wewnetrznych czesci nie
dostata sie woda! Wszystkie akcesoria bezposrednio po uzyciu, nalezy umy¢ w cieptej
wodzie z detergentem, optukaé czystg wodg i wytrze¢ do sucha (akcesoria mozna
my¢ w zmywarce — jednak nie koncowke miksujaca B). Koncowka z watem B podczas
czyszczenia nie moze by¢ zanurzona (rys. 13). Podczas czyszczenia miksera, noza
sierpowego i tarek nalezy postepowac bardzo ostroznie. Zwrd¢ uwage, aby krawedzie
tnace akcesoridow nie byty w kontakcie z twardymi przedmiotami, ktore je stepiaja, a tym
samym zmniejszajg ich skutecznos¢. Niektdre sktadniki moga przebarwic¢ akcesoria.
Jednakze nie ma to wptywu na dziatanie urzgdzenia i nie jest powodem do reklamacji
urzadzenia. To zabarwienie zazwyczaj za jaki$ czas samo zniknie. Czesci z tworzyw
sztucznych nie nalezy suszy¢ nad zrodtami ciepta (np. kuchenki elektryczne, kuchenki

gazowe).

Po oczyszczeniu sktaduj urzadzenie na suchym, bezpiecznym miejscu bez kurzu, poza
zasiegiem dzieci i 0s6b nieuprawnionych.

VI. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Przyczyna

Rozwigzane

Nie wigcza sie urzadzenie

Niepodtaczone zasilanie
energii.

Sprawdz przewdd zasilania,
wtyczke i gniazdko.

Naped wydaje

przekroczono zalecany
czas procesu.

Po pierwszym witgczeniu | Fakt ten nie jest problemem i
nieprzyjemny zapach. moze wystgpic¢ zapach. przyczyna reklamacji urzadzenia.
Naped jest goracy w Przetworzona zywnos$¢ Wytacz urzadzenie, pozwdl aby
dotyku. jest zbyt ciezka lub wystygto, zywnos¢ podziel na

mniejsze dawki
i przetwarzaj stopniowo.

Urzadzenie nie dziata.

Noze, koncowki ubijajace i
tarki zostaty zablokowane
przez twarde sktadniki.

Wytacz urzadzenie, usun
skfadniki, ktére blokujg akcesoria
a nastepnie kontynuuj prace.
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VII. EKOLOGIA £ #h £

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub elektronicznych
nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynie$¢
do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktorych beda przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej
utylizacji pomoga Panstwo zachowac cenne zrodta i pomoga w profilaktyce ewentualnych
negatywnych wptywdw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢
negatywne wplywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych
szczegotowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego
urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl). Niewtasciwy sposob utylizacji
urzgdzenia moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.
W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtaczy¢ przewod
zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie
urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykonaé¢ wylacznie specjalistyczny serwis! Nieprzestrzeganie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VIil. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej
Pobor mocy (W) podano na tabliczce znamionowej
Waga napedu (kg) ok. 0,8

Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wigcznie z dodatkami w zakresie
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 95/2006/ES wigcznie z
dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest zgodny z rozporzadzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady w
sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do z zywnoscia.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych zmian od wykonania
standardowego, ktore nie ma wptywu na dziatanie produktu.

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub innych
cieczy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Przetrzymywac poza zasiegiem dzieci. Torebka plastikowa
nie jest zabawka.

PRODUCENT: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Republika Czeska.
Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland
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dnekTpuyeckum NOrpyxHom 6neHaep ¢ NPUHaAANIEXXHOCTAMMU

eta x016

NHCTPYKLMA MO SKCIITYATALINA

NPABWIIA BE3OINACHOCTH

Mepen nepBbIM NpUMeHeHMeM npubopa cneayeT BHUMAaTENbHO 03HAKOMUTLCS

C coaepXaHMeM HacTOSLLEN MHCTPYKLMM BKIHOYAs PUCYHKM U MHCTPYKLMIO COXPaHUTb
ONs fanbHenwero npumMmeHeHns. IHCTpyKUMM B pyKOBOACTBE CredyeT cuutaTb YacTbio
npubopa n nx Heobxoanmo nepeaaTb NOOOMY Apyromy nonb3oBaTento Npubopom.
Ybenutech B TOM, YTO AaHHbIE HA TUMOBOM LLUMUTKE NpMbopa COOTBETCTBYHOT HAMPSHKEHMIO
Baluelt anektpuyeckoit cetu. Bunky nutatensHoro nposoga Heobxoanumo NpUcoeanHNTb
K pO3€eTKe 3MeKTPONpOBOAKM OTBEYatoLLEe TPeBoBaHNAM COOTBETCTBYHOLLMX HOPMATUBOB.
Hwvikorga He nonb3yTechk NpUBOPOM, y KOTOPOro NOBPEXAEH NUTATENbHBIN NPOBOA

UM BUIKa NUTaTENbHOro NpoBoAa, a Tak e B Criydae ero HeucnpasHol paboThl,
NoBpeXAeHUs Npy NageHnn Ha non, v Npu nageHun B Boay. B Takom criydae oTHecuTe
usgenve B cneLmanu3npoBaHHY 3NEKTPOMacTePCKy Ha NpPoBepKy ero 6esonacHocTv 1
npaBuIbHOM paboTbl.

[aHHbIn npnbop MOXET UCMONb30BaTLCA AeTbMU cTapLue 8 NneT, a Takke NoabMu ¢
OrpaHNYeHHbIMU BO3MOXHOCTAMM CEHCOPHOW CUCTEMbI, OFPaHUYEHHBIMU (PUNHECKUMUI
UMW MHTENNEKTYyarnbHbIMA BO3MOXHOCTAMMW, NMULAMU C HEAOCTaTOYHbIM OMbITOM Y
3HaHMSAMM NPU YCIOBUN 03HAKOMIEHWS C NpaBunamm 6e3onacHoOCTU 1 pyckamu,
CBSi3aHHbIMM C 3Kcnnyataumnen npubopa, unu nog HabnoaeHneM nuL, OTBETCTBEHHbIX 3a
obecneyeHne 6esonacHocT. He no3sonanTe AeTsim urpatb ¢ NpubopoM. Ynctka AaHHOro
npubopa, a Takke ero UCnonb3oBaHNe AETbMU OOMKHbI MPOUCXOANTE TONBKO MO,
NPUCMOTPOM B3pOCIIbIX.

Mepen 3ameHoO NpUHAANEXHOCTEN UNW AOCTYMHbIX AeTaneun, KoTopble BO BpeEMSI
paboTbl Npubopa BpalyatoTcs, nepes coopkon n pasbopkoi npubopa, nepen 04MCTKOM
Unu yxogom 3a npnbopom, obsizatensHo bneHaep BbIKIIOYUTE U OTCOEANHUTE BUTIKY
nuTaTenbLHOro NPOBOAA OT PO3ETKM an. ceTun!

B cnyyae noBpexaeHWUsi nUTaTeNnbHOro NpoBoAa 3Toro npMbopa ero Heo6xoA4UMMO
3aMeHUTb Y NPOU3BOAUTENS, UITN Y ero CepBUCHONO TeXHUKa, UMK Yy ApYyroro
KkBanuduuMpoBaHHOro cneuunanucra. Tak npeaoTBpaTuTe BO3HMKHOBEHMNE
onacHom cutTyauum.

Ecnu npu6op octaBnsieTe 6e3 npucmoTpa, nepen nposeaeHMeM ero c6opku,
pa3bopKu UNKN OYUCTKMU, 06sI3aTeNbHO OTCOeAUHUTE €ro OT INIeKTPUYECKON CEeTH.
Bunky nutatensHOro NnpoBoAa He CynTe B ANeKTPUYECKYHO PO3ETKY U HE BbITacKMBanTe
N3 3MEeKTPUYECKON PO3ETKN MOKPLIMW pPyKaMu U BblAEPrMBaHNEM 3a NUTATENbHbIN
nposoga!

OnekTponpunbop NpefHasHa4YeH UCKITHYUTENBHO AN ObITOBbLIX HYXA U TOMY

nopo6HbIX Lenen (npurotoeneHne nuwm)! OH He NpegHa3HavYeH Ans KOMMepPYECKOro
MCMONb30BaHUS 1 ANst UCMONb30BaHUS B MECTaX, TakUX Kak KyXHWU ANns COTPYAHUKOB
MarasvHoB, 0(h1COB UK hepMepCKNX XO3SNCTB, UK B Apyrux paboumx mectax. Mpnbop
Takke He nNpefHasHayeH AN UCNOMb30BaHMS KIMEHTaMM B TOCTUHMLAX, MOTENSX,
o6bekTax 0becneynBaroLLMX HOYMEr C 3aBTPAKOM W AAPYTUX XUIULLHBIX YYPEXOEHUSIX.

He ncnone3ayvite npnbop ¢ nporpamMmon, TanMepom OTKIHYEHWS UK NOObLIM ApYyrM
KOMMOHEHTOM, KOTOPbI BKMOYAET YCTPONCTBO aBTOMAaTUYECKU.
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He npumeHsnTe yawm 6e3 NnpoTMBOCKONb3sALWeN noaknagku!

3anpeluaeTcsa norpyatb MOTOPHYIO YacTb B BOAY, a Takke MPOMbIBaTb €€ Mof CTpyen
BoAbl!

[Mpubopom nonb3ynTeck NULb B MECTax, rAe OH HE MOXET ONPOKMHYTLCA U Ha
[0CTaTOYHOM PacCTOSAHMK OT MCTOYHMKOB Tenna (Hamp., NeYku, ra3oBon Unm
BNEKTPUYECKOW MINTbI) U BIIAXHbLIX MOBEPXHOCTEN (Hanp., PaKOBUHbI, yMbIBaIbHMKA).
[Morpy>xHow 6neHaep MCnonb3ynTe TOMNbKO C MPUHAANEXHOCTAMU, NPeAHa3HAaYEHHbIMN
Ans aToro TvMna. Vicnonb3oBaHue Opyrux NpUHaAneXHoOCTeN NpeacTaBnseT 0nacHoOCTb
ans obecnyxvBaroLLero nepcoHana.

He cyinTe npuHagnexHocTy B kakve nubo oTBepcTus Tena.

[Mepen NnpumMeHeHeM CHUMUTE C HOXa NpefoXpaHuTenb Ne3Buin.

Mepen nepepaboTKoO NPOAYKTOB yAanuTe C UX MOBEPXHOCTU CryYariHble yNakoBOYHbIE
martepuvansl (Hanp., Oymary, NonMaTUNEeHOBbIN MakKeT, U T.4.).

He Bkntovarite anektponprbop 6e3 BNOXeHHbIX cybcTaHumn!

Hw B KOem crniyyae He cnefyet CHUMaTh NPUHAANEXHOCTH Noka paboTtaeT 6rok
apuratens npubopa!

Cnepgute 3a TeM, 4TOObI MMTaTENbHbBIN MPOBOA HE NOMan Mexay Bpallalowmuecs geTanm
NpUvHaaIexXHoCTen.

Mpexae Yem cHMMETe NpUHaANeXHOCTV unu Bnok apuratens npubopa ¢ Yalum, ocTaBbTe
BpaLLaloLwmecst oeTanm norHOCTbI0 OCTaHOBUTBLCS.

[Mepen onopoxxHEHNEM Yaluv ANA U3MENbYEHUSA CHavana U3BnekuTe CeprnoBUaHbIA HOX.
[Mpu MaHunynaumMmn ¢ cepnoBUaHbLIM HOXXOM CObMoAanTe NOBbILLIEHHYH OCTOPOXHOCTb,
0COOEHHO BO BpPEMS €ro BbITaCKUBAHUA M3 Yaluv ANsi U3MENbYEHMs!, BO Bpemsi
OMOPOXXHEHWS YaLun U BO BPEMS O4UCTKN. HOX o4eHb ocTpbin!

[Mpu MaHunynauMmn ¢ NorpyHeiM 6neHgepom cobnoganTe NoBbILLEHHYI OCTOPOXHOCTb,
HOX OYeHb OCTpbIN!

[Mepen 3ameHoON NpMHaANEXHOCTEN UNW AOCTYMHbIX AeTanew, KoTopble BO BpeMsi
paboTbl npubopa BpawatoTcs, nepes coopkon n pasdbopkon npubopa, nepen O4MCTKON
Unun yxogom 3a npnbopom, obs13aTenbHO GneHaep BLIKIIOYNTE U OTCOEQUHNUTE BUSIKY
nMTaTenbLHOro NPOBOAA OT PO3ETKM an. ceTun!

Ecnun npnbop octaensaete 6e3 npucMoTpa, To 06s3aTenbHO OTCOeANHUTE €ro oT
ANEeKTPUYECKON CETMU.

He paspewanTe getsim nonb3oBaTbCA ¢ Npubopom 6e3 Haa3opa!l

He nepepabaTtbiBanTe npoayKTbl ¢ TemnepaTypon Bbiwe yem 80 °C, (176 °F).
MorpyxeHbiM GrieHaepoM He Nonb3yiTechb B Nocyae, B KOTOPOW OAHOBPEMEHHO
NPOVICXOAMT HarpeBaHne NPOAYKTOB MPU MOMOLLM UCMONb30BaHUSA UCTOYHUKA Tenna
(Hanp, neykwn, an. / ra3oBon / NHAYKLMOHHOW NANUTLI, MAUTKA U T.4.).

Bo Bpems nepemelumBaHmns, CMeLLIMBaHUS, B3OMBaHWS XNOKOCTEN HUKOTOA He
3arpyanTte bornbLuee KONMYecTBo, YeM OTMEYEHO Ha NOCyae U He NpeBbllLanTe
pekoMeHayemMoe Bpemsi nepepaboTkuy, ykazaHHoe B Tabrmuax.

Hwvikorga He cyiTe Hanp., nanbupl, BUIKY, HOX, LLUNAaTEmNb WX NIOXKY BO BpallalLumecs
petanv npubopa v NpUHaaneXHOCTEN.

Hwvikorga He cyiiTe nanbLbl B 3arpy304HOe OTBEPCTUE U Takke AN 9TOW Lenu He
NCMNOMb3NTE BUSKY, HOX, LUNATENb, NTOXKY U T.N. [INsi NOrpy)XeHns NpoayKToB B Yally
NCMONb3yNTe TONBKO NPUIMOXEHHBIN TOMNKaTensb.

Ecnv npoaykTbl Ha4YMHaOT NpUnMnaTh K NOBEPXHOCTU NPUHAANEXHOCTEN (Hanp., HOXEN,
BEHYMKA, HAaCaAoK AN HAPe3KN 1 LUMHKOBKM, YaLUy UIK KPbILLKK), TO NpUBop BbIKIIOYMTE
1 MPUHAAMIEXHOCTM OCTOPOXHO OYMCTUTE (Hanp., Lunatenem).
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- PerynsapHo npoBepsnTe cocTosiHMe NUTATENbHOIO NpoBoaa npubopa.

- He HamaTtbIBanTe nuTaTenbHbIV NPOBOA BOKPYr Npnbopa, Tak Kak 3TUM CoKpallaeTcs
CPOK €ro Criyxo6sbil.

- MNuTaTenbHbIN NPOBOA HE AOMKEH ObiTb NOBPEXAEH OCTPLIMU UITN FOPSYUMU
npeaMeTaMu, OTKPbITbIM NIIaMeHeM U He JOIDKEH NorpyXartbcsa B BOAY UU
nepernbaTbcsa Yepes ocTpble rpaHn. HUKOrga He NoXuTe ero Ha ropsymne NoBepXHOCTH,
UIN He OCTaBAINTE BUCETb Yepes Kpal cTona unu padoyen gockn. B cnyvae ecnu
3auenuTech UNM CMoTKHETECh 3a NUTaTenbHbIV NPOBOA, UK 3a Hero ByayT aepraTtb
Hanp., 4eTu, TO 3TO MOXET NpUBECTU
K ONMPOKMABIBAHUIO MU MageHuo Npubopa, 1 B peaynbraTte 3TOro K NoMnyyYeHuio
cepbesHbIX TpaBm!

- B cnyyae Heo6xooumMoCTn NCMonb30BaHNs yaNMHUTENBHOro kabens, nonb3yntech
TOMNbKO HEMOBPEXAEHHBIMW YANMHUTENBbHBIMU KAabensamu u COOTBETCTBYHOLLUMN
JencTeylowumM HopMmatmeam!

- B cnyyae noBpexaeHus nuTatensHOro NpoBoAa 3Toro npubopa ero Heobxoaumo
3aMeHUTb Y NPOU3BOAUTENS, UIN Y €ro CEPBUCHOrO TEXHUKA, UMK Y PYroro
KBanuuumMpoBaHHOro cneumanucTa. Tak npegoTepaTuTe BO3HUKHOBEHWE ONacHom
cuTyaumn.

- 3anpeLleHo nonb3oBaTbcs Npubopom Ans Apyrux Lenew, Kpome Tex, KOTopble yYKasaHbl
B 3TOM UHCTPYKLMK!

- MNpounsBoaunTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a yLiepb 1 TpaBMbl, BbI3BaHHbIE
HenpaBWMbLHON 3KCMIyaTaumen AoNONMHUTENbHBLIX HacadokK (Hanp., Mop4vy NPOAYKTOB,
nony4yeHue TpaBMbl OT JIE3BUSA HOXA, BO3HUKHOBEHME NoXapa), rapaHTUiHbIe
06513aTenbCTBa He PacNpPOCTPaHSIOTCA Ha HEMCMPABHOCTM U MOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE
HecobnaeHVeM Bbile yKasdaHHbIX MpaBun nobe3onacHoCTy.

Il. OMUCAHMUE U3OENUA U ErO NPUHAONEXHOCTEMN (puc. 1)

A — MmoTOpHas 4yacTb
A1 — Bknoyatens / BblknoyaTtens ckopocTten BpalleHusa (ON)
A2 — perynarop cKOpoCTU BpaLleHUs
A3 — aucnnen
A4 — cBETOBOW MHAMKATOP NUTAHUS
A5 — kHomnka ocBoboXaeHMs paboumx Hacagok
A6 — nuTaTenbHbIN NPOBOA

B — 6neHpgepHas Hacagka

C — BeHu4uK Ansa B36uBaHusA (Tonbko Anst Tuna ETA 2016, ETA 3016 u)
C1 — penykTop

D — aBoWHOM BeH4YMK Ans B36uBaHuUA (Tonbko anst Tuna ETA 3016/010, ETA 6016)
D1 — peaykTtop

E — mepHbIn cTakaH 800 mn (Tonbko ans Tuna ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — npoTmBocKonb3siLiee ocHoBaHMeE / KpblILLKa

F — yawa namenvuutens manasa 500 mn (Tonbko ans tuna ETA 3016)
F1 — ueHTpoBon pabounii Ban
F2 — cepnoBuaHbIN HOX
F3 — Kkpblwka Yawm
F4 — oTBepcTune Ansa npucoeanHeHUs MOTOPHOM YacTu
F5 — npoTnBockonb3siLee OCHoBaHWeE / KpbiLlka
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G — vawa nsmenbumTensa 6onbwas 1250 mn (tonsko ansa Tuna ETA 3016/010, ETA 6016)
G1 — ueHTpoBoON pabounii Ban
G2 — cepnoBuAHBLIN HOX
G3 — KkpblLLKa YaLum
G4 — oTBepCTUE AN NPUCOEANHEHNS MOTOPHOM YacTu
G5 — npoTrBOCKOMb3silLiee OCHOBaHWE / KpbILLKa
H — MmHorodyHkuMoHanbHas Yawa 1250 mn (tonbko and Tuna ETA 6016)
H1 — ueHTpoBow paboyunin Ban
H2 — kHoMnka doukcaTopa KpbILIKK
H3 — kpbllKa Yalum
H4 — oTBepcTne ona npucoegmMHeHns MOTOPHOM YacTun
H5 — 3arpy3o4Hoe oTBepcTUe Ans NPOAYKTOB
H6 — TonkaTenb
H7 — npoTBOCKOmMb3siLLee OCHOBaHWE / KpbILLKa
H8 — cepnoBMaHbLIN HOX
H9 — gepxartenb nessus
H10 — ne3Bune gns Hapesku
H11 — ne3Bue ans KpynHOM LLUMHKOBKM
H12 — ne3Bue onst MeNKOW LUMHKOBKMN

1. N1OAroTOBKA K PABOTE

YpanuTte BCe ynakoBOYHbIe MaTepuanbl U JOCTaHbTe NOrpyxHon bneHaep

¢ npyHagnexHoctamn. C noBepxHOCTM Npubopa CHUMUTE BCE CrydanHble afare3voHHbIe
NINeHKW, Haknerkn unun dymary. MNepea nepBbIM NPUMEHEHMEM NOMOWTE BCE AeTanu,
BXOASLLME B KOHTAKT C MpodyKTamu, B ropsven Boae ¢ JobaBrneHvem MOKLLEro cpeacTsa,
TLWaTenbHO CMOMIOCHUTE U BbITEPUTE HA CyXO, UMK B Criyvae HeOOXOAMMOCTM OCTaBbTe
BbICyLMTb (cM. rmasy V. YXO[ 3A U3AEINMUEM). NocTaBbTe cCKOMNNEKTOBaHHbIN bneHaep
C BbIGpaHHLIMU NPUHAASIEXHOCTAMU Ha NOAXOASLLYH0 POBHYO, CTabUIbHY!HO,

rMazKyt 1 YUCTYH paboyyto NOBEPXHOCTb Ha BbICOTE MUHMMarbHO 85 cM, BHe

npegena JocsaraemocTu AeTer u HegeecnocobHbin nuy, (cm. rmasy |. MPABUTIA

MO BE3OMNACHOCTMW). YbeaouTecb B TOM, YTO NUTATENbHbIA NPOBOA HE ABMSIETCS
NOBPEXAEHHbIM N HE NMPOXOAUT Yepes Kakme b0 OCTpble UK ropsiune NOBEPXHOCTMU.
MopgxntounTe BUNKY nuTaTensHoro nposoga A6 k poseTke an. ceTu, 3aroputcsi CBETOBON
nHamkatop A4. KonnyecTtBo nepepabaTtbiBaeMbix NPOAYKTOB BbiOMpaliTe Tak, YToObl He
NpeBbICUN MaKCMMarbHbIN 0ObeM Yallun, 0603Ha4YEHHBIN OTMETKOW. BornbLuoe Konn4ecTso
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB HEOOXOAMMO pasfenvTb Ha HECKOMNBKO NOpLUiA 1
perynsipHo NpoBepsATb cofepaHve vawm. He 3abbiBanTe kaxxapln pa3 Bo BpeMs paboThl
¢ npubopom nomectuTb noa yawy E, F, G, H cooTBeTCTBYIOLLEE NPOTMBOCKONb3SILLEE
OCHoBaHue. PekomeHayeMm neprvoanyeckn NpruocTaHoBUTL paboTy, BbIKMOYMTL Npubop

1 yaanuTb BO3MOXHbIE NPOAYKTbI, KOTOPbIE HAMNENWUUCL Ha NOrpyXXHOW GneHaep,

BEHYMK, CEPrNOBUOHBIN HOX, NE3BUS, CTEHKMN YaLum unu kpbiwky (cm. I. TIPABUIA
BE3O0IMNACHOCTMW). Bpemsi npurotoBneHus (nepepaboTkv) NPOAYKTOB ABMAETCS

TONBbKO NPUONU3NTENbBHBIM, 3aBUCUT OT KONMYECTBA, BUAA U Ka4eCTBa UCMONb3yeMbIX
VHIPEeOVEHTOB, KONebneTcst OT eAUHUL, CEKYHA A0 eANHUL MUHYT (CM. Tabnuukn). Mocne
OKOHYaHus paboTbl 0TCoeanHUTE NPMBOP U3BNEYEHNEM BUIKM NUTaTENbLHOrO nposoda A6
13 po3eTku an. ceTu. Yawy E MoxHO ncnonb3oBaTb B MUKPOBOITHOBOW NeYu.
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Mepekntoyatens (A1)

Haxxatunem nepekntovatens BBeAeTe MOTOPHYIO YacTb B 3KCnnyartaumio (Motop pabotaet
TOMbKO BO BPEMSI HAXaTWSA U CO CKOPOCTbIO BPALLEHUS YCTAaHOBNEHHON 3NEKTPOHHBLIM
perynsitopom).

OneKTPOHHbLIN PerynsaTop CKOpocTu BpaiweHus (A2)

lMo3BonseT ycTaHOBKY ONTMManbHOW CKOPOCTY BpaLLeHWs Anst usbpaHHon paboven
Hacagkv BO BpEMSI U3MESNbYEHUS, CMELLMBaHWS, NepemMeLlnBaHmns, B3buBaHusl, Hapesku
W LWMHKOBKK. [oBOpaynBas perynsatop B npegenax ot — 4o + MOXETe NiaBHO MEHSTb
CKOpoCTb 060POTOB MOTOpa (pUC. 2). YCTaHOBMNEHHLIN NapaMeTp CKOPOCTM BpaLLeHUs!
(ot 1 po 8) oTobpaxeH Ha aucnnee A3.

B 3aBMCMMOCTM OT LIeSIM NPUMEHEHUs1 NPUHAASIeXXHOCTeN PeKOMeHAyeM criegyoLme
napameTpbl YCTaHOBKU CKOPOCTU BpalLeHUs:

bnengep 1-8
BeHuuk ansa B3buBaHus 3-8
CepnoBuaHble HOXM 1-8
Hacagku ons Hapesku 1 LUMHKOBKM 1-8

YcTaHOBKa U CHATME MOTOpPHOM YacTu (A)

MoOTOpHyt0 YacTb 3aCyHbTE B COEAMHUTENbHOE OTBEPCTNE COOTBETCTBYIOLLEN HacaaKu
(puc. 3) po wenyka dumkcaTopa (CrnbilleH LWen4vok). Nocne ogHOBPEMEHHOMO HaxaTus
06eunx kHomnok dmkcatopa A3 OCTOPOXKHO MOTOPHYIO MOXHO CHATb.

YcTtaHOBKa 1 CHATME BeHYuKa ana B3busaHus (C, C1)
Pabouunii Ban BeHunka Ans B3bueaHusa C 3acyHsTe B peayktop C1 go domkcaumm (puc. 4),
(cnbiweH wenyok). B obpaTHOM nopsiake BEHYMK U3 pedyKTopa MOXHO BbIHYTb.

YcTtaHOBKa U CHATME BeHYMKa Ansa B36uBaHua (D, D1)
Pa6Gounin Ban BeHunkoB Ans B3buaHusa D 3acyHste B pegykTtop D1 go domkcaumm (puc. 5),
(cnbiweH wenyok). B o6paTHOM nopsake BEHYMKN 13 pefyKTopa MOXHO BbIHYTh.

YcTaHoBKa 1 cHATUe Kpblwku (F3, G3)

KpbILKy ycTaHOBUTE Ha COOTBETCTBYOLLYIO Yawy F unm G tak, 4tobbl Nasbl Mo ero kpasm
COBManu co BNagnHaMm Yallu, v nocrne 3Toro NOBEPHUTE KPbILLKON MO YaCOBOW CTPerKe
noka oHa He ocTaHoBMUTCS (puc. 6). B obpaTHOM nopsaKe KPbILWKY € Yaliyv MOXHO CHATb.

YctaHoBKa U cHATUE Kpbiwku (H3)

KpbILwKy ycTaHOBUTE HA MHOTOYHKLMOHanMbHY0 Yawy H, Tak, 4Tobbl nasbl Mo ero Kpasm
coBnanu co BnagnHamm yawm. OCTOPOXXHO OTOABUHBTE KHOMKY chukcaTopa Kpbiwkn H2
1 MOBEPHUTE KPbILLKOW MO YaCOBOW CTPEerke noka OHa He 0CTaHoBUTCS (puc. 7). 3atem
OTNyCTUTE KHOMKY cpukcaTopa KpbIlwkn. Kpbilwka Tenepb 3admMkcMpoBaHa B NpaBuiibHOM
nonoxeHun. B obpaTtHOM nopsiKke KpbILLKY C Yalln MOXHO CHSITb.

YcTaHOBKa 1 cHATMe cepnoBuaHoro Hoxa (F2, G2, H8)

Hox aepxuvTe 3a BEPXHIOK NNacTMacCoBYH YacTb, CHUMUTE C HEro 3aLLUTHYIO
NMacTMacCcoOBYH KPbILLKY U YCTAHOBUTE €ro Ha LieHTparbHbIi LTUMT COOTBETCTBYIOLLEN
Yawm nameneuntens (puc. 8). B obpatHoM nopsake HOX U3 Yalluyv MOXHO BbIHYTb.
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YcTtaHOBKa U CHATME Hacaaok AnA Hape3ku u wuHkoBku (H10, H11, H12)

Jle3Bue (ocTpuem BBepX) yCTaHOBUTE B Aepkatenb ne3sus H7 n octopoxHo
3acpukenpynte (puc. 9), (cnbiweH wen4yok). Jleasne JomKHO ObITb HA OAHOM YPOBHE C
nepxarenem nessusi. [pu n3BneveHUn Ne3Bust cHavana crerka HaXxMuTe Ha BbICTYM C
HWXXHEW CTOPOHbI Ne3BUsl, Takum 06pa3om ocBoOoAMTE €ro 1 Nocre 3Toro Ne3sue Nerko
BblTaluTe 13 Aepxarens nessus (puc. 10).

YctaHoBKa u cHATue gepxatens (H9)

Hepxatens (C ycTaHOBMEHHbIM NE3BMEM) OEPXKUTE 3a BEPXHIOK MacTMacCoBY0 YacTb
N yCTaHOBWTE €ro LieHTpanbHbIM OTBEPCTMEM Ha paboymnii Ban COOTBETCTBYIOLLEH YaLlun
(puc. 11). B obpaTHOM nopsiake Aepxatenb e3Bus U3 Yalln MOXHO BbIHYTb.

IV. IPUMEHEHUE NMPUHALNEXHOCTEN

Hwxe onncaHHble BUAbI NepepaboTKu cUMTanTe 3a NpuMepsbl, UX Liefbio He ABNAeTcs
npenocTaBUTL PYKOBOACTBO, a NMoKasaTb BO3MOXHOCTM pasfvyHoi nepepaboTku
NPOAYKTOB.

MorpyxHown 6neHgep (B)

ByabTe 0CTOPOXHbI, Ne3BUsI HOXa o4eHb ocTpble! MNpegHasHayeH AnsA cMeLwwrBaHKA
1 3aMeLLMBaHUS COKOB, MOFOYHbIX KOKTENIIEN, MOioka, COyCoB, CynoB, MaoHe30B,
AETCKOro N ANETUYECKOro NMTaHns, N3roToBIIeHNs niope, 1 T.4.

CKoMNeKToBaHHbIV NOrpy>XHOWN 6rieHaep A BO3bMUTE B Pyku 1 onyctute bneHgep B

B HaMOJMHEHHbIV NpogykTamu ctakaH E. MOTOpHYt0 YacTb 1 CTakaH Kpenko gepxuTe.
Haxatnem nepekntovatens A1 BBegete MOTOPHYIO YacTb B xoA. Bo Bpemsi paboThl
ABvranTe bnengepom B Yalle Tak, YTobbl NPoAYyKThl MOMHOCTbLIO NepepaboTanuck. Bpems
nepepaboTkn npoaykToB OyaeT npumepHO oT 10 cekyHA A0 2 MUHYThI. [Tocne okoHYaHWs
paboTbl OTNYCTUTE NepekntovaTens, brienaep BbiHETE U3 NOCYAbl M OYUCTUTE.

BHUMAHMUE: MakcumansHoe BpeMs nepepaboTkn 2 MuHyThI. [locne aToro caenanTe
naysy Ha 10 - 15 MUHYT, HeOBXoAMMYIO AN OXNaXAEeHUS MOTOPHOM YacTu
npubopa.

PekomeHpauum

- Xectkne cybcTaHummM He0O6XoAMMO nope3aTh Ha Manble Kycodku. Hukorga He
nepepabaTbiBanTe CrULLKOM TBEPAbIE NPOAYKThI (Hanp., Kybvkun nbaa n 1.n.). B Takom
cry4ae HOX HanpacHo GbICTPO 3aTynuTCs.

- TBepable npoaykThl (Hanp., 6o60BbIe oBOLM, coeBble 600LI 1 T.N.) cneayeT nepes,
06paboTKoi 3aMOuNTL B BOAE.

- Yewm ponblue npoaykTbl nepepabarbiBatoTcs bnengepom, Tem B pesynstate byayTt
mMenes4e.

- Bo nsbexaHve npoTeykn XunakocTu, Npu nepepaboTke XnakocTen obpasyrowmnx neHy
(Hanp., Monoka), Hukorga He 3anonHanTe vawy E no camont otmetkn ,MAX”.

- Ecnu c pesynsratom 06paboTkn He yA0BETBOPEHbI, TO U3Aenne BbIKYMTe, IonaTkon
NPOAYKTbl NpoMeLuanTe, oTbepute 4YacTb COAEPXUMbIX NPOAYKTOB Unn fobaskTe
HEMHOXKO XXWUOKOCTH.

- lNpotmBockonb3sLiee ocHoBaHne E1 MOXHO ncnomnb3yBaTh B CriyYae XpaHeHus
NpoAdyKTOB (Hamnp., B XOnoAunbHUKe) B Ka4ecTBe Kpbilwkn Yawm E (puc. 12).
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KonuuyecTBO NpoayKTOB 1 BpeMs nepepaboTku

MpoaykTbl MakcumMmanbHoe KONu4ecTBo Bpemsa
[Jetckoe nuTaHue, cynbl, NOANMBbLI 100 — 800 mn 60 cek
KokTennu n mellaHHble HanuTKu 100 — 800 mn 60 cek
DpyKTbl M OBOLLU 100-500Tr 30 cek
Tecto 100 — 800 mn 60 cek

BeHuuk ansa B36usanusa (C, C1unmn D, D1)

BeHunk npegHasHadeH ans B3bmBaHMS AW, ANYHBIX OENKOB, CMMBOK, AeCEPTHBIX KPEMOB,
NyAVHKOB, XWMAKOrO TecTa 1 ToMy nogobHbIX NpodykToB. HUKoraa He ucnonb3ymnTe
BEHYMK AnsA B3OMBaHWA ANA 3aMeluMBaHUA NNOTHoro tecta!

CkomnnekToBaHHbIV 6GneHaep A BO3bMUTE B PyKM U MOrpy3nTe BEHYMK Anst B3buBaHus C
unun D B HanonHeHHyto npoaykTamu yawy E. MoTopHyt0 YacTb 1 CTakaH AepxuTe Kpenko.
Haxatnem nepekntovatens A1 BBeAeTe MOTOPHYIO YacTb B XoA. [py noMoLLM KHOMKK
perynstopa ckopocTy BpalleHus A2, Bo nsbexaHne pa3bpbi3rnBaHusi, yctaHoBute bonee
HM3Kne 06opoThl BpalleHusi. Yepes npubnusntensHo 1 MUHYTY MoxeTe 06opoTbl B criyyae
HeobXoAMMOCTM NOBbICUTL. Bo Bpemsi paboThl ABUranTe BEHYMKOM B Yalle Tak, YToObl
NpoAYyKTbl MOMHOCTLIO NepepaboTanuck. Bpemsi nepepaboTtku npoaykTos 6yaeT npumepHo
o1 10 cekyHA Ao 2 MuHYT. [locne okoH4YaHusA paboTbl OTNYCTUTE NepeknoYaTerb, BEHYMK
Ans B3OMBaHNSA BbIHETE U3 MOCYAbl U O4YUCTUTE.

BHUMAHME: MakcumanbHoe Bpemsi nepepaboTki 2 MUHYTLI. [ocne aTtoro caenanTe
naysy Ha 10 - 15 MUHYT, HEOOXOAMMYIO NS OXNAXAEHNS MOTOPHOM YacTu
npubopa.

PekomeHpgauum

- [ns B3bmBaHNs 6enkoB UCNOMb3yNTe ANYKN C KOMHATHOWM Temnepatypon. Ecnu
B3OVBaHME HE MPOMCXOAUT ONTMMarnbHO, MPOBEPLTE ECINN BEHYMK ANS B3OMBaHNUS He
ABMNSIETCS XKMPHBIM, B CIlydae HeobXxoauMocTy [o6aBsTeE HEMHOTO JIMMOHHOTO COKa UMK
conw.

- MNepen B3GUBaHMEM SIMYHBIX GEMNKOB (MUHMMaNbHOE KONMMYecTBo 2 WT) ybeanteck B TOM,
YTO BEHYVMK M Yalla ABNSATCS Cyxumu 1 6e3 octaTkoB mMacna. benkv omkHbl UMETb
KOMHaTHyt0 Temnepartypy.

- CnuBkK, Kpembl 1 CMeTaHy nepes B3bMBaHWEM OXnaguTe Ha TemnepaTtypy xoTts 6bl 6 °C.

KonuyecTBo npoayKToB U Bpemsi nepepaboTku

Mpoaykrhbl MakcumanbHOe KONM4ecTBO Bpems
CnuBku 500 mn 70 cek — 90 cek
AnyHbI 6enok 4wt 120 cek

Yawa ana namensyeHus manas (F) 500 mn, yawa ana nsmensyeHus 6onbwasn (G)
1250 mn, mHorodyHKunoHHas yawa (H) 1250 mn

ByabTe ocTOpOXHbI, ne3Bus Hoxa F2, G2, H8 oyeHb ocTpble! Hoxom HuKoraa

He nonb3yuTechb Ans 3aMelunBaHus Tecta! Hox npeaHasHayYeH AN U3MenbyeHus,
MUKCUPMBaHWS, NepemMeLLBaHns BCEX BUAOB Bornee XecTKnx NpoaykToB (Hanp., pyKToB,
OBOLLIEN, OPEXOB, MMHAAIS, MsAca - U30ABMEHHOIO OT KOCTEMN, CYXOXMUITUI U KOXU, a Takke
ONS NpUroToBrneHus nope).
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Hox namensuntensa F2, G2 unu H8 yctaHoBWTE Ha LieHTpanbHbIN WTUGT COOTBETCTBYHOLLIEN
Yaww namenvuntens F, G nnu H (puc. 8). B yawy namensuntens nonoxure npoaykTbl. Ha
Yally nsmens4mTe yCTaHOBUTE COOTBETCTBYIOLLYIO KpbIlKy F3, G3 nnu H3 n 3adukcnpynte
ee (puc. 6). B kpbiLKy BCTaBbTE MOTOPHYIO YacTb (puc. 3). MoTopHyto YacTb 1 Yally
AepxuTe kpenko. Haxxatnem nepekntodatens A1 BBegeTe MOTOPHYHO YacTb B XxoA. Bpems
nepepaboTkn npoaykToB ByaeT npuMepHo oT 10 cekyHA A0 2 MUHYTLI. [ocne oKoHYaHus
paboTbl NpoBeanTe B 06paTHOM NOPSAAKE U3BMEYEHNE HOXa U3MEeNbINTENS.

BHUMAHMUE: MakcrmanbHoe Bpems nepepaboTkn 2 MuHyThI. Mocne aToro caenawTe
nayay Ha 10 - 15 MUHYT, HeoOXOAMMYIO ANS OXNAXAEHUS MOTOPHOM YacTu
npubopa.

PekomeHpauuu

- BbonbLune Kyckv NpogyKToB HEOOBXOAMMO 3apaHee nopesaTtb Kybukamum, pasmepom
npumepHo 3 x 3 x 3 cm.

- Hukorga He namensyariTe cepnoBMaHbIM HOXXOM CRULLKOM TBepAble NpoAayKTbl (Hanp.,
3epHa kode, MycKaTHbIN opex, Kyouku nbga v T.n.)! B Takom crnyyae HOX HanpacHo
ObICTPO 3aTynuTCS.

- TBepable npoaykThl (Hanp., 6o60BbIe oBoLM, coeBble 606bI 1 T.N.) cnegyeT nepeq
obpaboTkoi 3amMounTL B BOAE.

- Yewm ponblue npoayKTbl nepepabaTbiBaloTcst, TeM B pesynbrate OyayT mensye.

- Tpn obpaboTke CbipoB MK LWOKONaga, paboTanTe KOPOTKOE BPEMS, Tak Kak MPOAYKTbI
npu o6paboTke HarpeBaroTCHA, HAUYMHAIOT ObITb MATKUMU U MOTYT CTaTb KOMKOBATbIMM.

- Bo Bpemsi YpeaMepHOro n3MernbYeHNst O4eHb XXECTKUX MPOAYKTOB (Hanp., KybukoBs nbaa,
MYCKaTHOro opexa, KOenHbIX 3epH) NPy NOMOLLM CEPNOBUAHOIO HOXa, NpounsonaeT
ero 6onee 6bicTpoe npuTynneHe. [Mpy BO3HUKHOBEHWUN TaKOW CUTyaLMK Ne3Bre HoXa
HaTouuTe.

- lMpoTtnBockonb3siiee ocHoBaHue F5, G5 MoxeTe ncnonb3oBath, B Cllyyae XpaHeHus
NPOAYKTOB (Hanp., B XONOAUMbHUKE), B KAYECTBE repMETUYHOW KPbILLIKA COOTBETCTBYIOLLEN
Yawu Ans U3mMenbs4eHus.

KonuyecTtBO NPOAYKTOB U BpeMsA nepepaGOTKM, Yyauwa gna m3mMmeribdeHnsa manas (F)

MpoaykThbl MakcumanbHoe Konu4ecTso Bpems CKopocTb BpalieHus
Tpasbl 50r 10 x 1 cek 8

JIyK 1 anykm 150 r 7 x 1 cek 1-8
Msico, pbibbl 250 r (makc.) 10 cek 4-8
Opexu 200r 40 cek 8

Cbip 50 — 100 r (makc.) 15 cek 8
KonuyecTBO NpoaoyKTOB U BpeMsi nepepaboTkuy, Yalla ansa naMmenbyeHus 6onbuias (G)
Mpoaykrhbl MakcumanbHoe KOnm4ecTeo Bpemsa CKOpOCTb BpalieHus
TpaBbl 125r 20 x 1 cek 8

Jlyk v anykm 450 r 50 x 1 cek 4-8

Msico, pbIbbl 400 r (makc.) 30 cek 8

Opexu 300r 60 cek 8

Cbip 125 — 300 r (makc.) 45 cek 8
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MHorodyHkumMoHHas 4yawa 1250 mn (H)

ByabTe ocTopOXHbI, ne3Busa Hacapok H8, H9, H10 oueHb ocTpbie! Hacaaku
npegHasHayYeHbl ANs Hapesku, U3MensYeHnst, LULMHKOBKY BCe BUAOB Bonee Tyrmx NnpogyKToB
(Hanp., bpykTOB, OBOLLEN, TPMOOB).

BbiGpaHHyto Hacagky ycTaHoBuTe B AepxaTtenb ne3sus H9 v akkypaTtHo 3admkeupyinTe
(cnbiweH wen4yok). Mocne aToro AepxaTtenb ne3susi BctaebTe B Yawy H (puc. 11). Ha
Yawly yctaHosuTe kpbilky H3 1 3acukcnpynte ee (puc. 7). B KpbILWKy BCTaBsTE MOTOPHYHO
yacTb (puc. 3). MOTOpHYIO YacTb 1 Yally AepXxute Kpenko. Haxatmnem nepekntodarens

A1 BBegeTe MOTOPHYH YacTb B Xod. Bpemsi nepepaboTkm npoaykToB 6yaeT npumepHo

ot 10 cekyHA A0 2 MUHYTbI. [Tocne okoH4aHus paboTbl NpoBeauTe B 06paTHOM nopsiake
n3BrevyeHve nessus.

BHUMAHMUE: MakcumanbsHoe BpeMs nepepaboTkn 2 MuHyThI. [locne aToro caenavirte
naysy Ha 10 - 15 MUHYT, HeoBXxoAMMYLo AN OXNaXAeHUS MOTOPHOM YacTu
npubopa.

PekomeHpauum

- MpoayKTbl NpegHas3HayveHHble Ans nepepaboTkm JobaenaviTe Bcerga ToNbKo nocrne
YCTaHOBKM NPUHAOJIEXHOCTEN.

- YTo6bI 6onbLUMe KyCKM BMECTUMUCH B 3arpy304HOE OTBEPCTUE, HEOBXOAMMO 1X 3apaHee
nopesartb.

- MNpoayKTbl 3arpyxanTe nocriegoBaTenibHO U paBHOMEPHO.

- MNpoTankneBaHve NPOAYKTOB Yepes 3arpy3oyHoe otBepcTve H5 nposoauTte Becerga
npv nomoLuyn Tonkatens H6, koTopbi Nnepegpurante MeaneHHo n 6e3 YpeamepHOro
OaBIeHnsi BHU3.

- Bo Bpemsi nepepaboTky GonbLIOro KonMyecTBa NpoayKTOB NPOBEPLTE, ECIN OHU He
HakannuealTcs nod Hacagakon. Yaly noyaile onopoXHANTE.

- B cnyyae, ecnu npogykTbl 6yayT nopesaHbl rpy6o (Hanp., NaHMPOBOYHbIE CyXapM),
ucnone3ynte Ans 6onee MenKoro N3MenbYeHs CEPNOBUAHBIN HOX.

- Bo Bpems Hapesku unuv rpaHynMpoBaHUSa MSIrkUx NpoayKToB, BO n3bexaHve

npeBpaLLeHNst UHIPEOVEHTOB B Kallly, UCNOMb3yNTe HU3KYK CKOPOCTb BpaLLEHMSI.

[nsa npoayKToB, KOTOPblE B COOTBETCTBMM C Baluer npuBbIYKon TepeTe (Cbip, Opexu,

LoKonaz), Nny4Lle BCero UCnosnb3ynTe CEPrOBUAHbBINA HOX, KOTOPbIN NPefHa3HaYeH Takke

ANst U3MenbYeHuns.

Mpoaykrhbl MakcumanbHoe Konm4ecTeo Bpems CKOpOCTb BpaleHus
MopkoBb 500 r 15 x 1 cek 4-8
JTyk 500 r 10 x 1 cek 6-8
KapTtodenb 500r 10 x 1 cek 5-8
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V. yXo[ 3A NMPUBOPOM (puc. 14)

Mepepn Hayanom Kaxagoro yxona 3a npubopoM crieayeT OTCOeAUHUTL BUNKY
nuTaTenibHOro NPoBOAa OT PO3ETKM AneKkTpu4yeckon ceTu! [inA ouncTkm
aneKkTponpubopa He NpUMeHsINTe abpa3uBHbIe U arpeccuMBHbIe Molowme cpeacTaa!l
YmncTtky moTopHom yactu A, pegyktopa C1, D1 v kpbiwkn F3, G3, H3 ocywiecTtensvite
BMaXHbIM KyCOYKOM TKaHu ¢ Jo6aBkoM MotoLLero cpefctea. Cnegute 3a Tem, YTobbl

BO BHYTPEHHME YacTu He nonana Boga! Bce npuHaanexHocTy cpasy nocne OKOHYaHUs
paboTbl NOMOWTE B ropsyer BoAe ¢ AobaBneHnemM MOKLLErO CPEACTBA, ONONOCHUTE
YNCTOW BOAOW M BbITEPUTE Ha CyX0. Takke BCe NMPUHAAMNEXHOCTM (KpoMe brieHaepHon
Hacagku B) moxeTe MbITb B NOCyaoMoeyHor MalmHe. KoHuoBka ¢ Banom 6neHgepa B He
OOImKHa ObITb BO BPEMS OYMCTKU MOrpyxeHa B Bogy (puc. 13).

Bo Bpems ouncTkM Hacagky bneHgepa, CeprnoBUAHOMO HOXa M HacaA oK ANA HapesKku

1 LUMHKOBKM paboTanTe o4eHb OCTOpOXXHO. CrneguTe 3a Tem, YToObl Ne3Bus
NPYHaANEXHOCTEN He NpuKacanuck K TBepAbiM NpeaMeTam, KOTopble UX 3aTynnsalT U TeM
CHWXAKT X 3pPEKTUBHOCTb. HEKOTOpPbIE NPOAYKTLI MOFYT OKPACUTb NMPUHAAIEXHOCTU
npubopa. Ho, aTo He umeeT kakoro nnbo BNUsSIHUA Ha NpaBubHYO paboTy npubopa n He
ABMSETCH NOBOAOM Afs €ro peknaMauny. 3ta oKpacka Yyepes HEKOTOpoe BpeMsi cama
n3yesHer. [nacTmaccoBble YacTy anekTponprubopa HMKorAa He CyLnTe Hag UCTOYHUKaMM
Tenna (Hamnp., NeYKOn, ANEKTPUYECKON I ra30BON NIUTON, paanaTopom).

Mpunbop nocrne o4MCTKM XpaHUTe B CyXOM, YNCTOM 1 6e30nacHOM MecTe, BHe npeaena
[OCAraemMocTu AeTel N HeAEeeCcnoCoOHbIX NKLL.

VI. PELLEHUE NMPOBINEMbI

MpoGnema MpuynHa PelweHne

Mpuboe He He nogkntoyeHo nutaHue [MpoBepbTe NUTaTENbHbLIV NPOBOA,
BKIHO4aeTcst BWIIKY W 3M. PO3ETKY

MoTopHasi Bo Bpems nepsoro OTOT hakT He aBnsieTcst AedeKkToM

YacTb BblgaeT
HenpuATHLIN
3anax

BKITHOYEHUA MOXET
NnoABUTLCA HeI'IpI/IﬂTHbIIZ
3anax

1 He JaeT NoBoA AN peknaMaumm
n3penus

MoTopHas Yactb | MepepabaTsiBaeMmble MpuGop BbIKMOUUTE, OCTaBLTe

ABMseTCs Ha
oLynb ropsiyas

NPOAYKTbI CIIMLLKOM TsXKenble
WU NPOM30LLNO NPOAnEeHNe
peKoOMeHA0BaHHOrO BpeMeHM
nepepaboTku

€ro oCTbITb, NepepabaTbiBaeMble
NpOAyKTbl pa3fenute Ha Marble
nopumu, KoTopble nepepabarbiBaiiTe
nocnenoBaTensHoO

Mpnbop
rnepectaHeT
paboTtatb

Hoxn, BeH4nK ons
B3OMBaHUA 1 HacaOku
0N Hape3Kkn N LUMHKOBKM
3abnokmpoBanu
TBEpAble cybcTaHumm
HepekoMmeHayemble Ans
oTAenbHbIX Hacaaok

Mpunbop BbIkNOUNTE, CybCTaHLMK,
KoTopble 3abnokupoBanu
NPUHaANEXHOCTN yaanuTe u nocne
3TOro NpoforkanTe B paboTe
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VII. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPE[bI % A E’

Ha Bcex yacTsx NnocTaBnsemMoro Us3fenuvs, pasmepbl KOTOPbIX 3TO AOMYyCKatoT, yKasaHo
o6o3HayeHne maTepvana, UCnonb30BaHHOIO AN N3rOTOBMNEHUS YNAKOBKW, KOMMOHEHTOB
1 NpUHaANeXHoCTen ¢ ykasaHnem cnocoba ux nepepabotku. B crnyvae, ecnu
anekTpuyeckuii npubop 6onbLue He PyHKLMOHUPYET, ero crneayeT yTunmanposaTtb ¢
HanMeHbLUVM YLLIepOOoM AN OKPYXatoLLen Cpeapbl, B COOTBETCTBUN C HOPMaTUBHBIMU
akTamu opraHoB Baliero mectHoro camoynpaenenus. B 6onblumHcTBe cnyyaes Bbl
MoXeTe caaTb NPMbop B MECTHOM MYHKTE Nprema BTOPUYHOIO Cbipbs.

[na nonHoro BbiIBoAa npmvbopa 13 aKcnnyatauuy pekoMeHayeTCsi Mocse OTKMYeHNs
npnbopa 13 po3eTKM IANEKTPUYECKON CeTU 0TpesaTb NuTaTenbHbIN NpoBog. [ocne aToro
nNprBopOM Hemnb3s NMonb3oBaTbCs.

TexHM4eckoe o6GcnyXuBaHUe Npubopa KanuTanbHOro Xxapakrepa unm
Tpebylowee BMeLaTeNbCTBO B €r0 BHYTPEHHUE YaCcTU MOXET NPOBOAUTb TONbKO
cneuvanusMpoBaHHasi peMOHTHasA Mactepckasa! HecobniogeHne MHCTPYKUUM
npeanpusaTUA-M3roToBUTENsI BneYyeT 3a coboun noTepio NpaBa Ha rapaHTUNHbLIN
pemMoHT!

VIIl. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

HanpsikeHue (B) yKa3aHo Ha TUMOBOM LUMTKe npubopa
MoTpebnsiemas mowwHocTh (BT) yKasaHa Ha TMMOBOM LUMTKe npubopa
Bec moTopHOI YacTu (kr), npubnmanTensHo 0,8

V3genve cooTBETCTBYET AENCTBYHOLLNM HOpMaM TeXHUKM B6esonacHocTu n [npekTrBam
Esponewickoro napnameHTta n Coseta 2006/95/EC n 2004/108/EC. U3penue
COOTBETCTBYET Yka3y EBponeiickoro napnameHTa n Coeta Ne 1935/2004/EC o6
maTtepvanax u npegMmerax npegHa3Ha4YeHHbIX 4515 KOHTakTa ¢ NpodyKTamMu.

3aB0A—M3roTOBUTESb OCTABMSAET 3a COBOV NPaBO BHOCUTL B KOHCTPYKLMIO U3AENUst
HECYLLECTBEHHbIE U3MEHEHWSI, HEBNMSIIOLLME Ha ero paboTy.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tonbko gns goMallHero npuMeHeHus.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — He norpyxaTb B Bogy unv gpyrue
XNOKOCTH.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOTATOY.

YT06bI M36exaTb ONacHOCTM yayLLEHUS, XpaHUTE NONMUITUINEHOBbIE MaKeTbl B MECTaX
He[OCTYMHbIX ANA MnageHues v geten. HE NCMONb3YWTE aToT nakeT B KpoBaTKax 1
MaHexu. [MonmMaTuneHoBble NakeTbl He NpeaHa3Ha4veH ans urpbl!

MpousBogutens: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Czech Republic.
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Elektrinis kotinis maisSytuvas su priedais

eta x016

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

I. SAUGOS TAISYKLES

- Prie$ pirmajj naudojima atidziai perskaitykite naudojimo instrukcija, perziarékite
paveikslélius, naudojimo instrukcijg pasilikite naudojimui ateityje. Naudojimo instrukcijoje
pateiktas taisykles laikykite prietaiso sudedamaja dalimi ir perduokite visiems kitiems
prietaiso vartotojams.

- Patikrinkite ar etiketéje pateikti duomenys atitinka Jisy elektros lizdo jtampai.

- Maitinimo laido Sakute galima jungti tik j tokj elektros lizda, kuris atitinka nurodytas
normas.

- Niekuomet nenaudokite prietaiso, kurio maitinimo laidas ar
kiStukas yra pazeistas, jei prietaisas veikia netinkamai ar buvo
nukrites ant Zemés ir pazeistas. Tokiu atveju nuneskite gaminj |
specializuotas elektros prietaisy dirbtuves, kad buty patikrinta, ar jj
saugu naudoti ir galima sutaisyti.

- Sj prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys
su silpnesniais fiziniais, jutimo ir protiniais gebéjimais arba
neturintys patirties ir Ziniy, su salyga, kad jie bus pamokyti saugiai
naudotis prietaisu arba bus priziGrimi siekiant uztikrinti, jog jie
saugiai naudoja prietaisg, ir su salyga, kad jie bus supazindinti
Su susijusiais pavojais. Vaikams draudzZiama Zaisti su prietaisu.
Vartotojo atliekamy valymo ir priezitros veiksmy negali atlikti
vaikai be priezilros.

- Jeigu buvo pazeistas prietaiso maitinimo laidas, tam, kad iSvengti
pavojingy situacijy, jj gali pakeisti gamintojas, serviso stoties
technikas arba atitinkama kvalifikacijg turintis asmuo.

- KeiCiant antgalius arba prieinamas dalis, kurios prietaisui veikiant
juda, prieS sudedant, iSardant, valant arba pries atliekant prieZitra,
elektros prietaisg iSjunkite i$ elektros tinklo iStraukdami maitinimo
laido Sakute iS elektros tinklo lizdo!

- Ypatingai atsargiai elkiteés valydami arba iSimdami i$ prietaiso indo
pjautuvo formos peilj. Sis peilis yra labai astrus!

- Dirbdami su panardinamu maisSytuvu bukite atsargus, peilis yra
labai astrus!

- Nekiskite ir netraukite maitinimo laido kiStuko | el.lizdg Slapiomis rankomis arba laikydami
uz maitinimo laido!

- Sjo prietaiso nenaudokite kartu su programatoriumi, laikrodZiu arba bet kuriuo kitu
jrengimu, kuris automatiSkai jjungia prietaisa.

- Indus naudokite tik su neslidZiais pagrindais!

- Niekada variklio nenardinkite po vandeniu ir neplaukite jo po tekanciu vandeniu!
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Prietaisas yra skirtas naudoti tik buitinémis ir kitomis panasiomis sglygomis (patiekaly,
gaminimui)! Néra skirtas naudoti komerciniams tikslams arba naudoti tokiose patalpose,
kaip parduotuviy, kanceliarijy arba zemés Ukio jmoniy virtuvése bei kitose darbui skirtose
patalpose. Prietaisas neskirtas naudoti vieSbuciu, moteliy, apgyvendinimo jrengimy su
pusryciais ir kity apgyvendinimo jrengimy virtuvése.

Prietaisg naudokite tik darbinéje padétyje ir vietose, kur jam negresia nugriuvimas,
iSlaikykite atitinkamag atstuma nuo Silumos Saltiniy (pvz. krosnies, el./dujinés viryklés ir
t.t.) ir drégny pavirsiy (kriaukliy, praustuvy ir t.t.).

Prietaisg naudokite tik su jo tipui skirtais priedais. Kity priedy naudojimas gali kelti pavojy
ji naudojantiems asmenims.

Prietaiso priedy nekiskite | jokias kiino ertmes.

Prie$§ naudojima nuimkite nuo peilio aSmeny apsauga.

Pries ruosima iSimkite maisto produktus i§ jpakavimo (pvz. popierius, PE maiselis ir
pan.).

Jeigu produktai néra sudéti prietaiso nejunkite!

Neardykite priedy veikiant varikliui!

Bukite atsargus, saugokite, kad maitinimo laidas nepatekty tarp judanciy priedy daliy.
Pries priedy arba variklio dalies iSémimag i$ indo palaukite kol judancios dalys visiskai
nustos judéti.

Prie§ smulkinimui skirto indo iStustinimg pirmiausia iSimkite pjautuvo formos peil;.
Nesmulkinkite maisto produkty, kuriy temperatira yra auk$tesné nei 80 °C (176 °F).
Nenaudokite panardinamo maiSytuvo induose, kuriuose tuo metu maistas yra Sildomas
Silumos Saltiniais (pvz. krosnis, el./dujiné/indukciné viryklé ir pan.).

Smulkinimo, maisymo, plakimo metu niekada nepilkite didesnio kiekio skysc€iu, nei kad
yra nurodyta ant indo ir nevirSykite maisto produkty apdorojimui rekomenduojamo laiko
nurodyto lentelése.

Niekada nekiskite, pvz. pirsty, Sakutés, peilio, mentelés, Sauksto ir pan. | judancias
prietaiso ir jo priedy dalis.

Niekada nekiskite pirsty j tiekimo anga, taip pat tam nenaudokite Sakutés, peilio,
mentelés, Sauksto ir pan. Siam tikslui naudokite tik pridedama ir tam skirta stamikl.
Jeigu apdorojami maisto produktai limpa prie priedy (pvz. peiliy, Sluotelés, trintuvy,
indo arba dang¢io), prietaisg iSjunkite ir priedus atsargiai nuvalykite (pvz. mentele).
Periodiskai kontroliuokite prietaiso maitinimo laido bakle.

Maitinimo laido nevyniokite aplink prietaisa, taip prailginsite jo naudojimo laika.
Maitinimo laidas negali blti pazeistas aStriais arba karstais daiktais, atvira ugnimi, negali
bati nardinamas | vandenj ar lenkiamas per astrius kampus. Niekada jo nedékite ant
karsty pavirsiy, nelaikykite jo pakabinto ant stalo krasto ar darbo vietos. UzZkliuvus arba
patempus maitinimo laida, pvz. jj tempiant vaikams gali prietaisas nugriati arba bati
nutrauktas zemyn ir sunkiai suzeisti!

Esant reikalui pasinaudoti prailginamuoju laidu jsitikinkite, kad jis yra tvarkingas ir tenkina
galiojancias normas.

Jeigu Sio prietaiso maitinimo laidas buvo pazeistas, kad iSvengti pavojingos situacijos
gamintojas, gamintojo serviso technikas arba atitinkama kvalifikacijg turintis asmuo
privalo ji pakeisti nauju.

S| prietaisa naudokite tik tam tikslui, kuriam yra skirtas ir kuris yra aprasytas $ioje
instrukcijoje, niekada nenaudokite prietaiso jokiu kitu tikslu!

Gamintojas neatsako uz zalg ir suzeidimus dél neteisingo prietaiso jrenginiy ir priedy
naudojimo (pvz. maisto produkty sugadinimas, suzeidimai peilio aSmenimis,
gaisras ir pan.) ir nepripazjsta su prietaisu susijusiy garantiniy sipareigojimy, tuo atveju,
jei nesilaikoma auks¢&iau nurodyty saugos taisykliy.
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Il. PRIETAISO IR JO PRIEDY APIBUDINIMAS (pav. 1)

A - variklis
A1 — jungiklis/greicio jungiklis (ON) A4 — Kkontroliné maitinimo lemputé
A2 — greicio reguliatorius A5 — priedy uzrakinimo mygtukai
A3 — ekranas A6 — maitinimo laidas

B — maiSymo antgalis

C - plaktuvas (tik tipui ETA 2016, ETA 3016)
C1 - pavara

D - dvigubas plaktuvas (tik tipui ETA 3016/010 ir ETA 6016))
D1 — pavara

E — 800 ml maiSymol/plakimo indas (tik tipui ETA 3016, ETA 3016/010, ETA 6016)
E1 — neslidus pagrindas/dangtis

F — 500 ml mazas kapojimo indas (tik tipui ETA 3016)
F1 — centrinis velenas F3 —indo dangtis
F2 — pjautuvo formos peilis F4 — anga variklio prijungimui
F5 — neslidus pagrindas

G - 1250 ml didelis kapojimo indas (tik tipui ETA 3016/010 ir ETA 6016)
G1 - centrinis velenas G3 - indo dangtis
G2 - pjautuvo formos peilis G4 - anga variklio prijungimui
G5 — neslidus pagrindas

H — 1250 ml daugiafunkcinis indas (tik tipui ETA 6016)

H1 — centrinis velenas H7 — neslidus pagrindas
H2 — dangcio uzrakinimo mygtukas H8 — pjautuvo formos peilis
H3 — indo dangtis H9 — trintuvy laikiklis

H4 — anga variklio prijungimui H10 — pjautuvas

H5 — pildymo anga H11 — smulkintuvas

H6 — stumiklis H12 — trintuvas

lll. PARUOSIMAS NAUDOJIMUI

Kotinj maiSytuva ir jo priedus iSimkite i$ jpakavimo. Nuimkite nuo prietaiso adhezyvine
folija, lipdukus arba popieriy. Prie$ pirmajj naudojima visas dalis, skirtas liestis su maisto
produktais, nuplaukite karstu vandeniu su plovikliu, po to Svariu vandeniu ir po to prietaisg
sausai i§8luostykite arba leiskite jam i§dzidti (Zr. V. PRIEZIURA).

Sustatyta kotinj maiSytuvg su pasirinktais priedais pastatykite ant lygaus, stabilaus ir
Svaraus pavirSiaus ne zemiau kaip 85 cm aukstyje, vaikams ir nejgaliems asmenims
nepasiekiamoje vietoje (Zr. . SAUGOS TAISYKLES). Patikrinkite ar nebuvo paZeistas
maitinimo laidas ir ar néra padétas ant astriy arba karsty viety. Maitinimo laido kiStukg
AG jjunkite | el. maitinimo lizda, uzsidegs kontroliné lemputé A4. Pasirinkite tokj maisto
produkty kiekj, kad indas baty uzpildytas tik iki pazyméto maksimalaus uzpildymo
zymeklio. Didesnj apdorojamo maisto kiekj batina padalinti j kelias dalis ir kontroliuoti jo
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kiekj inde. Dirbdami su prietaisu nepamirskite po indu E, F, G, H padéti neslidy pagrinda.
Retsykiais rekomenduojama darbg nutraukti, prietaisg iSjungti ir pasalinti maisto produktus
prilipusius prie maiSytuvo/plaktuvo, pjautuvo formos peilio, trintuvo, indo ar dangcio (Zr.

1. SAUGOS TAISYKLES). Nurodytas maisto produkty paruosimo (apdorojimo) laikas yra
tik orientacinis, kadangi priklauso nuo produkty kiekio ir kokybés ir gali uztrukti keleta
sekundziy arba minuciy (Zr. lentele). Uzbaige darbg iStraukite prietaiso maitinimo laido
kiStukg A6 i$ el. maitinimo lizdo. Indas E yra tinkamas naudoti mikrobangy krosneléje.

Jungiklis (A1)
Paspaude jungiklj jjungsite variklj (variklis veikia tik jungiklio nuspaudimo metu, galig
nustato el. reguliatorius).

Elektroninis apsisukimy reguliavimas (A2)

Sudaro salygas nustatyti optimalius apsisukimus pagal pasirinktus darbinius priedus,
skirtus kapojimui, maiSymui, plakimui, pjaustymui ir tarkavimui. Sukdami reguliatoriy nuo —
iki + galite sklandziai keisti variklio apasisukimy greitj (pav. 2). Greicio nustatymas (1 — 8)
parodytas ekrane A3.

Priklausomai nuo pasirinkty priedy rekomenduojame nustatyti Sj greiti:

MaiSymo antgalis 1-8
Plakimo antgalis 3-8
Pjautuvo formos peiliai 1-8
Trintuvai 1-8

Variklio uzdéjimas ir nuémimas (A)

Lengvai spauskite ir jdékite variklj | atitinkamo antgalio prijungimo anga (pav. 3), stumkite
tol, kol uzsidarys danggcio uzraktas (iSgirsite spragteléjima). Vienu metu paspauskite abu
dangcio uzrakto A3 mygtukus ir nuimkite variklj.

Plaktuvo uzdéjimas ir nuémimas (C, C1)
Plaktuvo veleng C lengvai spausdami jstumkite | pavarg iki galo (pav. 4), (iSgirsite
spragteléjima). Plaktuva iSimkite atvirkStine tvarka.

Plaktuvo uzdéjimas ir nuémimas (D, D1)
Plaktuvo Sluoteliy D veleng jstumkite | pavarg D1 iki galo, (pav. 5), (iSgirsite spragteléjima).
Sluoteles i§ pavaros iSimkite atvirkstine tvarka.

Dang¢€io uzdéjimas ir nuémimas (F3, G3)

Uzdékite dangtj ant atitinkamo indo F arba G taip, kad jo kraste esantys i§sikiSimai
jsistatyty j indo griovelius , po to pasukite dangtj | deSine iki galo (pav. 6). Dangtj nuo indo
nuimkite atvirkstine tvarka.

Dangcio uzdéjimas ir nuémimas (H3)

Uzdékite dangtj ant daugiafunkcinio indo H, taip, kad jo kraste esantys iSsikiSimai jsistatyty
i indo griovelius. Lengvai paspauskite uzraktg H2 ir pasukite dangtj j desSine iki galo (pav.
7). Po to atlaisvinkite uzraktg. Dangtis yra reikiamoje padétyje. Dangtj nuo indo nuimkite
atvirkstine tvarka.
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Pjautuvo formos peilio uzdéjimas ir nuémimas (F2, G2, H8)
Peilj laikykite uz virSutinés plastikinés dalies, nuimkite apsauginj dangtj ir j[dékite peilj |
atitinkama inda taip: uzdékite ant veleno (pav. 8). Peilj i$ indo iSimkite atvirkstine tvarka.

Trintuvy uzdéjimas ir nuémimas (H10, H11, H12)

|statykite trintuvg (astrigja puse | virsy) j laikiklj H7 ir lengvai prispauskite (pav. 9), (iSgirsite
spragteléjima). Trintuvas turi bati viename aukstyje su laikikliu. 1Simkite taip: pirmiausia
lengvai paspauskite ant iSsikiS§imo apatinéje trintuvo dalyje. Taip jj atlaisvinsite. Atlaisvintg
trintuva lengvai iSimsite i$ laikiklio (pav. 10).

Laikiklio uzdéjimas ir nuémimas (H9)

Laikiklj (su uzdétu trintuvu) paimkite uz virSutinés plastikinés dalies ir jdékite jj j atitinkama
indaq taip, kad vidurine anga uzsimauty ant veleno (pav. 11). Laikiklj i$ indo iSimkite
atvirkStine tvarka.

IV. PRIEDY NAUDOJIMAS

Zemiau pateiktus patarimus dél prietaiso naudojimo laikykite pavyzdziais ir inspiracija,
jy tikslu néra pateikti naudojimo vadova, bet supazindinti su jvairiomis maisto produkty
apdorojimo galimybémis.

Antgalis maiSymui (B)

Bukite atsargus, peilio aSmenys yra labai astrios! Peilis skirtas maiSyti skysc¢iams,
sultims, pieno kokteiliui, pienui, padazui, sriubai, majonezui, vaiky, ir dietiniam maistui,
koSeliy gamybai ir pan. Paimkite j rankas sustatytg kotinj maiSytuvg A, o maiSymo antgalj
B jdékite | maisto produktais pripildytg indg E. Variklj ir indg tvirtai laikykite. Paspauskite
jungiklj A1, maiSytuvas pradés dirbti. Darbo metu judékite maiSytuvu po inda taip, kad
maisto produktai idealiai susimaiSyty. Maisto produktai bus paruosti per 10 sekundziy — 2
minute. Baige darbg jungiklj iSjunkite, iSimkite i§ indo maiSymo antgalj ir jj nuvalykite.

PASTABA: Maksimalus produkty apdorojimo laikas yra 2 minuté. Po to padarykite 10 — 15
minuciy pertrauka, kuri yra batina variklio ausinimui.

Patarimai

- Kietesnius produktus batina supjaustyti mazesniais gabaliukais. Nemaisykite labai kiety
produkty (pvz. ledo gabaly ir pan.). Nuo kiety daikty peilis greitai atSimpa.

- Kietus produktus (pvz. Zirnius, pupeles ir pan.) prie§ apdorojimg pamirkykite vandenyje.

- Kuo ilgiau maisto produktus maiSytuve maisysite tuo smulkiau jie bus iSmaisyti.

- Jeigu maisote skyscius, kuriuos maisant susidaro puta (pvz. pieng), niekuomet
nepildykite indo E iki Zzymos ,MAX?®, pilkite maziau, kad skysciai neiStekety.

- Jeigu gautas rezultatas jusy netenkina, prietaisg iSjunkite, iSmaiSykite mentele produktus,
dalj masés nuimkite ir jpilkite truputj skysciy.

- Jeigu maisto produktus pageidaujate laikyti (pvz. Saldytuve) neslidy pagrinda E1 galite
naudoti kaip indo E dangtj (pav. 12).

Maisto produkty kiekis ir ruosimo laikas

Maisto produktai Maks. kiekis Laikas
Maistas vaikams, sriubos, padazai 100 — 800 mi 60 s
Kokteiliai, maiSyti gérimai 100 — 800 mi 60 s
Vaisiai ir darZzovés 100 -500 g 30s
TeSla 100 — 800 ml 60 s
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Antgalis plakimui (C, C1 arba D, D1)

Plaktuvas skirtas plakti kiauSiniams, baltymams, grietinélei, putoms, desertiniams
kremams, pudingams, skystai biskvitinei teSlai, majonezui ir panaSiems produktams.
Nenaudokite plaktuvo kietai teslai plakti! Paimkite | rankas kotinj maiSytuvag A, o antgalj
plakimui C arba D jdékite | maisto produktais pripildyta inda E. Variklj ir indg tvirtai laikykite.
Kad produktas netiksty grei€io reguliatoriumi A2 nustatykite létesnius apsisukimus. Praéjus
1 minutei galite apsisukimy greitj padidinti. Darbo metu judékite plaktuvu po indg taip, kad
maisto produktai idealiai susiplakty. Maisto produktai bus paruosti per 10 sekundziy — 2
minutes. Baige darbag jungiklj iSjunkite, plaktuva iSimkite i$ indo ir iSvalykite.

PASTABA: Maksimalus produkty apdorojimo laikas yra 2 minuté. Po to padarykite 10 —
15 minuciy pertrauka, kuri yra batina variklio ausinimui.

Patarimai

- Baltymams plakti naudokite kambario temperatiros kiauSiniy baltymus. Tuo atveju, jeigu
plakimas néra optimalus, patikrinkite ar plaktuvas néra riebaluotas, reikalui esant jpilkite
truputj citrinos sulciy arba druskos.

- Kremag ir grietinéle prie$ plakimg atSaldykite bent iki 6 °C.

- Pries kiauSinio baltymy plakima (minimalus kiekis 2 vnt.) jsitikinkite, kad antgalis ir indas
yra sausi ir néra jame aliejaus. Baltymai turety bati kambario temperatdros.

Maisto produkty kiekis ir ruosimo laikas

Maisto produktai Maks. kiekis Laikas
Grietinélé 500 ml 70s-90s
KiauS$inio baltymai 4 ks 120 s

500 ml mazas kapojimo indas (F), 1250 ml didelis kapojimo indas (G), 1250 ml
daugiafunkcinis indas (H) 1250 ml

Bukite atsargis, peilio F2, G2, H8 aSmenys yra labai astrios! Peilis skirtas kapoti,
(malti), maisyti visy rasiy kietesnes medziagas (pav. vaisius darzoves, rieSutus, migdolus,
kietg srj, virtus kiauSinius, mésa be kauly, gysly ir odos arba tyriy gaminimui). Peilj F2, G2
arba H8 jdékite j atitinkama indg F, G arba H (8. pav.). Maisto produktus sudékite j inda).
Indg uzdenkite atirinkamu dangciu F3, G3 arba H3 ir jj pritvirtinkite (pav. 6). Prie dangcio
prijunkite variklj (pav. 3). Variklj ir indg tvirtai laikykite. Maisto produktai bus paruosti per 10
sekundziy — 2 minute. Baige darba jungiklj iSjunkite, iSimkite i$ indo maiSymo antgalj.

DEMESIO: Maksimalus produkty apdorojimo laikas yra 2 minuté. Po to padarykite 10 —
15 minuciy pertrauka, kuri yra batina variklio ausinimui.

Patarimai

- Didesnius maisto produktus supjaustykite 3 x 3 x 3 cm kvadratéliais.

- Pjautuvo formos peiliu niekuomet nemalkite pernelyg kiety produkty tokiy, kaip kavos
pupelés, muskato rieSutas, ledo gabalai ir pan.! Peilis gali atSipti.

- Kietus produktus (pav. Zirnius, pupeles ir pan.) prie$ tai pamirkykite vandenyje.

- Kuo ilgiau maisto produktus malsite tuo smulkesni jie bus.

- Jeigu kapojate/malate kietg sirj arba Sokolada, dirbkite trumpai. Produktai juos kapojant
smarkiai jkaista, pradeda minkstéti ir gali susidaryti gumulai.
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- Daznai smulkinant pjautuvo formos peiliu ypatingai kietus maisto produktu (pvz. ledo
gabalus, muskato rieSutus, kavos pupeles, gridus) peilis greitai atSimpa. Jeigu tai jvyks
peilj pagalaskite.

- Neslidy padékla F5, G5 galite naudoti kaip atitinkamo indo, kuriame yra laikomi maisto

- produktai (pvz. Saldytuve) sandary dangtj.

Maisto produkty kiekis ir ruosimo laikas, mazas kapojimo indas (F)

Maisto produktai Kiekis Laikas Greitis
Zolelés 509 10x1s 8
Svogunai ir kiausiniai 150 g 7x1s 1-8
Mésa, Zuvis 250 g (maks.) 10s 4-8
Riesutai 200g 40s 8
Sdris 50 — 100 g (maks.) 15s 8
Maisto produkty kiekis ir ruosimo laikas, didelis kapojimo indas (G)

Maisto produktai Kiekis Laikas Greitis
Zolelés 125 g 20x1s 8
Svogdnai ir kiauSiniai 450 g 15x1s 4-8
Mésa, zuvis 400 g (maks.) 30s 8
Riesutai 300 g 60 s 8
Sdris 125 — 300 g (maks.) 45s 8

Daugiafunkcinis indas 1250 ml (H)

Bukite atsargus, trintuvy H8, H9, H10 aSmenys yra labai astrios! Trintuvai skirti
pjaustyti, tarkuoti visy rasiy kietesnius maisto produktus (pvz. vaisius darzoves, grybus).
Pasirinktg trintuva jdékite | H9 ir lengvai spausdami pritvirtinkite (iSgirsite spragteléjima).
Po to laikiklj [dékite | inda H (pav. 11). Ant indo uzdékite dangtj H3 ir jj pritvirtinkite (pav. 7).
Prie danggio pridékite variklj (pav. 3). Variklj ir indq tvirtai laikykite. Paspauskite jungiklj A1,
ir paleiskite variklj dirbti. Maisto produktai bus paruosti per 10 sekundziy — 2 minute. Baige
darbag jungiklj iSjunkite, iSimkite i$ indo trintuva.

PASTABA: Maksimalus produkty apdorojimo laikas yra 2 minuté. Po to padarykite 10 — 15
minuciy pertrauka, kuri yra batina variklio ausinimui.

Patarimai

- Maisto produktai gali bati apdorojami tik su uzdétais priedais.

- Didelius gabalus suipjaustykite i$ anksto taip, kad tilpty | pildymo angas.

- Maisto produktus dékite | prietaisg palaipsniui ir vienodais kiekiais.

- Maisto produktus, esancius pildymo angoje H5 visada stumkite stamikliu H6, kuri pamazu
stumkite Zzemyn.

- Jeigu apdorojate didelj kiekj maisto produkty patikrinkite ar maisto produktai nesikaupia
po disku. Dazniau iStustinkite inda.

- Tuo atveju, jeigu maisto produktai bus stambiai supjaustyti (pvz. dziuvéséliai),
smulkinimui naudokite pjautuvo formos peil].

- Jeigu tarkuojate minkStus maisto produktus naudokite mazesnj greitj, kad produktai
nebdty sumalti | koSe.

- Maisto produkty smulkinimui (tokiy, kaip kietas siris, rieSutai, Sokoladas) geriau
naudokite pjautuvo formos peilj, kuris taip pat yra skirtas mésos kapojimui (malimui).
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Maisto produktai
Morkos

Svoginai

Bulvés

Maks. kiekis Laikas Greitis
500 g 15x1s 4-8
500 g 10x1s 6-8
500 g 10x1s 5-8

V. PRIEZIURA (pav. 14)
Pries kiekviena valyma prietaisa iSjunkite, maitinimo laido Sakute iStraukite

iS elektros lizdo! Nenaudokite Siurks¢€iy ir agresyviy valymo priemoniy! Variklj

A, pavaras C1, D1 ir dangcCius F3, G3, H3 valykite drégnu skuduréliu su saponatu.
Saugokite, kad | prietaiso vidines dalis nepatekty vanduo! Po naudojimo visus priedus
iSkarto plaukite kar§tu vandeniu su saponatu, po to Svariu vandeniu, o po to sausai
nusluostykite (priedus galima plauti indaplovéje, iSskyrus priedg masymui B). Valymo metu
antgalio B galo su velenu negalima nardinti | vandenj (pav. 13). Valydami panardinama
maisytuva, pjautuvo formos peilj ir trintuvus dirbkite labai atsargiai. Saugokite, kad priedy
aSmenys nesusidurty su kietais daiktais, kurie priedus atSipina ir mazina jy efektyvuma.
Kai kurie maisto produktai gali priedus nudazyti. Tai neturi jtakos prietaiso funkcianalumui
ir néra priezastimi pretenzijai reiksti. Po kurio laiko dazai nusiplauna. Jokiu badu plastikiniy
detaliy nedzZiovinkite vir§ Silumos Saltiniy (pav. krosnés, elektrinés/dujinés plytelés).
ISvalytg prietaisg laikykite sausoje, saugioje, vaikams ir nejgaliems asmenims
neprieinamoje vietoje, kurioje néra dulkiy.

VI. PROBLEMU SPRENDIMAS

Problema Priezastis Sprendimas
Prietaisas Néra jjungtas maitinimas Patikrinkite maitinimo laida, kistuka ir
nejsijungia el. lizdg

Variklis skleidzia
nemalony kvapa

Kvapas gali atsirasti pirmojo
jlungimo metu

Tai néra defektas nei priezastis reiksti
pretenzijas

kuriy apdorojimas prietaisu
nerekomenduojamas.

Variklis yra Apdorojami maisto produktai | Prietaisg iSjunkite, apdorotus maisto
karstas yra per sunkds arba buvo produktus padalinkite mazesniais
pazeistas apdorojimo laikas. | kiekiais ir palaipsniui apdorokite.
Prietaisas Peilius, plaktuva ir trintuvus | ISjunkite prietaisa, pasalinkite
neveikia blokuoja kieti produktai, produktus, kurie blokuoja priedus. Po

to darbg teskite.
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VIl EKOLOGIJA &3 7 X

Jeigu prietaiso dydis leidZia, visos prietaiso dalys, jpakavimas, komponentai ir priklausiniai,
pazyméti zenklais medziagu, i$ kuriy buvo pagaminti, o taip pat ir zenklu, nurodanciu
antrinio perdirbimo galimybe. Ant gaminio nurodyti Zenklai reiSkia, kad elektriniai arba
elektroniniai prietaisai negali bati likviduojami kartu su komunalinémis atliekomis. Gaminius
likviduokite pristatydami juos | specialiy atlieky, nemokamo likvidavimo surinkimo vietas.
Tinkamai likviduodami §j prietaisg padésite sumazinti negatyvig jtakg aplinkai bei Zmoniy
sveikatai, saugosite nuo neigiamy pasekmiy, kurias galéty sukelti netinkamas atlieky
likvidavimas. ISsamesnés informacijos kreipkités | vietine savivaldybe arba artimiausig
specialiy atlieky surinkimo vieta. Jeigu Sios rasies atliekas likviduosite netinkamai, pagal
nacionalinés teisés aktus jums gali bati paskirta bauda.

prietaiso maitinimo laida, prietaisas taps nepanaudojamu.

Platesnés apimties remontg arba prieziiira, reikalaujantj prietaiso iSardymo,
privalo atlikti specializuotas servisas! Jeigu nesilaikoma naudojimo instrukcijos
prarandama teisé j garantija!

VIIl. TECHNINIAI DUOMENYS

Jtampa (V) pateikta gaminio etiketéje
Galia (W) pateikta gaminio etiketéje
Variklio bloko svoris (Kg) 0,8

Gaminys atitinka galiojanCias saugos normas ir Europos Parlamento bei Tarybos direktyvg
2006/95/EB bei 2004/108/EB.

Gaminys atitinka Europos Parlamento ir Tarybos jsakyma ir Nr. 1935/2004/EB dél
medziagy ir daikty, skirty salyCiui su maisto produktais.

Gamintojas pasilieka teise atlikti nereikSmingus gaminio konstrukcijos pakeitimus,
neturinCius jtakos gaminio veikimui.

HOUSEHOLD USE ONLY - Skirtas naudojimui tik buityje.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nenardinti | vandenj ar kitus
skyscius.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOTATOY.

Pavojus uzdusti. PE maiSelj laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. MaiSelis néra skirtas
Zaidimams.

GAMINTOJAS: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Cekijos Respublika.
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EnekTpu4yHumn 6neHgep 3 Hacagkamu

eta x016

IHCTPYKLIA 0O SACTOCYBAHHA

NPABWIIA BE3INEKHU

Mepen nepLUnM BUKOPUCTaHHAM YBaXKHO MpoYMTanTe IHCTPYKLK0, NepernsaHere
300paxeHHst | 36epexiTb IHCTPYKLIiL0 AN NOAAnbLUIOro BUKOPUCTaHHS. BkasiBku B
IHCTPYKLUIT Crif BBaXaTn YaCTUHOIO NPUCTPOIO i IX Crig nepeaaTtn KOKHOMY HacTynHOMY
KOpUCTyBa4eBi NPUCTPOHO.

MepekoHawnTecs, WO AaHi Ha Tabnuyli Ha NpUCTPOI BiANOBiAaTbL Hanpy3i y Bawin en.
po3eTui. Bunky WHypY XUBNEHHA HEOOXIiAHO BMUKATU TiNlbKM B PO3ETKY ENEKTPUYHOI
Mepexi, Lo BiANOBiAae BUMOram Bi4noBigHWX CTaHOapTIB.

Hikonn He BUKOPMCTOBYWTE MPUCTPIN 3 NOLUKOAXKEHUMU LLIHYPOM XUBIEHHSA ab0o BUIKOIO,
SIKLLO BiH HE NMpaLloe HaNeXHUM YMHOM, ynaB Ha 3eMIio i MoLKoauBes, abo BNas y BoAy.
Y Takux BUNagkax cnig BigHeCTV NpUCTpin y NpodecinHmim cepBiCHUA LIeHTp Ans
nepeBipKM Moro 6eaneku i npaBubHOI POBOTK.

Linm nprcTpoem MoXyTb KOpUCTyBaTUCA AiTK BikoM Bif 8 pokiB abo GinbLue Y ocobu

i3 nocrnabneHnmMu isnyHuMK Big4yTTSIMM abo po3ymoBUMY 3aiGHOCTAMM, Ymn 6e3
HaneXHOoro JOCBiAy Ta 3HaHb, 3a YMOBW, LU0 iM Oyrno NpoBeAeHO iHCTPYKTaX LLoAo
6e3ne4yHOro KOPNCTYBaHHSA NPUCTPOEM, SIKLLO KOPUCTYBaHHS BigOyBaeTbCA Mif HArnsaoM
abo sKwo ix 6yno NoBigoMIIEHO MPO MOXNMBI PU3nKK. He fo3BonsnTe OiTaM rpatnce

3 UMM NprcTpoeM. OYNLLEHHS LbOrO MPUCTPOID, @ TaKOX NOro 3aCTOCYBaHHS OiTbMU
NOBWHHO BigbyBaTUCh Nig AOrNSA0M JOPOCUX.

MepLu HixX 3aMiHUTK Hacagky abo AOCTYMHI YaCcTUHK, SKi pyxaroTbCs nig vyac
3aCTOCYyBaHHs, nepLu Hix OyaeTe 36upatn abo po3bupatu bneHaep, YcTUTK noro abo
NpPOBOAMTUN TEXOOCNYroByBaHHS, BUMKHITb MPUCTPI Ta Big‘eqHaiTe Oro Bif en. Mepexi,
TOOTO BUTSAITHITH BUIKY LLUHYPA XXUBIMEHHS 3 en. po3eTKu!

3aBxau BigknoyanTe NpuUCTpil Big MyKepena XUBMEHHS, SIKWO BiH 3anuliaeTbcs 6es
Harnsaay, a Takox nepu Hix ByaeTe noro cknagatu, po3dupaTty abo YicTUTK.

Bunky WHypy XMBNEHHA He 3acyBanTe Yy ef. po3eTKy i He BUTAramTe 3 ef. po3eTKu
pyKamMu Ta He TAMHITb 3a WHYP XXUBINEeHHA!

MpucTpit npu3HaYeHU BUKNIOYHO ANsi No6yToBOro Ta iHworo nogioHoro
3acTocyBaHHSA (NpUroTyBaHHA Xi)! [puCTpili He Npu3HaYeHnii 4ns KOMepLinHOro
BMKOPUCTaHHS Ta AN 3aCTOCYBaHHS Y TakOMy CepefoBuLLi, SK KyXHi Ans nepcoHany
MarasuHiB, odicis, depm abo y iHwomy poboyomy cepenoBuLi. MpUCTpin Takox He crif
HaziaBaTu KnieHTam B rotensx, MoTensx, ob‘exrax, Lo 3abe3nevytoTb Hi4nir i CHigaHoK Ta
iHLWMX 06‘eKTax TMMYaCcOBOro NPOXXMBAHHS.

He BUKOpUCTOBYINTE NPUCTPIN B KOMBIHALLi 3 MporpamyBansHUM eNeMeHTOM, TalMepPOM
ab0o Oyab-sIKMM iHLLUMM NPUCTOCYBaHHS, LLIO aBTOMAaTUYHO BKIHOYA€E NPUCTPIN.

He BukopuctoByiTe ctakaHn 6e3 nigknaaky NpoTy KOB3aHHS!

Briok MoTOpy HikonNu He 3aHyplonTe y Body Ta He MUINTE NOro nif, NPOTOYHOK BOAOHO!
MpucTpint cnig 3actocoByBaTK TiNbKM Y pOOOYOMY MOMOXKEHHI Ha MiCLSAX, e HE iCHYE
3arpoasa, Lo BiH MepeknHEeTbCS, Ta Ha AOCTaTHIV BiaAani Big oxepen Tenna (Hanpuknaa,
KaMiH, en./razoBa nnuTa, NNUTKa, NPUIb TOLWO) Ta BOMOMMX NOBEPXOHb (PaKOBUHM,
YMUBanbHUKM Ta iH.).
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[pucTpit BUKOPUCTOBYMTE TiflbKW 3 HAcagKkaMu, NpU3Ha4YeHMMN 4Ns JaHOro TUy.
BukopurcTaHHS iHWMX TUNIB MPUCTOCYBaHHA Moxe ByTu HebeaneuHnm Ans ocobu, ska
npucTpin obcnyrosye.

Hacagku He 3acyBanTe y XO4Hi OTBOpPY Ha Tini.

[Nepen BMKOPUCTAHHAM 3HIMITb 3 f1€3 HOXa 3aXMCHI Hacaaku.

Mepen npuroTyBaHHSA iXi 3HIMITE 3 MPOAYKTIB YNakoBKy (Hanpuknag, nanip, NE miweyok
Ta iH).

He BMukarTe NpucTpin, AKLLIO Y HbOro He NoknaaeHo npoaykTu!

He 3HimanTe Hacagku, kLo 6ok MoTopy npautoe!

[6ante npo Te, Wwob LUHYP XMBMEHHS He NOTpanvB MK YaCTUHW HACafKw, Lo
obepTatoTbCs.

Mepw Hix 3HIMeTe Hacagky abo 6riok MOTOpy 3 CTakaHy, moveKkanTe, JOKM YaCTUHU, Lo
06epTatoTbCs, MOBHICTIO 3YMUHATLCS.

MepL HiXX CMOPOXHWUTK CTakaH NoApibHBaYa, BUAMITL 3 HBOrO CEPMNONOAIOHUIA HixX.
MamninyntoBaTtu 3 cepnonogibHMm HoXeM criif 0CobnmMBO YBaXKHO, OCOGNMBO BUINMAKOUU
Moro 3 cTakaHa nogpibHoBaya, nig vYac CNOPOXXHEHHST CTakaHa i nig Yac YnwleHHs. Hix
ayxe roctpui!

Marinyntotoumn 3 GrneHgepom, cnig fiaTn 06epexHo - HiX € AyXe roCTpun.

Mepep 3amiHolO Hacagok abo AOCTYMHMX YACTUH, SKi PyXatoTbCs Mif Yac BUKOPUCTAHHS,
nepLu Hix ByaeTte cknagaTtun, po3dupatu, YNCTUTU MPUCTPIN, YU BUKOHYBaTK Aii 3
TEXHIYHOro 06CNyroByBaHHS, NPUCTPIV BUMKHITB i Bid‘egHanTe Bif en. Mepexi - BUTATHITb
BUITKY LUHYPY XWUBMNEHHS 3 en. po3eTku!

3aBxau BiA‘€AHyMTE NPUCTPIN Bif [)Kepena XXUBMEHHS, AKLWO BiH 3anuwiaetbcsa 6e3
Harnsgy.

He posBonganTe AiTAM KOPUCTYBaTUCS NpUCTpoeM 6e3 Harnsay!

He npautoiiTe 3 xap4yoBMMU NpoAykTaMu, Temneparypa sikux nepesuiiye 80 °C (176 °F).
He 3actocoByiiTe brieHaep y nNocyai, y SKoMy 04HOYACHO NPOXOAUTL HarpiBaHHs
Xap4yoBUX NPOAYKTI 3a AONMOMOTO0 AxXepera Tenna (Hanpuknag, kamid, en./razosa/
iHOYKUiHA nnuTa, NAMTKa, TOLO).

Mig yac nepemiwyBaHHS, 3MiLlyBaHHS, 30MBaHHS PiaVH HIKONKU He HanueawTe BinbLuy
KiNbKICTb, H>XX 3a3Ha4YeHO Ha Nocyai Ta He NepeBuLLYNTe PpeKOMEHAOBaHUN Yac
NPUroTyBaHHS, KM BKa3aHo y Tabnmusax.

Hikonu He 3acysanTe, Hanpuknag, nanbli, BUIIKY, HXX, TONaTKy, NOXKY Y YacTUHU
npucTpoto abo Hacagku, Wwo obepTaroThbes.

Hikonu He BcTaBnAnTe nanbLli y HaNnMBHUM OTBIp, @ He TaKOXX BUKOPUCTOBYMUTE
BUAETKY, HiX, IonaTKy, JIOXKY, Towwo. [1ns Lboro cnifg KOpUCTyBaTUCA TiNlbKU
LUTOBXa4YeMm

3 KOMMIEKTY.

KW NpoayKTM NOYHYTh HanunaTy Ha Hacaaky (Hanpuknag, Ha HOXi, BIHYMKY,
TepTKax, nocyai abo KpuLLLi), TO BUMKHITb NPUCTPIN i 06EPEXHO NOYMCTITb HacaaKy
(Hanpuknag, nonaTkolo).

PerynapHo nepesipanTe cTaH LWHYPY XWUBMEHHSA NMPUCTPOLO.

He obMOTyWiTe LWHYP XMBMEHHS HABKOMO NPUCTPOID, MPOAOBXKYETE TaK AOBrOBIYHICTb

LLHYPY.
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- WHyp XunBNeHHst He Mae ByTK NOLLKOAXKEHO rocTpMMM abo rapsaunmmn npegmetTamu,
BiJKPVTUM BOTHEM, MOro 3a00POHEHO 3aHypoBaTU y BoAy abo 3ruHaTtu Yepes rocTpi kpai.
Hikonu He cTaBTe NOro Ha rapsdin MOBEPXHI Ta He 3anuLianTe BUCITU Yepes Kpan cTona
abo cTinbHMUI. Y BUNAaKy, SKLWO AMTUHA abo iHwa ocoba 3a4enutbes abo CriTKHETLCS
06 WHyp abo NoTsArHe 3a HbOro, MPUCTPIN MOXe NepeknHyTUCA abo BnacTu, a Le Moxe
NPUBECTU 10 BUHUKHEHHS CEPMO3HNX Tpasm!

- MNpun HeOBXiAHOCTI BUKOPUCTaHHSA NOAOBXYyBaya crifg 3abesneunTu, wob BiH He OyB
NOLLKO)KEHWN | BignoBigaB BMMOram Jitoumx cTaHgapTis.

- SAKWO WHYP XUBIEHHSI NPUCTPOIO MOLUKOMKEHWUIA, NOTO MOBUHEH 3aMiHUTU BUPOBHMK,
CepBiCHMI TexHik BUpoOHUKa abo kBanidikoBaHMn daxiBelp - Lie A0NOMOXE YHUKHYTH
Hebe3nevyHux cutyauin.

- Hikonn He 3acTocoBynTe NPUCTPIN NS iHWKWX LUiNen, HiX ANna 9KMX MOro Npu3HadveHo i ski
OMNMCaHo Y Ui iHCTPyKLl!

- BrpoGHuK He Hece BigNOBiIAaNbHOCTI 3a LWKOAY, 3anofisiHy B pe3yrnbraTti HeNnpaBUIIbHOMO
BMKOPUCTAHHSA MPUCTPOIO Ta HAacafoK (HanpuKknaa, 3HeUiHeHHs1 XapyoBUX NPOAYKTiIB,
NopaHeHHA roCTPUMM HOXXaMMU, MOXKeXa TaK iH.) i He Hece BiANoBiganbHOCTI B pamkax
rapaHTii MPUCTPOIO y pasi BUXoAy NPUCTPOLO 3 flagy 3 NPUYUHM He OOTPUMYBAHHS BULLE
HaBeaeHMX 3anobiXKHMUX 3axofiB.

Il. ONMUC NPUCTPOIO | HACAAOK (man. 1)

A — 6nok moTopy
A1 — BMukay/Bumukay wengkocTi (ON) A4 — iHOnKaTop XKMBMEHHS
A2 — perynsTop LWBWAKOCTI A5 — kHOMKM BNoKyBaHHSA HacagokK
A3 — gucnnen A6 — LLHYP XUBNEHHS

B - 3amiwyBanbHa Hacaaka

C — BiHYMK Ansa 36uBaHHA (Tinbkv ansa tuny ETA 2016, ETA 3016)
C1 — pegykTop

D — noaBinHuM BiHUMK gnsa 36uBaHHA (Tinbkn ansa tuny ETA 3016/010, ETA 6016))
D1 — peaykTtop

E — cTtakaH gnsa 3miwyBaHHA/36uBaHHA 800 mn (Tinbkn anga tuny ETA 3016, ETA
3016/010, ETA 6016)
E1 — nigknagka npoTy KoB3aHHSA/KpULLKa

F — ctakaH pnsa noppibHoBaHHA manun 500 mn (Tineku ana tuny ETA 3016)
F1 — cepeaguHHa Bicb F3 — kpuviika cTtakaHy
F2 — ceprnonogiGHui Hix F4 — oTBip ANst NnpuegHaHHs GNoky MoTopy
F5 — nigknagka npotu KOB3aHHS

G — cTtakaH ansa nogpioHeHHs Benukuin 1250 mn (tinbku ans tuny ETA 3016/010 i ETA 6016)
G1 - cepeauHHa Bicb G3 — KpuLLKa cTakaHy
G2 — ceprionodibHui Hix G4 — oTBip AN NpueaHaHHs 60Ky MOTOpy
G5 — nigknagka NpoTu KOB3aHHSA
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H — 6aratodyHkuioHanbHUM koHTenHep 1250 mn (ans Tuny ETA 6016)

H1 — cepeavHHa Bicb H7 — nigknagka npoTu KOB3aHHS
H2 — kHoMnka 6roKyBaHHS KPULLKK H8 — cepnonoaibHuii Hix

H3 — kpuwka cTakaHy H9 — nepxxak ons TepTok

H4 — oTBip Anst NpuegHaHHs GNoky MoTopy H10 — TepTka

H5 — HanvBHWIA OTBIp H11 — waTkiBHMUA

H6 — wroBxa4 H12 — TepTka rpyba

lll. NIAroTOBKA 0O 3ACTOCYBAHHA

YcyHbTe BCi NakyBanbHi Matepiany i BUAMiTb bneHaep Ta Hacagku. YCyHbTe 3 npunagy
YCI0 KIemnky nniBku, Haknenku ta nanip. Nepea nepwumm 3acToCyBaHHS BUMUATE HYaCTUHN,
SIKi BCTYNaroTb B KOHTaKT 3 Xap4yoBMMU MPOAYKTaMU B rapsvinn BoAi 3 MUIOYMM 3acobom,
peTenbHO BUMOMOCKanTe YNCTOK BOAOI | 40Ope BUTPITE abo 3anuvwute BUCOXHYTU (OMB.
a63. V. TEXOBCITYITOBYBAHHSI). MNoknagite 6bneHaep ¢ BuGpaHo Hacagkow Ha
00paHy piBHY, CTabinbHy, rMaaKy Ta YMCTy poboyy NOBEPXHIO HA BUCOTI HE MEHLLE, HiXK
85 cm, paneko Big Aiten Ta HenpaBo3gaTHux ocib (aue. yacT. |. MPABUIIA BE3IMEKW).
MepekoHanTecs, Lo LWHYP XXMBMEHHS HE NMOLUKOMKEHUN | He Befe rocTpi abo rapsadi
MOBEPXHi. YBIMKHITb BUMKY LLUHYPY XMBMeHHA AB y Mepexy XUBMEeHHS, 3acBiTUTbLCA
iHankaTop A4. KinbKicTb xapyoBux NpoaykKTiB, SKi OyaeTe nepepobnsaTtn, obupawnTe Tak,
LWo6 He Byno nepeBULLIEHO MaKCUMarnbHUA 00'eM CTakaHa, SKUIN BU3HAYEHO PUCKOLD.
Benuky KinbKicTb NpOAYKTIB CNiA PO3AINUTY Ha Kinbka NopLin i perynapHo nepesipaTm
06‘em cTakaHa. He 3abyBanTe 3aBxau nig yac poboTn 3 NPUCTPOEM BCTaHOBUTM Mif
nocya E, F, G, H BignoBigHy nigknaaky npotn koB3aHHsA. Mun pekoMeHayemo yac Big
Yyacy npunUHUTA pobOoTYy, BUMKHYTW NPUCTPIN i yCyHYTW NPOAYKTW, SIKi MOTMY 3aCTPArHYTH
B HacafLi Ans nepemilyBaHHsA/36MBaHHSA, cepnonodibHOMy HOXi, TepTui, cTakaHi abo
kpuwiyi (ave. nyHkT. I. MPABUIIA BE3MEKMW). Yacu npurotyBaHHs (nepepobku) NpoaykTiB
€ NpMBNM3HMMK, 3anexaTtb Bif KiNbKOCTI, TUMY Ta AKOCTi 3aCTOCOBAHOI CybCTaHLUii i
KONMBAIOTBCS Bif, OOVHULIL CEKYH A0 KiNbKOX XBUMWH (AUB. Tabnuuo). MNMepen KOXHUM
TEXHIYHMM 06CNyroByBaHHSIM 3aBXAM BUTATHITL BUIKY LUHYPY XuBNeHHs A6 3 poseTtku,
wo6 Big'egHaTy NpucTpin Big mepexi! CTakaH E MOXHa KnacTtv y MUKPOXBUIBLOBY Miy.

Bumukau (A1)
HaTucHiTb Ha BUMUMKaY, o6 yBIMKHYTV B0k MOTOpPY (MOTOP Mpautoe TifbKU MOKN BU
HaTUCKaETe Ha KHOMKY Ta 3 MOTY>XHICTIO, AKy BU3HaYa€ en. perynsuisi).

EnekTpoHHa perynsauisa weuakocTi (A2)

[lo3Bonsie BCTAHOBUTY ONTUMarbHY LWBUAKICT Ans 06paHoi pobo4yoi Hacaaku, Hanpuknag
AN NoApiGHEHHSs, MepeMillyBaHHS, 3MillyBaHHS, 30MBaHHS, Hapi3aHHA | TepT4.
[NoBepTatoumn perynaTop y AianasoHi Big — 40 +, MOXXHa NfIaBHO peryntioBaTu WBUAKICTb
moTtopy (man. 2). HanawToBaHe 3HayeHHs1 uBuakocTi (1 — 8) BigobpaxaeTbca Ha gucnnei

B 3anexHocTi Bif 3acTocyBaHHA HacafOK peKOMeHAYEMO HaCTYNHi HanawTyBaHHA
LWBUAOKOCTI:

Hacagka ons nepemillyBaHHS 1
Hacapgka aons 3dvuBaHHs 3-
CepnonopgibHin Hoxi 1
TepTku 1
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BcTaHOBREHHA Ta 3HATTA 6noky moTopy (A)

Brnok MmoTopy 3acyHbTe, 3nerka HaTuckarouu, y oTBip 4118 MOro NPUEAHaHHS Y BiANOBIAHIN
Hacagui (man. 3) Tak, Wwob BM NoYynu, sik FONIOCHO KnaLHyrno 6rnokyeaHHs. o6 3HATM 6ok
MOTOpPY HaTUCHITb OQHOYAaCHO Ha 0buaBi KHOMKM BriokyBaHHA A3 | BUTAMHITL GOk MOTOPY.

BcTaHoBNOBaHHA i 3HATTA Hacaaku Ana 36uBaHHsA (C, C1)
Bicb BiHUMKa anst 36uBaHHsi C 3acyHbTe, 3rerka Hatuckarouu, y peaykrop C1 go ynopy
(man. 4), (nodyeTte ronocHe knauaHHs). Buimatu BiH4MK cnig y 3BOPOTHOMY NMOPSAKY.

BcTaHoOBNOBaHHA Ta 3HATTA Hacagku ansa 36muBaHHa (D, D1)
Oci BiHuuKiB Ans 36vBaHHs D 3acyHbTe, 3nerka HaTuckaroun, y peayktop D1 go ynopy
(man. 5), (nodyeTte ronocHe knauaHHs). Buimatu BiH4MKM Criif Y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

BcraHoBNOBaHHA Ta 3HATTA Kpuwku (F3, G3)

Kpwwky BCTaHOBITb Ha BignoBiaHui ctakaH F abo G Tak, wob BuCTynu Ha ii kpai cinu y
nasu Ha CTakaHi, a NoTiM NMOBEPHITb KPULLIKY Y HAanpAMKY CTPINK1 roavHHMKa A0 ynopy (mar.
6). 3HiMaTK KpULLIKY cnif, y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

BcTaHoBneHHA Ta 3HATTA KpuLuku (H3)

KpuLuky BCTaHOBITb Ha BaratodyHKuUioHanbHuMiA nocya H Tak, wo6 BucTynu Ha ii kpai cinm
y 3armmbunHn Ha nocyai. 3nerka HaTuckaluu, BiAirHiTb KNAMKY Ans OnokyBaHHS Kpuiku H2
i MOBEPHITb KPULLIKY Y HANpPSMKY CTPINKU rogvHHKKa Ao ynopy (man. 7). MNoTiM BignycTiTh
KnsmKky. Tenep KpyLwKy 3abnokoBaHO B NPaBUIbHii No3uuii. 3HIMAaTV KPULLKY Crig Y
3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

BcTaHoBReHHA Ta 3HATTA cepnonoAibHmx HoxiB (F2, G2, H8)

Bi3bMiTb HixX (TPYManTe 3a BEPXHIO NNacTUKOBY YaCTUHY), 3HIMiTb 3aX1CHY KPULLIKY,

i BCTaBTE MOro B BiAMOBIAHY YaLly Tak, Wo06 BiH CiB LIEeHTpanbHUM OTBOPOM Ha BiCb (Mar.
8). 3HimaTu HiX cnig y 3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

BcTtaHoBneHHsA Ta 3HATTA TepTtok (H10, H11, H12)

TepTky (ne3om Bropy) Bknagite y Aepxxak H7 i, anerka Hatuckatoum, 3abnokywite ii (man.
9), (BM noyyeTe ronocHe KnauaHHs). TepTka noBMHHA OyTV Ha OAHOMY PiBHI 3 AepXKaKoM.
[Mpwv BUOaneHHi cnig cnoyatky 3nerka HaTUCHYTU Ha BUCTYN Ha HKHIA CTOPOHI TePTKNU, TUM
CaMWM 3BiNbHUBLLK i, @ MOTIM TEPTKY MOXHa Nerko BUAHATK 3 Aepxaka (man. 10).

BcTaHoBneHHs Ta 3HATTA Aepxaka (H9)

[epxak (3 BCTaHOBIEHOK TEPTKO) Bi3bMiTb 32 BEPXHIO NIACTUKOBY YaCTUHY | BCTABTE
noro

B BIiAMOBIOHY Yally Tak, Wob BiH CiB LleHTpanbHUM OTBOPOM Ha Bicb (Man. 11). 3Himatn
AepxXak crif y 3B0OpOTHOMY MOPSAAKY.

IV. BAKOPUCTAHHA HACAJOK

HacTynHi nopaau Wwo Ao cnpawtoBaHHs Crlif, poarnsaaaTtv sk npuknaau. ix Metor € He
HadaBaTu iHCTPYKLIT, a TiNbK1 nokasaTh MOXMMBOCTI Pi3HOro crpaLloBaHHA NPOAYKTIB.
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Hacapka onsa nepemiwyBaHHA (B)

ByabTe o6epexHi, nesa HoXiB Ayxe rocTpi! Ii npusHadeHo Ans amilLyBaHHS PiaunH, COKY,
MOMOYHMNX KOKTEWMIB, MONOKa, COYCiB, CyniB, ManoHe3y, AUTAYOro XapyyBaHHS i Oi€THOT
CTpaBw, NpUroTyBaHHs ntope i T.4. 3ibpaHnii bnengep A Bi3bMiTb Y pyKy i Hacaaky ons
nepemiwyBaHHA B Bknagite y ctakaH E, 3anoBHeHui ixxeto. Briok MoTopy Ta cTakaH cnig
TprMaTy MiLHo.HatucHiTb kHonky A1 i yBiMKHITE Tak moTop. lig yac poboTu pyxante
MiKCepOM Yy cTakaHi Tak, Wwob npoaykTy 6yno ineansHo cnpaubsoBaHo. Mpoayktn byae
crpauboBaHo NpmbnusHo Yepes 10 cek., Makc. Yepes 2 xB. [icnsa 3akiHYeHHs1 poboTun
BiANYCTiTb KHOMKY, TENEp MOXHa BUMHATU MiKCep 3i CTakaHy i MOYNCTUTI NOTO.

YBATA: MakcvmManbsHuii 4ac cnpauoBaHHs ckrnagae 2 xBunuHy. Notim cnigytoTs 3pobutn
nepepsy Ha 10 — 15 xBUNWH, SKa € HEOOXIOHOIO AN OXONOAXeHHS BrioKy MoTopy.

PekomeHpauii

- BinbLw TBepai pevyoBMHM crig nopisaTy Ha ApiOHI wmaTtoykn. He cnig cnpauboByBaTty
Ayxe TBepAi matepianu (Hanpuknag, kybvkv neogy i T.4.). Hixk 3aHaaTo weuako
3aTynuTbLCS.

- Teepai npoaykTn (Hanpuknag, 6060Bi, coesi 606u Ta iH.) HaMOouITb Nepea cnpaLoBaHHAM
y BOAY.

- Yum poslie Bu Byagete cnpauboByBaTh XapyoBi MPOAYKTY Yy BnieHaepi, TUM HiXHILWRA
Oyne pesynbrart.

- PigvHu, Wwo cTBOPIOIOTH NiHY (Hanpuknag, MOJOKO) HIKONW He HanuBawnTe y ctakaH E go
BigMiTkn ,MAX", OB YHUKHYTN NEepPEenoOBHEHHS.

- £KLWo BM He 3a40BONEHi pe3ynsTatom, TO BUMKHITb MPUCTPIN, Nepemiluante npoaykTu
NoNaTKo, BUAMITL YaCcTUHY NPoAyKTiB abo goaanTe TPOXy PianHu.

- MNigknapky npotu koB3aHHA E1 MOXXHa BUKOpMCTaTH SK KPULLKY ANS cTakaHa E, sxwo Bu
baxaeTe 36eperTun Xy (Hanpvknag, y XonoaunbHuky), (man. 12).

KinbkicTb xapuoBuUx NpoAYKTiB Ta Yacu ixX cnpauloBaHHA

Mpoaykr Makc. KinbkKicTb Yac

[nTtaye xapyyBaHHs, cynu, coycn 100 — 800 mn 60cek
KokTewnni i 3amiwaHri Hanoi 100 — 800 mn 60cek
®pykTn i OBOUI 100 - 500 r 30 cex
TicTo 100 — 800 mn 60 cek

Hacapgka pnsa 36usanHsa (C, C1 a6o D, D1)

Ii npuaHayeHo Ans 361BaHHS A€UHUX BINKiB, NPUrOTYBaHHS 36UTUX BEPLLKIB, MYCIiB, KpEMIB,
AecepTiB, MUTTEBMX NYAMHTIB, PigKOro GiCKBITHOrO TicTa, MaoHe3y Ta iHLWNX NoAibHMX
npoaykTie. He BUKopncToByMTE BiHYMK ANs 30MBaHHA TBepAoro tecty!

3ibpaHun brnieHagep A Bi3bMiTb y pyKy, @ Hacaaky ang 36ueaHHsa C abo D 3aHypiTb y cTakaH
E, 3anoBHeHu npoayktamu. Briok MoTopy Ta ctakaH crig TpMMaTth MiLHo. HaTucHiTb
kHonKy A1, i Hacagka Anst 36uBaHHs NOYHe npauoBaTtu. PerynoBaHHAM WBKMAKOCTI A2
HanawTynTe HU3bKy WBWAKICTb, WO6 YHUKHYTV 6pn3ok. MpnbnusHo yepes 1 XBUNuHy
MOXHa 36inbwnTK WBKAKICTb. Mg Yac poboTu pyxanTe MiKCepoM Yy CTakaHi Tak, LWob
npogyktu 6yno igeansHoO cnpauboBaHo. MNpoaykTy byae cnpauboBaHO NPUBIM3HO Yepes
10 cek., makc. yepes 2 xB. [licnsa 3akiH4eHHs pobOoTK BiANYCTiTb KHOMKY, TENep MOXHa
BUNHATW HacaaKy Ang 36MBaHHS i3 cTakaHy i NoYNCTnTy ii.
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YBATA: MakcumanbHuWi Yac crnpauloBaHHs cknagae 2 XxBuiuHy. oTim cnigyoTb 3pobuTn
nepepsy Ha 10 — 15 xBUNUH, € HEOOXIAHOIO ANS OXONOAXEHHS BroKy MOTOpY.

PekomeHpauii

- Ans 36uaHHA BiNkiB 3aCTOCOBYIMTE ANLS KIMHATHOT TemnepaTypu. Y BUNagKy, AKLO
pesynsTaTt 36MBaHHA HE € ONTUMarbHUM, NEPEBIPTE, UM BIHYNK HE € XXUPHUA, abo
Aofdante TpPOXM NMMOHHOTO coky abo coni.

- Kpemu i BepLuku cnig nepepn 36MBaHHAM OXONOAMTU NpUHaiMHI o 6 °C.

- MepL Hix 36MBaTK siedHi 6inkn (MiHiManbHa KinbKiCTb — 2 LUT.) BNEBHITLCSA, WO Hacaaka i
cTakaH € cyxumu i 6e3 3anuwkis onii. binku manu 6 maTtn KiMHaTHy TemnepaTypy.

KinbkicTb xapuoBuUx NpoAYKTiB Ta Yacu ixX crnpautoBaHHSA

Mpoaykr Makc. KinbKicTb Yac
BepLukn 500 mn 70 — 90 cek
HAeyHuni Ginok 4 x 120 cek

CrakaH ans nogpi6HeHHs1 manun (F) 500mn, cTtakaH ans nogpioHeHHs Benukun (G)
1250 mn, 6aratodyHkuioHanbHUI ctakaH (H) 1250 mn

ByabTe o6epexHi, nesa HoxiB F2, G2, H8 pyxe rocTtpi! He 3acTtocoByinTe HOXi

ANA NpUroTyBaHHA XoaHoro Ticta! BiH npusHayeHuin Ansa pizaHHA (MENeHHs),
nepeMillyBaHHs, 3MilLyBaHHS BESMKOI KiNbKOCTi OinblLU TBEPAMX Xap4yOBUX MPOAYKTIB
(Hanpuknag, oBoui, PYKTH, FTOpiXv, MUrganb, TBEPAUA CUP, BapeHi anus, m‘aco — 6e3
KICTOK, CyXOXWurb Ta LuKipy abo Ans NpUroTyBaHHs nope).

Hix F2, G2 a6o H8 BctasTe y BignosigHui ctakaH F, G abo H (man. 8). Y ctakaH
noKnaziTb Xxap4yoBi NpoaykTn. BcTaHoBITE Ha cTakaH BignoBigHy kpuwwky F3, G3 abo H3 i
3abnokywTe ii (Man. 6). [lo KpuLwkK npuegHanTe 6rnok motopy (Man. 3). briok moTopy Ta
cTakaH cnig TpyMmatu miuHo. HaTtucHiTe kHonky A1 i yBiMKHITL Tak MoTop. [Npoayktun 6yae
crpauboBaHo nNpubnuaHo Yepes 10 cek., Makc. Yepes 2 xB. [icnsa 3akiHYeHHs1 poboTun
BUMMITb Hi>XX Y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

YBATA: MakcumanbHWI Yac cnpauoBaHHs cknagae 2 xBunuHy. MoTim cnigytots 3pobuTn
nepepsy Ha 10 — 15 XBUNUH, sika € HEOOXIAHOK AN OXONOOXKEHHST BroKy
MOTOpY.

PekomeHpauii

- Benuki wimatky npoayKTiB cnifg 3asganerigb nopisati Ha MeHLUi LMaTkun, npnbnusHo 3 x 3
X 3 cm.

- Hikonn He cnig nogpiGHioBaTV cepnonogioHMmM HOXXeM 3aHaaTo TBEPAi NPOAYKTH,
Hanpvknag, 3epHa KaBu, MycKaTHUI ropix, kybuku neogy, i T.4.! Hixx 3aHaaTo wemako
3aTynUThLCS.

- TBepgi npoaykTn (Hanpuknag, 6060Bi, coesi 606K Ta iH.) HaMOouITb Nepea cnpaLoBaHHAM
y BOAy.

- Yum poslie Bu Bygete cnpauboByBaTh Xap4oBi MPOAYKTU, TUM HixXHIiLLWA Byae pesynesrar.

- Axwo Bm BygeTe nogpibHOBaTU TBEPAUIA CUP abo LLOKONaA, TOo NpaulonTe B KOPOTKMX
uuknax. Cnpasa B TOMY, LLO Ui NpOAYKTU M Yac noAapiGHEHHs HaAMIpHO HarpiBatTbCs,
BOHM MOYMHAIOTb PO3M'SKLLYBATUCS | MOXYTb CTBOPIOBATY MPYOKM.

- lNpwn HagMipHOMY NoApiOHIOBaHHI TBEPAMX Xap4OBMX NPOAYKTIB (Hanpuknag, Kyouku
nNboAY, MyCKaTHWUI ropix, 3epHa Kasu, NLLIEeHWLA) 3a [OMOMOro CepnonoaibHoro Hoxa
Lielt Hi>k nepeayvacHo 3aTynnseTbes. AKLWO Taka CMTyaList HacTaHe, HiXX HeobxigHoro
HaroCTpUTW.
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- MNigknapky npotu koB3aHHA F5, G5 MOoxHa BMKOpUCTaTK SIK repMETUYHY KPULLKY Ha
BiAMOBIAHMI CTakaH, SKWo BN baxaeTte 36epirati XXy (Hanpuknag, y XOnoAUNbHUKY).

KinbkicTb CUpOBMHM i Yacu cnipauoBaHHA, pi3aHHA cTakaH AnA noApiOHBaHHA

manun (F)

Mpoaykr Makc. KinbKicTb Yac LliBnakictb
Tpasu 50r 10 x 1 cek

Linbyns i anus 150 r 7 x 1 cek 1-8
M‘saco, pnba, 250 r (makc.) 10 cek 4-8
lopixu 200r 40 cek 8

Cwup 50 - 100 r (makc.) 15 cek 8

KinbkicTb CUPOBMHM i Yacu cripauoBaHHA, pi3aHHA cTakaH AnA noapioHBaHHA
Benukui (G)

Mpoaykr Makc. KinbKicTb Yac LliBnakicTb
Tpasu 1251 20 x 1 cek 8
Lnbyns i sanus 450 r 15 x 1 cek 4-8
M‘saco, pnba, 400 r (makc.) 30 cek 8
lopixu 300r 60 cek 8
Cwup 125 - 300 r (makc.) 45 cek 8

BaratodyHkuioHanbHMK ctakaH 1250 mn (H)

Byabre ob6epexHi, nesa teptok H8, H9, H10 ayxe rocTtpi! TepTkun npusHadeHi ons
Hapi3ku, NoapibHEeHHS, LUMHKYBaHHS BCiX BUAIB BiAHOCHO TBEPAMX NMPOAYKTIB Xap4yBaHHS
(Hanpuknag, dpykTu, oBoui, rpnbu). O6bpaHy TepTKy BKknagitb y aepxak H9 i, anerka
HaTuckatoun, 3abnokywTe Ti, (BU NovyeTe ronocHe knauaHHs). MoTiM BKNagiTe AepKak

y ctakaH H (man. 11). Ha ctakaH BctaHoBiTb kKpuwiky H3 i 3abnokynte ii (man. 7). Jo
KpULLKM NpuenHaiTe 6nok motopy (Marn. 3). Briok MoTopy Ta cTakaH cnig TpumMaTty MiLlHo.
HaTtucHitb kHomky A1 i yBiMKHITE Tak MoTop. MNMpoaykTn 6yae cnpauboBaHO NPpUGAM3HO
yepes 10 cek., Makc. Yyepes 2 xB. [icns 3akiH4eHHA poboTY BUIMITL TEPTKY Y 3BOPOTHOMY

NopsiAKY.

YBATIA: MakcumanbHuWIn Yac cnpauoBaHHs cknagae 2 xBUnuHy. MoTim cnigyoTb 3pobuTn
nepepsy Ha 10 — 15 xBUNUH, sika € HEOOXiAHOK ANA OXONOMKEHHSA BNOKY MOTOPY.

PekomeHpauii

- Xap4oBi npoaykT, siki byaeTe nepepobnaTy, BknaganTe 3aBXam Nicrs BCTaHOBINEHHS
Hacagku.

- Benvki wmartkm cnig 3asganerigb Hapisatv Tak, Wwo6 BOHW 3MICTUNNCS Y HAanNMMBHUIA OTBIP.

- MNpoaykTn BknaganTe NOCTyNoBO i PIBHOMIPHO.

- [Ins npocyBaHHS NpPoayKTiB Yy HanueHUn oTeip H5 3aBxaun kopuctynTeca wrosxadyem H6,
SIKMI NOCyBanTe nomMany Ta 6e3 BENMKOro 3yCunnsi 38epxy BHU3.

- SAKwo nepepobnseTe BeNUKY KinbKiCTb NPOAYKTIB, TO NepeBipTe, Y BOHW He
HaKoMU4yoTbCA Nif ANCKOM. Yally CnopoXHIONTE YacTilue.

- Y BUNagKy, Ko npoaykTu nogpibHeHi 3aHaaTo rpy6o (Hanpvknaz, naHipyBanbHi
cyxapi), TO NS Kpaworo nogpibHeHHsA CKopUCTalTeCS CeprnonogiGHMM HOXEM.

- Ans pisaHHa abo rpaHyntoBaHHA M‘AKOi CMPOBUHM 3aCTOCOBYNTE Many LUBUAKICTb, 06
CUpPOBMHA He 3MiHMMAacs Ha Kaluy.

- [nsa npoaykTiB, ki 3@ CBOEK 3BMYKOK NOAPIOHIOETE (TBEPAUIA CUP, FOpiXK, LLoKonag),
KpaLlLle BUKOPUCTOBYMTE CEPrONOAiOHMI HiX, SKNIA NPU3HAYaETLCS TaKoX NS pi3aHHA
(meneHHs).
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Mpoaykr Makc. KinbKicTb Yac Wsunakictb
Mopksa 500 r 15 x 1 cek 4-8
Linbyns 500 r 10 x 1 cek 6-8
KapTonns 500r 10 x 1 cek 5-8

V. TEXHIYHE OBCITYITOBYBAHHA (man. 14)

Mepen KOXHUM TEXHIYHUMM OGCNYroByBaHHAM 3aBXAU BUTAMHITb BUSIKY LWHYPY
XUBMNEHHSA i3 po3eTku, Wob Bia‘eaHaTn npucTpin Big mepexi! He 3actocoByiiTe
YKOPCTKi Ta arpecuBHi Mutodi 3aco6u! briok motopy A, peayktopu C1, D1 Ta kpuwkn
F3, G3, H3 cnig ynctuTn Bonorow raH4ipkoro 3 MuodmmM 3acobom. [i6ante npo Te,

wo6 y BHYTpIiLWHI NpocTip He noTpanuna Boga! Bci Hacagku cnig HeraiHo nicns
3aCTOCYBaHHS NMOMUTW Y rapsiyin Bodi 3 MUIOYMM 3acOO0M, CMOMOCHYTU YUCTOK BOAOH

i BUTEPTM Hacyxo (Hacafku MOXHa TakoX MUTW Y MOCYAOMUIHINA MaLLVHI — OKpiM
Hacagku onsa nogpidHioBaHHA B). KiHuiBKy 3 Biccto Hacagku B 3a6opoHeHo 3aHyptoBaTh
nig vac unwenHs (man. 13). MNig yac unweHHsa GneHgepa, cepnonogibHoro Hoxa Ta
TepTOK cnif, npautoBaTn Ayxe obepexHo. [J6arTe npo Te, Wob pixyyi kpai Hacagok He
TOopKanucs TBepaux npegMeTiB, KOTpPi iX MOXYTb 3aTyNUTW | 3HU3UTU Tak ePEKTUBHICTb X
3acTocyBaHH4. [lesiki npoaykT! MOXyTb nodapbysaTtu noBepxHio Hacagok. OgHak ug 3miHa
HiSK He BNnunBae Ha (PyHKLi0 NPUCTPOIO i He € NiACTaBoK Ans npeTeHsii. 3a3Bnyan Take
nocapbyBaHHSA CaMOBINbHO 3HMKHE Yepes Aesikuii Yac. [1nacTUKoBI YaCTMHW HIKOMKW He

cnig cywnTn Hag, oXepenamu Tenna (Hanpuknag, kamid, en./razosa nnuTa).
MpucTpint cnig 36epiratv YACTMM, Yy Cyxomy Micui 6e3 nuny, ganeko Big Aiten i

HEeKOMMETEHTHNX OCib.

VI. PILLEHHA NMPOBJIEM

Mpo6nema

MpuynHa

PiweHHs

[MpucTpin He BMUKAETLCSA

He npuegHaHo XuBneHHs

MepesBipTe WHyp
XKVIBMEHHS, BUIKY i en.
pO3eTKY

Brok moTopy Buaae
HEMPUEMHMIA 3anax

[Mpy nepLomy BKITHOYEHHI
MOXe cTaTucs, wo Bu
OyneT BigvyBaTu 3anax.

[aHe aBuLle He € Ha
3aBajy i He € nigcTaBoo
ansa peknamadii
NPUCTPOHD.

Brnok moTopy € rapsunm
Ha [OTUK.

MpoaykTwn, aKi BK
crnpauboByeTe, €
3aHaaTo BaXKMMu abo
Oyno nepesBuLLEHO
pekoMeHA0BaHun Yac
crnpaLoBaHHs

[MpuCTpii BUMKHITB,
3anuLuTe OXOrOHYTH,
NPOAYKTU po3ainiTe
Ha MeHLi nopuii i
nepepobnsnTe ix
NnoCTyMnoBo.

MpucTpini nepectas
npautoBaTu

Hoxi, Hacagky ans
36uBaHHA abo TepTKy
3abrokoBaHoO TBEPAVMM
iHrpegieHTamu, ski He

€ peKomMeHaoBaHi Ans
OKPEMWX HaCaaoK.

MpucTpivi BUMKHITb,
YCYHbTE NPOAYKTU, SKi
3abroKkyBanv Hacagky, i
NPOOOBXYNTE NpaLtoBaTu.
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.
vii. Exonoria &b £ X
AKwo po3mipu Le 003BOMSATb, HA BCIX YaCTUHAX APYKYOTbCS 3HAKU maTtepianis,
BMKOPUCTOBYBaHUX 4151 BUPOOHULITBA YNAKOBKW, KOMMIEKTYHOUNX, NPUCTOCYBaHb,
a Takox cnocib ix nepepobkn. CvuMBonNu Ha BUPOGi UM Y CynpoBiOHMX JOKYMEHTaxX
03Ha4aloTb, LLIO BUKOPUCTaHI ENEKTPUYHI Ta eNnekTPOoHHI BUpobu 3a6opoHeHO MikBigyBaTh
pa3om 3 NobyToBMMM Biaxogamu. 3 MeToo 3abe3neyeHHst HanexHoi Nnikeigadii HeobxiaHo
nepegatu BMpib y NpusHayeHi nyHkTy 36opy, Ae roro byae NpuiHATO 6€3KOLLTOBHO.
MpaBunbHa yTunisawisi 4boro BUpoOy JoMoMOXe 30eperTu LiiHHI NpupoaHi pecypcu
i 3an006irTM MOXIIMBMM HEraTUBHUM BMAMBAM Ha HaABKOJULLHE CepefoBuLLEe Ta
300pOB'st NIDAMHW, SKi Morny 6 ByTn Hacnigkom HenpaBuNbHOI NikBigauii Biaxoais. Y
BUNaZKy HeEHanexHoi Nikeigauii uboro Tvny Biaxoais Bam moxe 6yTu, y BignosigHocTi
3 HaLioHanbHMMK NpaBunamu, BUMipsHo wrpad. o6 otpumaty Ginbly goknagHy
iHcbopmaLito, 3B‘KiTbCA 3 MicLLeBOK agMiHicTpaLieto abo 3 HanbrXKYNM MyHKTOM 360py
YTUNBCUPOBUHK. Y BUMNAAKy HEHANEXHOI NikBigauii Lboro Tuny Bigxoais Bam moxe 6y,
y BiANOBIQHOCTI 3 HaLUioHaNbHUMK NpaBunamu, BUMIpsHO LWTpad.
Akwo npunag mae 6yt ocTaToMHO BUBEAEHUI 3 eKCnilyaTaLii, TO peKOMEHOYETLCS
Bif'e4HaTN NPOBIA XXUBMEHHS BiA en. Mepexi i BigpisaTtn noro, npunag Tak ctaHe
HenpuaaTHUM [0 3aCTOCYBaHHS.

TexHi4yHe o6cnyroByBaHHS Npunagy KanitanbHOro xapakrepy abo y Bunagkax,
KON HeobOXiaHe BTpPy4YaHHsl B MOro BHYTPILHi YaCTUHU, MOXe NPOBOAUTHU TiNlbKK
cneuianisoBaHa peMoHTHa MancTepHsa! HegoTpMmaHHA IHCTPYKLi BUpOOHMKa
no36aBnsie cnoXxuBaya NnpaBa rapaHTiInHOro PpeMoHTYy!

VIil. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHU

Hanpyra (B) BKa3aHo Ha TabnuyLi npucTpoto
CnoxvBaHa noTyxHicTb (BT) BKa3aHo Ha TabnuyLi npucTpoto
Bara 6noky motopy (kr) npuon. 0,8

Mpunapg BignoBigae YMHHMM HoOpMaMm TexHikn 6e3neku i JupekTue €BponencbKoro
napnameHTy Ta Pagn 2006/95/EC i 2004/108/EC.

Mpunag Bignoeigae MNoctaHoBi €Bponenckoro napnameHTy i Pagi Ne 1935/2004/EC npo
marepianu i npeaMeTy NpU3HavYeHnX A4S KOHTaKTa 3 NpoAyKTaMy XapyyBaHHS.

3aBoa-BMpobHMK 3anuiae 3a cobok NpaBo BHOCUTY Y KOHCTPYKLiHO BUPOOY HECYTTEBI
3MiHW, SIKi He BNNMHYTb Ha YHKLi0 BUpOOU.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tinbku ans nobyToBOro 3acTocyBaHHSI.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — He 3aHyptoBaTh y Boay abo iHLwui
piovHN.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

LLlo6 yHWKHYTM HeGe3nekn 3aayLueHHs, 3bepiraiTe nonieTuneHoBi NakeTy aani Big

Jiteit i HemoBnsT. HE BUKOPUCTOBYWTE nakeTu B ONTAYOMY NiKEYUKY YU MaHexi.
[MonieTnneHoBi NakeTn He irpaluka gns airen!

BUPOBHUK: AT ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4 Branik, Czech Republik.
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci pfedloZit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi, prip.
zaruéni list, uvést dlvod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zaru¢ni dobé se obracejte na
servisy podle adres na www.eta.cz. Vyrobek odeslete nebo predejte osobné vidy s ndvodem
k obsluze, jehoZ nedilnou soucdsti je zaruéni list. Na dodatecné zaslané nebo osobné predané
navody se zaruc¢nim listem nelze brat zretel. K odeslanému vyrobku pfipojte privodni dopis s udanim
divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pri reklamaci v zaruéni dobé se Ize obrétit na
prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte tak, aby nedo$lo k jeho poSkozeni
pri pfepravé. Z hygienickych ddvodu neprijimame znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamacii predloZit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kupe,
pripadne zarucny list, uviest dévod reklamacie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zarucnej lehote
sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. Vyrobok odosielajte poStou,
alebo odovzdajte osobne vidy s navodom na obsluhu, ktorého neoddelitenou sucéastou je
zarucny list. Dodato¢ne zaslané alebo odovzdané navody so zarucnym listom nebudt akceptované.
K odoslanému vyrobku priloZte sprievodny list s udanim dévodu reklamécie a SVOJU PRESNU
ADRESU. Pri reklaméacii v zaruénej lehote sa mbzZete obratit na predajriiu, v ktorej ste vyrobok
zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave nepo$kodil. Z hygienickych dévodov
neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucnich opravach « Zaznamy o zaruénych opravach

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Zakézka cislo Zakazka cislo

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Viyrobok bol v zérucnej oprave

od

do

Zakazka cislo Zakazka cislo
Razitko a podpis opravny

Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od

do

Zakazka cislo Zékazka cislo
Razitko a podpis opravny

Peciatka a podpis pracovnika

Kupon ¢. 3

Kupon €. 2

Kupon é. 1

V%




ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba 2 4 mésicu ode dne prodeje spotrebiteli
Zaruénd lehota mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Typ XO 1 6 Série (vyrobni c¢islo)

Typ Séria (vyrobné cislo)

Napéti » Napétie = 220 P 240 V

Datum a TK zavodu Deklarovana hodnota

Datum a TK zavodu akustického vykonu
Lc =82 dB (A)/1pW.

Datum prodeje Razitko prodejce a podpis

Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pfed odeslanim ze zavodu pfezkouSen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude mit
po celou dobu zdruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za toho
predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uzivat zpisobem, ktery je popsdn v ndavodu. Na vady
zplsobené nespravnym pouZivanim vyrobku se zaruka nevztahuje. Adresy zarucnich opraven
Jjsou uvedeny na internetu www.eta.cz. Poskytovana zaruka se prodluZuje o dobu, po kterou byl
vyrobek v zaruéni opravé. Pro pripad vymény vyrobku, nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni
obcanského zakoniku. Tento zarucni list je zaroveri ,0Osvéd¢éenim o kompletnosti a jakosti vyrobku.”
BEZ DATA PRODEJE A RAZITKA PRODEJCE JE ZARUCNI LIST NEPLATNY A OPRAVA V
ZARUCE NEBUDE PROVEDENA!

© DATE 21/1/2013

Vyrobok bol pred odoslanim zo zavodu presku$any. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok bude mat’ po
celu zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za predpokladu,
Ze ho bude spotrebitel’ pouzZivat’ spé6sobom, ktory je opisany v ndvode na obsluhu. Na chyby
spbésobené nespravnym pouZivanim vyrobku sa zaruka nevztahuje. Adresy zaru¢nych opravovni su
uvedené na internete www.eta.sk. Poskytovana zaruka sa predlZuje o ¢as, pocas ktorého bol vyrobok
v zarucnej oprave. V pripade vymeny vyrobku alebo zru$enia kupnej zmluvy platia ustanovenia
obéianskeho zékonnika. Tento zaruény list je zaroveri ,,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.
BEZ DATUMU PREDAJA A PECIATKY PREDAVAJUCEHO  JE ZARUCNY LIST NEPLATNY A
OPRAVA V ZARUKE NEBUDE VYKONANA!

..........................................................................................................................................

Kupon ¢é. 1 Kupon €. 2 Kupon é. 3

Typ ETA x016 : [Typ ETA x016 . [Typ ETA x016
Série : |Série ¢ |Série
Zakézka Gislo : |zakazka Gislo : |zakazka éislo

Datum : |Datum : |Datum
Razitko a podpis . |Razitko a podpis . |Razitko a podpis




