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Lees aandachtig alle instructies.
Bewaar deze handleiding voor latere raadpleging.

Lisez attentivement les instructions.
Gardez le mode d’emploi pour utilisation ultérieure.

Lesen Sie genau die Anweisungen.
Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fiir spatere Referenz auf.

Read all instructions carefully.
Save this instruction manual for future reference.

Lea detenidamente todas las instrucciones.
Conserve este manual para futura referencia.

Leggere con attenzione le istruzioni.
Conservarle per future consultazioni.

Pred pouzitim si dikladné prectéte tento manual.
Manudl si uschovejte i pro pfipad budouciho nahlédnuti.

Pred pouzitim si dokladne precitajte tento manual.
Manual si uschovajte aj pre pripad budiceho nahliadnutie.
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GARANTIE

Beste klant,

Hartelijk dank voor je vertrouwen in DOMO.
Wij wensen je veel plezier toe met je nieuwe aankoop.

Al onze producten ondergaan een strenge kwaliteitscontrole voor ze bij jou
terechtkomen. Mocht je desondanks toch problemen ondervinden met je toestel, dan
betreuren we dat oprecht en staan we voor je klaar om dit zo snel mogelijk op te lossen.
Aarzel niet om contact op te nemen met onze klantendienst. Onze medewerkers zullen
alles in het werk stellen om je verder te helpen!

e +3214 217191 @info@lineazooo.be

Maandag - Donderdag : 8.30u-12.00u en 13.00u-17.00u
Vrijdag : 8.30u-12.00u en 13.00u-16.30u

Dit toestel heeft een garantietermijn van 2 jaar, gerekend

vanaf de datum van aankoop. Gedurende deze garantietermijn
zal de distributeur de verantwoording op zich nemen voor
gebreken die aanwijsbaar berusten op materiaal-, constructie-
of fabricagefouten. Dergelijke gebreken zullen dan verholpen
worden door herstelling of vervanging van het toestel.

De garantietermijn van 2 jaar zal tijdens de periode van
herstelling opgeschort worden en nadien weer verderlopen
voor de resterende duur van de garantietermijn. De garantie
wordt verleend op basis van het aankoopbewijs waarop de
aankoopdatum duidelijk vermeld staat. Indien je toestel defect is
binnen de garantietermijn van 2 jaar, dan mag je dit samen met
het aankoopbewijs binnenbrengen in de winkel van aankoop of
de procedure volgen van de desbetreffende webshop indien het
om een online aankoop gaat.

De garantie dekt geen schade aan het toestel, accessoires of

onderdelen veroorzaakt door:

« normale slijtage door gebruik;

* het niet naleven van de gebruiksinstructies, onderhouds- en
reinigingsaanwijzingen in de handleiding;

« verkeerde aansluiting, bv. te hoge elektrische spanning;

verkeerd, hardhandig of abnormaal gebruik;

reparaties of manipulaties uitgevoerd door de consument of niet

gemachtigde derden;

« gebruik van onderdelen of accessoires die niet worden
aanbevolen of geleverd door de distributeur.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN =

Wanneer je elektrische toestellen gebruikt, moeten volgende
veiligheidsinstructies in acht genomen worden. Ongevallen of
schade veroorzaakt door het niet volgen van deze regels zijn op
eigen risico. Noch de fabrikant, de importeur, noch de leverancier
kan daar dan verantwoordelijk voor geacht worden.

* Lees deze instructies zorgvuldig door.

« Verwijder voor het eerste gebruik alle verpakkingsmaterialen en
eventuele promotionele stickers. Zorg ervoor dat kinderen niet
met de verpakkingsmaterialen spelen.

« Dit toestel is enkel geschikt om te gebruiken in een
huishoudelijke omgeving en in gelijkaardige omgevingen zoals:
* keukenhoek voor personeel van winkels, kantoren en andere
gelijkaardige professionele omgevingen;

* boerderijen;

* hotel- en motelkamers en andere omgevingen met een
residentieel karakter;

- gastenkamers, of gelijkaardige.

« Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen vanaf 16 jaar en
personen met een fysieke of sensoriéle beperking of mensen
met een beperkte mentale capaciteit of gebrek aan ervaring of
kennis, op voorwaarde dat deze personen toezicht krijgen of
instructies hebben gekregen over het gebruik van het toestel
op een veilige manier en dat ze ook de gevaren kennen bij het
gebruik van het toestel.

« Kinderen mogen niet met het toestel spelen.

» Het onderhoud en de reiniging van het toestel mogen niet door
kinderen gebeuren tenzij ze ouder zijn dan 16 jaar of onder
toezicht staan.

« Houd het toestel en de voedingskabel buiten het bereik van
kinderen jonger dan 16 jaar.

« Alle herstellingen, buiten het gewone onderhoud van het toestel,
moeten uitgevoerd worden door de fabrikant of zijn dienst na
verkoop.

www.domo-elektro.be 5
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48 A ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

« Om ongevallen te vermijden, mag dit toestel niet bediend
worden door een externe bediening, zoals een externe timer
of een aparte afstandsbediening, of op een net aangesloten
worden dat regelmatig op- en afgezet wordt.

« Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het toestel niet in
gebruik is, vooraleer onderdelen te monteren of demonteren en
vooraleer het toestel te reinigen. Indien aanwezig, zet eerst alle
knoppen in de ‘uit’-stand en trek vervolgens de stekker bij de
stekker zelf uit het stopcontact. Trek nooit aan de voedingskabel
om de stekker uit het stopcontact te trekken.

« Kijk voor gebruik na of de spanning vermeld op het toestel
overeenkomt met de spanning van het elektriciteitsnet thuis.

* Het toestel moet steeds aangesloten worden op een
stopcontact dat geinstalleerd en geaard is volgens de lokale
installatievoorschriften.

« Laat het snoer niet op een heet oppervlak of over de rand van
een tafel of aanrecht hangen.

« Houd het snoer uit de buurt van scherpe randen en hete
onderdelen of andere warmtebronnen. Dek het toestel niet af.

* Rol de voedingskabel volledig af om oververhitting van de kabel
te voorkomen. Laat de voedingskabel niet onder of rond het
toestel hangen.

« Om gevaar te vermijden, gebruik het toestel nooit wanneer de
voedingskabel of stekker beschadigd is, na een slechte werking
van het toestel of wanneer het toestel beschadigd is. Breng het
toestel dan naar de dienst na verkoop van DOMO Elektro of
het dichtstbijzijnde gekwalificeerde service center voor nazicht,
reparatie of elektrische/mechanische aanpassingen. Probeer het
toestel nooit eigenhandig te repareren.

A\ INSTALLATIE

« Plaats het toestel nooit in de buurt van ontvlambare materialen,
gassen of explosieven.

» Gebruik of bewaar het toestel niet buiten.

« Plaats het toestel altijd op een vlakke, stabiele en droge
ondergrond.

6 www.domo-elektro.be



« Zet dit toestel nooit op of in de buurt van een gasvuur of
elektrisch vuur of op een plaats waar het in contact zou kunnen
komen met een warm toestel.

A GEBRUIK
» Gebruik het toestel enkel voor het doel waarvoor het bestemd is,
nl. het frituren van voedsel.

« Laat een werkend toestel niet zonder toezicht achter. Draai
de temperatuurregelaar naar de laagste positie (0) en trek de
stekker uit het stopcontact alvorens de kamer te verlaten.

» Gebruik dit toestel niet met natte handen.

* Het gebruik van accessoires die niet aanbevolen of verkocht
worden door de fabrikant, kan brand, elektrische schokken
of verwondingen veroorzaken. Gebruik enkel de originele
accessoires die bij het toestel meegeleverd worden.

A REINIGING EN ONDERHOUD

« Dompel het toestel, de voedingskabel of de stekker nooit onder
in water of een andere vloeistof. Dit om elektrische schokken of
brand te voorkomen.

* Als het toestel niet goed onderhouden wordt, kan dit de
levensduur van het toestel drastisch verminderen en een
gevaarlijke situatie veroorzaken.

/A PRODUCTSPECIFIEKE WAARSCHUWINGEN
f VOORZICHTIG: het toestel wordt erg heet tijdens

het gebruik en blijft warm gedurende enige tijd

na gebruik. Raak de hete oppervlakken of olie niet
aan! Neem het toestel alleen vast aan de daarvoor
bestemde handgrepen en grijpvlakken, om
brandwonden te vermijden. Houd het elektrisch
snoerfweg van hete onderdelen en dek het toestel
niet af.

« Dit toestel moet steeds op een vlak en stabiel oppervlak
geplaatst worden, met de handvatten in positie, zodat de hete
olie niet kan overlopen.

www.domo-elektro.be 7
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~4| « Verplaats het toestel nooit wanneer het in gebruik is of
wanneer de olie nog heet is. Laat alles eerst afkoelen
vooraleer het toestel te verplaatsen.

* De hoeveelheid olie in de kuip moet steeds boven de
minimumaanduiding en onder de maximumaanduiding komen.
Gebruik het toestel nooit wanneer er geen, onvoldoende of te
veel olie in de kuip is.

« Wij raden aan enkel frituurolie in dit toestel te gebruiken. Het
gebruik van frituurvet is op eigen risico. Noch de fabrikant, noch
de importeur, noch de leverancier kunnen verantwoordelijk
gesteld worden voor verwondingen of schade opgelopen door
het gebruik van verkeerde olie of frituurvet.

« Gebruik enkel de aansluiting en geintegreerde
temperatuurregelaar die bij het toestel meegeleverd worden.

« Er is een kort snoer voorzien, zodat het risico op struikelen over
het snoer of erin verstrikt raken, verkleind wordt. Gebruik dit
toestel niet met een verlengkabel!

* Hou het toestel uit de buurt van objecten die vuur kunnen
vatten, zoals gordijnen, handdoeken, enz.

* Gebruik het toestel nooit als er nog water aanwezig is in de
kuip of als sommige onderdelen nog nat zijn na het reinigen.
Verwijder overtollig ijs voor het bakken van diepvriesproducten.
Dit om het opspatten van hete olie te voorkomen. Voeg nooit
water toe aan de olie!

* Tijdens het bakken kan er hete stoom door de ventilatieopening
komen of kunnen er kleine spatten voorkomen. Houd handen en
gezicht op een veilige afstand tijdens de bediening.

« Als er vuur zou ontstaan, doof dit dan nooit met water! Verwijder
de stekker uit het stopcontact, sluit het deksel en doof de
vlammen met een vochtige doek.

« De stekker moet uit het stopcontact getrokken worden wanneer
het toestel niet in gebruik is, tijdens reiniging en onderhoud en
bij het terugplaatsen van onderdelen. Laat het toestel afkoelen
vooraleer onderdelen te monteren of demonteren en vooraleer
het toestel te reinigen.

* Verwijder na gebruik altijd alle voedselresten uit de olie (kruimels
of kleine stukjes). Na 7 tot 10 baksessies is het noodzakelijk om
de olie te verversen.
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BEWAAR DEZE INSTRUCTIES OM LATER TE RAADPLEGEN z

Alle beelden en omschrijvingen in deze handleiding zijn louter indicatief
en kunnen enigszins afwijken van het werkelijke toestel.

ONDERDELEN

Deksel met kijkvenster, handgreep en ventilatieopening

Frituurmandje

Handvat frituurmandje

Ruststeunen

Bedieningspaneel met verwarmingselement
Uitneembare oliekuip

Behuizing

® N o A~ W=

Aansluiting bedieningspaneel

©

Rood stroomindicatielampje

—-
o

. Groen temperatuurindicatielampje

—_
—_

. Temperatuurregelaar

—_
o

. Handvatten friteuse

—_
w

. Resetknop

—_
N

. Verwarmingselement

13
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

)

.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventuele promotionele stickers.

Haal het deksel van de friteuse en haal alle onderdelen eruit.

Reinig de friteuse en alle onderdelen véoér het eerste gebruik (zie "Reiniging en Onderhoud").
Zet de friteuse op een horizontaal, warmtebestendig oppervlak.

Maak het handvat vast aan het frituurmandje door de twee
ijzeren uiteindes samen te knijpen, de twee pinnen in de 2
openingen en geleiders in het mandje te positioneren en
de uiteindes los te laten.

Vul de oliekuip met vloeibare frituurolie tot het oliepeil zich

tussen de onderste "MIN"- en de bovenste "MAX"-niveau-

aanduiding bevindt. Gebruik het toestel nooit wanneer er

te weinig of te veel olie in de kuip is.

A Controleer altijd op de verpakking van de olie of deze
geschikt is om te frituren.

M wn o=

8.

Plaats het mandje in de kuip.

Steek de stekker in het stopcontact. Het rode stroomindicatielampje gaat aan.
Zet het toestel aan door middel van de temperatuurregelaar.

Stel de gewenste temperatuur in. De olie zal opwarmen. Wanneer de gewenste temperatuur
bereikt is, gaat het groene temperatuurindicatielampje aan. De friteuse is nu klaar voor gebruik.
Als de temperatuur van de olie daalt, zal het temperatuurindicatielampje automatisch weer uit
gaan en terug aan gaan wanneer de ingestelde temperatuur weer bereikt is.

Plaats het mandje met de ruststeunen op de rand van de friteuse en leg de te bakken
voedingswaren in het mandje. Vul het frituurmandje slechts half voor betere bakresultaten.
Plaats het mandje hierna voorzichtig terug in de olie. Je kan het deksel op de friteuse plaatsen
tijdens het bakken om eventuele geurhinder tegen te gaan. Via het kijkvenster kan je het
bakproces opvolgen.
Om de kwaliteit van de olie te bewaren, is het aangeraden het voedsel pas na het frituren
te kruiden.

Voor een goed bakresultaat is het aangeraden om het voedsel elke 2 minuten wat op te
schudden.

Haal het mandje na de baktijd voorzichtig uit de oliekuip en controleer of het voedsel
voldoende gebakken is.

Laat het voedsel gedurende 10 a 12 seconden uitlekken.

NA HET GEBRUIK

1.
2.

Draai de temperatuurknop naar het minimum (0).
Verwijder de stekker uit het stopcontact.

10
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Verwijder alle voedselresten uit de olie (kruimels of kleine stukjes). Gebruik hiervoor een
hittebestendige schuimspaan of spatel.

Plaats het mandje terug in de frituurpan.
Sluit het deksel.
Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld alvorens deze op te bergen.

A Indien de friteuse niet regelmatig gebruikt wordt, is het aan te raden om de olie in een

container te gieten en deze afgesloten in de koelkast of een koele plaats te bewaren. Giet
indien nodig de olie door een zeef om eventuele voedingsresten te verwijderen.

TIPS VOOR FRITUREN

OLIE

)

Omdat olie redelijk snel zijn optimale kwaliteit verliest, is het aangewezen de olie regelmatig te
verversen. Afhankelijk van de soort olie die je gebruikt, doe je dit na maximaal 10 bakbeurten.

Vervang de olie zeker als deze begint te ruiken, donker kleurt, vreemd smaakt, dik wordt of
begint te schuimen. Ververs alle olie in één keer; meng geen verse olie met oude.

Sommige bereidingen zoals gepaneerde of sterk gekruide producten en vieesbereidingen,
kunnen de olie sneller dan voorzien verouderen. Houd hier rekening mee.

Een regelmatige olieverversing zal het onderhoud van de kuip en van het mandje
vergemakkelijken.

Langdurige verwarming vermindert de kwaliteit van de olie. Schakel de friteuse na ieder gebruik
onmiddellijk uit.

FRIETEN

De zachte binnenkant en het krokante korstje van de Belgische friet is het resultaat van het
zetmeel in de aardappelen. Kies daarom voor loskokende (bloemige) aardappelen. De beste
frieten maak je immers met aardappelen die een hoog zetmeelgehalte hebben.
Schil de aardappelen en snijd ze in gelijkvormige frieten.
Kies je voor dikke frieten? Spoel deze dan niet af. Het water spoelt het zetmeel dat aan je
frieten hangt, immers weg. Het is net het zetmeel dat voor een knapperig resultaat zorgt.
Kies je voor dunne frietjes? Dan spoel je de rauw gesneden frietjes beter wel zodat ze in het
frietvet niet aan elkaar klitten. Dep ze wel eerst goed droog alvorens ze in de hete olie te
leggen.
Bak de frieten in twee keer. Laat ze tussendoor afkoelen tot kamertemperatuur in een schaal
met keukenpapier, vooraleer ze voor een tweede keer te bakken:
+ Eerste bakbeurt: 140°C: 5 tot 10 minuten (al naargelang de hoeveelheid en dikte)
» Tweede bakbeurt: 170-180°C: 2 tot 5 minuten (tot ze goudbruin zien)
Bak zeker niet al je frieten in een keer, maar bak liever meerdere keren kleinere porties
zodat het frituurvet mooi op temperatuur blijft. Zo hebben de frieten ook voldoende ruimte
om langs alle kanten mooi krokant te worden.

Laat goed uitlekken alvorens op te dienen.

DIEPVRIESPRODUCTEN

Diepvriesproducten koelen de olie sterk af. Gebruik daarom geen al te grote porties.
Schud de te bakken voedingswaren boven de gootsteen om overtollig ijs te verwijderen.

www.domo-elektro.be 11
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prd « Stel de temperatuurkeuzeknop in op de aanbevolen temperatuur die op de verpakking vermeld
wordt. Dompel het mandje langzaam in de olie om sterk opborrelen te vermijden.

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Trek altijd eerst de stekker uit het stopcontact en wacht tot de olie volledig is afgekoeld voordat
je met het reinigen begint.

2. Neem het bedieningspaneel met verwarmingselement voorzicht uit het toestel en zet deze op
een vel keukenpapier.

3. Haal vervolgens de oliekuip uit het toestel en giet de olie voorzichtig in een afsluitbare
container.

Breng de afvalolie naar een lokaal inzamelpunt of recyclagepark.

4. Maak de binnenkant van de oliekuip schoon met keukenpapier. Gebruik voor de buitenkant van
het toestel een vochtige doek.

5. De oliekuip, het deksel en het mandje mogen in warm zeepwater gewassen worden. Droog de
onderdelen goed af. De behuizing mag enkel met een vochtige doek schoongemaakt worden.

6. Dompel het bedieningspaneel met verwarmingselement nooit onder in water. Maak deze enkel
schoon met een vochtige doek en mild detergent.
Zorg ervoor dat alle onderdelen grondig droog zijn.
Zet na reiniging het toestel weer in elkaar. Zorg ervoor dat het bedieningspaneel correct
geplaatst is op de elektrische aansluiting in de uitsparing van de behuizing, anders zal het
toestel niet werken.

A Zorg dat er geen water meer in de oliekuip of in het deksel aanwezig is, voordat je de kuip met
olie vult.

A Dompel het toestel, de voedingskabel of de stekker nooit onder in water of een andere
vloeistof.

/\ Gebruik nooit agressieve of schurende schoonmaakmiddelen. Gebruik nooit scherpe
voorwerpen om vuil te verwijderen.

PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

PROBLEMEN OPLOSSINGEN

De friteuse verwarmt niet. « Controleer of het toestel is aangesloten op een werkend
stopcontact. Het rode stroomindicatielampje gaat aan als
de stekker correct is ingestoken.

+ Controleer of het bedieningspaneel met
verwarmingselement correct op de aansluiting in de
behuizing gemonteerd is.

« Controleer of de hoeveelheid olie tussen de MIN- en MAX
indicator op de kuip staat.

12 www.domo-elektro.be



PROBLEMEN

OPLOSSINGEN

De friteuse verwarmt niet. » Wanneer het toestel oververhit geraakt (bijvoorbeeld

door te weinig of geen olie in de kuip), schakelt de
oververhittingsbeveiliging in en schakelt het toestel zichzelf
uit. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het toestel
volledig afkoelen. Neem vervolgens het bedieningspaneel
met verwarmingselement uit de kuip en druk de RESET
knop op de achterzijde van het bedieningspaneel in.
Gebruik hiervoor een smal en onscherp object. Dit zal de
oververhittingsbeveiliging deactiveren. Je kan de friteuse
terug gebruiken. Monteer het bedieningspaneel opnieuw
correct in de behuizing en zorg ervoor dat er voldoende
olie in de kuip aanwezig is (tussen de MIN- en MAX-
indicator) alvorens de stekker in te steken.

De olie rookt of kookt over. « De olie is niet goed meer. Vervang de olie. Kijk voor de

maximale levensduur van de olie op de verpakking of houd
een maximum van 10 beurten in acht.

» De temperatuurregelaar is te hoog ingesteld. Kies een
lagere temperatuur.

De olie borrelt hevig.  Erzijn te veel ijskristallen of water in de olie gekomen.

Vermijd dit door overtollig ijs van diepvriesproducten te
verwijderen alvorens deze in de friteuse te plaatsen. Dep
vers gesneden frieten goed droog na het afspoelen.

RICHTLIJNEN

54

A&
m |

Dit symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet
als huishoudafval mag worden behandeld. Het moet naar een plaats worden
gebracht waar elektrische en elektronische apparatuur wordt gerecycleerd. Als je
ervoor zorgt dat dit product op de correcte manier wordt verwijderd, voorkom

je mogelijk voor mens en milieu negatieve gevolgen die zich zouden kunnen
voordoen in geval van verkeerde afvalbehandeling. Voor meer details in verband
met het recycleren van dit product, neem je best contact op met de gemeentelijke
instanties, het bedrijf of de dienst belast met de verwijdering van huishoudafval of
de winkel waar je het product hebt gekocht.

Het verpakkingsmateriaal is recycleerbaar. Behandel de verpakking milieubewust.

Dit toestel is conform alle Europese vereisten inzake veiligheid, gezondheid en
bescherming van het leefmilieu.

De EU-declaratie van dit toestel kan steeds opgevraagd worden bij
info@linea2000.be

www.domo-elektro.be 13



GARANTIE

Cheére cliente, cher client,

Merci de faire confiance a DOMO.
Nous espérons que vous apprécierez votre nouvel achat.

Tous nos produits sont soumis a un contréle de qualité strict avant de vous étre livrés.
Si vous rencontrez néanmoins des problémes avec votre appareil, nous le regrettons
sincérement et nous nous engageons a les résoudre dans les plus brefs délais. N'hésitez
pas a contacter notre service clientéle. Nos collaborateurs feront tout pour vous aider !

e +3214 217191 @ info@linea2000.be

Du lundi au jeudi: 8h30-12het13h-17 h
Vendredi:8h30-12het13 h-16 h 30

Cet appareil bénéficie d'une garantie de 2 ans a compter de la
date d'achat. Pendant la durée de la garantie, le distributeur est
responsable des dommages manifestement dus a un défaut

de construction, de fabrication ou de matériau. De tels défauts
donneront lieu a la réparation ou au remplacement de I'appareil.
Le délai de garantie de 2 ans sera suspendu pendant la durée de
la réparation puis recommencera a courir pour la période restante
de la garantie. La garantie est accordée sur base de la preuve
d'achat, sur laquelle la date d'achat doit étre clairement stipulée.
Si votre appareil tombe en panne pendant la période de garantie
de 2 ans, vous pouvez le ramener au magasin qui vous |'a vendu,
accompagné de la preuve d'achat ou, s'agissant d'un achat en
ligne, suivre la procédure prévue par la boutique en ligne.

La garantie ne couvre pas les dommages causés a |'appareil, aux
accessoires ou aux pieces détachées par :

« ['usure normale due a I'utilisation ;

* le non-respect des instructions d’utilisation, d’entretien et de
nettoyage telles que figurant dans le manuel d'utilisation ;

« un raccordement incorrect, par exemple en cas de surtension
électrique ;
« une utilisation impropre, brutale ou abusive ;

« des réparations ou des manipulations effectuées par le
consommateur ou par des tiers non autorisés ;

« l'utilisation de pieces ou d'accessoires qui ne sont pas
recommandés ou fournis par le distributeur.
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CONSIGNES DE SECURITE

Les consignes de sécurité suivantes doivent étre respectées

lors de I'utilisation de tout appareil électrique. Les accidents ou
dommages causés par le non-respect de ces consignes sont a vos
propres risques. Ni le fabricant, ni I'importateur, ni le fournisseur
ne peuvent, dans ce cas, en étre tenus pour responsables.

« Lisez ces consignes tres attentivement.

« Avant la premiere utilisation, enlevez tous les elements
d'emballage et les éventuels autocollants promotionnels.
Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec les matériaux
d'emballage.

« Cet appareil ne peut étre utilisé que dans un environnement
domestique et dans des environnements similaires, tels que :

« coin-cuisine du personnel dans les commerces, les bureaux
et autres environnements professionnels comparables ;

» fermes ;

» chambres d'hotel ou de motel et autres environnements a
caractere résidentiel ;

« chambres d'h6tes ou comparables.

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 16
ans ou plus et par des personnes présentant un handicap
physique ou sensoriel, une capacité mentale limitée ou un
manque d'expérience ou de connaissances, a condition que ces
personnes soient sous surveillance ou qu’elles aient recu des
instructions sur la maniere d'utiliser I'appareil en toute sécurité
et qu'elles connaissent les dangers liés a son utilisation.

« Les enfants ne peuvent pas jouer avec cet appareil.
« L'entretien et le nettoyage de I'appareil ne peuvent pas étre

effectués par des enfants, sauf s'ils sont agés de plus de 16 ans
ou sous la surveillance d'un adulte.

* Gardez |'appareil et le cordon électrique hors de portée des
enfants.

« Toutes les réparations, en dehors de I'entretien ordinaire de
I'appareil, doivent étre réalisées par le fabricant ou son service
aprés-vente.
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A AVERTISSEMENTS ELECTRIQUES

« Pour éviter tout accident, cet appareil ne peut pas étre actionné
via une commande externe comme un minuteur extérieur ou
une commande a distance séparée, ni étre raccordé a un réseau
régulierement mis sous tension ou hors tension.

« Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé ainsi qu'avant
d'installer ou d’enlever des pieces et avant de nettoyer I'appareil.
Si c'est le cas, mettez d'abord tous les boutons en position
« off », puis débranchez la fiche de la prise en la saisissant
directement. Ne tirez jamais sur le cordon pour retirer la fiche de
la prise.

« Vérifiez avant usage si la tension indiquée sur l'appareil
correspond a la tension du réseau électrique de votre domicile.

« L'appareil doit toujours étre branché dans une prise de courant
placée et mise a la terre conformément aux regles d'installation
locales.

* Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre sur une surface
chaude, ni sur le rebord d'une table ou d'un plan de travail.

« Tenez le cordon électrique a distance de parties chaudes et ne
couvrez pas l'appareil.

« Déroulez completement le cordon d'alimentation. Ne laissez pas
le cordon d'alimentation se coincer sous l'appareil ou pendre
autour de celui-ci.

« Pour éviter tout danger, n'utilisez jamais |'appareil si le cable
d'alimentation ou la fiche sont endommagés, en cas de
dysfonctionnement de |'appareil ou s'il est endommagé. Portez
dans ce cas l'appareil au service aprés-vente de DOMO ou
au centre de services qualifié le plus proche, pour controle,
réparation ou modifications électriques/mécaniques. Ne tentez
jamais de réparer cet appareil vous-méme.

A\ INSTALLATION

* Gardez l'appareil éloigné des matériaux inflammables, gaz ou
explosifs.

« N'utilisez pas 'appareil a I'extérieur.
« Utilisez toujours I'appareil sur une surface solide, séche et plane.
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« Ne placez jamais cet appareil sur ou a proximité d'un feu au gaz
ou d'un feu électrique ou il pourrait entrer en contact avec un
appareil chaud.

/A UTILISATION

« N'utilisez I'appareil que pour l'usage auquel il est desting, a
savoir pour frire des aliments.

« Ne laissez jamais un appareil en service sans surveillance. Avant
de quitter la piece, ramenez le réglage de température a sa
position minimum (0) et retirez la fiche de la prise.

« N'utilisez pas I'appareil si vous avez les mains mouillées.

« L'utilisation d'accessoires non préconisés par le fabricant peut
provoquer un incendie, une électrocution ou des blessures.
N'utilisez que les accessoires livrés avec |'appareil.

/A NETTOYAGE ET ENTRETIEN

« N'immergez jamais I'appareil, le cordon d'alimentation ou la
fiche dans I'eau ou tout autre liquide. Ceci afin d'éviter des chocs
électriques ou un incendie.

« Si I'appareil n'est pas correctement entretenu, sa durée de vie
peut en étre fortement diminuée et une situation de danger en
résulter.

A AVERTISSEMENTS SPECIFIQUES AU PRODUIT

ATTENTION : I'appareil chauffe fortement

& pendant |'utilisation et reste chaud un certain
temps apres utilisation. Ne touchez pas les
surfaces chaudes ni I'huile ! Ne saisissez I'appareil
que par les poignées et les surfaces de préhension
prévues a cet effet afin d'éviter les brilures. Tenez
le cordon électrique a distance de parties chaudes
et ne couvrez pas I'appareil.

« Cet appareil doit toujours étre placé sur une surface plane et
stable, avec les poignées disposées de telle maniere que les
huiles brllantes ne puissent pas y déborder.

* Ne déplacez jamais I'appareil lorsqu’il fonctionne ou aussi

longtemps que I'huile est encore chaude. Laissez refroidir
I'ensemble avant de déplacer I'appareil.
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« La quantité d’huile dans la cuve doit toujours étre comprise
entre les marques correspondant aux quantités minimale et
maximale. N'utilisez jamais |'appareil sans huile, ni avec une
quantité insuffisante ou trop importante d'huile.

« Nous recommandons l'utilisation exclusive d'huile de friture
dans cet appareil. L'utilisation de graisse de friture se fait a
vos risques. Ni le fabricant, ni I'importateur, ni le fournisseur
ne peuvent étre tenus pour responsables d'une blessure
quelconque encourue du fait de l'utilisation d'une huile ou d'une
graisse de friture inappropriée.

« N'utilisez que le raccordement et le thermostat integre fournis
avec cet appareil.

« L'appareil est livré avec un cordon électrique court, de maniere
a limiter au maximum les risques de s'y emméler ou de devoir
le déméler. N'utilisez jamais cet appareil avec une rallonge
électrique. !

« Gardez l'appareil éloigné de tout objet pouvant prendre feu,
comme les rideaux, les serviettes, etc.

* N'utilisez jamais I'appareil si de I'eau est encore présente dans
la cuve ou si certains composants sont encore humides apres
leur nettoyage. Afin d'éviter les projections brllantes, éliminez
I'excédent de givre avant de plonger des aliments surgelés dans
I'huile. N'ajoutez jamais d'eau a I'huile !

« Pendant la cuisson, de la vapeur chaude peut s'échapper par
I'orifice de ventilation ou de petites éclaboussures peuvent
se produire. Gardez vos mains et votre visage a distance de
I'appareil lorsqu'il fonctionne.

« Si le feu prend, ne I'éteignez jamais avec de |'eau. Débranchez
I'appareil, refermez le couvercle et recouvrez-le d'un linge
humide pour étouffer les flammes.

« L'appareil doit étre débranché lorsqu'il n'est pas utilisé, lors de
son entretien ou lors du remplacement de composants. Laissez
refroidir I'appareil avant d'ajouter ou d’enlever des composants,
ainsi que lorsqu'il est nettoyé.

« Apreés utilisation, éliminez toujours les résidus alimentaires de
I'huile (miettes ou petits morceaux). L'huile doit étre renouvelée
apres de 7 a 10 séances de cuisson environ.
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CONSERVEZ CES CONSIGNES POUR POUVOIR
LES CONSULTER ULTERIEUREMENT

Toutes les images et les descriptions contenues dans ce manuel sont purement indicatives
et peuvent différer légerement de l'apparelil effectif.

PARTIES

Couvercle avec hublot, poignée et orifice de ventilation

Panier

Poignée du panier

Support

Panneau de commande avec élément chauffant
Cuve amovible

Boitier

® N o v~ W=

Branchement du panneau de commande

©

Lampe témoin rouge marche/arrét

—_
o

. Lampe témoin vert thermostat

—_
—_

. Bouton thermostat

-
N

. Poignées de la friteuse

—_
w

. Bouton de réinitialisation
. Elément chauffant

-
N

13
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

)

.

Enlevez tous les éléments d'emballage et les éventuels autocollants promotionnels.
Retirez le couvercle de la friteuse et enlevez toutes les pieces.

Nettoyez la friteuse et toutes ses piéces avant la premiére utilisation (voir « Nettoyage et
entretien »).

Placez la friteuse sur une surface horizontale et résistante a la chaleur.

Fixez la poignée au panier a friture en pingant les deux
extrémités en fer, en positionnant les deux broches dans
les deux ouvertures et coulisses du panier et en relachant
ensuite les extrémités.

Remplissez la cuve avec une huile liquide jusqu’a ce que

le niveau d’huile se trouve entre le ‘"MIN' et le 'MAX'.

N'utilisez jamais I'appareil s'il n'y a pas assez ou trop

d'huile dans la cuve.

I\ Vérifiez toujours sur I'emballage de I'huile si elle
convient pour la friture.

S —
———

UTILISATION

1
2.
3.
4

7.
8.

Placez le panier dans la cuve.
Mettez la fiche dans la prise de courant. La lampe témoin rouge s'allumera.
Mettez |'appareil en marche avec le bouton thermostat.

Sélectionnez la température désirée a I'aide du bouton thermostat. L'huile sera chauffée.

La lampe témoin vert du thermostat s'allumera dés que la température désirée est atteinte.

La friteuse est préte a I'emploi. Si la température de I'huile baisse, la lampe du thermostat
s'éteindra automatiquement et s'allumera a nouveau quand la température désirée est atteinte.

Placez le panier sur son support au bord de la friteuse et mettez les aliments dans le panier.

Remplissez le panier a moitié pour un meilleur résultat. Replacez le panier prudemment

dans I'huile. Vous pouvez placer le couvercle sur la friteuse pendant la cuisson pour éviter

d'éventuelles odeurs. Vous pouvez suivre le processus de cuisson grace au hublot de controle.
Afin de conserver la qualité de I'huile il est a conseiller de d'abord faire frire les aliments et
de les épicer par apreés.

Pour une cuisson parfaite, il est recommandé de secouer Iégerement les aliments toutes les 2

minutes.

Enlevez le panier de I'huile et contrdlez si les aliments sont préts.

Laissez égoutter les aliments pendant 10 a 12 secondes.

APRES L'USAGE

1.
2.

Tournez le bouton thermostat au minimum (0).
Enlevez la fiche de la prise de courant.
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3. Eliminez toujours les résidus alimentaires de I'huile (miettes ou petits morceaux) a l'aide d'une
écumoire ou une spatule résistante a la chaleur.

Replacez le panier dans la friteuse.
Fermez le couvercle.
Laissez refroidir I'appareil complétement avant de le ranger.

/\ si nous nutilisez pas la friteuse réguliérement, il est recommandé de verser I'huile dans un
récipient fermé et de la conserver au réfrigérateur ou dans un endroit frais. Si nécessaire, passez
I'huile au tamis pour éliminer les éventuels résidus alimentaires.

CONSEILS POUR LA FRITURE

HUILE

» Nous vous conseillons de renouveler régulierement I'huile, parce que celui-ci perd assez vite
sa qualité optimale. Selon le type d'huile utilisé, effectuez cette opération apres 10 cycles de
friture maximum.

« Remplacez I'huile surtout quand celle-ci commence a sentir, a avoir une couleur foncée, un
go(t étrange, a devenir épais ou a mousser. Renouvelez I'huile en une fois. Ne mélangez pas
I'huile fraiche et I'huile ancienne.

« Certaines préparations panées ou tres épicées, ainsi que les préparations a base de viande
peuvent dégrader I'huile plus rapidement que prévu. Tenez-en compte.

» Le renouvellement régulier de I'huile facilitera le nettoyage de la cuve et du panier.

» L'échauffement prolongé réduit la qualité de I'huile. Débranchez immédiatement votre friteuse,
apres chaque usage.

POMMES-FRITES

« Les frites belges doivent leur chair moelleuse et leur enveloppe bien croustillante a I'amidon
des pommes de terre. Choisissez donc des pommes de terre farineuses (friables a la cuisson).
En effet, ce sont les pommes de terre a forte teneur en amidon qui donnent les meilleures
frites.
+  Epluchez les pommes de terre et coupez-les en frites réguliéres.
Vous préférez des frites épaisses ? Dans ce cas, ne les rincez pas. En effet, I'eau élimine
I'amidon des frites. Or, c'est 'amidon qui permet d'obtenir un résultat croustillant.
Vous préférez des frites fines ? Alors, il est préférable de rincer les frites avant la cuisson
pour qu'elles ne s'agglutinent pas dans I'huile de friture. Epongez-les bien avant de les
plonger dans I'huile chaude.
« Cuisez les frites en 2 fois. Laissez-les refroidir a température ambiante dans un récipient garni
de papier absorbant avant de les cuire une seconde fois :
« Premiére cuisson : 140°C: 5 a 10 minutes (selon la quantité et I'épaisseur des frites)
» Deuxiéme cuisson : 170-180°C: 2 a 5 minutes (jusqu’a ce qu'elles soient dorées)
Ne faites surtout pas frire toutes vos frites en méme temps, mais faites plutot frire plusieurs
fois des portions plus petites afin que la graisse de friture reste a la bonne température.
Cela donne également aux frites suffisamment d'espace pour devenir bien croustillantes de
tous les cotés.

+ Laat goed uitlekken alvorens op te dienen.
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PRODUITS SURGELES

)

Les aliments surgelés provoquent inévitablement un refroidissement de I'huile. N'utilisez pas
des portions trop grandes.

Secouez les aliments au-dessus de I'évier afin d'éliminer les cristaux de glace excédentaires.

Réglez le sélecteur de température en fonction de la température recommandée sur
I'emballage. Descendez le panier doucement dans I'huile pour éviter les grosses éclaboussures.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.

Retirez toujours d'abord la fiche de la prise de courant et attendez jusqu'a ce que I'huile ait
refroidi complétement, avant de commencer le nettoyage.

Retirez avec précaution le panneau de commande avec I'élément chauffant de I'appareil et
déposez-le sur une feuille de papier absorbant.

Retirez ensuite la cuve a huile et versez soigneusement I'huile dans un récipient pouvant étre
fermé.

A Apportez I'huile usagée dans un point de collecte local ou dans un parc a conteneurs.
Nettoyez I'intérieur du réservoir d'huile avec du papier de cuisine. Utilisez un chiffon humide
pour nettoyer I'extérieur de |'appareil.

Le réservoir d'huile, le couvercle et le panier peuvent étre nettoyés dans de I'eau savonneuse
chaude. Séchez bien les parties. Ne nettoyez le boitier qu'avec un chiffon humide.

N'immergez jamais le panneau de commande avec I'élément chauffant dans I'eau. Nettoyez-le
simplement avec un chiffon humide et un détergent doux.

Assurez-vous que toutes les pieces sont parfaitement seches.

Remontez de nouveau l'appareil, aprés le nettoyage. Assurez-vous que le panneau de
commande est correctement replacé dans son logement au-dessus du contact électrique, sans
quoi I'appareil ne fonctionnera pas.

I\ Verifiez qu'il n'y a plus d'eau dans la cuve a huile ni dans le couvercle avant de remplir la

friteuse d'huile.

A N'immergez jamais I'appareil, le cordon d'alimentation ou la fiche dans I'eau ou tout autre

liquide.

A N'utilisez jamais de détergents abrasifs ou agressifs.Nutilisez jamais d’objets aigus pour enlever

des saletés.

PROBLEMES ET SOLUTIONS

PROBLEMES SOLUTIONS

La friteuse ne chauffe plus. « Controlez que I'appareil est branché sur une prise de

courant qui fonctionne. Le voyant rouge s'allume lorsque
la fiche est correctement insérée.

« Veillez a ce que le panneau de commande avec I'élément
chauffant soit correctement placé sur le contact du chassis
de la friteuse.

« Vérifiez que la quantité d'huile se situe entre les
indicateurs MIN et MAX de la cuve.

22
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PROBLEMES SOLUTIONS

« Sil'appareil surchauffe (par exemple en raison d'une
insuffisance ou d'une absence d'huile dans la cuve), la
protection contre la surchauffe entraine I'extinction de
I'appareil. Débranchez le cordon d'alimentation de la prise
de courant et laissez |'appareil refroidir complétement.
Retirez ensuite le panneau de commande avec I'élément
chauffant de la cuve et appuyez sur le bouton RESET
au dos du panneau de commande a I'aide d'un objet
fin et non tranchant. La protection contre la surchauffe
sera réinitialisée. Vous pouvez alors réutiliser la friteuse.
Replacez correctement le panneau de commande dans
le chassis et assurez-vous qu'il y a suffisamment d'huile
dans la cuve (entre les indicateurs MIN et MAX) avant de
brancher I'appareil.

L'huile fume ou bouillonne. » L'huile n'est plus bonne. Remplacez I'huile. Consultez
la durée de vie maximale de I'huile sur I'emballage ou
remplacez-la aprés un maximum de 10 utilisations.

« Le thermostat est réglé a une trop haute température.
Sélectionnez une température plus basse.

L'huile bouillonne intensément. | « Trop de cristaux de glace ou d'eau sont entrés en contact
avec I'huile. Retirez les cristaux de glace excédentaires
des aliments surgelés avant de les mettre dans la friteuse.
Séchez bien les frites fraichement coupées apres les avoir
rincées.

DIRECTIVES

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que ce produit ne peut étre
traité comme déchet ménager. Il doit plutot étre remis au point de ramassage
concerné, se chargeant du recyclage du matériel électrique et électronique.

En vous assurant que ce produit est éliminé correctement, vous favorisez la
prévention des conséquences négatives pour I'environnement et la santé
humaine qui, sinon, seraient le résultat d'un traitement inapproprié des déchets
de ce produit. Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de ce produit,

54

veuillez prendre contact avec le bureau municipal de votre région, votre service
d'élimination des déchets ménagers ou le magasin ou vous avez acheté le produit.

L'emballage est recyclable. Traitez I'emballage écologiquement.

Cet appareil est conforme a toutes les exigences européennes en matiere de
sécurité, de santé et de protection de I'environnement.

La déclaration UE de cet appareil peut étre demandée a tout moment a I'adresse
suivante : info@linea2000.be

A
m |
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GARANTIE

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

herzlichen Dank fiir Ihr Vertrauen in DOMO. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Anschaffung.

Alle unsere Produkte werden einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen, bevor sie
bei lhnen eintreffen. Sollten Sie dennoch Probleme mit lhrem Gerat haben, bedauern
wir dies aufrichtig und sind bestrebt, das Problem so schnell wie méglich zu beheben.
Zdgern Sie nicht, unseren Kundendienst zu kontaktieren. Unsere Mitarbeiter werden alles
tun, um lhnen weiterzuhelfen!

Q +3214 217191 @ info@linea2000.be

Montag - Donnerstag: 8:30 Uhr - 12:00 Uhr und 13:00 Uhr - 17:00 Uhr
Freitag: 8:30 Uhr - 12:00 Uhr und 13:00 Uhr - 16:30 Uhr

Fur dieses Gerat gilt eine Garantiezeit von zwei Jahren ab dem
Kaufdatum. Wahrend dieser Garantiezeit Ubernimmt der Handler
die Verantwortung flir Mangel, die nachweislich auf Material-,
Konstruktions- oder Herstellungsfehler zurlickzufiihren sind.
Derartige Mangel werden dann durch Reparatur oder Austausch
des Gerats behoben. Die Garantiezeit von zwei Jahren wird

fur die Dauer der Reparatur unterbrochen und danach fir ihre
restliche Dauer weiterlaufen. Die Garantie wird gegen Vorlage
des Kaufbelegs gewahrt, aus dem das Kaufdatum eindeutig
hervorgeht. Wenn |hr Gerat innerhalb der Garantiezeit von zwei
Jahren defekt ist, kdnnen Sie es zusammen mit dem Kaufbeleg
in das Geschéft bringen, in dem Sie es gekauft haben, oder das
Verfahren des entsprechenden Webshops befolgen, wenn es sich
um einen Online-Kauf handelt.

Die Garantie deckt keine Schaden an Gerat, Zubehor oder Teilen,
die verursacht wurden durch:

« normalen VerschleiB durch den Gebrauch;

« die Nichteinhaltung der Gebrauchs-, Instandhaltungs- und
Reinigungsanweisungen in der Anleitung;

« falschen Anschluss, z. B. zu hohe elektrische Spannung;
 unsachgemaBe, libermaBige oder anormale Verwendung;

« Reparaturen oder Eingriffe, die vom Verbraucher oder von
unbefugten Dritten vorgenommen werden;

 Verwendung von Teilen oder Zubehdr, die nicht vom Handler
empfohlen oder geliefert wurden.
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SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Wenn Sie elektrische Gerdte verwenden, missen folgende
Sicherheitshinweise beachtet werden. Flr Unfdlle oder Schaden,
die durch die Nichtbefolgung dieser Regeln verursacht werden,
haften Sie selbst. Weder der Hersteller noch der Importeur oder
der Lieferant knnen in solchen Fallen zur Verantwortung gezogen
werden.

« Lesen Sie diese Hinweise sorgfaltig durch.

« Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle
Verpackungsmaterialien und méglichen Werbeaufkleber. Sorgen
Sie dafir, dass Kinder nicht mit den Verpackungsmaterialien
spielen.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch und den Gebrauch in
ahnlichen Umgebungen geeignet, wie zum Beispiel:

» Kiichenbereich flir Mitarbeiter von Geschaften, Bliros und
anderen ahnlichen beruflichen Umfeldern

* Bauernhofe

» Hotel- und Motelzimmer und andere Bereiche mit
wohnungsahnlichem Charakter

« Gastezimmer oder Ahnliches

« Dieses Gerat darf von Kindern ab 16 Jahren und Menschen mit
korperlichen oder sensorischen Behinderungen oder Menschen
mit eingeschrankten geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung bzw. Sachkenntnis unter der Bedingung verwendet
werden, dass diese Personen beaufsichtigt werden oder sie eine
Anleitung zur sicheren Verwendung des Gerats erhalten haben
und sich der Gefahren bei der Verwendung des Gerats bewusst
sind.

« Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Die Wartung und Reinigung des Gerats darf nicht durch Kinder
ausgefihrt werden, auBer diese sind alter als 16 Jahre oder
werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

« Samtliche Reparaturen, abgesehen von der gewdhnlichen
Pflege, sind durch den Hersteller oder dessen Kundendienst zu
ubernehmen.
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A\ ELEKTRISCHE WARNHINWEISE

Zur Vermeidung von Unfallen sollte das Gerat nicht mit einem
externen Zusatzgerat, wie z. B. Uber einen externen Timer oder
Fernbedienung, oder an einen Stromkreislauf angeschlossen
werden, der regelmaBig ein- und ausgeschaltet wird.

Netzstecker ziehen, wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist, bevor
Teile montiert oder abmontiert werden und vor der Reinigung.
Falls vorhanden, stellen Sie zunachst alle Knépfe auf die Position
,Aus” und ziehen Sie anschlieBend den Stecker direkt am
Stecker selbst aus der Steckdose. Ziehen Sie den Stecker nie am
Netzkabel aus der Steckdose.

Vor Gebrauch Uberprtifen, ob die auf dem Gerat angegebene
Spannung mit der elektrischen Spannung des Stromnetzes Ihres
Hauses Ubereinstimmt.

Das Gerat muss stets an eine Steckdose angeschlossen werden,
die gemaB den ortlichen Installationsvorschriften installiert und
geerdet wurde.

Lassen Sie das Netzkabel nicht auf einer heiBen Oberflache oder
Uber einen Tischrand oder eine Arbeitsplatte herunter hangen.

Das elektrische Kabel von heiBBen Teilen entfernt halten und das
Gerat nicht abdecken.

Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab, um eine Uberhitzung
des Kabels zu vermeiden. Lassen Sie das Netzkabel nicht unter
oder rund um das Gerat hangen.

Um Gefahren zu vermeiden, verwenden Sie das Gerat
niemals, wenn das Stromkabel oder der Stecker beschadigt
ist, wenn das Gerat eine Fehlfunktion aufweist oder wenn
das Gerat beschadigt ist. Bringen Sie das Gerat in diesem Fall
zur Durchsicht, Reparatur oder fir elektrische/mechanische
Anpassungen zum Kundendienst von DOMO oder zum
nachstgelegenen Servicecenter. Versuchen Sie nie, das Gerat
selbst zu reparieren.

A ANSCHLUSS

Halten Sie das Gerat von brennbaren Materialien, Gas und
explosiven Stoffen fern.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
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« Stellen Sie das Gerat immer auf eine stabile, flache und trockene
Oberflache.

« Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe oder auf einer
Gasflamme, einer elektrischen Platte oder an einer Stelle ab, auf
der es in Kontakt mit einem Elektroofen oder einem anderen
heiBen Gerat kommen kann.

A GEBRAUCH

« Verwenden Sie das Gerat nur flir den vorgesehenen Zweck, d. h.
zum Frittieren von Speisen.

« Eingeschaltetes Gerat nie unbeaufsichtigt stehen lassen. Stellen
Sie den Temperaturregler auf die niedrigste Stufe (0), und ziehen
Sie den Netzstecker des Gerats, bevor Sie den Raum verlassen.

» Verwenden Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

* Durch die Verwendung von Zubehdr, das nicht vom Hersteller
empfohlen oder verkauft wird, besteht die Gefahr von Brand,
elektrischen Schlages oder von Verletzungen. Verwenden Sie nur
das Zubehor, das mit dem Gerat mitgeliefert wird.

A REINIGUNG UND WARTUNG

« Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker auf keinen
Fall in Wasser oder andere Flussigkeiten. Dies dient der
Vermeidung von elektrischen Stromschlagen und Feuer.

« Wenn das Gerat nicht gut gewartet wird, kann dies die
Lebensdauer des Gerats drastisch verringern und zu
Gefahrensituationen fuhren.

A PRODUKTSPEZIFISCHE WARNHINWEISE

VORSICHT: das Gerat wird wahrend des

& Gebrauchs sehr hei3 und bleibt nach dem
Gebrauch noch einige Zeit heil3. Berlihren
Sie niemals die heifen Oberflachen oder das
Ol! Greifen Sie das Gerat nur an den dafur
vorgesehenen Handgriffen und Griffflachen, um
Brandwunden zu vermeiden. Das elektrische Kabel
von heiBBen Teilen entfernt halten und das Gerat
nicht abdecken.
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Dieses Gerat muss jederzeit auf einer ebenen, stabilen
Oberflache aufgestellt werden. Die Griffe sind dabei so zu
platzieren, dass kein heiBes Ol (iberlaufen kann.

Versetzen oder tragen Sie das Gerit nicht, solange das Ol
noch heiB ist. Lassen Sie erst alles abkiihlen, bevor das Gerat
an einen anderen Ort gestellt wird.

Die Fiillhéhe des Ols im Behalter muss immer oberhalb der
Mindeststandanzeige und unterhalb der Héchststandanzeige
liegen. Das Gerat darf nicht ohne Ol oder mit einer
unzureichenden Olmenge im Behélter verwendet werden.

Wir empfehlen, fur dieses Gerat ausschlieBlich Frittierdl zu
verwenden. Die Verwendung von Frittierfett geschieht auf
eigenes Risiko. Weder der Hersteller noch der Importeur

bzw. der Lieferant kdnnen fiir Verletzungen oder Schaden zur
Verantwortung gezogen werden, die durch die Verwendung von
falschem Frittierdl- oder -fett verursacht werden.

Benutzen Sie ausschlieBlich den Anschluss und das integrierte
Thermostat, die mit dem Gerat mitgeliefert werden.

Das Gerat wird mit einem kurzen Kabel geliefert, sodass die
Gefahr eines Strauchelns oder verhedderten Kabels nahezu
ausgeschlossen wird. Dieses gerat sollte auf keinen fall mit

einem verlangerungskabel verwendet werden!

Halten Sie das Gerat von Objekten fern, die Feuer fangen
kdnnten, wie z.B. Vorhange, Handtlicher usw.

Verwenden Sie das Gerat auf keinen Fall, wenn sich Wasser im
Behalter befindet oder wenn Einzelteile nach der Reinigung
noch feucht sind. Entfernen Sie vor dem Frittieren von
Tiefkihlprodukten Gberschissiges Eis. Dadurch wird verhindert,
dass heiBes Ol verspritzt wird. Fligen Sie dem Ol niemals Wasser
zu!

Beim Frittieren kann heiBer Dampf durch die Liftungsoffnung
austreten oder es konnen kleine Spritzer entstehen. Halten Sie
wahrend des Betriebs mit den Handen und dem Gesicht einen
Sicherheitsabstand zum Gerat ein.

Falls ein Brand entsteht, darf dieser nie mit Wasser geldscht
werden. Entfernen Sie den Stecker, schlieBen Sie den Deckel,
und decken Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch ab, um die
Flammen zu loschen.
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« Bei Nichtgebrauch, bei der Wartung und beim Austauschen von
Teilen muss der Stecker aus der Steckdose gezogen werden.
Lassen Sie das Gerat vor dem Hinzufligen oder Entfernen von
Komponenten bzw. vor der Reinigung zunachst abkuhlen.

« Entfernen Sie nach dem Gebrauch stets alle Speisereste
aus dem Ol (Krimel oder kleine Stuicke). Nach ca. 7 bis 10
Frittiervorgangen ist ein Austausch des Ols erforderlich.

BEWAHREN SIE DIESE HINWEISE ZUM SPATEREN
NACHSCHLAGEN AUF

Alle Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung dienen lediglich Informationszwecken
und kénnen vom tatsdchlichen Gerdt abweichen.

TEILE

1. Deckel mit Sichtfenster, Handgriff und
Luftungsoffnung

Frittierkorb

Handgriff des Korbes
Halter

Bedienfeld mit Heizelement

Abnehmbare Olwanne

Gehause

Anschluss des Bedienfelds

© ® N o v~ W

Rote An/Aus-Kontrolllampe

10. Griine Temperaturkontrolllampe
11. Temperaturregler

12. Fritteusengriffe
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13. Reset-Taste

14. Heizelement

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Samtliches Verpackungsmaterial und mégliche Werbeaufkleber entfernen.
Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse und entnehmen Sie alle Teile.

Reinigen Sie die Fritteuse und alle Teile vor dem ersten Gebrauch (siehe ,Reinigung und
Wartung”).

Stellen Sie den Frittiertopf auf einen horizontalen, hitzebestandigen.

Befestigen Sie den Griff am Frittierkorb, indem Sie die
beiden Metallenden zusammendriicken, die beiden Stifte
in die beiden Offnungen und Fiihrungen im Korb stecken
und die Enden loslassen.

Fillen Sie die Olwanne mit fliissigem Frittiersl und zwar
bis sich der Olpegel zwischen der unteren “Min"- und der
oberen "Max"-Angabe befindet. Benutzen Sie das Gerat
nie, wenn sich zu wenig oder zu viel Ol in der Wanne
befindet.
Prufen Sie immer auf der Verpackung des Ols, ob es
wirklich zum Frittieren geeignet ist.

GEBRAUCH

M wn o=

Stellen Sie den Korb in die Wanne zurtick.
Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Die rote Kontrolllampe wird jetzt aufleuchten.
Schalten Sie das Gerat an, mit dem Temperaturregler.

Stellen Sie danach mit dem Temperaturregler die gewiinschte Temperatur ein. Das Ol wird
jetzt erhitzt. Die griine Kontrollampe leuchtet auf, wenn die gewlinschte Temperatur erreicht
ist. Der Frittiertopf ist jetzt betriebsbereit. Wenn sich die Temperatur des Ols verringert, wird
die Kontrolllampe des Thermostates automatisch erléschen und wieder aufleuchten, wenn die
gewlinschte Temperatur wieder erreicht ist.

Stellen Sie den Korb mit der Abstellstiitze auf dem Rand der Fritteuse und legen Sie die zu

frittierenden Speisen in den Korb. Fillen Sie den Frittierkorb fiir bessere Frittierergebnisse

nur zur Halfte. Senken Sie den Korb vorsichtig ins Ol. Sie kénnen wahrend des Frittierens den

Deckel auf die Fritteuse legen, um eventuelle Geruchsbeléstigungen zu vermeiden. Uber das

Sichtfenster kdnnen Sie den Frittiervorgang verfolgen.

A\ Um die Qualitat des Ols zu wahren, ist es ratsam, die Speisen erst nach dem Frittieren zu
wiirzen.
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6. Fur ein gutes Ergebnis beim Frittieren empfiehlt es sich, die Speisen nach jeweils 2 Minuten ein
wenig aufzuschitteln.

7. Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der Olwanne und priifen Sie durch das Sichtfenster, ob die
Speisen ausreichend frittiert sind.

8. Lassen Sie das Frittiergut 10 bis 12 Sekunden abtropfen.

NACH DEM GEBRAUCH
1. Drehen Sie den Temperaturregler auf das Minimum (0).
2. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

3. Entfernen Sie alle Speisereste aus dem Ol (Kriimel oder kleine Stiicke). Verwenden Sie dazu
einen hitzebestandigen Schaumloffel oder Spatel.

4. Stellen Sie den Korb in den Frittiertopf zuriick.
SchlieBen Sie den Deckel.
Warten Sie bis der Frittiertopf vollstandig abgekihlt ist, bevor Sie ihn wegstellen.

A Wenn die Fritteuse nicht regelmaBig benutzt wird, empfiehlt es sich, das Ol in einen Behilter
zu gieBen und diesen verschlossen im Kiihlschrank oder an einem kihlen Ort aufzubewahren.
GieBen Sie das Ol gegebenenfalls durch ein Sieb, um Speisereste zu entfernen.

TIPPS FURS FRITTIEREN

oL

+ Da Ol ziemlich schnell seine optimale Qualitat verliert, muss das Ol regelmaBig erneuert
werden. Je nach Art des verwendeten Ols sollten Sie dies nach bis zu 10 Frittierzyklen tun.

+ Ersetzen Sie das Ol auf jeden Fall, wenn es anfingt zu riechen, sich dunkel verfarbt, merkwiirdig
schmeckt, dick wird oder anfangt zu schaumen. Erneuern Sie das Ol auf einmal, mischen Sie
kein frisches Ol mit altem Ol.

» Bei manchen Frittierwaren wie panierten oder stark gewtrzten Produkten und Fleisch kann das
Ol schneller als vorhergesehen alt werden. Beriicksichtigen Sie dies.

+ Eine regelmé&Bige Erneuerung des Ols erleichtert die Pflege des Olbehélters und des Korbes.

- Eine lange Erhitzung verschlechtert die Qualitit des Ols. Schalten Sie Ihre Fritteuse nach jedem
Gebrauch sofort aus.

POMMES FRITES

» Bei den echten belgischen Pommes frites sorgt die Starke in den Kartoffeln dafiir, dass diese
innen weich und auBen knusprig sind. Verwenden Sie daher mehlige Kartoffeln. Denn die
besten Pommes frites werden aus Kartoffeln hergestellt, die einen hohen Starkegehalt haben.

+ Schélen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stiicke.

I\ sie méchten dicke Pommes frites? Spdlen Sie diese dann nicht ab. Wasser wascht die Starke
von den Pommes frites. Gerade die Starke sorgt aber fiir ein knuspriges Ergebnis.
Sie mochten diinne Pommes frites? Dann mussen Sie die roh geschnittenen Pommes frites
abspllen, damit sie im Frittierfett nicht zusammenkleben. Tupfen Sie sie auf jeden Fall gut
trocken, bevor Sie sie in das heiBe Ol geben.

 Frittieren Sie lnre Pommes zweimal. Lassen Sie sie zwischendurch in einer mit Kiichenpapier
ausgelegten Schissel auf Zimmertemperatur abkihlen, bevor Sie sie ein zweites Mal backen:

« Erster Frittiergang: 140°C: 5 bis 10 Minuten (je nach Menge und Dicke)
« Zweiter Frittiergang: 170-180°C: 2 bis 5 Minuten (bis diese goldbraun sind)
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A Frittieren Sie auf keinen Fall alle Pommes auf einmal, sondern braten Sie kleinere Portionen
mehrmals, damit das Frittierfett die richtige Temperatur behalt. Dadurch haben die Pommes
auch gentigend Platz, um von allen Seiten schon knusprig zu werden.

Lassen Sie sie vor dem Servieren gut abtropfen.

TIEFKUHLPRODUKTE

Tiefkiihlprodukte kiihlen das Ol selbstversténdlich stark ab. Nehmen Sie deshalb keine allzu
groBen Portionen.
Schutteln Sie die zu frittierenden Speisen tber der Splle, um Uberschissiges Eis zu beseitigen.

Stellen Sie den Temperaturregler auf die empfohlene Temperatur ein, die auf der Verpackung
angegeben ist. Tauchen Sie den Korb langsam in das O, um ein starkes Aufkochen zu
vermeiden.

REINIGUNG UND WARTUNG

1.

Ziehen Sie immer erst den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Ol vollstandig
abgekihlt ist, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

Nehmen Sie das Bedienfeld mit dem Heizelement vorsichtig aus dem Gerat und legen Sie es
auf ein Blatt Kiichenpapier.

Nehmen Sie dann den Olbehélter aus dem Gerat und gieBen Sie das Ol vorsichtig in einen
verschlieBbaren Behilter.

Bringen Sie Altol zu einer 6rtlichen Sammelstelle oder einem Recyclingpark.

Reinigen Sie die Innenseite des Olbehalters mit Kiichenpapier. Verwenden Sie ein feuchtes
Tuch, um die AuBenseite des Gerats zu reinigen.

Der Olbehalter, der Deckel und der Korb kénnen in warmem Seifenwasser. Trocknen Sie die
Geréteteile gut ab. Das Gehause darf nur mit einem feuchten Tuch gereinigt werden.

Tauchen Sie das Bedienfeld mit dem Heizelement Gerat niemals in Wasser. Reinigen Sie es
lediglich mit einem feuchten Tuch und milder Seifenlauge.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstandig trocken sind.

Setzen Sie das Gerat nach der Reinigung wieder zusammen. Achten Sie darauf, dass das
Bedienfeld richtig auf dem elektrischen Anschluss in der Gehauseaussparung sitzt, da das Gerat
andernfalls nicht funktioniert.

A Vergewissern Sie sich, dass sich kein Wasser mehr im Olbehalter oder im Deckel befindet, bevor

Sie den Behalter mit Ol fiillen.

A Tauchen Sie das Gerét, das Kabel oder den Stecker auf keinen Fall in Wasser oder andere

Flissigkeiten.

I\ Keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden. Verwenden Sie niemals

scharfe Gegenstande, um Schmutz zu entfernen.

PROBLEME UND LOSUNGEN

PROBLEME LOSUNGEN

Die Fritteuse heizt nicht mehr auf. | « Uberpriifen Sie, ob das Gerét an eine funktionierende

Steckdose angeschlossen ist. Die rote
Betriebskontrollleuchte leuchtet auf, wenn der Stecker
richtig eingesteckt ist.
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PROBLEME

LOSUNGEN

« Prifen Sie, ob das Bedienfeld mit dem Heizelement
korrekt am Anschluss im Gehause angebracht ist.

- Priifen Sie, ob die Olmenge zwischen der MIN- und der
MAX-Anzeige auf dem Behélter liegt.

» Wenn das Gerat Uberhitzt (z. B. durch zu wenig oder
kein Ol im Behélter), wird der Uberhitzungsschutz
aktiviert und das Gerét schaltet sich aus. Ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
vollstandig abkihlen. Nehmen Sie dann das Bedienfeld
mit dem Heizelement aus dem Behalter und driicken
Sie die RESET-Taste auf der Riickseite des Bedienfelds.
Verwenden Sie dazu ein schmales und unscharfes
Objekt. Dadurch wird der Uberhitzungsschutz
deaktiviert. Sie konnen die Fritteuse wieder benutzen.
Setzen Sie das Bedienfeld wieder korrekt in das Gehause
ein und vergewissern Sie sich, dass geniigend Ol im
Behalter ist (zwischen der MIN- und der MAX-Anzeige),
bevor Sie den Stecker einstecken.

Das Ol raucht oder kocht tber. + Das Ol ist nicht mehr gut. Tauschen Sie das Ol aus.

Achten Sie auf die Angabe der maximalen Haltbarkeit
des Ols auf der Verpackung oder darauf, es maximal
10-mal zu verwenden.

« Das Thermostat wurde zu hoch eingestellt. Wahlen Sie
eine niedrigere Temperatur.

Das Ol sprudelt stark. » Essind zu viele Eiskristalle oder zu viel Wasser in das

Ol geraten. Entfernen Sie Uberschissiges Eis von
Gefriergut, bevor Sie es in die Fritteuse geben. Tupfen
Sie frisch geschnittene Pommes frites nach dem
Abspulen sorgfaltig trocken.

RICHTLINIEN

bt P

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern

an einem Sammelpunkt fiir das Recyling von elektrischen und elektronischen
Geraten abgegeben werden muss. Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen
dieses Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen geféhrdet. Weitere
Informationen Uber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus,
Ihrer Mullabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht und fiihren Sie sie der Wertstoffsammlung zu.

Dieses Gerét entspricht allen europadischen Sicherheits-, Gesundheits- und
Umweltschutzanforderungen.

Die EU-Erklarung fur dieses Gerat kann jederzeit unter info@linea2000.be
angefordert werden.
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WARRANTY

Dear Customer,
Thank you for your confidence in DOMO. We do hope you enjoy your new purchase.

Before reaching you, all our products undergo a strict quality inspection. Should you still
encounter problems with your appliance, then we are truly sorry and will do everything
possible to resolve the situation quickly. Do not hesitate to contact our customer service.
Our staff will do all they can to help you!

e +3214 217191 @ info@linea2000.be

Monday - Thursday: 8.30 - 12.00 and 13.00 - 17.00
Friday: 8.30 - 12.00 and 13.00 - 16.30

This device has a warranty period of 2 years from the date of
purchase. During this warranty period, the distributor will assume
responsibility for any defects that can be shown to be the result of
material, construction or manufacturing errors. Such defects will
be remedied by repair or replacement of the device. The 2-year
warranty period will be suspended during the repair period and
will continue after the repair has taken place for the remaining
duration of the warranty period. The warranty will be honoured

if proof of purchase clearly showing the date of purchase is
provided. If your device becomes defective within the 2-year
warranty period, please return it with your proof of purchase to
the store you purchased it from or follow the procedure of the
relevant webshop if you bought it online.

The warranty does not cover damage to the device, accessories or
parts caused by:

« normal wear and tear from use;

« non-compliance with the instructions for use, maintenance and
cleaning in the manual;

* incorrect connection, e.g. electrical voltage too high;
* incorrect, heavy-handed or abnormal use;

* repairs or alterations carried out by the consumer or
unauthorised third parties;

« use of parts or accessories not recommended nor supplied by
the distributor.
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SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be taken, including the following. Any injury or damage
caused by failure to comply with these rules are at your own risk.
Neither the manufacturer, importer, or the supplier may be held
liable.

« Read all instructions carefully.

» Make sure all packaging materials and promotional stickers
have been removed before using the appliance for the first time.
Make sure children cannot play with the packaging materials.

« This appliance is only suitable for use in domestic and similar
environments, such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

» farm houses;

* by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

* bed and breakfast type environments.

« Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

« This appliance can be used by children aged from 16 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

« Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 16 or supervised.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children younger
than 16 years.

* All repairs should be carried out by the manufacturer or its
aftersales service.
A\ ELECTRICAL WARNINGS

* In order to avoid a hazard this appliance must not be supplied
through an external switching device, such as a timer or a
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separate remote control, or connected to a circuit that is
regularly switched on and off by the utility.

* The appliance must be disconnected from its power source
when not in use, during service and when replacing parts. If
present, first turn all the buttons to the 'off' position, then pull
the plug out of the socket by grasping the plug itself. Never pull
the cord or appliance to remove the plug from the socket.

« Before use, check carefully that the electric tension and
frequency of the power net at your home match the indications
on the rating label of the appliance.

 The appliance must be plugged into an appropriate outlet that
is installed and grounded in accordance with local installation
regulations.

Do not let the power supply cord hang over the edge of a
counter, or touch hot surfaces.

« Keep the power cord away from hot parts and don’t cover the
appliance.

« Unwrap the cord completely to prevent overheating of the
cord. Do not allow the power cord supply to run underneath or
around the unit.

« For safety reasons, never use the appliance if the cord, plug,
or appliance itself is damaged, or after a malfunction of
the appliance. Return the appliance to the DOMO Service
Department or its service agent for examination, repair, or
electrical or mechanical adjustment. Do not try to repair the
appliance yourself.

/A INSTALLATION

Do not place near flammable materials, gases or explosives.
Do not use or store this appliance outdoors.

« Always use the appliance on a steady, dry and level surface.

« Never place this appliance near a gas stove or electrical stove
or in a place where it may come into contact with a warm
appliance.

A USE

« Only use the appliance for the purpose for which it is intended,
namely frying food.
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* Never leave the appliance unattended while it is functioning.
Turn the temperature control to the lowest position (0) and
unplug the appliance from the wall socket before leaving the
room.

» Do not operate the appliance with wet hands.

* The use of accessories that are not recommended or sold by the
manufacturer can cause fire, electrical shock or injuries. Only use
the utensils delivered with the appliance.

/A CLEANING AND MAINTENANCE

« To protect against electrical shock or burns, do not immerse unit,
cord, or plug in water or other liquid.

« Failure to maintain this appliance in a clean condition could
adversely affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

/A PRODUCT-SPECIFIC WARNINGS

CAUTION: the aptpliance gets very hot during
& use and stays hot for some time after use. Do
not touch hot surfaces or oil! To avoid burns,
only handle the appliance by the handles and
grip surfaces provided for this purpose. Keep the
power cord away from hot parts and don't cover

the appliance.

« This appliance should be positioned on a flat and stable surface,
with its handles in place, to avoid spillage of the hot oil.

« Do not move the appliance while in use or when the oil is
still hot. Allow to cool before moving the appliance.

« This appliance is to be operated filled with frying oil to at least
the minimum oil level and not exceeding the maximum level
marked on the oil container. Never use this appliance when
there is no, too little or too much oil in the container.

« We only recommend the use of frying oil for this appliance. Use
frying fat at your own risk. Neither the manufacturer, importer,
or the supplier may be held liable for any injury or damage
caused by the usage of wrong oil or fat.

¢ Only use the connector and unit with incorporated thermostat
delivered with the appliance.
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« A short power supply cord is provided to reduce the risk
resulting from becoming entangled in or tripping over a longer
cord. Do not use with an extension cord!

Do not place near objects that may catch fire such as curtains,
towels...

Do not use the appliance if there is any water in it or if the parts
are still wet after cleaning. Remove excess ice before baking
frozen foods. This will prevent the splashing of hot oil. Never
add water to the oil!

» Hot steam may escape through the ventilation opening during
frying, or small splashes may occur. Keep hands and face at a
safe distance during operation.

* In case of fire, never try to extinguish with water. Remove the
cord, close the lid and smother the flames with a damp cloth.

* The appliance must be disconnected from its power source
when not in use, during service and when replacing parts.
Allow to cool before putting on or taking off parts, and before
cleaning the appliance.

« Always remove all food residue from the oil (crumbs or small
pieces) after use. It is necessary to replace the oil after 7 to 10
frying sessions.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE

All images and descriptions in this manual are purely indicative
and may differ slightly from the actual device.
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PARTS

1. Lid with viewing window, handle and ventilation opening
2. Frying basket

3. Basket handle

4. Support brackets

5. Control panel with heating element
6. Removable oil container

7. Body

8. Control panel connection

9. Red power indicator light

10. Green temperature indicator light
11. Temperature knob

12. Deep fryer handles

13. Reset button

14. Heating element

9 10 M

13

14 _f*m -\
BEFORE THE FIRST USE

+ Remove all packaging materials and any promotional stickers.

« Remove the lid from the fryer and remove all the component parts.

« Clean the fryer and all the parts before first use (see “Cleaning and Maintenance”).
» Place the deep fryer on a horizontal, heat resistant surface.

www.domo-elektro.be 39



Attach the handle to the frying basket by squeezing the
two iron ends together, positioning the two pins in the 2
openings and guides in the basket, and releasing the ends.

Fill the oil container with liquid oil until the oil level is
situated between the “MIN" and "MAX" level indicated in
the oil container. Don't ever use the appliance when there
is too much or too little oil in the container.

A Always check the packaging of the oil to ensure it is
suitable for frying.

1. Place the basket back into the container.
2. Place the plug in the outlet. The red light will light up.
3. Switch on the appliance by turning the temperature knob.
4. Select the desired temperature with the temperature knob. The oil will start to heat up. The
green light will go on when the desired tempeature is reached. The deep fryer is now ready for
use. When the temperature of the oil drops, the temperature indicator light will go out and will
go on again when the desired temperature is reached again.
5. Itis recommended that the food be stirred every two minutes for good frying results.
6. Place the basket with the support onto the edge of the fryer and place the food you wish to fry
in the basket. For an optimal baking result, only fill half of the basket. Carefully place the basket
back into the oil. The lid can be placed on the fryer during operation to prevent any odour
nuisance. The viewing window allows you to follow the baking process.
To preserve the quality of the oil, it is recommended to spice up the food after frying.
Voor een goed bakresultaat is het aangeraden om het voedsel elke 2 minuten wat op te
schudden.

Remove the basket from the oil and check if the food is thoroughly cooked.

Let the food drip for 10 to 12 seconds.

AFTER USE

1. Turn the temperature knob to the minimum (0).

2. Remove the plug from the outlet.

3. Remove all food particles from the oil (crumbs or small pieces). Use a heat-resistant plastic or

wooden spatula for this.

Place the basket back in the oil container.

Close the lid.

Wait for the deep fryer to cool down completely before storing it.

A If the fryer is not used regularly, it is advisable to pour the oil into a container and store it

closed in the refrigerator or a cool place. If necessary, pour the oil through a strainer to remove
any food residue.

40
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TIPS FOR FRYING

OIL

« As oil quickly loses its optimal quality, it is best to change the oil regularly. Depending on the
type of oil you use, do this after a maximum of 10 frying sessions.

» Vervang de olie zeker als deze begint te ruiken, donker kleurt, vreemd smaakt, dik wordt of
Certainly replace the oil if it begins to smell, turns a dark colour, tastes strange, becomes thick
or begins to foam. Refresh the oil in one go, do not mix old oil with new oil.

« Some preparations such as breadcrumb coated products or strongly spiced/herbed products
and meat preparations may cause the oil to decrease in quality faster than expected. Take this
into account.

» Avregular change of oil will make cleaning of the oil reservoir and basket easier.

» Prolonged heating reduces the quality of the oil. Always switch your fryer off immediately after
use.

FRIETEN

« The soft inside and crispy crust of Belgian fries are the result of the starch in the potatoes.
Therefore, choose floury potatoes. After all, the best fries are made with potatoes that have a
high starch content.

» Peel the potatoes and cut them into fries of similar size and thickness.

Do you prefer thick fries? Do not rinse them off. The water rinses away the starch attached
to your fries. This starch is what ensures a crispy result.

Do you prefer thin fries? Then it is better to rinse the cut fries before frying so they do not
stick together in the fryer. Make sure you pat them dry before placing them in the hot oil.

« Bake your fries in two times. Let them cool to room temperature in a bowl lined with kitchen
paper, before baking them for the second time:

« First frying: 140°C: 5 to 10 minutes (depending amount and thickness of the fries)
+ Second frying: 170-180°C: 2 to 5 minutes (until golden brown)

A\ Definitely don't fry all your fries at once, but rather fry smaller portions multiple times so
that the frying fat stays at a nice temperature. This also gives the fries enough space to
become nice and crispy on all sides..

+ Let them drip thoroughly before serving.

FROZEN FOODS
» Frozen foods cool of the oil strongly. Therefore don't use any large portions.
« Shake the foods above the sink to remove most of the ice.

» Set the temperature selector to the recommended temperature stated on the packaging.
Submerge the basket in the oil slowly to prevent strong bubbling.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Always pull the plug from the electric socket first and wait until the oil has cooled off
completely before you start cleaning.

2. Carefully remove the control panel with heating element from the appliance and place it on a
sheet of kitchen paper.

3. Remove the oil container from the appliance and carefully pour the oil into a sealable container.
Take the waste oil to a local collection point or recycling park.
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4. Clean the inside of the oil container with kitchen paper. Use a damp cloth for the outside of the

appliance.

5. The oil container, the lid and the basket can be cleaned in warm water with washing up liquid.
Thoroughly dry the parts. The outside casing should only be cleaned with a cloth.

6. Do not submerse the appliance in water. Only clean it with a damp cloth and mild detergent.

Make sure all the parts are dry.

Assemble the appliance after cleaning. Make sure the control panel is placed on the electrical
socket in the recess of the housing correctly, otherwise the appliance will not operate.

/\ Make sure there is no water left in the oil container or lid before filling the container with oil.

A Do not immerse unit, cord, or plug in water or other liquid.

I\ Never use aggressive or abrasive cleaning agents. Never use sharp objects to remove dirt.

PROBLEMS AND SOLUTIONS

PROBLEMS

SOLUTIONS

The fryer is no longer heating up.

Check the appliance is connected to a working wall
socket. The red power indicator light will turn on when
the mains plug is properly inserted.

Check whether the control panel with heating element is
correctly mounted on the connection in the housing.

Check whether the amount of oil is between the MIN and
MAX indicators on the bowl.

If the appliance overheats (for example due to too

little or no oil in the tub), the overheating protection
switches on and the appliance switches itself off. Remove
the mains plug from the wall socket and wait until the
appliance has cooled down completely. Then take the
control panel with heating element out of the tub and
press the RESET button on the back of the control panel.
Use a thin, blunt object to do this. This will deactivate
the overheating protection. You will now be able to use
the fryer again. Reinstall the control panel correctly in
the housing and ensure there is sufficient oil in the bowl
(between the MIN and MAX indicators) before inserting
the mains plug.

The oil is smoking or boiling
over.

The oil has gone off or expired. Change the oil. Check
the oil packaging for its maximum usage life, or reuse it a
maximum of 10 times.

The thermostat is set too high. Select a lower
temperature.

The oil is bubbling fiercely.

There are too many ice crystals or too much water in

the oil. Remove any excess ice from frozen food before
dropping in the oil. Thoroughly pat dry freshly cut potato
fries after rinsing.
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This symbol on the product or on its packaging indicates that this product may
not be treated as household waste. Instead it must be brought to the applicable
collection point for recycling of electrical and electronic equipment. By ensuring
this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling of this product. For more detailed
information about recycling of this product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the shop where you purchased the
product.

The packaging is recyclable. Please treat the packaging ecologically.

This appliance conforms to all European requirements in the areas of safety,
health, and environmental protection.

The EU declaration concerning this appliance can be requested at any time from
info@linea2000.be
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ES

GARANTIA

Estimado cliente,

Muchas gracias por depositar su confianza en DOMO.
Esperamos que disfrute de su nueva compra.

Todos nuestros productos se someten a un estricto control de calidad antes de llegar
a sus manos. Si, a pesar de todo, experimenta algin problema con su dispositivo, lo
lamentamos sinceramente y estamos dispuestos a solucionarlo lo antes posible.
No dude en ponerse en contacto con el servicio de atencién al cliente de la tienda donde
lo compré. Haran todo lo posible por ayudarle.

Esta unidad tiene un periodo de garantia de 2 afios a partir de la
fecha de compra. Durante este periodo de garantia, el distribuidor
asumira la responsabilidad de los defectos que se demuestre

que tienen su origen en defectos de material, construccion o
fabricacién. Estos defectos se subsanaran mediante la reparacion
o sustitucion del aparato. El periodo de garantia de 2 afios se
suspendera durante el periodo de reparacion y luego continuara
durante el resto del periodo de garantia. La garantia se concede
sobre la base del justificante de compra, donde figura claramente
la fecha de adquisicién. Si detecta que su aparato es defectuoso
dentro del periodo de garantia de 2 afhos, puede llevarlo a la
tienda donde lo comproé junto con el justificante de compra, o
seguir el procedimiento de la tienda web correspondiente si se
trata de una compra en linea.

La garantia no cubre los dafios al aparato, accesorios o piezas
causados por:

« desgaste normal debido al uso;

« incumplimiento de las instrucciones de funcionamiento,
mantenimiento y limpieza del manual;

* conexion incorrecta, por ejemplo, voltaje demasiado alto;
* uso incorrecto, abusivo o anormal;

* reparaciones o manipulaciones efectuadas por el consumidor o
por terceros no autorizados;

* uso de piezas o0 accesorios no recomendados o suministrados
por el distribuidor.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Cuando utilice aparatos eléctricos, se deben seguir las
instrucciones de seguridad mencionadas a continuacion. Los
accidentes o los dafios ocasionados por el no seguimiento de
estas normas son su propia responsabilidad. Ni el fabricante,
ni el importador ni el distribuidor pueden ser considerados
responsables a este respecto.

» Lea detenidamente estas instrucciones.

« Antes del primer uso retire todos los materiales de embalaje y
etiquetas promocionales. Asegurese de que los nifios no puedan
jugar con el material de embalaje.

« Este equipo solo es apto para su uso en un entorno domestico y
en entornos similares como:

« Zona de cocina para el personal de tiendas, oficinas y otros
entornos profesionales similares.

* Granjas.

« Habitaciones de hoteles y moteles, y otros entornos de
caracter residencial.

» Habitaciones de invitados o similares.

« Supervise en todo momento a los niflos para que no jueguen
con el aparato.

« Este aparato puede ser utilizado por nifios de 16 aflos 0 mas,
personas con discapacidad fisica o sensorial, o personas con
capacidad mental limitada o falta de experiencia o conocimiento,
siempre, y en tanto en cuanto, dichas personas estén vigiladas o
hayan recibido instrucciones sobre el uso del aparato de manera
segura y conozcan los peligros del uso del mismo.

« Los niflos no deben jugar con el aparato.

* El mantenimiento y la limpieza del dispositivo no deben ser
realizados por nifios, a menos que tengan 16 aflos o0 mas o estén
supervisados por un adulto.

« Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.

« Todas las reparaciones aparte del mantenimiento ordinario de la
unidad deben ser efectuadas por el fabricante o por su servicio
post-venta.
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/A ADVERTENCIAS ELECTRICAS

« Para evitar peligros, el aparato no debe ser controlado con un
dispositivo externo, como un temporizador externo o un mando
a distancia separado, ni debe conectarse a una red que se
encienda y se apague con frecuencia.

« Saque el enchufe de la toma de corriente cuando no use
el aparato, antes de montar o desmontar piezas y antes de
limpiarlo. Si los hubiera, gire primero todos los botones a la
posicion de apagado y, después, desenchufe el equipo de la
corriente eléctrica. No tire nunca del cable de alimentacion para
sacar el enchufe de la toma de corriente.

« Antes de utilizarlo, asegurese de que el voltaje indicado en el
aparato se corresponde con el voltaje de la red eléctrica de su
hogar.

« El aparato siempre se debe conectar a una toma de corriente
instalada y conectada a tierra de acuerdo con las normas locales
de instalacion.

 No deje que el cable de alimentacién cuelgue sobre superficies
calientes o sobre el borde de una mesa o encimera.

« Mantenga el cable eléctrico lejos de las piezas calientes y no
cubra el aparato.

« Desenrolle el cable de alimentacion completamente para evitar
el sobrecalentamiento del mismo. No permita que el cable de
alimentacién cuelgue por debajo o alrededor del aparato.

« Para evitar riesgos, nunca use el equipo si el cable de
alimentacion o el enchufe estan dafiados, si el aparato no
funciona correctamente o si esta dafiado. En el caso de que
el aparato esté dafado, llévelo al servicio de postventa de
DOMO o al centro de servicio cualificado mas cercano para
su inspeccion, reparacion o para realizar ajustes eléctricos/
mecanicos. Nunca intente reparar el aparato por su cuenta.

A INSTALACION

» No coloque nunca el aparato cerca de materiales inflamables,
gases o explosivos.

« No utilice el aparato al aire libre.

« Coloque siempre el aparato sobre una superficie firme,
horizontal y seca.
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» No encienda nunca el aparato cerca de una estufa de gas o
eléctrica, ni en un lugar donde pueda entrar en contacto con un
horno eléctrico o con otro aparato caliente.

A USO

« Utilice el aparato solo para el fin previsto, es decir, para freir
alimentos.

» No deje nunca sin vigilancia un aparato en marcha. Gire
el regulador de temperatura en la posicion mas baja (0) y
desenchufelo antes de salir de la habitacion.

* No utilice el aparato con las manos mojadas.

« El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el
fabricante puede causar incendios, descargas eléctricas o
lesiones. Solo debe utilizar los accesorios que se suministran con
el aparato.

A LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

« Nunca sumerja el aparato, el cable de alimentacién o el enchufe
en agua o en cualquier otro liquido. Esto evitara choques
eléctricos o incendios.

« Si no se realiza un correcto mantenimiento del aparato, la vida
util del aparato se reducira drasticamente y se podrian producir
situaciones peligrosas.

/A ADVERTENCIAS ESPECIFICAS DEL PRODUCTO

PRECAUCION: el aparato se calienta mucho
durante el uso y se mantiene caliente durante
algun tiempo después de usarlo. jNo toque las
superficies calientes ni el aceite! Manipule el
aparato solo por las asas y superficies de agarre
previstas para evitar quemaduras. Mantenga el
cable eléctrico lejos de las piezas calientes y no
cubra el aparato.

« Este aparato debe colocarse siempre en una superficie plana y
estable con las asas colocadas de forma que el aceite caliente no
rebose.
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« No mueva nunca el aparato cuando se encuentre en
funcionamiento ni mientras el aceite siga estando caliente.
Espere a que el aparato se enfrie completamente antes de
cambiarlo de lugar.

« La cantidad de aceite de la cubeta siempre debe encontrarse
por encima de la indicacion de nivel minimo y por debajo de
la indicacién de nivel maximo. No utilice el aparato si no hay
suficiente aceite o hay demasiado aceite en la cubeta.

« Recomendamos utilizar exclusivamente aceite para freir en
este aparato. La utilizacion de grasa para freir serd por cuenta y
riesgo del usuario. El fabricante, el importador y el distribuidor
no se hacen responsables de ningun tipo de lesiones que
puedan sufrirse debido al uso de grasa para freir o de aceites no
adecuados.

« Utilice Unicamente la conexion y el termostato integrado que se
entregan con el aparato.

« El cable proporcionado es corto para reducir al minimo el riesgo
de tropiezos y el tener que desenredarlo. jNo utilice nunca este
aparato con un cable alargador!

« Mantenga el aparato alejado de objetos que puedan arder,
como cortinas, toallas, etc.

« No utilice nunca el aparato si todavia queda agua en la cubeta
o si cualquiera de las piezas aun esta himeda después de la
limpieza. Retire el exceso de hielo antes de freir alimentos
congelados. Esto es para evitar salpicaduras de aceite caliente.
iNo afada nunca agua al aceite!

« Durante la coccion, es posible que pase vapor caliente por la
rejilla de ventilacion o que se produzcan pequefas salpicaduras.
Mientras usa el aparato, mantenga las manos y la cara a una
distancia segura.

« Si se producen llamas, nunca intente extinguirlas con agua.
Retire el cable, cierre la tapa y cubra el aparato con un pafio
mojado para extinguir las llamas.

« El enchufe se debe desconectar siempre de la toma de
corriente cuando no se utilice el aparato, cuando se realice el
mantenimiento o se sustituyan piezas. Deje que el aparato se
enfrie antes de montar piezas o retirarlas y antes de limpiar el
aparato.
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« Después de su uso, retire siempre los restos de comida del
aceite (migas o trozos pequefios). Después de unos 7 a 10 usos,
es necesario cambiar el aceite.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES PARA
CONSULTARLAS POSTERIORMENTE

Todas las imdgenes y descripciones de este manual son meramente indicativas
y pueden diferir ligeramente del dispositivo real.

Tapa con mirilla, asa y abertura de ventilacion
Cesta de freir

Asa para cesta de freir

Soportes

Panel de control con elemento calefactor
Cubeta de aceite amovible

Carcasa

Conexioén del panel de control

© © N o v~ W =

Luz indicadora de encendido roja

—
o

. Luz indicadora de temperatura verde

—_
—_

. Seleccion de temperatura

-
N

. Mangos para freidora

—_
w

. Boton de reinicio

—_
N

. Elemento calefactor
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ES

ANTES DEL PRIMER USO

)

Retire todos los materiales de embalaje y, en su caso, los adhesivos promocionales.
Quite la tapa de la freidora y retire todas las piezas.

Limpie la freidora y todas sus piezas antes de utilizarla por primera vez (véase "Limpieza y
mantenimiento").

Coloque la freidora en una superficie plana y resistente al calor.

Fije el mango a la cesta de freir apretando los dos
extremos de hierro, colocando los dos pasadores en las 2
aberturas y guias de la cesta y soltando los extremos.

Llene la cuba con aceite de cocina liquido hasta que el
nivel de aceite esté entre el indicador de nivel méas bajo
"MIN" y el mas alto “"MAX". Nunca utilice el aparato si hay
muy poco o demasiado aceite en la cuba.
Compruebe siempre en el envase del aceite si es apto
para freir.

1. Vuelva a colocar la cesta en la cuba.

2. Inserte el enchufe en la toma de corriente. La luz roja se iluminara entonces.

3. Encienda el aparato mediante el controlador de temperatura.

4. Ajuste la temperatura deseada con el control de temperatura. El aceite se calienta. La luz
verde se enciende cuando se alcanza la temperatura deseada. La freidora esta ahora lista
para su uso. Si desciende la temperatura del aceite, la luz del termostato se vuelve a apagar
automaticamente y se enciende cuando se ha alcanzado la temperatura deseada.

5. Coloque la cesta con el soporte sobre el borde de la freidora y coloque los alimentos en la
cesta de coccion. Llene la cesta sélo hasta la mitad para obtener mejores resultados. Vuelva
a meterla con cuidado en el aceite. Puede colocar la tapa en la freidora mientras cocina para
evitar cualquier molestia por olores. A través de la mirilla se puede seguir el proceso de
coccion.

Para garantizar la calidad del aceite se recomienda sazonar los alimentos después de
freirlos.Voor een goed bakresultaat is het aangeraden om het voedsel elke 2 minuten wat
op te schudden.

6. Para obtener buenos resultados de coccion, se recomienda agitar un poco los alimentos cada 2
minutos.

7. Levante con cuidado la cesta de la cuba del aceite y asegurese de que la comida esté lo
suficientemente frita.

8. Deje escurrir la comida durante 10 a 12 segundos.
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DESPUES DEL USO

Gire el control de temperatura a la posicién minima (0).
Retire el enchufe de la toma de corriente.

Retire cualquier resto de comida del aceite (migas o trozos pequefios). Para ello, utilice una
espumadera o espatula resistente al calor.

Coloque la cesta de nuevo en la freidora.
Cierre la tapa.
Espere hasta que la freidora se enfrie antes de guardarla.

A Si la freidora no se utiliza con regularidad, se recomienda verter el aceite en un recipiente y

guardarlo cerrado en el frigorifico o en un lugar fresco. Si es necesario, pasar el aceite por un
colador para eliminar los restos de comida.

CONSEJOS PARA FREIR

ACEITE

Debido a que el aceite pierde rapidamente su calidad 6ptima. se recomienda cambiar el aceite
con frecuencia. Dependiendo del tipo de aceite que utilice, haga esto después de hasta 10
ciclos de fritura.

Cambie el aceite siempre que empiece a desprender mal olor, se oscurezca su color, tenga mal
sabor, o si adquiere una forma espesa o espumosa. Cambie el aceite de una vez, sin mezclar el
aceite nuevo con el usado.

Algunos preparados como los productos carnicos empanados o muy sazonados pueden
deteriorar el aceite mas deprisa de lo esperado. Téngalo en cuenta.

El cambio frecuente del aceite facilita el mantenimiento de la cubeta y de la cesta.

El calentamiento prolongado reduce la calidad del aceite. Apague la freidora inmediatamente
después de cada uso.

PATATAS FRITAS

El interior blando y la corteza crujiente de las patatas fritas belgas son el resultado del almidon
de las patatas. Por lo tanto, elija patatas sueltas (harinosas). Al fin y al cabo, las mejores patatas
fritas se hacen con patatas que tienen un alto contenido en almidon.
Pelar las patatas y cortarlas en trozos uniformes.
;Opta por patatas fritas gruesas? No las aclare a continuacion. Al fin 'y al cabo, el agua
arrastra el almidén adherido a las patatas fritas. Es el almidon lo que hace que el resultado
sea crujiente.
;Opta por patatas fritas finas? Entonces sera mejor que enjuagues las patatas fritas
cortadas crudas para que no se peguen en la grasa de freir. Séquelas bien antes de
ponerlas en el aceite caliente.
Frialas preferiblemente en dos tandas. Mientras tanto, déjelas enfriar a temperatura ambiente
en un bol forrado con papel de cocina.antes de que se hornean por segunda vez:
» Primera tanda: 140°C: 5 a 10 minutos (segun la cantidad y el grosor)
» Segunda tanda: 170-180°C: 2 a 5 minutos (hasta que estén doradas

/\ Definitivamente no fries todas las patatas fritas a la vez, sino frie porciones mas pequefias
varias veces para que la grasa para freir se mantenga a la temperatura adecuada. Esto
también les da a las papas suficiente espacio para quedar crujientes por todos lados.
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.

Deje escurrir bien antes de servir.

ALIMENTOS CONGELADOS

)

.

Los alimentos congelados enfrian mucho el aceite. No utilice porciones demasiado grandes.
Sacuda sobre el fregadero los alimentos que vaya a freir para eliminar los restos de hielo.

Ajuste el selector de temperatura a la temperatura recomendada en el envase. Sumerja la cesta
lentamente en el aceite para evitar burbujas fuertes.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1.

Tire primero del enchufe que esté en la toma de corriente y espere a que el aceite se haya
enfriado antes de empezar con la limpieza.

Retire con cuidado el panel de control con el elemento calefactor y coléquelo sobre una hoja
de papel de cocina.
A continuacién, retire la cubeta de aceite y vierta con cuidado el aceite en un recipiente
hermético.

Lleve el aceite usado a un punto de recogida local o a un parque de reciclaje.
Limpie la parte interior de la misma con papel de cocina. Limpie el exterior del aparato con un
pafio himedo.
La cubeta de aceite, la tapa y la cesta se pueden lavar con agua jabonosa tibia. Seque bien
todas las piezas. La carcasa solo se puede limpiar con un pafio humedo.
No sumerja nunca el panel de control con el elemento calefactor en agua. Limpielo solo con un
pafio himedo y detergente suave.
Asegurese de que todas las piezas estén bien secas.
Cuando se hayan limpiado todas las piezas, vuelva a montar el aparato. Asegurese de que el

panel de control esté correctamente colocado en la conexién eléctrica del hueco de la carcasa,
de lo contrario el aparato no funcionara.

A Asegurese de que no queda agua en la cubeta de aceite ni en la tapa antes de llenar la cubeta

con aceite.

A\ Nunca sumerja el aparato, el cable de alimentacion o el enchufe en agua o en cualquier otro

liquido.

/\ Nunca use productos de limpieza abrasivos o agresivos. No utilice nunca objetos afilados para

eliminar la suciedad.

PROBLEMAS Y SOLUCIONES

PROBLEMAS SOLUCIONES

La freidora ya no calienta. «  Compruebe que el aparato esta conectado a una

toma de corriente que funciona. La luz roja indicadora
se enciende cuando el enchufe esta correctamente
insertado.

«  Compruebe que el panel de control con elemento
calefactor esta correctamente montado en la conexion
de la carcasa.

»  Compruebe que la cantidad de aceite se encuentra entre
el indicador MIN y MAX de la cubeta.
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PROBLEMAS

SOLUCIONES

« Siel aparato se sobrecalienta (por ejemplo, por falta o
escasez de aceite en la cubeta), se activa la proteccion
contra sobrecalentamiento y el aparato se apaga.

Retire el enchufe de la toma de corriente y deje que

el aparato se enfrie completamente. A continuacion,
retire el panel de control con el elemento calefactor de
la cubeta y pulse el botén RESET situado en la parte
posterior del panel de control. Utilice para ello un objeto
estrecho y borroso. Esto desactivara la proteccion contra
sobrecalentamiento. Puede volver a utilizar la freidora.
Vuelva a instalar el panel de control correctamente en

la carcasa y asegUrese de que haya suficiente aceite en
la cubeta (entre los indicadores MIN y MAX) antes de
enchufar la freidora.

El aceite echa humo o hierve. » El aceite ya no sirve. Reemplace el aceite. Busque la

duracién maxima del aceite en el envase o un maximo de
10 vueltas.

« El termostato estd demasiado alto. Elija una temperatura
mas baja.

El aceite burbujea violentamente. | ¢ Demasiados cristales de hielo o agua entraron en

el aceite. Retire el exceso de hielo de los alimentos
congelados antes de introducirlos en la freidora. Seque
bien las patatas fritas recién cortadas después de
enjuagarlas.

DIRECTRICES

B2

A&
m o

El simbolo en el producto o en el embalaje indica que este producto no puede ser
tratado como residuo doméstico. Se debe llevar a un lugar en el que se reciclan
equipos eléctricos y electrdnicos. Si se asegura de que este producto se desecha
correctamente, usted ayudara a evitar posibles consecuencias negativas para

las personas y el medio ambiente que serian causadospor un tratamiento de
residuos inadecuado. Para obtener informacién mas detallada sobre el reciclaje
de este producto, pdngase en contacto con su ayuntamiento, o con la empresa o
departamento responsable del servicio de recogida de basura doméstica, o con la
tienda donde adquirio el producto.

El material de embalaje es reciclable. Trate el embalaje de una manera
medioambientalmente responsable.

Este aparato cumple todos los requisitos europeos de seguridad, salud y
proteccién del medio ambiente.

Puede solicitar la declaracion UE de este dispositivo a info@linea2000.be en todo
momento.
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GARANZIA

Gentile cliente,

grazie di cuore per la fiducia accordata a DOMO.
Ci auguriamo che il tuo nuovo acquisto sara di tuo gradimento.

Tutti i nostri prodotti sono sottoposti a un rigoroso controllo di qualita prima di
arrivare a casa tua. Tuttavia, se si dovessero verificare problemi con I'apparecchio, ce ne
rammarichiamo vivamente e provvederemo a risolverli il prima possibile.

Non esitare a contattare il servizio clienti del negozio di acquisto. Faranno tutto il
possibile per assisterti!

Questo apparecchio e coperto da una garanzia di 2 anni a

partire dalla data di acquisto. Durante questo periodo di
garanzia, il distributore si assume la responsabilita per i difetti
dimostrabilmente riconducibili al materiale, alla costruzione

o alla fabbricazione. Questi difetti saranno eliminati mediante
riparazione o sostituzione dell'apparecchio. Il periodo di garanzia
di 2 anni verra sospeso durante la riparazione e riprendera
successivamente per la durata residua della garanzia. La garanzia
viene concessa sulla base della ricevuta sulla quale e chiaramente
indicata la data di acquisto. Qualora I'apparecchio risulti difettoso
durante il periodo di garanzia di 2 anni, & possibile portarlo presso
il negozio di acquisto insieme alla relativa ricevuta o seguire la
procedura del negozio online responsabile se e stato acquistato
online.

La garanzia non copre i danni all'apparecchio, agli accessori o alle
parti causati da:

* normale usura dovuta all'uso;

« inosservanza delle istruzioni per |'uso, la manutenzione e la
pulizia riportate nel manuale;

» collegamento errato, ad esempio tensione elettrica eccessiva;
* uso scorretto, sconsiderato o anomalo;

« riparazioni o modifiche effettuate dal consumatore o da terzi
non autorizzati;

« uso di parti o accessori non raccomandati o forniti dal
distributore.
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INDICAZIONI DI SICUREZZA

Quando si utilizzano dispositivi elettrici, &€ necessario tenere
presenti le seguenti istruzioni di sicurezza. Gli incidenti o i danni
causati dalla mancata osservanza delle presenti istruzioni sono
responsabilita dell'utilizzatore. Non possono essere ritenuti
responsabili per tali danni né il produttore, né I'importatore, né il
fornitore.

« Leggere con attenzione le presenti istruzioni. Conservare le
istruzioni per possibili future consultazioni.

« Prima di utilizzare il prodotto, togliere tutti gli imballi e gli
eventuali adesivi promozionali. Assicurarsi che i bambini non
giochino con gli imballaggi.

 Questo apparecchio e soltanto adatto all'utilizzo in un ambiente
domestico e in ambienti simili come:

« Angoli cottura riservati al personale nei negozi, negli uffici e
in altri ambienti professionali

 Fattorie

« Camere di alberghi, motel e altre strutture ricettive
residenziali

» Camere per vacanze o ambienti analoghi

* L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
a 16 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza, solo
se sorvegliati o se hanno ricevuto istruzioni sull’'uso sicuro
dell'apparecchio e ne comprendono i rischi.

* | bambini non possono giocare con I'apparecchio.
* Le operazioni di pulizia e di manutenzione non devono essere

effettuate dai bambini di eta inferiore a 16 anni o senza
sorveglianza.

« Tenere |'apparecchio fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 16 anni.

« Tutte le riparazioni che non rientrino nella normale
manutenzione dell'apparecchio devono essere effettuate dal
produttore o dal suo servizio assistenza.
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A\ AVVERTENZE ELETTRICHE

« Per evitare il rischio di incidenti, I'apparecchio non deve essere
utilizzato con strumenti esterni, come ad esempio un timer o un
sistema di telecomando separato e non deve essere collegato a
una rete che viene accesa e spenta in continuazione.

« Togliere la spina dalla presa quando I'apparecchio non & in
funzione, prima di montarne o smontarne i componenti e
prima di pulirlo. Se presenti, ruotare prima tutti i pulsanti nella
posizione ‘off' e staccare poi la spina dalla presa, facendo
forza sulla spina. Non tirare mai il cavo di collegamento o
I'apparecchio per staccare la spina dalla presa di corrente.

« Prima dell'uso, verificare che la tensione indicata sull'apparecchio
corrisponda alla tensione della rete elettrica domestica.

« L'apparecchio deve essere sempre collegato a una presa che
e installata e dotata di messa a terra secondo le norme di
installazione locali.

« Non lasciare il cavo di alimentazione penzolante sul bordo
del tavolo o della cucina ed evitare che venga a contatto con
superfici calde.

« Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde e non
coprire I'apparecchio.

« Srotolare completamente il cavo di alimentazione per evitare
che si surriscaldi. Non lasciare mai il cavo di alimentazione
penzolante sotto l'apparecchio.

« Per evitare pericolo, non utilizzare mai I'apparecchio quando
il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, dopo un
errore di funzionamento o quando l'apparecchio e danneggiato.
Portare 'apparecchio al servizio assistenza post-vendita di
DOMO Elektro o al centro assistenza autorizzato piu vicino
per farlo controllare, riparare o per apportare le necessarie
modifiche elettriche o tecniche. Non cercare mai di riparare da
soli I'apparecchio.

A INSTALLAZIONE

« Non posizionare mai I'apparecchio vicino a materiali
inflammabili, gas o esplosivi.

« Non utilizzare o conservare |'apparecchio all'aperto.
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« Utilizzare sempre l'apparecchio su una superficie stabile, asciutta
e in piano.

» Non posizionare mai I'apparecchio sopra o vicino a un fornello
a gas o elettrico oppure in luoghi in cui possa venire a contatto
con apparecchi a elevate temperature.

A UTILIZZO

« Utilizzare I'apparecchio solo per lo scopo per il quale e
destinato, ovvero la frittura di alimenti.

 Non fare funzionare 'apparecchio senza sorveglianza. Ruotare
il regolatore di temperatura sulla posizione piu bassa (0) e
scollegare la spina prima di lasciare la stanza.

 Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate.

« L'utilizzo di accessori non consigliati o non venduti dal
produttore puo causare incendi, scosse elettriche o lesioni.
Utilizzare solo gli accessori forniti insieme all’apparecchio.

A PULIZIA E MANUTENZIONE

« Non immergere mai lI'apparecchio, il cavo o la spina in acqua o
in altri liquidi. Questo per evitare scosse elettriche o incendi.

« Se |I'apparecchio non viene pulito bene, la sua durata di vita
puo ridursi in modo drastico e possono verificarsi situazioni
pericolose.

A\ SPECIFICHE PRODOTTO AVVERTENZE

ATTENZIONE: I'apparecchio si scalda molto
& durante l'uso e rimane caldo per qualche tempo

dopo I'uso. Non toccare le superfici calde o

I'olio! Maneggiare |'apparecchio solo tramite i

manici e le apposite superfici di presa per evitare

ustioni. Tenere il cavo di alimentazione lontano da

superfici calde e non coprire I'apparecchio.

 Questo apparecchio deve essere messo, utilizzando le maniglie,
in una posizione stabile, per evitare perdite di liquidi caldi.

* Non spostare I'apparecchio mentre € in uso o quando l'olio &
ancora caldo. Lasciarlo raffreddare prima di spostarlo.
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* Questo apparecchio deve essere utilizzato con olio per friggere
almeno fino al livello minimo e non oltre quello massimo
indicato.

« Raccomandiamo di utilizzare olio per friggere. L'uso di grasso
per friggere e a rischio e pericolo di chi lo utilizza. Il produttore,
I'importatore e il rivenditore non sono responsabili di lesioni o
danni causati dall'uso di olio non adatto o di grasso.

« Utilizzare solo il connettore o I'unita con il termostato
incorporato consegnato con l'apparecchio.

« Il cavo fornito e corto per ridurre i rischi derivanti
dall’attorcigliamento e i rischi di inciamparvi. Non utilizzare con
prolunga!

« Non posizionare vicino a oggetti che potrebbero prendere fuoco
come tende, tovaglie, ecc.

« Non utilizzare I'apparecchio se e bagnato o se i suoi componenti
sono ancora bagnati dopo la pulizia. Rimuovere il ghiaccio in
eccesso prima di cuocere alimenti surgelati. In tal modo si evita
che I'olio bollente schizzi. Non aggiungere mai acqua all'olio!

« Durante la frittura, e possibile che il vapore caldo esca
dall'apertura di ventilazione o che si verifichino piccoli schizzi.
Tenere il viso e le mani a distanza di sicurezza mentre si frigge.

« In caso di incendio, non cercare mai di spegnerlo con acqua.
Togliere il cavo, chiudere il coperchio e soffocare le fiamme con
un panno umido.

« L'apparecchio deve essere scollegato dall’alimentazione quando
non € in uso e durante le operazioni di manutenzione e di
sostituzione di componenti. Lasciare raffreddare prima di inserire
o togliere i componenti e prima di pulire I'apparecchio.

« Dopo l'utilizzo, rimuovere sempre i residui di cibo dall'olio
(briciole o piccoli pezzi). E necessario cambiare I'olio dopo 7-10
fritture.

CONSERVARE LE ISTRUZIONI PER POSSIBILI FUTURE
CONSULTAZIONI

Tutte le immagini e le descrizioni presenti nel manuale sono puramente indicative
e possono differire leggermente dall'apparecchio effettivo.
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COMPONENTI

Coperchio con finestrella, manico e apertura di ventilazione
Cestello per friggere

Maniglia del cestello

Supporti

Pannello di controllo con elemento riscaldante
Vaschetta per I'olio rimovibile

Alloggiamento

® N o v~ W=

Collegamento al pannello di controllo

©

Spia rossa di indicazione dell'alimentazione

—_
o

. Spia verde di indicazione della temperatura

—_
—_

. Regolatore della temperatura

Y
N

. Maniglie della friggitrice

—_
w

. Pulsante di reset

—_
N

. Elemento riscaldante

9 10 M

13

PRIMA DELL'USO

» Rimuovere tutti i materiali di imballaggio ed eventuali adesivi promozionali.
« Togliere il coperchio della friggitrice e rimuovere tutti i componenti.

» Pulire la friggitrice e tutti i componenti prima del primo utilizzo (vedere "Pulizia e
manutenzione").

» Mettere la friggitrice in posizione orizzontale su una superficie resistente al calore.
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Fissare I'impugnatura al cestello di frittura unendo le due
estremita di ferro, posizionando i due perni nelle 2
aperture e guide del cestello e rilasciando le estremita.

Riempire la vaschetta con olio per friggere fino a quando

il suo livello si trova tra I'indicazione "MIN" e l'indicazione

“"MAX". Non utilizzare |'apparecchio se la quantita di olio

nella vaschetta e troppa o troppo poca.

A Controllare sempre se I'olio € adatto alla frittura,
consultando la confezione.

UTILIZZO

1. Mettere il cestello nel contenitore.

2. Inserire la spina nella presa di corrente. La spia rossa di indicazione della temperatura inizia a
lampeggiare.

Accendere 'apparecchio con il regolatore di temperatura.

4. Sempre con il regolatore, impostare la temperatura desiderata. L'olio inizia a scaldarsi. Quando
viene raggiunta la temperatura desiderata, si accende la spia verde di indicazione della
temperatura. Ora la friggitrice & pronta all'uso. Se la temperatura dell'olio si abbassa, la spia
del termostato si spegne automaticamente; si riaccendera quando viene raggiunta di nuovo la
temperatura desiderata.

5. Posizionare il cestello sul supporto presente sul bordo della friggitrice e mettere gli alimenti da
cuocere nel cestello. Per ottenere migliori risultati di cottura, si consiglia di riempire il cestello
solo per meta. Rimettere con cura il cestello nell’olio. E possibile coprire la friggitrice con il
coperchio durante la cottura per evitare che gli odori si propaghino per la casa. E possibile
seguire la cottura attraverso I'apposita apertura di osservazione.

Per mantenere costante la qualita dell'olio, si consiglia di aggiungere eventuali condimenti
solo dopo aver fritto il cibo.
Per una frittura ottimale, si consiglia di scuotere un po' il cibo ogni 2 minuti.
Una volta terminata la cottura, sollevare il cestello con cautela dalla vaschetta dell'olio e
controllare se gli alimenti sono cotti a sufficienza.

8. Lasciare scolare gli alimenti fritti per circa 10-12 secondi.

DOPO L'USO

1. Posizionare il tasto della temperatura sul minimo (0).

2. Togliere la spina dalla presa di corrente.

3. Rimuovere i residui di cibo dall'olio (briciole o piccoli pezzi). Per farlo, utilizzare una schiumarola
0 una spatola resistente al calore.

4. Riposizionare il cestello nella friggitrice.

Chiudere il coperchio.
6. Attendere che la friggitrice sia completamente fredda prima di riporla.
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A\ sela friggitrice non viene utilizzata regolarmente, si consiglia di versare I'olio in un contenitore

e di conservarlo sigillato in frigorifero o in un luogo fresco. Se necessario, versare I'olio
attraverso un setaccio per rimuovere eventuali residui di cibo.

CONSIGLI PER LA FRITTURA

oLIO

Poiché I'olio perde abbastanza rapidamente le sue qualita ottimali, si consiglia di cambiarlo
spesso. A seconda del tipo di olio utilizzato, eseguire questa operazione dopo un massimo di
10 cicli di frittura.

Cambiare immediatamente I'olio se puzza, se diventa scuro, se ha un odore strano, se si
ispessisce o se inizia a fare schiuma. Cambiare I'olio in una sola volta, non mescolare olio nuovo
con olio gia utilizzato.

Alcune preparazioni, come per esempio quelle con impanatura o carni molto condite possono
rendere I'olio inutilizzabile piu in fretta del normale. Fare attenzione a queste situazioni.

La regolare sostituzione dell'olio rendera piu facile la pulizia della vaschetta e del cestello.

Il riscaldamento eccessivo riduce la qualita dell’olio. Dopo I'uso, spegnere immediatamente la
friggitrice.

PATATE FRITTE

)

L'interno morbido e la crosta croccante delle patatine in stile belga sono dovuti all'amido delle
patate. Pertanto, scegliere patate che si ammorbidiscono durante la cottura (farinose). Infatti, le
migliori patatine fritte si ottengono con patate ad alto contenuto di amido.
Sbucciare le patate e tagliarle per ottenere patatine fritte uniformi.
E se si preferiscono patatine spesse? Allora non sciacquarle, I'acqua laverebbe via I'amido
rimasto sulle patatine. Ed e proprio I'amido a garantirne la croccantezza.
E se si preferiscono patatine sottili? Allora & bene sciacquare le patatine tagliate a crudo, in
modo che non si attacchino tra loro nel grasso di frittura. Asciugarle bene prima di metterle
nell'olio caldo.
Friggere le patate in due volte. Nel frattempo, lasciarle raffreddare a temperatura ambiente in
una ciotola rivestita di carta da cucina, prima di cuocerle la seconda volta:
» Prima cottura: 140°C: da 5 a 10 minuti (in base alla quantita e allo spessore)
« Seconda cottura. 170-180 °C da 2 a 5 minuti (fino a doratura
/\ sicuramente non friggete tutte le patatine in una volta, bensi friggetele piu volte in porzioni
piu piccole, in modo che il grasso di frittura rimanga alla giusta temperatura. In questo
modo le patatine avranno anche abbastanza spazio per diventare belle e croccanti su tutti
i lati.

Prima di servire, fare sgocciolare con cura.

PRODOTTI SURGELATI

| prodotti surgelati abbassano molto la temperatura dell'olio. Non friggere porzioni troppo
grandi.

Scuotere i cibi da friggere sul lavello per togliere il ghiaccio in eccesso.

Impostare il selettore di temperatura sulla temperatura consigliata indicata sulla confezione.
Immergere il cestello lentamente nell'olio per evitare schizzi eccessivi.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

1.

Togliere sempre prima la spina dalla presa di corrente e attendere che I'olio sia completamente
raffreddato prima di pulire la friggitrice.

Rimuovere con cautela il pannello di controllo con I'elemento riscaldante dall'apparecchio e
posizionarlo su un foglio di carta da cucina.

Quindi rimuovere il vano olio e versare con cura I'olio in un contenitore sigillabile.

/\ Smaltire I'olio esausto in un punto di raccolta locale o in un parco di riciclaggio.

Pulire il lato interno del contenitore con della carta da cucina. Pulire la parte esterna
dell'apparecchio con un panno umido.

Il contenitore dell'olio, il coperchio e il cestello possono essere lavati in acqua calda con
detersivo adatto. Asciugare bene tutte le parti della friggitrice. La parte esterna puo essere
pulita con un panno umido.

Non immergere mai il pannello di controllo con I'elemento riscaldante in acqua. Pulirlo
esclusivamente con un panno umido e un detergente delicato.

Accertarsi che tutti i componenti siano completamente asciutti.

Dopo il lavaggio, rimontare |'apparecchio. Accertarsi che il pannello di controllo sia posizionato
correttamente sul collegamento elettrico nell'alloggiamento, altrimenti I'apparecchio non
funzionera.

A Prima di versare I'olio nell'apposito vano, accertarsi che non vi sia acqua nel vano o sul

coperchio.
Non immergere mai I'apparecchio, il cavo o la spina in acqua o in altri liquidi.

A Non utilizzare mai detergenti abrasivi o aggressivi. Non utilizzare mai oggetti taglienti per

eliminare i residui di cibo.

PROBLEMI E SOLUZIONI

PROBLEMI SOLUZIONI

La friggitrice non si scalda piu. | < Verificare che I'apparecchio sia collegato a una presa

funzionante. Quando la spina & inserita correttamente, si
accende l'indicatore luminoso rosso della corrente.

» Verificare che il pannello di controllo con I'elemento
riscaldante sia montato correttamente sull'attacco
dell'alloggiamento.

« Controllare che la quantita di olio sia compresa tra
I'indicatore MIN e MAX del vano.
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PROBLEMI

SOLUZIONI

« Se l'apparecchio si surriscalda (ad esempio a causa
di olio insufficiente o assente nel vano), la sicurezza
antisurriscaldamento si attiva e I'apparecchio si spegne.
Scollegare la spina dalla presa elettrica e aspettare che
I'apparecchio si raffreddi completamente. Quindi rimuovere
il pannello di controllo con I'elemento riscaldante dalla
vasca e premere il pulsante RESET sul retro del pannello
di controllo. Per farlo, utilizzare un oggetto sottile e
non appuntito. In tal modo viene disattivata la sicurezza
antisurriscaldamento. E possibile tornare a usare la
friggitrice. Rimontare correttamente il pannello di controllo
nell'alloggiamento e assicurarsi che ci sia abbastanza olio
nel vano (tra gli indicatori MIN e MAX) prima di collegarlo.

L'olio fuma o bolle. » L'olio non é piu buono. Cambiare I'olio. Controllare la

scadenza dell'olio sulla confezione o utilizzarlo per un
massimo di 10 volte.

« |l termostato e impostato su un valore troppo alto. Scegliere
una temperatura piu bassa.

L'olio ribolle eccessivamente. « Sono finiti troppi cristalli di ghiaccio o acqua nell'olio.

Rimuovere il ghiaccio in eccesso dai cibi surgelati prima di
metterli nella friggitrice. Asciugare bene le patatine appena
tagliate dopo averle sciacquate.
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Il simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che esso non deve essere
trattato come rifiuto domestico. Deve, al contrario, essere conferito al punto di
raccolta predisposto per il riciclo delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Facendo in modo che questo prodotto venga smaltito correttamente aiuterete a
prevenire potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute dell'uomo,
che potrebbero essere causate da uno smaltimento non corretto. Per maggiori
informazioni sul riciclo di questo prodotto, consultare le autorita comunali,
I'azienda o il servizio responsabili della raccolta dei rifiuti domestici o il negozio in
cui il prodotto é stato acquistato.

Il materiale di imballaggio e riciclabile. Lo smaltimento dellimballaggio deve
avvenire al fine di tutelare I'ambiente.

Questo apparecchio & conforme ai requisiti europei riguardante la sicurezza, la
salute e la protezione dell'ambiente.

La dichiarazione EU di questo apparecchio puo essere richiesta in ogni momento a
info@linea2000.be
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Drazi zakaznici,

Dékujeme za vasi divéru ve znacku DOMO.
Doufame, Ze se vam novy spotrebi¢ bude libit.

Vsechny nase produkty jsou pred prodejem podrobeny pfisné kontrole kvality. Pokud
i pfesto narazite na nedostatky nebo problémy u vaseho zakoupeného pfistroje, tak
vérte, Ze nas to mrzi. V takovém pripadé kontaktujte zakaznicky a pozarucni servis. Nas
personal vam rad pomuze!

e (+420) 379 422 550 @ servis@domo-elektro.cz

Pondéli-Patek: 8:00-16:00
Reklamaci Ize také uplatnit v servisnim stredisku na adrese:

DOMO-elektro s.r.o.
Na Kobyle 783
345 06 Kdyné

Ceska republika

Pro rychlé a bezproblémové vyrizeni reklamace doporucujeme priloZit k reklamaci doklad o
koupi a privodni dopis s popisem zdvady a zpdtecni adresou s telefonickym kontaktem.

Na zakoupeny spotrebic se vztahuje zakonna zaruka v trvani

2 let, ktera se fidi pfislusSnymi obecné zavaznymi predpisy dle

obcanského zakoniku. Béhem této doby je vyrobce odpovédny

za poruchy, které vznikly jako pfimy disledek vyrobni vady/

konstrukce vyrobku. Zaru¢ni doba pocina bézet od prevzeti véci

kupujicim.

Prodavajici odpovida kupujicimu, ze zbozi pfi prevzeti nema

zadné vady a kupujici prevzal zbozi:

« zbozi ma takové vlastnosti, které vyrobce popisuje v navodu
nebo na obalu

« se zbozi hodi k ucelu, ke kterému vyrobce uvadi

« zbozi odpovida jakosti nebo provedenim smluvenému vzorku
nebo predloze, byla-li jakost nebo provedeni uréeno podle
smluveného vzorku nebo predlohy

« zbozi vyhovuje pozadavkdm pravnich predpisu.

Zaruka se nevztahuje:

« na mechanické poskozeni

* pfi nespravném pouzivani v rozporu s navodem

* na casti, které podléhaji béznému opotrebeni (filtry, sacky,
kartace, baterie ... atd.).

U casti podléhajici opotrebeni se vse Fidi dle jeji doby Zivotnosti (napr: sniZovdni kapacity u baterii
neni vadou, ale béznou vlastnosti).
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Zaruka zanika:

* pfi pouziti spotrebice jinak, nez v je uvedeno v manualu
(nespravnym postupem)

* pri provadéni opravy nebo zmény na spotrebici osobou jinou
nez povérenou nasim servisem

Projevi-li se vada v pribéhu 12 mésicl od prevzeti, ma se za to, ze

zbozi bylo vadné jiz pfi prevzeti.

Prava z vadného plnéni uplatnuje kupujici u prodavajiciho na

adrese jeho provozovny, v niz je pfrijeti reklamace mozné s

ohledem na sortiment prodavaného zbozi, pfipadné i v sidle nebo

misté podnikani. Za okamzik uplatnéni reklamace se povazuje

okamzik, kdy prodavajici obdrzel od kupujiciho reklamované

zbozi.

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pri pouzivani jakkéhokoli el. spotrebice dbejte zvySené opatrnosti

a dodrzujte urcita bezpecnostni pravidla. Za rizika pfi nespravném

pouzivani nebo nedodrzovani bezpecnostnich zasad je odpovédny

uzivatel. Vyrobce, dovozce ani prodejce nenese odpovédnost za

takto vznikla rizika Spatné manipulace.

« Peclivé si prectéte tyto informace a manual nechte i pro pozdéjsi
nahlédnuti.

« Ujistéte se, Ze pred pouzitim odlepite a odstranite veskeré
reklamni a ochranné félie.

« Déti si s ochrannymi ani reklamnimi polepy nesmi hrat.

« Tento spotrebic je vhodny pouze pro pouziti v domacnostech a v
podobnych prostredich, jako jsou:

« kuchynky v obchodech, kancelarich atd.
« chaty, chalupy
* hotely, penziony a jiné docasné ubytovani

« Dohlédnéte, aby si déti nehraly s pristrojem.

« Tento spotrebic mohou pouzivat déti ve véku 16 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi, nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti pokud
jsou pod neustalym dozorem nebo byly pouceny o pouzivani
spotrebice bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpecdim.
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« Déti si s pristrojem nesméji hrat.
» Udrzba a ¢iéténi smi byt provadény jen osobami starsich 16 let.
Mladsi déti nesmi pfistroj Cistit ani s nim jinak zachazet.

« Cisténi a béZznou udrzbu smi provadét pouze osoby starsi 16 let
a pri tom byt pod dohledem.

* Pristroj a jeho el. kabel skladujte mimo dosah deti.

» Vsechny pripadné opravy a Upravy smi provadet jen vyrobce
nebo autorizovany servis.

/A UPOZORNENI - ELEKTRICKA

« Tento prIStrOJ nesmi byt pouzwan s zadnou externi soucastkou
(napf. ¢asovac ...) ani jinym neoriginalnim pfrislusenstvim ani
ovladanim.

« Pokud pristroj nepouzivate, nebo se jej chystate rozebirat Ci
meénit soucasti, tak ho odpojte od el. napéti. Pokud je jimi
pristroj vybaven, tak nejdrive vypnéte vSechna tlacitka do polohy
,OFF" a az potom vytahnéte zastrcku ze zasuvky. Nikdy netahejte
primo za kabel, vypojujte za zastrcku.

« Pred pouzitim peclivé zkontrolujte, zda elektrické napéti a
frekvence elektrické sité odpovidaji pozadavkiim na typovém
stitku spotrebice.

» Pristroj zapojujte do spravne instalované zasuvky, ktera je
spravné uzemnéna a souladu s mistnimi normami.

« Elektricky kabel nenechavejte viset pres hranu stolu, nebo
pracovniho pultu a nedovolte. Nedovolte, aby kabel prisel do
styku s horkymi plochami, tak aby se neposkodil.

« Privodni kabel se nesmi dotykat horkych/teplych povrchd.
Pristroj nikdy nezakryvejte.

« Rozvinte kompletné cely privodni kabel, jinak hrozi riziko jeho
prehrati. Kabel nenechavejte lezet pod pfistrojem ani nesmi byt
omotan kolem pfistroje.

« Abyste predesli pfipadnému nebezpeci, tak nikdy nepouzivejte
spotrebic, pokud je poskozen napajeci kabel/zastrcka, nebo je-li
spotrebic viditelné poskozen a nepracuje spravné, nebo pokud
vam spadl. V takovém pripadé predejte pristroj do nejblizsiho
odborného servisu ke kontrole a opravé. Nepokousejte se ho
opravovat sami doma.
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/A UPOZORNENI - UMISTENI A INSTALACE

« Nikdy neumistujte pfistroj do blizkosti hoflavych ani vznétlivych
materialu.

 NepouZivejte pristroj venku.

« Pristroj vzdy pouZivejte pouze na stabilnim, suchém a rovném
misté.

« Nikdy neumistujte pristroj do blizkosti plynového, nebo
elektrického sporaku, ¢i trouby, ani do blizkosti jiného zdroje
tepla.

/A UPOZORNENI - POUZITI

« Spotrebi¢ pouzivejte pouze k urcenému Ucelu, tedy k fritovani
potravin.

« Nikdy nenechavejte zapojeny a spustény pristroj bez dozoru. .
polohy (0) a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

* Nesahejte na pristroj s mokryma/vlhkyma rukama.

« Pouzivejte pouze prfimo urcené, originalni prislusenstvi. Jakékoli
jiné nevhodné prislusenstvi mize zpUsobit riziko poranéni nebo
poskozeni spotrebice.

/A UPOZORNENI - UDRZBA A CISTENI
« Nikdy neponorujte spotrebic ani privodni kabel se zastrckou do
vody. Pfi namoceni hrozi riziko poranéni el. proudem.

 Zanedbana udrzba zkracuje Zivotnost a efektivitu spotrebice.
Pokud je pristroj velmi zanedbany, tak mGze hrozit i riziko
poranéni obsluhy.

A UPOZORNENI - SPECIFICKE

POZOR: zarizeni se béhem pouzivani nahreje
& a zlstane teplé jesté néjakou dobu po pouZziti.

Nedotykejte se horkych povrch( ani oleje!

Se spotrebicem manipulujte pouze pomoci

rukojeti a uchopnych ploch, abyste se nepopalili.

Privodni kabel drzte mimo horké casti a spotrebic

nezakryvejte.
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« Tento prIStrOJ by mél byt umistén ve stabilni poloze s drzadly
nasmérovanymi tak, abyste predesli nahodnému vyliti horkého
oleje.

 Nikdy nepremist'ujte spotrebic, kdyz je v provozu nebo kdyz
je olej jesté horky. Pred premisténim spotrebice nechte vse
vychladnout.

« Pristroj by mél byt provozovan pouze pokud je naplnén olejem
aIespon po rysku urcuya minimalni hladinu a pokud hladina neni
vysSe nez ryska urcujici maximalni hladinu oleje.

« Doporucujeme pouzivat pouze olej na smazeni urceny pro tento
typ pfistroje. Jiny tuk na smazeni pouzivejte pouze na Vase
vlastni riziko. Vyrobce, dovozce ani dodavatel neodpovida za
Skody, ¢i zranéni zpUsobené pouzitim nevhodného oleje, nebo
tuku.

« PouZivejte pouze zastrcku, nebo jednotku s integrovanym
termostatem dodanou s pristrojem od vyrobce.

« Pristroj je vybaven kratkym napajecim kabelem, aby se snizilo
riziko zamotani se do néj, nebo zakopnuti. Nepouzivejte
prodluzovaci kabely!

Neumistujte v blizkosti snadno vznétlivych materiald, jako jsou
napfiklad zaclony, rucniky,...

Nepouzivejte pristroj, pokud je v ném néjaka voda, ani v pripadé,
Ze jsou nékteré jeho Casti po Cisténi jesté vihké. Pred fritovanim
zmrazenych potravin z nich odstrante prebytecny led. Zabranite
tak rozstfikovani horkého oleje. Do oleje nikdy nepridavejte
vodu!

Béhem fritovani maze ventilacnim otvorem vychazet horka

para nebo muze dojit k drobnému rozstrikovani. Proto budte
velmi opatrni a drzte oblicej a ruce v dostatecné vzdalenosti, tak
abyste byli v bezpeci.

V pripadé pozaru se nikdy nesnazte hasit vodou. Vyjméte kabel,

uzavrete viko a uduste plameny vlhkou utérkou.

V dobé kdy pristroj nepouzivate, béhem udrzby, béhem oprav, Ci
rozebirani casti, musi byt pristroj odpojen od elektrické sité. Pred
tim, nez zacCnete s pristrojem manipulovat, rozebirat jej, nebo jej

Cistit, musite pockat az pfristroj Uplné vychladne.
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« Po pouziti vzdy odstrante z oleje zbytky jidla (drobky nebo malé
kousky). Po 7 az 10 smazenich je potfeba olej v nadobé pfristroje
vymenit.

USCHOVEJTE SI TUTO PRIRUCKU NA PRiIPADNE POZDEJSI
NAHLEDNUTI.

Veskeré ndkresy a jejich popisky jsou jen informativni a mohou se mirné lisit od skutecnosti.
CASTI

Viko s priizorem, rukojeti a vétracim otvorem

Kosik na smazeni

Rukojet kosiku

Drzéaky

Ovladaci panel s topnym télesem
Nédoba na olej

Chladny kryt

Pripojeni ovladaciho panelu

© ® N o v~ W =

Cervena kontrolka zapnuti

—_
o

. Zelena kontrolka teploty

—_
—_

. Nastaveni teploty

—_
N

. Rukojeti fritézy
. Tlacitko RESET

. Topné téleso

—_
w

—_
N

13
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PRED PRVNIM POUZITIM

)

Pfed pouzitim odstrante z pristroje veSkeré obalové materialy a reklamni samolepky.
Sejméte z fritézy viko a vyjméte vSechny casti.

Pfed prvnim pouzitim fritézu a viechny jeji ¢asti vycistéte (viz ,Cisténi a Gdrzba”).
Umistéte fritézu na stabilni vodorovnou a teplu odolnou plochu.

Pfipevnéte rukojet k fritovacimu kosi tak, Ze oba zelezné
konce stisknete k sobé, do dvou otvorl a vodicich list v
kosi umistite dva koliky a konce uvolnite.

Naplnite nadobu fritézy tekutym olejem urcenym ke
smazeni. Mnozstvi oleje musi byt mezi ryskou ,MIN" a
,MAX". Nikdy nepouZivejte pfistroj, pokud je v ném prilis
mnoho, nebo pfilis malo oleje!
/\ Na obalu oleje vzdy zkontrolujte, zda je vhodny pro /
fritovani. e —— s ‘
e — P

POUZITI

1. Vlozte kosik zpét do fritézy.

2. Zapojte zastr¢ku do elektrické zasuvky. Cervené kontrolka se rozsviti.

3. Otocenim kolecka pro nastaveni teploty fritézu zapnete.

4. Nastavte pozadovanou teplotu. Olej se zacne zahfivat. Po dosazeni pozadované teploty se
rozsviti zelena kontrolka. Nyni je fritéza pripravena k pouziti. Pokud teplota oleje poklesne,
zelena kontrolka zhasne a fritéza bude olej dohfivat zpét na nastavenou teplotu. Po opétovném
dosazeni teploty se kontrolka opét rozsviti.

5. Umistéte kosik na stojanek na okraji fritézy a umistéte do néj potraviny, které si prejete
smazit. Abyste dosahli optimalnich vysledkd, naplnte kosik asi tak z poloviny. Opatrné kosik
znovu ponorte do oleje. BEhem provozu doporucujeme prikryt fritézu vikem, aby se zabranilo
rozstfiku oleje a zapachu. Prihledové okénko slouzi ke snadné kontrole smazeni bez nutnosti
otevirani.

Pro dosazeni dobrych vysledk( fritovani se doporucuje pokrm kazdé 2 minuty mirné protrepat.
Vytahnéte kosik z oleje a zkontrolujte zda je pokrm dostatecné propeceny.
Nechejte usmazeny pokrm asi 10 az 12 sekund okapat.

PO POUZITI

1. Otocte koleckem pro nastaveni teploty na minimum (0).

2. Vytadhnéte zastrcku ze zasuvky.

3. Po fritovani vzdy odstrante z oleje zbytky jidla (drobky nebo malé kousky). PouZijte k tomu
zaruvzdornou stérku nebo $pachtli.

Vratte kosik zpét do fritézy.
Uzavrete fritézu vikem.
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6. Pockejte az fritéza Uplné vychladne a pak ji uschovejte.

I\ Pokud se fritéza nepouziva pravidelné, doporucujeme olej prelit do nadoby a tu uchovévat
uzavrenou v lednici nebo na chladném misté. V pfipadé potreby prelijte olej pres sito, abyste
odstranili pfipadné zbytky potravin.

TIPY PRO FRITOVANI

OLE)J

« Olgj rychle ztraci svou kvalitu, proto se musi pavidelné ménit. V zavislosti na typu pouzitého
oleje provedte tento Ukon maximalné po 10 fritovacich cyklech.

« VVyména oleje musi byt vzdy pokud je citit, je tmavy, chutna po spaleniné, je husty nebo péni.

« Olej nikdy neprilévejte, ale vzdy kompletné vyménte.

« Pokud se smazi pfi vysoké teploté nebo korenéné suroviny, starne olej rychleji.

«  Fritézu vypinejte ihned po dokonceni nebo jesté tésné pred, Setfite tak olej.

HRANOLKY

« Meékky vnitiek a kifupavou klrku maji belgické hranolky diky Skrobu obsazenému v bramborach.
Vybirejte proto brambory, které se rozvareji (jsou moucnaté). Nejlepsi hranolky se totiz
pfipravuji z brambor s vysokym obsahem skrobu.

» Oloupejte brambory a nakrajejte je na stejnomérné hranolky.

Mate radi tlusté hranolky? V tom pfipadé je neoplachujte. Voda totiz odplavi Skrob, ktery je
na hranolkach. A pravé skrob zajistuje kfupavy vysledek.
Mate radi tenké hranolky? Pak syrové nakrajené hranolky radéji oplachnéte, aby se ve
fritovacim tuku neslepily. Pred vlozenim do horkého oleje je dobre osuste.
» Smazte Vase hranolky dvakrat. Mezitim je nechte vychladnout na pokojovou teplotu v mise
vylozené papirovou utérkou.
« Prvni smazeni: 140°C: 5 az 10 minut (podle mnozstvi a tloustky)
« Druhé smazeni: 170-180°C: 2 az 5 minut (dokud nebudou zlatohnédé)

Rozhodné nefritujte vSechny hranolky najednou, ale radéji mensi porce na nékolikrat, aby si
tuk pfi smazeni udrzel spravnou teplotu. Diky tomu budou mit hranolky dostatek prostoru,
aby byly ze vSech stran pékné kiupavé.

« Nechte pred servirovanim hranolky chvili okapat.

MRAZENE POTRAVINY

» Mrazené potraviny velmi rychle rozpaleny olej ochlazuji. Nevkladejte tedy do fritézy velké porce
najednou.

Potraviny pred vlozenim do fritézy co nejvice zbavte castecek ledu.

« Nastavte regulator teploty na doporucenou teplotu uvedenou na obalu. Naplnény ko$
ponorujte plynule a pozvolna, abyste zamezili silnému bublani a strikani oleje.

CISTENI A UDRZBA
1. Pred kazdym cisténi vypojte pfistroj z el. sité a nechte dikladné vychladnout (pozor na horky
olej, ten nechte pred ¢isténim zcela vychladnout).

2. Opatrné vyjméte ovladaci panel s topnym télesem ze spotrebice a poloZte jej na papirovou
utérku.
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3. Poté vyjméte olejovou vanu a olej opatrné vylijte do uzaviratelné nadoby.
Pouzity olej odevzdejte na mistnim sbérném misté nebo v recykla¢nim dvore.

4. Vycistéte vnitiek olejové vany papirovymi utérkami. Vnéjsi strany fritézy cistéte jemnym

hadfikem se saponatem.

5. Nadobu na olej, viko a kos mlzete myt v teplé vodé s mycim prostiedkem. Tyto soucasti po
umyti dikladné vysuste. Vnéjsi plast cCistéte jen vihkym hadrikem.

6. Ovladaci panel s topnym télesem nikdy neponofujte do vody. Cistéte ho pouze vihkym
hadfikem a jemnym Cisticim prostredkem.

Ujistéte se, Ze jsou vsechny dily zcela suché.

Po vycisténi sestavte spotiebic zpét. Ujistéte se, Ze je ovladaci panel spravné umistén na
elektrické pripojce ve vyrezu krytu, jinak pristroj nebude fungovat.

I\ pred naplnénim vany olejem se ujistéte, zZe v ni ani ve viku nezistala zédnéa voda.

A Nikdy neponofujte spotfebic ani pfivodni kabel se zastrékou do vody.

Nikdy nepouzivejte drsna Cistidla. K odstranéni necistot nikdy nepouzivejte ostré predméty.

PROBLEMY A RESENI

PROBLEMY

RESENi

Fritéza se nenahfivd/nehreje.

Zkontrolujte, zda je zafizeni pfipojeno k funkéni zasuvce.

Po spravném zasunuti zastrcky se rozsviti cervena kontrolka
napajeni.

Zkontrolujte, zda je ovladaci panel s topnym télesem spravné
nasazen na pripojku v krytu.

Zkontrolujte, zda je hladina oleje mezi ukazatelem MIN a
MAX na vané.

Pokud se spotiebic prehreje (napf. kvili prilis malému
mnozstvi oleje ve vané nebo kvdli tomu, Ze v ni olej neni
vlibec), aktivuje se ochrana proti prehrati a spotrebic se
sam vypne. Odpojte spotrebic ze sité a nechte jej zcela
vychladnout. Poté vyjméte ovladaci panel s topnym télesem
z vany a stisknéte tlacitko RESET na zadni strané ovladaciho
panelu. Pouzijte k tomu Uzky a tupy predmét. Tim se
deaktivuje ochrana proti prehréati. Fritézu mizete znovu
pouzit. Ovladaci panel opét spravné namontujte do krytu a
pred zapojenim zastrcky do zasuvky se ujistéte, Ze je ve vané
dostatek oleje (mezi ukazateli MIN a MAX).

Z oleje se koufi a dokonce se
prepaluje.

Olej je uz presmazeny a urcité po dobé pouzitelnosti.
Olej z fritézy vymeénte. Vzdy Ctéte instrukce na oleji a jeho
pouzitelnost, zpravidla Ize fritovat max. 10x.
Prekontrolujte nastaveni termostatu, aby se zbytecné olej
neprepékal.

Olej prudce bubla.

Do nadoby s olejem napadalo hodné krystalk( ledu ze
zmrazenych polotovar(. Pfed smazenim se vzdy snazte
co nejvice eliminovat krystalky ledu z potravin. Cerstvé
nakrajené brambory vzdy osuste.
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Symbol na pristroji ¢i na jeho obalu znamena, Ze s timto vyrobkem neni mozno
nakladat jako s béznym domovnim odpadem, nybrz musi byt odevzdan na mistech
uréenych ke sbéru a likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Dodrzenim
tohoto doporuceni chrénite Zivotni prostredi a zdravi spoluobcant. Vice informaci
o moznostech likvidace nebezpecného odpadu obdrzite na obecnich nebo
méstskych Uradech, sbérnych dvorech nebo v prodejné, kde jste pfistroj zakoupili.

Obalové materidly jsou recyklovatelné, nakladejte s nimi podle predpisti pro
Zivotni prostredi.

Tento spotrebic vyhovuje vsem evropskym pozadavkim na bezpecnost, zdravi a
ochranu Zivotniho prostredi.

Evropské prohlaseni je uloZzeno u vyrobce v Belgii a je mozné si ho vzdy vyzadat na
adrese info@linea2000.be
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Drahi zakaznici,

Dakujeme za vasu déveru v znacku DOMO.
Dufame, Ze sa vam novy spotrebi¢ bude pacit.

Vsetky nase produkty st pred predajom podrobené prisnej kontrole kvality. Pokial aj
napriek tomu narazite na nedostatky alebo problémy u vasho zakipeného pristroja, tak
verte, Ze nas to mrzi. V takom pripade kontaktujte zakaznicky a pozaruc¢ny servis.
Nas personal vam rad pomoze!

e (+420) 379 422 550 @ servis@domo-elektro.cz

Pondelok-Piatok: 8:00-16:00
Reklamaciu je mozné tiez uplatnit v servisnom stredisku na adrese:

DOMO-elektro s.r.o.
Na Kobyle 783
345 06 Kdyné

Ceska republika

Pre rychle a bezproblémové vybavenie reklamdcie odporucame priloZit' k reklamdcii doklad o
kupe a sprievodny list s popisom zdvady a spiatocnou adresou s telefonickym kontaktom.

Na zakupeny spotrebic sa vztahuje zakonna zaruka v trvani 2

rokov, ktora sa riadi prisluSnymi vseobecne zavaznymi predpismi

podla Obcianskeho zakonnika. Pocas tejto doby je vyrobca

zodpovedny za poruchy, ktoré vznikli ako priamy dosledok

vyrobnej chyby/konstrukcie vyrobku. Zarucna doba zacina plynat’

od prevzatia veci kupujucim.

Predavajuci zodpoveda kupujucemu, zZe tovar pri prevzati nema

Ziadne vady a kupujuci prevzal tovar:

« tovar ma také vlastnosti, ktoré vyrobca popisuje v ndvode alebo
na obale

« sa tovar hodi na uUcel, na ktory vyrobca uvadza

« tovar zodpoveda akost'ou alebo prevedenim dohodnutej vzorke
alebo predlohe, ak bola akost” alebo prevedenie urcené podla
dohodnutej vzorky alebo predlohy

« tovar vyhovuje poziadavkam pravnych predpisov.

Zaruka se nevztahuje:

« na mechanické poskodenie

* pri nespravnom pouzivani v rozpore s navodom

* na Casti, ktoré podliehaju beznému opotrebovaniu (filtre, vrecka,
kefy, batérie ... atd").

U cdsti podléhajici opotrebent se vse ridi dle jeji doby Zivotnosti (napr: sniZovani kapacity u bateril
neni vadou, ale béznou vlastnosti).
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Zaruka zanika:

* pri pouziti spotrebica inak, nez v je uvedené v manuali
(nespravnym postupom)

« pri vykonavani opravy alebo zmeny na spotrebici osobou inou
ako poverenou nasim servisom

Ak sa prejavi vada v priebehu 12 mesiacov od prevzatia, ma sa za

to, Ze tovar bol chybny uz pri prevzati.

Prava z vadného plnenia uplatfuje kupujuci u predavajiuceho

na adrese jeho prevadzky, v ktorej je prijatie reklaméacie mozné

s ohladom na sortiment predavaného tovaru, pripadne aj v

sidle alebo mieste podnikania. Za okamih uplatnenia reklamacie

sa povazuje okamih, kedy predavajuci obdrzal od kupujiceho

reklamovany tovar.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouzivani jakkéhokoli el. spotrebice dbajte na zvysenu
opatrnost  a dodrzujte urcitad bezpecnostné pravidla. Za rizika pri
nespravnom pouzivani alebo nedodrzovanie bezpecnostnych
zasad je zodpovedny pouzivatel. Vyrobca, dovozca ani predajca
nenesie zodpovednost’ za takto vzniknuta rizika zlej manipulacie.

« Starostlivo si precitajte tieto informacie a manual nechajte aj k
neskorsiemu nahliadnutiu.

« Uistite sa, Ze pred pouzitim odlepite a odstranite vsetky
reklamné a ochranné félie.

« Deti sa s ochrannymi ani reklamnymi polepy nesmie hrat.

« Tento spotrebic je vhodny iba na pouzitie v domacnostiach av
podobnych prostrediach, ako su:

« kuchynky v obchodoch, kancelariach atd.

* chaty, chalupy

* hotely, penziony a iné docasné ubytovanie
« Dohliadnite, aby sa deti nehrali s pristrojom.

« Tento spotrebi¢ mdézu pouzivat deti vo veku 16 rokov a starSie
a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, alebo nedostatkom skusenosti a znalosti ak
sU pod neustalym dozorom alebo boli poucené o pouzivani
spotrebica bezpecnym sp6sobom a rozumeju pripadnym
nebezpeclenstvam.

« Deti si s pristrojom nesmu hrat.
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« Udrzba a Cistenie smie byt vykonavané len osobami staréimi
ako 16 rokov. MladsSie deti nesmu pristroj Cistit”ani s nim inak
zaobchadzat.

- Cistenie a beznu Gdrzbu mézu vykonavat len osoby starsie ako
16 rokov a pri tom byt pod dohladom.

« Pristroj a jeho el. kabel skladujte mimo dosahu deti.
« VSetky pripadné opravy a Upravy smie vykonavat len vyrobca
alebo autorizovany servis.

/A UPOZORNENIE - ELEKTRICKA

« Tento pristroj nesmie byt” pouzivany s ziadnu externu suciastkou
(napr. Casovac ...) ani inym neoriginalnym prislusenstvom ani
ovladanim.

« Pokial pristroj nepouzivate, alebo sa ho chystate rozoberat’
¢i menit sucasti, tak ho odpojte od el. napatia. Pokial je
nimi pristroj vybaveny, tak najskér vypnite vSetky tlacidla do
polohy ,OFF" a aZ potom vytiahnite zastrcku zo zasuvky. Nikdy
netahajte priamo za kabel, vypojujte za zastrcku.

« Pred pouzitim starostlivo skontrolujte, ¢i elektrické napatie
a frekvencia elektrickej siete zodpovedaju poziadavkam na
typovom stitku spotrebica.

. PrIStI’OJ zapajajte do spravne instalovanej zasuvky, ktora je
spravne uzemnena a suladu s miestnymi normami.

« Elektricky kabel nenechavajte visiet cez hranu stola, alebo
pracovného pultu a nedovolte. Nedovolte, aby kabel prisiel do
styku s horucimi plochami, tak aby sa neposkodil.

« Privodny kabel sa nesmie dotykat  horucich / teplych povrchov.
Pristroj nikdy nezakryvajte.

* Rozvinte kompletne cely privodny kabel, inak hrozi riziko jeho
prehriatia. Kabel nenechavajte lezat pod pristrojom ani nesmie
byt" omotany okolo pristroja.

« Aby ste predisli pripadnému nebezpecenstvu, tak nikdy
nepouzivajte spotrebic, pokial je poskodeny napajaci kabel/
zastrcka, alebo ak je spotrebic viditelne poskodeny a nepracuje
spravne, alebo ak vam spadol. V takom pripade odovzdajte
pristroj do najblizSieho odborného servisu na kontrolu a opravu.
Nepokusajte sa ho opravovat sami doma.
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/A UPOZORNENIE - UMIESTNENIE A INSTALACIA

« Nikdy neumiestnujte pristroj do blizkosti horlavych ani
zapalnych materialov.

 NepoufZivajte pristroj vonku.
« Pristroj vzdy pouZivajte iba na stabilnom, suchom a rovhom

mieste.

« Nikdy neumiestnujte pristroj do blizkosti plynového, alebo

elektrického sporaka, Ci rary, ani do blizkosti iného zdroja tepla.

/A UPOZORNENIE - POUZITIE
« Spotrebi¢ pouzivajte len na urceny Ucel, t. j. na fritovanie

potravin.

« Nikdy nenechavajte zapojeny a spusteny pristroj bez dozoru.
Pred odchodom z miestnosti otocte regulator teploty do
najnizsej polohy (0) a odpojte ho zo zasuvky.

« Nesiahajte na pristroj s mokrymi / vihkymi rukami.

« Pouzivajte iba priamo urcené, originalne prislusenstvo.
Akékolvek iné nevhodné prislusenstvo mdze spdsobit’ riziko
poranenia alebo poskodenia spotrebica.

/A UPOZORNENIE - UDRZBA A CISTENIE
* Nikdy neponarajte spotrebic ani privodny kabel so zastrckou do
vody. Pri namoceni hrozi riziko poranenia el. pradom.

« Zanedbana udrzba skracuje zivotnost a efektivitu spotrebica.

Pokial je pristroj velmi zanedbany, tak mdze hrozit" aj riziko
poranenia obsluhy.

A UPOZORNENIE - SPECIFICKE

A\

POZOR: zariadenie sa pocas pouzivania vel'mi
rozohreje a zostane teplé este nejaky Cas po
pouziti. Nedotykajte sa horucich povrchov ani
oleja! Spotrebic uchopujte iba za rukovate a
uchopné plochy, aby ste sa nepopalili. Privodny
kabel drzte mimo horuce Casti a spotrebic
nezakryvajte.
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« Tento pristroj by mal byt umiestneny v stabilnej polohe s
drzadlami nasmerovanymi tak, aby ste predisli nahodnému
vyliatiu hordceho oleja.

« Spotrebic nikdy nepremiestiujte, ked je v prevadzke alebo
ked' je olej este horuci. Pred presunom spotrebica nechajte
vsetko vychladnat.

« Pristroj by mal byt prevadzkovany iba ak je naplneny olejom
aspon po rysku urcujuci minimalnu hladinu a ak hladina nie je
vyssie nez ryska urcujuce maximalnu hladinu oleja.

« Odporucame pouzivat iba olej na vyprazanie urceny pre tento
typ pristroja. iny tuk na vyprazanie pouzivajte iba na Vase vlastné
riziko. Vyrobca, dovozca ani dodavatel nezodpoveda za skody, Ci
zranenia sposobené pouzitim nevhodného oleja, alebo tuku.

« Pouzivajte iba zastrcku, alebo jednotku s integrovanym
termostatom dodanu s pristrojom od vyrobcu.

« Pristroj je vybaveny kratkym privodnym kablom, aby sa znizilo
riziko zamotania sa do neho, alebo zakopnutia. Nepouzivajte
predlzovacie kable!

« Neumiestnujte v blizkosti lahko zapalnych materialov, ako su
napriklad zaclony, uteraky...

 Nepouzivajte pristroj, pokial je v fiom nejaka voda, ani v pripade,
Ze suU niektoré jeho Casti po Cisteni eSte vihké. Pred pecenim
mrazenych potravin odstrante nadbytocny lad. Zabranite tym
rozstrekovaniu hortceho oleja. Do oleja nepridavajte vodu!

* Pocas pecCenia moOze ventilatnym otvorom prechadzat horulca
para alebo mdze dojst’ k miernemu striekaniu. Preto budte velmi
opatrni a drzte tvar a ruky v dostatocnej vzdialenosti, tak aby ste
boli v bezpeci.

« V pripade poziaru sa nikdy nesnazte hasit vodou. Vyberte kabel,
uzavrite veko a uduste plamene vlihkou utierkou.

« V Case ked pristroj nepouzivate, pocas udrzby, pocas oprav, Ci
rozoberanie Casti, musia byt pristroj odpojeny od elektrickej
siete. Pred tym, nez zacnete s pristrojom manipulovat, rozoberat’
ho alebo ho distit, musite pockat” az pristroj Uplne vychladne.

« Po pouziti vzdy odstrante z oleja vsetky zvysky jedla (omrvinky
alebo malé kusky). Po 7 az 10 Vyprazanie je potreba olej v
nadobe pristroja vymenit.
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USCHOVAJTE SI TUTO PRIRUCKU DO BUDUCNOSTI.

Visetky ndkresy a ich popisky st len informativne a méZu sa mierne lisit od skutocnosti.

CASTI

Veko s priezorom, rukovétou a vetracim otvorom
Kosik na vyprazanie

Rukovat' kosika

Drziaky

Ovladaci panel s vykurovacim telesom

Nédoba na olej

Studeny kryt

® N o A W=

Pripojenie ovladacieho panela

©

Cervené kontrolka zapnutia

—_
o

. Zelena kontrolka teploty

—_
—_

. Nastavenie teploty

—_
N

. Rukovate fritézy
. Tlacidlo RESET

. Vykurovacie teleso

[N
Now

13
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PRED PRVYM POUZITIM

POUZITIE

1
2.
3.
4

® N

Pred pouzitim odstrante z pristroja vSetky obalové materialy a reklamné samolepky.
Zlozte veko z fritézy a vyberte z nej vsetky Casti.

Pred prvym pouZitim fritézu a vietky jej Casti vycistite (pozrite: ,Cistenie a Gdrzba”).
Umiestnite fritézu na stabilnt vodorovnu a teplu odolnt plochu.

Pripevnite rukovat k fritovaciemu kosu stlacenim dvoch
zeleznych koncov k sebe, umiestnenim dvoch kolikov do 2
otvorov a vodiacich casti v kosi a uvolnenim koncov.

Naplnte nadobu fritézy tekutym olejom uréenym na
smazenie. Mnozstvo oleja musi byt medzi ryskou "MIN" a
"MAX". Nikdy nepouzivajte pristroj, pokial je v iom prilis
vela, alebo prilis malo olejal
Na baleni oleja vzdy skontrolujte, ¢i je vhodny na
fritovanie.

Vlozte kosik spat’ do fritézy.

Zapojte zastr¢ku do elektrickej zasuvky. Cervena kontrolka sa rozsvieti.

Otocenim kolieska pre nastavenie teploty fritézu zapnete.

Nastavte pozadovanu teplotu. Olej sa zacne zahrievat. Po dosiahnuti pozadovanej teploty sa
rozsvieti zelena kontrolka. Teraz je fritéza pripravena na pouzitie. Pokial teplota oleja poklesne,
zelend kontrolka zhasne a fritéza bude olej dohrievat’ spat' na nastavenu teplotu. Po opatovnom
dosiahnuti teploty sa kontrolka opat rozsvieti.

Umiestnite kosik na stojancek na okraji fritézy a umiestnite do neho potraviny, ktoré si prajete
smazit. Aby ste dosiahli optimalne vysledky, naplnte kosik asi tak z polovice. Opatrne kosik
znovu ponorte do oleja. Pocas prevadzky odporicame prikryt fritézu vekom, aby sa zabranilo
rozstrekovaniu oleja a zapachu. Priezor slUzi na jednoduché kontrole vyprazania bez nutnosti
otvarania.

Na dosiahnutie dobrych vysledkov pecenia sa odporuca kazdé 2 minGty pokrmom trochu
zatriast.

Vytiahnite kosik z oleja a skontrolujte i je pokrm dostatocne prepeceny.
Nechajte vyprazeny pokrm asi 10 az 12 sekind odkvapkat.

PO POUZITIE

1. Otocte kolieskom pre nastavenie teploty na minimum (0).

2. Vytiahnite zastrcku zo zasuvky.

3. Zoleja odstrante vsetky zvysky potravin (omrvinky alebo malé kdsky). Pouzite na to tepelne
odolnu stierku alebo Spachtlu.

4. Vratte kosik spat do fritézy.
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5.
6.

Uzavrite fritézu vekom.
Pockajte az fritéza Uplne vychladne a potom ju uschovajte.

I\ Ak sa fritéza nepouziva pravidelne, odporuca sa preliat olej do nadoby a uchovavat ho uzavrety

v chladnicke alebo na chladnom mieste. V pripade potreby prelejte olej cez sito, aby ste
odstranili zvysky potravin.

TIPY NA VYPRAZANIE

OLEJ

Olej rychlo straca svoju kvalitu, preto sa musi pavidelné menit. V zavislosti od typu oleja, ktory
pouzivate, to urobte az po 10 fritovacich cykloch.

Vymena oleja musi byt vzdy ak je citit, je tmavy, chuti po spalovani, je husty alebo peni.
Olej nikdy neprilievajte, ale vzdy kompletne vymente.

Ak sa smazi pri vysokej teplote alebo korenené suroviny, starne olej rychlejsie.

Fritézu vypinajte ihned po dokonéeni alebo este tesne pred, Setrite tak olej.

HRANOLKY

.

Mékky vnutrajsok a chrumkava korka belgickych hranolcekov je vysledkom Skrobu v zemiakoch.
Preto si vyberajte zemiaky, ktoré sa varia samostatne (bez muky). Najlepsie hranolky sa predsa
vyrébaju zo zemiakov s vysokym obsahom Skrobu.
Zemiaky oSUpte a nakrajajte na rovnomerné hranolceky.
Chcete radsej hrubé hranoléeky? V takom pripade ich neoplachujte. Koniec koncov, voda
zmyje skrob prilepeny na hranolceky. Prave skrob zabezpeci chrumkavy vysledok.
Chcete radsej Uzke hranolceky? V takom pripade radsej oplachnite surové nakrajané
hranolceky, aby sa vo fritovacom tuku nezlepili. Pred vlozenim do hortceho oleja ich riadne
osuste.
Vypréazajte Vase hranolky dvakrat. Medzitym ich nechajte vychladnit na izbovu teplotu v miske
vylozenej kuchynskym papierom.
 Prvy vyprazanie: 140°C: 5 az 10 minuat (podla mnozstva a hribky)
+ Druhé vyprazanie: 170-180°C: 2 az 5 minut (kym nebudu zlatohnedé)
Urcite nesmazte vsetky hranolceky naraz, ale radSej mensie porcie na niekolkokréat, aby
sa tuk pri vyprézani udrzal na prijemnej teplote. Takto budd mat’ hranolceky dostatok
priestoru, aby sa zo vsetkych stran opiekli do chrumkava.

Nechajte pred servirovanim hranolky chvilu odkvapkat.

MRAZENE POTRAVINY

Mrazené potraviny velmi rychlo rozpéaleny olej ochladzuju. Nevkladajte teda do fritézy velkej
porcie naraz.

Potraviny pred vlozenim do fritézy ¢o najviac zbavte ciastociek ladu.

Nastavte voli¢ teploty na odporicanu teplotu uvedent na obale. Naplneny kés ponarajte
plynule a pozvolna, aby ste zamedzili silnému bublanie a striekanie oleja.
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CISTENIE A UDRZBA

1.

Pred kazdym Cistenie vypojte pristroj z el. siete a nechajte dékladne vychladndt . Pozor na

horuci olej, ten nechajte pred Cistenim Uplne vychladnut.

papier.

Opatrne vyberte ovladaci panel s vykurovacim telesom zo spotrebica a polozte ho na kuchynsky

Potom vyberte misku na olej a olej opatrne prelejte do uzatvaratelnej nadoby.

Odpadovy olej odovzdajte na miestnom zbernom mieste alebo v recyklacnom parku.

handri¢kou so saponatom.

Vycdistite vnutro olejovej panvice papierovymi utierkami. Vonkajsej strany fritézy cistite jemnou

Nadobu na olej, veko a kdés mozete umyvat v teplej vode s umyvacim prostriedkom. Tieto

sUcasti po umyti dokladne vysuste. Vonkajsi plast’ Cistite len vihkou handric¢kou.

jemnym Ccistiacim prostriedkom.

Ovladaci panel s vykurovacim telesom neponarajte do vody. Cistite iba vihkou handrickou a

Uistite sa, Ze vSetky casti s dokladne suché.

Po vycisteni zostavte spotrebic spat. Uistite sa, Ze je ovladaci panel spravne umiestneny na
elektrickej pripojke vo vyklenku krytu, inak jednotka nebude fungovat.

/\ Pred naplnenim misky olejom sa uistite, Ze v panvici ani vo veku nie je Ziadna voda.

A Nikdy neponarajte spotrebic ani privodny kabel so zastrckou do vody.

/\ Na utieranie nepouzivajte drsna Cistidla, aby ste neposkriabali povrch pristroja. Na odstranenie
necistot nikdy nepouzivajte ostré predmety.

PROBLEMY A RIESENIA

PROBLEMY

RIESENIA

Fritéza sa nenahrieva/nehreje.

Skontrolujte, i je spotrebic zapojeny do funkénej zésuvky.
Po spravnom zasunuti zastrcky sa rozsvieti ¢ervena
kontrolka napéjania.

Skontrolujte, Ci je ovladaci panel s vykurovacim telesom
spravne pripojeny k pripojke v kryte.

Skontrolujte, ¢i je mnozstvo oleja medzi ukazovatelmi MIN
a MAX na miske na olej.

Ak sa spotrebic prehreje (napr. v dosledku prilis malého
mnozstva oleja v miske na olej alebo jeho nedostatku),
aktivuje sa ochrana proti prehriatiu a spotrebic sa sém
vypne. Odpojte spotrebic od elektrickej siete a nechajte
ho Uplne vychladnit. Potom vyberte ovladaci panel s
vykurovacim telesom z misky a stlacte tlacidlo RESET na
zadnej strane ovladacieho panelu. Pouzite na to Uzky nie
ostry predmet. Tym sa deaktivuje ochrana proti prehriatiu.
Fritézu mozete opat’ pouzivat. Opat spravne nainstalujte
ovladaci panel do krytu a pred samotnym zapojenim sa
uistite, Ze je v miske dostatok oleja (medzi indikatormi MIN
a MAX).

8
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PROBLEMY

RIESENIA

prepaluje.

Z oleja sa fajci a dokonca sa « Olej je uz preprazany a urcite po dobe pouzitelnosti. Olej

z fritézy vymenite. Vzdy (itajte inStrukcie na oleji a jeho
pouzitelnost, spravidla je mozné fritovat' max. 10x.

« Prekontrolujte nastavenie termostatu, aby sa zbytocne olej
neprepekal.

Olej prudko buble. » Do nadoby s olejom napadalo vela krystalov ladu zo

zmrazenych polotovarov. Pred smazenim sa vzdy snazte
¢o najviac eliminovat’ krystaliky ladu z potravin. Cerstvo
nakrajané zemiaky vzdy osuste.

DTy 1

Symbol na pristroji alebo na jeho obale znamen4, ze s tymto vyrobkom nie je
mozné nakladat ako s domovym odpadom, ale musi byt odovzdany na miestach
urcenych na zber a likvidaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Dodrzanim
tohto odporucania chranite Zivotné prostredie a zdravie spoluobcanov. Viac
informacii o moznostiach likvidacie nebezpecného odpadu obdrzite na obecnych
alebo mestskych uradoch, zbernych dvoroch alebo v predajni, kde ste pristroj
zakupili.

Obalové materidly su recyklovatelné, nakladajte s nimi podla predpisov pre zZivotné
prostredie.

Tento spotrebi¢ vyhovuje vietkym eurdpskym poziadavkdm na bezpecnost,
zdravie a ochranu Zivotného prostredia.

Eurépske vyhlasenie je ulozené u vyrobcu v Belgicku a je mozné si ho vzdy
vyziadat' na adrese info@linea2000.be
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A parly dl homel

Op zoek naar extra accessoires of is er een onderdeel stuk?
BESTEL de originele DOMO-accessoires en -onderdelen via onze webshop.

A la recherche d’accessoires supplémentaires ou une piéce est cassée ?
COMMANDEZ d'authentiques accessoires et pieces DOMO via notre webshop.

Auf der Suche nach zusétzlichen Zubehorteilen oder ist ein Gerateteil defekt?
BESTELLEN SIE die DOMO Original-Zubehér und -Ersatzteile tiber unseren Webshop.

Looking for extra accessories or you have a broken piece?
ORDER the original DOMO accessories and parts on our webshop.

www.domo-elektro.be



