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Prima di utilizzare 'apparecchio leggere sempre il fascicolo delle
avvertenze di sicurezza.

1. DESCRIZIONE

1.1 Descrizione dell'apparecchio - A
A1. Interruttore generale (ON/OFF)

A2. Selettore livello di macinatura

A3. Contenitore chicchi

A4. Coperchio contenitore chicchi

A5. Sportello portaccessori

A6. Coperchio serbatoio acqua

A7. Serbatoio acqua

A8. (Cavo alimentazione

A9. Lancia vapore

A10. Erogatore caffé

A11. Ergoatore acqua calda

A12. Alloggio portafiltro per macinatura

A13. Uscita macinacaffe

A14. Supporto tazze piccole

A15. Griglia poggiatazze piccole

A16. Griglia poggiatazze/mug

A17. Supporto griglia poggiatazze/mug

A18. Indicatore di livello acqua nella vaschetta raccogligocce
A19. Vaschetta raccogligocce

1.2 Descrizione pannello di controllo - B
B1. Manometro
B2. Spia“mancanza acqua”
B3. Spia“decalcificazione”
B4. Manopola regolazione quantita caffé macinato
B5. Tasto selezione 1 o 2 tazze (per utilizzare il filtro caffe
corrispondente)
B6. Tasto“OK": per erogare la bevanda/per confermare
B7. Tasto "temperatura caffé”
B8. Manopola selezione funzioni
« Espresso
+ Americano
« Hot water (Acqua calda)
« Decalcificazione
B9. Tasto“vapore”: per erogare vapore

1.3 Descrizione degli accessori -
(1. Portafiltro

(2. Imbuto dosatore (Dosing&Tamping Guide)
Q3. Filtro 1tazza

(4. Filtro 2 tazze

(5. Striscia reattiva “Total Hardness Test”

(6. Decalcificante

(7. Softhalls (*Solo in alcuni modelli)

(8. Bricco latte

9. Pennello pulizia

€10. Ago di pulizia per lancia vapore

(C11. Pressino

(12. Tappettino per pressatura (* solo in alcuni modelli)

1.4 Accessori pulizia non inclusi, raccomandati
dal costruttore
Per maggiori informazioni, visita Delonghi.com.

OEcoMultiClean Detergente
~—  ———_ EAN: 8004399333307

2. PREPARAZIONE DELL'APPARECCHIO

Lavare con acqua tiepida e detersivo per piatti tutti gli accessori,

quindi procedere come seque:

1. Inserire la vaschetta raccogligocce (A19) completa di griglia
poggiatazze (A16) e relativo supporto (A17) (fig. 1);

2. Estrarre il serbatoio acqua (A7) (fig. 2) e riempirlo con
acqua fresca e pulita facendo attenzione a non superare la
scritta MAX (fig. 3).

3. Quindi reinserire il serbatoio.

Attenzione: Non mettere mai in funzione I'apparecchio senza l'acqua nel serbatoio o
senza serbatoio.

Nota bene: Si consiglia di personalizzare al it presto la durezza dell'acqua sequen-
do la procedura descritta nel capitolo “7. Mend impostazioni”.

3. PRIMA MESSA IN FUNZIONE
DELLAPPARECCHIO

1. Inserire |a spina nella presa. Premere l'interruttore generale
(A1) (fig. 4).

2. Posizionare sotto I'erogatore acqua calda (A11) un conteni-
tore con capienza minima di 100 ml (fig. 5).

3. Premere il tasto OK (B6) (fig. 6): l'erogazione inizia e si in-
terrompe automaticamente. Svuotare il contenitore.

Prima diiniziare a utilizzare la macchina, & necessario risciacqua-

re i circuiti interni della macchina. Procedere come segue:

4. Inserire il filtro caffé (C3) o (C4) nella coppetta portafiltro
().

5. Aqgganciare la coppetta portafiltro (C1) completa di filtro alla
macchina: per un aggancio corretto, allineare il manico della
coppetta portafiltro a “INSERT” (fig. 7) e ruotare limpugna-
tura verso destra, fino ad allinearla alla posizione “CLOSE".

6. Mettere un contenitore sotto la coppetta portafiltro e alla
lancia vapore (A9).

7. Premere il tasto OK (B6): 'erogazione comincia.

8. Finita 'erogazione, premere il tasto vapore (B9) (fig. 8) ed
erogare vapore per alcuni secondi in modo da risciacquare
il circuito vapore: per un'erogazione ottimale di vapore, si
consiglia di ripetere questoperazione per 3 o 4 volte. Que-
sto permette di eliminare 'acqua nel tubo prima di erogare
vapore.




L'apparecchio € quindi pronto all'uso.
Nota bene: il risciacquo dei circuiti interni é consigliato anche in caso di prolungato
inutilizzo dell'apparecchio.

Al primo utilizzo & necessario fare 4-5 caffé prima che la macchi-
na comingi a dare un risultato soddisfacente: dedicare particola-
re attenzione alla dose caffé macinata nel filtro ((C3) o (C4)) (vedi
istruzioni al paragrafo “4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding)”).

m

Procedere come indicato al capitolo “La “dose perfetta™.

4. PREPARARE IL CAFFE

4.1 Fase 1-Macinatura (grinding)

1. Versarei chicchi nel contenitore (A3) (fig. 9). E consigliabile
versare solo i chicchi necessari alla preparazione: in questo
modo si utilizzera sempre caffé fresco.

2. Limpostazione di fabbrica del grado di macinatura & 5
(macinatura media). Se il risultato non fosse soddisfacente,
regolare il livello in base al gusto personale e al tipo di caffe
(Ia regolazione va effettuata durante il funzionamento del
macinacaffe) (fig. 10).

Nota bene: I/ grado di macinatura tra 3 e 6 € consigliato per la

maggior parte dei caffé. Il risultato della macinatura con selezione

su 102, émolto fine, da utilizzare solo con caffé molto particolare

(tostato leggero) o quando si nota una qualita del caffé non otti-

male e dovuta all'usura delle macine (macinatura troppo grossa).

3. Inserire uno dei filtri caffé (C3) o (C4) nel portafiltro (CT).
Premere il tasto L= (B5) per selezionare la preparazio-
ne di 10 2 tazze: con questa selezione raddoppia anche la
quantita erogata di espresso.

4. Regolare la manopola quantita (B4) partendo dalla posi-
zione minima (fig. 11).

Al primo utilizzo, lasciare la manopola in posizione Min. All'inizio,

& normale fare alcuni tentativi prima di trovare la regolazione ot-

timale. Vi suggeriamo di iniziare con i valori di fabbrica, quindi se

necessario modificare sequendo i suggerimenti riportati al para-
grafo“Regolare la quantita di caffé macinato nel filtro”.

5. Agganciare limbuto dosatore (C2) al portafiltro: 1 premere;
2 ruotare fino a bloccare (fig. 12).

Inserire il portafiltro all'uscita macinacaffe (A13) (fig. 13).

7. Premere il portafiltro fino a sentire un “Click” (fig. 14),
quindi rilasciare: la macinatura inizia e si interrompe
automaticamente.

Nota bene: Sesi desidera interrompere manualmente la maci-

natura, é sufficiente ripremere il portafiltro (fino a sentire un Click).

Regolare la quantita di caffé macinato nel filtro
SCURo

MED/O

o] ~

g > Rangedi

o S macinatura
~a0 / extra

Ogni varieta di chicco da un risultato diverso durante la maci-
natura e per questo all'inizio la regolazione della dose richiede
estrema cura.

Questa illustrazione da delle indicazioni su come regolare la

dose, basate sul colore di tostatura: sono da considerarsi un

punto di partenza, ma possono variare in base alla composizione
dei chicchi caffe.

1. Impostare la dose (per arrivare alla marcatura in rilievo
allinterno del filtro caffé) partendo dalla posizione mini-
ma. | numeri della manopola sono un pratico riferimento
da annotare una volta ottenuta la dose perfetta nel filtro. |
numeri non corrispondono a impostazioni del macinacaffe,
a unita di misura (gr / 0z) o a tempo di macinatura.

2. Facendo riferimento al colore di tostatura del vostro caffe,
ruotare lentamente la manopola.

4.2 Fase 2 - Pressatura (tamping)

1. Dopo la macinatura, estrarre il portafiltro (fig. 15).

2. Picchiettare Iimbuto dosatore (C2) per livellare il caffé
macinato.

3. (Soloalcuni modelli): appoggiare il portafiltro nella apposi-
ta sede sul tappettino per pressatura (C12) (fig. 16).

4. Pressare il caffé utilizzando I'apposito pressino (C11) (fig.
17).

5. Rimuovere 'imbuto dosatore ruotandolo in senso antiora-
rio e tirandolo verso l'alto (fig. 18) e verificare che la dose
sia corretta (vedi paragrafo “La “dose perfetta™).

. Aggandiare il portafiltro all'erogatore caffe (A10) (fig. 19).
Notabene: Se dopo la pressatura rimane del caffé residuo
lungo i bordi del filtro, questo non pregiudica assolutamente la
qualita dellestrazione e quindi il risultato finale.

La“dose perfetta”
- Ifiltri caffé, hanno all’interno una linea in rilievo: la dose
perfetta corrisponde a questa linea in rilievo;



Dose

«  Assicurarsi che il caffé sia a livello dopo la pressatura. Po-
trebbe essere necessario regolare piu volte la manopola
(B4) prima di arrivare alla dose perfetta.

«  Seil caffe & sovra- o sotto-estratto e la dose & all'interno
della dose perfetta, regolare il grado di macinatura pit fine
o piti grossolana (vedi“4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding)”).
Se il caffé & sovra- estratto (erogazione troppo lenta) la
macinatura dovra essere pill grossolana. Se il caffe & sot-
to-estratto (erogazione troppo veloce) la macinatura dovra
essere pill fine.

4.3 Fase 3 - Erogazione (brewing)

1. Selezionare la temperatura (fig. 20) (vedi “La temperatura
per preparare il caffé”).

2. Selezionare la bevanda desiderata (fig. 21). Se la bevanda &
stata programmata (vedi capitolo “6. Programmare la lun-
ghezza delle bevande”), la spia della bevanda lampeggia
brevemente.

3. Premere OK (B6) per iniziare I'erogazione (fig. 22) (pre-in-
fusione ed infusione). Lerogazione caffé si interrompe
automaticamente.

La temperatura per preparare il caffe

La temperatura dell’acqua & controllata durante I'intero processo
di preparazione per garantimne la stabilita in fase di estrazione.
La Specialista Arte offre 3 temperature di infusione* che corri-
spondono ad un range trai 92°Ce i 96°C.

A seconda della varieta e della tostatura dei chicchi, si consiglia
una temperatura diversa: i chicchi di Robusta richiedono una
temperatura bassa; i chicchi di Arabica una temperatura alta. Lo
stesso vale per i chicchi con tostatura scura o per i chicchi appena
tostati.

Livello di Spia Livello di
temperatura corrispondente tostatura
MIN Scuro

—}

MED Medio-scuro
s =
o 8

MAX - Chiaro - medio
[} b
a 8

*  Questa temperatura fa riferimento all'acqua nel thermo-
block. E quindi diversa dalla temperatura della bevanda in
tazza o dalla temperatura misurata quando la bevanda esce
dagli erogatori del portafiltro.

5. PREPARAZIONE BEVANDE LATTE

5.1 Schiumareil latte

1. Versare nel bricco (C8) la quantita di latte che si vuole
scaldare/schiumare, tenendo conto che il volume del latte
aumentera di 2 0 3 volte (fig. 23 ). Per ottenere una schiu-
ma pill densa e omogenea, é consigliabile utilizzare latte
vaccino intero ed a temperatura di frigorifero (circa 5° C).

My LatteArt

v

| I

2. Mettere il bricco sotto la lancia vapore e premere il tasto
vapore (B9) (fig. 24).

3. Per schiumare il latte, appoggiare la lancia vapore (A9)
sulla superficie del latte: cosi facendo Iaria si mescola al
|atte e al vapore.

4. Mantenere la lancia vapore sulla superficie, prestando at-
tenzione a non catturare troppa aria creando bolle troppo
grosse.

5. Immergere la lancia vapore sotto la superficie del latte:
in questo modo si crea un vortice. Una volta raggiunta la
temperatura desiderata, ripremere il tasto vapore e atten-
dere che l'erogazione vapore si interrompa completamente
prima di rimuovere il bricco del latte.

Il barista consiglia:

« Illatte fresco & migliore. Utilizzare sempre latte fresco a
temperatura di frigorifero.

« Per un risultato migliore, si consiglia di riporre sempre il
brico del latte in frigorifero.

+  Illatte intero assicura ottimi risultati. Il risultato e la texture
della schiuma variano a seconda del latte vaccino o delle
bevande vegetali utilizzate.

« Dopo aver schiumato il latte, eliminare le bolle roteando
leggermente il bricco del latte.

Pulizia della lancia vapore

1. Dopo ogni uso, rimuovere con un panno i residui di latte
dall'erogatore vapore (fig. 25). Per una pulizia profonda, &
consigliabile utilizzare Eco MultiClean: assicura l'igiene ri-



muovendo proteine e grassi del latte e puo essere utilizzato
per pulire lintera macchina.

Erogare vapore per alcuni secondi per pulire bene I'eroga-
tore (fig. 8).

Attendere che l'erogatore si raffreddi: per mantenere I'ef-
ficienza dell'erogatore nel tempo, utilizzare I'ago di pulizia
(C10) per mantenere libero il foro (fig. 26).

PROGRAMMARE LA LUNGHEZZA DELLE
BEVANDE

Preparare la macchina per erogare 1 0 2 tazze della bevan-
da che si desidera erogare, fino ad agganciare il portafiltro
(C1) completo difiltro (C3) o (C4) e caffe macinato.

Ruotare la manopola (B8) per selezionare la bevanda da
programmare.

Mantenere premuto il tasto OK (B6) finché la macchina
eroga la quantita desiderata: la spia del tasto OK lam-
peggia in arancione per confermare che si & in modalita
programmazione.

Al raggiungimento della quantita desiderata, rilasciare il
tasto OK: la quantita & programmata.

Nota bene:

Si possono programmare le bevande, ma non l'erogazione di
vapore.

La programmazione modifica le quantita delle bevande, ma
non del caffé macinato.

Quando si seleziona una bevanda programmata, la spia cor-
respondente lampeggia brevemente.

Lebevande “X2” possono essere programmate separatamente.

Ricetta Quantita | Quantita programmabile
caffe difabbrica
Espresso ~35ml da=15a=90ml
@)
Espresso =70 ml da=30a=180ml
=P
Americano | =120 ml - espresso: da=15a=90ml
@] - acqua: da=>25a=150ml
Americano | =240 ml « espresso: da=~30a=180ml
@] « acqua: da =50a =240 ml
X2
H°t®°;ef =250 ml da =65 a =300ml

7. MENU IMPOSTAZIONI

1. Entrare nel menu:

Premere contemporane-
amente per 3 secondi

—x2
U=

'=x1

=F

e ©

2. Selezionare l'impostazione da regolare

Americano
Espresso Hot water
=2 < @
=, =
Imposta- | Ruota- | Premere Premere
zione corri- | resu =6 ancora =
spondente per cambiare
impostazione
Siaccendela | —
o - 8 = No
spia relativa
Pausa ESp’eS;° allimpo- | 5
pre-infusione (] stazione — "~ = 1sec
attualmente |
selezionata | — {¥°
= L =2 sec
Siaccendela | —— Jf°
ocendela | By g
Regolazione spia relativa
Americano aII’impo— range
extra della w }
R stazione —
macinatura attualmente ;B =) Jnd
selezionata range
=Fay
Siaccende la minuti
spiarelativa |
Auto- Hotwater | a|limpo- -k
. ) ) — > =15
spegnimento = stazione ore
attualmente
selezionata | = &
— O w3
ore
Siaccendela | emm U = dolce
spiarelativa [~
o allimpo- | e I°
Durezza acqua || ) — i
q A stazione = media
attualmente | == I
selezionata | — © ™ dura
/molto dura
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Salvare le nuove impostazioni premendo OK (B6)

Nota bene: Lapparecchio esce automaticamente dal ment
impostazioni dopo 30 secondi di inattivita.

7.1  Reset alle impostazioni di fabbrica

1. Entrare nel menu:

Premere
contemporaneamente per
3 secondi

2. Reset ai valori di vabbrica

Mantenere premuto il tasto w2

e

vapore (B9) per 3 secondi.

La spia OK (B6) lampeggia brevemente per confermare il reset.

8. PULIZIA DELLAPPARECCHIO

Attenzione!

+ Perlapulizia della macchina non usare solventi, detergenti
abrasivi o0 alcool.

Non utilizzare oggetti metallici per togliere le incrostazioni
0i depositi di caffe, perché potrebbero graffiare le superfici
in metallo o in plastica.

« Per periodi di inutilizzo superiori alla settimana & consi-
gliato, prima di utilizzare la macchina, di procedere ad un
risciacquo.

Pericolo!

+ Durante la pulizia, non immergere mai la macchina nell’ac-
qua: & un apparecchio elettrico.

Prima di qualsiasi operazione di pulizia delle parti esterne
dell'apparecchio, spegnere la macchina, staccare la spina
dalla presa di corrente e lasciar raffreddare la macchina.

X1 v | v | X| X
9

od| == £ |df)

S XX v
=

XX | X |V |V

XX v | X | X

XX | X |V |V

9. PULIZIA DEL MACINACAFFE
1. Pulire la zona di aggancio con il pennello (C9) (fig. 27).
2. Utilizzando il pennello, pulire lo scivolo caffeé (fig. 28).

Macintura efficiente

Nel tempo le macine sono soggette ad usura. Per questo man
mano che il tempo passa, per raggiungere la dose perfetta, &
necessario ruotare la manopola (B4) verso i numeri piu alti.
Quando ci si trova nella regolazione tra il 30 ed il 40, & arrivato il
momento di impostare I'extra range di macinatura (vedi capitolo
“7. Menl impostazioni” - “Range di macinatura extra”).

Quando la quantita di caffé macinato si riduce ancora, rivolger-
si ad un centro assistenza per sostituire le macine: regolare di
nuovo il macinacaffé entrando nel ment impostazioni e selezio-
nando il primo range della regolazione extra della macinatura.
Quindi, ruotare la manopola regolazione quantita (B4) in posi-
zione Min e regolare la dose come ad il primo utilizzo (vedi “La
“dose perfetta™).

10. DUREZZA ACQUA

La spia [ (B3) decalcificazione si accende dopo un periodo
di funzionamento predeterminato che dipende dalla durezza
dell'acqua. E possibile programmare la macchina in base alla
reale durezza dell'acqua in utenza nelle varie regioni, rendendo
cosi meno frequente l'operazione di decalcificazione (vedi capi-
tolo“7. Menl impostazioni”).

1. Togliere dalla sua confezione la striscia reattiva in dotazio-

ne “TOTAL HARDNESS TEST” (C5).




qua per circa un secondo (fig. 29).

Immergere completamente la striscia in un bicchiere d'ac-

3. Estrarre la striscia dall'acqua e scuoterla leggermente (fig.
30).
Risultato Test Durezza Acqua Tasto | Livello
(B7)
p— = 1
I | 5 | L,
dolce
m— R
= 8 acqua
media
W | =g | 3
— acqua dura
~  NEEN o molt
dura

4.

1

Menu impostazioni”.

1. COME UTILIZZARE SOFTBALLS (SOLO IN
ALCUNI MODELLI)

Impostare I'apparecchio, come indicato nel capitolo “7.

Softballs (C7) & un sistema innovativo che allunga la vita della
macchina, senza alterare le qualita dell'acqua, garantendo I'e-
rogazione di un caffé cremoso e aromatico. Per ottimizzare I'ef-
ficacia, lasciare Softballs nell'acqua per Iintera notte precedente

all'uso.

1. Estrarre il pacchetto di Softballs dall'imballo (fig.31).

2. Risciacquare con acqua corrente il pacchetto di Softballs
(fig. 32).

3. Immergere il sacchetto nel serbatoio acqua (A7) (fig. 33).

4.

33

34

Sostituire il sacchetto di Softballs ogni 3 mesi (fig. 34).

n

12. DECALCIFICAZIONE

Attenzione!
Prima dell'uso, leggere le istruzioni e l'etichettatura del de-
calcificante (C6), riportate sulla confezione del decalcificante
stesso.
Si raccomanda di utilizzare esclusivamente decalcificante
De’Longhi. L'utilizzo di decalcificanti non idonei, come pure
la decalcificazione non regolarmente esequita, pud com-
portare l'insorgenza di difetti non coperti dalla garanzia del
produttore.
I decalcificante puo danneggiare le superfici delicate. Se
il prodotto viene rovesciato accidentalmente, asciugare
immediatamente.

Per effettuare la decalcificazione

Decalcificante | Decalcificante De’Longhi

Contenitore | Capacita 2 litri

~40min

Tempo

1. Eil momento di effettuare la decalcificazione quando si ac-
cende la spia || (B3). E possibile avviare la decalcificazione
in ogni momento.

2. [Estrarre e svuotare la vaschetta raccogligocce (A19), quindi

reinserirla.
Svuotare il serbatoio acqua (A7). (Se presenti, togliere le
softhalls e riporle in un bicchiere di acqua fino al momento

di reinserirle al termine della decalcificazione)

4. Versare nel serbatoio acqua il decalcificante (C6) fino al li-
vello ﬂ A (corrispondente a una confezione da 100ml)
impresso sul lato interno del serbatoio (fig. 35).

5. Aggiungere acqua (1 litro) fino a raggiungere il livello 0
B (fig. 36). Reinserire quindi il serbatoio acqua in macchina.

36

6. Ruotare la manopola (B8) su || (fig. 37): la spia OK si ac-
cende di colore arancio e la spia || lampeggia.
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7. Assicurarsi che il portafiltro (C1) non sia agganciato e posi-
zionare un recipiente sotto gli erogatori caffé (A10), acqua
calda (A11) e sotto la lancia vapore (A9) (fig. 38).

8. Mantenere premuto per almeno 3 secondi il tasto OK (B6):
la spia OK lampeggia.

9. Ilprogramma di decalcificazione si avvia ed il liquido decal-
cificante esce dagli erogatori. Il programma di decalcifica-
zione esegue automaticamente tutta una serie di risciacqui
ad intervalli, per rimuovere i residui di calcare dallinterno
della macchina da caffé fino a svuotare il serbatoio.

Lerogazione si interrompe e la spia OK diventa bianca. E quindi

necessario procedere con il ciclo di risciacquo:

10. Svuotare il recipiente utilizzato per la raccolta del liquido
decalcificante e riporlo sotto gli erogatori.

1. Estrarre il serbatoio acqua, svuotarlo da eventuali residui di
soluzione decalcificante, sciacquarlo con acqua corrente e
riempirlo con acqua fresca fino al livello MAX (fig. 39). Rein-
serire quindi il serbatoio nella sua sede.
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12. Premere il tasto OK: il risciacquo i avvia.

13. Una volta completato il risciacquo, I'erogazione si interrom-
pe: la spia || lampeggia rossa e la spia OK si spegne.

14. Svuotare il recipiente di raccolta dell’acqua di risciacquo.

15. Estrarre e svuotare la vaschetta raccogligocce (A19), quindi
reinserirla.

16. Estrarre e riempire il serbatoio con acqua fresca, quindi
reinserirlo. (Se presenti, risciacquare con acqua corrente le
softballs e reinserirle in serbatoio).

17. Ruotare la manopola selezione funzioni (B8) su una delle
bevande.

Ora I'apparecchio € pronto all'uso.

Nota bene:

« Il ciclo di decalcificazione puo essere avviato in ogni mo-
mento (anche se la relativa spia non & ancora accesa).

+ Nel caso la decalcificazione sia stata avviata per shaglio,
premere il tasto OK per 10 secondi; il risciacquo non puo
essere interrotto.

13. SIGNIFICATO DELLE SPIE

SPIE SIGNIFICATO DELLE SPIE OPERAZIONE

Tutte le spie lampeggiano brevemente | Accensione dell'apparecchio Autodiagnosi

E la prima accensione della macchina | Procedere come indicato al cap. “3. Prima
OK Fissa ed & necessario procedere al riempi- | messa in funzione dell’apparecchio”

oD N .

mento del circuito acqua

Americano

o K Espres)so Hot wa;er
+ = < O
D =, -/ H \' -
Fissa

(Lespie| e 8 mostrano le

rispettive selezioni)

La macchina & pronta per I'erogazione | Preparare la macchina e procedere con la

preparazione della bevanda




SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

~OK_

—=="_ Lampeggiante

La macchina si sta riscaldando

Attendere fino al raggiungimento della tem-
peratura ideale di erogazione

o® “= Fissa

L'acqua nel serbatoio (A7) non & suffi-
ciente oppure il serbatoio acqua non &
ben inserito

Riempire il serbatoio oppure estrarre e re-
inserire correttamente il serbatoio

S
D —
I N

Si vuole procedere con l'erogazione di una
bevanda, ma il serbatoio acqua (A7)é vuoto

Riempire il serbatoio acqua

La macinatura & troppo fine e quindi
il caffe fuoriesce troppo lentamente o
non esce del tutto

Estrarre il portafiltro (C1), ripetere le ope-
razioni per fare il caffé tenendo presente
le indicazioni del par. “4.1 Fase 1 - Macina-
tura (grinding)” e “4.2 Fase 2 - Pressatura

(tamping)”
Lampeggiante Il filtro caffé (C3) o (C4) & otturato Risciacquare i filtri sotto I'acqua corrente
I serbatoio (A7) & mal inserito e le rela- | Premere leggermente il serbatoio in modo
tive valvole non sono aperte da aprirne le valvole
(alcare all'interno del circuito idraulico | Esequire la decalcificazione come al cap.“12.
Decalcificazione”
— %2 E selezionata la preparazione per 1| Tutta la preparazione (dalla macinatura
[ ; ] i tazza all'erogazione) & impostata per preparare 1
= X1 Fissa tazza
@ X 2 Fissa E selezionata la preparazione per 2 | Tutta la preparazione (dalla macinatura
tazze all'erogazione) & impostata per preparare 2
— x1 gazione) & impostata per prep
tazze
— — = Selezionare una delle temperature | Vedi “La temperatura per preparare il caffe”
— 8 S 8 S 8 disponibili
(@) (e D
MIN MED MAX
Fissa
N Z Allarme generico Spegnere la macchina, attendere 10 minuti
g prima di riaccenderla. Se il problema per-
L = siste, rivolgersi ad un centro assistenza.
7 N
Lampeggiante
{|! La funzione vapore é selezionata e in | Dopo alcuni secondi la macchina procede con
N\ €orso Ierogazione vapore
N
Lampeggiante
§g| E necessario procedere con la | Esequire la decalcificazione come illustrato al
A decalcificazione cap.“12. Decalcificazione”

Fissa - colore rosso

>
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SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

P | 7 &°
IQ&S | B —\— O K “‘AQ
=

Lampeggiante - Fissa

La decalcificazione é selezionata

Premere OK per iniziare la decalcificazione o
ruotare la manopola su una bevanda

a0
$°$$%|€EI_/_ \OK /_}W‘“\t\
A N —am»
N
Lampeggiantl

La decalcifica procede: la macchina
eroga la soluzione decalcificante

Procedere completando il ciclo di decalcifica-
zione (vedi“12. Decalcificazione”)

D |ue 20
e |§5 _i_ OK %\"‘“"
[Se——)

Lampeggiante - Fissa

Ho ultimato la prima fase del ciclo di
decalcificazione: adesso & necessario
procedere con la fase di risciacquo

Premere OK per iniziare il risciacquo .

v 7 3
PPl NOK g
M N e

Lampeggianti

La macchina procede con la fase di
risciacquo a completamento del ciclo di
decalcificazione

Procedere completando il ciclo di decalcifica-
zione (vedi “12. Decalcificazione”)

14. SE QUALCOSA NON FUNZIONA

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

(% dell'acqua nella vaschetta raccogli-
gocce (A19)

Fa parte del normale funzionamento dai
circuiti interni della macchina

Svuotare e pulire regolarmente la
vaschetta raccogligocce

Non esce piu il caffé espresso

Mancanza di acqua nel serbatoio (A7)

Riempire il serbatoio

La spia OK (B6) & accesa ad indicare che
il circuito caffé o circuito vapore & vuoto

Premere il tasto corrispondente alla spia
OK per riempire il circuito

I filtro (C3) o (C4) & otturato

Risciacquare i filtri sotto I'acqua corrente

Macinatura troppo fine

Regolare la dose e la macinatura

II serbatoio (A7) @ mal inserito e le valvole
sul suo fondo non sono aperte

Premere leggermente il serbatoio in
modo da aprire le valvole sul suo fondo

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcificazione come al cap.
“12. Decalcificazione”

II' portafiltro (C1) non si aggancia

II caffé macinato non é stato pressato o

Ripetere la fase 1 (capitolo “4. Preparare

all'apparecchio in quantita eccessiva il caffe”) utilizzando una quantita minore
di caffe. Se si utilizza il filtro 1 tazza, assi-
curarsi che sia accesa la spia 1X (B5).

Il caffé espresso gocciola dai bordi del | Il portafiltro non & agganciato | Agganciare correttamente il portafiltro

portafiltro (C1) anziche dai fori correttamente (fig. 19)

La guarnizione dell'erogatore caffe ha
perso elasticita o & sporca

Rivolgersi ad un centro assistenza per
sostituirla

I filtro (C3) o (C4) € otturato

« Risciacquare i filtri sotto l'acqua
corrente

+ Regolare e
macinatura

impostazioni  di

La crema del caffe & chiara (scende ve-
locemente dal beccuccio)

E necessario rivedere le impostazioni
dell'apparecchio

Vedi le indicazioni al paragrafo “La “dose
perfetta™

9




PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

La crema del caffe e scura (il caffe scende
lentamente dal beccuccio)

E necessario rivedere le impostazioni
dell'apparecchio

Vedi le indicazioni al paragrafo “La “dose
perfetta”

Al termine della decalcificazione, 'appa-
recchio richiede un altro risciacquo

Durante il ciclo di risciacquo, il serbatoio
(A7) non ¢ stato riempito fino al livello
MAX

Ripetere il risciacquo (vedi cap. “12.
Decalcificazione”)

L'apparecchio non macina il caffe

Allinterno del macinacaffé & presente un
corpo estraneo

Ruotare il selettore (A2) in posizione 8 e
rimuovere tuttii chicchi con un aspirapol-
vere fino a svuotare e pulire il contenitore
chicchi (A3). Se il problema persiste, ri-
volgersi ad un centro assistenza

Se si desidera cambiare qualita di caffé

- E consigliabile versare nel contenitore

chicchi (A3) solo la quantita di chicchi

da utilizzare

Per svuotare il contenitore, aspirare

il contenuto con un aspirapolvere o

macinare tutti i chicchi contenuti fino

a svuotarlo completamente.

Inserire la nuova qualita di chicchi

« Se alla macinatura non si raggiunge
la “dose perfetta’, procedere come al
primo utilizzo

Dopo la macinatura, il filtro caffé (C3) o
(C4) & vuoto

Lo scivolo caffé del macinacaffé & intasato

Procedere alla pulizia come indicato al cap.
"9, Pulizia del macinacaffe”

Dopo la macinatura, la polvere caffé nel
filtro (C3) o (C4) non raggiunge la “dose
perfetta”

E necessario regolare la quantita di caffe
macinato

Regolare la quantita con la manopola de-
dicata (B4) sequendo le indicazioni al par.
“La “dose perfetta”. Se la manopola é gia
in posizione max, procedere come indicato
nella sezione “7. Menu impostazioni” -
“Regolazione extra della macinatura”

E utilizato il filtro 2 tazze (C4)

Verificare che la spia 2X sia accesa

Con il tempo le macine si usurano

Rivolgersi ad un centro assistenza
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Before using the appliance, always read the safety warnings.

1. DESCRIPTION

1.1  Description of appliance - A
A1. Main switch (ON/OFF)

A2. Grinding level selector

A3. Beans container

A4. Beans container lid

A5, Accessory door

A6. Water tank lid

A7. Water tank

A8. Power cord

A9. Steam wand

A10. Coffee spout

A11. Hot water spout

A12. Housing for grinding filter holder
A13. Coffee mill outlet

A14. Small cup support

A15. Small cup grille

A16. Cup/mug grille

A17. Cup/mug grille support

A18. Drip tray water level indicator
A19. Drip tray

1.2 Description of control panel - B
B1. Pressure gauge
B2. "No water" indicator
B3. "Descale" indicator
B4. Ground coffee quantity dial
B5. 1or 2 cup button (to use the corresponding coffee filter)
B6. “OK”button: to deliver the beverage/confirm
B7. “Coffee temperature” button
B8. Function selector dial
« Espresso
+ Americano
+ Hot water
« Descaling
B9. “Steam”button: to deliver steam

1.3 Description of accessories - C
(1. Filter holder

(2. Dosing and tamping guide

(3. 1cupfilter

(4. 2 cupfilter

(5. "Total Hardness Test" paper

(6. Descaler

(7. Softballs (*certain models only)
(8. Milkjug

(9. Cleaning brush

(10. Steam wand cleaning needle

C11. Presser
(12. Pressing mat (*certain models only)

1.4 Optional cleaning accessories recommended
by the manufacturer
For more information, visit www.delonghi.com.

OEcoMultiClean Cleaner
" EAN: 8004399333307

2. PREPARING THE APPLIANCE

Wash all accessories with warm water and washing-up liquid,

then proceed as follows:

1. Insert the drip tray (A19) complete with cup grille (A16)
and relative support (A17) (fig. 1);

2. Extract the water tank (A7) (fig. 2) and fill with fresh clean
water, taking care not to exceed the MAX level (fig. 3).

3. Putthe tank back in the appliance.

Important: Never operate the appliance without water in the tank or without the
tank.

Please note: You should customise water hardness as soon as possible following the
instructions in section “7. Settings menu’.

3. SETTING UP THE APPLIANCE

1. Pluginto the mains socket. Press the main switch (A1) (fig.
4;

2. Place a container with a minimum capacity of 100 ml under
the hot water spout (A11) (fig. 5);

3. Press the OK button (B6) (fig. 6). Delivery begins and stops
automatically. Empty the container.

Before using the coffee maker, the internal circuits of the ma-

chine must be rinsed. Proceed as follows:

4. Place the coffee filter (C3) or (C4) in the filter holder (C1)

5. Attach the filter holder (C1) complete with filter to the appli-
ance. To attach correctly, align the filter holder handle with
"INSERT" (fig. 7), then turn the handle to the right until it is
aligned in the "CLOSE" position;

6. Place a container under the filter holder and steam wand
(R9);

7. Pressthe OK button (B6). Delivery begins;

8. When delivery has finished, press the steam button (B9)
(fig. 8) and deliver steam for a few seconds to rinse the
steam circuit. For best results, repeat 3 or 4 times. The pur-
pose of this procedure is to purge any water from the circuit
before using steam to prepare a beverage.

The appliance is ready for use.
Please note: We also recommend rinsing the internal circuits if the appliance is
not used for a long period.

The first time you use the appliance, you need to make 4-5 cups
of coffee before the appliance starts to give satisfactory results.
Pay particular attention to the quantity of pre-ground coffee




in the filter ((C3) or (C4)) (see instructions in section “4.1 Step
1- Grinding”).
Proceed as described in section “The “perfect dose™.

4, MAKING COFFEE

41 Step1-Grinding

1. Put coffee beans in the container (A3) (fig. 9). It is best to
grind only a quantity of beans sufficient forimmediate use,
so that the coffee will always be fresh.

The default grinding setting is 5 (medium ground). If this is
too fine or too coarse, adjust the level according to personal
taste and the type of coffee used (adjust only when the cof-
fee mill is in operation (fig. 10).

Please note: A grinding level between 3 and 6 is rec-
ommended for most coffees.  Grinding with 1 or 2 select-
ed produces a very fine result. Use only with very spe-
cial coffee (light roast) or when you notice non-optimal
coffee quality due to wear of the burrs (grinding too coarse).

3. Place one of the coffee filters (C3) or (C4) in the filter holder
(CT). Press Lu= (B5) to select preparation of 1 or 2 cups.
This also doubles the quantity of espresso delivered.

4. Set the quantity by adjusting the dial (B4), starting from

the minimum position (fig. 11).
The first time you use it, leave the dial in the Min. position. In
the beginning, it is normal to make a few attempts before find-
ing the optimal setting. We suggest you start with the default
values, then modify them if necessary following the suggestions
in section “Adjusting the quantity of ground coffee in the filter”.

5. Attach the dosing and tamping guide (C2) to the filter hold-
er: 1 press; 2 rotate to lock (fig. 12).

6. Insert the filter holder in the coffee mill outlet (A13) (fig.
13).

7. Press the filter holder until you hear a“click” (fig. 14), then

release. Grinding starts and stops automatically.
Please note: To manually stop grinding, just press the filter
holder again (until you hear a click).
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Adjusting the quantity of ground coffee in the filter
DARK

LIGHT

grinding
range

Different varieties of coffee bean give different results when
ground: consequently, the initial adjustment of the dosage re-
quires special care.

This illustration shows how to regulate the dosage, based on the
roast colour: this should be taken as a general quide, given that
in practice, the final adjustment can vary according to the com-
position of the beans.

1. Setthe quantity (to the raised mark inside the coffee filter),
starting from the minimum position. The numbers on the
dial are a handy reference to note down once the quantity
in the filter is ideal. The numbers do not correspond to the
coffee mill settings, measurement units (g/0z) or grinding
time.

Looking at the roast colour of your particular beans, turn
the dial slowly to find the right adjustment.

4.2 Step2-Tamping
1. After grinding, remove the filter holder (fig. 15).

2. Tap the dosing and tamping guide (C2) to level the ground
coffee.

3. (Certain models only): rest the filter holder in the housing
on the pressing mat (C12) (fig. 16).

4. Press the coffee using the presser (C11) (fig. 17).

5. Remove the dosing and tamping guide by turning it anti-
clockwise and pulling upwards (fig. 18) and check that the
quantity is correct (see “The “perfect dose™).

6.  Attach the filter holder to the coffee outlet (A10) (fig. 19).

Please note: (offee left on the edges of the filter after pressing
does not in any way compromise the quality of the brewing and
therefore the end result.

The “perfect dose”
The perfect quantity corresponds to the raised line inside
the coffee filters;



The “perfect
dose” 2

T

Make sure the coffee is at the right level after tamping. It
might be necessary to adjust the level a few times using the
dial (B4) before the ideal dosage is achieved.
If the coffee is extracted too strongly or too weakly even
at the ideal dosage, this can be corrected by grinding
the beans more finely or more coarsely (see “4.1 Step 1 -
Grinding”). To correct over-extraction (coffee released too
slowly), select a coarser setting. To correct under-extraction
(coffee released too quickly), select a finer setting.

4.3 Step3-Brewing

1. Select the temperature (fig. 20) (see “Coffee preparation

temperature”).

Select the desired beverage (fig. 21). If the beverage has

been programmed (see section “6. Programming beverage

quantities”), the beverage light flashes briefly.

3. Press OK (B6) to start brewing (fig. 22) (pre-infusion and
infusion). Delivery of the coffee will stop automatically.

Coffee preparation temperature

The water temperature is controlled during the entire prepa-
ration process to ensure its stability during the extraction step.
The Specialista Arte has 3 infusion temperatures* in a range
between 92 and 96 °C.

The temperature effectively utilized will depend typically on
the variety of been and the roast: Robusta beans require a lower
temperature, and Arabica beans a higher temperature. The
same applies for dark roasted beans or for light roasted beans,
respectively.

Temperature level | Corresponding Roast colour
indicator light
MIN Dark
a— 8
MED Medium-dark
[ J -
s 8
MAX - Light - medium
[ J =
a— 8

*  This is the temperature of the water in the thermoblock.

It is therefore not the temperature of the beverage in the

cup or the temperature of the beverage at the moment of
release from the outlets of the filter holder.

MAKING MILK BEVERAGES

Frothing the milk

1. Fill the jug (C8) with the amount of milk to be warmed/
frothed, bearing in mind that the milk doubles or triples in
volume (fig. 23). For a denser and more evenly distributed
froth, best results will be achieved using whole cow’s milk
at refrigerator temperature (about 5 °C).

My LatteArt

v
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Place the jug under the steam wand and press the steam
button (B9) (fig. 24).

3. To froth the milk, rest the steam wand (A9) on the surface
of the liquid. This mixes air with the milk and steam.

Keep the steam wand in contact with the surface, taking
care not to let in too much air and create excessively large
bubbles.

Immerse the steam wand below the surface of the milk,
this creates a vortex in the liquid. Once the milk is heated
to the desired temperature, press the steam button again
and wait for the flow of steam to stop completely before
removing the milk jug from the machine.

Barista tips:
«  Fresh milk is best. Always use fresh milk straight from
the fridge.

For best results, always replace the milk jug in the fridge
when not in use.

Whole milk ensures optimum results. The appearance and
texture of froth depending on the nature of the dairy milk
or vegetable beverages utilized.

After frothing the milk, eliminate unwanted bubbles by
swirling the jug gently.

Cleaning the steam wand

1. Following use, always wipe the steam wand (fig. 25) with a
cloth to remove residual deposits of milk. The recommend-
ed procedure for in-depth cleaning is to use Eco MultiClean:
this product ensures maximum hygiene by removing milk
proteins and fats, and can be used for cleaning the entire
machine.

Release steam for a few seconds to clean the wand (fig. 8).



Wait until the steam wand has cooled down. To ensure the
wand works efficiently over time, use the special cleaning
tool (C10) to free the holes (fig. 26) of any obstruction.

6. PROGRAMMING BEVERAGE QUANTITIES

7. SETTINGS MENU

1. Prepare the appliance to deliver 1 or 2 cups of the beverage
you want to make, as far as attaching the filter holder (C1)
complete with the (C3) or (C4) filter and ground coffee.

2. Turnthedial (B8)toselect the beverage being programmed.

3. Pressand hold the OK button (B6) until the machine deliv-
ers the desired quantity. The OK button light flashes orange
to confirm you are in programming mode.

4. When the desired quantity has been reached, release the
OK button. The quantity is programmed.

Please note:

« You can programme beverages, but not steam delivery.

« Programming changes the quantity of beverage delivered,
but not the quantity of ground coffee

« When a programmed beverage is selected, the corresponding
light flashes briefly.

« “2x" beverages can be programmed separately.

Coffee Default Programmable quantity
recipe quantity
Espresso =35ml from =15 to =90 ml
=P
Espresso ~70ml from =30 to =180 ml
Q 2
Americano | = 120ml « espresso: from =15 to =90 ml
@] - water: from =25 to =150 ml
Americano | = 240ml - espresso: from =30 to ~180
ml
@] « water: from =50 to =240 ml
X2
Hot water ~ ~ ~
&p 250ml from =65 to ~300ml

1.  Access the menu:
Press together and hold =
for 3 seconds O + Q
2. Select the setting to be adjusted
Americano
Espresso Hot water
= — @
Correspond- | Turnto Press =g Press = &
ing setting again to change
the setting
The indicator - 8:
light corre- | «=m © = No
Pre-infusion | Espresso | spondingto - — &
pause (P thesetting | = = 1 sec
currently
selected - 3
comeson | = = 2sec
The indicator | —— 5
light corre- | emm ™ mp st
Extra grinding | Americano S‘;"nding o range
. the setting -
adjustment arently | e i .,
selected =" =2
comes on range
o by
The indicator minutes
light corre-
" spondingto | =
Auto-off ct@;er thesetting | — y =» 1.5
- currently hours
selected -
comeson | & - 3
hours
The indicator | emm 8--} soft
light corre- [
dingto | e JIF
Water || spondint g =
B the setting .
hardness curtently medium
selected - &
comes on — O = hard
/very hard
S




3. Save the new settings by pressing OK (B6)

Please note: The appliance exits the settings menu automati-
cally if there is no activity for 30 seconds.

7.1  Reset default settings
The OK light (B6) flashes briefly to confirm the reset.

1.  Access the menu:

Press together and hold for 3
seconds

2. Reset default settings

Press and hold the steam

button (B9) for 3 seconds.

The OK light (B6) flashes briefly to confirm the reset.

8. CLEANING THE APPLIANCE

Important!

Do not use solvents, abrasive detergents or alcohol to clean
the coffee machine.

Do not use metal objects to remove encrustations or coffee
deposits as they could scratch metal or plastic surfaces.

- Should the machine remain idle for more than a week, it
is advisable to carry out a rinse cycle before preparing any
beverages.

Danger!

« Neverimmerse the coffee maker in water when cleaning: it
is an electrical appliance.

Before commencing any cleaning operation on the outside
of the machine, turn it off, unplug it from the mains socket
and wait for it to cool down.

{

DISHWASHES
SAFE

oy

2
MultiClean
—

Xl v | v | XX
VI XXV
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9. (CLEANING THE COFFEE MILL
1. Clean the attachment area with the brush (C9) (fig. 27).
2. Use the brush to clean the coffee guide (fig. 28).

Efficient grinding

The burrs are subject to wear over time. As time goes by, to
achieve the perfect quantity, you need to turn the dial (B4)
towards the highest numbers. When you reach a setting of be-
tween 30 and 40, you need to set the extra grinding range (see
section“7. Settings menu” - “Extra grinding range”).

When the quantity of ground coffee becomes less than expect-
ed, contact a service centre to have the burrs replaced. With the
new burrs fitted, adjust the coffee mill by accessing the settings
menu and selecting the first range of the “extra grinding adjust-
ment” setting. Next, turn the ground coffee quantity dial (B4) to
the Min position and set the quantity as for first-time use (see
“La“dose perfetta™).

10. WATER HARDNESS

The descale light [&§] (B3) comes on following a predetermined
period of operation that depends on a water hardness setting.
The machine can also be programmed according to the actual
hardness of the local water supply, in which case descaling may
be required less frequently (see section “7. Settings menu”).

1. Remove the "TOTAL HARDNESS TEST" indicator paper (C5)

from its pack.

2. Immerse the paper completely in a glass of water for about
one second (fig. 29).
3. Remove the strip from the water and shake lightly (fig. 30).



Water Hardness Test Result (B7) Level
button
S 1
[T T - soft water

To descale

Descaler De'Longhi descaler
Container Capacity 2 litres
Time ~40min

T | -5 2
= 8 medium
water

T mEW | —g | 3
— 5 hard or
_  NEEEm

very hard
water

4. Set the machine accordingly, as indicated in the section “7.
Settings menu”.

11. HOW TO USE SOFTBALLS (CERTAIN MODELS
ONLY)

Softballs (C7) are an innovative treatment system that prolongs
the life of the machine, without altering the properties of the
water, while ensuring consistently creamy and aromatic coffee.
To optimize the effectiveness of the treatment, leave Softballs in
the water overnight before use.

1. Take the sachet of Softballs from the wrapper (fig. 31).

2. Rinse the sachet of Softballs under running water (fig. 32).
3. Immerse the sachet in the water tank (A7) (fig. 33).
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4. Change the sachet of Softballs every 3 months (fig. 34).

12. DESCALING

Important!

« Before using the descaler, (C6)read the instructions and the
labelling on the pack.
Use De’'Longhi descaler only. Using unsuitable descaler
and/or performing descaling incorrectly may result in
faults not covered by the manufacturer’s guarantee.

« Descaler can cause damage to delicate surfaces. If the prod-
uct is accidentally spilt, dry immediately.
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1. When the indicator light || (B3) comes on, you need to
descale the appliance. You can start descaling at any time.

2. Remove and empty the drip tray (A19), then reposition it in
the machine.

3. Empty the water tank (A7). (If present, remove the softballs

and place in a glass of water until they can be re-inserted at
the end of the descaling process.)

4. Pour the descaler into the water tank (C6) up to the level A

ﬂmarked on the inside of the tank (corresponding to the

contents of one 100ml pack) (fig. 35).

5. Add water (1 litre) up to level 5.0 (fig. 36). Now reposi-

tion the water tank in the machine.

6. Turn the dial (B8) to || (fig. 37): The OK light turns orange

and the [} light flashes.
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Make sure the filter holder (C1) is not attached. Position
a container under the coffee spouts (A10) and hot water
spout (A11) and another under the steam wand (A9) (fig.
38).



Press the hold the OK button (B6) for at least 3 seconds. The
OK light flashes.

The descaling programme starts and the descaler liquid
comes out of the spouts. The descale programme removes
limescale deposits from inside the appliance by automati-
cally performing a series of rinses and pausesuntil the tank
is empty.

Descaling ceases and the OK light turns white. This means that a
rinse cycle must be carried out:
10. Empty the containers used to collect the descaler solution

1.

and reposition them under the spouts.

Remove the water tank, empty out any residual descaler
solution, rinse under running water and fill with fresh
water up to the MAX level (fig. 39). Put the tank back in
its housing.
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12.
13.

4.
15.

16.

17.

Press the OK button. The rinse cycle starts.

When rinsing is complete, delivery stops. The || light
flashes red and the OK light goes out.

Empty the recipient used to collect the rinse water.
Remove and empty the drip tray (A19), then reposition it in
the machine.

Remove the tank, fill with fresh water and reposition in the
machine. (If present, rinse the softballs with running water
and put back in the tank).

Turn the function selection dial (B8) to one of the beverages.

The machine is now ready for use.

Please note:

The descaling cycle can be started up at any time (even if
the relative light has not yet come on).

Should descaling be started up by mistake, it can be
stopped by pressing the OK button and holding for 10 sec-
onds; the rinse cycle cannot be stopped.

13. EXPLANATION OF INDICATOR LIGHTS

LIGHTS

EXPLANATION  OF
LIGHTS

INDICATOR

OPERATION

All'lights blink briefly

Turning the machine on

Self-diagnosis

OK o,

The machine has been turned on for the
first time and the water circuit must be
filled

Proceed as indicated in section “3. Setting up
the appliance”

Americano

Espresso D] Hot water
& = @&
==

On

OK

(The indicators |___fC—J and 8 show
the respective selectlons

The machine is ready to deliver fluids

Set up the machine and proceed with prepa-
ration of the beverage

~OK_

=" Hashing

The machine is warming up

Wait until the ideal delivery temperature has
been reached

L=

Thereis not enough water in the tank (A7)

or the tank is not correctly in place

Fill the tank with water, or remove the tank
and reposition it correctly

9
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LIGHTS EXPLANATION OF INDICATOR | OPERATION
LIGHTS
An attempt is being made to prepare a bev- | Fill the tank with water
erage, but with water tank (A7) empty
Because the beans are too finely | Remove the filter holder (C1) and repeat the
ground, the coffee is delivered too | coffee-making steps, bearing in mind the
slowly or not at all indications given in sections “4.1 Step 1 -
N e ) o
d@/_\_ Grinding”and “4.2 Step 2 - Tamping
Flashi The coffee filter (C3) or (C4) is | Rinse the filters under running water
ashing obstructed
The tank (A7) is not properly in place | Press down lightly on the tank to open the
and the relative valves are not open valves
Limescale in the water circuit Descale as described in section “12.
Descaling”
— X2 1 cup preparation is selected The entire preparation procedure (from
L= rinding to delivery) is set to make 1 cu
== X10n grinding o delivery) P
&> X20n 2 cup preparation is selected The entire preparation procedure (from
rinding to delivery) is set to make 2 cups
— x1 grinding y) p
— — = Select one of the available | See “Coffee preparation temperature”
B 8 & 8 & 8 temperatures
(@) (e (@)
MIN MED MAX
On
N 7 General alarm Turn the machine off and wait 10 minutes
—_—amp — . .
g 8 before turning on again. If the problem con-
L = tinues, contact customer services.
7 N
Flashing
& The steam function is selected and | Afterafew seconds, the machine starts deliv-
NS underway ering steam
—e—
N
Flashing
§§ Descaling is required Carry out descaling as described in section
- “12. Descaling”
On-red
%9 e | Descaling is selected Press OK to start descaling or turn the dial to
[ T OK oo abeverage
(]
Flashing - On
‘2&‘ B - \OK _ ‘,A‘\g Descaling proceeds. The machine deliv- | Proceed by completing the descaling cycle
A N ers descaling solution (see”12. Descaling”)

Flashmg

>
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LIGHTS

EXPLANATION  OF
LIGHTS

INDICATOR

OPERATION

() Ve e
(3 Vi aam— \)
Flashing - On

The first phase of the descaling cycle
is complete. You now need to proceed
with rinsing.

Press OK to start rinsing.

Q |33 < OK N
W |Z: = — _: é\\\\
Flashing

The machine proceeds with the rinsing
phase to complete the descaling cycle.

Proceed by completing the descaling cycle
(see”12. Descaling”)

14. TROUBLESHOOTING

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

There is water in the drip tray (A19)

This water comes from the internal cir-
cuits of the machine and is a normal con-
sequence of their operation

Empty and clean the drip tray on a reg-
ular basis

The machine fails to produce espresso
coffee

No water in the tank (A7)

Fill the tank

The OK light (B6) is on, meaning that the
coffee circuit or the steam circuit is empty

Press the button associated with the 0K
light to fill the circuit

Blockage in the coffee filter (C3) or ((4)

Rinse the filters under running water

Coffee ground too finely

Adjust the quantity and grinding level

The tank (A7)is not properly in place and
the valves at the bottom are not open

Press down lightly on the tank to open
the valves at the bottom

Limescale in the water circuit

Descale as described in section “12.
Descaling”

The filter holder (C1) cannot be attached
to the appliance

The ground coffee has not been tamped
or the quantity is excessive

Repeat phase 1 (section “4. Making cof-
fee”) using less coffee. If you are using
the 1 cup filter, make sure the 1X light
(B5) is on.

The espresso coffee drips from the edges
of the filter holder (C1) instead of from
the holes

The filter holder is not correctly in place

Attach the filter holder correctly (fig. 19)

The coffee spout gasket has lost flexibility
oris dirty

Contact a customer services centre to
have it replaced

Blockage in the coffee filter (C3) or (C4)

«Rinse the filters under running water
Adjust the grinding settings

The espresso cream is too light (delivered
from the spout too fast)

The machine settings need to be
reappraised

See instructions in section “The “perfect
dose™

The espresso cream is too dark (delivered
from the spout too slowly)

The machine settings need to be
reappraised

See instructions in section “The “perfect
dose™

On completion of the descale cycle, the
machine calls for a further rinse

During the rinse cycle, the water tank
(A7) has not been filled to the MAX level

Repeat the rinse cycle (see section “12.
Descaling”)

9
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

The machine does not grind the coffee

Foreign matter has found its way into the
coffee mill

Turn the selector (A2) to 8 and remove
all beans with a vacuum cleaner until
the beans container (A3) is empty and
clean. If the problem continues, contact
customer services

Changing to a different type of coffee

« You are recommended to pour only the
amount of beans to be used into the
beans container (A3)

« To empty the container, vacuum out
the contents with a vacuum cleaner
or grind all the beans in the container
until completely empty.

« Add new type of coffee beans

« If the amount of ground coffee does
not give the perfect dose, proceed to
set up the machine as for first-time use

After grinding, the coffee filter (C3) or
(C4) is empty

The funnel of the coffee mill is clogged

(lean as described in section “9. Cleaning
the coffee mill”.

After grinding, the amount of coffee in
the filter (C3) or (C4) does not give the
“perfect dose”

The quantity of ground coffee needs
adjusting

Adjust the quantity of coffee with the dial
(B4), following the instructions in section
“The “perfect dose™ If the dial is already in
the max. position, proceed as described in
section “7. Settings menu” - “Extra grind-
ing adjustment”

You are using the 2 cup filter (C4)

Make sure the 2X light is on

Over time the burrs wear down

Contact Customer Services

25




Avant d'utiliser appareil toujours lire la brochure des consignes
de sécurité.

1. DESCRIPTION

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Description de I'appareil - A
Interrupteur général (ON/OFF)
Sélecteur du niveau de mouture
Réservoir a grains
Couvercle du réservoir a grains
Volet porte-accessoires
Couvercle du réservoir d'eau
Réservoir d'eau
A8. Cordon d'alimentation
A9. Lance a vapeur
A10. Buse a café
A11. Buse a eau chaude
A12. Logement porte-filtre pour mouture
A13. Sortie du moulin a café
A14. Support pour petites tasses
A15. Grille d'appui pour petites tasses
A16. Grille d'appui pour tasses/mugs
A17. Support de la grille d"appui pour tasses/mugs
A18. Indicateur du niveau de I'eau dans I'€gouttoir
A19. Egouttoir

1.2 Description panneau de contréle - B

B1. Manométre

B2. Voyant « manque d'eau »

B3. Voyant « détartrage »

B4. Bouton de réglage de la quantité de café moulu

B5. Touche de sélection 1 ou 2 tasses (pour utiliser le filtre a
café correspondant)

Touche « OK » : pour préparer la boisson/pour confirmer
Touche « température café »

Bouton de sélection fonctions

« Espresso

+ Americano

- Hot water (Eau chaude)

- Détartrage

B9. Touche «vapeur» : pour distribuer de la vapeur

B6.
B7.
B8.

1.3 Description des accessoires - C

(1. Porte-filtre

(2. Entonnoir de dosage (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filtre 1tasse

(4. Filtre 2 tasses

(5. Bande réactive « Total Hardness Test »

(6. Détartrant

(7. Softhalls (*Seulement sur certains modéles)
(8. Potalait
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(9. Pinceau de nettoyage

€10. Aiguille de nettoyage pour lance a vapeur

(11. Tasse-mouture

(12. Tapis de tassage (* seulement sur certains modéles)

1.4 Accessoires de nettoyage non inclus,
recommandeés par le constructeur
Pour de plus amples informations, visitez Delonghi.com.

OEcoMultiClean Nettoyant
~— ———__ EAN:8004399333307

2. PREPARATION DE LAPPAREIL

Laver tous les accessoires a I'eau tieéde avec du savon a vaisselle
puis procéder comme suit :

1. Insérer I€gouttoir (A19) muni de grille d'appui pour les
tasses (A16) et de support relatif (A17) (fig. 1) ;

Extraire le réservoir d'eau (A7) (fig. 2) et le remplir d'eau
fraiche et propre en veillant a ne pas dépasser l'inscription
MAX (fig. 3).

3. Puis réinsérer le réservoir.

Attention : Ne jamais mettre en marche I'appareil sans eau dans le réservoir ou
sans reservoir.

Nota bene : // est conseillé de personnaliser le plus rapidement possible la dureté de
I'eau en suivant la procédure décrite dans le chapitre « 7. Menu paramétres ».

3. PREMIERE MISE EN MARCHE DE LA MACHINE
1. Insérer la fiche dans la prise. Appuyer sur l'interrupteur gé-
néral (A1) (fig. 4) ;

2. Mettre un récipient ayant une capacité minimale de 100 ml
(fig. 5) sous la buse a eau chaude (A11) ;
3. Appuyer sur la touche OK (B6) (fig. 6) : la distribution com-

mence et sinterrompt automatiquement. Vider le récipient.
Avant de commencer a utiliser la machine, il faut rincer les cir-
cuits internes de la machine. Procéder de la maniére suivante :
4. Insérer le filtre a café (C3) ou (C4) dans la coupelle porte-
filtre (C1)
Accrocher la coupelle porte-filtre (C1) munie du filtre a la
machine : pour un accrochage correct, aligner la poignée de
la coupelle porte-filtre a « INSERT » (fig. 7) et tourner la poi-
gnée vers la droite, jusqu'a I'aligner a la position « CLOSE »;
Mettre un récipient sous la coupelle porte-filtre et la lance
avapeur (A9) ;
Appuyer sur la touche OK (B6) : la distribution commence ;
Une fois la distribution finie, appuyer sur la touche vapeur
(B9) (fig. 8) et débiter de la vapeur pendant quelques se-
condes de maniére a rincer le circuit vapeur : pour une dis-
tribution optimale de vapeur, on conseille de répéter cette
opération 3 ou 4 fois. Ceci permet d'éliminer I'eau dans le
tube avant de distribuer de la vapeur.
L'appareil est donc prét a |'usage.



Nota bene : Le ringage des circuits internes est conseillé méme en cas dinutilisation
prolongée de ['appareil.

A la premigre utilisation il faut faire 4-5 cafés avant que la ma-
chine ne commence a donner un résultat satisfaisant : préter une
attention particuliére a la dose de café moulu dans le filtre ((C3)
ou (C4)) (voir instructions du paragraphe « 4.1 Phase 1- Mouture
(grinding) »).

Procéder comme indiqué au chapitre « La « dose parfaite » ».

4. PREPARER LE CAFE

4.1 Phase 1-Mouture (grinding)

1. Verser les grains dans le réservoir (A3) (fig. 9). Il est recom-
mandé de ne verser que les grains nécessaires a la prépara-
tion : de cette maniére on utilisera toujours du café frais ;
La programmation en usine du degré de mouture est 5
(mouture moyenne). Si le résultat n'est pas satisfaisant, ré-
gler le niveau en fonction du godt personnel et du type de
café (leréglage doit tre effectué durant le fonctionnement
dumoulin a café) (fig. 10).

Nota bene: Le degré de mouture entre 3 et 6 est recommandé
pour la plupart des cafés. En sélectionnant 1 ou 2, on obtient une
mouture trés fine, a utiliser uniquement avec du café trés particu-
lier (torréfié Iéger) ou quand on remarque une qualité du café non
optimale et due a I'usure des meules (mouture trop grosse).

3. Insérerl'un des filtres a café (C3) ou (C4) dans le porte-filtre
(C1). Appuyer sur la touche L= (B5) pour sélectionner la
préparation de 1 ou 2 tasses : en effectuant cette sélection
la quantité d'espresso préparée double elle aussi.

4. Régler le bouton quantité (B4) en partant de la position

minimale (fig. 11).
A la premigre utilisation, laisser le bouton sur la position Min.
Au début, il est normal de faire plusieurs tentatives avant de
trouver le réglage optimal. Nous vous suggérons de commencer
par les valeurs d'usine, puis si nécessaire, modifier en suivant les
suggestions figurant au paragraphe « Régler la quantité de café
moulu dans le filtre ».

5. Accrocher I'entonnoir de dosage (C2) au porte-filtre : 1
presser ; 2 tourner jusqu'a bloquer (fig. 12).

6. Insérer le porte-filtre ala sortie du moulin a café (A13) (fig.
13).

7. Presser le porte-filtre jusqua entendre un « Clic » (fig.

14), puis relacher : la mouture commence et s'interrompt
automatiquement.
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Notabene: Si /on souhaite interrompre manuellement la
mouture, il suffit de presser a nouveau le porte-filtre (jusqua en-
tendre un Clic).

Régler la quantité de café moulu dans le filtre
FONcg

Mo y&\/

Plage de
mouture
extra

CLAIR

Chaque variété de grain donne un résultat différent durant
la mouture c'est pourquoi, au début, le réglage de la dose de-
mande le plus grand soin.

Cette illustration donne des indications sur la maniére de régler
la dose, basées sur la couleur de torréfaction : elles doivent étre
considérées comme un point de départ, mais peuvent varier sui-
vant la composition des grains de café.

1. Programmer la dose (pour atteindre le marquage en relief
a l'intérieur du filtre a café) en partant de la position mini-
male. Les chiffres du bouton sont un repére pratique a noter
une fois que I'on aura obtenu la dose parfaite dans le filtre.
Les chiffres ne correspondent a aucun paramétre du moulin
a café, ni a aucune unité de mesure (gr / 0z) ou temps de
mouture.

En faisant référence a la couleur de torréfaction de votre
café, tourner lentement le bouton.

4.2 Phase 2 - Tassage (tamping)

1. Apreés la mouture, extraire le porte-filtre (fig. 15).

2. Tapoter I'entonnoir de dosage (C2) pour niveler le café
moulu.

3. (Seulement certains modeles) : mettre le porte-filtre dans
le logement prédéfini sur le tapis de tassage (C12) (fig. 16).
4. Tasser le café en utilisant le tasse-mouture prévu a cet effet

(@11) (fig. 17).

Retirer I'entonnoir de dosage en le tournant dans le sensin-
verse des aiguilles d'une montre et en le tirant vers le haut
(fig. 18) et vérifier que la dose est correcte (voir paragraphe
«La «dose parfaite » »).

Accrocher le porte-filtre a la buse a café (A10) (fig. 19).



Nota bene: Siaprés le tassage il reste du café le long des bords
du filtre, cela ne compromet absolument pas la qualité de lextrac-
tion et, dong, le résultat final.

La « dose parfaite »
« Lesfiltres a café ont, a Iintérieur, une ligne en relief : la dose
parfaite correspond a cette ligne en relief ;

Dose

« Sassurer que le café est a niveau apreés le tassage. Il pour-
rait étre nécessaire de régler plusieurs fois le bouton (B4)
avant de parvenir a la dose parfaite.

« Sile café est sur- ou sous-extrait et que la dose est a l'inté-
rieur de la dose parfaite, régler le degré de mouture le plus
fin ou le plus grossier (voir « 4.1 Phase 1 - Mouture (grin-
ding) »). Si le café est sur-extrait (distribution trop lente) la
mouture devra étre plus grossiére. Sile café est sous-extrait
(distribution trop rapide) la mouture devra étre plus fine.

4,3 Phase 3 - Distribution (brewing)

1. Sélectionner la température (fig. 20) (voir « La température
pour préparer le café »).

2. Sélectionner la boisson souhaitée (fig. 21). Si la bois-
son a été programmée (voir chapitre « 6. Programmer la
quantité des boissons »), le voyant de la boisson clignote
brievement.

3. Appuyer sur OK (B6) pour commencer la distribution (fig.
22) (pré-infusion et infusion). La distribution du café s'in-
terrompt automatiquement.

La température pour préparer le café

La température de I'eau est controlée pendant tout le processus
de préparation afin de garantir sa stabilité en phase d'extraction.
La Specialista Arte offre 3 températures d'infusion® qui corres-
pondent a une plage entre 92°Cet 96°C.

On conseille une température différente en fonction de la variété
et de la torréfaction des grains : les grains de Robusta requierent
une température basse ; les grains d'Arabica une température
haute. Il en va de méme pour les grains avec une torréfaction
foncée ou pour les grains a peine torréfiés.

Niveau de Voyant Niveau de
température correspondant torréfaction
MIN Foncé

—}

Moy Moyen-foncé

8:
8:

¥ (ette température fait référence a I'eau dans le thermo-
block. Elle est donc différente de la température de la

boisson en tasse ou de la température mesurée quand la
boisson sort des buses du porte-filtre.

MAX Clair - moyen

5. PREPARATION DE BOISSONS A BASE DE LAIT

5.1 Emulsionner le lait

1. Verser dans le pot (C8) la quantité de lait que I'on souhaite
chauffer/émulsionner, en tenant compte du fait que le vo-
lume du lait augmentera de 2 a 3 fois (fig. 23). Pour obtenir
une mousse plus dense et homogene, il est recommandé
d'utiliser du lait de vache entier et a la température du ré-
frigérateur (environ 5° C).

My LatteArt

1y

1

2. Mettrele pot sous lalance a vapeur et appuyer sur la touche
vapeur (B9) (fig. 24).

3. Pour émulsionner le lait, appuyer la lance a vapeur (A9) sur
la surface du lait : ce faisant, I'air se mélange au lait et a
la vapeur.

4. Maintenirlalance a vapeur sur la surface et faire attention a
ne pas capturer trop d‘air en créant des bulles trop grosses.

5. Plonger la lance a vapeur sous la surface du lait : de cette
maniére il se forme un tourbillon. Aprés avoir atteint la
température souhaitée, presser a nouveau la touche vapeur
etattendre que la distribution de vapeur s'interrompe com-
pletement avant d'enlever le pot a lait.

Le barista conseille :

«  Lelait frais est meilleur. Toujours utiliser du lait frais a la
température du réfrigérateur.

« Pour un meilleur résultat, on conseille de mettre le pot a
lait au réfrigérateur.




Le lait entier assure d'excellents résultats. Le résultat et la
texture de la mousse varient en fonction du lait de vache
ou des boissons végétales utilisées.
Aprés avoir émulsionné le lait, éliminer les bulles en faisant
tournoyer Iégérement le pot a lait.

Nettoyage de la lance a vapeur

1.

Apreés chaque utilisation, éliminer les résidus de lait de
la buse vapeur a l'aide d’un chiffon (fig. 25). Pour un
nettoyage profond, il est recommandé d'utiliser Eco Mul-
tiClean : il assure I'hygiéne en éliminant les protéines et les
graisses du lait et peut étre utilisé pour nettoyer toute la
machine.

Distribuer de la vapeur pendant quelques secondes pour
bien nettoyer la buse (fig. 8).

Attendre que la buse refroidisse : pour maintenir I'efficacité
de la buse dans le temps, utiliser l'aiguille de nettoyage
(C10) pour maintenir libre le trou (fig. 26).

PROGRAMMER LA QUANTITE DES BOISSONS

Préparer la machine pour distribuer 1 ou 2 tasses de la bois-
son que |'on souhaite préparer, jusqu'a accrocher le porte-
filtre (C1) doté de filtre (C3) ou (C4) et rempli de café moulu.
Tourner le bouton (B8) pour sélectionner la boisson a
programmer.

Maintenir enfoncée la touche OK (B6) jusqu'a ce que la
machine distribue la quantité souhaitée : le voyant de la
touche OK clignote en orange pour confirmer que l'on est
en mode programmation.

Aprés avoir atteint la quantité souhaitée, relacher la touche
OK: la quantité est programmée.

Nota bene :

Il est possible de programmer les boissons, mais non la distri-
bution de vapeur.

La programmation modifie les quantités des boissons, mais
non du café moulu.

Quand on sélectionne une boisson programmée, le voyant
correspondant clignote briévement.

Les boissons « X2 » peuvent étre programmées séparément.

Recette
café

Quantité
d’usine

Quantité programmable

Espresso

(=P

=35ml de =152 =90 ml

Espresso

&Py

=70 ml de=~30a=180ml

Americano

=120 ml « espresso: de =154 =90 ml

« eau:de=25a=150ml

wp
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Recette Quantité | Quantité programmable
café d’usine
Americano | ~240ml - espresso: de ~30a =180 ml
@] « eau:de=50a=240ml
X2
H°‘£;e' =250ml de =65 a =300ml
7. MENU PARAMETRES
1. Entrerdansle menu:
Presser  simultanément = -1
pendant 3 secondes O + Q
2. Sélectionner le paramétre a régler
Americano
Espresso Hot water
= < &r
Parameétre | Tourner Presser Presser encore
correspondant sur =1 g & pour
changer de
paramétre
Le voyant E ¥ = Non
relatif au
Pause EsPres;° paramétre | &
pré-infusion E actuellement | — ~ =»1sec
sélectionné [
sallume = 8
="~ =2sec
levoyant | — &
relatifau | = 1
Réglage extra |Americano | paramétre plage
de la mouture ED actuellement | ——
sélectionné | 8 = e
sallume plage
S




=ba,
Le voyant minutes
relatif au -
Arrét Hot oter paramétre | = & = 15
automatique O | actuellement heu’res
sélectionné
sallume -
-4 =» 3
heures
levoyant | = s = douce
relatif au -
Dureté de || parameétre | 8 =
|'eau 5 actuellement moyenne
sélectionné |~
sallume — 8w gqure
/trés dure

Enregistrer les nouveaux paramétres en appuyant
sur 0K (B6)

Nota bene: Lappareil quitte automatiquement le menu para-
meétres apres 30 secondes d'inactivité.

7.1  Réinitialisation aux paramétres d’usine

1. Entrerdansle menu:

—x2

Presser simultanément pen-
dant 3 secondes

2. Réinitialisation aux paramétres d’usine

Maintenir enfoncée la touche 5% L
vapeur (B9) pendant 3 O
secondes.

Le voyant OK (B6) clignote briévement pour confirmer la
réinitialisation.

8. NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Attention!

- Pourle nettoyage de lamachine, ne pas utiliser de solvants,
de nettoyants abrasifs ou de I'alcool.

+ Ne pas utiliser d'objets métalliques pour retirer les incrus-
tations ou les dépots de café car ils pourraient rayer les
surfaces en métal ou en plastique.
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« Pour des périodes d'inutilisation supérieures a 1 semaine il
est recommandé, avant d'utiliser la machine, de procéder
aunringage.

Danger!

« Au cours du nettoyage, ne jamais plonger la machine dans
I'eau : C'est un appareil électrique.

+  Avant toute opération de nettoyage des parties extérieures
de I'appareil, éteindre la machine, retirer la fiche de la prise
de courant et laisser refroidir la machine.
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9. NETTOYAGE DU MOULIN A CAFE
1. Nettoyer la zone d'accrochage avec le pinceau (C9) (fig. 27).
2. Alaide du pinceau, nettoyer la goulotte café (fig. 28).

Mouture efficace

Les meules sont sujettes a |'usure, au fil du temps. Cest pourquoi
au fur et a mesure que le temps passe, pour atteindre la dose
parfaite, il faut tourner le bouton (B4) vers les chiffres les plus
élevés. Quand le réglage se situe entre 30 et 40, le moment est
arrivé de programmer la plage extra de mouture (voir chapitre
«7. Menu paramétres » - « Plage de mouture extra »).

Quand la quantité de café moulu diminue encore, s'adresser a
un centre d'assistance pour remplacer les meules : régler a nou-
veau le moulin a café en entrant dans le menu paramétres et en
sélectionnant la premiére plage du réglage extra de la mouture.
Puis, tourner le bouton de réglage quantité (B4) sur la position



Min et régler la dose comme a la premiére utilisation (voir «La
«dose parfaite » »).

10. DURETE DE L'EAU

Le voyant [ (B3) détartrage sallume aprés une période de

fonctionnement prédéfinie qui dépend de la dureté de I'eau. Il

est possible de programmer la machine en fonction de la dure-

té réelle de I'eau dans les différentes régions, en rendant ainsi

I'opération de détartrage moins fréquente (voir chapitre « 7.

Menu paramétres »).

1. Retirer la bande réactive fournie « TOTAL HARDNESS TEST »
(C5) de son emballage.

2. Plonger complétement la bande dans un verre d'eau pen-
dant environ une seconde (fig. 29).

3. Extrairelabande de I'eau et la secouer [égerement (fig. 30).

Résultat Test Dureté De 'Eau | Touche | Niveau
(B7)
g 1
[T T ;8 eau douce
m— I
— 8 eau
moyenne
— TEmW | =g | 3
— 8 Eau dure
_  NEEEm outres
dure

4. Programmer |'appareil, comme indiqué dans le chapitre «7.
Menu parameétres ».

11. COMMENT UTILISER SOFTBALLS (SEULEMENT
SUR CERTAINS MODELES)

Softballs (C7) est un systéme innovant qui prolonge la durée de

vie de la machine, sans altérer la qualité de I'eau, en garantissant

la préparation d'un café crémeux et aromatique. Pour optimiser

Iefficacité, laisser Softballs dans I'eau pendant toute la nuit pré-

cédant |'utilisation.

1. Retirer le paquet de Softballs de son emballage (fig.31).

2. Rincerle paquet de Softballs a I'eau courante (fig. 32).

3. Plongerle sachet dans le réservoir d'eau (A7) (fig. 33).
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4. Remplacer le sachet de Softhalls tous les 3 mois (fig. 34).

12. DETARTRAGE

Attention!

« Avant |'utilisation, lire les instructions et I'étiquette du dé-
tartrant (C6), reportées sur l'emballage du détartrant.

+ Il est recommandé d'utiliser exclusivement du détartrant
De’Longhi. L'utilisation de détartrants non appropriés, ainsi
que le détartrage non réguliérement effectué, peut entrai-
ner I'apparition de défauts non couverts par la garantie du
producteur.

«  Ledétartrant peutabimerles surfaces délicates. Sile produit
est renversé accidentellement, essuyer immédiatement.

Pour effectuer le détartrage
Détartrant Détartrant De’Longhi
Récipient Capacité 2 litres
Temps ~40min

1. Lorsque le voyant || (B3) sallume, il est temps d'effectuer
le détartrage. Il est possible de lancer le détartrage a tout
moment.

2. Extraire et vider I'égouttoir (A19), puis le réinsérer.

3. Vider le réservoir d'eau (A7). (Enlever les softballs, si pré-
sentes, et les mettre dans un verre d'eau jusqu‘au moment
de les réinsérer a la fin du détartrage)

Verser le détartrant (C6) dans le réservoir d'eau jusqu‘au

niveau ﬁ A (correspondant & un emballage de 100ml)
imprimé sur le c6té interne du réservoir (fig. 35).

5. Ajouter de I'eau (1 litre) jusqu’a atteindre le niveau O3
(fig. 36). Réinsérer donc le réservoir d'eau dans la machine.



Tourner le bouton (B8) sur | (fig. 37) : le voyant OK s'al-
lume en orange et le voyant || clignote.
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Sassurer que le porte-filtre (C1) n'est pas accroché et po-
sitionner un récipient sous les buses a café (A10), a eau
chaude (A11) et sous la lance a vapeur (A9) (fig. 38).
Maintenir enfoncée pendant au moins 3 secondes la touche
OK (B6) : le voyant OK clignote.

Le programme de détartrage démarre et le liquide dé-
tartrant sécoule des buses. Le programme de détartrage
effectue automatiquement et par intervalles toute une
série de rincages pour enlever les résidus de calcaire qui se
trouvent a l'intérieur de la machine a café jusqu’a vider le
réservoir.

La distribution s'interrompt et le voyant OK devient blanc. Il est
donc nécessaire de procéder au cycle de ringage :
10. Vider le récipient utilisé pour la récupération du liquide dé-

1.

tartrant et le remettre sous les buses.

Extraire le réservoir d'eau, le vider d'éventuels résidus de
solution détartrante, le rincer a I'eau courante et le remplir
d'eau fraiche jusqu‘au niveau MAX (fig. 39). Réinsérer donc
le réservoir dans son logement.
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17.

. Appuyer sur la touche OK: le rincage démarre.
. Une fois le ringage terminé, la distribution s'interrompt : le

voyant || dlignote en rouge et le voyant OK séteint.
Vider le récipient de récupération de I'eau de rincage.

. Extraire et vider I'€gouttoir (A19), puis le réinsérer.
. Extraire et remplir le réservoir d'eau fraiche, puis le réinsérer.

(Rincer les softballs, si présentes, a I'eau courante et les réin-
sérer dans le réservoir).

Tourner le bouton de sélection fonctions (B8) sur 'une des
boissons.

L'appareil est maintenant prét a I'usage.
Nota bene :

Le cycle de détartrage peut étre lancé a tout moment
(méme si le voyant correspondant n'est pas encore allumé).
Au cas ol le détartrage aurait été lancé par erreur, appuyer
sur la touche OK pendant 10 secondes ; le ringage ne peut
pas étre interrompu.



13. SIGNIFICATION DES VOYANTS

VOYANTS

SIGNIFICATION DES VOYANTS

OPERATION

Tous les voyants clignotent brievement

Allumage de I'appareil

Autodiagnostic

OK

0, Fixe

Cestle premier allumage de la machine
et il est nécessaire de procéder au rem-
plissage du circuit eau

Procéder comme indiqué au chap. «3.
Premiére mise en marche de la machine »

Americano

K Espresso Hot water
+ 2 T @
== = =

Fixe

(Les voyants|__JC et 8 montrent les

sélections respectives)

la machine est préte pour la
distribution

Préparer la machine et procéder a la prépara-
tion de la boisson

~OK_

=== (lignotant

La machine est en train de chauffer

Attendre que la température idéale de distri-
bution soit atteinte

OQ_

Fixe

L'eau dans le réservoir (A7) n'est pas suff-
isante ou le réservoir d'eau n'est pas bien
inséré

Remplir le réservoir ou extraire et réinsérer
correctement le réservoir

S
D —
I N\

On souhaite procéder a la préparation d'une
boisson, mais le réservoir d'eau (A7)est vide

Remplir le réservoir d'eau

La mouture est trop fine et le café sort
par conséquent trop lentement ou ne
sort pas du tout

Extraire le porte-filtre (C1), répéter les opé-
rations pour faire le café en tenant compte
des indications du par. « 4.1 Phase 1 - Mou-
ture (grinding) » et « 4.2 Phase 2 - Tassage
(tamping) »

Clignotant Le filtre café (C3) ou (C4) est bouché Rincer les filtres a I'eau courante
Le réservoir (A7) est mal inséré et les | Presser [égerement le réservoir de maniére a
clapets correspondants ne sont pas | en ouvrir les clapets
ouverts
(alcaire a l'intérieur du circuit | Effectuer le détartrage comme au chap. « 12.
hydraulique Détartrage »
— X2 La préparation pour 1 tasse est | Toute la préparation (de la mouture a la dis-
L= sélectionnée tribution) est programmée pour préparer 1
@ X1 Fixe tasse
@ X 2 Fixe La préparation pour 2 tasses est | Toute la préparation (de la mouture a la dis-
sélectionnée tribution) est programmée pour préparer 2
— x1 ) est prog pour prep
tasses
— — = Sélectionner I'une des températures | Voir « La température pour préparer le café »
E— 8 & 8 & 8 disponibles
D [e—) (@)
MIN MED MAX
Fixe
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Fixe - couleur rouge

VOYANTS SIGNIFICATION DES VOYANTS OPERATION

N 7 Disfonctionnement Eteindre la machine, attendre 10 minutes
—_ D — . 3 .
L e 8 avant de la rallumer. Si le probléme persiste,
L 2 s'adresser a un centre d'assistance.

7 N

Clignotant

[|\ La fonction vapeur est sélectionnée et | Aprés quelques secondes la machine procéde

N\ en cours ala distribution de vapeur
—_———

7N

Clignotant
|§§| Il est nécessaire de procéder au | Effecteur le détartrage comme illustré au
A détartrage chap. « 12. Détartrage »

M \g
Q&\\ge H/\_i_ % oe®®

Clignotant - Fixe

Le détartrage est sélectionné

Appuyer sur OK pour commencer le détar-
trage ou tourner le bouton sur une boisson

) e
Wl ~OK o
Ml N — s —

7 N\
Clignotants

Le détartrage se poursuit : la machine
distribue la solution détartrante

Compléter le cycle de détartrage (voir «12.
Détartrage »)

@ e ok
(G

Clignotant - Fixe

Jai achevé la premiére phase du cycle
de détartrage: maintenant il faut
procéder au rincage.

Appuyer sur OK pour commencer le ringage.

R&\\oﬁlg -~ OK /‘b\z“\t La malchine procéde a’u rincage pour (olmpléter le cycle de détartrage (voir « 12.
N N == compléter le cycle de détartrage. Détartrage »)
Clignotants
14. SIQUELQUE CHOSE NE FONCTIONNE PAS
PROBLEME CAUSE SOLUTION
Il'y a de I'eau dans Iégouttoir (A19) Cela fait partie du fonctionnement nor- | Vider et nettoyer  régulierement
mal des circuits internes de la machine | I'€gouttoir

Le café espresso ne sort plus

Absence d'eau dans le réservoir (A7)

Remplir le réservoir

Le voyant OK (B6) est allumé pour in-
diquer que le circuit café ou le circuit
vapeur est vide

Appuyer sur la touche correspondant au
voyant OK pour remplir le circuit

Le filtre (C3) ou (C4) est bouché

Rincer les filtres a I'eau courante

Mouture trop fine

Régler la dose et la mouture

Le réservoir (A7) est mal inséré et les cla-
pets sur le fond ne sont pas ouverts

Enfoncer Iégérement le réservoir pour
ouvrir les clapets sur le fond

(alcaire  a  l'intérieur du circuit

hydraulique

Effectuer le détartrage comme au chap.
«12. Détartrage »

9
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PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

Le porte-filtre (C1) ne s'accroche pas a
I'appareil

Le café moulu n'a pas été tassé ou est en
quantité excessive

Répéter la phase 1 (chapitre «4. Prépa-
rer le café») en utilisant une quantité
réduite de café. Si l'on utilise le filtre 1
tasse, s'assurer que le voyant 1X (B5) est
allumé.

Le café espresso goutte sur les bords du
porte-filtre (C1) et non des orifices

Le porte-filtre nlest pas accroché
correctement

Accrocher correctement le porte-filtre
(fig. 19)

Le joint de la buse a café n'est plus
élastique ou est sale

S'adresser a un centre d‘assistance pour
le remplacer

Le filtre (C3) ou (C4) est bouché

« Rincer les filtres & I'eau courante
« Régler les paramétres de mouture

La creme du café est claire (le café sort
rapidement du bec)

|l faut revoir les parameétres de I'appareil

Voir les indications au paragraphe «La
«dose parfaite » »

La créme du café est foncée (le café sort
lentement du bec)

|l faut revoir les parameétres de I'appareil

Voir les indications au paragraphe «La
«dose parfaite » »

Au terme du détartrage, I'appareil a be-
soin d'un autre rincage

Durant le cycle de rincage, le réservoir
(A7) n'a pas été rempli jusqu‘au niveau
MAX

Répéter le rincage (voir chap. « 12.
Détartrage »)

L'appareil ne moud pas le café

Un corps étranger est présent a l'intérieur
du moulin a café

Tourner le sélecteur (A2) sur la position 8
et enlever tous les grains a I'aide d'un as-
pirateur jusqu'a vider et nettoyer le réser-
voir a grains (A3). Si le probléme persiste,
s'adresser a un centre d'assistance

Si I'on souhaite changer de qualité de
café

« Il est recommandé de ne verser dans le
réservoir a grains (A3) que la quantité
de grains a utiliser

« Pour vider le réservoir, aspirer le
contenu a laide d'un aspirateur ou
moudre tous les grains contenus
jusqu'a le vider.

« Verser la nouvelle qualité de grains

« Sila«dose parfaite » n'est pas atteinte
lors de la mouture, procéder comme a
la premiére utilisation

Apres la mouture, le filtre café (C3) ou
(C4) est vide

La goulotte café du moulin a café est
engorgée

Procéder au nettoyage comme indiqué au
chap. «9. Nettoyage du moulin a café »

Apres la mouture, la poudre de café dans
le filtre (C3) ou (C4) n'atteint pas la « dose
parfaite »

II faut régler la quantité de café moulu

Régler la quantité a I'aide du bouton dédié
(B4) en suivant les indications du par. « La
«dose parfaite » ». Si le bouton est déja sur
a position max, procéder comme indiqué
alasection « 7. Menu parametres » - « Ré-
glage extra de la mouture »

Le filtre 2 tasses (C4) est utilisé

Vérifier que le voyant 2X est allumé

Avec le temps les meules s'usent

S'adresser a un centre d'assistance
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Vor dem Gebrauch des Gerates lesen Sie bitte immer das Heft mit
den Sicherheitshinweisen durch.

1.

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

BESCHREIBUNG

Beschreibung des Gerites - A
Hauptschalter (ON/OFF)
Wahlschalter fiir Mahlgrad
Kaffeebohnenbehalter
Deckel des Kaffeebohnenbehélters
Zubehérklappe
Deckel des Wassertanks
Wassertank
A8. Netzkabel
A9. Dampflanze
A10. Kaffeeauslauf
A11. HeiBwasserauslauf
A12. Aufnahme fiir Siebtrager beim Mahlvorgang
A13. Ausgang Mahlwerk
A14. Abstellflache fiir kleine Tassen
A15. Rost filr kleine Tassen
A16. Rost fiir Tassen/Mug
A17. Ablageflache fiir Rost Tassen/Mug
A18. Wasserstandsanzeige in der Abtropfschale
A19. Abtropfschale

1.2 Beschreibung der Bedienblende - B
B1. Manometer

B2. Kontrolllampe,Wasser fehlt”

B3. Kontrolllampe ,Entkalkung”

B4. Mengenregler fiir Kaffeepulver

B5. Taste zur Auswahl 1 oder 2 Tassen (um das entsprechende
Kaffeesieb zu verwenden)

Taste, OK": zur Ausgabe des Getranks/Bestétigung
Taste  Kaffeetemperatur”

Funktionswahlschalter

« Espresso

- Americano

- Hot water (HeiBwasser)

« Entkalkung

B9. Taste,Dampf”: fiir die Dampfausgabe

B6.
B7.
B8.

1.3  Beschreibung der Zubehorteile - C
(1. Siebtrager

Q2. Dosiertrichter (Dosing&Tamping Guide)

(3. 1-Tassen-Sieb

(4. 2-Tassen-Sieb

(5. Reaktionsstreifen,Total Hardness Test”

(6. Entkalker

(7. Softballs (*nur bei einigen Modellen)

(8. Milchkdnnchen
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9. Reinigungspinsel

(10. Reinigungsnadel fiir Dampflanze

C11. Tamper

(12. Tampermatte (* nur bei einigen Modellen)

1.4 Vom Hersteller empfohlenes, nicht
im Lieferumfang enthaltenes
Reinigungszubehor

Fiir weitere Informationen besuchen Sie bitte Delonghi.com.

COEcoMultiClean Reinigungsmittel
~—— ——_ EAN: 8004399333307

2. VORBEREITUNG DES GERATES

Reinigen Sie alle Zubehdrteile mit lauwarmem Wasser und Ge-

schirrspiilmittel und fahren Sie dann wie folgt fort:

1. Setzen Sie die Abtropfschale (A19) zusammen mit dem Tas-
senrost (A16) und der entsprechenden Ablageflache (A17)
ein (Abb. 1);

2. Nehmen Sie den Wassertank heraus (A7) (Abb. 2) und fiil-
len Sie ihn mit frischem, sauberem Wasser, wobei darauf
zu achten ist, dass die Markierung MAX nicht iiberschritten
wird (Abb. 3).

3. Setzen Sie dann den Wassertank wieder ein.

Vorsicht:  Das Gerdt nie mit leerem Wassertank oder ohne Wassertank in Betrieb

setzen.

Hinweis: Wir empfehlen Ihnen, die Wasserhdrte so bald wie maglich je nach in-
dividuellem Bedarf einzustellen, indem Sie, wie in Kapitel ,7. Menii Einstellungen”
beschrieben, vorgehen.

3. ERSTEINBETRIEBNAHME DES GERATES
1. Den Stecker in die Steckdose stecken. Den Hauptschalter
(A1) driicken (Abb. 4);

2. Stellen Sie unter den HeiBwasserauslauf (A11) einen Be-
hélter mit einem Mindestfassungsvermégen von 100 ml
(Abb. 5);

3. Driicken Sie die Taste OK (B6) (Abb. 6): die Ausgabe be-

ginnt und wird automatisch abgebrochen. Leeren Sie den
Behalter.
Vor dem ersten Gebrauch der Kaffeemaschine miissen die inter-
nen Leitungen der Kaffeemaschine durchgespiilt werden. Dazu
wie folgt vorgehen:
4. Setzen Sie das Kaffeesieb (C3) oder (C4) in den Siebtrager
() ein;
Rasten Sie den Siebtrdger (C1) mit dem Sieb an der Kaf-
feemaschine ein: zum richtigen Einrasten muss der Griff
des Siebtrégers auf ,INSERT” (Abb. 7) ausgerichtet und der
Handgriff nach rechts gedreht werden, bis er mit der Posi-
tion,, CLOSE” libereinstimmt;
Stellen Sie einen Behdlter unter den Siebtrager und die
Dampflanze (A9);
Driicken Sie die Taste OK (B6): die Ausgabe beginnt;



8. Driicken Sie nach Beendigung der Ausgabe die Dampftaste
(B9) (Abb. 8) und geben Sie fiir einige Sekunden Dampf
aus, um den Dampfkreislauf durchzuspiilen: fiir eine op-
timale Dampfausgabe wird empfohlen, diesen Vorgang
drei- oder viermal zu wiederholen. Dadurch wird vor der
Dampfausgabe das Wasser im Rohr beseitigt.

Danach ist das Gerat betriebsbereit.
Hinweis:  das Spiilen der internen Leitungen wird auch bei ldngerem Nichtge-
brauch des Gerdites empfohlen.

Beim ersten Gebrauch miissen Sie mindestens 4-5 Kaffees zu-
bereiten, bevor die Kaffeemaschine ein zufriedenstellendes Re-
sultat erzielt: achten Sie besonders auf die in das Sieb ((C3) oder
(C4)) gemahlene Kaffeemenge (siehe Anleitung im Abschnitt
,A4.1Schritt 1- Mahlvorgang (grinding)”).

GemdB den Angaben im Kapitel ,Die
Menge"“vorgehen.

perfekte

4, ZUBEREITUNG VON KAFFEE

4.1  Schritt 1- Mahlvorgang (grinding)

1. Fiillen Sie die Bohnen in den Behlter (A3) (Abb. 9). Es ist
empfehlenswert, nur die fiir die Zubereitung bendtigten
Bohnen einzufiillen: auf diese Weise ist der Kaffee bei der
Verwendung immer frisch;

2. Der Mahlgrad ist werksseitig auf 5 eingestellt (mittlerer
Mahlgrad). Sollte das Resultat nicht zufriedenstellend sein,
kann die Stufe anhand des eigenen Geschmacks und der
Kaffeesorte eingestellt werden (Einstellung muss bei lau-
fendem Mahlwerk erfolgen) (Abb. 10).

Hinweis: Der Mahlgrad zwischen 3 und 6 wird fiir die meisten

Kaffees empfohlen. Das Resultat beim Mahlgrad 1 oder 2 ist

sehr fein, er sollte daher nur bei speziellem Kaffee (leicht gerds-

tet) verwendet werden oder wenn aufgrund des Verschleies der

Mahlwerkzeuge die Kaffeequalitdt nicht optimal ist (zu grober

Mahlgrad).

3. Setzen Sie eines der Kaffeesiebe (C3) oder (C4) in den Sieb-
trager (C1) ein. Driicken Sie die Taste L= (B5), um die Zu-
bereitung von 1 oder 2 Tassen auszuwahlen: bei dieser Aus-
wahl wird auch die doppelte Menge Espresso ausgegeben.

4. Regeln Sie den Drehknopf zur Auswahl der Menge (B4),
indem Sie auf kleinster Stufe beginnen (Abb. 11).

Lassen Sie beim ersten Gebrauch den Drehknopf auf der Position

Min. Zu Beginn miissen Sie durch Ausprobieren den optimalen

Mahlgrad herausfinden. Wir empfehlen, mit den Werkseinstel-

lungen zu beginnen und sie dann, erforderlichenfalls, gemal3

den Empfehlungen im Abschnitt ,Die in das Sieb gemahlene

Kaffeemenge einstellen” zu &ndern.

5. Rasten Sie den Dosiertrichter (C2) am Siebtrager ein: 1
driicken; 2 drehen, bis er fest sitzt (Abb. 12).

6. Setzen Sie den Siebtrdger am Ausgang des Mahlwerks
(A13) ein (Abb. 13).

7. Driicken Sie den Siebtrdger, bis ein ,Klicken” zu hdren ist
(Abb. 14), lassen Sie dann los: der Mahlvorgang beginnt
und wird automatisch abgebrochen.

Hinweis: Wenn der Mahlvorgang manuell unterbrochen werden

soll, muss einfach nur der Siebtrdiger erneut gedriickt werden (bis

ein Klicken zu héren ist).

Die in das Sieb gemahlene Kaffeemenge einstellen
DUNKEL

er7$(

N
N

Erweiterter
Mahlbereich

Trpaay

HELL

2

%‘/’4

Jede Kaffeebohnensorte erzielt ein anderes Mahlergebnis; die

Einstellung der Menge muss daher zu Beginn sehr sorgfaltig

erfolgen.

Diese Erlduterung gibt Hinweise zur Einstellung der Menge, die

auf der Rostfarbe basieren: sie sind als Ausgangspunkt zu ver-

stehen, kdnnen aber anhand der Zusammensetzung der Kaffee-
bohnen variieren.

1. Stellen Sie die Menge ein (um die erhabene Markierung
im Kaffeesieb zu erreichen), indem Sie auf kleinster Stufe
beginnen. Die Zahlen des Drehknopfs sind ein praktischer
Bezugswert, den Sie sich notieren sollten, sobald die per-
fekte Menge im Sieb erreicht ist. Die Zahlen entsprechen
nicht den Einstellungen des Mahlwerks, den Mafeinheiten
(gr/oz) oder der Mahldauer.

2. Drehen Sie den Drehknopf langsam unter Beriicksichtigung

der Rostfarbe Ihres Kaffees.

4.2 Schritt 2 - Anpressen (tamping)

1. Ziehen Sie nach dem Mahlvorgang den Siebtrager heraus
(Abb. 15).

2. Klopfen Sie leicht gegen den Dosiertrichter (C2), damit sich
der gemahlene Kaffee gleichmaRBig verteilt.

3. (Nur einige Modelle): legen Sie den Siebtrdger zum An-

pressen in seine Aufnahme an der Tampermatte (C12)

(Abb. 16).

Pressen Sie den Kaffee mit dem Tamper (C11) an (Abb. 17).

5. Entfernen Sie den Dosiertrichter, indem Sie ihn nach links
drehen und nach oben ziehen (Abb. 18), und iiberpriifen

>



Sie, dass die Menge korrekt ist (siehe Abschnitt ,Die ,per-
fekte Menge™).
6. Rasten Sie den Siebtrager am Kaffeeauslauf (A10) ein (Abb.
19).
Hinweis: Wenn nach dem Anpressen Kaffeeriickstdnde an den
Réndern des Siebs verbleiben, beeintrdchtigt dies in keiner Weise
die Qualitdt der Extraktion und des Endresultats.

Die ,perfekte Menge”
Die Kaffeesiebe haben innen eine erhabene Linie: die per-

fekte Menge entspricht dieser erhabenen Linie;
Perfekte

Vergewissern Sie sich, dass sich der Kaffee nach dem An-
pressen in diesem Bereich befindet. Es konnte notwendig
sein, den Drehknopf (B4) mehrfach zu regeln, bevor die
perfekte Menge erreicht ist.

Wenn der Kaffee iiber- oder unterextrahiert ist und sich die
Dosierung im Bereich der perfekten Menge befindet, muss
der Mahlgrad feiner oder grober eingestellt werden (siehe
A1 Schritt 1- Mahlvorgang (grinding)”). Wenn der Kaffee
tiberextrahiert ist (Ausgabe zu langsam), muss der Mahl-
grad grober eingestellt werden. Wenn der Kaffee unterex-
trahiert ist (Ausgabe zu schnell), muss der Mahlgrad feiner
eingestellt werden.

4.3  Schritt 3 - Ausgabe (brewing)

1. Wahlen Sie die Temperatur (Abb. 20) (siehe,,Temperatur fiir
die Kaffeezubereitung”).

2. Wahlen Sie das gewiinschte Getrénk (Abb. 21). Wenn das
Getrank programmiert ist (siehe Kapitel ,6. Programmie-
rung der Menge der Getranke”), blinkt die Kontrolllampe
des Getranks kurz.

3. Driicken Sie OK (B6), um mit der Ausgabe zu beginnen
(Abb. 22) (Vorbriihen und Briihen). Die Kaffeeausgabe wird
automatisch abgebrochen.

Temperatur fiir die Kaffeezubereitung

Die Wassertemperatur ist wahrend des gesamten Zubereitungs-
prozesses kontrolliert, um ihre Stabilitét in der Extraktionsphase
zu gewahrleisten. Die Specialista Arte bietet 3 Briihtemperatu-
ren*, die in einem Bereich zwischen 92° und 96°C liegen.

Ja nach Sorte und Réstgrad der Bohnen wird eine unterschied-
liche Temperatur empfohlen: Robusta-Bohnen erfordern eine
niedrige Temperatur; Arabica-Bohnen eine hohe Temperatur.
Das gleiche gilt fiir Bohnen mit dunkler Rostung oder fiir frisch
gerostete Bohnen.

Temperaturstufe | Entsprechende Rostgrad
Kontrolllampe
MIN Dunkel
s 8
MED Mittel-dunkel
[ J -
s 8
MAX - Hell - mittel
[ J b
a 8

*  Diese Temperatur bezieht sich auf das Wasser im Thermo-
block. Sie weicht daher von der Temperatur des Getranks in
derTasse oder von der beim Austreten des Getranks aus den
Auslaufen des Siebtrdgers gemessenen Temperatur ab.

5. ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN

5.1 Milch aufschaumen

1. Fiillen Sie das Kannchen (C8) mit der Milchmenge, die er-
hitzt/aufgeschaumt werden soll; beachten Sie dabei, dass
sich das Milchvolumen verdoppelt bis verdreifacht (Abb.
23). Um einen ippigeren und gleichmaBigeren Schaum
zu erhalten, verwenden Sie Kuhvollmilch mit KiihIschrank-
temperatur (etwa 5°C).

My LatteArt
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2. Stellen Sie das Kannchen unter die Dampflanze und drii-
cken Sie die Dampftaste (B9) (Abb. 24).

3. Um die Milch aufzuschdumen, legen Sie die Dampflanze
(A9) auf die Milchoberflache: so vermischt sich die Luft mit
der Milch und dem Dampf.

4. Halten Sie die Dampflanze auf der Oberflache und achten
Sie darauf, dass nicht zu viel Luft aufgenommen wird und
sich nicht zu groBe Blasen bilden.

5. Tauchen Sie die Dampflanze unter die Milchoberfléche: auf
diese Weise entsteht ein Wirbel. Sobald die gewiinschte
Temperatur erreicht ist, driicken Sie die Dampftaste erneut
und warten, bis die Dampfausgabe vollsténdig beendet ist,
bevor Sie das Milchkdnnchen entnehmen.




Der Barista empfiehlt:

+  Frische Milch ist besser. Verwenden Sie immer Milch mit
Kiihlschranktemperatur.

- Fiir ein besseres Resultat wird empfohlen, das Milchkann-
chen immer in den KiihIschrank zu stellen.

+ Vollmilch bietet ausgezeichnete Resultate. Das Resultat
und die Textur des Schaums variieren, je nachdem, ob Kuh-
milch oder pflanzliche Getrénke verwendet werden.

« Schwenken Sie das Milchkdnnchen nach dem Aufschéu-
men leicht, damit die Blasen aufplatzen.

Reinigung der Dampflanze

1. Entfernen Sie nach jedem Gebrauch die Milchriickstinde
mit einem weichen Tuch vom Dampfausgaberohr (Abb.
25). Fiir eine griindliche Reinigung ist die Verwendung von
Eco MultiClean empfehlenswert: es garantiert Hygiene, da
MilcheiweiBe und Milchfette beseitigt werden, und kann
fiir die Reinigung der gesamten Kaffeemaschine verwen-
det werden.

2. Geben Sie fiir einige Sekunden Dampf aus, um das Ausga-
berohr gut zu reinigen (Abb. 8).

3. Warten Sie, bis der Auslauf abgekiihlt ist: verwenden Sie
die Reinigungsnadel (C10), um das Loch frei zu halten (Abb.
26), damit das Ausgaberohr langfristig funktionstiichtig
bleibt.

PROGRAMMIERUNG DER MENGE DER

GETRANKE

1. Bereiten Sie die Kaffeemaschine vor, um 1 oder 2 Tassen
des gewiinschten Getranks auszugeben, und rasten Sie
den Siebtrager (C1) mit Sieb (C3) oder (C4) und mit Kaffee-
pulver ein.

2. Drehen Sie den Drehknopf (B8), um das Getrank auszuwah-
len, das programmiert werden soll.

3. Halten Sie die Taste (B6) gedriickt, bis die Kaffeemaschine

die gewiinschte Menge ausgibt: die Kontrolllampe der

Taste OK blinkt orange, um zu bestétigen, dass der Pro-

grammiermodus aufgerufen ist.

4. Lassen Sie bei Erreichen der gewiinschten Menge die Taste
OK los: die Menge ist programmiert.

Hinweis:

«  Getrdnke kdnnen programmiert werden, nicht aber die

Dampfausgabe.

«  Die Programmierung dindert die Mengen der Getréinke, aber
nicht die Menge des gemahlenen Kaffees.

« Wenn ein programmiertes Getrink gewdhlt wird, blinkt die
entsprechende Kontrolllampe kurz.

« Die Getrdnke ,X2" kénnen separat programmiert werden.
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Kaf- Werksein- | Programmierbare Menge
feerezept stellung
Espresso ~35ml von =15 bis =90 ml
@)
Espresso =70 ml von =30 bis =180 ml
=Py
Americano | =120 ml « Espresso: von =15 bis =90 ml
@] « Wasser: von =25 bis ~150 ml
Americano | =240 ml - Espresso: von =30 bis =180
w ;
« Wasser: von =50 bis =240 ml
X2
H°'6;er =250 ml von =65 bis ~300ml
7. MENU EINSTELLUNGEN

1. Das Menii aufrufen:

—x2

oo

Driicken Sie gleichzeitig

fiir 3 Sekunden
2. DieEinstellung wéhlen, die geregelt werden soll:
Americano
Espresso Hot water
= — @
Entsprechen- | Drehen =g Noch einmal
de Einstellung auf driicken = g-. dr.ucken,
um die Einstel-
lung zu &ndern
Die Kontroll- = 8:
lampeder | == = Nein
Pause Espresso aktue” — g:
Vorbriihen (P qewahlten — "~ = 1Sek,
Einstellung
schaltet sich - 8:
ein — " = 2Sek,
Die Kontroll- - 8:
Erweiterte lampeder | «=m© =1,
Einstel- Americano aktuell Bereich
luna d gewdhlten —
ung des Einstellung | e fI°
Mahlgrads schaltetsich |~ ™2
ein Bereich
S




‘ =bay
Die Kontroll- Minuten
lampe der
aktuell —
- H -
Auto Ot(gger gewahlten | — 8 = 1,5
Abschaltung =~ f
Einstellung Stunden
schaltetsich [~
ein — ﬂ‘ = 3
Stunden
Die Kontroll- | — & .
lampeder | = = weich
. aktuell o &
Wasserharte || gewahiten | — © b mittel
Einstellung —
schaltetsich | — & wp part
en /sehr hart
3. Speichern Sie die neuen Einstellungen durch Drii-
cken von OK (B6)
%

Hinweis: Das Gerdt verldsst das Menii Einstellungen automatisch
nach 30 Sekunden Nichtgebrauch.

7.1  Riicksetzung auf die Werkseinstellungen

1. Das Menii aufrufen:

—x2
L=

= x1

Driicken Sie gleichzeitig fiir 3

=5

Sekunden O.,.O
2. Riicksetzung auf die Werkseinstellungen
Halten Sie die Dampf- 2
taste (B9) fiir 3 Sekunden ! O
gedriickt.

Die Kontrolllampe OK (B6) blinkt kurz, um die Riicksetzung zu
bestétigen.

8. REINIGUNG DES GERATES

Vorsicht!

+ Verwenden Sie zur Reinigung der Maschine keine Ldsungs-
und Scheuermittel oder Alkohol.

- Verwenden Sie zum Entfernen von Verkrustungen oder Kaf-
feeablagerungen keine Metallgegenstande, weil sie Ober-
fldchen aus Metall oder Kunststoff verkratzen kdnnten.
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Bei Nichtgebrauch von mehr als einer Woche wird empfoh-
len, vor dem Gebrauch der Kaffeemaschine einen Spiilvor-
gang durchzufiihren.
Gefahr!
« Wahrend der Reinigung die Kaffeemaschine nie ins Wasser
tauchen: es handelt sich um ein Elektrogerit.
Vor jeder Reinigung der duBeren Teile des Gerdtes die Kaf-
feemaschine ausschalten, den Netzstecker aus der Steckdo-
se ziehen und die Kaffeemaschine abkiihlen lassen.

8i| = = & |
XXX
VKR
XXX | vV
XX v x X

=)

GjQ’%XXX\/\/

9. REINIGUNG DES MAHLWERKS

1. Reinigen Sie den Bereich zum Einrasten mit dem Pinsel (C9)
(Abb. 27).

Reinigen Sie die Kaffeerutsche mit dem Pinsel (Abb. 28).

2.

Effizienter Mahlvorgang

Mit der Zeit nutzen sich die Mahlwerkzeuge ab. Um die perfek-
te Menge zu erreichen, muss daher der Drehknopf (B4) nach
und nach auf eine hohere Zahl verstellt werden. Wenn die Ein-
stellung zwischen 30 und 40 liegt, ist es Zeit, den erweiterten
Mahlbereich einzustellen (siehe Kapitel 7. Menii Einstellungen”
- Erweiterter Mahlbereich”).

Wenn sich die Kaffeepulvermenge weiterhin reduziert, wenden
Sie sich an ein Kundendienstzentrum, um die Mahlwerkzeuge
auszutauschen: stellen Sie das Mahlwerk erneut ein, indem Sie
das Meni Einstellungen aufrufen und den ersten Bereich der er-



weiterten Einstellung des Mahlgrads wahlen. Drehen Sie dann
den Mengenregler (B4) auf Min und stellen Sie die Menge wie
beim ersten Gebrauch ein (siehe,,La “dose perfetta”).

10. WASSERHARTE

Die Kontrolllampe [ (B3) Entkalkung schaltet sich nach einer

voreingestellten Betriebszeit ein, die von der Wasserhdrte ab-

héngt. Die Kaffeemaschine kann je nach der in den verschie-

denen Wohnregionen vorhandenen Wasserhdrte programmiert

werden, sodass die Entkalkung weniger héufig durchgefiihrt

werden muss (siehe Kapitel 7. Menii Einstellungen”).

1. Nehmen Sie den mitgelieferten Reaktionsstreifen ,TOTAL
HARDNESS TEST” (C5)aus seiner Packung;

2. Tauchen Sie den Streifen etwa eine Sekunde lang vollstan-
dig in ein Glas Wasser ein (Abb. 29).

3. Den Streifen aus dem Wasser nehmen und leicht schiitteln
(Abb. 30).

Ergebnis Wasserhartetest Taste | Stufe
(B7)

e 1
[T T ;8 weiches
Wasser

— Y
= 8 normales
Wasser

T TEmm | =g | 3
— 8 hartes oder
T EEEN sehr hares
Wasser

4. Stellen Sie das Gerdt gemdB den Angaben im Kapitel ,7.

Menii Einstellungen” ein.

11. VERWENDUNG VON SOFTBALLS (NUR BEI
EINIGEN MODELLEN)

Softballs (C7) ist ein innovatives System, das die Lebensdauer

der Kaffeemaschine verlangert, ohne die Wasserqualitdt zu

beeinflussen, und so die Ausgabe eines cremigen und aroma-

tischen Kaffees garantiert. Um die Wirksamkeit zu optimieren,

sollte Softballs vor dem Gebrauch Giber Nacht im Wasser gelas-

sen werden.

1. Nehmen Sie das Softballs-Paket aus der Verpackung (Abb.
31).

2. Spiilen Sie das Softballs-Paket unter flieBendem Wasser ab
(Abb. 32).

3. Tauchen Sie den Beutel in den Wassertank (A7) (Abb. 33).
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4. Tauschen Sie den Softballs-Beutel alle 3 Monate aus (Abb.

34).

12, ENTKALKUNG

Vorsicht!

« Vor dem Gebrauch lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
und die Angaben auf dem Etikett des Entkalkers (C6) durch,
die sich auf der Packung des Entkalkers befinden.
Verwenden Sie ausschlieBlich Entkalker von De’Longhi. Die
Verwendung von ungeeigneten Entkalkern sowie die nicht
regelmaBig durchgefiihrte Entkalkung konnen zum Auf-
treten vom Defekten fiihren, die nicht durch die Hersteller-
garantie abgedeckt sind.
Der Entkalker kann empfindliche Oberflachen beschadi-
gen. Sollte das Produkt versehentlich verschiittet werden,
bitte sofort wegwischen.

Zur Durchfiihrung der Entkalkung
Entkalker Entkalker De’Longhi
Behdlter Fassungsvermdgen 2 Liter
Leit ~40min

1. Die Entkalkung muss durchgefiihrt werden, wenn sich die
Kontrolllampe || einschaltet (B3). Die Entkalkung kann
jederzeit gestartet werden.

2. LZiehen Sie die Abtropfschale (A19) heraus, leeren Sie sie und
setzen Sie sie dann wieder ein.

3. Leeren Sie den Wassertank (A7). (Falls vorhanden, entfernen

Sie die Softballs und legen Sie sie in ein Glas Wasser, bis sie

nach Beendigung der Entkalkung wieder in den Tank gege-

ben werden)

Geben Sie den Entkalker (C6) bis zum auf der Innenseite des

Tanks aufgedruckten Fiillstand ﬂ A in den Wassertank
(entspricht einer 100ml Packung) (Abb. 35).

5. Fiillen Sie bis zum Fiillstand A B mit Wasser auf (1 Liter)
(Abb. 36). Setzen Sie dann den Wassertank wieder in die
Kaffeemaschine ein.



Drehen Sie den Drehknopf (B8) auf [ (Abb. 37): die Kont-
rolllampe OK schaltet sich orange ein und die Kontrolllam-

pe [ blinkt.
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Stellen Sie sicher, dass der Siebtrager (C1) nicht eingerastet
ist, und stellen Sie ein Gefdl8 unter den Kaffeeauslauf (A10),
den HeiBwasserauslauf (A11) und unter die Dampflanze
(A9) (Abb. 38).

Halten Sie die Taste OK (B6) fiir mindestens 3 Sekunden ge-
driickt: die Kontrolllampe OK blinkt.

Das Entkalkungsprogramm startet und die Entkalkungsld-
sung tritt aus den Auslaufen heraus. Das Entkalkungspro-
gramm fiihrt automatisch eine Reihe von Spiilvorgangen
und Pausen durch, um die Kalkablagerungen in der Kaffee-
maschine zu beseitigen, bis der Tank vollsténdig geleert ist.

Die Ausgabe wird abgebrochen und die Kontrolllampe OK wird
wei3. Nun muss ein Spiilvorgang durchgefiihrt werden:
10. Leeren Sie das zum Auffangen der Entkalkungsldsung ver-

1.

wendete Gefal und stellen Sie es erneut unter die Auslaufe.
Entnehmen Sie den Wassertank, leeren Sie mdgliche Riick-
stande der Entkalkungsldsung aus, spiilen Sie den Tank
unter flieBendem Wasser aus und fiillen Sie ihn bis zum
Fiillstand MAX mit frischem Wasser (Abb. 39). Setzen Sie
dann den Wassertank wieder in seine Aufnahme.
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12.
13.

14.

15.

16.

17.

Driicken Sie die Taste OK: der Spiilvorgang beginnt.
Nach Beendigung des Spiilvorgangs wird die Ausgabe ab-

gebrochen: die Kontrolllampe || blinkt rot und die Kont-
rolllampe OK schaltet sich aus.

Leeren Sie das zum Auffangen des Spiilwassers verwendete
GefaB.

Ziehen Sie die Abtropfschale (A19) heraus, leeren Sie sie und
setzen Sie sie dann wieder ein.

Ziehen Sie den Wassertank heraus, fiillen Sie ihn mit fri-
schem Wasser und setzen Sie ihn dann wieder ein. (Falls vor-
handen, spiilen Sie die Softballs unter flieBendem Wasser ab
und geben Sie sie wieder in den Tank).

Drehen Sie den Funktionswahlschalter (B8) auf eines der
Getranke.

Nunist das Gerat betriebsbereit.

Hinweis:

Der Entkalkungszyklus kann jederzeit gestartet werden
(auch wenn die entsprechende Kontrolllampe noch nicht
eingeschaltet ist).

Falls die Entkalkung versehentlich gestartet wurde, drii-
cken Sie die Taste OK fiir 10 Sekunden; der Spiilvorgang
kann nicht abgebrochen werden.



13. BEDEUTUNG DER KONTROLLLAMPEN

KONTROLLLAMPEN BEDEUTUNG DER | VORGANG
KONTROLLLAMPEN
Alle Kontrolllampen blinken kurzauf | Einschalten des Gerdts Eigendiagnose

OK

——, Leuchtet permanent

Die Kaffeemaschine wurde zum ersten
Mal eingeschaltet und der Kreislauf
muss mit Wasser gefiillt werden

Gema[ den Angaben im Kapitel vorgehen“3.
Erste Inbetriebnahme des Gerétes”

Americano

Espresso @ Hot water
+ =2 = &
=% _/ﬂ\\- =)

Leuchtet permanent

OK

(Die Kontrolllampen |__JC—J und 8

zeigen die entsprechende Auswahl)

Die Kaffeemaschine ist fiir die Ausgabe
bereit

Bereiten Sie die Kaffeemaschine vor und be-
reiten Sie das Getrank zu

~OK_

— =" Blinkt

Die Kaffeemaschine heizt sich auf

Warten Sie, bis die ideale Ausgabetempera-
tur erreicht ist

o‘® == Leuchtet permanent

Das Wasser im Tank (A7) ist nicht aus-
reichend oder der Wassertank ist nicht
richtig eingesetzt

Den Wassertank fiillen oder den Wassertank
entnehmen und wieder korrekt einsetzen

=<
D —
I N\

Ein Getrénk soll zubereitet werden, aber der
Wassertank (A7) ist leer

Den Wassertank fiillen

Der Mahlgrad ist zu fein, sodass der
Kaffee zu langsam oder gar nicht
herauslduft

Den Siebtrager (C1) entnehmen, die Vorgan-
ge fiir die Kaffeezubereitung wiederholen
und dabei die Angaben im Abschnitt ,4.1
Schritt 1 - Mahlvorgang (grinding)” und 4.2
Schritt 2 - Anpressen (tamping)” beachten

Das Kaffeesieb (C3) oder (C4) ist

Die Filter unter flieBendem Wasser abspiilen

Blinkt verstopft
Der Wassertank (A7) ist nicht richtig | Den Wassertank leicht andriicken, damit sich
eingesetzt und die Ventile am Boden | die Ventile 6ffnen
sind nicht gedffnet
Kalk im Wasserkreislauf Die Entkalkung gemdB Kapitel “12.
Entkalkung durchfiihren
— X2 Es ist die Zubereitung fiir 1 Tasse | Die gesamte Zubereitung (vom Mahlvorgang
LF:'_ X1 gewahlt bis zur Ausgabe) ist eingestellt, um 1 Tasse
Leuchtet zuzubereiten
permanent

e X 2 Leuchtet

— X 1 permanent

Es ist die Zubereitung fiir 2 Tassen
gewdhlt

Die gesamte Zubereitung (vom Mahlvorgang
bis zur Ausgabe) ist eingestellt, um 2 Tassen
zuzubereiten

9
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KONTROLLLAMPEN BEDEUTUNG DER | VORGANG
KONTROLLLAMPEN
— — = Wahlen Sie eine der verfiigbaren | Siehe“Temperaturfiir die Kaffeezubereitung”
p— 8 = 8 & 8 Temperaturen
= (G} [}
MIN MED MAX
Leuchtet permanent
7 Allgemeine Stérung Die Kaffeemaschine ausschalten und vor
g dem erneuten Einschalten 10 Minuten
—5 —\— warten. Bei Forthestehen des Problems eine
Kundendienststelle aufsuchen.
Blinkt
d&) Die Dampffunktion ist gewahlt und | Nach einigen Sekunden beginnt die Kaf-
NS lduft feemaschine mit der Dampfausgabe
e
N
Blinkt
K Die Entkalkung muss durchgefiihrt | Die Entkalkung durchfiihren, wie im Kapitel
A werden erlautert“12. Entkalkung”

Leuchtet permanent - rot

ve 7 \3
W =" OK

[G—)
Blinkt - Leuchtet permanent

Die Entkalkung ist gewahlt

OK driicken, um mit der Entkalkung zu be-
ginnen, oder den Drehknopf auf ein Getrénk
drehen

et [z < OK 4‘3‘@? Die Entkalkung lduft: die Kaf- | Den Entkalkungszyklus zu Ende fiihren
Zil: N = feemaschine gibt die Entkalkung- | (siehe“12. Entkalkung”)
N :
Blinken slosung aus
ot E.:l: - OK \&é\% Die erste Phase des Entkalkungszyklus | Ok driicken, um den Spiilvorgang zu starten.
AN N ist beendet: jetzt muss ein Spiilvorgang

Blinkt - Leuchtet permanent

durchgefiihrt werden.

e s 3
Q&\ §5 — _\OK /_\“Q\%
/ N
Blinken

Die Kaffeemaschine fiihrt den Spiilvor-
gang durch, um den Entkalkungszyklus
zu beenden.

Den Entkalkungszyklus zu Ende fiihren
(siehe“12. Entkalkung”)
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14. BETRIEBSSTORUNGEN

PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

In der Abtropfschale (A19) befindet sich
Wasser

Dies gehdrt zum normalen Betrieb der
internen Kreisldufe der Kaffeemaschine

Die Abtropfschale regelmaBig leeren und
reinigen

Der Espresso lauft nicht mehr heraus

Kein Wasser im Tank (A7)

Den Tank fiillen

Die  Kontrolllampe OK (B6) st
eingeschaltet, um anzuzeigen, dass der
Kaffeekreislauf oder der Dampfkreislauf
leer ist.

Die Taste fiir die Kontrolllampe OK driick-
en, um den Kreislauf zu fiillen

Das Sieb (C3) oder (C4) ist verstopft

Die Filter unter flieBendem Wasser
abspiilen

Mahlgrad zu fein

Menge und Mahlgrad regeln

Der Wassertank (A7) ist nicht richtig
eingesetzt und die Ventile am Boden sind
nicht gedffnet

Den Wassertank leicht andriicken, damit
sich die Ventile am Boden 6ffnen

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdB Kapitel “12.
Entkalkung"durchfiihren

Der Siebtrager (C1) rastet nicht am Gerdt
ein

Das Kaffeepulver wurde nicht gepresst
oder die Menge ist zu gro8

Schritt 1 wiederholen (Kapitel ,4. Zu-
bereitung von Kaffee”) und dabei eine
geringere Menge Kaffee verwenden.
Wenn das 1-Tassen-Sieb verwendet wird,
sicherstellen, dass die Kontrolllampe 1X
(B5) eingeschaltet ist.

Der Espresso tropft {iber die Rander des
Siebtragers (C1) anstatt aus den Lochern

Der Siebtrager ist nicht korrekt

eingerastet

Den Siebtrager korrekt einrasten (Abb.
19)

Die Dichtung des Kaffeeauslaufs hat an
Elastizitat verloren oder ist verschmutzt

Wenden Sie sich an eine Kundendiensts-
telle, um sie auszutauschen

Das Sieb (C3) oder (C4) ist verstopft

Die Filter unter flieBendem Wasser
abspiilen
« Die Mahlgradeinstellungen regeln

Die Crema des Kaffees ist hell (der Kaffee
lduft zu schnell aus dem Ausguss)

Die Einstellungen des Gerdtes miissen
tiberpriift werden

Siehe Angaben im Abschnitt “Die ,perfe-
kte Menge™

Die Crema des Kaffees ist dunkel (der Kaf-
fee lduft zu langsam aus dem Ausguss)

Die Einstellungen des Gerdtes miissen
tiberpriift werden

Siehe Angaben im Abschnitt “Die ,perfe-
kte Menge™

Nach Beendigung der Entkalkung fordert
das Gerat einen weiteren Spiilvorgang an

Wahrend des Spiilvorgangs wurde der
Tank (A7) nicht bis zum Fiillstand MAX
gefiillt

Den Spiilvorgang wiederholen (siehe Ka-
pitel “12. Entkalkung")

9
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PROBLEM URSACHE ABHILFE
Das Gerat mahlt den Kaffee nicht Im  Mahlwerk befindet sich ein | Den Wahlschalter (A2) auf Position 8
Fremdkorper drehen und alle Bohnen mit einem

Staubsauger entfernen, bis der Kaffee-
bohnenbehilter (A3) leer und sauber
ist. Bei Fortbestehen des Problems eine
Kundendienststelle aufsuchen.

Wenn die Kaffeesorte gewechselt werden
soll

« Esist empfehlenswert, nur die Menge
Bohnen in den Kaffeebohnenbehalter
(A3) zu fiillen, die verwendet werden
soll

« Um den Kaffeebohnenbehélter zu
leeren, den Inhalt mit einem Staub-
sauger aufsaugen oder alle darin
enthaltenen Bohnen mahlen, bis er
komplett leer ist.

« Die neue Bohnensorte einfiillen

« Wenn beim Mahlvorgang nicht die
Jperfekte Menge" erreicht wird, wie
beim ersten Gebrauch vorgehen

Nach dem Mahlvorgang ist das Kaffees-
ieb (C3) oder (C4) leer

Die Kaffeerutsche des Mahlwerks ist
verstopft

Wie im Kapitel ,9. Reinigung des Mahl-
werks” beschrieben, die  Reinigung
durchfiihren.

Nach dem Mahlvorgang erreicht das Kaf-
feepulver im Sieb (C3) oder (C4) nicht die
,perfekte Menge"

Die Kaffeepulvermenge muss eingestellt
werden

Die Menge mit dem entsprechenden Dreh-
knopf (B4) einstellen, indem die Angaben
im Abschnitt ,Die ,perfekte Menge™
befolgt werden. Wenn der Drehknopf
bereits auf hdchster Stufe steht, gemaR
den Angaben im Abschnitt ,7. Menii Ein-
stellungen” - Erweiterte Einstellung des
Mahlgrads” vorgehen

Das 2-Tassen-Sieb (C4) wird verwendet

Uberpriifen, dass die Kontrolllampe 2X
eingeschaltet ist

Mit der Zeit nutzen sich die Mahlw-
erkzeuge ab

Wenden Sie sich an eine
Kundendienststelle
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Lees altijd het boekje met de veiligheidsvoorschriften voordat u
het apparaat gebruikt.

1. BESCHRIJVING

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Beschrijving van het apparaat - A
Hoofdschakelaar (ON/OFF)
Keuzeknop maalgraad
Koffiebonenreservoir
Deksel koffiebonenreservoir
Luikje accessoirevak
Deksel waterreservoir
Waterreservoir
A8. Voedingskabel
A9. Stoompijpje
A10. Koffieuitloop
A11. Afgiftepijpje heet water
A12. Zitting filterhouder voor malen
A13. Uitgang koffiemolen
A14. Verhoging kleine kopjes
A15. Rooster verhoging kleine kopjes
A16. Rooster kopjeshlad/mug
A17. Kopjeshlad/mug
A18. Indicator waterniveau van het drupbakje
A19. Drupbakje

1.2 Beschrijving bedieningspaneel - B
B1. Manometer

B2. Lampje “geen water”

B3. Lampje “ontkalking”

B4. Regelknop hoeveelheid gemalen koffie

B5. Keuzeknop 10f 2 kopjes (voor gebruik van de overeenstem-
mende filterzeef)

Toets “OK": voor afgifte drank / voor bevestiging
Toets "koffietemperatuur”

Keuzeknop functies

« Espresso

+ Americano

- Hot water (Heet water)

« Ontkalken

B9. Toets“stoom”: voor de afgifte van stoom

B6.
B7.
B8.

1.3 Beschrijving van de accessoires - C
(1. Filterhouder

(2. Doseertrechter (Dosing&Tamping Guide)

(3. Filter 1 kopje

(4. Filter 2 kopjes

(5. Teststrookje "Total Hardness Test"

(6. Ontkalker

(7. Softballs (*Alleen voor bepaalde modellen)
(8. Melkkan
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9. Reinigingskwast

(€10. Naald reiniging stoomsproeier

(11. Koffiestamper

(12. Aanstampmat (* Alleen voor bepaalde modellen)

1.4 Nietinbegrepen accessoires reiniging,
aanbevolen door de fabrikant
Ga voor meer informatie naar de website Delonghi.com.

COEcoMultiClean Reinigingsmiddel
~— ——_ FEAN: 8004399333307

2. HETAPPARAAT VOORBEREIDEN

Was alle accessoires met lauwwarm water en afwasmiddel en ga
dan als volgt verder:

1. Breng het drupbakje (A19) aan, compleet met kopjesroos-
ter (A16) en de betreffende drager (A17) (af. 1);
Verwijder het waterreservoir (A7) (afb. 2) en vult het tot
aan de aanduiding MAX met vers en schoon water (afb. 3).

3. Plaats het waterreservoir dan terug.

Opgelet:  Stel het apparaat nooit in werking zonder water in het reservoir of zon-
der het reservoir.

Opgelet: Wijraden u aan de waterhardheid zo spoedig mogelijk in te stellen, volgens
de procedure beschreven in hoofdstuk “7. Menu instellingen”.

3. EERSTE INWERKINGSTELLING VAN HET

APPARAAT

1. Steek de stekker in het stopcontact. Druk op de hoofdscha-

kelaar (A1) (afh. 4);

Plaats onder het afgiftepijpje heet water (A11) een bakje

met een minimuminhoud van 100 ml (afb. 5);

3. Druk op de toets OK (B6) (afh. 6): de afgifte start en wordt
automatisch onderbroken. Maak het bakje leeg.

Voorafgaand aan het eerste gebruik van de machine moeten

haar interne circuits gespoeld worden. Ga als volgt te werk:

4. Plaats de filterzeef (C3) of (C4) in de filterhouder (C1)

5. Breng de filterhouder (C1), compleet met filterzeef, aan op
de machine: voor een correcte bevestiging moet de greep
van de filterhouder uitgelijnd worden met “INSERT” (afb. 7)
en vervolgens naar rechts worden gedraaid tot hij is uitge-
lijnd met de stand “CLOSE”;

6. Plaats een bakje onder de filterhouder en het stoompijpje
(R9);

7. Druk op de toets OK (B6): de afgifte start;

8. Druk, na het voltooien van de afgifte, op de stoomknop

(B9) (afb. 8) en laat voor enkele seconden stoom afgeven
om het stoomcircuit te spoelen: voor een optimale stoom-
afgifte wordt aangeraden deze handeling 3 of 4 keer te
herhalen. Op deze manier wordt het water uit het pijpje
verwijderd alvorens stoom af te geven.

Het apparaat is nu klaar voor gebruik.



Opgelet:  de spoeling van de interne circuits wordt ook aangeraden in geval van
een langdurig niet-gebruik van het apparaat.

Bij het eerste gebruik moeten er 4-5 kopjes koffie worden gezet
voordat de machine een bevredigend resultaat begint te geven:
besteed bijzondere aandacht aan de hoeveelheid gemalen koffie
in het filter ((C3) of (C4)) (zie de aanwijzingen van paragraaf“4.1
Fase 1-Malen (grinding)").

Ga verder zoals aangegeven in hoofdstuk “De “perfecte dosis™.

m

4, KOFFIE ZETTEN

4.1 Fase 1-Malen (grinding)

1. Giet de koffiebonen in het reservoir (A3) (fig. 9). Aange-
raden wordt om slechts de hoeveelheid koffiebonen toe
te voegen die noodzakelijk is voor de bereiding: op deze
manier gebruikt u altijd verse koffie;

In de fabriek is de maalgraad ingesteld op 5 (gemiddelde
maalgraad). Als het resultaat niet bevredigend is, pas het
niveau dan aan op basis van uw persoonlijke smaak en het
type koffie (de regeling moet gebeuren tijdens de werking
van de koffiemolen) (afb. 10).

Opgelet: Voor de meeste soorten koffie wordt een maalgraad
tussen 3 en 6 aanbevolen. De selectie van de maalgraad op 1 0f 2
geeft een zeer fijn gemalen koffie, alleen te gebruiken voor speci-
ale soorten koffie (licht gebrand) of wanneer er een niet-optimale
kwaliteit van de koffie en slijtage van het maalmechanisme wordt
waargenomen (te grove maling).

3. Plaats een van de filterzeven (C3) of (C4) in de filterhouder
(CT). Druk op de toets Ly= (B5) om de bereiding van 1 of
2 kopjes te selecteren: met deze selectie verdubbelt ook de
afgegeven hoeveelheid espresso.

4. Stel de regelknop hoeveelheid (B4) in; begin bij de mini-

male stand (afb. 11).
Laat de regelknop bij het eerste gebruik op de stand Min. Aan
het begin zijn meerdere pogingen voor het vinden van de opti-
male afstelling normaal. Wij raden u aan te beginnen met de fa-
brieksinstelling en om, indien noodzakelijk, te wijzigen volgens
de aanwijzingen van paragraaf “Aanpassing van de hoeveelheid
koffie in de filterzeef".

5. Bevestig de doseertrechter (C2) op de filterhouder: 1 druk;
2 draai tot aan de blokkering (afb. 12).

6. Breng de filterhouder aan op de uitgang van de koffiemo-
len (A13) (afb. 13).

7. Druk de filterhouder aan tot u een “Klik” hoort (afh. 14),

en laat dan los: de machine begint te malen en stopt
automatisch.
Opgelet: Als u het malen handmatig wenste te onderbreken, vol-
staat het de filterhouder opnieuw aan te drukken (tot u een “Klik”
hoort).
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Aanpassing van de hoeveelheid koffie in de filterzeef
D(>h”(E7?

oo

LICHT

maalbereik

De verschillende soorten koffiebonen geven tijdens de maling
verschillende resultaten; om deze reden is er aan het begin van
de regeling van de dosering uiterste aandacht nodig.

Deze afbeelding geeft aan hoe de dosis moet worden aangepast

op basis van de kleur van de gebrande koffie: neem deze aan-

wijzingen als uitgangspunt, maar het resultaat kan variéren op
basis van de samenstelling van de koffiebonen.

1. Stel de dosis in (tot aan de reliéfgedrukte lijn in de filter-
zeef), te beginnen bij de minimale stand. De cijfers van de
knop zijn een handige verwijzing die na het bereiken van
de perfecte dosis in de filterzeef moet worden aangete-
kend. De cijfers komen niet overeen met de instellingen
van de koffiemolen, een meeteenheid (gr / oz) of met de
maaltijd.

2. Verwijs naar de kleur van de gebrande koffiebonen en draai
de knop langzaam.
4.2 Fase 2 - Aanstampen (tamping)

1. Neem de filterhouder na het malen weg (afb. 15).

2. Tik op de doseertrechter ((2) om de gemalen koffie te
nivelleren.

3. (Alleen voor bepaalde modellen): plaats de filterhouder
op de daarvoor bestemde plek op de aanstampmat (C12)
(afh. 16).

4. Stamp de koffie aan met de daarvoor bestemde stamper
(@17) (afb. 17).

5. Verwijder de doseertrechter door hem linksom te draaien
en naar boven weg te trekken (afb. 18) en controleer of de
dosis correct is (zie paragraaf“De “perfecte dosis™).

6. Bevestig de filterhouder op de koffieuitloop (A10) (afb. 19).

Opgelet: Als er na het aanstampen koffie achterblijft op de ran-
den van het filter, zal dit geen gevolgen hebben voor de kwaliteit
van de extractie en dus het eindresultaat.



De “perfecte dosis”
De filterzeven hebben aan de binnenkant een reliéfgedruk-

te lijn die de perfecte dosis aangeeft;
Perfecte

Controleer of de koffie na het aanstampen het correcte ni-
veau heeft. Mogelijk moet de knop (B4) meerdere malen
versteld worden voordat de perfecte dosis wordt gevonden.
Als de afgegeven koffie te sterk of te slap is en de dosis in
de filterzeef is perfect, stel dan een fijnere of grovere maal-
graad in (zie “4.1 Fase 1- Malen (grinding)”). Als de koffie
te sterk is (te langzame afgifte), dan moet de maalgraad
grover zijn. Als de koffie te slap is (te snelle afgifte), dan
moet de maalgraad fijner zijn.

4.3 Fase 3 - Afgifte (brewing)

1. Selecteer de temperatuur (afb. 20) (zie “De temperatuur

het de koffieafgifte”).

Selecteer de gewenste drank (afh. 21). Als de drank ge-

programmeerd is (zie hoofdstuk “6. De hoeveelheid van de

dranken programmeren”), zal het lampje van de drank kort

knipperen.

3. Druk op OK (B6) om de afgifte te starten (afh. 22) (voor-
infusie en infusie). De koffieafgifte wordt automatisch
onderbroken.

De temperatuur het de koffieafgifte

De temperatuur van het water wordt gedurende het gehele
bereidingsproces gecontroleerd om stabiliteit ervan tijdens de
extractiefase te garanderen. De Specialista Arte biedt 3 infusie-
temperaturen® die overeenkomen met een bereik tussen 92°C
en 96°C.

Afhankelijk van het soort en het brandingsniveau van de koffie-
bonen worden verschillende temperaturen aanbevolen: Robus-
ta-bonen vereisen een lage temperatuur, terwijl Arabica-bonen
een hoge temperatuur behoeven. Hetzelfde geldt voor donker
gebrande koffiebonen of voor pas gebrande bonen.

Temperatuurni- | Overeenkomstig | Brandingsniveau
veau lampje
MIN Donker
a— 8
MED Medium-donker
[ J -
o 8
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MAX Licht - medium

s
L] b
o 8

Deze temperatuur verwijst naar het water in het thermo-
block. Het betreft dus niet de temperatuur van de drank in

het kopje of de temperatuur gemeten bij de afgifte van de
drank uit de tuitjes van de filterhouder.

*

5. BEREIDING MELKDRANKEN

5.1 Melk opschuimen

1. Vul de melkkan (C8) met de te verwarmen/op te schuimen
hoeveelheid melk; houd er rekening mee dat het volume
van de melk 2 of 3 keer zal toenemen (afb. 23). Voor rijker
en gladder schuim wordt aangeraden om volle koemelk op
koelkasttemperatuur te gebruiken (ongeveer 5°C).

My LatteArt

v

' <

Plaats de melkkan onder het stoompijpje en druk op de
stoomknop (B9) (afb. 24).

Plaats het stoompijpje (A9) voor het opschuimen van de
melk op het oppervlak van de melk: op deze manier wordt
de lucht vermengd met de melk en de stoom.

Houd het stoompijpje op het oppervlak en zorg ervoor dat
er niet ze veel lucht wordt vermengd om te grote luchtbel-
len te voorkomen.

Dompel het stoompijpje onder het oppervlak van de melk:
op deze manier ontstaat er een draaikolk. Druk, na het
bereiken van de gewenste temperatuur, nogmaals op de
stoomknop en wacht tot de stoomafgifte geheel stopt al-
vorens de melkkan weg te nemen.

De barista adviseert:

«  Geef de voorkeur aan verse melk. Gebruik altijd verse
melk op koelkasttemperatuur.

Voor optimale resultaten wordt aangeraden om de melk-
kan altijd in de koelkast te bewaren.

Volle melk geeft de beste resultaten. Het resultaat en de
textuur van het schuim variéren afhankelijk van de ge-
bruikte koemelk of plantaardige drank.

Verwijder, na het opschuimen van de melk, de luchtbellen
door de melkkan een draaiende beweging te laten maken.




Reiniging van het stoompijpje

1.

Na elk gebruik moeten de melkresten met een doek van het
stoompijpje verwijderd worden (afh. 25). Voor een grondi-
ge reiniging wordt aangeraden het product Eco MultiClean
te gebruiken: op deze manier wordt de hygiéne gewaar-
borgd door de melkeiwitten en -vetten te verwijderen.
Het product kan voor de reiniging van de gehele machine
gebruikt worden.

Laat gedurende enkele seconden stoom afgeven om het
stoompijpje goed schoon te maken (afb. 8).

Wacht tot het stoompijpje is afgekoeld: om de efficiéntie
van het pijpje constant te handhaven, moet de naald voor
de reiniging (C10) worden gebruikt om het gaatje vrij te
houden (afb. 26).

DE HOEVEELHEID VAN DE DRANKEN
PROGRAMMEREN

Opgelet:

Bereid de machine voor, voor het zetten van 1 of 2 kopjes
van de gewenste drank, tot aan het aanbrengen van de
filterhouder (C1), compleet met filterzeef (C3) of (C4) en
gemalen koffie.

Draai de knop (B8) om de te programmeren drank te
selecteren.

Houd de toets OK (B6) ingedrukt tot de machine de ge-
wenste hoeveelheid heeft afgegeven: het lampje van de
toets OK knippert met een oranje kleur om te bevestigen
dat de modus programmering actief is.

Laat de toets OK bij het bereiken van de gewenste hoeveel-
heid los: de hoeveelheid is geprogrammeerd.

Het is mogelijk om de dranken te programmeren, maar niet
de afgifte van stoom.

De programmering wijzigt de hoeveelheden van de dranken,
maar niet van de gemalen koffie.

Wanneer een van de geprogrammeerde dranken wordt gese-
lecteerd, zal het overeenstemmende lampje kort knipperen.
De dranken “X2” kunnen apart geprogrammeerd worden.

Recept Hoev- Programmeerbare
koffie eelheid hoeveelheid

fabriek-
sinstelling

Espresso ~35ml van =15 tot ~90ml

@)

Espresso =70 ml van 30 tot ~180 ml

&P x

Americano | =120 ml « espresso: van =15 tot =90 ml

@] . water: van =25 tot =150

ml

Recept Hoev- Programmeerbare
koffie eelheid hoeveelheid
fabriek-
sinstelling
Americano | =240 ml - espresso: van =30 tot ~180
w "
« water: van =50 tot =240
X2 ull
H°'6;er 2250 ml van =65 tot ~300ml

7. MENU INSTELLINGEN

1. Open het menu:

Druk gedurende 3 secon- w=_n B
den gelijktijdig op O + O

—x2

2. Selecteer de aan te passen instelling

Americano
Espresso Hot water
&= < GP
QOvereen- Draai Druk op Druk nogmaals
komstige naar =8 op =& om
instelling de instelling te
wijzigen
Het =45
. - 8 = Nee
lampje van de
Pauze EsPreS;° momenteel | &
voor-infusie E geselecteerde | —— ~ = 1sec
instelling gaat |
branden —
= 8 = 2 sec
Het IS
Extra instel- lampje vande | = 5 = 1e.
- Americano | momenteel bereik
ling van de
| geselecteerde | «— __
maalgraad instelling gaat | = b = e

branden b
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=Fay
Het minuten
lampjevande [
A.utomatis.che Hot (S;er momentee| | = & - 15
uitschakeling =L | geselecteerde wur
instelling gaat
branden -
— 8 = 3
uur
Het -— 8‘_’ zacht
lampje van de -
Waterhardheid || momenteel | =
M geselecteerde | middelhard
instelling gaat [~ __
branden —§ = hard
/zeer hard
3. Sla de nieuwe instellingen op door te drukken op

0K (B6)

Opgelet: Het apparaat sluit het menu instellingen na 30 secon-
den van inactiviteit automatisch af.

7.1  Reset naar de fabrieksinstellingen

1. Open het menu:

Druk gedurende 3 seconden
gelijktijdig op

2. Reset naar de fabrieksinstellingen

2‘2

@)

Houd de stoomknop (B9)
gedurende 3 seconden

ingedrukt.

Het lampje OK (B6) knippert kort om de reset te bevestigen.

8. REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!

+ Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol.
Gebruik geen metalen voorwerpen om aanslag of koffie-
resten te verwijderen omdat ze de metalen of plastic op-
pervlakken kunnen beschadigen.
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Als de machine langer dan één week niet wordt gebruikt,
wordt aangeraden een spoeling uit te voeren alvorens de
ze weer te gebruiken.

Gevaar!
Dompel het apparaat tijdens de reiniging nooit onder in
water: het is een elektrisch apparaat.
Voordat de buitenkant van het apparaat wordt gereinigd,
moet het uitgeschakeld worden en moet de stekker uit het
stopcontact verwijderd worden. Laat de machine vervol-
gens afkoelen.

(.(jé % @ % @
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—
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9. REINIGING VAN DE KOFFIEMOLEN
1. Reinig het koppelingsgebied met de kwast (C9) (afb. 27).
2. Reinig de koffiegoot met gebruik van de kwast (afb. 28).

Efficiént malen

De maalmechanismen zijn na verloop van tijd onderhevig aan
slijtage. Om deze reden moet de knop (B4) na verloop van tijd
naar de hogere cijfers worden gedraaid om de perfecte dosis te
bereiken. Als het regelbereik tussen 30 en 40 wordt bereikt, is de
tijd gekomen om het extra maalbereik in te stellen (zie hoofd-
stuk“7. Menu instellingen” - “Extra maalbereik”).

Neem, als de hoeveelheid gemalen koffie verder afneemt, con-
tact op met een servicecentrum om het maalmechanisme te
laten vervangen. Stel de koffiemolen opnieuw af: open menu
instellingen en selecteer het eerste extra regelbereik van de



maalgraad. Draai vervolgens de regelknop van de hoeveelheid
(B4) naar stand MIN en pas de dosis aan zoals voor het eerste
gebruik (zie“De “perfecte dosis™).

10. WATERHARDHEID

Het lampje %3] (B3) ontkalking gaat branden na een vooraf be-

paalde periode van werking die afhankelijk is van de waterhard-

heid. Het is mogelijk om de machine te programmeren op basis

van de werkelijke plaatselijke waterhardheid opdat de hande-

ling voor ontkalking minder vaak uitgevoerd hoeft te worden

(zie hoofdstuk “7. Menu instellingen”).

1. Verwijder het meegeleverde reactiestrookje “TOTAL HARD-
NESS TEST” (C5)uit zijn verpakking.

2. Dompel het reactiestrookje ongeveer één seconde geheel
onder in een glas water (afh. 29).

3. Neem het strookje uit het water en schud het zachtjes (afb.
30).

Resultaat testwaterhardheid | Toets | Niveau
(B7)
g 1
[T T ;8 zacht water
1
:8 middelhard
water
| =g | 3
:8 hard of
— 1 zeerhard
water

4. Stel het apparaat in zoals beschreven in hoofdstuk “7. Menu

instellingen’.

11. HET GEBRUIK VAN SOFTBALLS (ALLEEN VOOR
BEPAALDE MODELLEN)

Softballs (C7) is een innovatief systeem dat de levensduur van

de machine verlengt, zonder de kwaliteit van het water te wij-

zigen, en de afgifte van romige en geurende koffie garandeert.

Om de doeltreffendheid ervan te verbeteren, moet Softballs

voorafgaand aan het gebruik een hele nacht in het water gela-

ten worden.

1. Pak het zakje Softballs it de verpakking (afb. 31).

2. Spoel het zakje Softhalls onder stromend water (afb. 32).

3. Dompel het zakje onderin het waterreservoir (A7) (afb. 33).
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4. Vervang het zakje Softballs om de 3 maanden (afb. 34).

12, ONTKALKING
Let op!
«  Leesvoorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het eti-
ket van de ontkalker (C6), zoals aangegeven op de verpakking
van het product.

Wij raden aan itsluitend de ontkalker van De’Longhi te ge-
bruiken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkers, evenals
het niet regelmatig uitvoeren van de ontkalking, kan leiden
tot het optreden van gebreken die niet door de garantie
van de fabrikant gedekt worden.

De ontkalker kan kwetshare oppervlakken beschadigen.
Bij per ongeluk morsen van het product onmiddellijk op-
nemen en drogen.

Om de ontkalking uit te voeren

Ontkalker Ontkalker De'Longhi

Bak Inhoud 2 liter

Tijd ~40min

1. Als het lampje || (B3) gaat branden, moet de ontkalking
worden uitgevoerd. De ontkalking kan op elk gewenst mo-
ment worden gestart.

2. Verwijder en ledig het drupbakje (A19), en plaats het dan
terug.

3. Ledig het waterreservoir (A7). (Indien aanwezig, verwijder

de softballs en bewaar ze in een glas water tot ze aan het

einde van de ontkalking worden teruggeplaatst)

Giet de ontkalker (C6) in het waterreservoir, tot aan niveau

ﬂ A (komt overeen met een verpakking van 100ml), aan-
gegeven op de binnenkant van het reservoir (afb. 35).

5. Voeg water toe (1 liter) tot aan niveau A B (afb. 36).
Plaats het waterreservoir terug in de machine.




6. Draai de knop (B8) naar || (afb. 37): het lampje OK gaat
met een oranje kleur branden en het lampje || knippert.
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7. Zorg ervoor dat de filterhouder (C1) niet is aangebracht en
plaats een bakje onder de koffieuitloop (A10), onder het
afgiftepijpje heet water (A11) en onder het stoompijpje
(A9) (afh. 38).

8. Houd de toets OK (B6) ten minste 3 seconden ingedrukt:
het lampje OK knippert.

9. Het ontkalkingsprogramma wordt gestart en de ontkal-
kingsvloeistof stroomt uit de uitlopen. Het ontkalkingspro-
gramma voert automatisch, met tussenpozen, een reeks
spoelingen uit om de kalkresten uit het koffiezetapparaat
te verwijderen , tot het reservoir leeg is.

De afgifte stopt en het lampje OK wordt wit gekleurd. Vervol-

gens moet er een spoelcyclus worden uitgevoerd:

10.

1.

12.
13.

4.

15.

16.

17.

Maak de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg en plaats hem terug onder de uitlopen.
Verwijder het waterreservoir, verwijder de eventuele res-
ten van ontkalkingsoplossing, spoel het reservoir af onder
stromend water en vul het met vers water tot aan niveau
MAX (afh. 39). Plaats het reservoir dan terug in zijn zitting.
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Druk op de toets OK: de spoeling wordt gestart.
Na het voltooien van de spoeling wordt de afgifte onder-

broken: het lampje || knippert rood en het lampje OK
gaat uit.

Ledig de voor het opvangen van het spoelwater gebruikte
bak.

Verwijder en ledig het drupbakje (A19), en plaats het dan
terug.

Verwijder het waterreservoir, vul het met vers water en
plaats het terug. (Indien aanwezig: spoel de softballs af
onder stromend water en plaats ze terug in het reservoir).
Draai de keuzeknop functies (B8) naar een van de standen
voor dranken.

Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

Opgelet:

De cyclus voor ontkalking kan op elk gewenst moment ge-
start worden (ook als het betreffende lampje niet brandt).
Mocht de ontkalking per ongeluk zijn gestart, houd de
toets OK dan 10 seconden ingedrukt; de spoeling kan niet
onderbroken worden.

13. BETEKENIS VAN DE LAMPJES

gevuld worden

LAMPJES BETEKENIS VAN DE LAMPJES HANDELING
Alle lampjes knipperen kort Inschakeling van het apparaat Zelfdiagnose
Het betreft de eerste inschakeling van | Ga te werk zoals beschreven in hfdst. “3.
OK Continu brandend de machine en het watercircuit moet | Eerste inwerkingstelling van het apparaat”
(]

9




LAMPJES BETEKENIS VAN DE LAMPJES HANDELING
Americone De machine is klaar voor de afgifte Bereid de machine voor en ga verder met het
OK Espresso D] Hot water
I & = & zetten van de drank
= = =
Continu brandend
(De lampjes|__JCen Btonen de
betreffende selecties)
OK_ De machine is aan het opwarmen Wacht tot de ideale temperatuur voor afgifte

—=== Knipperend

wordt bereikt

a® <= (ontinu brandend

Het water in het reservoir (A7) is niet vol-
doende of het waterreservoir is niet goed
geplaatst

Vul het reservoir of verwijder het en plaats
het correct terug

S
o —
I N\

Er is geprobeerd een drank te bereiden,
maar het waterreservoir (A7)is leeg

Vul het waterreservoir

De maalgraad is te fijn en de koffie
loopt daardoor te langzaam of hele-
maal niet

Verwijder de filterhouder (C1), herhaal de
handelingen voor het zetten van koffie en
verwijs naar de aanwijzingen van par. “4.1
Fase 1- Malen (grinding)” en “4.2 Fase 2 -
Aanstampen (tamping)”

Knipperend De filterzeef (C3) of (C4) is verstopt Spoel de filterzeven af onder stromend water
Het reservoir (A7) is niet goed geplaatst | Druk het reservoir licht aan om de ventielen
of de ventielen ervan zijn niet geopend | ervan te openen
Kalk in het hydraulische circuit Voer de ontkalking uit zoals beschreven in
hfdst. “12. Ontkalking”
— X2 De bereiding van 1kopjeis geselecteerd | De gehele bereiding (van malen tot afgifte)
L= . is ingesteld voor de bereiding van 1 kopje
= X1 Continu
brandend

@& X 2 Continu De bereiding van 2 kopjes is | De gehele bereiding (van malen tot afgifte)
LF:b%dgpq geselecteerd isingesteld voor de bereiding van 2 kopjes
— — = Selecteer een van de beschikbare | Zie “De temperatuur het de koffieafgifte”
B 8 & 8 & 8 temperaturen
(@) (e (@)
MIN MED MAX
Continu brandend
N s Algemeen alarm Schakel de machine uit, wacht 10 minuten
—a» — .
g alvorens haar weer in te schakelen. Neem
L = contact op met een servicecentrum als het
VAR
. probleem aanhoudt.
Knipperend

9
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LAMPJES BETEKENIS VAN DE LAMPJES HANDELING
4|> De functie stoom is geselecteerd en in | Na enkele seconden gaat de machine verder
NS uitvoering met de stoomafgifte

7N
Knipperend

%<
B4
Ao ] [ —]
M1

A

Continu brandend - rood

De ontkalking moet worden uitgevoerd

Voer de ontkalking uit zoals aangegeven in
hfdst.“12. Ontkalking”

@e& |v __ OK ‘3(\\

Knipperend Continu brandend

De ontkalking is geselecteerd

Druk op OK om de ontkalking te starten of
draai de regelknop naar een drank

%°°&| J: \OK/Q@‘\\

N
Kmpperend

De ontkalking wordt uitgevoerd: de
machine geeft de ontkalkoplossing af

Ga verder om de ontkalkcyclus te voltooien
(zie"12. Ontkalking”)

ve s N
$°° |§: —\— OK W

[G—)
Knipperend - Continu brandend

De eerste fase van de ontkalkcyclus is
voltooid: nu met de fase voor spoelen
worden uitgevoerd.

Druk op OK om de spoeling te starten.

\OK/ \x\\\

N

s

Kmpperend

De machine gaat na het voltooien van
de ontkalkcyclus verder met de fase
voor spoeling.

Ga verder om de ontkalkcyclus te voltooien
(zie"12. Ontkalking”)

14. ALS ERIETS NIET WERKT

PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

Er is water aanwezig in het drupbakje
(A19)

Dit maakt deel uit van de normale werk-
ing van de interne circuit van de machine

Ledig en reinig het drupbakje regelmatig

Er wordt geen espresso afgegeven

Geen water in het reservoir (A7)

Vul het waterreservoir

Het lampje OK (B6) brandt om aan te
geven dat het koffiecircuit of het stoom-
circuit leeg is

Druk op de toets van het lampje OK om
het circuit te vullen

De filterzeef (C3) of (C4) is verstopt

Spoel de filterzeven af onder stromend
water

Te fijne maalgraad

Regel de dosis en de maalgraad

Het reservoir (A7) is niet goed geplaatst
en de ventielen op de bodem ervan zijn
niet geopend

Druk het reservoir licht aan om de venti-
elen op de bodem te openen

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven
in hfdst.“12. Ontkalking”

De filterhouder (C1) kan niet op het appa-
raat bevestigd worden

De gemalen koffie is niet aangestampt of
de filterhouder bevat te veel koffie

Herhaal de fase 1 (hoofdstuk “4. Koffie
zetten”) en gebruik een kleinere hoev-
eelheid koffie. Controleer bij het gebruik
van de filterzeef 1 kopje of het lampje 1X
(B5) brandt.

9
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PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

De espressokoffie druppelt over de rand
van de filterhouder (C1) in plaats van
door de gaatjes

De filterhouder is niet correct bevestigd

Bevestig de filterhouder op correcte
manier (afb. 19)

De pakking van de koffieuitloop is niet
langer elastisch of is vuil

Neem voor de vervanging contact op met
een servicecentrum

De filterzeef (C3) of (C4) is verstopt

Spoel de filterzeven af onder stro-
mend water
Regel de instellingen van de
maalgraad

De creme van de koffie is licht van kleur
(de koffie stroomt snel uit de tuitjes)

De instellingen van het apparaat moeten
gecontroleerd worden

Verwijs naar de aanwijzingen van para-
graaf“De “perfecte dosis™

De créme van de koffie is donker (de kof-
fie stroomt langzaam uit de tuitjes)

De instellingen van het apparaat moeten
gecontroleerd worden

Verwijs naar de aanwijzingen van para-
graaf“De “perfecte dosis™

Na het voltooien van de ontkalking ver-
eist het apparaat nog een spoeling

Tijdens de cyclus voor spoeling is het
reservoir (A7) niet tot aan niveau MAX
gevuld

Herhaal de spoeling (zie hfdst. “12.
Ontkalking”)

Het apparaat maalt de koffie niet

Een vreemd voorwerp in de koffiemolen

Draai de keuzeknop (A2) naar stand 8 en
verwijder alle koffiebonen met een stof-
zuiger, tot het reservoir leeg is; reinig het
koffiebonenreservoir (A3). Neem contact
op met een servicecentrum als het pro-
bleem aanhoudt

Als u het type koffie wenst te wijzigen

« Aangeraden wordt om aan het kof-
fiebonenreservoir (A3) alleen de te
gebruiken hoeveelheid koffiebonen
toe te voegen

« Om het reservoir te reinigen moet de
inhoud met een stofzuiger worden
opgezogen of moeten alle bonen ge-
malen worden, tot het reservoir leeg
is.

« Voeg de nieuwe soort koffiebonen toe

« Als met de maling niet de “perfecte
dosis” wordt verkregen, ga dan te werk
zoals voor het eerste gebruik

Na het malen is de filterzeef (C3) of (C4)
leeg

De koffiegoot van de koffiemolen is
verstopt

Ga verder met de reiniging zoals aan-
gegeven in hfdst. “9. Reiniging van de
koffiemolen”

%
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PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

Na de maling bereikt de gemalen koffie
in de filterzeef (C3) of (C4) niet de “per-
fecte dosis”

De hoeveelheid gemalen koffie moet
worden aangepast

Regel de hoeveelheid met de daarvoor
bestemde knop (B4) en volgens de aan-
wijzingen van par. “De “perfecte dosis”
Als de knop al op stand max staat, ga dan
te werk zoals aangegeven onder paragraaf
“7. Menu instellingen” - “Extra instelling

van de maalgraad”

De filterzeef 2 kopjes (C4) is gebruikt

Controleer of het lampje 2X brandt

Het maalmechanisme zal na verloop van
tijd verslijten

Neem contact op met een servicecentrum
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Antes de utilizar el aparato lea siempre el folleto en que figuran
las advertencias de sequridad.

DESCRIPCION

Descripcion del aparato - A
Interruptor general (ON/OFF)
Selector de nivel de molienda
Recipiente del café en granos
Tapa del recipiente para el café en granos
Puerta portaccesorios
Tapa del depdsito de agua
Depésito de agua
A8. (able de alimentacion
A9. Varilla de vapor
A10. Salida café
A11. Salida agua caliente
A12. Lugar del portafiltro para la molienda
A13. Salida molinillo
A14. Soporte tazas pequenas
A15. Rejilla apoyatazas pequeiias
A16. Rejilla apoyatazas/mug
A17. Soporte rejilla apoyatazas/mug
A18. Indicador del nivel del agua de la bandeja recogegotas
A19. Bandeja de goteo

1.

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

1.2 Descripcion del panel de control - B

B1. Mandmetro

B2. Indicador“falta agua”

B3. Indicador“descalcificacion”

B4. Botdn regulacion cantidad de café molido

B5. Botdn seleccion 1 o 2 tazas (para utilizar el filtro de café
correspondiente)

Botdn “OK": para que salga la bebida/para confirmar
Botdn “temperatura café”

Botdn seleccion funciones

« Espresso

+ Americano

« Hot water (Agua caliente)

« Descalcificacion

B9. Botdn “vapor”: para suministrar vapor

B6.
B7.
B8.

1.3 Descripcion de los accesorios - C

(1. Portafiltro

(2. Embudo dosificador (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filtro 1taza

(4. Filtro 2 tazas

(5. Tirareactiva“Prueba dureza total”

(6. Descalcificador

(7. Softballs (*Solo en algunos modelos)

(8. Jarrade leche
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9. Pincel de limpieza

€10. Aguja de limpieza para varilla de vapor

C11. Prensador

(12. Alfrombrilla para prensado (* solo en algunos modelos)

1.4  Accesorios de limpieza no incluidos,

recomendados por el fabricante
Para mas informacion, visita Delonghi.com.

OEcoMultiClean Detergente
~—  ———_ EAN: 8004399333307

2. PREPARACION DEL APARATO

Lave con agua tibia y detergente para vajillas todos los acceso-
rios, después proceda de la siguiente manera:

1. Introduzca la bandeja de goteo (A19) con la rejilla apoyata-
zasy (A16) el relativo soporte (A17) (fig. 1);

Saque el depdsito de agua (A7) (fig. 2) y llénelo con agua
fresca y limpia sin superar el mensaje MAX (fig. 3).

3. Acontinuacién vuelva a meter el depésito.

Atencion:  No ponga nunca en funcionamiento el aparato sin agua en el depdsito
0 sin depdsito.

Nota bene: Le aconsejamos personalizar cuanto antes la dureza del agua, para ello
siga el procedimiento descrito en el capitulo “7. Menti configuraciones”

PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL
APARATO

1. Inserte el enchufe en la toma de corriente. Apriete el inte-
rruptor general (A1) (fig. 4);

Cologue debajo del surtidor de agua caliente (A11) un reci-
piente con capacidad minima de 100 ml (fig. 5);

Pulse el botén OK (B6) (fig. 6): el suministro inicia y se inte-
rrumpe automdticamente. Vacie el recipiente.

Antes de empezar a utilizar la cafetera es necesario enjuagar sus
circuitos internos. Proceda de la siguiente manera:

3.

4. Introduzca el filtro de café (C3) o (C4) en la copa portafiltro
(@)
5. Enganche la copa portafiltro (C1) con el filtro a la mdquina:

para un enganche correcto, alinee el asa de la copa porta-
filtro a“INSERT” (fig. 7) y gire el asa hacia la derecha, hasta
alinearla a la posicion “CLOSE”;

Coloque un recipiente bajo la copa portafiltro y de la varilla
de vapor (A9);

Pulse el botén OK (B6): el suministro comienza;

Finalizado el suministro pulse el botén vapor (B9) (fig. 8)
y suministre vapor durante algunos sequndos de modo de
enjuagar el circuito vapor: para un suministro 6ptimo de
vapor, se recomienda repetir esta operacién 3 o 4 veces.
Esto permite eliminar el agua en el tubo antes de que salga
vapor.

El aparato estd listo para el uso.



Nota bene: seaconseja enjuagar los circuitos internos también en caso de que no se
use el aparato durante un tiempo prolongado.

Cuando utilice por primera vez la cafetera, serd necesario prepa-
rar 4-5 cafés antes de obtener buenos resultados: dedique aten-
cion especial a la dosis de café molida en el filtro ((C3) o (C4))
(véanse las instrucciones en el apartado “4.1 Fase 1 - Molienda
(grinding)”).

Proceda tal y como indicado en el capitulo“La “dosis perfecta™.

4. PREPAREEL CAFE

4.1 Fase1-Molienda (grinding)

1. Viertalos granos en el recipiente (A3) (fig. 9). Se recomien-
da verter solo los granos necesarios para la preparacién: de
este modo se utilizar siempre café fresco;

La configuracién de fabrica del grado de molienda es 5
(molienda media). Si el resultado no fuera satisfactorio,
regule el nivel en base al gusto personal y al tipo de café (la
regulacion debe realizarse durante el funcionamiento del
molinillo) (fig. 10).

Nota bene: £/ grado de molienda entre 3 y 6 es recomendado
para la mayoria de los cafés. El resultado de la molienda con se-
leccion en 10 2, es muy fin, a utilizar solo con café muy particular
(tostado ligero) o cuando se nota una calidad del café no dptima y
debida al desgaste de las muelas (molienda demasiado gruesa).

3. Introduzca uno de los filtros de café (C3) o (C4) en el por-
tafiltro (C1). Presione el boton L= (B5) para seleccionar
la preparacion de 1 o 2 tazas: con esta seleccién se dobla
también la cantidad suministrada de espresso.

4. Regule el boton cantidad (B4) partiendo de la posicion mi-

nima (fig. 11).
En el primer uso, deje el botén en posicién Min. Al principio, es
normal hacer algunos intentos antes de encontrar la regulacion
dptima. Le sugerimos comenzar con los valores de fabrica, luego,
si es necesario modificarlos siguiendo las sugerencias indicadas
en el apartado “Regule la cantidad de café molido en el filtro”.

5. Enganche el embudo dosificador (C2) al portafiltro: 1 pulse;
2 gire hasta bloquear (fig. 12).

6. Introduzca el portafiltro en la salida del molinillo (A13) (fig.
13).

7. Presione el portafiltro hasta escuchar un “Clic” (fig. 14),

luego suéltelo: la molienda comienza y se interrumpe
autométicamente.
Nota bene: Sise desea interrumpir manualmente la molienda,
es suficiente presionar de nuevo el portafiltro (hasta escuchar un
(lic).
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Regule la cantidad de café molido en el filtro
OSCURQ

Mgo/o

Rango de
molienda
extra

CLARO

(ada variedad de grano da un resultado diverso durante la
molienda y por esto al inicio la requlacion de la dosis requiere
cuidado extremo.

Esta ilustracion da las indicaciones sobre cdmo regular la dosis,

basadas en el color del tostado: se deben considerar un punto

de partida, pero pueden variar en base a la composicién de los
granos de café.

1. Configure la dosis (para Ilegar a la marca en relieve dentro
del filtro café) partiendo desde la posicién minima. Los nd-
meros del botén son una practica referencia a anotar una
vez obtenida la dosis perfecta en el filtro. Los nimeros no
corresponden a configuraciones del molinillo, a unidades
de medida (gr / 0z) 0 a tiempo de molienda.

2. Haciendo referencia al color del tostado de su café, gire
lentamente el boton.
4.2 Fase2 - Prensado (tamping)

1. Después de la molienda, extraiga el portafiltro (fig. 15).

2. Golpee el embudo dosificador (C2) para nivelar el café
molido.

3. (Solo algunos modelos): apoye el portafiltro en la respecti-
va sede de la alfombrilla para prensado (C12) (fig. 16).

4. Prense el café utilizando el respectivo prensador (C11) (fig.
17).

5. Retire el embudo dosificador girdndolo en sentido antiho-
rario y haldndolo hacia arriba (fig. 18) y verifique que la
dosis sea correcta (véase apartado “La “dosis perfecta™).

6. Enganche el portafiltro al surtidor de café (A10) (fig. 19).

Nota bene: Si tras el prensado queda café residual a los largo
de los bordes del filtro, esto no perjudica absolutamente la calidad
de la extraccidn y por lo tanto el resultado final.

La“dosis perfecta”
« Losfiltros de café, tienen una linea en relieve en el interior:
la dosis perfecta corresponde a esta linea en relieve;



Dosis

i < perfecta >

« Asegdrese de que el café esté al nivel después del prensado.
Podria ser necesario reqular el botdn mds veces (B4) antes
de llegar a la dosis perfecta.

« Siel café estd sobre- o bajo-extraido y la dosis estd dentro
de la dosis perfecta, requle el grado de molienda mds fino
0 mas grueso (véase “4.1 Fase 1- Molienda (grinding)”). Si
el café estd sobre- extraido (suministro demasiado lento)
la molienda debera ser mas gruesa. Si el café estd bajo-ex-
traido (suministro demasiado rapido) la molienda deberd
ser mas fina.

4.3 Fase 3 - Suministro (brewing)

1. Seleccione la temperatura (fig. 20) (véase “La temperatura

para preparar el café”).

Seleccione la bebida deseada (fig. 21). Si la bebida ha

sido programada (véase capitulo “6. Programar la longi-

tud de las bebidas”), el indicador de la bebida parpadea

brevemente.

3. Pulse OK (B6) para iniciar el suministro (fig. 22) (pre-in-
fusion e infusién). El suministro del café se interrumpe
autométicamente.

La temperatura para preparar el café

La temperatura del agua es controlada durante todo el proceso
de preparacién para garantizar la estabilidad en fase de extrac-
cion. La Specialista Arte ofrece 3 temperaturas de infusién* que
corresponden a un rango entre los 92°Cy los 96°C.
Dependiendo de la variedad y el tostado de los granos, se re-
comienda una temperatura diferente: los granos de Robusta
requieren una temperatura baja; los granos de Arabica una tem-
peratura alta. Lo mismo vale para los granos con tostado oscuro
0 para los granos apenas tostados.

Nivel de Indicador Nivel de tostado
temperatura luminoso
correspondiente
MiN. Oscuro
o 8
MED. Medio-oscuro
s =
s 8
MAX. L Claro - medio
[ J b
a 8
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Esta temperatura se refiere al agua en el thermoblock. Por
lo tanto, es diferente de la temperatura de la bebida en la
taza o de la temperatura medida cuando la bebida sale de
los surtidores del portafiltro.

5. PREPARACION DE BEBIDAS A BASE DE LECHE

Espumar la leche

1. Vierta en la jarra (C8) la cantidad de leche que se desea
calentar/espumar, teniendo en cuenta que el volumen de
la leche aumentard 2 o 3 veces (fig. 23 ). Para obtener una
espuma mas densa y homogénea, se recomienda utilizar
leche entera de vaca y a temperatura de la heladera (apro-
ximadamente 5° C).

My LatteArt

S

V

Coloque la jarra bajo la varilla de vapor y pulse el botdn
vapor (B9) (fig. 24).
3. Para espumar la leche, apoye la varilla de vapor (A9) en la
superficie de la leche: haciendo esto el aire se mezcla con la
leche y con el vapor.

4. Mantenga la varilla de vapor en la superficie, prestando
atencién a no capturar demasiado aire creando burbujas
demasiado grandes.

5. Sumerja la lanza de vapor bajo la superficie de la leche: de

este modo se crea un vértice. Una vez alcanzada la tem-
peratura deseada, pulse de nuevo el boton vapor y espere
hasta que el suministro de vapor se interrumpa completa-
mente antes de retirar la jarra de la leche.

El barman aconseja:

« Laleche fresca es mejor. Use siempre leche fresca a tem-
peratura de la heladera.

- Para un mejor resultado, se recomienda colocar siempre la
jarra de la leche en la nevera.

+  Laleche entera asegura resultados 6ptimos. El resultado y
a textura de la espuma varian de acuerdo a la leche de vaca
o de las bebidas vegetales utilizadas.

« Después haber espumado la leche, elimine las burbujas
agitando ligeramente la jarra de leche.

Limpieza de la varilla de vapor

1. Después de cada uso, remueva con un pafio los residuos
de leche del surtidor de vapor (fig. 25). Para una limpieza
profunda, se recomienda utilizar Eco MultiClean: asegura la



higiene removiendo proteinas y grasas de la leche y puede

> o 7 2. Seleccione la configuracion a regular
utilizarse para limpiar toda la méquina.
2. Suministre vapor por algunos segundos para limpiar bien Americano
el surtidor (fig. 8). Es‘"@“§° = ”°E§er
3. Espereaque el surtidor se enfrie: para mantener la eficien- = =
cia del surtidor en el tiempo, utilice la aguja de limpieza
(C10) para mantener libre el agujero (fig. 26).
6. PROGRAMAR LA LONGITUD DE LAS BEBIDAS L‘I
1. Prepare la cafetera para hacer 10 2 tazas de la bebida que Configuracion | Gire Pulse Pulse una vez
desee, hastal engénchar el portafiltro (C1) con el filtro ((3) correspon- = mis g &
o(C4)el cafe molido. _ ) diente para cambiar la
2. Gire el botdn (B8) para sellecqonar la bebida a progrzfma.r. configuracién
3. Mantenga pulsado el botén OK (B6) hasta que la maquina —
suministre la cantidad deseada: el indicador del botén OK Seenciende | —— & - N
parpadea en naranja para confirmar que se estd en moda- el indicador °
lidad programa(]én. Pausa Espres;o relativoala i 8:
4. Malcanzar la cantidad deseada, suelte el boton OK: la can- | Pre-infusion =P | configuracion | = = 15seg
tidad estd programada. acltual‘mense =y
Nota bene: selecdonada | O mpp seg
« Se pueden programar las bebidas, pero no el suministro de ) = ..
e | =8 e
- Laprogramacion modifica las cantidades de las bebidas, pero | Regulacion |, . relativo.a la rango
no del café molido. extra el grado configuracion | —
+ (uando se selecciona una bebida programada, el indicador de molienda actualmente | == 3 = i
correspondiente parpadea brevemente. seleccionada rango
« Las bebidas "X2"” pueden programarse por separado. —
Recetade | Cantidad | Cantidad programable - & =»9
café de fébrica Se enciende minutos
Espresso ~35m| de =152 =90 ml elindicador | §
D Hot wat i - [
= Autoapagado 06)” relatoala | =C 5
. = | configuracion h
5#5;0 =70 ml de ~30a=180ml actualmente oras
= X2 seleccionada | = IS
Americano | =120 ml « espresso: de =15a =90 ml T =3
@] « agua: de ~25a =150 ml horas
Americano | =240ml « espresso: de =30a =180 ml Seencende | e © m suave
@] « agua: de 250 a =240 ml elindicador [~
Dureza del s relativoala | e fIF
i | = = media
X2 agua | configuracion
Hot water ~ NAE A~ actualmente | == .
) 250ml de =65 a =300ml cleccionada | — & = dura
— /muy dura
7. MENU CONFIGURACIONES >
1. Entre en el menu:
Pulse  contemporanea- C=
mente por 3 sequndos O N O
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3. Guarde las nuevas configuraciones pulsando 0K
(B6)
OK
Nota bene: £/ aparato sale automdticamente del meni de

configuraciones después de 30 sequndos de inactividad.

7.1  Reseta las configuraciones de fabrica

1. Entre en el menu:

Pulse contempordneamente =%  =F
por 3 sequndos +

2. Reset ai valori di vabbrica

Mantenere premuto il tasto ﬁ"“ﬁ
vapore (B9) per 3 secondi. O

El indicador OK (B6) parpadea brevemente para confirmar el
reset.

8. LIMPIEZA DEL APARATO

jAtencion!

« Para limpiar la cafetera no use disolventes ni detergentes
abrasivos, ni alcohol.

+ No utilice objetos metdlicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metdlicas o pldsticas.

+  Para periodos de inutilizacion superiores a una semana se
recomienda, antes de utilizar la maquina, proceder a un

enjuague.

iPeligro!

+ No sumerja la maquina en el agua durante la limpieza: es
un aparato eléctrico.

+  Antes de cualquier operacién de limpieza de las partes ex-
ternas del aparato apague la cafetera quitando la clavija de
la toma de corriente y deje enfriar la mdquina.

&= |
X1 v | v | X]|X
9
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9. LIMPIEZA DEL MOLINILLO

1. Limpie la zona de enganche con el pincel (C9) (fig. 27).
2. Utilizando el pincel, limpie la rampa de café (fig. 28).

Molienda eficiente

Con el tiempo las muelas estan sujetas a desgaste. Por esto a
medida que pasa el tiempo, para alcanzar la dosis perfecta, es
necesario girar el botén (B4) hacia los nimeros mas altos. Cuan-
do la regulacion se encuentra entre el 30 y el 40, ha llegado el
momento de configurar el extra rango de molienda (véase ca-
pitulo”7. Mend configuraciones” - “Rango de molienda extra”).
Cuando la cantidad de café molido se reduce aun mas, dirijase a
un centro de asistencia para cambiar las muelas: regule de nuevo
el molinillo entrando en el mend configuraciones y seleccionan-
do el primer rango de |a regulacién extra del grado de molienda.
Luego, gire el boton regulacién cantidad (B4) a posicion Min y re-
gule la dosis como en el primer uso (véase “La “dosis perfecta™).

10. DUREZA AGUA

Elindicador [ (B3) descalcificacion se enciende después de un
periodo de funcionamiento predeterminado que depende de la
dureza del agua. Es posible programar la méquina en base a la
dureza real del agua de uso en las diferentes regiones, haciendo
asi menos frecuente la operacion de descalcificacion (véase capi-
tulo“7. Ment configuraciones”).

1. Saque de su envase la tira suministrada «TOTAL HARDNESS
TEST» (C5).

Sumerja completamente la tira en un vaso de agua durante
un segundo aproximadamente; (fig. 29).

2.



3. Saque la tira del agua y sacudala ligeramente. (fig. 30).

El  descalcificador puede dafar superficies delica-

4. (onfigure el aparato, como se indica en el capitulo “7. Mend

configuraciones”.

11. COMO UTILIZAR SOFTBALLS (SOLO EN
ALGUNOS MODELOS)

Softballs (C7) es un sistema innovador que prolonga la vida de

la mdquina, sin alterar las cualidades del agua, garantizando

el suministro de un café cremoso y aromatico. Para optimizar la

eficacia, deje Softballs en el agua toda la noche antes del uso.

1. Saque el paguete de Softballs del empaque (fig.31).

2. Enjuague con agua corriente el paquete de Softhalls (fig.
32).

3. Sumerjala bolsa en el depdsito de agua (A7) (fig. 33).
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4. Sustituya la bolsa de Softballs cada 3 meses (fig. 34).

12. DESCALCIFICACION

jAtencion!

Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del descal-
cificador (C6), que figuran en su embalaje.

« Serecomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idoneos, como también la descal-
cificacién no realizada reqularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.
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Resultado Prucha Durezadel | Botén | Nivel Flas. S? el producto se derrama accidentalmente, secar
Agua (B7) inmediatamente.
— Para efectuar la descalcificacion
o | -5 |, ] . : :
- agua dulce Descalcifica- | Descalcificador De’Longhi
dor
T | —-& 2 ipi idad 21
- & agua Recipiente (apacidad 2 litros
media Tiempo ~40min
BN | | IREe=yC 3 1. Es el momento de realizar la descalcificacion cuando se en-
o agua dura ciende el indicador [ (B3). Es posible iniciar la descalcifi-
_  EEENm 0 dr:;y cacién en cualquier momento.
2. Retire y vacie la bandeja de goteo (A19), luego coléquela

nuevamente.
3. Vacie el depésito de agua (A7). (Si las hay, retire las softballs
y coléquelas en un vaso de agua hasta que llegue el momen-
to de volver a introducirlas al final de la descalcificacion.)
Vierta en el depdsito de agua el descalcificador (C6) hasta

el nivel ﬂ A (correspondiente a un embalaje de 100ml)
impreso del lado interno del depdsito (fig. 35).

Afiada agua (1 litro) hasta alcanzar el nivel A B (fig. 36).
Vuelva a meter el depdsito de agua en la maquina.

6. Gireel boton (B8)a || (fig. 37): el indicador OK se encien-
de de color naranja y el indicador || parpadea.
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7.

Asegirese de que el portafiltro (CT) no esté enganchado
y coloque un recipiente debajo de los surtidores de café
(A10), agua caliente (A11) y debajo de la varilla de vapor
(A9) (fig. 38).

Mantenga pulsado por al menos 3 sequndos el botén OK
(B6): el indicador OK parpadea.

El programa de descalcificacion comienza y el liquido des-
calcificador sale de los surtidores. EI programa de descalci-
ficacion realiza automdticamente una serie de enjuagues a
intervalos para eliminar los residuos de cal del interior de la
cafetera hasta vaciar por completo el depdsito.

El suministro se interrumpe y el indicador OK se pone blanco.
Luego es necesario proceder con el ciclo de enjuagado:
10. Vacie el recipiente utilizado para recoger el liquido descalci-

1.

ficador y pdngalo bajo los surtidores.

Saque el depdsito del agua, vacielo de los eventuales re-
siduos de solucion descalcificadora, enjudguelo con agua
corriente y llénelo con agua fresca hasta el nivel MAX (fig.
39). Vuelva a meter el depdsito en su soporte.
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12.
13.

4.
15.

16.

17.

Pulse el boton OK: comienza el enjuague.

Una vez completado el enjuague, el suministro se inte-
rrumpe: el indicador || parpadea rojo y el indicador OK
se apaga.

Vacie el recipiente de recogida del agua del enjuague.
Retire y vacie la bandeja de goteo (A19), luego coldquela
nuevamente.

Saque y llene el depdsito con agua fresca, vuelva a meterlo
después. (Si las hay, enjuague con agua corriente las soft-
balls y coléquelas de nuevo en el depésito).

Gire el botdn seleccién funciones (B8) a una de las bebidas.

El aparato estd listo para el uso.
Nota bene:

El ciclo de descalcificacién puede iniciarse en cualquier mo-
mento (aunque el relativo indicador de descalcificacién atin
no esté encendido).

En el caso de que la descalcificacion haya sido iniciada por
error, pulse la tecla OK por 10 segundos; el enjuague no
puede interrumpirse.

13. SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

INDICADORES

SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

OPERACION

Todos los indicadores luminosos par-
padean brevemente

Encendido del aparato

Autodiagndstico

OK

Fija

Es el primer encendido de la maquina
y es necesario llenar el circuito de agua

Proceda como se indica en el cap.“3. Primera
puesta en funcionamiento del aparato”

Americano
o K Espresso

+ &P
)

==

Hot water
— D
Fija

(Los indicadores |___ ==y g muestran

las respectivas selecciones)

La méquina estd lista para el suministro

Prepare la mdquina y proceda con la prepa-
racion de la bebida
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INDICADORES

SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

OPERACION

~OK_

~—  Intermitente

La mdquina se estd calentando

Espera hasta alcanzar la temperatura de
suministro ideal

a@ “= Fija

El agua del depésito (A7) es insuficiente o
el depdsito del agua no estd hien metido

Llene el depésito o sdquelo y vuelva a meter-
lo correctamente

Se desea proceder con la preparacion de
una bebida, pero el depdsito de agua (A7)
estd vacio

Llene el depdsito del agua

La molienda es demasiado fina. Por lo
tanto, el café sale muy lentamente o no
sale del todo.

Retire el portafiltro (C1), repita las operacio-
nes para preparar el café teniendo presente
las indicaciones del apar. “4.1 Fase 1 - Mo-

Q\_/_ lienda (grinding)”” y “4.2 Fase 2 - Prensado
I\ N PRV
(tamping)
Intermitente El filtro de café (C3) o (C4) estd | Enjuague los filtros bajo agua corriente
obstruido
El depdsito (A7) estd mal colocado y las | Presione ligeramente el depdsito para abrir
relativas vélvulas no estdn abiertas las valvulas
(al en el interior del circuito hidrdulico | Efectde la descalcificacion como se explica en
el cap.“12. Descalcificacion”
— %2 Estd seleccionada la preparacion para | Toda la preparacion (desde la molienda hasta
1taza el suministro) estd configurada para preparar
= X 1Fija 1taza
= X 2Fija Estd seleccionada la preparacion para | Toda la preparacion (desde la molienda hasta
2 tazas el suministro) estd configurada para preparar
— x1 ) 9 para prep
2tazas
— — = Seleccione una de las temperaturas | Véase“La temperatura para preparar el café”
— 8 & 8 & 8 disponibles
(@) (e (@)
MIN MED MAX
Fija
N Z Alarma general Apague la méquina, espere 10 minutos antes
g de volver a encenderla. Si el problema per-
Lam = siste, dirfjase a un centro de asistencia.
7 N
Intermitente
{|! La funcién vapor estd seleccionada y | Después de algunos segundos la mdquina
NS en curso procede con el suministro de vapor
N
Intermitente
§§ Es necesario efectuar la descalcificacién | Efectie la descalcificacion como se explica en
w el cap.“12. Descalcificacion”

Fija - color rojo

>
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INDICADORES

SIGNIFICADO DELOS INDICADORES

OPERACION

P

. % v
o

Intermitente - Fija

La descalcificacion esta seleccionada

Pulse OK para iniciar la descalcificacién o gire
el boton a una bebida

%<

o [3¢ < OK o
WPl Ko

La descalcificacién procede: la maquina
suministra la solucion descalcificadora

Proceda completando el ciclo de descalcifi-
cacion (véase “12. Descalcificacion”)

Intermitente
N |z s @ i i - inici j .
Qs |sz ~ OK Q™ He ﬁn:.illlzado la primera fasg de detscal Pulse OK para iniciar el enjuague,
= N cificacion: ahora es necesario continuar
Intermitente - Fija con |a fase de enjuague.

Q&'\‘A |§§ _i_ _\OK /_$ \‘A‘\CA
) s

Intermitentes

La mdquina continda con la fase de
enjuague al completar la fase de
descalcificacion.

Proceda completando el ciclo de descalcifi-
cacion (véase “12. Descalcificacion”)

14. SIALGO NO FUNCIONA

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

Hay agua en la bandeja recogegotas
(A19)

Forma parte del funcionamiento normal
de los circuitos internos de la maquina

Vacie y limpie reqularmente la bandeja
recogegotas

El café espresso no sale

Falta de agua en el depdsito (A7)

Llene el depdsito

Elindicador OK (B6) esta encendido para
indicar que el circuito de café o vapor esta
vacio

Pulse el botén correspondiente al indica-
dor OK para llenar el circuito

El filtro (C3) o (C4) esta obstruido

Enjuague los filtros bajo agua corriente

Molienda demasiado fina

Regule la dosis y la molienda

El depésito (A7) estd mal colocado y las
valvulas del fondo no estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para
abrir las valvulas del fondo

(al en el interior del circuito hidraulico

Efecttie la descalcificacion como se expli-
caen el cap.”12. Descalcificacion”

El portafiltro (C1) no se engancha en el
aparato

El café molido no ha sido prensado o hay
excesiva cantidad

Repita la fase 1 (capitulo “4. Prepare el
café”) utilizando una cantidad menor de
café. Sise utiliza el filtro 1 taza, asegurese
de que esté encendido el indicador 1X
(BS).

El café espresso gotea por los bordes
del portafiltro (C1) en lugar de por los
orificios

El portafiltro no estd enganchado
correctamente

Enganche correctamente el portafiltro
(fig. 19)

La junta del surtidor de café ha perdido
elasticidad o estd sucia

Dirfjase a un centro de asistencia para
sustituirla

El filtro (C3) o (C4) esta obstruido

« Enjuague los filtros bajo agua
corriente
Regule las configuraciones de Ila
molienda

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

La crema del café es clara (cae rapida-
mente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Véanse las indicaciones en el apartado
“La"“dosis perfecta™

La crema del café es oscura (el café sale
lentamente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Véanse las indicaciones en el apartado
“La“dosis perfecta™

Al finalizar la descalcificacién, el aparato
requiere un nuevo enjuague

Durante el enjuague, el depdsito (A7) no
se ha llenado hasta el nivel MAX

Repita el enjuague (véase apdo. “12.
Descalcificacion”)

El aparato no muele el café

Dentro de la molienda hay un cuerpo
extraio

Gire el selector (A2) a posicion 8 y reti-
re todos los granos con una aspiradora
hasta vaciar el recipiente del café en gra-
nos (A3). Si el problema persiste, dirijase
a un centro de asistencia

Si desea cambiar la calidad del café

- Se recomienda verter en el recipiente
del café en granos (A3) solo la cantidad
de granos a utilizar

Para vaciar el recipiente, aspire el con-
tenido con una aspiradora 0 muela
todos los granos contenidos hasta va-
ciarlo completamente.

Introduzca la nueva calidad de granos
Si con la molienda no se alcanza la
“dosis perfecta’, proceda como en el
primer uso

Después de la molienda, el filtro de café
(C3) 0 (C4) estd vacio

La rampa del café del molinillo estd
obstruido

Proceda a la limpieza como se indica en el
cap."9. Limpieza del molinillo”

Después de la molienda, el polvo de café
en el filtro (C3) 0 (C4) no alcanza la“dosis
perfecta”

Es necesario regular la cantidad de café
molido

Regule la cantidad con el botdn correspon-
diente (B4) siguiendo las indicaciones en
el apdo. “La “dosis perfecta™ Si el boton
estd ya en posicion mdx, proceda como
se indica en la seccion “7. Men( configu-
raciones” - “Regulacion extra el grado de
molienda”

Esta utilizado el filtro 2 tazas (C4)

Controle que el indicador 2X esté
encendido

Con el tiempo las muelas se desgastan

Dirijase a un centro de asistencia
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Antes de utilizar o aparelho leia sempre o folheto dos avisos de
seguranca.

1. DESCRICAO

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Descri¢ao do aparelho - A
Interruptor geral (ON/OFF)
Seletor do nivel de moagem
Depésito café em gréos
Tampa depdsito de café em grdos
Portinhola porta-acessdrios
Tampa do reservatdrio de dgua
Reservatdrio de dgua
A8. (abo de alimentacao
A9. Lanca de vapor
A10. Dispensador de café
A11. Dispensador de dgua quente
A12. Alojamento porta-filtro para moagem
A13. Saida do moinho de café
A14. Suporte chdvenas pequenas
A15. Grelha de apoio das chavenas pequenas
A16. Grelha de apoio das chdvenas/canecas
A17. Suporte da grelha de apoio das chavenas/canecas
A18. Indicador de nivel da dgua no recipiente de recolha de

pingos

A19. Bandeja recolhe-gotas

1.2 Descricao do painel de comando - B
B1. Mandémetro
B2. Indicador luminoso “falta dgua”
B3. Indicador luminoso de “descalcificagao”
B4. Manipulo de regulacdo quantidade café moido
B5. Botao de selecdo 1 ou 2 chdvenas (para utilizar o filtro de
café correspondente)
Tecla“0K": para dispensar a bebida/para confirmar
a0 “temperatura do café”

B6.
B7.
B8.

Botdo
Botdo de selecdo de funcdes

« Espresso

+ Americano

. Hotwater(Aguaquente)

« Descalcificacdo

B9. Botdo “vapor": para dispensar vapor

1.3 Descricao dos acessorios - C

(1. Porta-filtro

(2. Funil doseador (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filtro 1 chdvena

(4. Filtro 2 chdvenas

(5. Tira-teste “Total Hardness Test”

(6. Descalcificante

(7. Softballs (*S6 nalguns modelos)
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(8. Jarro de leite

9. Pincel de limpeza

(10. Agulha de limpeza para lanca vapor

(C11. Prensa

(12. Tapete para prensagem (* s6 nalguns modelos)

1.4  Acessorios limpeza nao incluidos,
recomendados pelo fabricante
Para mais informagdes, consulte a Delonghi.com.

OEcoMultiClean Detergente
~— ———_ EAN: 8004399333307

2. PREPARACAO DO APARELHO

Lavar com dgua morna e detergente da louga todos os acessorios
e, em sequida, proceder conforme se seque:

1. Insira o tabuleiro de recolha dos pingos (A19) completo
com grelha de apoio das chdvenas (A16) e correspondente
suporte (A17) (fig. 1);

Extrair o reservatério de dgua (A7) (fig. 2) e enché-lo com
dgua fresca e limpa, tendo o cuidado para ndo ultrapassar a
inscricaio MAX (fig. 3).

3. Emsequida, reinserir o depésito.

Atencao:  Jamais ligar a mdquina sem dgua no reservatdrio ou sem este tiltimo.
Nota Importante: Aconselha-se personalizar o quanto antes o grau de dureza da
dgua seguindo o procedimento descrito no capitulo “7. Menu de configuragdes”

3. PRIMEIRA COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO
DO APARELHO

1. Introduza a ficha na tomada de corrente. Prima o interrup-

tor geral (A1) (fig. 4);

Coloque sob o dispensador de dgua quente (A11) um reci-

piente com capacidade minima de 100 ml (fig. 5);

Prima o botao OK (B6) (fig. 6): a dispensacdo inicia e inter-

rompe-se automaticamente. Esvaziar o depdsito.

Antes de comegar a utilizar a maquina, é necessario enxaguar os

circuitos internos da mesma. Proceda conforme se seque:

4. Insira o filtro de café (C3) ou (C4) no copo porta-filtro (C1)

5. Encaixar o compartimento porta-filtro (C1) completo com

filtro na mdquina: para um encaixe correto, alinhar a pega do

compartimento porta-filtro com “INSERT” (fig. 7) e rodar o

manipulo para a direita, até o alinhar com a posicdo “CLOSE”;

Cologue um recipiente sob o copo porta-filtro e na lanca de

vapor (A9);

Prima o botdo OK (B6): a dispensacdo € iniciada;

Uma vez terminada a dispensacdo, prima o botao do vapor

(B9) (fig. 8) e dispense vapor durante alguns segundos, de

forma a enxaguar o circuito de vapor: para uma dispensa-

¢do 6tima do vapor, aconselha-se a repetir esta operagdo 3

ou 4 vezes. Isto permite eliminar a dgua no tubo antes de

dispensar o vapor.




0 aparelho fica assim pronto para o uso.
Nota Importante: o enxaguamento dos circuitos internos € recomendado tam-
bém em caso de inutilizagdo prolongada do aparelho.

Na primeira utilizagdo, é necessario fazer 4-5 cafés antes de a
madquina comegar a dar um resultado satisfatdrio: dedique par-
ticular atendo a dose de café moido no filtro ((C3) ou (C4)) (ver
instrucdes na seccdo “4.1 Fase 1 - Moagem (grinding)”).

Proceder conforme o indicado no capitulo “A“dose perfeita™.

4. PREPARAR 0 CAFE

4.1 Fase 1-Moagem (grinding)

1. Verta os grdos para o depdsito (A3) (fig. 9). E aconselhével
verter apenas os graos necessarios para a preparacao: desta
forma, serd sempre usado café fresco;

A configuracdo de fabrica do grau de moagem é 5 (moa-
gem média). Se o resultado ndo for satisfatério, regule o
nivel com base no sabor pessoal e no tipo de café (a regula-
¢do deve ser efetuada durante o funcionamento do moinho
de café) (fig. 10).

Nota Importante: 0 grau de moagem entre 3 e 6 é aconselha-
do para a maior parte dos cafés. 0 resultado da moagem com a
selegdo em 1 ou 2 é muito fina, devendo apenas ser utilizada com
café muito especifico (tostagem leve) ou quando se nota uma qua-
lidade do café ndo dtima e decorrente do desgaste dos moinhos
(moagem demasiado grossa).

3. Insiraum dos filtros de café (C3) ou (C4) no porta-filtro (C1).
Prima o botdo L= (B5) para selecionar a preparacdo de 1
ou 2 chdvenas: com esta sele¢do duplica também a quanti-
dade extraida de expresso.

4. Regule o manipulo da quantidade (B4) partindo da posi¢do

minima (fig. 11).
Na primeira utilizacdo, deixe o manipulo na posicdo Min. No
inicio, é normal fazer algumas tentativas antes de encontrar a
regulacdo dtima. Sugerimos-lhe de iniciar com os valores de
fébrica; em sequida, se necessério, modifique sequindo as su-
gestdes fornecidas no pardgrafo “Regular a quantidade de café
moido no filtro”.

5. Engate o funil doseador (C2) no porta-filtro: 1 prima; 2 rode
até bloquear (fig. 12).

6. Insira o porta-filtro a saida do moedor de café (A13) (fig.
13).

7. Prima o porta-filtro até sentir um estalido (fig. 14) e,

em seguida, solte: a moagem inicia e interrompe-se
automaticamente.
Nota Importante: (aso deseje interromper manualmente a
moagem, basta premir novamente o porta-filtro (até sentir um
estalido).
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Regular a quantidade de café moido no filtro
ESCugq

Mgolo

Intervalo
de moagem
extra

CLARO

(ada variedade de grdo dd um resultado diferente durante a
moagem e para tal, no inicio da requlacdo da dose, é necessdrio
um extremo cuidado.

Esta ilustracao dd indicacdes sobre como reqular a dose, com

base na cor de tostagem: devem ser consideradas como um

ponto de partida, mas podem variar em funcdo da composicdo
do café em grao.

1. Configure a dose (para chegar a marca em relevo dentro do
filtro de café), comecando pela posicdo minima. Os niime-
ros do manipulo sdo uma referéncia prética a anotar uma
vez obtida a dose perfeita no filtro. Os nimeros ndo corres-
pondem as configuracdes do moinho de café, a unidade de
medida (gr / 0z) ou a0 tempo de moagem.

2. Verificando a cor de tostagem do seu café, rode lentamente
o manipulo.
4.2 Fase2 - Prensagem (tamping)

1. Apdsamoagem extraia o porta-filtro (fig. 15).

2. Dé pancadinhas no funil doseador (C2) para nivelar o café
moido.

3. (S6 alguns modelos): apoie o porta-filtro na corresponden-
te sede no tapete para prensagem (C12) (fig. 16).

4. Prense o café utilizando a prensa para o efeito (C11) (fig.
17).

5. Retire o funil doseador rodando-o em sentido anti-hordrio
e puxando-o para cima (fig. 18) e verifique se a dose esta
correta (ver pardgrafo “A “dose perfeita™).

6.  Engate o porta-filtro no dispensador de café (A10) (fig. 19).

Nota Importante: Se depois da prensagem permanecerem
residuos de café ao longo das bordas do filtro, isto ndo prejudica
de forma alguma a qualidade da extragdo e, por consequinte, o
resultado final.

A“dose perfeita”
« Os filtros de café tém no interior uma linha em relevo: a
dose perfeita corresponde a esta linha em relevo;



Dose

i < perfeita >

«  Certifique-se de que o café esteja no nivel apds a prensa-
gem. Poderd ser necessrio regular mais vezes o manipulo
(B4) antes de se chegar a dose perfeita.

« Se o café for sobre ou subextraido e a dose estiver dentro
da dose perfeita, regule o grau de moagem para mais fino
ou mais grosso (ver“4.1 Fase 1- Moagem (grinding)”). Se o
café estiver sobreextraido (dispensacdo demasiado lenta),
amoagem deverd ser mais grossa. Se o café estiver subex-
traido (dispensacdo demasiado rapida), a moagem deverd
ser mais fina.

4.3 Fase 3 - Dispensacao (brewing)
1. Selecione a temperatura (fig. 20) (ver “A temperatura para
preparar o café”).

2. Selecione a bebida desejada (fig. 21). Se a bebida tiver
sido programada (ver capitulo “6. Programe o comprimen-
to das bebidas”), o indicador luminoso da bebida pisca
curtamente.

3. Prima OK (B6) para iniciar a preparacdo (fig. 22) (pré-in-

fusdo e infusdo). A preparacdo do café interrompe-se
automaticamente.

A temperatura para preparar o café

A temperatura da gua é controlada durante todo o processo de
preparacdo, para garantir a estabilidade na fase de extracdo. A
Specialista Arte oferece 3 temperaturas de infusdo® que corres-
pondem a um intervalo entre 92°Ce 96°C.

Consoante a variedade e a tostagem do café em grao, aconse-
Iha-se uma temperatura diferente: o café em grao Robusta exige
uma temperatura baixa, o café em grdo Arabica uma tempera-
tura alta. 0 mesmo € valido para o café em gréo com tostagem
escura ou para o café em grao acabado de tostar.

Nivel de Indicador lumino- | Nivel de tostagem
temperatura 50 correspondente
MiN Escuro
o 8
MED Médio-escuro
s =
o 8
MAX. L Claro - médio
[} b
a 8
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Esta temperatura diz respeito a qua no thermoblock. £ por
isso diferente da temperatura da bebida na chavena ou da
temperatura medida quando a bebida sai pelos bicos de
café do porta-filtro.

5. PREPARACAO DE BEBIDAS A BASE DE LEITE

5.1 Espume o leite

1. Verta para o jarro ((8) a quantidade de leite que pretende
aquecer/espumar, tendo em conta que o volume do leite
ird aumentar 2 ou 3 vezes (fig. 23). Para obter uma espuma
mais densa e homogénea, é aconselhdvel utilizar leite de
vaca gordo a temperatura de frigorifico (cerca de 5° C).

My LatteArt

v

V<

Coloque o jarro sob a langa de vapor e prima o botdo do

vapor (B9) (fig. 24).

Para espumar o leite, apoie a lanca de vapor (A9) na super-

ficie do leite: ao proceder assim, o ar mistura o leite com

0 vapor.

Mantenha a lanca de vapor na superficie, prestando aten-

¢do para ndo captar demasiado ar, criando bolhas dema-

siado grossas.

Submerja a lanca de vapor sob a superficie do leite: desta

forma, cria-se um vortice. Uma vez atingida a temperatura

desejada, volte a fechar o botao de vapor e aguarde que a

dispensacao de vapor se interrompa completamente, antes

de remover o jarro de leite.

0 barista aconselha:

« 0 leite fresco é melhor. Utilizar sempre leite fresco a
temperatura do frigorifico.

- Para um resultado melhor, é aconselhavel voltar a colocar
sempre o jarro do leite no frigorifico.

+ 0 leite gordo assegura resultados 6timos. O resultado e as
texturas da espuma variam consoante seja leite de vaca ou
bebidas vegetais.

« Depois de ter espumado o leite, elimine as bolhas rodando

ligeiramente o jarro do leite.

Limpeza da langa de vapor

1. Apés cada utilizagdo, remova com um pano os residuos de
|eite do dispensador de vapor (fig. 25). Para uma limpeza
profunda, é aconselhdvel utilizar o Eco MultiClean: assegu-



ra a higiene removendo as proteinas e gorduras do leite, e
pode ser usado para limpar a maquina inteira.

2. Dispense vapor durante alguns segundos para limpar bem
o dispensador (fig. 8).

3. Aguarde que o dispensador arrefeca: para manter a eficién-
cia do dispensador ao longo do tempo, utilize a agulha de
limpeza (C10) para manter o orificio desobstruido (fig. 26).

6. PROGRAME 0 COMPRIMENTO DAS BEBIDAS

1. Prepare a maquina para dispensar 1 ou 2 chavenas da be-
bida que deseja dispensar, até engatar o porta-filtro (C1)
completo com filtro (C3) ou (C4) e café moido.

2. Rodeomanipulo (B8) para selecionar a bebida a programar.

3. Mantenha premido o botdo OK (B6) até a méquina extrair
a quantidade desejada: o indicador luminoso do botao OK
pisca a laranja para confirmar que se encontra no modo de

programacdo.

4. Quanto atingir a quantidade desejada, solte o botdo OK: a
quantidade é programada.

Nota Importante:

- E possivel programar as bebidas, mas néo a dispensacdo de
vapor.

« A programagdo modifica as quantidades das bebidas, mas
ndo do café moido.

+ Quando se selecionar uma bebida programada, o indicador
luminoso correspondente pisca brevemente.

+ Asbebidas "X2” podem ser programadas separadamente.

Receitade | Quanti- Quantidade programavel
café dade de
fabrica
Espresso =35ml de=15a= 90ml
@)
Espresso ~70ml de=30a= 180ml
=Py
Americano | = 120ml « expresso: de =15a =90 ml
@] « dgua:de~25a =150 ml
Americano | = 240ml - expresso: de ~30a =180 ml
@] « dgua: de =502 =240 ml
X2
H°‘§;er =~ 250ml de= 65a= 300ml

U

7. MENU DE CONFIGURAGOES

1. Entre no menu:
Prima em simultineo ==
durante 3 sequndos O + Q
2. Selecione a configuracao a regular
Americano
Espresso Hot water
= <
=, =
Configuracdo | Rode Prima Prima ainda
correspon- para =§ =0 para
dente mudar a
configuracdo
Acende-se f— 8:
oindicador | === “ = Nio
Pausa Espresso luminoso — g_
PP relativo a -
pré-infusdo (=P . | =% =1seg
configuracao
atualmente - 8:
selecionada | =~ = 2seq
Acende-se - 8:
oindicador | emm © mp st
Regulagao Americano | 1UMIN0S0 range
extra da @] relativo a —
moagem configuracao - ¥ - 0
atualmente — 2
selecionada range
| =Ea
A,cen, ese minutos
o indicador
. luminoso |
Desligar Hot water .\ -0
; 9 i ) relativo a = L =» 1,5
automatico ~ | configuracio horas
atualmente [~
selecionada | — - 3
horas
Acendese | — [V
oindicador | = = macia
Dureza da 5 luminoso &,
saua |§:'| relativo a — Y m média
9 configuragdo [~
atualmente | — [y gurn
selecionada /muito dura




Guarde as novas configuragées premindo OK (B6)

OK
-

Nota Importante: 0 aparelho sai automaticamente do menu
de configuraces apds 30 sequndos de inatividade.

7.1  Reposicao das definicoes de fabrica

1. Entre no menu:

Prima em simultaneo duran- =R 2
te 3 sequndos + O
2. Reposicao das definicoes de fabrica
Mantenha premido o botdo s

O

de vapor (B9) durante 3

segundos.

0 indicador luminoso OK (B6) pisca brevemente para confirmar
a reposicao.

8. LIMPEZA DO APARELHO

Atengdo!

+  Para a limpeza da mdquina, ndo utilize solventes, deter-
gentes abrasivos ou dlcool.

+ Ndo utilize objetos metalicos para retirar incrustacoes ou
depdsitos de café, porque podem riscar as superficies me-
télicas ou plasticas.

«  Para periodos de inutilizacdo superiores a semana é
aconselhado, antes de utilizar a maquina, proceder a um
enxaguamento.

Perigo!

« Durante alimpeza, jamais mergulhar a mdquina na dgua: é
um aparelho elétrico.

+  Antesde qualquer operacao de limpeza das partes externas
do aparelho, desligar a mdquina, tirar o plugue da tomada
e esperar até que a maquina esfrie.

&= |
X1 v | v | X]|X
9
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9. LIMPEZA DO MOINHO DE CAFE
1. Limpe a zona de engate com o pincel (C9) (fig. 27).
2. Utilizando o pincel, limpe a rampa de café (fig. 28).

Moagem eficiente

Ao longo do tempo, os moinhos ficam sujeitos ao desgaste. Por
conseguinte, a medida que o tempo passa, para se obter a dose
perfeita, é necessério rodar o manipulo (B4) para os niimeros
mais altos. Quando se encontra na regulacdo entre 30 e 40,
chegou 0 momento de configurar o extra range de moagem (ver
o capitulo “7. Menu de configuraces” - “Intervalo de moagem
extra”).

Quando a quantidade de café moido diminuir ainda mais, dirija-
-se a um centro de assisténcia para substituir os moinhos: regule
de novo 0 moinho de café entrando no menu de configuragdes
e selecionando o primeiro range de regulacao adicional da moa-
gem. Em sequida, rode o manipulo de regulacdo da quantidade
(B4) para a posicdo Min e regule a dose tal como para a primeira
utilizagdo (ver“A“dose perfeita™).

10. DUREZA DA AGUA
0 indicador luminoso 55| (B3) de descalcificago acende-se de-
pois de um periodo de funcionamento pré-determinado, que de-
pende do grau de dureza da dqua. E possivel programar a maqui-
na com base na verdadeira dureza da dqua fornecida pela rede
nas diversas regioes, tornando, assim, menos frequente a opera-
¢do de descalcificacdo (ver capitulo”7. Menu de configuracdes”).
1. Retirar da embalagem a tira reativa a fornecida “TOTAL
HARDNESS TEST” (C5).




2. Mergulhe completamente a tira num copo com &gua du-
rante cerca de um sequndo (fig. 29).
3. Extraia atira da dgua e sacuda-a ligeiramente (fig. 30).

Resultado do teste de dureza | Botdao | Nivel
da dgua (B7)
i H 1
[T T ;8 4qua doce
— IR
:8 agua
média
T Ommm | —y | 3
— dgua dura
_  NEEEm ou muito
dura

4. Configure o aparelho, conforme indicado no capitulo “7.
Menu de configuragdes”.

11. COMO UTILIZAR SOFTBALLS (SO NALGUNS
MODELOS)

Softballs (C7) consiste num sistema inovador que prolonga a
vida Gtil da méquina sem alterar as qualidades da gua, garan-
tindo a extracdo de um café cremoso e aromatico. Para otimizar
a eficécia, deixe Softballs na dgua durante a noite anterior a
utilizacdo.

1. Extraia o pacote de Softballs da embalagem (fig.31).

2. Enxague com dgua corrente o pacote de Softballs (fig. 32).
3. Submerja a saqueta no reservatdrio de dgua (A7) (fig. 33).

33 34

4. Substitua a saqueta de Softballs a cada 3 meses (fig. 34).

12. DESCALCIFICACAO

Atengdo!
Antes de utilizar, leia as instrucdes e a etiqueta do des-
calcificante (C6), indicadas na embalagem do proprio
descalcificante.

Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificagdo ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela ga-
rantia do fabricante.

0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas.
Se o produto for acidentalmente derramado, seque-o de

imediato.
Para efetuar a descalcificacdo
Descalcifica- | Descalcificador De'Longhi
dor
Depdsito (apacidade de 2 litros
Tempo ~40min

1. Chegou a hora de efetuar a descalcificacdo, quando se

acende o indicador luminoso || (B3). E possivel iniciar a
descalcificacdo a qualquer momento.

2. Extraia e esvazie o tabuleiro de recolha dos pingos (A19) e,

em sequida, volte a inseri-lo.

3. Esvazie o reservatdrio de dgua (A7). (Se presentes, retire as

softballs e reponha-as num copo de dgua até ao momento
de as voltar a inserir, no fim da descalcificago)

4. Verta o descalcificante no depdsito de dgua (C6) até ao nivel

i
R

9 A (correspondente a uma embalagem de 100 ml) im-
presso no lado interno do depdsito) (fig. 35).

5. Adicione dgua (1 litro) até atingir o nivel L B (fig. 36).

Em sequida, reintroduza o reservatdrio de 4gua na maquina.

6. Rode o manipulo (B8) para || (fig. 37): oindicador lumino-
50 OK acende-se a laranja e o indicador luminoso || pisca.
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Certifique-se de que o porta-filtro (C1) ndo esteja engata-
do e cologue um recipiente sob os dispensadores de café
(A10), de dgua quente (A11) e sob a lanca de vapor (A9)
(fig. 38).

Mantenha premido durante pelo menos 3 segundos o
botdo OK (B6): o indicador luminoso OK pisca.

0 programa de descalcificacdo inicia e o liquido descalci-
ficante sai pelos dispensadores. O programa de descalcifi-
cacdo executa automaticamente toda uma série de enxa-
guamentos a intervalos regulares para remover os residuos
de calcdrio do interior da mdquina de café até esvaziar o
reservatorio.

A dispensacdo é interrompida e o indicador luminoso OK
passa a branco. E entdo necessdrio proceder a um ciclo de
enxaguamento:

10.

1.

Esvaziar o depdsito usado para a recolha do liquido descal-
cificante e voltar a coloca-lo sob os dispensadores.

Extrair o reservatério de dgua, esvazid-lo de eventuais
residuos de solucdo descalcificador, enxagud-lo com dgua
corrente e enché-lo com dgua fresca até ao nivel MAX (fig.
39). Reinserir depois o depésito no seu alojamento.

12.
13.

14.
15.

16.

17.

39

Prima o botao OK: 0 enxaguamento comega.
Uma vez concluido o enxaguamento, a dispensacdo inter-

rompe-se: 0 indicador luminoso || pisca a vermelho e o
indicador luminoso de OK apaga-se.

Esvaziar o depdsito de recolha da dgua de enxaguamento.
Extraia e esvazie o tabuleiro de recolha dos pingos (A19) e,
em sequida, volte a inseri-lo.

Extrair e encher o reservatdrio de dgua com dgua fresca e, em
sequida, voltar a inseri-lo. (Se presentes, enxague com dgua
corrente as softballs e volte a inseri-las no reservatorio).
Rode o manipulo de sele¢do de fungdes (B8) para uma das
bebidas.

0 aparelho assim esta pronta ao uso.
Nota Importante:

0 ciclo de descalcificacdo pode ser iniciado a qualquer mo-
mento (mesmo se o respetivo indicador luminoso ainda
ndo se tiver acendido).

(aso a descalcificacdo tenha sido acionada por engano,
prima o botao OK durante 10 segundos; o enxaguamento
nao pode ser interrompido.

13. SIGNIFICADO DOS INDICADORES LUMINOSOS
INDICADORES LUMINOSOS SIGNIFICADO INDICADORES | OPERACAO
LUMINOSOS
Todos os indicadores luminosos piscam | Ligacdo do aparelho Auto-diagnéstico
curtamente
E a primeira ativacio da maquina e é | Proceda conforme o indicado no cap. “3.
OK Fixa necessario proceder ao enchimento do | Primeira colocacdo em funcionamento do
oD

circuito da dgua

aparelho”

9
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INDICADORES LUMINOSOS SIGNIFICADO INDICADORES | OPERACAO
LUMINOSOS
Americone A mdquina estd pronta para a extracdo | Prepare a maquina e proceda a preparacdo
K. = "& da bebida
== = =
Fixa

(0s indicadores luminosos |___JC——e 8

mostram as respetivas selecdes)

~OK_

— === Luzintermitente

A mdquina estd a aquecer

Aguarde até atingir a temperatura ideal de
extracao

d@ =

Fixa

A dgua no depdsito (A7) ndo € suficiente
0u 0 reservatrio de dgua ndo se encontra
bem inserido

Encher o depésito ou extrair e voltar a inserir
corretamente o depdsito

S
o —
I N\

(aso deseje proceder a preparacao de uma
bebida, mas o reservatdrio de dgua (A7)
esteja vazio

Encher o reservatdrio de dgua

A moagem é muito fina e, portanto, 0
café sai muito lentamente ou ndo sai
de todo

Extraia o porta-filtro (C1), repita as opera-
¢des para fazer o café, tendo em mente as
indicacdes constantes do par. “4.1 Fase 1 -
Moagem (grinding)” e “4.2 Fase 2 - Prensa-
gem (tamping)”

Luzintermitente 0 filtro de café ((3) ou (C4) esta | Enxague os filtros sob dgua corrente
obturado
0 depdsito (A7) estd mal inserido e as | Prima levemente o reservatdrio de forma a
respetivas valvulas ndo estdo abertas | abrir as vélvulas
Ha calcdrio no circuito hidrdulico Efetuar a descalcificagdo conforme indicado
no cap.“12. Descalcificagdo”
— X2 E selecionada a preparacdo para 1| Toda a preparacdo (desde a moagem 2
[ chdvena extracdo) é configurada para preparar 1
= X1 Fixa chévena
& X 2 Fixa E selecionada a preparacdo para 2 | Toda a preparacio (desde a moagem a
chévenas extracdo) é configurada para preparar 2
= x1 rago) gurada para prep
chdvenas
— — = Selecione uma das temperaturas | Ver “A temperatura para preparar o café”
E— 8 & 8 & 8 disponiveis
(G [em—) D
MIN MED MAX
Fixa
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Fixa - vermelho

INDICADORES LUMINOSOS SIGNIFICADO INDICADORES OPERA(;i\O
LUMINOSOS
N 7 Alarme genérico Desligue a méquina, aguarde 10 minutos
—_— D — X
g 8 antes de a voltar a ligar. Se o problema per-
Leam = sistir, dirija-se a um Centro de Assisténcia.
7 N
Luz intermitente
<|> A funcdo de vapor estd selecionada e | Apds alguns segundos, a mdquina procede a
N\ em curso dispensacdo de vapor
—e—
7N
Luz intermitente
|§§| E necessario proceder a descalcificacio | Ffetuar a descalcificacdo conforme o ilustra-
i do na sec.“12. Descalcificagdo”

A\ < (g
R T: == OK "

D
Intermitente - Fixa

A descalcificagdo  encontra-se

selecionada

Prima OK para iniciar a descalcificagdo ou
rode o manipulo para uma bebida

e

_\O K /A}“A
/ N

Intermitentes

Vd
\“\ vy e —
N <

A descalcificacdo continua: a maquina
dispensa a solugdo descalcificante

v, Ui i ificaca
Avance concluindo o ciclo de descalcificacdo
(ver“12. Descalcificagao”)

\ ¢ 7 @
\‘e‘@e‘“ﬁ: e=_ OK®"
[G—)

Intermitente - Fixa

Terminei a primeira fase do ciclo de
descalcificacdo: agora é necessario pro-
ceder a fase de enxaguamento.

Prima OK para iniciar 0 enxaguamento.

s
‘e“(\ 3 —\— O

Intermitentes

| Amdquina procede a fase de enxagua-

mento, quando o ciclo de descalcifi-
cacdo terminar.

Proceda concluindo o ciclo de descalcificacdo
(ver”12. Descalcificagao”)

14. SEALGO NAO FUNCIONAR

PROBLEMA

CAUSA

SoLUCA0

Estd presente dgua no tabuleiro de recol-
ha dos pingos (A19)

Faz parte do funcionamento normal dos
circuitos internos da méaquina

Esvazie e limpe regularmente o tabuleiro
de recolha de pingos

Ndo sai mais café expresso

Falta de dgua no reservatério (A7)

Encher o reservatério

0 indicador luminoso OK (B6) acende-se
para indicar que o circuito de café ou cir-

Prima o botdo correspondente ao indica-
dor luminoso OK para encher o circuito

cuito de vapor estd vazio
0 filtro (C3) ou (C4) esta obturado Enxague os filtros sob dqua corrente
Moagem demasiado fina Regule a dose e a moagem

0 depésito (A7) estd mal inserido e ad
valvula no fundo ndo estao abertas

Pressionar levemente o depdsito de
modo a abir as valvulas em seu fundo

Ha calcario no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificacdo conforme indi-
cado no cap.“12. Descalcificagao”

9
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PROBLEMA CAUSA SOLUCAO
0 porta-filtro (C1) ndo se encaixa ao | O café moido ndo foi prensado ou estd em | Repita a fase 1 (capitulo “4. Preparar o
aparelho quantidade excessiva café”) utilizando uma quantidade de café

menor. Se utilizar o filtro 1 chavena, cer-
tifique-se de que se acendeu o indicador
luminoso 1X (B5).

0 café expresso pinga das bordas do por-
ta-filtro (C1) e ndo através dos furos

0 porta-filtro ndo estd encaixado
corretamente

Encaixe corretamente o porta-filtro (fig.
19)

0 vedante do dispensador do café perdeu
elasticidade ou estd suja

Dirija-se a um centro de assisténcia para
a substituir

0 filtro (C3) ou (C4) estd obturado

« Enxague os filtros sob dgua corrente
+ Regule as configuracdes de moagem

0 creme do café é claro (desce rapida-
mente do bico)

E necessario rever as configuracdes do
aparelho

Ver as indicagdes no paragrafo “A “dose
perfeita™

0 creme do café é escuro (o café desce
lentamente do bico)

E necessario rever as configuracdes do
aparelho

Ver as indicagdes no pardgrafo “A “dose
perfeita™

No término da descalcificacdo, o aparelho
precisa de outro enxaguamento

Durante o ciclo de enxaguamento, o
reservatorio (A7) ndo foi enchido até ao
nivel MAX

Repita o enxaguamento (ver cap. “12.
Descalcificacdo”)

0 aparelho ndo méi o café

No interior do moinho de café esté pre-
sente um corpo estranho

Rode o seletor (A2) para a posicdo 8 e
remova todo o café em grdo com um
aspirador do po até esvaziar e limpe o
depdsito de café em grao (A3). Se o pro-
blema persistir, dirija-se a um Centro de
Assisténcia

Se se desejar alterar a qualidade do café

- E aconselhavel verter no depésito de
café em grdo (A3) apenas a quanti-
dade de café em grao certa a utilizar
Para esvaziar o depdsito, aspire os
contedidos com um aspirador do
pé ou efetue a moagem dos grdos
de café restantes até o esvaziar
completamente.
Insira a nova qualidade de café em
grao
« Se a moagem ndo atingir a “dose per-
feita’, proceda conforme na primeira
utilizacdo

Apds a moagem, o filtro de café (C3) ou
(C4) estd vazio

A tremonha do café do moinho de café
estd entupida

Proceda a limpeza conforme indicado no
cap."9. Limpeza do moinho de café”

9
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PROBLEMA

CAUSA

SoLUCA0

Apés a moagem, o café em pé no filtro
(C3) ou (C4) ndo atinge a “dose perfeita”

E necessario reqular a quantidade de café
moido

Regular a quantidade com o manipulo cor-
respondente, (B4) sequindo as indicagdes
na secg. “A “dose perfeita™ Se o manipulo
j estiver na posicdo méx., proceda confor-
me indicado na secgdo “7. Menu de confi-

guragdes” - “Regulado extra da moagem”

E utilizado o filtro de 2 chavenas ((4)

Verifique se o indicador luminoso 2X estd
aceso

Com o tempo os moinhos desgastam-se

Dirija-se a um centro de assisténcia
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Mpwv xpnotomotoete T ouokevr, Slapalete mvta 10 GUNO
TWV MPoELdOTION0EWY aoaEiac.

1. MEPITPAOH

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Nepypapn) ¢ ouokevng - A
Tevikoc dtakomtng (ON/OFF)
Miakémng Babpou dheang
DAoyeio yia k6KKOUC
Kamaxi doyeiov KOKkwv
01Kn yla aeoovdp
Kamaxi doyeiov vepol
DAoxeio vepou
A8. Kahwédio tpogodoaiag
A9.  Akpogioto atpol
A10. Ztopio mapoync kage
A11. 2100 mapoyn¢ {eatou vepou
A12. Ynodoyn kuméNou @iktpou yia dheon
A13.'E§odo¢ pulou dAeonc kapé
A14. Baon pikpav eAit{aviov
A15. Zxapa othpiéng pikpav eAit{aviv
A16. Xxapa othpiéne ehrlaviov/mug
A17. Bdon axdpac otipténe philaviwv/mug
A18. Aciktng 0tdBpng vepol oto dioko cuMoyI¢ aTayovev
A19. Aiokog ouNoyi¢ aTayovwy

1.2 Neprypaen mivaka ehéyyov - B

B1. Mavopetpo

B2. Auyvia «amouaia vepou»

B3. Avyvia «<apahdtwon»

B4. Koupmi puByiong moodtnta aheopévou kagé

B5. Koupmi emhoyri 11 2 phit{avicv (pie xprion Tou avtiototyou
@iktpou Kaé)

Koupmi «OK»: yia v mapoyn pogripatoc/yia empeBaiwon
Koupmi «Beppokpacia kagé»

Aakomtng emhoyn¢ Aettoupylwv

« Espresso

+ Americano

« Hot water (Zeot0 vepo)

- Apaldtwon

B9. Koupmi «atpde»: yia mv mapoyr atpol

B6.
B7.
B8.

1.3 Mepypagn Twv e§aptnpdtwy - C
(1. KomeMo umodoxii giktpou

(2. Xwvi dooopétpnong (Dosing&Tamping Guide)
(3. Oidtpo 1 pAitCaviod

(4. Oiktpo 2 phit{aviwv

(5. Aokipaotiki Tawia «Total Hardness Test»

(6. Agahatikd

(7. Softballs (*Mévo o€ optopéva povtéha)

(8. Mnmpikt yahaktog
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(9. Mvého kaBapiopol

(10. Behdva kaBaptopol yia akpo@eto atpol

C11. Mammpt

(12. Bdon matnnptov (* povo og opiopéva povtéa)

14 TaeSapripara Kabapiopou dev
nepilapfavovral, GuvIGTWYTAL AMO TOV
KATAOKEVAOTH

[ meploodtepec minpogopicg, emokepOeite To Delonghi.com.

JEco MultiClean AHOPPUITGVTIK(')
" EAN:8004399333307

2. TMPOETOIMAZIATHI XYIKEYHX

MMovete 0Ma ta e§aptipata pe YNlapo vepo Kat amoppumavTike
TIATOV, 0T OUVEXEL, TTPOXWPIOTE e ToV akoAouBo Tpomo:

1. TomoBetnote Tov dioko ouMoyn¢ otayovwy (A19) padi pe
m oxapa ompiéne ehaviwv (A16) kat v avtioTolyn
Bdon (A17) (ew. 1).

Agaipéote 1o doyeio vepol (A7) (€Ik. 2) Kat yepioTe To pe
Ppéoko Kat kaBapd vepd pe mpoooyxn woTe va pnv &emepd-
oete v emypa@r MAX (eik. 3).

3. L ovvéyela elodyete To doyeio.

Mpoooyn:  Mn Oétete moté o€ Aertoupyia ) auakeur] xwpic vepd ato doyeio 1 xwpic
doyeio.

Mpoooyn: Suviotdrar va puBpioete To Tayitepo duvatdv T akAnpdtnta Tou vepoy
e ) btadikaaia mov meptypdeei To kepdAaio «7. Mevov pubuiaeio».

MY

3. APXIKH AEITOYPIIA THX LYZKEYHX

1. Ewodyete 1o @i¢ oty mpida. NMatiote To yevikd dakomtn

(A7) (€. 4).

TomoBetiote KdTw amd o oTopIo mapoyn¢ (ool vepol

(A11) éva doyeio pe eAaytotn xwpnukétta 100 ml (e1k. 5).

3. Tatqote 1o koupni OK (B6) (eik. 6): n mapoyn {ekwad kau
oTapatd autopata. Adeidote To oyeio.

Mpwv §exvioete T xpron e unxavig mpémet va §emivete Ta

€0WTEPIKA KUKAWUATA TNG. AkohouBroTe Tov mapakdtw Tpomo:

4. Rwoayete 1o giktpo kaé (C3) i (C4) oo kimeNo umodoync
oiktpou (C1)

5. Zuvbéote ohdkAnpo to KUmeNo Brkng giktpou (C1) ot

pnXavi: yla ) owotr olveon euBuypappiote T Aapn tou

kuméNou Brkng oiktpou oto aOpBolo «INSERT» (k. 7) kat

otpéyte TN Aapn mpog Ta de1d péxpt va Ty eubuypappioete

otn B¢on «CLOSE».

Bakte éva doyeio kdtw amé to kKimeMo umodoxn¢ giktpou

070 akpo®iato atpoo (A9).

Naote 1o koupni OK (B6): n mapoyn §exwd.

MoAic ohokAnpwbei n mapoy, matAOTE TO KON ATHOU

(B9) (k. 8) kat agriote va Pyel aTpoc yia pepikd deute-

podemta 101 wote va EemuBei To KUKAwHA ToL aTpoU: yia

va éyete TV BéNioTn mapoyn atpol, ouvioTdtal va ema-




vohdBete aut v evépyela 3 i 4 Qopéc. Auto emtpénel
TNV amopdKpuVaN Tou VepoU Tou 6wArva MpLV T Tapox1
aTpo0.
H pnxavi eivai twpa £rowun yia xprion.
Mpocoxn: 10 &Pyaruatwy EowTepIKGY KUKAWUATWY OUVIOTATAI Kal O€ TEPITTWON
mapatetayévng mepiddou axpnoiag Te nxaviis.
Katd v mpatn xpnon, Ba mpénel mpwta va mapaokevdoete
4-5 ka@édec mpokelpévou To pnydvnua va apyioet va divet 1ka-
vomonTké amotéleopa: dwote dtaitepn mpoooyr ot 66on Tou
aheopévou kagpé oto @iktpo ((C3) i (C4)) (deite odnyieg oty
napaypago «4.1Xtadio 1-Aheon (grinding)»).
npoxwpriote Omw¢ umodelkvietal oto ke@dhato «H «téleta
d00n»».

4, TAPAZKEYHTOY KAOE

4.1 ZXtadio 1-Akeon (grinding)

1. Pi€re Toug kOKKoUG péoa aTo doxeio (A3) (eik. 9). Luviotatal
va piveTe HOVO TOUG KOKKOUG TTou amartodval yla Ty ma-
PAOKEUN;: HE QUTOV TOV TPOTIO XPNOIHOTIOLETE TIAVTA PPETKO
Kage.

2. H epyootaotakn poBuion tou Pabpod dheong eivat oto 5
(neoaia dAeon). Av to amotéheapia ev €ival IKAVOTOINTIKO,
puBiioTe To emimedo e BAon TV MPOOWIKY 0ag MPOTipn-
o Kat Tov T0mo Tou Kagé (n puBpion mpémel va mpaypa-
Tomoleital Katd T Sidpkela Netroupyiag Tou polou dheang
kagé) (e1. 10).

Npoooxn: 0 fabudc dAeang petaét 3 kat 6 evieikvutal yia v

melopnoia Twv kapédwv. EmAéyovtac BaBud dAeons 11 2, 10

anotéleaya g dAeang eivat moAU AemTd Kat ypnaipomoleitat tévo

e MoAD auyKekpipévou kapédec (EAagpd riaiuo) 1 dtav diam-

arwvetal pun Péruiatn moidtnta kagé kar opeidetar atn phopd Twv

UUAwY (oAU yovprj dAean).

3. TomoBetote éva and ta @iktpa kagé (C3) Ry (C4) oto KUMEN-
Mo umodoync eiktpou (C1). Natioete 0 Koupmi L= (B5)
yia va emAéete v mapaokeun 11 2 eAit{aviov: pe auth
v emoyny dtmhaotdetat kat n mapeyOpevn moeoTTA
€0Mpéao.

4. PuBpiote Tov Slakomtn Tng moadtntag (B4) Eekvwvtag amd
v ehdyiot Béon (ek. 11).

Katd v mpw xprion, agnote tov dlakomtn oty Béon Min.

(EAdy.) Zmnv apyn, €ivat guatohoyiko va KAveTe pepikéq amo-

TELPEC MPOTOU evtomioeTe T BéNtiotn phByton. Luviotdral va

§eKIVATE |IE TIC EPYOOTAOIOKEC TIHEC Kal émelta, eav Xpeldletal,

va Kavete Tpomomolfoels akohouBwvtag Tic odnyieg mou mepié-

Xovtat otnv mapdypago «Pubpiote v mogdTnTa TV ANEOHEVOY

Kkagé 010 Qiktpo».

5. TomoBetqote T0 Ywvi dooopétpnong (C2) oto KUmeMo
umodoxfi¢ @iktpou: 1 matoTE, 2 MEPIOTPEYTE péXPL Val
aogahioel (€1k. 12).

6. TomoBetrote 10 KUmENo umodoyr¢ piktpou otnv £§odo Tou
HONou dheong kaé (A13) (eik. 13).

7. Tatqote To KOmeMo umodoxn¢ @iktpou péxpl va akouoTei
éva «KAik» (etk. 14), kat émerta agnote T0: n dheon Eekivd
Kal 0TapaTa autopata.

Mpoooxn:  Edv emBuueite va Siakdpete xeipokivta tnv

dAean, apkel va Eavamatijoete o kUmeMo umodoyric gittpou

(uéypt va akovotei éva KAik).

PuBpiote v moodTnTa TOU aheopévou Kapé 6To @iktpo
2KOYpo

ME"’/O

NpocBeto
nedio
aheong

ANOIXTO

Kdbe motkihia kokkou divel dlapopeTikd amotéheopa katd  &i-
dpketa e dAeong kat y' auto otnv apxi n poBuion g doong
amartel eEAIPETIKN mPOGOYT).

H ewova auth ivel 0dnyiec we mpog ™ puBuion g doong, pe

Bdon To xpwpa Tov Ynoipatog: mpémet va BewpolvTal onpeio ex-

Kivnong, watoo evbéxetat va dlapépouv avahoya pe T olvheon

TWV KOKKWV TOU KAE.

1. PuBpiote ™ 60N (yia va gtaoete oy avaylugn évdel-
&n 010 €0wTEPIKO TOU PiNTPOL KaYE) Sekvavtag amd Ty
e\dylotn Béon. Ot apiByoi Tov SlAKOTTH XPNOIEVOLY G)
avagopa wWote va yvwpiete mota ival 1) 1aviky d6on 0to
@iktpo. Ot apiBpoi dev avtioTolyolv o€ puBioELC Tou phAou
dheong, o€ povadec pétpnong (gr/ 0z) 1y atov xpovo dheong.

2. 'Exovtag w¢ avagopd To Xpwpa Ynoigatog Tov Kapé 0ag,
TIEPLOTPEYTE aPYA TO KOUTL.

4.2  Xtadio 2 - Natnpa (tamping)

1. Metdmy d\eon, amoouvdéote To KumeAho pe To iktpo (€IK.
15).

2. Xwmote ehagpug 1o Xwvi dooopétpnong (C2) wote va
yivel minedoc 0 aNeopévog KA.

3. (Mdvo o oplopéva povtéha): otnpi€te To KUmeNo pe To
@iktpo otnv katdMnAn Biikn endvw otn Bdon matTnpLo0
(C12) (€. 16).

4. Tlatote TOV KAQE YPNOILOTIOIWVTAC TO EIOIKO TATNTAPL
(@1) (e. 17).



5. Agaipéote To ywvi ogopETpnang meploTpePovTdg To apl-
0TEPOOTPOPA KAl TPABWYTAC TO TIPOC Ta EMAVE (€LK. 18) Kau
emaAnBevote otLn doon eivat owotn (beite mapaypago «H
«téhela boon»»).

6. Aogahiote To KOmeMo pe To @iktpo 0TO OTOpIO TAPOXNC
kagé (A10) (€. 19).

Mpoooxn:  Edv perd to mdtnua tov Kawé mapayévouv vmo-

Aeippata kagé kard prikog Tov yeidoug Tov pidtpou, autd dev emn-

pedCet kaBAov TV moIdTNTA TNE EKYUAIONG Kt WG EK TOUTOU Kal TO

Tehikd amotédeaya.

H «téhera 860n»
Ta giktpa kagé Slabétovy 610 €0WTEPIKO ia avaylugn
ypappn: n Tékewa doon avtiotoikei o€ aut TV avayluen
ypaypn.

i < TéAeta doon N

BeBaiwbeite 611 0 kagéc €ival o€ autd To €Mmimedo peTd T
natnpa. Mmopei va xpelaotei va pubpioete meploooTepeC
Qopéc To koupmi (B4) mpotol gtdoete otn Téheta doon.
Av o kagéc umep- 1 umo-ekyuNiletat kat n d0on PBpioke-
Tat evtdg ¢ Téhetag doone, pubpiote tov fabud dheong
o€ o Aemtd ) mo yovtpo (beite «4.1 Zrado 1 - Akeon
(grinding)»). Av o Kagég umep-ekxuhiletat (moAd apyn
mapoyn) n dheon mpémel va eivat mo Xovtpr. Av 0 Kagég
umo-ekyuAietat (moA ypriyopn mapoyr) n d\eon mpémetva
€ivatmo Aemth.

4.3 Itadio 3 - Ekyohon (brewing)

1. EmAéte ) Beppokpaoia (k. 20) (Oeite «H Beppokpacia
Y10 TV TTPOETOLLAGIA TOU KAPE»).

2. Emé€te to emBupntd pognua (ek. 21). Edv to pognua
éxel mpoypappatiotel (deite kepdhato «6. Mpoypappati-
OO TG MOGOTNTAC TwV POPNUATWY»), N Auxvia Tou pogr-
jatog avaBooprvel pe ouvtopia.

3. Tatqote OK (B6) yia va &exwnoet n mapoyn (ew. 22)
(mpo-£yxuon kat éyxuon). H mapoyn Tov kagé dlakometat
quTopata.

H Bzppokpacia yia tnv mpoetotpacia Tov Kagpé

H Bppokpacia Tou vepou eNéyxetal ka’ oAn t Sidpkela tng dia-
Slkaoiag mpoeTolpaciag mpokelpévou va e€aopahiCetal n otabe-
pormoinal T 0To 0Tddio ¢ ekyvAong. H punyavn La Specialista
Prestigio mpoo@épel 3 Beppokpacieg éyyuonc™ mov avioTotyolv
o€ €0po¢ petagh 92°C kat 96°C.

Avdoya pe Ty moIKIAia Kat T0 YAGIUO TV KOKKY, GuvIoTdTal
Slaopetikn Beppokpaoia: ol KOKKol Robusta amartolv yapnAn
Beppokpaaia, eve ot kOKKol Arabica amartouv uPnr Beppokpa-
oia. To ib10 1oyVel yia TOUG KOKKOU e OKOUPO YROLLO I Yid TOUG
ENAQPWC YN pEVOUC KOKKOUG.
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Enimedo Avtiotoiyn Auyvia | BaBpog
Beppokpaoiag Pnoipatog
EAAXIZTO IKoUpog
s 8
METPIO Métprog-oKov-
s 8: pog
s
METIZTO -a—— Avorytoc-pé-
s - Tprog
s 8

¥ Auti n Beppokpacia avagépetat 6o vepo péoa oto Bep-
popmAdK. Emopévag Slapépet amd T Beppokpacia Tov po-
@rpato 0to GM{dvi 1y amd ) Beppokpacia mov petpiétal
dtav To poenua Byaivet amé Ta akpo@Uota Tou KuméNou pie
v umodoyr Tou giktpou.

MPOETOIMAZIA POOHMATQN TANAKTOX

Mpoetopacia Tov appdyalov

1. Pi€te oto pmpiki (C8) Tv moodtnTa yahaktog mou Béhete
va (eotdvete/agpioete, AapBdvovtac uméyn 6t o dykog
Tou ydhaktog Ba avénBei katd 2 i 3 opé (eik. 23). Mava
£Y€TE MO TIUKVO Kal opoloyevr) agppd, ouvioTatal n xpron
m\ijpoug ayehadvol yahaktog o Beppokpacia Yuysiov
(mepimou 5°C).

My LatteArt

1y

V<

2. TomoBetiote To pmpiKl KATw amd T0 akpoYUolo aTHol Kal
TATAOTE TO KoM atpov (BI) (1k. 24).

3. T va @udete agpoyola, AKOUPMNIOTE TO AKPOQUOLO
atpov (A9) oty em@dvela Tov YANAKTOC: pE auTov Tov
TPOMO 0 AéPag AVAKATEVETAL HE TO VAN Kat TOV ATHO.

4. NianpnoTe 10 aKpoQPUOLO ATHOD OTNV EMPAVELA, GPOVTI-
Covtag va pnv aypadwtiCetat ndpa moAvg aépag mou dnpi-
oupyei TOAD peyahe PouOKANEC.

5. BuBiote 0 akpo@loto atpoy KATw amd TV em@Aveld Tou
yAAakToG: pe autév Tov Tpomo dnuiovpyeital wa divn.
MoNi¢ emrevyBei n emBupnth Beppokpacia, Savanatrote




T0 KOUWTI aTHOU Kal TTEPIPEVETE €W OTOU N Tapoyr aTpol
OTAPATAOEL EVIEAWC TIPOTOU AQAIPESETE TO PpiKIL pE TO
ydha.

0 pnapiota ouviotd:

+  To ppéoko ydAa eivar kahiTepo. Xpnolyomoleite mdvta
(péako yaha o€ Beppokpaocia Yuyeiov.

« T éva kahotepo amotéleopa, ouviotdtal va §avaBddete
TavTa To Pmpiki Tou YANAKTOG PéGa 0TO Yuyeio.

« Tomhipec yaha divel dplota amotehéopata. To amotéheopia
Kat ) u@N Tou aepob Slagépouv avdloya pie To ayehadvo
YAAa ) pe Ta QUTIKA POPRHATA TIOU XPNaLpoToLOUVTAL.

« Agob guidéete To appoyala, e€apaviote TIC POUOKANEC
QVOAKIVOVTOAG KUKAIKA e EAagpég KIVOELS TO PmpiKl pe TO
yaha.

KaBapiopog Tov akpoguaiov atpov

1. Metd am6 kdBe xprion, agaipite pie éva mavi Ta umoheip-
pata Tou yAAakTo¢ amd To aKPOPUOLo TOU aTHOU (€IK.
25). Na éva Babo kabapiopa, uviotdral n xprien tou Eco
MultiClean: e¢ag@ahiler Ty vylewn a@ap@vTag TIg MpwTe-
vec kat Ta Aimn Tou yaAakTog Kat pmopei va ypnotpomotn e
yta tov kaBapiapd oAOKANPNG TNG pnxavNC.

Agriote va Byet atpoc yia pepika deutepolenta wote va
kaBaptotei kahd o akpo@Uoto (€IK. 8).

Mepipévete éw¢ 6TOL TO AKPOPUOLO KPUWEL: yia va dlatn-
PROETE TV AMOTEAEGPATIKOTNTA TOU AKPOYUGHO i€ TO Té-
pacya Tov xpdvou, xpnotpomotrote T fehdva kabapiopol
(C10) wote va diatnpeitat avorytr n o (1k. 26).

MPOTPAMMATIZMOX THZ MOXOTHTAZ TON
POOHMATON

1. Mpoetowpdote T pnxavn yia Ty mapaokeur 11 2 eAhieCa-
VIV TOU POQrUaTOq Kagé mou embupeite, péxpt va ouvdé-
oete 10 KumeAho umodoxri¢ iktpou (C1) padi pe to @iktpo
(C3) 1y (C4) kau Tov aheopévo Kapé.

Mepotpé e Tov dlakomtn (B8) yia va emAéSete To pognpa
mou Ba mpoypappaTioeTe.

Kpatfote matnuévo to koupmi OK (B6) péxpt n pnxavi
Byaher T emBupn moodtTa: N Avyvia Tou koupmiot OK
avaooPrivel pe mopToKai Xpwpa yia va empePalnoet 6Tl
€ival o€ AetToupyia mpoypappaTiopov.

MOAi¢ emrevyBei n emBupnTA MOOGTNTA, AYROTE TO KOUM
OK: n mogdtnTa €xel MPOYPAUUATIOTEL.

Mpoooyij:

+ Mmopodv va mpoypayipatiotody Ta pogruata, alAd dyi n ma-
Pox1 TV aTHoU.

0 mpoypapuatiopds aMd(ei Tic moadtnres Twv po@nudtwy,
aMd 6yt Tov aAeapévou Kage.

Orav emAéyetal kdmoto mpoypaupatiousvo ponua, n avti-
atoiyn Avyvia avaBoaprivel pe ouvtopia.

Ta pogriuata «<X2» pmopodv va mpoypaupatioTolv Eeywplotd.

Tuvtayy | Epyootaciakn | Mpoypappani{opevn
Kagé nocotTnTa noooTnTa
Espresso | ~35| an6 =15 w¢ =90ml
=P
Espresso =70 ml an6 =30 éw¢ =180 ml
=P x
Americano | =120 ml - espresso: and =15 éw¢ =90 ml
DJ « vepd: amd =25 éw¢ =150
ml
Americano | =240 ml - espresso: amd =30 éw¢ ~180
w "
« vepd: amd =50 éwg =240
X2 ml
Hmﬁgﬂ 2250 ml amo =65 £wg ~300ml
7. MENOY PYOMIXEIZ
1. Mnéite oo pevou:
Matote TaUTOXpOVA Yo = -
3 Seutepodenta O + Q
2. EmAé€te ) pUBon mov BéNeTe va KaveTe
Americano
Espresso Hot water
=L <= @
Avtiotoyn Nept- Matnote Zavamnatnote
puBpIoN 0TpEY- =13 S yava
€ 0T0 aMddete puBpion
Avdp£1n — 8 = Oyt
\uyvia mou
WVTIOTONE | &
Nadon ESP"eS;° omptBuon | — - = 1
Tpo-éyxuong 1= moveivar | OEUT.
emheypevn | o i
™y 1péxouaa i 8 - 2
oty 5
EUT
S
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Avdpein - 8;
hogviamoy | ems ™ mpqo
! avTioTolyei nedio
EE'Tp(] Americano ot Pl')elllﬂﬂ
pUBuion ¢ mou ivat —
dheong emheypévn | 5 = 20
™y tpéyouaa nedio
oTypn
Avdpein —8 =9
Auyvia mou Aemvd
avTioTolyel -
AurlouuTo Hoté’;e' ot pu(?ulon 78 = 15
opnoto = Tiov €ival !
emheypévn wpa
TV Tpéyovoa | = 8:
oTyun — Y =3
WPEC
AvaBetn - =
Auyviamov | pahake
avTioTolyei —
TKAnpotTa |§§ ompibpon | e -y
vepol A iov €iva petplo
emheypévn -
v Tpéxousa | —— =
oty oKAnpo
/molb 6KAnpo

3. AnmoBnkedote Ti¢ véec puBpiceic matwvrag OK (B6)

OK
-

Mpoooxn:  H ouakeurj eéépyetar autduara and to fievou Twv
pubuioewy botepa amd 30 deutepdAemta adpdvetac.

7.1  Emava@opd oTi¢ pY00TaCLAKES PUBpicELC

1. Mneive oo pevou:

llatote Tautdxpova yia 3 =" =g
deutepoenta

KAGAPIZMOX THX LYIKEYHX

Mpoaoyry!

+ Tatov kaBapopd Te punyavi, pn xpnotpomoleite dlahiTeg
1 dlaPpwikd amoppumavtikd 1j aAKooA.

« Mn xpnotomoteite petalMKd avTiKeipEva yla va apaipéoe-
1€ 10 dhata 1 Ta Katakada kagé yiati pmopei va ypat{ouvi-
07100V 0t HETANNKES 1} TAAOTIKES EMPAVELEC.

e mepimToyon mov dev EXETE XPNOLLOTOLOEL TN HnXaVN Yid
dvew amo pia epdopdda cuvigtdral, TPOTOU TV EMavaypn-
olomol0€Te, va eKTeNéoETe éva EEPyapa.

Kivéuvog!

Katd tov kaBapiopo, pn Bubilete moté tn ouokeun o€ vepo:
€ivat nAEKTPIKI) GUOKELH.

- Tlpw an6 omotadnmote epyacia kabapiopol Twy fwtepl-
KWV HEPWV TNG GUOKEVNC, OBROTE TN Hnxavr, amoouvdéote
0 QI amd v mpida Tou pedpATOC Kat APHOTE T pnyavi
V0 KPUWOEL

DISHWASHEY
SAFE
e

OQ S
liiClean
MyltiClean

8. KAOAPIZIMOLTOY MYAOY AAEZHI KAOE

2. Emavagopd otig epyootactakég pubpiosig

Kpatqote  matnpévo  To weci
koupmi atpol (B9) ya 3 O
devtepohenta.

H huyvia OK (B6) avaBooprvet pe ouvtopia yia va empepaiwaet
mv enavagopd.

1. KaBapiote Ty meptoyn a0vdeang pe to mvéo (C9) (k. 27).
2. Xpnowomowwvtag To mvého, kaBapiote Tov owhiva e§ayw-
VAG Kaé (elk. 28).

Anoteheopariki aleon
Meé Tov Katpo Ta payaipta dheong umokewtal o€ eBopd. I’ auto,
000 mepvd 0 Xpovoc, yia va emeuydei n téeta doon, xperdletal



va meplotpépete Tov dlakomtn (B4) mpog ta uPnAdtepa vole-
pa. Otav Bpiokeote ot pOByton petadl 30 kat 40, éxel grdoel
N oTiypR yia ™ poBuion tou mpooBetov mediov dheong (extra
range) (&eite kepdhato «7. Mevou puBuoeio» - «Mpdabeto medio
dheongy).

Otav 1 moodTNTa T0U ANeOpEVOL Kapé pelwbei ki aMNo, amev-
BuvBeite o€ éva kévtpo LMOOTAPIENG YIa VO AVTIKATAOTHOETE
Ta payaipta dheong: puBpiote ek véou Tov polo dheong Kagé
pmaivovtag oTo pevol Twv puBpicewv Kat emAéyovtag To mpWTo
nedio g mpoobetng pubpiong ¢ dheong. Enetta, meplotpéPte
Tov dlakdmn puBuiong moodtntac (B4) otn Béon Min (ENdy.) kat
puBiiote T 660N 6MKC katd T mpaytn Xprion (Seite «H «téhela
860n»»).

9. XIKAHPOTHTA NEPOY

Hwyvia [ (B3) agahdtwong avapel peta and éva mpokaBopl-

opévo drdotnpa Aerroupyiag mou §aptdtal amd T okAnpoTNTa

Tou vepol. Mmopeite va mpoypappatioete T pnyavy pe Baon

™V MPayHaTK) 6kAnpdTNTa TOU VEPOU SIKTUOU OTIC SIAPOPES

TEPLOXEC, KABIOTWVTAC £T0L MiyOTEPO GUXVI TNV EVEPYELD TNG

apardtwong (deite kepdhato «7. Mevou pubiogion).

1. Byd\te amd ) ouokevacia ¢ TV TaWwia avtidpaong
«TOTAL HARDNESS TEST» (C5).

2. BuBiote m\pw¢ TV Tawia péoa o€ va MOTAPL i VEPO yia
Tepimou éva GeuTepONETO (€IK. 29).

3. Agaipéote TV Tawia amo To vepo Kat EAAPPWE TvASTe Ty
(e1x. 30).

Anotéheopa Dokwiic | Kovpmi | EmineSo
IkAnpotntac Nepou (B7)
| S 1
[T [ 6§ | on
vepo
T I | =6 |l
— L HETPLO VEPO
T W | =5 | 3
= g okAnpo
 EEEN ANy
okAnpo
vepd

4. PuBpiote T ouokeun Omu¢ UMOSEIKVOETAL 0TO KEGANaIO «7.
Mévou pubpioeio».

10. TPOMOX XPHIHX TQON SOFTBALLS (MONO ZE
OPIZMENA MONTEAA)

Ta Softballs (C7) eival éva kawotopo 6UGTHHA TOU EMPNKOVEL

™ didpketa {wi¢ e Pnxavie, xwpic va aAhotwvel Ty molotnTa

ToU vepoU, e¢acpaiCovtag évav KpEPwdn Kat apwpaTIKO Kagé.

la va BehloTomoI0ETE TNV AMOTEAEGHATIKOTNTA, APNOTE T

Softballs To vepo yia pa oAdKAnpn vOxTa mpwv amd ) xprion.

1. Agaipéote To makéto twv Softballs a6 ™ cvokevasia
(e.31).

2. ZemMvete e vepd Ppuong To makéto pe ta Softballs (ik.
32).

3. BuBiote To cakoudki péoa oo doyeio vepou (A7) (eik. 33).

33 34

4. AvtikaBiotdte To oakouhdkt pe Ta Softballs kaBe 3 prjveg
(€1x. 34).

11. AQANATQZH

Mpoagoyiy!

« Tlpw amd ™ xprion, dlapdote TIC 00nyieg Kal TV €TIKETA TOU
agahatikov (C6) mou avaypdgovtat T GUoKEVaaia Tov.
Tuviotdrat n amokAeoTIKY Xprion vypwv kabapiopol aAd-
Twv De’Longhi. H prion twv akatdAnAwv mpoiovtwv aga-
Mtwong, omwe kat n idla n agaldtwen mou dev ekteeital
TaKkTka, pmopei va dnpioupynoet BAPeg mou dev kahvmrel
1) €yyUNON TOU KATAOKEVAOTH).

To agalatikd vypd evdéyetal va mpokahéoel {nuid otig
evaioBnteg em@dvelec. Av To mpoidv avamodoyupioel katd
\dBog, oTEYVWOTE apéowC.

Na ektéleon apardtwong
Agahatikd Agahatiko De’Longhi
Loyeio Xwpnruikdtta 2 Nitpa
Xpovog ~40 \em.

1. H ouypq ya my extéheon ¢ agaddtwong €pxetal 6tav
avdBer n Auyvia || (B3). Mnopeite va Eekwioete v
a@ahdrwon omoladimote oTtypn.

2. Agaipéote Kat adetdote Tov dioko suNoyrg otayovwy (A19)

kat émerta §avaBahte Tov ot Béon Tou.
Aberdote o Soyeio vepol (A7). (Edv umdpyouv softballs,a-
Qaipéote Ta kal SavaPdlte ta péoa o€ éva ToTrpL e Vepo
HEXPL va €pBEL N A Va Ta EL0GYETE €K VEOU 0TO TENOC TG
apardtwong)



4. Pi€te oo doyeio vepol To agahatiko (C6) péxpt To emimedo  11. Agaipéote To doyeio vepou, adeidote To amé Tuydv umoAeip-
My (avtioTotyei o€ it cuokevaoia twv 100ml), To omoio Hata agaharikol Siahpatog, EemhoveTé To e vepd Bpione

avaypdgetal TN E0wTEPIKR MV Tou doyeiov (eIk. 35). Kall Vepiioe 1o e ppéaKo vepo péxpt To emimedo MAX (eik.
39). TomoBetrote {ava to doyeio ot Béon Tov.

5. TpooBéote vepo (1 Nitpo) péxpt va gtdoel oTo emimedo 0
B (ek. 36). 2 ovvéxela SavaBdhte to doyeio vepol ot
pnavA.

39

12. Matqote to koupmi OK: Eexivael To EEByahya.
13. Mohic ohokAnpwOei To ¢Byalpa, n mapoyr otapatdet: n

6. Mepuotpéyte Tov diaxomm (B8) oto [ (ewk. 37): 0 ho- Noyvia. [ avaBooBiivet e kkkvo ypapa kat n Augvia OK
Yvia OK avder pe moptokaNi ypoya kat n hoyvia [ opiive. ‘ , o
avaBooBiive. 14, Adeidote To doyeio ouMoyn¢ Tou vepol EefydaApatoc.

15. Agaipéote Kai adeldote Tov dioko cuMoyng otayovwv (A19)
kat émerta §avaBate Tov otn Béon Tou.

16. Agaipéote Kal yepiote T0 doyeio pe PpETKO vepo, Kal oTh
ouvéyela TomoBetiiote To Savd. (Edv umdpyouy, SePydhete
e TpEXoUpevo vepo Ta softballs kat avaBahte ta péoa oto
doxeio).

17. Nepiotpéyte Tov dtakdmm emhoync Aetroupyiav (B8) oe éva
amé Ta pogRpaTa.

H pnxavi Twpa givat £rotun yia xpron.

Mpoagoyij:

« Mnopeite va exwvioete Tov KOkho apahdtwong omotadn-

37 38 TOTE 0TIV (aKOUN Ka av n) oxeTIkn Auyvia dev éxel akdpa
avdpet).

« Xemepimwon mov n agaldtwon el §ekvioel katd Adbog,
natote o koupni OK yia 10 deutepohenta. To E€Byaha
dev pmopei va dlakormei.

7. BePawbeite 611 10 KUmENo Tou @iktpou (C1) dev eivar ouv-
dedepévo ka TomoBetnoTe éva doyeio KATW amd Ta GTOMIA
napoxi¢ kagé (A10), Ceatol vepou (A11) kat kdTw amd To
akpo@ualo atpol (A9) (eik. 38).

8. Kpatjote matnpévo yia touhdyiotov 3 deutepolenta To
koupmi OK (B6): n Auyvia OK avaBooprveL.

9. To mpoypappa apardtwong Eekivd kat To a@ahatikd vypo
Byaiver amd ta akpoguola. To mpdypappa apardtwong
ekTehel auTopata pia oelpd amd EePydApata avd daotrpa-
10, Y10 V0 aQaIpéoeTe Ta uMoAEippaTa aATWY amd To £06)-
TEPLKO TNG UNXAVIG TOU Kagé péxpt va adetdogl To oyeio.

H mapoyn dtakémreta kat n Auyvia OK yivetal dompn. X ouvé-

X€la elvat amapaitnto va mpoywproete aTov KUkAo §eByahpatoc:

10. Aderdote To doxeio mou ypnotomoteital yia T cuMoyr Tou
uypol agardtwong Kat TomoBetrote To avd Katw amd ta
akpopiota.
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12. EMEZHTHIH TON AYXNIQON

AYXNIEX

EMEZHTHZH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

'O\eg ot huyviec avaBoaprvouv aivtopa

Evepyormonon ™o pnxavne

Auvtodidyvwon

OK

Eivat n mpwn ekkivnon Aeroupyiag

Mpoywprote oUpQwva pe TIg umodeiéelg Tou

(O huyvies|__JCkat 8 deixvouy TI

avTioTolyeq emoyéc)

Ttabepiy NG pnxaviic Kat mpémet va yepioete 1o | keg. «3. APXIKH AEITOYPTIATHE XYZKEYHE»
= KOKAWHA vepoU
Americone H pnxavn €ivat éron yia v napoyr; | Etolpdote ™ pnyav kai mpoxwpriote oty
K + Es&P 5 H%; TIAPaoKev!) T poPripaTog
Itafepn

~OK_

— - AvaBoopriver

H pnyavi Ceotaivetal

Meppévete péxpt va emrevyBei n 1davikn
Beppokpacia mapoxng

a® = Trabepn
|

To vepd ato doyeio (A7) dev eivar apketd
i 10 oxeio vepou dev éxel TomoBetnBei
0wotd

lepiote 0 doyeio 1N agaipéote  Kat
TonoBetrote Savd kal owota To doyeio

S
oD —
I N\

Avapoopnvet

OéNete va MPOXWPNOETE TNV MAPAOKEUR
€v0¢ pognpatog, ald To doyeio vepou (A7)
elvau ddelo

[epiote To doyeio vepol

H dheon eivat mohd Aemh kat emopévag
0 Kaéc Byaivetmohy apyd i dev Byaivel
kafohov.

Agpaipéote o kumeNo pie To giktpo (C1) kat
enavahdPete TIg evépyeleg yla va QTiddeTe
Tov kagé Aappdavovtac umoyn Tig 0dnyiec e
map. «4.1 Xtadio 1 - Akeon (grinding)» kau
«4.2 16610 2 - Ndpa (tamping)»

To ¢iktpo kagé ((3) i (C4) éxel
Bovhwoel

ZePyakte ta giktpa e vepd Bpuong

To doxeio (A7) dev €xel TomoBetnOei
0woTd Kat ol avtiotolxe Barpideg dev
£xouv avoidel

Mi¢ote ehagpwg To doyeio €0l wote va
avoi€ouv ol BaAideg Tou

Ahata péoa 0To uSPAVAIKG KUKAWHA

Mpoywprote o€ apardtwon Omwe avagépet
10 ke@. «12. Apahatwon»

—o X 2
= X1 r1a0¢pij

Eival emheypévn n mapaokevn yua 1
QNT{dvt

0An n mpoetopacia (amd v d\eon we Ty
napoyn) eivat puBpiopévn yia 1 ehir{ave

= X2 Itabzpij

Eivat emheypévn n mapaokeuy yia 2
oAit{avia

0N n mpoeTopacia (amd Ty dheon w¢ TV
napoyn) ivat pubpiopévn yia 2 eheldvia

AV |
— — = EmAéSte pia amd ¢ Odabéopec | Acite «H Beppokpacia yia my mpoeTolpacia
B 8 & 8 & 8 Bepokpacieg TOU KaQé»
D [e—) (@)
MIN MED MAX
ItaBepn
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AYXNIEX ENEZHTHIH TON AYXNIQN ENEPTEIA
Sl leviko¢ ouvayeppog IBnote T pnxavh kat mepipévete 10 Aema
g 8 mpoTou v Emavevepyomoloete. Edv To
_; - npdPAnpa mapapiével, anevBuvBeite o€ éva
KEVTPO LMOOTAPIENG.
Avaooprvet P fIPEN
<|> Exel em\eyeil n Aertoupyia atpol kat | Metd amo pepika deutepolemta n pnyavn
N\ elvan o€ e€ENEN TpoXWPa 6NV Mapoy1j aTpoy
7N
Avapooprvet
|§§| Oa mpémel va  mpoxwpnoete  o¢ | Mpoxwprote oe aQaldTwon OPPwWVa e TI
A KkaBaptopo Twv ahdtwv umodei€eic Tou ke@. «12. Apahatwon»
Itafepn - KOKKIVO XpwHa
" \\“\ - OK o *&\ ‘Exet emheyei n apahdtwon ﬂamora'OK yla va Espvnoa n fl(p(l)\(lex)O[] |
W ot TEPLOTPEYTE TOV SLakdmT O€ Kdmoto pognpa

Avalloolll]va Zraespn

| W S OK_ °‘@\\H apahdtwon eivat og e&EMEN: n | Mpoxwpriote olokAnpwvovtag Tov KUkAo
WX —— Q‘ pnxavi Byddet 1o apahatikd Sidhvpa | apahdtwong (deite «12. Apahatwon»)
| Avapooprvouv
’ W\ N7 o | OMokMipwoa o mpwto otGdio To | Marqote OK yiava Eexvroei to &¢Byatua.
\\e** N OK‘W‘\Q KOKAOU  a@aNdTwoNnG: Topa  Tpémel

AvapoopPnvet - Ztadepn va  Tipoxwprow 0To  0Tadlo  Tou
L EePyarparoc.

.@,\“‘\ 6‘\-‘\ , , , , ) .
W s OK ¥ H pnxavn mpoywpd oto otadio tou | Mpoywpriote ohokAnpwvovta¢ Tov Kukho
|"-I/ N o= EePydhpatog petd v ohokApwon tov | agahdtwong (deite «12. Apahatwon»)

| AvaBoofrvouv KOKkhov a@ahdtwong.
13. AN KATI AEN AEITOYPTEI
MPOBAHMA AITIA EMIAYZH

Yndpyel vepd péoa otov 6ioko GuANOYRG
otayovwy (A19)

Ogeiletar o€ puatoloyikn Aertovpyia Twv
E0WTEPIKWV KUKAWUATWY TNG pnyavi¢

Adetalete kat mAévete TAKTIKA Tov 6ioko
ouNoyn¢ oTayovwy

Ae Byaivel mhéov 0 Kapég eompéoo

EMewn vepou oo doyeio (A7)

[epiote 10 doyeio

H Auyvia OK (B6) eivat avappévn
emonpaivovtag 0Tt 1o KOKAWHA Tou Kagé
1} T0 KUKAWpa TV aTpoD €ivat adeto

[latote T0 Koupmi Mou avTIOTOIKEN OTN
Auyvia OK yia va yepioet 1o KOkAwpa

To giktpo ((3) 1y (C4) eivai Bouhwpiévo

ZeBydhte Ta @iktpa pe vepd Bpuong

MoA0 Nentr dAeon

PuBpiote T 660N Kat TV dAeon

To doyeio (A7) dev éxel tomoBetnOei
0wotd Kat o1 BahBidec otn Paon tou dev
€ivat avorytég

Mi¢ote ehagpd 10 doyeio €t01 WOTE va
avoi&el Tic BaBidec otn Paon Tou

Ahata péoa 0To VdpavAiko KUKAwpa

Mpoywpote 0e  agardtwon  6mw¢
avaQépeL To Ke@. «12. Apahatwon»

9
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MPOBAHMA

AITIA

EMIAYZH

To komeMo Ttov @iktpou (C1) dev
OUVOEETAL 0T OUOKEUN

0 aheopévog Kagég dev éxel matnBei 1
eivat og umepPolikn moooTnTa

EnavaldBete 1o otado 1 (kepahato «4.
MNapackeun TV KAQE») XPNOIHOTIOLOVTAC
pipOTEpn  mooétnTa  Kagé.  Edv
xpnotporoteitat to @iktpo yia T @Arlav,
BePaiwbeite ot €ivar avappévn n Avvia
1X(BS).

0 Kagég espresso otdlel amd to xeilog
¢ OrKng Tov @iktpou (C1) kat o1 amd
TIG OTIEC

To kumeMo umodoync oiktpou dev €yel
ouvebei owotd

Yuvdéote 0wotd To KUmEMo umodoyn¢
oiktpou (k. 19)

To oteyavomoTikd mapéupuopa Ttou
OTOpiov TapoX¢ Kagé €xace TV
€NAOTIKOTNTA TOU 1) Eivat BPapIKO

AmevBuvBeite o éva kévtpo umoaTpiéng
yla TV QVTIKaTaoTaot) Tou

To giktpo (C3) 1y (C4) eivai Bouhwpiévo

ZeByahte ta @iktpa pe vepd Bpuong
Extehéote Tig puBpioeig dAeong

0 agppd¢ Tov Kagé €ivat avolxToXpwHOG
(kateBaivel ypriyopa armé To 0TOI0)

Eivar amapaitno va ehéyete ek véou TiC
PUBICELC TNG OUOKEVRG

Acite ¢ odnyie¢ oty mapaypago «H
«téhela boon»

0 agppdg Tou kagé eivat okoupdxpwiog (0
Ka@ég Byaivel apyd amd To 0TOHI0)

Eivat amapaitnto va eNéySete ek véou Tig
PUBIOELC TN OUOKELN

Acite Ti¢ odnyie¢ oty mapdypago «H
«téhela 6oon»»

Y10 Tého¢ TG aQaNdTwong, N OUOKEVR
Xpetalerar ki Mo &€Byahya

Katd ™ Oldpkela  Tou  KUkhou
EePydpatoc, To dogeio (A7) dev éyel
yepioel péxpt o emimedo MAX

EmavahaBete to EPyahpa (deite ke, «12.
Agpahatwonp)

H ouokeun dev ahéBel Tov Kagpé

Y10 €0WTEPIKO TOU HONOU TOU KaQé
UTapYEL KAMoLo €O OWpa

Neptotpé e Tov dlakomn (A2) otn Béon
8 Kat agatpéote 6AOUC TOUC KOKKOUG e
éva nheKTpIKO oKoUTIAKI péxpLva adeldoet
Kat kaBapiote To doyeio kokkwv (A3). Edv
10 mpOBAnpa mapapével, amevBuvBeite oe
Ve KEVTPO LMo0THPLENG

Av €dv emBupeite va aMdete moldTTa
Kagé

« Juviotdtat va pixvetre oto doxeio
TWV KOKKwv (A3) povo v moadtnTa
TWV  KOKKwv Tou  TipdKetal va
Xpnotormotnfei

« Ma va adeidoete 1o doyeio, apaipéote
T0 TeplEXOEVO e €va  NAEKTPIKO
OKOUTIAKI 1} aAéaTE OAOUC TOUC KOKKOUG
Tou TepLENOVTaL péKPL va adeldogl
EVTENQ.

» Elodyete T véa moldTTa KOKKWY

« Av katd v dheon dev emtuyyavetai n
«téhela 6oy, mPOXWPHOTE AKPIBWC
0mw¢ TNV MPWTN Xpron

Metd tv dheon, to @iktpo tou kagé (C3)
1} (C4) eivar ddeto

0 owhivag e€aywyng kagé tov pulou
dNeang éxel Bouhwoel

MNpoxwpriote aTov kaBapiopo o0pewva pe
Vv meptypagn tov keg. «9. KaBapiopog
T0U {10Aov dAeong Kapér

9
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MPOBAHMA

AITIA

EMIAYZH

Metd v dheon, n okévn Tou Kagé 0To
oiktpo ((3) 1 (C4) bev @ravel ya my
«téhela boon»

[Tpémel va mpooappdoete v moodmta
OV AAEO|EVOU Kapé

PuBpiote v moodTnTa pie To £161K0 Koupmi
(B4) akohouBwvrag Ti¢ evdeielc T map.
«H «téheta doon»». Av o dlakomtng ivat
10N ot Béon max, mpoxwpRoTE OUPPW-
va i Ti¢ odnyie¢ oy evétnta «7. Mevou
pubtogio» - «EStpa puBpion T dheong»

Xpnotpomoteitat to giktpo yia 2 phir{dvia
(@)

EmalnBevote 6t n Augvia 2X eival
avappévn

Me t0 Xpdvo ot poot pBeipovtal

AnevBuvBeite o€ KEVTPO TEXVIKAG
umoaThPI§NS
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For apparatet tasibruk, les alltid heftet med sikkerhetsadvarsler.

1. BESKRIVELSE

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
A5.
A6.
A7.

Beskrivelse av apparatet - A
Hovedbryter (ON/OFF)
Velger for malegrad
Bonnebeholder
Lokk pa bennebeholder
Utstyrsluke
Lokk vannbeholder
Vannbeholder
A8. Stromledning
A9. Dampdyse
A10. Kaffeuttak
A11. Varmtvannsuttak
A12. Filterholderavlukke for oppmaling
A13. Utlgp pa kaffekvern
A14. Koppestatte sma kopper
A15. Kopperist smé kopper
A16. Kopperist/mug
A17. Stotte for kopperist/mug
A18. Vannivaindikator for dryppeskal
A19. Dryppeskal

1.2 Beskrivelse av kontrollpanel - B

B1. Manometer

B2. Lampe “mangler vann”

B3. Lampe “avkalking”

B4. Bryter for regulering av mengde kvernet kaffe
B5. Valgtast for 1 eller 2 kopper (for & bruke tilhgrende
kaffefilter)

“0K"-tast: for & skille ut drikken / bekrefte valg
Kaffetemperaturtast

Funksjonsvalgbryter

« Espresso

+ Americano

- Hot water (Varmt vann)

« Avkalking

B9. Damptast: for a skille ut damp

B6.
B7.
B8.

1.3  Beskrivelse av tilbehor - C

(1. Filterholder

(2. Doseringstrakt (Dosing&Tamping Guide)
(3. 1-koppfilter

(4. 2-koppfilter

(5. Reagensstrimmel “Total Hardness Test”
(6. Avkalkingsmiddel

(7. Softballs (*Kun pa utvalgte modeller)

(8. Melkekanne

9. Rengjeringsherste
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€10. Rengjeringsnal for dampdyse
(11. Stamper
(12. Pressematte (* kun pd utvalgte modeller)

1.4 Rengjoringstilbehgr medfolger ikke,

anbefalt av produsenten
For ytterligere informasjon henvises det til Delonghi.com.

OEco MultiClean Rengjoringsmidler
~——  ————__ EAN: 8004399333307

2. KLARGJORING AV APPARAT

Rengjer i lunkent vann og skansomt vaskemiddel, og gjer der-
etter som folger:

1. Settinn dryppeskalen (A19) komplett med kopperist (A16)
og tilherende stotte (A17) (fig. 1).

Trekk ut vannbeholderen (A7) (fig. 2) og fyll den med ferskt
og rent vann, og se til at nivamerkingen med teksten MAX
ikke overskrides (fig. 3).

Sett deretter inn beholderen igjen.
Apparatet md aldri startes opp uten beholder eller uten at det er vann i

3.
0BS!
beholderen.

NB! Vi anbefaler at vannhardheten stilles inn ved d folge prosedyren i kapittel "7.
Programmeringsmeny”.

3. FORSTE GANGS OPPSTART AV APPARATET
1. Sett stapslet inn i kontakten. Trykk pd hovedbryteren (A1)
(fig. 4).

2. Sett en beholder med kapasitet pd minst 100 ml under
varmtvannsuttaket (A11) (fig. 5).
3. Trykkpa tasten OK (B6) (fig. 6). Tilberedelsen starter opp og

avbrytes automatisk. Tem beholderen.
For man tar maskinen i bruk md de innvendige rerkretsene pd
maskinen skylles. Gjer som falger:
4. Settinn kaffefilter (C3) eller (C4) i filterkoppen (C1)
5. Hekt filterkoppen (C1) komplett med filter pd maskinen. For
en korrekt fasthekting, hold handtaket til filterkoppen pa
linje med symbolet INSERT (fig. 7), og drei deretter handta-
ket mot hayre, til den star pa hayde med posisjonen CLOSE.
Sett en beholder under filterkoppen og dampdysen (A9).
Trykk pa tasten OK (B6). Tilberedelsen starter.
N@r tilberedelsen er ferdig trykker man pd dampbryteren
(B9) (fig. 8) og slipper ut damp noen sekunder slik at dam-
pkretsen skylles. For en optimal tilberedelse anbefales det
a gjenta denne operasjonen 3 eller 4 ganger. Dette vil gjore
det mulig & fjerne vannet i roret for det slippes ut damp.
Apparatet er nd klart til bruk.

NB! Skyllingen av de innvendige kretsene burde utfores ogsd ndr apparatet
ikke har vaert i bruk over en lengre periode.

Forste gang apparatet brukes ma man tilberede 4-5 kaffedrikker
for resultatet begynner 4 bli tilfredsstillende. Veer srlig opp-



merksom pa kaffemengden som kvernes i filteret ((C3) o (C4))
(se instruksjoner i paragrafen "4.1 Fase 1 - Maling (grinding)”).

1

Gjor som vist i kapittel "“Perfekt dose™

4. TILBEREDELSE AV KAFFE

4.1 Fase 1-Maling (grinding)

1. Hell bgnner i beholderen (A3) (fig. 9). Det anbefales & kun
bruke den mengden benner som er nadvendig for tilbere-
delsen. P& denne maten vil man alltid bruke fersk kaffe.
Fabrikkinnstillingen for malegraden er 5 (middels ma-
legrad). Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende kan man
regulere nivaet i henhold til ens egen smak og kaffetypen
(regulering ma utfores mens kaffekvernen er i funksjon)
(fig. 10).

NB! £n malegrad pd mellom 3 og 6 anbefales for de fleste kaffe-
typer. Resultatet av oppmalingen med valg pd 1 eller 2 vil veere
svaert finmalt og md kun brukes med svert spesielle kaffetyper
(lettbrent kaffe) eller ndr man oppdager at kaffekvaliteten ikke er
optimal som folge av slitasje i kvernen (for grovmalt).

3. Sett inn en av kaffefiltrene (C3) eller (C4) i filterholderen
(CT). Trykk pd tasten Lu= (B5) for & velge tilberedelse av
1 eller 2 kopper. Med dette valget dobles ogsd mengde til-
beredt espresso.

Mengdebryteren (B4) reguleres med utgangspunkt i min-
ste posisjon (fig. 11).

Forste gang den brukes ber den settes i posisjon Min. | starten er
det vanlig at man ma foreta noen forsk for requleringen blir op-
timal. Det anbefales 4 starte med fabrikkverdier og deretter hvis
nadvendig foreta endringer ved & folge anbefalingene gjengitt i
paragrafen "Reguler mengden malt kaffe i filteret."

4.

5. Fest doseringstrakten (C2) til filterholderen: 1 trykk, 2 vri
inntil den lases (fig. 12).

6. Forinn filterholderen i utlapet pa kaffekvernen (A13) (fig.
13).

7. Skyvinn filterholderen inntil det hores et “Klikk” (fig. 14) og
slipp den deretter. Malingen starter og stopper automatisk.

NB! Hvis det er anskelig G avbryte malingen for hdnd trykker

man inn filterholderen nok engang (inntil det hores en klikkelyd).
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Reguler mengden malt kaffe i filteret.
h4§5l?l(

Ekstra
malingsomrade

-

LYS

Hver type kaffebanne gir et forskjellig resultat nr det males, og

reguleringen vil derfor kreve stor presisjon i begynnelsen.

Denne illustrasjonen gir anvisninger om hvordan dosen regule-

res, basert pa brenningsgraden til kaffen. De méd anses som et

utgangspunkt, men kan variere avhengig av typen kaffebanner.

1. Still inn dose (for & komme til merkingen pd innsiden av
kaffefilteret) ved & starte fra minimum posisjon. Numrene
pa betjeningsbryteren er en praktisk referanse ndr man har
oppnadd en perfekt filterdose. Numrene samsvarer ikke
med innstillingene til kaffekvernen, med méleenheten (gr
/ 0z) eller maletiden.

2. Manméd basere seg pa brenningsgraden til kaffen som bru-
kes og vri langsomt pa bryteren.
4.2 Fase2 - Pressing (tamping)

1. Etter malingen tar man ut filterholderen (fig. 15).

Tapp pa doseringstrakten (C2) for a jevne ut den malte
kaffen.

3. (Kun pa utvalgte modeller): Sett filterholderen pa plass i
pressematten (C12) (fig. 16).

Bruk den medfolgende pressen (C11) (fig. 17) til & presse
sammen kaffen.

Fjern doseringstrakten ved a vri den mot klokkeretningen
(fig. 18) og kontroller at dosen er korrekt (se paragraf
"Perfekt dose™).

6. Festfilterholderen til kaffeuttaket (A10) (fig. 19).

NB! Hvis det blir verende rester av kaffe langs borden pd
filteret, vil ikke dette pdvirke kvaliteten eller det endelige resultatet
pd noen mte.

“Perfekt dose”
Kaffefiltrene har en avmerket linje pd innsiden. Den perfek-
te dose tilsvarer denne avmerkede linjen.



Perfekt

Se til at kaffen befinner seq pa niva etter pressing. Det kan
vre nodvendig & regulere bryteren (B4) flere ganger for
man oppnar en perfekt dose.

Hvis den malte kaffen er for fin eller grov, men dosen be-
finner seg innenfor perfekt dose, kan man prove  requlere
malegraden slik at den blir enten grovere eller finere (se
"4.1 Fase 1- Maling (grinding)”). Hvis kaffen er for finmalt
(langsom flyt) ma den gjares grovere. Hvis kaffen er for
grovmalt (hurtig flyt) ma den gjgres finere.

4.3 Fase 3 - Brygging (brewing)

1. Velg temperatur (fig. 20) (se "Temperatur for tilberedelse
av kaffe”).

2. Velg gnsket drikk (fig. 21). Hvis drikken er blitt program-
mert (se kapittel 6. Programmering av kaffestyrke”) vil
lampen til den aktuelle drikken blinke kort.

3. Trykk pa OK (B6) for a starte tilberedelsen (fig. 22) (for-
handsbrygging og brygging). Tilberedelsen starter opp og
avbrytes automatisk.

Temperatur for tilberedelse av kaffe

Vanntemperaturen er kontrollert under hele tilberedelsen for
garantere stabilitet i ekstraksjonsfasen. Specialista Arte tilbyr
3 bryggetemperaturer * som tilsvarer et temperaturomrade pa
mellom 92°Cog 96°C.

Det anbefales 4 tilpasse temperaturen til den enkelte kaffebegn-
nens brenningsgrad. Robusta-bgnner har behov for en lavere
temperatur, mens Arabica-bgnner har behov for en hgyere tem-
peratur. Det samme gjelder for benner med en mark brennings-
grad eller for lettbrente banner.

Temperaturniva | Tilknyttetlampe | Brenningsgrad
MIN Mork
a— 8-
MED Middels-mark
[ J b
o 8
MAX - Klar - Middels
] b
a— 8

*  Denne temperaturen viser til vannet i thermoblock. Denne
avviker fra temperaturen til drikken i koppen eller tem-
peraturen som males ndr drikken kommer ut fra uttaket i
filterholderen.

5. TILBEREDELSE AV MELKEDRIKK

5.1 Skumme melken

1. Hell mengden melk som skal skummes ned i kannen (C8)
og husk at melkevolumet vil gke 2-3 ganger (fig. 23). For
et tykkere og mer homogent melkeskum anbefales det a
bruke helmelk fra ku som holder kjgleskapstemperatur
(cirka 5°C).

My LatteArt

v

1

2. Sett kannen under dampdysen og trykk pa damptasten
(B9) (fig. 24).

3. For & skumme melken setter man dampdysen (A9) i kon-
takt med melkens overflate slik at luften blandes sammen
med melken og dampen.

4. Hold dampdysen pa overflaten og vaer saerlig oppmerksom
slik at det ikke kommer inn for mye luft som igjen skaper
store bobler.

5. Dypp dampdysen ned i melken slik at det skapes en virvel.
Nér onsket temperatur er nadd trykker man igjen pa damp-
tasten og venter til damptilberedelsen avbrytes fullstendig
for melkekannen tas ut av maskinen.

Var barista anbefaler:
«  Fersk melk er a foretrekke. Bruk alltid melk som holder
kjoleskapstemperatur.

For et bedre resultat anbefales det a oppbevare melkekan-
nen i kjoleskap.

Helmelk garanterer optimale resultater. Resultatet og
skummets tekstur varierer avhengig av om det brukes ku-
melk eller vegetalske melketyper.

Etter & ha skummet melken ma man flerne boblene ved &
riste litt pa melkekannen.

Rengjering av dampdysen

1. Etter hver bruk bar man fierne melkerester fra damputtaket
med en klut (fig. 25). For en mer noyaktig rengjering anbe-
fales det 4 bruke Eco MultiClean. Dette sikrer god hygiene
ved d flerne protein og fett fra melken, og kan brukes til &
rengjore hele maskinen.



N

La det skilles ut damp noen sekunder slik at uttaket ren-
gjores (fig. 8).

2. Velg innstillingen som skal reguleres

3. Venttil uttaket kjoles ned. For & bevare uttakets effektivitet Americano
over tid burde det anvendes en rengjeringsnal (C10) slik at E“"@“§° = ”°%;er
dpningene ikke tetter seg (fig. 26). =

6. PROGRAMMERING AV KAFFESTYRKE

1. Klargjer maskinen slik at den tilbereder 1 eller 2 kopper av |x|
gnsket kaffedrikk. Fest deretter filterholderen (C1) kom- i
plgtt TEd fiter (C3) eller (C4) ?9 malt kaﬁe. Tilknyttet Vri til Trykk pé Trykk igjen

2. Vri pd bryteren (B8) for & velge drikken som skal innstilling Ea: M=
programmeres. for § endre

3. Hold inne tasten OK (B6) inntil maskinen skiller ut gnsket innstillingen
mengde. Lampen i tasten OK blinker oransje for & bekrefte —
atoman befinner seg i proqrammenngsmodus. Lampentil | = ¥ = Nei

4. Ndr onsket mengde er nddd slipper man opp tasten OK. innstili
Mengden er nd programmert. Pause forhang- | Espresso | """t Ir;)?.en -

NB! brygging (P SO\E:;W;“ — "~ = 1sek
Det er mulig d programmere drikkene, men ikke tennes - I
dampmengden. —° = 2gek
Programmeringen endrer mengden til drikkene, men ikke til = ..
den malte kaffen, Lampentil | e & =1,
Ndr man velger en programmert drikk vil den tilhorende lam- | Ekstra Americano | innstillingen omrade
pen blinke en kort stund. regulering av somerblitt =
Drikkene “X2” kan programmeres separat. kaffekvern valgtil | e - )

tennes T .
Kaf- Standard- | Programmerbar mengde omrade
feoppskrift | mengde — ..
Espresso =35ml fra =15 til =90ml - 8 =»9
=P Lampentil minutter
Espresso =70 ml fra =30 til =180 ml Hotwater | instillingen | 2 3
=P x Autostopp €p | somerblitt | — = =15
Americano | =120 ml « Espresso: fra =15 til =90 ml valgtvil timer
. tennes
@] - vann: fra 225 til =150 ml - &
—° =3
Americano | =240ml - Espresso: fra =30 til 2180 ml timer
@] - Vann: fra 50 til =240 ml = E
= ° = plgtt
X2 Lampentil [~ —
Hot water | =50 | Fra 265 il =300 ml : innstillingen | == fI°
&r Vannhardhet |v‘ somerblitt | i
— M valgtvil middels
7. PROGRAMMERINGSMENY tennes E 5w hardt
1. Apne menyen: /svaert hardt
Hold inne samtidig i 3 = = >
sekunder +( )
S
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Lagre de nye innstillingene ved a trykke pa 0K (B6)

NB! Apparatet vil automatisk forlate innstillingsmenyen
etter 30 sekunder inaktivitet.

7.1  Tilbakestille til fabrikkinnstillinger

1. Apne menyen:

Hold inne samtidig i 3 =R 2
sekunder +O

7.2 Tilbakestille til fabrikkinnstillinger

Hold inne damptasten (B9) i 3<>°‘£

3 sekunder. ’ O
Lampen OK (B6) blinker kort for & bekrefte tilbakestillingen.

8.

08BS!

- Ved rengjering av maskinen ma man ikke bruke lgsemidler,

skuremidler eller sprit.

Ikke bruk metallgjenstander til @ skrape lgs avleiringer eller

kafferester, da dette kan lage riper i overflaten til deler av

metall eller plast.

- For oppholdsperioder som overgdr en uke, anbefales det &
foreta en skyllesyklus for maskinen igjen tas i bruk.

Fare!

+ Under rengjeringen ma man ikke dyppe maskinen i vann.
Det er et elektrisk apparat.

« Forman tar til med rengjaring av eksterne deler pa appara-
tet, ma man sld av maskinen og trekke ut stopselet, slik at
maskinen kan avkjoles.

DISHWASHEY
SAFE
| cee

RENGJORING AV APPARATET

DEco
MultiClean
AT

Xl v | v | X ] X
VoI XXV
9
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9. RENGJORING AV KAFFEKVERN
1. Rengjor festesonen med bersten (C9) (fig. 27).
2. Brukbarsten til & rengjore kafferennen (fig. 28).

Effektiv maling

Med tiden er kvernene gjenstand for slitasje. Av denne grunn
ma man etter hvert som tiden gar vri betjeningsbryteren (B4)
mot de hoyere tallene for & oppna den perfekte dose. Nar man
befinner seg mellom tallene 30 0g 40 er tiden kommer for d stille
inn en verdi innenfor ekstra malingsomrade (se kapittel “7. Pro-
grammeringsmeny” - "Ekstra malingsomrade”).

Nar den oppmalte kaffemengden reduseres ytterligere bes man
henvende seg il et servicesenter for a bytte ut kvernene. Etterpd
ma man regulere kaffekvernen ved a ga til innstillingsmenyen
og velge farste reguleringsomrade. Vri deretter mengderegule-
ringsbryteren (B4) til posisjon Min og requlere dosen som ved
forste gangs bruk (se "Perfekt dose”).

10. VANNHARDHET
Avkalkingslampen [ (B3) vil vises etter et forhandsbestemt
bruksintervall som avhenger av vannets hardhetsgrad. Det
er mulig & programmere maskinen i forhold til den faktiske
hardheten til vannet pa stedet der maskinen brukes. P& denne
maten vil behovet for avkalking vaere mindre (se kapittel “7.
Programmeringsmeny”).
1. Ta den medfglgende teststrimmelen “TOTAL HARDNESS
TEST” ut av forpakningen (C5).

2. Dypp strimmelen helt ned i et glass vann i cirka et sekund
(fig. 29).
3. Tautstrimmelen fra vannet og rist litt pa den (fig. 30).



Resultat vannhardhetstest Tast (B7) | Niva

For & utfare avkalkning

[T | 8 |,

blgtt vann

| =5 | 2
:8 middels
hardt vann
T mEW | —g | 3
— 5 hardt eller
— ] sverthardt
vann
4. Still inn  apparatet som vist i kapittel 7.

Programmeringsmeny”.

11. HVORDAN BRUKE SOFTBALLS (KUN PA

UTALGTE MODELLER)

Softballs (C7) er et innovativt system som forlenger maskinens
levetid uten at det pavirker vannkvaliteten, noe som gir en kaffe
som er kremete og aromatisk. For en bedre ytelse anbefales det a
legge Softballs i blgtt gjennom natten for de skal brukes.

1.
2.
3.

4.

Ta ut pakken med Softballs fra emballasjen (fig. 31).
Skyll pakken med Softhalls rennende vann (fig. 32).
Legg posen ned i vannbeholderen (A7) (fig. 33).

33 34

Skift ut pakken med Softballs hver 3. maned (fig. 34).

12. AVKALKING

08Bs!

Far bruk md man lese instruksjonene og merkingen som mer
oppgitt pa pakken med avkalkningsmiddel (C6).

Det anbefales & bruke avkalkingsmiddel utelukkende pro-
dusert av De’Longhi. Hvis det anvendes upassende avkalk-
ningsmidler, eller hvis avkalkningen utfares feil, kan dette
fore til skader som ikke dekkes av produsentens garanti.
Avkalkningsmiddelet kan skade emfintlige overflater.
Hvis produktet velter ved et uhell md man terke opp
umiddelbart.

Avkalking- | De’Longhi avkalkningsmiddel
smiddel

Beholder Kapasitet 2 liter
Tid ~40min

1. Deternd tid for d utfore avkalking med en gang lampen ||
(B3) tennes. Det er mulig  starte opp avkalking ndr som
helst.

2. Tautogtem dryppeskalen (A19) og sett den tilbake pa plass.

3. Tem ut vannbeholderen (A7). (Hvis tilstede tas Softballs ut
og legges i et glass med vann inntil de settes tilbake etter at
avkalkingen er fullfort)

4. Hell avkalkingsmiddel i vannbeholderen (C6) opp til niva
ﬂ A (tilsvarer en pakke pa 100ml) avmerket pa innsiden
av tanken (fig. 35).

5. Tilsett vann (1 liter) inntil man nar nivaet A B (fig. 36).
Sett deretter beholderen inn i maskinen igjen.

6. Vri bryteren (B) til || (fig. 37): Lampen OK tennes i oran-
sje farge og lampen || blinker.

37 38

7. Se til at filterholderen (C1) ikke er hektet pa og sett en
beholder under kaffeuttakene (A10), varmtvannsuttaket
(A11) og under dampdysen (A9) (fig. 38).
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Hold inne tasten OK (B6) i minst 3 sekunder. Lampen OK
vil blinke.

Avkalkingsprogrammet starter opp og avkalkingsmiddel
kommer ut fra uttakene. Avkalkningsprogrammet utfarer
automatisk en serie skyllesykluser for & fjerne restene av
kalk som befinner seg inne i kaffemaskinen inntil beholde-
ren er helt tom.

Tilberedelsen avbrytes og lampen OK lyser hvitt. Det er nd nad-
vendig & foreta en skyllesyklus.
10. Tom ut den anvendte beholderen og sett den deretter

1.

under uttakene.

Trekk ut vannbeholderen, tem den for eventuelle rester
etter avkalkingsmiddel, skyll den med vann, og fyll den
deretter med friskt vann opp til MAX-niva (fig. 39). Settinn
beholderen i holderen igjen.

39

17.

Trykk pa tasten OK. Skyllingen starter opp.
Nar skyllingen er ferdig vil tilberedelsen avbrytes. Lampen

|| vil blinke redt og lampen OK vil slukke.

Tom beholderen som ble brukt til @ samle opp skyllevann.
Ta utog tem dryppeskalen (A19) og sett den tilbake pa plass.
Trekk ut og fyll beholderen med friskt vann for den settes inn
igjen. (Hvis tilstede skyller man Softballs i rennende vann og
setter beholderen tilbake pa plass).

Vri funksjonsvalgbryteren (B8) til en av drikkene.

Apparatet er nd klart til bruk.

NB!

Avkalkingssyklusen kan startes ndr som helst (selv om den
tilhgrende lampen enna ikke er tent).

Hvis avkalkingen er blitt startet opp ved et uhell ma man
holde inne OK-tasten i 10 sekunder. Skyllesyklusen kan ikke
avbrytes.

13. BESKRIVELSE AV KONTROLLAMPER

VARSELLAMPER BESKRIVELSE AV OPERASJON
KONTROLLAMPENE
Alle lampene blinker kort SI& pa apparatet Selvdiagnose
Det er forste gang maskinen slds pd, | Man ma gjare som vist i kap.“3. Forste gangs
OK Tent 0g man md la vannkretsene i maskinen | oppstart av apparatet”
(e
fylle seq opp
Americone Apparatet er klart til bruk Gjor klar maskinen og ta til med tilberedelse
O K Espresso Hot water .
+ & = & av drikken
oD _.-//ﬂ\\.—
Tent
(Lampene |__JC D og 8 viser de
respektive valgene)
OK_ Maskinen er under oppvarming Vent til ideell temperatur for tilberedelse av
== Blinker drikken nas

9
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VARSELLAMPER BESKRIVELSE AV OPERASJON
KONTROLLAMPENE
Q — Det er ikke nok vann i beholderen (A7), | Fyll beholderen eller trekk ut og settinn igjen
‘ Tent eller vannbeholderen er ikke korrekt satti | beholderen
Hvis man gnsker 4 tilberede en drikk, men | Fyll opp vannbeholderen
bannebeholderen (A7)er tom.
Kaffen er for finmalt og renner ut for | Trekk ut filterholderen (C1) og gjenta ope-
langsomt eller ikke i det hele tatt. rasjonene for a tilberede kaffe i henhold til
~ anvisningenei par."4.1 Fase 1- Maling (grin-
L= ding)” og "4.2 Fase 2 - Pressing (tamping)”
Blinker Kaffefilteret (C3) eller (C4) er tilstoppet | Skyll filtrene i rennende vann
Beholderen (A7) er satt inn feil og ven- | Press beholderen forsiktig inn slik at ven-
tilene nederst er ikke dpne tilene dpner seg
Kalk innvendig i den hydrauliske | Utfor avkalking slik som vist i kap. “12.
kretsene Avkalking”
— X2 Tilberedelse av 1 kopp er valgt Hele tilberedelsen (fra oppmaling til uttak)
= X 1 Tent erinnstilt for 1 kopp
en
e X 2 Tent Tilberedelse av 2 kopper er valgt Hele tilberedelsen (fra oppmaling til uttak)
v erinnstilt for 2 kopper
— — = Velg en av de tilgjengelige | Se“Temperatur for tilberedelse av kaffe”
B 8 & 8 & 8 temperaturene
D [e—) (@)
MIN MED MAX
Tent
Sl Generell alarm SI& av maskinen, vent 10 minutter for den
L e B slas pa igjen. Hvis problemet vedvarer bes
La = i i
< N man henvende seg til et servicesenter.
Blinker
‘ﬂb Dampfunksjonen er valgt og pagar Etter noen sekunder vil maskinen fortsette
it med uttak av damp
N
Blinker
% Det ma utfores avkalking Utfor .avkglking som illustrert i kap. “12.
< Avkalking
Tant - rod farge
R - 9| Avkalking er blitt valgt Trykk pa OK for @ starte avkalking eller vri
¥ A N OK o bryteren til en av drikkene
Blinker - Tent
$¢§ 5;]: < OK /Q‘@(\‘;\e' Avkalkingen fortsetter. Maskinen skill- | Fortsett med a fullfere avkalkingssyklusen
A N o= er ut avkalkingslgsningen (se“12. Avkalking”)
Blinker

9
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VARSELLAMPER

BESKRIVELSE AV
KONTROLLAMPENE

OPERASJON

Sl 5 W
Blinker - Tent

Forste fase av avkalkingssyklusen er
ferdigstilt. Det er nd nodvendig & ga
videre til skyllesyklusen.

Trykk pa OK for d starte skyllingen.

N& |§§ — _\OK - \\q'\'\
8 N 75X
Blinker

Maskinen fortsetter med skyllefasen
nar avkalkingssyklusen er ferdig.

Fortsett med & fullfore avkalkingssyklusen
(se”12. Avkalking”)

14. HVIS NOE IKKE FUNGERER

PROBLEM

ARSAK

LASNING

Det ervann i dryppeskalen (A19)

Dette er en normal del av funksjonen til
maskinens innvendige kretser

Tom og rengjor dryppeskalen regelmessig

Det skilles ikke ut espresso

Mangler vann i beholderen (A7)

Fyll beholderen

Lampen OK (B6) er tent for d vise at kaffe-
kretsen og dampkretsen er tom

Trykk pa tasten ved lampen OK for & fylle
kretsen

Filteret (C3) eller (C4) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann

For finmalt

Dosen og malegraden md reguleres

Beholderen (A7) er ikke satt inn korrekt
og ventilene nederst er ikke dpne

Press beholderen inn slik at ventilene
apner seg

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i kap. “12.
Avkalking”

Filterholderen (C1) fester seq ikke til
apparatet

Den malte kaffen er ikke blitt presset,
eller det er for mye malt kaffe

Gjenta fase 1 (kapittel “4. Tilberedelse
av kaffe”) men bruk en mindre mengde
kaffe. Hvis det brukes filter for 1 kopp ma
man se til at lampen 1X (B5) er tent.

Det drypper espresso over kanten pa fil-
terholderen (C1) men ikke fra dpningene

Filterholderen er ikke korrekt hektet pa

Fest filterholderen korrekt (fig. 19)

Pakningen pa kaffeuttaket er blitt lgs
eller er skitten

Man bes henvende seg til et servicesenter
for utskifting

Filteret (C3) eller (C4) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann
- Foreta requlering
maleinnstillingene

av

Kaffekremen er klar i fargen (renner hur-
tig fra tuten)

Man ma gd over innstillingene til
apparatet

Se anvisningene i paragraf “Perfekt
dose™

Kaffekremen er mork i fargen (renner
langsomt fra tuten)

Man méd gd over innstillingene ftil
apparatet

Se anvisningene i paragraf ““Perfekt
dOSeVW

Nar avkalkningen er blitt utfert vil appa-
ratet ha behov for en ekstra skyllesyklus

Under denne skyllesyklusen er ikke be-
holderen (A7) fylt opp til MAX-niva

Gjenta skylling (se kap.“12. Avkalking”)

9
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PROBLEM

ARSAK

LASNING

Apparatet maler ikke opp ikke kaffe

Det finnes fremmedlegemer inne i
kaffekvernen

Vri velgeren (A2) til posisjon 8 og flern
alle benner med en stovsuger. Tom ut og
rengjer bgnnebeholderen (A3). Hvis pro-
blemet vedvarer bes man henvende seg
til et servicesenter

Hvis man gnsker kan kaffetypen byttes.

« Det er anbefalt & kun helle den
mengde kaffebgnner som skal brukes
ned i bannebeholderen (A3)

« Fordtemme beholderen ma man suge
opp restene med en stevsuger, eller
eventuelt male opp de gjenvarende
bgnnene slik at den tommes helt.

« Helliden nye type bgnner

« Hvis malegraden ikke nar “perfekt
dose” gjor man som forklart for forste
gangs bruk

Etter maling er kaffefiltrene (C3) eller
(C4) tomme

Kaffetrakten i kvernen er tilstoppet.

Fortsett med rengjoring som forklart i kap.
"9. Rengjering av kaffekvern”

Etter kverningen nar ikke kaffepulveret i
filtrene (C3) eller (C4) “perfekt dose”

Mengden kvernet kaffe ma reguleres

Foreta regulering med den anviste betje-
ningshryteren (B4) og folg anvisningene i
par. "“Perfekt dose™. Hvis bryteren allere-
de er i max-posisjon gjgr man som forklart
i delen "7. Programmeringsmeny” - "Ek-
stra requlering av kaffekvern”

Det brukes filter for 2 kopper (C4)

Kontroller at lampen 2X er tent

Med tiden vil kvernene slites ned

Man bes henvende seg til De'Longhi
servicesenter
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Innan du anvénder apparaten, lds alltid broschyren med
sakerhetsvarningarna.

1. BESKRIVNING

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Beskrivning av apparaten - A
Huvudstrombrytare (PR/AV)
Valjare av malningsgrad
Behallare for kaffebdnor
Lock for behallaren for kaffebdnor
Tillbehdrsfack
Lock vattentank
Vattentank
A8. Matningskabel
A9. Angror
A10. Kaffedispenser
A11. Dispenser for varmt vatten
A12. Filterhdllarutrymme for malning
A13. Utgéng kaffekvarn
A14. Stod sma koppar
A15. Koppstall for sma koppar
A16. Kopp/muggstall
A17. Stod for kopp/muggstall
A18. Vattennivavisare for droppkaret
A19. Droppbricka

1.2 Beskrivning av mandverpanelen - B

B1. Manometer

B2. Varningslampa “vatten saknas”

B3. Varningslampa for “avkalkning”

B4. Vred for justering av méngd malet kaffe

B5. Knapp for val av 1 eller 2 koppar (for att anvanda mots-
varande kaffefilter)

Knapp “OK": for att dispensera dryck/for att bekréfta
Knapp "kaffetemperatur”

Valratt funktioner

« Espresso

+ Americano

- Hot water (Varmt vatten)

« Avkalkning

B9. Knapp“dnga”: for att dispensera dnga

B6.
B7.
B8.

1.3 Beskrivning av tillbehoren - C
Q1. Filterhdllare

(2. Doseringstratt (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filter 1 kopp

(4. Filter 2 koppar

(5. Reaktionssticka "Total Hardness Test"
(6. Avkalkningsmedel

(7. Softballs (*Endast pa vissa modeller)
(8. Mjolkkanna
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(9. Rengdringspensel

(10. Rengdringsnal for angror

(C11. Press

(12. Pressdyna (* endast pd vissa modeller)

1.4 Rengoringstillbehdr ingar inte,
rekommenderas av tillverkaren
For ytterligare informationer, besdk Delonghi.com.

JEco MultiClean Rengaringsmedel
" EAN:8004399333307

2. FORBEREDELSE AV APPARATEN

Diska samtliga tillbehdr, med ljummet vatten och diskmedel for
tallrikar och fortsatt sedan sa har:

1. Forin droppkaret (A19) komplett med koppstall (A16) och
det relativa stodet (A17) (fig. 1);

Dra ur vattentanken (A7) (fig. 2) och fyll med farskt och rent
vatten, se till att texten MAX inte overtacks (fig. 3) .

3. Forsedan in tanken.

Observera: Sitt aldrig apparaten i drift utan vatten i behdllaren eller om behdllare
saknas.

Observera: Vi rekommenderar dig att snarast anpassa vattnets hdrdhet enligt pro-
ceduren som beskrivs i kapitel 7. Instdllningsmeny”.

2.

3. FORSTA IBRUKTAGANDET AV MASKINEN

1. For in kontakten i uttaget. Tryck in huvudstrdmbrytaren
(W) (fig. 4);

2. Placera en behdllare med minimum kapacitet pa 100 ml
(fig. 5) under vattendispensern (A11) ;

3. Tryck in knappen OK (B6) (fig. 6): dispenseringen startar

och avbryts automatiskt. Tém behallaren.
Innan du bdrjar anvanda maskinen, ar det ndvandigt att skélja
maskinens interna kretsar. Gor sd hér:
4. Forin kaffefiltret (C3) eller (C4) i filterhéllaren (C1)
5. Haka fast filterhallarenheten (C1) komplett med filter vid
maskinen: for korrekt fasthakning, rikta in handtaget pd
filterhallaren med "INSERT” (fig. 7) och vrid greppet mot
hdger, tills det r inriktat med ldget "CLOSE”;
Placera en behallare under filterhallaren och &ngroret (A9);
Tryck in knappen OK (B6): dispenseringen startar;
Vid avslutad dispensering, vrid angvredet (B9) (fig. 8) och
dispensera dnga i nagra sekunder for att skélja angkret-
sen: for en optimal dispensering, rekommenderas det att
upprepa denna procedur 3 eller 4 ganger. Detta tillater att
eliminera vattnet i roret fore dispensering av anga.

Maskinen &r nu klar for anvandning.
Observera: skdljningen av de interna kretsarna rekommenderas dven om appara-
ten inte anvinds under en lingre tid.

Vid den forsta anvandningen dr det nddvéndigt att bereda 4-5
kaffe innan maskinen bérjar ge ett tillfredsstallande resultat:
var sarskilt uppmarksam pd mangden malet kaffe i filtret ((C3)



eller (C4)) (se instruktionerna i avsnitt "4.1 Fas 1 - Malning
(grinding)”).
Fortsétt enligt beskrivningen i kapitel “Den “perfekta dosen™.

4, BEREDNING AV KAFFE

4.1
1.

Fas 1- Malning (grinding)
Héll bénorna i behdllaren (A3) (fig. 9). Det rekommenderas
att halla i endast bonorna som krévs for beredningen: pa
detta sattet anvander du alltid farskt kaffe;
Fabriksinstdliningen av malningsgraden ar 5 (medium
malning). Om resultatet inte ar tillfredsstéllande, justera
malningsgraden beroende pa personlig smak och typen av
kaffe (justeringen ska utfdras ndr kaffekvarnen &r igang)
(fig. 10).
Observera: Malningsgraden mellan 3 och 6 rekommenderas fr
storsta delen av kaffe. Resultatet av malningen med val pd 1 eller
2, dr mycket fin, att anvinda endast med mycket speciellt kaffe
(ldttrostat) eller ndir du mdirker en ej optimal kaffe kvalitet, orsa-
kade av forslitning av kvarnen (alltfdr grov malning).

3. Forin ett av kaffefiltren (C3) eller (C4) i filterhallaren (C1).
Tryck in knappen L= (B5) for att vdlja beredning av 1
eller 2 koppar: med detta valet fordubblas dven méngden
dispenserad espresso.

4. Justera vredet for méngden (B4) med utgéng fran mini-

mumlaget (fig. 11).
Ldmna vid den forsta anvandningen, vredet in Idge Min. Till
en borjan dr det normalt att gora ndgra forsok innan du finner
den optimala justeringen. Vi rekommenderar att borja med fa-
briksvardena och sedan, om nddvéndigt @ndra genom att félja
raden som aterges i avsnitt "Justera dosen malet kaffe i filtret”.

5. Haka fast doseringstratten (C2) vid filterhdllaren: 1 tryck in
2; vrid tills den lases (fig. 12).

6.  For in filterhdllaren vid kaffekvarnens utgéng (A13) (fig.
13).

7. Tryck in filterhllaren tills du hor ett "Klick” (fig. 14), slépp
sedan: malningen startar och avbryts automatiskt.

Observera:  Om du vill avbryta malningen manuellt, réicker det

att trycka pa filterhdllaren igen (tills du hor ett Klick).
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Justera dosen malet kaffe i filtret
MORir

Extra range
malning

LJusT

Varje typ av bona ger ett annorlunda resultat vid malningen och
darfor kréver justeringen av dosen i borjan av malningen stor
omsorg.

Denna illustration ger indikationer om hur man justerar dosen,

pa grundval av fargen pa rostningen: de ska anses vara en ut-

gangspunkt men kan skifta beroende pa sammansattningen av
kaffebdnorna.

1. Stéll in dosen (for att nd den upphdjda mérkningen inuti
kaffefiltret) genom att starta fran minimum dosen. Num-
ren pd vredet dr en praktisk referens att anteckna nar
den perfekta dosen uppnatts i filtret. Numren motsvarar
inte kaffekvarnens instéllningar, matenhet (gr / oz) eller

malningstid.

2. Med referens till rostningsfargen pa ditt kaffe, vrid vredet
l&ngsamt.

4.2 Fas2 - Pressning (tamping)

1. Dra efter malningen ut filterhdllaren (fig. 15).

SId pa doseringstratten (C2) for att nivellera det malna
kaffet.

(Endast pa vissa modeller): placera filterhallaren i det dar-
for avsedda utrymmet pa pressdynan (C12) (fig. 16).
Pressa kaffet med anvandning av den darfor avsedda press-
sen (C11) (fig. 17).

Avldgsna doseringstratten genom att vrida den moturs (fig.
18) och kontrollera att dosen dr korrekt (se avsnitt “Den
“perfekta dosen™).

6. Hakafast filterhallaren vid kaffedispensern (A10) (fig. 19).
Observera:  Om efter pressningen, kaffe finns kvar lings filtrets
kanter, paverkar detta absolut inte kvaliteten av extraktionen och
sdledes slutresultatet.

Den “perfekta dosen”
P& insidan av kaffefiltret finns en upphdjd linje: den perfek-
ta dosen motsvarar denna upphdjda linje;



i < Perfekt dos N

Forsakra dig att kaffet ar vid niva efter pressningen. Set kan
vara nodvandigt att justera vredet (B4) flera ganger innan
du uppndr den perfekta dosen.

Om kaffet & dver-eller underutvunnet och den interna
dosen dr perfekt, justera malningsgraden till mera finma-
let eller grovmalet (se "4.1 Fas 1 - Malning (grinding)”).
Om kaffet ar 6verutvunnet (alltfér Iangsam dispensering),
maste malningsgraden vara grovre. Om kaffet &r underut-
vunnet (alltfor snabb dispensering) maste malningsgraden

vara finare.

4.3 Fas3 - Dispensering (brewing)

1. Valj temperaturen (fig. 20) (se "Temperaturen for bered-
ning av kaffe”).

2. Vdljdnskad dryck (fig. 21). Om drycken har programmerats
(se kapitel 6. Programmera dryckernas méngd”), blinkar
indikationslampan for drycken kort.

3. Tryck in OK (B6) for att starta dispenseringen (fig. 22)

(for-bryggning och bryggning). Kaffedispenseringen av-
bryts automatiskt.

Temperaturen for beredning av kaffe

Vattnets temperatur kontrolleras under hela tillagningsproces-
sen, for att garantera stabilitet i extraheringsfasen. Specialista
Prestigio erbjuder 3 bryggningstemperaturer* som motsvarar
ett omrdde mellan 92°C och 96°C.

Beroende pd bénornas typ och rostning, rekommenderar vi olika
temperatur: Robusta bonor kréver en 1dg temperatur; Arabica
bdnor en hdg temperatur. Detsamma géller for bonor med mor-
krostning eller for just malna bénor.

Motsvarande
indikationslampa

Temperaturniva Rostningsniva

MIN Markt
a— 8
MED Medium-morkt
s =
s 8
MAX - Ljus - medium
[ J -
o 8

*  Denna temperaturen hanvisar till vattnet i thermoblock.

Den dr séledes annorlunda an temperaturen i koppen eller
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temperaturen som uppméts ndr drycken kommer ut fran
filterhallarens dispensrar.

5. FORBEREDELSE AV MJOLKDRYCKER
5.1 Skumma mjélken
1. Hall mangden mjolk, i kannan, (C8) som du dnskar varma/

skumma, med hansyn till att mjélkvolymen kommer att
oka 2 eller 3 ganger (fig. 23). For att fa ett tjockare och
jémnare skum, rekommenderas det att anvanda helmjélk
vid kylskapstemperatur (ungefar 5° C).

My LatteArt

v

T

\

2. Placera kannan under angréret och tryck in dngknappen
(B9) (fig. 24).

3. Foratt skumma mijolken, placera angrdret (A9) pa mjolky-
tan: pa sa satt blandas luften med mjélken och dngan.

4. Hall dngroret pa ytan, med uppmarksamhet att inte fanga
upp for mycket luft och skapa alltfor stora bubblor.

5. Sank ner dngroret under mjolkytan: pa detta sattet skapas

en virvel. Nér onskad temperatur uppnatts, tryck pa nytt pa
angknappen och vanta tills angdispenseringen avbryts helt
innan du avldgsnar mjélkkannan.
Bartendern rekommenderar:
Farsk mjolk ar bast. Anvand alltid farsk mjolk vid
kylskdpstemperatur.
For ett battre resultat, rekommenderar vi att alltid forvara
mjolkkannan i kylskap.
Helmjolk garanterar utmérkta resultat. Resultatet och
skummets kvalitet skiftar beroende pa om du anvénder
komjolk eller vegetabiliska drycker.
Efter att ha skummat mjélken, eliminera bubblorna genom
att rotera mjolkkannan latt.

.

Rengdring av dngroret

1. Efter varje anvandning, avldgsna mjolkrester frén dngroret
med en duk (fig. 25). For en djup rengdring, rekommende-
ras det att anvanda Eco MultiClean: sakerstéller hygienen
genom att avldgsna proteiner och fetter fran mjélken och
kan anvéndas for att rengdra hela maskinen.

Dispensera dnga nagra sekunder for att rengdra dispensern
ordentligt (fig. 8).



3. Vantatills (.1|spensern sYaInar for"at.t blbechalla dlspen"serns 2. Viljinstallning att justera
prestanda i tiden, anvand rengdringsnalen (C10) for att
halla hlet fritt (fig. 26). Americano
Espresso Hot water
" P = D
6. PROGRAMMERA DRYCKERNAS MANGD 2 . Y
1. Forbered maskinen for att dispensera 1 eller 2 koppar av
drycken som du 6nskar dispensera, innan du hakar fast
filterhallaren (C1) komplett med filter (C3) eller (C4) och |x|
malet kaffe. i
2. Vroid vredet (B8) for att vélja drycken att programmera. Motsvarande | Vrid il Tryckin Tryck pa nyttin
3. I.-IaII knapPen 0K (B6) intryc‘kt Fills'maskinen di.spenserar instillning Ea: gif for att
onskad rPang.d: 0Ok kna[ipens |nd|k§t!onslampa bllpkarljwed andra instllning
orange farg for att bekréfta att du ar i programmeringslage. —
4. Nar du uppnatt dnskad mangd, sldpp upp OK knappen: — ¥ .
v eu upp 96, siapp tpp P Indikations- | e 8 = Nej
madngden dr programmerad. | &
T = el
Det dr mdjligt att programmera dryckerna, men inte dispen- | bryggning =P instillningen | = 1sek
seringen av dnga. tands =
Programmeringen dndrar médngden av dryckerna, men inte "~ = 2sek
av det malna kaffet. —
Ndr du vdljer en programmerad dryck, blinkar den motsva- Indikations- | emm & = st
rande indikationslampan kort. Extra Americano | 1ampan for range
Dryckerna "X2” kan programmeras separat. justering av den aktuella ——
i installningen | e fI°
Kafferecept | Fabrik- Programmerbar mangd malningen téindsg = 8 = 20
sinstalld range
méngd 5
EsPres;° ~35ml Frén =15 till ~90ml =°m=9
= Indikations- minuter
Espresso =70 ml frén =30 till =180 ml ) lampanfor | =
Q X2 Autoﬂmatlhsk § t@; den aktuella :8 =» 15
avstangning ~ | instéllningen timmar
Americano | =120 ml « espresso: fran ~15 till =90 ml tinds
@] . vatten: fran =25 till ~150 :8
ml 0 =3
Americano | =240 ml « espresso: fran =30 till =180 timmar
P mi '
« vatten: frin =50 till ~240 ;8 = mjukt
X2 ml Indikations- [
~ — lampan for | e fI°
Hot water | ~)50) | fran 265 till =300ml v =
P Vatt. hardh |. denaktuella | -
— installningen medium
7. INSTALLNINGSMENY N = R
1. Gainimenyn: /mycket hért
Tryck in samtidigt i 3 == >
sekunder +
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3. Spara de nya installningarna genom att trycka in

0K (B6)

Observera: Apparaten ldmnar automatiskt instdllningsmenyn
efter 30 sekunders overksamhet.

7.1 Aterstillning till fabriksinstallningarna

1. Gainimenyn:

Tryck in  samtidigt i 3
sekunder

=x2 =
e =¢

( ()

7.2 Aterstillning till fabriksinstallningarna

Hall  &ngknappen intryckt &

3
(B9) i3 sekunder. ’ O

Indikationslampan OK (B6) blinkar kort for att bekrafta
aterstdllningen.

8. RENGORING AV APPARATEN

Varning!

Anvénd inte losningsmedel, abrasiva rengdringsmedel
eller alkohol for rengdring av maskinen.

Anvénd inte metallféremal for att avldgsna kalkavlagring-
ar och kaffeavlagringar, eftersom dessa skulle kunna repa
metall-och plastytorna.

For perioder av stillastiende dver en vecka, rekommen-
deras det, fore anvandning av maskinen, att utfora en
skoljning.

Fara!

Sank aldrig ned maskinen i vatten, under rengéringen: det
ror sig om en elektrisk apparat.

Fore varje rengdring av apparatens ytterdelar ska du stanga
av maskinen, ta ut stickkontakten ur vagguttaget och lata

maskinen svalna.
=/

X

DISHWASHES
SAFE

oy

2
MultiClean
MliClean

X
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9. RENGORING AV KAFFEKVARNEN

1. Rengor fasthakningsomradet med penseln (C9) (fig. 27).
2. Rengor kaffekvarnens glidbana med penseln (fig. 28).
Effektiv malning

Kvarnarna dr foremal for forslitning i tiden. Av denna anledning
ar det, med tiden, nddvandigt att vrida vredet (B4) mot hdgre
nummer for att erhdlla en perfekt dos. Nér du befinner dig vid
justering mellan 30 och 40, dr det dags att stalla in extra omra-
de av malning (se kapitel "7. Instdllningsmeny” - "Extra range
malning”).

Nér méngden malet kaffe minskar ytterligare, kontakta ett ser-
vice center for att byta ut kvarnarna och justera sedan kaffekvar-
nenigen genom att gd in i instaliningsmenyn och vdlja det forsta
omradet for extra justering av malningen. Vrid sedan ratten for
justering av mangden (B4) till Iage MIN och justera dosen som
vid forsta anvandningen (se "Den “perfekta dosen™).

10. VATTNETS HARDHET

Indikationslampan ] (B3) avkalkning, tands efter en for-
handshestdmd funktionstid, som beror pd vattnets hardhet.
Det dr mdjligt att programmera maskinen pd grundval av
vattnets verkliga hardhet, i de olika regionerna och pa sd satt
gora avkalkningsproceduren mindre frekvent (se kapitel 7.
Instéliningsmeny”).

1. Ta ut den medfdljande reaktionsstickan“TOTAL HARDNESS
TEST” ur forpackningen (C5).

Sank fullstandigt ner stickan i ett glas vatten, i ungefdr en
sekund (fig. 29).




3. Drautstickan fran vattnet och skaka den ldtt (fig. 30). medfdra uppkomst av defekter, som inte tacks av tillverka-

. 2 rens garanti.
Leﬁs:;:::ltat Vattnets K(n;7p)p Niva « Avkalkningsmedlet kan skada de 6mtdliga ytorna. Om pro-
dukten halls ut oavsiktligt, torka upp omedelbart.
I | = mj1ukt For att utfora avkalkningen
vatten Avkalknings- | Avkalkningsmedel De'Longhi
O rrmm | =& |2 medel
== medelhdrt

Behallare Kapacitet 2 liter

vatten
- 3 Tid ~40min
_ TN | =p
o harteller | 1. Det ér dags att utfora avkalkningen nir signallampan [
. 1 111 mycket (B3)tands. Det &r majligt att starta avkalkningen nar som

hart vatten

helst.
4. Stallinapparaten,somangesikaptilet7. Instéllningsmeny”. 2. Drautoch tom droppkaret (A19), och stt sedan tillbaka det.
3. Tom vattentanken (A7). (Om ndrvarande avldgsna softballs

11. HUR MAN ANVANDER SOFTBALLS (ENDAST PA och placera dem i ett glas vatten tills de ska laggas tillbaka
VISSA MODELLER) efter avkalkningen)

Softballs (C7) dr ett innovativt system som forlanger maski- 4. Hall avkalkningsmedlet i vattentanken (C6) till nivan M

nens livstid, utan att forandra vattnets kvalitet och garanterar A (motsvarande en forpackning p& 100ml) som &r tryckt pé

en dispensering av kramigt och aromatiskt kaffe. For att opti- tankens insida (fig. 35).

mera effektiviteten, Idmna Softballs i vattnet hela natten fore 5
anvandningen.

1. Dra ut Softballs-paketet fran forpackningen (fig. 31).
2. Skdlj Softballs-paketet med rinnande vatten (fig. 32).
3. Sank ner pasen i vattentanken (A7) (fig. 33).

Tillsétt vatten (1 liter) tills niva O3 uppnas (fig. 36). For
sedan in vattentanken i maskinen igen.

6. Vrid vredet (B8) till || (fig. 37): indikationslampan OK
tands med orange farg och indikationslampan || blinkar.

33 34

4. Byt ut Softballs-pasen var 3:e manad (fig. 34).

12, AVKALKNING

Varning!

« Fore anvandningen lds instruktionerna och etiketterna pa
avkalkningsmedlet (C6), som dterges pa sjalva avkalknings-
medlets behallare.

Vi rekommenderar att anvénda uteslutande avkalknings-
medel fran De’Longhi. Anvandning av ej lampliga avkalk-
ningsmedel, liksom ej regelmassigt utford avkalkning, kan

37 38
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Forsékra dig att filterhdllaren (CT) inte &r fasthakad och
placera en behallare under kaffedispensrarna (A10), varmt
vatten (A11) och under angrdret (A9) (fig. 38).

Hall knappen OK (B6)intryckt i minst 3 sekunder: indika-
tionslampan OK blinkar.

Avkalkningsprogrammet startar och avkalkningsmedlet
kommer ut fran dispensrarna. Avkalkningsprogrammet
utfor automatiskt en rad skdljningar med intervaller, for att
avldgsna kalkavlagringarna frén kaffemaskinens innandé-
me tills behdllaren toms.

Dispenseringen avbryts och varningslampan OK blir vit. Det ar
saledes nddvandigt att utfora skéljningscykeln:
10. Tém behdllaren som anvénts for att samla upp avkalk-

ningsvatskan och sétt tillbaka den under dispensrarna.

12.
13.

4.
15.
16.

17.

Tryck in knappen OK: skdljningen startar.
Nér skéljningen fullbordats, avbryts dispenseringen: indi-

kationslampan || blinkar i rétt och indikationslampan OK
slacks.

Tom behallaren for uppsamling av skdljvattnet.

Dra ut och tom droppkaret (A19), och sétt sedan tillbaka det.
Dra ut och fyll tanken med farskt vatten och satt sedan tillba-
ka den. (Om nérvarande, skolj softballs med rinnande vatten
och for in dem i tanken).

Vrid vredet for val av funktioner (B8) pa en av dryckerna.

Maskinen ar nu redo for anvéndning.
Observera:

Avkalkningscykeln kan startas ndr som helst (dven om den
relativa varningslampan dnnu inte &r ténd).

11. Dra ut vattentanken, tom den fran eventuella rester av Om avkalkningen skulle ha startats av misstag, tryck in
avkalkningsmedel, skolj den med rinnande vatten och knappen OK i 10 sekunder, skdljningen kan inte avbrytas.
fyll den med farskt vatten upp till MAX nivén (fig. 39). For
sedan in tanken i dess utrymme.

39
13. INDIKATIONSLAMPORNAS BETYDELSE
INDIKATIONSLAMPOR INDIKATIONSLAMPORNAS rGARD
BETYDELSE
Alla  indikationslamporna  blinkar | Paslagning av maskinen Sjlvdiagnos
samtidigt

OK

Fast

Det & den forsta pdslagningen av
maskinen och det ar nddvandigt att
utfora pafyliningen av vattenkretsen

Utfor vad som anges i kap. “3. Forsta ibrukta-
gandet av maskinen”

9
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INDIKATIONSLAMPOR

INDIKATIONSLAMPORNAS
BETYDELSE

ATGARD

Americano

Hot water
==

Espresso
K + p@’
= T

(el
Fast

g

(Indikationslamporna |___ =3 och 8

visar respektive val)

Maskinen dr klar for dispensering

Forbered maskinen och fortsatt med bered-
ningen av drycken

~OK_

— = Blinkande

Maskinen vérms upp

Invénta uppndendet av idealisk temperatur
for dispensering

d@ ==

Fast

Vattnet i tanken (A7) ar inte tillrackligt
eller s& & inte kaffetanken ordentligt
inford

Fyll pé tanken eller dra ut och satt tillbaka
tanken korrekt

S
o —
I N\

Du vill bereda en dryck men vattentanken
(A7)ér tom

Fyll vattenbehallaren

Malningen &r for fin och kaffet kommer
darfor ut for lingsamt eller inte alls

Dra ut filterhllaren (C1), upprepa procedu-
rerna for att laga kaffe med iakttagelse av in-
dikationerna i avs. “4.1 Fas 1- Malning (grin-

ding)™ och 4.2 Fas 2 - Pressning (tamping)”
Blinkande Kaffefiltret (C3) eller (C4) ar igensatt Skdlj filtret under rinnande vatten
Tanken (A7) ar felaktigt inford och de | Tryck latt pa tanken sd att ventilerna dppnas
relativa ventilerna dr oppna
Kalk pa hydraulkretsens insida Utfor avkalkning som i kap. “12. Avkalkning”
— X2 Beredningen av 1 kopp har valts Hela beredningen (frén malning till dispens-
L= ering) ar instélld for beredning av 1 ko
= X1 Fast 9 ! PP
@ X 2 Fast Beredningen av 2 koppar har valts Hela beredningen (frdn malning till dispens-
v ering) ar instdlld for beredning av 2 koppar
— — = Vii en av de tillgangliga | Se “Temperaturen for beredning av kaffe”
B 8 & 8 & 8 temperaturerna
(@) [Gm—) (@)
MIN MED MAX
Fast
St Allmént larm Sténg av maskinen, vénta 10 minuter innan
_/ 8 du slar pa den igen. Om felet kvarstar, kon-
L = takta ett service center.
s
Bhnkande
4}) Angfunktionen har valts och pagér Efter ndgra sekunder gdr maskinen vidare
NS med dispensering av anga
—e—
N
Blinkande
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Fast - rod farg

AdqAd
va 144

avkalkningen

INDIKATIONSLAMPOR INDIKATIONSLAMPORNAS krGARD
BETYDELSE
Det dr ndodvandigt att utfora | Utfor avkalkningen som illustreras i kap.“12.

Avkalkning”

. 53 <
b |§: =—— OK ¥
[Gs]
Blinkande - Fast

Avkalkning har valts

Tryck i OK for att starta avkalkningen eller
vrid vredet pa en dryck

< es - e
@ [Pl O e
e

Avkalkningen fortskrider: maskinen
dispenserar avkalkningsmed|et

Fortstt genom att fullborda avkalknings-
cykeln (se“12. Avkalkning”)

D
Blinkande - Fast

digt att fortsatta med skdljningsfasen.

Blinkande
W |5 - & Jag har avslutat den forsta delen av | Tryck in OK for att starta skoljningen.
W |" N OK ¥ avkalkningscykeln: nu ar det nddvan-

o |€i — ~OK_ R
%1 N e

Blinkande

med  skol-
fullborda

Maskinen fortsétter
jningsfasen  for
avkalkningscykeln.

att

Fortsdtt genom att fullborda avkalknings-
cykeln (se“12. Avkalkning”)

14. OM NAGOT INTE FUNGERAR

FEL

ORSAK

LOSNING

Det finns vatten i droppkaret (A19)

Det ar en del av den normala funktionen
av maskinens interna kretsar

Tom och rengdr regelbundet droppkaret

Det kommer inget mer espressokaffe

For lite vatten i behallaren (A7)

Fyll behdllaren

Indikationslampan OK (B6) &r tand for att
ange att kaffekretsen eller dngkretsen &r
tom

Tryckin knappen som motsvarar varning-
slampan OK for att fylla kretsen

Filtret (C3) eller (C4) dr igentdppt

Skolj filtret under rinnande vatten

Alltfor finmalet

Justera dosen och malningen

Behallaren (A7) ar felaktigt isatt och ven-
tilerna i botten dr inte dppna

Tryck ldtt pa behallaren for att dppna
ventilerna i botten

Kalk pd hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap. “12.
Avkalkning”

Filterhdllaren (C1) hakar inte fast pa
apparaten

Det malna kaffet har inte pressats eller &r
overdrivet

Upprepa fas 1 (kapitel “4. Beredning av
kaffe”) med anvéndning av en mindre
mangd kaffe. Om du anvander filtret 1
kopp, forsakra dig att indikationslampan
1Xrténd (B5).

9
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FEL

ORSAK

LOSNING

Espressokaffet droppar fran filterhallar-
ens (C1) kanter istéllet for fran halen

Filterhallaren dr inte korrekt fasthakad

Haka fast filterhallaren korrekt (fig. 19)

Kaffedispenserns packning har forlorat
elasticitet eller & smutsig

Kontakta ett service center for att byta
utden

Filtret (C3) eller (C4) &r igentdppt

Skolj filtret under rinnande vatten
«Justera malningsinstallningarna

Kramen pa kaffet dr ljus (kaffet rinner
snabbt fran munstycket)

Det dr nddvéndigt att se dver apparatens
installningar

Se indikationerna i avsnitt “Den “perfekta
dosen™

Krémen pa kaffet & mork (kaffet rinner
ldngsamt fran pipen)

Det dr nodvéndigt att se dver apparatens
installningar

Se indikationerna i avsnitt “Den “perfekta
dosen™

Vid avslutad avkalkning kréver apparaten
ytterligare en skoljning

Behallaren (A7) har inte fyllts till MAX-
niva under skdljningen

Upprepa skdljningen (se kap. “12.
Avkalkning”)

Apparaten maler inte kaffe

Det finns ett fraimmande foremal inuti
kaffekvarnen

Vrid valjaren (A2) till Idge 8 och avldgsna
alla bonorna med en dammsugare, tills
den ar tom och rengdr behallaren for kaf-
febdnor (A3). Om felet kvarstdr, kontakta
ett service center

0Om du dnskar byta kaffesort

+ Det rekommenderas att halla endast
méngden bdnor som ska anvandas i
behallaren for kaffebonor (A3)

- For att tomma behallaren, sug upp in-
nehdllet tills det ar helt tomt.

« Halliden nya méngden bdnor

« Om den “perfekta dosen” inte uppnas
vid malningen, upprepa proceduren
for forsta anvéndningen

Kaffefiltret (C3) eller (C4) &r tomt efter
malningen

Kaffekvarnens glidbana &r igentédppt

Fortsdtt med rengdringen enligt an-
visningarna i kap. "9. Rengdring av
kaffekvarnen”

Efter malningen uppnar inte kaffet i fil-
tret (C3) eller (C4) den "perfekta dosen”

Det &r nodvdndigt att justera mangden
malet kaffe

Justera mangden med det avsedda vredet
(B4) genom att folja indikationerna i avs.
"Den “perfekta dosen™. Om vredet redan
ar i ldge max, fortsdtt som anges i avsnitt

"7. Instaliningsmeny” - “Extra justering av
malningen”

Ett filter for 2 koppar anvands (C4)

Kontrollera att indikationslampan 2X &r
tand

Kvarnarna slits med tiden

Kontakta ett servis center

109




Lees altid sikkerhedsadvarslerne inden du bruger maskinen.

1. BESKRIVELSE

Beskrivelse af maskinen - A
Hovedafbryder (ON/OFF)
Veelger til malingsgrad
Kaffebgnnebeholder
Ldg til kaffebennebeholder
Ldge til tilbeharsholder
Ldg til vandbeholder
Vandbeholder
A8. El-ledning
A9. Dampdyse
A10. Kaffeudlgh
A11. Varmtvandsudigb
A12. Filterholderrum til formaling
A13. Kaffekvaern udgang
A14. Kopholder sma kopper
A15. Kopbakkerist smd kopper
A16. Kopbakkerist/mug
A17. Holder til kopbakkerist/mug
A18. Vandniveaumaler i drypbakke
A19. Drypbakke

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
A5.
A6.
A7.

1.2 Beskrivelse af kontrolpanelet - B

B1. Manometer

B2. Kontrollampe "vandmangel”

B3. Kontrollampe for anmodning om “afkalkning”

B4. Knap til requlering af mangde formalet kaffe

B5. Velgertast 1 eller 2 kopper (for at bruge det tilsvarende
kaffefilter)

“0K"knap: til udledning af drik/bekraeftelse af drik
"Kaffe-temperatur”-knap

Knap til funktionsvalg

« Espresso

+ Americano

- Hot water (Varmt vand)

« Afkalkning

B9. "Damp"-knap: til dampudledning

1.3 Beskrivelse af tilbehgret - C
(1. Filterholder

(2. Doseringstragt (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filtertil 1 kop

(4. Filtertil 2 kopper

(5. Mélestrimmel "Total Hardness Test"

(6. Afkalkningsmiddel

(7. Softballs (*Kun pa nogle modeller)

(8. Mzlkekande

9. Renggringspensel

B6.
B7.
B8.

110

(10. Rengeringsnal til dampdyse
C11. Stempel
(12. Stampningsmatte (*kun pd nogle modeller)

1.4 Renggringstilbehor ikke inkluderet,
anbefalet af producenten
For mere information, besgg Delonghi.com.

OEcoMultiClean Vaskemiddel
~— ———_ EAN: 8004399333307

2. TANDING AF MASKINEN

Vask tilbehgret med lunkent vand og opvaskemiddel og fortseet
som falger:

1. Indsat drypnakken (A19) inklusive kopbakkeristen (A16)
og den tilherende holder (A17) (fig. 1).

Tag vandbeholderen ud (A7) (fig 2) og fyld den op med
frisk, rent vand. Pas pd, at vandet ikke overstiger MAX-stre-
gen (fig. 3).

3. Genindst beholderen.

Advarsel:  Teend aldrig for maskinen, hvis der ikke er vand i beholderen, eller hvis
beholderen er blevet fieret.

Bemaerk venligst: Det anbefales at tilpasse vandhdrdhedsgraden snarest muligt
ved at falge proceduren, beskrevet  kapitel “7. Menu indstillinger !

FORSTE ANVENDELSE AF MASKINEN

St stikket i stikkontakten. Tryk pa hovedafbryderen (A1)
(fig. 4).

Placer under varmtvandsudlsbet (A11) en beholder med
en min. kapacitet pa 100 ml (fig. 5);

Tryk pa knappen OK (B6) (fig. 6): brygningen begynder og
afbrydes automatisk. Tom beholderen.

Inden maskinen tages i brug er det nedvendigt at skylle alle in-
terne kredslgh igennem. Ga frem som folger:

4. Sat kaffefilteret (C3) eller (C4) i filterholderen (C1)

5. Isat filterholderen (C1) pa maskinen:for at satte den rigtigt
i skal héndtaget pa filterholderen veere lige ud for symbolet
"INSERT” (fig 7) og drej handtaget mod hajre indtil det er
lige ud for "CLOSE”;

Sat en beholder under filterholderkoppen og til dampdy-
sen (A9);

Tryk pd knappen OK (B6): brygningen begynder;

Efter brygningen trykkes pa dampknappen (B9) (fig. 8) og
damp udledes i et par sekunder for at skylle dampkreds-
Igbet: For optimal dampudigh anbefales det at gentage
denne handling 3 eller 4 gange. Dette tillader, at vandet i
roret elimineres, for der laves damp.

Nu er maskinen klar til brug.
Bemaerk venligst:  hvis maskinen ikke har vaeret i brug i lengere tid anbefales det
at skylle det interne kredslab.

Farste gang du bruger maskinen, skal der laves 4-5 kopper kaffe,
inden kaffemaskinen begynder at give et tilfredsstillende resul-

3.
1.

3.



tat: veer seerligt opmaerksom pé den doserede mangde formalet
kaffe i filtret ((C3) eller (C4)) (se vejledningen i afsnit "4.1 Fase
1- Formaling”).

Fortsaet som angivet i kapitel "Den "perfekte dosis™.

4, KAFFETILBEREDNING

41 Fase1-Formaling

1. Held bennerne i beholderen (A3) (fig. 9). Det tilrddes kun
at bruge de nadvendige bgnner til tilberedning: pa denne
made bruger du altid frisk kaffe;

2. Fabriksindstillingen for malegraden er 5 (medium maling).
Huis resultatet ikke er tilfredsstillende, skal niveauet juste-
res efter personlig smag og typen af kaffe (justeringen skal
foretages, mens kaffekvaernen karer) (fig. 10).

Bemaerk venligst: Der anbefales en malegrad pd mellem 3 og

6 til de fleste slags kaffe. Malingsresultatet ved valg af 1 eller 2 er

meget fint og bruges kun til en meget seerlig slags kaffe (let ristet),

eller ndrman bemaerker en ikke-optimal kaffekvalitet, som skyldes
slidt af kvaernene (for groft malet kaffe).

3. Indsat et af kaffefiltrene (C3) eller (C4) i filterholderen (CT).
Tryk pé knappen Lu= (B5) for at veelge tilberedning af 1
eller 2 kopper: med dette valg fordobles ogsa den leverede
mangde espresso.

4. Juster kvantitetsknappen (B4) startende fra minimumspo-
sitionen (fig. 11).

Lad knappen st pa Min.-positionen farste gang du bruger ma-
skinen. | starten er det normalt at prove nogle gange, for man
finder den optimale indstilling. Vi anbefaler at starte med stan-
dardindstillingerne, og derefter eventuelt foretage @ndringer
ved at folge forslagene angivet i afsnittet “Reguler maengden af
formalet kaffe i filtret”.

5. Haegt doseringstragten (C2) pa filterholderen: 1 tryk; 2 drej
indtil den l3ser (fig. 12).

6. St filterholderen i kaffekvaernens udgang (A13) (fig. 13).

7. Tryk pé filterholderen indtil der lyder et "klik" (fig. 14), slip
sd igen: formalingen starter og stopper automatisk.

Bemaerk venligst:  Hvis man gnsker at afbryde malingen ma-

nuelt, skal man blot trykke pd filterholderen igen (indtil der hores

et Klik).

Reguler maengden af formalet kaffe i filtret
MQRK

Mip, Oé‘(

W

Ekstra
formalings-
interval

.
Trpaay

S

Hver sort af banner giver forskellige resultater under forma-

ling, og af denne grund kraver dosisjusteringen forsigtighed i

starten.

Denne illustration giver indikationer pd, hvordan dosis justeres,

baseret pa ristefarven: det skal betragtes som et udgangspunkt,

men det kan variere alt efter kaffebsnnernes sammensatning.

1. Indstil maengden (for at nd til den preegede markning
inden i kaffefilteret) fra minimumspositionen. Tallene pd
knappen er en praktisk reference, nar du har opndet den
perfekte dosis i filteret. Tallene svarer ikke til kveernens ind-
stillinger, maleenheder (gr/oz) eller malingstid.

2. Drej langsomt pa knappen med henvisning til din kaffes
ristefarve.

4.2 Fase2 - Stampning

1. Tag filterholderen ud efter formaling (fig. 15).

2. SI& let med doseringstragten (C2) for at nivellere
kaffepulveret.

3. (Kun pa nogle modeller): Placér filterholderen i sit leje pa
stampningsmatten (C12) (fig. 16).

4. Stamp kaffen med stemplet (C11) (fig. 17).

5. Fjern doseringstragten ved at dreje den mod uret og traekke
den opad (fig. 18) og kontrollér, at maengden er korrekt (se
afsnit “Den “perfekte dosis™).

6. Hfilterholderen pa kaffeudlobet (A10) (fig. 19).

Bemaerk venligst: Hvis der efter stampning er kafferester

langs filterets kanter, pavirker dette pd ingen mdde kvaliteten af

ekstraktionen og derfor det endelige resultat.

Den "perfekte dosis”
Kaffefiltrene har en praeget linje: den perfekte maengde

svarer til den praegede linje;
Perfekt

m



Sarg for, at kaffen er pé niveau efter presning. Det kan vaere
ngdvendigt at justere knappen flere gange (B4), for du nar
den perfekte dosis.

Hvis kaffen over- eller underekstraheres, og dosis er inden
for den perfekte dosis, skal du justere graden afformaling
finere eller grovere (se 4.1 Fase 1 - Formaling”). Hvis kaf-
fen overekstraheres (for langsom brygning), skal forma-
lingen vaere grovere. Hvis kaffen er underekstraheret (for
hurtigt brygning) skal formalingen vére finere.

4.3 Fase3-Brygning
Veelg temperatur (fig. 20) (se "Temperaturen til tilbered-

ning af kaffe”).

2. Vlg den enskede drik (fig. 21). Hvis drikken er program-
meret (se kapitel 6. Programmér mangden af drikken”),
kontrollampen for drikken blinker kortvarigt.

3. Trykpa OK (B6) for at starte brygning (fig. 22) (preeinfusion

og infusion). Kaffebrygningen stopper automatisk.

Temperaturen til tilberedning af kaffe

Vandtemperaturen styres under hele forberedelsesprocessen
for at sikre dens stabilitet under udlebsfasen. La Specialista Arte
byder pa 3 bryggetemperaturer*, som svarer til et niveau mel-
lem 92°Cog 96°C.

Alt efter kaffebannernes sort og ristning anbefales forskellige
temperaturer: Robustabgnner kraever lav temperatur; Arabi-
cabonner hgj temperatur. Det samme geelder for merkristede
bgnner eller letristede banner.

Temperaturniveau | Tilsvarende Ristningsniveau
kontrollampe
MIN Mork
o 8
MED Middel-mork
L] =
a 8
MAKS - Lys-middel
o -
o 8

*  Denne temperatur henviser til vandet i termoblokken.

Den er derfor forskellig fra temperaturen pa drikkevaren i
koppen eller den temperatur, der males, nr drikkevaren
forlader filterholderens dispensere.
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5.

5.1
1.

TILBEREDNING AF MALKEDRIKKE

At skumme malken
Held den mangde malk i kanden (C8) som skal varmes/
skummes, under hensyntagen til, at mangden af malk
gges med 2 eller 3 gange (fig. 23). For at opnd et mere taet
0g homogent skum anbefales det at bruge sedmaelk ved
kaleskabstemperatur (ca. 5 °C).

My LatteArt

)

T

\

2. Sat kanden under dampdysen og tryk pa dampknappen
(B9) (fig. 24).

3. Forat skumme mzlken skal du placere dampdysen (A9) pa
malkens overflade. Derved blandes luften med malken og
dampen.

4. Hold dampdysen pa overfladen, pas pa ikke at opsamle for
meget luft og skabe for store bobler.

5. Nedsank dampdysen under malkens overflade: dette ska-

ber en hvirvel. Nar den gnskede temperatur er ndet, tryk pa
dampknappen igen og vent pa, at damptilfarslen stopper
helt, for malkekanden fjernes.
Baristaen anbefaler:
Frisk malk er bedst. Brug altid frisk malk ved
koleskabstemperatur.
For et bedre resultat anbefales det altid at sette malke-
kanden tilbage i kaleskabet.
Sedmeelk sikrer fremragende resultater. Resultatet og
skummets struktur varierer alt efter den anvendte komalk
eller vegetabilske drikkevarer.
Efter at have skummet malken, fiernes boblerne ved at
rotere malkekanden let.

Rengoring af dampdyse

1. Fjern alle malkerester fra dampdysen efter hver brug med
en klud (fig. 25). Til grundig rengoring tilrades det at bruge
Eco MultiClean: det sikrer hygiejne ved at fierne maelke-
proteiner og fedtstoffer og kan bruges til at rengere hele
maskinen.

Lav damp i et par sekunder for at rengere dysen grundigt
(fig. 8).

Vent pa at dispenseren afkgles: for at bevare dispenserens
effektivitet gennem tiden bruges rengeringsnalen (C10) til
at holde hullet abent (fig. 26).



6. PROGRAMMER MANGDEN AF DRIKKEN

2. Valgindstillingen, der skal requleres

1. Forbered maskinen pa at udlede 1 eller 2 kopper gnsket

drik indtil filterholderen (C1) er komplet med filter (C3) Americane
eller (C4) formalet kaffe. E“"@es§° = ”°%;er
2. Drej pa knappen (B8) for at veelge den drik, der skal =
programmeres.
3. Hold knappen OK (B6) trykket, indtil maskinen udle-

der den enskede mangde: OK-knappens kontrollam- |x|

pe blinker orange for at bekreefte, at maskinen er i

programmeringstilstand. Tilsvarende | Drejtil |  Trykpa Tryk igen pa

4. Slip knappen OK igen, ndr den gnskede mangde er ndet: indstilling ggz Sp forat
mangden er programmeret. skifte indstilling

Bemaerk venligst: —

- Mankan programmere; drikke, meg ikke fu(;ll%ning af c{lc(llinp.f Kontrollam- | =mm & = No

Programmeringen endrer maengden af drikke, men ikke a Panse Espresso | penforden [T

den formalede kaffe. for-brvani P | akueltvalgte | == ¥ -1

Ndr man veelger en programmeret drik, blinker den tilknytte- or-brygning - indstilling | —— sec

de kontrollampe kortvarigt. teender - &

Drikkene "X2” kan programmeres separat. " ™ 2sec
Kaffeop- F‘abrlk- Programmerbar maengde Kontrollam- | = IS -1
skrift sind-

o Ekstra Americano | Pen for den range
stilling- requleringaf | (g | aktueltvalgte |—
Smangde forma”ng indstiIIing ;B: - 70

Espresso =35ml fra =15 til =90ml teender o 2

(= range
Espresso ~ ~30 til = i -
= 70ml fra =30 til =180 ml _g - 9
= X2 .
Kontroll minutter
Americano | =120ml « espresso: fra =15 til =90 m| ontrollam- —
@] « vand: fra =25 til =150 ml Hotwater |  PeRTOrden | g no
Auto-sluk Bp | akteltvalgte | — =» 15
- indstilling timer
Americano | =240 ml « espresso: fra =30 til =180 ml taender
@] + vand: fra 50 til =240 ml =K
X2 timer
Hot water | ~950 m| fra =65 til ~300ml = q.
&r - 8 = blgdt
Kontrollam- [~
7. MENU INDSTILLINGER Vandets 5 penforden | em - -
a: 1 . |v aktueltvalgte |
1. G&aindimenuen: hdrdhedsgrad indstilling medium
samtidigt i 3 I o= tender | =g
I(re)l?l(mder ’ + — & = harat
/meget hardt
2 >
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3. Gemde nye indstillinger ved at trykke pa OK (B6)

Bemaerk venligst: Apparatet forlader automatisk indstil-
lingsmenuen efter 30 sekunder uden aktivitet.

7.1 Nulstil fabriksindstillinger
1. Gaindimenuen:
Tryk samtidigt i 3 sekunder =% =F
+
7.2 Nulstil fabriksindstillinger
Hold dampknappen (B9) (S
trykket i 3 sekunder ’ O

Kontrollampen OK (B6) blinker kortvarigt for at bekrafte
nulstillingen.

8. RENGPRING AF MASKINEN

Advarsel!

Der ma ikke anvendes oplgsningsmidler, slibende rengg-
ringsmidler eller sprit til renggring af kaffemaskinen.
Anvend ikke metalgenstande til at fierne kalk eller kaffeaf-
lejringer, da de kan ridse metal- eller plastikoverfladerne.

| perioder hvor den ikke tages i brug i mere end en uge an-
befales det at skylle den, for maskinen tages i brug.

Fare!

Dyp aldrig maskinen i vand, nar den renggres: Kaffemaski-
nen er et elektrisk apparat.

Inden apparatets udvendige dele renggres, skal man sluk-
ke kaffemaskinen, tage stikket ud af stikkontakten og lade
maskinen kele af.

DISHWASHEY
SAFE
| ces

2
MultiClean
MultiCleo

Xl v | v | XX
VI X X | V|V
N
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; % Sl X | X | v | X | X
X X v |V

9. RENGORING AF KAFFEKVARN
1. Renger pdhaegtningsstedet med en pensel (C9) (fig. 27).
2. Rengor kaffetragten med penslen (fig. 28).

Effektiv maling

Kvaernene kan blive slidt over tid. Derfor er det med tiden ned-
vendigt at dreje knappen (B4) mod hgjere tal for at opna den
perfekte mangde. Nar man er i indstillingen mellem 30 0g 40 er
det tid til at indstille det ekstra formalingsinterval (se kapitel 7.
Menu indstillinger” - “Ekstra formalingsinterval”).

Nar mangden af formalet kaffe reduceres yderligere, kontakt et
servicecenter for at udskifte kvaernen: Juster kvaernen igen ved
at ga til indstillingsmenuen og vaelge det forste interval for den
ekstra formalingsjustering. Drej derefter mangdejusterings-
knappen til (B4) Min-position, og juster dosis som ved farste
brug (se "Den “perfekte dosis™).

10. VANDETS HARDHEDSGRAD

Kontrollampen [] (B3), der indikerer afkalkning, taender efter
en forudbestemt periode, som afhanger af vandets hardheds-
grad. Det er muligt at programmere kaffemaskinen i overens-
stemmelse med vandets reelle hardhed i omradet. P& den
made skal afkalkning udferes mindre ofte (se kapitel “7. Menu
indstillinger”).

1. Tag den medfolgende teststrimmel “TOTAL HARDNESS
TEST” ud af pakningen (C5).

Dyp strimlen helt ned i et glas vand i ca. et sekund (fig. 29).
Tag strimlen op af vandet og ryst den let (fig. 30).

2.
3.



Resultat af Vandets | Knap | Niveau
Hardhedsgrad (B7)
e 1
[T T - blgdt vand
| =g | 2
:8 mellem-
hardt vand
— ImEW | =g | 3
— 5 hardt eller
_  NEEEm meget
hardt vand

4. Indstilmaskinensomangivetikapitel "7. Menuindstillinger".

11. SADAN BRUGES SOFTBALLS (KUN PA NOGLE
MODELLER)

Softballs (C7) er et innovativt system, der forleenger maskinens
levetid uden at andre vandets kvalitet, hvilket garanterer bryg-
ning af en cremet og aromatisk kaffe. For at maksimere effektivi-
teten skal du efterlade Softballs i vandet natten over inden brug.
1. Fjern pakken med Softballs fra emballagen (fig.31).

2. Skyl Softhallpakken under rindende vand (fig. 32).

3. Sank posen ned i vandtanken (A7) (fig. 33).
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4. Udskift posen med Softballs hver 3. méned (fig. 34).

12. AFKALKNING

Advarsel!

« Les instruktionerne og etiketten pd afkalkningsmidlets pak-
ning (C6), inden du afkalker maskinen.
Det anbefales at kun anvende De’Longhi afkalkningsmid-
del. Brugen af uegnede afkalkningsmidler samt uregel-
maessig afkalkning, kan medfore, at der opstar fejl, som
ikke daekkes af fabrikantens garanti.

+  Afkalkningsmidlet kan beskadige sarte overflader. Hvis
produktet, ved et uheld, haldes ud, skal man straks terre
det op.

Sadan afkalker du

Afkalkning-
smiddel

De'Longhi afkalkningsmiddel

Beholder Kapacitet 2 liter

Tid ~40min

Det er tid til at afkalke maskinen, ndr kontrollampen || (83)
tender. Man kan til enhver tid starte afkalkningen.

Tag drypbakken (A19) ud, tem den for skyllevand og szt den
iigen.

Tom vandtanken (A7). (Fjern softballs, hvis til stede, og leg
dem i et glas vand indtil de skal haldes i igen efter afkalk-
ningscyklussens afslutning)

Held afkalkningsmiddel i vandtanken (C6) op til niveau
L (svarende til en 100 ml pakke) markeret pd inder-
siden af tanken (fig. 35).

Tilsaet vand (1 liter) op til niveaueti B (fig. 36). Seet der-
efter vandtanken tilbage i maskinen.

6. Drejknappen (B3) til || (fig. 37): kontrollampen OK taen-

der med orange lys, og kontrollampen || blinker.

37
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7.

Serg for, at filterholderen (C1) ikke er haegtet pa, og an-
bring en beholder under kaffe- (A10) og varmtvandsudle-
bene (A11) og under dampdysen (A9) (fig. 38).



8. Hold knappen OK (B6) trykket i mindst 3 sekunder: kontrol-
lampe OK blinker.

9. Afkalkningsprogrammet starter, og afkalkningsvaesken
kommer ud af tudene. Afkalkningsprogrammet udfarer
automatisk en rakke skylninger med mellemrum, for at
flerne kalkaflejringer inde i kaffemaskinen indtil tanken er
fuldstendigt temt.

Brygningen afbrydes, og kontrollampen OK bliver hvid. Det er nu

nadvendigt at fortsaette med en skylningscyklus:

10. Tom beholderen der er brugt til at opsamle afkalknings-

midlet og seet den under udlederne.

Tag vandbeholderen ud, tom den for eventuelle rester af af-

kalkningsmiddel, skyl den med rindende vand og fyld den

med rent vand op til MAX niveau (fig. 39). Seet beholderen
pa plads.

1.

39

12.
13.

16.

17.

Tryk pé knappen OK: skylningen starter.
Nar skylningen er udfort afbrydes udlbet: kontrollampen

|| blinker radt, og kontrollampen OK slukker.

Tom beholderen med det opsamlede skyllevand.

Tag drypbakken (A19) ud, tom den for skyllevand og st den
iigen.

Tag beholderen ud og fyld den med rent vand og st den
tilbage. (Skyl softballs, hvis til stede, under rindende vand
og hald dem igen i tanken).

Drej funktionsvaelgerknappen (B8) pa en af drikkene.

Nu er maskinen klar til brug.

Bemaerk venligst:

Afkalkningscyklussen kan startes nar som helst (selvom
kontrollampen endnu ikke er taendt).

Hvis afkalkningen er startet ved en fejltagelse, trykkes pa
knappen OK i 10 sekunder; skylning kan ikke afbrydes.

13. KONTROLLAMPERNES BETYDNING

KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

Alle kontrollamperne blinker kort

Tending af apparatet

Selvdiagnose

OK

— Fast

Det er forste gang maskinen an-
vendes og det er ngdvendigt at fylde
vandkredslgbet

Fortsaet som angivet i kap. “3. Forste anven-
delse af maskinen”

Americano

tspresso (@ ot

OK + & = ﬁ;
= ==

Fast

(Kontrollamperne |__JC 3 og 8 viser

de respektive valg)

Maskinen er klar til brygning

Gor maskinen klar og fortseet med at tilbere-
de drikken

OK_

=== Blinker

Maskinen opvarmer

Afvent, at den ndr den ideelle

udledningstemperatur

9
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KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

a@ = Fast

Der er ikke nok vand (A7) i beholderen
eller vandbeholderen er ikke ordentligt
sati

Fyld beholderen eller tag den ud og set den
i korrekt

S
D —
I N

Man nsker at tilberede en drik, men vand-
beholderen (A7)er tom

Fyld vandbeholderen op

Malegraden er for fin, og kaffen laber
for langsomt eller slet ikke ud

Tag filterholderen (C1) ud, gentag handlin-
gen for at lave kaffe og husk anvisningerne
i afsn. "4.1 Fase 1 - Formaling™ og "4.2 Fase
2 - Stampning”

Blinker Kaffefilteret (C3) eller (C4) er stoppet | Skyl filtrene under rindende vand
Tanken (A7) er isat forkert, og dens ven- | Tryk let pd tanken for at &bne ventilerne
tiler er ikke bne
Kalkinden i det hydrauliske kredsleb | Udfer en afkalkning som angivet i kap. “12.
Afkalkning”
— X2 Tilberedning af 1 kop er valgt Hele tilberedningen (fra maling til udled-
= X 1 Fast ning) er indstillet til tilberedning af 1 kop
e X 2 Fast Tilberedning af 2 kopper er valgt Hele tilberedningen (fra maling til udled-
v ning) er indstillet til tilberedning af 2 kopper
— — = Velg en af de tilgengelige | Se“Temperaturen til tilberedning af kaffe”
B 8 & 8 & 8 temperaturer
D [e—) (@)
MIN MED MAX
Fast
N 7 General alarm Sluk maskinen, vent 10 minutter for du
—_—amp — . .
L B taender den igen. Hvis problemet fortstter,
L = skal du rette henvendelse til et servicecenter.
7 N
Blinker
‘ﬂb Dampfunktionen er valgt og i gang Maskinen starter dampudledning efter nogle
N\ sekunder
e
N
Blinker
K Det er ngdvendigt at udfere afkalkning | Udfer en afkalkning som angivet i kap. “12.
A Afkalkning”
Fast - rad farve
R - o8¢ | Afkalkning er valgt Tryk pa OK for at starte afkalkning eller drej
As A OK o knappen til en drik

D
Blinker - Fast

d S‘I:_/_ OK ,“‘3‘\0.?
%¢ N —/ —\—
Blinker

Afkalkning fortsatter: maskinen ud-
leder afkalkningsoplgsningen

Forseet med at afslutte afkalkningscyklussen
(se“12. Afkalkning”)

9
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KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

Q&ﬂ |£J: OK w‘\&

Jeg har ferdiggjort den forste fase af
afkalkningscyklussen: nu er det nad-
vendigt at starte skyllefasen.

Tryk pd OK for at starte skylning.

\OK J/ Q‘q\t

Bllnker Fast
W [P
==X

Blmker

Maskinen fortsetter med skyllefasen
for at afslutte afkalkningscyklussen.

Forsaet med at afslutte afkalkningscyklussen
(se”12. Afkalkning”)

14. HVIS NOGET IKKE VIRKER

PROBLEM

ARSAG

LASNING

Der ervand i drypbakken (A19)

Det er en del af normal drift af maskinens
interne kredslab

Tom og renger drypbakken regelmaessigt

Der Igber ikke lengere espressokaffe ud

Der mangler vand i vandbeholderen (A7)

Fyld vandbeholderen op

Kontrollampen OK (B6) er tendt for at
angive, at kaffe- eller dampkredslobet
ertomt

Tryk pd knappen ud for kontrollampen
OK for at fylde kredslgbet

Filteret (C3) eller (C4) er tilstoppet

Skyl filtrene under rindende vand

Formaling er alt for fin

Justér maengde og maling

Vandbeholderen (A7) sidder ikke rigtigt,
og ventilerne pa dens bund er ikke dbne

Tryk let pa vandbeholderen for at dbne
ventilerne pa dens bund

Kalk inden i det hydrauliske kredslab

Udfer en afkalkning som angivet i kap.
“12. Afkalkning”

Filterholderen (C1) er ikke hagtet pa
maskinen

Den formalede kaffe er ikke blevet presset
eller forefindes i overdreven mangde

Gentag fase 1 (kapitel "4. Kaffetilbered-
ning”) med en mindre mangde kaffe.
Hvis man bruger filteret til 1 kop, skal
man sikre, at kontrollampen 1X (B5) er
teendt.

Espressokaffen siver ud over filterhol-
derens kanter (C1) i stedet for gennem
hullerne

Filterholderen er ikke haegtet korrekt pa
maskinen

Hegt filterholderen korrekt pa (fig. 19)

Kaffebryggerens pakning har tabt
elasticiteten eller er beskidt

Ret henvendelse til et servicecenter for at
udskifte den

Filteret (C3) eller (C4) er tilstoppet

Skyl filtrene under rindende vand
«Justérindstillingerne til formaling

Kaffecremen er lys (espressokaffen laber
hurtigt ud af kaffestudsen)

Det er nadvendigt at gennemgd maskin-
ens indstillinger

Se anvisningerne i afsnit “Den “perfekte
dosis™

Kaffecremen er mork (espressokaffen
Igber for langsomt ud af kaffestudsen)

Det er nodvendigt at gennemgd maskin-
ens indstillinger

Se anvisningerne i afsnit “Den “perfekte
dosis™

Efter afkalkningscyklussens afslutning | Under skyllecyklussen er beholderen (A7) | Gentag ~ skylningen (se  kap. “12.
anmoder maskinen om en yderligere | ikke blevet fyldt til niveauet MAX Afkalkning”)
skylning

S
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PROBLEM

ARSAG

LASNING

Maskinen formaler ikke kaffen

Der er et fremmedlegeme tilstede internt
i kaffekvaernen

Drej vaelgeren (A2) til position 8 og fjern
alle kaffebenner med en stgvsuger, indtil
kaffebonnebeholderen (A3) er tom og
ren. Hvis problemet fortsatter, skal du
rette henvendelse til et servicecenter

Hvis man gnsker at skifte kvaliteten af
kaffen

« Det anbefales kun at hzlde den
mangde benner, der skal bruges, i
kaffebgnnebeholderen (A3)

« For at tomme beholderen kan man
suge indholdet op med en stgvsuger
eller male alle bgnner i beholderen,
indtil den er helt tom.

« Hzld en ny kaffebgnnekvalitet i

« Hvis den "perfekte dosis" ikke nds
under formaling, fortsaettes som ved
forste brug

Efter formaling er kaffefilteret (C3) eller
(C4) tomt

Tragten pa kaffekvarnen er stoppet

Udfer rengering som beskrevet kap. “9.
Renggring af kaffekveern”

Efter formaling ndr kaffepulveret i filteret
(@3) eller (C4) nar ikke den "perfekte
dosis"

Det er nadvendigt at ege mangden af
formalet kaffe

Regulér mangden med den srlige knap
(B4) ved at folge anvisninger i afsn. “Den
"perfekte dosis™. Hvis knappen allerede er
i maks. position fortsettes som angivet i
afsnittet “7. Menu indstillinger” - "Ekstra
regulering af formaling”

Filteret til 2 kopper bruges (C4)

Kontrollér, at kontrollampen 2X er teendt

Kvaernene slides med tiden

Ret henvendelse til servicecenter
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Lue aina turvallisuusohjeet siséltava asiakirja ennen laitteen
Kayttoa.

1. KUVAUS

Laitteen kuvaus - A
Virtakatkaisin (ON/OFF)
Jauhatustason valitsin
Kahvipapusdilio
Kahvipapusdilion kansi
Lisavarusteiden sdilytysluukku
Vesisdilion kansi
Vesisailio
A8. Virtajohto
A9. Hoyrysuutin
A10. Kahvisuutin
A11. Kuumavesisuutin
A12. Suodatinpidikkeen paikka jauhatusta varten
A13. Kahvimyllyn ulostulo
A14. Pienten kuppien tuki
A15. Pienten kuppialustojen ritild
A16. Kuppi-/mukialustan ritil
A17. Kuppi-/mukialustan ritilén tuki
A18. Tippa-alustan veden tason ilmaisin
A19. Tippa-alusta

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

1.2 Ohjauspaneelin kuvaus - B

B1. Painemittari

B2. Veden puuttumisen merkkivalo

B3. Kalkinpoiston merkkivalo

B4. Jauhetun kahvin mddrdn saatonuppi

B5. 1tai2kupillisen valintandppdin (jotta voidaan kayttdd vas-
taavaa kahvinsuodatinta)

"0K"-ndppain: juoman annostelu/vahvistus
Kahvin [dmpdtilan ndppain

Toimintojen valintanuppi

« Espresso

+ Americano

- Hot water (kuuma vesi)

- Kalkinpoisto

"Hoyry”-ndppdin: hdyryn annostelua varten

B6.
B7.
B8.

B9.

1.3 Varusteiden kuvaus - C

(1. Suodatinkuppi

(2. Annostelusuppilo (Dosing&Tamping Guide)
(3. 1kupin suodatin

(4. 2 kupin suodatin

(5. "Total Hardness Test" -reagenssiliuska

(6. Kalkinpoistoaine

(7. Softballs (*vain joissakin malleissa)

(8. Maitokannu
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9. Puhdistussuti

€10. Hoyrysuuttimen puhdistusneula

C11. Tampperi

(12. Tamppausalusta (* vain joissakin malleissa)

1.4 Valmistajan suosittelemat
puhdistusvarusteet, jotka eivat kuulu
toimitukseen

Lue lisdd sivulta Delonghi.com.

OEcoMultiClean Puhdistusaine
~— ———_ EAN: 8004399333307

2. KEITTIMEN VALMISTELU

Pese kaikki lisavarusteet haalealla vedelld ja astianpesuaineella
ja toimi sitten seuraavasti:

1. Laita tippa-alusta (A19) ja kuppialustan ritild (A16) ja vas-
taava tuki (A17) (kuva 1).

Irrota vesisailio (A7) (kuva 2) ja téyta se raikkaalla ja puh-
taalla vedelld. Ole tarkkana, ettei MAX-kirjoitus ylity (kuva
3).

3. Laita sdilio sitten takaisin paikoilleen.

Varoitus:  Keitintd ei saa koskaan kdynnistd, ellei sdilidssd ole vettd tai ellei sdilid
ole paikoillaan.

Tarkeaa: Scdd veden kovuus
on annettu luvussa "7. Asetusten valikko”

hdollisimman pian lla ohjeita, jotka

3. ENNEN KEITTIMEN KAYTTOONOTTOA
1. Laita pistoke pistorasiaan. Paina virtakatkaisinta (A1) (kuva

4).

Laita kuumavesisuuttimen (A11) alle astia, jonka vahim-
madistilavuus on 100 ml (kuva 5).

Paina nappdintd OK (B6) (kuva 6): annostelu alkaa ja kes-
keytyy automaattisesti. Tyhjennd astia.

Ennen kuin keitintd aletaan kdyttda, sen sisapiirit on huuhdelta-
va. Toimi seuraavalla tavalla:

4. laita kahvisuodatin (C3) tai (C4) suodatinpidikkeen kuppiin
().

Kiinnitd suodattimella varustettu suodatinkuppipidike (C1)
keittimeen: sen oikeaan kiinnittymistd varten aseta suo-
datinkuppipidikkeen kahva kohdakkain symbolin "INSERT"
kanssa (kuva 7) ja kdd@nnd kahvaa oikealle, kunnes se aset-
tuu "CLOSE"-kohtaan;

Laita astia suodatinpidikkeen kupin ja hoyrysuuttimen alle
(A9).

Paina nappaintd OK (B6): annostelu alkaa.

Kun annostelu on pdattynyt, paina hoyryndppéintd (B9)
(kuva 8) ja annostele hoyryd muutaman sekunnin ajan
hdyrypiirin huuhtelemiseksi: parasta hdyryannostelua var-
ten suosituksena on toistaa tdmd toimenpide 3—4 kertaa.



Néin putkessa oleva vesi voidaan poistaa ennen hdyryn
annostelua.

Nin keitin on kdyttovalmis.
Tarkeda:  Sisdisten piirien huuhtelua suositellaan tehtdvdksi myds silloin, kun
keitintd ei kdytetd pitkddn aikaan.

Ensimmaiselld kdyttokerralla tulee valmistaa 4-5 kahvia ennen
kuin keittimen valmistama kahvi on hyvaa. Kiinnitd huomiota
erityisesti: suodattimessa olevaan kahvijauheen méaéraan ((C3)
tai (C4)) (katso ohjeet kappaleesta "4.1 1. vaihe - Jauhatus
(grinding)”).

Toimi noudattamalla ohjeita luvusta “Taydellinen annos”.

4. KAHVIN VALMISTUS

4.1
1.

1. vaihe - Jauhatus (grinding)
Lisad pavut séiliodn (A3) (kuva 9). Suosituksena on, ettd
kahvipapuja lisdtaan ainoastaan valmistuksessa tarvittava
mdara: ndin kahvi on aina tuoretta.
Jauhatuskarkeuden oletusasetus on 5 (normaali karkeus).
Jos tulos ei tyydytd, sdadd tasoa oman makusi ja kahvi-
tyypin mukaan (saato tulee tehda kahvimyllyn toimiessa)
(kuva 10).
Tarkeda: Jauhatuskarkeutta 3—6 suositellaan suurimmalle osal-
le kahveista. Valinnan ollessa 1 tai 2 jauhatuskarkeus on hyvin
hiena, ja sitd tulee kdyttdd vain erityiskahvin tapauksessa (kevyt
paahto) tai kun havaitaan ei-optimaalinen kahvin laatu, joka joh-
tuu myllyjen kulumisesta (liian karkea jauhatus).

3. Laita yksi kahvinsuodattimista (C3) tai (C4) suodatinpidik-
keeseen (C1). Paina nappdintd L= (B5) valitaksesi 1 tai
2 kupillisen valmistuksen. Télld valinnalla myds annosteltu
espressomdadra kaksinkertaistuu.

4. Sdddd madrdn nuppia (B4) minimiasennosta alkaen (kuva

1).
Ensimmaiselld kdyttokerralla j&té nuppi Min-asentoon. On nor-
maalia, ettd aluksi pitad tehda kokeiluja ennen oikean séadon
[6ytymistd. Suosituksena on aloittaa tehdasarvoista ja muokata
niitd tarvittaessa noudattamalla vinkkeja kappaleesta "Saadd
kahvijauheen mdaraa suodattimessa”.

5. Laita annostelusuppilo (C2) suodatinpidikkeeseen: 1 paina
ja 2 kdannd, kunnes se on lukittuna paikoillaan (kuva 12).

6. Laita suodatinpidike kahvimyllyn ulostuloon (A13) (kuva
13).

7. Paina suodatinpidikettd (14), kunnes kuuluu "Klik". Vapau-

ta se sitten. Jauhatus alkaa ja keskeytyy automaattisesti.
Tarkeaa: Jos jauhatus pddtetddn keskeyttdd manuaalisesti,
riittdd, ettd painaa suodatinpidikettd uudelleen (kunnes kuuluu
Klik-ddni).
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Saada kahvijauheen maaraa suodattimessa
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Jauhatuksen
lisdalue
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Jokainen kahvipapulaji antaa eri jauhatustuloksen, joten annok-

sen sdato tulee tehdd tarkoin alussa.

Tdssd kuvassa ndytetddn, miten annos sdddetdan paahtovarin

perusteella: tiedot ovat suuntaa antavia ja voivat vaihdella kah-

vipapujen koostumuksen perusteella.

1. Aseta annos (kahvisuodattimen sisiseen kohomerkintaan
asti) alkaen minimiasennosta. Nupissa olevien nume-
roiden ansiosta voit merkita muistiin sopivan asennon,
kun suodattimessa on taydellinen annos. Numerot eivt
vastaa kahvimyllyn asetuksia, mittayksikkdd (g/oz) tai
jauhatusaikaa.

2. Kdannd nuppia hitaasti kahvin paahtovrin perusteella.

4.2 2.vaihe - Tamppaus (tamping)

1. Jauhatuksen jdlkeen poista suodatinpidike (kuva 15).

2. Napauta  annostelusuppiloa(C2) ~ jauhetun  kahvin
tasoittamiseksi.

3. (Vain jotkin mallit): aseta suodatinpidike omalle paikoil-
leen tamppausalustalle (C12) (kuva 16).

4. Tamppaa kahvi kdyttamdlld asianmukaista tampperia
(C17) (kuva 17).

5. lrrota annostelusuppilo kaantamalla sitd vastapdivaan ja
vetdmalld sitd ylos (kuva 18) ja tarkista, ettd annos on oi-
kein (katso kappale "Téydellinen annos”).

6.  Kiinnitd suodatinpidike kahvisuuttimeen (A10) (kuva 19).

Tarkeda: Jos kahvia jdd suodattimen sivuille tamppauksen aika-
na, uuttamislaatu ja ndin ollen lopputulos ei kuitenkaan heikkene.

Taydellinen annos
Kahvinsuodattimissa on sisalld kohoviiva: tdydellinen
annos vastaa sitd;

oy

Taydellinen

annos >




Varmista, ettd kahvi on tasaisesti tamppauksen jalkeen.
Nuppia (B4) saatetaan joutua saatamaan monta kertaa
ennen kuin annos on taydellinen.

Jos kahvi on yli- tai aliuuttunut ja annos on taydellisen an-
noksen mukainen, saédd jauhatuskarkeus hienommaksi tai
karkeammaksi (katso “4.1 1. vaihe - Jauhatus (grinding)”).
Jos kahvi on yliuuttunut (annostelu liian hidas), jauhatuk-
sen tulee olla karkeampi. Jos kahvi on aliuuttunut (annos-
telu liian nopea), jauhatuksen tulee olla hienompi.

4.3 3.vaihe - Annostelu (brewing)

1. Valitse lampdtila (kuva 20) (katso “Kahvin valmistuksen
lampdtila”).

2. Valitse haluamasi juoma (kuva 21). Jos juoma on ohjel-
moitu (katso luku “6. Ohjelmoi juomien méard”), juoman
merkkivalo vilkkuu hetken.

3. Paina OK (B6) annostelun aloittamiseksi (kuva 22) (esiuut-
taminen ja uuttaminen). Kahvin annostelu alkaa ja keskey-
tyy automaattisesti.

Kahvin valmistuksen lampatila

Veden ldmpétilaa hallinnoidaan koko valmistusvaiheen aikana
tasaisuuden takaamiseksi annosteluvaiheessa. Specialista Arte
tarjoaa 3 uuttamislampdtilaa*, jotka vastaavat vaihteluvalia
92-96°C.

Papulajikkeen ja paahtoasteen perusteella suositellaan eri
|ampdtilaa: Robusta-pavut edellyttavdt alhaista lampdtilaa,
ja Arabica-pavut edellyttévdt korkeaa lampdtilaa. Sama patee
tummapaahtoisiin papuihin tai juuri paahdettuihin papuihin.

Lampdtilantaso | Vastaava Paahtoaste
merkkivalo
MIN. Tumma
o 8
NORM. Normaali-tum-
s - ma
s 8
MAKS. -——— Vaalea
Pr— - | -normaali
o 8

*  Tama ldmpotila koskee thermoblockissa olevaa vettd. Se
poikkeaa kupissa olevan juoman ldmpotilasta tai lampoti-
lasta, joka mitataan, kun juoma tulee ulos suodatinpidik-
keen suuttimista.

5. MAITOJUOMIEN VALMISTUS

5.1 Vaahdota maito

1. Lisdd kannuun (C8) maito, jonka tahdot ldmmittaa/vaah-
dottaa. Ota huomioon, ettd maidon tilavuus kaksin- tai
kolminkertaistuu (kuva 23). Jotta vaahto olisi tiiviimpda ja
yhtendisempdd, suosituksena on kdyttaa taysmaitoa, joka
on jdakaappikylmaa (noin 5°C).

My LatteArt
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2. Laita kannu hdyrysuuttimen alle ja paina hoyryndppdinta
(B9) (kuva 24).

3. Maidon vaahdottamiseksi aseta hdyrysuutin (A9) maidon
pintaan: ndin ilma sekoittuu maitoon ja hoyryyn.

4. Pidd hoyrysuutin pinnassa. Ole tarkkana, ettet ota liikaa
ilmaa, jolloin kuplat ovat liian suuria.

5. Upota hdyrysuutin maidon pinnan alle. Néin syntyy pyor-
re. Kun haluttu lampétila on saavutettu, paina uudelleen
hoyryndppdinta ja odota, etta hoyryn annostelu keskeytyy
kokonaan ennen kuin otat maitokannun pois.

Baristan vinkit:

«  Tuore maito on parasta. Kdytd aina tuoretta ja jadkaap-
pikylmda maitoa.

Parempaa tulosta varten maitokannu kannattaa aina lait-
taa takaisin jadkaappiin.

Tdysmaito takaa erinomaiset tulokset. Vaahdon koos-
tumus ja tulos riippuvat kdytetystd lehménmaidosta ja
kasvijuomasta.

Kun maito on vaahdotettu, poista kuplat pyorittamalla
maitokannua kevyesti.

Hoyrysuuttimen puhdistus

1. Poista jokaisen kdyton jélkeen liinalla maitojadmat hoy-
rysuuttimesta (kuva 25). Perusteellista puhdistusta varten
suositellaan Eco MultiClean -puhdistusaineen kdyttdd. Se
poistaa maidon proteiinit ja rasvat, ja sitd voidaan kdyttad
koko keittimen puhdistukseen.

2. Annostele hdyryd muutaman sekunnin ajan puhdistaaksesi
suuttimen kunnolla (kuva 8).

3. Odota, ettd suutin jadhtyy. Jotta sen tehokkuus sdilyisi,
kdytd puhdistusneulaa (C10) reidn vapaana pitamiseksi
(kuva 26).



6. OHJELMOI JUOMIEN MAARA

1. Valmistele keitin annostelemaan 1 tai 2 kupillista juomaa,
jota tahdotaan annostella, kunnes kiinnitetdan suodatin-
pidike, (C1) jossa on suodatin (C3) tai (C4) kahvijauhetta.

2. K&&nd nuppia (B8) valitaksesi ohjelmoitavan juoman.

3. Pida painettuna OK-ndppdinta (B6), kunnes keitin annos-
telee halutun méaéran. OK-nappdimen merkkivalo vilkkuu
oranssina vahvistaakseen, ettd ollaan ohjelmointitilassa.

4. Kun haluttu mddra on saavutettu, vapauta OK-ndppdin:
mdard on nyt ohjelmoitu.

Tirkedd:

Juomien ohjelmointi on mahdollista, mutta héyryn annos-
telun ei.

Ohjelmointi muokkaa juomamddirid, mutta ei jauhetun kah-
vin madréd.

Kun ohjelmoitu juoma valitaan, vastaava merkkivalo vilkkuu
Iyhyesti.

Juomat "X2” voidaan ohjelmoida erikseen.

2. \Valitse saddettava asetus

Kahvin ohje | Oletusar- | Ohjelmoitava maara
voinen
maara
Espresso | =35 =15 =90 m|
=P
Espresso =70 ml =30 -=180ml
=Py
Americano | =120ml « espresso: =15 — =90 ml
@] - vesi: 25— =150ml
Americano | =240ml « espresso: ~30- =180 ml
@] « vesi: =50 — 2240 ml
X2
Hot 6;‘” =250 ml 65— =300 m|
7. ASETUSTEN VALIKKO
1. Siirry valikkoon:
Pidd painettuna samanai- = -
kaisesti 3 sekunnin ajan + Q
S

123

Americano
Espresso Hot water
= < &
&
Vastaava Kaanna Paina Paina uudelleen
asetus kohtaan | =& ={ asetuksen
vaihtamiseksi
Nyt valittuna
Tauko ennen Espresso | Olevaaasetus- [~ ¥
uuttamista (P ta vast.a v EEO
merkkivalo
syttyy =
— 8 =2
Nyt valittuna -— & =1,
Jauhatuksen Americano olevaa asetus- alue
lisisait tavastaava ——
I5asaato merkkivalo | e 5
syttyy =" =2
alue
=bay
. minuuttia
Nyt valittuna
. levaaasetus- | — =
Automaattinen | Hot water | © - 5
" ©p | tavastaava | —— 8 =» 15
sammutus — merkkivalo tuntia
syttyy -
;;Ig = 3
tuntia
=5 o
Nyt valittuna pehmyt
olevaa asetus- | < &
Veden kovuus Jl tavastaava | — =
merkkivalo | puolikova
syttyy —
— § = kova
/hyvin kova
N




3. Tallenna uudet asetukset painamalla OK (B6)

Tarkeaa: Keitin poistuu automaattisesti asetusvalikosta 30 se-
kunnin kdyttamdittdmyyden jdlkeen.

7.1 Nollaus tehdasasetuksiin

1. Siirry valikkoon:

Pida painettuna samanaikai-
sesti 3 sekunnin ajan

7.2 Nollaus tehdasasetuksiin

e‘i

Pidd hoyrynappainta (B9)

e

painettuna 3 sekunnin ajan

OK-merkkivalo (B6) vilkkuu hetken nollauksen vahvistamiseksi.

8. KEITTIMEN PUHDISTUS

Varoitus!

Al3 kayta liuotinaineita, hankausaineita tai denaturoitua
spriitd keittimen puhdistukseen.

Al3 kayta metallisia vlineitd kalkkikerrostumien tai ko-
vettuneen kahvin poistoon, silld ne saattavat naarmuttaa
keittimen metalli- tai muovipintoja.

Jos kdyttd kestda pidempaan kuin viikon, ennen keittimen
kdyttod suosituksena on huuhdella se.

Vaara!

Puhdistuksen aikana keitintd ei saa koskaan upottaa ve-
teen, silld se on sahkdlaite.

Ennen minkd tahansa keittimeen kuuluvan ulkoisen osan
puhdistamista sammuta keitin, irrota pistoke pistorasiasta
ja anna keittimen jadhtya.

@9,\@%@
XN
A ol Il I

9
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9. KAHVIMYLLYN PUHDISTUS
1. Puhdista kiinnitysalue sudilla (C9) (kuva 27).
2. Puhdista kahvikouru (kuva 28) sudilla.

Tehokas jauhatus

Ajan mydtd myllyt kuluvat. Siksi ajan kuluessa ja taydellisen an-
noksen saavuttamiseksi tulee kaantaa nuppia (B4) korkeampia
lukuja kohti. Kun ollaan sadddssa valilla 30—40, on tullut aika
asettaa jauhatuksen lisdalue (katso luku 7. Asetusten valikko”
- "Jauhatuksen lisdalue”).

Kun jauhettu kahvimdadrd vahenee entisestdan, kddnny huolto-
korjaamon puoleen myllyjen vaihtamiseksi. Sdada sitten uudel-
leen kahvimyllyd siirtymalld asetusvalikkoon ja valitsemalla jau-
hatuksen ensimmaisen lisdsaddon vaihteluvalin. Kadnna sitten
madadrdn saatonuppi (B4) Min-asentoon ja saddd annosta samoin
kuin ensimmaiselld kdyttokerralla (katso “Taydellinen annos”).

10. VEDEN KOVUUS

Kalkinpoiston merkkivalo [&J] (B3) syttyy ennalta maaritetyn
toiminta-ajan pddtteeksi. Aika riippuu veden kovuudesta. Voit
ohjelmoida keittimen veden todellisen kovuuden mukaan eri
alueilla, jolloin kalkinpoiston toimenpidetta ei tarvita niin usein
(katso luku "7. Asetusten valikko”).

1. Ota varustuksiin kuuluva reagenssiliuska pois pakkaukses-

ta "TOTAL HARDNESS TEST" (C5).

2. Upota liuska kokonaan vesilasiin noin sekunniksi (kuva 29).
3. Otaliuska pois vedestd ja ravistele sitd kevyesti (kuva 30).
Veden kovuustestin tulos Néppéin | Kovuusaste
(B7)
e 1
LI l.] ;8 pehmed vesi




Veden kovuustestin tulos Nappéin | Kovuusaste
(B7)
e | ¢ |,
= L puolikova
vesi
—Immm | =g | 3
— 8 kova tai
T EEEN fyvin kova
vesi

4. Tee keittimen asetukset noudattamalla ohjeita luvusta 7.
Asetusten valikko”.

11. SOFTBALLSIEN KAYTTO (VAIN JOISSAKIN
MALLEISSA)

Softballs (C7) on innovatiivinen jdrjestelmd, joka pidentdd

keittimen kdyttdikaa veden laatua muuttamatta. Néin se takaa

kermaisen ja aromaattisen kahvin. Tehokkuuden optimoimiseksi

jatd Softballsit veteen kokonaiseksi yoksi ennen kdyttoa.

1. Ota Softballs-paketti pois pakkauksesta (kuva 31)

2. Huuhtele Softballs-paketti juoksevalla vedelld (kuva 32).

3. Upota pussi vesisdilioon (A7) (kuva 33).

|||||

o 23]
2151617 1819207
22232425 26 27 1|

L

33 34

4. Vaihda Softballs-pussi 3 kuukauden valein (kuva 34).

12. KALKINPOISTO

Varoitus!

+ Lue huolella kalkinpoistoaineen valmistajan antamat kayt-

tdohjeet ja merkinndt ennen kéyttoa. (C6)Ne I6ytyvét kalkin-
poistoaineen pakkauksesta.
Suosittelemme kdyttdmddn ainoastaan De’Longhin kal-
kinpoistoainetta. Vadranlaisten kalkinpoistoaineiden kéyt-
tdminen, tai jos kalkinpoistoa ei suoriteta, voi aiheuttaa
vikoja, joita valmistajan takuu ei korvaa.

- Kalkinpoistoaine voi vaurioittaa herkkid pintoja. Jos tuotet-
ta laikkyy vahingossa, kuivaa heti.
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Kalkinpoiston ohjeet

Kalkinpois- | De'Longhi-kalkinpoistoaine
toaine

Astia Tilavuus 2 litraa

Aika N. 40 min

1. Ontullut kalkinpoiston aika, kun syttyy merkkivalo || (B3).
Voit aloittaa kalkinpoiston milloin tahansa.

2. Irrota ja tyhjennd tippa-alusta (A19) ja laita se sitten
takaisin.

3. Tyhjennd vesisdilio (A7). (Jos paikalla on softballseja, poista
ne ja pidd niitd vesilasissa, kunnes ne tulee laittaa uudelleen
kalkinpoiston paatteeksi)

4. Lisad vesisdilioon kalkinpoistoainetta (C6) tasoon ﬂ A
asti (vastaa 100 ml:n pakkausta). Se on merkitty sdilion si-
sdpuolelle (kuva 35).

5. Lisad vettd (1 litra) tasoon O asti (kuva 36). Laita séilio
sitten takaisin keittimeen.

6.

37 38

7. Varmista, ettd suodatinpidike (C1) ei ole kiinnitettynd ja
|aita astia kahvisuutinten (A10), kuumavesisuutinten (A11)
ja hoyrysuuttimen (A9) alle (kuva 38).




Pidd OK-ndppdintd painettuna véhintddn 3 sekunnin ajan
(B6): OK-merkkivalo vilkkuu.

Kalkinpoisto-ohjelma kdynnistyy, ja kalkinpoistonestettd
alkaa tulla ulos suuttimista. Kalkinpoisto-ohjelma suorit-
taa automaattisesti huuhtelujaksosarjan kahvinkeittimen
sisalld olevan kalkkijagman poistamiseksi, kunnes silio
on tyhja.

Annostelu keskeytyy, ja merkkivalosta OK tulee valkoinen.
Huuhtelujakso on tarpeen:
10. Tyhjennd kalkinpoistoainenesteen talteenotossa kdytetty

1.

astia ja aseta se suutinten alle.

Irrota vesisdilid, tyhjennd se mahdollisista kalkinpoistoai-
neliuoksen jadmistd, huuhtele se juoksevassa vedessd ja
tdytd se raikkaalla vedelld MAX-tasoon asti (kuva 39). Laita
sailid sitten takaisin paikoilleen.

39

12.
13.

4.
15.

16.

17.

Paina nappaintd OK: huuhtelu alkaa.
Kun huuhtelu on valmis, annostelu keskeytyy: merkkivalo

|| vilkkuu punaisena ja OK-merkkivalo sammuu.
Tyhjennd huuhteluveden kerdysastia.

Irrota ja tyhjennd tippa-alusta (A19) ja laita se sitten
takaisin.

Irrota sdilid ja tdytd se raikkaalla vedelld. Aseta takaisin pai-
koilleen. (Jos on, huuhtele softballsit juoksevalla vedelld ja
laita ne sitten takaisin sdilioon).

Kdannd toimintojen valintanuppi (B8) jonkin juoman
kohdalle.

Nyt keitin on kdyttovalmis.
Tarkedad:

Kalkinpoistojakso voidaan kdynnistdd milloin tahansa
(vaikka vastaava merkkivalo ei palaisikaan).

Jos kalkinpoisto aloitettiin vahingossa, pidd OK-ndp-
pdinta painettuna 10 sekunnin ajan. Huuhtelua ei voida
keskeyttaa.

13. MERKKIVALOJEN SELITYKSET

MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

Kaikki merkkivalot vilkkuvat lyhyesti

Keittimen kdynnistys

[tsemddrittely

Keitin kdynnistetddn ensimmaista ker-

Etene noudattamalla ohjeita, jotka on

(Merkkivalot|__JCja 8 nayttavat

vastaavat valinnat)

OK Palaa yht3jaksoisesti | {2, ja vesipiiri on taytettava. annettu luvussa “3. Ennen keittimen
= e ”
kdyttoonottoa
Americano Keitin on valmis annostelemaan Valmistele  keitin  ja jatka juoman
OK Espresso @] Hot water .
+ & = @ valmistukseen
[G—] -'_//H\\'-
Palaa yhtajaksoisesti

OK_

J N Vilkkuu

Keitin [ampenee

Odota, ettd ihanteellinen annostelulampdti-
la saavutetaan

& == palaa yhtéjaksoisesti

Sailiossa (A7) ei ole riittavasti vetta tai
vesisdilio ei ole kunnolla laitettuna

Tdyta sdilid tai irrota sdilio ja laita se oikeaop-
pisesti jalleen paikoilleen

9
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MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

Juoman valmistusta tahdotaan jatkaa,
mutta vesisailio (A7)on tyhja

Taytd vesisailio

Kahvi on liian hienoksi jauhettua, ja
kahvi valuu tdman vuoksi liian hitaasti
tai sitd ei tule ollenkaan.

Irrota suodatinpidike (C1) ja toista kahvin
valmistustoimenpiteet ottaen huomioon
ohjeet kappaleesta "4.1 1. vaihe - Jauhatus

Palaa yhtajaksoisesti — punainen

Q\_/_ (grinding)” ja "4.2 2. vaihe - Tamppaus
I\ N P,
(tamping)
Vilkkuu Kahvi : - .
ahvinsuodatin (C3) tai (C4) on tukossa | Huuhtele suodattimet juoksevan veden alla
Sailio (A7) on asetettu huonosti pai- | Paina sdiliotd kevyesti niin, ettd sen venttiilit
koilleen, eivatkd sen venttiilit ole auki | avautuvat
Vesipiirissd on kalkkia Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,
jotka on annettu luvussa“12. Kalkinpoisto”
— X2 1 kupillisen valmistus on valittuna Koko valmistus (jauhatuksesta annosteluun)
on asetettu 1 kupillisen valmistusta varten
= X1 Palaa
yhtdjaksoisesti
@ X 2 Palaa 2 kupillisen valmistus on valittuna Koko valmistus (jauhatuksesta annosteluun)
L= yhtéjaksoisesti on asetettu 2 kupillisen valmistusta varten
— x1
— — = Valitse ~ yksi  saatavilla  olevista | Katso“Kahvin valmistuksen lampétila”
E— 8 & 8 & 8 lampdtiloista
D [e—) (@)
MIN KESKI MAKS
Palaa yhtajaksoisesti
N ” Yleinen halytys Sammuta keitin ja odota 10 minuuttia ennen
L sen uudelleenkdynnistystd. Jos ongelma jat-
L = kuu, kdénny huoltokorjaamon puoleen.
7 N
Vilkkuu
{|§ Hoyrytoiminto on valittu ja meneillaan | Muutaman sekunnin kuluttua keitin jatkaa
NS hdyryn annostelua
— amn—
/N
Vilkkuu
3¢ Kalkinpoisto on tarpeen Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,
V‘ - H i . H "
A% jotka ovat luvussa“12. Kalkinpoisto

vari
. - S
fil==_— OK *

D
Vilkkuu - Palaa yhtéjaksoisesti

P\
»
™

Kalkinpoisto on valittuna

Paina OK aloittaaksesi kalkinpoiston tai
kddnna nuppi jonkin juoman kohdalle

. al® XN
e &>
?“‘\a\‘\‘lsﬂ:_i_ _\O K /_Q"b“

Vilkkuvat

Kalkinpoisto jatkuu: keitin annostelee
kalkinpoistonestetta

Jatka suorittamalla loppuun kalkinpoistojak-
5o (katso“12. Kalkinpoisto”)

>
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MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

P\ P\
N A\
‘\3\ %% 7 \O
RV |§: — oKW

[Cm—
Vilkkuu - Palaa yhtajaksoisesti

Kalkinpoiston ~ viimeinen  vaihe
on suoritettu: nyt on aika siirtyd
huuhteluvaiheeseen.

Paina OK huuhtelun aloittamiseksi.

)
0%, -
NG |=:
R 1% J
Vilkkuvat

. “e
=L 0K @
7 N

N

Keitin jatkaa huuhteluvaiheeseen ja
suorittaa loppuun kalkinpoistojakson.

Jatka suorittamalla loppuun kalkinpoistojak-
50 (katso “12. Kalkinpoisto”)

14. JOS ON ONGELMIA

ONGELMA

SYy

RATKAISU

Tippa-alustassa (A19) on vettd

Tamd kuuluu keittimen sisdpiirien nor-
maaliin toimintaan

Tyhjennd ja
saannollisesti

puhdista tippa-alusta

Espressokahvia ei endd tule

Sailiossa ei ole vettd (A7)

Tdytd sdilio

Merkkivalo OK (B6) syttyy osoittaen, ettd
kahvi- tai hdyrypiiri on tyhja

Paina nappainta merkkivalon OK kohdal-
[a piirin tdyttamiseksi

Suodatin (C3) tai (C4) on tukossa

Huuhtele suodattimet juoksevan veden
alla

Liian hieno jauhatus

Sdddd annosta ja jauhatusta

Sdilio (A7) on asetettu huonosti paikoil-
leen, eivatkd sen pohjassa olevat vent-
tiilit ole auki

Paina sdiliota kevyesti niin, ettd sen
pohjassa olevat venttiilit avautuvat.

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita  kalkinpoisto  noudattamalla
ohjeita, jotka on annettu luvussa “12.
Kalkinpoisto”

Suodatinkuppi (C1) ei kiinnity laitteeseen

Jauhettua kahvia ei ole tampattu tai sitd
on likaa

Toista vaihe 1 (luku "4. Kahvin valmis-
tus”) kdyttamalla vain vahan kahvia. Jos
kdytat 1 kupin suodatinta, varmista, etta
merkkivalo 1X palaa (B5).

Espresso valuu suodatinkupin reunoista
(C1) eika rei“ista

Suodatinkuppi ei ole kunnolla kiinni

Kiinnitd suodatinpidike oikeaoppisesti
(kuva 19)

Kahvisuuttimen tiiviste on Ioystynyt tai
likaantunut

Kaanny huoltokorjaamon puoleen vai-
htaaksesi sen

Suodatin (C3) tai (C4) on tukossa

Huuhtele
veden alla
Sadda jauhatusasetuksia

suodattimet  juoksevan

Kahvin vaahto on vaaleaa (valuu nopeasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Katso ohjeet kappaleesta “Taydellinen
annos”

Kahvin vaahto on tummaa (valuu hitaasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Katso ohjeet kappaleesta “Taydellinen
annos”

Keitin pyytdd toisen huuhtelun kalkin-
poiston pdatteeksi

Huuhtelujakson aikana sdilidta (A7) ei ole
tdytetty MAX-tasoon asti

Toista huuhtelu (katso luku  “12.

Kalkinpoisto”)

9
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ONGELMA

SYy

RATKAISU

Keitin ei jauha kahvia

Kahvimyllyn sisalla on vieras esine

Kaanna valitsin (A2) asentoon 8 ja poista
kaikki pavut imurilla, kunnes kahvipa-
pusdilié on tyhjd ja puhdas (A3). Jos on-
gelma jatkuu, kadnny huoltokorjaamon
puoleen

Jos halutaan vaihtaa kahvilaatua

« Suosituksena on lisdtd kahvipap-
usdilioon  (A3) vain  kdytettdva
papumadra

« Astian tyhjentdmiseksi ime sisdlto
imurilla tai jauhata kaikki siind oleva
pavut, kunnes se on taysin tyhja.

« Lisad uusi papulaji

« Jos jauhatus ei saavuta tdydellista an-
nosta, toimi samoin kuin ensikayton
kohdalla

Jauhatuksen jalkeen kahvisuodatin (C3)
tai (C4) on tyhja

Kahvimyllyn kahvikouru on tukossa

Siirry puhdistukseen noudattamalla ohjei-
ta luvusta "9. Kahvimyllyn puhdistus”

Jauhatuksen jalkeen suodattimessa on
kahvijauhetta (C3) tai (C4) ei saavuta
tdydellista annosta

Jauhetun kahvin maaraa on saadettava

Sddda maarda omasta nupista (B4) nou-
dattamalla ohjeita kappaleesta "Taydel-
linen annos”. Jos nuppi on jo max-asen-
nossa, etene noudattamalla ohjeita
osiosta "7. Asetusten valikko” - "Jauhatuk-
sen lisdsaato”

On kéytetty 2 kupin suodatinta (C4)

Tarkista, ettd merkkivalo 2X palaa

Myllyt kuluvat ajan mydta

K&énny huoltokorjaamon puoleen
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Mepex ucnonb3oBaHueM npubopa NpouuTaiiTe npesynpexne-
HIA 10 TeXHMKe 6e30macHoCTH.

1. OMWCAHME

1.1 Onucanue npu6opa — A

A1. TnaBHblit BbiKntouatens (ON/OFF)

A2. Mepekniouatenb ctenexu nomMona

A3. KouTeitHep ans 3epeH

A4. Kpbllka KoHTeliHepa AnA 3epeH

A5. Kpblwwka fepxatens npuHaanexxHocreit

A6. Kpbiwwka 6auka ans Boabl

A7. bauok ana Bofbl

A8.  LWHyp nuTaHua

A9. Hacapka Bbinycka napa

A10. Y3en nogaun kode

A11.Y3en nogauv ropauei Bogb!

A12. THe3po aepxatens Gunbtpa AnA MonoToro kode
A13. BbixoaHoe oTBepcTUe Kodemonku

A14. NoacTaBKa ANA Manbix yallek

A15. OnopHas petueTka AnA MasbiX Yallek

A16. PelueTka And vatuek/KpyxKm

A17. Onopa peLueTku AnA yaek/KpyxKi

A18. iupukaTop ypoBHA BoAbI B NOAA0HE ANA cbopa Kanenb
A19. TlopaoH Ana cbopa Kanenb

1.2 OnucaHue KOHTPONbHOI NaHenu - B
B1. MaHnometp
B2. Wupwkatop otcyTCTBUA BOAbI
B3. Wupwkatop ynanenus Hakumn
B4. PykoATKa perynupoBKu KonuuecTsa MosoToro kode
B5. Knonka Bblbopa 1 wnu 2 vawek (AnA ucnonb3oBaHus
C00TBETCTBYHLLETO PUnbTPa Kode)
B6. Knonka OK: nogaua HanuTka/noaTBepXaeHMe
B7. KHonka «temnepartypa kode»
B8. Pyuka Bbibopa ¢yHKuMii
« Espresso
- Americano
« Hot water (fopauasn Boga)
« YnaneHue Hakunu
B9. Knonka «nap»: Ana nogaun napa

1.3  OnucaHue npunagnexHocreit — C

(1. [Jlepxatenn punbrpa

(2. [loaupoBouHas BopoHKa (Dosing&Tamping Guide)
(3. OunbTp 1 vawkn

(4. OwunbTp 2 vawek

(5. WnpnkatopHas nonocka Total Hardness Test

(6. CpepcTBO ANA yAaneHna Hakumu

(7. Softballs (*ronbko B HekoTOpbIX MOAENAX)

(8. TpaduH ana monoka

(9. Kuctb ans ouncrku

(10. Urna ouncTki AnA HAKOHeYHMKa napa

(11. Temnep

(12. Kopuk ans npmxuma (*TonbKo B HEKOTOPbIX MOAENSX)

1.4 He BKNoueHHble Npucnoco6nexns
ANA OYNCTKU, peKOMEHA0BaHHble

npoussoautenem
[JlononHuTenbHble cBefeHNA CM. Ha caiiTe Delonghi.com.

OEcoMultiClean ‘McTaLLee cpeacTso
~— ———_ EAN: 8004399333307

2. NOAroTOBKA MPUBOPA

Tennoit Bogoli 1 CpeacTBOM ANA NOCYAbI BbIMOIATE BCe Npucno-

c06neHNA 1 BbINONIHUTE ClepyloLLee:

1. BcraBbre nopaoH ana cbopa kanenb (A19) BmecTe ¢ pe-
weTKol AnA vawek (A16) u CoOTBETCTBYIOLLel 0ONOpONi
(A17) (pnc. 1).

2. CHumute 6ayok ana Boabl (A7) (puc. 2)  HanonHuTe ero
BeXeil uncToil Bogoli, He npesbilwas otmetky MAX (puc.
3).

3. YcTaHoBUTE Ha MecTo 6ayoK s Bobl.

Buumanme! He sxoyaiime npubop 6e3 800bi 8 6auke unu 6e3 camozo 6ayka.
Mpumeyanme. PekomeHdyemcs Kkaxk MoxHo Gbicmpee ompe2ynuposame
KecmKocmb 80061 Nymem 8bIN0HeHUSA Npoyedypbl, onucarHol & enage «7. MeHio
Hacmpoex».

3. NEPBOE BKNHYEHWE MPUBOPA

1. BctaBbre BUKY B po3eTKy. HaxMuTe Ha rnaBHbIii BbIKAI0-
yatenb (A1) (puc. 4).

2. TlomectuTe nog y3nom nogaun ropayeii oabl (A11) em-
KOCTb MUHIManNbHbIM 06bemom 100 mn (puc. 5).

3. Haxmure kHonky OK (B6) (puc. 6): nopaua HauHetca n
npekpaTuTCca aTomaTnyecku. (neiite eMKoCTb.

llepes Hauanmom MoNMb30BaHWA ~MALLMHOI  He06XoAUMO

MPOMbITb  BHYTPeHHUE KOHTYpbl. BbinonHute cnepylowme

JeicTBuA:

4. Ycranosute dunbtp kode (C3) unu (C4) B punbTpopepxa-
Tenb (C1)

5. Hapenbre unbtpopepxartens (C1) Bmecte ¢ dunstpom
Ha KodemaLunHy. YTo6bl NpaBUAbHO 3aKpenuTb GuUAbTPO-
Jiepxarenb, BbIPOBHAITE ero pyuky ¢ Hapnucbio «INSERT»
(puc. 7) v noBepHuUTe PyKOATKY BNPaBO A0 BbIPaBHUBaHUA
cno3uumeit «CLOSE».

6. MoctaBbTe KOHTeilHep o GpunbTpoaepxaTenem u Hacaa-
Koii Bbinycka napa (A9).

7. Haxmure kHonky OK (B6), nocne yero HauHeTcA nopava.

8. Mocne 3aBeplueHna Mojaun Haxmute KHOMKY mopaun
napa (B9) (puc. 8) Ha Heckonbkux cekyHz, utobbl ononoc-
HyTb KOHTYp napa. [ina onTumanbHoil nojaum napa pe-




KOMEHZYeTCA NOBTOPUTH 3T0 AeiicTBHE 3 Wi 4 pa3a. ITo
M03BOJUT Nepex Nofiaueii napa yAanuTb BoAy B TpyOKe.
Tenepb NpuoOp roToB K pabote.

L L4
noce OUMenbHo20 NPOCMos Npu6opa.

Mpu nepBoM UCMONb30BaHUN NS NONyYeH!s YAOBNETBOPY-
TeIbHOTO pe3ynbTata HeoOXoAMMO MpPUToTOBUTb 4—5 uallek
kode. Ocoboe BHMMaHue obpaTuTe Ha L03y MonoToro Kode B
dunstpe ((C3) unm (C4)) (cm. uHCTpyKumm B naparpade «4.1
31an 1-lomon (grinding)»).

BbinonHuTe peiicTBUA, YyKasaHHble B rMaBe «lipeanbHoe
KONMYECTBOY,

Ip yp yemca marxe

4, MNPUTOTOBJIEHWUE KOOE

4.1
1.

37an 1-MNomon (grinding)
3acbinbTe 3epHa B KoHTeliHep (A3) (puc. 9). PekomenayeT-
(A 33CbINaTh TONbKO TO KOJMYECTBO 3PeH, KOTopoe Tpe-
6yetca Ana npurotoBneHua. Takum 06pa3om Kode Bcera
6yzeT UCoNb30BaTb(A (BEXMM.
Ha 3aBogie ycTaHoBMeHa cTeneHb nomona 5 (CpepHAn cTe-
neHb). Ecnu pesynbtat HeynoBneTBOpUTENbHBIiA, 0Tpery-
NMpYiiTe ypoBeHb B 3aBUCUMOCTY OT COBCTBEHHOTO BKYCA 1
0T TUNa Kode (perynmpoBKy CliesyeT BbINONHATL BO Bpems
paboTbl kodemonku) (puc. 10).
Mpumevanue. Cmenexb nomona om 3 00 6 pekomerdyemca
0n4 6obuHcmea munog koge. [pu evibope 3xayerua 1 unu
2 NoMon 04eHb MesKul, Komopaiti UCnosib3yemca mosbko 0nd
0c06bIx MuUNo8 Koghe (criezka 00XapeHHbIll) UU ecu kavecmeo
Kobe He onmuMarnbHoe U 8bI38aHO U3HOCOM XepHOB08 (CAIuW-
KOM KpynHbIli nomon).

3. BcraBbre oguH u3 dunbtpo Kode(C3) unm (C4) B pepxa-
Tenb ¢unbrpa (C1). Haxmute Ha KHonky L= (B5) ana
BbI60OPa NPUroTOBNEHMA 1 1N 2 YaLLieK: 3TOT BbIOOp TaKkxKe
yIBAMBAET KONMYECTBO NOAABAEMOT0 ICMIPECCO.

4. Otperynupyiite pyKoATKy Konuuectsa (B4) HaumHas ¢ Mu-

HUManbHOro nonoxeHua (puc. 11).

Mlpu nepBom MCMoNb30BaHUN OCTaBbTe PYYKY B MONOXEHUM
«Muk». 06bluHO BHauane TpebyeTca ChenaTb HeCKoabko Mo-
MbITOK, NpeXAe Yem HailTi ONTUMaNbHYI0 HacTPoiiKy. Mbl
npeAnaraem Bam HauaTb C 3aBOACKMX 3HaueHuii, a 3aTem npu
HeobXOAVMOCTI U3MEHUTb WX, CNlefiys pekoMeHZaLnam, npu-
BefleHHbIM B pasgene «PerynupoBka KonuuecTsa MOJoTOro
kode B punbrpe».

5. MpncoenuHuTe F03MPOBOYHYH BOPOHKY(C2) K pepxatento
dunbTpa: 1 HaxmuTe; 2 noBepHuTe 40 dukcaumm (puc. 12).

6. BcraBbre pepxatenb GUILTPa B BbIXOAHOE 0TBEPCTHE KO-
demonku (A13) (puc.13).

7. HaxmuTe Ha fepxatenb ¢unbtpa Zo wenuka (puc. 14),

3aTem OTMyCTUTE: MOMOJT HAUYMHAETCA W MpeKpallaeTca
aBTOMaTn4eckun.
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Mpumeyanue. Fotu 861 Xomume 0Cmaxosums NOMoN 8pyy-
Hylo, NPOCMO CHOBA HaXMume Ha depxamenb Guabmpa (0o
wenuka.

PerynupoBKa Konuyectea MonoToro Kode B hpunbrpe

TeMHpy;

G
.Oeq i

cBeTnblit

[Ivana3oH
RONONHUTENBHOTO
nomona

Kaxpblit copT 3epHa JaeT pa3nnuHblil pe3ynbtaT BO Bpems
fomona, Mo3ToMy B Hauane CneayeT BbINOAHUTD TLLATENbHYI0
perynupoBKy KonnyecTsa.

Ha n306paxeHnn falTcA MHCTPYKLIAM MO perynnpoBKe Konuye-
(TBa Ha 0CHOBE LBeTa 0BXapku. VX MOXHO paccmaTpuBaTh Kak
WUCXOfHbIE, HO OHI MOTYT OTANYATLCA B 3aBUCMMOCTH OT COCTaBa
KodeliHbIX 3epeH.

1. YctaHosute f03y (40 BbiNyKNOi MeTKM BHYTPU GuabTpa
Kode), HauMHaA C MUHMMANbHOTO NonoXeHns. Yncna Ha
PYKOATKe - 370 YA0OHbII OpUeHTUP, KOTOPbIiA Heobxoam-
MO 3anoMHUTb, KorAa B dunbTpe byaeT aeanbHan 4o3a.
Uncna He COOTBETCTBYIOT HACTPOIiKam KodeMonku, ean-
HULAM M3MepeHua (r/yHLumM) U BpemeHn nomona.
MegneHHo BpaLuaiite pyKOATKY C y4eTOM LiBeTa 06apKm
BaLLNX KODEIAHBIX 3ePeH.

4.2 3tan2 - lpeccoBanue (tamping)

1. Nocne nomona cHumuTe fepxatens Guabtpa (puc. 15).

2. Tloctyuute no Jo31poBouHoii Bopokke (C2), uTobl pas-
POBHATL MONOTbIN Kode.

3. (Tonbko AnA HeKkoTOpbIX MoZeneid): momecTuTe Aepxa-
Tenb GUILTPa B rHe3/0 Ha Kospuke Ana npmwkmuma (C12)
(puc.16).

4. Tlpunasute Kode creumanbHbiM Temnepom (C11) (puc.17).

5. CHumuTe [031POBOYHYI0 BOPOHKY, NOBEPHYB ee NpoTuB
YacoBOIA CTPENKM 11 MOTAHYB BBEPX (pyc.18), U npoBepb-
Te NpaBUIbHOCTb [O3MPOBKYN (CM. paspen «/peanbHoe
KONMYeCTBo).

6. 3auenuTe fepxarenb GuabTpa 3a y3en nopaum kode (A10)

(pnc.19).



ﬂpumeqauue. Ecnu noce npeccosadus no Kpaam d)unbmpa
ocmaemca K0¢€, MO HUKAK He 8/1usem Ha Ka4yecmeo 3asapku
u, cneboeameano, HA KOHeYHbIli pesynemam.

WpeanbHoe KonnuecTBo
Y UALTPOB KOE eCTb BbIMYKNAA NAHIA BHYTPU: UAeanb-

HaA 1033 COOTBETCTBYET 3TON IMHMN.
< UoeanvHoe N
Konuyecmeo

Y6enuTech, uTo Koe nocse NpKMMa HaXoAUTCA Ha YpoB-
He. MoxeT noTpe6oBaTbCA HECKONbKO pa3 perynnposarb
pyKoATKy (B4) mo nonyueHus upeanbHoOro KonuecTsa.
Ecm Kode cnuwkom 3KCTparupoBaH wuau Hepo3KCTpa-
TUPOBaH, a KONMYECTBO HaXOAWTCA B [AMana3oHe upe-
anbHOTO, OTperynupyiite nomon Ha 6onee menkuit W
6onee KpynHbiii (cm. «4.1 31an 1 - Momon (grinding)»).
Ecnu skcTpakuma Kode noBbiwweHa (CTUWKOM MeaneHHas
nopaya), noMon fomxeH 6biTb KpynHee. Ecnm sKkcTpakuma
Kodpe HU3Kas (CMLLKOM BbicTpas noaya), NOMON OKeH
6bITb Menbye.

J1an 3 - Mogaua (brewing)
Bbibepute Temnepatypy (puc. 20) (cm. «Temnepatypa ans
NpUroTOBNEHNA Kode).

2. Boblbepure xenaemblit Hanutok (puc. 21). Ecm Hanutok
6bin 3anporpammupoBaH (cM. rmaBy «6. 3anporpammu-
pyiiTe KpenocTb HaMWTKOB»), MHAMKATOP HAMMTKA KpaT-
KOBPEMEHHO MUTaeT.

3. Haxmure OK (B6) Ana Hauana nopaum (puc. 22) (npepga-

puTeNbHas 3aBapKa U 3aBapka). Mlogaua Kode oCTaHoBHT-
(A aBTOMATHYECKN.

Temneparypa Ana npurotoBnenus kope

KoHTponb 3a Temnepatypoii BoAbl 0cylLecTBAAETCA Ha NPOTA-
KeHWI BCero NpoLiecca NpuroToBAeHus, 4tobbl 06ecneynts ero
(TabunbHOCTL Ha 3Tane JKcTpakyuu. La Specialista Arte npea-
naraet 3 ypoBHA TeMNepaTypbl 3aBapky, KOTOPble COOTBETCTBY-
10T AnanasoHy ot 92° 10 96 °C.

B 3aBucumocTI OT TINa 1 CTeneHu 06xapky 3epeH peKomeH-
[LYeTcA UCNONb30BaHMe Pa3NMUHbIX YPOBHel TemnepaTypb:
3epHa pobycTbl TpebyeT 6onee HU3Koii TeMnepaTypbl, a 3epHa
apabuku - 6onee BbICOKOA. Te e TpeboBaHNA AeCTBUTENbHDI
W ANA 3epeH TeMHOl 00XapKu W ToNbKo 4T 06XapeHHbIX
3epeH.

YpoBeHb CooTBeTCTBYIO- YpoBeHb
Temneparypbl LA MHANKaTOp | 06KapKu
MUH. TeMHblii

—ly
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CPEQ CpepHe-TeMHblil

8:
8:

J1a Temnepatypa 0THOCUTCA K Boge B Tepmobnoke. Oa
OTANYAETCA OT TEMNEpATypbl HAMUTKA B YaluKe Wn ot

TemnepaTypbl, 3aMePEHHO KOTAa HaNNTOK BbIXOAUT U3
Y3108 nofiaun GunsTpogepatent.

MAKC. (pepHe-cBeT-

Nblit

NPUTOTOBNEHWUE MOJIOYHBIX HAMUTKOB

BcnennBaHne monoka
Haneiite B rpa¢un (C8) KonuuyectBo Monoka, Kotopoe
Bbl X04uTe nodorpeTb/BcneHnTb. (nedyeT MOMHUTb, YTo
o6bem monoka yBenuuuTcA B 2 unm B 3 pasa (puc. 23).
[lna nonyuexns 6onee NAOTHOR 1 OJHOPOAHOI NeHbI pe-
KOMEHZYETCA UCMoNb30BaTh LefbHoe KOPOBbe MOJIOKO
npoxnaaHoii Temnepatypbl (okono 5 °C).

My LatteArt

1y

1

MocTaBbTe rpaduH Noj HacaZKy BbINYCKa Napa u HaxMuUTe
KHoNKy nogaun napa (B9) (puc. 24).

[Ina BCeHUBaHMA MONOKA OMYCTUTE HaCafiKy Bbimycka
napa (A9) Ha NOBEPXHOCTb MONOKa, TakuM 06pa3om Bo3-
LyX CMELIAETCA C MOIOKOM 1 NapoMm.

[llepxuTe Hacaiky BbIMycKa napa Ha NOBEPXHOCTH, CTapa-
ACb He 3aXBaTbIBaTb C/IMLLKOM MHOr0 BO3ZyXa, C034aBas
CIMLLKOM BonbLuye Ny3blpu.

Morpy3ute Hacajky Bbinycka mapa Hue MOBEPXHOCTM
MOOKa, TakiiM 00pa3om co3paeTca BOpoHKa. Korga fo-
CTUTHYTA HyXHaA TeMNeparypa, ellie pa3 HaMuUTe KHoM-
Ky Nojauv napa 1 SO ANTECh NONHON 0CTaHOBKM Nojaum
napa fio T0ro, Kak yopatb rpaguH Monoka.

bapucma pexomendyem:

Jlyywe ucnonb3oBatb npoxnagHoe monoko. Beeraa
6GepuTte cBeXxee MONIOKO NPOX/IajHOI TeMnepaTypbl.
Yr06bl NONYYNTD HAUMYYLINI Pe3ynbTaT, peKOMEHAYeTCA
BCerfia AepaTb rpaduH C MONOKOM B XONOAMIbHIKE.




LlenbHoe monoko obecneunBaeT OTANYHbII pe3ynbrar. Pe-
3yNbTaT U TeKCTypa NeHbl 3aBUCAT OT TOro, UCMONb3YeTca
JIN KOPOBbE MOJIOKO WA PAaCTUTENbHbIE HAMUTKU.

[Tocne BcnennBaHuA yaanute nysbipi U3 Monoka nytem
He60onbLLIOro BpaLLleHna no kpyry rpa¢MHa CMOJIOKOM.

OuuncTka Hacapkm BblMyCKa napa

1.

[Tocne kaxporo ncnoab3oBaHNA TPANKOA yAanuTe octar-
K1 Monoka ¢ y3na nogaun napa (puc. 25). [ina bonee
TLWATENbHOI OUNCTKU PeKOMERAYeTCA Ucnob3osathb Eco
MultiClean. CpeactBo obecneunBaet rurveHy, NoCKonbKy
yoanaet npoTeMHbl 11 XMpbl MONOKa. Ero Takke moxHO
1CN0JIb30BATh [/1S1 OUNCTKM BCEI MaLLINHbI.

Peuent 3aBogckoe | Mporpammupyemoe

Kode KONNUYecTBO | KONMYeCTBo

Americano | =120mn «3cnpecco: o1 =15 fo =90 mn
D] « BOja: 0T =25 40 =150 Mn

Americano | =240 mn « 3cnpecco: o1 =30 go ~180

@] M

+ BOAQ: 0T =50 n0 =240 mn
X2

Hot water
é»

2250 mn 0T =65 10 =300 Mn

7. MEHI0 HACTPOEK

1. Bxop B meHIo0:

=x2

HaXwMaliTe OfHOBpe- o

=5
MeHHO B TeueHue 3 Q"’O

CeKkyHn

2. Bbib6epute napamerp AnA HaCTPOITKY

Americano
Espresso Hot water
= = €r
=, =
CootBeT- loBep- | Haxmute Haxmure ewe
CTBylOWAA | HYTb =15 paz =
HacTpolika Ha , UI3MEHUTD
HaCTpOiKy
3aroputcs | e U = Her
Maysanpen- | gspresso | MHAMKATOp [ 5
BapuUTeNbHOM TekyLyen - 5
P =P el | =0 mp¢
3aBapkm BblOpaHHoi
HaCTPONKI
JlononHu- 3aroputca
TenbHas Americano | IHAVKATOP AuanasoH
@] TekyLuei —
perymmpos- BbIOPAHHOIA » )
. P -0
Ka nomona wacpoikn |~ ™2
AuanasoH

2. Tlopalite nap B TeueHue HeCKONbKMX CeKYHA, uTobl Xopo-
LU0 0YMCTUTD y3en nogaun (puc. 8).

3. [JloxpwTtech oxnaxaeHus y3na nogaun. [na noaaepanua
ANUTeNbHOI MCNPABHOCTI Y31 NOZAYN UCMONb3YiiTe Uy
ana ounctkn (C10), yTobbl AEpXaTh B UNCTOTE OTBEPCTHE
(puc. 26).

6. 3ANPOrPAMMMWPYHTE KPENOCTb HAMUTKOB

1. MogroToBbTe MaLMHy AnA nojauv 1 unn 2 yawek Tpeby-
€MOro HanuTka BnnoTb A0 ycTaHoBKN aepxatena (C1) ¢
dunstpom (C3) unu (C4) n monoToro kode.

2. MosepHute pykoatky (B8) ana Bbibopa Hanutka AnA
MporpamMmMm1poBaHuA.

3. Haxmute u ygepxvgaiite kHonky OK (B6), noka mawmHa
He BbIZACT Tpebyemoe KonnyecTBo: MHANKaTop KHonku OK
MUraeT 0paHXeBbIM, NOATBEPXAd, UTO Bbl HAX0AUTEC B
pexume NporpaMmupoBaHu.

4. Korpa Tpebyemoe KonuuecTBo byneT JOCTUTHYTO, OTNYCTH-
Te kHonky OK: KonnyecTBo 3anporpaMmmupoBaHo.

Mpumeyanue.

+ Hanumku MoXHO 3anpozpammuposams, HO Heb3A 3anpo-
2pamMmuposams nodayy napa.

+  [lpoapammuposanue uameHsem Koauyecmeo HanUMKos, a
He Ko/lu4ecmao Mos1omozo Koge.

« [lpu 8bibope 3anpozpammuposaHHo20 HaNUMKa coomeem-
CmeyrowuLll UHOUKAMOP KPAMKOBPeMeHHO Muzaem.

« Hanumku  «<X2»  MOXHO  npozpammuposame  no
omadestbHocMU.

Peuent 3aBopckoe | Mporpammupyemoe

Kode KONNYECTBO | KONMYECTBO
5555;° =35m0 o1 =15 10 =90 Mn

Espresso =70 Mn o1 =30 g0 ~180 Mn
Q X2

%




8. OYUCTKA MPUBOPA

Brumanue!

« Hewcnonb3yiite Ana uncTkin KodemalLnHbl pacTBOpUTeNy,
abpasuBHbIe MotoLLe CPeACTBA W CIMPT.

+  He ucnonb3yiite meTananueckne npeameTbl AnA yaa-
NIeHNA HaKUMK W OTNOXEHMI Kode, MOCKONbKY OHW
MOryT OLiapanaTb MeTanfuyeckue WM NAacTMaccoBble
MOBEPXHOCTH.

B cnyyae npocToes cBbiLue 04HOI Hefen nepes NoBTOp-
HbIM UCMONb30BaHMEM MALLNHBI PEKOMEHAYeTcA Bbinos-
HUTb OMONaCKMBaHUe.

Onacho!

« [lpu ouncTKe HYU B KoEM Cllyuae He JoNycKaliTe Norpyxe-
HIUA MLLMHbI B BOY, 3T0 INeKTpUYeckuil npubop.

« Tlepen nioboil onepauyeil no ounCTKe BHELUHUX YacTeil
npubopa BbIKIOUNTE ero, BbIHbTe BUKY W3 PO3ETKM U
JAaiiTe emy 0CTbITb.

DISHWASHEY
SAFE
e

OQ S
liiClean
MyltiClean

MUHYT
3aroputca i
ABTOBbIK- Hot water | MHAUKATOD
@) TekyLuen
Tiouenne — BbIOPaHHOI Yaca
HaCTPONKM -
72,8 =» 3
yaca
=< =
mArkas
3aroputca —
uigukatop | e fI°
HecTkocTb % , — .
|g;| Tekyueit . = cpen
BObI BbiGpanmoii | el WecTKoCTH
HaCTOiKN | =
=yl =
KecTkas
/oueHb XecTKas
3. CoxpaHuTe HOBble HacTPOIiKu, HaXaB KHonKy OK
(B6)
%

Mpumevanue. Ycmpolicmeo asmomamuyecku 8bixooum u3
MeHIo Hacmpoek yepe3 30 cekyHo 6e30elicmeus.

7.1 (6poc o0 3aBOACKMX HAaCcTPOEK
[llepxute KHonky nogaum napa (B9) Haxatoii 3 cekyHabl. inan-
katop OK (B6) kpaTkoBpemeHHO MuraeT, noATBepx/an copoc.

1. Bxop B meHIo0:

HaXwuMalite 0AHOBPEMEHHO =2 =
B TeYeHue 3 CeKyHf

2. (6poc fo0 3aBOACKUX HACTPOEK

llepxute  KHOMKy — nopa- M‘ﬁ
un napa (B9) Haxaroit 3 O
CeKYHAbI.

WHaukatop OK (B6) KpaTkoBpeMeHHO MUraeT, NoATBepAas
cbpoc.

9. OYUCTKA KOOEMONKWU
1. OumcTure 30Hy KpenneHua kucroukoi (C9) (puc.27).
2. Wcnonb3ya Knctouky, ounctute xenob ans kode (puc. 28).

JppeKTUBHDIN NoMon

(o BpemeHem KodemonKu n3HaLumBatoTcA. Mo 3Toi npuymHe o
BpeMeHeM ANA JOCTIKEHA nAeanbHoii f03bl HeobXoAMMO no-
BEPHYTb pyuKy (B4) B cTopoHy Gonee Bbicokux uncen. Koraa bl
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HaxoauTecb B AiuanasoHe ot 30 fo 40, nopa ycTaHoBUTb oMo
HUTENbHBI Anana3oH nomona (cm. ray «7. MeHto HacTpoeK»
- «[lnanazoH ONONHUTENLHOIO NOMONaA»).

Ecnu konuuectBo monotoro Kode CHOBA ymeHbluaetca, 06-
paTuTech B CEPBUCHDIA LieHTP ANA 3aMeHbl XepHOBOB. 3aTem
CHOBA OTperynupyiite KodemonKky uepes MeHH HaCcTpoeK nyTem
BbI6Opa NepBOro AuanasoHa AOMONHUTENbHOI PerynupoBKM
nomMona. 3atem NoBepHUTe PyKOATKY PerynnpoBKI KONYecTea
(B4) B nonoxeHue Min u otperynupyiite KONMYECTBO Kak npu
nepBOM UCMONb30BaHMM (CM. «/ifeanbHoe KonnuecTBo»).

10. ECTKOCTb BOAbI

Wnankarop [£5] (B3) ynanenus Hakuny 3aropaetca yepes onpe-
JeneHHblii nepuog paboTbl, NMPOROMKUTENBHOCTD KOTOPOro
3aBUCAT OT KecTKocTW BoAbl. MoXHO 3anporpammupoBath
MALLKHY Ha 0CHOBE PeanbHOli XeCTKOCTU BOAbI, UCMOMb3yeMoli
B Pa3NNYHbIX PEroHaX, YTo MO3BOANT COKPATUTD YaCTOTY YAa-
NeHna Hakinu (cM. ray «7. MeHio HacTpoek).

1. JloCTaHbTe U3 yNakoBKM UHANKATOPHYIO NOAOCKY 13 KOM-

nnekta noctaBku TOTAL HARDNESS TEST (C5).

2. TlonHocTbko NOrpy3uTe NONOCKY B CTaKaH ¢ BOON Npumep-
HO Ha 0fiHY CekyHay (puc. 29).

3. BblHbTe nonocky 13 Bofbl i cnerka BCrpaxHuTe (puc. 30).
Pesynbtar npoepkn | Knonka | CreneHb
KeCTKOCTU BOAbl (B7)

LI | & !
-— mArkas
BOjjA
T | =& 2
— BOjjA
CpefiHeit
KeCTKOCTH
W | | 3
= KecTkas
_  NEEEm Wi Oterd
KecTkas
BOfA

4. Hacrpoiite npubop, kak ykasaHo B mase «7. MeHio

HaCTpoeK»,

11. NOPAAOK UCMO/Ib30BAHUA SOFTBALLS
(TONbKO B HEKOTOPbIX MOZIENAX)

Softhalls ((7) ABnAeTCA MHHOBALMOHHOA CMCTEMOIA, KoTOpas
MPOANIEBAET CPOK CNYXObl MALLMHDI, HE BMIAAET Ha KauecTBo
BOAbI U 0becneunBaeT nogauy apomatHoro Kode ¢ MbiliHOi
neHKoi. [ins Haubonblueil 3dpdekTBHOCTM 0cTaBbTe Softballs
B BOJIE Ha BCK0 HOUb Nepe] UCMob30BaHUEM.

1. W3Bnekute naker Softhalls u3 ynakosku (puc. 31).

2. OnonocHuTe NpoTouHoil Bogoii naket Softballs (puc. 32).
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3. Tlorpy3ute naket B 6auok Ana Bogbl (A7) (puc. 33).

33

34

4. 3amensiite naket Softballs kaxable 3 mecaua (puc. 34).

12. YOANEHUE HAKUMK

Brumarue!

[lepen npvMeHeHneM NpouwTaiiTe MHCTPYKUMN 1 STUKETKY
CpecTBa AnA yaanexua Hakuny (C6) Ha ynakoBke cpencTBa.
PekomeHayeTca ncnonb3oBath ToNbKO CPeACTBO ANA Ya-
neHusa Hakunu komnanuu De’Longhi. icnonb3oBakue He-
MOAXOAALLMX CPEACTB, a TaKXke HeperynapHoe yaaneHue
HaKUMK MOTYT BbI3BaTb HEUCNPABHOCTI, HA KOTOpble He
PacnpoCTpaHAETCA rapaHTUA NPOU3BOANTENA.

CpeacTBo AnA yAaneHua HakumA MOXeT MOBPeauTb
UyBCTBUTENbHbIE MOBEPXHOCTU. Ecnm npogykT cnyvaito
OMPOKIHYT, HeMeNEHHO BbICyLUUTE.

Iins yaaneHus Hakunu

CpepctBoO
a nooA
yAaneHuns
Hakunu

Cpepcto ana ynaneHua Hakunu De’Longhi

EmKocTb 06bem 2 nuTpa

Bpema ~40 MUH.

Korga 3aroputca unpukatop | (B3), cnenyet ynanutb
HaKuNb. YaneHue Hakumin MOXHO HauaTb B 11060 MOMEHT.
CHumuTe 1 onopoXKHUTe NOAAOH ANA cbopa kanenb (A19),
3aTeM BCTaBbTE €0 Ha MecTo.

OnopoxHute 6auok ana Bogbl (A7). (Mpu HanuMm, BbIHbTE
cpepcTBo Softballs 1 momecTuTe €ro B CTaka ¢ BOZOI [0
3aBepLUEHNA YAANeHNs HaKnm)

aneiite B 6ayok ana oabl (C6) cpencTBO ANA yaaneHusa

B
HaKunu A0 ypoBHA ﬂ A (cooTBeTCTBYeT ynakoBke Ha 100
M), yKa3aHHOro Ha BHyTpeHHeil cTopoHe 6auka (puc. 35).

[lloneiite Bopy (1 nuTp) 20 ypoBHSA A B (puc. 36). YcTaHo-
BUTE 6au0K 415 BOAbI HA MALLIAHY.



6.

[ToepHuTe pykoaTky (B8) B nonoxenue || (puc. 37): uh-
aukatop OK 3aropuTca opaHeBbIM CBETOM, a MHANKATOP
[ 6yner murare.

37

38

Y6eautech, uto Aepatenb dunbrpa (1) He 3akpennieH u
MoCTaBbTe eMKOCTb 0Z y37bl nogaun kode (A10), ropayeii
Bozbl (A11) n nop Hacaakoii Bbinycka napa (A9) (puc. 38).
YnepxuBsaiite Haxatoi knonky OK (B6) He meHee 3 cekyH-
I:HaukaTop OK HauHeT MuraTb.

3anyckaeTcs NporpaMma yAaneHua Hakinu, a XupKocTb
ANA YAANeHUs HaKUMW BbIXORUT U3 Y3108 nogauu. po-
TpamMMa yhaneHus Hakumu aBTOMATUYecku BbIMOMHAET
PAA OnonackvBaHuii Yepe3 3afaHHble MPOMEXYTKN AA
yaaneHus Hakumu M3HYTpU KodemalumHbl [0 MONHOTO
0nopoXHeHMs 6auka Ans Bofbl.

[Togaua ocTaHaBnMBaeTcs, a WHANKATOp OK cTaHoBuTCA benbim.
HEO6XOJ],I/IMO BbIMONMHNTD LIMKIT OMOaCKBAHUA:

10.

Cnelite eMKOCTb, MCMOAb30BaHHYI0 AnA cbopa pacTopa
ANA yAaneHna Hakumu, 1 CHOBA NOMECTUTE ee N0z y3namiu
nogaun.

[JlocTaHbTe 6auok AnA Bofbl, CneiiTe OCTaTKU pacTBOpa
ANA yaaneHua Hakunu, npomoiiTe ero NpOTOYHOIA BOZOI 1
3aneitte ceexyto Bogy fo otmetku MAX (puc. 39). Yctamo-
BUTE 6aU0K Ha MeCTo.
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14.
15.

16.

17.

39

Haxmue knonky OK, 3anyckaeTca ononackuatve.

Mo OKOHYAHWKM ONONACKMBAHWA MOJAYA MpeKpaLLAeTCa:
NHAMKATOP || MWUTaeT KpacHbIM, a uHankatop OK racHer.
Cneitte emKoCTb C60pa BOAbI OMONACKMBAHWA.

CHuMuTe 1 OMOpOXKHUTE MOAAOH AnA cbopa kanenb (A19),
3aTeM BCTaBbTE €ro Ha MecTo.

[JloctaHbTe 6auoK AnA BoAbI 11 HareliTe (BEXYH BOAY, 3aTeM
MocTaBbTe ero Ha mecto. (Mpyu Hanuuum, Npomoiite cpef-
10 Softballs npotouHoit Bogoii 1 nonoxuTe ero 06patHo
B 0ayoK).

lloepHuTe pyKoATKY BbiGopa GyHKUMM (B8) Ha oguH u3
HanuTKoB.

Tenepb Npu6Op roToB K NPUMEHeHM.

Mpumeyanue.

LInkn ynaneHna Hakunu MOXHO 3anycTuTb B Moboil Mo-
MEHT (aXke ecnu COOTBETCTBYIOLMI MHANKATOP elle He
ropu).



. Ecm YAANeHue Hakunu 3anyLieHo no 0UJI/I6Ke, y,[lep)KI/IBaVITe KHOMNKY OK B TeueHue 10 CEKYHA. OnonackuBanue Henb3A

npepBatb.

13. 3HAYEHWE CBETOBbIX WUHAUKATOPOB

WHANKATOPDI 3HAYEHUE CBETOBbIX | JEACTBUE
WHANKATOPOB
Bce MHAvKaTOpb! GbICTPO MuUratoT Bkntouenve npubopa CamogmarHocTuka

310 nepBoe BKIIKUeHne KO¢EMamMHbI,

BbinonHute peiicTBus, ykasaHHble B 1. “3.

OK He muraer no3tomMy  Heobxoaumo HanonHuTb | epBoe BKloueHne npubopa”
KOHTYp BOZbI.
Americone MalunHa rotoBa K nogave [loprotoBbTe  MalwmHy W BbINONHUTE
K Espresso Hot water
+ & = ©P MPUroTOBNEHNe HaNNTKa
(e ) _'_/ﬂ\'-
He muraer
(Mnavkatopsl __JC 8
MOKa3bIBAIOT COOTBETCTBYH0LLIA BbIBOP)
OK_ Matuuna pasorpesaetca Mopoxpwute, noka He OymeT AOCTUrHYTa

—=== Muraer

aeanbHaA TeMneparypa nogauu

a® “ He muraer

Hepgoctatouto Bogbl B 6auke (A7) unu
6auoK AnA BofbI NN0X0 YCTaHOBNEH

Hanonhute 6ayok uau u3gnekute ero u
NPaBWIbHO YCTaHOBUTE.

S
D —
I N

Heobxomumo BbINONHUTL MpUroTOBAEHME
HanuTKa, Ho 6auok Ana Bogbl (A7)nyct

3anonHuTe 6ayoK ANs BOAbl

Cmwkom  Menkuii - nomon,  Kode
BbIXOAUT MEAIEHHO WM He BbIXOAMT
BoobLe.

CHumuTe pepxatenb dunbtpa (C1), nosto-
puTe onepaLum, 4Tobbl NPUroTOBUTL Kode,
YUUTbIBAA yKasanua B pasp. «4.1 3tan 1
- lTomon (grinding)» 1 «4.2 31an 2 - Mpecco-
BaHue (tamping)»

Mwuraet Ounbrp kode (C3) unn (C4) 3akynopeH | OnonocHute  GuALTPbI  NOA  NPOTOYHOI
BOZON
bauok (A7) nnoxo ycTaHoBneH, a cooT- | (nerka HaxmuTe Ha 6auok, uTobbl OTKPbITH
BETCTBYHOLLYE KNIaNaHbl He OTKPbITbI | KManaHbl
Hanuume Hakunu B BoAAHOI cucTeme | BbimonHuTe yaaneHue Hakunu, Kak ykasaHo
B 1. “12. Ynanenue Hakunn”
— X2 BbibpaHo npuroToBneHue 1 yauku Bca nogrotoBka (0T momona o nopaun)

= X 1 He muraer

paccynTaHa Ha NpuroToBNEHNE 1 yawkn

e X 2 He muraer

—= X1

BbibpaHo npurotoBneHue 2 vaiwex

Bca nogrotoBka (o1 momona Ao mopaun)
paccynTaHa Ha NpuroToBNEHMe 2 yallek

9
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WHAUKATOPbI 3HAYEHME CBETOBbIX | JEACTBUE
WHOWKATOPOB
— — = Boibepute ogHy w3 poctynHblx | Cm. “Temnepatypa Ans  MpUrOTOBMEHWA
S 8 & 8 & 8 Temneparyp Kode”
(e D D
MUH. CPEQ. MAKC.
He muraer
N 7 0O6Lee npefynpexaeHue Boikniounte  mawmHy, nogoxaute 10
L= MUHYT, @ 3aTeM CHoBa BKAwouuTe. Ecm
—§ =T npo6nema NpoABNAETCA CHOBa, 0bpaTuTech
B CEPBWCHBIIA LIeHTP.
Muraer
{|§ OyHKumA nopaun napa BbibpaHa W | Yepes  HeckoMbko  CeKyHJ — MalumMHa
NS
N - BbINONHAETCA NPOAOMKMT Nogauy napa
7N
Muraer
Igil Heobxoaumo BbINOMHUTL yAaneHue | BbinonHuTe yaaneHue HakuMm, kak ykasaHo
AR Hakunu B M."“12. YnaneHue Hakunn”
TopuT NOCTOAHHO - KpacHOro LBeTa
. e s 1Lex’“m\)’;laneuwe HaKunu BblOpaHo Haxmute OK, uTobbl HauaTb 0umMcTKy OT
o =" OKe® ;
o N ° HaKUMK, AN YCTAHOBUTE PYYKy Ha KaKoii-
O =D
Muraert - foput nocrosaHHO nmbo HanuToK
3‘:‘\\’1%3 -~ OK /’a\\*@ Mpowecc ynanexusa Hakumu | 3aBepLumMTe LMK OUNCTKN OT HAKMMK (CM.
W N ey NpojoNkaeTcA:  MaluHa  nopaet | “12.Ynanexue Hakunu”)
Muraior pacTBOp ANA yAANEHNA HaKUMK
> & p
Pl |51 OK voe\\‘\ fl 3aBepwuna nepsblit 31an uukna | Haxmute OK, uTo6bl HauaTb NPOMBIBKY.
KNS 2 N .
OUACTKM ~ OT  Hakumu:  Tenmepb
[l .
Muraer - foput nocroAnHo Heobxogumo  nepeiih Kk 3Tany
0MONaCKNBaHWA.
Y "
“3g\\V]€§I: -~ OK /se\\v\"‘ MawnHa  nepexoant K 3Tany | 3aBepLuMTe LMK OUNCTKN OT HAKMmK (CM.
% N o= OMoNackMBaHuMa, utobbl 3aBepliTb | “12.Ypanexue Hakiunu’)
Muraior LIMKA OYNCTKI OT HAKMMI.
14. EC/IN UMEKOTCA HENONMARKK
MPOBNEMA MPUYMHA YCTPAHEHME
EcTb Bopa B nopoHe And cbopa kanenb | 310 BXOAMT B HoOpManbHylo paboty | PerynapHo ciwBaiiTe 1 oumwaiite
(A19) BHYTPEHHUX KOHTYPOB MaLLIHbI MOAAOH AnA cbopa kanenb
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NPOBJIEMA MPUYNHA YCTPAHEHUE
Jcnpecco He nocTynaet HeT Boabl B 6auke (A7) 3anonHuTte 6auok
nankatop OK (B6) roput, ykasbias Ha | HaxmuTte KHOMKY, COOTBETCTBYHOLLYH
T0, UTO KOHYTp nogaum Kode unn napa | unaukatopy OK, ana  3anonHenus
nyct KOHTypa
Ounbrp (C3) unu (C4) 3akynopeH OnonocHute GUALTPbI MOA NPOTOYHON
BOZIOM
Cnnwikom Menkuit nomon OTperynupyiiTe 503y U CTeneHb Nomona
HenpaBunbHo ycTaHoBneH 6auok (A7), u | Cnerka Haxmute Ha 6ayok, uTo6bl
Knanabl Ha iHe He OTKPbITb. OTKPbITb KNanaHbl Ha iHe.
Hanuune Hakunm B BofiAHOI cucTeme BoinonHute ynaneHne Hakumu, Kak
yKa3aHo B . “12. Yaanenue Hakunn”
llepxateno  ¢ounbtpa (1) He | Monotblii kode He 6bin npunasneH, unu | Mostopute 3tan 1 (rnasa «4. Mpuro-

3aKpennAeTca Ha npubope.

€ro CJINLLIKOM MHOro

TOBNeHNe Kode»), MCnonb3ys MeHblue
kode. Mpu ncnonb3oBaHumM Gpunbrpa Ha 1
YaLLKy ybeauTeCh, UTO TOPUT MHAMKATOP
1X (B5).

Kode acnpecco BbixoguT no  Kpasm
dunetpopepxatena (C1) , a He u3
0TBEPCTUN

HenpaBunbHO yCTaHOBNEH JepxaTeNb
dunbrpa

MpaBunbHo  ycTaHoBUTe
dunbrpa (puc.19)

Jepxaresb

MpoknazKa y3na nogaum Kooe notepsna
YMPYrocTb WK 3arpsA3HeHa

06parutech B CEPBUCHDII LEHTP ANd ee
3aMeHbl

Ounbtp (C3) unu (C4) 3akynope

« OnonocHute GuNbTPbI NOA NPoTOY-
HOW BOZION
« Otperynupyiite HacTpoiiki nomona

Menka kode csetnoro wugeta (kode | Heobxomumo oTKoppekTMpoBaTh | (MoTpuTe  ykasaHua B pasgene
ObICTPO BbIXOANT U3 HOCMKA). HacTpoiikn npubopa “l\neanbHoe KonnyectBo”
MeHka Kode TemHoro uBeTa (kode | Heobxomumo OTKoppekTUpoBaTb | (MOTpuTe  ykasaHus B  pasgene
MeLNIEHHO BbIXOAUT U3 HOCUKA) HacTpoiiku npubopa “l\neanbHoe KonuyecTBo”

Mocne 3aBeplueHns ypaneHus Haku-
nA npubop 3anpaliMBaeT elie OAHO
0MoNacKUBaHNeE.

Bo Bpems LuKna ononackuaHms 6auok
(A7) He 6bin HanonHeH fo oTmeTKI MAX

loBTopuTe ononackupaHue (cm. rn. “12.
Ynanenue Hakunn”)

Mpu6op He BbINONHAET NoMon Kode

BHytpu  Kodemonku
NOCTOPOHHMI NpeaMmeT

Haxoautca

Mosephute nepekniovatens (A2) B o-
NoXeHue 8 1 yAanuTe Bce 3epHa mbine-
C0COM, 4TOObI OMOPOXKHUTL U OUUCTUTD
KoHTeiiHep ana 3epeH(A3). Eum npo-
6rema npoABNAETCA CHOBa, obpaTuTeCh
B CEPBUCHDIiA LEHTP

9
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MPOBJIEMA

MPUYNHA

YCTPAHEHUE

Ecnv BbI X0TUTE NOMEHATH COPT Kode

+ Pekomengyetca n06aBuTb B
KoHTeiiHep (A3) ToNbKO HeobxoaMmoe
KONMYeCTBO 3epeH

+ UYtobbl  OMOPOXKHUTD  KOHTeliHep,

nponbinecocbte  ero  CoAepXMMoe

Unu 3MenbynTe Bce CofepaLmecs

3epHa, MOKA OH MONHOCTbI  He

onycreer.

HacbinbTe HoBble 3epHa

- Ecw npu nomone He pocturaetca
naeanbHoe  KONMMYECTBO,  BbIMOJ-
HUTe [elicTBMA KaK npu nepBom
CMONb30BaHNM

Mocne nomona dunbtp Kode (C3) wnm
(C4) nycr

3aKynopeH xenob kode kodemonku

BbiNonHUTE 0UNCTKY, Kak YKa3aHo B pas.
«9. 0uncTka Kodemonku»

llocne nomona KodeiiHblii MOPOLLOK
B ¢unotpe (C3) wnm (C4) He pocTuraet
UfieanbHOro KonnuecTa

Heobxoaumo 0TperynnpoBatb
KONMYeCTBO MONOTOro kode

OTperynupyiite KONMYeCTBO NP NOMOLLK
cneumanbHoit pykoaTkn (B4) cornacHo
ykasaHuAM 13 nap. «MpeanbHoe Konnye-
1BO». ECnu pyKoATKa yxe B nonoxeHum
MaKC, BbINOMHUTE [EiCTBUA, YKa3aHHble
B pazgene «7. MeHto HacTpoek» - «[lonon-
HUTENbHaA perynupoBKa nomona»

Wcnonb3yetca dunbtp Ana 2 vaiwek (C4)

YoepuTech, uto MHauKatop 2X roput

(o BpeMeHeM epHoBa U3HALLIMBAIOTCA

O6patuTech B CepBUCHDII LieHTP
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KypbUIFbIHbI

naiijlanaHbac  GypblH  apKaluaH

Kayincisgik epexenepiH oKpin anbiHpI3.

1. CUMATTAMACDI
1.1 KypbinFbiHbIH cunaTTamachbl - A
A1.  Herisri kockpiw (ON/OFF)
A2. Kodpe TapTy AeHreliiH TaHAaFbIL
A3.  [loHpep bifbicbl
A4.  [13H bIAbICbIHbIH KAKMaFbl
A5.  Kepek-Xapak, eciri
A6. Cy bIAbICbIHbIH KaKnaFbl
A7.  Cy bigpicbl
A8. Kyat cbiMbl
A9. By TyTiri
A10. Kode wymeri
A11. blcTbik cy wymeri
A12. TapTy cya3rici ycTaFblLbIHbIH KOPMYCbI
A13. Kode TapTKbIWTbIH WYMETi
A14. UWarbIH Kece Tiperi
A15. LUaFbIH Kece Topbl
A16. Kece/canTblasik Topbl
A17. Kece/canTblasik, TOPbIHbIH Tiperi
A18. Tamwbl HayacblHfaFbl Cy  AeHreiiHiH
KepceTKiLli
A19. Tamuwbl Hayacbl
1.2 backapy TaKTacblHbIH, CUNaTTaMachbl
-B
B1. Kpicbim MaHOMeTpI
B2. "Cy oK' mHaukaTopbl
B3. "Kak Tasanay" uHAMKaTopbl
B4. TapTbinFaH Kode MenwepiH  peTTey
JleHreneri
B5. 1 Hemece 2 kece TyiMeci (THiCTi kode
CY3riCiH KONJaHy YLiH)
B6. "OK" Tyimeci: cycbiHfbl KytoFa/pacTayfa
apHanfaH
B7. "Kode TemnepatypacbiH peTTey" TyiMeci
B8. ®yHkums TaHpay AeHreneri
*+ 3cnpecco
* AmepukaHo
* blcTbik cy
+ Kak Ttasanay
B9.  "by" Tyitmeci: by LiblFapyFa apHanFaH
1.3 Kocankbl KypangapAblH, cunaTramachbl
-C
C1. CysriycTaTKpiw
C2. Menwepney xaHe Tbifbl3fay Kypanbl
C3. 1 kece cya3rici
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C4. 2 «kece cy3rici

C5. "Xannbl KaTTbUbIKTbI TEKCEPY" KaFasbl

C6. Kak TasapTKpiw

C7. Kak Tasanarbll (*Keilbip ynrinepae faHa
6ap)

C8. CyT KyTbiCbl

C9. Tasanay weTkacbl

C10. by TyTiriH Ta3anay uHeci

C11. backpiw

C12. Toifbi3pay TeceMi (*Tek Keitbip ynrinepae)

1.4 OHpipywi ycbiHFaH Ta3anayfa

apHaJiFaH KOCbIMLLIA KOCaNKbl
Kypanaap
KocbimMwa aknapat any ywid www.delonghi.com
caiTbIHa KipiHi3.

OEcoMultiClean Tasanafbiw
EAN kopbi: 8004399333307

2. KYPbIJIFbIHbI IAUBIHAAY

bapnbik, KocbiMla Kypanfapfbl Xblibl CyMeH

XKHE bIAbIC XYFbIL CYAbIKTBIKNEH XYbIN, MblHA

apeKeTTepAi OpbIHAAHDI3:

1. Kece Topbl (A16) aHe TuicTi Tiperi (A17)
carblHFaH TaMwbl HayacbiH (A19) eHrisiHi3
(1-cyper);

2. Cy bigbicbiH (A7) (2-cypeT) WbIFapbiHpl3
X3He Tasa cymeH MAX peHreftiHeH (3-cyper)
acblpMaii TONTbIPbIHbI3 .

3. blgbicTbl KypbUIFblAaFbl OPHbIHA CallbIHbI3.
Manpi3abl:  KypbiniFbiHbl bIAbICbIHAA Cy 60MaraHfa Hemece
bIAbICTbIH 03] 60/IMaFaH/ia elKallaH naijanaHbaHbi3.

EciHispe 6oncbiH: Cygbiy KaTTbinbiebiH 7. [lapametprep
Ma3ipi” GeniMiHgeri HyckaynapFa XyriHe OTbIpbin, Te3 apaja
PETTeHi3.

3. KYPbIIFbl MAPAMETPJIEPIH OPHATY

1. PoseTkara KOCbIHbI3. Heri3ri KOCKbIWTbI (A1)
6acblHbI3 (4-cypeT);

2. CbiibiMabinblFbl KeMinge 100 mn 6onatbiH
bIABICTbI bICTbIK cy wwyMeri (A11) acTbiHa
KOMbIHpI3 (5-cypeT);

3. OKTyitmeciH (B6) 6acbiHpi3 (6-cyper). Kyiibiny

aBTOMaTTbl TypAe 6acTanbin, TOKTaifbl.
blabicTbl 60CaTbIHbI3.
Kode »kacafbiwTbl  naitganaHbéac — 6ypblH,

KYPbUTFbIHbIH iLUKi aliHanbIM XONAapbI Waiibinybl

KepeK. MbIHa apeKeTTi OpbIHAAHbIS3:

4. Taptbinrad KodeHiH (C3) Hemece (C4) cyariciH
cyari yctatkbiwka (C1) canbiHb3



5. Cyasrici canbiHFaH cy3ri ycTatkpiwTbl (C1)
KYpbUIFbIFa 6eKiTiHi3. [lypbIc 6eKiTy yLiH, cy3ri
YCTaTKbIWTbIY, TyTKacblH INSERT 6enriciHe
(7-cypeT) TypanaHpI3 Aa, TYTKaHbl OHFa Kapau
CLOSE 6enricimeH TypanaHfaHLia 6ypaHpI3;

6. Cy3ri ycTaTKpIWTbIH XaHe 6y TyTiriHiK (A9)
acTbiHa blAbIC KOWbIHbI3;

7. OK TyiimeciH (B6) 6acbiHpl3. AFy 6acTanagbl;

8. Kyto asikTanFaH COH, Oy XXYWeCiH Law YLWiH
6y TyimeciH (B9) (8-cypeT) 6acbin, GipHeLie
CeKyHz, 6y LWbIFapbIHbI3. EH )XaKCcbl HATUXE
any ywiH 3 Hemece 4 peT KalTanaubis. byn
npouesypaHbl{ MakcaTbl — 6yAbl CYCbIH
JaiblHjay MakKcaTblHfa NaliaanaHy anfablHaa
Cy aiHanbIMbIHAA KanFaH cyapl WbIFapy.

KypbinFbl nanfanayra faiblH 6onagbl.
EciHiape 6oncbiH:  Kypbinfbl y3aK yaKbIT
naipananbliMaraH Ke3ge Je iLuKi Xyiienepai waiiraH JeH.

KypbinFbiHbl  GipiHIWI peT nalifanaxFaH Kespe,
0N KaHafaTTaHapnblk HaTwxeHi 4-5 kece kode
acaraHHaH KeiiiH 6epepi. Cysrigeri ((C3) Hemece
(C4)) TapTbinFaH KodeHiH MerwwepiHe epekie
Hasap aypapbiHpi3 (4.1 1-kagam - yHTakTay"
GeniMiHzeri Hyckaynapabl KepiHi3).

"Nan Menwep™ GeniMiHae cunaTTanFaHaan
KanFacTblpPbIHbI3.

60¥ibl

4. KO®E XACAY

4.1 1-kapam - yHTaKTay

1. [OoH bigpicbiHa  (A3) kode  poHAepiH
canbiHpi3 (9-cypet). [oHAepAiH Tek Kasip
KONAaHbINaTbIH MOJILLEPIH FaHa TapTKAH JKeH,
COHAA Koe apKaLuaH Xac 6onagpl.

2. dpenki kode TapTy napameTpi - 5 (oprawa
Tapty). Erep on TbiM Maiifa Hemece TbIM
ipi 6onca, JeHreifi XXeke TanFamFa XXoHe
KonpaHbinyaarbl Kode TypiHe call peTTeHi3
(peTTeymi Tek Kode TapTKpIW XYMbIC icTen
XaTKaH Ke3fe FfaHa OpblHAayFa 6Gonagpl)
(10-cyper).

EciHisge 6oncblH:  KenrereH Kogenep yuwiH

3 oHe 6 apanbifbiHfarbl  TapTy  JeHredi

YCbIHbINAgAbI. 1 HeMece 2 apKbisibl TapTy 6Te ycaK

HoTmxe 6epefi. Tek oTe epekwe Koge TypiMeH

(wana  KyblpbUlFaH) —Hemece — KaluayTicTEpAIH

TO3yblHaH Koge TapTy canacbiHblH TOMEHJereHi

GasikanFaH Kesge (koge TbiM ipi TapTbiica).

3. (C3) Hemece (C4) kode cy3rinepiHiH 6ipiH cy3ri
ycTaTKplwka (C1) canbiHpl3. 1 Hemece 2 Kece
Kode paibiHpay ywiH = (B5) TylimeciH
6acblHbI3. byiaH COHbIMEH KaTap KyiblnaTbIH
acrnpecco MesiLepi Aie eKi ece apTajpl.

4. Menwep feHreliH OpHaTy YWiH AeHrenexTi
(B4) eH a3 KyipeH Gactan >Xofapbl kapai
petTeHi3 (11-cyperT).

Kode TapTKpILWTbI GipiHLLI peT naiganaHFaH kesge,

JeHrenekTi Min. KyitiHae KanaplpbiHpi3. bacbiHaa

OHTaliNbl napameTpfi Taby YwWiH 6GipHewe peT

dpeKeT acan KepreH Aypbic. AnfibiMeH afenki

napameTpsiepMeH 6actan, ofjaH Keiin "Cysrigeri

TapTbiiFaH Kode MenwepiH perTey" Genimingeri

YCbIHbICTapAbl  OpbIHAAY  apKblibl  OnapAbl

e3repTiHi3.

5. Menwepney xaHe TbiFbi3fay KypanbiH (C2)
Cy3ri ycTaFblka 6eKiTiHi3: 1 6acblHpI3; 2
6ypaHbI3 (GekiTy ywiH) (12-cypeT).

6. Cy3ri ycTafblwTbl Kode  TapTKbILWTbIH,
wymeriHe (A13) eHrisiHi3 (13-cypert).
7. Cysri ycrafblwTbl "cbIpT" €TKeH Abl6ObIC

WhIKKaHWa 6acbibi3  (14-cypeT), COCbIH
6ocatbiHpl3. Kode TapTy 6actanagbl Aa,
aBTOMaTTbl TYpAe TOKTalAbl.
EciHizge 60oncbIH:  TapTybl KOSIMEH TOKTaTY yIUIH
CY3ri YCTaTKbILLTBI TaFbl 6Ip 6acbiHbI3 (CbIPT €TKEH
JbI6bIC LWbIKKAHILA).

Cyariperi TapTbinFaH Kode MenwepiH peTtey

ap"’ll/a

Kocbimiua
- TapTy
t40  ayKbIMbl

Wenin

KodeHi TapTKaH Kesge, apTypii Kode cypbinTapbl
APTYpPNi HITUXKEHI 6epefi: COHABIKTAH, Menwweppi
pacTankbla peTTereHfe eTe MyKuaT 60nybiHbI3
Kepex.

Byn cypeTTe Kyblpy TyCiHe 6aifaHbICTbl MeLEPAi
peTTey dfici KOpCeTiNreH: MyHbl XXanmnbl HYcKay
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peTiHae KabbingaraH JXeH, ce6ebi ic XysiHge

COHFbI peTTey ioHAepAiH KypaMbiHa 6ainaHbICTbI

ApTYp”i 6051ybl MYMKIH.

1. Menwepai MUHUManNapl NosuumMsaaH bactan,
Kode cyariciHAeri LWbIFbIHKbI 6enrire feiiH
OpHaTbIHbI3. Lindepbnatrarbl  caHgap
cysriferi MenwepaiH A3 JeHrediH  6iny
VWIH KONAaHbINATbIH aHblKTamMa KbI3METiH
aTkapagbl. byn caHgap kode TapTKbIWTbIH
napameTpnepid, enwem 6ipniktepiH (r/yHu)
HeMece TapTy yaKbITbIH KepceTneigi.

2. benrini 6ip asHAEpAiH KybIpy TyciHe Kapan,
JypbiC JeHrengi Taby VYWiH JeHrenekTi
aKbIpbIH 6ypaHpI3.

4.2 2-kapam - TbiFbi3gay

1. TapTymaH COH, CY3ri YCTafbllTbl anblHbI3
(15-cyper).

2. TapTbinFaH kodeHi TericTey yiliH Menwwepney
XaHe TbiFbl3fay KypanbiH (C2) Karbin-Kafbin
KanblHpI3.

3. (Tek Keli6ip ynrinepge): Cysri yCTaFblWTbI
TbIfbI3fay TeceMiHe KOPMyCbIMEH KOMbIHpbI3
(C12) (16-cyper).

4. KodeHi  6ackblwneH
6acblHpI3.

5. Menwepney aHe Tbifbl3flay KypasnblH caFaT
TiniHe Kapcbl 6ypay aHe Xorapbl TapTy (18-
CYpeT) apKbifibl LWbIFAPbIN anbin, Meslepaiy,
DVPbICTbIFbIH - TekcepiHia ("Oan menwep™
6eniMiH KapaHbI3).

6. Cysri ycTarblWTbI
6exiTiHi3 (19-cyper).

EciHisge 6oncbiH:  bacysaH  KeifiH  Cy3riHiH

JKUEKTepiHge KanFaH Koge ewo6ip xarpaiga

KaiHaTy canacbiHa HYKCaH KenTipMmeigi, siFHy,

COHFbI HaTHXKEre Jie acep eTnelgi.

(C11)  (17-cyper)

Kope wymeriHe (A10)

"0an menwep"
« [Jlon Menwep Kode cy3rinepiHiy, iwiHgeri
WbIFbIHKbI CbI3bIKKA TEH;

Mmenwep”

+ Tbifbl3gayaaH CoH, KodeHiH aypbic AeHrenge
eKeHiHe K3 XeTKi3iHi3. [Jon menwepre Kon
XKETKI3Y YIWiH JeHrensi peTTey AeHreneriMeH
(B4) 6ipHewe peT peTTey KaXeT Gonybl
MYMKIH.

« Erep kode TiNTi MiHCI3 [03afa TbIM KOH
Hemece TbiM alWblK 6OMbIN LWbIKCA, OHbI
JoHAepAi ManjanaHy Hemece ipiney eTin
TapTy apkpinbl petTeyre 6onmagbl ("4.1
1-kamam - yHTakTay' 6eniMiH KapaHbi3).
ApTbIn WhIFYABI TY3eTY YLiH (Kode TbiM Gasy
WbIKCa), ipiney napaMeTpAi TaHaaHbi3. Kemin
WbIFYAbI TY3€TY YILiH (Kode TbIM Te3 LWbIKCa),
Maitjanay napameTpgi TaHAaHbl3.

4.3 3-Kapam - KaiHaTy

1. TemnepaTypaHbl  TaHmaHpl3  (20-cyper)
("Kode pmaitbiHpay Temnepatypacbl” 6eniMiH
KapaHbi3).

2. KanaraH cycblHAbl TaHgaHpl3 (21-cypeT).
CycblH 6aFpapnamananfad 6onca ("6. CycblH
MerwepnepiH  6argapnamanay’  6eniMiH
KapaHpbi3), CYCbIH LIaMbl KbICKaLLa )aHafpbl.

3. KaiiHatygpl 6actay ywiH OK (B6) TyiMeciH
6acbiHbI3 (22-cypeT) (aemMAaey >XoHe anjblH
ana paempey). Kode Kyibinybl aBTOMATTbI
TYpLe TOKTaiabl.

Kode paitbinay Temnepartypacbl

KodeHi afbldy 6apbicbiHAa 6yKin paiblHgay
MPOLLECIHIH TYPaKTbINbIFbIH KAMTaMachbl3 eTy YLUiH
CyAbIH TeMnepaTypacbl 6akbinaHagbl. Specialista
Arte KypbiiFbiCbiHAQ 3 femaey TemnepaTypachbl*
6ap, onap 92 xaHe 96°C apacbiHAa peTTenegi.
TemnepaTypaHblH, TUiIMAI JeHredi AoH cypbl6bl
MeH KybIpblly fieHreftiHe 6ainaHbICTbl peTTenesi:
PobycTa faHAepi ywiH TeMeHipek, an apabuka
[9HIEpI YLLiH )KoFapblpak TeMnepaTypa Kaxet. A3
KYbIPbIJIFaH XXdHe KATTbl KybIPblFaH JaHAEP YLLiH
e TeMnepaTypa ocbinan pettenegi.

Temnepatypa | TuicTi Kybipy Tyci

neHreni WHAMKATOP
Lwambl

Munumym Koto
D 8

Oprawa Oprawa-Koto
- 8:
D

Makcumym — AwbIK-
a— 8: oprawa
=
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*

Byn - TepMo6I0KTaFbl CyAbIH TEMMEpaTypachl.
CoHAibIKTaH, MyHbl  Kecefieri  CYCbIHHbIH,
HEMece Cy3ri YCTaFbllTbIH LWYMeKTepiHeH
WbIKKAH Ke3feri CYCbIHHbIH, TeMnepaTypachbl
Jien oinaMaHpl3.

5. CYT CYCbIHAAPbIH XXACAY

5.1 CyTTi Kenipuity

1.

KyTbiHbl  (C8) KbInbITbINATbIH/KeNIpTINeTiH
CYT MefnwepiMeH TONTbIPbIN, TONTbIPFaH
Ke3fle KallHafaH CYTTiH KeneMmi eki-yw ece
YIFasTbIHbIH ecepii3 (23-cypeT). Kenipiwin,
TbIFbI3 YKaHe BipKenki 60Mybl YLWiH CUbIPABIH,
TOHa3bITKpILWTA TemnepaTtypacblHaa
(wamamen  5°C)  cakTanFaH  KaiiMafbl
anblHGaFaH CyT KONJaHblybl KEpeK.

My LatteArt

v

| R 1

KyTbiHbl 6y TYTiriHiH, acTblHa Koiibin, 6y
TyiMeciH 6acblHpI3 (BI) (24-cyperT).

CyTTi Kenmipwity ywiH 6y TyTiriH (A9)
CYMbIKTBIKTbIH, 6€TiHe KOMbIHbI3. byn ayaHbl
CYTNEH XaHe 6yMeH apanacTblpajbl.

By TyTiriH TeK CYCbIHHbIH, 6€TiHe TUri3iHi3
X3HE TbIM Ken aya eHri36eHji3 XaHe WwamajaH
VIIKEH KeO6IKTepAi WblFapMaHpbI3.

By TyTiriH cyTTiH GeTiHeH TeMeHri AeHreiire
6aTbIPbIHbI3, COHAA CYMbIKTDIK, iliHAE Mipifim
naiga 6onagbl. CyT KanaraH TeMnepatypara
JeiiiH KbI3FaH COH, 6y TYAMeCiH TaFbl 6acbin,
CYT KYTbICbIH KYPbUWblaH anmac OypbIH
aFyAblIH TOMbIK TOKTaFaHbIH KYTIHi3.

bapucta kexecTepi:

Xac cyTTi naiigananraH eTe akcbl 6onagbl.
OpKallaH TOHA3bITKbIWTAH JKaHa FaHa
asblHFaH Xac CYTTi nanjanaHblHpl3.

EH KakCbl HaTuxenep any yWiH
KYTbICbl MaijanaHblIMaFraH Kesfe,
TOHa3bITKbILIKA CaslbiN KOMbIHbI3.
Kaiimarbl anblHGaFaH CYT XaKCbl HaTUXenep
Gepesi. KenmipwikTii, Typi MeH TeKcTypachbl

cyT
OHbI

KONAaHbINaTbiH CYTTIH Typi MeH KOKeHic
cycbIHAApbIHa 6aiinaHbICTbl 6onagbl.

CyTTi KemipTKeH COH, KyTblHbl )Kaiinan
ailHanjbipa lWaikay apKbiibl KaXeT emec
Ke6IKTepAi XOMbIHbI3.

By TyTirin Tasanay

1.

KonpaHygaH KeiiiH cy TyTiriH (25-cypet)
dpKallaH  wybepekneH  cypTin,  cyT
KanAbIKTapblH KETipin OTbIpbIHpbI3. TepexiHeH
Tasanay yLiH ycbiHbINaThIH Npoueaypa — Eco
MultiClean eHiMiH maipanaHy: 6yn eHim cyT
aKybi3fjapbl MeH MaiinapblH X0 apKblbl
MaKcuMangbl  TasanblKMeH —KamTamachbi3
eTefli )XaHe OHbl GYKIN KypblIFblHbI Ta3anay
YLWiH nanfanaHyra 6onagbl.

By TyTiriH Tasanay ywiH GipHelwe cekyHp 6y
WhbIFapbiHpI3 (8-cypeT).

By TyTiri cybiFaHwa KyTiHi3. YakbIT eTe Kene
Oy TYTIFi TMIMZI XXYMbIC iCTeyi YLWiH TecikTeppi
(26-cypet) apHaiibl Tazanay kypanbiMeH (C10)
Ke3 KeJreH KefieprifieH TasanaHpls.

CYCbIH MOJILLEPJIEPIH
BAF[1IAPJIAMAJIAY

Cyari yctatkpiwtbl (C1) ((C3) Hemece (C4)
Cy3rici canblHFaH )X3He TapTbiUlFaH Kode
canblHFaH)  GEKITKEH COH,  KYpblFblHbI
KacarblHpI3 KeJireH CYCbIHbIHbIH, 1 Hemece 2
KeCeciH Kylora AaiblHAaHbI3.
bafiapnamanaHaTblH CYCbIHAbl TaHAay YLUiH
neHrenekTi (B8) 6ypaHpis.

OK TyitMeciH (B6) KypbIniFbl KanaFaH MesLepgi
KyiFaHwa 6acbin TypbiHbi3. OK TyiiMe wambl
6afjapnamanay peXxuMmiHge ekeHiHisgi pactay
YLUiH CapFbINT 601bIN XbINbINbIKTaNAbI.
KanafaH  Menwep  KyilbiniFaH  Ke3fe,
OK  TyiimeciH  XibepiHia.  Menweppi
6afapnamanayfa 6onagpl.

Ecinizge 60cbiIH:
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CycbiHaapAb! bargapnamanayra 601agbl, 6ipak
Oy wWwheiFapyAbl onai ety MyMKIH emec.
bargapnamanaygaH coH TapTbUlFaH  Koge
MeJiLLepi eMec, KYiblaTbiH CYCbIHHbIH MOJILLIEPI
faHa esreptinegi

bargapnamananraH CycblH TaHAanfaH Kesje,
OFaH KaTbICTbI LWaM KbICKALLA XbIMbIbIKTaAbI.
"2x" cycbiHpapbiH 6eniek 6arjapnamanayra
6onagbl.



Koge oaenki barpgapnamanaHatbiH AfbiMparbl | IS -
peuenti | Menwep | Menwep Kode TaHganFaK || =
TapTyAb! Americano napametpre | T-ayKbiM
Espresso ~ 35 Mn -~15-=90 mn KaTbICTbl —
=P KoCbIMLUA WAKETOp | o g
— pettey wambl =7 =
Espresso o ~) -~ XaHaabl 2- IM
=70 Mmn ~30- =180 mn A ayKb
E) 2X —
Americano | ~ 120 M5 | *+ acnpecco: =15 - =90 mn -
@] + cy: =25-=150 mn 9
AfbIMparbl MUHYT
Americano | ~240mn |+ acnpecco: 30 - ~180 TaHAaMaH | —
M ABTOMarThl | Hotwater napametpre | L2
@] ; P KaTbICTbl
* cy: =50 - =240 mn Typpe ewipy | == 15
X2 WHAMKaTop carar
wambl
Hot water ~ 950 i1 ~65 - ~300 MA1 XaHafjbl -
P =
SV —
3
7. NAPAMETPJEP Mo3IPI carar
1. Masipai awy: —
pAI awy S o -
bipre 3 cekyHg 6acbin L":"=“+ 5 Arbimparsl | YKYMCaK
TYPbIHbI3 TaHpaFaH | ——
. . . napametpre | =& N
2. PetTenetin napameTpAl TaHAAHbI3 Cy |§5 KaTbICTbI T
KaTTbl/Iblfbl M opraiwa
Americano UHAUKaTOp
Es;@es)so @] Hot@u;er )KU;:'::LI ;8: =»
= T — KarTbl
/eTe KaTTbl
g 3. XaWa napametpnepgi OK (B6) Tyiimecin
[ 6acy apKbinbl CaKTaHbI3
TuicTi Kenecire g & Mapametpgai
napameTp | 6ypaHpI3 TyiiMeciH e3repTy
6acbipiz | YWIH =&
TyMECIH
KaiTa
6acblHpI3
igz - Ecinispe 6oncbiH:  Erep 30 cekyHpg 60iibl eL6ip
Arbimparbl | JKoK, JPEKET OpbIHAANIMAca, KYpblJifbl apameTprep
AnpibiH TaHAanFaH [ MagipiHeH — aBToMatTbl  TYpAe  LUbIFaTbIHbIH
Espresso napamMeTpre | omm I .
;2.; " = o | = 8o 1| eckepinis.
L0 - VHANKATO| ceK - -
Kiaipici o p 7.1 Openki napaMeTpnepai KanuTa opHaTy
anagel | — [ -2 1. Masipgi awy:
ceKk bipre 3 cekyHa 6acbin =T S8
TYPbIHBI3 4
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2. O9penki napameTpnepai KaiTa opHaTy

OK wambl (B6) KaiTa {45&%
OpHaTyabl pacrtay
YLiH KbicKaLlua

XbIMbUIbIKTalAbI.

OK wambl (B6) KaiiTa opHaTyAbl pacTay YLUiH
KbICKaLLUa XbINbUIbIKTanabl.

8. KYPbUIFbIHbl TA3AJIAY

MaHpi13gb1!

+ Kode  KypbunFbiCbIH  Tasamay  YLWiH
epiTKiWTepsi, KpIpFblw 3aTTapfAbl Hemece
CNUPTTI NaiifanaH6aHpI3.

«  KokpiMaapgbl oHe Kode KanablKTapbiH
KeTipy YWiH MeTanjaH acanfaH 3aTTapAbl
nanpanaHbaqpi3, ceb6ebi onap KypbUIFbIHbIH
MeTann Hemece nyacTMacca 6enikTepiH
CbIpbIM TacTaybl MYMKiH.

«  KypbinFbl 6ip anTajaH actaMm YakblT 60iibl
naiilanaHblIMaiTbIH -~ 60fica, Ke3  KeJsreH
CYCbIHAbl AaiiblHAAMac GYPbIH LWAl0 LMKAIH
OpbIHAaFaH XeH 6onagbl.

Kayinri!

+  Tasanay KesiHge Kode XacarblLTbl eLKallaH
cyFa 6aTbipMaHpl3, ce6ebi on — aNeKTphik
KYPbINFbl.

+ KypbInFbiHbIH, CbIPTbIHAH Tasanay
XYMbICTapblH 6acTamac 6ypbiH, OHbl eLipin,
po3eTKafiaH CybIpbiM, CyblFaHLIa KYTiHi3.

DISHWASHE
SAFE
cee @Eco
© 9 MultiClean

Xl v | v | X ]| X

DISHWASHEY
SAFE

A é Fhianic
CliClean
O —MliClea

9. KO®E TAPTKBILITbI TA3AJIAY

1. bekity aiimMafblH wweTkameH (C9) Ta3anaHpl3
(27-cyper).

2. Kode 6arbITTarbIlWThI Ta3anay yLUiH LETKaHbI
nanpanaHblitpl3 (28-cyper).

Tuimpi TapTy

KawayTicTep yakpIT 6Te Kefie To3afibl. YakbIT eTe
Kesie 19N MeJiepAi any yiiH geHrenexti (B4)
€H, XOFapFbl caHjapFa bypay kaxeT 6onagbl. 30
XoHe 40 apanbifblHAaFbl NapaMeTpre KOJ XeTKeH
Ke3Jie, KOCbIMLLA TapTy NapaMeTpiH OpHaTY KaXeT
6onagpl ("7. Mapametpnep Masipi" - "KocbiMa
TapTy ayKpIMbl" 661iMiH KapaHpI3).

TapTbUiFaH Kode Menwepi KyTKeHAerifeH as
WhbIKKAH Ke3fe, KalayTicTepAi aybICTbIPTY YLWiH
KbI3MET opTanblfbIMeH Xxabapnacbihpi3. XaHa
KallayTicTep CcanblHFaH Ke3fe, napameTpnep
Ma3ipiHe Kipy »aHe "KOocbIMLIa TapTyapbl peTTey”
napameTpiHiH, BipiHWI ayKbIMbIH TaHAay apKbiiibl
Kode TapTKblWTbl peTTeHis. OfaH  KeifiH,
TapTbiUFaH Koe MenwepiH pAeHrenekTti (B4)
Min KyitiHe opHaTbIn, GipiHWI peT KonjaHFaHaa

canblHybl TWic Menwepgi canbipis  ("[an
meswep™ 6eniMiH KapaHbi3).

10. CY KATTbUIbIF bl

Kak Tasanay wambl [ (B3) cy KaTTbibifbl

napameTpiHe  6alnaHbiCTbl  anfbiH  ana

aHbIKTaJIFaH YXYMbIC Ke3eHiHeH KeliH )XaHafpbl.

Byn KypbUIFbIHbI Ci3 TYPaTbIH XXepAeri HaKTbl cy

KaTTbUIbIFbIHA Call barfapnamanayfa aa 6onagbl,

COHAA XMi Kak Tasanay kaxer Gonmaingbl ('7.

MapamMeTpnep Ma3ipi" 6eniMiH KapaHpl3).

1. TOTAL HARDNESS TEST KkepceTKill Kara3blH
(C5) opaMblHaH LbIFapbIHbi3.

2. Kafasppl cTakaHparbl cyFa 6ip ceKyHATai
TONbIK 6aTbIpbIN anbiHpI3 (29-cypeT).
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3. XonakwaHbl cypaH wWbiFapbinm, xannan
Cinkini3 (30-cypert).
Cy KaTTbnbiFbl | (B7) | [leHreit
CbIHaFbIHbIH, HATHKECI TyiMmeci
| ¢ | 1
- XyMcak
cy
17w | =5 2
: opraua
cy
_ [TWWW | =g 3
o KaTTbl
eTe
KaTTbl Cy
4. KypbinfblHbl — "7.  Tlapametpnep  masipi”
GeniMige KepceTinrenaei THiCiHLWE
OpHaTbIHbI3.

11. YXYMCAK TYMIPLUIKTEPAI KONJAHY
9JlICI (TEK KEWBIP YNTIEPAE)

Xymcak Tyiiipwiktep (C7) pereHimis cyabiH

KacueTTepiH esrepTnei, KYPbIIFbIHbIH,

KapaMmpbinblk,  Mep3iMiH  y3apTaTblH  aHe

KodeHi GipKanbINTbl KO XXSHE XOLI WICTi eTeTiH

MHHOBALMSINbIK,  Kyide. OHAEYAIH  TUIMAINIriH

YKaKcapTy YLLiH XXyMcak, TYRipwikTepai KongaH6ac

OYpbIH 6ip TYHre CyFa canbin KOWbIHpI3.

1. Xymcak TyMipLiKTep KanTalbifbiH OpaMHaH
WbiFapbiHbI3 (31-cyperT).

2. Xymcak, TyMipwiKTep KanTalbiFblH aFblH CY
(32-cypet) acTbiHAa WalibiHbI3.

3. KanTawbIKTbl ¢y biAbicbiHa 6aTbIpbiHpI3 (A7)
(33-cyper).

iy
-«

33 34

4. )ymcak TyMipwWiKTep KanTawblfblH 3 an
caliblH aybICTbIPbIHpI3 (34-CypeT).

12. KAK TA3ATIAY

Manpizgbl!

« Kak  TasamarbiwTtbl  (C6)  KonpaH6ac
OYpblH,  HycKaynapfbl  )XoHe  KanTama
XancblpMacblHAaFbl  HycKaynapabl  OKbin
WbIFbIHbI3.

+ Tek De’Longhi KaK ~ TasanafbllbIH

nanfanaubiHpl3. backa Kak TasanarbilTbl
nailflanaHy >koHe/Hemece Kak Tasanayfbl
JVpbIC OpbIHAAMay 6HIM KacaylLbICbIHbIH,
Keningiringe KapanmaraH — akaynblKTapFa
ce6en 60/ybl MYMKIH.

Kak, Tasanafblll HI3iK 6eTTepai 3akpiMpaybl
MYMKiH. Erep 6yn eHiM 6aikaycbi3aa Terifin
KeTCe, OHbl Jiepey KypraTbiHbI3.

Kak Tasanay
Kak, De’Longhi Kak, TazapTKplLLbl
Ta3apTKplLl
blabic CbINbIMABUbIFbI — 2 IUTP
YakpITbl ~40 MUH

1. Wngukatop wambl [ (B3) xawraH Kesge,

KYPbIFbl KaFblH Ta3anay kaxet 6onagpl. Kak,
Tasanaydbl Ke3 KenreH yakbiTTa GacTayra
oonagpl.

2. Tamwbl HayacbiH (A19) wblFapbin  anbin,
60caTblHbI3 Aa, KYPbUIFbIFa KalTa casbiHpl3.

3. Cy biabicbiH 60ocaTbiHpl3 (A7). (Erep 6onca,
XYMcaK, TyMipwikTepai anbin, Kak Tasanay
npoueci GiTKeHWe CTakaHAaFbl CyFa canblin
KOMbIHbI3.)

4. Kak TasanafbllWTbl Cy biabicbiHa (C6) iwiHgeri
GipiHWi peHreiire A A JeiliH  TONTbIpbIn
KyitbiHpI3 (6yn 6ip 100 Mn KanwblKKa TeH)
(35-cyper).

5. Cyabl (1) B peHreftiHe 0 peiti KY#bIHbI3
(36-cypeT). CocblH Cy bIfbICbIH KypblifblFa
CanblIHbI3.
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[eHrenekTi (B8) || KyiiHe 6ypaHpbI3 (37-
cypet): OK wambl capfbinT 60NbIN KaHagbl
na, || LaMbl XbINbIbIKTaRAbI.

37

38

Byn ke3pge cyari ycTarblwbl (C1) GekiTinmereH
6onybl kepek. Kode wymekTepiHiy, (A10) xaHe
bICTbIK CY WyMeriHiH (A11) acTblHa 60C bifblC
KoWblIn, 6y TyTiriHiH (A9) (38-cypeT) acTbiHa Aa
6eneK 6ip blAbIC KONbIHbI3.

OK Tyiimecin (B6) keminge 3 cekyHpa 6acbin
TYPbIHbI3. OK WaMbl XbINbINbIKTaAAbI.

Kak Tasanay 6argapnamacbl 6acTanagbl
KHE LIYMEKTeH Kak Tasanafblll CyMbIK,
3aT wWbiFagbl. Kak Tasanay 6argapnamachbl
KYPbUTFbIHbIH, iWiHAEr KakTbl Tasanay YWiH
GipHeLLe LAt XaHe Kifjipy apeKeTTepiH bifblc
6ocaraHLua OpbIHAANABI.

Kak Tasanay Toktan, OK iwambl ak 6onbin
XaHajpl. byn wwaio UMKNi OpbIHAANYbl KaxeT
JereHgi 6ingipeai:

10. Kak, Tasanafblll epiTiHAIHi

11.

XUHAY  YLWiH
nanfanaHbIFaH blIAbICTbl 60OCaTbin, oNnapAbl
LIYMeKTEep acTblHa KalTa KOWbIHpI3.

Cy blAbICbIH LWbIFapbIN anbimn, KAk, Tasanarbil
epiTIHAIHIY, ~ Ke3  KenreH  KangablFblHaH
6ocaTbIHpI3 [13, aFblH Cy acTbIHAa Walibin, MAX

12.

13.

14.
15.

16.

17.

JeHreiiiHe AeiliH Tasa CyMeH TONTbIPbIHbI3
(39-cypet). Cy blabicblH Kopnycka KailTa
canblHpI3.

39

OK TyitmeciH 6acbivpis.  Waw  wukni
bacTanagpl.

Wato askTanfaH Kesfe, Cy afy TOKTaigpl.
|| WaMbl XbINbINbIKTaigbl xaHe OK wambl
coHepi.

LasTbIH cyabl XWHAY YLIH KONAaHbINATbIH
bIAbICTbI 60CaTbIHBI3.

Tamwbl HayacbiH (A19) WbIFapbin  anbim,
60caTbIHbI3 A3, KYPbUIFbIFa KaiiTa canbiHbl3.
blAbICTbl LWbIFapbIn, Ta3a CYMeH TONTbIPbIM,
OpHbIHa KaiiTa canbiHbi3. (Erep 60sca, XXymcak,
TYWipwikTepai afblH Cy acTblHAA LWalibin,
bIJIbICKA KailTa casblHpI3).

OyHkuus TaHgay  AGHreneriH
CcycbIHAapAbIH GipiHe 6ypaHbI3.

(88)

OcblfaH KeliH KypbliFbl nanfanaHyra fanbliH.
EciHizge 6oncbiH:
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Kak Tasanay UMKIiH Ke3 KenreH yakplTTa
6acTayra 6onaabl (TWiCTi WaM ani xaH6aca
na).

Kak, Tasanay ¢yHKUMsCbl KaTenikneH icke
KOCbINbIN KeTce, OHbl OK TyiiMeciH 10 cekyHA
Gacbin TYpy apKblibl TOKTaTyFa Gonagbl; an
LUako LIMKIIH TOKTaTy MYyMKiH eMec.



13. UHAUKATOP LLIAMJAPBIHbIH TYCIHAIPMECI

LWAMIOAP

WHAWUKATOP LUAMJAPBIHbIH
TYCIHAIPMECI

XYMbIC TYPI

bapnblk, wampap a3 faHa
YaKpbIT XbINbIAbIKTaAbI

KypbinFbl icke Kocbinyaa

O3iH-83i TeKcepyae

OK

o, Kocynbi

KypbinFbl  GipiHwWwi  peT icke
KOCbIIFaH JaHe cy aitHany
YXONapbl TONTbIPbINYbI KEPEK

Keneci  6eniMpe  KepceTinre
HycKaynapabl OpblHAaHbI3: 3.
Kypbinfbl napameTpriepiH opHaty”

Americano

OK Espresso @] Hot water
+ g’ <=

g

AN

Kocynbi

(L= xaHe 8

WHAMKaTopnapbl THICTI
TaHZaynapabl kepceTesi)

KypbinFbl  CYibIKTbIKTapAbI
KYIOFa AjanblH

KypbiniFbl napameTpJiepiH
OpHaTbIM, CYCbH  JalbiHAAyAbI
6acTaHbI3

OK_

—=="_ Xbinbinbikray

Malumna XblJbITbUTyAA

MiHci3 Kylo TemnepaTypacblHa
DeiH KbI3FaHLLa KYTiHi3

o@ = Kocynbl

blgbicTa XeTKinikTi 60C OpbIH
XOK (A7) HeMece bifibIC OPHbIHA
BypbIC canblHbaFaH

blabICTbl  CyMeH  TONTbIPbIHbI3
Hemece bIAbICTbl  asbif, OHbl
JypbicTan casblHpbI3

S
o= —
I N\

Xbinbinbikray

CycbH  paiiblHpay  9pekeTi
opblHAanyaa, 6ipak, Ccy blAbiChl
(A7) 6oc

blabICTbl CyMeH TONTbIPbIHbI3

[JoHpep TbiM Maiiga 6onbin
TapTbUIFaHAbIKTaH, Kote
eTe )Kail KyWbinyaa Hemece
Myngem Kyiiblnmayga

Cysri ycTarbiwTbl (C1) wWhiFapbin
anbin, Kode xacay kagampaapblH
KaWTanan  opblHAaHpl3,  6ipak,
"4.1 1-kagam - yYHTaKTay"' >XoHe
"4.2 2-kapam - TbiFbi3gay”
Genimaepinge KepCeTinreH
HYCKaynap/bl ecernke asnbiHpl3

(C3) Hemece (C4) kode cyarici
oiTenreH

Cy3rinepai afblH Ccy acTblHAa
LWaibIHbI3

blabic (A7) opHbiHa Jypbic
canblH6aFraH  JXaHe  TMICTi
KnanaHgap albliMaraH

KnanaHgapgbl awy ywiH bigbICTbI
YCTiHeH )xainan 6acbiHpbl3

Cy  aiHanbiMbIHAA KaK,
KanbinTackaH

"12.  Kak Tasanay" Genimge
cunaTTajsfaHjan  eTin  KakTaH
TasanaHpl3

9
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LWAMJAP

WHAWKATOP LUAMAPBIHbIH,
TYCIHAIPMECI

XYMbIC TYPI

[e—] x2

e X 1 Kocynbl

1 Kece paibiHZay napametpi
TaHgangpl

Bykin paiibiHgay npouesypachl
(TapTynaH Kytora peninri) 1 kece
xacay napameTpiHe opHaTbinagbl

= X2 Kocynbi 2 Kece panblHpay napametpi | bykin paitbiHgay npouegypachbl
— x1 TaHgangpl (TapTypaH Kytora fJeiiiHri) 2 kece
)acay napameTpiHe opHaTbinapl
2 8 f 8 : 8 KonxerTi ™M g i|l'Kobepaitbingay Temnepatypachbl”
— — — TemnepaTtypanapably,  6ipiH | 6eniMiH KapaHpI3
MIN MED MAX | TaHAGHPIS
Kocynbi
N~ - Yannb! gaébin KypbinFbiHbl ewipin, 10 MUHYTTaH
=N COH KaiWTa KOCbiHbI3. Erep
L = npoébnema  KaitanaHa  6epce,
7N TYTbIHyLWbINApAbI Kongay

Xbinbinbikray

KbI3MeTTepiMeH XxabapnacbIHpl3.

O,

7N
Xbinbinbikray

By dyHkuuschl
YKIHe XYPin XaTbIp

TaHganFaH

bipHewwe ceKyHATaH COH, KypbliFbl
0y 6epe 6acTangpl

Kocynbl - Kbi3bin

Kak Ta3anay Kaxert etinegi

Kak, Tasanaygbl Keneci 6enimpae
KepceTinreHgei opbiHAaHpI3: "12.
Kak Tazanay”

N W
o =" OK ¢
oD
Xbinbinbikrayaa - Kocynbi

\} Kak Tazanay TaHganraH

Kak Tasanaygbl 6actay ywWiH
OK TyilMeciH 6acblHbI3 Hemece
JleHrenexTi 6ip cycblHFa GypaHpl3

-’

N
e\t M) 7
Q\ Egt—\— _

Xbinbinbikray

\o K ~ Q‘”\N
Je—}
e N

Kak Tasanay opblHAanagpl.
KypbiiFbl ~ Kak ~ Tasanay
epiTiHAICIH aFbl3apl

Kak Tasanayabl opbiHAaHbi3 ("12.
Kak Tasanay" 6enimiHe caif)

\'5"‘] ]:_ OK nh

Kak Tasanay LMKIiHiH, 6ipiHLi
KeseHi  askTanabl.  Enpi
LIalofibl OPbIHAAY KaXeT.

LWatoap! 6acTay ywiH OK TyimeciH
6acblHpI3.

)Kblnblnbll(,TaYAa Kocynbi
L‘P\s\i} e’ ~OK_
e

Xbinbinbikray

MalwmHa KaK Tasanay LWKIiH
OpblHAAY YLWIH a0 Ke3eHjH
OpbliHAANabI.

Kak, Tazanayabl opbiHAaHpI3 ("12.
Kak Tasanay" 6enimiHe caii)
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14. AKAYJIbIKTAP[]bl XXOI0

XYMbICbIHAH  KeiliH  6onaTbIH
KanbInTbl HIpCe

MPOBJIEMA CEBEBI LUELIMI

Tamwwbl HayacbiHa (A19) cy 6ap | Byn ¢y  KypbUiFbiHbIH  ilKi | TaMibl  HayacblH  TypaKTbl
aliHanbIm KONAapblHaH | Typae  60caTbiHpI3  HKaHe
WbIfagbl XXoHe 6yn onapAblH | TasanaHpl3

KypbinFbl - acnpecco  KodeciH
acan anMayza

blabicTa cy oK (A7)

Cy bIAbICbIH TONTbIPbIHbI3

OK wambl (B6) kode Hemece by
aliHanbIMbl 60C eKeHiH KepceTy
YLUiH XaHaabl

XyneHi TonTbipy ywiH OK
WwamblHa  Tuecini  TyiiMeHi
6acbiHbI3

(C3) Hemece (C4) kode cyarici
6iTenreH

Cy3rinepgi afblH Cy acTblHAa
LWalibIHbI3

Kope TbiM Maiiga eTinin | Menwep MeH yHTakTay (TapTy)
TapTbl/iFaH DeHreiiH peTTeH|3

blabic (A7) opHbiHa paypbic | TyGiHgeri knanaHgapabl awy
canblHbaFraH  XoHe  OHbIH, | YWIH bIAbICTbI YCTIHEH Xaiinan
Ty6iHgeri Knananpap  awblk, | 6acbiHbI3

emec

Cy aliHanbIMbIHAa Kak | "12. Kak Tasanay" 6enimge

KanbINTacKaH

cunaTTanFaHja  eTin  KakTaH
TasanaHpl3

Cyariyctatkbiw (C1) KypbinFbiFa
6eKiTinmeipi

TapTbinFaH Kote
TbiFbI3fla/IMaraH HeMece Kode
MeILepi TbIM Ken

Asblpak, KodeHi naiipanaHy
apkbiibl 1-keseHai (4. Kode
acay" GeniMi) ocbl KeseHgi
KanTanaHpi3. Erep 1 kecenik
CY3riHi manganaHbIn XaTcaHpl3,
1X wambiHblH,  (B5) XaHbin
TypraHblHa KO3 XeTKI3iHj3.

dcnpecco Kodeci TecikTepaeH
emec, cy3ri ycTarblwTbiy, (CT)
KMEKTepiHeH TaMLblnangpl

Cy3ri ycTarbll OpHbIHA AYpbIC
canblHbaraH

Cy3ri ycTaTKbIWTbl AypbicTan
GekiTiHi3 (19-cypeT)

Koge LIYMEriHiH
Tblfbl34afblWblHDbIH
CO3blIManbl KAcUeTi XKOFaFaH
Hemece 0N KipnereH

OHbl aybICTbIPTY yLLiH
TYTbIHyWWbINAPAbI Konpay
opTanbIfbIMeH XabapnacbiHpi3

(C3) Hemece (C4) kode cys3rici
iTenreH

« Cya3rinepgi afblH cy acTblHAa
LWaibIHbI3

* Kode TapTy napametpnepiH
peTTeHi3

dcnpecco Kinereni TbiM CYMbIK,
(wymeKTeH TbiM Te3 aFapl)

KypbinFbl napameTtpniepi Kaita
OpHATbINYbl Kepek

[on Menwep™ GeniMiHgeri
HyCKaynapppl KapaHbl3

9
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MPOBJIEMA

CEBEBI

LLELLIMI

dcnpecco Kineredti TbiM Kapa
(wymekTeH TbiM Gasty aFapbl)

KypbinFbl napametpnepi Kaitta
OpHAaTbINYbl KepeK

[an Menwep™ GeniMiHgeri
HycKaynapfbl KapaHpl3

Kak Tasamay UMKNi asKTanfaH
COH, KYPbUIFbl A0 LMKIiH
OpblHAAyAbl CYpaiifbl

Wato uukni GapbicbliHaa cy
bigbicbl (A7) MAX paeHreitiHe
LeiiH TONTbIpblIMaraH

Waro uukniH Kaitanaupis ("12.
Kak Tasanay" 6eniMiH KapaHbl3)

KypbinFbl KodeHi TapTnangpbl

Kode TapTkpiwTa 6erge 3at 6ap

TaHAaFbIWTDI (A2) 8
napameTtpiHe 6ypan, 6apibiK,
[OHAEPAI WAHCOPFbIWNEH [3H
bipbicbl (A3) 6ocaraHwWwa XaHe
TasalaHFaHLa anbin TacTaHbI3.
Erep npo6nema KailTanaHa
Gepce, TYTbIHYWbINapAbI
Kongay KbI3MeTTepiMeH
xabapnacblHpl3

backa kode TypiHe aybiCTbIpy

* [laH blfbICbIHa Tek
KOMaHblnaThlH AsHaep
MOJILLEpiH FaHa casnFaH eH

(A3)

* blgbictel  6ocaTy  ywiH
OHbIH, iwingerinepgi
LUAHCOPFbILINEH  Ta3anaHbi3
Hemece bigbiCTa  KanfaH
6apnblk  A3HAEpAl  biAbiC

TONMbIK  60caFaHwia TapTbin
TacTaHpl3.

* XaHa «kode pgoHi  TypiH
CanblHbI3
« Erep  TapTbiiFaH  Kode
MeLLepi KYTKEH Aan MenLlep
GonMaii  WbIKCa, KypbIIFbl
napaMeTpriepiH  KYpbINFbiHbI
anFalKpl naiifianavyra
JlanblHaaFaH Kesgerigen
peTTeHi3
KodeHi TapTkaH coH, (C3) | Kode TapTKbIWTbIH KyiiFbichl | "9. Kode TapTKbILWThI
Hemece (C4) kode cysrici | GiTenreH Tasanay" Genimpe
6ocaiipbl cunatTanFaHgan eTin
Ta3anaHbl3.
S
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MPOBJIEMA

CEBEBI

LUELLIMI

KodeHi TaptkaH coH, (C3)
HeMmece (C4) cya3riciHiH, iwinaeri
Kode Menwepi "aan menwepre"
xernengi

TapTbinFaH  kode  Menwepi

petTenyi KaxeT

Kode MmenwepiH peHrenekne
(B4) petren, "[an Mmenwep
Genimingeri Hyckaynapgpl
OpblHAaHbI3. Erep  peHrenek
MaKc. KyiliHae OyFaH [eniH
TypraH  6onca, oHma 7.
Mapametpnep Mazipi" - "Kode
TapTyabl  KoCbiMwa  peTTey”
beniminge TYCIHAIpinreH
9PEKETTi OpbIHAAHbI3

Cia 2  Kecemik  Cy3riHi
nanpanaHbin xatblpcbl3 (C4)

2X wambl
KETKi3iHi3

)XaHfaHblHa Ke3

YakpIT eTe Kene KawayTictep
TO3ajbl

TyTbIHYWbINApAbI Konpay
KbI3MeTTepiMeH xabapnacblHpl3
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A késziilék hasznalata eldtt mindig el kell olvasni a biztonsagos
hasznalatra vonatkozd figyelmeztetéseket tartalmazé fiizetet.
LEiRAS
A késziilék leirasa - A
Fokapcsold (ON/OFF)
Orlési fok valasztkapcsold
Szemes kavé tarto
Szemes kavé tartd fedele
Tartozéktarto ajto
Viztartély fedél
Viztartaly
A8. Tapkabel
A9. Gézfivoka
A10. Kavé adagol6
A11. Forrd viz adagolé
A12. Sziir6tartd fészek Grléshez
A13. Kévédardld kimenete
A14. Kis csészék alatét
A15. Kis csészetart racs
A16. Csésze-/bogretartd racs
A17. Csésze-/bdgretartd racs aldtét
A18. A csepptélcaban |év6 viz szintjét mutaté piros Usz6
A19. Csepptdlca

1.

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

1.2 Kezeldfeliilet leirasa - B

B1. Manométer

B2. ,Nincsviz"jelz6fény

B3. ,Vizkdoldas” jelz6fény

B4. Orolt kavé mennyiségét szabalyozo gomb

B5. 1 vagy 2 csésze kdvé valasztokapcsold (a megfeleld
kavész(ird hasznalata érdekében)

,OK" gomb: az ital adagoldsdhoz/jévahagydshoz cséé
sze vélasztékapcsold (a megfelel kavész(ird hasznélata
érdekében)

,Kévé hémérséklete” gomb

Funkciévalasztd gomb

« Espresso

- Americano

- Hot water (forré viz)

- Vizkdoldas

B9. ,G6z" gomb: a g6z adagoldséhoz

1.3  Atartozékok leirasa - C

Q1. Szlirétarto

(2. Adagold tolcsér (Dosing&Tamping Guide)

(3. 1csésze szlird

(4. 2 csésze szlird

(5. Vizkeménység méré csik "Total Hardness Test"
(6. Vizkdolddszer

B6.

B7.
B8.
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(7. Softballs (*csak néhdny modellhez)

(8. Tejes kancsé

9. Tisztité ecset

€10. Tisztit td a g6zfivokahoz

(11, Kdvétomoritd

(12. Témdritd sz6nyeg (* csak néhany modellhez)

1.4 Aszallitas a tisztito tartozékokat nem

tartalmazza, de a gyarto altal ajanlottak
Tovdbbi informacioért ldtogasson el a Delonghi.com weboldalra.

OEcoMultiClean Tisztitészer
~— ——_ EAN: 8004399333307

2. AKESZULEK ELOKESZITESE

Langyos vizzel és konyhai mosogatdszerrel mossa el az dsszes
tartozékot, majd az aldbbiak szerint jérjon el:

1. Helyezze be a csepptdlcdt (A19) a csészetartd réccsal, vala-
mint (A16) a hozzatartozo alatéttel eqyiitt (A17) (1. dbr.);
Vegye ki a viztartalyt (A7) (2 dbr.) és toltse fel friss, tiszta
vizzel, iigyeljen arra, hogy a viz ne Iépje tdl a MAX jelzést
(3.4dbr.).

3. Majd helyezze be a tartélyt.

Figyelem: Soha ne inditsa be a késziiléket, ha a tartdlyban nincs viz vagy a tartdly
nincs a helyén.

Megjegyzés: Tandcsos minél eldbb bedilitani a viz keménységét a 7. Bedllitdsok
menii” cimii fejezetben leirtak szerint.

A KESZULEK ELSO BEINDITASA

Helyezze a dugét az aljzatba. Nyomja meg a f6kapcsol6t
(A1) (4. abr.);

Helyezzen a forrd viz adagold (A11) ald egy legaldbb 100
ml (irtartalmt edényt (5. dbr.);

Nyomja meg az Ok gombot (B6) (6. abr.): kezdetét veszi az
adagolds és automatikusan megszakad. Uritse ki a tartét.
A gép haszndlata eldtt at kell obliteni a gép belsd hidr. kdreit. Az
alébbiak szerint jérjon el:

4. Helyezze a kdvész(ir6t (C3) o (C4) a sz(ir6tartd egységbe (C1)
5. Akassza a sz(ir6tartd egységet (C1) a gépre: a helyes akasz-
tashoz dllitsa egy vonalba a sziirGtarté egység karjét az
LINSERT” szimbélummal (7 dbr.) és forgassa a nyelet jobbra,
amig egy vonalba nem keriil el a, CLOSE” pozicival;

Tegyen egy tdrol6edényt a sziirGtartd egység és a gozflvo-
ka ald (A9);

Nyomja meg az Ok gombot (B6): kezdetét veszi az adagolds;
Az adagolds végén nyomja meg a g6z szabdlyozégombot
(B9) (8. dbr.) és engedjen ki g6zt par masodpercig a g6z
kor tisztitdsa érdekében: a g6z megfeleld kiengedéséhez
javasoljuk, hogy ismételje meg ezt a miiveletet 3 vagy 4
alkalommal. Ez lehetdvé teszi a viz eltdvolitdsat a cs6hdl,
miel6tt kiengedné a gézt.

3.
1.




A késziilék készen &Il a haszndlatra.
Megjegyzés: A belsd kirdk dblitését a késziilék hosszabb ledlldsa utdn is ajdin-
lott elvégezni.

Els6 hasznalatkor 4-5 kavét kell lefdzni, mieldtt a késziilék kielé-
gitd eredményt produkdina: kiilondsen figyeljen a sz(ir6be tett
6rolt kavé adagra ((C3) vagy (C4)) (lésd a 4.1 1. szakasz - Orlés
(grinding)” bekezdésben foglalt utasitésokat).

A,Atokéletes adag™ fejezetben leirtak szerint jérjon el.

4. KAVEKESZITES
4.1
1.

1. szakasz - Orlés (grinding)

Ontse a kavészemeket a tartoba (A3) (9. dbra). Javasol-
juk, hogy mindig csak az elkészitéshez sziikséges kdvé-
szem-mennyiséget dntse be: igy mindig friss kavét haszndl;
Az 6rlés gyérilag 5-0s fokozatra van bedllitva (kbzepes
6rlés). Ha az eredmény nem kielégitd, allitsa be a szintet
az egyéni izlésnek és a kavé tipusdnak megfelelden (a be-
allitast a kavédaralé miikodése kozben kell elvégezni) (10.
abr.).

Megjegyzés: A 3 és 6 kazitti drlési fokozat a legtdbb kdvefaj-
tdhoz javasolt. Az 1 vagy 2 bedllitdssal dardlt kavé eredménye
nagyon finom drlemény, haszndlata csak kiildnleges kdvékhoz
(kevésbé parkalt)vagy olyan esetekben javasolt, amikor a kdvé mi-
ndsége nem optimdilis a kdvédardld kopdsa miatt (tul durva 6rlés).

3. Tegye be az egyik kdvész(irt (C3) o (C4) a sz(irGtartéba
(C1). Nyomja meg a L= (B5) gombot 1 vagy 2 csésze
készitésének kivalasztasahoz: ezzel a vlasztdssal megdup-
|4zza az adagolt presszokavé mennyiségét is.

4. Forgassa el a mennyiség bedllitd gombot (B4) a minimum

helyzetrdl indulva (11. &br.).
Els6 hasznélatkor hagyja a gombot Min dlléshan Kezdetben tel-
jesen normdlis, ha az optimalis bedllitds megtaldldsa el6tt né-
hanyszor probalkozni kell. Javasoljuk, hogy a gyari bedllitdsokkal
kezdjék, majd sziikség esetén médositsak azokat a ,Szabalyozza
aszlirében [évd 6rolt kavé mennyiségét” szakaszban dsszefoglalt
tandcsokat kovetve.

5. Akassza az adaqgold tolcsért a (C2) sziirétartd egységre: 1
nyomja meg, 2 forgassa el, amig nem blokkolja (12. dbr.).

6. lllessze a szlirtartot a kdvédardld kimenetéhez (A13) (13.
abr.).

7. Addig nyomja a szlir6tart6t, amig, Kattandst” nem hall (14.

abr.), majd engedje el: az 6rlés kezdetét veszi és automati-
kusan megszakad.
Megjegyzés: Ha szeretné kézileg megszakitani az drlést, elegen-
dd ismét megnyomni a szirétartdt (amig Kattandst nem hall).
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Szabélyozza a sziirében Iévo 6rolt kavé mennyiségét
SC)TEr

otE
1&?&5}5
&

P
Ozsb$s

Orlés extra
tartomanya

VILAGOS

Minden kdvészem fajta mas-mds eredményt ad az 6rlés soran,

ezért kiilonds gonddal kell eljami az adag elsd bedllitasakor.

Ez a magyardzat utasitdsokat ad arra vonatkozéan, hogy ho-

gyan dllitsa be az adagot a parkdlés szine alapjan: ezt kiinduldsi

pontként kell kezelni, amely véltozhat a kévészemek Gsszetétele
alapjan.

1. Allitsa be az adagot (a kdvészdrdn beliil talélhatd dom-
bornyomott jel6lésig érjen) a minimum alldsbdl indulva. A
gombon |évd szdmok praktikus viszonyitasi pontot jelente-
nek, miutan elérte az idedlis adagot a szdir6ben. A szdmok
nem felelnek meg a kévédarélé bedllitsainak, sem a mér-
tékegységeknek (gr / oz) vagy az Grlési iddnek.

2. Akévé porkolési szinének alapjan forgassa lassan a gombot.

4.2 2.szakasz - Tomorités (tamping)

1. Az 6rlés utén vegye ki a szlir6tart6t (15. dbr.).

2. (Utdgesse meq az adagolé sz(irdt (C2) az drolt kavé
szintezéséhez.

3. (csak néhany modell esetében): helyezze a sz(irtartot a
helyére, a tomoritd sz6nyegre (C12) (16. dbr.).
4. Tomoritse a kdvét a megfeleld tomoritd segitségével (C11)

(17.dbr.).

Tavolitsa el az adagold tolcsért az dramutatd jardsaval
ellenkezd irdnyba elforgatva és felfelé hizva (18. dbr.) és
ellendrizze, hogy azadag megfeleld-e (Idsd a A, tokéletes
adag” szak.).

6. Akassza a sz(ir6tartot a kavé adagoldra (A10) (19. dbr.).
Megjegyzés: Ha a tdmdrités utdn a sz(ird peremén marad némi
kdvé, az egydiltaldn nem befolydsolja az adagolds mindségét, illet-
ve a végeredményt.

A tokéletes adag”
A kdvész(irék belsejében van egy dombornyomott vonal:
a tokéletes adag ennek a dombornyomott vonalnak felel
meg;



Atokéletes

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kévé a tomdrités utdn egy
szintben van. Lehetséges, hogy tobbszor kell bedllitani a
gombot (B4), miel6tt eléri a tokéletes adagot.

Ha a kavé tdl- vagy alul kivont, és az adag a tokéletes ada-
gon beliil van, dllitsa finomabbra vagy durvabbra az 6rlés
mértékét (lasd ,4.1 1. szakasz - Orlés (grinding)”). Ha a
kévé tulzottan kivont (az adagolds tdl lasst), az 6rlésnek
durvabbnak kell lennie. Ha a kavé kevéshé kivont (az ada-
golds tdl gyors), az 6rlésnek finomabbnak kell lennie.

4.3 3.szakasz- Adagolas (brewing)

1. Valassza ki a h6mérsékletet (20. dbr.) (Iasd A kdvékészités-
hez sziikséges hdmérséklet”).

2. Vélasszakiakivantitalt (21. dbr.). Ha az italt beprogramoz-
tak (lasd a 6. Az italok hosszanak programozdsa” fejeze-
tet), az italhoz tartozd jelz6fény roviden villog.

3. Nyomja meg az OK gombot (B6) az adagolds megkezdé-

séhez (22. &bra) (el6infizid és infuzid). A kavé adagoldsa
automatikusan ledll.

A kdvékészitéshez sziikséges homérséklet

A viz hémérséklete a kavékészités teljes folyamata sordn elle-
ndrzott, igy garantalt a stabilitésa a kivonds sordn. A Specialista
Arte 3 kavéfzési hémérsékletet kindl, melyek egy 92 °C és 96
°C kozotti tartoménynak felelnek meg.

A kévészemek fajtajatol és porkolésétdl fiiggden kiilonbozo
hémérséklet javasolt: a Robusta kavészemekhez alacsony hé-
mérséklet, mig az Arabica kavészemekhez magas hémérséklet
sziikséges. Ugyanez érvényes a sotét porkolésii vagy kevéshé
porkolt kdvészemekre.

Homérséklet Vonatkozo Porkolés szintje
szintje jelz6fény
MIN Sotét
s 8
MED Kozepes-sotét
[ J =
s 8
MAX - Vilagos
Pr— - - kozepes
s 8
*

Ez a homérséklet a thermoblock rendszerben 1évg vizre
vonatkozik. Ezért eltér a csészében lévg ital homérsék-
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letétél vagy a szirétarté adagoldin keresztiil kifolyé ital
hémérsékletétdl.

TEJ ALAPU ITALOK KESZITESE

A tej habositasa
Ontstn a kancséba (C8) annyi tejet, amennyit melegiteni/
habositani kivan, de vegye figyelembe, hogy a tej térfogata
2 vagy 3-szorosdra fog ngvekedni (23. &br.). Siriibb és ho-
mogénebb tejhab készitéséhez tandcsos zsiros, hiitészek-
rény-hémérsékletd tehéntejet (kb. 5 °C) haszndlni.

My LatteArt

v

V

Tegye a kancsot a gdzfivoka ald és nyomja meg a g6z gom-
bot (B9) (24. &br.).

A tej habositdsahoz helyezze a g6zfivokat (A9) a tej feliile-
tére: igy a levegd keveredik a tejjel és a gdzzel.

Tartsa a g6zfuvokat a tej felszinén, iigyeljen arra, hogy ne
kapjon be tdl sok levegdt, mert azok nagy buborékokat
képeznek.

Meritse a g6zfivokat a tej felszine ald: igy drvény keletke-
zik. A kivant hémérséklet elérése utan ismét nyomja meg
a g6z adagold gombot és vdrjon, amig a g6z adagolds
teljesen megszakad, csak ezt kovetden tavolitsa el a tejes
kancsot.

A barista javaslata:

A friss tej a legjobb. Mindig friss, hitdszekrény-hémér-
séklet(i tejet haszndljon.

Jobb eredményért tandcsos a tejeskancsét mindig a hd-
tdszekrénybe tenni.

A zsiros tej kivalo eredményeket biztosit. Az eredmény és a
hab texturdja a felhasznalt tehéntejtél vagy nvényi italok-
t6l figgden véltozik.

Miutén felhabositotta a tejet, a kancsét korkdrosen moz-
gassa finoman a buborékok eltvolitasahoz.

.

A gozfivoka tisztitasa

1. Minden haszndlat utdn ruhdval tavolitsa el a tejmaradva-
nyokat a g6z adagoldbdl (25. dbr.). Az alapos tisztitdshoz
tandcsos az Eco MultiClean-t haszndlni: a tejfehérjék és
tejzsirok eltvolitdsaval biztositja a higiénidt, és az egész
gép tisztitdsdra hasznalhato.
Engedjen par masodpercig g6zt az adagolé megfeleld tisz-
titésahoz (8. abr.).



3 VarJon,’amlg, a adellg(’)lo Iehu,!: ahhf)z, hogy f’e!\ntar'tsa az 2. Valassza ki a szabalyozandé beallitast
adagol6 hatékonységdt az id6k soran, haszndlja a tisztitd
tiit (C10), hogy a lyuk szabad maradjon (26. abr.). Americono
Espresso Hot water
. . P = D
6. AZITALOK HOSSZANAK PROGRAMOZASA 2 . Y
1. Készitse eld a gépet 1vagy 2 csésze kivant ital készitésére,
akassza be a sziirftartot (C1) a szdr6vel (C3) o (C4) és dardlt
kavéval. |x|
2. Forgassa el a gombot (B8) a programozandd ital i
kivdlasztasahoz. ) ) o Megfelel6 | Forgas- | Nyomjon Még nyomjon
3. Tartsa Ienyomva a’z F)K (B6) go'm’bo”t.mlndaddlg, amig a ge”p besllitas saa g IS g & abellités
n’em adagolja a’klv’ant mennylsegu italt: af 0K g,omb jelz6- megvaltoztatd-
fénye narancssargan villog annak megerdsitésére, hogy a sahoz
gép programozasi izemmddban van. —
4. Akivant mennyiség elérésekor engedje el az OK gombot: a Felgyullad E & = Nem
mennyiség be van programozva. ajelenleg
Megjegyzés: El6forrazasi Espres;o kivalasztott - 8:
< ltalokat lehet programozni, de a gézadagoldst nem. sziinet =P bedlitéshoz | — = = 1mp
A programozds mddositja az italok mennyiségét, de az drilt ,tf rf?,zo -5
kdvéét nem. Jezleny 1 O -y mp
Amikor eqy beprogramozott italt vdlaszt ki, a megfeleld jelzo- = ..
fény rivid ideig villog. =5 =
Az,X2” italokat kilon-kiilon is be fehet programozni. Eejlgé ‘:]Illea: 1.
Kévé recept | Gyari Bellithato mennyiség A,:‘f"’efa‘ americano | iyglasztott | tartomany
mennyiség falo extra belitishoz | —
bedllitésa tartozé - [
ESFS;° =35ml =15-t6l =90ml-ig jelzgfény — -
2.
- - tartomany
559'95;0 =70 ml =30-t6l ~180 ml-ig
=P o
120ml 15-t61 =90 ml =
Americano | =120m « espresso: ~15-t6l =90 ml-ig
- iz 22561 2150 ml-ig Felgyulad pere
ajelenleg —
Automata Hotwater | fivalasztott | = 3 = 15
Americano | =240 ml « espresso: ~30-t6l =180 ml-ig kikapcsolds @ beallitashoz | P
@] « Viz: 250-t61 2240 ml-ig tartozé ora
jelz6fény - &
X2 — O w3
Hot water ~ ~65-t6] = - ora
@) 250 ml 65-t61 ~300ml-ig
o . =0a ligy
7. BEALLITASOK MENU Felgyullad
1. Lépjen ameniibe: ajelenleg | == & =
— Vizkeménység Fil Kivalasztott ko
Tartsa nyomva eqyidejii- =5 s 5 beallitashoz | X0ZePeS
leg 3 masodpercig +O tartozg =g
jelzéfény — =
> kemény
/nagyon kemény
S
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3. Mentse el az uj beallitasokat az 0K gombot (B6)

megnyomva

Megjegyzés: A késziilék automatikusan kilép a bedllitdsok me-
niibdl 30 mp inaktivitds utdn.

7.1  Gyari értékekre valo visszaallitas

1. Lépjen a meniibe:

Tartsa nyomva egyidejileg 3
mésodpercig

7.2 Gyari értékekre vald visszaallitas

e‘i

@)

Tartsa lenyomva a g6z
adagolé gombot (B9) 3
mdsodpercig.

Az OK jelz6fény (B6) rovid ideig villog a visszadllitds
megerdsitéséhez.

8. AKESZULEKTISZTITASA

Figyelem!

A késziilék tisztitdsdhoz ne haszndljon olddszereket, siro-
|6szereket vagy alkoholt.

A kdvézacc vagy egyéb lerakdédasok eltavolitdsakor nem
szabad fémtdrgyakat hasznalni, mert ezek megkarcolhat-
jék a gép fém- vagy miianyag feliileteit.

Egy hétnél hosszabb éllas esetén javasoljuk, hogy az djbéli
hasznadlat el6tt dblitse ki a gépet.

Veszély!
- Tisztitds sordn soha ne meritse a késziiléket vizhe: az egy
elektromos berendezés.

A késziilék kiils6 tisztitdsanak megkezdése el6tt kapcsolja
ki a gépet, hizza ki a hélézati csatlakozét, és hagyja a ké-
sziiléket kihdini.

DISHWASHEY
SAFE

C().Q %" @ /ﬁ;& @
Xl vy XX
%
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9. AKAVEDARALO TISZTITASA

1. Tisztitsa meg a beakasztasi teriiletet az ecsettel (C9) (27.
abr.).

Az ecset segitségével tisztitsa meg a kdvé csiszdat (28.
abr.).

Hatékony drlés

Iddvel a dardlék elkopnak. Ezért az id6 muldsaval, a tokéletes
adag elérése érdekében, a gombot a (B4) legmagasabb szamok
irdnyaba kell forgatni. Amikor a 30 és 40 kozotti értékek bedlli-
tdsdt végzi, elérkezett az id6 az 6rlés extra tartoményanak bedl-
litésara (lsd a,7. Bedllitasok menii” -, Orlés extra tartomanya”
fejezetet).

Ha az 6rdlt kavé mennyisége tovabb csokken, lépjen kapcsolatba
a szervizkdzponttal a daralok cseréjéhez: majd allitsa be Gjra a
darélét a bedllitdsok meniibe |épve és az extra 6rléshedllitds elsd
tartoményanak kivalasztasaval. Ezutan forditsa a mennyiség be-
allité gombot (B4) Min llasha, és dllitsa be az adagot az els6
hasznélathoz hasonléan (ldsd,A tokéletes adag”).

10. ViZKEMENYSEG

A [ (B3) vizkdoldas jelzdfény egy, a viz keménységétdl fiiggd,
eldre bedllitott idtartam utdn felgyullad. A gépet a kiilénbdz6
régidkban haszndlt viz tényleges keménységének alapjan is be
lehet dllitani, csdkkentve a vizkdoldas elvégzésének gyakorisa-
gdt (lasd a,7. Bedllitasok menii” fejezetet).

1. Vegye ki a csomagolashél a készletben 1évG vizkeménység

mér6 csikot "TOTAL HARDNESS TEST" (C5).




2. Teljesen meritse a csikot egy pohdr vizbe kb. egy masod- Iyosan végzett vizkdoldds olyan kdrokat okozhat, melyek
percre (29. &br.). javitdsa nem tartozik a gyartd dltal vallalt garancia korébe.
3. Vegye ki a csikot a vizhél és enyhén rézza meg (30. br.). A vizkdoldd karosithatja a kényes feliileteket. Ha a termék
A vizkeménységi teszt| Gomb | Szint véletleniil kiomlik, azonnal itassa fel.
eredménye (B7) Avizkdoldas elvégzéséhez
HINIE | E 3 ” 1\”,Z VizkGolddszer | De'Longhi vizkdolddszer
% Edény Kapacitas 2 liter
T DI | =8 |l
— kozepesviz | 1 pmiora jelzsfény [£ (B3) felgyullad, el kell végezni a viz-
p— k6oldast. A vizk6oldast barmikor el lehet végezni.
_ MWW —§ 3, 2. Vegye ki és iiritse ki a csepptalvat (A19), majd helyezze
o kemény vissza.
. 1 111 vagy 3. Uritse kia viztartalyt (A7). (Ha jelen vannak, vegye ki a soft-
nagyon balls-okat és tegye Gket egy pohdr vizbe mindaddig, amig
kemény viz ; x ke
vissza nem teszi 6ket a vizkgoldds végén)

4. A,7.Bedllitasok menii” fejezet szerint dllitsa be a késziiléket.

11. ASOFTBALLS HASZNALATA (CSAK NEHANY
MODELLNEL)

A Softballs (C7) egy innovativ rendszer, amely meghosszabbitja
a gép élettartamét anélkiil, hogy megvaltoztatnd a viz mindsé-
gét, és igy krémes és aromds kdvét biztosit. Hatékonysaguk opti-
malizélésa érdekében hagyja a Softballs-okat egész éjjel vizben
azni, miel6tt felhasznalna dket.

1. Vegye kia Softballs tasakot a csomaghél (31. dbr.).

2. Oblitsele folyd viz alatt a Softballs csomagot (32. dbr.).

3. Meritse a csomagot a viztartalyba (A7) (33. dbr.).
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4. 3havonta cserélje ki a Softballs csomagot (34. dbr.).

12. ViZKOOLDAS

Figyelem!
+ Hasznélat el6tt olvassa el a vizkdolddszer csomagolédsan taldl-
hato utasitasokat és a cimkét (C6).

Kizarolag De’Longhi vizkGoldo haszndlatét javasoljuk. Nem
megfeleld vizkdoldd haszndlata, valamint a nem szabd-
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Ontson a viztartalyba vizk6oldét (C6) a tartaly bels6 oldaldra
vésett H
(35.&br).
Adjon hozza vizet (1 litert) a 0 Bszint eléréséig (36. abr.).
Tegye vissza a viztartélyt a gépbe.

A szintig (ez egy 100 ml-es tasaknak felel meg)

6. Forgassa a gombot (B8) || (37. &br.): az OK jelz6fény na-
rancssargan felgyullad és a jelz6fény || villog.
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Gy6z6djon meg arrél, hogy a sz(irtarté (C1) ne legyen be-
akasztva és tegyen egy téroldedényt a kavé (A10), forrd viz
adagoldk, (A11) és a g6zfiivoka ald (A9) (38. &br.).
Legaldbb 3 mésodpercig tartsa lenyomva az OK gombot
(B6): az OK jelzdfény villog.

A vizkgoldd program elindul, és a vizkdoldé folyadék az
adagoldkon keresztiil tvozik. A vizk6oldd program sordn
a késziilék meghatdrozott iddkozonként szamos dtmosést
végez, amellyel eltdvolitja a kdvéfdz6 késziilékben képzé-
dott vizkdvet és teljesen kiiirti a tartalyt.

Az adagolds megszakad és az OK jelz6fény fehérre valt. El kell
végezni az blitési ciklust:
10. Uritse ki a vizkdoldo folyadék dsszegydijtéséhez hasznalt

1.

edényt és tegye az adagolé ala.

Vegye ki a viztartalyt, ontse ki beldle a vizkdoldd folyadék
esetleges maradvanyait, 6blitse ki folyd vizzel és toltse fel
friss vizzel a MAX szint jelzésig (39. dbr.). Tegye vissza a tar-
télyt a helyére.

4.
15.

16.

17.

. Nyomja meg az OK gombot: elindul az dblités.
. Miutdn az oblités befejez6dott, az adagolds megszakad: a

jelz6fény || pirosan villog és az OK jelz6fény kialszik.
Uritse ki az 6blitdviz 6sszegy(jtésére hasznélt edényt.
Vegye ki és iiritse ki a csepptalvat (A19), majd helyezze
vissza.

Emelje ki és toltse fel a tartalyt friss vizzel, majd tegye vissza.
(Ha vannak, vizzel dblitse le a softballs-okat és tegye dket
vissza a tartalyba).

Forgassa a funkciovélaszto gombot (B8) az egyik italra.

Ekkor a késziilék készen all a hasznalatra.

Megjegyzes

A vizkoldd ciklust barmely pillanatban el lehet inditani
(akkor is, ha a vonatkozd jelz6fény még nem ég).

Ha a vizkdoldast tévedéshdl inditotta el, nyomja meg
az 0K gombot 10 mésodpercig; az oblitést nem lehet
félbeszakitani.

13. AJELZOFENYEK JELENTESE

JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE

MUVELET

Az bsszes jelz6fény roviden villog

Akésziilék bekapcsoldsa

Onellenrzés

OK

= Allandé fel kell tolteni vizzel

Ez a gép elsd beinditdsa és a hidr. kort

Az aldbbi fejezetben leirtak szerint jérjon el.
3. A késziilék els6 beinditdsa”

AL =6 Bjelzéfények a hozzdjuk

Americano

Espresso D] Hot water
=P - &
=. =
Allandé

OK

tartoz6 vélasztésokat mutatjak)

Akésziilék készen dll az adagoldsra

Készitse el6 a gépet és folytassa az ital
elkészitésével
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JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE

MUVELET

~OK_

—=_ Villogé

A gép melegszik

Vdrjon az adagoldshoz idedlis hémérséklet
eléréséig

o@ = Allando

A tartélyban Iév6 viz (A7) mennyisége
nem elegendd vagy a viztartdly nem
megfelelden van betéve

Toltse fel a tartdlyt vagy vegye ki vagy a viz-
tartaly nem jol van betéve

S
D —
I N

Italt kivan késziteni, de a viztartaly (A7)iires

Toltse meg a viztartélyt

A kdvét tul finomra Grlte, igy a kavé
csak nagyon lassan vagy egydltaldn
nem folyik le

Vegye ki a szdir6tartét (C1), ismételje meg
a miveleteket a kavé elkészitéséig, ehhez
vegye figyelembe a ,4.1 1. szakasz - Orlés
(grinding)”, és ,4.2 2. szakasz - Tomori-
tés (tamping)” szakaszokban taldlhatd
(tmutatasokat

Villogé A (C3) vagy (C4) kavé sz(ird eltomédott | Oblitse le a szdrket foly6 vizzel
Atartély (A7) rosszul van behelyezve és | Finoman nyomja meg a tartélyt gy, hogy a
a vonatkozd szelepek nincsenek nyitva | szelepek kinyiljanak
Vizkd van a hidr. rendszerben Végezze el a vizkoldast a, 12. VizkGoldds"fe-
jezetben leirtak szerint.
— X2 1 csésze ital készitését valasztottdk A teljes készités (az 6rléstdl az adagoldsig) 1

— = X 1 Allandé

csészére van bedllitva

= X 2 Allandé

2 csésze ital készitését valasztottak

A teljes készités (az 6rléstdl az adagoldsig) 2
csészére van bedllitva

V2 |
— — o= Vdlassza ki az egyik rendelkezésre allo | Lasd A kdvékészitéshez sziikséges
B 8 & 8 & 8 homérsékletet homérséklet”
[} (G} (G}
MIN MED MAX
Allandé
S Altalanos riasztés Kapcsolja ki a gépet, varjon 10 percet, miel6tt
g Gjra bekapcsolja. Ha a probléma tovdbbra is
L = fenndll, forduljon egy mérkaszervizhez.
7 N
Villogo
{|\ A g6z funkcidt kivélasztottdk és foly- | Néhany madsodperc utdn a gép elvégzi a
N\ amatban van g6zadagoldst
7N
Villogo
K El kell végezni a vizkdoldast Végezze el a vizkGolddst az aldbbi bekezdés
w szerint., 12. VizkGoldds”

Allandé - piros szinii

% ¢

23 < ‘a‘\é"
v. D — e

Asd
M

., =D
Villogé - Allando

o

A vizk6oldas ki van valasztva

Nyomjon Ok-t a vizkdoldds megkezdése el6tt
vagy forgassa a gombot az egyik italra

9
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JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE

MUGVELET

&;5‘g

Q\‘°S |"J: \O K <‘a\\
Vlllognak

A vizkdoldds folytatédik: a gép a viz-
kéoldd folyadékot adagolja

Folytassa a vizkdoldd ciklus befejezésével
(Iasd, 12. Vizk6oldas”)

e | ]: o OK \e\\e‘

Elvégeztem a vizkdoldd ciklus elsd
szakaszat: nem kell oblitést végezni.

Nyomjon Ok-t az 6blités megkezdéséhez.

Vlllogo - AIIando
Q\‘oSl ]: \OK /‘e\\e‘

Vlllognak

A gép elvégzi az oblitést a vizkdoldd
cklus befejezéseként.

Folytassa a vizkdoldd ciklus befejezésével
(Iasd,,12. Vizkdoldds")

14. HAVALAMI NEM MUKODIK

PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

Viz van a csepptdlcéban (A19)

Ez a gép belsé koreinek normal midkodési
jelensége

Rendszeresen iiritse ki és tisztitsa meg a
csepptalcat

Nem jon ki tobb presszokdvé

Nincs viz a tartélyban (A7)

Toltse fel a tartalyt

Az OK (B6) jelz6fény vildgit, jelezve,
hogy a kdvékdr vagy a g6zkor iires

Nyomja meg az  OK jelz6fénynek meg-
feleld gombot a kor feltdltése érdekében

A ((3) vagy (C4) sziirg eltomddott

Oblitse le a szirdket folyd vizzel

Tdl finomra 6rolt kavé

Allitsa be az adagot és az rlést

A tartaly (A7) rosszul van behelyezve és
az aljan taldlhaté szelepek nincsenek
nyitva

Finoman nyomja meg a tartalyt Ugy,
hogy az aljan lévd szelepek kinyiljanak

Vizké van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkdoldast a ,12. Viz-
kdoldds"fejezetben leirtak szerint.

A szlirGtartot (C1) nem lehet raakasztani
a késziilékre

Az 6rolt kavé nem lett tomdritve vagy
tal sok

Ismételje meg az 1. szakaszt (,4. Kévé-
készités” fejezet) hasznljon kisebb men-
nyiséq(i kavét. Ha az 1 csészéhez tartozd
sz(ir6t haszndlja, ellendrizze, hogy az X
jelz6fény vilagitson (B5).

Az espresso kdvé nem a szfirdtartd (C1)
lyukain keresztiil, hanem a szélén &t
csepeg

A sz(ir6tartd nincs j6l beakasztva

Akassza be helyesen a sz(irétartét (19.
abr.)

A kdvéadagold tomitése elvesztette
rugalmassagét vagy szennyezett

Forduljon egy markaszervizhez a csere
érdekében

A ((3) vagy (C4) sziir6 eltomddott

- Oblitse le a sz(iréket folyo vizzel
Szabélyozza az Grlési bedllitésokat

A kdvékrém vildgos szin(i (a kdvé gyorsan | Meg kell vizsgdlni a késziilék bedllitdsait | Lasd a ,A ,tokéletes adag™ szakaszban
folyik le a cs6rbél) olvashato Gtmutatdsokat
A kdvékrém sotét szinli (a kavé lassan | Meg kell vizsgdlni a késziilék bedllitdsait | Lasd a ,A ,tokéletes adag™ szakaszban
folyik le a csérbél) olvashaté Utmutatasokat

S
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PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

A vizkdoldds végeztével a késziilék egy
Gjabb dblitést igényel

Az Gblitési ciklus kdzben a tartdly (A7)
nem toltédott fel a MAX szintig

Ismételje meg az oblitést (lasd a ,12.
Vizkdoldds"fejezetet)

A késziilék nem dardl kavét

Idegen test keriilt a kavédarald belsejébe

Forgassa a valasztokapcsol6t (A2) 8-as al-
ldsha és tdvolitsa el az Bsszes kavészemet
egy porszivoval, amig ki nem iiritette és
tisztitotta a szemes kdvé tartot (A3). Ha
a probléma tovabbra is fennall, forduljon
egy markaszervizhez

Amennyiben mds mindség(i kavét sze-
retne haszndlni

« Javasoljuk, hogy a szemes kdvé tartd-
ba csak annyi kdvészemet dntson, (A3)
amennyit hasznalni kivan

« A tartdly iritéséhez annak tartalmét

szivja ki egy porszivoval vagy a benne

lév szemeket dardlja le a teljes

{iritésig.

Helyezze be az

kévészemeket

Ha a daraldskor nem éri el a , tokéletes

adagot”, jérjon el Ggy, mint a legelsd

hasznélatkor

mindséq

Az Grlést kovetden a (C3) vagy (C4) kdvé
sz(rd iires

A kdvédardlo kavé csiszddja el van
tomédve

Végezze el a tisztitdst a,9. A kévédardlo
tisztitdsa” fejezetben leirtak szerint

A dardlds utdn az 6rolt kavé a (C3) vagy
(C4) szlirében nem éri el a ,tokéletes
adagot”

Be kell allitani az 6rdlt kdvé mennyiségét

Szabélyozza a mennyiséget az e célt szol-
qald szabélyozgombbal (B4) a A, tokéle-
tes adag™. Ha a gomb mdr a max élléshan
van, a,7. Bedllitdsok menii” - ,A kavéda-
rdld extra bedllitdsa” szakaszban leirtak
szerint jarjon el

2 csésze italhoz hasznalt sziirG (C4)

Ellendrizze, hogy a 2X jelz6fény vildgit-e

|dvel a daralok elkopnak

Forduljon egy markaszervizhez
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Pred poutzitim piistroje si vidy prectéte pfirucku s bezpecnost-
nimi upozornénimi.

1. POPIS

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Popis pristroje - A
Hlavni vypinac (ON/OFF)
Voli¢ trovné mleti
Z&sobnik na kdvové zra
Viko zdsobniku na kdvovd zrma
Dvitka drzaku pfislusenstvi
Viko nddrzky na vodu
Nédrzka na vodu
A8. Napdjeci kabel
A9. Parnitryska
A10. Davkovac kévy
A11. Davkovac horké vody
A12. UloZeni drzaku filtru pro mleti
A13. Viystup mlynku
A14. Podpéra pro malé Salky
A15. Mfizka pro odklddani malych 3alki
A16. Mfizka pro odkladani $alk/hmki
A17. Podpéra mfizky pro odklddani $alkd/hrk
A18. Ukazatel hladiny vody v odkapdvaci misce
A19. Odkapdavaci miska

1.2 Popis ovladaciho panelu - B

B1. Tlakomér

B2. Kontrolka,nedostatek vody”

B3. Kontrolka,odvapnéni”

B4. Regulacni knoflik mnozstvi mleté kavy

B5. Tlacitko pro vybér 1 nebo 2 34lk{i (pro pouZiti pfislusného
kavového filtru)

Tlacitko, OK": pro vydej ndpoje/pro potvrzeni
Tlacitko, teplota kdvy”

Otocny knoflik volby funkci

« Espresso

+ Americano

- Hot water (horka voda)

« Odvéapnéni

B9. Tlatitko,pdra”: pro vydej pary

B6.
B7.
B8.

1.3  Popis prislusenstvi - C

Q1. Drzdkfiltru

(2. Ddvkovaci nsypka (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filtr 13alek

(4. Filtr 2 Salky

(5. Testovaci prouzek ,Total Hardness Test”

(6. Odvapnovaci pfipravek

(7. Softballs (*pouze u nékterych modeld)

(8. Konvitka na mléko
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(9. Cistici $tétecek

(€10. Jehla pro ¢isténi parni trysky

(11. Péchovadlo

(12. Péchovaci podlozka (*pouze u nékterych modeld)

1.4  Prislusenstvi k cisténi nejsou soucasti

dodavky, jsou doporucené vyrobcem
Dalsi informace najdete na webu Delonghi.com.

OEcoMultiClean Cistic prostiedek
~— ——_ FEAN: 8004399333307

2. PRIPRAVA PRISTROJE

Umyjte veSkeré pfislusenstvi teplou vodou a mycim prostred-
kem, a poté postupujte nésledovné:

1. Vlozte odkapéavaci misku (A19) spolu s mfizkou pro odkld-
dani salki (A16) a prislusnou podpérou (A17) (obr. 1);
Vyjméte nddrZku na vodu (A7) (obr. 2) a napliite ji Cerstvou
a Cistou vodou, pficemz ddvejte pozor, abyste nepfekrocili
ndpis MAX (obr. 3).

3. Poté zasunte zpét nadrzku.
Pozor: Nikdy neuvddéjte do provozu pfistroj bez vody v nddrice nebo bez
nddrzky.

Poznamka: Doporucujeme co nejdrive provést nastavent tvrdosti vody podle postu-
pu popsaného v kapitole 7. Menu nastaveni”:

PRVNI UVEDENI PRISTROJE DO PROVOZU
Zasufite zastrcku do zasuvky. Stisknéte hlavni vypinac (A1)
(obr. 4);

3.
1.

2. Umistéte pod davkovac horké vody (A11) nédobu s mini-
maInim objemem 100 ml (obr. 5);
3. Stisknéte tlacitko OK (B6) (obr. 6): vydej se spustia automa-

ticky zastavi. Nadobu vyprézdnéte.
NeZ zacnete pfistroj pouZivat, je nutné vyplachnout jeho vnitni
okruhy. Postupujte nésledovné:
4. Vlozte kdvovy filtr (C3) nebo (C4) do misky drzéku filtru (C1)
5. Pripevnéte misku drzak filtru (CT) spolu s filtrem k pfistroji:
pro spravné pfipevnéni zarovnejte rukojet drzaku filtru se
symbolem,INSERT” (obr. 7) a otocte rukojeti smérem dopra-
va, aZ do zarovnani s polohou,, CLOSE”;
Polozte nddobu pod drzak filtru a parni trysku (A9);
Stisknéte tlacitko OK (B6): spusti se vydej;
Po dokonceni vydeje otocte knoflikem na paru (B9) (obr. 8)
a nékolik vtefin vydavejte paru tak, aby se proplachl parni
okruh: pro optimélni vydej pary se doporucuje tento postup
zopakovat 3 nebo 4krét. To umozni odstranit vodu z trubic-
ky pfed vydejem pary.
Pfistroj je tak pfipraven k pouZiti.
Poznamka: vyplachovdni vnitinich okruhii je doporuceno také v pripadé delSiho
nepouZivdni pristroje.
Pfi prvnim pouZiti je nutné pfipravit 4-5 kv pedtim, neZ pfistroj
zane podavat uspokojivy vysledek: vénujte zvI&stni pozornost



ddvce mleté kévy ve filtru ((C3) nebo (C4)) (viz pokyny v odstavci
,A.1Krok 1-MIeti (grinding)”).
Postupujte, jak je uvedeno v kapitole,,,Dokonala davka

i

4. PRIPRAVA KAvY

4.1  Krok 1- Mleti (grinding)

1. Nasypte zrna do zésobniku (A3) (obr. 9). Doporucujeme na-
sypat pouze zrna nezhytné pro pfipravu: timto zpdsobem
budete vzdy pouZivat Cerstvou kdvu;

Tovérni nastaveni mleti je 5 (stedni mleti). Pokud vysledek
neni uspokojivy, upravte stupef podle vlastni chuti a druhu
kdvy (nastaveni se provadi, kdyz je mlynek na kavu v pro-
vozu) (obr. 10).

Poznamka: U vétsiny kdv se doporucuje stupen mleti mezi 3 a 6.
Vysledek mleti s vybérem na 1 nebo 2 je velmi jemny, Ize jej pouzit
pouze se specidini kdvou (lehce praZenou) nebo kdyZ si vsimnete
kvality kdvy, kterd neni optimdini a je zpisobena opotebenim
mlecich kameni (pfilis hrubé mleti).

3. Vlozte jeden z kédvovych filtrdi (C3) nebo (C4) do drzéku fil-
tru (C1). Stisknéte tlacitko L= (B5) pro vybér pfipravy 1
nebo 2 $alki: tento vybér také zdvojndsobi mnoZstvi vyda-
ného espressa.

4. Provedte nastaveni knofliku mnoZstvi (B4) pocinaje od mi-

nimaIni polohy (obr. 11).
Pfi prvnim pouZiti nechte knoflik v poloze Min. Zpo¢atku je nor-
maIni provést nékolik pokusd, nez najdete optimélni nastaveni.
Doporucujeme vém zacit s vychozimi hodnotami a v pfipadé
potfeby je upravit podle doporuceni uvedenych v odstavci ,Na-
staveni mnoZstvi mleté kvy ve filtru”.

5. Zahdknéte davkovaci ndsypku (C2) k drzdku filtru: 1 zat-
lacte; 2 otocte az do zablokovani (obr. 12).

6.  Zasuiite drzak filtru k vystupu mlynku (A13) (obr. 13).

7. Zatlacte drzdk filtru, dokud neuslysite zacvaknuti (obr. 14),

poté uvolnéte: mleti se spusti a automaticky zastavi.
Poznamka: Chcete-li mleti zastavit rucné, jednoduse znovu
zatlacte drzdk filtru (dokud neuslysite cvaknuti).
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Nastaveni mnozstvi mleté kavy ve filtru
TMAV4

. (\A’NA

il
&°
é"\

S 7‘;5 O/V,

Extra rozsah
mleti

SVeTLA

Kazdy druh zma ddvé béhem mileti jiny vysledek, a proto je pfi

Gpravé ddvky nutné zpocatku postupovat velmi opatrné.

Tento obrazek ukazuje, jak upravit dévku podle barvy prazeni:

je tfeba je povazovat za vychozi bod, ale mohou se liSit podle

slozeni kavovych zm.

1. Nastavte davku (abyste se dostali ke znacce vytlacené
uvnitf kdvového filtru) pocinaje od minimélni polohy. Cisla
knofliku jsou uZitecnym odkazem, ktery se poznamenejte,
jakmile mate ve filtru dokonalou davku. Cisla neodpovidaji
nastaveni mlynku, mérym jednotkdm (g/0z) nebo dobé
mleti.

2. Podle barvy prazeni vasi kdvy pomalu otécejte knoflikem.

4.2 Krok 2 - Péchovani (tamping)

1. Pomleti vyjméte drzak filtru (obr. 15).

2. Poklepdnim na davkovaci ndsypku (C2) vyrovnejte mletou
kévu.

3. (Pouze u nékterych modeld): umistéte drzdk filtru do jeho
ulozeni na péchovaci podlozce (C12) (obr. 16).

4. Upéchujte kdvu pomoci specidiniho péchovadla (C11) (obr.
17).

5. Odstrante davkovaci nasypku jejim otacenim proti sméru
hodinovych rucicek a vytazenim smérem nahoru (obr. 18) a
zkontrolujte, zda je davka spravna (viz odstavec,,,Dokonald
davka™).

6.  Zahéknéte drzak filtru na davkovac kévy (A10) (obr. 19).

Poznamka: Pokud po stlaceni zistanou zbytky kdvy po
okrajich filtru, nijak to neovlivni kvalitu extrakce a tim i konecny
vysledek.

»Dokonala davka”
Kavové filtry maji uvnitt vytlacenou ¢arku: dokonald ddvka
odpovidd této vytlacené carce;



Dokonald

Ujistéte se, Ze je kdva po upéchovani zarovnand. Mize byt
nutnd opakovana regulace knofliku (B4), nez je dosazeno
dokonalé ddvky.

Pokud je kdva nadmérné nebo nedostatecné extrahovana
a ddvka je v rdmci dokonalé ddvky, upravte stuper hru-
bosti mleti na jemnéjsi nebo hrubsi (viz,,4.1 Krok 1 - Mleti
(grinding)”). Pokud je kdva nadmémé extrahovana (vydej
prili§ pomaly), mleti bude muset byt hrubsi. Pokud je kdva
nedostatecné extrahovéna (vydej pfilis rychly), mleti bude
muset byt jemnéjsi.

4.3 Krok 3 - Vydej (brewing)

1. Zvolte teplotu (obr. 20) (viz,Teplota pro pfipravu kdvy”).

2. Vyberte pozadovany ndpoj (obr. 21). Pokud byl ndpoj na-
programovén (viz kapitola ,6. Naprogramovéni velikosti
ndpojii“), kontrolka napoje krétce zablika.

3. Stisknéte OK (B6) pro zahdjeni vydeje (obr. 22) (pfed-spare-

ni a spareni). Vydej kévy se automaticky prerusi.

Teplota pro pfipravu kavy

Teplota vody je kontrolovdna béhem celého procesu pfipravy,
aby byla zajisténa jeji stabilita béhem extrakéni faze. La Specia-
lista Prestigio nabizi 3 teploty spafeni*, které odpovidaji rozsahu
mezi 92 °Ca 96 °C.

V z4vislosti na odr(idé a praZeni kdvovych zrn se doporucuje od-
i$nd teplota: zma Robusta vyZaduji nizkou teplotu; zrna Arabica
vysokou teplotu. TotéZ plati pro tmavé prazend zrma nebo pro
Cerstvé upraZend zrna.

Urovefi teploty Odpovidajici Stupen prazeni
kontrolka
MIN tmava
a— 8
MED stfedné-tmava
s =
s 8
MAX -_— stiedné-svétla
[ J b
o 8
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*  Tato teplota se vztahuje na vodu v termobloku. Lisi se tedy
od teploty ndpoje v $dlku nebo od teploty namérené, kdyz
napoj opousti davkovace drzdku filtru.

5. PRIPRAVA NAPOJE S MLEKEM

5.1 Napénéni mléka

1. Nalijte do konvicky (C8) mnozstvi mléka, které se md ohfat/

napénit, s ohledem na to, Ze se objem mléka zvysi dvakrat
nebo tiikrét (obr. 23). Pro ziskani hustsi a homogennéjsi
pény se doporucuje pouzivat plnotucné kravské mléko ma-
jici teplotu z lednice (zhruba 5 °C).

My LatteArt

v

1

Vlozte konvicku pod parni trysku a stisknéte tlacitko pary
(B9) (obr. 24).

Chcete-li napénit mléko, polozte parni trysku (A9) na po-
vrch mléka: timto zplisobem se vzduch smisi s mlékem a
parou.

Udrzujte parni trysku na povrchu a davejte pozor, abyste
nezachytili pfilid mnoho vzduchu a nevytvofili piilis velké
bubliny.

Ponoite parni trysku pod povrch mléka: vytvofi se tak vir.
Po dosazeni poZadované teploty znovu stisknéte tlacitko
pary a pred vyjmutim konvicky na mléko pockejte, az se
piivod pdry zcela zastavi.

Barman doporucuje:

Lepsi je studené mléko. Pouzivejte vzdy studené mléko
zlednice.

Pro lepsi vysledek se doporucuje vzdy umistit konvicku na
mléko do lednice.

PInotucné mléko zajisti vynikajici vysledky. Vysledek a
struktura pény se liSi podle pouZitého kravského mléka
nebo rostlinnych ndpoj.

Po napénéni mléka odstrarite bubliny mirnou rotaci konvi¢-
ky na mléko.

.

Cisténi parni trysky

1. Po kazdém pouZiti odstrarite zbytky mléka z ddvkovace
péry hadfikem (obr. 25). Pro hloubkové ciSténi je vhodné
pouzit Eco MultiClean: zajiStuje hygienu odstranénim
mlécnyich bilkovin a tukid a miize byt pouZit k ¢isténi celého
pfistroje.



2. Vyf?\ze{:e g)aru nékolik sekund, aby se davkovac dobie vy- 2. Vyberte nastaveni, které chcete upravit
Cistil (obr. 8).
3. Pockejte, az davkovac vychladne: pro udrZeni Gcinnosti Americano
davkovade v priibéhu Casu pouZijte istici jehlu (C10) tak, E“"@“§° = ”°%;er
aby byl otvor neustale volny (obr. 26). =, =
6. NAPROGRAMOVANI VELIKOSTI NAPOJU
1. Pripravte pfistroj pro vydej 1 nebo 2 3alkii pozadovaného |x|
napoje az po zahaknuti drzéku filtru (C1) vybaveného fil- i
trem (3) nebo ((4) amletou kdvou. Odpovidajici | Otocit | Stisknout | Znovustisknout
2. Otocte knoﬂ|!(ep1 (B8) pro vybér ndpoje ureného k nastaveni na g IS =g pro
naprogramovani. Zménu nastaveni
3. Drite stisknuté tlacitko OK (B6), dokud pfistroj nevyda po- —
Zadované mnoZstvi: kontrolka tlacitka OK blikd oranzové na Rozsviti se E & = Ne
potvrzeni, Ze jste v programovacim rezimu. kontrolka
4. Po dosaZeni pozadovaného mnozstvi uvolnéte tlacitko OK: Pauza ES‘”@es§° tykajicise | 3
mnoZstvi je naprogramovano. pred-spafent - aktuding | — = =15
Pozndmka: woleného [~
«  Lze naprogramovat ndpoje, ale ne vydej pdry. nastaven | S =»2s
« Programovdni méni mnoZstvi ndpoji, ale ne mleté kdvy. » = ..
< Je-li zvolen naprogramovany ndpoj, odpovidajici kontrolka T(?;St\::)tll;: =5 = 15t
k",mf bl'k"f' ’ ) o Extra nastave- |Americano | tykajici se range
« Ndpoje X2 mohou byt naprogramovdny oddélené. ni mleti aktudlng — 5
Kavovy Vychozi | Nastavitelné mnoistvi woleného | ZZ O mp gnd
recept mnozstvi nastaveni range
Espresso | =35 od =15 do =90ml o
(=P —)
Espresso ~70ml od 230 do 180 ml Rozsviti se minut
(=P 2 kontrolka —
— Automatické | wotwarer| ijise | =8 o 5
Americano | =120 ml « espresso: od =15 do =90 ml vypnuti @ aktualné o ”
@] « voda: od =25 do =150 ml 2voleného hodiny
nastaveni - 8:
Americano | =240 ml « espresso: od =30 do ~180 =" =3
@] ml hodiny
« voda: od =50 do =240 ml — .
v Rozsviti se - 8_-’ mékka
Hot water =250 ml od =65 do =300ml
[ kontrolka o &
— Tvrdost vod |€§ Ykajicise | — " m stied-
p y A aktudiné | pétvrda
7. MENU NASTAVENI 2voleného [~
1. Vstupte do menu: nastaveni | & mp gyrgs
Stisknéte soucasné po o 2 fvelmi turda
dobu 3 vtefin (J+() >




3. UloZte nova nastaveni stisknutim OK (B6)

Poznamka:  Pristroj automaticky opusti nabidku nastaveni po
30 sekunddch necinnosti.

7.1 Obnoveni vychozich nastaveni
1. Vstupte do menu:
Stisknéte soucasné po dobu =R 2
3 vtefin O +
2. Obnoveni vychozich nastaveni
Drite stisknuté tlacitko pary ﬁ"“ﬁ

(B9) po dobu 3 sekund. O

Kontrolka OK (B6) krétce zablika pro potvrzeni obnoveni.

8. CISTENI PRISTROJE
Pozor!
Na cisténi pfistroje nepouzivejte fedidla, abrazivni Cistici
prosttedky nebo alkohol.
Na odstrafiovani vodniho kamene nebo kdvovych usazenin
nikdy nepouZivejte kovové predméty, protoze by mohlo
dojit k poskrabani kovového nebo plastového povrchu.
Pokud pfistroj nepouzivate déle nez tyden, doporucuje se
ped pouZitim provést vyplachovani.
Nebezpeci!
- Béhem cisténi nedavejte nikdy pfistroj do vody: je to elek-
trické zafizeni.
Pred jakoukoli operaci ¢iSténi vnéjsich ¢asti pfistroj vypné-
te, vytdhnéte zdstrcku ze zésuvky elektrického napéti a
nechte jej vychladnout.

i

DISHWASHEY
SAFE

oy

OEco
MultiClean
Al ea

Xl v | v | X ] X
VXXV
9
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DISHWASHEY
SAFE

oy

OEco
MultiClean
—

X | x| x| v|v
X | X | v | x| X

o
ﬁ X | x| x| v|v

9. CISTENi MLYNKU

1. Vydistéte plochu pfipevnéni Stéteckem (C9) (obr. 27).
2. Pomoci Stétecku vycistéte skluz kdvy (obr. 28).
Efektivni mleti

V priibéhu asu podléhaji mleci kameny opottebeni. Z tohoto
diivodu, jak plyne cas, je pro dosazeni dokonalé davky nutné
otocit knoflikem (B4) smérem k vyssim cislim. Pokud jste v na-
staveni mezi 30 a 40, je na Case nastavit extra rozsah mleti (viz
kapitola, 7. Menu nastaveni” - ,Extra rozsah mleti”).

Kdyz se mnozstvi mleté kévy dale sniZi, obratte se na servisni
stredisko ohledné vymény mlecich kamend: poté mlynek znovu
sefidte tak, Ze vstoupite do menu nastaveni a vyberte prvni
rozsah extra nastaveni mleti. Poté otocte knoflikem pro regulaci
mnoizstvi (B4) do polohy MIN a upravte davku jako pfi prvnim
pouZiti (viz,Dokonald davka“).

10. TVRDOSTVODY

Kontrolka 5] (B3) odvapnéni se zapne po predem stanovené
dobé provozu, kterd zavisi na tvrdosti vody. Pfistroj je mozné
naprogramovat na zékladé skutecné tvrdosti vody pouzité v riiz-
nych oblastech, &imZ se sniZi cetnost odvapnéni (viz kapitola, 7.
Menu nastaveni”).

1. Vyjméte z obalu dodany testovaci prouzek ,TOTAL HARD-
NESSTEST" (C5).

2. UpIné ponofte prouzek na pfiblizné jednu sekundu do skle-
nice vody (obr. 29).

3. Vytdhnéte prouzek z vody a lehce s nim zatfepejte (obr. 30).



Vysledek testu tvrdostivody | Tlacitko | Stupen
(B7)
S 1
IO | 8 | e
voda
T | =8| A,
:8 stiedné
tvrdd voda
T IWEW | =g | 3
— 5 tvrdd nebo
— EEEN velmitda
voda

4. Nastavte pfistroj, jak je oznaceno v kapitole ,7. Menu

nastaveni”,

11. JAK POUZIVAT SOFTBALLS (POUZE U

NEKTERYCH MODELD)

Softballs (C7) je inovativni systém, ktery prodluzuje Zivotnost

pristroje, aniz by ménil kvalitu vody, a zajistuje vydej krémové
a aromatické kdvy. Pro optimalizaci Ucinnosti nechte Softballs
ped pouZitim po celou noc ve vodé.

1. Vyjméte sacek se Softballs z obalu (0br.31).

2. Proplachnéte sacek se Softballs tekouci vodou (obr. 32).
3. Ponoite sacek do nédrzky na vodu (A7) (obr. 33).
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4. Vyméiite sécek se Softballs kazdé 3 mésice (obr. 34).

12. ODVAPNENI

Pozor!

Pred pouzitim si prectéte pokyny a znaceni odvapiovaciho
pfipravku (C6), uvedené na jeho obalu.

Doporucujeme pouzivat vyhradné odvépfiovaci pfipravek
De’Longhi. Pouziti nevhodnych odvdpfiovacich pfipravki
nebo nespravné provadéni odvapnéni by mohly vést ke
vzniku zdvad, na které se nevztahuje zaruka vyrobce.

169

Odvépriovaci pfipravek milzZe poskodit citlivé povrchy.
Pokud dojde k ndhodnému tniku produktu, okamZité jej

osuste.
Pro provedeni odvapnéni
Odvdpnovaci | Odvapiiovadi pfipravek De’'Longhi
piipravek
Nédoba Objem 2 litry
Doba ~40min

1. Je Cas provést odvapnéni, kdyz se rozsviti kontrolka || (B3).
Odvapnéni Ize spustit v jakémkoliv okamZiku.

2. Vyjméte a vyprdzdnéte odkapdvaci misku (A19), poté ji
zZnovu zasuiite.

3. Vyprdzdnéte nddrzku na vodu (A7). (Pokud jsou k dispozici
Softballs, vyjméte je a vlozte do sklenice s vodou, dokud po
dokonceni odvépnéni nebudete pfipraveni je znovu vlozit)

4. Nalijte do nddrzky na vodu odvaphovaci pipravek (C6) az do
(rovné i A (odpovidaji jednomu baleni 100ml) vytlace-
né na vnitfni strané nadrzky (obr. 35).

5. Pridejte vodu (1 litr), dokud nedosdhne trovné A B (obr.
36). Zasuiite zpét nadrzku na vodu do pfistroje.

6. Otocte knoflikem (B8) na || (obr. 37): kontrolka OK se roz-
sviti oranzové a kontrolka || blika.
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7. Ujistéte se, ze drzak filtru (C1) neni zahdknuty a umistéte 12
nddobu pod ddvkovac kavy (A10), horké vody (A11)apod  13.
parni trysku (A9) (obr. 38).

8. Drite stisknuté alespori 3 sekundy tlacitko OK (B6): kont- 14
rolka OK blikd. 15.

9. Spusti se odvapiiovaci program a z ddvkovacii vytece odva-

priovaci kapalina. Program odvapnéni automaticky prove-
de celou sérii vyplachovani s prestavkami, aby se odstranily
usazeniny vodniho kamene uvniti kdvovaru az do komplet-
niho vyprazdnéni nadrzky.

Vydej se pirerusi a kontrolka OK bude bila. Je proto nutné pokra-
¢ovat ve vyplachovacim cyklu:
10. Vyprdzdnéte nddobu pouZitou ke shéru odvapriovaciho roz-

1.

toku a umistéte ji zpét pod davkovace.

Vyjméte nddrzku na vodu, vyprazdnéte ji od veskerych
zbytkd odvépriovaciho roztoku, oplachnéte ji pod tekouci
vodou a napliite ji Cerstvou vodou az do drovné MAX (obr.
39). Poté nédrzku znovu zasurite do jejiho uloZeni.

16.

17.

. Stisknéte tlacitko OK: spusti se vyplachovani.

Kdyz je vyplachovani dokonceno, vydej se pferusi: kontrol-
ka || blikd cervené a kontrolka OK zhasne.

Vyprdzdnéte shérnou nadobu oplachové vody.

Vyjméte a vyprazdnéte odkapévaci misku (A19), poté ji
zZnovu zasuiite.

Vyjméte a napliite nadrzku Cerstvou vodou a znovu ji zasuii-
te. (Pokud jsou k dispozici Softballs, oplachnéte je tekouci
vodou a vloZte je zpét do nadrzky).

Otocte knoflikem pro vybér funkci (B8) na jeden z népojd.

Nyni je pfistroj pfipraven k pouziti.
Pozndmka:

Cyklus odvapnéni Ize spustit v jakémkoliv okamziku (i kdyZ
prislusnd kontrolka jesté nesviti).

Pokud bylo odvépnéni spusténo omylem, stisknéte tlacitko
0K na 10 vtefin; vyplachovéni nelze prerusit.

39
13. VYZNAM KONTROLEK
KONTROLKY VVZNAM KONTROLEK UKON
Viechny kontrolky krétce blikaji Zapnuti pristroje Autodiagnostika

Jednd se o prvni zapnuti pfistroje a je
nutné provést napInéni vodniho okruhu

Postupuijte, jak je oznaceno v kap. ,3. Prvni
uvedeni pfistroje do provozu”

OK .
— Sviti
Americano
Espresso Hot water
OK.T "%
==
Sviti
(Kontrolky |___f==3a 8 zobrazuji

odpovidajici volby)

Kavovar je pfipraven k vydeji

Pripravte kavovar a pfistupte k pfipravé
ndpoje
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KONTROLKY VYZNAM KONTROLEK UKON
WOK_ Pistroj se zahFivé Pockejte, dokud neni dosazeno idedlni teplo-
= Blika ty vydeje
Q » V nddrZce (A7) neni dostatek vody nebo | Napliite nédrzku nebo ji vyjméte a znovu
? Sviti nadrzka na vodu neni spravné zasunuta | zasuiite
(heete-li pokracovat v pfipravé ndpoje, ale | Napliite ndrzku na vodu
nddrzka na vodu (A7)je prazdnd
Namleti je piilis jemné a kdva tedy vy- | Vyjméte drzdk filtru (C1), zopakujte tkony
téka pomalu nebo viibec pro pfipravu kdvy a nezapomeiite pfitom na
OQ\_/_ pokyny v odst. 4.1 Krok 1- Mleti (grinding)”
<N a,4.2 Krok 2 - Péchovani (tamping)”
Blika Kavovy filtr (C3) nebo (C4) je ucpany Vyplachnéte filtry pod tekouci vodou
Nddrzka (A7) je Spatné zasunutd a pii- | Lehce nadrzku zatlacte tak, aby se oteviely
sludné ventily nejsou oteviené ventily
Vodni kamen v hydraulickém okruhu Provedte odvapnéni, vizkap.,12. Odvapnéni”
— X2 Je vybrdna piiprava 13alku Veskerd pfiprava (od mleti po dévkovéni) je
L= . nastavena na pfipravu 1 $alku
= X1 sviti
a» X 2 Sviti Je vybréna piiprava 2 $alki Veskera priprava (od mleti po dévkovani) je
v nastavena na piipravu 2 Salki
— — = Vyberte jednu z dostupnych teplot Viz,Teplota pro pfipravu kévy”
(@) (G (@)
MIN MED MAX
Sviti
2 Vieobecny alarm Vypnéte stroj a pred opétovnym zapnutim
g pockejte 10 minut. Pokud problém petrvavd,
Leam = obratte se na servisni stiedisko.
7 N
Blika
d&) Je zvolena a probihd funkce pdry Po nékolika sekundéch pistroj pokracuje ve
NS vydeji pary
e
N
Blika
K Je tfeba pfistoupit k odvépnéni Provedte odvapnéni, jak je zobrazeno v kap.
A ,12. 0dvapnéni”
Sviti - cervena barva
oV [z ». - 1‘13 Bylo vybrano odvépnéni Stisknéte OK pro zahdjeni odvdpnéni nebo
e OK ot otocte knoflikem na napoj
Bllka Swtl
Le‘“] - \OK /‘a‘\t“a Probihd odvapnéni: pfistroj vyda od- | Pokracujte dokoncenim cyklu odvapnéni (viz
vaphovaci pfipravek ,12. 0dvdpnéni”)
Bllkajl

9
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KONTROLKY VYZNAM KONTROLEK UKON
te‘qe‘\‘alé _I: - K ¥ | Dokoniljsem prvni fazi odvépiiovaciho | Stisknéte OK pro zahéjeni vyplachovani.
s < O cyklu: nyni je nutné pokracovat ve fézi
Blika - Sviti vyplachovani.
,(Ie‘qe“‘Téﬂ: < OK_ Q;\\‘o Pristroj pokracuje ve fazi vyplachovani | Pokracujte dokoncenim cyklu odvdpnéni (viz
i At N o= poté, co dokoncil cyklus odvépnéni. ,12. 0dvdpnéni”)
Blikaji

14. POKUD NECO NEFUNGUJE

PROBLEM

PRICINA

RESENI

V odkapdvaci misce (A19) je voda

Jednd se o jev souvisejici s béznym
provozem vnitinich okruhd pfistroje

Pravidelné vyprazdiujte a Cistéte od-
kapdvaci misku

Kdva espresso nevytékd

Nedostatek vody v nédrzce (A7)

Napliite nadrzku

Kontrolka OK (B6) sviti na znameni, ze
okruh kavy nebo okruh pary je prazdny

Stisknéte tlacitko odpovidajici kontrolce
OK pro napInéni okruhu

Filtr (C3) nebo (C4) je ucpany

Vypldchnéte filtry pod tekouci vodou

PFili$ jemné namleti

Nastavte davku a mleti

Nadrzka (A7) je Spatné zasunutd a ventily
na jejim dné nejsou oteviené

Lehce stisknéte nédrzku, aby se oteviely
ventily na jejim dné

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvdpnéni, viz kap. ,12.
Odvapnéni”

Drzak filtru (C1) nelze nasadit k pfistroji

MIetd kdva nebyla napéchovana nebo je
ji pfili§ mnoho

Zopakujte fazi 1 (kapitola ,4. Pfiprava
kévy“) pouzitim mensiho mnozstvi kavy.
Pokud pouZivate filtr na 1 $alek, ujistéte
se, ze sviti kontrolka 1X (BS).

Kéva espresso vytéka z okraj drzéku filt-
ru (C1) namisto z direk

Drzék filtru neni spravné zahdknuty

Zahéaknéte spravné drzak filtru (obr. 19)

Tésnéni dévkovace kdvy ztratilo pruznost
nebo je znecisténé

Pozadejte servisni stfedisko o vyménu

Filtr (C3) nebo (C4) je ucpany

Vyplachnéte filtry pod tekouci vodou
« Upravte nastaveni kavy

Péna kavy je svétla (vytékd rychle z
hubice)

Je nutné zkontrolovat nastaveni pfistroje

i

Viz pokyny v odstavci,,,Dokonald davka

Péna kdvy je tmava (kéva vytékd pomalu
z hubice)

Je nutné zkontrolovat nastaveni pfistroje

i

Viz pokyny v odstavci,,,Dokonald davka

Na konci odvdpnéni pfistroj vyZaduje
dalsi vyplachovani

Béhem cyklu vyplachovéni nebyla nédrz-
ka (A7) naplnéna az po troven MAX

Zopakujte vyplachovéni (viz kap. ,12.
Odvapnéni”)

Pristroj nemele kédvu

Uvniti mlynku na kdvu je cizi téleso

Otocte volicem (A2) do polohy 8 a od-
strarite viechna kavovéa zma pomoci vy-
savace, dokud neni zasobnik na kévova
zrna (A3) prazdny a Cisty. Pokud problém
piretrvavad, obratte se na servisni stfedisko

9
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PROBLEM

PRICINA

RESENI

Pokud si prejete zménit kvalitu kévy

+ Doporucujeme nasypat do zasobniku
na kavovd zrna (A3) pouze takové
mnoZstvi kdvovych zm, kterd maji byt
pouZita

« Cheete-li zasobnik vyprdzdnit, vysa-
jte obsah vysavatem nebo rozemelte
vsechna obsazena kavova zrna, dokud
neni zcela prézdny.

« Nasypte novou kvalitu kdvovych zm

+ Pokud béhem mleti neni dosaZena
,dokonald davka’, postupujte jako pi
prvnim pouZiti

Po mleti je kdvovy filtr (C3) nebo (C4)
prazdny

Skluz kévy mlynku je ucpany

Pristupte k ¢isténi, jak je uvedeno v kap. 9.
Gigténi mlynku”

Po namleti kévovy praek ve filtru (G3)
nebo (C4) nedosahne,,dokonalou davku”

Mnozstvi mleté kavy musi byt upraveno

Nastavte mnoZstvi pomoci pfislusného
knofliku (B4) podle pokyndi v odst. ,,, Doko-
nald davka™. Pokud je knoflik jiz v poloze
mayx, postupujte podle pokynd v casti 7.
Menu nastaveni” - ,Extra nastaveni mleti”

Je pouzivan filtr na 2 Salky (C4)

Zkontrolujte, zda kontrolka 2X sviti

Casem se mleci kameny opotfebuji

Obratte se na servisni stiedisko
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Pred pouZitim zariadenia si vidy preCitajte bezpecnostné
upozornenia.

1. OPIS

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Opis spotrebica- A
Hlavny vypina¢ (ON/OFF)
Voli¢ drovne mletia
Z&sobnik zrmkovej kdvy
Veko zdsobnika zrkovej kévy
Dvierka drZiaka prislusenstva
Kryt nddrzky na vodu
Nédrzka na vodu
A8. Napdjaci kabel
A9. Vypustac pary
A10. Vydavac kdvy
A11. Vyddvac hortcej vody
A12. UloZenie drZiaka filtra na mletie
A13. Vystup kédvového mlynceka
A14. Podpera malych 3alok
A15. Mriezka priestoru na odkladanie malych $&lok
A16. Mriezka priestoru na odkladanie $alok/hrnceka
A17. Podpera mriezky priestoru na odkladanie $alok/hrnéeka
A18. Indikator hladiny vody v odkvapkavacej miske
A19. Odkvapkévacia miska

1.2 Opis ovladacieho panelu - B

B1. Manometer

B2. Kontrolka,nedostatok vody”

B3. Kontrolka,odvapriovanie”

B4. Gombik nastavenia mnoZstva mletej kdvy

B5. Tlacidlo volby 1alebo 2 $&lok (na pouZitie zodpovedajiceho
kavového filtra)

Tlacidlo, 0K": na nastavenie ndpoja/potvrdenie
Tlacidlo ,teplota kdvy”

Gombik pre volbu funkii

« Espresso

+ Americano

- Hot water (Hortca voda)

« Odvéapnenie

B9. Tlacidlo,para”: na vydaj pary

B6.
B7.
B8.

1.3  Opis prislusenstva - C

(1. Drziakfiltra

(2. Dévkovacia nésypka (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filter 1$alky

(4. Filter 2 $alok

(5. Reakény prizok,Total Hardness Test”

(6. Odvaprovac

(7. Softballs (*iba v niektorych modeloch)

(8. Kanvica na mlieko
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(9. Cistiaci dtetec

(10. Cistiaca ihla pre vydavanie pary

(C11. Presovac

(12. Pés na presovanie (* iba v niektorych modeloch)

1.4 Prislusenstvo na Cistenie nezahrnuté,
odporucané vyrobcom
Viacinformdcii ndjdete na Delonghi.com.

OEcoMultiClean Cistiadi prostriedok
~— ——_ FEAN: 8004399333307

2. PRIPRAVA SPOTREBICA
V3etko prisluenstvo umyte vlaznou vodou a prostriedkom na
umyvanie riadu a postupuijte takto:

1. Zalozte odkvapkdvaciu misku (A19) spolu s mriezkou
priestoru na odkladanie 3alok (A16) a prisluSnou podperou
(A17) (obr. 1);

2. Vytiahnite nddrzku na vodu (A7) (obr. 2) a napliite ju Cer-
stvou cistou vodou, dbajte na to, aby ste neprekrocili znac-
ku MAX (obr. 3).

3. Potom vlozte nadrzku naspat.

Pozor: Spotrebic nikdy neuvddzajte do prevddzky bez vody v zdsobniku alebo

bez zdsobnika.

Poznamka: Odporiicame vdm co najskdr vykonat nastavenie tvrdosti vody podla
postupu opisaného v kapitole 7. Menu nastaveni”.

PRVE UVEDENIE SPOTREBICA DO PREVADZKY
Zéstrcku zapojte do zasuvky. Stlacte hlavny vypinac (A1)
(obr. 4);

3.
1.

2. Pod vydéavac hordcejvody (A11) umiestnite nddobu s mini-
malnym objemom 100 ml (obr. 5);
3. Stlacte tlacidlo OK (B6) (obr. 6): vydaj sa zatne a automatic-

ky sa prerusi. Vyprdzdnite nddobu.
Pred zacatim pouZivania spotrebica je potrebné oplachnut vnu-
torné obvody stroja. Postupujte nasledovne:
4. Kavovy filter (C3) alebo (C4) vlozte do drZiaka filtra (C1)
5. Pripojte drziak filtra (C1) spolu s filtrom k spotrebicu: pre
spravne pripojenie zarovnajte rukovat drZiaka filtra s ,IN-
SERT” (obr. 7) a otocte rukovét doprava, az kym nebude
zarovnana s polohou,, CLOSE”;
Pod drziak filtra a vypustac pary umiestnite nadobu (A9);
Stlacte tlacidlo OK (B6): vydaj sa zacne;
Po dokonceni vydaja stlacte gombik pary (B9) (obr. 8) a
niekolko sekind vyddvajte paru, aby sa preplachol okruh
pary: pre optimélny vydaj pary sa odportica tento tkon
zopakovat 3 alebo 4-krdt. Tym sa umozni odstranit vodu v
hadici pred vydajom pary.
Spotrebi¢ je teraz pripraveny na pouZitie.
Poznamka: prepldchnutie vnitornych okruhov sa odportica aj po dlhsej dobe necin-
nosti spotrebica.



Pri prvom pouZiti je potrebné pripravit 4-5 kdv, az potom spotre-
bi¢ zacne ddvat uspokojivy vysledok: osobitnti pozornost venujte
ddvke mletej kavy vo filtri ((C3) alebo (C4)) (pozri pokyny v odse-
ku,4.1Faza 1- Mletie (grinding)”).

Postupujte podla pokynov v kapitole,,, Perfektna davka™.

4. PRIPRAVA KAvY

4.1
1.

Faza 1- Mletie (grinding)
Nasypte zrmka do zésobnika (A3) (obr. 9). Odporica sa
nasypat iba tolko zrniek, kolko je potrebnych na pripravu:
takto sa vzdy pouije cerstvd kva;
Tovérenské nastavenie stupiia mletia je 5 (stredné mletie).
Ak by vysledok nebol uspokojivy, nastavte droveni podla
osobnej chuti a podla typu kdvy (nastavenie sa vykondva
pocas prevadzky kdvového mlynceka) (obr. 10).
Poznamka: Stuperi mletia medzi 3 a 6 sa odporica pre vicsinu
kdv. Vysledok mletia s volbou na 1 alebo 2 je velimi jemny, méZe sa
pouZzit iba s velmi Specifickou kdvou (svetlé prazenie) alebo, ked'sa
Zisti, Ze mnoZstvo kdvy nie je optimdine a je spdsobené opotrebo-
vanim mlyncekov (prilis hrubé mletie).

3. Jeden z kdvovych filtrov (C3) alebo (C4) vlozte do drZiaka
filtra (C1). Stlacte tlacidlo Lu= (B5) pre vyber pripravy 1
alebo 2 $alok: s tymto vyberom sa zdvojnasobi aj mnozstvo
vydanej kdvy espresso.

4. Nastavte gombik mnozstva (B4) zacinajic od minimélnej

polohy (obr. 11).
Pri prvom pouZiti nechajte gombik v polohe Min. Na zatiatku
je normélne urobit niekolko pokusov, kjm ndjdete optimélne
nastavenie. Odpori¢ame vdm zacat s tovarenskymi hodnotami,
potom, v pripade potreby, ich zmeiite podla odpordcani uvede-
nych v odseku, Nastavenie mnozstva mletej kdvy vo filtri".

5. Pripojte ddvkovaciu ndsypku (C2) k drziaku filtra: 1 stlacte;
2 otocte az do zablokovania (obr. 12).

6. Drziak filtra vloZte do vystupu kavového mlynceka (A13)
(obr. 13).

7. Stlacajte drziak filtra, kym nebudete pocut ,zakliknutie”

(obr. 14), potom uvolnite: mletie sa zatne a automaticky
sa prerusi.
Poznamka: Ak chcete mletie prerusit rucne, znovu stlacte dr-
Ziak filtra (, kim nebudete pocut zakliknutie).
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Nastavenie mnozstva mletej kavy vo filtri
VE
o"‘ewA
5

™Ay

Ny ™,
€p,
3

Rozsah
extra mletia

SVETLE

Kazdy typ zmiek d& pocas mletia iny vysledok az tohto dévodu sa
na zatiatku nastavenia davky vyzaduje mimoriadna pozornost.
Tdto ilustrécia poskytuje informécie o tom, ako nastavit ddvku,
na zdklade farby prazenia: musi sa brat do tvahy vychodiskovy
bod, ale mdZe sa menit na zdklade zloZenia ziek kdvy.

1. Nastavte ddvku (aby ste sa dostali k znacke na reliéfe vnitri
kévového filtra), pricom zacnite od minimalnej polohy.
Cisla na gombiku predstavujd praktickd referenciu, ktord sa
ma zaznamenat, ked'sa vo filtri dosiahne perfektna davka.
Cisla nezodpovedaju nastaveniam kavového mlynceka,
mernym jednotkam (g / 0z) ani dobe mletia.

2. Odkazujuc na farbu prazenia vasej kdvy, gombikom pomaly
otdcajte.

4.2 Faza2 - Presovanie (tamping)

1. Pomletivytiahnite drZiak filtra (obr. 15).

2. Poklepte na dévkovaciu ndsypku (C2) na zarovnanie mletej
kavy.

3. (Iba niektoré modely): drZiak filtra ulozte do prisluSného
miesta na presovacom pase (C12) (obr. 16).

4. Presujte kdvu pouzitim prislusného presovaca (C11) (obr.
17).

5. Odoberte dévkovaciu ndsypku jej otocenim proti smeru
otacania hodinovych ruciciek a potiahnutim smerom nahor
(obr. 18) a overte, ¢i dévka je spravna (pozri odsek ,,Per-
fektnd dévka™).

6.  DrZiakfiltra pripevnite k vydavacu kévy (A10) (obr. 19).

Poznamka: Ak aj po presovani zostani zvysky kdvy pozdl;
hrdn filtra, to absoltitne nezniZi kvalitu extrakcie a teda ani konec-
ny vysledok.

.Perfektna davka”
Kavové filtre majui vnitri riadok na reliéfe: perfektnd davka
zodpoveda tomuto riadku na reliéfe;



Perfektnd

Uistite sa, ¢i kdva je po presovani spravne zarovnand. Mohlo
by byt potrebné viackrét nastavit gombik (B4) , kym sa ne-
dostanete k perfektnej davke.

Ak je kdva pre-alebo podextrahované a ddvka je v rdmdi
perfektnej ddvky, nastavte jemnejsi alebo hrubsi stupen
mletia (pozri 4.1 Faza 1 - Mletie (grinding)”). Ak je kava
preextrahovana (prili§ pomaly vydaj), mletie bude mu-
siet byt hrubgie. Ak je kéva podextrahovana (prilis rychly
vydaj), mletie bude musiet byt jemnejsie.

4.3 Faza3 -\Vydaj (brewing)

1. Zvolte teplotu (obr. 20) (pozri,Teplota na pripravu kdvy”).

2. Ivolte pozadovany népoj (obr. 21). Ak je ndpoj naprogra-
movany (pozri kapitolu ,6. Naprogramovanie dizky népo-
jov*), kontrolka napoja bude kratko blikat.

3. Stlacte OK (B6) pre spustenie vydaja (obr. 22) (predvyliho-
vanie a vyldhovanie). Vydaj sa zastavi automaticky.

Teplota na pripravu kavy

Teplota vody sa kontroluje pocas celého procesu pripravy, aby sa
zarudila jeho stabilita vo faze extrakcie. Model Specialista Arte
pontka 3 teploty vylihovania*, ktoré zodpovedaju rozsahu
medzi 92 °Ca 96 °C.

Podla druhu a praZenia zrmiek sa odportca odlisnd teplota: zrkd
kévy Robusta si vyZaduji nizku teplotu; zrkd kévy Arabica vy-
sokd teplotu. To isté plati pre zrnkd s tmavym prazenim alebo pre
prave uprazené zrnka.

Teplotnd Groven | Zodpovedajlica Stupen prazenia
kontrolka
MIN Tmavé
s 8
MED Stredne tmavé
[ J -
s 8
MAX - Stredne svetlé
[} =
s 8

*  Této teplota sa tyka vody v termobloku. Preto sa odliSuje od
teploty ndpoja v $dlke alebo od teploty nameranej pocas
vytekania ndpoja z vydavacov drZiaka filtra.

5. PRIPRAVA NAPOJOV S MLIEKOM

5.1 Napeiite mlieko

1. Do kanvice (C8) nalejte mnozstvo mlieka, ktoré chcete zo-
hriat/napenit, pricom berte do Uvahy, Ze objem mlieka sa
zdvoj- alebo strojndsobi (obr. 23). Aby ste ziskali hustejSiu
a homogénnejsiu penu, odporica sa pouZivat pinotucné
kravské mlieko s teplotou z chladnicky (priblizne 5 °C).

My LatteArt

v

V<

2. Kanvicu polozte pod vypustac pary a stlacte tlacidlo pary
(B9) (obr. 24).

3. Nanapenenie mlieka polozte vypustac pary (A9) na povrch
mlieka: tymto spdsobom sa vzduch zmiesa s mliekom a
parou.

4. Vypustac pary podrzte na povrchu, pricom dajte pozor, aby
ste nezachytili prilis vela vzduchu, ¢im by sa vytvorili prilis
velké bubliny.

5. Vypustac pary ponorte pod povrch mlieka: takto sa vytvori
vir. Po dosiahnuti poZadovanej teploty znovu stlacte tla-
Cidlo pary a pockajte, kym sa vydaj pary dplne neprerusi,
potom odoberte kanvicu na mlieko.

Barista odporiica:

«  Cerstvé mlieko je najlepsie. Vidy pouZivajte Cerstvé
mlieko s teplotou, ktord mé v chladnicke.

Lepdi vysledok dosiahnete, ak kanvicu na mlieko vzdy
znovu odlozite do chladnicky.

PInotucné mlieko zaisti najlepsie vysledky. Vysledok a
texttra peny sa menia podla pouzitého kravského mlieka
alebo rastlinnych ndpojov.

Po napeneni mlieka odstraite bubliny fahkym kritenim
kanvice na mlieko.

Cistenie vypistaca pary

1. Po kazdom poufiti handrickou odstraiite zvysky mlieka z
vydavaca pary (obr. 25). V pripade hibkového ¢istenia sa
odporica pouZit Eco MultiClean: zabezpedi hygienu od-
stranenim mliecnej bielkoviny a tukov a méZe sa pouzit na
vycistenie celého spotrebica.



2. Niekolko sekind vydévajte paru na dobré vycistenie vyda- 2. Vyberte nastavenie, ktoré cheete upravit
vata (obr. 8). d
3. Pockajte, kym vydavac nevychladne: aby sa zachovala Americano
Gicinnost vydavaca v priebehu asu, pouzivajte Cistiacu ihlu E“"@“§° = ”°%;er
(C10) na to, aby otvory zostal volny (obr. 26). = =
6. NAPROGRAMOVANIE DLZKY NAPOJOV
1. Pripravte spotrebi¢ na vydaj 1 alebo 2 3alok népoja, ktory |x|
cheete vydat, a to az do bodu pripojenia drziaka filtra (C1)
spolusfiltrom (C3) alebo (C4) amletou kévou. Zodpovedajii- | Ototte |  Stlatte Stlatte este
2. Otocte gombik (B8) pre volbu ndpoja na naprogramovanie. ce nastavenie na =g = prezmenu
3. Podrite stlacené tlacidlo OK (B6) , kym spotrebi¢ nevyda - “hastavenia
pozadované mnoZstvo: kontrolka tlacidla OK blika na oran- —
Zovo, ¢im potvrdi, Ze spotrebic je v reZime programovania. Zapne sa E ¥ = Nie
4. Po dosiahnuti pozadovaného mnozstva tlacidlo OK uvolni- kontrolka
te: mnoZstvo je naprogramované. Pauza ESpres§° tikajicasa | 5
Pozndmka: predvylihovania ) aktuéllne — "~ = 1sek
< Mézu sa naprogramovat ndpoje, ale vydaj pary nie. ;Votlece:io -5
« Naprogramovanim sa zmenia mnozstvd ndpojov, ale nie astavenia | == O mp ) gak
namletej kdvy. —
< Ked'sizvolite naprogramovany ndpaj, zodpovedaijtica kontrol- lfj:tI:ZIE =5 =1
ka blkd krdtko. Nastavenie ~ |Americano | tykajicasa rozsah
« Ndpoje ,X2" sa moZe naprogramovat samostatne. extra mletia aktudine | — y
Kavovy Mnoistvo | Programovatelné zvoleného | == O mp 9,
recept zvyroby | mnoistvo nastavenia rozsah
Espresso | = 35| od =15 do =90 m| =,
(=P X
Espresso | =70l od=30do =180l kZaP"elia minut
(= » onola "=
Automatické | Hotwater | tykajicasa | = 8 = 15
Americano | = 120ml « espresso: od =15 do =90 ml vypnutie @ aktudlne o ”
@] voda: od ~25 do =150 ml 6 hodiny
. : zvoleného
nastavenia -
L
Americano | =240 ml « espresso: od =30 do =180 ml -
@] « voda: od 250 do ~240 m| hodiny
X ; =ba gatis
apne sa
H°t®“;er =250ml od =65 do =300 ml Kontrolka .
— - -
Tvrdost vody |f tyl;;;ulcla S -’ stred-
‘ aktuaine ne tvrda
7. MENU NASTAVENI voleného
1. Vstipte do menu: nastavenia | &' m tyyg
Sicasne stlacte na 3 =00 SF /velmi tvrda

sekind
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3. Ulozte nové nastavenia stlacenim OK (B6)

Poznamka:  Spotrebic automaticky vstipi z menu nastaveni po
30 sekunddch necinnosti.

7.1  Reset na nastavenia z vyroby
1. Vstipte do menu:
Sticasne stlacte na 3 sekiind =R 2
+
2. Reset na nastavenia z vyroby
Podrite stlacené tlacidlo s
pary (B9) na 3 sekundy. O

Kontrolka OK (B6) krétko blika na potvrdenie resetu.

8. CISTENIE SPOTREBICA

Pozor!

Na Cistenie spotrebica nepouZivajte rozpastad|d, drsné Cis-
tiace prostriedky, ani alkohol.

Na odstrafiovanie vodného kamena alebo kdvovych usa-
denin nikdy nepouzivajte kovové predmety, pretoze by
tak mohlo dojst k poSkrabaniu kovového alebo plastového
povrchu.

V pripade obdobi nepouZivania dlhsich ako jeden tyz-
den sa odporica, pred pouZitim spotrebica, vykonat
preplachovanie.

Nebezpecenstvo!

Podas distenia nikdy nepondrajte spotrebi¢ do vody, je to
elektrické zariadenie.

Pred akymkolvek Cistenim vonkajsich Casti spotrebica
spotrebi¢ najskor vypnite, odpojte zdstrcku od zasuvky a

nechajte ho vychladndit.

msHWAsHE]
SAFE
| e

X

OEco
MultiClean
_MdliiClean

178

od| == £ |df)

S XX v
=

XX | X |V |V

XX v | X | X

XX | X |V |V

9. CISTENIE KAVOVEHO MLYNCEKA

1. Pripeviovaciu zonu vycistite Stetcom (C9) (obr. 27).
2. Pomocou Stetca vycistite Zlab kavy (obr. 28).
Ucinné mletie

Mlynéeky casom podliehaju opotrebovaniu. Preto v priebe-
hu ¢asu, aby ste dosiahli perfektnd ddvku, je potrebné otocit
gombik (B4) smerom k vy33im cislam. Ked' budete na nastaveni
medzi 30 a 40,prisla chvila na nastavenie extra rozsahu mletia
(pozri kapitolu,,7. Menu nastaveni” - ,Rozsah extra mletia“).
Ked' sa mnozstvo namletej kdvy eSte zniZi, obratte sa na asis-
tencné centrum za icelom vymeny mlyncekov: potom kdvovy
mlyn¢ek znovu nastavte po vstupe do menu nastaveni a zvolte
prvy rozsah extra nastavenia mletia. Potom oto¢te gombik na-
stavenia mnoZstva (B4) do polohy Min a nastavte dévku ako pri
prvom pouZiti (pozri,Perfektnd davka“).

10. TVRDOST VODY

Kontrolka odvapnenia [3] (B3) sa zapne po stanovenej dobe po-
uZivania, ktord zavisi od tvrdosti vody. Je mozné naprogramovat
spotrebi¢ na zéklade skutocnej tvrdosti vody pouZzivanej v roz-
nych regidnoch, ¢o spdsobi, Ze tkon odvapriovania bude menej
Casty (pozri kapitolu,,7. Menu nastaveni”).

1. Vytiahnite z obalu testovaci prizok, TOTAL HARDNESS TEST”
(C5).

2. Prdzok dplne ponorte do pohdra vody na priblizne jednu
sekundu (obr. 29).

3. Prizok vytiahnite z vody a zlahka potraste (obr. 30).



4,

Spotrebi¢ nastavte podfa pokynov uvedenych v kapitole 7.

Menu nastaveni”,

11. POSTUP POUZIiVANIA SOFTBALLS (IBAV

NIEKTORYCH MODELOCH)

Softballs (C7) je inovativny systém, ktory predlZuje Zivotnost

spotrebica bez zmeny vlastnosti vody, pricom sa garantuje vydaj
krémovej a aromatickej kavy. Pre optimalizaciu Gcinnosti nechaj-
te Softhalls vo vode na celt noc pred pouzitim.

1.
2.
3.

4.

Balik Softballs vytiahnite z obalu (obr. 31).
Balik Softballs preplachnite pod tecticou vodou (obr. 32).
Vrecko ponorte do nadrzky na vodu (A7) (obr. 33).

Vysledok testu tvrdostivody | Tlacidlo | Urover Pre vykonanie odvapiiovania
(B7) Odvdpiiova¢ | Odvdpfiovac De’'Longhi
e 1 . . -
[T T 0 dadks Nadoba Objem 2 litre
voda (as ~40 min
IR 1] ; & . Zd Je to moment na vykonanie odvdpfiovania, ked sa zapne
o t\,sr(;g vr:)fia kontrolka [§ (B3). Odvépiiovanie mozete kedykolvek
3 spustit.
- 8 trdi alebo Yytlahrjlte a Yyprazdnlte odkvapkavaciu misku (A19), potom
L ju zalozte spat.
velmi tvrda AT . .
:m:.] vod Vyprézdnite nddrzku navodu (A7). (Ak st pritomné, vyberte
oda softhalls a poloZzte ich do pohdra vody, az do momentu ich

opatovného vloZenia po dokonceni odvdpiiovania)

Do nédrzky na vodu (C6) nalejte odvapfiovac az po rysku
ﬂ A (zodpovedé 100 ml baleniu) vytlacend na vndtornej
strane nadrzky (obr. 35).

Pridajte vodu (1 liter), kym nedosiahnete rysku O3 (obr.
36). Potom nddrzku na vodu znovu zasufite do spotrebica.

6.  Otocte gombik (B8) na || (obr. 37): kontrolka OK sa zapne

na oranzovo a kontrolka || blika.

33 34

Vrecko Softballs vymerite kazdé 3 mesiace (obr. 34).

12. ODVAPNOVANIE

Pozor!

Pred poutzitim si precitajte pokyny a Stitok na obale pripravku
na odvapnenie (C6).

Odportca sa pouzivat vyhradne odvapiiovacie pripravky
De’Longhi. Poutitie nevhodnych odvépiiovacich pripravkov
rovnako ako nespravne vykonané odvapriovanie mozu viest
k nezrovnalostiam, na ktoré sa nevztahuje zaruka vyrobcu.
Odvapniova¢ moze poskodit jemné plochy. Ak sa pripravok
ndhodne prevréti, okamZite osuste.

37 38

Uistite sa, i drZiak filtra (C1) nie je pripevneny a pod vydd-
vace kdvy (A10), hordcej vody (A11) a pod vypustac pary
(A9) umiestnite nadobu (obr. 38).



Aspori na 3 sekundy podrzte stlacené tlacidlo OK (B6): kon-
trolka OK blikd.

Program odvdpiiovania sa spusti a odvapriovacia tekutina
vytekd z vyddvacov. Program odvépriovania automaticky
vykondva celti sériu preplachovani s prestavkami, aby sa
odstranili usadeniny vodného kamena vntri kévovaru, az
do vyprazdnenia nadrze.

Vydaj sa prerusi a kontrolka OK zmeni farbu na bielu. Potom je
potrebné vykonat preplachovaci cyklus:
10. Vyprdzdnite nddobu, ktord ste pouzivali na zber odvaprio-

1.

vacej tekutiny, a umiestnite ju pod vydavace.

Vyberte nédrzku na vodu, vyprazdnite z nej vietky zvysky
odvapriovacieho roztoku, oplachnite ju tetcou vodou a na-
pliite ju ¢erstvou vodou aZ do Grovne MAX (obr. 39). Potom
nadrzku vloZte na jej miesto.

39

12. Stlacte tlacidlo OK: preplachovanie sa spusti.

13.

4.
15.

16.

17.

Po dokonceni preplachovania sa vydaj prerusi: kontrolka

|| blikd na Cerveno a kontrolka OK sa vypne.

Vyprazdnite oplachovi vodu zo zbernej nédoby.

Vytiahnite a vyprdzdnite odkvapkévaciu misku (A19), potom
ju zalozte spat.

Vyberte a napliite nddrzku cerstvou vodou a znovu ju vlozte.
(Ak sti pritomné, pod tecticou vodou preplachnite softballs a
znovu ich vlozte do nddrzky).

Gombik volby funkii (B8) otocte na jeden z napojov.

Spotrebic je tak pripraveny na pouZitie.
Pozndmka:

(yklus odvapriovania sa moze spustit kedykolvek (aj ked
prislusnd kontrolka nie je este zapnutd).

V pripade, ak sa odvapriovanie spustilo omylom, stlacte
tlacidlo na 10 sekiind; preplachovanie sa nemoze prerusit.

13. VYZNAM KONTROLIEK

KONTROLKY

VYZNAM KONTROLIEK

UKON

Vietky kontrolky kratko zablikaju

Zapnutie spotrebica

Automatickd diagnostika

OK

Pevna

Je to prvé zapnutie spotrebica a je po-
trebné naplnit vodny okruh

Postupujte podla pokynov v kap. ,3. Prvé
uvedenie spotrebica do prevadzky”

Americano
o K Espresso

+ &P
)

==

Hot water
= D

Pevna

(Kontrolky |___f==3a 8 ukazujd

prislusné volby)

Spotrebic je pripraveny na vydaj

Pripravte spotrebi¢ a vykonajte pripravu
ndpoja
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KONTROLKY

VYZNAM KONTROLIEK

UKON

~OK_

—=_ Blikajiica

Spotrebic sa zohrieva

Pockajte na dosiahnutie idedlnej teploty
vydaja

a@ = Pevna

Hladina vody v nddrzke (A7) nie je
dostatocnd alebo nadrzka na vodu nie je
vloZend sprdvne

Naplite nddrzku alebo vyberte a znova
sprdvne vlozte nddrzku

S
o —
I N\

(hcete vykonat pripravu ndpoja, ale nddrz-
ka na vodu (A7)je prézdna

Nédrzku napliite vodou

Kavovy mlyncek melie prili§ jemne,
a preto kdva vytekd velmi pomaly alebo
nevytekd vobec.

Vytiahnite drZiak filtra (C1), zopakujte tkony
na pripravu kdvy, priom majte na pamati
pokyny v ods. 4.1 Faza 1- Mletie (grinding)”
a,4.2 Féza 2 - Presovanie (tamping)”

Blikajtice Kavovy filter (C3) alebo (C4) je upchaty | Filtre prepléchnite pod tecicou vodou
Nédrzka (A7) je nesprdvne vloZend a | Jemne stlatte nddrzku tak, aby sa ventily
prislusné ventily nie st otvorené otvorili
Vodny kamen vndtri hydraulického | Vykonajte odvdpnenie podla kapitoly ,12.
obvodu Odvépriovanie”
— X2 Je zvolend priprava na 13alku Celd priprava (od mletia po vydaj) je nas-
L= tavend na pripravu 134lky

e X 1 Pevna

= X 2Pevna

Je zvolend priprava na 2 Salky

Celd priprava (od mletia po vydaj) je nas-
tavend na pripravu 2 $alok

AV |
— — - Zvolte jednu z dostupnych teplot Pozri ,Teplota na pripravu kévy”
(@) (e (@)
MIN MED MAX
Pevna
o2 Vieobecny alarm Spotrebi¢ vypnite, pockajte 10 mindt,
g potom znovu zapnite. Ak problém pretrvava,
L = obrétte sa na asistencné centrum.
7 N
Blikajtica
d&) Funkcia pary je zvolend a prebieha Po niekolkych sekunddch spotrebi¢ vykond
A vjdajpary
N
Blikajuca
%3 Je potrebné vykonat odvapriovanie Vykonajte odvapriovanie podla pokynov v
ktd kap.,,12. Odvapriovanie”

[G—)
Blikajuca - Pevna

Q R
Je zvolené odvapriovanie

Stlacte OK pre spustenie odvdpiiovania alebo
otocte gombik na jeden népoj

9
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KONTROLKY | VYZNAM KONTROLIEK UKON
«qe‘q%‘\‘T;ﬂ: -~ OK ’_633‘@“ Odvapriovanie pokracuje: spotrebi¢ | Pokracujte az do dokoncenia odvapriovacie-
r ARl N o= vydd odvapriovaci roztok ho cyklu (pozri, 12. Odvapriovanie”)
Blikajtice

. e(\’@ R Ve . o\
e |Z: e==_— OK %°

[l
Blikajtica - Pevna

Dokoncil som prvi fazu odvapfiovacie-
ho cyklu: teraz je potrebné pristipit k
faze preplachovania.

Stlacte OK pre spustenie preplachovania.

% s .
ﬁe\‘e‘\ﬁi—— \O K 7 $\e\'6
3 M N —amn—
7 N

Blikajtice

Spotrebic¢ vykoné fazu preplachovania
po dokonceni odvapriovacieho cyklu.

Pokracujte az do dokoncenia odvapriovacie-
ho cyklu (pozri, 12. Odvapriovanie”)

14. AKNIECO NEFUNGUJE

PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

V odkvapkdavacej misky je voda (A19)

Tvori sicast normdlnej prevadzky z
vniitornych okruhov spotrebica

Odkvapkdvaciu misku pravidelne vy-
prazdnite a vycistite

Nevytekad kdva espresso

Nedostatok vody v zdsobniku (A7)

Nadrzku napliite

Kontrolka OK (B6) je zapnutd, ¢im signal-
izuje, Ze okruh kdvy alebo okruh pary je
prazdny

Stlacte tlacidlo zodpovedajtice kontrolke
OK pre naplnenie okruhu

Filter (C3) alebo (C4) je upchaty

Filtre preplachnite pod tecticou vodou

Mietie prili§ jemné

Nastavte davku a mletie

Nédrzka (A7) je nesprévne vloZend a ven-
tily na jej spodnej casti nie sti otvorené

Jemne stlacte nadrzku tak, aby sa ventily
na jej spodnej casti otvorili.

Vodny kamed vndtri hydraulického
obvodu

Vykonajte odvapnenie podla kapitoly
,12. Odvépriovanie”

Drziak filtra (C1) sa neuchyti na spotrebi¢

Namletd kdva nebola  stlacend
presovatom alebo je v nadmernom
mnoZstve

Zopakujte fazu 1 (kapitola ,4. Priprava
kdvy”) pouzitim men3ieho mnoZstva
kdvy. Ak sa poutije filter 1 3alky, uistite
sa, G je zapnutd kontrolka 1X (B5).

Kdva espresso kvapkd z okrajov drZiaka
filtra (C1) namiesto z otvorov

DrZiak filtra nie je uchyteny spravne

Drziak filtra uchytte sprévne (obr. 19)

Tesnenie vydavaca kavy stratilo pruznost
alebo je Spinavé

Obrdtte sa na asistencné centrum pre
vymenu

Filter (C3) alebo (C4) je upchaty

« Filtre preplachnite pod tecticou vodou
Regulujte nastavenia mletia

Pena vkdve je svetld (kdva vychddza
rychlo z dstia)

Je potrebné prehodnotit nastavenia
spotrebica

Pozri pokyny v odseku ,,Perfektnd
davka™

Pena vkave je tmava (kdva pomaly vy-
chddza z Ustia)

Je potrebné prehodnotit nastavenia
spotrebica

Pozri pokyny v odseku ,,Perfektnd
davka™

Po dokonceni odvapfiovania si spotrebic
vyZaduje dalSie preplachovanie.

Pocas cyklu preplachovania nebola
nadrzka (A7) naplnend az po rysku MAX

Preplachovanie zopakujte (pozri kap. ,12.
Odvapriovanie”)

9
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PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Spotrebi¢ nemelie kdvu

Vnitri kdvového mlynceka sa nachddza
cudzie teleso

Otocte voli¢ (A2) do polohy 8 a vysava-
¢om odstrérite vietky zrnkd aZ do vy-
prézdnenia a vycistite zdsobnik zrnkovej
kavy (A3). Ak problém pretrvava, obratte
sa na asistencné centrum

Ak si prajete zmenit kvalitu kdvy

« Odportica sa nasypat do zdsobnika
zrnkovej kdvy (A3) iba také mnozstvo
zrniek, ktoré sa pouZije

« Pre vyprazdnenie zasobnika povysav-
ajte obsah vysavacom alebo pomelte
vietky obsiahnuté zrnkd, kym sa
zasobnik dplne nevyprazdni.

« Nasypte nové mnozstvo zrniek

« Ak sa pri mleti nedosiahne ,perfekt-
nd davka“, postupujte ako pri prvom
pouZiti

Po mleti je kdvovy filter (C3) alebo (C4)
prazdny

Skiz kdvy na kévovom mlynceku je
upchaty

Vykonajte Cistenie podla pokynov v kap. 9.
Cistenie kavového mlynceka”

Po mleti kdvovy prasok vo filtri (C3) alebo
(C4) nedosahuje,,perfektnd ddvku”

Je potrebné nastavit mnozstvo mletej
kdvy

Nastavte mnoZstvo prislusnym gombikom
(B4) podla pokynov uvedenych v ods.
Perfektnd davka™. Ak gombik je uz v
polohe max, postupujte podla pokynov
uvedenych v oddiele ,7. Menu nastaveni”
- Nastavenie extra mletia“

Pouzil sa filter 2 Salok (C4)

Overte, ¢i kontrolka 2X je zapnutd

PouZivanim sa mlynceky opotrebuju

Obratte sa na asistencné centrum
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Przed rozpoczeciem uzytkowania, nalezy uwaznie prze-
zyta¢ broszure, w ktdrej wskazano ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa.

1. OPIS

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
A5.
A6.
A7.

Opis urzadzenia - A
Wytacznik gtowny (ON/OFF)
Przefacznik poziomu zmielenia
Pojemnik na ziarna
Pokrywa pojemnika na ziarna
Drzwiczki schowka na akcesoria
Pokrywka zbiornika na wode
Zbiornik na wode
A8. Kabel zasilajacy
A9. Lana pary
A10. Dozownik kawy
A11. Dysza goracej wody
A12. Gniazdo uchwytu na filtr do mielenia
A13. Wylot mtynka kawy
A14. Podstawka na mate filizanki
A15. Kratka na mate filizanki
A16. Kratka na filizanki/mug
A17. Podstawka kratki na filizanki/mug
A18. Wskaznik poziomu wody w tacce na skropliny
A19. Tacka na skropliny

1.2 Opis panelu sterowania - B

B1. Manometr

B2. Kontrolka,brak wody”

B3. Kontrolka,odkamienianie”

B4. Pokretto requlacji ilosci zmielonej kawy

B5. Przycisk wyboru 1lub 2 filizanek (do uzycia odpowiedniego
filtra kawy)

Przycisk,0K": przygotowanie napoju/potwierdzenie
Przycisk,,temperatura kawy”

Pokretto wyboru funkgji

« Espresso

+ Americano

« Hot water (Goraca woda)

« Odkamienianie

B9. Przycisk,para”: do wytworzenia pary

B6.
B7.
B8.

1.3 Opis akcesoridw - C

(1. Uchwyt na filtr

(2. Lejek dozownika (Dosing&Tamping Guide)

(3. Filtrna 1filizanke

(4. Filtr na 2 filizanki

(5. Pasek kontrolny twardosci wody ,Total Hardness Test”
(6. Odkamieniacz

(7. Softballs (*Tylko w niektérych modelach)

184

(8. Dzbanek na mleko

(9. Pedzelek do czyszczenia

(€10. Igta czyszczenia do lancy pary

(1. Praska

(12. Podktadka do ubijania (* tylko w niektérych modelach)

1.4  Akcesoria do czyszczenia nie dotaczone,
zalecane przez producenta
Wiecej informacji na stronie Delonghi.com.

OEcoMultiClean Detergent
~— ———_ EAN: 8004399333307

2. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA
Wszystkie akcesoria umyc¢ w letniej wodzie z ptynem do naczyn,
nastepnie:

1. Wtozyc tacke na skropliny (A19) wraz z kratka na filizanki
(A16) i odpowiednig podstawka (A17) (rys. 1);

2. Wyjac zbiornik na wode (A7) (rys. 2) i napetni¢ go zimna
i czysta woda, uwazajac aby nie przekroczy¢ napisu MAX
(rys.3).

3. Ponownie wtozy¢ zbiornik na miejsce.

Uwaga:  Nigdy nie wigcza¢ urzqdzenia bez zbiomika lub, gdy nie ma w nim

wody.

Zwrdéc¢ uwage: Zaleca sie jak najszybsze ustawienie twardosci wody zgodnie z proce-
durq opisanq w rozdziale ,7. Menu ustawieri”

3. PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA

1. Whozy¢ wtyczke do gniazdka. Wcisna¢ gtéwny wytacznik
(A1) (rys. 4);

2. Umiesci¢ pod dysza wody (A11) pojemnik o minimalnej
pojemnosci 100 ml (rys. 5);

3. Wisnac przycisk OK (B6) (rys. 6): rozpoczyna sie wytwarza-

nie i zostaje automatycznie przerwane. Oprézni¢ pojemnik.
Przed rozpoczeciem uzytkowania ekspresu, nalezy przeptukac
jego wewnetrzne obwody. Postepowac nastepujaco:
4. Wiozycfiltr kawy (C3) lub (C4) do tyzki uchwytu na filtr(C1)
5. Zaczepic fyzke uchwytu na filtr (CT) wraz z filtrem w eks-
presie: w celu prawidtowego zaczepienia, wyréwnac raczke
tyzki z symbolem ,INSERT” (rys. 7) i przekreci¢ uchwyt w
prawo, az do ustawienia na pozycji,CLOSE”;

6. Ustawic¢ pojemnik pod fyzka uchwytu na filtr i lanca pary
(R9);
7. Wdisnac przycisk OK (B6): rozpoczyna sie wytwarzanie;

Po zakoficzeniu wytwarzania, wcisnac przycisk pary (B9)
(rys. 8) i przez kilka sekund wytwarzac pare, aby wyptukac
obwdd: dla uzyskania idealnego wytwarzania pary, zaleca
sie 3 lub 4 krotne powtdrzenie takiej czynnosci. Umozliwi to
usuniecie wody z rurki przed wytworzeniem pary.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Iwrécuwage:  plukanie wewnetrznych obwoddw jest zalecane réwniez w przy-
padku dfugiego okresu niestosowania urzqdzenia.



Przy pierwszym uzyciu nalezy zaparzy¢ 4-5 kaw celem uzyska-
nia zadowalajacego efektu: zwréci¢ szczegélng uwage na dawke
kawy mielonej w filtrze ((C3) lub (C4)) (patrz instrukcje w para-
grafie, 4.1 Etap 1- Mielenie (grinding)”).

Postepowac jak wskazano w rozdziale,,Idealna dawka

m

4, PRZYGOTOWANIE KAWY

4.1
1.

Etap 1- Mielenie (grinding)

Wsypac ziarna do pojemnika (A3) (rys. 9). Zaleca sie wsypa-
nie tylko niezbednej ilosci ziaren do przygotowania wybra-
nego napoju: w ten sposéb stosuje sie zawsze swieza kawe;
Stopier zmielenia jest fabrycznie ustawiony na 5 (Sredni
stopien zmielenia). Jezeli wynik nie bedzie zadowalajacy,
wyregulowa¢ poziom na podstawie osobistego smaku i
rodzaju kawy (regulaji nalezy dokonac podczas dziatania
mtynka) (rys. 10).

Zwroc uwage: Dla wiekszosci rodzajow kawy zaleca sie stopieri
zmielenia w zakresie od 3 do 6. Rezultatem mielenia ze stopniem 1
lub 2 jest bardzo drobna kawa, do uzycia tylko w przypadku szcze-
gdinego typu kawy (jasno palona) lub w przypadku zauwazenia
niezbyt wysokiej jakosci kawy i wynikajqce ze zuzycia zaren (zbyt
grubo zmielona).

3. Wihozy¢ jeden z filtréw kawy (C3) lub (C4) do uchwytu filtra
(CT). Wcisna¢ przycisk Lu= (B5), aby wybra¢ przygoto-
wanie 1 lub 2 filizanek: taki wybor podwaja réwniez ilos¢
przygotowanej kawy espresso.

4. Wyregulowac pokretto ilosci (B4) poczynajac od minimal-

nej pozydji (rys. 11).
Przy pierwszym uzyciu, pozostawi¢ pokretto na pozygji min. Na
poczatku, normalne jest ze trzeba wykonac kilka préb w celu
znalezienia idealnego wyregulowania. Zalecamy rozpoczecie od
ustawien fabrycznych, nastepnie, w razie koniecznosci, zmiang
zgodnie ze wskazowkami z paragrafu , Wyregulowac ilos¢ kawy
mielonej w filtrze”.

5. Zaczepi¢ lejek dozownika (C2) w uchwycie na filtr: 1
wcisnag; 2 przekreci¢, az do zablokowania (rys. 12).

6. Zatozy¢ uchwyt na filtr na wylocie mtynka do kawy (A13)
(rys. 13).

7. Docisnac uchwyt na filtr, az do ustyszenia ,Klikniecia” (rys.

14), nastepnie pusci¢: rozpocznie sie mielenie, ktore zosta-
nie nastepnie automatycznie przerwane.
Iwrocuwage: Jezeli zechce sie recznie przerwac mielenie, wy-
starczy ponownie nacisng¢ na uchwyt na filtr (do momentu usty-
szenia Klikniecia).
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Kazdy rodzaj ziaren daje inny rezultat podczas mielenia i z tego
powodu, na poczatku requlacji dawki jest wymagana szczegélna
uwaga.

llustracja przedstawia wskazéwki na temat sposobu regulacji
dawki, w zaleznosci od koloru palenia: nalezy je zastosowac jako
punkty wyjsciowy, ale moga sie zmienia w zaleznosci od sktadu
ziaren kawy.

1. Ustawi¢ dawke (aby dojé¢ do oznakowania wyttoczonego
wewnatrz filtra) poczynajac od minimalnej pozycji. Cyfry
na pokretle s praktycznym wskaznikiem do zaznaczenia
po osiagnieciu idealnej dawki w filtrze. Cyfry nie odpowia-
daja ustawieniom mtynka kawy, jednostkom miary (g / 0z)
ani czasowi mielenia.

Odnoszac sie do koloru palenia stosowanej kawy, powoli
obréci¢ pokretto.

4.2 Etap 2 - Ubijanie (tamping)

1. Pozmieleniu, wyja¢ uchwyt na filtr (rys. 15).

2. Lekko uderza¢ w lejek dozownika (C2), aby wyréwnac
zmielong kawe.

3. (Tylko w niektérych modelach): umiesci¢ filtr w odpowied-
nim gniezdzie na podkfadce do ubijania (C12) (rys. 16).

4. Ubic kawe, uzywajac odpowiedniej praski (C11) (rys. 17).

5. Wyjaclejek dozownika przekrecajac go w lewo i pociagajac
do gory (rys. 18) i sprawdzi¢, czy dawka jest prawidtowa
(patrz paragraf,,,Idealna dawka™).

6.  Zaczepi¢ uchwyt nafiltr na dozowniku kawy (A10) (rys. 19).

Iwrocuwage: Ewentualne resztki kawy pozostate po ubijaniu
na krawedziach filtra, pod zadnym wzgledem nie wptywajq na
jakos¢ parzenia i w zwigzku z tym na koricowy rezultat.

»Idealna dawka”
Wewnatrz filtréw kawy znajduje sie wypukfa linia: odpo-
wiada jej idealna dawka odpowiada;



Idealna

Upewnic sie, ze po ubiciu kawa znajduje sie na poziomie.
Przed uzyskaniem idealnej dawki, moze sie okazac koniecz-
ne kilkukrotne wyregulowanie pokretfa (B4).

Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt staba lub zbyt mocna, a
dawka znajduje sie w zakresie idealnej dawki, wyregulo-
wac drobniejszy lub grubszy stopieri zmielenia (patrz 4.1
Etap 1 - Mielenie (grinding)”). Jezeli ekstrakcja kawy jest
zbyt mocna (wytwarzanie zbyt wolne), stopien zmielenia
musi by¢ grubszy. Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt staba
(wytwarzanie zbyt szybkie), stopieri zmielenia musi by¢
drobniejszy.

4.3 Etap 3 - Parzenie (brewing)

1. Wybrac temperature (rys. 20) (patrz ,Temperatura przygo-
towania kawy”).

2. Wybrac zadany napéj (rys. 21). Jezeli napdj zostat zapro-
gramowany (patrz rozdziat, 6. Zaprogramowac ilosci napo-
jéw"), jego kontrolka szybko miga.

3. Wcisna¢ OK (B6), aby rozpoczac parzenie (rys. 22) (wstepne

parzenie i parzenie). Wytwarzanie kawy zostanie przerwa-
ne automatycznie.

Temperatura przygotowania kawy

Temperatura wody jest kontrolowana podczas catego cyklu pro-
cesu przygotowywania w celu zagwarantowania stabilnosci na
etapie ekstrakgji. Specialista Arte oferuje 3 temperatury parze-
nia*, ktére odpowiadaja zakresowi od 92° do 96°C.

W zaleznosci od rodzaju i palenia ziaren zaleca sie r6zna tem-
perature: ziarna Robusta wymagaja niskiej temperatury; ziarna
Arabica wysokiej. Dotyczy to réwniez ziaren o ciemnym kolorze
palenia lub ziarna palone.

Poziom Odpowiadajaca Poziom palenia
temperatury kontrolka
MIN. Ciemny
o 8
SRED. Srednio-ciemny
L] =
s 8
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MAKS. Jasno - sredni

—s

*  Taka temperatura odnosi sie do wody w thermoblock. Jest
wiec rézna od temperatury napoju w filizance lub od tem-
peratury zmierzonej, gdy nap6j wyptywa z dysz uchwytu
na filtr.

5. PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW MLECZNYCH

5.1 Spieni¢ mleko

1. Wlacdo dzbanka (C8) ilos¢ mleka, ktdre chce sie podgrzac/

spieni¢, pamietajac, ze objetos¢ mleka zwigkszy sie 2 lub 3
razy (rys. 23). Aby uzyskac bardziej gesta i obfita pianke,
powinno sie uzywa¢ krowiego mleka z lodéwki (okoto 5°
0.

My LatteArt

v

T

2. Ustawi¢ dzbanek pod lanca pary i wcisnac przycisk pary
(B9) (rys. 24).
3. Aby spieni¢ mleko, umiesci¢ lance pary (A9) na powierzchni

mleka: w ten sposéb powietrze wymiesza sie z mlekiem i
para.

4. Utrzymywac lance pary na powierzchni, pamietajac aby
nie dostato sie zbyt duzo powietrza, ktére doprowadzi do
powstawania duzych pecherzy.

5. Zanurzy¢ lance pary pod powierzchnig mleka: w ten spo-

s0b wytworzy sie wir. Po osiagnieciu zadanej temperatury,
ponownie wcisna¢ przycisk pary i przed usunieciem dzban-
ka z mlekiem poczeka¢, az wytwarzanie pary zostanie
przerwane.
Barman radzi:
Zimne mleko jest lepsze. Zawsze uzywal zimnego
mleka prosto z lodowki.
Dla uzyskania lepszego rezultatu, nalezy zawsze wtozy¢
dzbanek z mlekiem do lod6wki.
Thuste mleko gwarantuje idealny rezultat. Rezultat i struk-
tura pianki s3 zalezne od rodzaju zastosowanego mleka
krowiego lub napojéw roslinnych.
Po spienieniu mleka, usunac pecherzyki delikatnie przekre-
cajac dzbanek na mleko.

.



Czyszczenie lancy pary

1.

Po kazdym uzyciu, usunac resztki mleka z dyszy pary (rys.
25) za pomocg szmatki. W celu dogtebnego wyczyszczenia,
zaleca sie zastosowanie Eco MultiClean: gwarantuje higie-
ne, usuwajac biatka i ttuszcze z mleka i mozna go stosowac
do czyszczenia catego ekspresu.

W celu doktadnego wyczyszczenia dyszy (rys. 8) wytworzy¢
przez kilka sekund pare.

Poczekac na ostygniecie dyszy: aby zagwarantowac sku-
teczno$¢ dyszy, uzyc igty czyszczenia (C10) w celu utrzymy-
wania wolnego otworu (rys. 26).

ZAPROGRAMOWAC ILOSCI NAPOJOW

Przygotowac urzadzenie do wytworzenia 1 lub 2 filizanek
napoju, az do zaczepienia uchwytu na filtr (C1) wraz z fil-
trem (C3) lub (C4) i kawa mielona.

Przekreci¢ pokretto (B8) w celu wybrania napoju do
zZaprogramowania.

Przytrzymac wcisniety przycisk OK (B6), dopdki urzadzenie
nie wytworzy zadanej iloéci: kontrolka przycisku OK miga
na pomaranczowo, potwierdzajac tryb programowania.

Po osiagnieciu zadanej ilosci, pusci¢ przycisk OK: ilos¢ zo-
stata zaprogramowana.

Zwré¢uwage:

Mozna zaprogramowac napoje, ale nie da sie zaprogramowac
wytwarzania pary.

Programowanie zmienia ilosci napojow, ale nie ilos¢ zmielo-
nej kawy.

W momencie wyboru zaprogramowanego napoju, dana kon-
trolka krétko miga.

Napoje ,X2” mogq by¢ programowane oddzielnie.

Kawa llos¢ ust. llos¢ mozliwa do

fabrycznie | zaprogramowania

Espresso =35ml od =15 do =90 ml
@)
Espresso =70 ml od =30 do ~180 ml
=P
Americano | =120 ml « espresso: od =15 do =90 ml

@] - woda: od ~25 do ~150 ml

Americano | =240 ml « espresso: od =30 do =180 ml

@] « woda: od =50 do =240 ml

X2

Hot @cgef =250 ml od =65 do =300 ml

7. MENU USTAWIEN

1. Wejsc¢do menu:

Rownoczesnie
na 3 sekund

wisnad

=i =
()

2. Wybracustawienie do wyregulowania

Americano
Espresso @J Hot water
(=P = @J
=, =
Odpowiadaja- | Ustawi¢ |  Wcisnac Ponownie
Ce ustawienie na =6 weisna¢ = §
, aby zmienic
ustawienie

Whczy sie = & .
kontrolka = Nie

Pauza wstepne- ESp’eS;° odpowiada- | __ 5
go parzenia E jaca aktualnie | —— © = 1s
wybranemu [ __
ustawieniu | — & -2
Wiaczy sie — &
Dodatkowa ontolka | == = 1-
regu|aq’a Americano | odpowiada- zakres
stopnia @] jaca aktualnie | —— &
zmielenia wybranemu | == O wmp .
ustawieniu zakres
=bay
Wiaczy sie minut
kontrolka -
Auto Hot wu;el’ odpowiada- | = 8‘ = 15
wytaczenie €r jaca aktualnie o’ iz
wybranemu goaz.
ustawieniu | = .
L
godz.
9
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- 8 = stodka
Whaczy sie —
kontrolka | e fI° -
Twardos¢ |5§ odpowiada- | | |
wody | jaca aktualnie $rednia
wybranemu | o= &
ustawieniu — =
twarda
/Bardzo twarda

3. Zapisac nowe ustawienia wciskajac OK (B6)

oK
-

Iwrécuwage: Po 30 sekundach nieaktywnosci urzqdzenie au-
tomatycznie wychodzi z menu ustawieni.

7.1  Reset do ustawien fabrycznych

1. Wejsc do menu:

Réwnoczesnie wcisna¢ na 3

=03 Ef
sekund O + O
2. Reset do ustawien fabrycznych
Przytrzymac wcisniety ﬂ"“‘i
przyciski pary (B9) przez 3 O
sekundy.

Kontrolka OK (B6) krétko miga, potwierdzajac reset.

8. (ZYSZCZENIE URZADZENIA

Uwaga!

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikow,
Sciernych $rodkow czyszczacych lub alkoholu.

Do usuwania kamienia osadowego lub osadéw z kawy nie
nalezy uzywac metalowych przedmiotéw, mogtyby one
zarysowac metalowe lub plastikowe powierzchnie.

+ Wprzypadku nieuzytkowania przez okres dtuzszy niz jeden
tydzien zaleca sie, przed ponownym uzyciem ekspresu,
przeprowadzenie ptukania.

Niebezpieczeristwo!

Podczas mycia nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie:
jest to urzadzenie elektryczne.

« Przed przystapieniem do czyszczenia czesci zewnetrznych
wylaczy¢ urzadzenie, wyja¢ wtyczke z gniazdka pradu i po-
czekad, az urzadzenie wystygnie.
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9. (ZYSZCZENIE MEYNKA DO KAWY

1. Wyczyscic obszar zaczepienia za pomoca pedzelka (C9) (rys.
27).

Uzywajac pedzelka wyczysci¢ prowadnik kawy (rys. 28).

2.

Skuteczne mielenie

Zarna s3 podatne na zuzycie. W zwiazku z tym, w celu osiagnie-
cia idealnej dawki, nalezy z czasem przekreci¢ pokretta (B4) w
kierunku wyzszych cyfr. Gdy dojdzie sie do ustawienia w zakresie
od 30 do 40, nalezy ustawic extra zakres mielenia (patrz rozdziat
7. Menu ustawien” - ,Zakres mielenia extra”).

Gdy ilos¢ zmielonej kawy zmniejszy sie, zwrécic sie do centrum
serwisowego w celu wymiany Zaren: ponownie wyregulowac
mtynek wchodzac do menu ustawieri i wybierajac pierwszy
zakres regulacji extra zmielenia. Nastepnie przekreci¢ pokretto
regulacji ilosci (B4) na pozycje Min. i wyregulowac dawke, jak w
przypadku pierwszego uzycia (patrz,dealna dawka”).

10. TWARDOSCWODY

Kontrolka [} (B3) odkamieniania wiacza sie po ustalonym
wezedniej okresie dziatania, ktdry zalezy od twardosci wody.
Mozna zaprogramowac urzadzenie na podstawie rzeczywistej
twardosci wody z sieci, redukujac w ten sposéh koniecznos¢ od-
kamieniania (patrz rozdziat,7. Menu ustawien”).




1. Wyjac z opakowania dotaczony do urzadzenia pasek kon-
trolny,,TOTAL HARDNESS TEST” (C5).
2. (atkowicie zanurzy¢ pasek w szklance wody na okoto jedng
sekunde (rys. 29).
3. Wyjac pasek z wody i lekko wstrzasnac (rys. 30).
Wynik Testu Twardosciwody | Przycisk | Poziom
(B7)
i = 1
[T | 8 | g
woda
| = | 2
== L woda
Sredniej
twardosd
T ImEm| =5 |
— g woda
1111 twarda
lub bardzo
twarda

4.

Ustawi¢ urzadzenie, jak wskazano w rozdziale ,7. Menu
ustawien”.

11. JAK UZYWAC SOFTBALLS (TYLKO W

NIEKTORYCH MODELACH)

Softballs (C7) jest nowoczesnym system, ktéry wydtuza zywot-
nos$¢ urzadzenia, nie wptywajac na jakos¢ wody i gwarantujac
parzenie kremowej i aromatycznej kawy. Aby zoptymalizowac
skutecznos¢ dziatania, przed uzyciem pozostawic Softballs na

cata noc w wodzie.
1. Wyjac¢ Softballs z opakowania (rys. 31).
2. Wyptukac pakiet Softballs pod biezaca woda (rys. 32).
3. Zanurzy¢ woreczek w zbiorniku na wode (A7) (rys. 33).
S
=l ¥
33 34
4. Wymienia woreczek Softhalls co 3 miesiace (rys. 34).
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12. ODKAMIENIANIE

Uwaga!

Przed uzyciem, przeczytacinstrukgje i etykiete odkamieniacza
(€6), znajdujace sie na jego opakowaniu.

Zaleca sie stosowanie wytacznie odkamieniacza firmy
De’Longhi. Uzycie nieodpowiednich odkamieniaczy, jak
réwniez niereqularnie wykonywane odkamienianie moze
doprowadzi¢ do usterek, ktérych gwarancja producenta nie
obejmuje.

Odkamieniacz moze uszkodzi¢ delikatne powierzchnie.
W razie przypadkowego rozlania, nalezy go natychmiast
wytrzec.

Aby przeprowadzi¢ odkamienianie

Odkamieniacz

Odkamieniacz De’'Longhi

Pojemnik

Objetosc¢ 2 litry

(zas

~40min

Wiaczenie sig kontrolki [ (B3) wskazuje koniecznos¢ prze-
prowadzenia odkamieniania. W kazdej chwili mozna uakty-
wni¢ odkamienianie.

Wyjac i oprdznij tacke na skropliny (A19), ponownie whozy¢
na miejsce.

Oprozni¢ zbiornik na wode (A7). (Jezeli s3 obecne, wyjac
softballs i umiescic je w szklance z wodg do momentu po-
nownego wtozenia po zakoriczeniu odkamieniania)

Wlac do zbiornika na wode odkamieniacz (C6), do pozio-

mu ﬂ A (opakowanie 100 ml), zaznaczonego wewnatrz
zbiornika (rys. 35).

Dola¢ wode (1 litr) do poziomu O3 (rys. 36). Ponownie

whozy¢ zbiornik na wode do urzadzenia.
Q‘-\\
‘9 \W.

36

6.  Przekreci¢ pokretto (B8) na || (rys. 37): Whaczy sie kontro-

Ika OK w kolorze pomarariczowym, a kontrolka || zacznie
migac.
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7. Upewnic sie, ze uchwyt na filtr (C1) nie jest zaczepiony i
umiesci¢ pojemnik pod dozownikiem kawy (A10), dysza
wody (A11) i pod lanca pary (A9) (rys. 38).

8. Przytrzymac wcisniety przez co najmniej 3 sekundy przyci-
ski OK (B6): miga kontrolka OK.

9. Uruchomi sie program odkamieniania i z dysz wyptynie
woda. Program odkamieniajacy wykonuje automatycznie
cata serie ptukan, w celu usuniecia kamienia z ekspresu , az
do oprdznienia zbiornika.

Wytwarzanie zostanie przerwane, a kontrolka OK stanie sie

biata. W tym momencie nalezy przeprowadzi¢ cykl ptukania:

10. Oprdznic¢ zbiornik uzyty do zebrania ptynu odkamieniajace-
go i ponownie umiesci¢ go pod dyszami.

11. Wyja¢ zbiornik na wode, oprézni¢ go z ewentualnych resz-
tek roztworu odkamieniajacego, wyptuka¢ go i napetni¢
Swiezq wodg do poziomu MAX (rys. 39). Ponownie whozy¢
zbiornik na miejsce.

12.
13.

14.
15.

16.

17.

39

Waisnac przycisk OK: uaktywni sie ptukanie.
Po zakoriczeniu ptukania, wytwarzanie zostanie przerwa-

ne: miga czerwona kontrolka || a kontrolka OK wytgcza
sie.

Oprézni¢ pojemnik uzyty do zebrania wody z ptukania.
Wyjac i oprdznij tacke na skropliny (A19), ponownie whozy¢
na miejsce.

Wyjac i napetni¢ swieza woda zbiornik; ponownie go whozy¢
na miejsce. (Jezeli obecne, wyptukac softballs pod biezaca
woda i whozy( je do zbiornika).

Przekreci¢ pokretto wyboru funkgji (B8) na jeden z napojéw.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Zwrd¢ uwage:

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ cykl odkamieniania
(nawet, jezeli dana kontrolka nie jest jeszcze wiaczona).
Jezeli odkamieninie zostato uaktywnione przez przypadek,
weisnac na 10 sekund przycisk OK; ptukanie nie moze by¢
przerwane.

13. ZNACZENIE KONTROLEK

KONTROLKI

ZNACZENIE KONTROLEK

CZYNNOSC

Wszystkie kontrolki migaja krétko

Whaczanie urzadzenia

Autodiagnostyka

OK

Stata

Nastapito pierwsze wiaczenie urzadze-
nia i konieczne jest napetnienie ob-
wodu wodg

Postepowa¢ jak wskazano w rozdz. “3.
Pierwsze wiaczenie urzadzenia”

Americano

o K Espresso Hot water
+ 2 T @
=D

==
Stata

(Kontrolki|__JC=i B przedstawiaja

odpowiednie wybory)

Urzadzenie do

wytwarzania

jest  gotowe

Przygotowac urzadzenie i przystapic do przy-
gotowywania napoju
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KONTROLKI ZNACZENIE KONTROLEK CZYNNOSC
OK_ Urzadzenie nagrzewa sie Poczekac na osiagniecie temperatury ideal-
—— X Migajaca nej do wytwarzania
Niewystarczajaca ilos¢ wody w zbiorniku | Napeni¢ zbiornik lub wyjac go i ponownie,
o@ = stala (A7) lub zbiorik na wode jest niepraw- | prawidtowo whozy¢
idtowo zatozony
(hee sie przygotowac napdj, ale zbiornik na | Napetnic zbiornik woda
wode (A7) jest pusty
Ziarma s3 zbyt drobno zmielone i dlat- | Wyja¢ uchwyt na filtr (C1), powtdrzy¢
ego kawa wyptywa zbyt wolno i nie do | czynnosci w celu przygotowania kawy, pa-
korica mietajac o wskazéwkach z par. 4.1 Etap 1-
— Mielenie (grinding)”i,4.2 Etap 2 - Ubijanie
°®/ A (tamping)”

Migajaca Filtr kawy (C3) lub (C4) jest zatkany Wyptukac filtry pod biezaca woda
Zbiornik (A7) jest wiozony nieprawidto- | Lekko docisna¢ zbiornik, aby otworzy¢
wo i jego zawory s3 zamkniete zawory
Kamien wewnatrz obwodu | Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano
hydraulicznego w rozdz. ”12. Odkamienianie”

— X2 Wybrano przygotowanie 1 filizanki Przygotowanie (od mielenia po wytwarza-
nie) jest ustawione na zaparzenie 1 filizanki
= X1 stala
& X 2 Stata Wybrano przygotowanie 2 filizanek Przygotowanie (od mielenia po wytwarza-
v nie) jest ustawione na zaparzenie 2 filizanek
— — o= Wybrac jedng z dostepnych temperatur | Patrz“Temperatura przygotowania kawy”
D (e (@)
MIN. SRED. MAKS.
Stafa
S Alarm ogdlny Wyfaczy¢ urzadzenie i poczeka¢ 10 minut
g przed jego ponownym wiaczeniem. Jeze-
L = i problem trwa, zwréci¢ sie do centrum
7 N )
L. serwisowego.
Migajaca
d&) Jest wybrana i trwa funkgja pary Po kilku sekundach urzadzenie wytwarza pare
A
N
Migajaca
K Nalezy przeprowadzi¢ odkamienianie | Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano
A w rozdz. “12. Odkamienianie”
Stata - kolor czerwony
‘,‘e‘\?’ % - K?o“\z“‘"" Zostato wybrane odkamienianie Weisna¢ OK, aby rozpocza¢ odkamienianie
e AL N o oW lub przekreci¢ pokretto na jeden z napojéw
Migajaca - Stata
S
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KONTROLKI

;NACZENIE KONTROLEK

CZYNNOSC

a

o
\0 K. °«\°‘°

O
P 30Kg
Mlgajqce

Trwa odkamienianie: z urzadzenia wy-
dobywa sie roztwdr odkamieniajacy

Kontynuowac do zakoriczenia cyklu odkami-
eniania (patrz“12. Odkamienianie”)

oK %%

o P

Mlgajqca - Staia

Zakoniczytem pierwszy etap cyklu od-
kamieniania: teraz nalezy przeprow-
adzi¢ ptukanie.

Weisnac OK, aby rozpoczac ptukanie.

c

&Nﬂé 7 ~NOK_ ga®
—am—
N
Mlgajqce

Urzadzenie przystepuje do ptukania,
ktore koriczy cykl odkamieniania.

Kontynuowac do zakoriczenia cyklu odkami-
eniania (patrz“12. Odkamienianie”)

14. NIEPRAWIDLOWOSCI

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

W tacce na skropliny (A19) znajduje sie
woda

Jest to normalne dziatanie wewnetrznych
obwoddw urzadzenia

Regularnie oprézniac i czysci¢ tacke na
skropliny

Kawa espresso nie wyptywa

Brak wody w zbiorniku (A7)

Napetnic zbiornik

Kontrolka OK (B6) jest wiaczona, wska-
zujac ze obwdd kawy lub obwéd pary
jest pusty

Weisna¢ przycisk odpowiadajacy kon-
trolce OK w celu napetnienia obwodu

Filtr (C3) lub (C4) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda

Ziarna s3 zbyt drobno zmielone

Wyregulowac dawke i stopier zmielenia

Zbiornik (A7) jest Zle umieszczony i zawo-
ry znajdujace sie na dnie s3 zamkniete

Delikatnie docisna¢ zbiornik, aby ot-
worzy¢ znajdujace sie na dnie zawory

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wska-
zano w rozdz.“12. Odkamienianie”

Nie mozna zaczepi¢ uchwytu na filtr (C1)
na urzadzeniu

Kawa mielona nie zostata ubita lub jest
jej za duzo

Powtdrzy¢ etap 1 (rozdziat 4. Przygoto-
wanie kawy”) uzywajac mniejszej ilosci
kawy. Jezeli uzywa sie filtra 1 filizanki,
upewnic sie, Ze jest wtaczona kontrolka
1X (BS).

Kawa espresso kapie z brzegéw uchwytu
na filtr (C1) zamiast z otwordw

Uchwyt na filtr nie jest prawidtowo
zaczepiony

Prawidfowo zaczepic¢ uchwyt na filtr (rys.
19)

Uszczelka  dozownika kawy stracita
elastycznosc lub jest brudna

Zwrdcic sie do centrum serwisowego w
celu wymiany

Filtr (C3) lub (C4) jest zatkany

« Wyptukac filtry pod biezaca woda
Wyregulowac ustawienia mielenia

Pianka na kawie jest jasna (kawa wypty-
wa z otworu szybko)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Patrz wskazwki w paragrafie “,Idealna
dawka™

Pianka na kawie jest ciemna (kawa
wyptywa z otworu powoli)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Patrz wskazowki w paragrafie “,Idealna
dawka"

9
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Po zakoiczeniu odkamieniania, urzadze-
nie wymaga kolejnego ptukania

Podczas cyklu ptukania, zbiornik (A7) nie
zostat napetniony do poziomu MAX

Powtérzy¢ ptukanie (patrz rozdz. “12.
Odkamienianie”)

Urzadzenie nie mieli kawy

Wewnatrz mtynka do kawy znajduje sie
ohce ciato

Ustawi¢ przetacznik (A2) na pozyqi 8 i
za pomocg odkurzacza usuna¢ ziama az
do opréznienia i wyczyszczenia pojem-
nika na ziarna (A3). Jezeli problem trwa,
zwrdcic sie do centrum serwisowego

+ Powinno sie wsypac do pojemnika na
ziarna (A3) tylko ilo$¢ ziaren niezbed-
nych do uzycia

+ W celu opréznienia pojemnika, usuna¢
jego zawartos¢ za pomocg odkurzacza
lub zmieli¢ wszystkie znajdujace
sie w nim ziarna, az do catkowitego
oproznienia.

+ Wsypac nowy rodzaj ziaren

« Jezeli po zmieleniu nie osiagnie sie
Jidealnej dawki’, postepowac jak w
przypadku pierwszego uzycia

Po zmieleniu, filtr kawy (C3) lub (C4) jest
pusty

Prowadnik kawy w mtynku jest zatkany

Wyczysci¢ jak wskazano w rozdz., 9. (zysz-
czenie mtynka do kawy”

Po zmieleniu, kawa w filtrze (C3) lub (C4)
nie 0siaga,idealnej dawki”

Nalezy wyregulowa¢ ilos¢ zmielonej
kawy

Wyregulowa¢ ilos¢ za pomocg odpo-
wiedniego pokretta (B4), stosujac sie do
wskazowek z par.,,,Idealna dawka™’ Jezeli
pokretto znajduje sie juz na pozycji maks.,
postepowac jak wskazano w sekdji ,7.
Menu ustawien” - ,Dodatkowa regulacja
stopnia zmielenia”

Uzyto filtra 2 filizanek (C4)

Sprawdzi¢, czy jest wiaczona kontrolka
2X

1 czasem Zarna ulegaja zuzyciu

Zwrécic sie do centrum serwisowego
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Tnainte de a utiliza aparatul, cititi intotdeauna brosura cu in-
structiunile de sigurantd.

1. DESCRIERE

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Descrierea aparatului - A
Intrerupator general (ON/OFF)
Selector nivel de mdcinare
Recipient pentru boabe
(apac recipient boabe
Usita port-accesorii
(apac rezervor apa
Rezervor de apa
A8. (ablu de alimentare
A9. Tub pentru aburi
A10. Distribuitor cafea
A11. Distribuitor apa calda
A12. Locas port-filtru pentru macinare
A13. lesire rasnita
A14. Suport cesti mici
A15. Gratar de suport pentru cesti mici
A16. Gratar de suport pentru cesti/cani
A17. Suport grdtar de suport pentru cesti/cani
A18. Indicator nivel apa din tavita de colectare a picaturilor
A19. Tavita de colectare a picdturilor

1.2 Descrierea panoului de control - B
B1. Manometru
B2. Indicator luminos,,lipsa apa”
B3. Indicator luminos de ,decalcifiere”
B4. Maner pentru reglarea cantitdtii de cafea macinata
B5. Tastd de selectare 1 sau 2 cesti (pentru utilizarea filtrului
corespunzator de cafea)
. Tastd, 0K": pentru a prepara bautura/pentru a confirma
. Tastd,temperaturd cafea”
. Buton pentru selectare functii
« Espresso
+ Americano
« Hot water (Apa caldd)
« Decalcifiere
B9. Tasta,abur”- pentru alimentarea cu abur

1.3 Descrierea accesoriilor - C

(1. Port-filtru

(2. Palnie de dozare (Dosing&Tamping Guide)

@. Filtru 1 ceascd

(4. Filtru 2 cesti

(5. Banda reactiva pentru testarea duritatii apei ,Total Hard-
ness Test”

Decalcifiant

Softballs (*Numai la anumite modele)

(6.
@.
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(8. lbriclapte

(9. Pensuld pentru curatare

€10. Ac de curatare pentru tubul de aburi

(C11. Presa

(12. Covoras pentru presare (* numai la anumite modele)

1.4 Accesoriile de curatare neincluse,

recomandate de producator
Pentru mai multe informatii, vizitati Delonghi.com.

OEcoMultiClean Detergent
~— ———_ EAN: 8004399333307

2. PREGATIREA APARATULUI

Spalati toate accesoriile cu apd cdldutd si detergent pentru vase,
apoi procedati dupa cum urmeaza:

1. Introduceti tavita de colectare a picaturilor (A19) cu tot cu
gratarul de suport cesti (A16) si cu suportul acestuia (A17)
(fig. 1);

Scoateti rezervorul pentru apa (A7) (fig. 2)si umpleti- cu
apd proaspatd si curatd, avand grijd s nu depdsiti semnul
MAX (fig. 3).

3. Apoiintroducetila loc rezervorul.

Atentie:  Nu puneti niciodatd in functiune aparatul, frd apdin rezervor sau fard
rezervor.

Retineti: Vi recomanddm sd personalizati ct mai curdnd duritatea apei, urmdnd
procedura descrisd in capitolul , 7. Meniu setdri”.

3. PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE A APARATULUI

1. Introduceti stecherul in priza. Apdsati intrerupdtorul gene-
ral (A1) (fig. 4);
2. Asezati sub distribuitorul de apd caldd (A11) un recipient

cu o capacitate minimd de 100 ml (fig. 5);

Apdsati tasta OK (B6) (fig. 6): curgerea incepe si apoi se in-
trerupe automat. Goliti recipientul.

Tnainte de a incepe sa utilizati aparatul, este necesar si clétiti
circuitele interne ale aparatului. Procedati dupa cum urmeaza:

3.

4. Introduceti filtrul de cafea (C3) sau (C4) in cupa port-filtru
(@)
5. Cuplati cupa port-filtru (C1) cu tot cu filtru, pe aparat: pen-

tru o prindere corectd, aliniati ménerul cupei port-filtru cu
simbolul,INSERT” (fig. 7) si rotiti manerul spre dreapta, pand
cand acesta ajunge sa fie aliniat cu pozitia,CLOSE”;

Asezati un recipient dedesubtul cupei port-filtru si dede-
subtul tubului pentru aburi (A9);

Apdsati tasta OK (B6): curgerea va incepe;

Dupa terminarea curgerii, apdsati tasta abur (B9) (fig. 8)
si distribuiti aburul timp de cateva secunde, pentru a clati
circuitul de aburi: pentru o perfecta distribuire a aburului,
se recomanda repetarea acestei operatiuni de 3 sau de 4



ori. Acest lucru permite eliminarea apei din duzd inainte de
distribuirea aburului.

Apoi, aparatul este gata de utilizare.
Retineti:  dtirea circuitelor interne se recomanda si in cazul neutilizdrii indelun-
gate a aparatului.

La prima utilizare, va trebui sd preparati 4-5 cafele, pana cand
aparatul va incepe sa dea cele mai bune rezultate: acordati o
atentie deosebitd dozei de cafea mdcinatd din filtru ((C3) sau
(C4)) (consultati instructiunile din paragraful ,4.1 Faza 1 - Md-
cinare (grinding)”).

Procedati conform indicatiilor din capitolul,,,Doza perfecta™.

4. PREPARAREA CAFELEI

4.1
1.

Faza 1 - Macinare (grinding)
Vdrsati boabele in recipient (A3) (fig. 9). Se recomanda
sd addugati numai boabele necesare pentru preparare: in
acest fel veti folosi intotdeauna cafea proaspdtd;
Gradul de mdcinare este setat din fabrica la nivelul 5 (ma-
cinare medie). Dacd rezultatul nu este satisfacator, reglati
nivelul in functie de preferintele proprii si de tipul de cafea
(reglarea trebuie facutd in timp ce rasnita de cafea este in
functiune) (fig. 10).
Retineti: Un grad de mdcinare cuprins intre 3 i 6 este recoman-
dat pentru majoritatea tipurilor de cafea. Rezultatul mdcindrii cu
selectarea pe treapta 1 sau 2 va fi o cafea mdcinatd foarte fin, op-
tiune ce trebuie utilizatd numai cu cafele foarte deosebite (prdjite
usor), sau atunci cand sesizati o calitate nesatisfdcdtoare a cafelei,
cauzatd de uzura rdsnitei (mdcinare prea grosierd).

3. Introduceti unul dintre filtrele de cafea (C3) sau (C4) in
port-filtrul (C1). Apdsati tasta L= (B5) pentru a selecta
prepararea a 1sau 2 cesti: cu aceastd optiune se va dubla si
cantitatea de cafea espresso distribuita.

4. Reglati butonul pentru cantitate (B4) plecand de la pozitia

minima (fig. 11).
La prima utilizare, lasati butonul pe pozitia Min. La inceput, este
normal sa faceti cateva incercdri, inainte de a identifica regla-
rea ideald. Va recomandam sa incepeti cu valorile din fabricd,
iar apoi, dacd este nevoie, sd modificati urmand indicatiile din
cuprinsul paragrafului,Reglarea cantitatii de cafea mdcinatd din
filtru”.

5. Cuplati palnia de dozare (C2) pe port-filtru: 1 apdsati; 2
rotiti pand la blocare (fig. 12).

6.  Introduceti port-filtrul pe iesirea rasnitei (A13) (fig. 13).

7. Apdsati port-filtrul pdnd cdnd auziti un,,click” (fig. 14), apoi
eliberati-l: mdcinarea va incepe si se va intrerupe automat.

Retineti:  Dacd doriti sd intrerupeti manual mdcinarea, este

suficient sd apdsai din nou pe port-filtru (pdnd auziti un click).
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Reglarea cantitatii de cafea macinata din filtru
'NTUNEC47,

MED/(,

-

Interval de
macinare
extra

CLAR

~40

Fiecare varietate de boabe da un rezultat diferit in timpul md-
cindrii si, din acest motiv, la inceput, ajustarea dozei necesita
foarte multd atentie.

Aceastd ilustratie oferd indicatii despre modul de ajustare a
dozei, pe baza culorii de prajire: acestea trebuie considerate un
punct de plecare, dar pot varia in functie de compozitia boabelor
de cafea.

1. Setati doza (pentru a ajunge la marcajul in relief, dindun-
trul filtrului de cafea), pornind de la pozitia minima. Nu-
merele de pe maner reprezintd un reper practic, ce poate fi
retinut o datd obtinutd doza perfecta din filtru. Numerele
nu corespund setdrilor résnitei de cafea, sau unor unitati de
masurd (gr/oz) sau timpului de mdcinare.

2. Fdcand referire la culoarea boabelor prdjite, rotiti incet
butonul.

4.2 Faza2 - Presare (tamping)

1. Dupd mdcinare, scoateti port-filtrul (fig. 15).

2. Bateti usor cu degetele palnia de dozare (C2) pentru a nive-
la cafeaua mdcinata.

3. (Numai la anumite modele): asezati port-filtrul in locasul
special prevazut pe covorasul pentru presare (C12) (fig. 16).

4. Presati cafeaua, folosind presa special prevazutd (C11) (fig.
17).

5. Scoateti palnia de dozare, rotind-o in sens opus acelor de
ceasornic si tragand-o in sus (fig. 18) si verificati ca doza sa
fie corectd (consultati paragraful,,,Doza perfectd™).

6. Cuplati port-filtrul pe distribuitorul de cafea (A10) (fig. 19).

Retineti:  Dacd dupd presare rdmdne cafea de-a lungul mar-

ginilor filtrului, acest lucru nu afecteazd calitatea extractiei si, prin
urmare, rezultatul final.

»Doza perfecta”
Filtrele de cafea au induntrul lor o linie in relief: doza per-
fectd corespunde acestei linii iesite in relief;



Doza

i < perfectd >

+ Asigurati-vd cd dupa apasare, cafeaua se incadreazd in
nivel. Poate fi necesar sd reglati butonul (B4) de mai multe
ori inainte de a ajunge la doza perfecta.

«Incazul in care cafeaua este supra sau sub-extrasa si doza
se incadreazd in doza perfectd, reglati gradul de mdcinare
mai fin sau mai grosier (a se vedea 4.1 Faza 1 - Mdcinare
(grinding)”). In cazul in care cafeaua este supra-extras
(livrarea este prea lentd), macinarea trebuie s fie mai gro-
sierd. In cazul in care cafeaua este sub-extrasé (livrarea este
prea rapidd), macinarea va trebui sd fie mai fina.

4,3 Faza3 - Distribuire (brewing)

1. Selectati temperatura (fig. 20) (a se vedea ,Temperatura
pentru prepararea cafelei”).

2. Selectati bautura dorita (fig. 21). Dacd bautura a fost pro-
gramatd (consultati capitolul ,6. Programarea lungimii
bauturilor”), indicatorul luminos al bauturii se va aprinde
intermitent, pentru scurt timp.

3. Apdsati OK (B6) pentru a incepe distribuirea (fig. 22)
(pre-infuzie si infuzie). Distribuirea cafelei se opreste
automat.

Temperatura pentru prepararea cafelei

Temperatura apei este controlata pe durata intregului proces de
preparare, pentru a garanta stabilitatea acesteia in faza de extra-
gere a aromei cafelei. Aparatul de cafea Specialista Arte oferd 3
temperaturi de infuzie* ce corespund unui interval de tempera-
turd cuprins intre 92°Csi 96°C.

In functie de varietatea si de gradul de préjire a boabelor de
cafea, se recomanda o temperaturd diferita: boabele de cafea
Robusta necesita o temperaturd joasa; boabele de cafea Arabica,
o temperaturd ridicatd. Acelasi lucru este valabil si pentru boa-
bele prdjite de culoare inchisd, sau pentru boabele care tocmai
au fost prdjite.

Nivel de Indicator luminos | Nivel de prdjire
temperatura corespunzdtor
MIN intunecat
a— 8
MED Mediu-intunecat
s =
s 8

MAX Deschis - mediu

a
L] b
o 8
*  Aceastd temperaturd se referd la apa din grupul termic. Prin
urmare, este diferita de temperatura bduturii din ceascd

sau de temperatura mdsuratd atunci cand bautura iese din
dozatoarele suportului filtrului.

5. PREGATIREA BAUTURILOR DIN LAPTE

5.1 Spumatilaptele

1. Turnati in ibric (C8) cantitatea de lapte pe care doriti sd o
incdlziti/spumati, tinand cont de faptul ca volumul lapte-
ui se va mari de 2 sau de 3 ori (fig. 23). Pentru a obtine
0 spuma mai densa si omogend, se recomandd utilizarea
laptelui integral de vacd, la temperatura frigiderului (apro-
ximativ 5°C).

My LatteArt

v
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2. Asezati ibricul dedesubtul tubului pentru aburi si apasati
tasta abur (B9) (fig. 24).

3. Pentruaspuma laptele, sprijiniti tubul pentru aburi (A9) pe
suprafata laptelui: in felul acesta, aerul se va amesteca cu
laptele si cu aburul.

4. Mentineti tubul pentru aburi pe suprafatd, avand grija s
nu captati prea mult aer, cu consecinta formarii unor bule
prea mari.

5. Introduceti tubul pentru aburi sub suprafata laptelui: in
felul acesta se va forma un vartej. Dupd atingerea tem-
peraturii dorite, apdsati din nou tasta abur si asteptati ca
distribuirea aburului s se intrerupd complet, inainte de a
lua ibricul cu lapte.

Barmanul recomanda:

«  Laptele proaspat este cel mai bun. Utilizati intotdeau-
na lapte proaspat la temperatura frigiderului.

«+  Pentru cele mai bune rezultate, se recomanda sa puneti
intotdeauna ibricul cu lapte in frigider.

«  Laptele integral asigura rezultate excelente. Rezultatul si
textura spumei variaza in functie de laptele de vaca sau
bauturile vegetale utilizate.

+ Dupa ce laptele a fost spumat, eliminati bulele, rotind usor
ibricul cu lapte.




Curatarea tubului pentru aburi

1. Dupd fiecare utilizare, indepdrtati cu o carpd orice reziduuri
de lapte din dozatorul de abur (fig. 25). Pentru o curatare in
profunzime se recomanda sa utilizati Eco MultiClean: asi-
gurd igiena prin indepdrtarea proteinelor si a grasimilor din
lapte si poate fi utilizat pentru curatarea intregului aparat.

2. Distribuiti abur cateva secunde pentru a curata bine doza-
torul (fig. 8).

3. Asteptati ca distribuitorul sa se rdceascd: pentru a mentine
eficienta distribuitorului in timp, folositi acul de curatare
(C10) pentru a mentine libera gaura acestuia (fig. 26).

6. PROGRAMAREA LUNGIMII BAUTURILOR

1. Pregatiti aparatul pentru a prepara 1sau 2 cesti cu bautura
pe care o doriti, pan la cuplarea port-filtrului (CT) cu tot cu
filtrul (C3) sau (C4) si cu cafeaua macinatd.

2. Rotiti butonul (B8) pentru a selecta bautura care urmeazd
sd fie programata.

3. Tineti apdsatd tasta OK (B6) pand cand aparatul distribu-
ie cantitatea dorita: indicatorul luminos al tastei OK se va
aprinde intermitent cu culoarea portocalie, pentru a confir-
ma faptul cd vd aflati pe modul programare.

4. Laobtinerea cantitatii dorite, eliberati tasta OK. Cantitatea
va fi acum programata.

Retineti:

- Sepot programa bauturile, dar nu si distribuirea aburului.

« Programarea modificd toate cantitdtile de bauturi, dar nu si
de cafea mdcinatd.

« Atundi cdnd se selecteazd o bduturd programatd, indicatorul
luminos corespunzator se aprinde intermitent, pentru scurt

timp.
« Bauturile ,X2" pot fi programate separat.
Retetide | Cantitate | Cantitate programabila
cafea din fabrica
Espresso =35ml intre =15 5i ~90ml
@)
Espresso =70 ml intre 230 si =180 ml
=P x
Americano | =120ml « espresso: intre =15 i =90 ml
@] « apa:intre =25 5i 2150 ml
Americano | =240ml « espresso: intre =30 si =180
w "
« apa: intre =50 si =240 ml
X2
H°t®“;ef =250 ml intre =65 si ~300ml

7. MENIU SETARI

1. Intratiin meniu:

—x2

concomitent C=

e ©

Apasati
timp de 3 secunde

2. Selectati setarea ce trebuie reglata

Americano
Espresso Hot water
= < @
Setare cores- | Rotiti Apdsati Apdsati din
punzdtoare spre =§ noupe =
pentru a modifica
setarea
Sevaaprinde | — 5
indicatorul | e “ = Ny
Pauzi Espresso luminos — g_
. aferent setdrii | =}
pre-infuzare (wP N — " = 1sec
selectate in
momentul - 8:
respectiv. | —— = = 2sec
Sevaaprinde | == 8 = st
indicatorul range
Reglareextra [Americano | 1UMIN0S | (treapta 1)
C e @] aferent setdrii ——
amadinaril selectatein | e B: ’
— n
momentul —" =2
respectiv range
(treaptaa2-a)
o= L
evapinde minute
indicatorul
: luminos — -
O rire Hot water o - -
P . ©p | aferentsetarii | — 8 =» 1,5
automata = .
selectate in ore
momentul —
respectiv | — - 3
ore




Seva aprinde — ¥
indicatorul | == = dulce
. luminos - &
Duritate apa |¥§ aferent setarii | —— © = medie
selectatein [~
momentul = & = durs
1esPectV. | ffoarte dura
3. Salvati noile setari, apasand pe OK (B6)

Retineti:  Aparatul iese automat din meniul setari, dupd 30
de secunde de inactivitate.

7.1  Resetarea la setarile din fabrica
1. Intratiin meniu:
Apdsati concomitent timp de =2 =
3 secunde O + O
2. Resetarea la setarile din fabrica
Tineti apasatd tasta aburi ﬂseci
(B9) timp de 3 secunde. O

Indicatorul luminos OK (B6) se aprinde intermitent pentru scurt
timp, pentru a confirma resetarea.

8. CURATAREA APARATULUI

Atentie!

Pentru curdtarea aparatului nu folositi solventi, detergenti
abrazivi sau alcool.

Nu utilizati obiecte metalice pentru a indeparta depunerile
de calcar sau de cafea, deoarece ar putea zgdria suprafetele
din metal sau din plastic.

Pentru perioade de neutilizare mai lungi de o saptdmand,
se recomanda clatirea acestuia inainte de a utiliza aparatul.
Pericol!

In timpul operatiunilor de curatare, nu introduceti nicioda-
td aparatul in apa: este un aparat electric.

Tnainte de orice operatiune de curatare a partilor externe
ale aparatului, opriti masina, scoateti stecarul din priza de
curent si ldsati masina sa se rdceasca.
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9. CURATAREA RASNITEI

1. Curdtati zona de cuplare, folosind pensula (C9) (fig. 27).
2. Folosind pensula, curdtati jgheabul pentru cafea (fig. 28).
Macinare eficienta

In timp, lamele de mécinare se uzeaza. Din acest motiv, o data
cu trecerea timpului, pentru a obtine doza perfectd, va trebui sa
rotiti butonul (B4) spre numerele mai mari. Atunci cand ati ajuns
a o reglare cuprinsd intre 30 si 40, va fi momentul sd setati in-
tervalul extra de mdcinare (consultati capitolul 7. Meniu setari”
- Interval de macinare extra”).

(and cantitatea de cafea macinata continua sa se reduca, adre-
sati-va unui centru de asistentd, pentru a inlocui lamele de ma-
cinare: reglati apoi din nou rasnita de cafea, accesand meniul de
setdri si selectand primul interval de reglare extra a gradului de
macinare. Dupad aceea, rotiti butonul de reglare a cantitatii (B4)
pe pozitia MIN si reglati doza ca la prima utilizare (consultati
,Doza perfectd”).

10. DURITATE APA

Indicatorul luminos [¥] (B3) de decalcifiere se aprinde dupd o
anumitd perioada de functionare prestabilitd, care depinde de
duritatea apei. Este posibila programarea aparatului in functie
de duritatea reald a apei utilizate, de la o regiune la alta, efectu-




and astfel mai rar operatiunea de dedurizare (consultati capito-
lul,,7. Meniu setari”).

1.

Scoateti din ambalaj banda reactiva furnizatd “TOTAL
HARDNESS TEST” (C5).

2. Scufundati complet banda intr-un pahar cu apd, timp de
aproximativ o secundd (fig. 29).

3. Scoatefi banda din apd si scuturati-o usor (fig. 30).
Rezultatul testului de duri- | Tasta | Nivel
tate a apei (B7)

i = 1
(I | 6 | b
_ TImm | =& |2
= L apd medie

T EEW | =g | 3
o g apd durd
~  NEEN sou oare

durd

4.

Configurati aparatul, astfel cum este indicat in capitolul 7.
Meniu setari”.

11. CUM SE UTILIZEAZA SISTEMUL SOFTBALLS

(NUMAI PE ANUMITE MODELE)

Softballs (C7) este un sistem inovator care prelungeste durata
de viatd a masinii, fara modificarea calittii apei, asigurand
distribuirea unei cafele cremoase si aromate. Pentru a optimiza
eficienta, lasati Softballs in apd toatd noapte fnainte de utilizare.

1. Scoateti pachetul Softballs din ambalaj (fig. 31).
2. (latiti cu apd de la robinet pachetul de Softballs (fig. 32).
3. Introduceti punga in rezervorul de apa (A7) (fig. 33).

4,

33

Tnlocuiti punga de Softballs la fiecare 3 luni (fig. 34).
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12. DECALCIFIERE

Atentie!

Tnainte de utilizare, ititi instructiunile si eticheta produsului
de decalcifiere (C6), aflate pe ambalajul acestuia.

Se recomanda sa utilizati numai decalcifiant De’Longhi.
Utilizarea unor decalcifianti necorespunzatori, precum si o
decalcifiere care nu este efectuatd cu regularitate, pot duce
la aparitia unor defectiuni ce nu sunt acoperite de garantia
producatorului.

Decalcifiantul poate deteriora suprafetele delicate. In caz
de vdrsare accidentald a produsului, stergeti-l imediat.

Pentru a efectua ciclul de decalcifiere
Decalcifiant | Decalcifiant De’Longhi
Recipient (apacitate 2 litri

Timp ~40min

Atunci cand se aprinde indicatorul luminos [ (B3), a sosit
momentul sd efectuati ciclul de decalcifiere. Ciclul de decal-
ifiere poate fi pornit in orice moment.

Scoateti si goliti tavita de colectare a picaturilor (A19), apoi
introduceti-o la loc.

Goliti rezervorul pentru apa (A7). (Dacd este prevazutd,
scoateti punguta cu softballs si asezati-o intr-un pahar cu
apd, pand cand o veti introduce la loc, la finalul ciclului de
decalcifiere)

Turnati in rezervorul pentru apd decalcifiantul (C6) pand la

nivelul ﬂA (corespunzdtor unei pungute de 100 ml), im-
primat pe partea interioard a rezervorului (fig. 35).

Addugati apd (1 litru), pand cand ajungeti la nivelul 0
B (fig. 36). Apoi introduceti rezervorul pentru apa fnapoi in

apanat.
P
L

36

6. Rotiti butonul (B8) pe || (fig. 37): indicatorul luminos OK

se va aprinde cu culoarea portocalie si indicatorul luminos
|| se va aprinde intermitent.



J

37

38

Asigurati-va ca port-filtrul (C1) nu este cuplat si asezati un
vas dedesubtul distribuitoarelor de cafea (A10), apa calda
(A1) si dedesubtul tubului pentru aburi (A9) (fig. 38).
Tineti apdsatd timp de cel putin 3 secunde tasta OK (B6):
indicatorul luminos OK se va aprinde intermitent.
Programul de decalcifiere incepe si lichidul de decalcifiere
iese din distribuitoare. Programul de decalcifiere executd
automat o serie de clatiri la intervale de timp, pentru a
indeparta reziduurile de calcar din interiorul aparatului de
preparat cafea pand la golirea completd a rezervorului.

Curgerea se va intrerupe, iar indicatorul luminos OK va deveni
alb. Prin urmare, este necesar sa continuati cu ciclul de clatire:

10.

1.

Goliti recipientul folosit pentru colectarea lichidului de de-
calcifiere si plasati-l sub dozatoare.

Scoateti rezervorul de apd, goliti-l de eventuale reziduuri
de solutie de decalcifiere, clatiti-l cu apa curenta si um-
pleti-l cu apd proaspdtd pand la nivelul MAX (fig. 39). Apoi
reintroduceti rezervorul in locasul sdu.

12.
13.

14.
15.

16.

17.

39

Apésati tasta OK: cldtirea va incepe.
Dupa terminarea procedurii de cldtire, curgerea se va intre-

rupe: indicatorul luminos || se va aprinde intermitent cu
culoarea rosie, iar indicatorul luminos OK se va stinge.
Goliti recipientul pentru colectarea apei de cldtire.

Scoateti si goliti tavita de colectare a picaturilor (A19), apoi
introduceti-o la loc.

Scoateti si umpleti rezervorul cu apd proaspatd, apoi rein-
troduceti-l. (Dacd este prevazuta, cldtiti punguta cu softballs
sub jet de apa de la robinet si apoi introduceti-o fnapoi in
rezervor).

Rotiti butonul de selectare functii (B8) pe una dintre bauturi.

Acum aparatul este gata de utilizare.
Retineti:

Ciclul de decalcifiere poate fi pornit oricand (chiar dacd in-
dicatorul luminos corespunzdtor nu este incd aprins).

Dacd decalcifierea a fost pornitd din greseald, tineti apasatd
tasta OK timp de 10 secunde; clatirea nu poate fi intrerupta.

13. SEMNIFICATIA INDICATOARELOR LUMINOASE

INDICATOARE LUMINOASE SEMNIFICATIA  INDICATOARELOR | OPERATIUNE
LUMINOASE
Toate indicatoarele clipesc scurt Pornirea aparatului Diagnosticare automata

OK

= Aprindere cu lumina fixa

Este prima pornire a aparatului i este
necesard umplerea circuitului de apa

Procedati astfel cum este indicat in cap. ,3.
Prima punere in functiune a aparatului”

Espresso
OK ."®
[Gm—)

(Indicatoarele luminoase |___JC=si 8

Americano

Hot water
- P
==

Aprindere cu lumina fixa

afiseaza respectivele selectii)

Masina este gata pentru distribuire

Pregdtiti masina si continuati cu prepararea
bauturii
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INDICATOARE LUMINOASE

SEMNIFICATIA
LUMINOASE

INDICATOARELOR

OPERATIUNE

~OK_

—=_ (uaprindere
intermitenta

Aparatul se incdlzeste

Asteptati pand cand aparatul ajunge la tem-
peratura ideala de preparare

a@ <= Aprindere cu lumin

Nu exista suficientd apd in rezervorul
(A7) sau rezervorul de apd nu este bine

Reumpleti rezervorul sau scoateti-1 i reintro-
duceti-1in mod corect

fixa introdus
Doriti sd continuati cu pregatirea unei bau- | Umpleti rezervorul cu apa
turi, dar rezervorul de apd (A7)este gol
(afeaua este prea fin mdcinatd, iar din | Scoateti port-filtrul (C1), repetati operatiu-
acest motiv cafeaua curge prea lent, | nile pentru prepararea cafelei, tinand cont
sau nu curge deloc de indicatiile din par. 4.1 Faza 1 - Mdcinare
Q\ _ (grinding)”si,4.2 Faza 2 - Presare (tamping)”
oD —
NN

Cu aprindere intermitenta

Filtrul de cafea ((3) sau (C4) este
infundat

(latiti filtrele cu apa de la robinet

Rezervorul (A7) nu este introdus corect
si supapele corespunzatoare nu sunt
deschise

Apdsati usor rezervorul pentru a deschide
supapele

Calcar in interiorul circuitului de apa

Executati decalcifierea conform cap. ,12.
Decalcifiere”.

— X2 S-a selectat prepararea pentru 1 ceasca | Intregul ciclu de preparare (de la macinare
. pand la curgere) este setat pentru a prepara
—.XV'I A!mndere cu 1 ceasca
lumina fixa
== X 2 Aprindere cu | 5-a selectat prepararea pentru 2 cesti Intrequl ciclu de preparare (de la macinare
LF:%“??‘F“ pana la curgere) este setat pentru a prepara
2 cesti
— — a» Selectati una dintre temperaturile | Consultati ,Temperatura pentru prepararea
E— 8 & 8 & 8 disponibile cafelei”
(@) [e—) D
MIN MED MAX
Aprindere cu lumina fixa
N 7 Alarmd generala Opriti aparatul si asteptati 10 minute, inainte
L de a-I reporni. Daca problema persistd, adre-
L = sati-vd unui centru de asistenta.
7 N

Cu aprindere intermitenta

O

/N
Cu aprindere intermitenta

Functia abur a fost selectatd si este in
curs de desfasurare

Dupa cateva secunde, aparatul va incepe dis-
tribuirea aburului

201




INDICATOARE LUMINOASE

SEMNIFICATIA
LUMINOASE

INDICATOARELOR

OPERATIUNE

Aprindere cu lumina fixa - de
culoare rosie

AdqA
dated

Este necesar sd continuati procesul de
decalcifiere

Efectuati decalcifierea dupd cum este ilustrat
in cap.,12. Decalcifiere”

)
i - "\°C°\\
L‘ —\— O K Q0

[G—)
Cu aprindere intermitenta - Aprin-
dere cu lumina fixa

Ciclul de decalcifiere a fost selectat

Apdsati OK, pentru a incepe decalcifierea, sau
rotiti butonul pe o bdutura

AN

e Eg]:_ \OK @.“0

Cu aprindere |nterm|tenta

Ciclul de decalcifiere este in curs: din
aparat va curge solutia de decalcifiere

Finalizati ciclul de decalcifiere (consultati
,12. Decalcifiere”)

[l
Cu aprindere intermitenta - Aprin-

Am finalizat prima faza a ciclului de
decalcifiere: in acest moment trebuie
sd continuam cu faza de clatire.

Apdsati pe OK pentru a incepe faza de clatire.

dere cu lumina fixa
M — GE— —
7 N

Cu aprindere intermitenta

Aparatul trece la faza de clatire, pentru
finalizarea ciclului de decalcifiere.

Finalizati ciclul de decalcifiere (consultati
,12. Decalcifiere”)

14. DACA CEVA NU FUNCTIONEAZA

PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Exista apd in tava de colectare a picdturi-
lor (A19)

Face parte din functionarea normald a
circuitelor interne ale masinii

Goliti si curdtati tava de colectare a pica-
turilor in mod requlat

Nu mai curge cafeaua espresso

Lipsa apei in rezervor (A7)

Umpleti rezervorul

Indicatorul luminos OK (B6) este aprins,
indicdnd faptul ca circuitul de cafea sau
circuitul de abur este gol

Apdsati tasta corespunzdtoare indicator-
ului luminos OK pentru a umple circuitul

Filtrul (C3) sau (C4) este blocat

(latiti filtrele cu apa de la robinet

Macinarea este prea find

Reglati doza si gradul de mdcinare

Rezervorul (A7) nu este bine introdus
si supapele din partea de jos nu sunt
deschise

Apdsati usor rezervorul, astfel incat s se
deschidd supapele din partea de jos

(alcarin interiorul circuitului de apd

Executati decalcifierea conform cap. ,12.
Decalcifiere”.

Port-filtrul (C1) nu se cupleaza pe aparat

(afeaua mdcinata nu a fost presata sau
este prea multa

Repetati faza 1 (capitolul ,4. Prepararea
cafelei”) , folosind o cantitate mai mica
de cafea. Daca se foloseste filtrul pentru
1 ceascd, asigurati-va cd s-a aprins indi-
catorul luminos 1X (BS).

9
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PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

(afeaua espresso se scurge de pe mar-
ginea suportului de filtru (C1) in loc sd se
scurga din orificii

Port-filtrul nu este cuplat corect

Cuplati corect port-filtrul (fig. 19)

Garnitura distribuitorului de cafea si-a
pierdut elasticitatea, sau este murdara

Adresati-va unui centru de asistentd,
pentru a o schimba

Filtrul (C3) sau (C4) este blocat

- (latiti filtrele cu apd de la robinet
+ Reglati setdrile gradului de macinare

(rema cafelei este deschisa la culoare | Este necesar sd revizuiti setdrile | Consultati indicatiile din paragraful
(curge prea repede din duzd) aparatului »Doza perfectd™
(rema cafelei are o culoare inchisa (ca- | Este necesar sd revizuiti setdrile | Consultati indicatiile din paragraful

feaua curge lent din duzd)

aparatului

s
d

uDoza perfect

La terminarea ciclului de decalcifiere,
aparatul necesitd o noua clatire

In timpul ciclului de datire, rezervorul
(A7) nu a fost umplut pand la nivelul MAX

Repetati clatirea (a se vedea cap. ,12.
Decalcifiere”)

Aparatul nu macina cafeaua

Exista un corp strdin in résnita de cafea

Rotiti selectorul (A2) pe pozitia 8 si in-
depdrtati toate boabele de cafea, cu un
aspirator, pand la golirea si curatarea
completa a recipientului pentru boabe
(A3). Dacd problema persista, adresati-va
unui centru de asistenta

Dacd se doreste modificarea calitatii
cafelei

+ Se recomanda sa turnati in recipientul
pentru boabe (A3) numai cantitatea de
boabe ce trebuie utilizatd

Pentru a goli recipientul, aspirati
continutul acestuia cu un aspirator sau
macinati toate boabele din recipient,
pana cand acesta s-a golit complet.
Introduceti noua cantitate de hoabe
Dacd ,doza perfectd” nu este atinsd in
timpul macindrii, procedati ca la prima
utilizare

Dupa macinare, filtrul de cafea (C3) sau
(C4) este gol

Stutul de cafea al rasnitei este infundat

Efectuati operatiunile de curdtare, conform
indicatiilor din cap.,,9. Curdtarea rasnitei”

Dupa macinare, pudra de cafea din filtrul
(C3) sau (C4) nu atinge ,doza perfectd”

Este necesard reglarea cantitdtii de cafea
macinata

Reglati cantitatea, folosind butonul rotativ
aferent (B4) si urmand instructiunile din
par. ,,Doza perfectd”. Daca butonul este
deja in pozitia maximd, procedati conform
indicatiilor din sectiunea,,7. Meniu setdri”
- Reglare extra a mdcinarii”

Se utilizeaza filtrul pentru 2 cesti (C4)

Verificati ca indicatorul luminos 2X sa fie
aprins

Tn timp, lamele de mécinare se uzeazi

Adresati-va unui centru de asistentd
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