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SAFETY INFORMATION

e Foryourown safety and correct
operation of the appliance, please
read this manual carefully before
installation and use. Always keep
these instructions together with the
appliance evenifitis sold or
transferred to third parties. Users must
fully know the operation and safety
features of the appliance.

e Theelectrical connections have to be
done by specialized technician.

e The manufacturerwill not be held
liable forany damages resulting from
incorrect orimproperinstallation.

e Checkthatthe mains powersupply
correspondstothe oneindicated on
the rating plate on the product.

o WARNING: Before installing the
appliance, remove the protective
films (if present).

e Donottouchtheapplianceifyour
hands or body are wet.

e Ensurethatthe deviceis notexposed
to atmospheric agents (rain, sun).

e Keepthe packagingawayfrom
childrenand animals.

e Donotuseadapters, multiple sockets
or extension cables to connect the
device.

e Donotstandontheappliance, as this
may damage it.

e Thisappliance canbe used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliancein asafe way and
understand the hazards involved.

e Thisapplianceisnotintended foruse
by persons (including children) with
reduced physical, Sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been
given supervision orinstruction
concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

e Childrenshould be supervised to
ensure thatthey do not play with the
appliance.

e Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without
supervision.

e Connectthe plugtoasocket
complying with current regulation,
located inanaccessible place.



Means for disconnection must be
incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

If the supply cord isdamaged, it must
be replaced by the manufacturer orits
service agent or similarly qualified
personsinorderto avoid a hazard.
For Class | appliances, check that the
domestic power supply guarantees
adequate earthing.

Do not flambé (Fire hazard).

WARNING: Failure toinstall the
screws or fixing devicein
accordance with these
instructions may resultin electrical
hazards.

Use only screws and small partsin
support of the appliance.

Ensure thatthe deviceisinstalledina
way that allows to disconnectitfrom
the power supply, with a contact
opening distance (3mm) that ensures
complete disconnectionin category lll
overvoltage conditions.

Connectthe extractor to the exhaust
flue through a pipe of minimum
diameter120 mm. The route of the flue
must be as short as possible.

With regards to the technical and
safety measures to be adopted for
fume dischargingitisimportantto
closely follow the regulations provided
by the local authorities.

There shall be adequate ventilation of
the room when this applianceis used at
the sametime as appliances burning
gasorotherfuels (notapplicable to
appliancesthat only discharge the air
backintothe room), in orderto prevent
the backflow of exhaust gas.

Cleanthe appliance and the filters and
replace them after the specified time
period (Fire hazard). See paragraph
Cleaning and Maintenance.
Regulations concerning the discharge
of air have to be fulfilled.

The airmustnot be dischargedintoa
flue thatis used for exhausting fumes
from appliances burning gas or other
fuels (notapplicable to appliances that
only discharge the air backinto the
room).

When the cooking appliance and
appliances supplied with energy other
than electricity are simultaneously in
operation, the negative pressureinthe
room must notexceed 4 Pa (4 x10-5
bar), to prevent fumes being sucked
backinto the room by the cooking
appliance.

Range hoods and other cooking fume
extractors may adversely affect the
safe operation of appliances burning
gas or other fuel (including those in
other rooms) due to back flow of
combustion gases. These gases can
potentially resultin carbon monoxide
poisoning. Afterinstallation ofarange
hood or other cooking fume extractor,
the operation of flued gas appliances
should be tested by acompetent
personto ensure that back flow of
combustion gases does not occur.
Induction systems of these hobs meet
the requirements of EMC standards as
well as the EMF Directive and should
not interfere with other electronic
devices. Heart pacemakers users or
other electronicimplants users should
clarify with their medical doctor or with
the manufacturer of the implants
whether these devices are sufficiently
interference resistant.

Before proceeding with electrical
connection please refer to chapter
ELECTRICAL CONNECTION.

e Deep fryers must be continuously

monitored during use: overheated oil
could catchfire.

e Donotresthotpotsand pansonthe

edge, as this may damage the silicon
seals.



CAUTION: the appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Childrenlessthan 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
and do not switchontoavoidthe
possibility of electric shock.

e Donotusesteamappliancestoclean
the product.

e Donotrest metal objectssuchas
knives, forks, spoons and panlidson
the surface of the hob, as they might
overheat.

o Afteruse, switch off the hob element
by its controland do notrely on the pan
detector.

e Theapplianceis notintendedto be
operated by means of an external timer
or separated remote-control system.

WARNING: Danger of fire:do not
store items on the cooking
surfaces.

USE

CAUTION: The cooking process
has to be supervised. Ashortterm
cooking process hasto be
supervised continuously.

WARNING: Unattended cooking
on ahob with fatoroilcan be
dangerous and may resultin afire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance
andthen coverflame e.g. withalid
or afire blanket.

e Theappliance must never be installed
behind a decorative door, to prevent it
from over-heating.

Possible causes of reduced

performance:

e Thegreaterthe numberof bendsand
the longerthe ducting with respectto
the suction motor, the higher the
pressure drop and the greater the
resulting reduction in performance.

e Respectthe minimum cross-section of
the suction duct; aninsufficient cross-
section not only reduces performance
but can also compromise the correct
operation of the motor.

e Thesuctionhood hasbeen designed solely
to eliminate cooking fumes during domestic
use.

o Neverusethe appliance for purposes other
thanthose for which it has been designed.

e Deep fryers must be continuously
monitored during use: overheated oil could
catchfire.

e Donotoperate the appliance usingan
externaltimer or separate remote-
controlled system.

e Theappliance mustneverbeinstalled
behind a decorative door, to preventitfrom
overheating.

¢ Neverstandontheappliance, as this may
damageit.

e Donotresthotpotsandpansonthe frame,
as thismay damage the silicone seals.

e Donotcutorprepare foodstuffsonthe
surface and do notdrop hard objects ontoit.
Do notdrag pans or plates over the surface.

CLEANING AND MAINTENANCE

e Switchtheappliance off ordisconnectit
fromthe electricity supply before any
maintenance work.

Activated charcoalfilter

e TheActivated Charcoal odourfilter (please
referto the assembly instructions)is neither

washable nor regenerable, it must be
replaced every12 months. To orderanew
filter, contact the service centre.



Grid

e Donotwashinthedishwasher.Cleanthe
grid with warm water and mild soap, without
using abrasive sponges (do not use
aggressive or abrasive detergents!).

Grease filter

o Cleanorreplacethefilters continuously
according to belowtimeintervals, to
maintain good performance of the hood and
to prevent a potential fire hazard, caused by
excessive grease build-up.

e Thegreasefilters must be cleaned every 2
months of operation, or more frequently for
particularly heavy usage, and can be
washedin adishwasher.

The upperoverflow tray is part of the grease
filter and must be inspected after every
cooking cycle orevery time you notice that
liquid has spilled onto the hob. Wash with hot
water and remove any food residue to prevent
odours and deposits from forming.

Liquid drip tray

During normal use, itis advisable to check and
empty the drip tray every two weeks.

Remove the drawer before checking the drip
tray, especially if there are large amounts of
spiltliquid. Press the tap (orange) upwards and
unscrew itto empty the container. After
emptying the waterdrip tray, screw the tap
(orange) backin upwards until itis closed.

The valve canbe replaced iflost ordamaged
and itcan be purchased as aspare part.

Removing the main liquid drip tray

For more thorough cleaning, especially if
liquids that could cause bad odours spill,
detach the tray by opening the indicated hook.

Emptying the motorboxliquids

If more than1litre of liquid is spilt onto the hob,
unscrew the screw cap (orange) as indicated
and empty the motor box. After emptying the
box, screw the cap (orange) backin until itis
closed.

Thevalve can bereplaced if lost ordamaged
anditcanbe purchased as aspare part.




Cleaning the appliance

Cleanthe appliance after every use to prevent
any residual food from getting burned oniit. Itis
much harder work to remove encrusted and
burnt-ondirt.

e Forday-to-daydirt, use a soft cloth
or sponge and a suitable detergent. Follow

the manufacturer’'srecommmendations
regarding detergents to be used. The use of
protective detergentsisrecommended.
Remove limescale using a small amount of
limescale remover solution, forexample
vinegar orlemon juice, once the cooker hob
has cooled down. Then, cleanagainwitha
damp cloth.

INSTALLATION REQUIREMENTS

The installation process must comply with the
laws, ordinances, directives and standards
(electrical safety rules and regulations, proper
recycling in accordance with the regulations,
etc.)inforceinthe country of use!

¢ Donotusesiliconsealantbetweenthe
appliance and the worktop. The cooker hob

isdesigned to be fitted flush with the kitchen

worktop, on a kitchen unit with a width of
600 mm ormore.

e Iftheapplianceisinstalled onflammable
materials, the guidelines and regulations
relating to low voltage installations and fire
prevention must be followed strictly.

e Forbuilt-in units, the components (plastic
materials and veneered wood) must be
mounted with heat-resistant adhesives
(min.100°C): the use of unsuitable materials
and adhesives can cause deformation and
detachment.

o Thekitchen unit must have sufficientspace
to allow for electrical connection of the

device. Wall-mounted units above the
device must beinstalled at a sufficient
distancetoleave the space required to work
incomfort.

The use of decorative hardwood borders
around the worktop behind the deviceis
allowed, provided the minimum distance
always complies with the indications
provided inthe installation drawings.

The minimum distance between the fitted
deviceandtherearwallisindicatedinthe
installation drawing for the flush-fitted
device (150 mm for the side wall, 40 mm for
the rearwalland 500 mm forany wall-
mounted units above it. Forergonomic
reasons a minimum distance of 1000 mm is
recommended).

To preventinfiltration of liquids between the
edge of the cooker hob and the worktop, fit
the adhesive seal supplied along the whole
outer edge of the cooker hob prior to
installation.

ELECTRICAL CONNECTIONS

WARNING: All electrical connections
must be carried out by an authorised
installer.

¢ Followthe connectiondiagram (underneath

the product).

e Thisappliance hasaY-type connection. We

recommend using an HO5V2V2-F power
cable measuring 5x 2.5 mm?, SINGLE AND

section: 2.5 mm?. External cable diameter:
min8 mm - max12 mm.

The connection terminals can be accessed
by removing the junction box cover.
Checkthatthe domestic power supply
characteristics (voltage, maximum power
and current) are compatible with those of
the appliance.

Connectthe appliance as outlined inthe
installation manual (in compliance with the
standard supply voltagesinforce under
national law).

ﬁ Attention! Do not weld any of the cables!
TOW-PHASE connection: minimum wire

ENVIRONMENTAL ASPECTS

Disposal of household appliances

packaging indicates that the product must not
be disposed of with normal household waste.

The symbol ==onthe productoronits The product must be disposed of at a specialist



recycling centre for electrical and electronic
components. By ensuring that this productis
disposed of correctly, you will help prevent
possible negative consequences for the
environment and health that might result from
itsimproperdisposal. For more detailed
information on how to recycle this product,
please contactyourlocal municipal offices,
local waste disposal service or the shop from
which the product was purchased.

The appliance complies with directive
2012/19/EU relating to reductionin the use of
dangerous substancesin electrical and
electronic appliances and waste disposal.

Disposal of packaging materials
VA
Materials with the symbol T are recyclable.

PRODUCT DESCRIPTION

Dispose of the packaging in special recycling
collection bins.

Energy saving

You cansave energy during cooking every day

by following the suggestions below.

o Whenyou heatwater, only use the quantity
you require.

e |Ifitispossible, always putthelidsonthe
cookware.

e Placethe panonthe hob before youswitch
iton.

e Putsmaller pansonthe smaller cooking
areas.

e Putthe pansdirectlyinthe centre of the
cooking area.

e Useresidual heatto keep the food warm or
meltit.

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with Booster function 3000 W

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with Booster function 3000 W

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with Booster function 3000 W

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with Booster function 3000 W

Control panel

Extractor

Bridge cooking area (210 x 410 mm) 3000 W,
with 3700 W Booster function.

POWER LIMITATION

w
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1+2

3+ Bridge cooking area (210 x 410 mm) 3000 W,
4 with 3700 W Booster function.

INDICATORS

Pan-presence detection

Each cooking zone is equipped with a system
that detects the presence of apan onthe hob.
The detection systemis able torecognise pans
with amagnetisable bottom of a type suitable
foruse oninduction hobs. If the panisremoved
during operation oran unsuitable panis used,

the symbol ':’ appearsonthedisplay.

Residual heatindicator

Theresidual heatindicatoris a safety function
towarnyou that the surface of the cooking
zoneis stillatatemperature equal to or higher
than 50°C and could therefore cause burns
upon contact with bare hands. The digit for the

corresponding cooking area indicates H

When connecting to the household power
supply for the firsttime, the installer must set
the power of the cooking zones based on the
actual capacity of the household power supply.
This operation must be completed within
approximately 2 minutes.

If thisis not necessary, the hob can be turned

ondirectly using ® otherwise, follow the
operations below to access the menu.

e Connectthe hobtothe domestic mains
power (this operation must be performed
eachtimethe menuisaccessed).

° Press@.

e Pressandholdthedigitinthe cooking zone
atthetopleftandthe EI symbolforafew
seconds.

o Slideyourfingerfromrighttoleftalongthe
swipe keyboard which shows an animation.



Until the following is displayed:

88 38t as » °B
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PressthedigitsU ordto navigate the menu
until the digits on the right show °5* and “6*.

"o

Press“+" or“-"to select the correctvalue
shown onthe digits above.

Seethe following table for the specifications:

CONTROL PANEL

KW Notes

7.4 Standard initial setting

6.0

5.0

4.0

3.7

3.0

2.5

Once the correctvalue has been entered,

confirm by pressing and holding the@ key.

To exitthe menu without saving, press the b
key.

il

®

)

1 On/Offkey

2 Cooking area

3  Grease filter reset key
4  Carbonfilter reset key
5  Suction hood controls area
6  Timer symbol

7 Timerzone

8 Recallkey

9 Timer control keys
10 Booster key

11 Melting

12  Defrost symbol
13 Pause key
14 Lockkey

15 Scroll keypad
16  Dry function

A Autokey

When a panis placed onone of the 4 cooking
zones, the hob automatically detectsits
presence and lights up the corresponding digit
toactivateit.

If there are no pans or other objects on the hob,
the digits are notvisible.

Onthe control panel, the selectable functions
are always visible. Select the functions by
touching the corresponding symbol.

The cooking zones can be enabled by touching

[ ]
the corresponding digit & .
Thedigitlights up more intensely to confirm
the operation.



Turning on the appliance:

Press and hold the On/Off button to switch on and enable the hob functions.

At this point, the hob is on but all the cooking zones and the hood are at zero power. The Hob will switch off
automatically after 10 seconds if it is not used.

Attention: For safety reasons, the hob can always be turned off using the On/Off button.

P=

. . — g i,
Once the hob is on, the 4 cooking zone digits will show: & and & on the extractor digit.

HOB FUNCTIONS

°8, ©88 8l e« » °g¢
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This function prevents accidental use of the appliance. This cannot be used during a cooking
operation

To enable: switch on the hob, press and hold the [E] key; following an audible signal, press and

Keyboard hold the two digits on the left as well for about 3 seconds until all digits indicate L .
lock The operations described must be completed within 10 seconds.

To disable: switch on the hob, press and hold the ﬁ key; following an audible signal, press and

hold the two digits on the left as well for about 3 seconds until all digits indicating L disappear.
The operations described must be completed within 10 seconds.

Each cooking zone can be set to a maximum power level for a maximum of 5 minutes.

»

To enable: select one of the 4 cooking zones and select the “Boost” value by pressing the

Boost func- “key.
tion The corresponding digit indicates P
To disable: select one of the other possible values on the swipe keyboard, or press the " >> "
key; a beep will confirm that it is disabled.
The timer allows for a specific cooking zone to be switched off after the set time.
The cooking zones can be programmed individually, as each one features its own timer.
Cooki To enable: select the active cooking zone by pressing the digit, press the corresponding @
areoaotilr:gr symbol and using the “+” and “-" keys, set the desired time for the countdown.

Do not touch anything for 5 seconds to confirm the set time.

To disable: wait until the end of the countdown or reset the time values (press the CL) symbol

and then “-" until O is reached).

10



This function allows you to pause/restart any active function on the hob. If the Pause function
is not disabled with 10 minutes, the hob automatically switches off.

During the pause, all the digits indicate/ l’to inform the user that:

Pause func- - No energy is produced in any of the cooking areas.

tion . .
- All functions are disabled.
To enable: with the hob on, press the ” key. A beep is emitted to confirm the operation.
To disable: press the ” key and slide your finger from left to right along the swipe keyboard
which shows an animation.
This function is used to recall the operating settings of the hob in the event it is briefly switched
off by mistake using the D key.
Recall func- 4_)
tion Switch on the hob and press the key to recall the functions that were enabled before it was

switched off.
When the hob is switched off, if it is not turned back on within 5 seconds, the settings of the
functions enabled before it was switched off are lost.
This function is used to heat a pan to the maximum power before continuing to cook at a
selected level. The time interval for which the cooking zone is held at maximum power
depends on the final cooking level that has been set. See the table:
Power level Timer (seconds)
0 Not available
1 40
2 72
3 120
4 176
5 256

Heating 6 432

function 7 120
8 192
9 Not available
Boost Not available
Select the cooking zone, press and hold the selected value (from O to 8) on the swipe
keyboard for 3 seconds. The hob will have a maximum power peak for a period of time that
varies according to the previously set cooking power, then it will go back to the value set at the
beginning. The corresponding digit indicates ' and the set value, then only '],
To disable: select the corresponding digit that indicates lq and set the value of the swipe
keyboard to zero.
This function allows 2 cooking zones to be combined to use and control them as if they were
one, larger area. This makes it possible to use pans with a wider base.
The cooking zones that can be selected for use with this function are those on the left (with
each other) and on the right (with each other).

Combo

,mode  Toenable: press both cooking zones simultaneously until a digit indicates n

(fuzgttji%i) To set the power of the zone that can be used in combined mode, use the swipe keyboard.
To disable: simultaneously press the keys used to enable the function until two beeps are
heard.
Important! The hob automatically recognises the presence of a larger pan that occupies two
cooking areas, but it will manage the areas separately unless the “bridge” function is enabled.

This function is used to keep cooked food warm.
§

Keep warm To enable: select an active cooking zone and select L (one beep is emitted to confirm the
function operation).
§

To disable: select the cooking zone, then select L1, Two beeps confirm that it is disabled.




COOKING TABLE

Power - Cooking method To be used for a‘gt:r':)a"c power-off
1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces  10h
2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces  5h
3 Warming up Rice 5h
4 Prolqnged cooking, thickening, \(egetables, potatoes, sauces, fruit, 4h
stewing fish
5 Prolqnged cooking, thickening, \(egetables, potatoes, sauces, fruit, 3h
stewing fish
6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat 2h
7 Uahtiing B s oo e 21
8 Frying, deep fat frying Meat, potato chips 2h
o  Quickfing athigh Steaks ih
P Quick heating Boiling water Not available.

USER MENU CUSTOMISATION

The user can perform some adjustment operations on the product. Follow the procedure below to enter the
menu; the operations must be performed within 2 minutes.

- Press ® .

- Press and hold the digit at the bottom left and the IE] symbol.
- Slide your finger from left to right along the swipe keyboard which shows an animation.
Until the following is displayed:

°G; © 88 20t as » g
Qooooooooooooo gonooonoooooon P

@Uc‘?mb—+§g uu@(gm

Press the U or CI digit to select the desired parameter.
Pressthe ” - " or” + " keys to select the desired value.
See the following table for the specifications:

Ti igit o L
'Tlg{u(gg' Description Hood digit value

Ut Key volume 0 - Soundon
1- Sound off (default).
0 - Acoustic signal disabled.
1- Acoustic signal enabled for 30

u2 Timer countdown end management menu seconds.
2 - Acoustic signal enabled for 2
minutes.

. O - Disabled.
us Dry function 1- Enabled (default).
U4 Carbon filter 0 - Disabled (default).
WARNING! Must be enabled for recirculating product. 1- Enabled.

O - Disabled.

us Pan detection function 1- Enabled (default)

- Once éhe parameter and the correct value have been entered, confirm by touching and holding @ for about 2
seconds.

- To exit the menu without saving, press the b key for about 2 seconds.

12



SUCTION HOOD FUNCTIONS

°8, © 88 8%
1
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Press and slide your finger along the power bar until “b” is displayed to set INTENSIVE speed 1.
“b” This setting is timed to operate for 10 minutes. Once this time has passed, the system will

automatically return to the speed set previously. It is deactivated by selecting a different speed.

Press and slide your finger along the power bar until “P” is displayed to set INTENSIVE speed 2.
“P” This setting is timed to operate for 4:30 minutes. Once this time has passed, the system will
automatically return to the speed set previously. It is deactivated by selecting a different speed.

Automatic symbol

@ Enabling/disabling of automatic function: press the @ symbol.
This function is enabled only when a cooking zone is equal to or greater than 6.

“Dry” function
Every time the hob is switched off, after having used one or more cooking zones, the extractor
@ motor remains on for 10 minutes at the first speed level. During operation of the Dry function, all

keys are disabled except for the ® key and the "0" key of the extractor level.
To disable the Dry function during operation, the user must set the extractor level key to "1" or "0"
using the slider, or wait for the 10 minutes to elapse.

Grease filter maintenance symbol

) B
T The grease filter cleaning signal is displayed by the relative lit " A " LED near the digit &7 &
o Carbon filter maintenance symbol

=« ! 25

The carbon filter cleaning signal is displayed by the relative lit " " LED near the digit & &

Filter reset and reactivation
After 200 hours of carbon filter operation and 100 hours of grease filter operation, the relative
icons light up, signalling that maintenance is required on the indicated filter.

.0.. Having completed maintenance on the filter with the hob off, proceed as follows:
Q - For the grease filter, upon completion of maintenance, press and hold the A symbol. An audible
_— signal will indicate that the reset has been performed.
0
- For the carbon filter, upon completion of maintenance, press and hold the 2% symbol An audible
signal will indicate that the reset has been performed.

If you have purchased arecirculating product, enabling, see the "User menu personalisation”
carbon filter management must be enabled (for  section).

WINDOW SENSOR FUNCTION

If you have purchased an extraction product
and you have connected it to the "Window
Sensor", if thisanimation is displayed, it means
the extractor cannot be managed:

i,

(I 5/

The window must be opened to view the
extractordigitand allow its use.

»
|

POWER MANAGEMENT

This product has an electronically controlled This function controls the delivery of the
power management.function. maximum power of 3700 W between the



combined cooking areas (left and right side),
optimising the power distribution and avoiding
system overload situations.

The function distributes the maximum power
available between the cooking areasusedin
combi mode. See theillustration. The function
reduces the power of the other cooking area
working incombimode, if necessary (the
highest priority is assigned to the last
command).

GUIDE TO PAN USE

a ' o

If boost level (P) is selected for cooking zone 1,
cooking zone 2 cannot exceed power level 9 at
the same time and will be automatically
limited.

Which panstouse

Only use pots and pans with the bottom made
from ferromagnetic material which are suitable
foruse with inductions hobs:

e castiron

e enamelled steel

e carbonsteel

e stainlesssteel (including partial)

e aluminium with ferromagnetic coating or
ferromagnetic plate

Todetermineifapotorpanissuitable, check
=

forthe 220 symbol (usually stamped on the
bottom). You can also hold amagnetto the
bottom. Ifitclings to the underside, the pan can
be used onaninduction hob.

Toensure optimum efficiency, always use pots
and pans with a flat bottom that distributes the
heatevenly. If the bottomis not perfectly flat,
this will affect power and heat conduction.

How to use the pans

Minimum diameter of the pot/pan for the
various cooking zones. To ensure that the hob
functions properly, the pan must coverone or
more of the reference pointsindicated onthe
surface of the hob, and must be of a suitable
minimum diameter.

Always use the hob that best corresponds to
the diameter of the bottom of the pan.

Cooking areas Pan base diameter

@ min.(recom- @ max (recom-

mended) mended)

Combined left/
right 190 mm 230 mm
Single left/right 110 mm 210 mm

Empty or thin-bottomed pots/pans

Do notuse empty or thin-bottomed pots/pans
onthe hob as this would prevent controlling of
the temperature or would automatically switch
off the cooking zone if the temperature is too
high, with the risk of damaging the pan or the
surface of the hob. If this occurs, do not touch
anything and wait for all components to cool
down. If an error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Normal hob operating noises
Inductiontechnology is based on the creation
of electromagnetic fields. These
electromagnetic fields generate heat directly
onthe bottom of the pan. Pots and pans may
produce avariety of noises or vibrations,
according totheir construction.

These types of noise can be described as
follows:

Slight hum (similar to the noise ofa
transformer)

This noiseis produced when cooking with a
high heatlevel and is caused by the quantity of
energy being transferred from the hob to the
pans. The noise will stop or decrease when the
heatlevelisreduced.

Slight hissing

This noiseis produced when the cooking
containeris empty and stops oncethe
containeris filled with water or food.

Crackling

This noise occurs with pans made from layers
of numerous different materials, and is caused
by vibration of the surfaces where the different
materials meet. The noise comes fromthe



pans, and may vary according to the quantity of
food and preparation method being used.

Loud hissing

This noise occurs with pans made of different
materials layered on top of each otherand,
furthermore, when these are being used at
maximum speed and also on two cooking
zones. The noise will stop or decrease when
the heatlevelisreduced

Fannoises

For correct operation of the electronic system,
itisnecessary to adjustthe temperature of the
hob. Todo this, the hobis equipped with a
cooling fanthatis activated toreduce and

TROUBLESHOOTING

regulate the temperature in the electronic

system. The fan may continue to operate after
the appliance has been turned off, if the
temperature of the cooker hob is still detected

tobetoo highand displayH.

Rhythmic sounds similarto the ticking ofa
clock

This noise only occurs when atleast three
cooking zones are in operation and disappears
ordecreases when any of them are turned off.

The noises described are anormal feature of
inductiontechnology and are notto be
considered as defects.

Error code Description Possible causes of the error Solution
Continuous key activation
’_; Hob switches  detected. Remove water or pan from the ceramic
off after 10 sec. Water or pan placed on the glass surface and control panel.
control panel.
Leave the hob to cool.
Check whether the hob is sufficiently
FE /Ft/Fc Hob switches  The internal temperature of ventilated.

off. electronic parts is too high.

If the problem persists, call the service
centre and specify the error code that
appears on the display.

Corresponding
E3 cooking area
switches off.

Empty or unsuitable pan.

Use an appropriate pan.

Do not heat empty pans.

If the problem persists, call the service
centre and specify the error code that
appears on the display.

Corresponding
EH cooking area -
switches off.

Leave the hob to cool.

Check whether the hob is sufficiently
ventilated.

If the problem persists, call the service
centre and specify the error code that
appears on the display.

Hob does not

As soon as the power is restored, the error
disappears.

E6 switch on If the problem persists, call the service
' centre and specify the error code that
appears on the display.
:gé ;(; g& {) Disconnect the hob from the power supply.
4/FC08/ Wait a few seconds, then reconnect the
FC10/FC4 hob to the power supply.
O/FH/F5/ ~ ) If the problem persists, contact the service
E5/E2/EA/ centre and specify the error code that
E4/ Fi579/ E8/ appears on the display.

MAINTENANCE - REPAIR AND CONFORMITY

o Make sure that maintenance on electrical
componentsisonly carried out by the
manufacturer or by the service technicians.

o Make surethatdamaged cablesare only
replaced by the manufacturer or by the
service technicians.



When contacting the service department,
please provide the following information:
e Typeoffault

e Device model(Art./Cod.)

e Serialnumber(S.N.)

Thisinformation can be found onthe

identification plate. The identification plateis
affixed to the bottom of the device.

Information on the product pursuantto EU
regulationno.66/2014

TECHNICAL DATA

Reference standards:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

q3

Thisappliance has been designed,
manufactured and sold in compliance with the
EEC directives.

Productidentification

Type: 4300

Model: FMY 8352 BA HI

FMY 8352BARHI

Please refer to the identification plate applied
onthe bottom of the product.

The manufactureris continuously improving its
products. Forthisreason, the textand the
illustrationsin these operating instructions
may change without notice.
Furtherinformation on technical datacan be
found on the website: www.franke.com

MODEL FMY 8352 BA HI

FMY 8352 BARHI

Total maximum power

(hob and hood) 7.62 Kw (basic setting)

Total maximum power

(hob and hood) 472 Kw
Total maximum power

(hob and hood) 3.72 Kw
Total maximum power

(hob and hood) 3.02 Kw

Parameter Value

220-240V, 50 Hz; 220V,
Power supply voltage/ 60 Hz 2N~ 380-415V, 50
frequency Hz;

2N~ 380V, 60 Hz

Number of cooking areas 4

Heat source induction



http://www.franke.com
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SICHERHEITSINFORMATIONEN

e Firdieeigene Sicherheitunddie e Das Geratdarfkeinen
korrekte Funktion des Gerats diese Witterungseinflissen (Regen, Sonne)
Betriebsanleitung bitte sorgfaltig ausgesetzt werden.
durchlesen, bevoresinstalliertundin e VerpackungenauBerhalb der
Betrieb genommen wird. Die Reichweite von Kindern und
Bedienungsanleitung stets Haustieren aufbewahren.
zusammen mit dem Geratverwahren, o Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
auch wenn es an Dritte weitergeben oder Verldngerungskabel verwenden,
oder Uibertragen wird. Benutzer um das Gerat anzuschlieBen.

missen die Betriebs- und
Sicherheitsfunktionen des Gerats
vollstandig beherrschen.

e Die Kabelmiissenvoneinem
zustandigen Fachmann
angeschlossen werden.

e Nichtaufdas Geratstellen, daes
beschadigt werden kdnnte.

e Dieses GeratkannvonKindernab 8
Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen

e DerHersteller haftet nicht fur etwaige Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und
Schaden, die durch die fehlerhafte Kenntnisse verwendet werden, sofern
Installation oder falschen Gebrauch sie beider sicheren Verwendung des
entstehen kénnten. Gerits beaufsichtigt oder

e Sicherstellen, dass die Netzspannung unterwiesen werden und die damit
deraufdem Typenschildim Innern verbundenen Risiken verstehen.
des Produkts angegebenen o Dieses Geratist nicht fiir Leute
Spannung entspricht. (einschlieBlich Kinder) mit

o WARNHINWEIS: Vor der Installation eingeschrankten korperlichen,
des Gerats die Schutzfolie entfernen sensorischen oder geistigen
(falls vorhanden). Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und

e Das Geratnicht mit nassen Handen Kenntnisse gedacht, es seidenn, sie
oder Korperteilen bertihren. werden beaufsichtigt oder haben von

einer flrihre Sicherheit
verantwortlichen Person

17



Anweisungen zur Verwendung des
Geréats erhalten.

Kinder missen beaufsichtigt werden,
damit sichergestellt wird, dass sie
nichtam Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung des Gerats
darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgeflihrt werden.

Den Steckerin eine den einschlagigen
Vorschriften entsprechende
zugangliche Steckdose stecken.

Die Vorrichtungen Trennen vom
Stromnetz missen gemaB den
einschlagigen Vorschriftenin die feste
Verkabelungintegriert sein.

Wenn das Netzkabel beschadigtist,
muss es vom Hersteller oder seinem
Kundendienst oder von jemandem mit
ahnlichen Qualifikationen ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.
Bei GeratenderKlasse Il muss
sichergestelltwerden, dass die
Stromversorgung im Haushalteine
ordnungsgemafe Erdung
gewabhrleistet.

Keine offenen Flammen verwenden
(Brandgefahr).

WARNHINWEIS: Die mangelnde

Verwendung von Schrauben und
Befestigungselementen geman

dervorliegenden Anleitung kann
zu Stromschlaggefahr fiihren.

e Verwenden Sie nur Schrauben und

Kleinteile, die fiir die Befestigung des
Gerats geeignet sind.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat so
installiertist, dass esvon der
Stromversorgung getrennt werden
kann, wobeider
Kontaktoffnungsabstand (3 mm) bei
Uberspannung, eine vollstandige
Trennung der Kategoriellll
gewahrleisten muss.

SchlieBen Sie den Abzug liber ein Rohr
mit einem Mindestdurchmesservon
120 mm an den Rauchabzug an. Der

Rauchabzug sollte so kurz wie moglich
sein.

Was die technischen und
sicherheitstechnischen MaBBnahmen
flirden Rauchabzug anbelangt, soist
es wichtig, dass Sie sich streng an die
vonden ortlichen Behdrden
erlassenen Vorschriften halten.

Wenn dieses Gerat gleichzeitig mit
Geraten betrieben wird, die mit Gas
oder anderen Brennstoffen betrieben
werden (gilt nicht flr Gerate, die die
Luft nurinden Raum abgeben), muss
der Raum ausreichend belliftet sein,
um einen Riickstau der Abgase zu
vermeiden.

Reinigen Sie das Geratund ersetzen
Sie die Filter nach derangegebenen
Zeit (Brandgefahr). Siehe Absatz
Wartung und Reinigung.

Die Abluftvorschriften missen
eingehalten werden.

Die Luftdarf nichtin einen Rauchabzug
abgeleitet werden, der fiir die
Abgasfiihrung von Gasgeraten oder
anderen Brennstoffen verwendet wird
(gilt nicht flr Gerate, die die Luft nurin
den Raum abgeben).

Wenn das Kochgeratund Gerate, die
mit einer anderen Energiequelle als
Strom betrieben werden, gleichzeitig
in Betrieb sind, darf der Unterdruckim
Raum 4 Pa (4 x10-5 bar) nicht
uberschreiten, um zu verhindern, dass
Rauchgase ausdem Kochgeratinden
Raum gesaugt werden.
Dunstabzugshaubenund andere
Abzugsanlagen fir Kochdampfe
konnen aufgrund des Riickstroms der
Verbrennungsgase den sicheren
Betrieb von Gasgeraten oder Geraten,
die mitanderen Brennstoffen
betrieben werden (auchinanderen
Raumen), beeintrachtigen. Diese Gase
kdénnen zu einer
Kohlenmonoxidvergiftung fiihren.
Nach der Installation einer
Dunstabzugshaube oder eines



Kochfeldabzugs sollte die Funktion
von Gasgeraten von einem Fachmann
Uberprift werden, um sicherzustellen,
dass kein Rlickstrom von
Verbrennungsgasen auftritt.

e Dielnduktionssysteme dieser
Kochfelder erflillen die Anforderungen
der EMV-Normen und der EMF-
Richtlinie und sollten andere
elektronische Gerate nicht storen.
Tragervon Herzschrittmachern oder
anderen elektronischen Implantaten
sollten sich beiihrem Arzt oder dem
Hersteller der Implantate erkundigen,
ob diese Gerate ausreichend
storungsunempfindlich sind.

e Lesen Sievordem elektrischen
Anschluss das Kapitel ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS.

e Die Fritteusen missen wahrend des
Gebrauchs stetig beaufsichtigt
werden: Das iiberhitzte Ol kdnnte sich
entzinden.

e TopfeundPfannen nichtaufdenRand
stellen, da dies die Silikonfugen
beschadigen kdnnte.

Das Geratund seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs sehr hei3. Auf keinen Fall
die Heizwiderstande beriihren.
Kinder unter 8 Jahren miissen
ferngehalten werden, sofern sie
nicht standig beaufsichtigt
werden.

WARNHINWEIS: Wenn die
Oberflache beschadigtist,
schalten Sie das Geratausund
schalten Sie es nicht wieder ein,
um die Gefahr eines Stromschlags
zuvermeiden.

e ZurReinigung des Produkts keine
Dampfgerate verwenden.

e Keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochfeldoberflache legen, dadiese
Uberhitzen kdnnen.

e Mittels des entsprechenden Befehls
das Kochfeld nach Gebrauch
ausschalten; nicht auf die Sensoren
der Topfe verlassen.

e Das Geratistnicht flirden Betrieb
durch einen externen Timer oder ein
separates Fernsteuerungssystem
vorgesehen.

WARNHINWEIS: Brandgefahr:
Keine Gegenstande aufdie
Kochflachen stellen.

ACHTUNG: Der Garvorgang muss
iberwachtwerden. Ein kurzer
Garprozess muss standig
uberwachtwerden.

WARNHINWEIS: Es ist gefahrlich,
das Kochfeld unbeaufsichtigt zu
lassen, wenn Ol oder Fett
verwendet wird, daeine
gefahrliche Situation entstehen
und ein Feuer ausbrechen kdnnte.
Versuchen Sie NIEMALS, einen
Brand mit Wasser zu l6schen,
sondern schalten Sie das Gerat
aus und decken Sie die Flamme
ab, zum Beispiel mit einem Deckel
oder einer Loschdecke.

e Das Geratdarf niemals hinter einer
dekorativen Tlr installiert werden, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

Mogliche Ursachen fiir eine

Leistungsminderung:

e JemehrKrimmungen und je groBer
der Abstand zwischen Ansaugrohrund
Ansaugmotor, desto hoher der
Druckabfallund die daraus
resultierende Leistungsminderung.

e DerMindestquerschnitt des
Ansaugkanals muss eingehalten
werden; ein unzureichender
Querschnitt reduziert nicht nurdie
Leistung, sondernkannauchden
ordnungsgemafien Betrieb des Motors
beeintrachtigen.



GEBRAUCH

e Die AbzugshaubeistausschlieBlich zur
Beseitigung von Kochgeriichenim Haushalt
bestimmt.

e Verwenden Sie das Geratniemals flir
andere als die vorgesehenen Zwecke.

e Fritteusensind wahrend des Betriebs
standig zu liberwachen, da tiberhitztes Ol
kann Feuerfangenkann.

e Betreiben Sie das Gerat nicht miteinem
externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem.

o DasGeratdarfnichthinter einer dekorativen

Turinstalliert werden, um eine Uberhitzung
zuvermeiden.

e Stellen Sie sich nicht auf das Gerat,um

Schadenam Gerat zu vermeiden.

e Stellen Sie keine heiBen Garbehalter auf

denRahmen, um eine Beschadigung der
Silikonfugen zu vermeiden.

e Schneiden oderbereiten Sie keine
Lebensmittel auf der Oberflache zu und
lassen Sie keine harten Gegenstande
darauffallen. Keine Topfe oder Geschirr
Uber die Oberflache ziehen.

REINIGUNG UND WARTUNG

e Schalten Sie das Geratab odernehmen Sie
esvom Stromnetz, bevor Sie
Wartungsarbeiten daran vornehmen.

Aktivkohlefilter

e DerAktivkohle-Geruchsfilter (siehe
Installationsanleitung) darf nicht
gewaschen oderregeneriert werden, er
muss alle 12 Monate ausgetauscht werden.
Um einen neuen Filter zu bestellen, wenden
Sie sichan den Kundendienst.

Grill

e Nichtinder Splilmaschine waschen.
Reinigen Sie den Grill mit warmem Wasser
und milder Seife, ohne Scheuerschwamme
zuverwenden (keine aggressiven oder
scheuernden Reiniger verwenden!).

Fettfilter
e Reinigen SiedieFilterindenangegebenen

Intervallen oder tauschen Sie sie aus, umdie

Haube in einem guten Betriebszustand zu
halten und die mogliche Brandgefahrdurch
ibermafBige Fettansammlung zu
vermeiden.

o Fettfiltersollten alle 2 Betriebsmonate oder
beistarker Beanspruchung haufiger
gereinigt werdenund kdnnenin der
Geschirrsplilmaschine gereinigt werden.

Die obere Uberlaufwanne ist Teil des Fettfilters
und muss nach jedem Kochen oderimmer
dann, wenn Fliissigkeit auf dem Kochfeld
verschiittet wird, Uberprift werden. Mit heiBem
Wasserwaschen und Speisereste entfernen,
um Geruchsbildung und Verkrustungen zu
vermeiden.

Auffangschale

Beinormalem Gebrauch wird empfohlen, die
Auffangschale in zweiwdchigen Abstanden zu
Uberprifenund zuleeren.

Nehmen Sie die Schublade heraus, bevor Sie
die Auffangschale des Wassers regelmaBig
Uberprifen, insbesondere beigroBeren
Verschittungen. Driicken Sie den Hahn
(orange) nach oben und schrauben Sie ihn ab,
um den Behalter zu entleeren. Sobald die
Wasserauffangschale leerist, schrauben Sie
sie wieder auf, indem Sie den Hahn (orange)
nach obendriicken, bis er schlieBt.

Das Ventil ist bei Verlust oder Beschadigung



austauschbar und kann als Ersatzteil erworben

werden.

Hauptauffangschale entfernen
Fir mehr Sauberkeit, falls Fllissigkeiten, die

unangenehme Geriiche verursachen kdnnen,

austreten, die Schale durch Offnen des
markierten Hakens aushangen.

Entleerender Fliissigkeitenim
Motorgehause

Wenn mehrals1Liter Flissigkeit auf dem
Kochfeld verschittet wird, schrauben Sie den
Schraubverschluss (orange) wie angegeben ab
und leeren Sie das Motorgehause. Sobald das
Gehause leerist, schrauben Sieden
Schraubverschluss (orange) wieder auf, bis er
schlief3t.

Das Ventil ist bei Verlust oder Beschadigung
austauschbarund kann als Ersatzteil erworben
werden.

Reinigung des Gerats

Um das Einbrennen von Speiseresten zu
vermeiden, das Gerat nach jedem Gebrauch
reinigen. Das Entfernen von verkrusteten und
verkohlten Verschmutzungen erfordert mehr
Aufwand.

e Verwenden Sie zum Reinigen destaglichen
Schmutzes ein weiches Tuch odereinen
Schwamm und ein geeignetes
Reinigungsmittel. Befolgen Sie die
Empfehlungen des Herstellers hinsichtlich
derzuverwendenden Reinigungsmittel. Wir
empfehlendie Verwendungvon
schitzenden Reinigungsmitteln.

e Entfernen Sie die Kalkflecken miteiner
kleinen Menge Entkalkerldsung, zum
Beispiel mit Essig oder Zitronensaft, sobald
das Kochfeld abgekuhltist. AnschlieBend
erneut miteinem feuchten Tuch abwischen.

ANFORDERUNGEN AN DIE MOBEL

BeiderInstallation sind dieim
Verwendungsland geltenden Gesetze,
Verordnungen, Richtlinien und Normen
(Vorschriften fr die Sicherheit elektrischer

Anlagen, ordnungsgemaBe Wiederverwertung

von Bauteilen usw.) einzuhalten!

e Zwischendem Geratund der Arbeitsplatte
keine Silikondichtungsmasse verwenden.
Das Kochfeld ist fiir die Montage in der
Kiichenarbeitsplatte oberhalb eines
Kilichenschranks mit einer Breite von 600
mm oder mehrvorgesehen.
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o Wenndas Gerataufbrennbaren Materialien
montiert wird, sind die Richtlinien und
Normen fiir Niederspannungsinstallationen
und den Brandschutz unbedingt
einzuhalten.

e BeiEinbaugeraten sind die Komponenten
(Kunststoffe und furniertes Holz) mit
hitzebestandigen Klebstoffen (min.100 °C)
zumontieren. Die Verwendung
ungeeigneter Materialien und Klebstoffe
kannzu Verformungen und Abldsen fiihren.

e DerKiichenschrank muss ausreichend Platz

fur die elektrischen Anschliisse des Gerats



haben. Die Hangeschrankelemente tiber
dem Gerat sind in einem Abstand zu
installieren, der ausreichend Platz fiir
bequemes Arbeiten Iasst.

e DieVerwendungvondekorativen
Hartholzumrandungen um die Arbeitsplatte
hinter dem Gerétist zuléssig, solange der
Mindestabstand immer so bleibt, wie esin
den Einbauzeichnungen angegebenist.

e DerMindestabstand zwischendem
montierten Geratund der Riickwand istin

der Einbaufigur des Einbaugerates
angegeben (mindestens 150 mm fiir die
Seitenwand, 40 mm fiir die Rickwand und
500 mm fiir dartiberliegende Mobel. Aus
ergonomischen Griinden wird ein
Mindestabstand von 1000 mm empfohlen).

¢ UmdasEindringenvon Flissigkeiten
zwischen der Kochfeldkante und der
Arbeitsplatte zu verhindern, bringen Sie vor
dem Einbau die mitgelieferte
Klebedichtung an der gesamten
AuBenkante des Kochfelds an.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektrischen
Anschliisse miissen von einem
autorisierten Installateur ausgefiihrt
werden.

e Halten Sie sich an den Schaltplan (ander
unteren Seite des Produkts).

e DiesesGerathateinen,Y”-Anschluss, wir
empfehlen ein Netzkabel HO5V2V2-Fvon 5
x 2,5 mm? EINPHASEN- und ZWEIPHASEN-
Anschluss: Mindestquerschnittder Leiter:
2,5 mm? AuBendurchmesser des

UMWELTASPEKTE

Versorgungskabels: Min. 8 mm - max.12
mm.

e Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernen des Anschlusskastendeckels
zuganglich.

e Stellen Siesicher, dass die Eigenschaften
der Hauselektrik (Spannung, maximale
Leistung und Stromstarke) mitdenen des
Gerats libereinstimmen.

e SchlieBen Sie das Gerat, wieinder
Montageanleitung gezeigt(gemaB denim
Land geltenden Bezugsvorschriften fiir die
Netzspannung).

Achtung! Keine SchweiBarbeiten an
Kabeln ausflihren!

Entsorgung von Haushaltsgeraten

Das Symbol ==aufdem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt
nichtzusammen mitdem normalen Hausm{ll
entsorgtwerden darf. Das ausrangierte
Produkt muss vielmehr bei einer speziellen
Sammelstelle fiir elektrische und
elektronische Gerate abgegeben werden. Mit
dervorschriftsmaBigen Entsorgung des
Produkts tragt der Benutzer dazu bei,
schadliche Auswirkungen auf Umwelt und
Gesundheit aufgrund der nichtangemessenen
Entsorgung zu vermeiden. Fir weitere
Informationen liber das Recycling dieses
Produktes an die Gemeinde, den &rtlichen
Abfallentsorgungsdienst oder den Handler, bei
dem das Gerat gekauft wurde, wenden.

Das Gerat entspricht der Richtlinie 2012/19/EU
zur Reduzierung gefahrlicher Stoffe in Elektro-
und Elektronikgeraten und zur
Abfallentsorgung.

Entsorgungvon Verpackungsmaterial

Die Materialien mitdem Symbol L/o"-)sind
recyclingfahig. Das Verpackungsmaterial in
dendafiir vorgesehenen Containern flir
Recyclingmaterial entsorgen.

Energieeinsparung

Sie kdnnen taglich beim Kochen Energie
sparen, indem Sie die folgenden Tipps
befolgen.

e Nurdieerforderliche Menge an Wasser
erwarmen.

o Wennmoglich, die Topfeimmer mitdem
Deckel abdecken.

e DenTopfaufdie Kochzone stellen, bevor
diese aktiviert wird.

e Diekleineren Topfe aufdiekleineren
Kochzonen stellen.

o DieTopfedirektinderMitte der Kochzone
platzieren.

e Die Restwarme nutzen, um Lebensmittel
warm zu halten oder zu schmelzen.



PRODUKTBESCHREIBUNG

Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W,
3000 W Boosterfunktion

Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W,
3000 W Boosterfunktion

Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W,
3000 W Boosterfunktion

w

Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W,
3000 W Boosterfunktion

Bedienfeld

Ansauggitter

+ o0 b

2 Kombinierbare Kochzone (210 x 410 mm)

1 3000 W, mit 3700 W Boosterfunktion.

3+ Kombinierbare Kochzone (210 x 410 mm)
4 3000 W, mit 3700 W Boosterfunktion.

ANZEIGEN

Topf-Erkennungssystem

Jedee Kochzoneist mit einem System
ausgestattet, welches das Vorhandensein
eines Topfes auf dem Kochfeld erkennt. Das
Topf-Erkennungssystem erkennt Topfe mit
einem magnetisierbaren Boden, der fiir
Induktionskochfelder geeignetist. Wenn der
Topfwahrend des Betriebs entferntoder ein
ungeeigneter Topfverwendet wird, erscheint

das Symbol ':’aufdem Display.

Restwarmeanzeige

Die Restwarmeanzeigeisteine
Sicherheitsfunktion, die anzeigt, dass die
Oberflache der Kochzone noch beioder liber
50°C liegt und somit bei Kontakt mit bloBen
Handen zu Verbrennungen fliihren kann. Die
Digit-Taste der entsprechenden Kochzone

githan.

LEISTUNGSBEGRENZUNG

Wenn das Gerat zum ersten Mal andie
hausliche Stromversorgung angeschlossen
wird, muss der Installateur die Leistung der
Kochzonen entsprechend dertatsachlichen
Kapazitaten der hduslichen elektrischen
Anlage einstellen. Dieser Vorgang muss
innerhalb von etwa 2 Minuten durchgefiihrt
werden.

Wenndies nicht erforderlichist, kann das

Kochfeld direkt mit @ eingeschaltet oder
alternativ das unten beschriebene Verfahren

befolgt werden, um aufdas Menu zuzugreifen.

¢ DasDasKochfeld andie hausliche
Stromversorgung anschlieBen (dieser
Vorgang muss beijedem Zugriff auf das
Meni ausgefiihrt werden).

e Drlicken Sie@.
e Drilicken Sie und halten Sie die Digits der
Kochzonen oben links und das Symbol IEI

einigen Sekunden lang gedriickt.

¢ MitdemFingervonrechtsnach links auf
dem Scrolltastenfeld gleiten, das eine
Animation zeigt.

Bisaufdem Display erscheint:

QouoooooooooooOOOOOOOOOOOOOOOD P

® @g@t S = + & & noa @8@

DasDigitU oderddrUcken, umim Mend zu
navigieren, bis die Digits rechts “§“und “§*
anzeigen.

Driicken Sie ,,+" oder,-",umdenrichtigen Wert
auszuwahlen, die auf den oberen Digits
angzeigtwerden.

Schauen Siein die folgende Tabelle fir die
Angaben:

kW Hinweise

7,4 Anfangs-Standardeinstellung
6.0

5,0

4,0

3,7

3.0

2,5

Nachdem derrichtige Wert eingegeben wurde,

die Taste@zur Bestatigung driicken und
gedrlckt halten.



Um ohne zu speichern auszusteigen, miissen

Sie aufb drlicken.

BEDIENFELD

1 Taste Ein/Aus

2 Kochbereich

3 Reset-Taste Festtfilter

4  Reset-Taste Kphlefilter

5 Bedienelemente Abzug

6 Timer-Symbol

7 Timer-Zone

8 Funktionstaste ,Recall”

9 Verwaltungstaste des Timers
10 Funktionstaste ,Booster”

1 Schmelzfunktionstaste

12  Symbol der Schmelzfunktion
13 Pausenfunktionstaste
14  Sperrfunktionstaste
15 Scrolltastenfeld
16  Funktion ,Dry”

A Auto-Funktionstaste

Wennein Topfin einer der4 Kochzonen
positioniert wird, erfasst die Kochzone
automatisch sein Vorhandensein und sein
entsprechendes Digitleuchtet auf, um sie zu
aktivieren.

Wennsich keine Topfe oderandere
Gegenstande am Kochfeld befinden, sind die
Digits nicht sichtbar.

Am Bedienfeld sind die auswahlbaren
Funktionenimmerjene, die sichtbar sind.
Wahlen Sie die Funktionen aus, indem Sie auf

das entsprechende Symbol driicken.
Die Kochzonen kénnen aktiviert werden,
indem das entsprechende Digit gedriickt wird

O

o

DasDigitleuchtet heller auf, umden Vorgang
zu bestatigen.

Einschalten des Gerats:




Driicken Sie die On-/Off -Taste und halten Sie sie gedrlickt, um die Kochfeldfunktionen einzuschalten und zu
aktivieren.

Zu diesem Zeitpunkt ist das Kochfeld eingeschaltet, aber alle Kochbereiche und die Dunstabzugshaube sind
stromlos. Das Kochfeld schaltet sich nach 10 Sekunden Nichtbenutzung automatisch aus.

Achtung: Aus Sicherheitsgriinden lasst sich das Kochfeld mit der On/Off-Taste immer ausschalten.

—

[ ]
Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, zeigen die 4 Digits der Kochzonen folgendes an: d und o am Digit
der Abzugshaube.

FUNKTIONEN DES KOCHFELDES
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Diese Funktion verhindert die versehentliche Bedienung des Gerats

Zur Aktivierung: Kochfeld einschalte, die Taste EI gedriickt halten, nach einem
akustischen Signal auch die beiden linken Digits flir etwa 3 Sekunden gedriickt halten,

bis alle Digits ll_ anzeigen.
Tastatursperre Die beschriebenen Vorgdnge miissen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Zur Deaktivierung: Kochfeld einschalte, die Taste EI gedriickt halten, nach einem
akustischen Signal auch die beiden linken Digits fiir etwa 3 Sekunden gedriickt halten,

bis alle Digits, die 'L anzeigen, verschwinden.

Die beschriebenen Vorgdnge missen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.
Jede Kochzone kann flir maximal 5 Minuten auf die hochste Leistungsstufe eingestellt
werden.

Zur Aktivierung: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und dann den Wert ,,Boost” durch

»

Das entsprechende Digit zeigt! ' an.
Zur Deaktivierung: Einen der anderen Werte auf dem Scrolltastenfeld auswahlen oder die

Taste >> driicken. Die Pipton bestatigt die Deaktivierung.
Der Timer ermdglicht es, einen bestimmten Kochbereich nach Ablauf der eingestellten
Zeit abzuschalten.
Die Kochbereiche kénnen einzeln programmiert werden, da jeder ber einen eigenen
Timer verfigt.
Zur Aktivierung: Die aktive Kochzone auswahlen, indem Sie auf das Digit driigen; auf das

Timer der Koch- @

bereiche entsprechende Symbol drlcken und mit den Tasten ,+" und ,-" die gewlinschte Zeit

fiir den Countdown einstellen.
5 Sekunden lange nicht berlihren, um die eingestellte Zeit zu bestatigen.
Zu Deaktivierung: Das Ende des Countdowns abwarten oder den Timer auf Null stellen

Dricken der Taste ,,““ " auswahlen.

Boost-Funktion

(auf das Symbol @ und auf ,-" driicken, bis die Null erscheint).
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Pausenfunktion

Diese Funktion erlaubt jede auf dem Kochfeld aktivierte Funktion in Pause zusetzen /neu
zu starten, die am Kochfeld aktiv ist. Wenn die Pausenfunktion nicht innerhalb von 10
Minuten deaktiviert wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

11
Wihrend der Pause zeigen alle Digits ! /, an um folgendes zu signalisieren:
- Es wird keine Warme in keiner der Kochzonen abgegeben.

- Alle Funktionen sind deaktiviert.

Zur Aktivierung: mit eingeschaltetem Kochfeld die Taste ” driicken. Ein Piepton bestatigt
den Vorgang.

Zur Deaktivierung: Driicken Sie die Taste ” und gleiten Sie mit dem Finger von links nach
rechts auf dem Scrolltastenfeld, das eine Animation zeigt.

Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des Kochfelds bei einem

unbeabsichtigten kurzen Halt abzurufen, indem auf die Taste D gedriickt wird.

Das Kochfeld einschalten und die Taste D driicken, um die vor dem Herunterfahren

Abruffunktion

aktiven Funktionen wiederherzustellen.
Schaltet sich das Kochfeld aus und wird dieses nicht innerhalb von 5 Sekunden wieder
eingeschaltet, gehen die Einstellungen der vor dem Abschalten aktiven Funktionen
verloren.
Diese Funktion dient zum Aufwarmen eines Kochtopfes auf der hochsten Stufe, bevor
man mit dem Kochen auf einer ausgewahlten Stufe fortfahrt. Die Dauer, flir welche die
Kochzone auf der hochsten Leistungsstufe gehalten wird, hangt von der eingestellten
Endgarstufe ab. Siehe die Tabelle:
Leistungsstufe Timer (Sekunden)
0 Nicht verflgbar
1 40
2 72
3 120
4 176
5 256

Aufwirmfunkti- S 432

on 7 120

8 192
9 Nicht verfligbar
Boost Nicht verfligbar

Die Kochzone auswahlen und den ausgewahlten Wert (von O bis 8) 3 Sekunden auf dem
Scrolltastenfeld gedriickt halten. Das Kochfeld hat flir einen Zeitraum, der je nach zuvor
eingestellter Kochleistung variiert, eine maximale Leistung und kehrt dann zu dem zu

Beginn eingestellten Wert zuriick. Das entsprechende Digit zeigt H und den

eingestellten Wert an; danach nur H

Zur Deaktivierung: Das Digit auswahlen, das H anzeigt, und dann den Wert der
Scrolltastenfeld auf Null bringen.

Kombifunktion
(..Briickenfunkti-
on”)

Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu koppeln, um sie wie eine einzige, groBere zu
verwenden und zu kontrollieren. Dies ermdglicht es, Pfannen mit einem groBeren Boden
zu verwenden.

Es konnen fiir die Funktion sowohl die linken (untereinander) als auch die rechten
(untereinander) Kochzonen ausgewahlt werden.

Zur Aktivierung: Gleichzeitig auf beide aktive Kochzonen driicken, bis ein Digit n anzeigt.
Um die Leistung der Zone einzustellen, die im Kombimodus verwendet werden kann,
verwenden Sie das Scrolltastenfeld.

Zur Deaktivierung: Driicken Sie die Tasten, die Sie zur Aktivierung der Funktion
verwendet haben, gleichzeitig, bis zwei Pieptone ausgegeben werden.

Wichtig! Das Kochfeld erkennt automatisch das Vorhandensein eines gréBeren Topfes,
der zwei Kochzonen belegt, verwaltet die Zonen jedoch unabhéngig voneinander, sofern
die , Brickenfunktion” nicht aktiviert ist.
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Warmhaltefunk-
tion

Diese Funktion wird benétigt, um gekochte Speisen warm zu halten.

Zur Aktivierung: Wahlen Sie eine aktive Kochzone und |L| aus (Ein Piepton bestatigt den

Vorgang).

Zur Deaktivierung: Eine der Kochzonen auswahlen und dann il Zwei Pieptone
bestatigen die Deaktivierung.

GARTABELLE

Leis- .
tungs- Garmethode Zu verwenden zum ASutomatlsche Abschaltung
stufe (Stunden)
1 Schmelzen, leichten Erhitzen gutter, Schokolade, Gelatine, 10h
aucen
2 Schmelzen, leichten Erhitzen gutter, Schokolade, Gelatine, 5h
aucen

3 Auf Temperatur bringen Reis 5h
4 Lange Garzeiten, reduzieren, Gemiise, Kartoffeln, Saucen, 4h

diinsten Obst, Fisch
5 Lange Garzeiten, reduzieren, Gemiuse, Kartoffeln, Saucen, 3h

diinsten Obst, Fisch
6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch  2h

Rosti (Kartoffelpuffer),
7 Leichtes Frittieren Omeletts, panierte und 2h
gebratene Gerichte, Bratwurst

8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites 2h

Schnelles Braten bei hohen

Temperaturen Steaks Th
P Schnelles Erhitzen Wasser kochen Nicht verfligbar.

PERSONALISIERUNG DES BENUTZERMENUS

Der Benutzer kann einige Einstellungsvorgdnge am Gerat vornehmen. Gehen Sie wie folgt vor, um das Menu
aufzurufen. Die Vorgdnge miissen innerhalb von 2 Minuten ausgefiihrt werden.

- Driicken Sie (D .

— Dricken Sie und halten Sie das untere linke Digit und das Symbol EI gedriickt.

- Mit dem Finger von links nach rechts auf dem Scrolltastenfeld gleiten, das eine Animation zeigt.
Bis auf dem Display erscheint:
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Driicken Sie das Digit L oderd, um den gewtiinschten Parameter auszuwahlen.
Driicken Sie die Tasten ,-" oder ,+", um den gewtlinschten Wert auszuwahlen.
Die Sperzifikationen entnehmen Sie bitte der folgenden Tabelle:

Digit-W
Timer

ert Beschreibung

Digit-Wert Dunstabzugshaube

O - Ton aktiviert

U1 Tastenlautstarke 1- Ton deaktiviert (Standard).
O - Akustisches Signal deaktiviert.
Meni zum Verwalten des Ende des Countdowns des 1- Akustisches Signal aktiv fiir 30
U2 Sekunden

Timers.

2 - Akustisches Signal aktiv fir 2
Minuten.
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0 - Deaktiviert.

U3 Funktion,Dry” 1- Aktiviert (Standard).

U4 Aktivkohlefilterl o o 0- De_al_<tiviert (Standard).
ACHTUNG! Bei filtrierendem Produkt zu aktivieren 1- Aktiviert.

us O - Deaktiviert.

Funktion zur Erfassung der Pfanne 1- Aktiviert (Standard).

- Nach Eingabe des korrekten Parameters und Werts, driicken und halten Sie (D fir 2 Sekunden zur Bestatigung ge-

driickt.

—_Um ohne jegliche Anderung zu speichern auszusteigen, miissen Sie etwa 2 Sekunden auf D driicken.

FUNKTIONEN DES ABZUGS
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Driicken und ziehen Sie mit dem Finger Uber die Leistungsleiste, bis ,,b” erscheint, um die Stufe
INTENSIV 1einzustellen. Diese Geschwindigkeit ist fiir eine Aktivierung von 10 Minuten getaktet.

b Nach Ablauf dieser Zeit kehrt das System automatisch zur zuvor eingestellten Geschwindigkeit
zurlck. Die Deaktivierung erfolgt durch Wahl einer anderen Geschwindigkeit.
Driicken und ziehen Sie mit dem Finger Uber die Leistungsleiste, bis ,,P” erscheint, um die Stufe
upu INTENSIV 2 einzustellen. Diese Geschwindigkeit ist fiir eine Aktivierung von 4:30 Minuten

getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit kehrt das System automatisch zur zuvor eingestellten
Geschwindigkeit zurilick. Die Deaktivierung erfolgt durch Wahl einer anderen Geschwindigkeit.

Symbol ,,Automatisch”

Aktivierung/Deaktivierung der Automatikfunktion: Driicken Sie auf das Symbol @ .
Diese Funktion wird nur aktiviert, wenn eine Kochzone gréBergleich 6 ist.

Funktion ,Dry”

Jedes Mal, wenn das Kochfeld ausgeschaltet wird, nachdem ein oder mehrere Kochzonen
verwendet wurden, l1duft der Vakuummotor 10 Minuten lang auf der ersten
Geschwindigkeitsstufe. Wahrend des Betriebs der Trockenfunktion sind alle Tasten deaktiviert,

auBer die Taste ® und die Taste ,0” der Absaugstufe.

Um die Funktion , Dry” wahrend des Betriebs zu deaktivieren, muss der Benutzer die Taste zur
Absaugstufe mithilfe des Schiebereglers von 1" auf,,0” stellen oder das Ende der 10 Minuten
abwarten.

Symbol ,,Wartung Fettfilter”

Das Signal zur Reinigung des Fettfilters wird durch Aufleuchten der entsprechenden LED ,, =—"
&

@gj@
neben dem Digit ¢ L 8 angezeigt.

Symbol ,,Wartung Kohlefilter”

"O

.:.‘ Das Signal zur Reinigung des Kohlefilters wird durch Aufleuchten der entsprechenden LED '—‘
- @[

neben dem Digit & & angezeigt.

Zuriicksetzen und Reaktivierung der Filter

Nach 200 Betriebsstunden des Kohlefilters und 100 Betriebsstunden des Fettfilters leuchten die

entsprechenden Symbole auf, um anzuzeigen, dass eine Wartung des angegebenen Filters

erforderlich ist.
‘.’.‘ Nachdem Sie den Filter bei ausgeschaltetem Kochfeld gewartet haben, gehen Sie wie folgt vor:
A - Fir den Fettfilter. Nach Abschluss der Wartung auf das Symbol A driicken und dieses gedrtickt

halten. Ein akustisches Signal weist darauf hin, dass das Reset ausgefihrt wurde.
.‘O
- Fur den Kohlefilter. Nach Abschluss der Wartung auf das Symbol 22 driicken und dieses gedriickt
halten. Ein akustisches Signal weist darauf hin, dass das Reset ausgefiihrt wurde.
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Wenn Sie ein Filterprodukt erstanden haben,
muss die Verwaltung des Kohlefilters aktiviert
werden (hinsichtlich der Aktivierung siehe

Abschnitt, Individuelle Anpliassung des
Benutzermeniis”).

FENSTERKONTAKTFUNKTION

Wenn Sie eine Absaugvorrichtung gekauft und
ihnanden, Fensterkontakt” angeschlossen
haben und diese Animation erscheint,
bedeutetdies, dass Sie die Absaugvorrichtung
nicht steuern kdnnen:

»
|

Sie missen das Fenster 6ffnen, um die Digits
der Absaugvorrichtung anzuzeigen und sie zu
aktivieren.

LEISTUNGSMANAGEMENT-FUNKTION

Dieses Produktist mit einer elektronisch
gesteuerten Leistungsmanagement-Funktion
ausgestattet.

Diese Funktion steuert die Abgabe der
maximalen Leistung von 3700 W zwischen den
kombinierten Kochzonen (linke und rechte
Seite), wobeidie Leistungsverteilung optimiert
wird und die Systemiberlastung vermieden
wird.

Die Funktion verteilt die maximal verfligbare
Leistung auf dieim Kombi-Betrieb
verwendeten Kochzonen. Siehe lllustration.
Die Funktionreduziertdie Leistung der
anderen Kochzone, die im Kombibetrieb
arbeitet, falls erforderlich (der letzte Befehl hat
die hochste Prioritat).

RN

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe (Boost) (P)
fir Kochzone 1gewahlt wird, kann Kochzone 2
die Leistungsstufe 9 nicht gleichzeitig
Uberschreiten und wird automatisch begrenzt.

LEITFADEN ZUR VERWENDUNG DER TOPFE

Welche Topfe zu verwenden sind

Nur Topfe mit ferromagnetischem Boden
verwenden, die fur die Verwendung auf
Induktionskochfeldern geeignet sind:

e Gusseisen

e Emaillierter Stahl

e Karbonstahl

¢ Rostfreier Stahl (auch nicht vollstandig)

e Aluminium mit ferromagnetischer
Beschichtung oder Boden mit
ferromagnetischer Platte

Umdie Eignung eines Topfes zu bestimmen,

| —
tiberpriifen, ob das Symbol 28 (normalerweise
aufdem Boden gestempelt) vorhandenist. Es
kannauch ein Magnetin die Ndhe des Topfes
gebrachtwerden. Bleibt er anhaftend,

bedeutetdies, dass der Topfaufeinem
Induktionskochfeld verwendet werden kann.

Immer Topfe mit einem flachen Boden
verwenden, welche die Warme gleichmaBig
verteilen, um die Effizienz zu gewahrleisten.
Wenn der Boden nichtvollkommen ebenist,
kann dies die Strom- und Warmeleitung
beeintrachtigen.

Verwendung von Topfen
Mindestdurchmesser des Topfes/der Pfanne
furverschiedene Kochzonen.Umdie
einwandfreie Funktion des Kochfeldes zu
gewahrleisten, muss der Topfeinen oder
mehrere der aufder Oberflache des
Kochfeldes angegebenen Referenzpunkte
abdecken und einen geeigneten
Mindestdurchmesser aufweisen.



Immer jene Kochzone verwenden, die sicham
besten firden Durchmesser des Topfbodens
eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
@ min (empfoh- @ max. (emp-
len) fohlen)
Kombinierte
Kochzone links/ 190 mm 230 mm
rechts
Einzelkochzone
links/rechts 110 mm 210 mm

Leere Topfe/Pfannen oder mitdiinnem
Boden

Verwenden Sie keine leeren Topfe/Pfannen
mitdinnem Boden auf dem Kochfeld, da
dadurch die Temperatur nicht kontrolliert oder
die Kochzone beizu hoher Temperatur nicht
automatisch ausgeschaltet werden kann, Es
bestehtdie Gefahr, dass der Topfoderdie
Oberflache des Kochfeldes beschadigt
werden. Sollte dies eintreten, nichts berlihren
und abwarten, bis alle Komponenten
abgekihlt sind. Sollte eine Fehlermeldung
auftreten siehe Abschnitt,,ProblemlIosung”.

Normale Kochfeldgerausche

Die Induktionstechnologie basiertaufder
Erzeugung elektromagnetischer Felder. Diese
elektromagnetischen Felder erzeugen Warme
direktam Boden des Topfes. Topfe und
Pfannen kdnnen je nach Bauart eine Vielzahl
von Gerauschen oder Vibrationen erzeugen.

Diese Arten von Gerauschen werden wie folgt
beschrieben:

Leichtes Summen (wie das Gerausch eines
Transformators)

Dieses Gerausch entsteht beim Kochen mit
hoher Hitze und wird durch die Energiemenge
bestimmt, die vom Kochfeld auf die Topfe
Ubertragen wird. Das Gerausch hort auf oder
nimmtab, wenn der Warmepegel reduziert
wird.

Leichtes Zischen
Dieses Gerausch entsteht, wenn das

PROBLEMLOSUNG

KochgefaB leeristund aufhort, sobald das
GefaB mit Wasser oder Essen gefiillt wird.

Knistern

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus
zahlreichen Materialien auf, die ibereinander
geschichtet sind, und wird durch die
Vibrationen der Oberflachen verursacht, an
denendie verschiedenen Materialien
aufeinanderstoBen. Das Gerausch kommtvon
den Topfen und kann je nach Menge und Art
der Zubereitung variieren.

Lautes Zischen

Dieses Gerausch tritt bei Topfen auf, die aus
verschiedenen Materialien bestehen, die
Ubereinander geschichtet sind, und dariiber
hinaus, wenn sie mit maximaler Drehzahlund
sogar auf zwei Kochzonen verwendet werden.
Das Gerausch hortauf oder nimmtab, wenn
der Warmepegel reduziert wird

Liiftergerausche

Damit das elektronische System
ordnungsgeman funktioniert, muss die
Temperatur des Kochfelds eingestellt werden.
Zudiesem Zweck ist das Kochfeld mit einem
Kihlventilator ausgestattet, der aktiviert wird,
umdie Temperatur der Elektronik zu
reduzieren und zu regeln. Es kann vorkommen,
dassder Ventilator nach dem Ausschalten des
Gerats weiter lauft, wenn die
Kochfeldtemperatur als noch zu hoch erkannt

wird und das DisplayHanzeigt.

Rhythmische und tickende Tone einer Uhr
Dieses Gerausch tritt nur auf, wenn
mindestens drei Kochzonenin Betrieb sind und
verschwindet oder sinkt, wenn eine Kochzone
ausgeschaltet wird.

Die beschriebenen Gerausche sind ein
normales Merkmal der Induktionstechnik und
konnen daher nichtals Fehler betrachtet
werden.

Fehlercode Beschreibung

Mogliche Fehlerursache

Abhilfe

Das Kochfeld
r’ schaltet sich nach
10 Sekunden ab.

Eine dauerhalfte Aktivierung der
Tasten wurde festgestellt.
Es befindet sich Wasser oder

Das Wasser bzw. den Topf von der
Glaskeramikoberflache und dem
Bedienfeld entfernen.

ein Topf auf dem Bedienfeld.




Das Kochfeld

FE/Ft/Fc schaltet sich aus.

ist zu hoch.

Die Innentemperatur der
elektronischen Komponenten

Das Kochfeld abkdihlen lassen.

Priifen, ob das Kochfeld lber eine
ausreichende Ventilation verfiigt.

Sollte das Problem weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren und den
am Display angezeigten Fehlercode
angeben.

Die
entsprechende
Kochzone wird
abgeschaltet.

E3 )
geeignet.

Der Kochtopfist leer oder nicht

Verwenden Sie eine geeignete Pfanne.
Keinen leeren Pfannen erhitzen.

Sollte das Problem weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren und den
am Display angezeigten Fehlercode
angeben.

Die
entsprechende
Kochzone wird
abgeschaltet.

Das Kochfeld abkdihlen lassen.

Priifen, ob das Kochfeld lber eine
ausreichende Ventilation verfligt.

Sollte das Problem weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren und den
am Display angezeigten Fehlercode
angeben.

Die Kochzone
lasst sich nicht -
einschalten.

E6

Sobald die Stromversorgung
zuriickkerht, erlischt die Fehleranzeige.
Sollte das Problem weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren und den
am Display angezeigten Fehlercode
angeben.
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Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung.

Warten Sie einige Sekunden ab und
schlieBen Sie dann das Kochfeld wieder
an die Stromversorgung an.

Wenn das Problem weiterhin besteht,
wenden Sie sich an den Kundendienst
und geben Sie den Fehlercode an, der
auf dem Display angezeigt wird.

WARTUNG - REPARATUR UND KONFORMITAT

e Stellen Sie sicher, dass die Wartung der
elektrischen Komponenten nurvom
Hersteller oder vom Kundendienst
durchgefihrt wird.

e StellenSie sicher, dass beschadigte Kabel
nurvom Hersteller oder der
Serviceabteilung ausgetauscht werden.

Wenn Sie sich an den Kundendienst wenden,
geben Sie bitte die folgenden Informationen
an:

e Storungstyp

o Geratemodell (Art./Cod.)

e Seriennummer(S.N.)

Diese Informationen sind auf dem Typenschild
angegeben. Das Typenschild befindet sich
untenam Geréat.

TECHNISCHE DATEN

Produktinformation gemaB Verordnung Nr.
66/2014

Bezugsnormen:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Dieses Geratwurde gemaB den EWG-
Richtlinien entworfen, hergestellt und
vermarktet.

Produktidentifizierung
Typ:4300
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Modell: FMY 8352 BAHI
FMY 8352BARHI



Siehe Typenschild auf der Unterseite des
Produkts.

Der Hersteller verbessert stetig seine
Produkte. Aus diesem Grund kdnnen sich Text
und Abbildungen dieser Gebrauchsanweisung
ohnevorherige Ankiindigung andern.

Nahere Informationen zu dentechnischen
Daten finden Sie auf der Website:
www.franke.com

MODELL FMY 8352 BA HI
FMY 8352 BARHI
Maximale Gesamtleistung 7,62 kW (Grundeinstel-
(Kochfeld + Abzug) lung)
Maximale Gesamtleistung 472 kKW
(Kochfeld + Abzug) '
Maximale Gesamtleistung 372 KW
(Kochfeld + Abzug) '
Maximale Gesamtleistung 3.02 KW

(Kochfeld + Abzug)

Parameter Wert

220-240V, 50 Hz 220V,
Versorgungsspannung/- 60 Hz 2N~ 380-415V, 50

frequenz Hz;

2N~ 380V, 60 Hz
Anzahl Kochbereiche 4
Warmequelle Induktion
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CONSIGNES DE SECURITE

e Pourlasécurité personnelle etpourle
fonctionnement correctde I'appareil,
nous vous prions de lire attentivement
ce manuel avantl'installation et la
mise en marche. Gardez toujours ces
instructions avec l'appareil, méme en
casde cessionoudetransfertades
tiers. Les utilisateurs doivent connaitre
pleinementle fonctionnement et les
caractéristiques de sécurité de
I'appareil.

e Laconnexiondescablesdoit étre
effectuée paruntechnicien
compétent.

e Lefabricantne pourraétretenu
responsable desdommages
découlantd'une mauvaise installation
oud'un mauvais usage.

e Controéler que l'alimentation secteur
correspond acelleindiquéesurla
plaque signalétique al'intérieur du
produit.

e AVERTISSEMENT :Avantd’installer
I'appareil, retirer les films de
protection (si présents).

e Nepastoucherl'appareilavecles
mains ou des parties du corps
mouillées.

e Nejamaisexposer|'appareil aux
agents atmosphériques (pluie, soleil).
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e Rangerlesemballages hors de portée
des enfants et des animaux
domestiques.

¢ Nejamais utiliserd’adaptateurs, de
multiprises ou de rallonges pour
raccorder l'appareil.

e Ne passetenirdeboutsurl’appareil,
sous risque de I'endommager.

o Cetappareil peutétre utilisé pardes
enfants agés de 8 ans et plus et par
des personnes ayantdes capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou sans expérience et
connaissances a condition qu'ils
soient surveillés ou instruits surune
utilisation sGre de l'appareil et qu'ils
comprennentlesrisques encourus.

o Cetappareiln'est pasdestiné a étre
utilisé par des personnes (enfants
compris) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou manquant d‘expérience
etde connaissances, amoins qu'elles
ne soient surveillées ou qu’'elles
n‘aient recu desinstructions sur
I'utilisation de I'appareil par une
personne responsable de leur
sécurité.

e Surveillezles enfants, en vérifiant
qu'ils ne jouent pas avec 'appareil.



Le nettoyage etl’'entretien prévus pour
étre effectués parl'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

Branchezla fiche a une prise conforme
auxnormes envigueuretdansune
position accessible.

Les dispositifs destinés ala
déconnexion doivent étre intégrés
dansle cablage fixe, conformément
auxnormesen lamatiere.

Sile cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, par son agentde service
ou pardes personnes ayantune
qualification similaire afin d'éviter tout
danger.

Pour les appareils de Classe |, contrbler
que l'alimentation électrique du
domicile garantitune mise alaterre
correcte.

Ne pas utiliser de flammes nues
(dangerd'incendie).

AVERTISSEMENT : Le défaut
d'installation desvisoudes
dispositifs de fixation
conformément a ces instructions
peut entrainer unrisque de chocs
électriques.

Uniguement utiliserdes visetdes
petites pieces adaptées pour fixer
l'appareil.

S'assurer que le dispositif est installé
de maniére a pouvoir étre déconnecté
del'alimentation électrique, avec une
distance d'ouverture des contacts (3
mm) qui garantisse une déconnexion
compléete dans des conditions de
surtension de catégoriellll.

Raccorder I'extracteur au conduitde
fumée atraversuntube d'undiameétre
minimal de 120 mm. Le parcours du
conduit de fumée doit étre le plus court
possible.

Ence quiconcerne les mesures
techniques et de sécurité a prendre
pour I'évacuation des fumées, il est
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important de suivre strictement les
réglementations établies par les
autoritéslocales.

Lorsque cetappareil est utilisé en
méme temps que des appareils qui
brilentdugazoud’autres
combustibles (ne s'applique pas aux
appareils qui évacuent uniquement
Iair dans la piéce), la piece doit étre
correctement ventilée pour éviter le
refluxdes gaz d’échappement.
Nettoyer|'appareil etremplacerles
filtres apres la période de temps
spécifiée (danger d’incendie). Voir le
paragraphe Nettoyage et entretien.
Lesréglementationsrelatives a
|'évacuation de |'air doivent étre
respectées.

L'air ne doit pas étre expulsé dans un
conduit utilisé pour I'évacuation des
fumées d'appareils a gazou autres
combustibles (ne s'applique pas aux
appareils quin’expulsent que de l'air
danslapiéce).

Lorsque I'appareil de cuisson et des
appareils alimentés par une énergie
autre que de I'électricité fonctionnent
en méme temps, la pression négative
dansla piéce ne doit pas dépasserles
4 Pa (4 x10-5 bar), pour éviter que des
fumées ne soient aspiréesdansla
piece par I'appareil de cuisson.

Les hottes e cuisine etles autres
systemes d'extraction des fuméesde
cuisson peuventavoirunimpact
négatif sur le fonctionnement strdes
appareils électroménagers a gazou
autres combustibles (y compris ceux
présents dans d'autres piéces) en
raisondurefluxdesgazde
combustion. Ces gaz peuvent
potentiellement provoquer une
intoxication au monoxyde de carbone.
Apres l'installation d'une hotte
aspirante ou d’un extracteur de fumées
de cuisson, le fonctionnement des
appareils a gaz fluide devrait étre testé
par un expert pour garantir qu’aucun



refluxde gazde combustion ne se
produit.

Lessystemesainductionde ces
plagues de cuisson répondent aux
exigencesdesnormes EMCetdela
directive EMF et ne doivent pas
interférer avec d'autres dispositifs
électroniques. Les porteurs de
stimulateur cardiaque ou d'autres
implants électroniques doivent vérifier
aupres de leur médecin ou du fabricant
desimplants si ces dispositifs sont
suffisamment résistants aux
interférences.

Avantd’effectuer le raccordement
électrique, lire le chapitre
RACCORDEMENT ELECTRIQUE.

Les friteuses doivent étre
constamment surveillées durant
I'utilisation : I'huile surchauffée pourrait
prendre feu.

Ne pas poser de casseroles oude
poéles surle bord, sousrisque
d’endommager lesjoints en silicone.

L'appareil et ses parties
accessibles peuvent atteindre de
trés hautes températures durant
I'utilisation. Prendre garde de ne
pastoucherlesrésistances. Les
enfants agésde moinsde 8 ans
doivent étre tenus a l'écart, sauf
s'ils sont constamment surveillés.

AVERTISSEMENT : Sila surface est
fissurée, éteindre l'appareil et ne
pas lerallumer pour éviter tout
risque de choc électrique.

e Ne pas utiliser des appareils a vapeur
pour nettoyer le produit.

e Nepasposerd’objets métalliques tels
que couteaux, fourchettes, cuilléres, et
couvercles surlasurface delaplaque
de cuisson, carils pourraient atteindre
destempératurestres élevées.
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Utiliserlacommande prévue pour
éteindre la plaque de cuisson apres

son utilisation, ne pas s’en remettre aux
capteurs des casseroles.

Cetappareil n'a pas été concu pour
étre misen marcheviaun
temporisateur externe ou un systéme
de télécommande séparé.

AVERTISSEMENT : Danger
d’incendie : ne pas mettre d'objets
surles surfaces de cuisson.

ATTENTION : Surveillerle
processus de cuisson.Un
processus de cuisson court doit
étre surveillé constamment.

AVERTISSEMENT : Il est
dangereuxde laisser la plaque de
cuisson sans surveillance lorsque
vous utilisezde I'huile oudes
graisses. Cela pourrait provoquer
une situation de dangeretun
risque d'incendie. Ne JAMAIS
tenterd’éteindre unincendie avec
del'eau, mais éteindre l'appareil
puis couvrir laflamme, par
exemple avec un couvercle ouune
couverture anti-feu.

A

e Nejamaisinstaller'appareil derriere
une porte décorative afin d'éviter toute
surchauffe.

Causes possibles deréductiondes

performances:

Plusle nombre de coudesetla

distance dutuyau par rapportau

moteur d'aspiration sontimportants,
plus la perte de charge sera élevée et
parconséquentlaréductiondes
performances.

Respecterla section minimale du

conduit d’extraction ; une section

insuffisante non seulement réduit les
performances mais elle peut aussi
compromettre le fonctionnement
correctdu moteur.



UTILISATION

e |'appareild’aspirationaété concu
exclusivement pourl'élimination des
odeursde cuisine lors d’'une utilisation
domestique.

e N'utiliserenaucun casl’appareiladesfins
autres que celles pourlesquellesil a été
congu.

o Lesfriteusesdoiventétre surveilléesen
permanence pendant leur utilisation : I'huile
surchauffée peut prendre feu.

o Nepasactionnerl'appareilavecun
temporisateur externe ou une
télécommande séparée.

e Nepasinstallerl'appareil derriere une porte
décorative afin d'éviter toute surchauffe.

e Ne pasmonterdeboutsurl'appareil, sous
risque de 'endommager.

e Pouréviterd'endommagerlesjointsen
silicone, ne pas poser de récipients de
cuisson chauds surle chassis.

o Nepascouperoupréparerdesaliments sur
lasurface et ne pasy faire tomber d'objets
durs. Ne pas faire glisser des casseroles ou
desplatssurlasurface.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Avanttouteinterventionde maintenance,
éteindre ou débrancher 'appareil du réseau
électrique.

Filtre a charbon actif

e Lefiltreanti-odeuraucharbon actif (voir les
instructions d'installation) ne doit pas étre
lavé ourégénéré, il doit étre remplacé tous
les 12 mois. Pour commander un nouveau
filtre, contacter le service aprés-vente.

Grille

e Nepaslaveraulave-vaisselle. Nettoyerla
grilleal’eau chaude et au savon neutre, sans
utiliser d'éponges abrasives (ne pas utiliser
de détergents agressifs ou abrasifs !).

Filtre agraisse

o Nettoyerouremplacerlesfiltres aux
intervalles de tempsindiqués afinde
maintenirla hotte en bon étatde
fonctionnement et éviterle risque potentiel

d'incendie a cause d'une accumulation
excessive de graisse.

o Lesfiltresagraisse doivent étre nettoyés
tousles 2 mois de fonctionnement ou plus
frequemmenten casd’usagetrésintense,
et peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

Le bacdetrop plein supérieur fait partie dufiltre
agraisse etdoit étre contrélé aprés chaque
cuissonouachaque foisqu'ilyaun
déversementde liquide surla plaque de
cuisson. Laver al'eauchaude et éliminerles
résidus d’aliments pour éviter lalibération
d'odeurs etla productiond'incrustations.

Bacderécupérationdesliquides

Enusage courant, ilestrecommandéde
vérifier etde vider le bac de récupération
toutesles deux semaines.

Retirez le tiroiravant de procéder aux
vérifications régulieres du bac de récupération
d’‘eau, en particulier en cas de déversements
importants. Appuyez sur le robinet (orange)
versle haut et dévissez-le pourviderle
récipient. Apres avoirvidé le bacde
récupérationd’eau, revissez en pressantle
robinet (orange) vers le hautjusqu’ala
fermeture.

Lerobinet peut étre remplacé en cas de perte
oud’endommagement et peut étre acheté
comme piece derechange.



plague de cuisson, dévissez le bouchon avis
(orange) comme indiqué et videz le box
moteur. Aprés avoir vidé la box, revissez le
bouchon avis(orange)jusqu’‘alafermeture.
Lerobinet peut étre remplacé en cas de perte
oud’endommagement et peut étre acheté
comme piéce de rechange.

Démontage du bac de récupérationdes Nettoyage de I'appareil

liquides principal Nettoyer I'appareil aprés chaque utilisation
Pour plus de propreté, en cas de chute de pour éviter que des résidus d'aliments ne se
liquides pouvantlibérer de mauvaisesodeurs,  carbonisent. Nettoyer la saletéincrustée et
détachezle bac enouvrantle crochetindiqué. carbonisée requiert un plus grand effort.

e Pourle nettoyage quotidien, utiliserun
chiffon doux ou une éponge moelleuse etun
produit nettoyantadapté. Suivre les
conseilsdufabricanten ce quiconcerneles
produits nettoyants a utiliser. Nous vous
conseillons d'utiliser des produits
nettoyants de protection.

o Unefoisqueleplande cuisson arefroidi,
éliminerles traces de calcaire en utilisant
une petite quantité de solution anticalcaire,
parexemple duvinaigre ou dujus de citron.

. . Ensuite, nettoyer de nouveau avec un
Vidange des liquides du box moteur chiffon humide.

Siplusdlitre de liquide se déverse surla

EXIGENCES DES MEUBLES

Le technicien chargé de l'installation est tenu installations a basse tensionetala
de se conformer alalégislation, aux protection anti-incendie.
réglementations, aux directives etaux normes e Pourlesunités a encaissement, les
(réglements surlasécurité desinstallations composants (matériaux plastiques etbois
électriques, le recyclage correctdes plaqué) doivent &tre montés avec des colles
composants, etc.) envigueur dansle pays résistantes ala chaleur (min.100°C): I'usage
d'utilisation! de matériaux et de colles non adéquats peut
e Nepasutiliserdecollesilicone entre causer des déformations etdes
I'appareil etla plaque de travail. La plaque détachements.
de cuisson est prévue pour étre encastrée e Lemoduledelacuisine doitdisposerd’un
dans le plan de travail de la cuisine, surun espace suffisant pour permettre les
module de cuisine ayantune largeur de 600 connexions électriques de |'appareil. Les
mm ou plus. placards suspendus au-dessus de |'appareil
o Sil'appareil est monté sur des matériaux doi\{ent étreinstallésaune distancg laissant
inflammables, respecter scrupuleusement suffisamment d’'espace pour travailler
leslignes guides etles normes relatives aux confortablement.
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e L'utilisation de bords décoratifs en bois dur
autourdu plandetravail etderriére
'appareil est autorisée, deslorsquela
distance minimumindiquée dansles
croquis d'installation estrespectée.

e Ladistance minimum entre 'appareilmonté
etlaparoiarriere estindiquée dansle
schémad'installation de l'appareil a
encastrer (150 mm pour la paroilatérale, 40
mm pour la paroi arriere et 500 mm pour les

éventuels placards au-dessus. Une
distance minimum de 1000 mm est
recommandée pour des raisons
ergonomiques).

Afin d’éviter toute infiltration de liquides
entrelebord delaplaque de cuissonetle
plan de travail, appliquer le joint adhésif
fournitoutle long du bord externe de la
plaque de cuisson avantinstallation.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

AVERTISSEMENT :Tous les
raccordements électriques doivent étre
effectués paruninstallateur agréé.

e Suivrele schémade cablage ((placésurle
cotéinférieur du produit).

e Cetappareil présente un branchementdu
type « Y »,ilestconseillé d'utiliserun cable
d'alimentation HO5V2V2-Fde 5x2,5mm?,
connexion MONOPHASEE et BIPHASEE :
section minimum des conducteurs: 2,5

mm?Z. Diamétre extérieur du cable
d’alimentation : min 8 mm - max12 mm.
Les bornes de connexion sontaccessibles
enretirantle couvercle de la boite de
jonction.

S'assurer que les caractéristiques de
I'installation électrique domestique
(tension, puissance maximale et courant)
correspondent a cellesde I'appareil.
Brancherl'appareilcommeindiquédansle
manuel d'installation (conformément aux
normes de référence pourlatensionde
réseau envigueur dans le pays d'utilisation).

é Attention INe pas souderlescables!

NOTIONS ENVIRONNEMENTALES

Mise aurebut des appareils ménagers

Le symbole ==figurantsurl’appareil ouson
emballage indique que I'appareil ne doit pas
étre misaurebutavec les déchets ménagers
normaux. Cet appareil doit étreremisaune
déchetterie spécialisée danslerecyclage des
composants électriques et électroniques.
Assurez-vous que cet appareil a été éliminé
correctement, vous participerez ainsi a
prévenirles conséquences potentiellement
négatives pourl'environnement et pourla
santé pouvant découlerd’une d'élimination
inappropriée. Pour des informations plus
détaillées surla maniére de recycler ce produit,
veuillez contacter votre municipalité, votre
déchetterie locale oule magasin ot vous avez
acheté ce produit.

Cetappareil est conforme aladirective
2012/19/UE concernantlaréduction des
substances dangereuses utilisées dansles
appareils électriques et électroniques et
I"élimination des déchets.
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Elimination des matériaux d'emballage

Les matériaux portantle symbole C/?-) sont
recyclables. Jeter'emballage dansles
conteneurs adéchets spécialement prévus
pourleurrecyclage.

Economie d'énergie

Vous pouvez économiser del'énergie au
quotidien pendantla cuisson en suivantles
conseils ci-dessous.

Lorsdu chauffage del'eau, utiliser
uniquement la quantité nécessaire.
Sipossible, toujours couvrir les casseroles
avec leur couvercle.

Bien mettre en place la casserole avant
d’activerlazone de cuisson.

Utiliser les zones de cuisson plus petites
pour les petites casseroles.

Placerles casseroles directementau centre
delazonede cuisson.

Utiliser la chaleurrésiduelle pour garder
chaudsles aliments ou pourles faire fondre.



DESCRIPTION DU PRODUIT

1 Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2100
W, avec fonction Booster de 3000 W

Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2100
W, avec fonction Booster de 3000 W

Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2100
W, avec fonction Booster de 3000 W

w

Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2100
W, avec fonction Booster de 3000 W

Bandeau de commande

Grille d’aspiration

+ o0 b

2 Zone de cuisson modulable (210 x 410 mm)

1 3 000 W, avec fonction Booster de 3700 W.

3+ Zone de cuisson modulable (210 x 410 mm)
4 3 000W, avec fonction Booster de 3 700 W.

INDICATEURS

Détectionde laprésence d’une casserole
Chaque zone de cuisson est équipée d'un
systeme quidétecte laprésenced’une
casserole surlaplague de cuisson. Le systeme
de détectionde présence de casserole
reconnait les casseroles a fond aimantable
adaptées aux plaques ainduction. Sionretire la
casserole pendant le fonctionnementousion
utilise une casserole inadaptée, I'affichage

visualise le symbole ':’

Indicateur de chaleurrésiduelle
L'indicateur de chaleur résiduelle estun
dispositif de sécurité quisignale que la surface
delazonede cuissonestencoreaune
température de 50°C ou plus et peutdonc
provoquerdes brllures sielle est touchée a
mains nues. Latouche sensitive de lazone de

cuisson correspondante affiche H

LIMITATION DE PUISSANCE

Lors du premier branchement de l'appareil au
secteur, I'installateur doit réglerla puissance
deszonesde cuissonenfonctiondela
capacitéréelle del'installation électrique
domestique. Cette opération doit étre
complétée dansles 2 minutes.

Sicelan’est pas nécessaire, laplague de
cuisson peut étre activée directementen

intervenant sur@ou, autrement, suivre la
marche ci-aprés pour accéder au menu.

e Brancherlaplaquede cuissonausecteur
électrique (cette opération doit étre réalisée
achaqueaccésau menu).

. Appuyersur@.
e Appuyersurledigitdelazone de cuissonen
hautagaucheetsurle symbolel&let les

maintenirenfoncés pendant quelques
secondes.

e Faireglisserle doigtdedroite agauchele
long de lazone deréglage qui montre une
animation.

Jusqu'acequel’écranaffiche:

©
oy
QouoooooooooooOOOOOOOOOOOOOOOD P
s S = 4+ & O w oA Db
o o8 o8

Appuyer surlesdigitsU ou d pour naviguer
dansle menujusqu'ace que ceux de droite
n'affichent °5* et “8".

Appuyersur « + » ou « - » pour choisir la valeur
correcte affichée surles digits susmentionnés.

Voirle tableau suivant pour les spécifications :

KW Notes

7,4 Réglage initial standard
6.0

5,0

4,0

3,7

3.0

2,5

Unefois lavaleur correcte saisie, confirmeren

appuyantsurla touche@et enlamaintenant
enfoncée.
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Pour quitter sans enregistrerles modifications,

appuyer surlatouche D

BANDEAU DE COMMANDE

1 Touche Allumé/Eteint

2 Zonede cuisson

3 Touche de réinitialisation du filtre a graisse
4  Touche de réinitialisation du filtre a charbon
5 Zone de commandes aspirateur

6 Symbole du temporisateur

7  Zonedutemporisateur

8 Touche de la fonction Recall

9 Touches de gestion du temporisateur

10 Touche de la fonction Booster

1 Touche de la fonction Fonte

12 Symbole de la fonction « Fonte »

13 Touche de la fonction Pause

14 Touche de la fonction Verrouillage

15 Zone deréglage

16 Fonction Dry

A  Touche de la fonction Auto

En positionnant une casserole surl'une des 4
zones de cuisson, la plague de cuisson détecte
automatiquement sa présence et le digit
correspondants’éclaire pourl'activer.

S'iln'y a pas de casseroles ou autres objets sur
laplague de cuisson, les digits ne sont pas
visibles.

Surle panneau de commande, les fonctions a
sélectionner sont toujours celles qui sont
visibles. Sélectionner les fonctions en touchant

le symbole correspondant.
Leszonesde cuisson peuvent étre activées en

appuyantsurledigitderéférence g .

Le digit s'éclaire plusintensément pour
confirmer |'opération.

Mise enmarche del'appareil :

Appuyer sur la touche On/Off et la maintenir enfoncée pour allumer et activer les fonctions de la plaque.

A partir de ce moment, la plaque de cuisson est allumée, mais toutes les zones de cuisson et la hotte sont a
la puissance zéro. La plaque s'éteint automatiquement aprés 10 secondes d'inutilisation.

Attention : Pour des raisons de sécurité, il sera toujours possible d'éteindre la plaque avec la touche On/Off.




. . - . . o 9 - .
Une fois la plaque allumée, les 4 digits des zones de cuisson affichent : L et bf surle digit de l'aspirateur.

FONCTIONS DE LA PLAQUE DE CUISSON

°8; ©88 18t au » °8*
omrgrrprnrRIRIRIRENRENRRNNINIP

® ep.ﬁ.b—+g; |||5®8.L.

Cette fonction empéche I'actionnement accidentel de I'appareil

Pour activer : allumer la plaque, maintenir la touche EI enfoncée, apres le signal sonore
appuyer également sur les deux digits de gauche et les maintenir enfoncés pendant environ 3

secondes jusqu'a ce que tous les digits n'indiquent L .

Ver-
rouillage Les opérations décrites doivent étre terminées dans les 10 secondes.
clavier ﬁ
Pour désactiver : allumer la plaque, maintenir la touche enfoncée, aprés le signal sonore
appuyer également sur les deux digits de gauche et les maintenir enfoncés pendant environ 3
secondes jusqu'a ce que tous les digits L disparaissent.
Les opérations décrites doivent étre terminées dans les 10 secondes.
Chaque zone de cuisson peut étre réglée a un niveau de puissance maximale pendant 5
minutes au maximum.
Pour activer : sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et sélectionner la valeur « Boost » en
Fonction appuyant surla touche « » ».
Boost P
Le digit correspondant indique I .
Pour désactiver : sélectionner I'une des autres valeurs possibles sur la zone de réglage ou
appuyer sur la touche « >> », un bip confirme que la désactivation a eu lieu.
Le temporisateur permet d'éteindre une zone de cuisson particuliére a la fin du temps défini.
Les zones de cuisson peuvent étre programmeées individuellement, car chacune posséde son
propre temporisateur.
. Pour activer : sélectionner la zone de cuisson activée en appuyant sur le digit, appuyer sur le
Temporisa-
tour des bol d is, a l'aide d hes « + définir | haité
zonesde Symbole correspondant puis, a I'aide des touches « + » et « - », définir le temps souhaité
cuisson Pour le compte a rebours. . o
Ne rien toucher pendant 5 secondes pour confirmer le temps défini.
Pour désactiver : attendre la fin du compte a rebours ou remettre a zéro les valeurs du
temporisateur (appuyer sur le symbole @ puis sur « - » en arrivant a 0).
Cette fonction permet de mettre en pause/redémarrer n‘importe quelle fonction activée sur la
plaque de cuisson. Si la fonction Pause n'est pas désactivée dans les 10 minutes, la plaque de
cuisson s'éteint automatiquement.
Durant la pause, tous les digits indiquent/ /pour signaler que :
Fonction - Aucune énergie n‘est produite dans les zones de cuisson.
Pause

- Toutes les fonctions sont désactivées.

Pour activer : avec la plague de cuisson en marche, appuyer sur la touche ” .Un bip est émis
pour confirmer l'opération.

Pour désactiver : appuyer sur la touche ” et faire glisser le doigt de gauche a droite le long de la
zone de réglage qui montre une animation.
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Fonction de

Cette fonction est utilisée pour rouvrir les réglages de fonctionnement de la plaque de cuisson

dans le cas d'un bref arrét involontaire en utilisant la touche D .

Allumer la plaque et appuyer sur la touche b pour récupérer les fonctions activées avant

Rappel
l'arrét.
Quand la plaque de cuisson s'éteint, et qu’elle n’est pas rallumée dans les 5 secondes, les
réglages des fonctions activées avant l'arrét sont perdus.
Cette fonction sert a chauffer une casserole a la puissance maximale avant de continuer la
cuisson a un niveau sélectionné. La durée pendant laquelle la zone de cuisson est maintenue a
la puissance maximale dépend du niveau de cuisson final défini. Voir le tableau :
Niveau de puissance Temporisateur (secondes)
0 Non disponible
1 40
2 72
3 120
4 176
5 256
Fonction 6 432

Chauffage ' 120
8 192
9 Non disponible
Boost Non disponible
Sélectionner la zone de cuisson, appuyer sur la valeur sélectionnée (de O a 8) sur la zone de
réglage et la maintenir enfoncée pendant 3 secondes. La plaque de cuisson aura un pic de
puissance maximale pendant une période de temps qui varie en fonction de la puissance de
cuisson précédemment définie, puis se remettra a la valeur définie au départ. Le digit
correspondant indique H et la valeur définie, puis uniquement H
Pour désactiver : sélectionner le digit correspondant qui indique H et mettre la valeur de la
zone de réglage a zéro.
Cette fonction permet de connecter 2 zones de cuisson pour les utiliser et les contréler comme
une unique zone de cuisson plus grande. Cela donne la possibilité d'utiliser des casseroles
ayant un plus grand fond.
Les zones de cuisson a sélectionner pour cette fonction sont aussi bien celles de gauche (entre
elles) que celles de droite (entre elles).

Mode com- Pour activer : appuyer simultanément sur les deux zones de cuisson activées jusqu'a ce qu'un

biné (fonc- =

tion digitindique ! 1.

« pont ») Pour définir la puissance de la zone utilisable en mode combiné, utiliser la zone de réglage.
Pour désactiver : appuyer simultanément sur les touches utilisées pour activer la fonction,
jusqu’a ce que deux bips soient émis.

Important ! La plaque de cuisson reconnait automatiquement la présence d’une casserole plus
grande qui occupe deux zones de cuisson mais gerera les zones de maniéere indépendante, a
moins que la fonction « pont » ne soit activée”.
Cette fonction sert a maintenir les aliments cuits au chaud.
Fonction Pouractiver:sélectionner une zone de cuisson activée et sélectionner ILI (un bip est émis
maintien au pour confirmer I'opération).
chaud

Pour désactiver : sélectionner la zone de cuisson puis sélectionner |il . Deux bips confirment
la désactivation.

TABLEAU DE CUISSON

Niveau . a :
de puis- Mode de cuisson A utiliser pour a‘rret au)tomathue
sance eures,
1 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces 10h
2 Fondre, chauffer [égerement Beurre, chocolat, gélatine, sauces 5h
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3 Réchauffer Riz 5h
Cuisson prolongée, épaissir, Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, 4h
braiser poisson

5 Cui_sson prolongée, épaissir, Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, 3h
braiser poisson
Cuisson prolongée, braiser Pates, soupes, viande braisée 2h

Rosti (beignets de pommes de terre),

7 Friture légére omelettes, plats panés et frits, saucisses 2h
Friture, friture dans I'huile . .
8 abondante Viande, frites 2h
Fr|ture; rapide a haute Steaks 1h
température
P Chauffage rapide Eau bouillante Non disponible.

PERSONNALISATION DU MENU UTILISATEUR

L'utilisateur peut réaliser certaines opérations de réglage sur le produit. Suivre la procédure ci-dessous pour
accéder au menu ; les opérations doivent étre réalisées dans les 2 minutes.

- Appuyer sur @ .

- Appuyer sur le digit en bas a gauche et sur le symbole [EI et les maintenir enfoncés.
- Faire glisser le doigt de gauche a droite le long de la zone de réglage qui montre une animation.
Jusqu'a ce que I'écran affiche :
[CY/m [T =0 ®)E [cY w i)
g 5 88 8 as » °8§

QoooooooooooooODOOOOOOOOOOOODD P

W D = + & & 10 ]
@Q @g
Appuyer sur le digit U ou d pour choisir le paramétre souhaité.
Appuyer sur les touches « - » ou « + » pour choisir la valeur souhaitée.
Voir le tableau ci-dessous pour les spécifications :
Valeur
touche
sensitive Description Valeur touche sensitive hotte
Temporisa-
teur
0 - Son activé.
Ut Volume des touches 1- Son désactivé (par défaut).
0 - Signal sonore désactivé.
) ) N 1- Signal sonore activé pendant 30
U2 L\(/Ia?uocrlggt?;t;on de la fin du compte a rebours du secondes.
P 2 - Signal sonore activé pendant 2
minutes.

O - Désactivé.

us Fonction Dry 1- Activé (par défaut).

U4 Filtre a charbon O - Désactivé (par défaut).
ATTENTION ! A activer en cas de produit filtrant. 1- Activé.
us Fonction de détection de casserole 0 - Désactivé.

1- Activé (par défaut).

- Un gois le paramétre et la valeur correcte saisis, confirmer en touchant ® et en le maintenant enfoncé pendant 2 se-
condes.

- __Pour quitter sans enregistrer les modifications, appuyer sur la touche D pendant environ 2 secondes.
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FONCTIONS ASPIRATEUR
°g; © 88

Quirrrnrnrninnl irrnrnInnnL P

® GB-L-‘_)—+!A llﬁegm

Appuyer et faire glisser son doigt sur la barre de puissance jusqu’a I'apparition du « b » pour
programmer la vitesse INTENSIVE 1. Cette programmation est configurée pour une activation de

«b» 10 minutes. Apres ce délai, le systeme retourne automatiquement a la vitesse précédemment
programmeée. Pour le désactiver, sélectionner une vitesse différente.
Appuyer et faire glisser son doigt sur la barre de puissance jusqu’a I'apparition du « P » pour

«P» Programmer la vitesse INTENSIVE 2. Cette programmation est temporisée pour une activation de

4:30 minutes. Apres ce délai, le systeme retourne automatiquement a la vitesse précédemment
programmeée. Pour le désactiver, sélectionner une vitesse différente.

Symbole automatique

@ Activation/désactivation de la fonction automatique : appuyer sur le symbole @ .
Cette fonction s’active uniguement lorsqu’une zone de cuisson est supérieure ou égale a 6.
Fonction « Dry »
Chaque fois que la plaque s'éteint, aprés avoir utilisé une ou plusieurs zones de cuisson, le
moteur de l'aspirateur fonctionne pendant 10 minutes a la premiere vitesse. Pendant le

@ fonctionnement de la fonction Dry, toutes les touches sont désactivées, a I'exception de la

touche ® et de latouche « O » du niveau de I'aspirateur.
Pour désactiver la fonction Dry pendant le fonctionnement, I'utilisateur doit faire passer la touche
niveau aspirateur de « 1» a « O » a I'aide du curseur ou attendre la fin des 10 minutes.

Symbole entretien filtre a graisse

6 La signalisation concernant le nettoyage du filtre a graisse est donnée par le voyant
= @
correspondant « — » allumé a proximité du digit &0 s,

Symbole entretien filtre a charbon

oo La signalisation concernant le nettoyage du filtre & charbon est donnée par le voyant

=2 .’.o ® gt
correspondant « =— » allumé & proximité du digit & & &
Réinitialisation et réactivation des filtres
Aprés 200 heures de fonctionnement du filtre a charbon et 100 heures de fonctionnement du
filtre a graisse, les icones correspondantes signaleront qu'il est nécessaire d'effectuer I'entretien
du filtre indiqué.

Apres avoir effectué I'entretien du filtre avec la plaque de cuisson éteinte, procédez comme suit :
- Pour le filtre a graisse, une fois I'entretien effectué, appuyer sur le symbole i et le maintenir en-
foncé. Un signal sonore indique que la réinitialisation a eu lieu.

9,

o'

- Pour le filtre au charbon, une fois I'entretien effectué, appuyer sur le symbole £ et le maintenir
enfoncé. Un signal sonore indique que la réinitialisation a eu lieu.

Sil'on possede un produit filtrant, il est charbon (pour I'activation, voir le paragraphe
nécessaire d'activer lagestion pour lefiltre a « Personnalisation du menu utilisateur »).

FONCTION CONTACT FENETRE

Sil'on possede un produit aspirant et que celui-
ciestconnecté au « Contact fenétre »,
I'affichage de cette animation signifie que
I'aspirateur ne peut étre géré:
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Ilest nécessaire d'ouvrir la fenétre pour afficher
le digitde I'aspirateur et permettre son
utilisation.

FONCTION DE GESTION DE LA PUISSANCE

Ce produitintegre une fonction de gestionde
la puissance a contrdle électronique.

Cette fonction contréle la distribution de la
puissance maximumde 3700 W entre les
zones de cuisson combinées (coté gauche et
coté droit), en optimisant la répartition de
puissance et en évitantles situations de
surcharge du systeme.

Lafonction répartitla puissance maximale
disponible entre les zones de cuisson utilisées
en mode combiné. Voirlafigure. Lafonction
réduit la puissance de I'autre zone de cuisson
en mode combiné, sinécessaire (la priorité la
plus haute estattribuée aladerniere
commande).

B H —a
Exemple:

Sile niveau de puissance supplémentaire
(boost) (P) est sélectionné pourlazone de
cuisson1, lazonede cuisson 2 ne peut pas
dépasser simultanément le niveau 9 et est
automatiquementlimitée.

GUIDE D'UTILISATION DES CASSEROLES

Quelles casseroles utiliser

Utiliser exclusivement des casseroles avec un
fond en matériau ferromagnétique, elles sont
adaptéesaune utilisation surles plaques a
induction:

fonte
acierémaillé
acieraucarbone

acierinoxydable (méme sinon
complétement)

aluminium avec revétement
ferromagnétique ouun fond avecune
plague ferromagnétique

Pour déterminer siune casserole ou une poéle
estappropriée, contrbler la présence du
=

symbole 20 (généralement estampillé surle
fond). Vous pouvez également approcherun
aimantau fond du récipient. S'il reste accroché
aufond, lacasserole peut étre utilisée surune
plague ainduction.

Pour assurer une efficacité optimale, toujours
utiliser des casseroles etdes poéles a fond plat,
quirépartissentlachaleurde maniéere
uniforme. Sile fond n’est pas parfaitement plat,
cela affecteralapuissance etla conductionde
lachaleur.
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Comment utiliserles casseroles

Diamétre minimum de la casserole pour les
différentes zones de cuisson. Pour assurer le
bonfonctionnementde la plaque de cuisson, la
casserole doit couvrirun ou plusieurs des
points de référence indiqués surla surface de
la plaque de cuisson etavoirundiametre
minimum approprié.

Toujours utiliser lazone de cuisson
correspondant le mieux au diametre du fond de
lacasserole.

Zones de cuis- Diamétre du fond de la casse-

son role
@ min. @ max
(conseillé) (conseillé)
Combiné
gauche/droite 190 mm 230 mm
Simples
gauche/droite 110 mm 210 mm
Cc oles/poéles vides ou a fond fin

N'utilisez pas de casseroles/poélesvidesou a
fondfin surlaplague de cuisson, carcelane
vous permettrait pas de contrdlerla
température ou d'éteindre automatiquement
lazone de cuisson silatempérature est trop
élevée, ce quipourraitendommagerla
casserole oulasurface de la plaque de cuisson.
Sicelase produit, netoucherarien et attendre
que tous les éléments refroidissent. Siun



message d’erreur s'affiche, consulter la section

« Résolution des problemes ».

Bruit de fonctionnement normal de laplaque

de cuisson
Latechnologie del'induction estbasée surla

création de champs électromagnétiques. Ces

champs électromagnétiques généerentdela

chaleurdirectement surle fond de la casserole.

Les casseroles etles poéles peuvent générer
toute une variété de bruits ou de vibrations
selonlafacondontelles ont été fabriquées.

Cestypesde bruits sont décrits ci-apres:

Légerbourdonnement (comme le bruitd'un

transformateur)

Ce bruitse produitlors de lacuissonaun
niveau de chaleur élevé et est dU ala quantité
d'énergie transférée de la plaque de cuisson
aux casseroles. Le bruit cesse ou diminue en
baissantle niveau de chaleur.

Légersifflement

Ce bruit se produit lorsque le récipient de
cuisson estvide et cesse lorsque le récipient
estremplid'eauoud'aliments.

Cliquetis
Ce bruitse vérifie avec des casseroles

composées de plusieurs matériaux stratifiés et

il est produit parles vibrations des surfaces de
rencontre des différents matériaux. Le bruit
vientdes casseroles et peut varier selon la
quantité etle mode de préparationdela
nourriture.

Sifflement fort

Ce bruit se produit lorsque des casseroles
faites de différents matériaux sont
superposeées et lorsque celles-cisont utilisées
apleine puissance et surdeuxzones de
cuisson. Le bruit cesse ou diminue en baissant
le niveau de chaleur

Bruits de ventilateur

Pourle bon fonctionnement du systeme
électronique, latempérature de laplaque de
cuisson doit étre réglée. A cet effet, laplaque
de cuisson est équipée d’un ventilateur de
refroidissement qui est activé pour réduire et
régler latempérature du systéme électronique.
Ilpeutarriver que le ventilateur continue de
fonctionner méme lorsqu’on éteint I'appareil, si
latempérature de la plaque de cuisson est
détectée comme étant encore trop élevée, et

I'écran affiche H

Sonsrythmés semblables autic-tacd'une
horloge

Ce bruit ne se produit que lorsqu'au moins trois
zones de cuisson sontenservice et disparait
ous'atténuedésquel'uned'entre elles est
éteinte.

Les bruits décritsreprésententune
caractéristique normale de latechnologie a
induction, par conséquentils ne peuventétre
considérés comme des défauts.

RESOLUTION DES PROBLEMES

‘er- P ibl .
Code d'er Description C':ause possible de Solution
reur I'erreur
La plague de Activation continue
Pag des touches détectée.
cuisson .
’J s'éteint Eau ou casserole Enlever I'eau ou la casserole de la surface en
A présente surle vitrocéramique ou du bandeau de commande.
aprés 10
bandeau de
secondes.
commande.
Latempérature Laisser refroidir la plague de cuisson.
La plaque de interne des Contréler si la plaque de cuisson dispose d'une
FE /Ft/Fc cuisson composants ventilation suffisante.
s'éteint. électroniques est trop Sile probléme persiste, contacter le service aprés-vente
élevée. en indiquant le code d'erreur qui s'affiche a I'écran.
La zone de Utiliser une casserole appropriée.
E3 cuisson Casserole vide ou non Ne pas réchauffer de casseroles vides.
corresponda appropriée. Si le probléme persiste, contacter le service aprés-vente
nte s'éteint. en indiquant le code d'erreur qui s'affiche a I'écran.
Laisser refroidir la plaque de cuisson.
La zone de s ) : - ,
; Contréler si la plaque de cuisson dispose d'une
cuisson o -
EH - ventilation suffisante.
corresponda ) . . . R
e Si le probléme persiste, contacter le service aprés-vente
nte s'éteint.

en indiquant le code d’erreur qui s'affiche a I'écran.
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Des que l'alimentation de réseau est rétablie en

La zone de 1 . : N
E6 cuissonne - conditions normales, I'erreur disparait. .
P Si le probléme persiste, contacter le service aprés-vente
s’active pas. o , Y e o
en indiquant le code d'erreur qui s'affiche a I'écran.
FO/FCO1/
FCO2/FC
04/ F/C 0 Débrancher la plaque de cuisson de I'alimentation.
8/FC10/ Attendre quelques secondes puis rebrancher la plaque
FC40/ - - de cuisson a l'alimentation.
E'; ; Eg; Si le probléme persiste, contacter le Service aprés-vente
EA/E4/ etindiquer le code d'erreur qui s'affiche a I'écran.
E7 /E8 /E9
e S'assurerque l'entretien des composants Informations surle produit conformément

électriques est exclusivement effectué par auréglementn®°66/2014
le fabricant ou par le service apres-vente.

e S'assurerque lescablesendommagés sont
remplacés exclusivement par le fabricant EN/IEC 60350-2
ou parle service aprés-vente agréé.

Normes deréférence:

Lorsque vous contactez le service aprés- EN/IEC 50564

vente, veuillez fournir les informations
suivantes: < E

e Typedepanne

o Modeéledel'appareil (Art./Code) Cetappareilaétécongu, fabriquéet

« Numérode série (S.N.) %%rl?mermallse conformémentauxdirectives
Cesinformations figurent surla plaque

d’identification. La plaque d'identification est

fixée aufond de I'appareil.

DONNEES TECHNIQUES

Identification du produit

Type:4300

Modele :FMY 8352 BAHI N

FMY 8352 BARHI Parameétre Valeur
Consulterla plaque signalétique appliquée sur 220240V, 50 Hz 220 V.,
le fond du produit. Tension/fréquence 60 Hz 2N~ 380-415 V, 50
Le fabricant apporte des améliorations d'alimentation Hz;
continues aux produits. Pour cette raison, le 2N~ 380V, 60 Hz
texte etlesillustrations de ce mode d’emploi Nombre de zones de 4

peuvent étre modifiés sans préavis. cuisson

Des informations supplémentaires surles Source de chaleur induction

donnéestechniques sontdisponibles surle
site : www.franke.com

MODELE FMY 8352 BA HI
FMY 8352 BARHI

Puissance maximum to- 7,62 Kw (programmation

tale (plaque + hotte) de base)
Puissance maximum to-

tale (plague + hotte) 472kW
Puissance maximum to-

tale (plague + hotte) 3.72kW
Puissance maximum to- 3,02 kW

tale (plague + hotte)
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VEILIGHEIDSINFORMATIE

e Leesvooruw eigen veiligheid envoor
een correcte werking van het
apparaat eerstdeze handleiding
aandachtig door, alvorens het
apparaatteinstallerenente
gebruiken. Bewaar deze instructies
altijd bij het apparaat, ook wanneeru
het verplaatst of verkoopt. De
gebruikers moeten volledig op de
hoogte zijn van de werkingenvande
veiligheidskenmerken van het
apparaat.

e Deaansluiting van de kabels moet
worden verrichtdooreen
vakbekwame technicus.

o Defabrikantis nietaansprakelijk voor
eventuele schade als gevolgvaneen
onjuiste installatie of een oneigenlijk
gebruik.

e Controleer of de netvoeding
overeenstemt met de netvoeding die
op hettypeplaatje aan de binnenkant
van het product staat vermeld.

e WAARSCHUWING: Alvorens het
apparaatte installeren, moetde
beschermfolie (indien aanwezig)
verwijderd worden.

e Raakhetapparaatnietaan metnatte
handen of lichaamsdelen.

e Hetapparaatmagnooitaan
weersinvloeden worden blootgesteld
(regen, zon).

e Houd de verpakking buiten het bereik
van kinderen en huisdieren.

e Gebruik geen adapters, stekkerdozen

of verlengsnoeren om het apparaat

aan te sluiten.

Ganietop hetapparaat staan, omdat

het beschadigd kan raken.

e Ditapparaat mag gebruikt worden
doorkinderen ouderdan 8 jaaren
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek aan
ervaring en kennis, mits zijonder
toezicht staan of zijn opgeleid
betreffende het veilige gebruik van
het apparaat en zich bewust zijn van
derisico’s.

e Ditapparaatisniet bestemd voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij ze worden
begeleid of instructies hebben
ontvangen betreffende het gebruik
van hetapparaat door een persoondie
verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.
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Kinderen moeten onder toezicht staan
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaatspelen.

Hetis niet toegestaan de reiniging en
het onderhoud van de gebruiker uitte
laten voeren door kinderen zonder
toezicht.

Steek de stekkerin een stopcontact
datvoldoet aan de geldende normen
endatzich op eengoed bereikbare
plek bevindt.

De middelen voor ontkoppeling
moeten worden opgenomeninde
vaste bekabeling in overeenstemming
met de geldende voorschriften.

Als de voedingskabel beschadigdis,
moet deze vervangen worden door de
fabrikant of zijn dienstmedewerker of
door personen met vergelijkbare
kwalificaties om gevaar te voorkomen.
Controleer voorapparaten vanKlasse |
dathetinterne stroomnet een goede
aarding heeft.

Gebruik geen open vuur
(brandgevaar).

WAARSCHUWING: Als schroeven
of bevestigingsmiddelen nietin
overeenstemming metdeze
aanwijzingen worden
geinstalleerd, kan ditleiden toteen
risico op elektrische schokken.

e Gebruik uitsluitend schroeven en

onderdelen die geschikt zijn voor de
bevestiging van het apparaat.

Zorg ervoor dat hetapparaat zo wordt
geinstalleerd dat het ontkoppeld kan
worden van de voeding, meteen
contactopeningsafstand (3 mm) die de
volledige ontkoppeling garandeertin
omstandighedenvan
overspanningscategorie lll.

Sluit de afzuigkap aan op het
rookkanaal door middel van een buis
met een minimale diameter van 120
mm. Het traject van het rookkanaal
moet zo kort mogelijk zijn.
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Voor wat betreft de technische
voorschriftenen
veiligheidsmaatregelen moeten strikt
de door de plaatselijke autoriteiten
voorgeschreven normen worden
nageleefd.

Als dit apparaat tegelijkertijd met
apparaten die gas of andere
brandstoffen branden wordt gebruikt
(niet vantoepassing op apparaten die
alleende luchtin de ruimte afvoeren),
moet de ruimte naar behoren worden
geventileerd om de terugvloeiing van
uitlaatgassen te voorkomen.

Reinig het apparaat envervang de
filters na de aangegeventijdsperiode
(brandgevaar). Zie paragraaf Reiniging
enonderhoud.

De voorschrifteninzake luchtafvoer
moeten worden nageleefd.

De lucht mag niet worden uitgestoten
in een rookkanaal dat gebruikt wordt
voor de afvoer van dampenvan
apparaten op gas of andere
brandstoffen (niet van toepassing op
apparatendiealleendeluchtinde
ruimte uitstoten).

Als het kooktoestel en de apparaten
gevoed doorandere energie dan
elektriciteit tegelijkertijd functioneren,
mag de negatieve drukin de ruimte
niet hoger zijn dan 4 Pa (4 x 10-5 bar),
omte voorkomen datde dampen
worden teruggezogeninde ruimte
door het kooktoestel.

De afzuigkappen ende andere
installaties voor de afvoer van
kookdampen kunnen een negatief
effecthebben op de veilige werking
van de huishoudelijke toestellen die
werken op gas of andere brandstoffen
(inclusief die in andere ruimtes)
vanwege de retourstroom van de
verbrandingsgassen. Deze gassen
kunnen koolmonoxidevergiftiging
veroorzaken. Nainstallatie van een
afzuigkap of afzuiging voor
kookdampen, moetde werking van de



toestellen op vloeibaar gas getest
worden door een expertomde
retourstroomvande
verbrandingsgassen te voorkomen.
Deinductiesystemenvandeze
kookplaten voldoen aan de vereisten
van EMC-normen en de EMF-richtlijn
enzouden de andere elektronische
apparaten niet moeten hinderen.
Dragers van pacemakers of andere
elektronische systemen moeten hun
arts of de fabrikant van de installaties
raadplegen met betrekking tot de
bestendigheid van deze voorzieningen
tegen storingen.

Alvorens de elektrische aansluiting te
maken, moet het hoofdstuk
ELEKTRISCHE AANSLUITING worden
geraadpleegd.

Friteuses moeten tijdens het gebruik
voortdurend worden gecontroleerd:
oververhitte olie zou kunnen
ontbranden.

Plaats geen pannen en koekenpannen
opderand, omdatditde
siliconenvoegen kan beschadigen.

Hetapparaaten de toegankelijke
delenworden heet tijdens het
gebruik.Zorg ervoor de
verwarmingselementen niet aan
te raken.Kinderen jongerdan 8
jaar moeten uit de buurt worden
gehouden tenzij ze onder toezicht
staan.

WAARSCHUWING: Als het
opperviak gebarstenis, moet het
apparaat uitgeschakeld worden en
mag het niet meer worden
ingeschakeld om elektrische
schokken te voorkomen.

e Gebruik geen stoomapparaten om het
producttereinigen.

e Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en deksels op
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het oppervlak van de kookplaat, omdat
deze oververhit kunnen raken.
Gebruik de speciale bedieningomde
kookplaat na gebruik uitte schakelen;
vertrouw niet op de sensorenvande
pannen.

Hetapparaatis niet ontworpen om met
een externe timer of met een apart
afstandsbedieningssysteemte
wordeningeschakeld.

WAARSCHUWING: Brandgevaar:
plaats geen voorwerpen op het
kookoppervlak.

LET OP: Het kookproces moet
onder toezicht plaatsvinden. Een
kort kookproces moet constant
worden bewaakt.

WAARSCHUWING: Het is
gevaarlijk om de kookplaat
onbeheerd achter te laten bij
gebruik van olie of vet, omdat er
een gevaarlijke situatie kan
ontstaanenerbrand kan
uitbreken. Probeer NOOIT vuur
met water te blussen, maar
schakel het apparaat uiten bedek
de vlam, bijvoorbeeld met een
deksel of een branddeken.

A

e Hetapparaat magnooitachtereen
sierdeurtje worden geinstalleerd omte
voorkomen dat dit heet wordt.

Mogelijke oorzakenvan een

prestatievermindering:

e Hoe groter hetaantal bochtenen hoe

groter de afstand tussen de buisen de

motor voor afzuiging, des te groter zal
het drukverlies zijn en zullen de
prestaties dientengevolge afnemen.

Neem voor hetinlaatkanaal de

minimale doorsnede in acht; een

ontoereikende doorsnede zal niet
alleen eenvermindering vande
prestaties tot gevolg hebben, maar kan
ook de goede werking van de motor
aantasten.



GEBRUIK

e Deafzuigkapis uitsluitend ontworpen voor
de afvoervan de kookluchtjes
geproduceerd tijdens een huishoudelijk
gebruik.

e Gebruik hetapparaatonder geenbeding
voor andere doeleinden dan waarvoor hetis
ontworpen.

o Friteuses moetentijdens hun gebruik
voortdurend bewaakt worden: oververhitte
olie zou vlam kunnen vatten.

e Activeerhetapparaat niet door middel van
een externe timer of een afzonderlijk
systeem voor afstandsbediening.

e Hetapparaatmagniet geinstalleerd worden
achter een decoratieve deur,om
oververhitting ervan te voorkomen.

e Klimnietop hetapparaatom beschadiging
ervan te voorkomen.

¢ Omdebeschadiging vandesiliconen
verbindingselementen te voorkomen,
mogen er geen hete pannen op het frame
geplaatst worden.

e Snijd of bereid geenvoedsel op de
oppervlakkenenlaatergeenharde
voorwerpen op vallen. Schuif geen pannen
of vaatwerk over het oppervlak.

REINIGING EN ONDERHOUD

e Schakel hetapparaat uit of koppel hetlos
van het elektriciteitsnet alvorens enige
onderhoudswerkzaamheid uit te voeren.

Actieve koolfilter

e Hetgeurfilter metactieve koolstof (zie
installatiehandleiding) hoeft niet gewassen
of geregenereerd te worden, maar moetom
de 12 maandenvervangen worden.Neem
contactop metde servicedienstomeen
nieuw filter te bestellen.

Rooster

e Nietindevaatwasmachine wassen. Reinig
hetrooster met warm water en milde zeep,
zonder schuursponsjes te gebruiken
(gebruik geen agressieve of schurende
schoonmaakmiddelen!).

Vetfilter

e Reinigof vervang defilters metde
aangegeven frequentie om de goede

werking van de afzuigkap te garanderen en
om potentieel brandgevaardooreente
grote ophoping van vet te voorkomen.

o Devetfilters moeten omde 2 maandenvan
werking gereinigd worden, of vakerin geval
van een zeer intensief gebruik. Vetfilters
kunneninde vaatwasmachine gewassen
worden.

Het bovenste overloopbakje maaktdeel uitvan
het vetfilter en moet, na elke bereiding of
telkens wanneer hetlekken van vioeistof op de
kookplaat wordt opgemerkt, gecontroleerd
worden. Was met warm water en verwijder
voedselresten om het vrijlkomenvan geurenen
hetontstaan van afzettingen te voorkomen.

Wateropvangbakje

Bijnormaal gebruik wordt aanbevolen om het
opvangbakje om de twee weken te controleren
enleegte maken.

Verwijderde lade voordat u het
wateropvangbakje controleert, metnamein
gevalvan aanzienlijke vloeistoflekkages. Druk
de kraan (oranje) naar boven en draai deze los
om hetreservoirte legen.Nade lediging van
het wateropvangbakje moet de (oranje) kraan
omhoog worden dichtgedraaid.

Deklep kan vervangen worden als deze kwijt of
beschadigd raakt, en kan als reserveonderdeel
worden aangeschaft.



Demontage van het hoofdopvangbakje
vloeistoffen

Vooreen beterereiniging in geval van morsen
van vloeistoffen die slechte geuren kunnen
veroorzaken, moet het bakje worden
losgekoppeld door de aangeven haak te
openen.

Lediging vlioeistoffen box motor
Bij vloeistoflekkages op de kookplaat van meer

EISEN VAN DE KASTJES

dan1litermoet ude (oranje) schroefdop
losdraaien en de motorbox leeg maken. Nadat
de box is leeggemaakt, moet de (oranje)
schroefdop tot aan de sluiting worden
vastgeschroefd.

Deklep kan vervangen worden als deze kwijt of
beschadigs raakt, en kan als reserveonderdeel
worden aangeschaft.

Reiniging van het apparaat

Maak het apparaat na elk gebruik schoonomte
voorkomen dat eventuele voedselresten
verbranden. De reiniging van aangekoekt en
verbrand vuil vereist meer inspanning.

e Gebruikvoorde dagelijkse reiniging een
zachte doek of spons en een geschikt
schoonmaakmiddel.Volg de
aanbevelingenvan de producent met
betrekking totde te gebruiken
schoonmaakmiddelen. Wijradenaanom
beschermende schoonmaakmiddelen te
gebruiken.

Verwijder kalkvlekken meteenkleine
hoeveelheid ontkalkoplossing, bijv. azijn of
citroensap, zodra de kookplaatis afgekoeld.
Reinig de kookplaatvervolgens meteen
vochtige doek.

De installatieprocedure moetin
overeenstemming zijn met de wetten,
verordeningen, richtlijnenennormen
(veiligheidsvoorschrifteninzake elektrische
systemen, correcte recycling van
componenten, etc.)die van krachtzijnin het
land van gebruik!

e Gebruikgeensiliconenkit tussen het
apparaatenhetwerkblad. De kookplaat
moet wordeningebouwd in het keukenblad,
boven een kastje met een breedte van 600
mm of meer.

Als hetapparaat gemonteerd wordtop
ontvlambare materialen, moetende
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richtlijnen en de normeninzake
laagspanningsinstallatiesen
brandbeveiliging striktin acht worden
genomen.

Voorinbouwapparatuur moetende
onderdelen (van plastic en houtfineer)
gemonteerd worden met hittebestendige
kleefmiddelen (min.100°C): het gebruik van
ongeschikte materiaal en kleefmiddelen
kanvervorming en losraken veroorzaken.
Het keukenkastje moet voldoende ruimte
hebben voor de elektrische aansluitingen
van het apparaat. De kastjes boven het
apparaat moeten op een zodanige afstand



worden gemonteerd dat er voldoende
ruimte beschikbaaris om comfortabel te
kunnenwerken.

e Hetgebruik van decoratieve profielenvan
massief hout rond het keukenblad achter
hetapparaatistoegestaan, mitsde
minimale afstand van de installatie-
afbeeldingeninacht wordt genomen.

e Deminimale afstand tussen het
gemonteerde apparaaten de achterwand
wordtaangegeven op de installatie-

afbeelding van hetinbouwapparaat (150
mm voor zijwanden, 40 mm voor de
achterwand en 500 mmtot de eventuele
kastjes boven het apparaat. Om
ergonomische redenen wordteen minimale
afstand van1000 mm aanbevolen).

o Ombinnendringen van vloeistoffen tussen
derandvande kookplaaten het keukenblad
te voorkomen, moet voorafgaand aande
installatie de bijgeleverde zelfklevende
afdichting worden aangebracht over de
gehele buitenste rand van de kookplaat.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

WAARSCHUWING: Alle elektrische
aansluitingen dienen door een erkend
elektricien tot stand te worden gebracht.

e Neem hetaansluitschemainacht
(aangebracht op de onderkantvan het
product).

e Ditapparaatheefteenaansluiting van het
type “Y"; aangeraden wordtomeen
voedingskabel HO5V2V2-F van 5x 2,5 mm?
te gebruiken, EENFASE en TWEEFASE
verbinding: minimale doorsnede van de

MILIEUASPECTEN

geleiders: 2,5 mm? Buitendiameter van de
voedingskabel: min 8 mm - max 12 mm.

e De aansluitklemmen zijn toegankelijk door
de afdekking van de aansluitkast te
verwijderen.

e Controleerofde eigenschappenvan het
elektriciteitsnet van de woning (spanning,
maximaal vermogen en stroom) compatibel
zijn met die van het apparaat.

e Sluithetapparaataan zoals aangegevenin
deinstallatiehandleiding (in
overeenstemming metde
referentienormen voor netspanning van
kracht op nationaal niveau).

Opgelet! De kabels mogen niet gelast
worden!

Verwijdering van huishoudelijke apparaten

Hetsymbool == op het product of de
verpakking geeft aan dat het product niet met
het normale huishoudelijke afval mag worden
weggegooid. Het product moet worden
verwerkt bijeen speciaal inzamelcentrum voor
derecycling van elektrische en elektronische
apparatuur. Als u ervoor zorgt dat dit product
op de juiste manier wordt verwerkt, voorkomtu
mogelijk voor mens en milieu negatieve
gevolgendie zich zouden kunnen voordoenin
gevalvan eenverkeerde afvalbehandeling.
Neem voor meer details over hetrecyclenvan
dit product contact op met uw gemeente, de
plaatselijke vuilophaaldienst of de winkel waar
u het product hebt gekocht.

Het apparaat voldoet aan derichtlijn 2012/19/
EUinzake de vermindering van gevaarlijke
stoffenin elektrische en elektronische
apparaten en de verwerking van het afval.

Verwijdering van verpakkingsmaterialen
N\

Materialen met het symbool LI zijn
recycleerbaar. Werp het verpakkingsmateriaal
in speciale containersom hette recyclen.

Energie besparen

Hetis mogelijk om dagelijks energie te
besparentijdens het kokendoorde
onderstaande tips op te volgen.

e Gebruik bijhet verwarmen van water alleen
de benodigde hoeveelheid.

¢ Bedekdepannenzomogelijk altijd meteen
deksel.

e Plaatsde panvoordatudekookzone
inschakelt.

e Plaatskleinere pannenopdekleinere
kookzones.

e Plaatsde pannendirectinhetmiddenvan
de kookzone.

o Gebruik derestwarmte om hetvoedsel
warm te houden of om het te smelten.



OMSCHRIJVING VAN HET PRODUCT

Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
functie Booster 3000 W

Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
functie Booster 3000 W

Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
functie Booster 3000 W

w

Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
functie Booster 3000 W

Bedieningspaneel

Inlaatrooster

+ o0 b

2 Gecombineerde kookzone (210 x 410 mm)

1 3000 W, met boosterfunctie van 3700 W.

3+ Gecombineerde kookzone (210 x 410 mm)
4 3000 W, met boosterfunctie van 3700 W.

VERMOGENSBEPERKING

INDICATOREN

Aanwezigheidsdetectie pannen

Elke kookzone is uitgerust met een systeem
dat de aanwezigheid van een panop de
kookplaat waarneemt. Het detectiesysteemis
in staatom pannen met een magnetiseerbare
bodem te herkennen die geschikt zijn voor
gebruik op inductiekookplaten. Als de pan
tijdens de werking wordt weggehaald of een
ongeschikte pan wordt gebruikt, verschijntop

hetdisplay hetsymbool ':’

Restwarmte-indicator

De restwarmte-indicatoriseen
veiligheidsfunctie om aante geven dat het
oppervlak van de kookzone nog een
temperatuurvan 50 °C of hoger heeft en dus
brandwonden kan veroorzaken als het met
blote handen wordt aangeraakt. De digitvan de

desbetreffende kookzone toont! 1.

De eerste keer dat het apparaat wordt
aangesloten op het huishoudelijke
elektriciteitsnet moet deinstallateur het
vermogen van de kookzones instellen op basis
van de werkelijke capaciteit van het
elektriciteitsnet. Dit moet binnen ongeveer 2
minuten gebeuren.

Als dit niet nodig s, kuntu de kookplaat direct

inschakelen met@of, als alternatief, de
hieronder beschreven procedure volgenom
het menute openen.

e Sluitde kookplaataan op het
elektriciteitsnet (deze handeling moet voor
elke opening van het menu worden
uitgevoerd).

e Druk op@.
e Houddedigitvande kookzone linksboven

enhetsymbool IEI enkele seconden
ingedrukt.

e Veegmetuw vingervanrechts naarlinks
overdevermogensbalk met animatie,

tot het volgende wordt weergegeven:

P

3

© 88 28t
]

poooooooooooOOOOOOOOOODOOOOOD P

® o8" >tz RS

Druk op dedigitt4 ofD’om doorhetmenute
navigerentotdatde digitsaan de rechterkant
“8*“en “6" weergeven.

Drukop'+'of '-'om dejuiste waarde op de
bovenstaande digits te selecteren.

Zie de onderstaande tabel voor de specificatie
van de vermogens:

KW Opmerkingen

7,4 Standaard startinstelling

6,0

5,0

4,0

3.7

3,0

2,5

Bevestig na hetinvoeren van de correcte

waarde doorde toets@ ingedruktte houden.



Druk op detoets D om afte sluitenzonder
wijzigingen op te slaan.

BESTURINGSPANEEL

]

.

1 Aan/uit-toets

2 Kookzone

3 Toets voor reset van het vetfilter

4  Toets voor reset van het koolstoffilter

5 Bedieningszone afzuigkap

6 Symbool van de timer

7 Timerzone

8 Toets recall-functie

9 Toets timerbeheer

10 Toets boosterfunctie

1 Toets functie Smelten

12 Symbool van de functie Smelten

13 Toets functie Pauze

14  Toets functie Blokkering

15 Vermogensbalk

16  Functie 'Dry'

A  Toets functie Auto
Zodraereen panop eenvande 4 kookzones De kookzones kunnen worden geactiveerd
wordt geplaatst, detecteert de kookplaat deze [ ]
automatisch en gaat de bijbehorende digit door op de betreffende digit & te drukken.
branden om de kookzone te activeren. Dedigit gaatfellerbranden omde handeling te
Als er geen pannen of andere voorwerpen op bevestigen.

de kookplaat staan, zijn de digits niet zichtbaar.
Op het bedieningspaneel zijn de selecteerbare
functies altijd zichtbaar. Selecteer de functies

door het bijbehorende symbool aan te raken. Inschakeling van hetapparaat:

Druk de toets On/Off in en houdt deze ingedrukt om de kookplaat in te schakelen en de functies ervan te
activeren.

De kookplaat is nu ingeschakeld, maar het vermogen van alle kookzones en de afzuigkap staat op nul. De
kookplaat wordt na 10 seconden van niet-gebruik automatisch uitgeschakeld.

Opgelet: Het is altijd mogelijk om de kookplaat om veiligheidsredenen uit te schakelen met de On/Off-
toets .
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Zodra de kookplaat is ingeschakeld, geven de 4 digits van de kookzones het volgende weer: 8 enl=! opde
digit van de afzuigkap.

FUNCTIES KOOKPLAAT

°8, ©88 8l e« » °g¢

ornrnrrnrnERERIRRRRNNNRRRRNIRE P

® 63m§—+g; Ilﬂegm

Toetsenblok-
kering

Deze functie voorkomt de onbedoelde inschakeling van de apparatuur

Activeren: schakel de kookplaat in, houd de toets ﬁ ingedrukt, druk na het geluidssignaal

ook de twee digits aan de linkerkant ongeveer 3 seconden in totdat alle digits L
weergeven.
De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden worden uitgevoerd.

Deactiveren: schakel de kookplaat in, houd de toets El ingedrukt, druk na het
geluidssignaal ook de twee digits aan de linkerkant ongeveer 3 seconden in totdat alle

|
digits L verdwijnen.
De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden worden uitgevoerd.

Functie Boost

Elke kookzone kan maximaal 5 minuten op het maximale vermogensniveau worden
ingesteld.

»

Activeren: selecteer één van de 4 kookzones en druk op de toets '¥* ' om '‘Boost' te

selecteren.

De bijbehorende toets geeft P aan.

Deactiveren: selecteer één van de andere mogelijke waarden op de vermogensbalk of druk

op de toets >> Een pieptoon bevestigt de deactivering.

Timer van de
kookzones

Met de timer kan een specifieke kookzone aan het einde van de ingestelde tijd worden
uitgeschakeld.

De kookzones kunnen afzonderlijk worden geprogrammeerd, omdat ze elk een eigen timer
hebben.

Activeren: druk op de digit van de actieve kookzone om deze te selecteren, druk op het

bijbehorende symbool CL) en stel met de toetsen '+' en '-' de gewenste tijd voor het
aftellenin.
Raak vervolgens 5 seconden lang niets aan om de ingestelde tijd te bevestigen.

Deactiveren: wacht tot de aftelling is be€indigd en reset de timerwaarden (druk op het

symbool CL) en vervolgens op '-' tot de O is bereikt).

Functie Pauze

Met deze functie kan elke actieve functie op de kookplaat worden pauzeren/opnieuw
gestart. Als de functie Pauze niet binnen 10 minuten wordt gedeactiveerd, zal de kookplaat
automatisch uitschakelen.

11
Tijdens de pauze geven alle digits I I aan om te signaleren dat:
- Erin geen van de kookzones energie wordt geproduceerd.

- Alle functies zijn gedeactiveerd.

Activeren: druk op de toets ’”'terwijl de kookplaat aan staat. Ter bevestiging van de
handeling klinkt er een pieptoon.

Deactiveren: druk op de toets ” en veeg met uw vinger van links naar rechts over de
vermogensbalk met animatie.
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Functie Oproe-

Met deze functie kunnen na een korte, onbedoelde onderbreking de instellingen voor de

werking van de kookplaat worden opgeroepen door op de toets b te drukken.

Schakel de kookplaat in en druk op de toets b om de functies die vooér het uitschakelen

pen
actief waren te herstellen.
Als de kookplaat is uitgeschakeld en niet binnen 5 seconden weer wordt ingeschakeld,
gaan de instellingen van de eerdere functies verloren.
Deze functie wordt gebruikt om een pan bij maximaal vermogen te verwarmen, alvorens
het kookproces voort te zetten bij een geselecteerd vermogen. Het tijdsinterval gedurende
welke voor de kookzone het maximale vermogen wordt gehandhaafd, is afhankelijk van het
ingestelde definitieve kookvermogen. Zie de tabel:
Vermogensniveau Timer (seconden)
0 Niet beschikbaar
1 40
2 72
3 120
4 176
5 256

Functie Ver- 6 432

warmen 7 120

8 192
9 Niet beschikbaar
Boost Niet beschikbaar

Selecteer de kookzone, druk de gewenste waarde (van O tot 8) op de vermogensbalk in en
houd deze 3 seconden ingedrukt. De kookplaat zal een piek bij maximaal vermogen
hebben, gedurende een periode die varieert op basis van het eerder ingestelde
kookvermogen, en keert dan terug naar de aan het begin ingestelde vermogen. De

bijbehorende digit geeft iq en de ingestelde waarde aan, vervolgens alleen H

Deactiveren: selecteer de bijbehorende digit die 'q aangeeft en breng de waarde van de
vermogensbalk naar nul.

Gecombineer-
de modus
(functie "brug"”)

Met deze functie kunnen 2 kookzones worden gecombineerd om ze als één grotere te
gebruiken en te bedienen. Op deze manier kunnen pannen met een grotere bodem worden
gebruikt.

De kookzones links (samen) en rechts (samen) kunnen voor deze functie worden
geselecteerd.

n
Activeren: druk tegelijkertijd op beide actieve kookzones totdat een digit! I aangeeft.
Gebruik de vermogensbalk om het vermogen in te stellen van de zone die in de
gecombineerde modus kan worden gebruikt.

Deactiverien: druk tegelijkertijd op de toetsen die worden gebruikt om de functie te
activeren totdat er twee pieptonen te horen zijn.

Belangrijk! De kookplaat herkent automatisch de aanwezigheid van een grotere pan die
twee kookzones inneemt, maar zal de zones onafhankelijk beheren, tenzij de functie “brug”
geactiveerd is.

Functie warm-
houden

Met deze functie kunnen bereide gerechten warm worden gehouden.

Activeren: selecteer een actieve kookzone druk op Iil (ter bevestiging van de handeling
klinkt er een pieptoon).

Deactiveren: selecteer de kookzone en druk op ILI Twee pieptonen bevestigen de
deactivering.

KOOKTABEL

Vermo- :
4 . Automatische
gsggﬂl- Kookmethode Te gebruiken voor uitschakeling (uren)
1 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen 10h
2 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen 5h
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3 Op temperatuur brengen Rijst 5h
4 Doorkoken, inkoken, stoven  Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis  4h
5 Doorkoken, inkoken, stoven  Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis ~ 3h
6 Doorkoken, smoren Pasta, soep, gestoofd vlees 2h
Rosti (aardappelkoekjes), omelet,
7 Zachtjes bakken gepaneerde en gebakken gerechten, 2h
worst
8 Bakken in hete olie, frituren Vlees, patat 2h
a0 s "
P Snel verwarmen Water koken Niet beschikbaar.

PERSONALISATIE VAN HET GEBRUIKERSMENU

De gebruiker kan op het product enkele handelingen voor afstelling uitvoeren. Volg de onderstaande
procedure om het menu te openen; de handelingen moeten binnen 2 minuten worden verricht.

- Druk op@.

- Druk op de digit linksonder en op het symbool El en houd deze samen ingedrukt.
- Veeg met uw vinger van links naar rechts over de vermogensbalk met animatie,
tot het volgende wordt weergegeven:

/ &
°gi © 88 20t ae » °f
Qooooooooooooo poooooooooooo P

@me—+§g nn@gm

Druk op de digitUJ ofd om de gewenste parameter te selecteren.
Druk op de toets ' - ' of ' + ' om de gewenste waarde te selecteren.
Zie de onderstaande tabel voor de specificaties:

“é?ta.lr.?;g:' Beschrijving Waarde digit afzuigkap

O - geluid geactiveerd.

Ut Volumetoetsen 1- geluid gedeactiveerd (standaard).
0 - Geluidssignaal gedeactiveerd.
1- Geluidssignaal actief gedurende 30

u2 Menu voor het beheer van het einde van de afteltimer seconden.
2 - Geluidssignaal actief gedurende 2
minuten.

0 - gedeactiveerd.

us Functie ‘Dry’ 1- geactiveerd (standaard).

U4 Koolfilter 0 - gedeactiveerd (standaard).
OPGELET! Te activeren in geval van filterproduct. 1- geactiveerd.
us Functie pandetectie 0 - gedeactiveerd.

1- geactiveerd (standaard).

- Bevestig na het invoeren van de parameter en de correcte waarde door ® in te drukken en ongeveer 2 seconden in-
gedrukt te houden.

- Druk ongeveer 2 seconden op de toets D om af te sluiten zonder wijzigingen op te slaan.

FUNCTIES AFZUIGKAP

Rw  » g«
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Druk op de vermogensbalk en verplaats de vinger over de balk tot “ b ” wordt weergegeven, om
b de snelheid INTENSIEF 1in te stellen. De inschakeling van deze snelheid is ingesteld op 10

minuten. Na deze tijd keert het systeem automatisch terug naar de eerder ingestelde snelheid.

De functie wordt uitgeschakeld door een andere snelheid te selecteren.

Druk op de vermogensbalk en verplaats de vinger over de balk tot “ P “ wordt weergegeven, om
apn de snelheid INTENSIEF 2 in te stellen. De inschakeling van deze snelheid is ingesteld op 4:30

minuten. Na deze tijd keert het systeem automatisch terug naar de eerder ingestelde snelheid.

De functie wordt uitgeschakeld door een andere snelheid te selecteren.

Symbool automatisch

@ Activering/deactivering van de automatische werking: druk op het symbool @ .
Deze functie wordt alleen geactiveerd vanaf kookzone 6.
Functie “Dry”
Elke keer dat de kookplaat na het gebruik van een of meer kookzones wordt uitgeschakeld, zal de
motor van de afzuigkap 10 minuten op het eerste snelheidsniveau functioneren. Tijdens de

@ werking van de functie Dry zijn alle toetsen behalve de toets en de niveautoets '0' van de
afzuigkap gedeactiveerd.
Om de functie Dry tijdens de werking te deactiveren, moet de gebruiker de niveautoets van de
afzuigkap met de vermogensbalk van 1" naar 'O' brengen of 10 minuten wachten.
Symbool onderhoud vetfilter
6 De signalering voor de reiniging van het vetfilter wordt weergegeven met de betreffende
—_ [QYik-
brandende led ” A “ naast de digit L0 &
Symbool onderhoud koolstoffilter
odo De signalering voor de reiniging van het koolstoffilter wordt weergegeven door de betreffende
LAY e @
brandende led “ 22 “ naast de digit & &,
Reset en heractivering van de filters
Na 200 bedrijfsuren van het koolstoffilter en 100 bedrijfsuren van het vetfilter gaan de
betreffende pictogrammen branden om aan te geven dat het betreffende filter onderhoud
behoeft.

Ga na het uitvoeren van onderhoud aan het filter met een uitgeschakelde kookplaat als volgt te
werk:

@ |5

- Voor het vetfilter:druk na het onderhoud op het symbool i en houd dit ingedrukt. Een geluidssig-
naal geeft aan dat de reset is uitgevoerd.
.’.
- Voor het koolstoffilter:druk na het onderhoud op het symbool 28 enhoud dit ingedrukt. Een ge-
luidssignaal geeft aan dat de reset is uitgevoerd.

Als u eenfilterproduct heeft aangeschaft, moet  vooractivering de paragraaf'Aanpassing van
u hetkoolstoffilterbeheeractiveren (raadpleeg  hetgebruikersmenu’).

RAAMCONTACTFUNCTIE

Als u een afzuigproduct heeftaangeschaften

deze heeftaangesloten op het'Raamcontact’, PG .
geeftdeze animatie aan dat u de afzuiger niet :?, N 5 ':
kuntgebruiken: ;:, y ':

2N ;

Ermoeteenraam worden geopend om de digit
van de afzuigkap te kunnen zien en het gebruik
weer mogelijk te maken.
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FUNCTIE VOOR HET BEHEER VAN HET

VERMOGEN

Dit productis voorzien van een elektronisch
bestuurde vermogensregelingsfunctie.

Deze functie regelt de afgifte van het maximale
vermogenvan 3700 W overde
gecombineerde kookzones (linkerkant en
rechterkant), optimaliseert de verdeling van
het vermogen en voorkomt situaties voor
overbelasting van het systeem.

De functie verdeelt het maximaal beschikbare
vermogen over de op gecombineerde manier
gebruikte kookzones. Zie de afbeelding. De
functie vermindert, indien nodig, het vermogen
van de andere in de gecombineerde modus
functionerende kookzone (aan de laatste
bediening wordt de hoogste prioriteit
toegewezen).

-
-

i

Voorbeeld:

Als voor kookzone 1het extra
vermogensniveau (boost) (P) is geselecteerd,
kan kookzone 2 niet tegelijkertijd het
vermogensniveau 9 overschrijden en wordt
deze automatisch beperkt.

GIDS VOOR HET GEBRUIK VAN DE PANNEN

Welke pannen zijn geschikt?

Gebruik alleen pannen meteen
ferromagnetische bodem die geschikt zijn
voor gebruik op inductiekookplaten:
gietijzer

geémailleerd staal

koolstofstaal

roestvrij staal (ook niet volledig roestvrij)

aluminium met ferromagnetische coating
of bodem met ferromagnetische plaat

=
Controleer of het symbool 89 aanwezig is
(meestal op de onderkantgedrukt)omnate
gaan of de pan geschiktis. U kuntook een
magneetinde buurtvande bodemvande pan
plaatsen. Als deze blijft zitten, betekent dit dat
de pan kan worden gebruikt op een
inductiekookplaat.

Gebruik voor een optimaal rendement altijd
pannen met een vlakke bodem die de warmte
gelijkmatig kan verdelen. Een bodem die niet
perfectvlakis, kande geleiding van het
vermogen en de warmte beinvioeden.

Hoe de pannen te gebruiken

Minimale diameter van de panvoorde
verschillende kookzones. Vooreen goede
werking van de kookplaat moet de pan een of
meer van de op de kookplaat aangegeven
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referentiepunten bedekken en een geschikte
minimale diameter hebben.

Gebruik altijd de kookzone die het beste past
bijde diameter van de bodem van de pan.

Diameter van de bodem van de

Kookzone pan
@ min. (aanbe- @ max (aanbe-
volen) volen)
Gecombineerd
links/rechts 190 mm 230 mm
Enkel links/
rechts 110 mm 210 mm

Lege pannen of pannen met eendunne
bodem

Gebruik geen lege pannen of pannen meteen
dunne bodem op de kookplaat, omdatde
temperatuur daardoor niet geregeld kan
worden of de kookzone automatisch
uitgeschakeld wordt als de temperatuur te
hoogis, waardoor de pan of het opperviak van
de kookplaat beschadigd kanraken. Als dit
gebeurt, raak dan niets aan en wacht tot alle
onderdelen zijn afgekoeld. Als een foutmelding
verschijnt, raadpleeg dan het deel ‘Oplossen
van problemen’.

Normale geluiden bijhet gebruik vande
kookplaat

Inductietechnologie is gebaseerd op het
creérenvan elektromagnetische velden. Deze
elektromagnetische velden genereren warmte
direct op de bodemvan de pan.Pannenen



koekenpannen kunnen verschillende geluiden
oftrillingen veroorzaken, afhankelijk van de
manier waarop ze vervaardigd zijn.

Deze geluiden zijn hieronder beschreven:

Lichtgezoem (zoals het geluid van een
transformator)

Dit geluid treedt op bij koken met een hoge
warmte en wordt veroorzaakt doorde
hoeveelheid energie die van de kookplaat naar
de pannen wordtovergedragen. Het geluid
stopt of wordt minder als de warmtestand
wordt verlaagd.

Licht sissend geluid

Dit geluid wordt geproduceerd wanneer de
kookpan leegis en houdtop zodra de pan met
water of voedsel wordt gevuld.

Pruttelen

Dit geluid treedt op bij pannen die uitvele
gelaagde materialen bestaat en wordt
veroorzaaktdoorde trillingenvan de
oppervlakken waar de verschillende
materialen met elkaarin aanraking komen. Het
geluidis afkomstig van de pannen enkan
variéren op basis van de hoeveelheid en het
type bereiding van het voedsel.

PROBLEEM OPLOSSEN

Hard sissend geluid

Dit geluid treedt op bij pannen die gemaakt zijn
vanverschillende op elkaar gelaagde
materialen en ook wanneer deze op de
hoogste stand gebruikt worden en ook op twee
kookzones. Het geluid stopt of wordt minder
als de warmtestand wordt verlaagd

Ventilatorgeluiden

Vooreen goede werking van het elektronische
systeem moet de temperatuurvande
kookplaat wordeningesteld. Hiervooris de
kookplaat uitgerust met een koelventilator die
wordtingeschakeld om de temperatuurvan
het elektronische systeem te verlagenente
regelen. Het kan gebeuren dat de ventilator na
de uitschakeling van het apparaat nog blijft
functionerenals ereennogte hoge
temperatuur van de kookplaat wordt

gedetecteerd; hetdisplay toont H

Ritmische, klokachtige geluiden

Ditgeluid treedt alleen op wanneer er minstens
drie kookzones in werking zijn en verdwijnt of
vermindertzodra er één wordt uitgeschakeld.

De beschreven geluiden zijn een normaal
kenmerk van de inductietechnologie en
mogen dus niet als defecten worden
beschouwd.

Foutcode Beschrijving

de storing

Mogelijke oorzaak van

Oplossing

Eris een continue

De kookplaat

,-' gaatna 10
seconden uit.

gedetecteerd.

aanwezig op het
bedieningspaneel.

activering van de toetsen

Er is water of een pan

Verwijder het water of de pan van het
glaskeramische oppervlak en van het
bedieningspaneel.

De kookplaat

De temperatuur in de

Laat de kookplaat afkoelen.
Controleer of de kookplaat voldoende ventilatie
heeft.

FE/Ft/Fc gaat uit. gfnﬁtrggssrei is te hoo Neem contact op met het servicecentrum en
P 9. geef de foutcode op die op het scherm
verschijnt, als het probleem aanhoudt.
De Gebruik een geschikte pan.
Verwarm geen lege pannen.
E3 Sszﬁjéfeﬁeggf Pan leeg of ongeschikt. Neem contact op met het servicecentrum en
uit 9 geef de foutcode op die op het scherm
) verschijnt, als het probleem aanhoudt.
Laat de kookplaat afkoelen.
De Controleer of de kookplaat voldoende ventilatie
EH desbetreffende heeft.
kookzone gaat Neem contact op met het servicecentrum en
uit. geef de foutcode op die op het scherm

verschijnt, als het probleem aanhoudt.




H
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De kookzone

Zodra de netvoeding weer normaal is, verdwijnt
de foutmelding.

E6 aat niet aan - Neem contact op met het servicecentrum en
9 ’ geef de foutcode op die op het scherm
verschijnt, als het probleem aanhoudt.
:gé ;3 géé Koppel de kookplaat los van de voeding.
4/FC0O8/ Wacht enkele seconden en sluit de kookplaat
FC10/FC4 _ _ dan weer aan.
O/FH/F5/ Neem contact op met de servicedienst als het
E5/E2/EA/ probleem aanhoudt, onder vermelding van de
E4/ %79/ E8/ op het display weergegeven foutcode.

ONDERHOUD - REPARATIES EN CONFORMITEIT

e Zorgervoordathetonderhoudvande
elektrische componenten alleen doorde
fabrikant of door de servicedienst wordt
uitgevoerd.

e Zorgervoordatbeschadigde kabels alleen
door de fabrikant of door de servicedienst
worden vervangen.

Als ucontactopneemt metde servicedienst,
geefdandevolgende informatie:

o Typedefect

¢ Modelvan hetapparaat (Art./Cod.)

e Serienummer(S.N.)

Deze informatie vindt u op het typeplaatje. Het
typeplaatje is op de onderkantvan het
apparaataangebracht.

TECHNISCHE GEGEVENS

Informatie over het product volgens de
verordeningnr.66/2014

Referentienormen:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

Ditapparaatis ontworpen, vervaardigd eninde
handel gebrachtvolgens de EEG-richtlijnen.

Productidentificatie

Type: 4300

Model: FMY 8352 BA HI

FMY 8352BARHI

Raadpleeg hetidentificatieplaatje op de
onderkant van het product.

De fabrikant brengt voortdurend verbeteringen
aande productenaan. Omdeze reden kunnen
detekstendeillustratiesindeze
gebruiksaanwijzing zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd.
Meerinformatie over de technische gegevens
is beschikbaar op de website: www.franke.com

MODEL FMY 8352 BA HI
FMY 8352 BAR HI
Maximaal totaal vermo-
gen (kookplaat + afzuig- 3,72 Kw
kap)
Maximaal totaal vermo-
gen (kookplaat + afzuig- 3,02 Kw
kap)
Parameter Waarde

MODEL FMY 8352 BA HI

FMY 8352 BARHI

220-240V, 50 Hz; 220 V,

Voedingsspanning/ 60 Hz 2N~ 380-415V, 50

Maximaal totaal vermo-

gen (kookplaat + afzuig- 7,62 Kw (basisinstelling)
kap)

frequentie Hz;

2N~ 380V, 60 Hz
Aantal kookzones 4
Warmtebron inductie

Maximaal totaal vermo-
gen (kookplaat + afzuig-
kap)

4,72 Kw
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INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

e Perlapropriasicurezzae peril
corretto funzionamento
dell'apparecchio, si pregadileggere
attentamente questo manuale prima
dell'installazione e dellamessain
funzione. Tenere queste istruzioni
sempreinsieme all’apparecchio,
anchein casodicessioneo
trasferimento a terzi. Gli utenti devono
essere pienamente aconoscenzadel
funzionamento e delle caratteristiche
disicurezzadell'apparecchio.

Il collegamento dei cavideve essere
effettuato da un tecnico competente.
[l fabbricante non potraritenersi
responsabile per eventuali danni
risultanti da un’installazione o
utilizzazione impropria.

Controllare che I'alimentazione direte
corrisponda a quellaindicatasulla
targhetta datiall'interno del prodotto.
AVVERTENZA: Prima diinstallare
I'apparecchio, rimuovere le pellicole
diprotezione (qualora siano presenti).
Non toccare I'apparecchio conle mani
o parti del corpo bagnate.
L'apparecchio non deve maiessere
esposto agliagenti atmosferici
(pioggia, sole).
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e Teneregliimballaggifuoridalla
portata dei bambini e dianimali
domestici.

e Non utilizzare adattatori, prese
multiple o prolunghe per collegareil
dispositivo.

¢ Nonstarein piedisull’apparecchio,
perché si potrebbe danneggiare.

e Questoapparecchiopud essere

utilizzato da bambini di eta superiore

agli 8 annie da persone con capacita

fisiche, sensoriali o mentaliridotte o

senzaesperienza e conoscenza,

purché supervisionate o istruite
riguardo |'utilizzo dell’'apparecchioin
modo sicuro e che comprendanoi
rischi coinvolti.

Questo apparecchio non & destinato

all'uso da parte di persone (bambini

inclusi) conridotte capacita fisiche,
sensorialio mentali, o con mancanza
diesperienze e conoscenze, ameno

che non siano supervisionate o

abbianoricevuto istruzionisull'uso

dell'apparecchio daunapersona
responsabile dellaloro sicurezza.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi

che non giochino con l'apparecchio.

La pulizia e lamanutenzione

dell'utente nondevono essere



effettuate da bambinisenza
supervisione.

Collegare laspinaad una presaditipo
conforme alle normative vigentiein
posizione accessibile.

I mezzi perladisconnessione devono
essere incorporati nel cablaggio fisso
in conformita con le norme in materia.
Seilcavodialimentazione e
danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore o dal suo agente di
servizio o da persone con qualifiche
simili per evitare pericoli.

Per gliapparecchidiClassel,
controllare che |'alimentazione
elettricadomestica garantiscauna
correttamessaaterra.

Non utilizzare fiamme libere (pericolo
diincendio).

AVVERTENZA: Lamancata
installazione delle vitio dei
dispositividifissaggioin
conformita alle presentiistruzioni
pud comportare rischidi scosse
elettriche.

Usare solo viti e minuteriaidonea peril
fissaggio dell'apparecchio.
Assicurarsiche il dispositivo sia
installato in modo da poter essere
scollegato dall'alimentazione, con una
distanza di apertura dei contatti (3 mm)
che garantiscalacompleta
disconnessione in condizioni di
sovratensione di categorialll.
Collegare |'estrattore allacanna
fumaria attraverso un tubo di diametro
minimo di120 mm. Il percorso della
cannafumariadeve essere il pit breve
possibile.

Relativamente alle misure tecniche e
disicurezza da adottare perlo scarico
deifumieimportante attenersi
scrupolosamente ai regolamenti
stabiliti dalle autorita locali.

Quando questo apparecchio viene
utilizzato contemporaneamente ad
apparecchiche bruciano gas o altri
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combustibili(non applicabile agli
apparecchiche scaricano 'aria solo
nella stanza), la stanza deve essere
adeguatamente ventilata per evitareiil
riflusso dei gas di scarico.

Pulire I'apparecchio e sostituire i filtri
dopoil periodo ditempo specificato
(pericolo diincendio). Vederelil
paragrafo Pulizia e manutenzione.
Devono essererispettate le normative
relative allo scarico dell'aria.

L'arianon deve essere espulsainuna
canna fumaria utilizzata perlo scarico
deifumidiapparecchiagasoaltri
combustibili (non applicabile agli
apparecchiche espellono I'aria solo
nella stanza).

Quando l'apparecchio dicottura e gli
apparecchialimentati con energia
diversadall'elettricita sonoin funzione
contemporaneamente, la pressione
negativa nella stanzanondeve
superarei4 Pa(4 x10-5 bar), per
evitare cheifumivengano risucchiati
nella stanza dall'apparecchio di
cottura.

Le cappe dacucina e glialtriimpiantidi
aspirazione dei fumidi cottura possono
influire negativamente sul
funzionamento in sicurezza degli
elettrodomesticia gas o altri
combustibili (compresi quelliin altre
stanze) a causa del flusso diritorno dei
gas dicombustione. Questigas sono
potenzialmente in grado di provocare
un avvelenamento da monossido di
carbonio. Dopo l'installazione diuna
cappaodiunaspiratore di fumidi
cottura, il funzionamento delle
apparecchiature a gas fluido dovrebbe
essere testato daun esperto per
garantire che non si verifichi un flusso
diritorno dei gas dicombustione.

| sistemidiinduzione diquesti piani
cottura soddisfanoirequisitidelle
norme EMC e della direttiva EMF e non
dovrebbero interferire con altri
dispositivi elettronici. | portatoridi



pacemaker o di altriimpianti elettronici
devono chiarire conil proprio medico o
conil produttore degliimpianti se
questidispositivisono
sufficientemente resistentialle
interferenze.

Prima di eseguire il collegamento
elettrico, leggere il capitolo
COLLEGAMENTO ELETTRICO.

Le friggitricidevono essere
costantemente sorvegliate durante
l'uso:l'olio surriscaldato potrebbe
incendiarsi.

Non appoggiare pentole e padelle sul
bordo, perché potrebbero
danneggiarsiigiuntiinsilicone.

L'apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi
durante l'uso. Prestare grande
attenzione anontoccarele
resistenze. | bambinidieta
inferiore agli 8 annidevono essere
tenutilontani,amenodinon
essere costantemente sorvegliati.

AVVERTENZA: Se la superficie &
incrinata, spegnere |'apparecchio
e nonaccenderlo per evitare il
rischio di scosse elettriche.

Non utilizzare apparecchiavapore per
la pulizia del prodotto.

Non appoggiare sulla superficie del
piano cottura oggetti metallicicome
coltelli, forchette, cucchiai e coperchi,
perché possono surriscaldarsi.
Utilizzare I'apposito comando per
spegnere il piano cottura dopo I'uso;
non affidarsiai sensoridelle pentole.
L'apparecchio non & progettato per
essere messo in funzione per mezzo di

USoO

untimer esterno oun sistemadi
telecomando separato.

AVVERTENZA: Pericolo di
incendio: non mettere oggetti sulle
superficidi cottura.

ATTENZIONE: Il processo di
cottura deve essere sorvegliato.
Un breve procedimento di cottura
deve essere sorvegliato
costantemente.

Q AVVERTENZA: E pericoloso
lasciare incustoditoil piano cottura

quando si utilizzano olio o grassi,
perché potrebbe crearsiuna
situazione di pericolo e svilupparsi
unincendio. Nontentare MAI di
spegnere unincendio con l'acqua,
ma spegnere l'apparecchio e poi
coprire lafiamma, ad esempio con
un coperchio o unacoperta
antincendio.

e L'apparecchionondeve maiessere
installato dietro uno sportello
decorativo, per evitare che possa
surriscaldarsi.

Possibili cause diriduzione delle

prestazioni:

Maggiore eilnumerodicurveela
distanzadellatubazione rispetto al
motore diaspirazione, maggiore sara
la perditadicarico e laconseguente
riduzione delle prestazioni.
Rispettare la sezione minima del
condotto diaspirazione, una sezione
insufficiente non soloriduce le
prestazioni ma pud anche
compromettereil corretto
funzionamento del motore.

L'apparecchio diaspirazione é stato
progettato esclusivamente per
I'eliminazione degliodoridi cottura nell'uso
domestico.

e Nonutilizzare in nessun caso l'apparecchio
per scopidiversidaquelliperiquali & stato
progettato.

e Lefriggitricidevono essere continuamente
monitorate durante |'uso: |'olio surriscaldato
potrebbe prendere fuoco.



e Nonazionarel'apparecchioconuntimer
esterno oun sistema dicomando adistanza
separato.

L'apparecchionondeve essere installato
dietro una porta decorativa per evitare che
possa surriscaldarsi.

Perevitare danniall'apparecchio, nonsalire
in piedisull'apparecchio.

Perevitare didanneggiare le giunzioniin
silicone, non appoggiare recipientidi
cottura caldisul telaio.

Nontagliare o preparare glialimentisulla
superficie e non farvicadere oggetti duri.
Nontrascinare pentole o stoviglie sulla
superficie.

PULIZIA E MANUTENZIONE

e Spegnere oscollegarel'apparecchiodalla
rete dialimentazione elettrica prima di

qualsiasiintervento dimanutenzione.

Filtro al carbone attivo

o |lIfiltro antiodorial carbone attivo (fare
riferimento alle istruzioni di montaggio) non
deve essere lavato nerigenerato, va
sostituito ogni12 mesi. Per ordinare un

nuovo filtro, contattare il servizio assistenza.

Griglia
¢ Nonlavareinlavastoviglie.Pulire la griglia
conacqua calda e sapone neutro, senza
usare spugne abrasive (non usare
detergentiaggressivio abrasivi!).

&
=
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Filtro antigrasso

e Pulire osostituireifiltriagliintervallidi
tempoindicatial fine di mantenere la cappa
inbuono stato difunzionamento ed evitareil
potenzialerischiodiincendioacausadiun

accumulo eccessivo digrasso.

I filtri antigrasso devono essere pulitiogni 2
mesi difunzionamento o piu
frequentemente in caso di utilizzo molto
intenso e possono essere lavatiin
lavastoviglie.
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Lavaschetta ditroppopieno superiore fa parte
delfiltro antigrasso e deve essere controllata
dopo ogni cottura oppure ogniqualvolta si
notino versamenti di liquido sul piano cottura.
Lavare conacquacalda e rimuovereiresiduidi
cibo perevitare che si sprigionino odorie si
producano incrostazioni.

Vaschettaraccoltaliquidi

Nell'utilizzo comune, siraccomandadi
controllare e svuotare lavaschettadiraccoltaa
intervallidi due settimane.

Togliere il cassetto prima di eseguireiregolari
controllidellavaschettadiraccoltaacqua,in
particolare in caso di cospicui versamenti di
liquidi. Premere verso|'alto il rubinetto
(arancione) e svitarlo per svuotare il recipiente.
Unavolta svuotatalavaschettadiraccolta
acqua, riavvitare premendo verso l'altoiil
rubinetto (arancione) fino a chiusura.
Lavalvola pud essere sostituita se smarritao
danneggiata e pud essere acquistatacome
ricambio.




Smontaggio vaschettaraccoltaliquidi
principale

Peruna maggiore pulizia nel casoin cuicadano
liquidi che possono causare cattivo odore
sganciare lavaschetta aprendoil gancio
indicato.

Puliziadell’'apparecchio

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo per
evitare che eventualiresiduidicibo si
carbonizzino. Pulire sporcoincrostato e
carbonizzato richiede maggiore fatica.

e Perpulirelosporcodituttiigiorni, utilizzare
un panno o unaspugna morbidie un
detergente adatto. Seguire le
raccomandazionidel produttore riguardo ai
detergentida utilizzare. Siconsiglia di
utilizzare prodotti detergenti protettivi.
Rimuovere le macchie dicalcare utilizzando
una piccola quantita di soluzione
anticalcare, peres.acetoosuccodilimone,

Svuotamento liquidi box motore

Se avvengono versamentidiliquido sul piano
cotturasuperioriallitro, svitare come indicato
iltappo avite (arancione) e svuotare il box

motore. Unavolta svuotato il box, riavvitareil

tappo avite (arancione) fino a chiusura. .
Lavalvola pud essere sostituita se smarritao
danneggiata e pud essere acquistatacome

ricambio.

REQUISITI DEI MOBILI

unavoltacheilpiano cotturasié
raffreddato. Quindi pulire nuovamente con
un panno umido.

Perla proceduradiinstallazione € obbligatorio
attenersialle leggi, ordinanze, direttive e
norme (regolamenti per la sicurezza degli
impianti elettrici, il correttoriciclaggio dei
componenti, ecc.)invigore nel paese di
utilizzo!

Non utilizzare un sigillante siliconico tra
I'apparecchio eil pianodilavoro. Il piano
cottura é destinato almontaggio aincasso
nel pianodilavoro della cucina al disopradi
un modulo per cucinadilarghezza 600 mm
osuperiore.

Sel'apparecchio &€ montato su materiali
inflammabili, € necessariorispettare
scrupolosamente le linee guida e le norme
riguardantile installazioni a bassatensione
ela protezione antincendio.

Perle unitaaincasso, icomponenti
(materiali plastici e legno impiallacciato)
devono essere montaticon adesivi
resistential calore (min.100 °C): l'uso di
materiale e adesivinonidonei pud causare
deformazione e distacco.
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Ilmodulo dellacucinadeve disporre di
spazio sufficiente pericollegamenti elettrici
del dispositivo. | moduli pensilial disopra
del dispositivo devono essere installatia
una distanzatale da consentire spazioa
sufficienza perlavorare confortevolmente.

L'usodibordature decorative inlegno duro
attorno al piano dilavorodietroal
dispositivo & consentito purché ladistanza
minima resti sempre paria quanto indicato
nelle figure diinstallazione.

Ladistanza minimatrail dispositivo
montato e la parete posteriore € indicata
nella figura diinstallazione del dispositivo a
incasso (150 mm per la parete laterale, 40
mm per la parete posteriore e 500 mm per
glieventuali pensili soprastanti. Perragioni
ergonomiche siconsigliaunadistanza
minima di1000 mm).

Perimpedire infiltrazionidiliquiditrail bordo
del pianodicotturaeil pianodilavoro,
applicare laguarnizione adesivain
dotazione sull'intero bordo esterno del
piano di cottura primadell'installazione.



COLLEGAMENTO ELETTRICO

AVVERTENZA: Tuttii collegamenti
elettrici devono essere eseguitidaun
installatore autorizzato.

e Attenersialloschemadiallacciamento
(collocato sul latoinferiore del prodotto).

e Questoapparecchio presentaun
collegamentoditipo"Y", siconsiglia di
utilizzare un cavo alimentazione HO5V2V2-
Fda5x2,5mm? connessione MONOFASE
e BIFASE: sezione minima dei conduttori:

ASPETTI AMBIENTALI

2,5 mm?. Diametro esterno del cavo
alimentazione: min 8 mm - max12 mm.

e |Imorsettidicollegamento sono accessibili
rimuovendo la copertura dellascatoladi
giunzione.

e Verificare che le caratteristiche
dell'impianto elettrico domestico (tensione,
potenza massima e corrente) siano
compatibilicon quelle dell'apparecchio.

e Collegarel'apparecchio come mostrato nel
manuale diinstallazione (in conformita alle
norme diriferimento perlatensione direte
vigentialivello nazionale).

Attenzione! Non effettuare saldature sui
cavi!

Smaltimento degli elettrodomestici

Ilsimbolo ==msul prodotto o sullasua
confezioneindicacheil prodotto nondeve
essere smaltito insieme ai normalirifiuti
domestici. Il prodotto deve essere smaltito
presso un centro specializzato nelriciclaggio di
componenti elettrici ed elettronici.
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito
correttamente, contribuira a prevenire
potenzialiconseguenze negative per
'ambiente e per la salute che potrebbero
altrimenti derivare da uno smaltimento
inadeguato. Perinformazioni piti dettagliate su
comericiclare questo prodotto, rivolgersialle
autorita municipali, al locale servizio di
smaltimentorrifiutioppure al negozio dove &
stato acquistatoil prodotto.

L'apparecchio & conforme alla direttiva
2012/19/UE riguardante la riduzione delle
sostanze pericolose usate nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche e lo
smaltimento deirifiuti.

Smaltimento dei materialid’ imballaggio

A%
I materiali con il simbolo TP sonorriciclabili.
Smaltire i materiali d'imballaggio in appositi
contenitoridiraccolta peril riciclaggio.

Risparmio energetico

E possibile risparmiare quotidianamente
energiadurante la cottura, seguendoi
suggerimenti che seguono.

¢ Quandosiriscaldal’acqua, utilizzare solo la
quantita necessaria.

e Sepossibile, coprire sempre le pentole con
il coperchio.

e Primadiattivarelazonadicottura,
sistemare la pentola.

e Sistemare le pentole piu piccole sulle zone
dicottura piu piccole.

e Posizionarele pentole direttamente al
centrodellazonadicottura.

o Utilizzareil calore residuo per mantenere
caldiglialimenti o perscioglierli.



DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster 3000 W

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster 3000 W

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster 3000 W

w

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster 3000 W

Pannello comandi

Griglia di aspirazione

4
5
6
1+2 Zona di cottura combinabile (210 x 410 mm)
3000 W, con funzione Booster 3700 W.

3+ Zonadicottura combinabile (210 x 410 mm)
4 3000 W, con funzione Booster 3700 W.

INDICATORI

Rilevamento di presenza pentola
Ognizonadicottura é dotatadiun sistemache
rileva la presenzadiuna pentola sul piano
cottura. ll sistemadirilevamento € in grado di
riconoscere le pentole con fondo
magnetizzabile ditipoidoneo per|'uso sui piani
cotturaainduzione. Se la pentola viene rimossa
duranteil funzionamento o si utilizzauna
pentolanonidonea, suldisplay appareil

simbolo ':’

Indicatore di calore residuo

L'indicatore dicalore residuo € unafunzione di
sicurezza per segnalare che la superficie della
zonadicottura e ancoraaunatemperatura pari
osuperiore a50 °C e potrebbe quindi causare
ustionial contatto conle maninude. Il digitdella

zonadi cottura corrispondente indica H

LIMITAZIONE DI POTENZA

Al primo collegamento dell'apparecchio
all'alimentazione direte domestica,
I'installatore deve impostare la potenza delle
zone cotturain base alle capacita effettive
dell'impianto elettrico domestico. Questa
operazione deve essere effettuataentro 2
minuticirca.

Se questo non e necessario, sipud accendere

direttamente il piano cottura utilizzando\XJ o,
in alternativa, seguire la procedura descritta
sotto peraccedere almenu.

e Collegareil pianocotturaallarete
domestica (questa operazione deve essere
eseguita ad ogniaccesso al menu).

. Premere@.

e Premereetenere premutoil digitdellazona
dicotturainaltoasinistraeil simbolo IEI per
alcunisecondi.

e Farscorrereilditodadestraasinistralungo
latastiera a scorrimento che mostra
un‘animazione.

Finché non verra visualizzato:
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Premereidigittd od pernavigare nel menu
fincheidigitadestranon visualizzano °5" e “&".

Premere”+"0"-"perscegliereilvalore
corretto visualizzato sui digit sopra.

Vedere latabella seguente per le specifiche:

KW Note

7,4 Impostazione iniziale standard
6.0

5,0

4,0

3.7

3.0

2,5

Unavoltainseritoil valore corretto, confermare

premendo e mantenendo premutoiil tasto@.
Peruscire senza salvare alcuna modifica

premereiltastob.



PANNELLO COMANDI

1 Tasto Acceso/Spento

2 Zonadicottura

3 Tastoreset filtro antigrasso

4  Tastoresetfiltro al carbone

5 Zonacomandi aspiratore

6  Simbolo del Timer

7 ZonaTimer

8 Tasto della funzione Recall

9  Tastigestione Timer
10 Tasto della funzione Booster

11 Tasto della funzione Scioglimento
12 Simbolo della funzione Scioglimento
13 Tasto della funzione Pausa

14  Tasto della funzione Blocco

15 Tastiera a scorrimento

16 Funzione Dry

A  Tasto della funzione Auto

Quando si posiziona una pentolasuunadelle 4
zone di cottura, il piano cottura nerileva
automaticamente la presenzaeilluminail digit
corrispondente per attivarlo.

Se non visono pentole o altri oggetti sul piano
cottura, idigit non sono visibili.

Sul pannello comandi, le funzioni selezionabili
sono sempre quelle visibili. Selezionare le
funzionitoccandoil simbolo corrispondente.

Le zone di cottura possono essere attivate

premendo il digit diriferimento & .
Ildigit siillumina pitintensamente per
confermare l'operazione.

Accensionedell’ apparecchio:

Premere e tenere premuto il tasto On/Off per accendere e attivare le funzioni del piano.

In questo momento il piano &€ acceso ma tutte le zone di cottura e la cappa sono a potenza zero. Il Piano si
spegne automaticamente dopo 10 secondi di inutilizzo.

Attenzione: Per ragioni di sicurezza sara sempre possibile spegnere il piano tramite il tasto On/Off.

Una volta acceso il piano, i 4 digit delle zone di cottura visualizzeranno: S e g sul digit dell’aspiratore.
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FUNZIONI PIANO COTTURA
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Questa funzione impedisce I'azionamento accidentale dell'apparecchiatura

Per attivare: accendere il piano, tenere premuto il tasto ﬁ dopo un segnale acustico
premere e tenere premuti anche i due digit di sinistra per circa 3 secondi finche tutti i digit

Blocco ta indicano L .
stiera Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.
Per disattivare: accendere il piano, tenere premuto il tasto ﬁ , dopo un segnale acustico
premere e tenere premuti anche i due digit di sinistra per circa 3 secondi fincheé tutti i digit
indicanoL scompaiono.
Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.
Ogni zona di cottura pud essere impostata ad un livello di potenza massima per un massimo
di 5 minuti.
Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e selezionare il valore “Boost” premendo il
Funzione tasto” »
Boost P
Il digit corrispondente indical .
Per disattivare: selezionare uno degli altri valori possibili sulla tastiera a scorrimento oppure
premere il tasto ” >> ", un bip confermera la disattivazione.
Il timer consente di spegnere una particolare zona di cottura al termine del tempo impostato.
Le zone di cottura possono essere programmate singolarmente, in quanto ciascuna dispone
di un proprio timer.
;r;':::’?:gf Per arrivare: selezionare la zona di cottura attiva premendo il digit, premere il simbolo @
tura corrispondente e con i tasti “+"” e “-" impostare il tempo desiderato per il conto alla rovescia.
Non toccare nulla per 5 secondi per confermare il tempo impostato.
Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori del timer
(premere simbolo CL) e successivamente il “-" arrivando a 0).
Questa funzione consente di mettere in pausa/riavviare qualsiasi funzione attiva sul piano
cottura. Se la funzione Pausa non viene disattivata entro 10 minuti, il piano cottura si spegne
automaticamente.
Durante la pausa, tutti i digit indicano ! I per segnalare che:
Funzione - Non viene prodotta energia in nessuna delle zone di cottura.
Pausa - . .
- Tutte le funzioni sono disattivate.
Per attivare: con il piano cottura in funzione, premere il tasto ” . Viene emesso un bip per
confermare |'operazione.
Per disattivare: premere il tasto ” e scorrere il dito da sinistra a destra lungo la tastiera a
scorrimento che mostra un’animazione.
Questa funzione é utilizzata per richiamare le impostazioni di funzionamento del piano cottura
in caso di un breve arresto involontario usando il tasto b .
Funzione di 4_)
Richiamo  Accendere il piano e premere il tasto per recuperare le funzioni attive prima dello

spegnimento.

Quando il piano cottura si spegne, se non viene riacceso entro 5 secondi, si perdono le
impostazioni delle funzioni attive prima dello spegnimento.
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Funzione Ri-
scaldamento

Questa funzione & utilizzata per riscaldare una pentola alla potenza massima prima di
continuare la cottura a un livello selezionato. L'intervallo di tempo in cui la zona di cottura
viene mantenuta alla potenza massima dipende dal livello di cottura finale impostato. Vedere
la tabella:

Livello di potenza Timer (secondi)

Non disponibile

40

72

120

176

256

432

120

192

o No|o|~WIN O

Non disponibile

Boost Non disponibile

Selezionare la zona di cottura, premere e mantenere premuto per 3 secondi il valore
selezionato (da O a 8) sulla tastiera a scorrimento. Il piano cottura avra un picco di potenza
massima per un periodo di tempo che varia in base alla potenza di cottura impostata

precedentemente, quindi tornera al valore impostato all’inizio. Il digit corrispondente indica lq

e il valore impostato, successivamente solo lq

Per disattivare: selezionare il digit corrispondente che indica 'q e portare a zero il valore della
tastiera a scorrimento.

Questa funzione permette di collegare 2 zone di cottura per utilizzarle e controllarle come una
singola pit ampia. Questo offre la possibilita di utilizzare pentole con un fondo pit ampio.

Le zone di cottura selezionabili per questa funzione sono sia quelle di sinistra (tra loro) che
quelle di destra (tra loro).

Per attivare: premere simultaneamente entrambe le zone di cottura attive finché un digit

Modalita . . fi
combinata 'nNdicatf. . . = ) i
(funzione Perimpostare la potenza della zona utilizzabile in modalita combinata usare la tastiera a
“ponte”)  scorrimento.
Per disattivare: premere simultaneamente i tasti utilizzati per attivare la funzione finché non
vengono emessi due bip.
Importante! Il piano cottura riconosce automaticamente la presenza di una pentola piu
grande che occupa due zone di cottura, ma gestira le zone in maniera indipendente a meno
che non sia attivata la funzione “ponte”.
Questa funzione serve per mantenere in caldo i cibi cotti.
Funzione  per attivare: selezionare una zona di cottura attiva e selezionare Iil (viene emesso un bip per
manteni-  .ontermare I'operazione).
mento in cal-
do §

Per disattivare: selezionare la zona di cottura poi, selezionare L1 . Due bip confermeranno la
disattivazione.

TABELLA DICOTTURA

Livello di . Spegnimento
potenza Metodo di cottura Da usare per automatico (ore)
Sciogliere, riscaldare ) .
1 leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse 10h
2 Sciogliere, riscaldare Burro, cioccolata, gelatina, salse 5h
leggermente
3 Portare a temperatura Riso 5h
4 Cottura prolungata, addensare, Verdure, patate, salse, frutta, pesce 4h
stufare
5 ;thtftaur;a prolungata, addensare, Verdure, patate, salse, frutta, pesce 3h

72



6 Cottura prolungata, brasare Pasta, minestre, carne brasata 2h
. Rosti (frittelle) di patate, omelette, cibi
7 Frittura leggera impanati e fritti, salsiccia 2h
8 Frittura, frittura inimmersione  Carne, patatine fritte 2h
9 Frittura rapida ad alta Bistecche 1h
temperatura
P Riscaldamento veloce Bollitura acqua Non disponibile.

PERSONALIZZAZIONE DEL MENU UTENTE

L'utente pud effetuare alcune operazioni di regolazione sul prodotto. Seguire la procedura sotto per entrare
nel menu, le operazioni devono essere fatte entro 2 minuti.

- Premere ® .

- Premere e mantenere premuto il digit in basso a sinistra e il simbolo EI .
- Far scorrere il dito da sinistra a destra lungo la tastiera a scorrimento che mostra un’animazione.
Fincheé non verra visualizzato:
$ p & $
°g, © 88 Bt e« » °ge
0
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s 5 = 4+ & 6 il i i)
=] =]
Premere il digit U od per scegliere il parametro desiderato.
Premereitasti”-" 0" +" per scegliere il valore desiderato.
Vedere la tabella seguente per le specifiche:
Valore digit P .
Timer Descrizione Valore digit cappa
: 0 - Suono attivato.
U Volume tasti 1- Suono disattivato (default).
0 - Segnale acustico disattivato.
U2 Menu di gestione del termine del conto allarovescia  1- Segnale acustico attivo per 30
del Timer secondi.

2 - Segnale acustico attivo per 2 minuti.
O - Disattivato.
1- Attivato (default).
U4 Filtro al carbone ) . . . 0- Di_sattivato (default).
ATTENZIONE! Da attivare in caso di prodotto filtrante. 1- Attivato.

O - Disattivato.
1- Attivato (default).

u3 Funzione Dry

us Funzione rilevameto pentola

- Una volta inserito il parametro e il valore corretto, confermare toccando e tenendo premuto (D per circa 2 secondi.

- Per uscire senza salvare alcuna modifica premere il tasto b per circa 2 secondi.

FUNZIONI ASPIRATORE

°8;, ©88 Biwe= » °G*
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Premere e trascinare il dito sulla barra di potenza finché non verra visualizzato “ b “ per impostare

"o la velocita INTENSIVA 1. Questa impostazione € temporizzata per un‘attivazione di 10 minuti.
Trascorso questo tempo, il sistema torna automaticamente alla velocita impostata in
precedenza. Si disattiva selezionando una velocita differente.
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Premere e trascinare il dito sulla barra di potenza finché non verra visualizzato “ P “per impostare

up la velocita INTENSIVA 2. Questa impostazione € temporizzata per un‘attivazione di 4:30 minuti.
Trascorso questo tempo, il sistema torna automaticamente alla velocita impostata in
precedenza. Si disattiva selezionando una velocita differente.

Simbolo automatica

A

@ Attivazione/disattivazione della funzione automatica: premere il simbolo O .
Questa funzione si attiva solo quando una zona di cottura € uguale o maggiore di 6.

Funzione “Dry”
Ogni volta che si spegne il piano, dopo aver utilizzato una o piu zone di cottura, il motore
@ dell'aspiratore funzionera per 10 minuti al primo livello di velocita. Durante il funzionamento della

funzione Dry tutti i tasti sono disabilitati eccetto il tasto ® eil tasto "0" del livello dell'aspiratore.
Per disattivare la funzione Dry durante il funzionamento I'utente deve portare da “1” a “0" il tasto
livello aspiratore tramite lo slider oppure attendere la fine dei 10 minuti.

Simbolo manutenzione filtro antigrasso
6 La segnalazione relativa alla pulizia del filtro antigrasso & visualizzata con il relativo led acceso ”
—_ [QFimik-+

— “vicino al digit & &,

Simbolo manutenzione filtro al carbone
oo La segnalazione relativa alla pulizia del filtro al carbone & visualizzata con il relativo led acceso
28 0% @[k

B yicino al digit & &,

Reset e riattivazione dei filtri
Trascorse 200 ore di funzionamento del filtro carbone e 100 ore del filtro grassi I’ accensione
delle relative icone segnalera che & necessario eseguire la manutenzione del filtro indicato.

.:‘. Dopo avere effettuato la manutenzione del filtro a piano spento, procedere come segue:

—_ - Per il filtro antigrasso, una volta eseguita la manutenzione premere e tenere premuto il simbolo

e

— . Un suono acustico indichera che il reset & stato eseguito.

- Per il filtro al carbone, una volta eseguita la manutenzione premere e tenere premuto il simbolo
9,

— . Un suono acustico indichera che il reset e stato eseguito.

Se avete acquistato un prodottofiltrante & carbone (per I'attivazione vedere il paragrafo
necessario attivare la gestione peril filtro “Personalizzazione del menu utente”).

FUNZIONE CONTATTO FINESTRA

Se avete acquistato un prodotto aspirante e lo
avete collegato al “Contatto Finestra”, se viene
visualizzata questa animazione significa che
non potete gestire |'aspiratore:

E'necessario aprire lafinestra per visualizzareil
digitdell’aspiratore e permetterne I'uso.

FUNZIONE DI GESTIONE DELLA POTENZA

Questo prodotto € dotato diuna funzione di Lafunzioneripartisce la potenza massima
gestione della potenza a controllo elettronico. disponibile trale zone di cottura utilizzate in

modalita combinata. Vedere illustrazione. La
Questa funzione controllal'erogazione della funzioneriduce la potenza dell'altra zona di
potenzamassimadi 3700 W tra le zona di cottura funzionante in modalita combinata, se
cotturacombinate (Iato sinistro e lato deStrO), necessario (a||'u|tim0 comando & asseg natala
ottimizzando la distribuzione di potenza ed priorita pit alta).

evitando situazioni di sovraccarico del sistema.
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Esempio:

Se perlazonadicotturalsiselezionaillivello di
potenza supplementare (boost) (P), lazonadi
cottura 2 non potra contemporaneamente
superareillivellodipotenza 9 e verra
automaticamente limitata.

GUIDA ALL'USO DELLE PENTOLE

Quali pentole utilizzare

Utilizzare esclusivamente pentole conilfondo
in materiale ferromagneticoidoneo perl'uso
suipiani cotturaainduzione:

e ghisa

e acciaiosmaltato

e acciaioal carbonio

e acciaioinossidabile (anche non
interamente)

e alluminio conrivestimento ferromagnetico
ofondo con piastra ferromagnetica

Per stabilire I'idoneita di una pentola,

controllare che sia presente il simbolo 20
(generalmente stampigliato sul fondo). Si pud
anche avvicinare una calamita alfondo della
pentola. Se rimane attaccata, significachela
pentola € utilizzabile su un piano cotturaa
induzione.

Per garantire un'efficienza ottimale, usare
sempre pentole con fondo piattoin grado di
distribuire uniformementeil calore. Unfondo
non perfettamente piano pud influire sulla
conduzione dellapotenza e del calore.

Come utilizzare le pentole

Diametro minimo della pentola/padella perle
diverse zone di cottura. Per garantire cheil
piano cottura funzioni correttamente, la
pentola deve coprire uno o pit dei punti di
riferimento indicati sulla superficie del piano
cottura e deve essere didiametro minimo
idoneo.

Usare sempre lazonadicotturache meglio
corrisponde al diametro del fondo della
pentola.

Zone di cottura Diametro del fondo pentola

@ min. (consi- @ max (consi-

gliato) gliato)
Combinata sini-
stra/destra 190 mm 230 mm
Singole sinistra/
destra 110 mm 210 mm
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Pentole/padelle vuote o con fondo sottile
Non usare pentole/padelle vuote o con fondo
sottile sul piano cottura perché cido non
consentirebbe dicontrollare latemperaturao
spegnere automaticamente lazona di cottura
se latemperatura e troppo elevata, conil
rischiodidanneggiare la pentola o la superficie
del piano cottura. Se cid dovesse accadere,
nontoccare nullae attendere che tuttii
componentisiraffreddino. Se appare un
messaggio di errore, consultare lasezione
“Risoluzione dei problemi”.

Normali rumoridifunzionamento del piano
cottura

Latecnologia ainduzione sibasasulla
creazione dicampi elettromagnetici. Questi
campielettromagneticigenerano calore
direttamente sul fondo della pentola. Pentole e
padelle possono produrre una varieta di rumori
ovibrazioniasecondadelmodoin cuisono
state costruite.

Talitipi di rumore sono descritticome segue:

Lieveronzio(comeilrumorediun
trasformatore)

Questo rumore siproduce quando sicuoce
conunlivellodicalore elevatoed e
determinato dalla quantita di energia trasferita
dal piano cottura alle pentole. llrumore cessa o
diminuisce quandossiriduceillivello dicalore.

Leggero sibilo

Questo rumore € prodotto quandoil recipiente
dicottura e vuoto e cessaunavoltacheil
recipiente viene riempito conacqua o cibo.

Crepitio

Questo rumore siverifica con pentole
composte da numerosi materiali stratificati
uno sull'altro ed & causato dalle vibrazioni delle
superfici doveidiversi materialisiincontrano. Il
rumore proviene dalle pentole e puo variare in
base alla quantita e alla tipologia di
preparazione del cibo.



Forte sibilo

Questo rumore siverifica con pentole
composte da materiali diversi stratificatiuno
sull'altro e, inoltre, quando queste vengono
utilizzate aregime massimo e anche sudue
zonedicottura. llrumore cessa o diminuisce
quandosiriduceillivello di calore

Rumoridellaventola

Perun corretto funzionamento del sistema
elettronico, & necessarioregolarela
temperaturadel piano cottura. A tale scopo, il
piano cottura & dotato diunaventoladi
raffreddamento che viene attivata perridurre e
regolare latemperatura del sistema
elettronico. Puo accadere chelaventola

continuia funzionare unavoltache
I'apparecchio viene spento se latemperatura
del piano dicotturavienerilevatacome ancora

troppo elevataeil display visualizza H .

Suoniritmici e simili al ticchettiodiun
orologio

Questo rumore si manifesta esclusivamente
quando almeno tre zone dicotturasonoin
funzione e scompare o diminuisce nel
momento in cui se ne spegne qualcuna.

I rumori descrittirappresentano una
caratteristica normale dellatecnologiaa
induzione e pertanto non possono essere
considerati come difetti.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore Descrizione

Possibile causa
dell'errore

Soluzione

Il piano cottura si

,J spegne dopo 10
secondi.

Rilevata un’attivazione
continua dei tasti.
Acqua o pentola
presente sul pannello
dei comandi.

Rimuovere l'acqua o la pentola dalla
superficie in vetroceramica e dal pannello
dei comandi.

Il piano cottura si

FE/Ft/Fe DO

Latemperatura interna
dei componenti

elettronici e troppo alta.

Lasciare raffreddare il piano cottura.
Controllare se il piano cottura dispone di
sufficiente ventilazione.

Se il problema permane, contattare il

centro di assistenza e specificare il codice
di errore che appare sul display.

La zona di cottura
E3 corrispondente si
spegne.

idonea.

Pentola vuota o non

Usare una pentola appropriata.

Non riscaldare pentole vuote.

Se il problema permane, contattare il
centro di assistenza e specificare il codice
di errore che appare sul display.

La zona di cottura
EH corrispondente si -
spegne.

Lasciare raffreddare il piano cottura.
Controllare se il piano cottura dispone di
sufficiente ventilazione.

Se il problema permane, contattare il
centro di assistenza e specificare il codice
di errore che appare sul display.

La zona di cottura
E6 ;
non si accende.

Non appena l'alimentazione di rete tornain
condizioni normali, I'errore scompare.

Se il problema permane, contattare il
centro di assistenza e specificare il codice
di errore che appare sul display.

Scollegare il piano cottura
dall’alimentazione.

Attendere alcuni secondi, quindi ricollegare
il piano cottura all’'alimentazione.

Se il problema permane, contattare il
centro di assistenza e specificare il codice
di errore che appare sul display.

MANUTENZIONE - RIPARAZIONE E CONFORMITA

e Accertarsichelamanutenzione dei
componenti elettrici sia effettuata

unicamente dal costruttore o dal servizio di
assistenza.



e Assicurarsicheicavidanneggiatisiano
sostituiti unicamente dal costruttore o dal
servizio diassistenza.

Quando sicontattail servizio di assistenza si
pregadifornire le seguentiinformazioni:

e Tipodiguasto

e Modellodeldispositivo (Art./Cod.)

e Numerodiserie(S.N.)

Queste informazioni sono riportate sulla
targhetta diidentificazione. Latarghetta di

identificazione € applicata sul fondo del
dispositivo.

DATI TECNICI

Informazioni sul prodotto ai sensidel
regolamenton®66/2014

Norme diriferimento:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

Questo apparecchio é stato progettato,
fabbricato e commercializzato in conformita
alle Direttive CEE.

Identificazione del prodotto

Tipo:4300

Modello:FMY 8352 BAHI

FMY 8352BARHI

Consultare latarghetta diidentificazione
applicata sul fondo del prodotto.

Il produttore apporta continui miglioramenti ai
prodotti. Per questo motivo, iltestoele
illustrazioni di queste istruzioni per|'uso
possono cambiare senza preavviso.
Maggioriinformazioni sui dati tecnici sono
disponibili sul sito: www.franke.com

MODELLO FMY 8352 BA HI

FMY 8352 BARHI

Potenza massima totale 7,62 Kw (impostazione

(piano + cappa) base)
Potenza massima totale
(piano + cappa) 472 Kw
Potenza massima totale
(piano + cappa) 3,72 Kw
Potenza massima totale
(piano + cappa) 3,02 Kw
Parametro Valore

220-240V, 50 Hz; 220 V.

Tensione/frequenza di 60 Hz 2N~ 380-415V, 50

alimentazione Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Numero di zone di 4
cottura
Fonte di calore induzione



http://www.franke.com
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INFORMACIONES SOBRE LA SEGURIDAD

e Parasupropiaseguridady para
garantizar el correcto funcionamiento
del aparato, lea atentamente este
manual antes de lainstalaciény
puesta en marcha. Guarde siempre
estasinstrucciones con el aparato,
incluso sise cede otransfierea
terceros. Los usuarios deben conocer
perfectamente el funcionamientoy
las caracteristicas de seguridad del
aparato.

e Laconexidndeloscablesdebeser
realizada por untécnico competente.

e Elfabricante nose haceresponsable
delos dafios provocados poruna
instalacion o usoincorrecto.

e Controle quelaalimentaciéndered
coincidaconlaindicadaenlaplacade
datos enelinterior del producto.

e ADVERTENCIA: Antesdeinstalarel
aparato, retire las peliculas de
proteccion (silas hubiera).

e Notoqueelaparatoconlasmanosu
otras partes del cuerpo himedas.

e Elaparatonuncadebe estar expuesto
aagentes atmosféricos (lluvia, sol).

¢ Mantengatodo el materialde
embalaje fuera del alcance de los
nifos y de animales domésticos.
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e Noutilice adaptadores, tomas
multiples o prolongaciones para
conectar el aparato.

¢ Nosesubaencimadelaparatoyaque
se puede dafar.

e Este aparato puede ser utilizado por
ninos mayores de 8 afiosy por
personas con capacidadesfisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
con faltade experienciay
conocimiento, siempre que estén
supervisadas o hayanrecibido
instrucciones sobre el uso seguro del
aparatoy comprendan los riesgos
involucrados.

e Esteaparatonoestadestinadoaser
utilizado por personas (nifios
incluidos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
con faltade experienciay
conocimientos, amenos que estén
supervisadas o hayan recibido
instrucciones sobre el uso del aparato
por parte de una personaresponsable
de suseguridad.

¢ Vigilealosnifios, asegurandose de
que nojueguen con el aparato.

e Lalimpiezayel mantenimiento del
usuario no deben ser realizados por
nifos sin supervision.



Conecte elenchufeaunatoma
conforme con las normativas vigentes
y en posiciénaccesible.

Los medios de desconexién deben
estarincorporados en el cableado fijo
de acuerdo conlas normativas
correspondiente.

Sielcable de alimentacién esta
dafiado, debe serreemplazado por el
fabricante, suagente de servicioo
personas con cualificaciones similares
para evitar peligros.

Paralos aparatos de Clase |, asegurese
de que lainstalacién eléctrica
doméstica proporcione una correcta
conexion atierra.

No utilice llamas abiertas (peligro de
incendio).

ADVERTENCIA: La faltade
instalaciéon de lostornillos o delos
dispositivos de fijacion conformes
con estas instrucciones puede
causar riesgos de descargas
eléctricas.

Utilice Unicamente tornillos y piezas de
fijacion adecuadas paralafijacion del
aparato.

Asegurese de que el dispositivo esté
instalado de manera que pueda
desconectarse de la alimentacion, con
una separacion de los contactos (3
mm) que garantice una desconexion
completa en condiciones de
sobretensién de categoriallll.
Conecte el extractoralachimeneaa
travésde untubo conundiametro
minimo de 120 mm. El recorrido de la
chimenea debe serlo més corto
posible.

Encuanto alas medidastécnicasyde
seguridad aadoptar parala descarga
deloshumos esimportante seguir
escrupulosamente los reglamentos
establecidos porlas autoridades
locales.

Cuando este aparato se use
simultaneamente con aparatos que
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queman gas u otros combustibles (no
aplicable alos aparatos que solo
descargan el aire en la habitacion), la
habitacion debe estar adecuadamente
ventilada para evitar el reflujo de los
gases de escape.

Limpie el aparatoy sustituya losfiltros
después deltiempo especificado
(peligro de incendio). Véase el
apartado Limpiezay mantenimiento.
Deben cumplirse las normativas
relativas aladescargadel aire.

El aire nodebe serexpulsadoenuna
chimenea utilizada para la evacuacion
deloshumos de aparatos a gas u otros
combustibles (no aplicable alos
aparatos que solo expulsanelaireenla
habitacion).

Cuando el aparatode cocciény los
aparatos alimentados con energia
distinta alaeléctricaestanen
funcionamiento al mismo tiempo, la
presion negativa en la habitacion no
debe superarlos 4 Pa (4 x10-5 bar),
paraevitar que los humos sean
succionados haciala habitacién desde
elaparato de coccion.

Las campanas de cocinay otros
sistemas de extraccién de los humos
de cocina pueden afectar
negativamente el funcionamiento
seguro de los electrodomésticos agas
u otros combustibles (incluidos los de
otras habitaciones) debido al reflujo de
los gases de combustion. Estos gases
tienen el potencial de causar
envenenamiento por mondxido de
carbono. Despuésde lainstalacionde
unacampana o un extractor de humos
de cocina, el funcionamiento de los
equipos agas debe ser probado porun
experto para garantizar que no se
produzcaunreflujo de los gasesde
combustién.

Los sistemas de induccion de estas
placas de coccién cumplen conlos
requisitos de las normativas EMC y de
ladirectiva EMFy no deberianinterferir



con otros dispositivos electronicos.
Las personas con marcapasos u otros
implantes electréonicos deben
consultarconsumédicooconel
fabricante de los dispositivos para
determinar siestossonlo
suficientemente resistentes alas
interferencias.

Antes de realizar la conexion eléctrica,
lea el capitulo CONEXION ELECTRICA.
Lasfreidoras deben ser
constantemente monitoreadas
durante su uso: el aceite
sobrecalentado podriaincendiarse.
No apoyerecipientesen el bordedela
placa de cocciéon porque se podrian
dafarlasjuntas desilicona.

El aparatoy sus partes accesibles
se calientan mucho durante el uso.
Preste mucha atenciénennotocar
las resistencias. Los nifios
menores de 8 afios deben
mantenerse alejados, amenos
que estén supervisadosde
manera constante.

ADVERTENCIA: Sila superficie
esta agrietada, apague el aparatoy
nolo encienda para evitar el riesgo
de descargas eléctricas.

No utilice limpiadores de vapor para
limpiar el aparato.

No apoye objetos metélicos, como
cuchillos, tenedores, cucharasy tapas,
sobre la superficie de laplacade
coccion, yaque pueden
sobrecalentarse.

Despuésdel uso, apague laplacade
cocciéon con el correspondiente
mando; no confie enlos sensoresde
presencia de recipiente.

USoO

El aparato no esta disefiado para que
se ponga en marcha mediante un
temporizador externo niconun
sistema de mando adistancia
separado.

ADVERTENCIA: Peligrode
incendio: no coloque objetos
sobre las superficies de coccion.

ATENCION: El proceso de coccién
debe vigilarse siempre. Siel
proceso de coccidén es corto, debe
vigilarse ininterrumpidamente.

ADVERTENCIA: Cuando cocine
con grasa o aceite, esté siempre
pendiente de la placade coccién
yaque estos productos se
inflaman con facilidad y pueden
ser peligrosos. Nuncaintente
apagarunincendio conagua;
apague el aparatoyluegocubrala
llama, por ejemplo, conunatapao
una manta contraincendios.

e Elaparatonodebeinstalarse nunca
detras de una puerta decorativa para
evitar que se sobrecaliente.

Posibles causas de reducciondel

rendimiento:

Cuanto mayor sea el niUmero de curvas

y ladistancia de latuberiarespecto al

motor de aspiracién, mayor serala

pérdidade cargay laconsiguiente
reduccion del rendimiento.

Respetarlaseccion minimadel

conducto de aspiracion; unaseccion

insuficiente no soloreduce el
rendimiento, sino que también puede
comprometer el correcto
funcionamiento del motor.

El aparato extractor se ha disefiado
exclusivamente para uso doméstico conel
fin de eliminar los olores de coccién.

No utilice nunca el aparato parafines
distintos paralos que ha sido disefiado.
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Las freidoras deben ser monitoreadas
continuamente durante el uso: el aceite
recalentado podria coger fuego.



No pongaen marchaelaparatoconun
temporizador externo niconunsistemade
mando a distancia separado.
Elaparatonodebeinstalarse detradsde una
puerta decorativa para evitar que se
sobrecaliente.

No se pongade pie encimadel aparatoya
que podria dafarse.

e Paraevitarquelasjuntasdesiliconase
dafien, no coloque recipientes de cocciéon
calientes encimadel marco.

e Nocortenipreparealimentossobrela
superficie nideje caer objetos duros sobre
ella. No arrastre recipientes nivajillasobrela
superficie.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Apague odesconecte el aparatodelared
eléctricaantes de cualquierintervenciéonde
mantenimiento.

Filtrode carbénactivo

Elfiltro de olores de carbén activado
(consulte lasinstrucciones de instalacion)
no debe lavarse niregenerarse, debe
sustituirse cada12 meses. Para pedirun
filtro nuevo filtro, comuniquese con el
servicio de asistencia.

Rejilla

Nolave enlavavajillas. Limpie la parrillacon
agua caliente y jabdn neutro, sin usar
esponjas abrasiva (jno utilice detergentes
agresivos o abrasivos!).

Filtrode grasa

Limpie o sustituya los filtros en los intervalos
detiempoindicados con el finde mantener
lacampanaenbuenestadode
funcionamientoy evitar el potencial riesgo
deincendio a causade unaacumulacion
excesivade grasa.

Losfiltros de grasadeben limpiarse cada 2
meses de funcionamiento o mas
frecuentemente en caso de uso muy
intensoy pueden serlavado enlavavajillas.
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Labandeja de demasiadolleno superior forma
parte delfiltro de grasa y debe ser controlada
despuésde cadacoccionocadavezque se
noten derrames de liquidoenlaplacade
coccion. Lave conagua calientey remuevalos
residuos de comida para evitar que se generen
oloresy se produzcanincrustaciones.

Bandejaderecogidade liquidos

En el uso habitual, se recomienda comprobary
vaciar labandejarecogegotas aintervalosde
dossemanas.

Retire el cajon antes derealizar las
comprobaciones periédicas de labandeja
recogegotas, especialmente encasode
derrames grandes. Presione el grifo (naranja)
hacia arribay desenrosquelo paravaciar el
recipiente. Unavez vaciadala bandejade
recogidade agua, volveraenroscar
presionando hacia arriba el grifo (naranja) hasta
que quede cerrado.

Lavalvula puede reemplazarse sise pierde o se
dafay puede adquirirse como repuesto.




Desmontaje delabandejaderecogidade
liquidos principal

Para unamayorlimpieza, en casode que se
derramen liquidos que puedan causar mal olor,
desengancharlabandeja abriendo elgancho
indicado.

Vaciado de liquidos del compartimiento del
motor

Sisederramamasde1litro de liquido sobrela
placade coccién, desenrosque eltapdon de
rosca (naranja) como seindicay vacie el
compartimiento del motor. Una vez vaciado el
compartimiento, volveraenroscarel tapénde
rosca (naranja) hasta que quede cerrado.
Lavalvula puede reemplazarse sise pierde o se
dafiay puede adquirirse como repuesto.

Limpiezadel aparato

Limpie el aparato después de cada uso para
evitar que los residuos de comida se
carbonicen. Limpiar lasuciedad incrustaday
carbonizadarequiere mas esfuerzo.

Paralimpiarla suciedad diaria, use un pafio
O unaesponjasuavesy undetergente
adecuado. Siga los consejos del fabricante
conrespecto alos detergentes que debe
utilizar. Se aconseja usar productos
detergentes protectores.

Elimine las manchas de calconuna
pequefia cantidad de solucién antical, por
ejemplo, vinagre ozumo de limén, unavez
que la placa de coccion se haya enfriado.
Luego, limpie de nuevo con un pafio
humedo.

REQUISITOS DE LOS MUEBLES

Lainstalacién debe realizarse de acuerdo con
lasleyes, ordenanzas, directivas y normas en
vigoren el pais de uso del aparato
(reglamentos sobre seguridad de las
instalaciones eléctricas, correcto recicladode
los componentes, etc.).

¢ Noapliqueselladordesiliconaentreel
aparatoylaencimera. Laplacade coccién
se hadisefiado para montarse empotrada
enlaencimeradelacocina, sobreun
mueble para cocinaconunanchodeal
menos 600 mm.

e Sielaparatose montasobre materiales
inflamables, es necesario respetar
escrupulosamente las directricesy las
normas relativas alasinstalaciones de baja
tensiony la proteccion contraincendios.

e Paralasunidadesde empotrado, los
componentes (materiales plasticosy
madera contrachapada) deben montarse
conadhesivos resistentes al calor (min.100
°C):eluso de material y adhesivos no
adecuados puede causar deformaciony
desprendimiento.
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Elmueble dela cocina debe tenerespacio
suficiente paralas conexiones eléctricas del
aparato.Los muebles colgantes sobre el
aparato debeninstalarse aunadistancia
adecuada para que quede espacio
suficiente paratrabajar comodamente.

Se permite usar perfiles decorativos de
maderadura alrededorde laencimera,
detrasdelaparato, conlacondicion de que
quede ladistanciaminimaindicadaenlas
figuras de instalacion.

Ladistancia minima entre el aparato
montadoy la paredtraseraseindicaenla
figura de instalacion del dispositivo
empotrado (150 mm para la pared lateral, 40
mm para la pared traseray 500 mm para
cualquier mueble colgante que se
encuentre encima. Porrazones
ergondémicas, se recomienda unadistancia
minimade 1000 mm).

Para evitar que penetre liquido entre el
borde delaplacade cocciénylaencimera,
aplique lajuntaadhesiva suministradade
serie atodo el borde exteriordelaplaca
antesdeinstalarla.



CONEXION ELECTRICA

ADVERTENCIA: Todas las conexiones
eléctricas deben serrealizadas porun
instalador autorizado.

¢ Sigaelesquemade conexion (ubicado del
ladoinferior del producto).

e Esteaparatotieneunaconexiéntipo"Y", se
recomienda utilizar un cable de
alimentacién HO5V2V2-Fde 5x 2,5 mm?,
conexion MONOFASICA Yy BIFASICA:
seccién minima de los conductores: 2,5

mm?Z. Diametro externo del cable de
alimentacion: min 8 mm - max12 mm.

e Paraaccederalosbornesde conexion, hay
que quitarlatapa dela caja de conexiones.

e Compruebe que las caracteristicasdela
instalacion eléctricadoméstica (tension,
potencia maximay corriente) sean
compatibles con las del aparato.

e Conecteelaparatocomose muestraenel
manual deinstalacién (de acuerdo conlas
normas de referencia paralatensiéndered
vigentes a nivel nacional).

A jAtencion! No efectie soldadurasenlos
cables!

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Eliminacion de los electrodomésticos

Elsimbolo mmen el producto o ensuenvase
indicaque el producto no debe ser eliminado

junto conlosresiduos normales domeésticos. El

producto se debe desecharenun puntode
recogida especializado en el reciclaje de
componentes eléctricosy electrénicos. Al
asegurarse de que este producto se deseche
correctamente, ayudara a evitar las posibles
consecuencias negativas parael
medioambiente y la salud que podrian
derivarse de su eliminacion inadecuada. Para
obtenerinformacion méas detallada sobre
comoreciclar este producto, pongase en
contacto con elayuntamiento, el servicio local
deeliminacion deresiduosolatiendadonde
compré el producto.

Elaparato es conforme ala Directiva2012/19/

UE sobrelareduccion de sustancias peligrosas

utilizadas enlos aparatos eléctricosy
electronicosy laeliminacion de residuos.

Eliminacion de los materiales de embalaje

Los materiales con el simbolo a) son
reciclables. Elimine los materiales de embalaje
enlos correspondientes contenedores de
reciclaje.

Ahorro energético

Es posible ahorrar cotidianamente energia
durante lacoccion, siguiendo las sugerencias
quesiguen.

e Cuando caliente agua, utilice solola
cantidad que necesite.

e Siesposible, tape siempre losrecipientes
conunatapaadecuada.

e Coloque elrecipiente enlazonade coccién
antesde encenderla.

o Coloquelosrecipientes pequefiosen las
zonas de coccion pequefias.

o Cologue elrecipiente directamenteenel
centrodelazonadecoccion.

e Utilice el calorresidual paramantener
calienteslos alimentos o derretirlos.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

o

|
|
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1 Zona de coccidn individual (210x190 mm)
2100 W, con funcién Booster 3000 W

2 Zona de coccidn individual (210x190 mm)
2100 W, con funcién Booster 3000 W

Zona de coccién individual (210x190 mm)
2100 W, con funcién Booster 3000 W

Zona de coccidn individual (210x190 mm)
2100 W, con funcién Booster 3000 W

Panel de mandos
6 Rejillade aspiracion
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Zona de coccién combinable (210 x 410 mm)

1+2 3000 W, con funcion Booster 3700 W.

3+ Zonade coccién combinable (210 x 410 mm)
4 3000 W, con funcién Booster 3700 W.

INDICADORES

Deteccionde presenciaolla

Cadazonade cocciéon esta equipadaconun
sistema que detectalapresenciade unaollaen
laplacade coccién. El sistema de deteccion
reconoce los recipientes conunabase
magnetizable adecuada para usarse en placas
de coccion porinduccién. Siel recipiente se

quita durante el funcionamiento o sise usaun
recipiente noadecuado, enla pantallase

visualizael sfmbolo':’.

Indicador de calorresidual

Elindicador de calorresidual es unafunciéonde
seguridad para sefialar que lasuperficiedela
zonade coccidontodaviaestdauna
temperaturaigual o superiora50 °Cy, porlo
tanto, podria causar quemaduras al contacto
conlas manos desnudas. El digito de lazonade

coccion correspondiente muestra H

LIMITACION DE LA POTENCIA

Cuando el aparato se conecta por primeravez
alared eléctricadomeéstica, el instalador debe
ajustarla potenciadelaszonas de cocciénen
funcion de lacapacidad real de lainstalacion
eléctricade lavivienda. Estaoperaciéndebe
serrealizada en untiempo de 2 minutos
aproximadamente.

Siestono es necesario, se puede encender

directamente la placade coccién pulsando
o, enalternativa, accediendo almenu segun el
procedimiento descrito a continuacion.

e Conectelaplacadecocciénalared
doméstica (esta operacién debe ser
realizada en cadaacceso al menu).

° PuIse@.

e Pulseymantengapulsadoeldigitodela
zonade coccién superioralaizquierday el

simbolo IEI durante unos segundos.

e Hagarecorrereldedodederechaa
izquierdaalolargodeltecladode
desplazamiento que muestrauna
animacion.

Hasta quenosevea.

© ks
&
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Pulse los digitosU od paranavegarenel
menu hasta que los digitos ala derechano
muestren “5*y “6*.

» oG

Pulse“+" 0" -"paraseleccionarelvalor
correcto que se muestra en los digitos
superiores.

Consulte latabla siguiente paralas
especificaciones:

KW Notas

7.4 Configuracion inicial estandar

6,0

5,0

4,0

3.7

3.0

2,5

Unavezintroducido el valor correcto, confirme
pulsandoy manteniendo pulsadalatecla @

Para salir sin guardar ningin cambio pulse la

teclab.



PANEL DE MANDOS

[

-+

il

B
Ei

B o>
Hﬁca

B oo
F

’

1 Tecla Encendido/Apagado

2 Zonade coccién

3 Teclareinicio filtro de grasa

4  Teclareinicio filtro de carbén
5 Zonade mandos del extractor
6  Simbolo del Temporizador

7  Zona Temporizador

8 Teclade lafuncién Recall

9 Teclas control Temporizador
10 Tecla de lafuncién Booster

1 Tecladelafuncién Derretir
12 Simbolo de la funcién Derretir
13 Teclade lafuncién Pausa
14  Tecla de la funcién Bloqueo
15 Teclado de desplazamiento
16 Funcion Dry

A  Teclade lafuncién Automatico

Cuandose colocaunaollaenunadelas4
zonas de cocciodn, la placa detecta
automaticamente su presenciaeiluminael
digito correspondiente para activarlo.

Sino hay ollas u otros objetos sobre la placa de
coccioén, los digitos no sonvisibles.
Enelpanelde mando, las funciones
seleccionables son siempre las visibles, pero
iluminadas con baja intensidad. Seleccione las
funcionestocando el simbolo

correspondiente.
Las zonas de coccién pueden activarse

(]
pulsando el digito de referencia o,
Eldigito seiluminamésintensamente para
confirmarlaoperacion.

Encendido del aparato:

Pulse y mantenga pulsado el botén On/Off para encender y activar las funciones de la placa.

En este momento, la placa estad encendida, pero todas las zonas de coccién y la campana estan a potencia
cero. La placa se apaga automaticamente si transcurren 10 segundos sin usarla.

Atencion: Por razones de seguridad siempre sera posible apagar la placa a través de la tecla On/Off.

]
Una vez encendida la placa, los 4 digitos de las zonas de coccién mostraran: g) y E‘ en el digito del

aspirador.
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FUNCIONES PLACA DE COCCION
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Bloqueo del
teclado

Esta funcion impide el encendido accidental del aparato

Para activar: encienda la placa, mantenga pulsada la tecla EI , después de una sefial
acustica pulse y mantenga pulsados también los dos digitos de la izquierda durante

aproximadamente 3 segundo hasta que todos los digitos indiquen L .
Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

Para desactivar: encienda la placa, mantenga pulsada la tecla \E] , después de una sefial
acustica pulse y mantenga pulsados también los dos digitos de la izquierda durante

aproximadamente 3 segundos hasta que todos los digitos indicando L desaparezcan.
Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

Funcién Boost

Cada zona de coccién podra ser configurada a un nivel de potencia maxima por un tiempo
maximo de 5 minutos.

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccion y seleccione el valor “Boost”

».

El digito correspondiente indica P

pulsando la tecla ”

Para desactivar: seleccione uno de los otros valores posibles en el teclado de

desplazamiento o pulse la tecla ” » ", un pitido confirmara la desactivacion.

Temporizador
de las zonas
de coccién

El temporizador permite apagar una zona de coccion concreta al finalizar el tiempo
programado.

Las zonas de coccion se pueden programar individualmente, ya que cada una dispone de
su propio temporizador.

Para llegar: seleccione la zona de coccidn activa pulsando el digito, pulse el simbolo @
correspondiente y con las teclas “+" y “-" ajuste el tiempo deseado para la cuenta atras.
No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo ajustado.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los valores del

temporizador (pulsando el simbolo CL) y sucesivamente el “-" llegando a O).

Funcion Pausa

Esta funcion permite pausar/reactivar cualquier funcién activa en la placa de coccioén. Sila
funcién Pausa no se desactiva en 10 minutos, la placa de coccién se apaga
automaticamente.

)
Durante la pausa, todos los digitos indican[ I para sefialar que:
- No se produce energia en ninguna de las zonas de coccién.

- Todas las funciones estan desactivadas.

Para activar: con la placa de coccidén en funcionamiento, pulse la tecla ” . Se emite un pitido
para confirmar la operacion.

Para desactivar: pulse la tecla ” y haga recorrer el dedo de derecha a izquierda a lo largo del
teclado de desplazamiento que muestra una animacion.

Funcién de
Recuperacion

Esta funcién se utiliza para recuperar los ajustes de funcionamiento de la placa de coccién

en caso de apagado accidental usando la tecla b .

Encienda la placa y pulse la tecla D para recuperar las funciones activas antes del
apagado.

Cuando la placa de coccién se apaga, si no es reencendida en 5 segundos, se pierden los
ajustes de las funciones activas antes del apagado.
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Esta funcidn se utiliza para calentar un recipiente a la potencia méxima antes de continuar
con la coccién a un nivel seleccionado. El intervalo de tiempo en el que la zona de coccién
se mantiene a la potencia maxima depende del nivel de coccion ajustado. Consulte la tabla:

Nivel de potencia Temporizador (segundos)
0 No disponible
1 40
2 72
3 120
4 176
5 256
6 432

Funcién calen- 7 120

tamiento 8 192

9 No disponible
Boost No disponible
Seleccione la zona de coccién y pulse y mantenga pulsado por 3 segundos el valor
seleccionado (de O a 8) en el teclado de desplazamiento. La placa de coccidn tendra un pico
de potencia maxima por un periodo de tiempo que varia en base a la potencia de coccion
ajustada antes, luego regresara al valor ajustado al inicio. El digito correspondiente indica
y el valor ajustado, sucesivamente solo '],
Para desactivar: seleccione el digito correspondiente que indica Hy lleve a cero el valor del
teclado de desplazamiento.
Esta funcion permite conectar 2 zonas de coccién para usarlas y controlarlas como una
Unica y mas amplia. Esto permite utilizar ollas con fondo mas amplio.
Las zonas de coccidn seleccionables para esta funcién tanto las de la izquierda (entre si)
como las de la derecha (entre si).
Para activar: pulse simultaneamente ambas zonas de coccidn activas hasta que un digito

Modo combi- indique! /.

“a,fip%g::‘g?“ Para ajustar la potencia de la zona utilizable en modalidad combinada use el teclado de

desplazamiento.

Para desactivar: pulse simultdneamente las teclas utilizadas para activar la funcion hasta
que los simbolos desaparecen.

ilmportante! La placa de coccién reconoce automaticamente la presencia de una olla mas
grande que ocupa dos zonas de coccion, pero manejara las zonas de manera
independiente a menos que no esté activada la funcion “puente”.

Funcién man-
tenimiento en
calor

Esta funcion sirve para mantener calientes los alimentos cocinados.

Para activar: seleccione una zona de coccién activa y seleccione Iil (se emite un pitido

para confirmar la operacion).

Para desactivar: seleccione la zona de coccién luego, seleccione L_1. Dos pitidos
confirmaran la desactivacion.

TABLA DE COCCION

r':l(;‘t’:rl‘gg Método de coccion Usar para a.;;::g:)do automatico
1 Derretir, calentar ligeramente ~ Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas  10h
2 Derretir, calentar ligeramente ~ Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas  5h
3 Llevar a temperatura Arroz 5h
4 Coccidn larga, espesar, guisar  Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado 4h
5 Coccidn larga, espesar, guisar  Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado 3h
6 Coccion larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada 2h
. ) ROsti (torta de patatas), tortillas,
7 Fritura ligera alime$1tos rebopzados y)/ fritos, salchichas 2h
8 Fritura, fritura por inmersion Carne, patatas fritas 2h
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Fritura rapida a temperatura

Bistecs 1h
alta

P Calentamiento rapido Hervir agua No disponible.

PERSONALIZACION DEL MENU DE USUARIO

El usuario puede efectuar algunas operaciones de regulacién en el producto. Siga el procedimiento
siguiente para acceder al menu. Las operaciones deben realizarse en un plazo de 2 minutos.

- Pulse @

- Pulse y mantenga pulsado el digito inferior a la izquierda y el simbolo IEI .
- Haga recorrer el dedo de izquierda a derecha a lo largo del teclado de desplazamiento que muestra una animacion.

Hasta que no se vea:
°g; © 88 2Bt as » o
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Pulse el digitoJ o d para seleccionar el pardmetro deseado.
Pulse las teclas “ - “ 0 “ + " para seleccionar el valor deseado.
Consulte la tabla siguiente para las especificaciones:

Valor del
digito del L -
Telrg:agrizea- Descripcion Valor del digito de la campana
dor
Ul Volumen tecla O - Sonido activado.
1- Sonido desactivado (default).
O - Sefial acustica desactivada.
Menu de gestién del final de la cuenta atras del 1- Sefial acustica activa durante 30
. Temporizador segundos.
P 2 - Sefial acustica activa durante 2
minutos.

O - Desactivado.

1- Activado (default).

U4 Filtro de carbén 0 - Desactivado (default).
iATENCION! Activar en caso de producto filtrante. 1- Activado.

O - Desactivado.

1- Activado (default).

u3 Funcién Dry

us Funcién deteccién olla

- (ljJna vez introducido el parametro y el valor correcto, confirme tocando y manteniendo pulsado ® durante 2 segun-
0s.

—_Para salir sin guardar ningin cambio pulse la tecla D durante aproximadamente 2 segundos.

FUNCIONES EXTRACTOR

» G::-'lm

[(EERRRRRET] el P
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Pulse y arrastre el dedo en la barra de potencia hasta que no se vea ” b ” para configurar la

“p velocidad INTENSIVA 1. Esta configuracion esta temporizada para una activacion de 10 minutos.
Transcurrido este tiempo, el sistema vuelve automaticamente a la velocidad seleccionada con
anterioridad. Se desactiva seleccionando una velocidad diferente.

°8, 088
I
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Pulse y arrastre el dedo en la barra de potencia hasta que no se vea ” P “para configurar la
up velocidad INTENSIVA 2. Esta configuracion estd temporizada para una activacion de 4:30

minutos. Transcurrido este tiempo, el sistema vuelve automaticamente a la velocidad

seleccionada con anterioridad. Se desactiva seleccionando una velocidad diferente.

Simbolo automatica

A

@ Activacion/desactivacion de la funciéon automatica: pulse el simbolo O .
Esta funcién se activa solo cuando una zona de coccién es igual o mayor a 6.

Funcién “Dry”
Cada vez que se apaga la placa de coccién, después de haber utilizado una o mas zonas de
coccion, el motor se aspiracion funcionara durante 10 minutos al primer nivel de velocidad.

@ Durante el funcionamiento de la funcién Dry todas las teclas esta desactivadas excepto la tecla

y la tecla "0" del nivel del aspirador.
Para desactivar la funcién Dry durante el funcionamiento el usuario debe llevar de “1” a “0” la
tecla nivel aspirador mediante el cursor o esperar el fin de los 10 minutos.

Simbolo mantenimiento filtro de grasa

6 La sefalizacion correspondiente a la limpieza del filtro de grasa se visualiza con el relativo led
—_— ®E
encendido ” — ” cercano al digito &) &

Simbolo mantenimiento filtro de carbon
odo La sefializacion relativa a la limpieza del filtro de carbén se visualiza con el relativo led encendido
V3 [QNih
“ cercano al digito & &

Reinicio y reactivacion de los filtros
Después de 200 horas de funcionamiento del filtro de carbén y 100 horas del filtro de grasa, el
encendido de los respectivos iconos indicara que es necesario realizar el mantenimiento del filtro

indicado.
oo Después de realizar el mantenimiento del filtro con la placa apagada, proceda como se indica a
»n continuacion:
) - Para el filtro de grasa, una vez realizado el mantenimiento pulsar y mantener pulsado el simbolo
A. Una sefial acUstica indicaré que el reinicio se ha realizado.
- Para el filtro de carbon, una vez realizado el mantenimiento pulsar y mantener pulsado el simbolo
%
—. Una sefial acustica indicara que el reinicio se ha realizado.
Sihaadquirido un producto filtrante, es carbon (paralaactivacion, consulte el apartado
necesario activarlagestion para elfiltrode “Personalizacién del menu de usuario”).

FUNCION CONTACTO VENTANA

Sihaadquirido un producto aspiranteyloha
conectado al “Contacto Ventana”, siaparece
esta animacion significa que no puede manejar
elaspirador:

Es necesario abrirlaventana paravisualizar el
digito del aspiradory permitir el uso.

FUNCION DE GESTION DE LA POTENCIA

Este producto esta equipado con una funcion derecho), optimizando la distribucion de

de gestion de la potencia con control potenciay evitando situaciones de sobrecarga
electronico. delsistema.

Estafuncion controla el suministrodela Lafunciénreparte la potencia maxima
potenciamaximade 3700 Wentre laszonasde  disponible entrelas zonas de cocciéon

coccién combinadas (ladoizquierdoy lado utilizadas en modalidad combinada. Véase
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figura. La funcién reduce la potenciadelaotra
zona de coccién que funcionaen modalidad
combinada, sies necesario (con el Ultimo
mando se asigna la prioridad mas alta).

(R

0

Ejemplo:

Sise selecciona el nivel de potencia adicional
(boost) (P) paralazonade coccioni,lazonade
coccién 2 no puede superar simultdaneamente
elnivel de potencia 9y selimitara
automaticamente.

GUIA PARA EL USO DE LOS RECIPIENTES

Quérecipientes utilizar

Utilice solorecipientes cuya base seade un
material ferromagnético adecuado paralas
placas de coccién porinduccién:

e hierrofundido

e aceroesmaltado

e aceroalcarbono

e aceroinoxidable (tambiénno
completamente)

e aluminio conrevestimiento ferromagnético
o base con placaferromagnética

Para determinar siun recipiente es adecuado,

=
controle que lleve el simbolo 28
(generalmente grabado en la base). También
puede acercaruniman alabase del recipiente.
Sise queda pegado, significa que el recipiente
se puede utilizar en una placa de coccién por
induccion.

Para garantizar una 6ptima eficiencia, utilice
siempre recipientes conlabase lo mas plana
posibley que distribuya el calorde manera
uniforme. Una base que no sea perfectamente
plana puede afectarlaconducciondela
potenciay del calor.

Como utilizarlas ollas

Diametro minimo de laolla/sartén paralas
diferentes zonas de coccion. Para garantizar
que laplacade coccion funcione
correctamente, el recipiente debe cubriruno o
mas puntos de referencia presentesenla
superficie de laplaca de cocciény debe tener
un diametro minimo adecuado.

Utilice siempre lazonade coccion que mejor
se adapte al didmetro de la base del recipiente.

Zonas de coc- Diametro de la base del reci-

cion piente
@ min. (reco- @ max. (acon-
mendado) sejado)
Combinada iz-
quierda/dere- 190 mm 230 mm
cha
Individuales iz-
quierda/dere- 110 mm 210 mm

cha

Ollas/sartenes vacias o confondo fino

No usarollas/sartenes vacias o con fondo fino
enlaplacadecocciéon porque estono
permitiria controlar latemperatura o apagar
automaticamente lazonade coccidnsila
temperatura es demasiado elevada, conel
riesgo de dafiar laolla o lasuperficie delaplaca
de coccidn. Siesto sucede, notoque naday
espere aque todos loscomponentes se
enfrien. Siaparece un mensaje de error,
consulte laseccién “Solucion de problemas”.

Ruidos normales de funcionamientode la
placade coccion
Latecnologiadeinducciénsebasaenla
creacion de campos electromagnéticos. Estos
campos electromagnéticos generan calor
directamente en labase delrecipiente. Las
ollas y sartenes pueden producirunagran
variedad de ruidos o vibraciones dependiendo
de coémo se hayan fabricado.

A continuacién, se describen estos ruidos:

Leve zumbido (como elruidode un
transformador)

Este ruido se produce cuando se cocinaaun
nivel de calorelevadoy esta determinado por
la cantidad de energiatransferidade laplaca
decoccidnalasollas. Elruido desaparece o se
debilitacuando se disminuye el nivel de calor.



Leve silbido

Este ruido se produce cuando el recipiente de
coccidénestavacioy cesaunavezqueel
recipiente sellenaconaguaocomida.

Crepitar

Este ruido se produce con ollas compuestas de
numerosos materiales estratificados uno
sobre otroy es causado porlas vibraciones de
las superficies donde se encuentranlos
diferentes materiales. El ruido procede de las
ollasy puede variar segunla cantidad de
comidaylamanerade cocinarlos.

Fuerte silbido

Este ruido se produce con ollas compuestas de
materiales diferentes estratificados uno sobre
otroy, ademas, cuando se utilizan amaxima
potenciaytambién en dos zonas de coccién. El
ruido desaparece o se debilitaen cuanto
disminuye el nivel de calor

Ruidos del ventilador
Para un funcionamiento correcto del sistema

electrénico, es necesarioregularla
temperaturadelaplacade coccion. Paraeste
propdsito, la placa de coccidn estd equipada
conunventilador de refrigeracion, que se
activa parareduciry regularlatemperaturadel
sistema electronico. Puede suceder que el
ventilador siga funcionando después de que se
haya apagadolaplacade coccidénsila
temperatura detectada es todavia demasiado

elevaday lapantalla muestraH.

Sonidosritmicos y similares al tictacde un
reloj

Este ruido se manifiesta exclusivamente
cuando almenostreszonas de coccion estan
en funcionamientoy desaparece o disminuye
enelmomento en que se apagaalguna.

Losruidos descritos sonnormalesenla
tecnologiadeinducciény, porlotanto, no
pueden considerarse defectos.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Cog;?;de Descripcion Posible causa del error Solucién
La placa de . L.
coccién se apaga Dete_ctada una activacion Quite el recipiente o seque el agua de la
r’ unavez continua d? Igs teclas. superficie de vitroceramica y del panel de
. Agua o recipiente en el
transcurridos 10 anel de mandos mandos.
segundos. P '
Deje enfriar la placa de coccion.
Latemperaturainternade Compruebe sila placa de coccién dispone
FE/Ft/Fc La pI_af:a de los componentes . dg suficiente ventilacién.
coccién se apaga. electronicos es demasiado  Si el problema persiste, contacte con el
alta. Servicio de Asistencia e indique el cédigo
de error que aparece en la pantalla.
La zona de Use una olla apropiac}a.
L L . . No caliente ollas vacias.
E3 cocelon - Recipiente esté vacio o no Si el problema persiste, contacte con el
correspondiente  es adecuado. [ . e e
se apaga. Servicio de Asistencia e indique el cédigo
de error que aparece en la pantalla.
Deje enfriar la placa de coccion.
La zonade Compruebe si la placa de coccién dispone
EH coccion ~ de suficiente ventilacion.
correspondiente Si el problema persiste, contacte con el
se apaga. Servicio de Asistencia e indique el cédigo
de error que aparece en la pantalla.
En cuanto la red eléctrica regresa a
La zona de condiciones normales, el error desaparece.
E6 coccién no se - Si el problema persiste, contacte con el
enciende. Servicio de Asistencia e indique el cédigo

de error que aparece en la pantalla.

91



mm n
R6o3,68
A
m-n-l.nO\
mOBIOonT
‘9\\\\0\0
mmmA 30
a2
EZ\A\O\

'

:

Desconecte la placa de coccién de la red
eléctrica.

Espere unos segundos y vuelva a conectar
la placa de coccidn a la red eléctrica.

Si el problema persiste, péngase en
contacto con el servicio de asistencia
técnica e indique el cédigo de error que
aparece en la pantalla.

MANTENIMIENTO - REPARACION Y

CONFORMIDAD

e Aseguresede que elmantenimientodelos
componentes eléctricos sea realizado
Unicamente por el fabricante o porsu
servicio de asistencia.

e Aseguresedequeloscablesdafiados sean
sustituidos solo por el fabricante o por su
servicio de asistencia.

Cuando contacte con el servicio de asistencia,
proporcione la siguiente informacién:

e Tipodeaveria

¢ Modelode aparato (art./cod.)

e Numerodeserie(S.N.)

Estainformacion se encuentraenlaplacade

identificacion. La placa de identificacion esta
colocadaen el fondo del aparato.

DATOS TECNICOS

Informacién sobre el producto de acuerdo
con el ReglamentoN.266/2014

Normas dereferencia:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Este aparato se hadisefiado, fabricadoy
comercializado segun las directivas de la UE.

Identificacion del producto

Tipo:4300

Modelo:FMY 8352 BAHI

FMY 8352BARHI

Consulte laplacadeidentificacion aplicadaen
la parte inferior del producto.

el fabricante realiza mejoras continuas en los
productos. Por estarazon, el textoylas
ilustraciones de estas instrucciones de uso
pueden cambiar sin previo aviso.

Mas informacion sobre los datos técnicos esta
disponible en el sitio: www.franke.com

MODELO FMY 8352 BA HI

FMY 8352 BARHI

Potencia maxima total 7,62 Kw (configuracion

(placa + campana) base)
Potencia méaxima total

(placa + campana) 472 kW
Potencia méaxima total

(placa + campana) 372kW
Potencia maxima total 3.02 kW

(placa + campana)

Parametro Valor

220-240V, 50 Hz; 220 V,

Tension/frecuencia de 60 Hz 2N~ 380-415V, 50

alimentacion Hz;

2N~ 380V, 60 Hz
Numero de zonas de 4
cocciéon

Fuente de calor induccion
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INFORMACOES DE SEGURANCA

e Parasuaprdpriasegurancaeo
funcionamento correto do aparelho, é
recomendada a leitura atenta deste
manual antes dainstalacdoeda
colocacdo em operacao. Mantenha
estasinstrucdes sempre junto ao
aparelho, mesmo no caso de cessao
outransferénciaaterceiros. Os
utilizadores devem estar plenamente
cientes do funcionamento e das
caracteristicas de segurancado
aparelho.

e Aligacdodoscabosdeve serfeitapor
um técnico especializado.

e Ofabricante ndo pode ser
considerado responsavel por
possiveis danos causados poruma
instalacdo ou utilizacdo improprias.

e Verifique seaalimentacdoderede
corresponde aindicada naplacade
dados dentro do produto.

o ADVERTENCIA: Antes de instalaro
aparelho, remova as peliculas de
protecao (se houver).

e Naotoqueoaparelhocomasmaosou
partes do corpo molhadas.

e Oaparelhonuncadeve serexposto
aos agentes atmosféricos (chuva, sol).
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e Mantenhaasembalagensforado
alcance de criancas e animais de
estimacao.

e Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas ou extensdes elétricas para
ligar o dispositivo.

e Naoestejaempéemcimado
aparelho, pois pode-se danificar.

e Esteaparelho pode serutilizado por
criancas a partirdos 8 anosdeidade e
por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
sem experiéncia e conhecimentos,
desde que elas estejam sob
supervisdo ou sejam instruidas sobre
ousosegurodoaparelhoe
compreendam os riscos envolvidos.

e Esteaparelhonédosedestinaaouso
por pessoas (incluindo criancas)com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ousem
experiéncia e conhecimentos, a
menos que estejam sob a supervisao
outenhamrecebido instrugdes sobre
ousodoaparelhode uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

e Vigie ascriancas, certificando-se de
que nao brinquem com o aparelho.



Alimpeza e amanutencao pelo
utilizador ndo devem ser feitas por
criancas sem supervisao.
Ligueafichaaumatomadaem
conformidade com os regulamentos
emvigor, numa posicao acessivel.
Os meios de desconexdo devem ser
incorporados na cablagem fixaem
conformidade com as normas sobre o
tema.
Se o cabo de alimentacgéao for
danificado, ele deve ser substituido
pelo produtor, pelo seu agente de
servico ou por pessoas qualificadas
semelhantes, para evitar perigos.
Para os aparelhos de Classe |, verifique
seaalimentacao elétricadoméstica
garante umaligacao aterracorreta.
N&o utilize chamas livres (perigo de
incéndio).
ADVERTENCIA: Afalhana
instalacdo dos parafusos ou dos
dispositivos de fixacdo de acordo
com estas instrucdes pode
resultaremriscos de choque
elétrico.

Use apenas parafusos e minuteria
adequados para a fixacdo do aparelho.
Assegure-se de que o dispositivo seja
instalado de modo a poder ser
desconectado daalimentacdo, com
umadistancia de abertura dos
contatos (3 mm)que garantaa
completa desconexdo em condicdes
de sobretensao de categorialll.
Conecte o extrator a chaminé por meio
de umtubode nominimo120 mmde
didmetro. O percurso dachaminé deve
ser o mais breve possivel.
Relativamente as medidas técnicase
de segurancaaadotar para a exaustao
dos fumos, € importante respeitar
estritamente os regulamentos
estabelecidos pelas autoridades
locais.

Quando este aparelho é usado
simultaneamente com aparelhos que
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queimam gas ou outros combustiveis
(ndo aplicavel aos aparelhos que
descarregam o ar apenas no
ambiente), o ambiente deve ser
adequadamente ventilado, para evitar
orefluxo dos gases de exaustédo.
Limpe o aparelho e substitua osfiltros
aposointervalo especificado (perigo
deincéndio). Consulte o paragrafo
Limpeza e manutencéo.

Devem serrespeitadas as normativas
em matériade descargadoar.
Oarndodeve serexpulsoemuma
chaminé utilizada paraadescargade
fumos de aparelhos a gas ou outros
combustiveis (ndo aplicavel a
aparelhos que expelem arapenas no
ambiente).

Quando o aparelho de cozedurae
aparelhos alimentares com energia
diferente da eletricidade estiveremem
funcionamento simultaneo, a pressao
negativa noambiente ndo deve
superar 4 Pa (4 x10-5 bar), para evitar
que os fumos sejam reaspirados para o
ambiente pelo aparelho de cozedura.
Os exaustores de cozinha e outros
equipamentos de aspiragcao de fumos
de cozedura podem influenciar
negativamente o funcionamento
seguro dos eletrodomésticos a gas ou
com outros combustiveis (incluindo
aqueleslocalizados em outros
ambientes), devido ao fluxo de retorno
dos gases de combustao. Estes gases
podem potencialmente provocar
envenenamento por monéxido de
carbono. Apds ainstalacdodeum
exaustor oude um aspirador de fumos
de cozedura, o funcionamento dos
aparelhos a gas fluido deve ser testado
porum especialista, para garantirque
nao ocorraum fluxo de retorno dos
gases de combusto.

Ossistemas deinducdo destas placas
de cozinha atendem aos requisitos das
normas EMC e da diretiva EMF e ndo
devem interferircom outros



dispositivos eletronicos. Portadores de
pacemaker ou outrosimplantes
eletrénicos devem esclarecer com seu
meédico ou com o produtor dos
implantes se estes dispositivos sdo
suficientemente resistentes as
interferéncias.

e Antesdefazeraligacdo elétrica, leiao
capitulo LIGACAO ELETRICA.

e Asfritadeiras devem ser
constantemente vigiadas durante a
utilizacdo: o 6leo sobreaquecido pode
incendiar-se.

e Naocoloque panelas e frigideiras na
borda, pois asjuntas de silicone
podem danificar-se.

O aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacdo. Preste muita
atencdo parandotocarnas
resisténcias. Criancas com menos
de 8 anosdeidade devem ser
mantidas a distancia, a menos que
sejam constantemente vigiadas.

ADVERTENCIA: Se a superficie
apresentarrachaduras, desligue o
aparelho e ndo o ative, para evitaro
risco de choques elétricos.

e Naouseaparelhosavaporparaa
limpeza do produto.

¢ Naoapoie objetos metéalicos como
facas, garfos, colheres e tampas sobre
asuperficie da placa de cozinha, pois
podem superaquecer.

e Useocomandoapropriado para
desligaraplaca de cozinha depois de
usar; ndo confie nos sensores do tacho.

UTILIZACAO

O aparelho nao foi projetado para ser
colocado em funcionamento por meio
de um temporizador externo ouum
sistema de comando remoto
separado.

ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: ndo coloque objetos nas
superficies de cozedura.

ATENCAO: O processo de
cozeduradeve ser mantido sob
vigilancia. Um procedimento
breve de cozeduradeve ser
vigiado constantemente.

Q ADVERTENCIA: E perigoso deixar

aplacade cozinhasemvigilancia
ao usar 6leo ou gordura, pois isso
pode criar uma situacao de perigo
e provocarincéndio. NUNCA tente
desligarumincéndio com agua; ao
contrario, desligue o aparelhoe,
em seguida, cubraachama, por
exemplo, com uma tampa ouum
cobertor anti-incéndio.

O aparelho nunca deve serinstalado
atras de uma porta decorativa, para
evitar que se sobreaqueca.

Possiveis causas dereducaodo
desempenho:

Quanto maior foronimerode curvase
adistanciadatubagemcomrelagéo ao
motor de aspiracdo, maior serd a perda
de carga e aconsequente reducaodo
desempenho.

Respeite a secdo minima da conduta
de aspiracdo; uma secao insuficiente
nao sé reduz o desempenho, mas
também pode comprometer o
funcionamento correto do motor.

e Oaparelhode aspiragao foi concebido
exclusivamente para aeliminacdo dos
odores de cozedura na utilizagcéo
domeéstica.

e Nao utilize o aparelho parafinalidades
diferentes daquelas para as quais foi
concebido, em nenhuma circunstancia.

As frigideiras devem ser constantemente
vigiadas durante o funcionamento, porque
o 6leo sobreaquecido é facilmente
inflamavel.

N&o acione oaparelhocomum
temporizador exterior ou um sistemade
controloremoto separado.



e Oaparelhondodeveserinstalado atrasde
uma porta decorativa para evitar que possa
sobreaquecer.

Para evitar danos no aparelho, ndo subano

aparelho.

CUIDADO E LIMPEZA

e Paraevitardanificarasjuntasdesilicone,
nao apoie recipientes de cozedura quentes

sobre a estruturado aparelho.

N&o corte nem prepare os alimentos sobre a
superficie e nao deixe cair objetos duros
nela.Nao arraste tachos nemloucasobre a
superficie.

e Desligue oudesconecte oaparelhodarede
de alimentacéo elétrica antes de qualquer

operacdo de manutencéo.

Filtrode carvao ativo

Ofiltrode odores de carvao ativo (consulte
asinstrucées de montagem) ndo deve ser
lavado nemregenerado, deve ser
substituido acada12 meses. Para
encomendar um novo filtro, contacte o
servico de assisténcia.

Grelha

N&o lave namaquinadelavarlouca. Limpe a
grelhacom agua quente e sabdo neutro,
sem utilizar esponjas abrasivas (n&o utilize
detergentes agressivos ou abrasivos!).

Filtro de gorduras

e Limpe ousubstitua osfiltrosaointervalode
tempoindicados a fim de manter o exaustor
em bom estado de funcionamento e evitaro
potencial risco de incéndio decorrente de

umaacumulacéo excessiva de gordura.
Osfiltros de gordura devem ser limpos a
cada 2 meses de funcionamento, oucom
maior frequénciaem caso de utilizacéo
muito intensa, e podem ser lavados na
maquinade lavarloica.
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Abandejade transbordo superior faz parte do
filtro anti-gordura e deve ser verificada apos
cadacozinhado ousempre que sejam
detetados vertimentos de liquido paraa placa
de cozinha.Lave com agua quente e remova os
residuos de alimentos para evitar que sejam
emanados odores e se produzam
incrustacgoes.

Bandejaderecolhadeliquidos

Na utilizacdo comum, recomenda-se controlar
e esvaziarabandejaderecolhaaintervalosde
duassemanas.

Retire a gaveta antes de efetuar os controlos
normais da bandejade recolhade agua, em
particular no caso de notaveis derrames de
liquidos. Pressione paracimaatorneira
(alaranjada) e desenrosque-a para esvaziar o
recipiente. Uma vez substituida abandejade
recolhade aguavolte aenroscar, premindo a
torneira (alaranjada) para cima, até que feche.
Avalvula pode ser substituida se for perdida ou
danificada e pode seradquiridacomo
sobresselente.




Desmontagem dabandejaderecolhade
liquidos principal

Para uma maior limpeza no caso em que caiam

liquidos que possam causar maus odores,
desengate abandeja abrindo o gancho
indicado.

Esvaziamento de liquidos da caixa do motor
Se ocorreremderrames de liquido na placade
cozinhasuperiores allitro, desenrosque a
tampa de rosca (alaranjada) comoindicado e
esvazie a caixado motor.Umavez esvaziadaa
caixa, volte aenroscar atampa (alaranjada) de
rosca até que feche.

Avalvula pode ser substituida se for perdida ou

danificada e pode seradquiridacomo
sobresselente.

Limpezado aparelho

Limpe o aparelho apds cada utilizagao, para
evitar eventuais residuos de alimentos que se
carbonizam. Aremocéo de sujidade incrustada
e carbonizada exige mais esforc¢o.

REQUISITOS DOS MOVEIS

Pararemover a sujidade diaria, utilize um
pano ou uma esponja macios e um
detergente adequado. Siga as
recomendac¢des do fabricante
relativamente aos detergentes a utilizar.
Aconselha-se utilizar produtos detergentes
protetores.

Remova as manchas de calcariocomuma
pequenaquantidade de solucéo
anticalcario, porex., vinagre ousumo de
liméo, quando a placa de cozinha estiver
arrefecida. Em seguida, limpe novamente
comum pano hdmido.

Para o procedimento de instalacéo, &
obrigatério cumprir as leis, regulamentos,
diretivas e normas (regulamentos para a
seguranca dos sistemas elétricos, reciclagem
corretados componentes, etc.) vigentes no
pais de utilizacao!

e Nao utilize um selante emsilicone entre o
aparelho e abancadadetrabalho.Aplaca
de cozinhadestina-se aserencastradana
bancadadetrabalho dacozinha, acimade
um maodulo para cozinhacom 600 mm de
largura ou mais.

e Seoaparelhoformontadoem materiais
inflamaveis, serd necessario respeitara
risca as orientacdes e normas referentes as
instalagdes de baixa tensdo e a protecéo
contraincéndios.

e Paraaunidadeencastrada, os
componentes (materiais plasticos e
madeira folheada) devem ser montados
com adesivos resistentes ao calor (min.
100°C): o uso de material e adesivos néo
adequados pode causardeformacéo e
descolamento.

O moédulo de cozinhadeve terespaco
suficiente para permitir asligacdes elétricas
dodispositivo. Os mdédulos suspensos
acimado dispositivodevem serinstalados a
uma distancia que deixe espaco suficiente
paratrabalharcom comodidade.

Ousode frisos decorativos de madeiradura
avoltadabancadadetrabalho, atrasdo
dispositivo, € permitidodesde que a
distancia minima permanecaigual a
indicada nas figuras dainstalagao.
Adistanciaminimaentre o aparelho
montado e a parede traseira estaindicada
nafiguradeinstalagao doaparelho
encastravel (150 mm para a parede lateral,
40 mm paraa parede traseirae 500 mm
para possiveis armarios suspensos acima
dodispositivo. Porraz8es ergondmicas
aconselha-se umadistanciaminimade
1000 mm).

Paraimpedirainfiltracdo de liquidos entre a
bordadaplacade cozinhaeabancadade
trabalho, aplique ajuntade vedacéao
adesiva fornecidaemtodaabordaexterna



daplacade cozedura, antesde procedera

instalacao.

LIGACAO ELETRICA

ADVERTENCIA: Todas as ligacdes
elétricas devem ser efetuadas porum
instalador autorizado.

¢ Sigaoesquemadeligacao (localizado no
lado inferior do produto).

e Esteaparelhoapresentaumaligacaode
tipo “Y"”; aconselha-se utilizarum cabo de
alimentagdo HO5V2V2-Fde 5x 2,5 mm?,
conexao MONOFASICA e BIFASICA: secédo
minima dos condutores: 2,5 mm?. Diametro

QUESTOES AMBIENTAIS

externodo cabo de alimentacdo: min 8 mm
-max12mm.

o Osterminaisdeligacao sédoacessiveisao
remover atampa da caixa de ligagdes.

o Verifique se as caracteristicas dainstalacéo
elétricadoméstica (tensao, poténcia
maxima e corrente) sdo compativeis com
aquelasdoaparelho.

e Conecte oaparelho conforme mostrado no
manual de instalac&o (em conformidade
com as normas de referéncia para atensao
derede em vigor em nivel nacional).

Atencao! Ndo efetue soldagens nos
cabos!

Eliminacao dos eletrodomésticos

O simbolo ==mno produto ou nasuaembalagem
indica que o produto ndo deve ser eliminado
juntamente com o lixo doméstico normal. O
produto deve ser eliminado junto aum centro
especializado nareciclagem de componentes
elétricos e eletronicos. Assegure-se que este
produto seja eliminado corretamente
contribuiré paraevitar potenciais
consequéncias negativas paraoambiente e
paraasaulde que poderaderivardeuma
eliminacdoinadequada. Parainformacoes
mais detalhadas sobre comoreciclar este
produto, entre em contato com as autoridades
municipais, o servigo local de eliminagcéo de
residuos ou aempresaonde o produto foi
comprado.

O aparelho cumpre o disposto nadiretiva
2012/19/UE sobre areducao das substancias
perigosas usadas nos equipamentos elétricos
eeletrénicos e aeliminacdo deresiduos.
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Eliminacdo dos materiais daembalagem

Os materiais com o simbolo C/:) sdoreciclaveis.
Elimine os materiais daembalagemem
recipientes de coleta apropriados paraa
reciclagem.

Poupancade energia

E possivel poupar energia diariamente durante

acozeduraseguindo as sugestdes que se

seguem.

e Quandoaqueceraagua, utilizar somente a
quantidade necessaria.

e Sepossivel, cubrasempreostachoscoma
tampa.

¢ Antesdeativarazonadecozedura, coloque
otacho.

e Cologue ostachos menoresnaszonasde
cozeduramenores.

e Posicione ostachosdiretamente no centro
dazonade cozedura.

e Utilize o calorresidual para manter os
alimentos quentes ou para dissolvé-los.



DESCRICAO DO PRODUTO

INDICADORES
Detecao dapresencade panela
Cadazonade cozeduraestaequipadacomum

[ 1 B 3] sistema que deteta a presencade uma panela
na placade cozinha. O sistemade detecéo é
capaz dereconhecer ostachos com fundo
B a magnetizado do tipo adequado paraousoem
placas de cozedura porindugdo. Seotacho é
removido durante o funcionamento ou se
utilizarumtacho ndo adequado, o simbolo':’é
4 Zonade cozedura tnica (210x190 mm) 2100 exibidonoecra.
W, com fung¢do Booster de 3000 W ) )
o Zonade cozedura unica (210x190 mm) 2100 Indicador de calorresidual }
W, com funcio Booster de 3000 W Oindicador de calorresidual € umafuncéo de
Zona de cozedura Gnica (210x190 mm) 2100 seguranga para assinalar que a superficie da
3 W, com fungéo Booster de 3000 W zonade cozeduraaindaestdauma
Zona de cozedura tnica (210x190 mm) 2100 temperaturaigual ousuperiora50 °Ce pode
4 W, com funco Booster de 3000 W assim causar queimaduras ao contactarcom
5 Painel de comandos asméos nuas. O digito dazonade cozedura
6 Grade de aspiragédo T
1+2 Zona de cozedura combinavel (210 x 410 mm) correspondente indica H

3000 W, com fungao Booster 3700 W.

3+ Zonade cozeduracombinavel (210 x 410 mm)
4 3000 W, com fungéo Booster 3700 W.

LIMITACAO DE POTENCIA

Na primeiraligagdo do aparelho na oL M 89 =t
. ~ P . ﬁé{ ~ ! e
allmentagaodergdedomestlca,omstalador 0 0080000000000000000000000000 B
deve definirapoténcia daszonas de cozedura Sm 5 — 4+ & o n & Bu
com base na capacidade efetivado sistema © ©

elétricodoméstico. Esta operacao deve ser . o d

efetuada dentro de cerca 2 minutos. Prima os digitos U ouJ para navegar nomenu
enquanto os digitos adireita ndo visualizarem

Seissondo fornecessario, pode-se ligar °5e 8"

diretamente a placa de cozinha gtilizando@ Prima“+" ou"-" para escolher o valor correto

ou, em alternativa, siga o procedimento visualizado nos digitos acima.

descrito abaixo paraaceder o menu.

« Conectea placade cozinhaarede Vejaatabelaseguinte paraas especificagdes:

doméstica (esta operacdo deve ser

realizada acadaacesso ao menu). KW Notas
7.4 Definicdo inicial padrao

. Prima@. 6,0
e Primasemsoltarodigitodazonade 5,0

cozedurano canto superioresquerdoe o 4,0

sfmboloﬁporalguns segundos. 3.7

. . 3,0

e Deslize dedodadireita paraaesquerdaao 25

longo do teclado deslizante que mostra :

umaanimagao. Umavezinserido o valor correto, confirme
Enquanto néo for visualizado: premindo semsoltara tecla@.

Para sair sem guardar qualquer alteragao

primaatecla b
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PAINEL DE COMANDOS

1 Tecla Ligada/Desligada

2 Zonade cozedura

3 Teclade redefini¢do do filtro de gorduras
4  Teclade redefinicdo do filtro de carvéo
5 Zonacomandos do aspirador

6 Simbolo do Temporizador

7  Zona Temporizador

8 Tecladafuncgdo Recall

9 Teclas de gestdo do Temporizador
10 Tecla dafungdo Booster

1 Tecladafungdo de Descongelacéo

12 Simbolo da fungéo de Descongelacéo
13 Bot&o dafuncgéo Pausa

14  Botdo dafuncgdo Bloqueio

15 Teclado deslizante

16 Funcgédo Dry

A  Botdo da fungdo Auto

Quando se posicionauma panelanumadas 4
zonas de cozedura, a placade cozinha deteta
automaticamente a sua presenca e acende o
digito correspondente para ativa-la.

Se ndo houver panelas ou outros objetos na
placade cozinha, os digitos ndo ficam visiveis.
No painel de comandos, as funcdes
selecionaveis sdo sempre as visiveis.
Selecione as funcdes tocando no simbolo

correspondente.
As zonas de cozedura podem ser ativadas

[ ]
premindo o digito de referéncia o
Odigitoilumina-se maisintensamente para
confirmar aoperacao.

Ligacao do aparelho:

Prima sem soltar a tecla On/Off para ligar e ativar as funcdes da placa.

Neste momento, a placa de cozinha estéa ligada mas todas as zonas de cozedura e o exaustor estao a zero de
poténcia. A Placa desliga-se automaticamente ao apds 10 segundos sem utilizagcéo.

Atencao: Por motivos de seguranca, a placa podera ser sempre desligada no botdo On/Off.

o &

Uma vez ligada a placa de cozinha os 4 digitos das zonas de cozedura visualizarao: i e o no digito do

aspirador.
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FUNCOES DA PLACA DE COZINHA
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Bloqueio do
teclado

Esta funcdo impede o acionamento acidental do aparelho

Para ativar: ligue a placa de cozinha e mantenha premida a tecla EI apo6s um sinal acustico
prima sem soltar também os dois digitos da esquerda durante 3 segundos até que todos os

digitos indiquemL .
As operagbes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

Para desativar: ligue a placa de cozinha e mantenha premida a tecla EI apdés um sinal
acustico prima sem soltar também os dois digitos da esquerda durante 3 segundos até que

todos os digitos que indiqguem L desaparecam.
As operagdes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

Funcao Boost

Cada zona de cozedura pode ser definida para um nivel de poténcia maxima, no maximo até
5 minutos.

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e selecione o valor “Boost” premindo a

».

O digito correspondente indica F’

tecla”

Para desativar: selecione um dos outros valores possiveis no teclado deslizante ou prima a

tecla” » ", um bipe confirmara la desativacao.

Temporiza-
dor das zonas
de cozedura

O temporizador permite desligar uma zona de cozedura particular ao final do tempo
definido.

As zonas de cozedura podem ser programadas individualmente, pois cada uma dispde de
um temporizador préprio.

Para ativar: selecione a zona de cozedura a ativar premindo o digito, prima o simbolo @
correspondente e com a teclas “+" e “-" defina o tempo desejado para a contagem
decrescente.

N&o toque em nada por 5 segundos para confirmar o tempo definido.

Para desativar: espere até ao final da contagem decrescente ou reponha os valores do

u_n

temporizador a zero (prima o simbolo @ e seguidamente o até chegara 0).

Funcédo Pausa

Esta funcdo permite fazer pausar/reiniciar qualquer funcéo ativa na placa de cozinha. Se a
fung¢do Pausa néo for desativada em 10 minutos, a placa de cozinha desliga-se
automaticamente.

Durante a pausa, todos os digitos indicaml } para assinalar que:
- Nao é produzida energia em nenhuma das zonas de cozedura.

- Todas as fungoes estao desativadas.

Para ativar: com a placa de cozinha a funcionar, prima a tecla ” E emitido um bip para
confirmar a operagao.

Para desativar: prima a tecla ” e deslize o dedo da esquerda para a direita ao longo do
teclado deslizante que mostra uma animagao.

Funcao de
Recuperacao

Esta funcéo é utilizada para recuperar as definicées de funcionamento da placa de cozinha

em caso de uma curta paragem involuntéria utilizando a tecla b

Acenda a placa de cozinha e prima a tecla b para recuperar as fungdes ativas antes do
desligamento.

Quando a placa de cozinha se desliga, se nado for religada dentro de 5 segundos, perdem-se
as definicdes das fungdes ativas antes do desligamento.
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Funcéao de
Aquecimento

Esta funcéo € utilizada para aquecer um tacho na poténcia méaxima antes de continuar com a
cozedura ao nivel selecionado. O intervalo de tempo em que a zona de cozedura é mantida
na poténcia maxima depende do nivel de cozedura final definida. Veja a tabela:

Nivel de poténcia Temporizador (segundos)

Nao disponivel

40

72

120

176

256

432

120

192

OO NO|O|~ N~ O

N3ao disponivel

Boost Nao disponivel

Selecione a zona de cozedura e prima sem soltar por 3 segundos o valor selecionado (de O a
8) no teclado deslizante. A placa de cozinha terd um pico de poténcia maxima por um
periodo de tempo que varia com base na poténcia de cozedura anteriormente configurada, e

depois voltara ao valor configurado no inicio. O digito correspondente indica H e ovalor

definido, seguidamente s6 H

Para desativar: selecione o digito correspondente que indica 'q e leve a zero o valor do
teclado deslizante.

Modo combi-
nado (funcdo
ponte”)

Esta funcdo permite ligar 2 zonas de cozedura para utiliza-las e controla-las como uma Unica
e mais ampla. Isto oferece a possibilidade de utilizar panelas com um fundo mais amplo.

As zonas de cozedura selecionaveis para esta funcdo sdo as da esquerda (entre si) e as da
direita (entre si).

Para ativar: prima simultaneamente ambas as zonas de cozedura ativas até que um digito

indique n
Para definir a poténcia da zona utilizdvel no modo combinado, utilize o teclado deslizante.

Para desativar: prima simultaneamente as teclas utilizadas para ativar a funcao, enquanto
nado forem emitidos dois bipes.

Importante! A placa de cozinha reconhece automaticamente a presenga de uma panela
maior que ocupa duas zonas de cozedura, mas gerira as zonas de forma independente, a
menos que a funcdo “ponte” seja ativada.

Funcao Man-
ter Quente

Esta funcéo serve para manter quentes os alimentos cozinhados.

Para ativar: selecione uma zona de cozedura ativa e selecione ILI (é emitido um bipe para

confirmar a operagao).
§

Para desativar: selecione a zona de cozedura, de seguida, selecione L. Dois bipes
confirmardo a desativacéo.

TABELA DE COZEDURA

Nivel de

Desligamento

poténcia Método de cozedura Utilizar para automético (horas)

1 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos 10h

2 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos 5h

3 Trazer a temperatura Arroz 5h
Cozedura prolongada, )

4 engrossar, estufar Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe 4h

5 Cozedura prolongada, Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe 3h
engrossar, estufar

6 Cozedura prolongada, refogar Massa, sopas, carne refogada 2h

7 Fritura ligeira Rosti (panquecas) de batatas, omeletes, oh

empanados e fritos, salsichas
8 Frito, frito em imersao Carne, batatas fritas 2h
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9 Frito rdpido a alta temperatura Bistecas 1h

P Aquecimento veloz Ferver agua N&o disponivel.

PERSONALIZACAO DO MENU DO UTILIZADOR

O utilizador pode efetuar algumas operagdes de ajuste no produto. Siga o procedimento abaixo para entrar
no menu, as operacdes devem ser feitas devem ser feitas dentro de 2 minutos.

- Prima (D .

- Prima sem soltar o digito da zona no canto inferior esquerdo e o simbolo IEI .
— Deslize dedo da esquerda para a direita ao longo do teclado deslizante que mostra uma animacéo.

Enquanto néo for visualizado:
Cfpw o O3 @ & G
gjg b!g «ds Muw  » g
oo 0

Qooooooooooo gopoopoooooon P

Y - A noe g™

Prima o digito U ou d para escolher o parametro desejado.
Prima as teclas “ - " ou ” + ” para escolher o valor desejado.
Veja a tabela seguinte para as especificagdes:

Valor do di-
gitodo = -
Temporiza- Descricao Valor do digito do exaustor
dor
0 - Som ativado
ut Volume das teclas .1- Som desativado (padr&o).
O - Sinal acustico desativado.
U2 Menu de gestéo do final da contagem decrescente do 1- Sinal acustico ativo por 30

Temporizador segundos.
2 - Sinal acustico ativo por 2 minutos.

O - Desativado.

U3 Fungéo Dry 1 - Ativado (padréo).

Filtro de carvéo 0 - Desativado (padrio).

U4 ATENGAO! A ativar no caso de produto de filtrago. 1- Ativado.

O - Desativado.

us Funcgéo detecédo de panela 1- Ativado (padrao).

- Uma vez inserido o parametro e o valor correto, confirme tocando e mantendo premido (D por cerca de 2 segundos.

- _Para sair sem guardar qualquer alteragdo prima a tecla b por cerca de 2 segundos.

FUNCAO DO ASPIRADOR

93'2' ® E'B AW » 93'1‘
QuinrrnrrrnrRIRIREIRINININILIIL P

in - * o in)
(DG:.::D + % o "668

Prima e arraste o dedo sobre a barra de poténcia enquanto nao for visualizado “ b ” para definir a
velocidade INTENSIVA 1. Esta regulacdo é temporizada para uma ativagédo de 10 minutos. Uma

b vez decorrido este tempo, o sistema volta automaticamente a velocidade definida
anteriormente. Para desativar, selecione uma velocidade diferente.
Prima e arraste o dedo sobre a barra de poténcia enquanto nao for visualizado “ p ” para definir a
upw velocidade INTENSIVA 2. Esta definigdo é temporizada para uma ativagédo de 04:30 minutos.

Uma vez decorrido este tempo, o sistema volta automaticamente a velocidade definida
anteriormente. Para desativar, selecione uma velocidade diferente.
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Simbolo de automatica

@ Ativac&o/desativacdo da fungdo automatica: prima o simbolo @

Esta funcédo ativa-se apenas quando uma zona de cozedura for igual ou maior que 6.

Funcéao “Dry”
Cada vez que se desliga a placa de cozinha, apds ter utilizado uma ou mais zonas de cozedura, o
motor do aspirador funcionara durante 10 minutos no primeiro nivel de velocidade. Durante o

@ funcionamento da funcdo Dry todas as teclas estdo desabilitadas, exceto a tecla (D eatecla”0”
do nivel do aspirador.
Para desativar a fungéo Dry durante o funcionamento, o utilizador deve levar a tecla do nivel do
aspirador de “1” a “0" utilizando o cursor ou aguardar o fim dos 10 minutos.

Simbolo manutencao filtro de gorduras
6 A sinalizacéo relativa a limpeza do filtro de gorduras é visualizada com o respetivo LED aceso ”
—_ 0 ® P&

— "junto ao digito EN=ry

Simbolo manutencao filtro de carvao

9 o s ' 5 A il . u
i A sinalizacao relativa a limpeza do filtro de carvao é visualizada com o respetivo LED aceso »
- @ ([
“ junto ao digito LU &
Redefinicao e reativacao dos filtros
Uma vez decorridas 200 horas de funcionamento do filtro de carvéo e 100 horas do filtro de
gorduras, o acendimento dos respetivos icones assinalara que € necessario efetuar a
manutencao do filtro indicado.
9, . < .
% Depois de ter efetuado a manutencéo do filtro da placa gasto, proceda conforme se segue:
) - Parao filtro de gorduras, uma vez realizada a manutengao, prima sem soltar o simbolo A Um
som acustico indicara que a redefinigéo foi executada.
Xy
- Para o filtro de carvao, uma vez realizada a manutengdo, prima sem soltar o simbolo —. Um
som acustico indicara que a redefinigéo foi executada.
Se adquiriu um produto defiltracdo é carvédo (paraaativacéo veja o paragrafo
necessario ativar a gestdo paraofiltrode "Personalizagdo do menude utilizador”).

FUNCAO DE CONTACTO COM A JANELA

Se adquiriuum produto de aspiracdo e o ligou
aoafuncdode “Contactocomajanela”, e se for
visualizada esta animacéo, significaque ndo
pode geriro aspirador:

E necessario abrira janela paravisualizaro
digito do aspirador e permitir a sua utilizacéo.

FUNCAO DE GESTAO DA POTENCIA

Este produto possuiuma funcdo de gestdoda utilizadas namodalidade combinada. Ver

poténcia controlada eletronicamente. ilustracdo. Afuncédoreduz a poténciade outra
. ) zona de cozedurafuncional namodalidade
Estafungéo controla o fornecimento da combinada, se necessario (ao Gltimo comando

poténcia maximade 3700 Wentreaszonasde ¢ atribuida a prioridade mais alta).
cozeduracombinadas (lado esquerdoe

direito), ao otimizar a distribuicao de poténcia e

evitar situacdes de sobrecarga do sistema.

Afuncaorecomecaapoténciamaxima
disponivel entre aszonas de cozedura
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Exemplo:

Se, paraazonade cozedural, selecionar o nivel
de poténcia suplementar (boost) (P), azonade
cozedura 2 ndo poderd superar
simultaneamente o nivel de poténcia9 e seré
limitada automaticamente.

GUIA PARA USO DO TACHO

Quais tachos utilizar

Utilize exclusivamente tachos com o fundoem
material ferromagnético adequado para o uso
em placas de cozedura porinducao:

e ferrofundido

e agoesmaltado

e acocarbono

e acoinoxidavel (mesmo naointeiramente)

e aluminiocomrevestimento ferromagnético
oufundocom chapaferromagnética

Para determinaraidoneidade de umtacho,
(=]

controle se esta presente o simbolo 200
(geralmente impresso no fundo). Também
pode aproximar um iman no fundo dotacho. Se
ficar preso, significa que otacho € utilizavelem
uma placade cozinha porinducéo.

Para garantiruma eficiénciaideal, use sempre
tachos com fundo chato para conseguir
distribuir o calor uniformemente. Um fundo ndo
perfeitamente plano pode influir nacondugao
dapoténciaedocalor.

Como utilizar as panelas

Diametro minimo da panela/frigideira paraas
diferentes zonas de cozedura. Para garantir
que aplacade cozinhafuncione corretamente,
otacho deve cobrirum ou mais pontosde
referénciaindicados na superficie daplacade
cozinha e deve serde didmetro minimo
adequado.

Use sempre azona de cozedura que melhor
corresponda ao didmetro do fundo do tacho.

Zona de coze- Diametro do fundo do tacho

dura
@ min. (reco- @ max. (reco-
mendado) mendado)
Combinado es-
querdo/direito 190 mm 230 mm
Simples esquer- 110 mm 210 mm

do/direito

Panelas/frigideiras vazias ou com o fundo
fino

Nao utilize panelas/frigideiras vazias oucomo
fundofino na placade cozinha, poisisso ndo
permite controlar atemperatura ou desligar
automaticamente azonade cozedurase a
temperaturafordemasiado alta, comoriscode
danificara panelaou asuperficie daplacade
cozinha.Seissoacontecer, ndotoque e
aguarde que todos os componentes resfriem.
Se aparecerumamensagem de erro, consulte
asecdo “Solucao dos Problemas”.

Ruidos normais de funcionamento daplaca
de cozinha

Atecnologiadeinducao baseia-se nacriacao
de campos eletromagnéticos. Esses campos
eletromagnéticos geram calor diretamente no
fundo dotacho. Tachos e panelas podem
produziruma variedade de ruidos ou vibragdes
dependendo damaneiracomo foram
fabricados.

Essestipos de ruido sdo descritos da seguinte
forma:

Ligeiro zumbido (como o ruidode um
transformador)

Este ruido produz-se quando se cozinhacom
um nivel de calor elevado e é determinado pela
quantidade de energia transferida da placade
cozinha paraas panelas. O ruido cessaou
diminui quando o nivel de calor é reduzido.

Ligeirosilvo

Este ruido é produzido quando o recipiente de
cozedura estavazio e cessaquando o
recipiente é enchido com agua ou comida.

Crepitacao

Esteruido verifica-se com as panelas
compostas por varios materiais estratificados
um sobre o outro e € causado pelas vibracdes
das superficies onde os diversos materiais se
encontram. O ruido vem dos tachos e pode
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variarem fungcédo da quantidade edo tipode
preparacao do alimento.

Silvo forte

Este ruido verifica-se com as panelas
compostas por varios materiais estratificados
um sobre o outro e, além disso, quando estes
sdo utilizados na poténcia maxima e também
sobre duas zonas de cozedura. O ruido cessa
oudiminui quando o nivel de calor é reduzido

Ruidos de ventoinha

Para o funcionamento correto do sistema
eletréonico € necessario ajustaratemperatura
daplacade cozinha. Para este efeito, aplacade
cozinha esta equipadacom umaventoinhade
arrefecimento que é ativada parareduzire
regular atemperatura do sistema eletrénico.

Pode acontecer que aventoinha continue a
funcionarmesmo apds o aparelho ser
desligado, se atemperaturadaplacade
cozinhafor considerada ainda demasiado

elevadaeovisor visualizarH.

Sonsritmicos e semelhantes ao tiquetaque
deumrelogio

Este ruido manifesta-se exclusivamente
quando pelo menos trés zonas de cozedura
estdoem funcionamento e desaparece ou
diminui no momento em que qualqueruma
delas se desliga.

Osruidos descritos sdo uma caracteristica
normal datecnologiadeinducéo g, porisso,
ndo podem ser considerados defeitos.

SOLUCAO DE PROBLEMAS

Codigo de er-

ro Descricao Possivel causa do erro Solucao
) Detet ma ativaca ntin .
A placa de cozinha daeseteac?aasu aativagao continua - pomovera dgua ou o tacho da
li i 1 7 : . rficie em vitr rami
r’ desliga depois de 10 Agua ou panela sobre o painel de superficie e oceramica e do
segundos. painel dos comandos.
comandos.
Deixe arrefecer a placa de
cozinha.
. Verifique se a placa de cozinha
A placa de cozinha Atemperatura intema dos diipég deesveitpi)lggéo suficiente
FE/Ft/F . omponent letrénicos esta ) '
/Ft/Fe desliga. ﬁ'\uitg alta esele se Se o problema continuar,

' contacte o centro de assisténcia e
especifique o codigo de erro que
aparece no visor.

Utilize uma panela apropriada.
Na nelas vazias.
A zona de cozedura 40 aqueca panelas vazias
E3 correspondente Tacho vazio ou ndo adequado Se o problema continuar,
desli : a ' contacte o centro de assisténcia e
ga. especifique o cddigo de erro que
aparece no visor.
Deixe arrefecer a placa de
cozinha.
Verifique se a placa de cozinha
A zon Z r ™ o o
ona de cozedura dispde de ventilagdo suficiente.
EH correspondente - )
) Se o problema continuar,
desliga. PN
contacte o centro de assisténcia e
especifique o cédigo de erro que
aparece no visor.
Assim que a alimentacao da rede
elétrica volta as condicdes
normai rr r .
A zona de cozedura ormals, © erro desapa ece
E6 Se o problema continuar,

nédo acende.

contacte o centro de assisténcia e
especifique o codigo de erro que
aparece no visor.
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Desligue a placa de cozinha da
alimentacéo elétrica.

Aguarde alguns segundos, de
seguida, a placa de cozinha da
alimentacéo elétrica.

Se o problema continuar,
contacte o centro de assisténcia e
especifique o cddigo de erro que
aparece no visor.

MANUTENCAO - REPARO E CONFORMIDADE

e Assegure-se de que amanutencaodos
componentes elétricos seja efetuada
unicamente pelo fabricante ou pelo servico
de assisténcia.

e Assegure-se de que os cabos danificados
sejam substituidos unicamente pelo
fabricante ou pelo servico de assisténcia.

Ao contatar o servico de assisténcia, forneca
as seguintesinformacdes:

e Tipodefalha

e Modelododispositivo (Art./Cdd.)

e Numerodesérie(S.N.)

Essasinformacdes estaoindicadas na placade

identificacdo. A placadeidentificacao e
aplicada no fundo do dispositivo.

DADOS TECNICOS

Informacdes sobre o produto conforme o
regulamenton®66/2014

Normasdereferéncia:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

Este aparelho foi projetado, fabricado e
comercializado em conformidade coma
Diretiva CEE.

Identificagdo do produto

Tipo:4300

Modelo:FMY 8352 BA HI

FMY 8352BARHI

Consulte a etiqueta de identificagdo afixada no
fundo do produto.

O fabricante faz melhorias continuas nos
produtos. Por este motivo, o texto e as
ilustracdes destas instru¢cdes de utilizagcéo
podem ser alteradas sem aviso prévio.

Estdo disponiveis maisinformacdes sobre os
dados técnicos no sitio web: www.franke.com

MODELO FMY 8352 BA HI

FMY 8352 BARHI

Poténcia méaxima total

(placa + exaustor) 7,62 Kw (definicédo base)

Poténcia maxima total

(placa + exaustor) 472 Kw
Poténcia maxima total

(placa + exaustor) 3,72 Kw
Poténcia méaxima total 3.02 Kw

(placa + exaustor)

Parametro Valor

220-240V, 50 Hz; 220 V,

Tensao/frequéncia de 60 Hz 2N~ 380-415V, 50

alimentacéo Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Numero de zonas de
4
cozedura

Fonte de calor inducéo
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MAHPO®OPIEY 'TA THN AZDAAEIA ... 108 E=ZATOMIKEYZH TOY MENOQY XPHZITH ............. 19
XPHZH o s 111 AEITOYPIIEZ ATTOPPODHTHPA ..o 19
KAGAPIZEMOZ KAIZYNTHPHZEH ..oovvviviiris 11 AEITOYPTIA EMA®HZE MAPAOYPOY .....cccvvivinene 120
MPOAIATPA®EY EMIMNAQOY KOYZINAY ... 13  AEITOYPIIA AIAXEIPIXHY THX IZXYOX ............. 120
HAEKTPIKH XYNAEZH ...
MEPIBAAAONTIKA ©EMATA
MEPIFPA®H TOY MPOIONTOY o 14 EMIAYZH MPOBAHMATON ..o 122
MEPIOPIZEMOZ IEXYOX ...cvovvverreirerineisereesseisesseeaees 14 YYNTHPHZH - EMNIXKEYH KAI LYMMOPOQIH
TTINAKAZ EAETXOY  oieeieeeiseeeeissisessesseiessesiees 115 s 123
AEITOYPIIEZ MONAAAY EXTION oo 116 TEXNIKA ZTOIXEIA .oiineiissississieneens 123
MINAKAZ MATEIPEMATOX ..o 18
NMAHPOO®OPIEXZ I'TA THN AZ®AAEIA
e A TNV ACPAAELA CAGKOALYLA TN e Houokeun TIOTE dev TIPETIEL VA
OWOTN AELTOUPYLO TNG CUCKEUNG, EKTIBETALOTOUG ATHOOPALPLKOUG
OLOBAOTE TIPOCEKTLKA TO EYXELPLDLO TIapAyovTeg (Bpoxn, NALO).
QUTO TIPLY TNV EYKATAOTAOCN KAL TN o DUAYOGCETE TIG CUCKEUAGLEC MAKPLA
Aertoupyia. Na puAdooete tavta Ot TIALSLA KAL OLKLOKA ZWal.
QUTEGTLG OBNYLEC HALLUE TN OUCKEUN, o Mnv ypNnGLUOTIOLELTE QVTATITOPES,
akoun Katoe nsp'mtouon , TIOAUTIPLEA A TIDOEKTACELC YLa VA
TtapaxwEnone N HETAPopac o OUVOEOCETE TH CUCKEUN.

Tpltoug. OLXPNOTEG TIPETEL VA
yvwpilouv KaAd Tn Aettoupyia katta
XOPOKTNELOTIKA ACPAAELAGTNG
OUOCKEUNG.

e Houvdeon twv KOAwLwY TIPETIEL VA
EKTEAELTAL OTIO EEELOIKEUPEVO TEXVLKO.

e MnvaveBalvete TAVW OTN CUCKEUN,
ylati yrtopet va uttootet Znuia.

e AUTH N OUCKEUN PTtopEL va
XPNOooTIoNBEL aTto TTALdLA NAKLAG
Avw TwV 8 €TV KaLatd ATOUA PE
MELWHPEVEG CWUATIKES, ALOBNTNOLOKEG

e OKOTOOKEUOOTHGOEV UTTIOPEL VO A BLOVONTLKEC LKAVOTNTEG ) aTtd
Ggwpneei Unsqeuvoc yia TUYOV Z'r]pLéc ATOHA XWPLC EPTIELPLa KALYVWON,
AOYW HN CWOTAC £YKATAGTACNG OpKEel va eTUBAETIOVTAL A va £XOUV
Xenone. AGBELOBNYLEG OXETIKA PE TOV TPOTIO

e BeBalwbeite 6TLN TPOPOSOGIA TOU acPAAOUG XPFONG TNG CUCKEUAG KAl
SIKTUOU OVTLOTOLXEL OTNV TLUH| TTOU VO EXOUV KOTAVOIOEL TOUG OXETLKOUG
aAvaypAPETALOTNV TILVaKida KLVSUVOUC.

XOPOKTNPELOTIKWY TIOU BPLOKETALOTO e AUTH N GUOKEUH BEV TIPOOPLZETAL YL
E0WTEPLKO TOU TIPOLOVTOG. XPHon amnd atopa

¢ [POEIAOINOIHIH: MNpotou (cupTieEpAAUBAVOUEVWY TIALOLWYV) UE
EYKATACTY|OETE TN OUCKEUR, MELWHPEVEG CWUATIKES, ALOBNTNOLOKEG
OPALPECTE TIG TIPOOTATEUTIKEG ) SLOVONTLKEG LKAVOTNTEG ) TIO
HEHUBPAVEG (eGv UTTGPXOUV). ATOHA e ENELPN ePTIELPLAC KAL

e Mnvayyldete Tn oUCKeUN PE BPEYUEVA YVWONG, EKTOGEAV ETURAETIOVTALN
XEPLO N HEON TOU CWHOTOC. EXOUV AABELOBNYLEG OXETIKA PE TOV

TPOTIO XPrONG TNG CUCKEUNG ATIO
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ATtopo Tou elvatl utteubuvo yLa tTnv
ACPAAELD TOUG.

Ta TaldLA TPETIEL VO ETILRAETIOVTAL
WOoTE VA €EA0PAANOTEL OTLdEV TTAL{OUV
JE TN CUOKEUN.

O kaBaplopdg KaLnouvthpnon
XPNOTN OEV TPETIEL VA EKTEAOUVTAL ATIO
TIaLdLA SiXwG eTRAEYN.

YUVOEETE TO PLG O€ LA TIpida TTou
CUUHOPPWVETAL UE TOUG LOXUOVTEG
KOVOVLIOHPOUG KAL O€ CNUELO PE EUKOAN
TpocBaon.

Ta YECO yLa TNV OTTIOCUVOECH TIPETIEL
VO EVOWHPATWYOVTALOTN O0Tabepn
KaAwdiwon cUUPWVA UE TOUG
OXETIKOUG KAVOVLIOHOUC.

AV TO KOAWJBLO TPOPOBOCLAG UTIOCTEL
PBopq, Ba TpemEL va avTikabiotatal
ATIO TOV KOTACKEUAOTH) 1) ATTIO TOV
AVTLUTPOOWTIO CEPRLG M aTtO ATOUA HE
TIOPOUOLA TIPOCOVTA TIPOKELUEVOU VA
ATIOPEUYOVTALKiVOUVOL.

‘Ocov apopd TG ouokeueg Katnyopiag
|, BEBaLWOELTE OTL N OLKLAKK) NAEKTOLKN)
TPOPOSOCLa SLOBETELKATAAANAN
yelwon.

Mn XPNOLUOTIOLELTE YUPVEG PAOYEG
(kivduvog pwTLAC).

MPOEIAOMOIHIH: H un
TOTIOBETNON TWV BLOWV ) TWV
OLATAEEWY OTEPEWONC CUHPWVA
HE TIG TTAPOUOCEG 0dNYieg TtopEl
VO CUVETTAYETAL TOV KIVOUVO
NAEKTOOTIANELOG.

e XPNOLUOTIOLELTE HOVO KATAAANNAEG

BidEG KALEEOPTAPATA YLO T OTEPEWON
TNG CUOKEUNG.

BeBalwbeite 6TLN cUoKeUN glval
EYKATEOTNPEVN UE TPOTIO WOTE VA
uTtopeil va amoouvdebel amd tnv
TPOoPOdOsCia, HE ATIOCTACN
avolypatog twy emapwy (3 mm) wote
va SLaoPAAZETALTIANPNG ATIOCUVIEDH
OE TEPLTTTWON UTIEPTAONG KATNYOoPLag
M.

YUVdEOTE TOV EEAEQLOTH PO OTNV
KATIVODOXO HECW EVOG CWANVA UE

enaxLotn dtapetpo 120 mm. H
SLad PO TNG KATIVOSOXOU TIPETIEL VA
elvaltooo to duvato o cuvtoun.

e ‘OcoVva@opd Ta TEXVLKA HETOA KAL

METPA AOPAAELOG TIOU TIPETIEL VA
AQUBAVOVTALYLA TNV EKKEVWON TWV
amnagplwv elvalL onuavtiko va
TNEOUVTOALAUOCTNPA OLKAVOVIOUOL TIOU
opidovTtaLaTo TG TOTUKEG APXEG.

e ‘OTOV N CUOKEUN XpNnolJoTioLeltal
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TAUTOXPOVA UE CUOKEUEC TTOU Kalve
QEPLO N AANEG KAUGCLUEG UAEG (Dev
LOXUEL YLA TLG CUCKEUEG TIOU
EKKEVWIVOUV TOV AEPA OVO OTO
OWUATLO), TO SWHPATLO TIPETIEL VA
aePLETALKATAANAQ WOoTE VA
QTIOPEUYETAL N ETILOTPOPN TWV
Kaucagpilwy.

KaBapiote tn cuokeur| kat
QVTIKOTOOTAOTE TA PIATPA UETA OTIO
TO XPOVLKO SLACTNUA TToU opideTal
(klvduvocg pwTLAC). BAETIE TTAPAYPAPO
KaBaplopodg katcuvthpnon.
MPETEL VO TNPOUVTAL OLKAVOVLIOHOL
OXETIKA JE TNV EKKEVWON TOU AEPQ.

O a€pag dev TIPETIEL VA OTIORAAAETAL OE
KaATtvo3OX0 TIOU XPNoLUoTIoLE(TAL YLa
TNV EKKEVWON TOU KATIVOU CUCKEUWV
agplou ) AAwWY KAUGLHWY UAWV (dev
LOXUEL YLQ TLG CUCKEUEG TIOU
aTtoBAANOUV TOV AEPA HOVO OTO
dwATLO).

‘OTAV N CUCKEUN HOYELPEPATOG KALOL
CUOKEUEG TIOU TPOPOSOTOUVTAL UE
EVEPYELA OLAPOPETLIKK ATIO TNV
NAEKTOLKI AELTOUPYOUV TAUTOXPOVA, N
QPVNTLKA Ttieon oTo dwPATLO Bev
TpEneLva uttepPBaivel ta 4 Pa (4 x10-5
bar), étoLwote o kamvol va pnv
AVOPPOPOUVTAL EK VEOU OTO DWHUATLO
aTtO TN CUCKEU) HAYELPEUATOG.
OLamoppoPpnTrPEG Koulivagkat ot
AAMEG EYKATOOTACELG ATIOPPOPNONG
TOU KATIVOU JOYELQEUATOG HTIOPOUV VA
ETINPEEACOUV APVNTIKA TNV OCPAAN
AELTOUPYLA TWV OLKLOKWY CUCKEUWY
agpiou ) AAWV KAUGCLUWY UAWV
(oupTIEPIACUBOVOUEVWYV EKELVWV TTOU



Bplokovtatoe GANa SwuATLa) AOYW TNG
avTioTpoPNG PONG TWV KAUcAgPiwv.
AUTA Ta 0€pLa UTTAPXEL TILOaVOTNTAa VO
TIPOKAAECOUV dNANTNPELOoN aTtod
HovoEeidLo Tou avBpaka. Metd tnv
€YKATAOTAON EVOG ATIOPPOPNTHEA N
€VOG OUOTAPATOG EEAYWYNG KATIVOU, N
AELTOUPYLO TWV CUCKEUWY UYypagPiou
Ba TYPETIEL VO EAEYXETAL ATIO ELOLKO
TIPOKELPEVOU VA ETULRERALWVETALOTL
eV TIPOKAAELTAL AVTIOTPOPN PO TWV
Kauoaegpiwv.

To CUCTAUOTO ETTAYWYHG AUTWY TWV
E0TLWV JAYELPEPOATOG TIANPOUV TLG
ATIALTACELG TwV TipoTuTtwy EMC kat
NG Odnylag EMF kal dev TipeTteL va
TIaPEPBANOVTAL OE AANEG
NAEKTOOVIKEG CUCKEUEG. Ta ATOUA UE
BNUOTOBOTN ) UE AANEG EPPUTEUCLPEG
NAEKTOOVIKEG CUOKEUEG TIOETIEL VA
aTIEUBUVOVTAL OTOV YLATPO TOUGH
OTOV KOTAOKEUAOTA TWV
EUPUTEUPATWY YLa VO SLEUKPLVICOUV
€8V QUTEG OL OUCKEUEG ElvaL ETIAPKWG
OVOEKTLKEG OTLG TIAPEUBOAEG.

MpOTOU TIPAYUATOTIO|OETE TN
NAEKTOLKH cuvdeon, SLaBACTE TO
ke@AAalo HAEKTPIKH XYNAEZH.
OLPPLTELEC TIPETIEL VA ETILTNOOUVTAL
SLOPKWE KATA TN SLAPKELA TNG XPHoNG:
TO KAUTO AADLEVOEXETAL VA TIAPEL
PWTLA.

MnNV AKOUUTIATE KOTOAPOAEC KAl
TNYAVLa O0TO AKPO, YLOTL UTtopei va
TIPOKANBEL {NULA OTLC CUVOETELG
OLALKOVNG.

H cuoKeUr KOLTA OKGAUTITO JEON
QTIOKTOUV TIOU UPNAEQ
BEePUOKPACILEG KATA TN XPoN.
Mpooegte va pnv ayyi&ete TIG
AVTLOTAOELG. Ta TtaLdLa NAKiag
KATW TWV 8 ETWV TIPETIEL VA
TIOPAPEVOUY O€ ATIOOTACN
QOQAAELOG, EKTOG AV ELVALUTIO
CuVveX eTRAEYN.

MPOEIAOMOIHIH: Eavn
ETILPAVELD ELVAL PAYLOPEVN,
OBNOTE TN CUCKEUN KL UNV TNV
QVABETE yLO VO OTIOPUYETE TOV
Kivduvo NAekTPOTIANELOC.

e MnvXPNOLUOTIOLELTE ATPHOKOBAPLOTEG
yLa TOV KOBaPLoPO TOU TIPOIOVTOG.

e MnNV aKOUUTIATE OTNV ETILPAVELD TNG
POVADAC ECTLWY YETAAALKA
QVTIKELPEVA OTIWG Haxaipla, Tiypouvia,
KOUTOALQ KOL KOTIAKLA, KABWG YTIopoUV
va uTtEPBEPUAVOOUV.

e XPNOLUOTIOLELTE TO OXETIKO KOUUTILYLO
VO OTIEVEPYOTIOLHOETE TN Hovada
E0TLWV HETA TN XPNOoN. MNVv
EUTILOTEVUEOTE TOUG ALCONTHPEG TWV
OKEUWV.

e Houokeur dev exeLoxedlaoTELyLa VA
TiBeTaL og AeLTOUPYLO PE EEWTEPLKO
XPOVOBLAKOTITN ) HE EEWTEPLKO
oUOTNPA TNAEXELPLOHOU.

MPOEIAOMNOIHXH: Kivduvog
PWTLAG YNV TOTIOBETELTE
QVTIKELPEVA ETIAVW OTLG
ETILPAVELEC UAYELPEPATOG.

Q MPOXOXH: H dladikacia tou
HMAVYELPEPOTOG TIPETIEL VA YivETAL
UTtO ETILTHPNON. MLla cuvTopn
SLadikacia HOYELOEUATOG TIPETTEL
VO ETILTNPELTAL DLOPKWG,.

Q MPOEIAOMOIHZH: Etvat
ETUKIVOUVO VO aPrVETE
QAVETUTAPNTN TN HOVADA ECTLWLV
OTaV YpNoLlPoTIoLeiTE AAdLA
AUTTOPEG OUCLEG, DLOTLUTIOPEL Va
TIPOKANBEL kivduvog katlva
eKONAWOBEL pwTLA. Mnv eTtELPElTE
MOTE va OBACETE YLa pWTLA UE
vePO. AVTIBETO ATIEVEPYOTIOLNOTE
TN OUCKEUN KOLETIELTA KOAUYTE TN
PAOYQ, YLO TIOPASELYUO PE EVA
KGAUPUQ ) Jla Tiuplpaxn
KoUBEpTa.
e HOUOKeEUN TTOTE OV TIPETIEL VA
geykaBiotatatl Tiiow amd SLOKOCUNTLKA



TIOPTA, ETOL WOTE VA ATIOPEUYETAL N
uTtEPBEPPAVOH) TNG.

Mwavég attiegpeiwongtng amnoédoong:

‘O00 HEYOAUTEPOG ELVAL O APLOPOG TWV

KAUTIUAWY KOL N aTtdoTAon ToU
OWANVA OE OXEON LE TO HOTEP
amopPOPNONG, TOCO PEYOAUTEPN Ba

XPHEH

elvaltn anwAela poptiou katn
ETIOKOAOUON PELWON TNG OTIOdO0NG.
Tnpeite tnv eAayxLoTn dLaTour Tou
aywyou aTtoppOPnong, KaBWG oe
TIEPLTTTWON AVETIAPKOUG SLATOUAG OXL
HOVO JELWVETAL N aTtOd0CN aAAG
MTIOPEL VO ETINPEACTELKAL N CWOTA
AELTOUPYLO TOU POTEQ.

H cuokeur avappopnong EXeLOXEDLAOTEL
ATIOKAELOTLKA YL TNV OTIAY WY TWY OCHWV
TOU JOYELPEPATOG OE OLKLAKH XPNon.

Mnv xpnoluoToleite o€ kapia Tepimtwon
TN CUCKEUN YLO OKOTIOUG SLAPOPETIKOUG
aTtd eKELlVOUG YL TOUG OTIOLOUG EXEL
oxedlaoTel.

OLQPLTELEG TIPETIEL VA TIAPAKOAOUBOUVTAL
OUVEXWG KATA TN SLAPKELD TNG XPNONG: TO
UTIEPOEPHACHEVO AGDL UTTOPEL VA TILAICEL
PWTLA.

MnvV XPNOLUOTIOLELTE TN OUCKEUN UE
€EWTEPLKO XPOVOBLAKOTITN 1) HE EEWTEPLKO
oUOTNUA EAEYXOU £E ATIOOTACEWG,.

H ouokeur dev TipETEL VO eykaBloTaTal
Tilow aTtO SLAKOCUNTLK TIOPTA, ETCLWOTE
VO OTIOPEVYETAL N UTIEPOEPPAVOH TNG.
l'ava amtopuyete BAABEG GTN CUCKEUN), PNV
aveBalveTe MAVW TNG.

l'a va amtopuyete BAABEG GTOUG APHOUG
aTto OLALKOVN, PN oTnpilete E0TA OKEUN
HOYELOEPOTOG OTO TIAQLOLO.

Mnv KOBETE KAL UNV ETOLUALETE TA TPOPLUT
TIAVW OTNV ETILPAVELD KAL ATIOPUYETE TLG
TITWOELG OKANPWV AVTIKELUEVWYV. MNnv
O€PVETE KATOAPOAEG 1 GANC OKEUN TTAVW
OTNV ETILPAVELQ.

KAGAPIXMOX KAI XYNTHPHXZH

Y BOTE N ATTIOCUVOECTE T CUCKEUN ATIO TO
NAEKTPLKO BIKTUO TPOPOSOCLaG TIPLY ATIO
oTIoLadNTIOTE Epyacia cuvtnEnong.

®diAtpo evepyou avepaka

To PIATPO KATA TWV OCHWYV EVEQYOU
AvBpaKa (aVaTPEETE OTIC OdNYLES
OUVOPHOAOYNONG) OEV TIETIEL VA TIAEVETALN)
VO AVOVEWVETAL, TIPETIEL VA AVTIKaBioTaTal
KG&Be12 prvec. Na va mtapayyelhete €va veo
PIATPO, ETIKOLVWVHOTE JE TNV UTthpEoia
UTtOOTHPLENG.

Iyxapa

A€V TIPETIEL VO TINEVETAL OTO TIAUVTHOLO
TiaTwv. Kabapiote tn oxdpa pe eotd vEPO
KALOUBETEPO CATIOUVL, SlXWG TN XPNOoN
AELAVTIKOU OPOouyyapLou (un

m

XPNOLHOTIOLELTE ETUOETIKA N AELOVTLKA
kaBaploTika!).

DiAtpo yLaAinn

KaBapiote rjavtikataotrote Ta piAtpa pe
BAon Tt ouxvOTNTA TIOU UTTOSELKVUETAL YLO
VO BLATNPEOETE TOV ATIOPPOPNTH)OA OE
KOAM KaTdoTacn AeLtoupyiagkatva
ATIOPUYETE TOV TILBAVO KIVOUVO TIUPKAYLAG
AOYW UTTEPBOALKNG CUCCWPEUCNG ALTIOUG,.
Ta ATPA yLa ALTiN TTPETIEL VO KaBapidovTat
KGBEe 2 prveg Aeltoupylag f kaLouxvotepa
OE TIEPLTTTWON TIOAU EVTOVNG XPFONG, KAt
MTIOPOUV VA TIAEVOVTAL OTO TIAUVTHPLO
TILATWV.



O TtAvVwW BLOKOG UTIEPTIANPWONG ATIOTEAEL
HEPOG TOU PIATOOU YLO ALTIN KALTTPETIEL VA
ENEYXETAL HETA OTIO KABE payeipepa ) KAOE
(pOPA TIOU TIAPATNPELTAL SLAPPO) UyPOoU
EMAVW OTN HOVADA ECTLWV. [MAUVETE pE {e0TO
VEPO KAL APALPECTE TA UTIOAELUUATA TOOPUWV
WOTE VA PNV EYKAWRLOTOUV OCUEG KALVA PNV
EepaBoUV Ta UTTOAELUATO.

AiockoG OGUANOYRGUYPWV

Katd th ouvnen xprnon, CUVLoTATAL VA EAEYXETE
KaLva adeldZete Tov 5LoKkO CUANOYNAG UYPWV
avd dUo eRBOPADEG.

ByGATE TO CUPTAPLTIPOTOU EKTEAECETE TOUG
TOKTIKOUG EAEYXOUG TOU BLOKOU CUANOYNG
VEPOU, LOLWG OTNV TIEPLTTTWON CNUAVTLKAG
SLOPPEONG UYPWV. MATACTE TIPOG TA TIAVW TNV
(rtoptokahl) Bava kal EERLOWOTE TNV yLa va
adeldoeTe To doxelo. ApoU adeLAOETE TOV
dloko cuNoyn g vepoU, EavaBLldwoTe
TILEZOVTAG TIPOG TA TIAVW TN BAva (TIoPTOKAAL
XPWHOTOG) HEXPL VA KAELOEL TEAELWCG,.

Eav n BoABLDO XOBEL ) KATACTPAPEL UTIOPELTE
VO TNV OVTIKATAOTACETE ayopAlovTag pLa VEa
WC OVTAAAOKTLKO.

AmtoouUvdEeoN KUPLOU 3iGKOU CUAAOYNG
uypwv

l'a KaAUTEPO KaBaPLOUO OE TIEPITITWON TIOU
TIECOUV UYPA TA OTIOLa UTTOPEL VA
TIPOKAAECOUV ACXNUN HUPWILY, OTIOCUVOECTE
ToV BLOKO avolyovTag To AyKLOTOO TIoU
UTTOOELKVUETAL.
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ABELOCHO UYPWV KLBWTLOU KLVvNTAPA

Eav tpokUPouv dLappoEg uypoU ETTAVW OTNV
€o0Tia payelpEpatog oy EeTtepvouy To 1ALTPO,
EERLOWOTE TO BLOWTO KATIAKL (TTOPTOKAAL
XPWHOTOC) OTIWG UTTODELKVUETAL KOL ADELAOTE
TO KLBWTLO TOU KLVNTHPA. APOU adELACETE TO
KIBWTLO, EaVABLBWOTE TO BLOWTO KATIAKL
(TTOPTOKAAL XPWHATOG) HEXPL VA KAELOEL
TEAELWG.

Eav n BaABida xabel ) kaTaoTpagel, urtopeite
VO TNV AVTIKOTAOTAHOETE ayOoPAZovVTag PLla VED
WG AVTAANCKTLKO.

KaBapLopodG TnG CUCKEUNG

KaBapidete tn cuokeur) HETA aTIO KABE XProN
YLO VO OTIOQUYETE TNV aTtavOpdKkwon Twv
UTTOAELPHATWY TPOoPwV. O KOBAPLOPOG TNG
BpwulagTiou exeL EepaBel kal aTtavOpakwOel
elvalTilo SUCKOAOG.

e [L0TOVKABAPLOPO TNGKABNPEPLVAG
BPwWHLAG, XPNOLHOTIOLAOTE HOAOKO TtavVi A
O(POUYYOPAKLKALKATAANAO
ATIOPPUTIAVTLKO. TNPELTE TIG 0dNYieg TOU
KOTOOKEUAOTH 00OV apopd Ta
QTIOPPUTIOVTLKA TIOU TIOETIEL VA
XPNOLHOTIOLELTE. TuVIoTATAL N XPHoN
ATIOPPUTIAVTIKWY HE TIOOOTATEUTIKEG
OLOTNTEG.

Apalpeite TIGKNALOEG aAdTWV
XPNOLUOTIOLWVTAG HLKEN TIOCOTNTA
SLOAUpATOG yLa AAATa, TLY. EUDLH XUUO
AEPOVLOU, APOU KPUWOEL N HOVADSA ECTLWV.
3TN CUVEXELD KOBAPILOTE KALTIAAL UE EVal
uypPO TtavL.



MPOAIATPA®EX EMIMAOY KOYZINAX

['latn dladikacia eykataotaongelvat
UTTOXPEWTLKA N THENON TG VopoBeaiag, Twy
SLATAEEWY, TWV 0BNYLWY KAL TWY KAVOVWV
(kavoviopol yla tnv acpaiela Twv
NAEKTPOAOYLKWYV EYKATAOTACEWY, CWOTA
QAVAKUKAWGN TWV UALKWY K.ATL) TIOU LOXUOUV OTh

xwpaxenong!

MnV XPNOLUOTIOLELTE CPPAYLOTIKO GLALKOVNG
HETAEU TNG CUCKEUNG KAL TNG ETILPAVELAG
gpyaoiag. H povada twv TV
TpoopPLZeTaL yLa eVTOLKLLOPEVN
€YKATACTACHN OTOV TIAYKO TNG KOUdivag
TIAVW ATtd €va VIOUAATIL KOUZIvaG JE TIAATOG
loon pyeyoAUtepo attd 600 mm.

AV N CUCKEUN TOTIOBETEITAL TTAVW OE
€UPAEKTA UALKQ, Ba TIOETIEL VA TNPOUVTAL
aAuoTNPG OLOBNYLEG KAL OLKAVOVEG TTOU
APOPOUV TLG EYKATAOTACELG PHE XAHNAR
TAON KAL TNV TIPOCTACIA TIUPACPAAELOG.

[0 TLG XWVEUTEG HOVADEG, TA OTOLKELD
(TTAQGTLIKA UALKS KAL KATIAOWAG) TIPETIEL VA
OCUVAPHOAOYOUVTAL IE KOANEG OVOEKTLKEG
otn Bgppotnta (eAay. 100 °C): nxpnon un
KATAAANAOU UALKOU KAL KOAAOG UTTOPEL VO
TIPOKAAECELTIAPAUOPPWOTELG KAL
ATIOKOAANON.

HAEKTPIKH XYNAEXH

L]

To €mumAo TG KouZivag pETEeL va SLOBETEL
ETIAPKN XWPO YLA TLG NAEKTPLKEG CUVOETELG
TNG OUCKEUNG. TA VTOUAATILA TTAVW OTIO TN
OUOKEUN TIPETIEL VO TOTIOBETOUVTAL OE
TETOLO ATIOCTACH WOTE VA UTIAPYEL
ETIAPKAG XWPEOG YLa AVETN EPYACia.

H xprion LaKooUNTKAG UTIopvTOUpas atnod
OKANPEO EUAO YUPW aTtd TNV ETILPAVELD
€PYACLAG OTO TILOW PEPOG TNG OUCKEUNG
ETITPETIETAL APKEL N EAGYLOTN aTtdCTACN Va
TNPEELTIAVTA TLG UTTOBEIEELG OTLG ELKOVEG
€ykaTAoTaAoNG.

H eAdxloTn aTtooTaon HETAEU TNG
EYKATECTNHEVNG CUCKEUNG KALTOU TILOW
TOLXOU UTTOBEIKVUETAL OTNV EIKOVA
EYKATAOTAONG TNG EVTOLXLLOUEVNG
ouokeung (150 mm yLa Tov TAEUPLKO TOLXO,
40 mm yLa Tov Ttiiow toixo kat 500 mmyla
TUXOV VTOUAATILA TIOU UTTAPYOUV ATIO TIAVW.
laAdyoug epyovouiagn erdylotn
anootaonTou cuvictatateivat1000 mm).
lava eumodidetal n elcodoguypwv
QAVAPEST OTO AKPO TNG HOVADAG ECTLWV KAl
OTNV ETILPAVELD EPYACLAG, TOTIOBETACTE TO
DLOTIBEPEVO AUTOKOAANTO AACTLYXO YUPW
aTtd OAN TNV EEWTEPLKA TIEPLUETPO TNG
HOVADAG ECTLWV TIPLV TNV EYKATACTAON.

MPOEIAOMOIHIH: OAEG OL NAEKTPLKEG
OUVOECELG TIPETIEL VA TIPOY O TOTIOLOUVTAL
aTtO EYKEKPLUEVO EYKATAOTATN.

AkoAoubroTe To dLaypappa
ouvdeopoAoyiag (Ttou BplokeTal oTNV KATW
TIAEUPA TOU TIPOLOVTOG).

H cuokeur) autr) dLlaBgteL oUvdECH TUTIOU
«Y»KALOUVLOTATALN XPNoN eVOG KOAwdiou
Tpopodooiac HO5V2V2-Ftwv 5x 2,5 mm?,
MONOO®AZIKH kat AIGAYIKH cuvdeon:
€AAXLOTN SLATOWI TWV AywywVv: 2,5 mm?,

EEwTEPLKN SLAPETPOG TOU KOAWSiou
TPopodooiag eAdy. 8 mm - pey. 12 mm.
La va aTtoKTACETE TPOCBACH OTOUG
AKPOJEKTEG OUVOECNG TIPETIEL VA
APALPECETE TO KAAUUUA TOU KOUTLOU
SLOKAAdWONG.

BeRalwBEelTE OTLTA XOPAKTNPELOTIKA TNG
OLKLOKNG NAEKTPLKNG EyKaTACTAONG (Tdon,
HEYLOTN LoXUG KALEVTAON) Elval cuUpBATA PE
TA XOPOKTNPELOTIKA TNG CUCKEUNG.
YUVOEOTE TN CUCKEUN CUPPWVA PJE TNV
TIEPLYPAPI OTO EYXELPLDLO EYKATACTACNG
(cUpewva pe Ta Loyuovta VKA TIPOTUTIO
avapopdg yLa TV TAon dKTUoU).

Mpoocoxn! Aev eTitpémnovtatl
OUYKOAANOELG 0TA KOAWSLA!

MEPIBAAAONTIKA ©OEMATA

ATtOPPLYN OLKLOKWY CUGKEUWV

amoppippata. To ipoldv TTPog SLABecN TIPETIEL
VO TIOPOBIOETAL O€ VA EEELBIKEUPEVO KEVTPO
QAVAKUKAWONG TWV NAEKTPLKWY KAl
NAEKTPOVLIKWY CUCKEUWV. PpovTidovtagylatn
owOoTH) SLABEcn aUTOU TOU TIPOLOVTOG,

To CUUBOAO == OTO TIPOLOV 1 0TN CUCKEUAGLA
TOU UTTOOELKVUEL OTLTO TIOOLOV BEV TIPETIEL VA
amnopptirtetal yadi ye Ta cuvrBn OLKLOKG
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CUMPBAAAETE OTNV ATIOPUYH TILOAVWV
APVNTLKWYV ETITTWOEWY YLA TO TIEQLRAAAOV KAl
TNV UYELQ, TTIOU UTTOPEL va oPpeilovTaL oe
AKATAAANAN BLABEDN. LA AETTTOPEPECTEPEG
TIANPOPOPLEG OXETLKA PE TNV AVAKUKAWGN
QAUTOU TOU TIPOLOVTOC, aTieUBUVOELTE OTO
ARPO, OTNV TOTIKA UTINPECLA CUANOYNG
ATIOPPLUPATWY 1 OTO KATACTNUA OTtO TO
OTIOL0 AYOPACATE TO TIPOLOV.

H cuokeun cuppoPPWVETAL UE TNV 0dNyia
2012/19/EE OXETIKA PE TN HElWON TWV
ETIKIVOUVWY OUCLWV TIOU XpNOLOoTIoloUvVTaL
OTOV NAEKTPLKO KAL NAEKTPOVIKO EEOTIALOHO KAl
TN SLABEoN TWV ATIORAATWV.

ATtoppLPn UALKWYV GUCKEUAGiag

VA
Ta UAWKA PE To cUpBoAro LA eivat
QAVOKUKAWOLHA. TA UALKG CUCKEUAGLAG TIPETIEL

va SLATIBETAL OTOUC ELBLKOUG KABOUG
AVOKUKAWONG,.

EEolkovopunon evépyeLag

Mrtopeite va eEolkovopeite evepyela

KOBNPEPLVA KATA TO JAYELPEUQ,

OKOAOUBWVTAG TLG TIAPAKATW CUUBOUAEG.

e ‘OtavlecTtalvete vePO, XPNOLUOTIOLELTE
MOVO TNV aTtapaitntn mocoTNTa.

o AvELWVOLEPLKTO, VO KOAUTITETE TTAVTA TA
OKEUN YE TO KATIAKL.

o [lpwvavayete tn Lwvn YOYELPEPATOG,
TOTIOBETNOTE TO OKEVUOG,.

o TOTIOOETELTE TA TILO PLKPA OKEUN OTLG TILO
HLKPEG {IVEG HAYELPEPATOG,.

e TomoBeteite Ta OKEUN aTtEUBElag OTO
KEVTPO TNG {WVNG HAYELOEUATOG,.

e XPNOLUOTIOLELTE TNV UTIOAELTIOMEVN
BeppoTNTa yLa va dlatnpnoete (eotd Ta
TPOPLUA 1 VA TA ALWOETE.

MEPIFPA®H TOY MPOTONTOX

1 Movr Zwvn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

Movr) Zdovn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

Movr) Zovn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

w

Movr avn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

Mivakag eAéyxou

IpiAla avappopnong

+ o0 b

N

YuvdUAOoTIKN wvhn Jayelpgpatog (210 x 410
mm) 3000 W, pe Aettoupyia Booster 3700 W.

w
+

TUVBUAOTIKA {WvN PayeLpEpaTog (210 x 410
mm) 3000 W, pe Aettoupyia Booster 3700 W.

N

MEPIOPIZMOZX IZXYOX

AEIKTEX

Avixveucon tapouciag okeloug

KABe Zwvn payeLPEPATOG DLABETEL EVal
oUOoTNUA TIOU AVLIXVEUEL TNV TTAPOUGLA TOU
OKEUOUG ETTAVW OTNV £0TLa. To cUCTNUa
AViXVEUONG UTIOPEL VO aVaYVWPELCEL OKEUN PE
OLBNPOPAYVNTLKY BACH KATAAANAN YL XPHoN
OE ETIAYWYLKEG HOVADEG ECTLWV. AV TO OKEUOG
OTIOPOKPUVOELKOTA TN SLAPKELD TNG
AELTOUPYLAG ) AV XONOLUOTIOOETE
QKOTAAANAO OKEUOG, TNV 080VN EUPaVvIZeTal

TOo cUpPOAO ':’

AE€iKTNG UTTOAELUHATLKNG OEPHOTNTAG

O BelKTNG UTIOAELUUOTIKAG BEPUOTNTAG ElvaL
yLa Asttoupyia aopaleiagyla va
ONMATOBOTHCELOTLN ETULPAVELD TNG LWVNG
UAYELPEPATOG EEOKONOUBEL va EXEL
Beppokpacia 50 °CruPnidtepn kat
ETIOPEVWG Ba PTIOPOUCE VA TIDOKAAECEL
€YKOAUUATA KATA TNV ETIAPN PE YUPVA XEPLD. TO
avtiotolo Yneio tnGwvng HAYELPEPATOG

eppavidettnvevdeEnl 1.

MEeTA TNV MPWTN OUVOECH TNG CUCKEUNG OTO
OLKLOKO BIKTUO TPOPOdOsCiag, 0 EYKATACTATNG
TIPETIEL VA PUBPILOEL TNV LOYU TWV {WVWV
HAYELPEPATOG AVAAOYO PE TLG TIPOYUOTLKEG
SUVOTOTNTEG TNG OLKLAKAG NAEKTPLKNG
EYKATAOTAONG. AUTA N EVEPYELA TIOETIEL VA
TIOOYUOTOTIOLELTAL EVTOG 2 AETTTWV TIEPLTIOU.

Av auTo dev elval amapaitnto, uropei va
EVEQYOTIOLNOEL OTIEUBELQG TN HOVADA ECTLWV

TiEZovTag To \/ 1), SLAPOPETIKA, VO EPAPHOCEL
TN SLadIKACLO TIOU TIEPLYPAPETAL OTN CUVEXELD
yla ipooBach oTo Jevou.
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e JUVOEOTE TN HOVABA ECTLWV OTO OLKLAKO MATAOTE « +» A « - » yLA VO ETUAEEETE TN OWOTNH
SlkTUO (N eEVEPYELO QUTA TIPETTEL VA TLUN TTOU eppavideTal ota emavw Ynepla.

eKTeEAElTAL O€ KABE {0050 OTO PEVOU). . ) .
Agite Tov akoAouBo Ttivaka yia ta

e [lotrote @ XOPOKTNPELOTIKA:
e [1OTAOCTE KALKOATHOTE IATNHEVO TO YNpio
NG {WVNG HAYELPEPOATOG ETIAVW APLOTEPA KW Xnpeuboelg
KaLTo cupBoAo \2| YLa HEPLKO ;g AOXIKN EpyoOTAdLak pUBLLoN
OEUTEPOAETTTA. 5'0
o KuArnote to dayTulo aTd SeELA TIPOG 4'0
APLOTEPA KATA PUAKOG TOU KUALOUEVOU 3'7
TIANKTPOAOYLOU TTOU BELYVEL ULa KLVOUUEVN -
. 3,0
evOELEn. 25
MéeypLva euPpavicTel:

AQOU ELCAYETE TN OWOTA TLUA, ETILRERALWOTE
@O TIOTUWVTAG KAL KQATWVTAG TIATNHEVO TO
83 ot SkaLpadvTas et
Q0000000000000000000000000000 P '|'[Ar']|(‘[p0®‘

@g-inb—+ﬁg unmn_gu

Matnotetaynelat n dYLO‘ vaTionynBeite KATIOLO AAAQYR TIATHOTE TO TAHKTPO 5 :
OTO PeVOU pexpLTa Yngpla ota degLa va deifouv
5*kaL“6".

MINAKAXZ EAEMXOY

»

' va eEENBETE XWPLG va aTtIOBNKEVUOETE

S Y)

rprninInInn P

,,,,,,,,, 4

e

1 MAAKTEO AVOUUEVO/IBNOUEVO

2  Zwvn HOYELPEPATOG

3 TMAAKTPO eMavagopdg PIATPoU cuykpatnong Alrtoug

4 TIAAKTPO €MavVapopPAg GIATPOU AvOpaKa

5  Zwvn xelplotnpiwy amoppopntipa

6  XUpPolo Tou XpovodLlakomTn

7  Zwvn XpovodLaKkoTmtn

8 TAnkTpo Aettoupyiag Recall

9  TAAKTpa dlaxeiplong XpovodLakomtn

10 TAAKTPo Aettoupylag Booster

1 NARkTpo Aettoupyiag THENG

12 TUpBolo g Asttoupyiag THENG

13  TAAKTPO Asttoupyiag Mauong

14 TIAAKTEO Aettoupyiag KAEWBWHOTOG

15  KUAlbuEVO TIANKTPOAOYLO

16  Aewtoupyia Dry

A TIAAKTPo Aettoupylag Auto
‘OtaV TOTIOOETELTAL KATIOLO OKEUOG ETIAVW CGE KAl PWTLZeL TO avTioToLXo Yneplo yla vatnv
pia aTo TG 4 {WVEG HOYELPENATOG, N HOVAda EVEQYOTIOLNOETE.

€0TLWV AVLXVEUELQUTOPATA TNV TIAPOUGCLa Tou Eav dev uttapxouv oKeUN 1 GAAG AVTIKELUEVA
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EMAVW OTN HOVAdA ECTLAWY, TA PNnepla dev ival =
opatd. avaeopag o : ’
YTOV TIivaka EAEYXOU, OLAELTOUPYLEG TTOU To Pneio pwtileTat o Evrovayla va

UTIOPOUV VA ETUAEYOUV ElvaLTIAVTA eKelveCTIOU  ETUREPBALWOEL TNV EVEPYELD.

elvalopateq. ETUAEETE TIGAeLTOUPYiEG

TIATWVTOG TO AVTLOTOLXO CUNBOAO.

OLZWVEG HAYELPEUATOG UTTIOPOUV VA Ev . .
; \ ’ €PYOTIOLNON TNG CUCKEUNG:

EVEPYOTIOLNBOUV TIATWVTAG TO YNnpio Py noente ne

MaTAOTE KAL KPATHOTE TIATNHEVO TO TIANKTPO ONn/Off yla va avAPEeTE KaL VO EVEQYOTIOLACETE TLG AELTOUPYLEG
TNG HOVADAG ECTLWV.

AUTA TN OTLYHM N povada elval EVEQYOTIOLNUEVN AAAG OAEG OL JWVEG HAYELPEPATOG KAL O ATIOPPOPNTAHPAG
elval og pndevikn LoxU. H povada ecTLv ORAVEL AUTOPATA av Jev XpnotpoTtionBet et 10 deutepdAemTa.
Mpoooxrn: Na Adyoug aoPOAELaG UTIOPELTE AVA TIACA OTLYUN VO OBNOETE TNV €0TIA TTATWVTAG TO Kouutit On/
Off.

i [ ]
‘Otav avayeTe TN HovAada e0TLWY, Ta 4 Ynpla Twv wvwv JayeELPEPATOG Ba delxvouv: @g ka ! oo ynolo
TOU aTIOPPOPNTHPA.

AEITOYPI'IEX MONAAAZX EXTIQON

°8;, ©88 Bi @@= » °G*
QuinrrnrnrREIEIRIRRINRRRRRNIRL P

® obv > tEe e g

H Agltoupyla autr) euttodidel TNV TUXaia EVEPYOTIOLNGHN TNG CUCKEUNG

o evepyoTtoinon: avayTe T HOvVASA EOTLWV KAL KOATAHOTE TIATNUEVO TO TIAAKTPO El .Meta
TO NXNTLKO OFUa TIATHOTE KAl KOATAOTE TIATNUEVA ETTILONG TA dUO Ynepla Ttou Bplokovtatl

apLoTEPA YLa TIEPITIOU 3 BEUTEPOAETITA EWG OTOU OAa Ta Ynola detfouv L.

KAgidwpa OL EVEPYELEG TTOU TIEPLYPAPOVTAL TIPETIEL VO OAOKANPWVOVTAL EVTOG 10 SEUTEPOAETITWV.

TIANKTPOAOYL-

ou ) e . . . . . EI
' amevepyotoinon: avAayTe Tn HOVASA ECTLWV KAL KOOTHOTE TIATNHEVO TO TIARKTPO L.
META TO NXNTLKO OAUA TIATHOTE KAL KPATHOTE TIATNHEVA ETTILONG TA dUO YNnPpia TtIou

Bpiokovtal aplotepd yia Tepimou 3 SeUTEPOAETTA EwG OTOU OAA Ta Ynepia Set§ouv L Ka
€£apAVLOTOUV.
OL EVEPYELEG TIOU TIEPLYPAPOVTAL TIPETIEL VO OAOKANPWVOVTAL EVTOG 10 SEUTEPOAETITWV.

K&Be Zwvn HOYELOEPATOG UTIOPEL VO PUBULOTEL OE €va PEYLOTO ETITTESO LOXUOG yLa 5 AeTTTA TO
AVWTEPO.

' evepyoTtoinon: eTUAEETE pla amo TG 4 JWVEG HAYELOEPATOG KAL ETUAEETE TNV TN «Boost»

A£LTOUPYIa  TIOTWVTAG TO TAKTPO « » »
Boost

To avtiotolko Ynpio deixvell .

'l amevepyoTtoinon: ETUAEETE pla atto TG AAAEG TILOAVEG TLHEG OTO TIANKTPOAOYLO KUALONG A

»

TIATAOTE TO TANKTPO « », EVOl UTUTT Ba ETURERALWOEL TNV OTIEVEPYOTIOLNGN.
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O XPOVOBLOKOTITNG OAG ETILTPETIEL VA OTIEVEPYOTIOLN|CETE PLO CUYKEKOLUEVN LWVN
HAYELPEPOTOG OTO TEAOG TOU XPOVOU TIOU EXETE OPLOEL.
OLWVEG HOYELPEPATOG UTIOPOUV VO TIOYPANHATIOTOUV HEHOVWHEVD, KABWG N KaBeula
SLOBETEL TOV SLKO TNG XPOVODLAKOTITN.
XPOVOBLaKO- o evepyoTtoinon: ETUAEETE TNV evePy) {WVN HAYELOEPUATOG TIATWVTAG TO YNPLo, TIATHOTE TO
NG Twv {w-
VWV HaYELPE- avTioTol o oUPBOAO KOl PE TA TIAAKTEA «+» KAL «-» OPLOTE TOV XPOVO TIOU ETILOUUELTE yLa
Hatog TNV avVTLoTPO®N PETPNON.
Mnv ayyidete tirota yia 5 deutePOAETITA VLA VA ETUKUPWOEL O pPUBULOUEVOG XPOVOG.
o aTevepyoTioinon: TIEPLHEVETE WG TO TEAOG TNG AVTLOTPOPNG HETPNONG N UNDEVIOTE TLG

TIPEG TOU XPOVOBLAKOTITH (TTATHOTE TO CUUBOAO KO ETIELTA TO «-» pTavovtag oto 0).

AUTA N AELTOUPYLO OAG ETILTPETIEL VO EKTEAECETE TIAUCN/ETIAVEKKLIVNON OE OTIOLASATIOTE
EVEPYN AELTOUPYLa OTN Hovada eoTLwv. EAv n Aettoupyia Mauong dev amevepyoTtolnOel evidg
10 AeTTTWV, N HOVASA ECTLWY GRAVEL AUTOMATA.

]
Katd Tn SLapkela tne mavonc, dAa ta Ynepia deiyvouv ! I UTTOBELKVUOVTAG OTL

Aettoupyia - Aev TAPAYETAL EVEQYELD OE KAULA ATIO TLG JWVEG HAYELPEUATOG.

Madong ) ) ) ,
- 'ONEG OL AELTOUPYLEG ELVOL OTIEVEQYOTIOLNEVEG,
o evepyoTtoinon: YE Tn HOVADA ECTLWYV OE AELTOUPYLO, TTATACTE TO TIAAKTPO ” . Ekmepmetat
€va UTILTT TIOU UTTOBELKVUEL TNV ETILKUPWON TNG EVEPYELAG,.
o aTtevepyoTioinon: TIATHOTE TO TIANKTOO ” KAL KUANGOTE TO SAXTUAO aTtd ApLOTEPA TIPOG
O€ELG KATA PKOG TOU KUALOPEVOU TIANKTPOAOYLOU TO OTtol0o BEl)VEL Yla KLWVOUPEVN EVOELEN.
AUTA N AELTOUPYLa XPNOLUOTIOLELTAL YLA TNV AVAKTNON TwV puBPioewy AeLtoupylag tng
HOVABAG EOTLWV O TIEEPLTITWON CUVTOPNG AKOUGLAG TIAUCNG XPNOLUOTIOLWVTAG TO TIANKTPO
AeLltoupyia A- ;
vAaKTNoNnG . ) . . D . )

EvepyoTtoLr)oTE T HovAda KAL TIATHOTE TO TIANKTPO YLO VO OVOKTACETE TLG AELTOUPYLEG
TIOU ATAV EVEPYEG TIPLV ATIO TNV OTIEVEPYOTIOLNGN.
‘Otav oPAVeL N HOVADA ECTLWY, AV JEV TNV ETTAVEVEQYOTIOLNOETE EVTOG 5 SEUTEPOAETITWY,
XAVOVTaAL Ol PUBULOELG TWV AELTOUPYLWV TIOU ATAV EVEPYEG TIPLV ATIO TNV ATIEVEPYOTIOLNON.
H AgLTtoupyla autr) XpNOLUOTIOLELTAL YL TN BEPUAVOHN EVOG OKEUOUG OTHN JEYLOTN LoYXU TIPOTOU
OUVEXLOETE TO HAYELPENA OE EVA ETUAEYHEVO ETUTIESO. TO XPOVLKO SLACTNHA KATA TO OTIolo N
VN HAYELPEPOTOC BLATNPELTAL OTN PEYLOTN LOXU €E0PTATAL OTIO TO TEAKO ETLIESO
UAYELPEPOATOG TTOU €xeL puBuLoTEL. Agite Tov Ttivaka:
Emtintedo Loxvog XpovodLakomTng (deutepoAenta)
0 Mn dlaBecipo
1 40
2 72
3 120
4 176
5 256
6 432

Aertoupyia 7 120

Ogppavong P 192
9 Mn dlaBeoipo
Boost Mn dlaBéoipo

ETUAEETE TN {WVN HOYELPEPATOG, TIATAOTE KAL KOATAOTE TIATNUEVN YA 3 SEUTEQOAETITA TNV
€TUAEYPEVN TN (aTtd O €W 8) 0TO KUALOPEVO TIANKTEOAOYLO. H povada e0TLwyv Ba pTACEL 0TN
HEYLOTN LOXU KOPUPNAG YLO XPOVLKO SLACTNHA TIOU SLAPEPEL AVANOYA E TNV LOXU
UAYELPEPOATOG N OTIOLA ELXE PUBULOTEL TIPONYOUPEVWG, EVWD ETTELTA BA ETILOTPEYEL GTNV APXLKH

T puBuLonG. To avtiotowo Ynelo deiyvel I 1 kaBWwG kaL TN PUBULOPEVN TR, ETTELTA HOVO

o aTtevepyoTtoinon: ETUAEETE TO aVTLOTOLKO YNPLo TTou JelxveL lq KaL UNdEVLOTE TNV TN
TOU KUALOEVOU TIANKTPOAOY(OU.
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AUTH N AELTOUPYLA OAG ETILTPETEL VA EVWOETE 2 {WVEG HAYELOEPATOG TIDOKELUEVOU VA TLG
XPNOLUOTIOLELTE KAL VA TLG SLaXELPLZETTE WG pia eviaia peyaAutepn Lwvn. AUTO oag Slvel Tn
SuvaTOTNTA VA XPNOLUOTIOLELTE OKEUN PE HEYOAUTEPN BAON.

OLZWVEG HOYELPEPATOG TIOU UTIOPOUV VA ETIAEYOUV VLA AUTH) TN AELTOUPYLa Elval TOCO €KELVEQ
0Ta dpLoTEPX (UETAEU TOUG) 00O Kal eKElVEG oTa SeELA (UETAEU TOUG).

Lo evepyoTtoinon: TTATAOTE TAUTOXPOVA KAL TLG DUO EVEPYEG {WVEG HOYELPEPATOG HEXPL

TuvBUAGCTLKN
Agrtoupyld  kamolo Yngio va deiell /1.
(Aetroupyia g g puBpiceTe TNV LoXU TNG WvNG TIOU UTTOPEL VO XPNOLUOTIOINOEL OE CUVBUAOTLKY
«yEpupa») AELTOUPYLO XPNOLUOTIOLOTE TO KUALOPEVO TIANKTOOAOYLO.
Lo aTtevepyoTioinon: TTATAOTE TAUTOXOOVA TA TIANKTPA TIOU XONOLUOTIOONKAV yLa TV
EVEPYOTIOLNOHN TNG AELTOUPYLAG HEXPL VO OKOUGTOUV BUO UTILTL.
INpavtko! H povada ety avayvwpllel autdpata TNy apoucia evOg HEYOAUTEPOU
OKEUOUG TIOU KATAAABAVEL BUO ECTIEG HAYELOEPATOG, WOTOCO N SLAXELPLON TWV ECTLWY Ba
ylVETAL PE QVEEAPTNTO TPOTIO EKTOG KL AV EXEL EVEQYOTIOLNBEL N AeLTOoUpYia "yEpupa”.
AUTH) N AELTOUPYLa XPNOLHUEUEL yLa TN SlaTAPENOoN TNG BEPUOKPAGLAG TWV PHAYELPEUEVWV
QayNTWV.
Aeltoupyia ) , ) . , , S , ,
Slatipnong [la evepyorolnon: ETUAEETE pla EVEQYN {WVN HAYELPEUATOG KAL ETUAEETE L2 (ekmépmetal éva
OEPUOKPAGCL- WTILTT TIOU ETUREBALWVEL TNV EVEPYELQ).
ag

o amevepyoTtoinon: ETUAEETE TN {ovNn HAYELPEPOTOG KAL ETIELTA ETUAEETE Iil . Avo prum
ETUREPALWVOUV TNV ATIEVEQPYOTIOLNON.

MINAKAZ MATEIPEMATOX

Emtinedo ,,. . . AUTOpATH aTEVEPYOTIOiNON
LoXUOC ME£60d0G HayELPEHATOG Xpnron ywa (opec)
, - Boutupo, cokoAdTa, Zehativh,
1 ALWOLUO, EAAPPU ZETAUA GANTOEC 10h
, - BoUtupo, cokoAdTa, Zehativh,

2 ALWGCLUO, EAAPPU ZEoTaUA GENTOEC 5h
Z€otapa PUTL 5h
Mayeipepa dlapketag, AaXavikd, TTaTATEG, CAATOEG, 4n
CUUTIUKVWON, OLYoBPAGLUO ppouta, YdpL

5 Mayelpepa SLapkelag, AQYAVIKA, TIATATEG, OAATOEG, 3h
CUMTIUKVWOT, oLlyoBpdacLyo ppouta, PapL

6 Mayeipepa Slapkeiag, ZUpapLKA, COUTIEG, BPaOTO oh
olyoYnouo KPEAG

TnyavnTEg (tnyaviteg) Matateg,
7 EAa@pU tnydavicua OMENETEG, TIAVAPLOPEVD KAl 2h
TNYavNTA paynTtd, AOUKAVIKO
Tnyavioua, TNYaviopa pe . . .

8 euBaTTON Kp€ag, Tnyavitég MaTaTeg 2h
gprwopo Tnyaviopa oe uynAn MITOIZONEC 1h

eppoKpacia

P lpryopn B€ppavon Bpdaoipo vepou Mn dlabéciyo.
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E=ATOMIKEYXH TOY MENOY XPHXTH

O XpPNoTNG UTIOPEL VO BLEVEPYHOEL OPLOPEVEG EQYACLEG PUBULONG ETTL TOU TPOLOVTOG. AKOAOUBNOTE TNV
TIAPAKATW SLAdLKACLA YL VO UTIELTE OTO PEVOU, OL EPYACLEG TIOETTEL VA Yivouv péca o€ 2 AeTttd.

- TMamioTe (D

- TMatioTe kal KpaATAGTE TIATNEVO TO WNEIo KATW apIoTepd Kal To aUuBoAO IEI .

- [(ua)\r']ém 70 dayTUAO aTd aPIoTEPG TTPOG DeESI KaTA KOG Tou KUAIGEVOU TTANKTPOAOYioU Trou deixvel pia KIVOUUEVN
vOEISN.

MéExpL va EuPaVICTEL

°g: © 88 29 au » o

@QoooooooooooOoODOOOOOOOOOOOODD P

@QL&I‘J—+£Q DD@EQ

Mathote to YneloU A d YL VO ETUAEEETE TNV TIAPAPETPO TIOU ETILOUELTE.
MATAHOTE TA TIANKTPA « - » I « + » yLA VO ETUAEEETE TNV TLUN TIOU ETULOUELTE.
A€gite TOV TOPAKATW TIVOKA YLO AETTTOUEPELEG:

T noei- . . . .
ou Xpovo- [MepLypapn Twn Ynepiou amtoppopnthpa
dlakoémtn
0 -'HY0G evEPYOTIOLNUEVOG,.
U1 ‘Evtaon mARKTpwv 1-"Hxog amevepyoTolnuEvogq
(mpoeruaoyn).
0 - HXNTKO Ofpa aTIEVEPYOTIOLNHEVO.
U2 Mevou dlaxeipLong Tou TEAOUG TNG AVTILOTPOPNG 1- Hyntwo onpa evepyo yla 30
UETONONG TOU XPOVOSLOKOTITN SEUTEPOAETITO.

2 - Hyntkd onua evepyo yla 2 Aemtta.

0 - AtevepyoTtolnuevn.

U3 Netroupyia Dry 1 - EvepyoTtolnpévn (TipoemAoyn).

Ddirtpo avBpaka
u4 MPOXOXH! H evepyoTtoinon Tou TIPEMEL va yiveTal o
TEPLTTTWON TIPOLOVTOG PE PATPAPLOUA.

0 - ATIEVEPYOTIOLNKEVO (TIPOETUAOY).
1- EvepyoTioinpévo.

0 - ATtevepyoTtolnuEVN.

us A€LTOUPYLO AVIXVEUONG OKEUOUG 1 - EVEpYOTIONpEVN (EOETIAGYH).

- Ago)?o €I0AYETE TNV TIAPAWETPO KAl TN CWOTA TIYA, ETKUPWATE TIATWVTAG TIAPATETAPEVA TO @ yia Trepitou 2 deute-
POAETITOL.

— T va eg€NBete Xwpic va amobnkeloeTe kATToIa aAAayn TATAGTE TO TIARKTPO D VI0 TTEPITToU 2 deuTePOAETITAL.

AEITOYPTIEX ATTOPPOOHTHPA

GB'Z‘ ® E‘E’ iiiiii D » GE‘L‘
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MaTAOTE KAl KUANOTE TO SAXTUAO ETTIAVW GTN YPAUHN LOXUOG HEXOL VO EUPAVLOTEL N EVOELEN « b »
yla va puBpioete TV tayxutnta ENTATIKH 1. H puBuion autr evepyottoteitat yia 10 Aetttd. Meta
TNV IdP0od0 TOU XPOVOU AUTOU, TO CUCTNUA ETIAVEPXETAL AUTOHATA OTNV TIPONYOUHEVN
ETUAEYUEVN TAXUTNTA. ATIEVEPYOTIOLELTAL ETUAEYOVTAG ULA DLAPOPETLKY TAXUTNTOA.

«b»

MatAoTE KAl KUAAOTE TO SAXTUAO ETIAVW OTN YPAUM) LOXUOG HEXOL VO EUPAVIOTEL N EVOELEN « P »
yla va puBpioete TNV taxutnta ENTATIKH 2. Auth n pUuBuLon SLaBETEL XPOVLKO OPLO

«P»  evepyoroinong dtapkelag 4:30 Aemttov. META TNV TIAPOd0 TOU XPOVOU aUTOoU, TO cUCTNHA
ETIAVEPYETAL AUTOPATA OTNV TIPONYOUHEVN ETIAEYUEVN TAXUTNTA. ATIEVEQYOTIOLELTAL ETIAEYOVTAG
yLa SLaPOPETIKA TaxUTnTa.
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TUpBOAO AUTOHATNG AELTOUpPYiAG

@ Evepyomoinon/amevepyomoinon tng AuTOPATNG AELTOUPYLAG: TIATHOTE TO CUUBOAO @ .
AuTH N AeLttoupyla evepyoTtoleitatl HOVO OTaV PLa {Wvn HAYELPEPATOG lval LoNn 1) HEYOAUTEPN ATIO
6.

Aetrtoupyia «Dry»

K&Be popad TIou aTEVEPYOTIOLELTAL N HOVADA ECTLWY, KATOTILY XPHONG HLAG ) TIEPLOCOTEPWV
{WVWV HAYELPEPATOC, TO HOTEP TOU ATIOPPOPNTHPA CUVEXIZEL VO AetToupyel yia 10 Aetttd oto
TPWTO ETMEDO TAXUTNTAG. KOTA TN AsLTtoupyia tng eTihoyng Dry OAa ta TAfkTea

@ QATIEVEPYOTIOLOUVTAL EKTOG ATIO TO TIAAKTPO ® KOL TO TIAAKTEO «O» TOU ETULTIEDOU TOU
amoppPOoPNTAPA.
0 VO aTIEVEQYOTIOLNOETE T AsLToupyia Dry KaTd tn SLAPKELD TNG AELTOUPYLAG O XPNOTNG TIRETTEL
va puBpuLoeL aTtd TO «1» 0TO «O» TO TIAKTPO ETUTIEDOU ATIOPPOPNTAPA HECW TOU JLAKOTITN
KUALONG N VA TIEPLPEVEL EWG OTOU OAOKANPwWOoUV ta 10 AeTtta.

TUHBOAO GuVTHPNONG PIATPOU CUYKPATNONG AlTtoug

6 H eldotoinon Tou agopd Tov KAaBaPLoPO ToU PIATPOU CUYKPATNONG ALTTOUG EPgAVviZeTal PE TO
- ® &
avtioTtolyo led avappévo « — » kovTd 6To Pneio =iy

TUpBoAO cuvTHPNGCNG PIATPOU Avepaka
..0.. H eldotoinon ou agopd Tov KaBaPLopd Tou GIATPOoU AvBPaKA EPAVIZETAL UE TO AVTILOTOLKO
—_— oo @k

led avappévo « 22 » kovtd oto Yneio S 2.

ETtavagpopd KAl EMAVEVEPYOTIOLNCT TwV PIATPWV

MOALG cupTAnpwBoUv 200 wpeg Aettoupyiag Tou eirtpou avBpaka kat 100 wpeg Tou Ppirtpou
OUYKPATNONG ALTToug, avABouV Ta AVTIOTOLKA £LKOVISLA UTIOSNAWVOVTAG TIwG lval attapaitntn n
EKTEAECN CUVTAPNONG OTO PIATPO TIOU UTTOSELKVUETAL.

.:.. A@OU EKTEAECETE CUVTHPNON OTO PIATPO £XOVTAG TNV ETULPAVELD ECTLWV ORNOCUEVN, TIPOXWPENOTE
2 WG €ENG:
6 - Tia 10 PLIATPO CUYKPATNONG ALTTOUG, aQoU EKTENETTE N GUVTAPNON, TIATATTE KA KPATATTE TTa-
TNUéVo T0 UPBOAD A . To nXnTIKG OAUA TTOU EKTTEUTTETAI UTTOBNAWVEI TNV EKTEAEDT TG ETTAVAPOPAG.
- Ta 1o piATpo AvOpaka, apol ekTeAETTEN N TUVTAPNAN, TIATAOTE KAl KPATATTE TIATNPEVO TO OUMRO-
..O
Ao 22 To nynTIKG O TIOU EKTEUTIETAI UTTOBNAWVEL TN EKTEAETT) TG ETTAVAPOQAC.
EQv éxete ayopAoeL £va TIPOLOV TIOU SLABETEL PIATPO AvBpaka (yla tnyv evepyoTtoinon deite
ouoTnua PATpapiopatogeivatanapaitnto TNV apdypaeo «Egatouikeuon tou pevou
VO EVEPYOTIOLNOETE TN SLaxelpLlon yLa to XpPnotn»).

AEITOYPI'IA ENA®HX NMAPAOYPOY

Edv exete ayopdoeL Eva TIPoiloV TTou SLABETEL
oUoTNUA ATIOPPOPNCNG KAL TO EXETE CUVDETEL
otnv «Emtaen Napabupou», edv EPAVLIOTEL
QAUTA N KWVOUUEVN €VOELEN onuaivel OTL eV
UTIOPELTE VO SLAYELPLOTELTE TOV ATIOPPOPNTH:

i,

Mim|

OaTpETEL VA aVOLEETE TO TIAPGBUpPO
TIPOKELUEVOU VA EJPAVLIOTEL TO YNPplo Tou
ATIOPPOPNTHOT KAL VA HTIOPECETE VA TOV

XPNOLHOTIOLNOETE.
AEITOYPITA AIAXEIPIZHX THX IZXXYOX
H ouokeun dlaBeteL Aettoupyia dlayeiplong OUVOUACTIKWY LWVWV HOYELPEUATOG (OPLOTEPN
LOYXUOG UE NAEKTPOVLKO EAEYXO. TIAEUPA KAL OEELA TIAEUPA), BEATLOTOTIOLWVTAG
) Lo, ) TNV KOTAVOUN TNG LOXUOG KAL ATIOTPETIOVTAG
H AeLtoupyla autr) EAEYXEL TNV TIAPOXN TNG KATOOTAGELG UTIEEPPOPTWONG TOU CUGTAUATOC,

HEYLOTNG LoXUoG Twv 3700 W peTau twv
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H Aeltoupyia katavepeL tn PeyLoTn dLabéoiun
LOXU HETOEU TWV ECTLWV HAYELPEPATOG TIOU
XPNOLHOTIOLOUVTAL GTOV CUVOUACTLKO TOOTIO
AeLToupyilag. Aelte TNV lkOvVa. H Aettoupyia
MELWVELTNV LOXU TNG AAANG ECTIAG
HOYELPEPATOG TIOU AELTOUPYEL UE CUVOUAOTIKO
TPOTIO, €AV XpeldleTal (BlveTal yeyoAUTEPN
TIPOTEPALOTNTA OTOV TEAEUTALO XELPLOHO).

Mapddelyua:

Av yLa tn dwvn payelpepatog 1 etiAeyel to
TPOoBeTO MtiTed0 LOoYUOC (boost) (P), n Zwvn
MAYELPEPATOG 2 DeV BA UTIOPEL TAUTOXPOVA Va
uttepBei to emimedo Loyuog 9 kaLTieplopidetat
autopaTa.

OAHIrOx XXETIKA ME TH XPHXZH TQN ZKEYQN

MoLa okeluN va XPnoLHOTIOLELTE

XpnolyoToLeite pOVO OKeUN Pe BAon amd
KATAAANAO GLONPOPAYVNTIKO UALKO yLa
ETIAYWYLKEG EOTLEG:

e YUTOOLBNPEOG

ETILOPOATWHEVOG XAAUBAG

avBpakouxog xaAuBag

AvOEEIdWTO YAAUBAG (aKOUN KaL PN €€
OMNOKARPOU)

AAOUULVLO PE OLdNPOPAYVNTIKA ETIEVOUCN 1
Bdon pe oLBNPOPAYVNTLKY TIAGKO

['la va SLaTILoTWOETE TNV KATAAANAOTNTA EVOG
=

OKEUOUG, EAEYETE av UTTAPXEL TO GUNBoAO 00
(ouvnBwg TuTtWPEVO oTn Baon). MTopeite
ETILONG VA TIANCLACETE EVaV payvATn otn Baon
TOU OKEUOUG. AV TTOPAUELVEL KOANUEVOC,
ONHaiveL OTLTO OKEUOG UTtoPEL VOl
XPNOLHOTIOLNBEL O€ ETIAYWYLKEG EOTLEG.

['a va dLacpaAANeTe TNV LOAVLKY ATIODOO0N,
XPNOLMOTIOLELTE TTAVTA OKEUN PE TTiTIEDN BAON
TIOU KOTAVEUELOPOLOPOPPA TN BgpudTNTA. AV
n Bdaon dev elval amOoAUTA ETITIEDN, UTIOPEL VO
ETINPEACEL TNV ETIAYWYT) TNG LOXUOG KALTNG
BeppoTNTAG.

MG va XPNOLHOTIOL|GETE TA OKEUN

EAGXLOTN SLAPETPOG OKEUOUG/TNYAVLOU YLA TLG
OLOPOPETIKEG LWVEG HAYELPEUATOG. Ma va
SLOCPAAIZETAL N CWOTH AELTOUPYLA TNG
pOVABAG ECTLWYV, TO OKEUOG TIPETIEL VO KAAUTITEL
€VO 1) TIEPLOCOTEPA ATIO TA CNPELD AVAPOPAG
TIOU ELVAL TUTIWPEVA OTNV ETILPAVELD TNG
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HOVAdAG ECTLWYV KALTIPETIEL VA EXEL TNV
KATAAMNAN EAGXLOTN SLAPETPO.

Xpnolyotoleite avta T {Wvn HOYELREPATOG
TIOU TIANCLAZEL TIEPLOCOTEPO OTN SLAPETPO TNG
BAong tou okevouG.

ZWVEG HAYELPE- . . .
patoc Alapetpog BAong Tou okeUOUG
@ eAdy. (cuvi-  péy. @ (ouvi-
otdatal) OTWHEVN)
YUVOUAOTLKA a-
PLOTEPG/BEELG 190 mm 230 mm
Moveg aplote-
0G/DEEL 110 mm 210 mm

AdeLa oKeUN/TNYAvia ) HE AETTTO TTATO

Mnv xpnoluotoleite Adela okeUn/TNyavLa n ue
AETTTO TMATO OTNV ECTLA HAYELPEPATOG, ETIELDH
QUTO Bev Ba ETIETPETIE TOV EAEYXO TNG
Beppokpaciag ) tnv autopatn
ATIEVEPYOTIOLNON TNG TIEPLOXAG HAYELOEUATOG
€4V n Bepuokpacia elval TtoAU uPnAA, ue
Kivduvo va TipokANBEel BAARN 0TO OKEUOG ) OTNV
ETILPAVELD TNG EOTLOG HAYELOEUATOG. 2 €
TIEPUTTWON TIOU CUMBEL AUTO, unv ayyilete
TLTTOTA KAL TIEPLUEVETE VA KPUWOOUV OAA TA
€£QPTAHUATA. AV EUPAVIOTEL EVa prvUpa
OQPAAUATOG, CUUPBOUAEUTELTE TNV EVOTNTA
“ETtiAuon tpoBAnpaTwy”.

TUVNOEeLG BOpUBOLAELTOUPYLAGTNGECTILAG

H emaywykr texvoloyia Bacidetatotn
SNULOUPYLA NAEKTPOHAYVNTIKWY TIESiwV. Tal
NAEKTPOPAYVNTLKA AUTA TIES LA SNHLOUPYOUV
BeppoOTNTO aTteUBELlag 0T BACH TOU OKEUOUG,.
OLKATOAPOAEG KALTA THYAVLA UTIOPOUV Va
TIPOKAAECOUV TIOLKIAOUG BopUROUGH



KPAdAOHOUG avAAOYAd HE TOV TPOTIO
KOTOOKEUNG TOUG.

OLtuToL Twv BopURWY AUTWY Elval:

‘Hrtio Bountod (6Ttwg 0 66puUROGEVOG
HETACXNHATLOTN)

AUTOG 0 6OPUROG TIAPAYETALOTAV TO
Hayeipeua yivetaltog uPnArn BepudTNTA KAL
kaBopideTalamo TNV mMoodTNTA EVEPYELAG TIOU
METAPEPETALATIO TNV ECTIO OTA OKeUN. O
BOPURBOGOTAPATA I HELWVETALOTAV HELWVETAL
KaLTO eTITIEDO BEPUOTNTAG.

EAa@pUGoupLypog

AUTOG 0 BOPUROGTIAPAYETALOTAV TO SOXELO
HOYELOEUOTOG ELVAL ABELO KOL OTAPATA HOALG
TO JOXElo YEULOEL YE VEPDO N PaYNTO.

Boppog

O BOpUROCAUTOGTIOPAYETAL E OKEUN
KOTOOKEUOOPEVA ATIO TTOKIAC SLadoxLka
OTPWHATIKA UALKA KALTIOOKAAELTAL ATIO TOUG
KOOABAOHOUG TWV ETILPAVELWY ETIAPHG TWV
SLAPOP WYV UALKWYV. O BOpUBOG TIOPAYETALATIO
TO OKEUN KALUTIOPEL va SlapepeLavaAoya PE
TNV TTIOCOTNTA KAL TOV TPOTIO TIAPACKEUNG TOU
payntou.

Auvatog cupLypoOg

AuTOG 0 B6pUROGoUpBalveL e OKEUN TTIOU
ATIOTEAOUVTAL ATIO SLAPOPETIKA UALKG

EMIAYZH NMPOBAHMATQN

OTPWHATOTIONHEVA TO €VA TIAVW OTO AANO KA,
ETITTAEOV, OTAV AUTEG XPNOLHUOTIOLOUVTAL OTO
UEYLOTO KaLETILONG O€ BUO LUIVEG
payelpgpatoc. O BopuBogoTapaTan
UELWVETALOTAV JELWVETALKAL TO €TTiTESO
BeppoTnTag

©o6puBOGavEULOTIPA

'la TN oWoTA AELTOUPYLO TOU NAEKTPOVIKOU
CUOCTHHOTOC, TIPETIELVA PUBUILCETE TN
Beppokpacia tngeoTiag. Ma Tov OKOTO AUTO, N
HovAda e0TLWV DLAOBETELAVEULOTHPA YPUENG
TIOU EVEQYOTIOLELTAL YLO TN Helwon kaLTtn
PUBULON TNG BEPUOKPACLAG TOU NAEKTPOVIKOU
OUOTAUATOG. O aVEULOTAPAG EVOEXETALVA
OuUVeXIOEL VO AELTOUPYEL KAL UETA TO ORACLUO
TNG OUCKEUNG EAV N BEpOKPAGLA TG HOVAdAG
€0TLWV EEAKONOUBEL VA ELVALTIOAU UYNAR KOL N

oBovn eppaviZettnv évdelEnl 1.

PUBULKOLXOLKOL TTAPOHOLOL ME TOV X0 EVOG
poAoyLoU

AUTOG 0 BOPUROG EKONAWVETAL ATIOKAELGTIKA
OTAV AELTOUPYOUV TOUAAXLOTOV TPELG LWVEG
HAYELPEUATOG KAL EEQAPAVIZETAL ) HELWVETALTN
OTLYUA TIOU GRAVELKATIOLA.

OLB6puUBoLaUTOLATIOTEAOUV VA PUCLOAOYLKO
XOPOKTNPELOTIKO TNG ETIAYWYLKAG TEXVOAOYLAG
KA, CUVETIWG, BEV PTIOPOUV va BEwpnBouv
EAATTWHATA.

Mweavn actia tou
CPAAIATOG

KwdLKog

oPAApHATOG Meplypagn

AUon

AVLXVEUTNKE CUVEXNG

gvepyoToinon Twv
TIAAKTPWV.
Mapoucia vepou N

H povada ectiv
OBAVEL YeTA ATTIO
10 deutepoemtta.

’J

TIAVEA EAEYYOU.

OKEUOUG ETTAVW OTO

TKOUTILOTE TO VEPO 1) ATIOMAKPUVETE TO OKEUOG
aTtd TNV KEPAYLKA ETILPAVELD KAL OTtO TOV Ttlvaka
ENEYXOU.

YTEPBOALKH ECWTEPLKY

H povada eotiv  BeppPokpacia Twv

APrOTE TN HOVADA ECTLWV VA KQUWOEL.
EAEYETE OV N povAda ECTLWYV SLABETEL ETIAPKNA
QEPLOUO.

FE/Ft/Fc . . . . .
OBrVEL NAEKTOOVIKWV AV TO TIPOPBANHA TIOPAPEVEL, ETILKOWWVHOTE PE TO
eLapTnUdTwV. KEVTPO UTTOOTHPLENG KAL OVOPEPETE TOV KWOLKO
OQAANIATOG TIOU ePpavileTal otny 0Bovn.
H avtiotown Xpr]OLuorEOLs‘Lts KO'VEC‘]7\7\I"|7\OVOK€L'J'I"|.
Zivn ABELO 1 i KATEMNAC Mn Zsorqwste OKeun Tou lvat Aadela. )
E3 HOVELPEHATOC OKEVOC Ay To npoB)\nHo TIOPOHEVEL, ETUKOVWVAOTE |IE TO
oBrveL ' KEVTOO UTIOOTHPLENG KAL OVAPEPETE TOV KWOLKO
' OQAAIATOG TIOU EPpavideTal otnv oBovn.
AP OTE TN HOVASA EOTLWV VA KOUWOEL.
H avtioton EAE&YETE Qv N povada 0TIV SLABETEL ETIAPKN
EH {wvn AEPLOYO.
HAYELPEPATOG AV TO TIPOBANHA TIAPAPEVEL, ETILKOLVWVANOTE HE TO
OBrVEL KEVTOO UTTOOTNPLENG KAL AVAPEPETE TOV KWILKO

OQAAIATOG TIoU EPpavideTal otnv oBovn.
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H Zovn
HUaYELPEPATOG OV -
avaBeL
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MOALG OTIOKOTAOTABEL TO NAEKTPLKO PEUHQ, TO
opAaAda eEapavietal.

AV TO TIPOBANHA TIAPAPEVEL, ETILKOLVWVAOTE UE TO
KEVTPO UTTIOOTHPLENG KAL OVAPEPETE TOV KWOLKO
OPAAIATOG TIoU ePpavideTal otnv oBovn.

<0
o

o~
NT
m
(9]

-
o
~

olpnrdm
262038
m
0
et

i |

NI

~=>

533
<SSP o~

mm
HO
~N~
mm
m
o

ATIOCUVSEOTE TN HovAda E0TLWV ATIO TNV
Tpopodootia.

[MEPLUEVETE PEPLKA DEUTEPOAETITA KAL ETIELTA
ETIAVACUVOEDTE TN HovAda OTNV TPo®odoacia.
EAv T0 PORANHUA TIAPAPEVEL, ETUKOLVWVHOTE HE
TO KEVTPO UTTOOTHPLENG KAL OVAPEQETE TOV
KwdLKO OPAALATOG TIOU EPPAVIZETAL OTNV 00OV

YYNTHPHZH - EMNIZKEYH KAI XYMMOP®QXH

e Houvtnpnon Twv NAEKTPLKWY EE0PTNHATWY
TIPETIEL VO EKTEAELTAL ATIOKAELOTIKA OTIO TOV
KATOOKEUOAOTH N attd TNV UTINPECLa XEPPLG.

o  TOEAATTWHOATIKA KOAWDLA TIPETIEL VD
AVTLIKOBLOTAVTAL ATIOKAELOTIKA ATIO TOV
KATOOKEUOAOTH 1 attd TNV UTINPEGLA YEPBLG.

‘OTaV ETIUKOWVWVELTE PE TO LEPRLG Ba TTpETEL VA
ONAWVETE TLG AKOAOUBEG TTANPOPOPLEG:

e TUTIOGBAGRNG

o  Movtého cuokeung (Mpoilov/Kwdikog)

o ApOUO oELPAG(S.N.)

OLTIANPOPOPLEG AUTEG AVAYPAPOVTAL OTNV
Tivakida avayvwplong. H avayvwpLoTikn

TIWVOK{Sa BPLOKETALOTO KATW HEPOGTNG
CUOKEUNG.

TEXNIKA ZTOIXEIA

MANnpo@opiegoxXeTIKA pE TO TIPOLOV BACEL
TOU Kavovilepou aplb. 66/2014

Mpoétumna avapopdg:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

AUTH N CUCKEUN €XELOXEDLAOTEL,
KataokeuaoTel kaldlatiBetalotnv ayopd
oUpPWVa pe TG OdNyieg EOK.

Tautomoinon poldovTog

Tumoc: 4300

Movtéro: FMY 8352 BAHI

FMY 8352BARHI

YUPBOUAEUTELTE TNV TILVOKISA OTOLYKELWY TIOU
BplokeTal oTo KATW PEPOG TOU TIPOLOVTOG.

O KOTAOKEUAOTAG TIPAYHATOTIOLEL CUVEYELG
BeATwwoelg ota ipoidvta Tou. la tov Adyo
QAUTO, TO KELUEVO KAL OLELKOVEG AUTWY TWV
odNYyLWV XProng KUTtopei va tpottottotnBouv
xwplgmposldoroinon.

Mrtopeite va Bpeite IEPLOCOTEPES
TIANPOPOPLEG OXETIKA UE TA TEXVIKA DEDOUEVA
otov Lotototo: www.franke.com

MONTEAO FMY 8352 BA HI

FMY 8352 BARHI

MEyLotn CUVOALKY) LOXU -

(uoxdégeotubv +nc11'[><(Jpq- 7.62Kw (Bgc:)LKr] pUBKL-
pognTAeac) n

MEyLoTn CUVOALKY) LOXUG

(Hovada eoTlwy + aTtop-
popntnpag)

4,72 Kw
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MONTEAO FMY 8352 BA HI
FMY 8352 BARHI
MéyLotn cUVOALKR LoXUG
(Hovada ecTuwy + arop- 3,72 Kw
popntHpag)
MEyLOTN CUVOALKY) LOXUG
(uovada sctLgi)v + amop- 3,02 Kw
pognTHEag)
Mapdpetpog Twn
220-240V, 50 Hz; 220 V,
Taon/cuyxvotnta 60 Hz 2N~ 380-415V, 50
TpoPodooiag Hz.
2N~ 380V, 60 Hz
ApLBUOG Lwvwv 4
HOYELPEUATOG
Mnyn BeppoTnTag ETTIAYWYLKNA
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OPLYSNINGER OM SIKKERHED

e Afhensyntilegen sikkerhed og
korrekt funktion af apparatet, bedes
man omhyggeligt laese manualen,
inden installation og idriftseettelse.
Opbevar altid instruktionerne
sammen med apparatet, ogsai
tilfeelde af overdragelse eller
overflytning til tredjeparter. Brugerne
skal have fuldt kendskab til apparatets
betjening og sikkerhed.

Tilslutningen af kablerne skal udfgres
afen kompetent tekniker.
Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig
for skader, der skyldes forkert
installation eller brug.

Kontrollér, at stramforsyningen svarer
tilangivelsen patypeskiltet, derer
inde i produktet.

ADVARSEL: Fjern den beskyttende
folie (hvis til stede) fgr du installerer
apparatet.

Ror aldrig ved apparatet med vade
haender eller kropsdele.

Apparatet ma aldrig udssettes for
vejrliget (regn, sol).
Opbevaremballagen utilgeengeligt
for bgrn og keeledyr.

Brug ikke adaptere, stikdasereller
forleengerledninger til at tilslutte
enheden.
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o Staikke paapparatet, dadetkan blive
beskadiget.

Dette apparat ma bruges af bgrn over
8 ar og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale
evner ellermanglende erfaring eller
viden, forudsat at de overvages eller
vejledes om sikker brug af apparatet
og, at de forstar de forbundnerisici.
Dette apparat er ikke beregnettil at
blive brugt af personer (herunder
bgrn) med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evnereller
manglende erfaring eller viden med
mindre de erunder opsynellerer
instrueretibrugen af apparatetafen
person med ansvar for deres
sikkerhed.

Der skal holdes gje med bgrnene for at
sgrge for, at de ikke har mulighed for at
lege med apparatet.
Brugerensrenggring og
vedligeholdelse ma ikke udfgres af
bgrn uden opsyn.

Slut stikket til en lettilgaengelig
stikkontakt, der opfylder de geeldende
lovbestemmelser.

Derskalindbygges
frakoblingsanordningeriden faste



ledningsfgring i overensstemmelse
med de relevante bestemmelser.
Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, dennes
serviceagentellertilsvarende
kvalificerede personer foratundga
fare.

Forklasse I-udstyr skal man
kontrollere, at stramforsyningeni
hjemmet garanterer korrekt
jordforbindelse.

e Brugikke abenild (orandfare).

ADVARSEL: Manglende
installation af skruer eller
fastgerelseselementeri
overensstemmelse med denne
vejledning kan medfgre risiko for
elektrisk stgd.

Brug kun egnede skruer og
fastggrelseselementertil at fastgare
apparatet.

Serg for, atenheden erinstalleret paen
sadan made, atden kan kobles fra
stremforsyningen med en
kontaktafstand (3 mm), der garanterer
fuldsteendig frakobling under
overspaendingsforholdikategorilll.
Tilslut udsugningsapparatet til
treekkanalen gennem et rgr med en
diameter pa mindst120 mm.
Traekkanalens bane skal veere sé kort
som muligt.

Med hensyn til de tekniske og
sikkerhedsmaessige foranstaltninger,
der skal treeffesiforbindelse med
udledning af rag, er det vigtigt at fglge
delokale myndighedersregler ngje.
Nar dette apparat bruges samtidig
med apparater, der braender gas eller
andre breendbare stoffer (geelder ikke
forapparater, der kun sender luftud i
rummet), skal rummet veere
tilstreekkeligt ventileret for at forhindre
tilbagestremning af udledningsgasser.
Renggr apparatet og udskift filtrene
efter den angivne tidsperiode
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(brandfare). Se afsnittet Rengaring og
vedligeholdelse.

Bestemmelserne for luftudskiftning
skal overholdes.

Der maikke ledes luftindien
treekkanal, der brugestil atlede dampe
fra gasapparaterellerandre
breendbare materialer ud (geelder ikke
forapparater, der kun leder luftudi
rummet).

Nar kogepladen og apparater, der
drives af anden energi end elektricitet,
eridrift pd samme tid, ma undertrykket
irummet ikke overstige 4 Pa (4 x10-5
bar) for at forhindre, at regen sugesindi
rummet af kogepladen.
Kgkkenemhaetter og andre
udsugningsapparater tilmados kan
have negativ indflydelse pa sikker drift
af husholdningsapparater, der
forbraender gas eller andre former for
breendstof (herunderdem, derer
placeretiandre lokaler), pa grund af
forbreendingsgassernes
returstremning. Disse gasser kan
forarsage kulilteforgiftning. Nar man
harinstallereten emhaette eller et
andetudsugningsapparat tilmados,
bgr funktionen af apparaterne med
flydende gas testes af en ekspert for at
sikre, at der ikke er nogen
returstremning af forbraendingsgasser.
Disse kogepladers
induktionssystemer opfylder kravenei
EMC- og EMF-direktivet og bar ikke
forstyrre andre elektroniske apparater.
Personer med pacemakere ellerandre
elektroniske implantater bgr afklare
med deres laege eller producenten af
implantaterne, om disse enhederer
tilstreekkeligt modstandsdygtige over
forinterferens.

Lees kapitlet ELEKTRISK TILSLUTNING
inden de elektriske tilslutninger
udfgres.

Frituregryder skal overvages konstant
under brug: overophedetolie kan
anteende.



o Stilikke gryder og pander pa kanten, da
silikonefugerne kan blive beskadiget.

Apparatet og detstilgeengelige
dele bliver meget varme under
brug. Veer forsigtig og rar ikke
varmelegemerne. Bgrn under 8 ar
skal holdes veek, medmindre de
konstant overvages.

ADVARSEL: Hvis overfladen er
revnet, skal du slukke for apparatet
og ikke teende for detigen for at
undga risikoen for elektrisk stgd.

e Brugikke dampapparatertilrenggring
af produktet.

e Anbring ikke metalgenstande, sdsom
knive, gafler, skeer og lag pa
kogepladens overflade, da de kan blive
opvarmede.

e Brugknappentil at slukkes kogepladen
efter brug; stol ikke pa
grydesensorerne.

e Apparatet erikke designettil at blive
betjent ved hjeelp af en eksterntimer
eller et separat fijernbetjeningssystem.

ADVARSEL: Brandfare: Placér ikke
genstande pa kogepladen.

ANVENDELSE

ADVARSEL:
Tilberedningsprocessen skal
overvages. Enkort
tilberedningsproces skal
overvages konstant.

ADVARSEL: Det er farligt at lade
kogepladen veere uden opsyn, nar
du brugerolie eller fedt, daderkan
opstéa en farlig situation, og der kan
opstéa brand. Forsgg ALDRIG at
slukke en brand med vand, men
sluk apparatet, og deek derefter
flammen, for eksempel med et lag
eller et brandtaeppe.

e Foratundgéoverophedning ma
apparatet aldrig installeres bag en
dekorationslage.

Mulige arsager til nedsat ydelse:

e Joflerebgjningerogjoleengere
rgrledningen eriforhold til
sugemotoren, desto stgrre er tryktabet
ogdenderaf fglgende nedseettelse af
ydelsen.

e Overhold minimumstveersnittet for
sugeslangen, da et utilstraekkeligt
tveersnitikke kun nedseetter ydelsen,
men ogséa kan kompromittere
motorens korrekte funktion.

e Emhaetten erudelukkende beregnettil at
fierne lugtene framadosen.

e Brugaldrig apparatettilandre formal end
dem, det er beregnettil.

o Friturekogere skal overvages konstant
under brug: overophedet olie kan antaende.

e Toeendikke forapparatet meden ekstern
timer eller et separat fijernbetjent system.

o Apparatet maikke installeres bag en degr for
atundgd, atdet overophedes.

e Staikke paapparatetforatundgd, at det
beskadiges.

o Stilikke varmt kogegrej pa rammen for at
undga, at beskadige silikonetastningerne.

o Skeerellertilbered ikke mad péoverfladen,
og tab ikke harde genstande den pa den.
Treek ikke gryder eller tallerkener hen over
overfladen.

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

e Slukapparatetogkobldetfra
strgmforsyningeninden
vedligeholdelsesarbejde.

Aktivt kulfilter

e Detluftfiltrerende filtre i aktivt kul (se
monteringsvejledningen) kan hverken
vaskes ellerregenereres, men skal
udskiftes hver12. maned. Kontakt
Servicecenteret for at bestille et nytfilter.

126



Rist

o Maikke vaskesivaskemaskine. Renggr
risten med varmtvand og neutral seebe
uden brug af slibende svampe (brug ikke
aggressive eller slibende
renggringsmidler!).

Fedtfilter

e Renggarellerudskiftfiltrene ifglge de
angivneintervallerforatholde emheetteni
god stand og undgéa eventuel brandfare pga.
fedtophobning.

o Fedtfiltrene skal renggres hver 2 maneders
aktivitet eller oftereitilfeelde af meget
intens brug og kanvaskesii
opvaskemaskinen.

Det gverste overlgbskar er en del af fedtfiltret
og skal kontrolleres efter hver brug eller hver
gangder er spildt vaeske pa kogepladen. Vask
med varmtvand og fjern madrester for at
undgadarlig lugt og aflejringer.

Vaeskeopsamlingsbakke

Ved normal brug anbefales det kontrollere og
temme opsamlingsbakken medto ugers
mellemrum.

Fjern skuffen fgr du foretager regelmeessig
kontrol af veeskeopsamlingsbakken, isaeri
tilfeelde af st@rre spild. Tryk hanen (orange)
opad, og skruden af forattemme beholderen.
Narveeskeopsamlingsbakken er tamt, skrues
hanen (orange) fastigen ved at trykke den
opad.

Ventilen kan udskiftes, hvisden mistes eller
beskadiges og fas som reservedel.

Afmontering af den primaere
vaeskeopsamlingsbakke
Forbedrerenggringitilfaelde af, at der spildes
vaesker, der kan medfgre darlig lugt, skal
bakken Igsnes ved at dbne den angivne krog.

Tom vaeskerne i motorrummet

Hvis der spildes mere end 1liter vaeske pa
kogepladen, skrues skrueproppen (orange) af
som angivet, og motorrummettgmmes. Nar
rummet er tgmt, skrues skrueproppen (orange)
fastigen.

Ventilen kan udskiftes, hvisden mistes eller
beskadiges og fas som reservedel.
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Rengering af apparatet
Renger apparatet efter hver brug for at undgé

KRAV TIL M@BLERNE

forkulning af eventuelle madrester.
Genstridige og fastbreendte madrester er
sveere atfjerne.

Brug en blgd klud eller svamp og et egnet
renggringsmiddel tilrenggring i hverdagen.
Fglg producentens anbefalinger
vedrgrende de renggringsmidler, der skal
bruges. Det anbefales at bruge beskyttende
renggringsmidler.

Fjern kalkpletter med enlille maengde
afkalkningsmiddel, f.eks. eddike eller
citronsaft, narkogepladen erkold. Ter efter
med en fugtig klud.

Ved installation er det obligatorisk at overholde

delove, forordninger, direktiver og standarder
(forskrifter for sikkerneden ved elektriske
systemer, korrekt genbrug af komponenter
osv.), derergeeldendeibrugslandet!

e Brugikkesilikoneteetningsmiddel mellem
apparatet og kekkenbordet. Kogepladen er
tilindbygning i kekkenbordet overet 600
mm bredteller stgrre kgkkenmodul.

e Hvisapparatet monteres paantaendelige
materialer, er det ngdvendigt at overholde
retningslinjerne og standarderne for
lavspaendingsinstallationer og
brandbeskyttelse ngje.

e Vedenhedertilindbygning skal
komponenterne (plastmaterialer og
finerede plader) monteres med
varmebestandige kleebemidler (mindst 100
°C): brug af uegnede materialer og
kleebemidler kan forarsage deformation og
lgsrivelse.

o Kgkkenmodulet skal have tilstreekkelig
pladstilenhedens elektriske tilslutninger.

ELEKTRISK TILSLUTNING

L]

Moduler oven over enheden skal installeres
med en afstand, der giver plads nok til at
arbejde komfortabelt.

Brug af dekorative kanter af hardt tree rundt
om bordpladen bag ved enheden ertilladt,
saleenge minimumsafstanden altid
overholderdet, som erangivet pa
installationsfigurerne.
Minimumsafstanden mellemden
monterede enhed og bagvaeggen er vist pa
installationsfiguren for
indbygningskogepladen (150 mm fra
sideveeggen, 40 mm frabagveeggen og
500 mm fra eventuelle kekkenmoduler
ovenover. Af ergonomiske arsager
anbefales en minimumsafstand pa 1000
mm).

Foratundgd, atdertreenger veesker ind
mellem kogepladen og bordpladen, skal
kleebepakningen, der felger med, saettes pa
langs hele kogepladens kantinden
installation.

ADVARSEL: Alle elektriske tilslutninger
skal udfgres af en autoriseret installatgr.

o Folgtilslutningsskemaet (placeret pa
undersiden af produktet).

e Dette apparat hartilslutning aftyfen "Y", det

anbefalesatbrugeet5x2,5mm
HO5V2V2-F-stregmkabel, ENKELFASET- og
TO-FASET tiltilslutning: min.tveersnit pa

128

lederne: 2,5 mm?. Elkablets udvendige
diameter:min 8 mm - max12 mm.
Forbindelsesklemmerne kan nas ved at
fierne koblingsboksens daeksel.
Kontrollér, at boligens el-anlaeg (spaending,
maksimal effekt og strem) er kompatibelt
med apparatets egenskaber.
Tilslutapparatet somvisti
installationsvejledningen (under
overholdelse af referencestandarderne for
geeldende netspaending pa nationalt
niveau).



A Vigtigt! Svejs ikke kabler!

MILJOFORHOLD

Bortskaffelse af harde hvidevarer

Symbolet == pa produktet eller pa emballagen
angiver, at produktet ikke ma bortskaffes
sammen med normalt husholdningsaffald.
Produktet skal bortskaffes pa et center, derer
specialiseretigenbrug af elektriske og
elektroniske komponenter. Ved at sikre, at
produktet bortskaffes korrekt, hjeelper du med
atforebygge mulige negative konsekvenser
for miljget og sundheden som fglge af uegnet
bortskaffelse. For mere detaljerede
oplysninger om, hvordan produktet kan
genvindes, skal du kontakte de kommunale
myndigheder, ditlokale renovationsselskab
eller den butik, hvor du kgbte produktet.

Apparatet overholder direktivet 2012/19/EU
om reduktion af farlige stoffer, der brugesi
elektrisk og elektronisk udstyr og bortskaffelse
af affald.

PRODUKTBESKRIVELSE

Bortskaffelse af emballagemateriale

A%
Materialer med symboletTOkan genbruges.
Bortskaf emballagematerialerneiegnede
indsamlingsbeholdere til genbrug.

Energibesparelse

Man kan spare energi dagligt under

madlavning ved at fglge nedenstaende tip.

e Brugkundenngdvendige maengde vand,
narduopvarmervand.

o Laegommuligtetlag pagryden.

e Placergrydenindenduteenderkogezonen.

e Placerde mindste gryder pa de mindste
kogezoner.

o Saetgrydernedirekteimidten af
kogezonen.

e Brugrestvarmetilatholde madenvarmeller
tilat smelte fgdevarer.

Enkelt kogezone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funktion 3000 W

Enkelt kogezone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funktion 3000 W

Enkelt kogezone (210x190 mm) 2100 W, med

3 Booster-funktion 3000 W
4 Enkelt kogezone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funktion 3000 W
5 Betjeningspanel
6 Udsugningsrist
1+2 Kombineret kogezone (210 x 410 mm) 3000

W, med Booster-funktion pa 3700 W.

EFFEKTBEGRZANSNING

3+ Kombineret kogezone (210 x 410 mm) 3000
4 W, med Booster-funktion pa 3700 W.

INDIKATORER

Registrering af gryde

Hver kogezone erudstyret med et system, der
registrerertilstedeveaerelsen afen gryde pa
kogepladen. Registreringssystemeteristand
tilat genkende gryder med en magnetiserbar
bund afentype, dereregnettil brug pa
induktionskogeplader. Hvis gryden fijernes
under drift, eller deranvendes en uegnet gryde,

viser displayet fglgende symbol =

Indikator forrestvarme

Indikatoren forrestvarme eren
sikkerhedsfunktion, derangiver, at
kogezonens overflade stadig haren
temperatur, derer ligmed ellerover 50 °C og
derfor kan forarsage forbreendinger, hvis man
rererden med bare haender. Talletiden

tilsvarende kogezone angiver H

Nar apparatet tilsluttes husholdningens
netvaerk for fgrste gang, skal installatgren
indstille kogezonernes effekt baseret pa den

faktiske kapacitetihusholdningens elektriske
system. Dette indgreb skal udfgresinden for
ca.2minutter.
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Hvis dette ikke er ngdvendigt, kan kogepladen

teendes direkte med (D eller, alternativt skal
man fglge fremgangsmaden beskrevet
nedenfor for at fa adgang til menuen.

e Tilslutkogepladentilhusholdningens elnet
(dette indgreb skal udfgres hver gang
menuen dbnes).

e Trykpa (D
e Trykoghold pakogezonenstal gversttil

venstre og symbolet El inogle sekunder.

e Ladfingerenglide fra hgjre til venstre langs
rulletastaturet, der viser en animering.

Indtil fglgende vises:

pooooooooooon P

@ ~§'=' ‘3 -+ % noa ,\8»;.
S [c] [c]

Tryk patallet eIIerdforat navigereimenuen
indtil tallet til hgjre viser °6* og “6*.

BETJENINGSPANEL

le 2

Tryk pa“+"eller “-" for at vaelge den korrekte
veerdi, der vises pa tallene ovenfor.

Se tabellen nedenfor for specifikationer:

KW Bemaerkning

7,4 Standard startindstilling

6,0

5.0

4,0

3.7

3.0

2,5

Nar den korrekte vaerdi er blevet indtastet, skal
man bekraefte ved at trykke pa og holde

knappen@ nede.

Tryk pa knappen D foratforlade uden at
gemme nogen eendringer.

1  Teendt/Slukket-knap

2 Kogezone

3  Knap til nulstilling af fedtfilter
4  Knap til nulstilling af kulfilter
5 Omrade med betjeningsanordninger til udsugningsenhed
6  Timersymbol

7 Timer-zone

8 Knap til Recall-funktion

9  knapper til Timerstyring

10 Knap til Boosterfunktion

1 Knap for smeltefunktion

12  Symbol for smeltefunktion
13 Knap for Pausefunktion

14  Knap for Lasefunktion

15 Rulletastatur

16  Dry-funktion

A Knap for Autofunktion

Naren gryde placeres pa en af de 4 kogezoner,
registrerer kogepladen automatisk dens
tilstedeveerelse og det tilsvarende tal lyser op

for at aktivere den.
Hvis derikke er gryder eller andre genstande
pa kogepladen, ertallene ikke synlige.
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P& betjeningspanelet er de valgbare funktioner g
altid synlige. Vaelg funktionerne ved atrgredet ~ referencetallet&! .
tilsvarende symbol. Tallet lyserkraftigere for at bekraefte funktion.

Kogezonerkan aktiveres ved atindtaste

Taending af apparatet:

Tryk og hold pé tasten On/Off for at teende og aktivere pladens funktioner.

Nu er pladen teendt, men alle kogezoner og emhzetten har nul effekt. Pladen slukker automatisk efter 10
sekunders inaktivitet.

Vigtigt: Af sikkerhedsmaessige arsager vil det altid vaere muligt at slukke for pladen med tasten On/Off .

D | 8 0.
NAr pladen er taendt viser de 4 kogezonetal folgende: ) og & pa udsugningsenhedens tal.

KOGEPLADENS FUNKTIONER

°8, ©88 8l @« » °g*

QuinrrnrnrnEEIRIRLINNIRRRRININL P

® GE-L-‘_)—+!A llﬁegm

Denne funktion forhindrer utilsigtet teending af apparatet

For at aktivere: taend pladen, hold knappen ﬁ trykket, tryk efter et lydsignal ogsa pa de to

venstre tal og hold dem nede i ca. 3 sekunder, indtil alle tallene viserL .
Tastaturlas  De beskrevne indgreb skal vaere afsluttet inden for 10 sekunder.

For at deaktivere: teend pladen, hold knappen \E’ trykket, tryk efter et lydsignal ogsa pa de

to venstre tal og hold dem nede i ca. 3 sekunder, indtil alle tallene L forsvinder.
De beskrevne indgreb skal veere afsluttet inden for 10 sekunder.

Hver kogezone kan indstilles til et maksimalt effektniveau i op til 5 minutter.
For at aktivere: veelg en af de 4 kogezoner, og vaelg “BOOST"-veerdien pa ved at trykke pa

».

DettilsvarendetalangiverP.
For at deaktivere: vaelg en af de andre mulige vaerdier pa rulletastaturet eller tryk pa

knappen " >> ", et bip bekraefter deaktiveringen.

Timeren giver mulighed for at slukke for en bestemt kogezone, nar den indstillede tid
udlgber.
Kogezonerne kan programmeres individuelt, da hver har sin egen timer.

Sadan kommer du dertil: veelg den aktive kogezone ved at trykke pa tallet, tryk pa det

knappen "
Boost-funktion

Timer til @
kogezonerne tilsvarende symbol og indstil den gnskede tid til nedteelling med knapperne '+'og '-'.
Ror ikke ved noget i 5 sekunder for at bekreefte den indstillede tid.

For at deaktivere: Vent, indtil nedteellingen er afsluttet, eller nulstil timerveerdierne (tryk pa

symbolet @ og derefter p4 "-" indtil 0).

131



Pausefunktion

Denne funktion giver mulighed for at seette pa pause/genstarte enhver aktiv funktion pa
kogepladen. Hvis pausefunktionen ikke deaktiveres inden for 10 minutter, slukkes
kogepladen automatisk.

11
Under pausen angiver alle tallene I I for at signalere, at:
- Der ikke produceres energi i nogen af kogezonerne.

- Alle funktioner er deaktiveret.

For at aktivere: Tryk pa og hold ” nede, mens kogepladen er i funktion. Der udsendes et
bip for at bekraefte handlingen.

For at deaktivere: tryk pa knappen ” og lad fingeren glide fra venstre til hgjre langs
rulletastaturet, der viser en animering.

Tilbagekal-
delsesfunktion

Denne funktion bruges til at tilbagekalde kogepladens funktionsindstillinger i tilfaelde af

kortvarig utilsigtet nedlukning med knappen D

Teend pladen og tryk pa knappen D for at tilbagekalde de aktive funktioner fra for
slukningen.

Hvis kogepladen slukker og ikke taendes igen inden for 5 sekunder, gar
funktionsindstillingerne, der var aktive fgr slukningen, tabt.

Opvarmnings-
funktion

Denne funktion bruges til at opvarme en gryde til maksimal effekt, f@r der fortseettes med
tilberedning ved et valgt niveau. Tidsintervallet, hvor kogezonen holdes p& maksimal
effekt, afheenger af det indstillede endelige tilberedningsniveau. Se tabellen:

Effektniveau Timer (sekunder)

0 Ikke tilgeengelig
1 40

2 72

3 120

4 176

5 256

6 432

7 120

8 192

9 Ikke tilgeengelig
Boost Ikke tilgeengelig

Veelg kogezonen, tryk pa den valgte veerdi (O til 8) pa rulletastaturet og hold den nede i 3
sekunder. Kogepladen vil toppe ved maksimal effekt i et stykke tid, der varierer afheengigt
af den tidligere indstillede tilberedningseffekt og derefter vende tilbage til den veerdi, der

blev indstillet i starten. Det tilsvarende tal angiver 'l og den indstillede vaerdi, derefter kun

For at deaktivere: vaelg det tilsvarende tal, der angiver H og seet rulletastaturets veerdi til
nul.

Kombineret til-
stand ("bro”-
funktion)

Denne funktion giver mulighed for at forbinde 2 kogezoner for at bruge og styre dem som
en enkelt, stgrre kogezone. Det giver mulighed for at bruge gryder med en stgrre bund.
Der kan bade veelges kogezoner til venstre (blandt dem) og til hgjre (blandt dem) til denne
funktion.

For at aktivere: Tryk pa begge kogezoner samtidigt, indtil et tal viser n
Brug rulletastaturet til at indstille effekten pa zonen der kan bruges i kombi-tilstand.

For at deaktivere: Tryk samtidig pa knapperne, der bruges til at aktivere funktionen, indtil
der lyder to bip.

Vigtigt! Kogepladen genkender automatisk tilstedevaerelsen af en stgrre gryde, der
optager to kogezoner, men styrer zonerne uafhaengigt af hinanden, medmindre "bro"-
funktionen er aktiveret.
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Funktion til at
holde varm

Denne funktion bruges til at holde tilberedt mad varm.

For at aktivere: vaelg en aktiv kogezone og veelg Iil (der udsendes et bip for at bekreefte
handlingen).

For at deaktivere: vaelg kogezonen og veelg derefter il . To bip bekraefter

deaktiveringen.

TILBEREDNINGSTABEL

Effektni-

veau Tilberedning Til at Automatisk slukning (timer)
1 Smelte, varme let op Smer, chokolade, gelé, saucer 10h
2 Smelte, varme let op Smer, chokolade, gelé, saucer  5h
3 Brig til temperatur Ris 5h
Lang tilberedning, fortykke, Grgntsager, kartofler, saucer,
4 ) > 4h
simre frugt, fisk
Lang tilberedning, fortykke, Grgntsager, kartofler, saucer,
5 ) I 3h
simre frugt, fisk
6 Lang tilberedning, braisering Pasta, supper, braiseret kad 2h
Kartoffelrosti, omeletter,
7 Let friturestegning panerede og friturestegte 2h
fgdevarer, pglser
8 Friturestegning, dybstegning Kgd, pomfritter 2h
Hurtig stegning ved hgj Steaks 1h
temperatur
P Hurtig opvarmning Kogende vand Ikke tilgaengelig.

TILPASNING AF BRUGERMENU

Brugeren kan foretage nogle justeringsindgreb pa produktet. Folg proceduren nedenfor for at abne menuen,
operationerne skal foretages indenfor 2 minutter.

- Trykpé@.

- Tryk og hold pa tallet nederst til venstre og symbolet EI

- Lad fingeren glide fra venstre til hgjre langs rulletastaturet, der viser en animering.

Indtil falgende vises:

°g; © 84

QoooooooooooooOOOOOOOOOOOOODD P

W Y = 4 & O
@@

2Bt @

Tryk pa tallet " eIIerD’ for at vaelge den gnskede parameter.
Tryk pé knapperne " - " eller " + " for at vaelge den gnskede veerdi.
Se tabellen nedenfor for specifikationer:

@gg

il @gg

Vaerdi pa
Timerens Beskrivelse Vaerdi pa emhaettens ciffer
ciffer
O - Lyd aktiveret.
ut Knappernes lydstyrke 1- Lyd deaktiveret (standard).
O - Lydsignal deaktiveret.
u2 Menu til styring af nedteellingens afslutning for timeren 1- Lydsignal aktivt i 30 sekunder.
2 - Lydsignal aktivt i 2 minutter.
) O - Deaktiveret.
us Dry-funktion 1- Aktiveret (standard).
U4 Aktivt kulfilter O - Deaktiveret (standard).

VIGTIGT! Skal deaktiveres i tilfeelde af filterprodukt.

1- Aktiveret.
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O - Deaktiveret.

us Funktion til detektering af gryde 1- Aktiveret (standard).

- Bekreeft ved at bergre og holde @ i ca. 2 sekunder, nar den korrekte parameter og veerdi er indtastet.

- Tryk pa knappen b i ca. 2 sekunder for at forlade uden at gemme nogen aendringer.

UDSUGNINGSFUNKTION

°8, 088

[(EERRRRRET]

» (B::-:m

mrnininlnnl P

o 5 = 4+ k8 noa [ i
0} =) o
Tryk og treek fingeren pé effektbjeelken indtil " b " vises for at indstille hastigheden INTENSIV 1.
"t Denne indstilling er tidsindstillet til 10 minutters aktivering. Nar denne tid er gaet, vender

systemet automatisk tilbage til den hastighed, der tidligere blev valgt. Den inaktiveres ved at
veelge en anden hastighed.

Tryk og treek fingeren pé effektbjeelken indtil " P " vises for at indstille hastigheden INTENSIV 2.

apn Denne indstilling er tidsindstillet til 4:30 minutters aktivering. Nar denne tid er gaet, vender
systemet automatisk tilbage til den hastighed, der tidligere blev valgt. Den inaktiveres ved at
veelge en anden hastighed.

Automatisk symbol

@ Aktivering/deaktivering af den automatiske funktion: Tryk pa symbolet @
Denne funktion aktiveres kun, nar en kogeplade er lig med eller starre end 6.

"Dry"-funktion
Hver gang kogepladen slukkes, efter en eller flere kogezoner, kgrer emhasttens motor i 10
@ minutter pa ferste hastighedsniveau. Under brug af Dry-funktionen er alle taster deaktiveret

undtagen tasten @ og tasten "0" for udsugningsenhedens hastighed.
For at deaktivere Dry-funktionen under brug skal brugeren flytte tasten til udsugningshastighed
fra "1" til "0" eller vente til de 10 minutter er gaet.

Symbol for vedligeholdelse af fedtfilter

)

6 Signaleringen vedrgrende renggring af fedtfilteret vises med den tilhgrende LED teendt " — "
@k

ved siden af tallet &7 &

Symbol for vedligeholdelse af kulfilter

...
.:.‘ Signaleringen vedrgrende renggring af kulfilteret vises den tilhgrende LED taendt " 2 vved
- @
siden af tallet & &
Nulstilling og genaktivering af filtre
Efter 200 timers drift af kulfilteret og 100 timers brug af fedtfilteret, vil teendingen af de tilhgrende
ikoner signalere, at vedligeholdelse af det angivne filter er pakreevet.
.:‘. Efter at have udfert vedligeholdelse pa filteret med kogepladen slukket, fortsaet som felger:
O - For fedtfilteret skal du, nar vedligeholdelsen er udfert, trykke pa symbolet A og holde det nede.

Et lydsignal angiver, at nulstillingen er udfert.
oo
— For kulfilteret skal du, nar vedligeholdelsen er udfart, trykke pa symbolet 2% og holde det nede. Et
lydsignal angiver, at nulstillingen er udfert.

Hvis du har kgbt et filterprodukt, skal du
aktivere styringen for kulfilteret (se afsnittet
"Indstilling af brugermenu" for aktivering).
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VINDUESKONTAKTFUNKTION

Hvis du har kgbt et udsugningsprodukt og har
tilsluttet det til "Vindueskontakt", betyder
denneanimation, at du ikke kan styre
udsugningen:

Du skal abne vinduet foratse
udsugningsenhedens tal og ggre det muligt at
brugeden.

EFFEKTSTYRINGSFUNKTION

Produktet er udstyret med en funktion til
Styring af effekt med elektronisk betjening.

Denne funktion styrerleveringen afden (1 o H —H
maksimale effekt pa 3700 W mellem de J

kombinerede kogezoner (venstre og hgjre

side), hvilket optimerer stremfordelingen og B- H -
forhindrer situationer med

systemoverbelastning.

Funktionen fordeler den maks. tilgaengelige
effektimellem de anvendte kogezoner pa
kombineret vis. Seillustrationen. Funktionen
mindsker effekten pa den anden kogezonei
kombineret tilstand, om ngdvendigt (ved sidste
betjening har den hgjeste prioritet).

Eksempel:

Hvis det ekstra effektniveau (boost) (P) veelges
tilkogezone 1, kan kogezone 2 ikke samtidig
overstige effektniveau 9, og vil automatisk
blive begreenset.

VEJLEDNING TIL BRUG AF GRYDER

Brugdisse gryder varmen jaevnt. En ujeevn bund kan pavirke

) effekt- og varmefordelingen.
Brug kun gryder med en ferromagnetisk bund,

dereregnet til brug painduktionskogeplader: Sadan brugesgryderne

: Minimum diameter pa gryden/pande til de

° st@ngern o forskellige kogeplader. For at sikre, at

° emaljereE stal kogepladen fungerer korrekt, skal gryden

e kulstofstal deekke et eller flere af de referencepunkter, der
o rustfrit stal (ogsa ikke fuldstaendigt) erangivet pa kogepladens overflade, og skal

o aluminium med ferromagnetisk belaegning ~ have en passende minimumsdiameter.

I f tisk pl
ellerbund medferromagnetisk plade Brug altid den kogezone, der bedst matcher

Foratvurdere en grydes egnethed skal du grydensdiameter.
=
kontrollere, at symboletM(noromaltstempleti Kogezoner Grydebundens diameter
bunden)ertil stede. Dukan ogsé placere en Min. diameter Maks. diameter
magnet naer bunden af gryden. Hvis den saetter (anbefalet) (anbefalet)
sig fast, betyder det, at gryden kan bruges pa Kombineret
eninduktionskogeplade. venstre/hgjre 190 mm 230 mm
Enkelt venstre/
. . . . : 10 210
For at sikre optimal effektivitet skal du altid hejre mm mm

bruge gryder med flad bund, der kan fordele Tomme eller tyndbundede gryder/pander

Brug ikke tomme eller tyndbundede gryder/
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pander pa kogepladen, da de ikke giver
mulighed for at kontrollere temperaturen eller
automatisk slukke for kogepladen, hvis
temperaturen er for hgj med risiko for at
beskadige gryden eller kogepladen. Hvis dette
skulle ske, ma du ikke rgre ved noget og skal
vente pa, atalle komponenter afkgles. Hvis der
vises en fejlmeddelelse, henvises til afsnittet
“Afhjeelpning af problemer”.

Normale driftslyde frakogepladen
Induktionsteknologien er baseret pa
dannelsen af elektromagnetiske felter. De
elektromagnetiske felter skaber varme direkte
pabunden af gryden. Gryder og pander kan
stgje eller vibrere afheengigt af, hvordande er
fremstillet.

De forskellige typer stgj er beskrevetidet
felgende:

Lavsummen (som lyden fra en transformer)
Denne stgj opstar, nar man laver mad ved et
hgjt varmeniveau, og bestemmes afden
maengde energi, der overfgres frakogepladen
tilgryden. Stgjen ophgrer eller bliver svagere,
narvarmens niveau reduceres.

Letsusen
Denne stgj hgres, nar gryden ertom, og
ophgrer, narden fyldes med vand eller mad.

Knitrende lyd
Denne stgjhgres med gryder med

sandwichbund af forskellige materialer, og er
forarsaget af vibrationerne af overfladerne,
hvor de forskellige materialer mgdes. Stgjen
kommer fra gryderne og kan variere afheengigt
af maengden og typen af tilberedningen.

Hgjsusen

Denne stgj hgres med gryder med
sandwichbund af forskellige materialer, og
ogsanardisse bruges ved maksimal effekt og
ogsapato kogezoner. Stgjen opherer eller
bliver svagere, nar varmens niveau reduceres

Stgj fra ventilatoren

Forkorrekt funktion af det elektroniske system
erdetngdvendigt atjustere temperaturen pa
kogepladen. Med henblik herpa er kogepladen
udstyret med en ventilator, der aktiveres for at
reducere og regulere temperaturen pa det
elektroniske system. Det kan ske, at
ventilatoren fortsaetter med at fungere, nar
apparatet slukkes, hvis kogepladens
temperatur registreres som stadig for hgj, og

displayetviser! I

Rytmiske lyde og tikkende lyde som et ur
Denne stgj forekommer kun, nar mindst tre
kogepladereridrift, og forsvindereller
mindskes, sa snarten af dem slukkes.

De beskrevne stgje er normale ved
induktionsteknologi og kan derfor ikke
betragtes som defekter.

AFHJZALPNING AF PROBLEMER

Fejlkode Beskrivelse Mulig arsag til fejlen Lgsning
Der erregistreret
kontinuerlig aktivering af .
Kogepladen slukker  knapperne. Fjern vandet eller gryden fra den

’J

efter 10 sekunder.

tasterne.

Der erregistreret
kontinuerlig aktivering af

glaskeramiske overflade og fra
betjeningspanelet.

De elektroniske

komponenters

FE /Ft/Fc Kogepladen slukker.

for hgj.

indvendige temperatur er

Lad kogepladen kgle af.

Kontrollér, om kogepladen har
tilstraekkelig ventilation.

Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortseetter, og specificér fejlkoden, der
vises pa displayet.

Den tilsvarende

E3 kogezone slukker.

uegnet.

Gryden er tom eller

Brug en egnet gryde.

Varm ikke tomme gryder op.

Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortsaetter, og specificér fejlkoden, der
vises pa displayet.

Den tilsvarende
kogezone slukker.

Lad kogepladen kgle af.

Kontrollér, om kogepladen har
tilstraekkelig ventilation.

Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortseetter, og specificér fejlkoden, der
vises pa displayet.
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Sé& snart strgmforsyningen vender tilbage
til normale forhold, forsvinder fejlen.

Kogezonen teender

E6 ikke - Kontakt kundeservice, hvis problemet
’ fortseetter, og specificér fejlkoden, der
vises pa displayet.
:gé ;3 géé Kobl kogepladen fra strgmforsyningen.
4/FC0O8/ Vent nogle sekunder og tilslut igen
FC10/FC4 _ _ kogepladen til stremforsyningen.
O/FH/F5/ Kontakt kundeservice, hvis problemet
ES/E2/EA/ fortsaetter, og specificér fejlkoden, der
E4/ EE79/ E8/ vises pa displayet.

VEDLIGEHOLDELSE + REPARATION OG
OVERENSSTEMMELSE

e Sgrgfor, atvedligeholdelse afde elektriske ~ Oplysninger om produktetihenhold til
komponenter kun udfgres af producenten forordning nr.66/2014
ellerservicecenteret.

e Sgrgfor, atde beskadigede kabler kun
udskiftes af producenten eller EN/IEC 60350-2
servicecenteret.

Referencestandarder:
Na&r du kontakter hjselpetjenesten, skal du EN/IEC 50564

oplyse fglgende data:
o Fejltype
e Enhedensmodel(Art./Kod.)

i .N. . )
* Serienummer(SN) Dette apparat er designet, fremstillet og

Disse data er anfert pa identifikationsskiltet. markedsfertioverensstemmelse med EQF-
Identifikationsskiltet sidder pa bunden af direktiverne.

enheden.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Produktidentifikation

Type: 4300

Model: FMY 8352 BA HI .

FMY 8352 BARHI Parameter Veerdi

Se identifikationsskiltetibunden af prod.uktet. 550240V, 50 Hz. 220 V.
Producenten foretager lgbende forbedringeraf  Forsyningsspeending/- 60 Hz 2N~ 380-415 V, 50
produkterne. Afdenne grund kan teksten og frekvens Hz;
illustrationerne i denne brugsanvisning eendres 2N~ 380V, 60 Hz
udenvarsel. Antal kogezoner 4

Dukan finde flere oplysninger om tekniske Varmekilde induktion

data pa webstedet: www.franke.com

MODEL FMY 8352 BA HI
FMY 8352 BARHI

Samlet maksimal effekt
(kogeplade + emhezette)
Samlet maksimal effekt

7,62 Kw (basisindstilling)

(kogeplade + emhaette) 472KW
Samlet maksimal effekt

(kogeplade + emhaette) 372KW
Samlet maksimal effekt 302 KW

(kogeplade + emhzette)
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SIKKERHETSINFORMASJON
e Foregensikkerhets skyld, ogfor e Apparatet kan ta skade hvis man star
korrekt bruk av apparatet, bgr man padet.
lese denne héandboken naye for o Dette apparatet kan brukes av barn
installasjon og idriftsettelse. over 8 &rs alder, samtav personer
Oppbevar alltid disse instruksjonene med nedsatte fysiske, sansemessige
sammen med apparatet, ogsa ved ellermentale evner, eller med
salg ellerannen overhendelse til manglende erfaring og kunnskap, s
tredjepart. Brukere ma veere godt lenge de blir ngye overvaket eller
kientmed apparatets funksjoner og mottar instruksjoner om sikker bruk av
sikkerhetsegenskaper. apparatet og farene dette medfgrer.
o Tilkobling avledninger méa gjeres av e Dette apparatet kan ikke brukes av
en fagleerttekniker. personer (inkludert barn) med
e Produsenten kan ikke holdes ansvarlig nedsatte fysiske, sansemessige eller
for skader som skyldes feilaktig mentale evner, eller med manglende
installasjon eller bruk. erfaring og kunnskap, gitt atde ikke
e Kontroller at stremforsyningen blir ngye overvaket eller mottar
tilsvarer det som erangitt pa instruksjoner om sikker bruk av
merkeskiltet pa innsiden av produktet. apparatet fraen person med ansvar
o ADVARSEL: Fjern beskyttelsesfilmen for deres sikkerhet.
for duinstallerer apparatet (hvis den e Hold barnunderoppsynslik atde ikke
finnes). leker med apparatet.
o Ikke bergrapparatet med vatehender ¢ Rengjgring og vedlikehold som
eller delerav kroppen. utfgres av brukeren ma ikke overlates
o Apparatet ma aldri utsettes for tilbarn uten tilsyn.
atmosfeeriske pévirkninger(regn’ sol). e Kobletil stgpsletien stikkontakt pé et
o Oppbevaremballasjen utilgjengelig tilgjengelig sted som samsvarer med
for barn og kjeeledyr. gjeldende forskrifter.
o Ikke bruk adaptere, grenuttak eller » Utkoblingsinnretninger mé veere
skjgteledninger for & koble til enheten. integrertidet faste ledningsnetteti
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samsvar med gjeldende relevante
forskrifter.

Hvis stremkabelen skades ma den
skiftes utav produsentenelleren
autorisert representant, elleraven
person med lignende kvalifikasjoner
foraunngafarer.

For apparater tilhgrende Klasse Iméa du
kontrollere at stremnettetiboligen er
utstyrt med en korrekt
jordingsforbindelse.

Ikke bruk dpne flammer (fare for
antennelser).

ADVARSEL: Hvis det ikke settes pa
skruer eller festemidler som er vist
idisse anvisningene, kan dette

medfgre risikoer for elektriske stgt.

Bruk kun skruer og tilbehgrsomer
egnetforapparatet.

Setilatenheten erblittinstallert pa en
mate som muliggjer frakobling av
stremforsyningen, med en
kontaktapning (3mm) som garanterer
fullstendig frakobling tilsvarende
overspenningskategorilll.

Koble sammen avtrekket og
reykkanalen ved hjelp av et rér med
diameter pa minst120 mm.
Roykkanalen maveere sa kort som
overhodet mulig.

Angaende tekniske og
sikkerhetsrelaterte foranstaltninger
som ma falges for avtrekk av reyk, er
detviktig & fglge samtlige retningslinjer
som er fastsatt av lokale myndigheter.
Nar dette apparatet brukes sammen
med etapparat som brenner gass eller
andre brennstoffer (gjelder ikke for
apparater som kun fegrer luft ut i
rommet), ma rommet veere godt
ventilert for 8 unngatilbakestremning
avavgass.

Rengjgrapparatet og bytt ut filtrene
etter angitt tid (brannfare). Se avsnittet
Rengjgring og vedlikehold.

Alle forskrifter som angér avtrekk av
luft ma etterfolges.

Luften maikke fgresinnien rgykkanal
som brukes til avtrekk av rgyk fra
apparater som brukes gass ellerandre
brennstoffer (gjelder ikke for apparater
som kun fgrer luft uti rommet).

Nar stekeapparater og apparater som
forsynes av ikke-elektriske kildereri
funksjon samtidig, ma det negative
trykketirommetikke overskride 4 Pa
(4 x10-5bar), fora unnga at reyk suges
tilbake irommet av stekeapparatet.
Kjgkkenventilatorer og andre
roykavtrekksanlegg kan pavirke
sikkerhetsfunksjonen til gass- og
brennstoffdrevne
husholdningsapparater (inkludert
apparater segiandre rom)som fglge
avreturav forbrenningsgass. Disse
gassene kan potensielt forarsake
forgiftning med karbonmonoksid. Etter
montering av en ventilator eller et
roykavtrekk, ma funksjonen til
apparater somdrives av flytende gass
testes av en ekspert for & garantere at
detikke finnes noen form for returflyt
avforbrenningsgass.
Induksjonssystemetidisse
platetoppene tilfredsstiller kravene i
EMC-forskriften og EMF-direktivet og
skaliteorien ikke virke forstyrrende pa
andre elektroniske enheter. Brukere av
pacemaker eller andre elektroniske
apparater ma kontakte lege eller
produsenten av utstyret for & finne ut
omde ertilstrekkelig
motstandsdyktige.

For man foretar elektrisk tilkobling ma
man lese kapittelet ELEKTRISK
TILKOBLING.

Frityrkokere méa overvakes konstant
narde eribruk. Overopphetet olje kan
tafyr.

Ikke sett kjeler og stekepannerlangs
kanten, da dette kan skade
silikontetningen.



Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir veldig varme under bruk.
Veerveldig forsiktig sa du ikke
bergrer varmeelementene. Barn
under 8 a&r méa holdes pa avstand,
gittatde ikke holdes under
konstant oppsyn.

ADVARSEL: Hvis overflaten har
skraper ma man sla av apparatet
og ikke sla det p4, for a unngarisiko
for elektriske stgt.

o |kke bruk damprenseretil a rengjore
produktet.

o lkke plasser metallgjenstander som
kniver, gafler, skjeer og lokk pa
platetoppen, dadisse kan bli
overopphetet.

e Brukriktigkommando for aslaav
platetoppen etter bruk. Ikke still din lit
til sensorenetil grytene.

o Apparateterikke designet for a
betjenes ved hjelp av en ekstern
Timer-enhet eller et separat
fiernkontrollsystem.

ADVARSEL: Brannfare: ikke legg
gjenstander pa stekeflaten.

BRUK

OBS! Kokeprosessen ma holdes
under oppsyn. Enkort
tilberedningsprosess ma
overvakes konstant.

ADVARSEL: Deterfarligéla
platetoppen sté uten tilsyn nar det
brukesolje eller fett. Dette kan
skape en farlig situasjon og
forarsake brann. Man ma aldri
slukke branner med vann, mensla
av apparatet og deretter dekke til
fallem, for eksempel med et lokk
eller brannteppe.

e Apparatet maikke installeres bak en
innbyggingsder. Dette for & forhindre
atoveroppheting.

Mulige arsaker for nedsatt ytelse:

e Joflere bgyerogjo stgrre avstand
mellom rgret og avtrekksmotoren,
desto stgrre blir trykkfallet og dermed
reduksjoneniytelsen.

e Overhold minimum tverrsnitt for
avtrekkskanalen. Et utilstrekkelig
tverrsnitt reduserer ikke bare ytelsen,
men kan ogsa sette motorens normale
driftifare.

e Avtrekksapparateterdesignet utelukkende
for & eliminere lukt fra matlaging i vanlige
husholdninger.

e Brukaldriapparatettilandre formalennde
erutvikletfor.

o Frityrkokere méovervakes kontinuerlig
under bruk. Overopphetet olje kan ta fyr.

o |kke bruk apparatetmed en ekstern Timer-
enheteller et separat fjernkontrollsystem.

o Apparatet maikkeinstalleres bak en
innbyggingsder for & forhindre at det
overopphetes.

o |kke stig opp paapparatet. Dette kan fgre til
skade.

e Foraunnga askade silikonfugene, madu
ikke plassere varme kokekar pa rammen.

o l|kkekuttellerlag mat pa overflaten, og ikke
laharde gjenstander falle pa den. Ikke dra
grytereller servise over overflaten.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

e Slaavellerkoble apparatetfra
stremforsyningen fgr det utfgres noen form
forvedlikeholdsinngrep.

Aktivt karbonfilter

o Luktfiltre med aktivt karbon (det henvisestil
monteringsanvisningene) méa hverken
vaskes eller regenereres, men skiftes ut

hver12. méaned. For & bestille et nytt filter ma
man kontakte kundeservice.
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Rist

o Maikke vaskesioppvaskmaskin.Rengjor
risten med varmt vann og skdnsom sépe.
Ikke bruk grove svamper (ikke bruk etsende
eller slipende vaskemidler).

Fettfilter

e Rengjorellerskift utfiltreihenhold tilde
oppgitte tidsintervalleneg, slik athetten
holdesigod driftsmessig stand og man
unngarrisiko for antennelser som folge av
fettdannelser.

o Fettfiltrene kan vaskesioppvaskmaskin og
ma rengjgres etter hver 2 maneders drift,
eller hyppigere hvis de brukes veldig
intenst.

Overlgpsfatet er en del av fettfilteret og ma
kontrolleres etter hver gang det stekes, eller
hvis det oppdages vaeskesol pa platetoppen.
Vask med varmtvann og fijern matresterfora
unnga at det slippes ut darlig lukt og dannes
skorper.

Vaeskeoppsamlingsfat

Ved vanlig bruk anbefales det & kontrollere og
temme oppsamlingsfatet hver andre uke.
Tautskuffen fgr det utfgres vanlige kontroller
av vannoppsamlingsfatet, seerlig hvis det
lekker ut mye veeske. Trekk kranen oppover
(oransje) og skruden lgs for & temme
beholderen. Nar vannoppsamlingsfatet er blitt
temt skade man sette pa kranen (oransje) igjen
ved & presse den oppover til den sitter.

Ventilen kan skiftes ut hvis den er skadet eller
gartapt, og ertilgjengelig som reservedel.

Demontering av primaert
vaeskeoppsamlingsfat

Foretbedrerenhold hvis det faller vaesker som
kan forarsake vond lukt, kan fatetlgsnesved &
apne den anviste kroken.

Temming av vaeske framotorboks

Hvis det lekker mer enn1liter vaeske pa
platetoppen ma man lgsne skrulokket (oransje)
og temme motorboksen. Nar boksen er blitt
temt, ma man vrikranen (oransje) til den sitter.
Ventilen kan skiftes ut og hvis den gartapteller
erskadet, og ertilgjengelig som reservedel.



Rengjoring av apparatet
Rengjor apparatet etter hver bruk for 8 unngéa at

KRAV TIL INNBYGGINGSM®@BEL

eventuelle matrester forkulles. Rengjgring av
skorpedannelser og forkullede urenheter
krever mer jobb.

e Forarengjere urenheterihverdagen brukes

enmykklut ellersvamp og et passende
vaskemiddel. Fglg produsentens
anbefalinger angaende hvilke vaskemidler
du skal bruke. Det anbefales & bruke
beskyttende rengjgringsprodukter.

Fjern kalkflekker med en liten mengde
kalkopplgsningsmiddel, f.eks. eddik eller
sitronsaft, nar platetoppen er avkjolt. Tark
deretter avigjen med en fuktig klut.

Forinstallasjonsprosedyren er det obligatorisk
aoverholde lover, forskrifter, direktiver og
standarder (forskrifter angaende sikkerheten til
elektriske anlegg, riktig resirkulering av
komponenter osv.)som er gjeldendei
brukslandet!

Ikke bruk silikontetning mellom apparatet
ogbenkeplaten. Platetoppen er beregnet
forinnfelt montering i en kjgkkenbenk over
en modulsomer 600 mm eller bredere.
Hvis apparatet er montert pa brannfarlige
materialer, maretningslinjene og
forskriftene angaende
lavspenningsinstallasjoner og
brannvernskrav fglges ngye.

Forinnbygde enheter ma komponentene
(plastmaterialer og finertre) monteres med
varmebestandig lim (min.100° C). Bruk av
uegnet materiale og lim kan forarsake
deformasjon ogdelersomlgsner.
Kjokkenmodulen mé hattilstrekkelig plass til
apparatets elektriske tilkoblinger.
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Kjskkenskapene som befinner seg over
enheten mainstalleres pa en avstand som
girtilstrekkelig plass tilen komfortabel
funksjon.

Bruk av dekorative pyntelisteritettfibret
treverk rundt benkeplaten bak enheten, er
tillatt sé lenge minimumsavstanden alltid er
densamme som angitti
installasjonsfigurene.
Minimumsavstanden mellom den monterte
enheten og bakveggen erangitti
monteringsfigurentildeninnfelte enheten
(150 mm for sideveggen, 40 mm for
bakveggen og 500 mm foralle veggenheter
ioverkant. Av ergonomiske hensyn
anbefales en minimumsavstand p&d 1000
mm).

For &forhindre at veeske trenger inn mellom
kanten pa platetoppen og benkeplaten, méa
du setteinntetningslistenlangs heleden
ytre kanten av platetoppen fgr installasjon.



ELEKTRISK TILKOBLING

ADVARSEL: Alle elektriske tilkoblinger ma

gj@res av en autorisertinstallatar.

e Fplgkoblingsskjemaet (finnes pa
undersiden av produktet).

o Detteapparatetharen"Y"-typetilkobling.
Det anbefales & bruke en HO5V2V2-F
forsyningskabel pa 5x2,5 mm? ENFASE og
TOFASE forbindelse: minimalt

MILJOASPEKTER

ledertverrsnitt: 2,5 mm?Z Utvendig diameter
paforsyningskabel: min 8 mm - max12 mm.

e Tilkoblingspluggene ertilgjengelige ved a
fierne dekslet til koblingsboksen.

e Kontrollerategenskapenetil det elektriske
anlegget (spenning, maksimal effekt og
strem) er kompatible med apparatet.

e Kobletilapparatetsomvisti
installasjonshandboken (isamsvar med
referansestandardene for nettspenning
somgjelderilandet).

OBS! Det maikke gjores sveisearbeid pa
ledningene!

Kassering av hvitevarer

Symbolet == péa produktet eller emballasjen
betyr at produktet ikke ma kastes sammen
med vanlig husholdningsavfall. Produktet ma
leverestil et senter som spesialisererseg i
resirkulering av elektriske og elektroniske
komponenter. Ved a se til at dette produktet
kasseres pa korrekt mate, vilman bidratil &
forhindre potensielle negative miljg- og
helsekonsekvenser som ellers kan oppsta ved
feilaktig eller pd andre mater upassende
kassering. For mer detaljertinformasjon om
hvordan man resirkulerer dette produktet, bes
man kontakte de kommunale myndighetene,
din lokale avfallshandteringstjeneste, eller
butikken der produktet ble kj@pt.

Apparatet er utvikleti samsvar med direktiv
2012/19/EU omreduksjon av farlige stoffer

som brukesielektrisk og elektronisk utstyr,
samt kassering av avfall.

Kasting avemballasjemateriale

A%
Materialer med symbolet Lo kan resirkuleres.
Kastemballasjematerialetiegnede beholdere
for gjenvinning.

Energisparing
Det er mulig & spare energidaglig under
steking ved a folge anbefalingene som falger.

e Brukbare ngdvendig mengde narduvarmer
oppvann.

e Hvismuligma du alltid dekke til grytene
med et lokk.

e Forduaktiverer kokesonen madu
posisjonere gryten.

e Plasserde mindre grytene pade minste
kokesonene.

e Settgrytene heltimidten pa den aktuelle
kokesonen.

e Brukrestvarmen foraholde temperatureni
matvarene eller for 8 smelte dem.

BESKRIVELSE AV PRODUKTET

Enkel kokesone (210x190 mm) 2100 W, med

1 Booster-funksjon 3000 W

Enkel kokesone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funksjon 3000 W
Enkel kokesone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funksjon 3000 W
Enkel kokesone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funksjon 3000 W
Betjeningspanel
Avtrekksrist

2 Kombinert kokesone (210 x 410 mm) 3000 W,
med Booster-funksjon 3700 W.

3+ Kombinert kokesone (210 x 410 mm) 3000 W,
4 med Booster-funksjon 3700 W.

oo
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Gryte

indikator

Hver kokesone er utstyrt med et system som
oppdagertilstedevaerelsen aven gryte pa
platetoppen. Gryteindikatoren eristandtil &
gjenkjenne gryter med magnetbunnsomer
egnet for bruk painduksjonstopper. Hvis
grytenfjernesunderbruk ellerdet brukesen

uegnetgryte, vises symbolet':’ paskjermen.

EFFEKTBEGRENSER

Restvarmeindikator
Restvarmeindikatoreneren
sikkerhetsfunksjon somindikerer at overflaten
pa kokesonen fremdeles har en temperatur
somerlik eller hgyere enn 50 °C, og som derfor
kan forarsake forbrenninger ved kontakt med
bare hender. Digit-tastenidentilhgrende

kokesonen indikererH.

Nar du kobler apparatet til stramnettet for
fgrste gang, mainstallatgren stille inn effekten
tilkokesonene basert pa den faktiske
kapasitetentil det elektriske anlegget. Denne
operasjonen ma fullfgresinnen cirka 2
minutter.

Hvis dette ikke er nedvendig, kan man sla pa

platetoppen direkte ved & bruke @ eller
alternativt folge fremgangsmaten beskrevet
nedenfor for & fa tilgang tilmenyen.

¢ Koble platetoppen til stremnettet (dette ma
gjeres hver gang man dpner menyen).

o Trykk pé@.

e Trykkoghold nededigit-tastenetil gvre
venstre kokesone og symbolet IEI inoen
sekunder.

e Drafingerenoverglidetasten frahgyre mot
venstre. Detvil vises en animasjon.

Hvis denikke vises:

[=
Q0000000000000000000000000000 P
D =+ & O noa
(O] [c] ®

BETJENINGSPANEL

Trykk pa digit-tasten U eIIerdforé navigerei
menyentilde hgyre digit-tastene viser “5* og
°8.

Trykk pa“+" eller “-" for & velge korrekt verdi
vist pa digit-tasten over.

Se tabellen nedenfor for spesifikasjoner:

KW Merknader

7,4 Standard startinnstilling

6.0

5,0

4,0

3.7

3.0

2,5

Narman har stiltinn korrekt verdi, bekreftes

valgetved atrykke og holde inne tasten (D
Foragautav menyen uten alagre trykker man

patasten D

Pa/Av-tast

Kokesone

Tilbakestillingstast for fettfilter

Tilbakestillingstast for karbonfilter

AhWN|=

Betjeningssone for avtrekk
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Timer-symbol

Timer-sone

6

7

8  Recall-funksjonstast

9  Taster for styring av Timer-enhet

10 Booster-funksjonstast

11 Smeltefunksjonstast

12  Smeltefunksjonssymbol

13 Pausefunksjonstast

14  Blokkeringsfunksjonstast

15 Glidetaster

16  Dry-funksjon

A Auto-funksjonstast

Néaren gryte plasseres padenavde4
kokesonene, oppdager platetoppen
automatisk denne og lyser opp dentilsvarende
Digit-tasten for a aktivere den.

Hvis detikke befinner seg gryterellerandre
gjenstander pa platetoppen, er ikke Digit-
tastene synlige.

P& betjeningspanelet er de tilgjengelige
funksjonene alltid de som er synlige. Velg
funksjonene ved a bergre det tilsvarende

symbolet.
Kokesonene kan aktiveres ved a trykke pa den

o o
aktuelle digit-tasten & .

Digit-tasten vil lyse sterkere for a bekrefte
operasjonen.

Slapaapparatet:

Trykk og hold inne P&/Av-knappen for a sla pa og aktivere platetoppfunksjonene.

Pa dette tidspunkt er platetoppen péaslatt, men alle kokesonene og hetten har null effekt. Platetoppen vil sla
seg av automatisk etter 10 sekunders inaktivitet.
OBS: Av sikkerhetsmessige arsaker vil det alltid veere mulig & sla av platetoppen ved & bruke P&/Av-tasten.

=g =]
Nér platetoppen er paslatt, vil de 4 digit-tastene til kokesonen vise: Qj] 0og pa digit-tasten til avtrekket.

PLATETOPPFUNKSJONER

°8, 088 Bl @s »
QurrnrrnERERIRIRRIRRRRRRRNRE P

o 5 = 4+ & 8 noa O
® o o

(BE:.L

Denne funksjonen forhindrer utilsiktet aktivering av apparatet

For & aktivere: sla pa platetoppen, hold inne tasten \2| vent pa lydsignalet og trykk og

hold inne de to digit-tastene til venstre i cirka 3 sekunder til alle digit-tastene viser L .

Tastelas Operasjonene som er beskrevet her mé fullfgres innen 10 sekunder.

For & deaktivere: sla pa platetoppen, hold inne tasten ﬁ vent pa lydsignalet og trykk og
hold inne de to digit-tastene til venstre i cirka 3 sekunder til alle digit-tastene som viser

[}
L slukker.
Operasjonene som er beskrevet her ma fullfgres innen 10 sekunder.

145



Boost-funksjon

Hver kokesone kan stilles inn til hgyeste effektniva i maksimalt 5 minutter.

For & aktivere: velg en av de 4 kokesonene og velg verdien “Boost” ved & trykke pa

».

Den aktuelle digit-tasten viserP.

tasten”

For & deaktivere: velg en av de andre mulige verdiene pa glidetastene, eller trykk pa

tasten ” >> ". En pipelyd vil bekrefte deaktiveringen.

Kokesone-Timer

Timeren lar deg sla av en bestemt kokesone pa slutten av den innstilte tiden.
Kokesonene kan programmeres uavhengig av hverandre, siden hver sone har sin egen
timer.

For & aktivere: velg den aktive kokesonen ved a trykke pé digit-tasten. Trykk deretter pa

u_n

symbolet @ og still inn gnsket nedtellingstid med tastene “+” og
Ikke bergr noe pa 5 sekunder for & bekrefte inntastet tid.

For & deaktivere: vent til nedtellingen er ferdig eller nullstill verdiene til timeren (trykk pa

symbolet CL) og deretter "-" til man kommer til 0).

Pause-funksjon

Denne funksjonen lar deg stoppe/starte en hvilken som helst aktiv funksjon pa
platetoppen. Hvis pausefunksjonen ikke er deaktivert innen 10 minutter, slas platetoppen
av automatisk.

11
Under pausen vil alle digit-tastene vise ! / for & varsle om at:
- Det ikke produseres noen form for energi i kokesonene.

- Alle funksjoner er deaktiverte.

For & aktivere: med platetoppen i funksjon, trykk pa tasten ” . Et pip avgis for & bekrefte
operasjonen.

For & deaktivere: Trykk pa tasten ” og dra fingeren over glidetastene fra venstre til hgyre.
Det vil vises en animasjon.

Tilbakekallings-
funksjon

Denne funksjonen brukes til & hente frem driftsinnstillingene til platetoppen i tilfelle

utilsiktet frakobling med tasten D .

Sla péa platetoppen og hold inne tasten b for & hente opp aktive funksjoner fgr den slar
seg av.

Nar platetoppen slar seg av og ikke slar seg pa igjen innen 5 sekunder, vil innstillingene til
de forrige funksjonene ga tapt.
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Denne funksjonen brukes til & varme opp en gryte til maksimal effekt fgr man fortsetter &
lage mat pa et valgt niva. Tidsintervallet hvor kokesonen holdes pa maksimal effekt
avhenger av det endelige kokenivaet som er blitt innstilt. Se tabellen:

Effektniva Timer-enhet (sekunder)
0 Ikke tilgjengelig
1 40
2 72
3 120
4 176
5 256
6 432
Oppvarmings- 7 120
funksjon 3 192
9 Ikke tilgjengelig
Boost Ikke tilgjengelig

Velg kokesonen, trykk og hold inne den valgte verdien (fra O til 8) pa glidestastene i 3
sekunder. Platetoppen vil vaere gjenstand for en toppeffekt som varer i en tidsperiode
varierer i henhold til kokeeffekten som er blitt innstilt tidligere, og vil deretter gar tilbake

til verdien som innstilt pa starten. Den tilhgrende digit-tasten viser I'1 og den innstilte

verdien, deretter kun 'q

For & deaktivere: velg den tilhgrende digit-tasten som viserH og bring verdien til 0 med
glidetastene.

Denne funksjonen lar deg koble sammen to kokesoner for & bruke og betjene dem som
en enkel og sterre kokesone. Dette gir muligheten til & bruke gryter med en bredere
bunn.

Kokesonene som kan velges for denne funksjonen er bade de til venstre (mellom
hverandre) og de til hgyre (mellom hverandre).

Kom"bine"rt mo-  For 4 aktivere: trykk samtidig pa begge kokesonene til venstre inntil en digit-tast viser ﬂ
dus ("bro"-funk- For 5 stille inn en effektverdii sonen som kan brukes i kombinert modus, bruk
sjon) glidetastene.

For & deaktivere: trykk samtidig pa tastene som ble brukt til & aktivere funksjonen, inntil
det hgres to pipelyder.
Viktig! Platetoppen vil automatisk gjenkjenne nar det brukes et storre kokekar som
dekker to kokesoner, men vil fortsette & styre sonene separat, gitt at ikke “bro”-
funksjonen er blitt aktivert.
Denne funksjonen er nyttig for & holde ferdige retter varme.

For & aktivere: Velg en aktiv kokesone og velg Iil (det vil avgis en pipelyd for & bekrefte
operasjonen).
§

For & deaktivere: Velg en av kokesonene og trykk pa L. To pipelyder for & bekrefte
deaktiveringen.

TILBEREDNINGSTABELL

Varmeholdings-
funksjon

Eff?,'ét"i' Tilberedningsmetode Brukes til Automatisk stopp (timer)
1 Smelting, lett oppvarming Smer, sjokolade, gelatin, sauser 10h
2 Smelting, lett oppvarming Smer, sjokolade, gelatin, sauser 5h
3 Varme opp Ris 5h
Lange tilberedelser, stuing, Grgnnsaker, poteter, sauser,

4 : ; 4h
fortykning frukt, fisk
Lange tilberedelser, stuing, Grgnnsaker, poteter, sauser,

5 . . 3h
fortykning frukt, fisk

6 Lange tilberedelser, braisering Pasta, supper, kjgttgryter 2h

Rgstipoteter, omelett, panert og 2h

Lett frityr frityrstekt mat, kjgttpglser
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Frityrsteking i olje Kjgtt, pommes frittes 2h

Hurtig frityrsteking ved hgy Biffer 1h

temperatur

Hurtigoppvarming Koking ivann Ikke tilgjengelig.

EGENDEFINERT BRUKERMENY

Brukeren kan foreta noen reguleringsoperasjoner pa produktet. Fglg prosedyren under for & ga inn i menyen.
Operasjonene ma gjgres innen 2 minutter.

- Trykk pa @ .

- Trykk og hold nede digit-tastene nederst til venstre og symbolet EI .
- Drafingeren over glidetasten fra venstre mot hayre. Det vil vises en animasjon.

Hvis den ikke vises:
°gs © 88 Bt was » °8
oo

Q00000000000 noooooiooooog P

@me—+§g uu@(gm

Trykk pa digit-tasten U eller d for & velge gnsket parameter.
Trykk pa tasten “-" eller “+" for & velge gnsket verdi.
Se tabellen nedenfor for spesifikasjoner:

Verdi for
Timerens Beskrivelse Verdi for ventilatorens digit-tast
digit-tast

U1 Tastevolum 0 - Lyd aktivert.

1- Lyd deaktivert (standard).

O - Akustisk signal deaktivert.
u2 Meny med funksjonsvalg for endt Timer-nedtelling 1- Akustisk signal aktivt i 30 sekunder.
2 - Akustisk signal aktivt i 2 minutter.

0 - Deaktivert.

us Dry-funksjon 1- Aktivert (standard).

U4 Karbonfilter O - Deaktivert (standard).
OBS! Ma aktiveres pa filtreringsprodukter. 1- Aktivert.

O - Deaktivert.

us Gjenkjenningsfunksjon 1— Aktivert (standard).

- Nar korrekt parameter og verdi er blitt valgt, bekrefter man ved a trykke og holde inne (D i cirka 2 sekunder.

- For a ga ut av menyen uten a lagre endringene, trykker man pa tasten b i cirka 2 sekunder.

AVTREKKSFUNKSJONER

°g8; © 88
QuinrrnrnrneEIRIRRINNIRRIRRININL P

® obv > tEe e g

Trykk og dra fingeren over effektlinjen inntil det vises en “b” for & stille inn hastighet INTENSIV 1.

‘o Denne innstillingen er tidsbestemt og vil veere aktivert i 10 minutter. Etter denne tiden gar
systemet automatisk tilbake til den tidligere innstilte hastigheten. Den deaktiveres ved a velge en
annen hastighet.

Trykk og dra fingeren over effektlinjen inntil det vises en “P” for & stille inn hastighet INTENSIV 2.

apn Denne innstillingen er tidsbestemt og vil veere aktivert i 4:30 minutter. Etter denne tiden géar
systemet automatisk tilbake til den tidligere innstilte hastigheten. Den deaktiveres ved a velge en
annen hastighet.
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Symbol for automatisk funksjon

@ Aktivering/deaktivering av automatisk funksjon: Trykk pa symbolet @ .

Denne funksjonen er kun aktiv nar kokesonen er lik eller hgyere enn 6.

“Dry”-funksjon

Hver gang man slar av platetoppen, etter & ha brukt en eller flere kokesoner, vil avtrekksmotoren
@ fortsette & ga i 10 minutter ved forste hastighet. Nar Dry-funksjonen kjgrer er alle tastene

deaktivert, bortsett fra tasten (D og tasten “0" til avtrekksnivaet.

For & deaktivere Dry-funksjonen ma brukeren sette avtrekksnivaet fra “1” til “0” via glidebryteren,
eller vente 10 minutter til den avsluttes av seg selv.

Symbol for vedlikehold av fettfilter

6 Fettfilterets rengjgringsvarsel vises med en tent LED-lampe “ — " ved siden av digit-tasten
@ P&
284

Symbol for vedlikehold av kullfilter

‘:;' Kullfilterets rengjgringsvarsel vises med en tent LED-lampe * 2 - edsidenav digit-tasten

® g)!

&SI o

Tilbakestilling og reaktivering av filtre

Nar kullfilteret har vaert i bruk i 200 timer og fettfilteret i 100 timer, vil de enkelte ikonene varsle

om at det aktuelle filtrene ma vedlikeholdes.
.:‘. Etter & ha foretatt vedlikehold av filter med platetoppen avslatt, gjor man som felger:
Y - For fettfilteret, trykk og hold inne symbolet A nar vedlikeholdet er blitt fullfert. Et lydsignal varsler
—_ om at tilbakestillingen er fullfart.

X1
- For kullfilter, trykk og hold inne symbolet = nar vedlikeholdet er blitt fullfert. Et lydsignal varsler om

at tilbakestillingen er fullfgrt.

Hvis det brukes et filtrerende produkt ma man
aktivere bruk av kullfilter (for aktivering se
avsnittet “egendefinert brukermeny”).

VINDUSKONTAKTFUNKSJON

Hvis det brukes et produkt med avtrekk og dere
har koblet til “Vinduskontakt”, betyr visningen
avdenne animasjonen at avtrekket ikke kan
anvendes for gyeblikket:

Det er ngdvendig a dpne vinduet for & digit-
tastentil avtrekket og muliggjere bruk.

FUNKSJON FOR STYRING AV EFFEKTNIVA

Dette produktet er utstyrt med en elektronisk Funksjonen setter tilbake maksimal
stremstyringsfunksjon. tilgjengelig effekt mellom kokesonene som

) ) brukesikombinert modus. Seillustrasjon.
Denne funksjonen kontrollerer fordeling av Funksjonen reduserer effekten tilden andre
maksimal effekt pa 3700 W mellom de kokesonen i kombinert modus, hvis ngdvendig
kombinerte kokesonene (venstre og hgyre (heyeste prioritet gis til siste kommandoen).

side), optimaliserer stremfordelingen og
unngar situasjoner med
systemoverbelastning.
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Eksempel:

Hvis det ekstra effektnivaet (boost) (P) er valgt
forkokesone 1, kan kokesone 2 ikke samtidig
overskride effektniva 9, og vil derfor
automatisk bli begrenset.

VEILEDNING TIL BRUK AV GRYTER

Hvilke gryter skal brukes

Bruk utelukkende gryter med ferromagnetisk
bunnsom eregnet for bruk pa
induksjonstopper:

e Stgpejern

e Laminertstal

e Karbonstal

o Rustfritt stal (ogséa delvis)

e Aluminium med ferromagnetisk dekke eller
bunn med ferromagnetisk flate

Forakontrollere hvorvidt en gryte er egnet for
=]

bruk ma man se etter symbolet 904 (vanligvis
stemplet pa bunnen). Man kan ogséa bruke en
magnet for & kontrollere dette. Hvis den forblir
festettilbunnen, betyrdetat gryten kan brukes
péeninduksjonstopp.

For & sikre optimal effektivitet, mé man alltid
bruke gryter med en flat bunn som kan fordele
varmen jevnt utover. Enbunnsom ikke er helt
flat, kan pavirke ledeevnen for effekt og varme.

Hvordan bruke grytene

Minimum diameter pa gryten/pannen for de
forskjellige kokesonene. For a sikre at
platetoppen fungerer som den skal, ma gryten
dekke etteller flere avreferansepunktene som
erangitt pa platetoppens overflate, og den ma
ogséa ha en egnet minstediameter.

Bruk alltid kokesonen som passer best il
diameteren pabunnen av gryten.

Kokesone Bunndiameter
Min. (anbefalt) Max. (anbefalt)
Kombinert ven-
stre/hoyre 190 mm 230 mm
Enkel venstre/
hayre 110 mm 210 mm

Gryter/pannersom ertomme eller hartynn
bunn

|kke bruktomme ellertynnbunnede gryter/
panner pa platetoppen, da dette ikke gjor det

mulig & kontrollere temperaturen eller
automatisk sla av kokesonen hvis
temperaturen er for hgy, med pafglgende fare
foraskade gryten eller overflatene pa
platetoppen. Hvis dette skjer, ma du ikke
bergre noe og vente til alle komponentene er
avkjglte. Hvis en feilmelding vises, se avsnittet
"Problemligsning".

Normale lyder nar platetoppen eribruk
Induksjonsteknologien baserer seg pa
dannelsen av elektromagnetiske felt. Disse
elektromagnetiske feltene genererer varme
direkte pa bunnen av gryten. Gryter og panner
kan produsere en rekke lyder eller vibrasjoner
avhengig av hvordan de er blitt konstruert.

Dennetypenlydererbeskrevet herunder:

Lavsummelyd (lik stgy fra transformator)
Denne lyden produseres nar man tilbereder
mat ved sveert hgy varme og skyldes mengden
energi som overfgres fra platetoppenttil
kjelene. Stgyen stopper eller avtar nar
varmenivaet reduseres.

Lettvislelyd

Denne lyden produseres nar kokekaret er tomt
og opphgrermed en gang kokekaret fylles med
vann eller mat.

Knitrelyd

Denne stgyen oppstar med grytersomer
sammensatt av flere materialer som er satt
oppahverandre, og er forarsaket av
vibrasjonene pa overflatene der de forskjellige
materialene mgtes. Steyen kommer fra
grytene og kan variere avhengig av mengde og
type matlaging.

Kraftig vislelyd

Denne lyden ervanlig narkjelen bestéarav flere
forskjellige materialer lagvis oppéa hverandre,
nar disse brukes ved maksimal effekt og pato
forskjellige kokesoner. Stgyen stoppereller
avtar narvarmenivaet reduseres
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Stey fraviften

Foren korrekt driftav det elektroniske
systemet er det ngdvendig ajustere
temperaturen ttil platetoppen. Til dette formalet
er platetoppen utstyrt med en kjplevifte som
aktiveres for a redusere og regulere
temperaturenidet elektroniske systemet. Det
kan hende at viften fortsetter & ga nar apparatet
erslattav hvis den registrerte temperaturen til

PROBLEML@SNING

platetoppen fortsatt er for hgy og displayet
viserl I

Rytmisklyd somligner tikking fra en klokke
Denne lyden oppstar utelukkende nar minst tre
soner erifunksjon ogforsvinnerellerreduseres
narnoen avdemslasav.

Stgy som er beskrevet er et normalt trekk ved
induksjonsteknologien og kan derfor ikke
betraktes som mangler.

Feilkode Beskrivelse

Mulig arsak til feilen

Lesning

’_) Platetoppen slar seg
av etter 10 sekunder.

Kontinuerlig aktivering av tastene. Fjern vann eller gryter som er blitt
Vann eller gryter star pa
betjeningspanelet.

stdende péa den glasskeramiske
flaten eller pa betjeningspanelet.

Patetoppen slar seg

FE /Ft/Fc av.

for hay.

Den innvendige temperaturen til
de elektroniske komponentene er Hvis problemet vedvarer ma man

La platetoppen kjgle seg ned.
Kontroller hvorvidt platetoppen er
tilstrekkelig ventilert.

kontakte servicesenteret og
oppgi feilkoden som vises pa
skjermen.

Den aktuelle
E3 o
kokesonen slar seg av.

Tom eller uegnet gryte.

La apparatet kjgle seg ned.

Ikke varm opp tomme gryter.
Hvis problemet vedvarer ma man
kontakte servicesenteret og
oppgi feilkoden som vises pa
skjermen.

Den aktuelle
EH o -
kokesonen slar seg av.

La platetoppen kjgle seg ned.
Kontroller hvorvidt platetoppen er
tilstrekkelig ventilert.

Hvis problemet vedvarer ma man
kontakte servicesenteret og
oppgi feilkoden som vises pa
skjermen.

E6 Kokesgnen slar seg
ikke pa.

Nar nettforsyningen gar tilbake til
normale forhold vil feilen
forsvinne.

Hvis problemet vedvarer ma man
kontakte servicesenteret og
oppgi feilkoden som vises pa
skjermen.
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Rao3,68
~=as °

m1-|-l.|.|0\
mOBIOognT

@\\\\O\O
mmmA 30

vt
22J8~eR
'
:

Koble platetoppen fra
strgmforsyningen.

Vent noen sekunder og koble
platetoppen til og fra
strgmforsyningen.

Hvis problemet vedvarer bes man
kontakte kundeservice og oppgi
feilkoden som vises i displayet.

VEDLIKEHOLD - REPARASJON OG SAMSVAR

o Setilatvedlikeholdetav de elektriske
komponentene bare utfgres av
produsenten eller kundeservice.

o Setilatskadedekablerbare byttes utav
produsenten eller kundeservice.



Vennligst oppgi felgende informasjon nar du Referansestandarder:
kontakter kundeservice:
EN/IEC 60350-2

o Typefeil

e Enhetsmodell (Art./Kod.) EN/IEC 50564

e Serienummer(S.N.)

Denne informasjonen vises pad merkeskiltet.

Merkeskiltet finnes nederst p& enheten.

Produktinformasjonihenholdtilregelverk Dette apparatet er blitt utformet, tilvirket og
nr.66/2014 lansert pa markedetisamsvar med CEE-

direktivene.

TEKNISKE DATA

Identifisering av produkt

Type: 4300

Modell: FMY 8352 BAHI

FMY 8352BARHI

Det henvises til merkeskiltet nederst pa
produktet.

Produsenten foretar kontinuerlige forbedringer
pa sine produkter. Av denne grunn kan tekst og
illustrasjoneridenne bruksanvisningen ha blitt
endretutenforvarsel.

Ytterligere informasjon om tekniske data
finnes pa siden: www.franke.com

MODELL FMY 8352 BA HI

FMY 8352 BARHI

Total maksimal effekt 7,62 Kw (grunninnstil-

(platetopp + ventilator) ling)

Total maksimal effekt

(platetopp + ventilator) 472 Kw

Total maksimal effekt

(platetopp + ventilator) 3.72Kw

Total maksimal effekt 3,02 Kw

(platetopp + ventilator)

Parameter Verdi

220-240V,50Hz; 220V,
Spenning/ 60 Hz 2N~ 380-415V, 50
forsyningsfrekvens Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Antall kokesoner 4
Varmekilde induksjon
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SAKERHETSINFORMATION

e Fordenegnasakerhetenoch for
korrekt funktion av apparaten, ber vi
diglasadenna manual noggrant for
installationen och idrifttagningen. Hall
alltid dessa instruktioner tillsammans
med apparaten, avenihandelse av
forsaljning eller dverlatelse till tredje
part. Anvandarna ska ha full
kédnnedom om apparatens funktions-
och sakerhetsegenskaper.

e Anslutningen av kablarna ska utforas
aven kompetent tekniker.

e Tillverkaren kan inte anse sig ansvarig
for eventuella skador som har sitt
ursprungien felaktig installation eller
anvandning.

e Kontrollera att natmatningen
Overensstammer med den som anges
péa dataskylten som ar fast pa
produktensinsida.

¢ VARNING: Innanduinstallerar
apparaten, avlagsna skyddsfilmerna
(om de fortfarande finns).

e ROrintevid apparaten med vata
hander eller kroppsdelar.

o Apparaten far aldrig utsattas for
atmosfarisk paverkan (regn, sol).

e Hallforpackningsmaterialet utom
rackhall for barn och husdjur.
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Anvand inte adaptrar, multipeluttag
eller forlangningssladdar for att
ansluta enheten.

Stainte pa apparaten, eftersomden
kan skadas.
Dennaapparatkananvandasav barn
fran 8 &r och uppéat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de Gvervakas eller har fatt
instruktioner om hur man anvander
apparaten pa ett skert satt och
forstar riskerna.
Dennaapparatarinte avsedd att
anvandas av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sdvida de inte
overvakas eller har fattinstruktioner
angéaende anvandning av apparaten
av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

Hall barn under uppsikt sé att de inte
leker med apparaten.

Rengoring och anvandarunderhall far
inte utforas av barn utan tillsyn.
Anslut stickkontakten till ett
lattillgangligt vagguttag som ari
overensstammelse med gallande
bestammelser.



Medel for frankoppling maste inforlivas
iden fasta kabeldragningenienlighet
med relevanta foreskrifter.

Om natsladden ar skadad maste den
bytas utav tillverkaren eller dennes
servicerepresentantellerliknande
kvalificerade personer for att undvika
fara.

ForKlass |-apparater, se till att
hushallets elforsorjning &r ordentligt
jordad.

Anvand inte 6ppen laga (brandrisk).

VARNING: Omdetinte installeras
skruvar och fastelement som
overensstammer med dessa
anvisningar kan detleda till risk for
elektrisk stot.

Anvand endastlampliga skruvar och
sma delar for att fasta apparaten.
Setill att enheten &rinstallerad sa att
denkan kopplas bort fran
stromforsorjningen, med ett
kontaktoppningsavstand (3 mm)som
sakerstaller fullstandig frankoppling
under overspanningsférhallanden
kategorilll.

Anslut utsugaren till rokkanalen med
ett ror med en minsta diameter p4120
mm. Rokkanalens vag maste vara sa
kortsom mojligt.

Vad betréffar de tekniska matten och
sakerheten attiaktta for utslapp av
roken, ardet viktigt att skrupulostiaktta
foreskrifterna som faststéllts avde
lokala myndigheterna.
Nardennaapparatanvands samtidigt
med apparater som férbranner gas
ellerandrabranslen (gallerinte
apparater som endast slapperut luftini
rummet), maste rummet vara
tillrackligt ventilerat for att forhindra
aterflode av avgaser.
Reng0rapparaten och byt ut filtren
efter den angivnatidsperioden
(brandrisk). Se avsnitt Rengoring och
underhall.

Reglerna for luftutslapp maste foljas.
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o Luftfarinte slappas utienrokkanal

som anvands for utslapp av rok fran
gas-ellerandra
bransleforbranningsapparater (galler
inte apparater som endastdriver ut luft
irummet).

Nar matlagningsapparaten och
apparater somdrivs med annan energi
an el aridrift samtidigt, far
undertrycketirummetinte Overstiga 4
Pa (4 x10-5 bar), for att forhindra att
angorsugsinirummetav
matlagningsapparaten.
Koksflaktkapor och andra
utsugssystem for matlagningsrok kan
negativt paverka den sakra driften av
gas- ellerandra bransleforbrannande
apparater (inklusive deiandrarum) pa
grund av aterflodet av
forbranningsgaser. Dessa gaser kan
eventuelltorsaka
kolmonoxidforgiftning. Efter atten
flaktkapa eller flakt har installerats bor
gasolapparaternas funktion testas av
en expert for att sakerstalla att detinte
uppstar nagot aterflode av rokgaser.
Induktionssystemen for dessa héllar
uppfyller kraveni EMC-standarderna
och EMF-direktivet och borde inte
stora andra elektroniska enheter.
Personer med pacemaker eller andra
elektroniska implantat bor kontrollera
med sin lakare eller tillverkaren av
implantatet om dessa enheterar
tillrackligt resistenta mot storningar.
Innan du gorden elektriska
anslutningen, las kapitlet ELEKTRISK
ANSLUTNING.

Fritoserna ska dvervakas standigt
under anvandningen: den dverhettade
oljankanfattaeld.

Placera inte kastruller eller stekpannor
pakanten, eftersom de kan skada
silikonfogarna.



Apparaten och dess atkomliga
delar blirmycket varma under
anvandningen. Var mycket
uppmarksam attinte roravid
motstanden. Barn under 8 ar
maste hallas pa avstand omde inte
Overvakas konstant.

VARNING: Omytan ar sprucken,
stang av apparaten och slainte pa
denforattundvikarisken for
elektriska stotar.

Anvand inte apparater med anga for
rengoring av produkten.

Placerainte féremal i metall pa
spishallens yta, sdsom knivar, gafflar,
skedar eller lock eftersom de kan
Overhettas.

Anvand detdarforavsedda
manoverdonet for att stdnga av
spishallen efteranvandningen; litainte
pa kastrullernas givare.

Apparaten arinte utformad for att
sattasigadng med hjalp av en extern
timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

VARNING: Brandrisk: placerainte
féremal pa kokytorna.

ANVANDNING

OBSERVERA:
Tillagningsprocessen ska
overvakas. Enkort
tillagningsprocess ska dvervakas
standigt.

VARNING: Det ar farligt attlamna
spishallen oovervakad nardu
anvander oljor eller fetter,
eftersom en farosituation eller
brandrisk kan uppsta. Forsok
ALDRIG slackaen eld med vatten,
utan stang av apparaten och tack
sedan 6verlagan, till exempel med
ettlock eller en brandfilt.

e Apparaten faraldrig installeras bakom
en dekorativ lucka, for att undvika att
den Overhettas.

Mojliga orsaker till att prestandan

reduceras:

Juflerbodjardetfinnsochjustorre

avstand det dr mellan roret och

sugmotorn, desto hogre blir tryckfallet
och darmedreduceras prestandan.

Respekterainsugskanalens minsta

tvarsnitt, eftersom ett otillrackligt

tvarsnittinte barareducerar
prestandan, utan kan dventyra
motorns korrekta funktion.

Koksflakten har konstruerats uteslutande
for hushallsbruk for att avidagsna matos.
Anvind aldrig apparaten forandra andamal
an forvilka den harkonstruerats.
Friteringsmaskinerna ska 6vervakas
standigtunderanvandningen: den
Overhettade oljan kan fatta eld.

Anvéand inte apparaten med en externtimer
eller ett separat fjarrstyrningssystem.

Installerainte apparaten bakom en
dekorddrr. Den kan da 6verhettas.

Klivinte upp pé apparaten. Den kan skadas.
Placerainte varma kokkarl pa ramen.
Silikontatningen kan skadas.

Skareller forbered inte livsmedel pa ytan. Se
tillattinga harda foremal faller ned pa ytan.
Drainte kastruller eller kokkarl pa ytan.

RENGORING OCH UNDERHALL

e Slackellerkopplaurapparaten urelnatet

fore allaingrepp for underhaill.
Aktivtkolfilter

Det lukthammande aktiva kolfiltret (se
monteringsanvisningarna) farinte tvattas
ellerregenereras utan ska bytas utvari2:e
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maénad. Kontakt kundtjanstavdelningen for
att bestalla ett nyttfilter.



Galler

Diskainteidiskmaskin.Rengor gallret med
varmt vatten och neutralt diskmedel, utan
attanvanda skrapande svampar (anvand

inte aggressiva eller skrapande diskmedel!).

Fettfilter

e Rengorellerbytutfiltren vid de angivna
tidsintervallen for att halla flaktkapan i gott
skick och undvika risk for brand pa grund av
Overdriven ansamling av fett.

Fettfiltren skarengdras varannan
driftsmanad eller oftare i handelse aven
mycketintensivanvandning och kan diskas
i diskmaskin.

Det 6vre 6verflodeskaret arendel av fettfiltret
och maste kontrolleras efter varje tillagning
eller nar vatska spillts pa hallen. Diska med
varmtvatten och avlagsna matrester for att
forhindra attlukt och avlagringar bildas.

Vatskeuppsamlingsbehallare

Vid normal anvandning rekommenderas att
kontrollera och tomma uppsamlingskaret med
tva veckors mellanrum.

Tabortladan innan du utfér de regelbundna
kontrollerna av uppsamlingskaret for vatten,
sarskilt vid stora vatskemangder. Tryck kranen
(orange) uppat och skruva av den for att témma
behallaren. Nar vattenuppsamlingsbrickan ar
tomd, skruva fastdenigen genom att trycka
kranen (orange) uppat tills den stangs.

Ventilen arutbytbarom den forloras eller ar
skadad och kan kdpas som reservdel.

\Y

Tabort huvuduppsamlingsbrickan for
vatskor

For okad renhet om vatskor som kan orsaka
dalig lukt faller ner, hakaloss brickan genom att
Oppnaden angivna kroken.

Tomning av motorns viatskelada

Om mer an1lvatska harhamnat pa spishallen,
skruva av skruvlocket (orange) enligt
anvisningarna och tom motorns vatskelada.
Nar behallaren har tomts, skruva tillbaka
skruvlocket (orange) tills det stangs.

Ventilen arutbytbarom denforloras eller ar
skadad och kan kdpas som reservdel.
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Rengoring av apparaten
Rengorapparaten efter varje anvandning for

KRAV PA MOBLERNA

attforhindra att matrester karboniseras. Det
kravs storre anstrangning attta bort
smutsbeldggningar och forkolnade matrester.

e Tabortdagligsmuts med en mjuktrasaeller
svamp och ettlampligt rengoringsmedel.
Folj tillverkarens rekommmendationer
betraffande vilkarengoringsmedel som ska
anvandas. Detrekommenderas att anvanda
skyddande rengdringsprodukter.

e Tabortkalkflackargenom attanvandaen
liten mangd kalkldsningsmedel, t.ex.
vinager eller citronsaft, nar spishallen har
svalnat. Rengér sedan pa nytt med en fuktig
trasa.

Forinstallationsproceduren ardet obligatoriskt
attfolja gallande lagar, forordningar, direktiv
och standarder (foreskrifter for sdkerheten for
elektriska system, korrekt atervinning av
komponenter etc.)ianvandningslandet!

e Anvéandinte silikontatningsmedel mellan
apparaten och bankskivan. Spishallen ar
avsedd att byggasinibankskivan ovanpa
en kéksmodul som &rminst 600 mm bred.

o Omapparaten monteras pa brannbara
material ska riktlinjer och foreskrifter
avseende lagspanningsinstallationer och
brandskydd iakttas till punkt och pricka.

e FOrinbyggdaenheter maste
komponenterna (plastmaterial och fanerat
trd) monteras med varmebestandiga lim
(min.100 °C): anvandning av olampliga
material och lim kan orsaka deformation
ochlossnande.

o Detmaste finnastillrackligt med utrymmei
koksmodulen for att kunna utfora
apparatens elanslutningar.

ELANSLUTNING

Vaggskapsmodulerna ovanfor apparaten
skainstalleras péa ett avstand somlamnar
tillrackligt med utrymme for attkunna
arbeta bekvamt.

o Detartilldtet attanvanda dekorlisterav
harda traslag runt bankskivan bakom
apparaten forutsatt att det min. avstand
som angesiinstallationsritningarna
bibehalls.

¢ Minimiavstandet mellan den monterade
apparaten och den bakre vaggen angesi
inbyggnadsapparatens installationsritning
(150 mm for sidovaggen, 40 mm for den
bakre vaggen och 500 mm for eventuella
ovanfor placerade vaggskap. Vi
rekommenderar av ergonomiska
anledningar ett minimiavstand pa1000
mm).

e FOrattforhindraatt vatskor trangerin mellan
spishallens kant och bankskivan ska den
sjalvhaftande tatningen (medfdljer)
appliceraslangs hela spishédllens omkrets
innan installationen utfors.

VARNING: Alla elanslutningar ska utféras
av en auktoriserad installator.

e Sekopplingsschemat (sitter pa produktens
undersida).

e Dennaapparatharenanslutningavtyp"Y",
virekommenderar attanvanda en elkabel
HO5V2V2-Fpa5x2,5 mm?, anslutning
ENFAS och TVAFAS: minimalt tvarsnitt pa
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ledarna: 2,5 mm?. Extern diameter pa
elkabeln:min 8 mm - max12 mm.

e Anslutningsklammorna gar attkomma at
genom att kopplingsdosans hélje tas bort.

e Kontrolleraattegenskapernahos
bostadens elsystem (spanning, max. effekt
och strom) &rkompatibla med apparatens
egenskaper.

e Anslutapparatensomyvisasi
installationsanvisningarna (i
overensstdammelse med gallande
referensstandarder fér natspanning pa
nationell niva).



Observera! Utfor inte svetsningar pa
kablarna!

MILJOASPEKTER

Kassering av hushallsapparater

Symbolen ==pa produkten eller pa dess
férpackning visar att produkten inte far
hanteras som hushallsavfall. Produkten maste
kasseras vid ett specialiserat center for
atervinning av elektriska och elektroniska
komponenter. Genom att sékerstalla att denna
produkt kasseras pa ratt satt bidrar du till att
forhindra potentiella negativa konsekvenser
fér miljén och halsan som annars kan uppsta
vid olamplig avfallshantering. For mer
detaljerad information om hur du atervinner
denna produkt, kontakta dina kommunala
myndigheter, din lokala avfallshanteringstjanst
eller butiken dar du kopte produkten.

Apparaten uppfyllerkravenidirektiv2012/19/
EU omreduktion av farliga substanser som
anvandsielektrisk och elektronisk utrustning
samt bortskaffande av avfallet.

Bortskaffning av forpackningsmaterial
A%

Material med symbolenTO ar
atervinningsbara. Bortskaffa
forpackningsmaterialen i sarskilda behallare
foruppsamling till atervinning.

Energibesparing
Genom att folja nedanstaende rad gar det att
sparaenergidagligen under matlagningen.

e Anvandendast nédvandig mangd vid
uppvarmning av vattnet.

e Ommojligt, tack alltid kastrullerna med
locket.

e Placerakastrulleninnan du aktiverar
kokzonen.

e Placerade mindre kastrullerna pa de mindre
kokzonerna.

e Placerakastrullernadirekti mittenav
kokzonen.

e Anvandrestvarmen foratt hallalivsmedlen
varma eller for att smaltadem.

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Enkel kokzon (210 x 190 mm) 2 100 W, med
boosterfunktion pd 3 000 W

Enkel kokzon (210 x 190 mm) 2 100 W, med
boosterfunktion pa 3 000 W

Enkel kokzon (210 x 190 mm) 2 100 W, med
boosterfunktion pa 3 000 W

w

Enkel kokzon (210 x 190 mm) 2 100 W, med
boosterfunktion pa 3 000 W

Mandverpanel

Flaktgaller

+ oo »

Kombinerbar kokzon (210 x 410 mm) 3 000 W,

1 med boosterfunktion pa 3700 W

2

EFFEKTBEGRANSNING

3+ Kombinerbar kokzon (210 x 410 mm) 3 000 W,
4 med boosterfunktion pa 3700 W

INDIKATORER

Detektering av ndrvaro av kastrull

Varje kokzon ar utrustad med ett system som
detekterar ndrvaron av en kastrull pa
spishallen. Detekteringssystemet kan kanna
igen kastrullermed en magnetiserbar botten
avdentyp som arlamplig fér anvandning pa
induktionshallar. Om kokkarlet tas bort under
anvandning ellerom ett olampligt kokkarl

anvands, visas symbolen pa displayen ':’

Restvarmeindikator

Restvarmeindikatorn dren sdkerhetsfunktion
som indikerar att kokzonens yta fortfarande har
entemperatur pa 50 °C eller mer och darfor
kan orsaka bréannskador vid kontakt med bara
hander. Siffran for motsvarande kokzon

indikerarH.

Nar du ansluter apparaten tillhemnatverket for
férsta gadngen maste installatoren stéllain
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kokzonernas effekt baserat pa den faktiska
kapacitetenihushallets natverk. Denna atgérd
maéste utfors inom cirka 2 minuter.

Tryck pasiffrornatl eIIerdfér attnavigerai
menyn tills siffrorna pa den hogra displayen
visar °6“ och °6*.

Om dettainte ar nddvandigt kan hallen sattas oy

Tryckpa“+"eller”-"foratt valjaratt varde som
padirekt med @ eller, alternativt, folj visas pa siffrorna ovan.
proceduren som beskrivs nedan for attkomma . o
till menyn. Setabellen nedan for specifikationer:

o Ansluthallentillhemmets elnat(denna

. ) . o . KW Anmairkningar
proceduren ska utforas vid varje atkomst till 9

7,4 Ursprunglig standardinstalining

menyn).
yn) 6.0
e Tryck in@. 5,0
e Tryckoch héll ner kokzonens siffror langst 4,0
A El o 3.7
upp till vanster och symbolen Linagra 30
sekunder. 2’5
o Latfingretglidafran hogertill vansterlangs :
panelen med rullknapparna som visaren Nardet korrekta vardet har matatsin, skadu
animering. bekraftagenom att tryckain knappen (Doch
Tills féljande visas: halladenintryckt.
3§ oYt - Lgu Forattlamna menyn utan att sparanagon
‘ &de ‘ D
0 0000000000000000000000000000 P o . o
o - + & o andring, tryck paknappen <.

(0] s noa Qe
KONTROLLPANELEN

1 Knapp Pa/Av

2 Kokzon

3 Knapp for att nollstélla fettfiltret
4  Knapp for att nollstalla kolfiltret
5 Zon med reglage for koksflakt
6  Symbol for timern

7 Timer-zon

8 Knapp for Recall-funktion

9 Knapp for timerhantering
10 Knapp for Booster-funktion

11 Knapp for Smaltfunktion
12  Symbol for Smaltfunktionen
13 Knapp fér Paus-funktion
14 Knapp for Lasfunktion
15 Rullknappar
16 Funktion Dry

A Knapp for Auto-funktionen
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Nardu placerarenkastrull pdenav defyra
kokzonerna, detekterar spishéallen automatiskt
dess narvaro och motsvarande siffra tads for
att aktiverakokzonen.

Omdetinte finns nagra kastruller eller andra
féremal pa spishéllen, synsinte siffrorna.

De valbarafunktionerna péa kontrollpanelen &r

Kokzonernakan aktiveras genom att trycka pa
referenssiffran

.gSiffran lyser starkare for att bekrafta
atgarden.

alltid de som syns. Valj funktioner genom att
trycka pa motsvarande symbol.

Paslagning av apparaten:

Tryck in P4/Av-knappen for att slé pa och aktivera spishallens funktioner.

Just nu &r spishéllen paslagen men alla kokzoner och flakten har noll effekt. Spishallen stangs av automatiskt
efter 10 sekunders inaktivitet. .

Varning: Det gér av sékerhetsskal alltid att stdnga av spishéllen med PA/AV-knappen .

gl [
Nar kokhallen ar avstangd, visar de fyra siffrorna for kokzonen foljande: D och L:: pé insugsenhetens siffra.

SPISHALLENS FUNKTIONER

°8, ©88 L8l ®@w »

GR.L
onrnrrnrnERERIRRRRNRRRRRRRIRE P

® 63-&‘3—+£; llﬂegm

Lasning av
knappsats

Denna funktionen forhindrar oavsiktlig aktivering av apparaten

For att aktivera funktionen: sl& pa spishallen, knappen \E’ nedtryckt. Efter pipljudet trycker
du dven pa de tva vanstra siffrorna och haller dem intryckta i cirka 3 sekunder tills alla siffror

angerL .
Dessa atgarder maste slutféras inom 10 sekunder.

For att avaktivera funktionen: sla pa spishéllen, knappen ﬁ nedtryckt. Efter pipljudet trycker
du dven pa de tva vanstra siffrorna och héaller dem intryckta i cirka 3 sekunder tills alla siffror

]
som anger L forsvinner.
Dessa atgarder maste slutféras inom 10 sekunder.

Boost-funk-
tion

Varje kokzon kan stéllas in med en extra maximal effektniva i hdgst 5 minuter.

For att aktivera: valj en av de 4 kokzonerna och valj “Boost” vardet genom att trycka pa >

"

Motsvarande siffra indikerar P

For att inaktivera funktionen: valj ett av de majliga vardena med rullknapparna eller tryck pa

»

knappen "¥ ¥ ” Ett pipljud bekraftar avaktiveringen.
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Timer for kok-
zoner

Timern later dig stdnga av en viss kokzon i slutet av den instéllda tiden.
Kokzonerna kan programmeras individuellt, eftersom var och en har sin egen timer.

For att komma dit: valj den aktiva kokzonen genom att trycka pa siffran, tryck pa

motsvarande symbol @ och anvand knapparna “+” och “-" for att stélla in dnskad
nedrakningstid.
Ror inte vid nagot i 5 sekunder for att bekrafta den instéllda tiden.

For att inaktivera: vanta till nedrakningens slut eller nollstall timerns varden (tryck pa

symbolen @ och darefter pa ”-" for att komma till O).

Paus-funktion

Denna funktionen tillater att satta i paus/ateraktivera vilken aktiverad funktion som helst pa
spishallen. Om Paus-funktionen inte inaktiveras inom 10 minuter stangs spishéllen av
automatiskt.

Under pausen anger alla siffrornal If'c')r att ange att:
- Ingen energi produceras av nagon av kokzonerna.

- Alla funktioner dr avaktiverade.

For att aktivera: med spishallen i funktion, tryck pa knappen ” Ett pip hors for att bekrafta
atgarden.

For att inaktivera: tryck in och hall intryckt ” och Iat fingret glida fran vanster till hbger 1angs
panelen med rullknapparna som visar en animering.

I:\terkallnings-

Denna funktion anvénds for att aterkalla spishéllens funktionsinstéliningar i handelse av

oavsiktligt kort, med anvandning av knappen b

Sl& pa spishallen och tryck pa <-)—knappen for att aterstalla de aktiva funktionerna innan du

funktion
stanger av den.
Nar spishallen &r avstangd, om den inte slas pa igen inom 5 sekunder, forlorar du de
foregdende funktionsinstéllningarna som var instéllda fore avstangningen.
Denna funktionen anvands for att varma upp en kastrull till maximal effekt innan du
fortsatter tillagningen vid en vald nivéa. Tidsintervallet under vilket tillagningen bibehalls vid
maximal effekt beror pa den instéllda slutnivan. Se tabellen:
Effektniva Timer (sekunder)
0 Inte tillgénglig
1 40
2 72
3 120
4 176
5 256
6 432
WUppvarm- 7 120

ningsfunktion 8 192
9 Inte tillgénglig
Boost Inte tillganglig

Vilj en av kokzonerna och tryck in valt virde (mellan O och 8) och héll det nedtryckt i 3
sekunder pa panelen med rullknapparna. Spishéllen kommer att ha en maximal effekttopp
under en tid som varierar beroende péa den tidigare installda kokeffekten och gar sedan

tillbaka till vardet som stéllts in fran borjan. Motsvarande siffra angerﬂq och detinstéllda

vardet. Darefter endast 'q

For att avaktivera: valj motsvarande siffra som angerH och nollstall virdet pa panelen med
rullknappar.
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Denna funktion gor att du kan ansluta 2 kokzoner for att anvanda och styra dem som en
enda storre kokzon. Det ger dig maojlighet att anvanda karl med en bredare botten.

De kokzoner som kan valjas for denna funktion ar uteslutande de till vanster (mellan dem)
och de till hoger (mellan dem).

K i tla- .. ) oo . - . s
ogneb(l'%(zr:r_ @ For att aktivera: tryck pa bada aktiva kokzonerna samtidigt tills en siffra indikerar n

bryggnings” Foratt stélla in effekten for kokzonen som kan anvandas i kombinerat l&ge, anvénd den
-funktion)  skjutbara knappsatsen.

For att inaktivera: tryck samtidigt in knapparna som anvandes for att aktivera funktionen tills
tva pipljud hors.

Viktigt! Kokzonen kanner automatiskt igen néarvaron av en storre kastrull, som tar upp tva
kokzoner, men hanterar zonerna oberoende om inte "brygg” funktionen ar aktiverad.

Denna funktion anvands for att halla tillagad mat varm.

Varmhall-  For att aktivera den: valj en aktiv kokzon och valj ILI (en ljudsignal bekraftar atgérden).

ningsfunktion $
For att avaktivera funktionen: vélj en kokzon och vilj sedan L. Tvé pipsignaler bekraftar
avaktiveringen.

TILLAGNINGSTABELL

Automatisk

Effektniva Tillagningsmetod Ska anvandas for avstingning (timmar)
1 Smalta, varma latt Smor, choklad, gelatin, saser 10h
2 Smadlta, vdrma latt Smor, choklad, gelatin, sdser 5h
3 Fora till temperatur Ris 5h
4 Forlangd tillagning, binda, koka  Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk 4h
5 Forlangd tillagning, binda, koka ~ Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk 3h
6 Lang tillagning, brasera Pasta, gronsakssoppa, braserat kott ~ 2h
Rosti (pannkakor) av potatis, omelette,
7 Latt stekning panerade eller friterade livsmedel, 2h
korv
8 Fnter_l_ng, fr|terlng med Kott, pommes frites 2h
nedsankning
Snabb stekning vid hog Biffar 1h
temperatur
Snabb uppvarmning Koka upp vatten Inte tillganglig.

PERSONALISERING AV ANVANDARMENYN

Anvéndaren kan utfora vissa justeringar pa produkten. Folj forfarandet nedan for att Sppna menyn.
Atgérderna maste utféras inom 2 minuter.

- Tryck in(D.

- Tryck och hall nere siffran langst ner till vanster och symbolen IEI
- Latfingret glida fran vanster till hdger langs panelen med rullknapparna som visar en animering.

Tills foljande visas:
Oy o O @ [CY i [
o, @88 8t e« » °g¢
0

Qooooooooooo goooooooooo P

Y = A noe Lg*

Tryck pasiffranUJ eIIerd for att valja onskad parameter.
Tryck pa knappen “-" eller “+" for att vélja onskat varde.

Se foljande tabell for specifikationer:

- e

Siffervarde

f6r Timer  Beskrivning Siffervarde for koksflakten
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O - Ljud aktiverat.

ut Knappvolym 1- Ljud avaktiverat (standard).
O - Ljudsignal avaktiverad.
u2 Meny for hantering av avslutad timernedrakning. 1- Ljudsignal aktiv i 30 sekunder.
2 - Ljudsignal aktiv i 2 minuter.
) 0 - Avaktiverad.
us Funktion Dry 1- Aktiverad (standard).
Aktivt kolfilter .
U4  OBSERVERA! Ska aktiveras om filtreringsprodukt O~ AAvaktiverad (standard).
- 1- Aktiverad.
anvands.
U5 Funktion for detektering av kokkirl 0 - Avaktiverad.

1- Aktiverad (standard).

- Nékr k%rrekt instalining har matats in, ska du bekrafta genom att réra vid knappen @ och halla den intryckt i cirka 2
sekunder.

- Tryck pa <-)-knappen i cirka 2 sekunder for att ga ut utan att spara nagon andring.

FLAKTFUNKTIONER

°g; © 88 > °g
onrgnrprnInINn} il p
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Tryck och dra fingret i effektfaltet tills “ b ” visas for att stélla in hastigheten INTENSIV 1. Denna

“b" instéllning &r tidsinstalld pa 10 minuter. Nar denna tid har forflutit atergar systemet automatiskt till
den tidigare instéllda hastigheten. Den inaktiveras genom att det véljs en annan hastighet.
Tryck och dra fingret i effektfaltet tills ” P ” visas for att stalla in hastigheten INTENSIV 2. Denna
apn installning &r tidsinstélld for aktivering pa 4:30 minuter. Nar denna tid har forflutit atergar

systemet automatiskt till den tidigare installda hastigheten. Den inaktiveras genom att det valjs
en annan hastighet.

Symbol for automatisk funktion

A

Aktivera/avaktivera den automatiska funktionen: tryck pa symbolen O
Denna funktion aktiveras endast ndr en kokzon &r lika med eller storre 8n 6.

Funktionen “Dry”
Varje gang som spishallen stangs av sedan en eller flera kokzoner har anvants, kors
suganordningens motor i 10 minuter med den férsta hastighetsnivan. Under driften av

torkfunktionen ar alla knappar inaktiverade férutom knappen ® och knappen "0" for
insugsnivan.

For att inaktivera Dry-funktionen under drift, maste anvandaren flytta flaktnivaknappen fran "1" till
"0" med hjalp av reglaget eller vanta tills de 10 minuterna har gatt.

Symbol for underhall av fettfiltret

Signaleringen for rengoring av fettfiltret visas med motsvarande lysdiod som lyser " — " nara
@ P&
siffran &0 &
Symbol fér underhall av kolfiltret
9

Signaleringen for rengdring av kolfiltret visas med motsvarande lysdiod som lyser
@M%
siffran &0 &
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Aterstéllning och ateraktivering av filtren
Efter 200 funktionstimmar for kolfiltret och 100 timmar for fettfiltret anger deras tillhrande
ikoner att underhall krévs.

Efter att ha utfort underhallet av filtret, utfor foljande med avstangd spishall:
6 - Efter att ha utfort underhallet ska du for fettfiltret trycka pa symbolen A och halla den intryckt. En
—_ ljudsignal indikerar att nollstaliningen har utférts.
.‘.
— Efter att ha utfort underhallet ska du for kolfiltret trycka pa symbolen 2% och halla den intryckt. En
ljudsignal indikerar att nollstallningen har utférts.

Omdu harkopt en filterprodukt méste du
aktivera hanteringen av kolfiltret (for aktivering
se stycket “Anpassa anvandarmenyn”).

FUNKTION FONSTERKONTAKT

Omdu harkoptensugenhetoch anslutitdentill
"Fonsterkontakten", om den haranimationen
visas, betyderdetatt duinte kan styra
sugenheten:

Detarnodvandigt att oppna fonstret for att visa
sugenhetens siffraoch tilldta dess anvandning.

FUNKTION FOR HANTERING AV EFFEKTEN

Denna apparat ar utrustad med en elektroniskt
styrd funktion for effektreglering.

Denna funktionen styr dispenseringen av den - H -a
maximala effekten pa 3700 W, mellan de 5
kombinerade kokzonerna (vanster sida och H

hoger sida), och optimerar effektférdelningen 2 o
och undviker situationerav
systemdverbelastning. .2

27

Funktionen fordelar den maximalt tillgangliga
effekten mellan kokzonernasomanvandsi
kombineratlage. Se illustrationen. Funktionen
minskar vid behov effektenidenandra
kokzonen som arbetari kombineratlage
(hogsta prioritet tilldelas det sista kommandot).

Exempel:

Omduforkokzonen1valjer den extra
effektnivan (boost) (P), kan kokzonen 2, inte
samtidigt 6verskrida effektniva 9 och kommer
attbegransas automatiskt.

VAGLEDNING FOR AVANDNING AV
KASTRULLERNA

Vilka kastrullerkan man anvanda e kolstal
e rostfritt stal (dveninte helt)

e aluminium med jarnmagnetisk bekladnad
eller botten med jarnmagnetisk platta

Anvand uteslutande kastruller med botten i
jarnmagnetiskt material, lampligt for
anvandning painduktions spishall:

e gjutjarn
e emaljeratstal
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For att faststalla om kastrullen arlamplig,
=

kontrollera att symbolen 99 ar narvarande
(normalt stansad pé botten). Du kan dven
narma en magnet till kastrullens botten. Om
den fastnar, innebar det att kastrullen kan
anvandas pa eninduktionshall.

Foratt sékerstalla maximal prestanda, anvand
alltid kastruller med plan botten, i stdnd att
fordela varmen enhetligt. En perfekt plan
botten, kan paverka effekten av
varmeledningen.

Saanvianderdukastrullerna

Minsta mojliga diameter pa kastrull/stekpanna
forde olika kokzonerna. For att sakerstalla att
spishallen fungerar korrekt, ska kastrullen
tackaen ellerflerareferenspunkter som
indikeras pa spishallens yta och ska vara avden
lampligaste minimum diametern.

Anvand alltid den kokzon som bast motsvarar
diametern pa kastrullens botten.

Kokzoner Diameter av kastrullens botten
@ min. (rekom- Max. @ (rekom-
menderad) menderad)
Kombinerad
vanster/hdger 190 mm 230mm
Enskilda van-
ster/héger 110 mm 210 mm

Kastruller/stekpannor som artommaeller
som harentunnbotten

Anvand inte kastruller/stekpannor som ar
tomma eller som har en tunn botten pa
spishallen eftersom det da bliromgjligt att
kontrolleratemperaturen eller stanga av
kokzonen automatiskt om temperaturen ar for
hog. Risken &r att kastrullen och/eller
spishallens yta skadas. Om detta hander, ror
inte vid nagot och véntatills allakomponenter
har svalnat. Om ett felmeddelande visas, se
avsnittet "Felsokning".

Normala funktionsljud for spishéllen
Induktionstekniken bygger pa skapandetav
elektromagnetiska falt. Dessa
elektromagnetiska falt genererar varme direkt
pé kastrullens botten. Kastruller och
stekpannor kan ge upphov tillen mangd olika
ljud eller vibrationer beroende pé hur de ar
konstruerade.

Dessatyperav ljud beskrivs enligt foljande:

Svagt surrande (som ljudet franen
transformator)

Detta ljud skapas nar manlagar mat med hog
varme och beror pa mangden energisom
overfors av spishallenttill kastrullerna. Ljudet

upphoreller minskar nar du sanker
varmenivan.

Svagt visslande ljud
Dettaljud skapas nar kokkarlet artomt och
upphor narkarlet fylls med vatten eller mat.

Knappande ljud

Detta ljud skapas med kastruller som bestarav
flerapavarandra liggande skiktav olika
material och orsakas av vibrationeri
kontaktytorna mellan de olika materialen.
Ljudet kommer fran kastrullerna och kan
variera beroende péa hur stormangd och vilken
typ avmatsomtillagas.

Starktvisslande ljud

Detta ljud skapas med kastruller som bestéarav
flerapavarandra liggande skikt av olika
material och nér dessa dessutom anvands pa
hogsta effekt samt aven pa tva kokzoner.
Ljudet upphoreller minskar nar du sanker
varmenivan.

Ljud fran flakten

Spishallens temperatur méaste regleras for att
det elektroniska systemet ska fungera paratt
satt. For detta &andamal ar spishéllen utrustad
med en kylflakt som aktiveras for att minska
ochreglera det elektroniska systemets
temperatur. Det kan hénda att flakten fortsatter
attfungeranarapparaten stdngsavom
spishallens temperatur fortfarande ar for hog

ochdisplayen visarindikationen H

Rytmiska ljud som liknar tickandet franen
klocka

Dettaljud skapas endast nar minst tre kokzoner
anvands och forsvinner eller minskar nar nagon
avdemstangsav.

De beskrivnaljuden ar ett normalt kannetecken
hosinduktionstekniken och kan darforinte
betraktas som defekter.
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FELSOKNING

Felkod Beskrivning Mojlig orsak till felet Losning
Spishéllen sténgs av Egggncukimg knappaktivering Avlagsna vattnet eller kastrullen
’J efter 10 sekunder. Vatten eller ett kokkarl finns pa fran glaskeramikhallen och fran

kontrollpanelen.

kontrollpanelen.

FE /Ft/Fc Spishéllen stangs av.

L&t hallen svalna.
Kontrollera att spishallen har

De elektroniska komponenternas tillracklig ventilation.
interna temperatur ar for hog.

Om problemet kvarstar, kontakta
servicecentret och ange felkoden
som visas pa displayen.

Den motsvarande

Anvand lampligt kokkarl.
Varm inte tommma kokkarl.

E3 kokzonen stings av Tom eller olamplig kastrull. Om problemet kvarstéar, kontakta
' servicecentret och ange felkoden
som visas pa displayen.
Lat hallen svalna.
Kontrollera att spishéllen har
EH Den motsvarande ~ tillracklig ventilation.
kokzonen sténgs av. Om problemet kvarstar, kontakta
servicecentret och ange felkoden
som visas pa displayen.
Sa snart strommen atergar till det
normala férsvinner felet.

E6 Kokzonen tédndsinte. - Om problemet kvarstar, kontakta
servicecentret och ange felkoden
som visas pa displayen.

FO/FCO1/ Koppla ifrén héllen frén
FCO2/FCO stromfoEsorJnlngen.

4/FC0O8/ Vanta nagra sekunder och anslut
FC10/FC4 _ ~ sedan spishéllen till

O/FH/F5/ stromforsdrjningen igen.
E5/E2/EA/ Om problemet kvarstar, kontakta
E4/ %79/ E8/ servicecentret och ange felkoden

som visas pa displayen.

UNDERHALL - REPARATION OCH

OVERENSSTAMMELSE

o Setillattunderhall av elektriska
komponenter enbart utfors av tillverkaren
ellerteknisk assistans.

o Setill att skadade kablar enbart byts utav
tillverkaren eller serviceverkstaden.

Ange foljande uppgifter vid kontakt med
serviceverkstaden:

e Typavfel

e Apparatens modell (artikelnummer)
e Serienummer(S.N.)

Dessa uppgifter anges pa markplaten.

Markplaten ar placerad pa apparatens botten.

Informationer om produkten enligt
foreskriftnr66/2014

Referensstandarder:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Denna apparat har utformats, tillverkats och
marknadsfortsienlighet med EEG-direktiven.
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TEKNISKA DATA

Identifiering av produkten

Typ:4300

Modell: FMY 8352 BAHI

FMY 8352BARHI
Seidentifieringsskylten som sitter pa
produktens undersida.

Tillverkaren forbattrar standigt sina produkter.
Avdennaanledning kan texten och
illustrationernaidessa bruksanvisningar
andras utan foregdende meddelande.
Merinformation om tekniska data finns pa
hemsidan: www.franke.com

MODELL FMY 8352 BA HI
FMY 8352 BARHI

Maxmta},g{(fte)kt (hall+ 7 62 Kw (basinstallning)

Max total effekt (hall +

flakt) 4,72 kW
Max total effekt (hall +
flakt) 372 kW
Max total effekt (hall +
flakt 3.02kwW
Parameter Varde
220-240V, 50 Hz; 220V,
Matningsspanning/- 60 Hz 2N~ 380-415V, 50
frekvens Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Antal kokzoner 4
Varmekalla induktion
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SISALLYS

TURVALLISUUSTIETOUJA ooveeeeeeeeeseereeeessssssii 168
[0\ 1 KO TN 170
PUHDISTUS JA HUOLTO ..oovvvvveereeseessceerernenssn 170

HUONEKALUJA KOSKEVAT VAATIMUK-
SET

TEHON HALLINNAN TOIMINTO ..

KYPSENNYSTAULUKKO
KAYTTAJAVALIKON MUOKKAUS
IMULAITTEEN TOIMINNOT
IKKUNAKOSKETUKSEN TOIMINTO

SAHKOLUTANTA oo sseveessssssesssssnssen 173 KATTILOIDEN KAYTON OPAS ..oocooccrmrrcrionn
YMPARISTOA KOSKEVAT HUOMIOT ... 173 VIANMAARITYS .ooooooooseeonssscseesssssssssssssssons
TUOTTEEN KUVAUS .o sseeeserees e 173 HUOLTO - KORJAUS JA VAATIMUSTEN-
TEHON RAJOITUS oo sseesseseeesssee 174 MUKAISUUS  .oooooeeeeeeeeeseeeseeeessseeesssseesssseee
OHJIAUSPANEELI oo 174 TEKNISET TIEDOT oovoeeoeeeeseseeeseseesssseesssseen
KEITTOTASON TOIMINNOT oo 175
TURVALLISUUSTIETOJA

e Oman turvallisuudenjalaitteen
oikeaoppisen toiminnan takaamiseksi
lue tdma opas huolellisestiennen
asennustaja kayttoonottoa. Pida
nama ohjeet aina laitteen mukana,
myoOs siind tapauksessa, etta sitd ei
enaa kayteta tai etta se luovutetaan
kolmansille osapuolille. Kayttajien on
tunnettava tdysin laitteen toimintaja
turvallisuusominaisuudet.
Johtojenliitannan saa tehda vain
pateva teknikko.

Valmistaja ei ole vastuussa
vahingoista, joihin on syyna
virheellinen asennus tai kaytto.
Tarkista, etta verkkojannite vastaa
tuotteen sisapuolella olevassa
kilvessa kerrottua jannitetta.
VAROITUS: Poista suojakalvot ennen
laitteen asennusta (jos on).

Ala koske laitteeseen kasilla tai muilla
kehonosilla, jotka ovat markia.
Laitetta eitule koskaan altistaa
ilmaston olosuhteille (sade, aurinko).
Pida pakkaukset lasten ja kotieldainten
ulottumattomissa.

Ala kayts adaptereita,
monipistorasioita tai jatkojohtoja
laitteen liittamiseen.
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o Al seiso laitteen paalls, koska se
saattaa vaurioitua.
e Tatalaitetta saavatkayttaayli 8-
vuotiaat lapset seka henkilot, joiden
fyysiset, aisteihin liittyvat tai henkiset
kyvytovat heikentyneet taijoillaeiole
kokemusta taijotka eivattunne
laitetta, kunhan heité valvotaan ja
ohjeistetaan laitteen turvallisesta
kaytosta ja kunhan he tiedostavat
kayttoon liittyvat riskit.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden (mukaan lukien
lasten) kayttoon, joiden fyysiset,
aisteihin liittyvat tai henkiset kyvyt
ovat heikentyneet taijoilla eiole
kokemusta taijotka eivattunne
laitetta, ellei heidan turvallisuudestaan
vastuussa oleva henkild valvo heita tai
elleivat he ole saaneet ohjeita laitteen
kayttoon.
Valvo lapsiajavarmista, etteivat he
paase leikkimaan laitteella.
vastuulla olevaa puhdistusta ja
huoltoailman valvontaa.
Kytke pistoke voimassa olevien
maaraysten mukaiseenja
saavutettavissa olevaan pistorasiaan.



o Irtikytkentavalineidentuleeolla e |Imaaeitule poistaa hormiin, jota
sisdanrakennettuinakiintedassa kaytetaan kaasulla tai muilla
johdotuksessavoimassa olevien polttoaineilla kayvien laitteiden
maaraysten mukaisesti. savujen poistoon (ei sovellettavissa

e Jos virtajohto on vaurioitunut, laitteisiin, jotka tyhjentavatilmanvain
valmistajan tai taman huoltoedustajan huoneeseen).
tai vastaavasti patevan henkilon tulee e Kunkypsennyslaite ja muulla kuin
vaihtaa se vaarojen valttamiseksi. sahkodenergialla syotetyt laitteet ovat

e Tarkistaluokan | laitteiden kohdalla, samanaikaisesti kdytdssa, huoneen
ettd kotitalouden virransyotto takaa negatiivisen paineen eitule ollayli 4 Pa
oikeaoppisen maadoituksen. (4 x10-5bar), jotta valtetdaan savujen

o Al kayta avoliekkeja (tulipalovaara). takaisinimu huoneeseen

kypsennnyslaitteen toimesta.

Keittion liesituulettimet ja muut
kypsennyssavujen imulaitteistot
saattavat vaikuttaa kielteisesti kaasulla
tai muilla polttoaineilla toimivien (my0os

VAROITUS: Josruuvejaja
kiinnitysosia ei asenneta naiden
ohjeiden mukaisesti, voi aiheutua
sahkdiskuvaara.

o Kayta vain laitteen kiinnitykseen muissa huoneissa olevien)
soveltuvia ruuveja ja kiinnitysosia. kodinkoneiden turvalliseen toimintaan

e Varmista, etta laite on asennettu siten, palamiskaasujen takaisinvirtauksen
etta se voidaan kytkea irti vuoksi. Ndm3 kaasut saattavat
virransyotostéa kosketinten avausvalilla aiheuttaa hakamyrkytyksen. Kun
(3mm), joka takaa taydellisen liesituuletin tai kypsennyssavujen
irrotuksen luokan Il ylijégnnitteen imulaite on asennettu, asiantuntijan
tapauksessa. tulee testata nestekaasulaitteiden

e Liita tuuletin hormiin putkella, jonka toiminta, jotta voidaan taata, etta
halkaisija on vahintdan120 mm. palamiskaasut eivat virtaa takaisin.
Hormen kanavan tulee olla o Naiiden keittotasojen
mahdollisimman lyhyt. induktiojarjestelmat vastaavat EMC-

¢ Mita savujen poistossa kaytettaviin standardien ja EMF-direktiivin
turvallisuutta koskeviin ja teknisiin vaatimuksia, eikéa niiden pitaisi hairita
menetelmiin tulee, paikallisten muita elektroniikkalaitteita.
viranomaisten maarittamia asetuksia Henkildiden, joillaon
tulee noudattaa tarkasti. sydamentahdistin tai muita

o Kuntats laitetta kdytetdan elektronisiaimplantteja, tulee kysya
samanaikaisesti kaasua tai muita laakariltaan taiimplanttien
polttoaineita polttavien laitteiden valmistajalta, kestavatko kyseiset
kanssa (ei pade laitteisiin, jotka laitteet riittavasti hairioita.
tyhjentavat ilman vain huoneeseen), e Ennensahkaliitantaa tutustu lukuun
huoneen tulee olla asianmukaisesti SAHKOLIITANTA.
tuuletettu pakokaasun o Friteerauskeittimia tulee valvoa
takaisinvirtauksen estamiseksi. jatkuvasti kayton aikana:

e Puhdista laite ja vaihda suodattimet ylikuumentunut 6ljy voi syttya
madaritetyn ajan kuluessa palamaan.
(tulipalovaara). Katso kappaletta o Al laita kattiloita tai paistinpannuja
Huoltoja puhdistus. reunalle, koska silikonitiivisteet

e |Imanpoiston maarayksia tulee saattavat vaurioitua.
noudattaa.
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Laite ja sen kosketettavissa olevat
osat kuumentuvat kayton aikana
hyvin paljon. Ole tarkkana, ettet
koske vastuksiin. Alle 8-vuotiaat
lapset tulee pitaa loitolla, ellei heita
valvotajatkuvasti.

VAROITUS: Jos pinta on sarailla,
sahkoiskujen valttamiseksi
sammuta laite 8laka kaynnista sita.

o Alzkdyta hoyrypuhdistimia laitteen
puhdistukseen.

o Alsaseta keittotason pinnalle
metalliesineita, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne
voivatylikuumentua.

e Kaytd soveltuvaaohjainta
sammuttaaksesikeittotason kayton
jalkeen: ala luota kattiloiden antureihin.

e Laitettaeiole suunniteltu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella
kauko-ohjausjarjestelmalla.

VAROITUS: Tulipalovaara: dla
aseta esineita keittopinnoille.

KAYTTO

HUOMIO: Kypsennysprosessia
taytyy valvoa. Lyhytta
kypsennysprosessia taytyy valvoa
jatkuvasti.

VAROITUS: Keittotason
vartioimattajattaminenon
vaarallista, kun kaytetaan oljya tai
rasvaa, silla tuloksena voiolla
vaaratilanneja tulipalo. Ala
KOSKAAN yritd sammuttaa
tulipaloa vedella: sammuta laite ja
peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai sammutuspeitteella.

e Jottalaite ei paasisiylikuumenemaan,
sita eitule koskaan asentaa
koristeoven taakse.

Mahdolliset syyt suorituskyvyn

heikkenemiselle:

o Mitd enemman on kaarteitajamita
suurempi putken etaisyyson
imumoottoriin nahden, sita suurempi
on kuorman havio ja tdsta johtuva
suorituskyvyn heikkeneminen.

¢ Noudataimukanavan
minimilapimittaa. Riittamaton [apimitta
heikentaa suorituskykya ja voi lisaksi
vaarantaa moottorin oikeaoppisen
toiminnan.

e Imulaite onsuunniteltu ainoastaan
ruoanlaiton hajujen poistamiseen
kotitalouskaytossa.

o Alamissdintapauksessa kayts laitetta
muuhun tarkoitukseen.

e Friteerauskeittimia tulee valvoa koko ajan
kayton aikana, silla kuumentunut 6ljy voi
syttya palamaan.

o Alakayti laitetta ulkopuolisella ajastimella
tai erillisellda kaukosaatimella.

PUHDISTUS JA HUOLTO

e Ylikuumenemisen valttamiseksilaitetta ei
saa asentaa koristeoven taakse.

o Alanouse laitteen paalle, se voi
vahingoittua.

e Silikoniliitosten vahingoittumisen
valttamiseksi dla aseta kehyksen paalle
kuumia keittoastioita.

o Al leikkaataivalmista ruokia pinnalla alaks
annakovien esineiden pudota sen paalle.
Ala veda kattiloita tai astioita pinnalla.

e Sammuta laite tai kytke seirti
sahkovirransyotosta ennen mitaan
huoltotoimenpiteita.

Aktiivihiilisuodatin

e Hajuja poistavaa aktiivihiilisuodatinta
(tutustu asennusohijeisiin) ei tule pesta eika
regeneroida: se tulee vaihtaa 12 kuukauden
valein. Uuden suodattimen tilaamista varten
otayhteys huoltopalveluun.
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Ritila

e Aldpeseastianpesukoneessa. Puhdista
ritila kuumalla vedella ja miedolla
saippualla, 8laka kayta hankaavia sienia (ala
kayta voimakkaita tai hankaavia
pesuaineital).

Rasvasuodatin

e Puhdistataivaihdasuodattimet osoitettuina
valiaikoina, jotta liesituuletin sailyy hyvassa
toimintakunnossaja voitaisiin valttaa
tulipalovaararasvan liiallisen
keraantymisen vuoksi.

e Rasvasuodattimettulee puhdista 2
kayttokuukauden valein taiuseamminjos
kyseessa on erittdin vaativa kaytto. Ne
voidaan pesta astianpesukoneessa.

Ylempiylivirtausalusta kuuluu
rasvasuodattimeen ja se on tarkastettava
jokaisen kypsennyksen jalkeen taijoka kerta
kun nesteen valumista havaitaan keittotasolle.
Pese lampimalla vedella ota ruokajaamat pois,
jotta voitaisiin valttaa pahoja hajujajajaamien
syntymista.

Nestealusta

Tavallisessa kaytossa suositellaan
nestealustan tarkistustajatyhjennysta kahden
viikon vélein.

Poista laatikko ennen vesialustan saanndllisia
tarkistuksia erityisesti siind tapauksessa, etta
nestettd vuotaa paljon. Painayl6spain hanaa
(oranssi)jakierra se aukiastian
tyhjentamiseksi. Kun vesialusta on tyhjennetty,

kierra kiinni uudelleen painamalla (oranssia)
hanaaylospain, kunnes se sulkeutuu.
Venttiilivoidaan vaihtaa, jos se on joutunut
hukkaan tai vaurioitunut, ja se voidaan ostaa
varaosana.

Paanestealustanirrotus

Tehokkaampaa puhdistusta varten, kun vuotaa
nesteitd, jotka voivat aiheuttaa pahaa hajua,
irrota alusta avaamalla osoitettu koukku.

Moottoritilan nesteiden tyhjennys
Joskeittotasolle valuu yli1litra nestetta, kierra
aukikierrekorkki (oranssi) naytetystijatyhjenna
moottoritila. Kun tila on tyhjennetty, kierra kiinni
(oranssi) kierretappi, kunnes se sulkeutuu.
Venttiilivoidaan vaihtaa, jos se on joutunut
hukkaan tai vaurioitunut, ja se voidaan ostaa
varaosana.



valttadksesiruokajaamien hiiltymista. Kiinni
tarttuneen ja palaneen lian puhdistaminen on
vaikeampaa.

e Puhdistajokapaivainen lika pehmealla
liinallatai sienella ja sopivalla pesuaineella.
Noudata kaytettdvan pesuaineen suhteen
valmistajan suosituksia. On suositeltavaa
kayttda suojaavia pesuaineita.

o Poistakalkkitahrat pienella maaralla
kalkinpoistoliuosta, esimerkiksi etikkaa tai
sitruunamehua, kun keittotaso on jaahtynyt.
Puhdista uudelleen kosteallaliinalla.

Laitteen puhdistus
Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen

HUONEKALUJA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Asennusmenetelmassa tulee noudattaa keittotason koko ulkoreunaan toimitettu
kayttomaassa vallitsevia lakeja, maarayksia, liimautuvatiiviste.

direktiiveja ja standardeja (kuten

sahkolaitteiden turvallisuuttaja osien

oikeaoppista kierratysta koskevia asetuksia)!

o Alakaytasilikonitiivistysainetta laitteen ja
tyotason vélille. Keittotaso on tarkoitettu
asennettavaksikeittion tyotasoon
vahintdan 600 mm levean keittiokaapin
paalle.

e Joslaite asennetaan tulenaran materiaalin
paalle, on noudatettava tarkkaan
ohjeistusta seka pienjannitettaja
paloturvallisuutta koskevia maarayksia.

o Kalusteeseen asennettavien yksikoiden
tapauksessa osat (muovimateriaalit ja
vaneripuu) tulee asentaa kuumuutta
kestavilla liima-aineilla (vah.100 °C):
soveltumattomien liima-aineiden ja
materiaalin kaytto voi johtaa vaantymiseen
jairtoamiseen.

o Keittiokalusteessataytyy ollariittavastitilaa
laitteen sahkaliitantoja varten. Laitteen
ylapuolella olevat kaapit on asennettava
etaisyydelle, joka sallii riittavastitilaa
mukavaa tyoskentelya varten.

o TyoOtasonreunassaolevatkovaa puuta
olevat koristereunat laitteen takana ovat
sallittuja, kunhan minimietaisyys vastaa
ainaasennuskuvissa nakyvia arvoja.

e Asennetun laitteenjatakaseinan
minimietaisyys nakyy kalusteeseen
asennettavan laitteen asennuskuvassa
(150 mm sivuseind, 40 mm takaseinaja
500 mm mahdollisetylapuolellaolevat
kalusteet. Ergonomisista syista
suosituksenaon 1000 mm:n
vahimmaisetaisyys).

o Nesteidenvuotamisen estamiseksi
keittotason kehyksen jatyotason valiin,
sijoita ennen asennuksen aloittamista
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SAHKOLIITANTA

VAROITUS: Kaikki séhkdliitannat

edellyttavat valtuutetun asentajan toimia.

¢ Noudatakytkentdkaaviota (sijaitsee
tuotteen alapuolella).

e TassalaitteessaonY-tyyppinenliitanta.
Suosituksenaon kayttaa virtajohtoa
HO5V2V2-F, jonka koko on 5x2,5 mm?ja

YKSI-ja KAKSIVAIHEliitantaa: johdinten
vahimmaislapimitta: 2,5 mmz.Virtajohdon
ulkohalkaisija: vah. 8 mm - maks.12 mm.

o Liittimiin paastaanirrottamalla
litantakotelon kansi.

e Tarkista, etta kodin sahkgjarjestelman
ominaisuudet (jannite, maksimiteho ja virta)
ovat laitteen kanssa yhteensopivat.

o Liita laite asennusoppaassa naytetylla
tavalla (noudata kansallisia verkkojannitetta
koskevia viitestandardeja).

A Varoitus! Al3 hitsaa johtojal

YMPARISTOA KOSKEVAT HUOMIOT

Kotitalouslaitteiden havittaminen

Tuotteen taitaman pakkauksen symboli ‘s
osoittaa, ettd tuotetta ei tule havittaa tavallisen
kotitalousjatteen mukana. Tuote tulee havittaa
sahko- ja elektroniikkalaitteiden kierratykseen
erikoistuneessa keskuksessa. Kun
varmistetaan, etta tama tuote havitetaan
oikeaoppisesti, voidaan ennaltaehkaista
mahdolliset kielteiset ymparisto- ja
terveysvaikutukset, joihin soveltumaton
havittaminen voisijohtaa. Jos tahdot tarkkoja
tietojataman tuotteen havittamisesta, kdanny
kuntasivirkailijoiden, paikallisen jatehuollon tai
tuotteen myymalan puoleen.

Laite vastaa direktiivia 2012/19/EU, joka
koskee sahko- ja elektroniikkalaitteissa
kaytettyjen vaarallisten aineiden vahentamista
jahavittamista.

TUOTTEEN KUVAUS

Pakkausmateriaalien havittaminen

ya%
Materiaalit, joissa on symboli &, voidaan
kierrattaa. Havita pakkausmateriaalit viemalla
ne asianmukaisiin kierratysastioihin.

Energiansaasto

Energiaa on mahdollista saastaa paivittain

kypsennyksen aikana noudattamalla seuraavia

vinkkeja.

o Kunvesilammitetaan, kayta vain tarvittavaa
maaraa vetta.

e Josmahdollista, peitd kattilat aina kannella.

e Ennenkeittotason aktivoimista aseta kattila
paikoilleen.

e Laitapienetkattilat pienille keittoalueille.

o Asetakattilat suoraan keittoalueen keskelle.

o Kaytajalkilampoa pitaaksesielintarvikkeet
lampimina tai sulattaaksesine.

Yksittdinen keittoalue (210x190 mm) 2100 W,
jossa 3000 W:n Booster-tehotoiminto

Yksittdinen keittoalue (210x190 mm) 2100 W,
jossa 3000 W:n Booster-tehotoiminto

3 Yksittdinen keittoalue (210x190 mm) 2100 W,
jossa 3000 W:n Booster-tehotoiminto

Yksittdinen keittoalue (210x190 mm) 2100 W,
jossa 3000 W:n Booster-tehotoiminto

Ohjauspaneeli

oag| b

Imuritila

Yhdistettavissa oleva keittoalue (210 x 410
1+2 mm) 3000 W, jossa 3700 W:n Booster-
tehotoiminto.

3+ Yhdistettavissa oleva keittoalue (210 x 410
4 mm) 3000 W, jossa 3700 W:n Booster-
tehotoiminto.

ILMAISIMET
Kattilanlasnaolon tunnistus
Jokaisellakeittoalueella onjarjestelma, joka



tunnistaa kattilan lasnédolon keittotasolla.
Tunnistusjarjestelma kykenee tunnistamaan
kattilat, joiden pohja on magnetisoivaja
soveltuu induktiokeittotasoilla kaytettavaksi.
Jos kattila otetaan pois kayton aikana tai
kaytetaan soveltumatonta kattilaa, nayttoon

ilmestyy symboli':’.

TEHON RAJOITUS

Jaannoslammon ilmaisin

Jaannoslammaon ilmaisin on
turvallisuustoiminto, joka ilmoittaa, etta
keittoalueen pinta on yha viimeistadn 50 °Cja
saattaa nain ollen aiheuttaa palovammoja, jos
siihen kosketaan paljain kasin. Vastaavan

keittoalueen numeronaytossa nékyyH.

Kun laite liitetadan ensimmaista kertaa kodin
sahkoverkkoon, asentajan tulee asettaa
keittoalueiden teho kotitalouden
sahkolaitteiston todellisen kapasiteetin
perusteella. Tama toimenpide tulee suorittaa
loppuun noin 2 minuutin kuluessa.

Jostama eiole tarpeen, on mahdollista laittaa

keittotaso suoraan paalle kohdasta @tai
vaihtoehtoisesti noudattaa alla kerrottua
menetelmaa valikkoon siirtymiseksi.

o Liita keittotaso kodin sahkoverkkoon (tama
toimenpide tulee tehda aina kun valikkoon
siirrytaan).

. Paina@.

e Painajapida painettunavasemmalla
ylhaalla olevan keittoalueen numeronayttoa

jasymbolia IEI muutaman sekunnin ajan.
e Lil utasormea oikealta vasemmalle
liukunappaimistolla, jossa nakyy animaatio.

Teenain, kunnes naytossa nakyy:

opnoooooooooon P

n & ’»:gm

le 2

mgg5—+§

OHJAUSPANEELI

Painanumeronayttoa U tai dselataksesi
valikkoa, kunnes oikeanpuoleisissa
numeronaytdissa nakyvat °5* ja °6*.
Paina “+"tai “-" valitaksesi oikean arvon, joka
nakyy ylla olevissa numeronaytoissa.

Katso seuraavaa taulukkoa asetuksia varten:

KW Huomiot

7,4 Alunvakioasetus

6.0

5.0

4,0

3.7

3.0

25

Kun oikea arvo on annettu, vahvista painamalla
ja pitamalla painettuina ndppainta @
Jos tahdot poistua tallentamatta muutoksia,

painanappainta b

A

55 @i >

[N
=]

LI oo PHE

*

’

LoLddld

Paalla/pois paalta -ndppain

Keittoalue

Rasvasuodattimen nollausnappain

Hiilisuodattimen nollausnappain

Imulaitteen kytkinalue

oA WN =

Ajastimen symboli
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Ajastimen alue

7
8  Recall-toiminnon ndppain
9  Ajastimen hallinnointindppaimet

10 Booster-toiminnon ndppain

11 Sulatustoiminnon nédppéin

12  Sulatustoiminnon symboli

13 Taukotoiminnon ndppain

14  Lukitustoiminnon nappaéin

15 Liukundppaimistd

16 Dry-toiminto

A Automaattisen toiminnon nappain

Kun kattila asetetaan yhdelle neljasta
keittoalueesta, keittotaso tunnistaa sen
lasnaolon valittdmastija valaisee vastaavan
numeronayton aktivointia varten.
Joskeittotasolla ei ole kattiloita tai muita
esineitd, numeronaytot eivat nay.
Valittavissa olevat toiminnot ovat nakyvissa
ohjauspaneelissa. Valitse toiminnot
koskettamalla vastaavaa symbolia.

Keittoalueet voidaan aktivoida painamalla
vastaavaa numerongyttoa & .

Numeronaytto syttyy voimakkaammin
toimenpiteen vahvistamiseksi.

Laitteen kdynnistaminen:

Pida virtapainiketta painettuna tason kaynnistamiseksi ja toimintojen kytkemiseksi paalle.
Nyt taso on paalla, mutta kaikkien keittoalueiden ja liesituulettimen teho on nolla. Taso sammuu

automaattisesti kun se on kayttamatta 10 sekuntia.

Varoitus: Turvallisuussyista taso voidaan aina sammuttaa virtapainikkeesta.

Kun taso on paallg, keittoalueiden 4 numeronayttoa nayttavat seuraavaa: ZEUU ja g imurin numeronaytossa.

KEITTOTASON TOIMINNOT

°g8; © 88

® o8 2

281 @ » °g°

QuinrrnrnrnEEIRIRRINNRRRRNIRL P

*

s n a GE:.L.

Tama toiminto estaa laitteiston kdyton vahingossa.

Paalle kytkemiseksi: laita taso paélle, pida painettuna nappainta EI ja @animerkin jalkeen
paina ja pida painettuna myds kahta vasemmanpuoleista numeronayttda noin 3 sekunnin

Nappaimis-
ton lukitus

]
ajan, kunnes kaikissa numeronaytoissa nakyy L .
Kuvaillut toimenpiteet tulee suorittaa loppuun 10 sekunnin kuluessa.

Pois paalta kytkemiseksi: laita taso paalle, pida painettuna nappainta |2| ja aanimerkin jalkeen
paina ja pida painettuna myds kahta vasemmanpuoleista numeronayttéa noin 3 sekunnin

ajan, kunnes kaikki numeronaytot, jotka osoittavat L , sammuyvat.
Kuvaillut toimenpiteet tulee suorittaa loppuun 10 sekunnin kuluessa.
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Jokainen keittoalue voidaan asettaa maksimitehotasolle enintddn 5 minuutin ajaksi.

Paalle kytkeminen: valitse yksi 4:sté keittoalueesta ja valitse "Boost”-arvo painamalla

».

Boost-teho- "N@PPEINta”
toiminto  \/5qtaava numeronaytto nayttaa P
Pois paalta kytkeminen: valitse yksi muista mahdollisista arvoista liukunappaimistosta tai
paina ndppaintd >> ", jolloin piippaus vahvistaa pois paalta kytkennan.
Ajastimen avulla voidaan sammuttaa tietty keittoalue asetetun ajan kuluttua.
Keittoalueet voidaan ohjelmoida erikseen, silléd jokaisella on oma ajastimensa.
Paalle kytkeminen: valitse aktiivinen keittoalue painamalla numeronayttda, paina vastaavaa
Igz:ltgjaalgt?: symbolia @ ja aseta nappaimistd “+” ja “-" haluamasi aika lahtdlaskennalle.

Ala koske mitdan 5 sekuntiin asetetun ajan vahvistamiseksi.

Pois paalta kytkeminen: odota, etta Iahtdlaskenta loppuu tai nollaa ajastimen arvot (paina

symbolia @ ja sitten "-", kunnes tuloksena on 0).

Taukotoimin-
to

Tasta toiminnosta voit keskeyttda/kadynnistaa uudelleen minka tahansa keittotasolla paalla
olevan toiminnon. Jos taukotoimintoa ei oteta pois paaltd 10 minuutin kuluessa, keittotaso
sammuu automaattisesti.

11
Tauon aikana kaikki numeronytst osoittavat I I iimoittaakseen, etta:
- Energia ei tuoteta millaan keittoalueella.

- Kaikki toiminnot ovat poissa paalta.

Pois paalta kytkeminen: kun keittotaso on toiminnassa, paina ndppainta ” Piippausaani
kuuluu toimenpiteen vahvistamiseksi.

Pois paalta kytkeminen: paina nappainta ” ja lid uta sormea vasemmalta oikealle
liukundppaimistolld, jossa ndkyy animaatio.

Muistitoimin-
to

Tata toimintoa kaytetaan keittotason toiminnan asetusten esiin tuomiseksi, jos on tapahtunut

tahaton pysaytys kayttamalla ndppainta D

Kaynnista taso ja paina nappainta b palauttaaksesi ennen sammutusta aktiivisina olleet
toiminnot.

Kun keittotaso sammuu, jos sita ei kdynnistetd uudelleen 5 sekunnin kuluessa, ennen
sammutusta aktiivisina olleiden toimintojen asetukset menetetaan.

Lammitystoi-
minto

Tata toimintoa kdytetaan kattilan Iammittamiseksi enimmaisteholla ennen kuin jatketaan
kypsennysta valitulla tasolla. Ajanjakso, jonka verran keittoaluetta pidetdan enimmaisteholla,
riippuu lopullisesta asetetusta kypsennystasosta. Katso taulukkoa:

Tehotaso Ajastin (sekunnit)

Ei saatavilla

40

72

120

176

256

432

120

192

OO NO|O|~ N —O

Ei saatavilla

Boost Ei saatavilla

Valitse keittoalue ja paina ja pida painettuna 3 sekunnin ajan liukundppaimistosta valittua
arvoa (0-8). Keittotasolla on maksimitehopiikki, jonka kesto vaihtelee aiemmin astetun
keittotehon perusteella. Taman jélkeen se palaa aluksi asetettuun arvoon. Vastaavassa

numerondytossa nakyy I'! ja asetettu arvo, myohemmin vain 1.

Pois paalta kytkeminen: valitse vastaava numeronaytto, joka nayttaa 'q jatuo
liukundppaimiston arvo nollille.
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Tasta toiminnosta voidaan yhdistaa 2 keittoaluetta niiden kayttdmiseksi ja hallinnoimiseksi
yhtena laajempana alueena. Tama mahdollistaa levedmpipohjaisten kattiloiden kayton.
Talle toiminnolle valittavissa olevat keittoalueet ovat seka vasemmalla (keskenaan) etta
oikealla olevat alueet (kesken&an).

Aktivoiminen: paina samanaikaisesti molempia aktiivisia keittotasoja, kunnes

Yhdistelma-
tila("silta”-  numeronsytossa nakyy n
tila) Asettaaksesi yhdistelmatilassa kaytettavissa olevan alueen tehon kayta liukunappaimistoa.
Pois paalta kytkeminen: paina samanaikaisesti ndppaimia, joita kaytettiin toiminnon
aktivointiin, kunnes kuuluu kaksi piippausta.
Tarkeaa! Keittotaso tunnistaa automaattisesti sellaisen suuren kattilan lasnaolon, joka vie
kaksi keittoaluetta, mutta se hallinnoi alueita itsendisesti, ellei “silta”-toiminto ole aktivoituna.
Talla toiminnolla kypsennetyt ruoat pidetdan [ampimina.
Lampimana Aktivointi: valitse yksi aktiivinen keittoalue ja valitse |i| (piippausaani kuuluu toimenpiteen
pidon toimin- vahvistamiseksi).
to

§

Pois paalta kytkenta: valitse keittoalue ja valitse sitten L2, Pois p&alts kytkents vahvistetaan
kahdella piippauksella.

KYPSENNYSTAULUKKO

Tehotaso Kypsennystapa Kaytto

Automaattinen
sammutus (tunnit)

1 Sulattaminen, kevyt
lammittaminen

Voi, suklaa, liivate, kastikkeet 10h

Sulattaminen, kevyt

IAmmittaminen Voi, suklaa, liivate, kastikkeet 5h
Kuumenna sopivaan lampoétilaan  Riisi 5h
Hyvin pitka kypsennys, sakeutus, Vihannekset, perunat, kastikkeet,

4 ; o 4h
hauduttaminen hedelmat, kala
Hyvin pitka kypsennys, sakeutus, Vihannekset, perunat, kastikkeet,

5 ] e 3h
hauduttaminen hedelmat, kala
Hyvin pitka kypsennys, . )

6 hauduttaminen Pasta, keitot, haudutettu liha 2h

. . Rostiperunat, omeletit, leivitetyt ja

7 Kevyt paistaminen paistetut ruoat, makkara 2h

8 Paisto, uppopaisto Liha, ranskalaiset perunat 2h

° N_opelzla _palstamlnen korkeassa Pihvit 1h
lampdtilassa

P Nopea lammitys Veden keittdminen Ei saatavilla.
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KAYTTAJAVALIKON MUOKKAUS

Kayttaja voi suorittaa joitakin tuotteen saatotoimintoja. Noudata alla olevaa menettelya paastdksesi
valikkoon, toimenpiteet on suoritettava kahden minuutin kuluessa.

- Paina (D

- Paina ja pida painettuna vasemmalla alhaalla nakyvaa numerondyttoa ja symbolia IEI
- Liu'uta sormea vasemmalta oikealle liukunappaimistll, jossa nékyy animaatio.
Tee nain, kunnes naytossa nakyy:
[Cr[ TR @ & [cY ' [i
gjz ® 88 f8 @ax » °g-

QoooooooooooooOOOODOOOOOOOOODD P

Y - A noe g

Paina numeronayttéa U tai dvalitaksesi haluamasi parametrin.
Paina nappaimia ” - " tai “ + “ valitaksesi haluamasi arvon.
Katso seuraavaa taulukkoa asetuksia varten:

Ajastimen
numero- Lo . T
nayton ar- Kuvaus Liesituulettimen numerondyton arvo
vo
o . 0 - Aéni paalla.
U1 Nappainten adnenvoimakkuus 1 A4ni pois paslts (oletus).
0 - Animerkki pois paalta.
u2 Ajastimen lahtSlaskennan paattymisen hallintavalikko l;kﬁi?i';nerkk' toiminnassa 30
2 - Adnimerkki pa3lla 2 minuuttia.
. 0 - Pois paalta.
Us  Dry-toiminto 1- P3allE (oletus).
Hiilisuodatin 0 - Pois paélta (oletus)
u4 VAROITUS! Aktivoitava suodattavan tuotteen 1- Pé'all'a'p ’
tapauksessa. )
us Kattilan tunnistustoiminto 0 - Pois paalta.

1- Paalla (oletus).

- Kun oikea parametri ja arvo on annettu, vahvista koskettamalla kohtaa @ ja pitdmalla sité painettuna noin 2 sekun-
nin ajan.

- Jos tahdot poistua tallentamatta muutoksia, pida nappainta b painettuna noin 2 sekuntia.

IMULAITTEEN TOIMINNOT

onrnrrprnEREIEIRRRRNRNRRRLRIRE P

® ®3m§—+g; Ilﬂegm

Paina tehopalkkia ja veda sita sormella, kunnes nakyy “b”, TEHONOPEUDEN 1 asettamiseksi. Tama
"b"  asetus on ajastettu 10 minuutiksi. Kun tdma aika on kulunut, jarjestelma palaa automaattisesti
aikaisemmin asetettuun nopeuteen. Se poistuu kaytosta, kun valitaan muu nopeus.

Paina tehopalkkia ja veda siind sormea, kunnes nakyy “P”, TEHONOPEUDEN 2 asettamiseksi. Tama
"P" asetus on ajastettu 4:30 minuutiksi. Kun tama aika on kulunut, jérjestelma palaa automaattisesti
aikaisemmin asetettuun nopeuteen. Se poistuu kaytosta, kun valitaan muu nopeus.

Automaattinen symboli

@ Automaattisen toiminnon kytkenta paalle/pois: paina symbolia @

Tama toiminto aktivoituu vain kun keittoalue on yhtasuuri tai suurempi kuin 6.
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Dry-toiminto

Aina kun taso sammuu yhden tai useamman keittoalueen kayton jalkeen, imurin moottori toimii 10
minuutin ajan ensimmaisella nopeustasolla. Dry-toiminnon kayton aikana kaikki nappaimet ovat

poissa kaytosta, poikkeuksena nappain ja nappain “0”, joka liittyy imurin tasoon.

arvosta “1” arvoon "0"” liukusaatimesta tai odotettava, ettd 10 minuuttia kuluvat.
Rasvasuodattimen huoltosymboli
6 Rasvasuodattimen puhdistustarpeen nayttaa palava merkkivalo i |ahella numeronayttoa

- em=*
S8,

Hiilisuodattimen huoltosymboli

rly Hiilisuodattimen puhdistustarpeen nayttaa palava merkkivalo ” ", joka on lahella numeronayttoa

@ [Pk

/iy

Suodatinten nollaus ja uudelleenaktivointi

Kun hiilisuodatin on toiminut 200 tuntia ja rasvasuodatin on toiminut 100 tuntia, vastaavat
kuvakkeet syttyvat, mika tarkoittaa, ettd suodatin tulee huoltaa.

.0‘. Kun suodattimen huolto on tehty tason ollessa sammuksissa, toimi seuraavasti:

[

6 - Kun rasvasuodattimen huolto on suoritettu, paina ja pidd painettuna symbolia ——. Aanimerkki
_— osoittaa, etta nollaus on suoritettu.
v
- Kun hiilisuodattimen huolto on suoritettu, paina ja pid& painettuna symbolia —. Adnimerkki osoit-
taa, etta nollaus on suoritettu.

Josolet ostanut suodattavan tuotteen, on (aktivointia varten tutustu kappaleeseen
aktivoitava hiilisuodattimen hallinnointi "Kayttajavalikon mukautus”).

IKKUNAKOSKETUKSEN TOIMINTO

Josoletostanutimevan tuotteenjaliittanyt sen <
“lkkunakosketukseen” jatdma animaatio e e e N j
nakyy, imuria ei voida hallinnoida: v/ e i j: =

Ikkuna on avattavaimurin numeronayton
nakemiseksija kdyton mahdollistamiseksi.

TEHON HALLINNAN TOIMINTO

Tassatuotteessa on elektronisestiohjattu
tehonhallintatoiminto.

Tama toiminto hallinnoi 3700 W:n

enimmaistehon antoa

yhdistelmakeittoalueiden (vasen puolija oikea B
puoli) valilla optimoimalla tehon jakautumisen
jaestaen jarjestelman ylikuormitustilanteet.

-
-
&

Toiminto jakaa kaytossa olevan maksimitehon
yhdistelmatavassa kaytettyjen keittoalueiden
valille.Ks. kuva. Toiminto vahentaa toisen
kaynnissa olevan keittotason tehoa
yhdistelmatavassa, jos tarpeen (ensimmaiselle
ohjaukselle annetaan korkein prioriteetti).

Esimerkki:

Joskeittoalueelle 1valitaan lisatehotaso
(boost) (P), keittoalue 2 ei voi samanaikaisesti
ylittaa tehotasoa 9, ja sita rajoitetaan
automaattisesti.
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KATTILOIDEN KAYTON OPAS

Mita kattiloita voi kayttaa

Kayta ainoastaan kattiloita, joiden pohjaon
rautamagneettinenja soveltuu
induktiokeittotasoilla kaytettavaksi:

e valurauta

e emaloituteras

e hiiliteras

e ruostumaton teras (osittainenkin)

e alumiini, jossa on rautamagneettipinnoite
tai pohja, jossarautamagneettilevy

Kattilan soveltuvuuden maarittamiseksi
=

tarkista, ettd siind on symboli 20 (yleensi
painettuna pohjassa). Voit myds laittaa
magneetin kattilan pohjan lahelle. Jos se
tarttuu, kattilaa voidaan kayttaa
induktiokeittotasolla.

Optimaalisen tehokkuuden takaamiseksikayta
ainakattiloita, joiden pohja on tasainen, jolloin
|ampo jakautuu tasaisesti. Pohja, joka eiole
taysintasainen, voivaikuttaa tehonjalammon
siirtymiseen.

Kattiloiden kaytto

Kattilan/paistinpannun vahimmaishalkaisija eri
keittoalueille. Jotta voidaan taata, etta
keittotaso toimii oikeaoppisesti, kattilan tulee
peittaa yksitai useampiviitekohta, joka on
merkitty keittotason pintaan, jasen
vahimmaishalkaisijan tulee olla sopiva.

Kayta aina keittoaluetta, joka vastaa parhaiten
kattilan pohjan halkaisijaa.

Keittoalueet Kattilan pohjan halkaisija

@ min. (suosi- @ maks. (suosi-

teltu) teltu)
Vasen/oikea yh-
dessa 190 mm 230 mm
Vasen/oikea yk-
sittain 110 mm 210 mm

Tyhjat tai ohutpohjaiset kattilat/
paistinpannut

Ala kayta tyhjia tai ohutpohjaisia kattiloita/
paistinpannuja keittotasolla, silla muuten
lampdtilaa ei voida hallinnoida tai keittoaluetta
ei voida sammuttaa automaattisestiliian
korkean lampdtilan tapauksessa: tallain
vaarana on kattilan tai keittotason pinnan
vaurioituminen. Jos ndin kay, ala kosketa
mitaan ja odota, etta kaikki osat jaahtyvat. Jos
nakyviin tulee virheviesti, tutustu osioon
“Vianmaaritys”.

Keittotason normaalit toiminnan danet
Induktioteknologia perustuu
sahkdmagneettisten kenttien syntymiseen.
Nama sahkdmagneettiset kentat tuottavat
lampoa suoraan kattilan pohjaan. Kattilat ja
pannut voivat tuottaa erilaisia aania tai
varahtelya niiden valmistustavasta riippuen.

Tallaiset aanet kuvataan alla:

Kevyt hurina (kuten muuntajalla)

Tama aani kuuluu, kun kypsennetaan suurella
lammoall3, ja se syntyy keittotasosta kattiloihin
siirretyn energian maaran perusteella. Aani
lakkaa taivahenee kun lammon tasoa
alennetaan.

Kevytsihina
Tama aani kuuluu, kun keittoastiaontyhja, ja
lakkaa, kun astiaan lisataan vetta tairuokaa.

Ratina

Tama aani kuuluu, kun kaytetaan kattiloita,
joissaon monta materiaalikerrosta paallekkain
jasejohtuu pintojen varahtelysta eri
materiaalien kohdatessa. Aani tulee kattiloista
javoivaihdella elintarvikkeiden maaranja
tyypin mukaan.

Voimakas sihina

Tama aani kuuluu, kun kaytetaan kattiloita,
joissaon monta materiaalikerrosta paallekkain,
jalisdksi, kun niita kaytetaan taydella
voimakkuudella jamyds kahdella
keittoalueella. Adnilakkaa tai vahenee kun
[ammon tasoa alennetaan

Puhaltimen danet

Elektronisen jarjestelman oikeaoppista
toimintaavarten keittotason lampdtilaa tulee
s&ataa. Tata varten keittotasossa on
jaahdytyspuhallin, joka aktivoidaan
elektronisenjarjestelman lampadtilan
alentamiseksi ja saatelemiseksi. Voikayda niin,
ettd puhallin jatkaa toimintaansakun laite on
sammutettu, jos keittotason lampotilan
havaitaan viela olevan lilan korkea. TallGin

naytossa nakyy H

Rytmikkaat, kellon viisareiden aanta
muistuttavat aanet

Tama aani kuulu ainoastaan, kun kaytossa on
vahintdan kolme keittoaluetta, ja se haviaa tai
katoaa, kunjokin alueista sammutetaan.
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Kuvatut 8anet ovatinduktioteknologian
normaali ominaisuus eika niitéd voida pitaa

vikoina.
Vikakoodi Kuvaus Mahdollinen syy Ratkaisu
Keittotaso sammuu il:lappamten jatkuva aktivointi on Poista vesi tai kattila
. . avaittu. . s . .
H automaattisesti 10 . . . lasikeramiikkapinnalta ja
. Ohjauspaneelissa on vetta tai . -
sekunnin kuluttua. Kattila ohjauspaneelilta.

Elektronisten osien sisdinen

Keittotaso sammuu. lampdtila on liian korkea.

FE/Ft/Fc

Anna keittotason jaahtya.
Tarkista, onko keittotasossa
riittava tuuletus.

Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta
huoltopalveluun ja anna naytolla
nakyva vikakoodi.

gz /estaavakeittoalue oy yhj tai ei-sopiva.
sammuu.

Kéyta sopivaa kattilaa.

Ala lammita tyhjia kattiloita.

Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta
huoltopalveluun ja anna naytolla
nakyva vikakoodi.

EH Vastaava keittoalue
sammuu.

Anna keittotason jaghtya.
Tarkista, onko keittotasossa
riittdva tuuletus.

Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta
huoltopalveluun ja anna naytolla
nakyva vikakoodi.

m
()]

Keittoalue ei syty. -

Heti kun verkkovirta
normalisoituu, virhe haviaa.

Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta
huoltopalveluun ja anna naytolla
nakyva vikakoodi.

mMMe7, T
hggoiOo
ShA=50s
mOBIOonT
(D\\\\O\O
mmnA=To
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.

'

Irrota keittotaso sdhkdverkosta.
Odota muutama sekunti ja kytke
keittotaso sitten uudelleen
sdhkoverkkoon.

Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta
huoltopalveluun ja anna naytolle
ilmestyva virhekoodi.

HUOLTO - KORJAUS JA
VAATIMUSTENMUKAISUUS

e Varmista, ettd sshkokomponenttien huollon
tekee vain valmistaja tai huoltopalvelu.

e Varmista, ettd vahingoittuneet johdot
vaihtaa vain valmistaja tai huoltopalvelu.

mukaisesti

Kun otat yhteytta huoltopalveluun, anna
seuraavattiedot:

e Vikatyyppi

e Laitteen malli(Tuote/koodi)

e Sarjanumero(S.N.)

q

Nama tiedot ovat arvokilvessa. Arvokilpion
laitteen pohjassa.

Tuotetiedot asetuksennro 66/2014

Viitestandardit:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

Tama laite on suunniteltu, valmistettu ja tuotu

markkinoille ETY-direktiivien mukaisesti.
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TEKNISET TIEDOT

Tuotteen tunnistus

Tyyppi: 4300

Malli: FMY 8352 BA HI

FMY 8352BARHI

Tutustu tuotteen pohjassaolevaan
tunnistekilpeen.

Valmistaja parantaatuotteita jatkuvasti. Nain
ollen nadiden kayttoohjeiden tekstija kuvat
voivat muuttua ilman ennakkoilmoitusta.
Tarkempiateknisia lisatietoja on saatavilla
sivustolla: www.franke.com

MALLI FMY 8352 BA HI
FMY 8352 BARHI

Maksimiteho yhteensa

(taso + liesituuletin) 7,62 Kw (perusasetus)

Maksimiteho yhteensa

(taso + liesituuletin) 472 Kw
Maksimiteho yhteensa

(taso + liesituuletin) 3,72 Kw
Maksimiteho yhteensa 302 Kw

(taso + liesituuletin)

Parametri Arvo

220-240V, 50 Hz; 220

Syéttdjannite/taajuus V.60 Hz 25N~ 380-415V,

Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Keittoalueiden maara 4
Lammonlahde induktio
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3MICT

IHOOPMAUIA MPO BE3MEKY ..o TABITNUA TMPUTOTYBAHHS ..o 193
BUKOPUCTAHHS ..o MEPCOHANI3ALI MEHIO KOPUCTYBAYA ... 193
OUYNLLEHHA TA OOTTIAL, oo OYHKUII BUHTIKKM ooevririevrereeeessssniinsenneess 194
BUMOT O MEBJIIB ...covvvvririsiisiissiiins OYHKUIA KOHTAKTY 3 BIKHOM ..., 195
ENEKTPUYHE NIOKIMOYEHHSA oo OYHKUIA YIMPABIIHHA MOTYXHICTIO ... 195

EKOJTOMTYHI ACMEKTU
OMC TOBAPY
OBMEXEHHS MOTYXHOCTI
MAHESb YMPABNIHHS
®YHKLUIT BAPUTbHOT MOBEPXHI

KEPIBHVLITBO 3 BUKOPUCTAHHA NOCYOY 195
YCYHEHHS HECTTPABHOCTEMN ...covvvvrrrrecrreneee
OBC/TYTOBYBAHHS - PEMOHT TA BIAMO-

BIAHICTb
TEXHIMHI OAHI

IHOOPMALIA MNPO BE3IMNEKY

e [lng BaLloi 6e3nekun i NpaBUIbHOI
po6oTU MPUNAZY YBOAXHO
MPOoYNTANTE Lie KepiBHULTBO Nepes
YCTOHOBKOIO | eKCMyaTaLi€0. 30BXAM
36epiranTe ui iHCTPYKLii nopsaa 3
MPWIOAOM, HOBITb B PA3i MPOLOXY
060 nepenavi TpeTiM 0COBAM.
KopwucTyBayi MAOTb YBOXHO
O3HOMOMUTUCD i3 MOPSAKOM
eKCMNAyaTaALii MPUCTPO TA TEXHIKOKO
6e3neku Mif Yac KOPUCTYBAHHS HUM.
MigknoyeHHsa kabeniB Mae
3LIMCHIOBATM KBANIDIKOBAHUM TEXHIK.
Bnpo6HKK He Hece BifnoBifANbHOCTI
30 6yab-5Ki 36UTKM, LLLO BUHWUKIN B
pe3ynbTaTi HEMPABUABHOI YCTOHOBKM
060 BUKOPUCTOHHS.

MepekoHaNTEeCs, LLLO XMBIIEHHS
MepeXi BiNMOBiAAE TOMY, LLLO BKO3OHO
HO TO6AMYL BCepeanHi MPOAYKTY.
3ACTEPEXEHHS: Mepen
BCTOHOBIEHHAM NPUNAAY 3HIMITb
30XWCHY MAIBKY (KLLO BOHA €).

He TopkanTech Nnpunasy MoOKprMm
pykamMu a0 YacTUHAMMK TiNa.
Mpunog B XXOAHOMY PA3i HE MOBUHEH
nepebyBOTY Nif BMIMBOM
ATMOChEPHUX SIBULLL (AOLLL, COHLLE).
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e 36epiramTe ynakoBKy B MiCLSIX,
HEeLOCTYMHUX ANs AITEN TO LOMOLLHIX
TBOPWH.

He BukopucToBYyNTE OfONTEPMH,
rnepexigHuKn abo MogoBXyBAYi Af1s
MigKIOYEeHHS MPUCTPOIO.

He ctaBanTe Ha Npunaa, OCKinbkm TAK
MOro MOXHO MOLLKOAUTH.

LIMM NprCTpOEM MOXYTb
KOPUCTYBOTNCS LiTV BIKOM Bifi 8 pOKIB i
0Ccobu1 3 06MEXEHUMU PiISUUYHUMMU,
CEHCOPHUMU YN PO3YMOBUMM
3Li6HOCTAMM 060 3 6PAKOM JOCBIAY TA
3HOHb, IKLLLO BOHW NepebyBatoThb Mig,
HOrNa40M a60 MPOIHCTPYKTOBAHI
LWo80 6e3MneyYyHoro BUKOPUCTAHHS
npunagy Ta Po3yMitoTb MOB'A30HiI 3
LM PU3KKM.

Ller npunag He NpUsHAYeHnn gs
BMKOPUCTAHHSA 0CO60MU (BKITOYOOUN
LiTen) 3 06MexXeHNMU GisnYHUMN,
CEHCOPHMUMU YN PO3YMOBUMM
34i6HOCTAMMK, 60 3 6PAKOM [OCBIAY
TA 3HOHb, SIKLLLO BOHW He NepebyBaloTb
ni4 HArns4oM a6o He OTPUMANKU
IHCTPYKLUIT OO BUKOPUCTOHHS
npwunagy oco601o, BiAMOBIAAIbHOK 30
ix 6e3sneky.

HarnaponTte 30 gitbMu, W06
MepeKOHATUCS, LLLO BOHW He MPatoTbCs
MPUCTPOEM.



YMLLEHHSA TO TEXHIUHE OBCNYrOBYBAHHS
He MOBUHHI BUKOHYBATUCS AiTbMU 6e3
Harnagy.

MigKnoviTb BUNKY [0 PO3ETKM, LLLO
BiAMNOBIAAE YNHHMM HOPMOM, TA'Y
OOCTYMHOMY MOJSTIOXEHHI.

3acobu ans BigkNtoYeHHs MOBUHHI 6yTH
BO6YA,OBAHI B CTALIOHOPHY MPOBOAKY
3riAHO 3 Jil0YMMU HOPMAMU.

AKLLO LUHYP XMBNEHHS MOLLUKOAXEHO,
MOro MA€ 30MiHUTU BUPOBHMK, NOro
AreHT 306CyroByBAHHS 60 ocoba 3
aHanorivyHoto kBanidikaLieto, LWob
YHUKHYTU He6e3neku.

Onsinpunogis knacy | nepekoHanTecs,
Lo MOBYTOBE eNleKTPUYHE AXepeno
HONEXHUM YMHOM 303eMIEHO.

He B1KOpPUCTOBYWTE BIAKPUTUI BOTOHb
(HeBe3neka rnoxexi).

3ACTEPEXEHHS4: Ao He
BUKOPUCTOBYBATW MBUHTU 060
KPinneHHs Bif4NOBIAHO A0 LINX
IHCTPYKLUIN, Lie MOXe Mpn3BeCcTn 4,0
YROXXEHHS €NEKTPUUYHUM CTPYMOM.

o [IndaKpinneHHs npunagy

BMKOPWCTOBYMTE NMLLIE BifNOBIAHI
FBUHTM T APIiGHI geTani.

o [lepekoHaMTecs, WO Npunag

BCTOHOB/IEHO TAKMM YMHOM, LLO6 MOro
MOXHQ 6Y10 BIgKTIOUNTUY B AXepena
XUMBMEHHS, 3 BiACTAHHIO PO3MUKAHHS
KOHTOKTIB (3 MM), ika 3a6e3reuye
MOBHE BiAK/TIOYEHHS 30 YMOB
nepeHanpyruv kateropiilll.

MigKoYiITh BUTSXKY 4O AMMOXOoAY 3a
OOMOMOroo TPY6U 3 MiHIMONTbHUM
niomeTpom 120 mm. LLnsx pumoxopy
MOBUHEH BYTU AKOMOIa KOPOTLLNM.
LLlo cTocy€eTbCA TEXHIYHWX 3AXOAIB TA
30X0AiB 6e3mneku, aKnx Tpeba BXUTU
L0J151 BUBOLY AVMMOBWX rO3iB, BOXK/IMBO
CYBOPO AOTPUMYBOTUCH HOPM,
BCTAHOBJ/IEHMX MiCLLEBOIO BNIOAOIO.
AKLLO e Mpunag BUKOPUCTOBYETHCSA
OOHOYOCHO 3 NPUACLOMU, WO
MPALIOTb HA ra3i 60 iHWOMY NAnMBI
(He cTocyeTbCs MpPUNARIB, SKi BUBOASTH

MOBITPSA NULLE B MPUMILLEHHS), KIMHOTO
MOE BYTU HONEXHVM YUNHOM
MPOBITPIOBAHQA, W06 30M06irTm
3BOPOTHOMY MOTOKY BUX/TOMHMX FO3iB.
OuuLomnTe Npunag isamidonTte
diNbTPK Yepes 3a03HAYEHUI Nepios
yacy (Hebesneka noxexi). AMB. po3gin
Lornsa Ta OYMLLEHHS.

Heo6xigHO LOTPUMYBATUCS HOPM, LLLO
CTOCYIOTbCS BUMYCKY MOBITPS.

MoBITPSA HE MOXHA BUBOANTU B
ANMOXifl, SKUN BUKOPWCTOBYETLCS NS
BiABEeOEeHHS OMMY Bifl ra30BUX a60
IHLIMX MPUIOAIB, LLO NPALIOOTb Ha
NManmBi (He CTOCYETbCS MPUNALIB, AKi
BWMYCKOIOTb MOBITPSA NLLE B
MPUMILLEHHS).

Konw npunap ons npuroTyBAHHS iXi T
MPWNOAMK, LLO XMBNATLCS Bif, eHeprii,
BiAMIHHOI Bify €NeKTPUKN, MPALOTb
OJHOYOCHO, Bifi' €EMHUM TUCK Y
MPVIMILLEHHI HE MOBUHEH
nepesuwyBatn 4 Ma (4 x10-5 6ap),
w06 30M06irTM BCMOKTYBOHHIO VMY B
MPVMILLEHHS MPUITOAO0M AN1s
MPUrOTYBAHHS iXi.

KYXOHHI BUTSIXXKW TO iHLLI CUCTEMMN
BiABeEeHHS A1MMY MOXYTb HEFATUBHO
BMINHYTU HO 6e3MneyYHy po6oTy
ra30BUX 060 iHLUMX NPUNAIB, WO
MPALIOI0TE HO NONKBI (B TOMY Unchi B
IHLUMX MPUMILLLEHHSIX) Yepe3
3BOPOTHWM MOTIK ra3iB, WO
YTBOPRIOOTbCS NPW 3ropsiHHI. Lii rasu
MOXYTb BUKIIMKOTU OTPYEHHS OKCULOM
Byrneuto (YaaHmM rasom). Micns
BCTOHOBJIEHHS BUTSXKN 060 Mpunagy
47151 BCMOKTYBOHHS paxiBeLb MOBUHEH
nepeBipnTV POBOTY FO30BUX MPUIOAIB,
06 NepekoHATUCS Y BiCYTHOCTI
3BOPOTHOrO MOTOKY AMMOBWX ra3iB.
IHAYKUINHI cMCTEMU LIMX BAPUABHUX
MOBEPXOHb BiAMOBIAAIOTb BUMOIraM
CTOHOAPTIB €eNeKTPOMArHiTHOI
CYMICHOCTI TQ ANPEKTMBU LLLOAO
€NeKTPOMATHITHNX HOBOHTOXEHD i HE
MOBMHHI CTBOPIOBATW NepeLLKOA A5
iHLLINX eNeKTPOHHMX NPUCTPOIB. Jlloan 3



KAPAIOCTUMYNATOPAMM A60 iHLLINMK
€NeKTPOHHNUMM IMMIOHTATAMMN
MOBUHHI NepPEeBIPUTU Y CBOIO NiKAPS
060 BUPOBHMKA IMMAIAHTATIB, UM iX
NPUCTPOI LOCTATHBLO CTINKI 8O
nepeLlKo.

Mepen BUKOHOHHSAM eNekTPUYHOro
NiAKIIOYEHHS MPOYNTANTE PO3LiN
ENEKTPNYHE MIOKTIOYEHHS.

MMig YoC BUKOPUCTOHHSA GPUTIOPHMLLI 30
Helo NOTPIGHO MOCTIMHO HATNAAATN:
nMeperpiTa onis MoXe 3aropiTUCS.

He cTaBTe KOCTPYNi T CKOBOPIAKM HO
KA, OCKiNIbKN CUNIKOHOBI 3'€4HOHHS
MOXYTb 6yTW MOLLKOAXKEHI.

Mig Yac BUKOPUCTOHHA MPUAaL i
MOro eKCrnyaTaLinHi eneMeHTn
HarpiBolOTbCA. byabTe foyxe
obepexHiiHe TopkanTecs
HOrpPiBONbHUX enemMeHTiB. [iten
BiKOM 10 8 pOKiB CNig TPMMOTH
noaani, AKL,O BOHU He
3HOXOAATbCA Nifg NOCTIMHUM
HAMS40M.

3ACTEPEXEHHS: fikLo nosepxHs
MOE TPILLWHY, BAMKHITb NPUAOL i
HE BMUKAWTE NOro, LLOG6 YHUKHYTH
PU3MKY YPOKEHHS €NEeKTPUYHUM
CTPYMOM.

He BMKOPUCTOBYIMTE NAPOOUYMCHI
NPUCTPOI AN YNLLEHHS MPUNaLY.

He knapgiTb HO MOBEPXHIO BAPUbHOI
MOBEPXHI MeTaNeBi NpeaMeTH, TOKI 9K
HOXI, BUAEKU, NOXKM TA KPULLKK,
OCKINTbK/ BOHU MOXYTb Meperpitucs.
BrkopucToBYMTE BiAMOBIAHY KHOMKY,
OO BUMKHYTW BAPWAbHY MOHENb NiCns
BMKOPUCTAHHS; HE MOKNOLANTECh HO
OOTYUKM NOCYAY.

Mpunog He NpPU3HAYeHnn ans Po6oTn
30 LOMOMOI OO 30BHILLHBbOIrO TANMEPa

BUKOPUCTAHHA

a60 OKPEeMOi CUCTEMU ANCTAHLIMHOIO
KepyBAHHS.

3ACTEPEXEHHSY: He6e3neka
MoXeXi: He KNAAITb NpeaMeTn Ha
BAPW/IbHY NOBEPXHIO.

YBAT'A: 30 npoLecoM roTyBaHHS
cnip HarnanoTy. KopoTtkui npot,ec
MPUroTYBAHHS CNif MOCTIMHO
KOHTPOIOBATH.

3ACTEPEXEHHS: 3annwaTn
BOPUIIbHY MAHeNb 6e3 Harnsay
MNPV BUKOPUCTOHHI MOCNa a60
XUPY He6e3MeyHo, OCKINbkK Lie
MOXe CTBOPUTUN Hebe3neyHy
CUTYALLitO TA PO3MOIUTU BOMOHb.
HIKOJIM He HoMaramnTecs
30racuUTV BOrOHb BOAOLO, O
BMUMKHITb Mpunag, a noTim
HOKPWITE BOrOHb, HAMPWKIASA,
KPULLKOK 060 MPOTUMOXEXHOKO
KOBLPOIO.

LLlo6 30n06irTv neperpiBaHHo,
MEWNAL B XXOAHOMY PA3i HE MOXHO
BCTOHOB/IOBATW 30 AEKOPOATUBHUMU
OBEPUATAMMU.

MO>KNMBI NPUYNHU SHUXKEHHS
NpPOoAYKTUBHOCTI:

Y1MM BinbLUA KiINbKICTb BUTMHIB | Y1M
6iNbLUOIO € BIACTAHb TPYOOMPOBOAY Bif,
OBUIMYHO BCMOKTYBOHHS, TVM BinbLUOO
6yne BTPATA TUCKY i, BIAMOBIAHO,
3HMXXEHHS NPOAYKTUBHOCTI.
HeobxigHo [OTPUMYBOATMCS
MiHIMOIbHOT O Nepepisy
BCMOKTYBQSIbHOI O KAHATY, OCKiNIbKM
He[OCTATHIM Nepepi3 He NULLIE 3HNXKYE
MPOAYKTUBHICTb, ANe N MOXe
MPW3BECTW JO MOPYLUEHHS MPABUABHOI
po60TV ABUMYHO.

A
A

o Butaxka NPn3HA4YeHd BUHATKOBO N4
OOMALLUHBbOIO BUKOPUCTAHHSA 3 METOIO

YCYHEHHS 3aMaXxiB HO KYXHi.
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Hikonu He BUKOpUCTOBYIMTE MPUNag ans
uinem, BigMiHHUX Bif, TUX, ANs SKUX BiH 6yB
po3pobneHnn.



e [1i0,YOC KOPUCTYBOHHS dpUTIOpHULUAMU CNiL, o  LLLOG YHUKHYTU MOLLKOAXEHHS Npunagy, He

MOCTIMHO CTEXNTU 30 HUMW, LLLOG He CTAHOBITbCH HO HBOTO.
AONYCTUTN BUHUKHEHHSA ”0>K‘?>Ki: e HecCTOBTE rapPSUYNN NOCYL HO PAMY, TOMY LLIO
CNpUYnHEeHOoI NeperpIToto OJIEto. Lie MOXe MNOLUKOAUTU CUMIKOHOBI

e HeBWKOPUCTOBYMTE MPUIAL 3 30BHILLHIM YLLiNbHIOBAM.
TOV'MepQ[" 060 OKPEMOIO CUCTEMOIO o HepixTeiHeroTymreixy Ho NoBepxHiiHe
ANCTAHLIMHOTO KEPYBAHHS. KnpomnTe Ha Hei TBepai npeaMeTn. He

e HecnigBCTOHOBAIOBATY MPWUAAL 30 nepeTarymTe nocya no noBepxHi.

LLeKOPATUBHUMU IBEPLIATAMMU, LLOG
YHUKHYTU NeperpiBaHHs.

OYUNLLEHHSA TA Aornan

o [lepep 6yAb-SKUM TEXHIYHUM {HTE@HCMBHOIrO BUKOPUCTAHHS, i iX MOXHA
06CNyroByBOHHSIM BUMKHITb 60 BifKOYITh MUTU B NOCYAOMUMHIV MALLWHI.
NPEUNAL Bifl AXepena XMBeHHS.

®inbTp 3 AKTUBOBAHUM BYTiNNam

e DinbTp NPOTM 30MAXIB 3 AKTUBOBAHNM
BYTiNAAM (AMB. IHCTPYKLLIIO 3 MOHTOXY) He
MOXHO MUTW A60 pereHepyBaATH, MOro
Heob6XigHO 30MIHIOBATK KOXHI 12 MicaujiB.
LLlo6 3aMOBUTM HOBUI INbTP, 3BEPHITLCS
[0 CNY>X6U NiIATPUMKM. BepxHin nepennBHUIM IOTOK € YOCTUHOO

XMPOBOBOBANIBHOIO GiNbTPA, i MOro

HeobXigHO NMepPeBIPATY MiCIA KOXHOro

rOTYBOHHS 060 KOXHOTIO [pa3Y, KOSV BU

MOMITUTE BUTIK PIAVHN HO BAPUITbHY

NoBepPXHIO. [pOMUITE rapsY0oIo BOLOIO TA

BUAONITb 30/TULLKM iXi, 06 30n06irtn

YTBOPEHHIO 30MAXYy T HOBOTY.

JloTok anga 360py pianHU
MW 3BUYONHOMY BUKOPUCTOHHI
PEKOMEHIYETHCS KOXHI BA TUXHI NepeBipaTn

Pewwitka TO CMOPOXHATN OTO.

o He MuitTe B NOCYAOMUIHIN MOLLVHI. MuiiTe BUIMITB LLIyXsiy, MepLL HX NPOBOANTY
PeLLiTKY rapsYvolo BOLOK 3 HENTPAIbHUM perynapHinepesipkv NoTka And 360py BoaK,
MUWOM, HE BUKOPUCTOBYIOUM ABPO3MUBHI 0COGNMBO Y BUMALIKY PO3/IMBY 3HAUHOI
ry6Kkum (He BUKOPUCTOBYMNTE ArPEeCUBHI UM KifIbKOCTi PiAMHW. HATUCHITb KPOH
ABPO3UBHI MUIHI 30cO6U!). (MoMapaHueBnin) AOropu TA BIAKPYTITb 1OrO,

LLLO6 CMOPOXHUTU KOHTeNHep. Micns
CMOPOXHEHHS NOTKA AJ15 360PY BOAY,
30KPYTITb KPOH (MOMApAHYeBUI),
NPUTUCKOIOUN MOro AOBEPXY A0 MOBHOIO
30KPUTTS.

KnanaHy pasi BTpaTV a60 NOLLKOAXKEHHS
MO>HQ 30MiHNTW, MOro Clif, NPnAGATU K
30IMACHY YOCTUHY.

Xuposum ¢inbTp

o OunlynTe abo 3aMiHlonTe PinbTPU Yepes
303HAYeHI iHTepBaNM Yacy, Wob
MiATOMMYBOTW BUTSIXKY B HOIEXHOMY
PO6OYOMY CTAHI TA YHUKATU MOTEHLIMHOIO
PU3KKY NOXeXi Yepes HOAMIPHE CKYNMYeHHS
XMpY.

o XnpoBi GinbTpu CRifYNCTUTU KOXHI 2 Micaui
po6oTM abo vacTille y pasigyxe
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3HATTS OCHOBHOIO JIOTKA 4191 360pY pianHU
[ns 6inbLU peTeNbHOrO OUNLLEHHS Y PO3i
NOTPAMISHHS PIAVHN, IKA MOXe CIPUYNHNTU
HEeMNPUEMHUI 30MaX, 3HIMITb NiAA0H,
BiAYENMBLLN 303HAYEHUI FTAYOK.

CnopOXXHEHHS PiAVHY 3 BiACiKy ABUTYHA
SKLLO HO BAPUIIbHY MOBEPXHIO MPONUTO GinbLLe
11iTpa PIAMHW, BIOKPYTiTb TBUHTOBY KPULLIKY

BUMOTI'A 0O MEBJIIB

(NnoMapaHyeBy), 9K MOKA3AHO, i BiACIK ABUMYHA.
[Micns CNOpPOXHEHHS BiACIKY 30KPYTITb KPULLIKY
(NnoMapaHyeBy) A0 MOBHOIO 3AKPUTTS.
KnanaHy pasi BTpaTY a60 MOLIKOAXEHHS
MOXHO 30MiHUTK, MOro CNif NPUAGATU K
3QMACHY YOCTUHY.

OuuLeHHs npunapy

OuuLLyTe NPUNAA Nicns KOXHOro
BUKOPUCTOHHS, LLLO6 3aMmo6irTu
06BYNIOBAHHIO 6y Ab-AKNX 30AMLLKIB ixXi. s
BUOANEHHS CyXMX 306pYLAHEHb, LLLO MPUropinm
0,0 NOBePXHi, NOTPI6HI 6inbLUi 3ycunns.

e [115 ounLLIEHHSA MPMAaay Bif LLOAEHHOrO
6pyay BUKOPUCTOBYMTE M'KY TKOHUHY YK
ry6Ky, 3MOYeHy BOAOIO 3 AOACGBAHHAM
NPUAATHOrO MUNHOIO 30Co6y. Mpun
KOPUCTYBAHHI MUAHUMW 30CO60MU
LOTPUMYNTECH IHCTPYKLLIM Bif IXHIiX
BUPOOGHVIKIB. PekOMeHaYy€ETbCS
KOPUCTYBATUCA MUIHVMU 30COBAMN i3
30XMCHUMMW BNOCTUBOCTSIMU,

Buoanitb NAsSMM HOKWMNY 30 LOMOMOTOKO
HEeBEeNVKOI KifTbKOCTi PO3UNHY ANt
PO3YMHEHHS HOKMMY, HOMPUKIOA OLTY YK
NIMMOHHOIO COKY, MOKM BAPWIIbHA MOBEPXHS
LLLe He OXOMOJa OCTATOYHO. MOTiM 3HOBY
NPOTPITb MPWAAL BOSIOr OO0 TKAHUHOIO.

[ns npouenypu MOHTaXY 060B’A3KOBO
LOTPUMYBATUCH 30KOHIB, PO3MOPSAAKEHD,
ANPEKTVB TA CTOHAAPTIB (HOPM LLOAO 6e3neku
eNeKTPUYHNX CUCTEM, MPABUITBbHOI Mepepo6Kn
KOMMOHEHTIB TOLLO), YNHHUX Y KPATHI
BUKOPUCTOHHS!

e HeBWKOPUCTOBYMTE CUNIKOHOBUIN FepPMETUK
MiX NPUNALOM Ta CTinbHULEL. KyXOHHO
BAPW/IbHO MOBEPXHSA MPU3HAYEHO ANA
BCTOHOBJIEHHS YPIBEHb B CTiNbHULL
€N1eMeHTA KyXOHHUX MeBNIB i3 LUMPUHOIO He
MeHLwe 600 MM,

AKLLO MPUNAL PO3MILLYETLCA HO
NEerko3amMnCTUX MaTepianax, Clig cyBopo
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LOTPUMYBATUCS BKO3IBOK i CTOHAAPTIB
LLLOJL0 BCTAHOBJIEHHS HU3bKOBOJSIbTHOIO
O6NAAHOHHS TA MPOTUMOXEXHOIO 30XUCTY.
[N npucTpOoiB, LWo BOYAOBYIOTLCS,
KOMMOHEHTU (MNacTVKOBI MATEpPIaNM Tal
LLINOHOBAHY AlepeBUHY) CIlil MOHTYBATU
TePMOCTINKUMM Knesmu (He meHLwe 100°C):
BUKOPUCTOHHS HEBIAMOBIAHNX MATEPIANIB
Ta KNeiB MoXe CNpUYNHUTU edopmadio Ta
BiALLOPYBOHHS.

EnemMeHT KyXOHHMX Me61iB MOBMHEH MATHU
LOCTATHBO MiCLLA ANS NIAKIIOYEHHS
enekTPUYHMX 3'€AHOHb NPUNaLy. AKLWO HOL,
NPUNOLOM YCTOHOBMIOIOTHCA HOBICHI
efleMeHTU KYXOHHUX Meb1iB, BUCOTA iXHbOIO



BCTOHOBJIEHHS MOBMHHAO 306€3MeyyBaTH
LOCTATHBO MiCLLS 1S 3pYYHOr O
MPUroTYBAHHS iXi.

e [103BONEHO BUKOPWNCTOBYBATN LLEKOPOTUBHI
6opaopn 3TBEPAOI AEPEBVHU, LLLO
[PO3TALLOBYIOTbCS HOBKOSIO CTiNIbHMLL
nosagy npunagy. Mpwv ubomy cnig,
LOTPUMYBATUCS BUMOT LLLOAO MiHIMONBHOI
BiACTOHI, MOKA30HMX HO 306PAXEHHAX
BOPICHTIB YyCTOHOBNEHHS.

o MiHiMabHY BifCTOHb Mi>XK YMOHTOBOHWM
NPEWUNGLOM i 30/4HBOIO CTIHOIO MOKA30HO HO

306pP0XEHHI BCTOHOBEHHS BMOHTOBOHOMO
npunagy (150 MM Big 6i4HOT CTiHKK, 40 MM
330y, WoHanMeHwwe 500 MM 10 6y b-SKUX
wad, pO3TALLOBAHKMX BULLE. 3 MiPKYBOHb
€ProHOMIK1 MU PEKOMEHAYEMO, LLLO6
MiHiManbHA BigcTaHb 6yna 1000 MMm).

o LLlo630no6irTi NOTPANASHHIO PIAVHN MiX
KPOEM BAPUITbHOI MAHENi TA CTiNMbHULEIO,
rnepez BCTOHOBIEHHSIM PO3MICTITb
nepenb6ayeHe Knenke yLinbHeHHs No
BCbOMY 30BHIiLLHbOMY KPQtO BAPUIbHOI
noHeni.

ENEKTPUYHE NIAKTIOYEHHSA

3ACTEPEXEHHS: Yci enekTpuyHi
3'€QHOHHSA MOBUHHI BUKOHYBOTUCS
YMOBHOBOXEHMM GOXiBLEM.

e [loTpuMyMTECh CXEMU NIAKOYEHHS
(pO3TALLOBOHA HO HUXHIM CTOPOHI BUPOBY).

e LlennpunogMaes'egHaHHa TNy "Y",
peKoMeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATU KOBENb
xumeneHHs HO5V2V2-F5x 2,5 Mm?,
OOHO®A3HE Ta IBODA3HE nigktoueHHs:

EKOJTON4YHI ACINEKTU

MIHIMOBHUI NePeTH NPOBIAHUKIB: 2,5 MM,
30BHILLHIN fiOMETP CMIOBOro KAGenio: He
MeHLe 8 MM - He 6inbLue 12 MM,

o 3'€QHYBObHI KNEMHUKN 3HOXOAATLCS Nif,
KPULLIKOIO KNEMOBOi KOPOOBKMU.

o [lepekoHaMTECS, LLLO XAPAKTEPUCTUKM
No6yTOBOI e1eKTPOCUCTEMU (HAMNPYra,
MOKCUMQJIbHO MOTYXHICTb TA CTPYM) CyMiCHi
3 XOPOKTEPUCTUKAMU NPUNCAY.

e [ligknioviTb NpMnag, sk NOKA30HO B
IHCTPYKLLT 3 MOHTOXY (BiANOBIAHO O
CTOHACPTHUX HOPM HAMNPYI1 Mepexi, Lo
LiloTb B KPAiHi).

A Yeara! He 3saptonite kabeni!

YTunisauis no6yToBoOi TEXHIKU

CVUMBO/N mmHO BUPOGI 60 MO0 yNaKOBLi
BKOI3Y€ HOI T, LLLIO BMPI6G HE MOXHO yTUII3yBATK

PO30M 3i 3BUYANHUMM MOBYTOBUMM BifXOLAMMU.

Bupi6 cnig yTnnisyBaTu B LLEHTPI, LLLO
crewianisyeTbca HO NepepoobLIi eNeKTPUYHNX
TO eNeKTPOHHMX KOMMOHEHTIB. 3a6e3mneynsLun
MPABWUIIbHY YTUAI3ALIO LIbOro BUPOOY, BA
LLOMOMOXeTe 30M06irT! MOTEHLMHUM
HeraTVBHUM HOCNIAKAM A5 HOBKOIULLHBOMO
CepefoBMLLO TA 300POB'S, SKi B iHLLOMY
BMMNOLKY MOXYTb BUHWUKHYTM BHOCILOK
HeHanexHoi ytunisauii. LLlo6 oTprmaTtn 6inbLu
AeTanbHy iHGOPMALLo NPO Te, AK NepepobuTn
Lien B1pi6, 3BepHIiTbCS 1O MiCLLEBUX OPraHiB
BNOAM, MiCLLEBOI CNTy>X6M yTunisauii Bigxonis
a60 MArasuHy, Ae B1 Npna6onn NpoayKT.

MpuncTpin BinNoBigae BUMOram QupekTnam
2012/19/€C CTOCOBHO 3MEHLLEHHS
BMKOPUCTOHHS HEGE3MEUHNX PEUOBUH,
BMKOPWCTOBYBOHMUX Y €NEKTPUYHUX TA

€NeKTPOHHMX MPUCTPOSX, O TOKOX yTURI3aLii
BiAXOLiB.

YTunisauis nakyBanbHUX MaTepianis

MaTepionu, NoO3HAYeHi CUMBONIOM C/?)
NigNsraTb MOBTOPHIM NepepobL,i. YTunisymnte
MAKyBASbHI MATEPIANN Y CrIeLLianbHi
KOHTeMHepW Ans 360py 415 Nepepo6Ku.

EHepros6epexeHHs

Bn MoXxeTe LLogHS eKOHOMUTW eHeprito Nig Yac
MPUrOTYBAHHS iXi, LOTPUMYIOUNCb HOBEAEH WX
HUX4Ye nopam.

e Harpisatouun BOAY, BUKOPUCTOBYMNTE NLLIE
HeobXiaHY KinbKiCTb.

o  FKLLO € MOXIMBICTb, 30BXAN HOKPUBANTE
NOCYA, KPULLKOIO.

o Po3MilynTe Nocya Ans NPUroTyBaHHSA A0
TOrO, Ik BU YBIMKHY 1M KOHPOPKY.

o [loCyZ MEHLLOro fiaMeTpy PO3MilLlynTe Hal
MEHLLMX KOHPOPKOX.

o CTOBTE KACTPYNi 6€3NOCePefHbO B LIEHTP
KOHbOPKMN.
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e BuWKOPWUCTOBYIMTE 3CNLLIKOBE TEMSO, LLLOG
36eperTu ixy Tennow a0 PO3MOPO3UTU il

OrNnnC TOBAPY

3+ Kom6iHoBaHa koHdopka (210 x 410 mm) 3000
4 BT, 3 pyHKuieto Booster 3700 Br.

B IHOANKATOPU

BusBneHHs HOABHOCTI nocyay

KoxHa koHpopKa 061agHOHA CUCTEMOIO, IKA
- BUSIBISIE HOSIBHICTb KACTPYI UM iHLLIOrO mocyay
HO BAPWIIbHIM NOBepPXHi. CUcTeMa BUSBEHHS
3[40THO PO3Mi3HABATU KACTPYI 3
HAMOrHIYYBOHWUM LHOM, MPUAATHI Ans
BUKOPUCTOHHS HA IHAYKLIMHUX MAUTAX. AKLWO
OamHapHa koHdopka (210x190 mm) 2100 BT 3 nig4ac poboTy NOCy 3HIMAETLCS 60
dyHkuieto Booster 3000 BT BMKOPWCTOBYETLCA HEBIAMOBIAHNI NOCy, HA
2 OpnHapHa koHdopka (210x190 mm) 2100 BT 3

dyHkuUieto Booster 3000 Bt

aucnnei3'aBnsaeTbCcs CUMBON ':’

3 OpnHapHa koHopka (210x190 mm) 2100 B 3 IHAMKATOP 30/TMLLKOBOrO Tenna
$yHkuieo Booster 3000 Br IHAVKATOP 3ANULLIKOBOrO TEMA — Lie GpyHKLis
4 OAnHapHa koHdopka (210x190 Mm) 2100 BT 3 6e3nekw, KOl CUTHAMIZYE MPO Te, LLIO MOBEPXHS
¢yHruieio Booster 3000 Br BAPWIBHOI 30HM BCe LLie Mae TeMnepaTypy 50
5 [akens ynpasniHg °C a60 BuiLLe i TOMY MOXe CMIPUUYNHUTY OMiKK,
6 BCMOKTYBAbHO pewiTka AKLLO [LOTOPKHYTUCS [LO HEI TONNMU PYKAMMU.
1+2 K0M6iHosoﬁo KoHobopka (210 x 410 mm) 3000
BT, 3 pyHkuieio Booster 3700 Br. CeHcop BignosigHoi koHpopkm Bkasyel T,
OBMEXEHH4A NMOTY>XHOCTI
Mpuv NnepLUoMy NigKMoYeHHI npunagy Lo ®§n§ ® 8§ p& » <>8u
'D'OMOLquO.I.MepeXiVCTOHOBHMKHOBMHeH ° “Z“E|ﬂI:lﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬁﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂP
BCTAOHOBWTU MOTYXHICTb KOHPOPOK HO OCHOBI . WG > = E o noa g

GOKTNYHOT MOTYXXHOCTi LOMALLUHBOI

enekTpomepexi. Lito onepauito HeobxigHO . d
BUKOHOTM MPUBIIU3HO MPOTATOM 2 XBUSTUH. Haruckavte ceHcopnl a6o U, uio6
NepeMiLLATUCS MO MEHIO, AOKM MPABOPYY He

SIKLLO B LibOMY HEMAE HEOOXIAHOCTI, MANTY BiLO6pa3aTbCS CeHcopU °5“ Ta “6*.
MOXHQ BK/TOUMUTIN 6e3rmocepeHbo 30 o o

@ HaTtucHite "+" 060 "-", o6 BnbpaTn
AOMOMOroio \&/ a6, sk ANbTEPHATUBA, MPABUIIbHE 3HOYEHHS, LLLO BIOBPAXKAETLCS HO
BMKOHOTU NPOLelypy, ONMUCAHY HUXYE, ANs CeHcopax BULLE.

LOCTYry B MEHIO.
LOnB. TEXHIUYHI XOPAKTEPUCTUKM B TAGANLL

o [1igkntoviTb BOPUIbHY MOBEPXHIO 4,0
A P Y P A HUXYE:

LOMALLHBOI Mepexi (Lo onepadito
NoTRIGHO BUKOHYBATM LLLOPA3Y, KON
BiIKPNBOETE MEHIO).

KBT TMpuMiTKU
7,4 CToHOOPTHE NOYATKOBE HANALUTYBAHHS

. HGTMCHin®. 6,0
e HATUCHITbIyTPUMYNTE CEHCOP 30HU 5.0
MPUroTYBAHHS Y BEPXHBOMY NIBOMY KyTi TO 4,0
CUMBON \E]I’] POTArOM KifIbKOX CEKYHS, 2(7)
e [lpoBeaiTb NanbLLEM CMPABA HAIBO B3LOBX 2’5

CMYT1 NPOKPYTKM, HA AKil BiGOGPA3NTbCA
aHiMadlis.

[oku He 3'aBUTbCS HACTYynNHe!:
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Micns BBEAEHHS NPABUIBHOIO 3HAYEHHS
NiATBEPAIT, HOTUCHYBLLM TA YTPUMYHOUM

knoBiwy \&/.

MAHEJb YIMPABJIIHHA

LLlo6 B1ITK 6e3 36epeXXeHHs 3MiH, HOTUCHITb

KHOMKY D

1 KHonka YBIMKHEHWI/BUMKHEH NI

2  30HO NPUroTYBOHHS

3  KHomKa ckMpaHHS $inbTpa-XMpPOBIOBIOBAYA
4  KHOMKO CKMAOHHS BYrinbHoro ¢inbtpa
5  30HO KepyBAHHS BUTSXKOIO

6 Cumson TamMepa

7 3oHa Tanmepa

8  Knonka yHkuii Recall

9  3oHa ynpasniHHS TarMepoM

10 KHonka ¢pyHKuji Booster

1 KHonka PyHKLiT PO3MOPOXYBAHHS

12  CumBon ¢yHKLIT PO3MOPOXYBAHHS

13 KHonka oyHkuii Maysa

14 KHonka $yHKLii BnokyBaHHS

15 BucyBHaO knaBsiaTypa

16 ®yHkuia Dry

A KHonka ¢yHKuii ABTO

Konv B1 ctaBnTe nocyn Ha 0gHy 34 KOHGOPOK,
BOPW/IbHO MOBEPXHSA ABTOMATUYHO BUSABASIE Ti
MPUCYTHICTb i 30CBIYYE BIANOBIAHMI CEHCOP,
06 OKTUBYBATM i

SKLL,O HO BAPWITbHI MOBEPXHI HEMAE KACTPYb
060 iHWNX NPeaMeTIB, CEHCOPU He CBITATbCS.
Ha naHeni ynpaBniHHS 30BXAM CBITATbCS
dYHKLT, SKi MOXHO 06paTK. BubepiTh GyHKLIT,
TOPKHYBLUMCb BiAMOBIAHOIO CUMBOY.

KOH$OPKM MOXHO OKTUBYBATU, HATUCHYBLLIN
[)
BiAMOBIAHMI CEHCOP 3

CeHCOop 30CBITUTLCSA ACKPABILLE, LWO6
nigTBEPANTN OnepaLlito.

YBiIMKHEHHS npunaay:

HaTucHiTb Ta yTpuMynTe kHorky BKJT / BUKJ, W06 yBIMKHYTU TGO OKTUBYBATW bYHKLT BAPUIbHOT MOBEPXHI.

B Liel Yac BApUIibHA MOBEPXHS YBIMKHEHA, MPOTe BCi KOHPOPKM | BUTSXKKO MAIOTb HYIbOBY MOTYXHICTb. AKLLO
BAPWIbHO NOBEPXHSA He 6yae BUKOPUCTOBYBATUCS, BOHO BUMKHETbCS Yepes 10 cekyHa,

YBara: 3 MipkyBaHb 6e3rnekn BApUIbHY MOBEPXHIO Y BYAb-AKMUIA YAC MOXHO BUMKHYTU KHOMKOIO BMUKAHHS/

BVMUKOHHA.
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Micns BBIMKHEHHS BOPWIbHOI MOBEPXHI HA 4 LIMdPAX KOHPOPOK BinobpasuTses: & Ta L‘ HQO ceHcopi

BUTAXKN.

dYHKUII BAPUIbHOI MOBEPXHI

°8, ©88 8l e« » °g¢

ornrnrrnrnERERIRRRRNNNRRRRNIRE P

® 63m9—+g; Ilﬂegm

BnokyBaHHS
KHOMOK

s yHKUis 30n06irae BUNOAKOBOMY BKIIIOYEHHIO OBNAAHAHHS

LLlo6 aKTUBYBATH: YBIMKHITb BOPWIIbHY MOBEPXHIO, HATUCHITb | yTPUMYMTE KHOMKY El Micna
3BYKOBOIO CUIHOMNY HATUCHITb | yTPUMYITe ABA NiBi CEHCOPU NPUGAMN3HO 3 CEKYHAM, LOKU He
]

BCi ceHcopu He BkasysaTumyTb L .
OnucaHi onepauii Heo6xigHO BUKOHATM NpoTsarom 10 cekyHA.

LLlo6 BUMKHYTU: YBIMKHITb BAPUBbHY MOBEPXHIO, HATUCHITb | yTPUMYITE KHOMKY £| Micns
3BYKOBOIO CUrHOY HOTUCHITL | yTPUMYWMTE ABA NiBi C@HCOpW NPUBAN3HO 3 CeKYHAMN, LOKU He
]

BCi ceHcopu He 3racHyTb L .
OnucaHi onepauii Heo6XiAHO BUKOHATM NpoTsarom 10 cekyHA.

dyHKuUia
Boost

KoXHy KOHbOPKY MOXHO HONALLTYBATA HO MOKCUMATBbHUIA PiBEHb MOTYXHOCTI HO Yac Ao 5
XBUIINH.

LLlo6 akTrBYBOTW: BUGEPITb OAHY 3 4 KOHPOPOK TA BUGEPITb 3HAUYEHHS «BOOSt», HOTUCHYBLUM

»

KHOMKY « ¥ »,

BinnoBiaHWIM ceHcop Bifo6paxXaTUME P

LLlo6 BUMKHYTW: BUGEPITb OAHE 3 IHLLMX MOX/IMBMX 3HOUYEHb HO CMY3i MPOKPYTKM A60

HOTUCHITb KHOMKY <<>>>>. 3ByKOBMl;] cnrHan FIi,D,TBepJJ,VITb BUMKHEHHS.

TariMepwn 30H
NPUroTyBOH-
He

DyHkuis Timer [03BONSE BUMKHYTU NEBHY KOHPOPKY MNiCNs 30KiHYEHHS BCTOHOBIEHOMO Yacy.
KoHpOpKM MOXHA MPOrpamMyBaATN OKPEMO, OCKINIbKM KOXHA 3 HUX MOE BIOCHUI TOMep.

LL|o6 aKTMBYBOTU: BUGEPITb OKTUBHY KOHPOPKY, HOTUCHYBLLIN CEHCOP, HOTUCHITL BIAMOBIAHMN

CMMBON 30 LONOMOTOI0 KHOMOK «+» T «-» BCTOHOBITb MOTPIGHMIN YOC 3BOPOTHOIO
BiLNiKY.
He TopkanTecs HiYoro NpoTsarom 5 cekyHn, Wo6 nigTBePAUTN BCTOHOBIEHNIN YaC.

[INsi BUMKHEHHS: AoYeKanTecs 30KiHYeHHs 3BOPOTHOro Biﬂ,ﬂiKy 060 CKMHbTE 3HOYEHHS

TaMepa (HATUCHITb CUMBON @ a noTiM «-» go 0).

OyHKuia May-
3a

List pyHKLiS LO3BONSIE MPUSYNUHUTY / NEPE3ANYCTUTU BYAb-sKY OKTUBHY GYHKLLIO HO
BOPWIIbHIN NOBEPXHI. AKLLO QYHKLis NAy3n He BUMKHETbCS NPoTarom 10 XBUAWH, BOPUIbHA
MOBEPXHS BUMUKOETHCSH ABTOMATUYHO.

Mig yac naysw Bci ceHcopwn BKc:serTbl ’ LLLO OHQYQE:
- XofHa 3 KOHPOPOK He BUPOBNSE eHeprito.

- YCi PYHKL,iT BUMKHEHI.

LLlo6 yBIMKHYTM: KOSIM BOPWIIbHA MOBEPXHS MPALIOE, HOTUCHITb KHOMKY ” .Y akocTi
NiATBEPAXEHHS onepaLii BUAAETLCSH 3BYKOBUN CUTHA.

LLlo6 BUMKHYTU: HATUCHITb KHOMKY ” TO MNPOBEAITb NASbLIEM 31iBA HAMPABO B3LOBX CMyri
NPOKPYTKW, IKA BiLOGPAXAE QHIMALLIO.
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DyHKUiA BU-
KUKy

List pyHKLS BUKOPUCTOBYETLCS A5 BUKIIVKY POGOUYNX HONALUTYBAHb BAPUIBHOI MOBEPXHI Y

pa3i KOPOTKOI BUNAAKOBOI 3yNMMHKM 30 LOMOMOI Ot KHOMKM b

YBIMKHITb BOPWUIIbHY MOBEPXHIO TO HOTUCHITb KHOMKY b 06 BiAHOBUTW dYHKLT, Lo 6ynn
QKTUBHI 0 1l BUMKHEHHS.

AKLLO NiCAA BUMKHEHHS BAPWIbHOT MOBEPXHI i He BBIMKHYTU MpoTsaroM 5 cekyHp,
HONALUTYBOHHS GYHKLN, OKTUBHUX A0 il BUMKHEHHS, 6yAyTb BTPAYEHI.

DyHKLia posi-
rpisy

s dyHKLis BUKOPUCTOBYETHCS A1t HAMPIBAHHS KACTPYIi HO MOKCUMOSIbHIM MOTYXHOCTI, NepLu
HiX MPOAOBXYBATW FOTYBATU HO BUGPAHOMY PiBHI. YaCOBUI IHTEPBA, MPOTArOM SIKOrO
KOHPOPKA YTPUMYETLCSH HO MAKCUMOSIBHIN MOTYXKHOCTI, 301€XUTb Bif, BCTAHOBNEHOMO
OCTATOYHOrO PiBHA rOTYBAHHS. [JVB. TA61MLIO!

PiBE€Hb MOTY>XHOCTI TarMep (cekyHam)

He poctynHum

40

72

120

176

256

432

120

192
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He poctynHum

Boost He poctynHum

Br6epiTb 0AHY 3 KOHPOPOK T HATUCHITL | YTPUMYNTE BUGPAHE 3HaYeHHs (Big O fo 8) Ha cMys3i
NPOKPYTKN NPOTArom 3 cekyHf. BapunbHA NaHenb MOTUMe MAKCUMOIbHY MiKOBY MOTYXHICTb
MPOTAroM nepiofy Yacy, iK1 3MIHIOETLCS 3ASIEXHO Bif, MornepenHbO BCTOHOBIIEHOT
MOTY>XXHOCTi MPUrOTYBAHHS, O MOTIM BOHO NMOBEPHETbCSA A0 3HAYEHHS, BCTAHOBEHOIO HA

MOoY4aTKy. BignosigHun CeHCOp BKA3ye TO BCTOHOB/EHE 3HAYEHHS, MOTIM NnLle 'q

LLlo6 BUMKHYTW: BU6EpPIiTb BiANMOBIAHMIA CEHCOP, LLO BKO3YE quo BCTAHOBITb 3HOUYEHHS HA
CMy3i NPOKPYTKN HA HyJib.

Kom6iHoBa-
HUN PeXnM
(pyHKuin
"MicT")

List dyHKUis fO3BONSIE 3'€AHATU 2 KOHDOPKM, LLLOG BUKOPUCTOBYBATU X | KEPYBATU HUMU K
€AMHOIO BENMNKOIO KOHPOPKOIO. Lie A€ MOXAMBICTb BUKOPUCTOBYBATM MOCYA 3 6ifibLu
LUMPOKNM LHOM.

[ns uiei dyHKUiT MOXHO BUGPATM KOHPOPKM SIK NiBOPYY (cepen HUX), TOK i MpaBopyuY (cepes,
HUX).

LLlo6 aKTMBYBOTW: OLHOYOCHO HATUCHITb O6UABI OKTUBHI KOHGOPKM, BOKN HO CEHCOPI He

Bigo6paxaTtumetbes ! 1,
LLlo6 BCTOHOBUTU MOTYXHICTb KOHPOPKM, KY MOXHO BUKOPUCTOBYBATU B KOMGIHOBAHOMY
PEXMMI, 30CTOCOBYINTE CMYTY MPOKPYTKM.

LLlo6 BUMKHYTW: OLHOYOCHO HOTUCHITb KHOTMKM, LLLO BUKOPUWCTOBYIOTbCS AS151 AKTUBALLT GYHKLLT,
LLOKI He MOYy€eTe 4BA 3BYKOBI CUTHAN.

Baxknmso! BapunbHO NoBepXHS OBTOMATUYHO PO3Mi3HOE HASBHICTb BENWKOI KACTRYI, KA
301MMAE ABi KOHPOPKM, ane, SKLLO HEe AKTUBOBAHO GYHKLLIO «MiCT», KepyBATUME KOHPOPKAMU
He3anexHo.

OyHKuia nig-
TPUMOHHS Te-
nna

Lis ¢yHKLli$I BUKOPWCTOBYETbCA ONA I'Ii,D,TpI/IMKI/I TeMnepaTypu NpUroToBAHMX CTPAB.

LLlo6 aKTMBYBOTH: BUGEPITb OKTUBHY KOHMOPKY Ta BUEepiTh L=l (nponyHae 38ykosui curHan

HO NigTBEpAXEeHHs onepalii).

LLlo6 BUMKHYTU: BUGEPITb KOHOPKY, NoTiM o6epits L2 . [Ba 38yKOBI CMrHONM NiATBEPAXYIOTL
BUMKHEHHSI.
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TABJINUA NPUTOTYBAHHA

Piserb . ABTOMOTUUHE BUMKHEHHSI
noty>x- Cnoci6 NpUroTyBaHHS Jnsi Yoro BUKOPUCTOBYETbCS
: (roavHwu)
HOCTi
. . Macno, Wwokonag, XenatuH,
1 TonneHHs, M'ske HOrpPIBAHHS A 10h
coycm
, . Macno, Wwokonag, XenaTux,
2 TonneHHs, M'ake HarpiBaHHSA A 5h
coycmn
OoBefeHHS [0 NOTPIGHOT
3 HosedenHs fonorp Puc 5h
TemMnepaTypu
4 TpwBane BapiHHS, 3aryLleHHs,  OBoui, KAPTOMAS, CoycK, 4h
TYLLUKYBOHHS dpyKTH, pUba
5 TpvBane BAPiHHS, 3aryLeHHs,,  OBOYi, KAPTONAS, CoycH, 3h
TYLUKYBOHHS dpyKTY, pnbda
HenepepBHe roTyBaHHS,
. MaKkapoHM, cynu, TyLLKOBOHE
6 TYLIKYBOHHA Nicns M'Aco 2h
O6CMOXKYBOHHSA
KapTonnsHi ppoLuTi (aepyHn),
7 M'ske 06CMaXyBAHHS OMeTH, MOHIPOBAHI Ta 2h
CMOXXeHi cTpaBw, koBbaca
CMOXXEHHS, CMOXKEHHS . -
8 : Y M'sico, kapTonnsHi Yincm 2h
PpuTiopi
HeTpwuBane cMaxeHHs npu Creiim 1h
BMCOKMX TEMMEPATypaXx
LLIBnaKke HOrpiBaHHS Kun'atiHHg Boan HepocTynHo.

MEPCOHANI3ALI MEHIO KOPUCTYBAYA

KopucTyBay Moxe BUKOHYBOTM MeBHi ornepaLii HONALWTYBAHHS BUPO6Y. JOTPUMYMTeCh HOBELEHOT HuXYe
npouenypw, Wob yBiTK B MeHIO: onepaLlii HEO6XiAHO BUKOHATY MPOTArOM 2 XBUSIVH.

- HartucHitb @

— HaTuCHITL | yTpuMyIATe HKHII NiBUI CEHCOp Ta CUMBON EI .
- [poBeaiTb NanbLieM 3niBa HanpaBo B30BX CMYrW MPOKPYTKM, Ha AKii BifoOpasnTbCcs aHimaLlis.
,D,OKI/I He 3'aBUTbCH HACTyMnHe!

@g)nz‘

88

8% aus

QoooooooooooOOODOOOOOOODOOOOODD P

W5 = 4+ & O
@g

HatucHits ceHcop U abo d o6 BU6PATH NOTRIGHUI NapaMeTp.
HaTmnckamTe KHOMKN «-» A60 «+», o6 BUOPATM NOTPIGHE 3HAYEHHS.
MosicCHeHHS ANB. B TAGNLL HUXYeE:

n 8 @gg

3HOYEHHSs
Ha ceHco- Onuc 3HAYEHHS HO CEHCOPAX BUTSXKKU
pax Timer
. ’ O - 3ByK yBIMKHEHO.
U1 T'YyUYHiCTb KNOBILL iy

1 - 3BYK BUMKHEHO (30 30MOBYYBOHHSAM).

O - 3BYKOBWI CUIHAS BUMKHEHO.
1 - 3BYKOBUM CUrHON yBIMKHEHO Ha 30

u2 MeHIo KepyBOHHS 3BOPOTHWM BifJ1ikoM TanMepa CeKyHA,.
2 — 3BYKOBW CUIHO YBIMKHEHO HO 2
XBUNUHW.
. O - BUMKHeHoO.
us OyHKuis Dry

1 - YBIMKHEHO (30 30MOBYYBAHHSIM).
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ByrinbHWI dinbT
Y ¢ P 0 - BUMKHEHO (30 3aMOBYYBAHHSAM).

u4 YBATA! AKTUBYINTE Y PA3i BUKOPUCTAHHS 1-Vai
: - YBiMKHEHO.
diNbTPYBANBHOrO eIEMEHTY.
us DyHKLis BUSBNEHHS nocyay 0 - BuMkHeHo.

1 - YBIMKHEHO (301 30MOBYYBAHHSIM).

- Micnst BBeAEHHS NPaBUMLHOTO NapamMeTpa Ta 3HAYeHHs! MiATBEPAbTE WOro, HATUCHYBLIM Ta YTPUMYUH @ MpOTAroM
MPUBN3HO 2 CEKYHA,.

- Lo6 Buittn 6e3 36epexeHHs 3MiH, HATUCHITL KHOMKY D npnBN3HO Ha 2 CEKYHAW.

dYHKUII BUHTSAXKU
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TOPKHITLCA | NPOTArHITL NANeLb MO CMy3i MOTYXHOCTI, MOKM He 3'ABUTbCA «b», o6 BCTOHOBUTU
wBnakictb IH-TEHCUMBHA 1. Po60Ta B LibOMY pexmMi obMexyeTbes 10 xBunuHamu. Micns

30KiHYEHHS LibOro Yacy CMCTEMA OBTOMATUYHO MOBEPHETLCS A0 NornepefHbO BCTAHOBIEHOI

LIBUAKOCTI. N5t BUMUKOHHSA HEO6XiAHO BCTAHOBUTMW iHLUY LUBUAKICTb.

TOPKHITBLCS | NPOTATHITb NANELb MO CMY3i MOTYXHOCTI, MOKWN He 3'SBUTbLCS «P», 06 BCTOHOBUTH
upu wenakictb IHTEHCVIBHA 2. Po60oTa B LiboMy pexunmi oomexyeTbest 4:30 xBunmHamu. Micns

30KIHYEHHS! LIbOrO YaCY CUCTEMO ABTOMATMUYHO MOBEPHETHLCS L0 NomnepefHbO BCTAHOBEHOT
LUBWAKOCTI. AN BAMUKOHHS HEO6XiIHO BCTOHOBUTMW iHLLIY LUBUAKICTb.

C/MBOJ1 ABTOMATUYHOIO PEXUMY

AKTVBOLLiSI/BUMKHEHHS QYHKLLiT BTOMOTUYHOIO PEXUMY: HOTUCHITb CUMBOS @ .
Lia yHKLiS OKTUBYETLCS IMILLIE TOLI, KONM NOTYXHICTb KOHPOPKM [OPIBHIOE 60 NepeBuLLyE 6.

®yHKuUia «Dry»
LLlopasy nicns BUMKHEHHS BOPUIbHOI MOBEPXHI BUMUKAETBCS, MiCS BUKOPUCTAHHSA OAHIEl a60
KinlbkoX KOHGOPOK, ABUIYH BUTSXKKM NpaALioBaTMMe NpoTaroM 10 XBUANH HO NepLUOMY PiBHI

wBmakocTi. Mig yac po6oTn GyHKLIT «Dry» yci KHOMKM BUMKHEHI, KPiM KHOMKM @i KHOMKKM «O»
PIBHS BUTSIKKM.

o6 BUMKHYTK dyHKLUitO «Dry» nig yac po6oTu, KOPUCTYBAY MOBUMHEH MEPEMICTUTU KHOMKY PiBHS
BUTSXKM 3 "1" Ha "0" 30 fonomMoroto NoB3yHka a6o 3a4yekaT 10 XBUKH.

CuMBOJ 06CNYroByBAHHS XXUpoBoro $pinbTpa

CUrHan HeOB6XIAHOCTI OUMLLEHHS iNbTPA-XMPOBIOBIOBAYA BiAOGPAXKAETLCSA BiAMNOBIAHUM
@ &

CBITNOMIOAOM « == », LLIO FOPUTH NOPYY i3 ceHcopom & L0 &

CuMBO 06CNYroByBAHHS BYTifIbHOrO ¢pinbTpa

CUrHon HeOB6XIAHOCTI OUULLIEHHS BYTiNbHOIro GinbTPA BifOBGPAXAETLCS BiAMOBIAHNM CBITNOAIOA0M
.:o @[k

« ==, LLIO FOPUTb MOPYY i3 CEHCOPOM &

CKUAOHHS TA peaKTUBALLS GinbTpiB

Yepes 200 rogmH poboTu ByrinbHoro ¢inbtpy i 100 rognH po6oTH XMPOBNOBIOIOYOro GiNbTPy
30ropsIHHS BiAMOBIAHMX 3HAYKIB CUFHONI3YBATMME MPO HEOBXIAHICTb MPOBELEHHS TEXHIYHOIO
06CNyroByBOHHS 303HAYEHOro GinbTPA.

Micns BUKOHOHHS TEXHIYHOrO O6CYroBYBAHHS GiNbTOA MPW BUMKHEHIN MOBEPXHI, BUKOHANTE
HOCTynHe:

- [ns pinbTpa->KMPOBNOBMIOBAY MiCNs BAKOHaHHS TEXHIYHOMO 06CMYroByBaHHs HATUCHITb | yTpu-

MyWTE CMBON —— . 3BYKOBWI CUTHaN 03Ha4aTMe, LLO CKWAAHHS HanawTyBaHb 6yno BIUKOHaHO.
- [ns BYrinbHOro ¢inbTpPA nicns BUKOHAHHS TEXHIYHOTO 06CMYroBYBaHHS HATUCHITL i yTpUMYIiTE
9,
L 4

cumBon 2 3BYKOBWI CUrHaN 03HaYaTMMe, LU0 CKUAAHHS HanawTtyBaHb 6yno BMKOHaHO.

AKLLO BM Npua6ann GinbTPyBANbHUIM efIEMEHT, BYTiNIbHNM iNbTPOM (419 AKTUBALT AMB. PO3AIN
BOM HEOOXiIAHO OKTMBYBATU KEPYBAHHS "HonawTyBOHHS MeHto kopuctysava'”).
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OYHKUIA KOHTAKTY 3 BIKHOM

SAKLLO BU MPUABANN BUTSXKKY TA MiAKTIOYMNN il
00 "KOHTOKTY 3 BIKHOM", IKLLLO 3'IBASIETLCS LSt
QHIMOLiS, LIe O3HAYAE, LLLO BV HE MOXeTe
KepyBATU BUTSKKOIO:

By MOBMHHI BIAKPWTY BIKHO, LLLO6
BiLOGPA3UINCH CEHCOPU BUTSIXKM, TO
[03BONIUTU i BUKOPUCTOHHS.

OYHKUIA YINPABNIHHA MOTYXHICTIO

Lle npucTpin Mae enekTpoHHY GyHKLi0
KePYBAHHS MOTYXHICTO.

L5 yHKLIS KOHTPOIOE NOAAYY MOKCUMOBHOI
noTy>HOCTi 3700 BT MixX KOMGIHOBOHMMM
KOH$OPKAMM (NiBA TA MPABA CTOPOHM),
ONTUMI3YIOUYM PO3MNOLIN MOTYXHOCTI TO
YHUKOIOUU CUTYOILLI MEPEBAHTOXEHHS
cucTeMm.

DyHKLiA PO3MOAINSAE MOKCUMAIbHY MOTYXHICTb
MiX BAPWIIbHI 30HOMY, , LLLO BUKOPWUCTOBYIOTbCA
B KOMBIHOBAHOMY pexuMi. [I1B. intocTpaLiio.
L5 yHKLIS NPy HEOBXiAHOCTI 3HNXYE
MOTYXHICTb APYrOi BOPWUAbHOI 30HU, LLLO
NpPALoe B KOMGIHOBAHOMY PeXMMI (OCTAHHIN
KOMOHAi MPUCBOIOETLCSA BULLUM MPIOPUTET).

1 o —&
B- —a
Mpuknag:

AKLLo anst KoHGOPKM 1BUGPAHO LOAATKOBNM
piBeHb NoTyxHoCTi (boost) (P), NoTyXHicTb
KOH}OPKM 2 HEe MOXe OAHOUYACHO
nepeBuLLYBOTW PiBEHb MOTYXHOCTI 9 i 6yae
OBTOMOTUYHO OBMEXEHA.

KEPIBHULTBO 3 BUKOPUCTAHH4A NMOCYAY

SAKWiA NOCy A, BUKOPUCTOBYBATHU

BukopucTOoBYIMTE NALLIE KACTPYNI 3
depOMArHiTHUM AHOM, NPUAOTHI ANA
BUKOPUCTOHHS HO IHAYKLIMHUX NAUTAX:
e YOBYH

e eMQaSIbOBOHA CTASb

e BYyIr/ieLeBaCTaib

e HEPXABIYA CTASb (TOKOX YOCTKOBO)

e QIIOMIHIN 3 GepPOMArHITHUM NOKPUTTAM A60
LHO 3 PePOMArHITHOIO MAACTUHOIO

LLlo6 BU3HOUNTU MPUAATHICTb MOCyay,
=

nepesipTe HassHicTb cumeony 24 (sk npasuno,
TAKMI CUMBOJ HOHECEHUI Ha AHO nocyay). Bu
TOKOX MOXeTe HO6N3UTU MATHIT 40 AHA
KACTpYNi. KL BiH MPUTATYETLCS, Lie O3HAYAE,
LLLO CKOBOPOAY MOXHQO BUKOPUCTOBYBATU HO
IHOYKUIMHIN NAnTI.

LLlo6 3a6e3neunTi oNTUMONbHY ePEKTUBHICTb,
30BX/AN BUKOPUCTOBYMTE KACTPYI 3 MIIOCKMM
[HOM, SIKi MOXYTb PIBHOMIPHO PO3MoainsaTu
Tenno. HepiBHe AHO MOXe BMAVMHYTU HA
MPOBIAHICTb MOTYXXHOCTi TA TEMNA.

AK KOPUCTYBATUCS MOCYA0M

MiHIMONbHWI AiaMEeTP KACTPYNi/CKOBOPIAKM
0N Pi3HUX KOHPOopOK. LLLo6 3a6e3neunTi
HanexHy poboTy BAPUbHOI MOBEPXHI, MOCY
CNif PO3MILLYBATU HO OAHI 60 AEKiNbKOX
OMOPHMX TOUKOX, 303HOYEHX HO MOBEPXHI
BAPWIIbHOI MOHENI, i MOCy A MOBUHEH MATU
BiAMOBIAHMI MiHIMONBHUN JiaMeTp.

30BXAM BUKOPUCTOBYMNTE TY KOHPOPKY, SKA
HaMGiNbLUEe NiAXOANTb Mif AiAMeTP AHA nocyay.

KoHdopku JiameTp AHaA nocyay

MiH. @ (peko- Makc. @ (peko-
MEHOOBOHUIM) MeHOOBAHUN)
Kom6iHoOBaHO 190 MM 230 MM

nisa/npaesa
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OkpeMi niBi/

npasi 110 MM

210 Mm

MopoXHi a60 nocya 3 TOHKUM fHOM

He cTaBTE HO BAPUIIBHY MOBEPXHIO MOPOXHI
KaCTPYnNi/CKOBOPIAKM Q60 3 TOHKMM LHOM,
OCKiNbKM e YHEMOXITMBUTb KOHTPOJTb
TeMnepaTypu a60 ABTOMOTUYHE BUMKHEHHS
KOH®}OPKM, AKLLLO TEMMNEPATYPA ByLe HAATO
BMCOKOIO, LLLO MOXe MNPU3BECTU A0
MOLUKOAXEHHS rnocyay a60 NoBepxHi
BAPUIIbHOI MOBEPXHI. SIKLLO Lie CTANOoCs, HiYoro
He JvinamnTe i 3a4ekanTe, MOKM BCi KOMMOHEHTU
OXOJIOHYTb. SIKLLO 3'IBNAETHCS MOBIAOMEHHS
MpPO NOMUJIKY, AMBITbCS [0 PO34iN
“BunpaBneHHs Hemonagok”.

3BUUANHUIN LLUYM Mif Yac po60TU BAPUIIbHOT
noBepXHi

B OCHOBI iIHAYKLiIMHOT TEXHONOTIT NeXnTb
YTBOPEHHS €NeKTPOMArHITHMUX NosiB. BOHN
MOXYTb HOrPIBATM 6e3nocepeaHbO LHO
nocyay. Mg 4ac KOPUCTYBOHHS KACTPYNSAMU 1
CKOBOPIAKAMM MOXYTb BUHMKATU Pi3HI LLYMK
060 Bi6paAL,ii 301eXHO Big TEXHONOTIT
BMPOGHULITBA LLbOrO MOCYAY.

Lli LLYMN MOXHO OMNCATU TAK:

JlerkerypiHHga (Haragye wym
TpaHcdpopMaTopa)

Lle LuyM BUHMKOE Mif, Yac MPUroTyBAHHS i 3
BMCOKWM PIBHEM HOTPIBAHHS i BU3HOYOETHCH
KinbKiCTIO eHeprii, Lo NepeaaeTbCs B
BAPWIIbHOI MOBEPXHi Ha nocya. LLym
NPUMNUHAETLCS OO CTUXAE B PA3i 3HUXKXEHHS
PiBHSA HOrPIBAHHS.

JNlerkum cBuct

Lle LLyM BUHNKOE, KON MOCY A MOPOXHIN, i
MPUNUHAETLCS, KON MOCY A HOMOBHIOETHCA
BOJOIO abo iXeto.

MoTpickyBAHHS

Llen LyM BUHWKAE, AKLLIO MOCYA CKIOAAETbCS i3
LLOPIB pPi3HMX MaTepianis. loro symoBniooTb
BiGPALLIi MOBEPXOHb Y MIiCLIAX KOHTOKTY PI3HUX
MaTepianis. Llen LiyM BUHWKOE B mocy i, BiH
MOXKe BYTU PiI3HVM 30/1eXHO Bif, KifIbKOCTI
NPOAJYKTIB i CMOCOBY roTyBAHHS iXi.

F'y4HUM cBUCT

Llew LyM BUHWKAE, SKLLLO MOCY [, CKIOA0ETLCS i3
LIOpIB Pi3HUX MATEpPIANiB, O TAKOX Npun
BVKOPWUCTAHHI MOKCUMOIbHOT MOTY>XHOCTI HO
[BOX KOHPOoPKAX. LLIyM npunnHaeTbcs abo
CTUXOE B PA3i 3HUXKEHHS PIBHS HOrPIBOHHS

LLlyMm BeHTUNRSATOPO

LOnsi HanexHoro GyHKLiOHYBOHHS eNeKTPOHHOT
CUCTEMWN HEOBXIAHO PerynoBaATY TEMNEPATYPY
BAPUIIbHOI MOBEPXHI. [IN1 LIbOro BApUsbHYy
NOBEPXHIO 06/10LHAHO OXONTOAXYBOAIbHUM
BEHTUNATOPOM, IKUIA OKTUBYETHCSA 415
3HWXKEHHS TA PEryIOBAHHSA TEMMNEPATYPU
€NeKTPOHHOI CMCTEMU. BEHTUNATOP MOXe
NPOAOBXYBATH POBGOTY HABITb MiCNA
BUMKHEHHS MPUaAY, AKLLO TeMNepaTypa
BOPWIIbHOI MOBEPXHI 30/TNLLAETLCS BUCOKOIO
nicna BUMKHEHHS, a Ha gucnnei

BiLOBPOXAETHCA H

PUTMIiUHIi 3BYKM, CXOXi HO LLOKOHHS
roAuHHUKA

Llen WwyM BUHUKAE NnLLE TOAj, KON MPALIooTh
NPUHANMHI TPKY KOHGOPKM, i 3HUKAE a60
3MEHLUYETHCS, KON OAHA 3 HUX BUMUKOAETbCS.

HaBepneHiBuLe LLIYMU — L7 e HOPMASIbHA
CKJI04,0BA OMUCOHOT iHAYKLINHOT TeXHONOTi, i iX
He NoTPI6HO BBAXKATM 30 HECMPABHOCTI.

YCYHEHHS HECMPABHOCTEW

Kop nomunkn Onwuc

MoXnuBa NpUYnHA NOMUIIKN

BupilueHHs

BapuibHO NOBEPXHS
H BUMUKAETbLCS Yepes 10

CeKyHA. abo nocya,

BusiBneHo 6e3nepepsHe
HOTUCKOHHS KHOMOK.
Ha naHeni ynpaeniHHA € BOJQ

Mpwnbepitb BOAY 060 Nocyn i3
CKJIOKEPOMIYHOI MOBEPXHI T 3
naHeni ynpasniHHS.

BapunbHO NoBepXHS

FE/Ft/Fc BUMUKQAETbCA.

BHyTpiLHA TeMnepaTypa
€/1eKTPOHHNX KOMMOHEHTIB €
30HOATO BUCOKOIO.

LanTe BAPUIbHI MOBEPXHI
OXOJIOHYTH.

MepesipTe, Y MAE BAPUNBHA
NMOBEPXHS AOCTATHIO BEHTUNALLIHO.
SIKLLLO NPOBNEMA He 3HUKAE,
3BEPHITbCS 4O CEPBICHOIO LIEHTPY
TO BKOXITb KOA MOMUIIKM, LLO
BiJOBPAXAETbCS.
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BignogsigHa KoHpopKa

E3
BUMUKOETBCS.

Mocyn NopPOXHiN a6o
HEeNPUAATHUN.

BukopucTOBYIMTE BIAMOBIAHNN
nocya,.

He HarpiBanTe NOpoxHi nocym.
AKLLO NPO6EMA He 3HUKAE,
3BEPHITbCSA 4O CEPBICHOIO LIeHTPY
TA BKOXIiTb KO, MOMUIIKN, SKUN
3'ABUTbCA HO aucnnei.

BignosigHa KOH$OpPKA
BUMWKAETHCA.

EH

[laviTe BAOPUNbHIN NOBEPXHI
OXOJOHYTW.

MepeBipTe, Y MAE BAPUIBHO
NOBEPXHS LOCTATHIO BEHTUNISILLIO.
KO NpobnemMa He 3HUKAE,
3BEPHITbCS O CEPBICHOIO LIeHTPY
TO BKAXITb KO MOMUIIKK, LLLO
BiLOGPAXOETbCS.

KoHpopka He

E6
BMUKOETbCS.

LLLOMHO XnBNEeHHS Bif Mepexi
MOBEPHETHCSH [0 HOPMASIbHOrO
CTOHY, MOMUIIKA 3HUKHE.

AKLLO NpobnemMa He 3HUKAE,
3BEPHITbCSA O CEPBICHOMO LLIEeHTPY
TA BKOXITb KOZ MOMWUIIKK, LLLO
BiJOBPAXAETLCS.
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Bin'enHaTe BAPUIIbHY MOBEPXHIO
Bifl enekTpoMepexi.

3ayekanTe Kiflbka CekyHA, d MoTiM
3HOBY MIAKITIOYITb BAPUIIbHY
NOBEPXHIO A0 eNnekTpoMepexi.
AKLWO NpobnemMa He 3HUKAE,
3BEPHITbCSA O CEPBICHOIO LLIEHTPY
TA BKOXITb KO, MOMUIIKM, LLLO
BiJOBPAXAETLCS.

OBCNNYITOBYBAHH4 - PEM

OHT TA BIAMOBIAHICTb

O6CNYyroByBAHHSA €NEKTPUUHUX
KOMTMOHEHTIB CNiJ LOBIPATM NnLLe
NPeACTOBHUKOM BUPOBHMKA 60
CEPBICHOrO LIeHTPY.

3AMIHATU NOLIKOAXeHi Kabeni 403BoNeHO
BUKJTIIOYHO NPEACTOBHUKAM BUPOBHUKA A60
CEepPBICHOr O LEHTPY.

3BEPTAOYMCH O CEPBICHOMO LIEHTPY,
060B'A3KOBO HOLANTE TAKY iHGOPMALLO:
e TuNHECnPOBHOCTI

Mogenb npunagy (apTmkyn/kon)

CepinHun Homep (S.N.)

Lo iHbopMaLLito BKO3AHO HO MACMOPTHIN
Ta6nnyLi. NacnopTHA TA6ANYKA 30KPINIEHA
HQ HUXKHIN YOCTUHI NPUCTPOLO.

TEXHIMHI OAHI

IHpopmMaLis npo ToBap BifMNOBIAHO A0
pernameHTy N266/2014

JoBigKOBi CTAHQAPTYU:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Lle npunag po3po6neHni, BUroTOBIEHNN TA
NPOLOHWI BiANOBIAHO fo AnpekTnB EEC.

IoeHTUdIKaLis BUPOBy

Tnn: 4300

Mogenb: FMY 8352 BAHI

FMY 8352BARHI

Bynb nacka, AVB. iLeHTUPIKALINHY Ta6nYKY,
30KpIinaeHy HO HUXHI YOCTUHI BUPOOBY.
BMPOBHMK MOCTINHO BAOCKOHOIIIOE CBOO

NPOAYKLt0. TOMY TeKCT TA intoCTPaALi B L
IHCTPYKLLT 3 eKcrnyaTaLuii MOXyYTb 6y TV 3MiHEHI
6e3 nonepeaHbOro NoBiIAOMIEHHS.

BinbL feTanbHy iHGOPMALLIO MPO TEXHIUHI
XOPOKTEPUCTUKN MOXHO 3HOMUTW HO CANTI:
www.franke.com
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MOJLEJ1b

FMY 8352 BA HI
FMY 8352 BARHI

MaKcVMasbHA 3arasbHa
MOTYXHICTb (BAPUNBbHO

7,62 kBT (6a3oBe Hana-

NOBEPXHS + BUTAXKA) LITYBOHHS)
MakcrMasbHA 3arasnbHA
MOTYXHICTb (BAPUSIbHO 4,72 kBT
MOBEPXHS + BUTAXKA)
MaKcKMMasbHA 3aranbHA
MOTYXHICTb (BApPWUIbHO 3,72 kBT
NOBEPXHS + BUTAXKA)
MakcrMasnbHA 3arasnbHaA
MOTYXHICTb (BAPUIbHO 3,02 kBT
NOBEPXHS + BUTAXKA)
MapameTp 3HaYeHHs
220-2408B,50Ty,; 220 B,
Hanpyra/yacTtota 60 Ny 2N~ 380-415 B, 50
CTRYMY XMBAIEHHS M
2N~ 3808B, 60 'y
KinbkicTb 30H 4

NPUrOTYBAHHS

Oxepeno tenna

IHAYKUiMHaO cnipanb
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