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e Foryourown safety and correct
operation of the appliance, please
read this manual carefully before
installation and use. Always keep
these instructions together with the
appliance evenifitis sold or
transferred to third parties. Users must
fully know the operation and safety
features of the appliance.

e Theelectrical connections have to be
done by specialized technician.

e The manufacturerwill not be held
liable forany damages resulting from
incorrect orimproperinstallation.

e Checkthatthe mains powersupply
correspondstothe oneindicated on
the rating plate on the product.

o WARNING: Before installing the
appliance, remove the protective
films (if present).

e Donottouchtheapplianceifyour
hands or body are wet.

e Ensurethatthe deviceis notexposed
to atmospheric agents (rain, sun).

e Keepthe packagingawayfrom
childrenand animals.

e Donotuseadapters, multiple sockets
or extension cables to connect the
device.

e Donotstandontheappliance, as this
may damage it.

e Thisappliance canbe used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliancein asafe way and
understand the hazards involved.

e Thisapplianceisnotintended foruse
by persons (including children) with
reduced physical, Sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been
given supervision orinstruction
concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

e Childrenshould be supervised to
ensure thatthey do not play with the
appliance.

e Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without
supervision.

e Connectthe plugtoasocket
complying with current regulation,
located inanaccessible place.



Means for disconnection must be
incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

If the supply cord isdamaged, it must
be replaced by the manufacturer orits
service agent or similarly qualified
personsinorderto avoid a hazard.
For Class | appliances, check that the
domestic power supply guarantees
adequate earthing.

Do not flambé (Fire hazard).

WARNING: Failure toinstall the
screws or fixing devicein
accordance with these
instructions may resultin electrical
hazards.

Use only screws and small partsin
support of the appliance.

Ensure thatthe deviceisinstalledina
way that allows to disconnectitfrom
the power supply, with a contact
opening distance (3mm) that ensures
complete disconnectionin category lll
overvoltage conditions.

Connectthe extractor to the exhaust
flue through a pipe of minimum
diameter120 mm. The route of the flue
must be as short as possible.

With regards to the technical and
safety measures to be adopted for
fume dischargingitisimportantto
closely follow the regulations provided
by the local authorities.

There shall be adequate ventilation of
the room when this applianceis used at
the sametime as appliances burning
gasorotherfuels (notapplicable to
appliancesthat only discharge the air
backintothe room), in orderto prevent
the backflow of exhaust gas.

Cleanthe appliance and the filters and
replace them after the specified time
period (Fire hazard). See paragraph
Cleaning and Maintenance.
Regulations concerning the discharge
of air have to be fulfilled.

The airmustnot be dischargedintoa
flue thatis used for exhausting fumes
from appliances burning gas or other
fuels (notapplicable to appliances that
only discharge the air backinto the
room).

When the cooking appliance and
appliances supplied with energy other
than electricity are simultaneously in
operation, the negative pressureinthe
room must notexceed 4 Pa (4 x10-5
bar), to prevent fumes being sucked
backinto the room by the cooking
appliance.

Range hoods and other cooking fume
extractors may adversely affect the
safe operation of appliances burning
gas or other fuel (including those in
other rooms) due to back flow of
combustion gases. These gases can
potentially resultin carbon monoxide
poisoning. Afterinstallation ofarange
hood or other cooking fume extractor,
the operation of flued gas appliances
should be tested by acompetent
personto ensure that back flow of
combustion gases does not occur.
Induction systems of these hobs meet
the requirements of EMC standards as
well as the EMF Directive and should
not interfere with other electronic
devices. Heart pacemakers users or
other electronicimplants users should
clarify with their medical doctor or with
the manufacturer of the implants
whether these devices are sufficiently
interference resistant.

Before proceeding with electrical
connection please refer to chapter
ELECTRICAL CONNECTION.

e Deep fryers must be continuously

monitored during use: overheated oil
could catchfire.

e Donotresthotpotsand pansonthe

edge, as this may damage the silicon
seals.



CAUTION: the appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Childrenlessthan 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
and do not switchontoavoidthe
possibility of electric shock.

e Donotusesteamappliancestoclean
the product.

e Donotrest metal objectssuchas
knives, forks, spoons and panlidson
the surface of the hob, as they might
overheat.

o Afteruse, switch off the hob element
by its controland do notrely on the pan
detector.

e Theapplianceis notintendedto be
operated by means of an external timer
or separated remote-control system.

WARNING: Danger of fire:do not
store items on the cooking
surfaces.

USE

CAUTION: The cooking process
has to be supervised. Ashortterm
cooking process hasto be
supervised continuously.

WARNING: Unattended cooking
on ahob with fatoroilcan be
dangerous and may resultin afire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance
andthen coverflame e.g. withalid
or afire blanket.

e Theappliance must never be installed
behind a decorative door, to prevent it
from over-heating.

Possible causes of reduced

performance:

e Thegreaterthe numberof bendsand
the longerthe ducting with respectto
the suction motor, the higher the
pressure drop and the greater the
resulting reduction in performance.

e Respectthe minimum cross-section of
the suction duct; aninsufficient cross-
section not only reduces performance
but can also compromise the correct
operation of the motor.

e Thesuctionhood hasbeen designed solely
to eliminate cooking fumes during domestic
use.

o Neverusethe appliance for purposes other
thanthose for which it has been designed.

e Deep fryers must be continuously
monitored during use: overheated oil could
catchfire.

e Donotoperate the appliance usingan
externaltimer or separate remote-
controlled system.

e Theappliance mustneverbeinstalled
behind a decorative door, to preventitfrom
overheating.

¢ Neverstandontheappliance, as this may
damageit.

e Donotresthotpotsandpansonthe frame,
as thismay damage the silicone seals.

e Donotcutorprepare foodstuffsonthe
surface and do notdrop hard objects ontoit.
Do notdrag pans or plates over the surface.

CLEANING AND MAINTENANCE

e Switchtheappliance off ordisconnectit
fromthe electricity supply before any
maintenance work.

Activated charcoalfilter

e TheActivated Charcoal odourfilter (please
referto the assembly instructions)is neither

washable nor regenerable, it must be
replaced every12 months. To orderanew
filter, contact the service centre.



Grid

e Donotwashinthedishwasher.Cleanthe
grid with warm water and mild soap, without
using abrasive sponges (do not use
aggressive or abrasive detergents!).

Grease filter

o Cleanorreplacethefilters continuously
according to belowtimeintervals, to
maintain good performance of the hood and
to prevent a potential fire hazard, caused by
excessive grease build-up.

e Thegreasefilters must be cleaned every 2
months of operation, or more frequently for
particularly heavy usage, and can be
washedin adishwasher.

The upperoverflow tray is part of the grease
filter and must be inspected after every
cooking cycle orevery time you notice that
liquid has spilled onto the hob. Wash with hot
water and remove any food residue to prevent
odours and deposits from forming.

Liquid drip tray

During normal use, itis advisable to check and
empty the drip tray every two weeks.

Remove the drawer before checking the drip
tray, especially if there are large amounts of
spiltliquid. Press the tap (orange) upwards and
unscrew itto empty the container. After
emptying the waterdrip tray, screw the tap
(orange) backin upwards until itis closed.

The valve canbe replaced iflost ordamaged
and itcan be purchased as aspare part.

Removing the main liquid drip tray

For more thorough cleaning, especially if
liquids that could cause bad odours spill,
detach the tray by opening the indicated hook.

Emptying the motorboxliquids

If more than1litre of liquid is spilt onto the hob,
unscrew the screw cap (orange) as indicated
and empty the motor box. After emptying the
box, screw the cap (orange) backin until itis
closed.

Thevalve can bereplaced if lost ordamaged
anditcanbe purchased as aspare part.



Cleaning the appliance

Cleanthe appliance after every use to prevent
any residual food from getting burned onit. Itis
much harder work to remove encrusted and
burnt-ondirt.

e Forday-to-daydirt, use a soft cloth
or sponge and a suitable detergent. Follow
the manufacturer’'srecommmendations
regarding detergents to be used. The use of
protective detergentsisrecommended.

o Removelimescale using a smallamount of
limescale remover solution, forexample
vinegar orlemon juice, once the cooker hob
has cooled down. Then, clean again with a
damp cloth.

INSTALLATION REQUIREMENTS

Theinstallation process must comply with the
laws, ordinances, directives and standards
(electrical safety rules and regulations, proper
recycling in accordance with the regulations,
etc.)inforceinthe country of use!

o Donotusesiliconsealantbetweenthe
appliance and the worktop. The cooker hob
is designed to be fitted flush with the kitchen
worktop, on a kitchen unit with a width of
600 mm ormore.

e Iftheapplianceisinstalled onflammable
materials, the guidelines and regulations
relating to low voltage installations and fire
prevention must be followed strictly.

e Forbuilt-in units, the components (plastic
materials and veneered wood) must be
mounted with heat-resistant adhesives
(min.100°C): the use of unsuitable materials
and adhesives can cause deformation and
detachment.

e Thekitchenunit must have sufficientspace
to allow for electrical connection of the

device. Wall-mounted units above the
device must beinstalled at a sufficient
distancetoleave the space required to work
incomfort.

e Theuseofdecorative hardwood borders
around the worktop behind the deviceis
allowed, provided the minimum distance
always complies with the indications
provided inthe installation drawings.

e Theminimumdistance between the fitted
deviceandtherearwallisindicated inthe
installation drawing for the flush-fitted
device (150 mm for the side wall, 40 mm for
the rearwalland 500 mm for any wall-
mounted units above it. For ergonomic
reasons a minimum distance of 1000 mm is
recommended).

e Topreventinfiltration of liquids between the
edge of the cooker hob and the worktop, fit
the adhesive seal supplied along the whole
outer edge of the cooker hob priorto
installation.

ELECTRICAL CONNECTIONS

WARNING: All electrical connections
must be carried out by an authorised
installer.

e Followthe connectiondiagram (onthe
under side of the product).

e Thisappliance hasa”Y"type connection, so
the power cable must have a “neutral” wire.
The power cable must be atleast of the 5 x

2.5mm?HO5V2V2-F type, SINGLE-PHASE,
TWO-PHASE and THREE-PHASE
connection: min. section of the conductors:
2.5 mm? External diameter of the power
cable:min 8 mm - max12 mm.

e Theconnectionterminals canbeaccessed
by removing the junction box cover.

e Checkthatthe domestic powersupply
characteristics (voltage, maximum power
and current) are compatible with those of
the appliance.

e Connectthe appliance asoutlinedinthe
installation manual (in compliance with the



standard supply voltagesin force under
national law).

e Itisrecommended thatyouusethe
HO5V2V2-F5x 2.5 mm~ powercable. If
using the 5x 2.5 mm?HO5V2V2-F power
cable, follow the instructions below: for
three-phase connection, separate the 2

wires and remove the blue sheaths fromthe
grey wires.

Warning: The induction hob must be
connected to an electrical power supply with
animpedance equal to orlower than [Zmax| =
0.345Q.

A Warning! Do not weld any of the cables!

ENVIRONMENTAL ASPECTS

Disposal of household appliances

The symbol m=onthe productoronits
packaging indicates that the product must not
be disposed of with normal household waste.
The product must be disposed of at a specialist
recycling centre for electrical and electronic
components. By ensuring that this productis
disposed of correctly, you will help prevent
possible negative consequences for the
environment and health that might result from
itsimproper disposal. For more detailed
information on how to recycle this product,
please contact yourlocal municipal offices,
local waste disposal service orthe shop from
which the product was purchased.

The appliance complies with directive
2012/19/EU relating to reduction in the use of
dangerous substancesin electricaland
electronic appliances and waste disposal.

PRODUCT DESCRIPTION

Disposal of packaging materials
/a%

Materials with the symbol TP are recyclable.
Dispose of the packaging in special recycling
collection bins.

Energy saving
You can save energy during cooking every day
by following the suggestions below.

¢ Whenyou heat water, only use the quantity
you require.

o Ifitispossible, always putthelidsonthe
cookware.

e Placethe panonthe hob before youswitch
iton.

o Putsmaller pansonthe smaller cooking
areas.

e Putthepansdirectlyinthe centre of the
cooking area.

e Useresidual heatto keepthe food warmor
meltit.

5]
Single cooking zone (R180 mm) 1500 W, with
2000 W Booster function

Single cooking zone (R.180 mm) 1500 W, with
2000 W Booster function

Single cooking zone (R.180 mm) 1500 W, with
2000 W Booster function

Single cooking zone (R.180 mm) 1500 W, with
2000 W Booster function

Control panel
6 Extractor

(5]

Combinable cooking zone (R.180 x 360 mm)

1+2 3500w

3+ Combinable cooking zone (R.180 x 360 mm)
4 3000W

Single cooking zone (R.180 mm) 1500 W, with
2000 W Booster function

Single cooking zone (R.180 mm) 1500 W, with
2000 W Booster function




3 Single cooking zone (R.180 mm) 1500 W, with
2000 W Booster function

Single cooking zone (R.180 mm) 1500 W, with

4 2000 W Booster function

5 Control panel

6 Extractor

1+2 Combinable cooking zone (R.180 x 360 mm)
3000 W

3+ Combinable cooking zone (R.180 x 360 mm)
4 3000W

INDICATORS

Pandetection

POWER LIMITATION

Ifthe panisremoved during operation oran

unsuitable panis used, the symbol ':’appears
onthedisplay.

Residual heatindicator

Theresidual heatindicator is a safety feature,
indicating that the surface of the cooking area
is stillat atemperature of 55°C or above, which
may cause burns if touched with bare hands.
Thedigit forthe corresponding cooking area

indicates! /.

When connecting the appliance tothe
household power supply for the first time, the
installer must set the power of the cooking
zones based on the actual capacity of the
household power supply.

If thisis not necessary, the hob can be turned

ondirectly using \z/ or, alternatively, follow the
procedure described below to accessthe
menu.

e Connectthe hobtothe domestic mains
power (this operation must be performed
eachtimethe menuisaccessed).

e Switchonthehobusing @

e Pressandhold”-"and"”+"ofthe Timerarea
(- © +)and until the initial settingis
displayed.

e Thedigitforthe Timerareawill show “Po”.

e Press”-"or"+"ofthe Timerarea (™ @ +)to

change the power digitdisplayed in digits A
and B.

CONTROL PANEL

e Presssimultaneously to confirmthe
selection.

Seethe following table for the specifications:

Value on the digits (KW)
B - DR R DO i

+ - 8 4]

Notes

Standard initial
setting

N
N

w

2.5

Oncethecorrectvalue has been entered,
confirm by pressing and holding “-"and “+" of

the Timerarea (= & +), orwait1minute.

Confirmationis given by the acoustic signal
andall LEDs lightup.

F

T

- +
B-x - O+ - o TR
Sr88 s eafe%ala 5l
s 7O A 8
= s 8,0 i "L
1 On/Off
2 Function key Keyboard lock
3 Pause key
4 Melting




5 Cooking zone power decrease key.
Extractor power decrease key.

Cooking zone power increase key.

6 Extractor power increase key.
7 Cooking zone power level indicator
8 Extractor power level indicator
9 Activated carbon filter saturation indicator
10 Timer management zone
n Timer increase key
12 Timer decrease key
13 Grease filter saturation indicator
A Auto key
The cooking zones must be activated by the corresponding symbol; all other symbols

"o

pressing the
reference area.

Onthe control panel, the illuminated functions
are the onesthat can be selected by touching

key of the corresponding willbe dimmer.

Turning on the appliance:

Press and hold the On/Off button for 2 seconds and activate the hob functions.

At this point, the hob is on but all the cooking zones and the hood are at zero power. The Hob will switch off
automatically after 10 seconds if it is not used.

Attention: For safety reasons, the hob can always be turned off using the On/Off button.

DESCRIPTION OF CONTROLS

A e ala g,
"' s oo L

Switching the hob and extractor on/off. The cooking zone digits will display “ D "and

B on/off SRR =

the hood digit will display .

Press again to switch off.

Lock / unlock controls.

Itis possible to lock the hob functions during use, e.g. to clean the glass. The function is
Lock enabled even if the hob is switched off and on again.

Enable / disable: press and hold |E| for1second. Once enabled, if any key is selected, ”
L o wil be displayed on the Timer digit.

10



This function allows you to pause/restart any active function on the hob, by reducing
the power available in the cooking zone and resetting all the functions. If the Pause
function is not disabled with 10 minutes, the hob automatically switches off.

To enable: with the hob on, place a pan on it and select the desired cooking zone, press

Pause func- and hold the Pause function key I for at least 1second. All the cooking zone digits
tion
indicate " / and the hood power will display “ 0 “.

If the Pause function Hl is active and function A is not, the hood power will display " 1".
To disable: press the I key and the LED will flash. Press any other key within 10
seconds. The function is disabled and the hob continues with the previous settings.
This function is used to recall the function settings of the hob if it is switched off.

Recall func- f the Il key is pressed within 6 seconds of switching it back on, the functions that were
tion set before it was switched off can be recovered.
A beep will confirm the operation.
. Select the desired cooking zone using “-" and press the Iil key. " U "is displayed to
Melting . S
a Function indicate that the function is enabled.
Todisable it, press the ILI key.
Cooking zone power decrease key.
5 | Decrease Extractor power decrease key.
Each press decreases the power.
Cooking zone power increase key.
ﬂ Increase Extractor power increase key.
Each press increases the power.
Cooki Cooking zone power level indicator.
O0KING s activated if that specific cooking zone is being used, displaying 0,1, 2,3,4,5, 6,7,
zone digit 89 P
. .. Extractor power level indicator.

8 Hood digit Itis activated if that specific zone is being used, displaying O, 1, 2, 3, b, P.

By default, the charcoal filter maintenance reminder is disabled (extraction mode). To
enable the function, see Chapter: User menu customisation (U1).
Charcoql fil- If the LED above the system is lit, it means that charcoal filter maintenance is required

a ter main-  (after 200 hours of use).

tenance oo
symbol . . ) N !
To reset after carrying out maintenance on the filters, press the key — and hold it for
5 seconds.
The charcoal filter LED will turn off and the countdown will restart.
The Timer allows for a specific cooking zone to be switched off after the set time.
The cooking zones can be programmed individually, as each one features its own
Cooking timer, indicated by the corresponding LED on the sides of the Timer digit lighting up.

areatimer 10 activate it, select the cooking zone, press the “+" or ”-" key of the Timer and set a

value. Wait a few seconds for the start of the countdown.
Once the Timer expires, press the “-" or "+"” key to reset the acoustic signal.
Timer in- : :
crease ncreases the duration of the timer.
Timer de- : :
crease Decreases the duration of the timer.
If the LED above the system is lit, it means that grease filter maintenance is required
Grease fil- (after 100 hours of use).
ter main- O
tenance To reset after carrying out maintenance on the filters, press the key — and hold it for
symbol 5 seconds.
The grease filter LED will turn off and the countdown will restart.
By default, when the hob/extraction hood is switched on, the hood starts in Automatic
mode.
A Automatic . ) H
pan The hood display will show “ E1'".

The hood will start if the cooking zone power level is greater than "1".
Todisable it, press "A”.




APPLIANCE FUNCTIONS

&

|
+

|
+

- -0+ - 0O+
o+ ® O

o

This allows you to lock the hob to prevent the accidental activation of the appliance.
To activate it, remove all pans from the appliance, and switch the product off and on again.

Child lock Within 3 seconds, press and hold the “+"” and "-" keys of the Timer ( — o + )yand "A".

After activation, a " L " will be displayed on the digits.
To deactivate, press and hold the “-” and “+" keys (of the Timer area — C] +) and "A".

This function is used to heat a pan to the maximum power before continuing to cook at a
selected level.

The time interval for which the cooking zone is held at maximum power depends on the final
cooking level that has been set.

See the table:

Power level Timer (seconds)

48

144

230

312

Heating 408

function 20

168

O NoO|O |~ W[

216

Place a pan on the hob and select the desired cooking zone, simultaneously select the “+” and

“-"keys of the cooking zone; the digit will display the power level *

The digit for the corresponding cooking zone indicates lq
The user can select the desired power level (from 1to 8).

"

After selecting the power level, the function will be activated and the display will show “ H .

This function is only available if Automatic mode is deactivated. Automatic mode is
deactivated by pressing “A".

Delay func- Press “-" or "+" of the extractor and set a power speed.
tion of the ) ) ) ) )
hood Press or “+" to manage the Timer, which was displaying “CL" but will change to the

countdown, pre-set to 15 minutes.

u_n

Itis disabled by pressing key "A”.

The various cooking zones can be selected by pressing “+" or “-”; once the desired zone has

Cooking ) . . .
zonein- been selected, press “+” to reach intensive mode """ ”, which lasts for 10 minutes.

tensive After this time, the system automatically returns to speed 9.
mode To deactivate the function before the time expires, press the “-" key to bring the power down to
9.

The hood features 2 intensive speeds:
Hood in- Intensive 1, which lasts 10 minutes (“b” is displayed).
tensive Intensive 2, which lasts 8:30 minutes (“P" is displayed).
mode Press the “+" key for the hood zone and set the desired speed.
It is deactivated by selecting a different speed.




This function allows 2 cooking areas to be combined to use and control them as if they were
one and have a bigger cooking area at your disposal. This makes it possible to use pans with a
wider base.

The cooking zones that can be selected for use with this function are only the ones on the left

and on the right.
Cn‘::)‘“:: To enable: simultaneously press "-" keys for the two cooking zones (front + rear right or front +
(“bridge” rear left).

function)

A digit will display ” n " and a digit will display the cooking power.

To disable: simultaneously press the "-" keys for the two cooking zones (front + rear right or

front + rear left).

Important! The hob automatically recognises the presence of a larger pan that occupies two
cooking areas, but it will manage the areas separately unless the “bridge” function is enabled.

COOKING TABLE

Power level Cooking method To be used for
1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
3 Warming up Rice
4 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
5 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat
7 Light frying ﬁioes(;lf(ggézltc;afzys—;ggi, omelettes, breaded and
8 Frying, deep fat frying Meat, chips
9 Quick frying at high temperature Steak
P Quick heating Boiling water

USER MENU CUSTOMISATION

The user can perform some adjustment operations on the product. Follow the procedure below to enter the
menu; the operations must be performed within 2 minutes.

- Press ®

— Press and hold I and press, from right to left, the -" key of all zones, as shown in the figure, to enter the menu and
proceed with customisation until the cooking zone digits show * ub

See the following table for the specifications:

Timer digit P -
value Description Hood digit value
uo - -
) ) O - Charcoal filter alarm disabled

ut Charcoal filter setting 1- Charcoal filter alarm enabled (200 hours)
. . 0 - Min.

u2 Display brightness level control menu. 4 - Max

U3 Countdown end management menu. O - Acoustic signal active for 120 seconds

1- Acoustic signal active for 10 seconds.




Volume management menu.

This function cannot be activated for the

following functions:

U4 _Endof Timer

- Key
- Filter alarm

0 -Soundon
1- Sound off

- Once the correct value has been entered, confirm by pressing and holding ® until everything switches off.

— To exit the menu without saving, press 1.

If no operation is carried out the user menu will close after 1 minute.

POWER MANAGEMENT FUNCTION

This product has an electronically controlled
power management.function.

This function controls the delivery of the
maximum power of 3000 W between the
combined cooking areas (left and right side),
optimising the power distribution and avoiding
system overload situations.

Todothis, the total poweris monitored
continuously, and reduced when necessary. If
itisnot possible to supply the total power
required, acontrol elementreduces by a
predefined amount the powerin another
cooking elementsothatitisatalevel
immediately below its respective power

GUIDE TO PAN USE

curve.Thisensures thatthe currentabsorption
of 16 Ais not exceeded.

Inthis case the generator detects the last
command with the highest priority sent by the
userinterface and, if necessary, reduces the
previous settings activated foranother cooking
element.

The Power management functionisfirst
activated when the presence ofapanis
detected on the cooking element.

Example:

Ifboostlevel (P)is selected forhob1,hob 2
cannotexceed level 9 atthe same time and will
be automatically limited.”

Which panstouse

Only use pots and pans with the bottom made
from ferromagnetic material which are suitable
foruse with inductions hobs:

e castiron

e enamelledsteel

e carbonsteel

e stainlesssteel (including partial)

e aluminium with ferromagnetic coating or
ferromagnetic plate

Todetermineifapot or panis suitable, check

=
forthe 20 symbol (usually stamped on the
bottom). You canalso hold a magnetto the
bottom. Ifitclings to the underside, the pan can
be used onaninduction hob.

To ensure optimum efficiency, always use pots
and pans with a flat bottom that distributes the
heatevenly. If the bottomis not perfectly flat,
this will affect power and heat conduction.

How touse

Minimum diameter of pot/pan base for the
different cooking areas.

Toensurethatthe hob functions properly, the
pan must cover one or more of the reference
pointsindicated on the surface of the hob, and
must be of a suitable minimum diameter.

Always use the hob that best corresponds to
the diameter of the bottom of the pan.

Cooking areas Pan base diameter

@ min.(recom- @ max (recom-
mended) mended)

180 mm 110 mm 220 mm

Empty pots/pans or with thin base

Do notuse empty or thin-based pots/pans on
the hob asit will be unable to detect the



temperature or turn off automatically if the
temperatureistoo high, thus damaging the pan
orthe hobsurface.

If this occurs, do not touch anything and wait for
allcomponents to cool down.

If an error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Normal hob operating noises
Inductiontechnology is based on the creation
of electromagneticfields. These
electromagnetic fields generate heat directly
onthe bottom of the pan. Pots and pans may
produce avariety of noises or vibrations,
according to their construction.

These types of noise can be described as
follows:

Slight hum (similar to the noise ofa
transformer)

This noise is produced when cooking with a
high heatlevelandis caused by the quantity of
energy being transferred from the hob to the
pans. The noise will stop or decrease when the
heatlevelisreduced.

Slight hissing

This noise is produced when the cooking
containeris empty and stops once the
containeris filled with water or food.

Crackling
This noise occurs with pans made from layers

TROUBLESHOOTING

of numerous different materials, and is caused
by vibration of the surfaces where the different
materials meet. The noise comes fromthe
pans, and may vary according to the quantity of
food and preparation method being used.

Loud hissing

This noise occurs with pans made of different
materials layered on top of each otherand,
furthermore, when these are being used at
maximum speed and also on two cooking
zones. The noise will stop or decrease when
the heatlevelisreduced

Fannoises

For correct operation of the electronic system,
itisnecessary to adjust the temperature of the
hob. Todo this, the hobis equipped with a
coolingfanthatis activated toreduce and
regulate the temperaturein the electronic
system. The fan may continue to operate after
the appliance has been turned off, if the
temperature of the cooker hob is still detected

tobetoo highand displayH.

Rhythmic sounds similar to the ticking of a
clock

This noise only occurs when at least three
cooking zones are in operation and disappears
ordecreases when any of them are turned off.

The noises described are anormal feature of
inductiontechnology and are notto be
considered as defects.

Error code Description Solution
Residual heat )
H indicator. Let the appliance cool down.
Use a suitable pan.
':’ zz?epért'?;fnce if the symbol appears and there is a continuous sound, contact
) the After-Sales Service.
Temperature of the Let the appliance cool down.
C cooking zones too Use a suitable pan.
high. Do not heat empty pans.
c Electronic component Let the appliance cool down.
temperature too high. If the problem persists, contact the After-Sales Service.
Power supply voltage Check the connection.
F/6 and/or frequency is

out of range.

if the problem persists, contact the After Sales Service.

Excessive external
F/L brightness preventing

the calibration of the

touch sensors (keys).

Temporarily eliminate the external light sources near the control.
Disconnect and reconnect the appliance from the power supply.
If the problem persists, contact the After-Sales Service and
specify the error code that appears on the display.




Remove any heat sources from the control panel.

F/c Let the appliance cool down.

If the problem persists, contact the After-Sales Service.

E5 Contact the After Sales Service.

F/0-F/1-F/2
-F/3-F/4-F/5

Disconnect the appliance from the power supply.

-F/6-F/7T-F/8 \\it 4 few seconds, then reconnect the appliance to the power supply.

-F/9-F/A-F/C

-F/E-F/H-F/J If the problem persists, contact the After-Sales Service and specify the error code that

-F/U-F/t-F/b appearson the display.
-F/d

MAINTENANCE - REPAIR AND CONFORMITY

o Make sure that maintenance on electrical
componentsisonly carried out by the
manufacturer or by the service technicians.

o Make surethatdamaged cables are only
replaced by the manufactureror by the
service technicians.

When contacting the service department,
please provide the following information:
e Typeoffault

e Device model(Art./Cod.)

e Serialnumber(S.N.)

Thisinformation can be found onthe

identification plate. The identification plate is
affixed to the bottom of the device.

TECHNICAL DATA

Information on the product pursuant to EU
regulationno.66/2014

Reference standards:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Thisappliance has been designed,
manufactured and sold in compliance with the
EEC directives.

Productidentification
Type: 4300

Model:

e FSM70724RCHI

e FSM70724RCRHI
e FMA83724RCHI

e FMA83724RCRHI

Please refer to the identification plate applied
onthe bottom of the product.

The manufactureris continuously improving its
products. Forthisreason, the textand
illustrationsin these instructions for use may
change withoutwarning.

Furtherinformation onthe technical datais
available on the website: www.franke.com

FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC R HI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC RHI

MODEL

Total maximum power

(hob and hood) 7.62 Kw (basic setting)

MODEL FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RCRHI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC RHI
Total maximum power
(hob and hood) 4.72 Kw
Total maximum power
(hob and hood) 3.72 Kw
Total maximum power
(hob and hood) 3.02 Kw
Parameter Value

220-240V, 50 Hz; 220
Power supply voltage/ V, 60 Hz 2N~ 380-415

frequency V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Weight of the device 21kg

Number of cooking areas 4

Heat source induction



http://www.franke.com
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FUNKTIONEN DES GERATS

SICHERHEITSINFORMATIONEN

e Firdieeigene Sicherheit und die
korrekte Funktion des Gerats diese
Betriebsanleitung bitte sorgfaltig
durchlesen, bevor esinstalliertundin
Betrieb genommen wird. Die
Bedienungsanleitung stets
zusammen mit dem Gerat verwahren,
auchwenn es an Dritte weitergeben
oder Uibertragen wird. Benutzer
missen die Betriebs- und
Sicherheitsfunktionen des Gerats
vollstandig beherrschen.

e Die Kabelmiissenvoneinem
zustandigen Fachmann
angeschlossen werden.

e DerHersteller haftet nicht fir etwaige
Schaden, die durch die fehlerhafte
Installation oder falschen Gebrauch
entstehen kdonnten.

e Sicherstellen, dass die Netzspannung
deraufdem Typenschildim Innern
des Produkts angegebenen
Spannung entspricht.

o WARNHINWEIS: Vor der Installation
des Gerats die Schutzfolie entfernen
(falls vorhanden).

e Das Gerat nicht mitnassen Handen
oder Korperteilen berihren.
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Das Gerat darf keinen
Witterungseinflissen (Regen, Sonne)
ausgesetzt werden.

Verpackungen auf3erhalb der
Reichweite von Kindernund
Haustieren aufbewahren.

Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
oder Verlangerungskabel verwenden,
um das GeratanzuschlieBen.
Nichtauf das Gerat stellen, daes
beschadigt werden kdnnte.

Dieses GeratkannvonKindernab 8
Jahrenund von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrungund
Kenntnisse verwendet werden, sofern
sie beider sicheren Verwendung des
Gerats beaufsichtigt oder
unterwiesen werden und die damit
verbundenen Risiken verstehen.
Dieses Geratist nicht flr Leute
(einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und
Kenntnisse gedacht, es seidenn, sie
werden beaufsichtigt oder haben von
einer fiirihre Sicherheit
verantwortlichen Person



Anweisungen zur Verwendung des
Geréats erhalten.

Kinder missen beaufsichtigt werden,
damit sichergestellt wird, dass sie
nichtam Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung des Gerats
darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgeflihrt werden.

Den Steckerin eine den einschlagigen
Vorschriften entsprechende
zugangliche Steckdose stecken.

Die Vorrichtungen Trennen vom
Stromnetz missen gemaB den
einschlagigen Vorschriftenin die feste
Verkabelungintegriert sein.

Wenn das Netzkabel beschadigtist,
muss es vom Hersteller oder seinem
Kundendienst oder von jemandem mit
ahnlichen Qualifikationen ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.
Bei GeratenderKlasse Il muss
sichergestelltwerden, dass die
Stromversorgung im Haushalteine
ordnungsgemafe Erdung
gewabhrleistet.

Keine offenen Flammen verwenden
(Brandgefahr).

WARNHINWEIS: Die mangelnde

Verwendung von Schrauben und
Befestigungselementen geman

dervorliegenden Anleitung kann
zu Stromschlaggefahr fiihren.

e Verwenden Sie nur Schrauben und

Kleinteile, die fiir die Befestigung des
Gerats geeignet sind.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat so
installiertist, dass esvon der
Stromversorgung getrennt werden
kann, wobeider
Kontaktoffnungsabstand (3 mm) bei
Uberspannung, eine vollstandige
Trennung der Kategoriellll
gewahrleisten muss.

SchlieBen Sie den Abzug liber ein Rohr
mit einem Mindestdurchmesservon
120 mm an den Rauchabzug an. Der

Rauchabzug sollte so kurz wie moglich
sein.

Was die technischen und
sicherheitstechnischen MaBBnahmen
flirden Rauchabzug anbelangt, soist
es wichtig, dass Sie sich streng an die
vonden ortlichen Behdrden
erlassenen Vorschriften halten.

Wenn dieses Gerat gleichzeitig mit
Geraten betrieben wird, die mit Gas
oder anderen Brennstoffen betrieben
werden (gilt nicht flr Gerate, die die
Luft nurinden Raum abgeben), muss
der Raum ausreichend belliftet sein,
um einen Riickstau der Abgase zu
vermeiden.

Reinigen Sie das Geratund ersetzen
Sie die Filter nach derangegebenen
Zeit (Brandgefahr). Siehe Absatz
Wartung und Reinigung.

Die Abluftvorschriften missen
eingehalten werden.

Die Luftdarf nichtin einen Rauchabzug
abgeleitet werden, der fiir die
Abgasfiihrung von Gasgeraten oder
anderen Brennstoffen verwendet wird
(gilt nicht flr Gerate, die die Luft nurin
den Raum abgeben).

Wenn das Kochgeratund Gerate, die
mit einer anderen Energiequelle als
Strom betrieben werden, gleichzeitig
in Betrieb sind, darf der Unterdruckim
Raum 4 Pa (4 x10-5 bar) nicht
uberschreiten, um zu verhindern, dass
Rauchgase ausdem Kochgeratinden
Raum gesaugt werden.
Dunstabzugshaubenund andere
Abzugsanlagen fir Kochdampfe
konnen aufgrund des Riickstroms der
Verbrennungsgase den sicheren
Betrieb von Gasgeraten oder Geraten,
die mitanderen Brennstoffen
betrieben werden (auchinanderen
Raumen), beeintrachtigen. Diese Gase
kdénnen zu einer
Kohlenmonoxidvergiftung fiihren.
Nach der Installation einer
Dunstabzugshaube oder eines



Kochfeldabzugs sollte die Funktion
von Gasgeraten von einem Fachmann
Uberprift werden, um sicherzustellen,
dass kein Rlickstrom von
Verbrennungsgasen auftritt.

e Dielnduktionssysteme dieser
Kochfelder erflillen die Anforderungen
der EMV-Normen und der EMF-
Richtlinie und sollten andere
elektronische Gerate nicht storen.
Tragervon Herzschrittmachern oder
anderen elektronischen Implantaten
sollten sich beiihrem Arzt oder dem
Hersteller der Implantate erkundigen,
ob diese Gerate ausreichend
storungsunempfindlich sind.

e Lesen Sievordem elektrischen
Anschluss das Kapitel ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS.

e Die Fritteusen missen wahrend des
Gebrauchs stetig beaufsichtigt
werden: Das iiberhitzte Ol kdnnte sich
entzinden.

e TopfeundPfannen nichtaufdenRand
stellen, da dies die Silikonfugen
beschadigen kdnnte.

Das Geratund seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs sehr hei3. Auf keinen Fall
die Heizwiderstande beriihren.
Kinder unter 8 Jahren miissen
ferngehalten werden, sofern sie
nicht standig beaufsichtigt
werden.

WARNHINWEIS: Wenn die
Oberflache beschadigtist,
schalten Sie das Geratausund
schalten Sie es nicht wieder ein,
um die Gefahr eines Stromschlags
zuvermeiden.

e ZurReinigung des Produkts keine
Dampfgerate verwenden.

e Keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochfeldoberflache legen, dadiese
Uberhitzen kdnnen.

e Mittels des entsprechenden Befehls
das Kochfeld nach Gebrauch
ausschalten; nicht auf die Sensoren
der Topfe verlassen.

e Das Geratistnicht flirden Betrieb
durch einen externen Timer oder ein
separates Fernsteuerungssystem
vorgesehen.

WARNHINWEIS: Brandgefahr:
Keine Gegenstande aufdie
Kochflachen stellen.

ACHTUNG: Der Garvorgang muss
iberwachtwerden. Ein kurzer
Garprozess muss standig
uberwachtwerden.

WARNHINWEIS: Es ist gefahrlich,
das Kochfeld unbeaufsichtigt zu
lassen, wenn Ol oder Fett
verwendet wird, daeine
gefahrliche Situation entstehen
und ein Feuer ausbrechen kdnnte.
Versuchen Sie NIEMALS, einen
Brand mit Wasser zu l6schen,
sondern schalten Sie das Gerat
aus und decken Sie die Flamme
ab, zum Beispiel mit einem Deckel
oder einer Loschdecke.

e Das Geratdarf niemals hinter einer
dekorativen Tlr installiert werden, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

Mogliche Ursachen fiir eine

Leistungsminderung:

e JemehrKrimmungen und je groBer
der Abstand zwischen Ansaugrohrund
Ansaugmotor, desto hoher der
Druckabfallund die daraus
resultierende Leistungsminderung.

e DerMindestquerschnitt des
Ansaugkanals muss eingehalten
werden; ein unzureichender
Querschnitt reduziert nicht nurdie
Leistung, sondernkannauchden
ordnungsgemafien Betrieb des Motors
beeintrachtigen.



GEBRAUCH

e Die AbzugshaubeistausschlieBlich zur
Beseitigung von Kochgeriichenim Haushalt
bestimmt.

e Verwenden Sie das Geratniemals flir
andere als die vorgesehenen Zwecke.

e Fritteusensind wahrend des Betriebs
standig zu liberwachen, da tiberhitztes Ol
kann Feuerfangenkann.

e Betreiben Sie das Gerat nicht miteinem
externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem.

o DasGeratdarfnichthinter einer dekorativen

Turinstalliert werden, um eine Uberhitzung
zuvermeiden.

e Stellen Sie sich nicht auf das Gerat,um

Schadenam Gerat zu vermeiden.

e Stellen Sie keine heiBen Garbehalter auf

denRahmen, um eine Beschadigung der
Silikonfugen zu vermeiden.

e Schneiden oderbereiten Sie keine
Lebensmittel auf der Oberflache zu und
lassen Sie keine harten Gegenstande
darauffallen. Keine Topfe oder Geschirr
Uber die Oberflache ziehen.

REINIGUNG UND WARTUNG

e Schalten Sie das Geratab odernehmen Sie
esvom Stromnetz, bevor Sie
Wartungsarbeiten daran vornehmen.

Aktivkohlefilter

e DerAktivkohle-Geruchsfilter (siehe
Installationsanleitung) darf nicht
gewaschen oderregeneriert werden, er
muss alle 12 Monate ausgetauscht werden.
Um einen neuen Filter zu bestellen, wenden
Sie sichan den Kundendienst.

Grill

e Nichtinder Splilmaschine waschen.
Reinigen Sie den Grill mit warmem Wasser
und milder Seife, ohne Scheuerschwamme
zuverwenden (keine aggressiven oder
scheuernden Reiniger verwenden!).

Fettfilter
e Reinigen SiedieFilterindenangegebenen

Intervallen oder tauschen Sie sie aus, umdie

Haube in einem guten Betriebszustand zu
halten und die mogliche Brandgefahrdurch
ibermafBige Fettansammlung zu
vermeiden.

o Fettfiltersollten alle 2 Betriebsmonate oder
beistarker Beanspruchung haufiger
gereinigt werdenund kdnnenin der
Geschirrsplilmaschine gereinigt werden.

Die obere Uberlaufwanne ist Teil des Fettfilters
und muss nach jedem Kochen oderimmer
dann, wenn Fliissigkeit auf dem Kochfeld
verschiittet wird, Uberprift werden. Mit heiBem
Wasserwaschen und Speisereste entfernen,
um Geruchsbildung und Verkrustungen zu
vermeiden.

Auffangschale

Beinormalem Gebrauch wird empfohlen, die
Auffangschale in zweiwdchigen Abstanden zu
Uberprifenund zuleeren.

Nehmen Sie die Schublade heraus, bevor Sie
die Auffangschale des Wassers regelmaBig
Uberprifen, insbesondere beigroBeren
Verschittungen. Driicken Sie den Hahn
(orange) nach oben und schrauben Sie ihn ab,
um den Behalter zu entleeren. Sobald die
Wasserauffangschale leerist, schrauben Sie
sie wieder auf, indem Sie den Hahn (orange)
nach obendriicken, bis er schlieBt.

Das Ventil ist bei Verlust oder Beschadigung



austauschbar und kann als Ersatzteil erworben
werden.

Hauptauffangschale entfernen

Fir mehr Sauberkeit, falls Fllissigkeiten, die
unangenehme Geriiche verursachen kdnnen,
austreten, die Schale durch Offnen des
markierten Hakens aushangen.

Entleerender Fliissigkeitenim
Motorgehause
Wenn mehrals1Liter Flissigkeit auf dem

Kochfeld verschuttet wird, schrauben Sie den
Schraubverschluss (orange) wie angegeben ab
und leeren Sie das Motorgehause. Sobald das
Gehause leerist, schrauben Sie den
Schraubverschluss (orange) wieder auf, bis er
schlieBt.

Das Ventil ist bei Verlust oder Beschadigung
austauschbarund kann als Ersatzteil erworben
werden.

Reinigung des Gerats

Um das Einbrennen von Speiseresten zu
vermeiden, das Gerat nach jedem Gebrauch
reinigen. Das Entfernen von verkrusteten und
verkohlten Verschmutzungen erfordert mehr
Aufwand.

e Verwenden Sie zum Reinigen des taglichen
Schmutzes ein weiches Tuch oder einen
Schwamm und ein geeignetes
Reinigungsmittel. Befolgen Sie die
Empfehlungen des Herstellers hinsichtlich
derzuverwendenden Reinigungsmittel. Wir
empfehlendie Verwendungvon
schiitzenden Reinigungsmitteln.

e Entfernen Sie die Kalkflecken miteiner
kleinen Menge Entkalkerlosung, zum
Beispiel mit Essig oder Zitronensaft, sobald
das Kochfeld abgekihltist. AnschlieBend
erneut miteinem feuchten Tuch abwischen.

ANFORDERUNGEN AN DIE MOBEL

BeiderInstallation sind dieim
Verwendungsland geltenden Gesetze,
Verordnungen, Richtlinienund Normen
(Vorschriften flir die Sicherheit elektrischer
Anlagen, ordnungsgemafe Wiederverwertung
von Bauteilen usw.) einzuhalten!

e Zwischendem Geratundder Arbeitsplatte
keine Silikondichtungsmasse verwenden.
Das Kochfeldist fiir die Montage in der
Kiichenarbeitsplatte oberhalb eines
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Kiichenschranks mit einer Breite von 600
mm oder mehrvorgesehen.

¢ Wenndas Gerataufbrennbaren Materialien
montiert wird, sind die Richtlinien und
Normen fiir Niederspannungsinstallationen
und den Brandschutz unbedingt
einzuhalten.

e BeiEinbaugeraten sind die Komponenten
(Kunststoffe und furniertes Holz) mit
hitzebestandigen Klebstoffen (min.100 °C)
zumontieren. Die Verwendung



ungeeigneter Materialien und Klebstoffe
kann zu Verformungen und Abldsen fiihren.

e DerKiichenschrank muss ausreichend Platz
fir die elektrischen Anschlisse des Gerats
haben. Die Hangeschrankelemente tiber
dem Gerétsind in einem Abstand zu
installieren, der ausreichend Platz fiir
bequemes Arbeiten Iasst.

e DieVerwendungvondekorativen
Hartholzumrandungen um die Arbeitsplatte
hinterdem Geratist zulassig, solange der
Mindestabstand immer so bleibt, wie esin
den Einbauzeichnungen angegebenist.

e DerMindestabstand zwischendem
montierten Geratund der Rlickwandistin
der Einbaufigur des Einbaugerates
angegeben (mindestens 150 mm fiir die
Seitenwand, 40 mm fir die Rickwand und
500 mm fiir dartiberliegende Mobel. Aus
ergonomischen Griinden wird ein
Mindestabstand von 1000 mm empfohlen).

e UmdasEindringenvon Fliissigkeiten
zwischen der Kochfeldkante und der
Arbeitsplatte zu verhindern, bringen Sie vor
dem Einbau die mitgelieferte
Klebedichtung an dergesamten
AuBenkante des Kochfelds an.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektrischen
Anschliisse missen von einem
autorisierten Installateur ausgefiihrt
werden.

e Halten Siesichanden Schaltplan(ander
unteren Seite des Produkts).

e Dieses Geratverflgt tiber einen Anschluss
vom Typ"Y", daherist ein "neutraler” Leiter
erforderlich. Das Stromversorgungskabel
muss mindestensvom Typ HO5V2-F5x2,5
mm?sein, Anschluss EINZELPHASIG,
ZWEIPHASIG und DREIPHASIG:
Mindestleiterquerschnitt: 2,5 mm?,
AuBendurchmesser des
Stromversorgungskabels: min. 8 mm - max.
12mm.

e Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernen des Anschlusskastendeckels
zuganglich.

UMWELTASPEKTE

o Stellen Sie sicher, dass die Eigenschaften
der Hauselektrik (Spannung, maximale
Leistung und Stromstéarke) mitdenen des
Gerats Ubereinstimmen.

e SchlieBen Sie das Gerat, wieinder
Montageanleitung gezeigt(gemaB denim
Land geltenden Bezugsvorschriften fir die
Netzspannung).

o Eswirdempfohlen, das Netzkabel
HO5V2V2-F 5x 2,5 mm? zu verwenden.
Falls Sie das Netzkabel HO5V2V2-F5x 2,5
mm?verwenden, befolgen Sie die
folgenden Anweisungen. Trennen Sie flir
dendreiphasigen Anschluss die 2 Adern
und entfernen Sie die blauen
Ummantelungenvondengrauen Adern.

Warnung: Das Induktionskochfeld muss an
eine Stromversorgung miteiner Impedanzvon
kleiner-gleich|Zmax| = 0,345 Q angeschlossen
werden.

Achtung! Keine SchweiBarbeiten an
Kabeln ausfiihren!

Entsorgung von Haushaltsgeraten

Das Symbol =maufdem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt
nicht zusammen mitdem normalen Hausmdill
entsorgtwerden darf. Das ausrangierte
Produkt muss vielmehr bei einer speziellen
Sammelstelle fiir elektrische und
elektronische Gerate abgegeben werden. Mit
dervorschriftsmaBigen Entsorgung des
Produkts tragt der Benutzer dazu bei,
schadliche Auswirkungen auf Umwelt und
Gesundheitaufgrund der nicht angemessenen

Entsorgung zu vermeiden. Fiir weitere
Informationen Uber das Recycling dieses
Produktes an die Gemeinde, den ortlichen
Abfallentsorgungsdienst oderden Handler, bei
dem das Gerat gekauft wurde, wenden.

Das Gerat entspricht der Richtlinie 2012/19/EU
zur Reduzierung gefahrlicher Stoffe in Elektro-
und Elektronikgeraten und zur
Abfallentsorgung.

Entsorgung von Verpackungsmaterial
N
Die Materialien mit dem Symbol LI sind



recyclingfahig. Das Verpackungsmaterial in
dendaflir vorgesehenen Containern fiir
Recyclingmaterial entsorgen.

Energieeinsparung

Sie konnen taglich beim Kochen Energie
sparen, indem Sie die folgenden Tipps
befolgen.

e Nurdieerforderliche Menge an Wasser
erwarmen.

PRODUKTBESCHREIBUNG

Wenn madglich, die Topfe immer mitdem
Deckel abdecken.

Den Topfaufdie Kochzone stellen, bevor
diese aktiviert wird.

Die kleineren Topfe auf die kleineren
Kochzonenstellen.

Die Topfe direktin der Mitte der Kochzone
platzieren.

Die Restwéarme nutzen, um Lebensmittel
warm zu halten oder zu schmelzen.
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Einzelne Kochzone (R180 mm) 1500 W, mit
2000 W Boosterfunktion

Einzelne Kochzone (R.180 mm) 1500 W, mit
2000 W Boosterfunktion

Einzelne Kochzone (R180 mm) 1500 W, mit
2000 W Boosterfunktion

a4

Einzelne Kochzone (R180 mm) 1500 W, mit
2000 W Boosterfunktion

5

Bedienfeld

6

Ansauggitter

1+ 2 Kombi-Kochzone (R.180 x 360 mm) 3000 W

Einzelne Kochzone (R.180 mm) 1500 W, mit
2000 W Boosterfunktion

3+

a4

Kombi-Kochzone (R.180 x 360 mm) 3000 W

2 Einzelne Kochzone (R.180 mm) 1500 W, mit
2000 W Boosterfunktion

Einzelne Kochzone (R.180 mm) 1500 W, mit
2000 W Boosterfunktion

w

Einzelne Kochzone (R.180 mm) 1500 W, mit
2000 W Boosterfunktion

4
5 Bedienfeld

6 Ansauggitter

1+ 2 Kombi-Kochzone (R.180 x 360 mm) 3000 W

3, Kombi-Kochzone (R.180 x 360 mm) 3000 W

LEISTUNGSBEGRENZUNG

ANZEIGEN

Erfassung des Vorhandenseins eines
Topfes

Wenn der Topf wahrend des Betriebs entfernt
oder einungeeigneter Topfverwendet wird,

erscheintdas Symbol & auf dem Display.

Restwidrmeanzeige

Die Restwarmeanzeigeisteine
Sicherheitsfunktion und signalisiert, dass die
Oberflache der Kochzone noch eine
Temperaturvon 55 °C oder mehrhatund daher
beiBerilihrung mit bloBen Handen
Verbrennungen verursachen kénnte. Die Digit-

Taste derentsprechenden Kochzone gibt H
an.

Wenndas Gerat zum ersten Mal an die
hausliche Stromversorgung angeschlossen
wird, muss der Installateur die Leistung der
Kochzonen entsprechend dertatsachlichen

Kapazitaten der hauslichen elektrischen
Anlage einstellen.
Wenndies nichterforderlichist, kanndas



Kochfeld direkt mit@eingesohaltet oder
alternativ das unten beschriebene Verfahren

Schauen Siein die folgende Tabelle fiir die
Angaben:

befolgt werden, um auf das Menu zuzugreifen. Digit-Werte (KW)

e DasDasKochfeld andie hdusliche B - ? Hinwei
Stromversorgung anschlieBen (dieser SO+ So+ inweise
Vorgang muss beijedem Zugriff auf das = ce
Mendi ausgefiihrt werden). 74 Anfangs-

. o (D ' Standardeinstellung

e Schalten Sie das Kochfeld mit Hilfe von 6
ein. 5

e DriickenSieundhaltenSie,,-“und,+" der 4
Timer-Zone (~ O+ )und ll gedriickt, bis 3.5
die Anfangseinstellung angezeigt wird. 3

o DieDigit-Tasteder Timer-Zone zeigt, Po” 25
an.

Nachdem derrichtige Wert eingegeben wurde,

¢ DrlickenSieauf,-"oder,+"derTimer-Zone . . ) ®
auf,-"und,+"der Timer-Zone (= O +)zur

(-O+),umdie Leistungsgrenze zu Beststigung driicken und gedriickt halten oder
andern, dieinden Digit Aund B angezeigt 1Minute abwarten.
wird.

¢ Driicken Sie die Tasten gleichzeitig, um die Die Bestatigung erfolgt durch ein akustisches
Wahl zu bestatigen. Signalund alle LEDs leuchten auf.

BEDIENFELD

- +
B 00 U am Z "
HEL S S alm ala o,
" uo b at ]
1 Ein/Aus
2 Funktionstaste flr die Tastatursperre
3 Pausenfunktionstaste
4 Schmelzfunktionstaste
5 Taste zum Verringern der Leistung der Kochzone.
Taste zum Verringern der Leistung des Abzugs.
6 Taste zum Erhohen der Leistung der Kochzone.
Taste zum Erhdhen der Leistung des Abzugs.
7 Leistungsstufenanzeige Kochzonen
8 Leistungsanzeige des Abzugs
9 Sattigungsanzeige Aktivkohlefilter
10 Steuerungsbereich des Timers

1 Taste zum Erhdhen des Timers

12 Taste zum Verringern des Timers

13 Sattigungsanzeige Fettfilter

A Auto-Funktionstaste

Die Kochzonen miissen durch Driicken der Durch Beriihren des entsprechenden Symbols
Taste ,-" derentsprechenden Bezugszone wird die Funktion ausgewabhlt, alles andere
aktiviert werden. leuchtet dann weniger hell.

Am Bedienfeld sind die auszuwahlenden
Funktionenimmerjene, die beleuchtet sind.
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Einschaltendes Gerats:

Driicken Sie die On-/Off -Taste fiir 2 Sekunden, um die Kochfeldfunktionen einzuschalten und zu aktivieren.
Zu diesem Zeitpunkt ist das Kochfeld eingeschaltet, aber alle Kochbereiche und die Dunstabzugshaube sind
stromlos. Das Kochfeld schaltet sich nach 10 Sekunden Nichtbenutzung automatisch aus.

Achtung: Aus Sicherheitsgriinden lasst sich das Kochfeld mit der On/Off-Taste immer ausschalten.

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

iy

-8+ pTh -8+ :
.8 o é) Iy

gy ale ],

Ein/Aus

Ein- und Ausschalten des Abzugs und des Kochfelds. Die Kochzonen-Digit-Tasten

zeigen ,, U an und die Digit-Taste der Dunstabzugshaube zeigt,, I'1 ,, an.
Zum Abschalten erneut driicken.

Sperren

Sperren / entsperren der Bedienelemente.

Man kann die Funktionen des Kochfelds wahrend des Gebrauchs sperren, um zum
Beispiel das Glas zu putzen. Die Funktion bleibt, auch wenn das Kochfeld
abgeschaltet und wieder eingeschaltet wird, aktiviert.

Aktivierung / Deaktivierung: ﬁ dricken und 1Sekunde lang gedriickt halten.

Einmal aktiviert, wird bei Auswahl einer jeglichen Taste ,, c'. O , am Timer-Digit
angezeigt.

Pausenfunkti-
on

Diese Funktion erlaubt jede auf dem Kochfeld aktivierte Funktion in Pause
zusetzen /neu zu starten, indem die fiir das Kochfeld zur Verfligung stehende
Leistung reduziert wird und alle Funktionen auf Null gestellt werden. Wenn die
Pausenfunktion nicht innerhalb von 10 Minuten deaktiviert wird, schaltet sich das
Kochfeld automatisch ab.

Zum Aktivieren: Stellen Sie bei eingeschaltetem Kochfeld einen Topf auf das
Kochfeld, wahlen Sie die gewlinschte Zone aus und halten Sie die

Pausenfunktionstaste Il mindestens 1 Sekunde lang gedriickt. Alle Kochzonen-

Digit-Tasten zeigen I , und die Leistung der Dunstabzugshaube zeigt,, O “ an.

Wenn die Pausenfunktion I aktiv und die Funktion A deaktiviert ist, zeigt die
Leistung der Dunstabzugshaube ,1” an.

Zum Deaktivieren: Driicken Sie die Taste Il und die LED beginnt zu blinken.
Driicken Sie innerhalb von 10 Sekunden eine beliebige Taste . Die Funktion wird
deaktiviert und das Kochfeld lduft mit den vorherigen Einstellungen weiter.

Abruffunktion

Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des Kochfelds bei
einer Abschaltung abzurufen.

Driicken Sie die Taste Hl innerhalb von 6 Sekunden nach dem Einschalten, um die
vorm der Abschaltung eingestellten Funktionen zurlickzugewinnen.
Zur Bestatigung des Vorgangs ertdnt ein Piepton.
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Schmelzfunk-
tion

Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone tiber ,-“ und durch Driicken der Taste Iil
aus. Es wird , U ,, angezeigt, um anzuzeigen, dass die Funktion aktiv ist.

Zum Deaktivieren driicken Sei auf die Taste L.

Verringerung

Taste zum Verringern der Leistung der Kochzone.
Taste zum Verringern der Leistung des Abzugs.
Bei jedem Druck verringern Sie die Leistung.

Erhohung

Taste zum Erhdhen der Leistung der Kochzone.
Taste zum Erhohen der Leistung des Abzugs.
Bei jedem Druck erhdhen Sie die Leistung.

B B o

Kochzonen-Di-
git-Tasten

Leistungsstufenanzeige der Kochzone.
Sie wird aktiviert, wenn wir diese bestimmte Kochzone verwenden, indem O, 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9, Pangezeigt wird.

Digit der Dun-
stabzugshau-
be

Leistungsstufenanzeige des Abzugs.
Sie wird aktiviert, wenn wir diese bestimmte Zone verwenden, indem O, 1,2, 3, b, P
angezeigt wird.

Symbol fiir die
Wartung des
Kohlefilters

Denn standardmaBig ist die Erinnerung an die Wartung des Aktivkohlefilters
ausgeschaltet (Saugmodus). Zur Aktivierung der Funktion siehe Kapitel:
Personalisierung des Benutzermentis (U1).

Wenn die LED liber dem Symbol eingeschaltet ist, zeigt sie an, dass der Kohlefilter
(nach 200 Betriebsstunden) gewartet werden muss.

‘.O
Zum Zurlcksetzen nach der erfolgten Filterwartung driicken Sie die Taste 2 firs
Sekunden.
Die Kohlefilter-LED schaltet sich aus und der Countdown wird neu gestartet.

Timer der
Kochbereiche

Der Timer ermdglicht es, einen bestimmten Kochbereich nach Ablauf der
eingestellten Zeit abzuschalten.

Die Kochbereiche konnen einzeln programmiert werden, da jeder Uiber einen
eigenen Timer verfligt, der Uber die entsprechende LED auf der Seite der Timer-
Digit angezeigt werden kann. Zum Aktivieren den Kochbereich auswahlen, die
Taste ,+" oder ,-" des Timers driicken und einen Wert einstellen. Warten Sie einige
Sekunden ab, bis der Countdown startet.

Nachdem der Timer abgelaufen ist, driicken Sie die Taste ,-" oder ,+", um das
akustische Signal zurilickzusetzen.

Erh??nl:g?sdes Erhdhung der Timer-Dauer.

Vg;rs".}?;';gg Verringern der Timer-Dauer.
Wenn die LED Uiber dem Symbol eingeschaltet ist, zeigt sie an, dass der Fettfilter
(nach 100 Betriebsstunden) gewartet werden muss.

Symbol der

Fettftllljt:!;war- Zum Zurlcksetzen nach der erfolgten Filterwartung driicken Sie die Taste — flir 5
Sekunden.
Die Fettfilter-LED schaltet sich aus und der Countdown wird neu gestartet.
Die Standardeinstellung beim Einschalten des Kochfeldes/des Dunstabzugshaube
sieht den Start der Dunstabzugshaube im Automatikbetrieb vor.

A Automatik- ) . 'q

funktion Das Display der Dunstabzugshaube zeigt , I 1.

Die Dunstabzugshaube startet, wenn die Leistung der Kochzonen tber ,1” liegt.
Zum Deaktivieren driicken Sie auf ,A”.

FUNKTIONEN DES GERATS

[s&

o
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Ermdglicht die Verriegelung des Kochfelds, um eine versehentliche Bedienung des
Geréts zu verhindern.

Um Sie zu aktivieren, missen Sie alle Topfe vom Gerat entfernen, das Gerat aus- und
wieder einschalten. Innerhalb von 3 Sekunden miissen Sie die Tasten ,+" und ,-" des

Kindersicherung Timers(— ® +)und auf A" gedriickt halten.

Nach der Aktivierung wir auf den Digit-Tasten ,, L " angezeigt.

Zum Deaktivieren miissen Sie die Tasten ,,-“ und ,,+" (der Timer-Zone — © + yund A"
driicken und gedrickt halten.

Diese Funktion dient zum Aufwarmen eines Kochtopfes auf der hdchsten Stufe, bevor
man mit dem Kochen auf einer ausgewahlten Stufe fortfahrt.

Die Dauer, fiir welche die Kochzone auf der hochsten Leistungsstufe gehalten wird,
hangt von der eingestellten Endgarstufe ab.

Siehe Tabelle:

Leistungsstufe Timer (Sekunden)

48

144

230

312

408

120

168

216

Positionieren Sie einen Topf und wéhlen Sie die gewiinschte Kochzone aus, wahlen Sie

Aufwarmfunktion

N~ WIN

gleichzeitig ,+" und ,,-" der Kochzone und auf der Digit-Taste wird die Leistungsstufe ,,
" angezeigt

Die Digit-Taste der entsprechenden Kochzone zeigt ,, H
Der Benutzer kann die gewlinschte Leistungsstufe (von 1bis 8) auswahlen.
Nachdem Sie die Leistungsstufe ausgewahlt haben, wird die Funktion aktiviert und am

Display erscheint ,, H

Diese Funktion ist nur verfligbar, wenn der Automatikmodus deaktiviert ist. Die
Deaktivierung des Automatikbetriebs erfolgt durch Driicken von ,,A”.
Delay-Funktion DrUcken Sie auf ,-” oder ,+"” des Abzugs und stellen Sie eine Leistungsgeschwindigkeit
der Dunstab- €N
zugshaube b ic1en Sie auf,-* oder ,+ fiir die Verwaltung des Timers, auf dem ,CL” angezeigt wird,
der allerdings zum bereits eingestellten Countdown von 15 Minuten umschaltet.

Wird durch Driicken der Taste ,, A" aktiviert.

Die verschiedenen Kochzonen kdnnen durch Driicken auf die Tasten ,+" oder ,,-”
ausgewahlt werden. Nachdem Sie die gewlinschte Kochzone ausgewahlt haben,

Kochzone inten- driicken Sie auf ,+", zur intensiven Leistungsstufe ,, P " mit einer Dauer von 10 Minuten
siv zu gelangen.
Nach Ablauf dieser Zeit kehrt das System automatisch zur Geschwindigkeit 9 zuriick.
Um die Funktion vor Ablauf der Zeit zu deaktivieren, driicken Sie die Taste ,,-“, um auf die
Leistungsstufe 9 umzuschalten.

Die Dunstabzugshaube verfiigt tUiber 2 intensive Geschwindigkeiten:
Intensiv 1 mit einer Dauer von 10 Minuten (Anzeige ,,b").
Dunstabzugs- Intensiv 2 mit einer Dauer von 8:30 Minuten (Anzeige ,,P").
haube intensiv  Driicken Sie auf ,+" der Zone der Dunstabzugshaube und stellen Sie die gewiinschte
Geschwindigkeit ein.
Sie wird durch Auswahl einen anderen Geschwindigkeit deaktiviert.
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Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu koppeln, um sie wie eine einzige, groBere
Kochzone zu verwenden und zu kontrollieren. Dies ermdglicht es, Pfannen mit einem
groBeren Boden zu verwenden.

Es konnen fiir die Funktion ausschlieBlich die linken oder rechten Kochzonen ausgewahit
werden.

Zum Aktivieren: Driicken Sie gleichzeitig die Tasten ,,-” in Bezug auf die beiden
Kochzonen (vorne + hinten rechts oder vorne + hinten links).

Kombifunktion
(.Briickenfunkti-

on” Eine Digit-Taste zeigt ,, n " und eine Digit-Taste zeigt die Kochleistung.
Zum Deaktivieren: Driicken Sie gleichzeitig die Tasten ,,-" in Bezug auf die beiden
Kochzonen (vorne + hinten rechts oder vorne + hinten links).
Wichtig! Das Kochfeld erkennt automatisch das Vorhandensein eines groBeren Topfes,
der zwei Kochzonen belegt, verwaltet die Zonen jedoch unabhéngig voneinander, sofern
die ,Brickenfunktion” nicht aktiviert ist.

GARTABELLE

Lelstufnegsstu- Garmethode Zu verwenden zum

1 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

2 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

3 Auf Temperatur bringen Reis

4 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

5 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemiuse, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch

7 Leichtes Frittieren Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte und
gebratene Gerichte, Bratwurst

8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites

9 Schnelles Braten bei hohen Temperaturen Steaks

P Schnelles Erhitzen Wasser kochen

PERSONALISIERUNG DES BENUTZERMENUS

Der Benutzer kann einige Einstellungsvorgédnge am Gerat vornehmen. Gehen Sie wie folgt vor, um das Menii
aufzurufen. Die Vorgdnge missen innerhalb von 2 Minuten ausgefiihrt werden.

- Drlicken Sie ®

— Driicken und halten Sie die Taste Il gedriickt und driicken Sie von rechts nach links auf ,-* aller Zonen, wie in der Ab-
b||dun9 dargestellt, um das Menp aufzurufen und mit der Personalisierung fortzufahren, bis die Kochzonen-Digit-Tas-

ten O zeigen.

- +
» ' \_/_ '
w\/ \/_ *
Schauen Sie in die folgende Tabelle flir die Angaben:

Digriitr;‘vgfrt Beschreibung Digit-Wert Dunstabzugshaube
uo - _

O - Kohlefilteralarm deaktiviert

1- Kohlefilteralarm aktiviert (200 Stunden)

U1 Einstellung des Kohlefilters

. . . I 0 - Min.
u2 Menu zum Einstellen der Display-Helligkeit. 4 - Max

O - Akustisches Signal aktiv flir 120 Sekunden

U3 Meniizum Einstellen des Countdowns. 1- Akustisches Signal aktiv fir 10 Sekunden.

28



Verwaltungsmeni der Lautstarke.

Diese Funktion ist fiir folgende Funktionen

aktivierbar:

U4 - Ende des Timers

- Taste
- Filteralarm

O - Ton aktiviert
1- Ton deaktiviert

- Sobald der richtige Wert eingegeben wurde, halten Sie die Taste @ zur Bestatigung gedriickt, bis sich alles aus-

schaltet.
— Um das Menii zu verlassen, I driicken.

Wenn kein Vorgang ausgeflihrt wird, schlieBt sich das Benutzermenis nach 1 Minute.

LEISTUNGSMANAGEMENT-FUNKTION

Dieses Produkt ist mit einer elektronisch
gesteuerten Leistungsmanagement-Funktion
ausgestattet.

Diese Funktion steuert die Abgabe der
maximalen Leistung von 3000 W zwischen
den kombinierten Kochzonen (linke und rechte
Seite), wobei die Leistungsverteilung optimiert
wird und die Systemiiberlastung vermieden
wird.

Zudiesem Zweck wird die Gesamtleistung
kontinuierlich iberwacht und gegebenenfalls
reduziert. Ist es nicht moglich, die bendtigte
Gesamtleistung zu liefern, reduziert ein
Bedienelement standardmaBig die Leistung
eines anderen Kochelements auf das Niveau
unmittelbar unter derjeweiligen
Leistungskurve, umdie Stromaufnahme von 16
Anicht zu Giberschreiten.

Indiesem Fall erkenntder Generator den
letzten von der Benutzeroberflache
Ubermittelten Befehl mit der hochsten Prioritat
und reduziert gegebenenfalls die zuvor fiir ein
anderes Kochelement aktivierten
Einstellungen.

Die Leistungsmanagement-Funktion wird
zunachstauch beim Erkennen eines Topfes auf
derKochstelle aktiviert.

Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe (Boost) (P)
fir Kochzone 1gewahlt wird, kann Kochzone 2
die Leistungsstufe 9 nicht gleichzeitig
Uberschreiten und wird automatisch
begrenzt.”

LEITFADEN ZUR VERWENDUNG DER TOPFE

Welche Topfe zu verwenden sind

Nur Topfe mit ferromagnetischem Boden
verwenden, die fir die Verwendung auf
Induktionskochfeldern geeignet sind:
Gusseisen

Emaillierter Stahl

Karbonstahl

Rostfreier Stahl (auch nicht vollstandig)

Aluminium mit ferromagnetischer
Beschichtung oder Boden mit
ferromagnetischer Platte

Umdie Eignung eines Topfes zu bestimmen,
(=]

iberpriifen, ob das Symbol 88 (normalerweise
aufdem Boden gestempelt) vorhandenist. Es
kannauch ein Magnetin die Nahe des Topfes
gebrachtwerden. Bleibt er anhaftend,
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bedeutetdies, dass der Topfaufeinem
Induktionskochfeld verwendet werden kann.

Immer Topfe miteinem flachen Boden
verwenden, welche die Warme gleichmaBig
verteilen, um die Effizienz zu gewahrleisten.
Wenn derBoden nicht vollkommen ebenist,
kann dies die Strom- und Warmeleitung
beeintrachtigen.

Wie Topfe zu benutzen sind

Mindest-Topf-/Pfannendurchmesser fiir die
verschiedenen Kochzonen.

Umdie einwandfreie Funktion des Kochfeldes
zu gewahrleisten, muss der Topfeinen oder
mehrere der auf der Oberfldche des
Kochfeldes angegebenen Referenzpunkte



abdeckenund einen geeigneten
Mindestdurchmesser aufweisen.

Immer jene Kochzone verwenden, die sicham
besten fiirden Durchmesser des Topfbodens
eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
@ min (empfoh- @ max. (emp-

len) fohlen)

180 mm 110 mm 220 mm

Leere oderdiinnbodige Topfe und Pfannen

Keine leeren Topfe/ Pfannen oder solche mit
diinnem Boden auf dem Kochfeld verwenden,
dasodie Temperaturkontrolle oder die
automatische Abschaltung der Kochzone bei
zuhoher Temperatur unmaoglich ware, mitdem
Risiko, den Topfoder die Oberflache des
Kochfelds zu beschadigen.

Sollte dies eintreten, nichts beriihren und
abwarten, bis alle Komponenten abgekiihlt
sind.

Sollte eine Fehlermeldung auftreten siehe
Abschnitt,,Problemlésung”.

Normale Kochfeldgerausche

Die Induktionstechnologie basiertauf der
Erzeugung elektromagnetischer Felder. Diese
elektromagnetischen Felder erzeugen Warme
direktam Boden des Topfes. Topfe und
Pfannen konnen je nach Bauart eine Vielzahl
von Gerduschen oder Vibrationen erzeugen.

Diese Arten von Gerauschen werden wie folgt
beschrieben:

Leichtes Summen (wie das Gerausch eines
Transformators)

Dieses Gerausch entsteht beim Kochen mit
hoher Hitze und wird durch die Energiemenge
bestimmt, die vom Kochfeld auf die Topfe
Ubertragen wird. Das Gerausch hortauf oder
nimmt ab, wennder Warmepegel reduziert
wird.

PROBLEMLOSUNG

Leichtes Zischen

Dieses Gerausch entsteht, wenn das
KochgefaB leeristund aufhort, sobald das
GefaB mit Wasser oder Essen gefiillt wird.

Knistern

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus
zahlreichen Materialien auf, die ibereinander
geschichtet sind, und wird durch die
Vibrationen der Oberflachen verursacht, an
denendie verschiedenen Materialien
aufeinanderstoBen. Das Gerausch kommtvon
den Topfen und kann je nach Menge und Art
der Zubereitung variieren.

Lautes Zischen

Dieses Gerausch tritt bei Topfen auf, die aus
verschiedenen Materialien bestehen, die
Ubereinander geschichtetsind, und dariiber
hinaus, wenn sie mit maximaler Drehzahl und
sogar auf zwei Kochzonen verwendet werden.
Das Gerausch hortauf oder nimmtab, wenn
der Warmepegel reduziert wird

Liiftergerausche

Damit das elektronische System
ordnungsgeman funktioniert, muss die
Temperatur des Kochfelds eingestellt werden.
Zudiesem Zweck ist das Kochfeld mit einem
Kihlventilator ausgestattet, der aktiviert wird,
umdie Temperatur der Elektronik zu
reduzieren und zu regeln. Es kann vorkommen,
dassder Ventilator nach dem Ausschalten des
Gerats weiter lauft, wenn die
Kochfeldtemperatur als noch zu hoch erkannt

wird und das DisplayHanzeigt.

Rhythmische und tickende Tone einer Uhr
Dieses Gerausch tritt nur auf, wenn
mindestens drei Kochzonenin Betrieb sind und
verschwindet oder sinkt, wenn eine Kochzone
ausgeschaltet wird.

Die beschriebenen Gerausche sind ein
normales Merkmal der Induktionstechnik und
konnen daher nichtals Fehler betrachtet
werden.

Fehlercode Beschreibung

Abhilfe

H Restwarmeanzeige.

Lassen Sie das Gerat abkihlen.

U Erfassung des Vorhandenseins eines
- Topfes.

Verwenden Sie einen geeigneten Topf.
Wenn das Symbol und ein Dauerton erscheinen,
wenden Sie sich an den Kundendienst.
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(o3 Temperatur der Kochzonen zu hoch.

Lassen Sie das Gerat abkihlen.
Verwenden Sie einen geeigneten Topf.
Erwarmen Sie keine leeren Topfe.

Die Temperatur der elektronischen

Lassen Sie das Gerat abkihlen.

c ) Sollte das Problem weiterhin bestehen, kontaktieren
Komponenten ist zu hoch. Sie bitte den Kundendienst.
Versorgungsspannung und/oder Priifen Sie die Verbindung.
F/6 -Frequenz auBerhalb des zuldssigen Sollte das Problem weiterhin bestehen, kontaktieren
Bereichs. Sie bitte den Kundendienst.
Beseitigen Sie vorlibergehend die externen
Lichtquellen der Steuerung.
Zu hohe AuBenhelligkeit, die eine Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und
F/L Kalibrierung der Beriihrungssensoren schlieBen Sie es dann wieder an.
(Tasten) nicht zul&sst. Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie
sich an den Kundendienst und geben Sie den
Fehlercode an, der auf dem Display angezeigt wird.
Entfernen Sie die Warmequelle vom Bedienfeld.
F/c Lassen Sie das Gerat abkihlen.
Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an den Kundendienst.
E5 In diesem Fall muss der Kundendienst kontaktiert werden.
F/0-F/1
-F/2 -F/3 -

F/4-F/5 - Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

F/6-F/7 -

F;IB_\: E;%j Stromversorgung an.

Warten Sie einige Sekunden ab und schlieBen Sie dann das Gerat wieder an die

F/E - F/H - Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an den Kundendienst und geben Sie den

F/J-F/U-
F/t-F/b-
F/d

Fehlercode an, der auf dem Display angezeigt wird.

WARTUNG - REPARATUR UND KONFORMITAT

e Stellen Siesicher, dass die Wartung der
elektrischen Komponenten nurvom
Hersteller oder vom Kundendienst
durchgefihrt wird.

e StellenSie sicher, dass beschadigte Kabel
nurvom Hersteller oder der
Serviceabteilung ausgetauscht werden.

Wenn Sie sich an den Kundendienst wenden,
geben Sie bitte die folgenden Informationen
an:

e Storungstyp

e Geratemodell (Art./Cod.)

e Seriennummer(S.N.)

Diese Informationen sind auf dem Typenschild
angegeben. Das Typenschild befindet sich
untenam Gerat.

TECHNISCHE DATEN

Produktinformation gemaB Verordnung Nr.
66/2014

Bezugsnormen:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Dieses Geratwurde gemaB den EWG-
Richtlinien entworfen, hergestelltund
vermarktet.

Produktidentifizierung
Typ:4300

Modell:

e FSM70724RCHI
¢ FSM70724RCRHI
e FMA83724RCHI

¢ FMA83724RCRHI

Siehe Typenschild auf der Unterseite des
Produkts.

Der Hersteller verbessert stetig seine
Produkte. Aus diesem Grund kdnnen sich die
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Texte und Abbildungen in diesem Handbuch
ohnevorherige Ankiindigung andern.

Weitere Informationen zu den technischen
Daten finden Sie unter: www.franke.com

MODELL FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC R HI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC R HI
Maximale Gesamtleistung 7,62 kW (Grundeinstel-
(Kochfeld + Abzug) lung)
Maximale Gesamtleistung
(Kochfeld + Abzug) 472 kW
Maximale Gesamtleistung 372 kW
(Kochfeld + Abzug) '
Maximale Gesamtleistung
(Kochfeld + Abzug) 3,02 kW
Parameter Wert

220-240V, 50 Hz; 220
Versorgungsspannung/-  V, 60 Hz 2N~ 380-415

frequenz V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Gewicht des Gerétes 21kg
Anzahl Kochbereiche 4
Warmequelle Induktion
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CONSIGNES DE SECURITE

e Pourlasécurité personnelle etpourle
fonctionnement correctde I'appareil,
nous vous prions de lire attentivement
ce manuel avantl'installation et la
mise en marche. Gardez toujours ces
instructions avec l'appareil, méme en
casde cessionoudetransfertades
tiers. Les utilisateurs doivent connaitre
pleinementle fonctionnement et les
caractéristiques de sécurité de
I'appareil.

e Laconnexiondescablesdoit étre
effectuée paruntechnicien
compétent.

e Lefabricantne pourraétretenu
responsable desdommages
découlantd'une mauvaise installation
oud'un mauvais usage.

e Controéler que l'alimentation secteur
correspond acelleindiquéesurla
plaque signalétique al'intérieur du
produit.

e AVERTISSEMENT :Avantd’installer
I'appareil, retirer les films de
protection (si présents).

e Nepastoucherl'appareilavecles
mains ou des parties du corps
mouillées.

e Nejamaisexposer|'appareil aux
agents atmosphériques (pluie, soleil).
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e Rangerlesemballages hors de portée
des enfants et des animaux
domestiques.

¢ Nejamais utiliserd’adaptateurs, de
multiprises ou de rallonges pour
raccorder l'appareil.

e Ne passetenirdeboutsurl’appareil,
sous risque de I'endommager.

o Cetappareil peutétre utilisé pardes
enfants agés de 8 ans et plus et par
des personnes ayantdes capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou sans expérience et
connaissances a condition qu'ils
soient surveillés ou instruits surune
utilisation sGre de l'appareil et qu'ils
comprennentlesrisques encourus.

o Cetappareiln'est pasdestiné a étre
utilisé par des personnes (enfants
compris) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou manquant d‘expérience
etde connaissances, amoins qu'elles
ne soient surveillées ou qu’'elles
n‘aient recu desinstructions sur
I'utilisation de I'appareil par une
personne responsable de leur
sécurité.

e Surveillezles enfants, en vérifiant
qu'ils ne jouent pas avec 'appareil.



Le nettoyage etl’'entretien prévus pour
étre effectués parl'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

Branchezla fiche a une prise conforme
auxnormes envigueuretdansune
position accessible.

Les dispositifs destinés ala
déconnexion doivent étre intégrés
dansle cablage fixe, conformément
auxnormesen lamatiere.

Sile cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, par son agentde service
ou pardes personnes ayantune
qualification similaire afin d'éviter tout
danger.

Pour les appareils de Classe |, contrbler
que l'alimentation électrique du
domicile garantitune mise alaterre
correcte.

Ne pas utiliser de flammes nues
(dangerd'incendie).

AVERTISSEMENT : Le défaut
d'installation desvisoudes
dispositifs de fixation
conformément a ces instructions
peut entrainer unrisque de chocs
électriques.

Uniguement utiliserdes visetdes
petites pieces adaptées pour fixer
l'appareil.

S'assurer que le dispositif est installé
de maniére a pouvoir étre déconnecté
del'alimentation électrique, avec une
distance d'ouverture des contacts (3
mm) qui garantisse une déconnexion
compléete dans des conditions de
surtension de catégoriellll.

Raccorder I'extracteur au conduitde
fumée atraversuntube d'undiameétre
minimal de 120 mm. Le parcours du
conduit de fumée doit étre le plus court
possible.

Ence quiconcerne les mesures
techniques et de sécurité a prendre
pour I'évacuation des fumées, il est
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important de suivre strictement les
réglementations établies par les
autoritéslocales.

Lorsque cetappareil est utilisé en
méme temps que des appareils qui
brilentdugazoud’autres
combustibles (ne s'applique pas aux
appareils qui évacuent uniquement
Iair dans la piéce), la piece doit étre
correctement ventilée pour éviter le
refluxdes gaz d’échappement.
Nettoyer|'appareil etremplacerles
filtres apres la période de temps
spécifiée (danger d’incendie). Voir le
paragraphe Nettoyage et entretien.
Lesréglementationsrelatives a
|'évacuation de |'air doivent étre
respectées.

L'air ne doit pas étre expulsé dans un
conduit utilisé pour I'évacuation des
fumées d'appareils a gazou autres
combustibles (ne s'applique pas aux
appareils quin’expulsent que de l'air
danslapiéce).

Lorsque I'appareil de cuisson et des
appareils alimentés par une énergie
autre que de I'électricité fonctionnent
en méme temps, la pression négative
dansla piéce ne doit pas dépasserles
4 Pa (4 x10-5 bar), pour éviter que des
fumées ne soient aspiréesdansla
piece par I'appareil de cuisson.

Les hottes e cuisine etles autres
systemes d'extraction des fuméesde
cuisson peuventavoirunimpact
négatif sur le fonctionnement strdes
appareils électroménagers a gazou
autres combustibles (y compris ceux
présents dans d'autres piéces) en
raisondurefluxdesgazde
combustion. Ces gaz peuvent
potentiellement provoquer une
intoxication au monoxyde de carbone.
Apres l'installation d'une hotte
aspirante ou d’un extracteur de fumées
de cuisson, le fonctionnement des
appareils a gaz fluide devrait étre testé
par un expert pour garantir qu’aucun



refluxde gazde combustion ne se
produit.

Lessystemesainductionde ces
plagues de cuisson répondent aux
exigencesdesnormes EMCetdela
directive EMF et ne doivent pas
interférer avec d'autres dispositifs
électroniques. Les porteurs de
stimulateur cardiaque ou d'autres
implants électroniques doivent vérifier
aupres de leur médecin ou du fabricant
desimplants si ces dispositifs sont
suffisamment résistants aux
interférences.

Avantd’effectuer le raccordement
électrique, lire le chapitre
RACCORDEMENT ELECTRIQUE.

Les friteuses doivent étre
constamment surveillées durant
I'utilisation : I'huile surchauffée pourrait
prendre feu.

Ne pas poser de casseroles oude
poéles surle bord, sousrisque
d’endommager lesjoints en silicone.

L'appareil et ses parties
accessibles peuvent atteindre de
trés hautes températures durant
I'utilisation. Prendre garde de ne
pastoucherlesrésistances. Les
enfants agésde moinsde 8 ans
doivent étre tenus a l'écart, sauf
s'ils sont constamment surveillés.

AVERTISSEMENT : Sila surface est
fissurée, éteindre l'appareil et ne
pas lerallumer pour éviter tout
risque de choc électrique.

e Ne pas utiliser des appareils a vapeur
pour nettoyer le produit.

e Nepasposerd’objets métalliques tels
que couteaux, fourchettes, cuilléres, et
couvercles surlasurface delaplaque
de cuisson, carils pourraient atteindre
destempératurestres élevées.
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Utiliserlacommande prévue pour
éteindre la plaque de cuisson apres

son utilisation, ne pas s’en remettre aux
capteurs des casseroles.

Cetappareil n'a pas été concu pour
étre misen marcheviaun
temporisateur externe ou un systéme
de télécommande séparé.

AVERTISSEMENT : Danger
d’incendie : ne pas mettre d'objets
surles surfaces de cuisson.

ATTENTION : Surveillerle
processus de cuisson.Un
processus de cuisson court doit
étre surveillé constamment.

AVERTISSEMENT : Il est
dangereuxde laisser la plaque de
cuisson sans surveillance lorsque
vous utilisezde I'huile oudes
graisses. Cela pourrait provoquer
une situation de dangeretun
risque d'incendie. Ne JAMAIS
tenterd’éteindre unincendie avec
del'eau, mais éteindre l'appareil
puis couvrir laflamme, par
exemple avec un couvercle ouune
couverture anti-feu.

A

e Nejamaisinstaller'appareil derriere
une porte décorative afin d'éviter toute
surchauffe.

Causes possibles deréductiondes

performances:

Plusle nombre de coudesetla

distance dutuyau par rapportau

moteur d'aspiration sontimportants,
plus la perte de charge sera élevée et
parconséquentlaréductiondes
performances.

Respecterla section minimale du

conduit d’extraction ; une section

insuffisante non seulement réduit les
performances mais elle peut aussi
compromettre le fonctionnement
correctdu moteur.



UTILISATION

e |'appareild’aspirationaété concu
exclusivement pourl'élimination des
odeursde cuisine lors d’'une utilisation
domestique.

e N'utiliserenaucun casl’appareiladesfins
autres que celles pourlesquellesil a été
congu.

o Lesfriteusesdoiventétre surveilléesen
permanence pendant leur utilisation : I'huile
surchauffée peut prendre feu.

o Nepasactionnerl'appareilavecun
temporisateur externe ou une
télécommande séparée.

e Nepasinstallerl'appareil derriere une porte
décorative afin d'éviter toute surchauffe.

e Ne pasmonterdeboutsurl'appareil, sous
risque de 'endommager.

e Pouréviterd'endommagerlesjointsen
silicone, ne pas poser de récipients de
cuisson chauds surle chassis.

o Nepascouperoupréparerdesaliments sur
lasurface et ne pasy faire tomber d'objets
durs. Ne pas faire glisser des casseroles ou
desplatssurlasurface.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Avanttouteinterventionde maintenance,
éteindre ou débrancher 'appareil du réseau
électrique.

Filtre a charbon actif

e Lefiltreanti-odeuraucharbon actif (voir les
instructions d'installation) ne doit pas étre
lavé ourégénéré, il doit étre remplacé tous
les 12 mois. Pour commander un nouveau
filtre, contacter le service aprés-vente.

Grille

e Nepaslaveraulave-vaisselle. Nettoyerla
grilleal’eau chaude et au savon neutre, sans
utiliser d'éponges abrasives (ne pas utiliser
de détergents agressifs ou abrasifs !).

Filtre agraisse

o Nettoyerouremplacerlesfiltres aux
intervalles de tempsindiqués afinde
maintenirla hotte en bon étatde
fonctionnement et éviterle risque potentiel

d'incendie a cause d'une accumulation
excessive de graisse.

o Lesfiltresagraisse doivent étre nettoyés
tousles 2 mois de fonctionnement ou plus
frequemmenten casd’usagetrésintense,
et peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

Le bacdetrop plein supérieur fait partie dufiltre
agraisse etdoit étre contrélé aprés chaque
cuissonouachaque foisqu'ilyaun
déversementde liquide surla plaque de
cuisson. Laver al'eauchaude et éliminerles
résidus d’aliments pour éviter lalibération
d'odeurs etla productiond'incrustations.

Bacderécupérationdesliquides

Enusage courant, ilestrecommandéde
vérifier etde vider le bac de récupération
toutesles deux semaines.

Retirez le tiroiravant de procéder aux
vérifications régulieres du bac de récupération
d’‘eau, en particulier en cas de déversements
importants. Appuyez sur le robinet (orange)
versle haut et dévissez-le pourviderle
récipient. Apres avoirvidé le bacde
récupérationd’eau, revissez en pressantle
robinet (orange) vers le hautjusqu’ala
fermeture.

Lerobinet peut étre remplacé en cas de perte
oud’endommagement et peut étre acheté
comme piece derechange.



Démontage dubac derécupérationdes
liquides principal

Pour plus de propreté, en cas de chute de
liquides pouvantlibérer de mauvaises odeurs,
détachezle bac enouvrantle crochetindiqué.

Vidange des liquides du box moteur
Siplusdlitre de liquide se déverse surla
plague de cuisson, dévissez le bouchon avis

(orange) comme indiqué et videz le box
moteur. Apres avoir vidé la box, revissezle
bouchon avis (orange)jusqu’a lafermeture.
Lerobinet peut étre remplacé en cas de perte
oud’endommagement et peut étre acheté
comme piece de rechange.

Nettoyage del'appareil

Nettoyer I'appareil aprés chaque utilisation
pour éviter que desrésidus d'aliments ne se
carbonisent. Nettoyer la saleté incrustée et
carbonisée requiert un plus grand effort.

e Pourlenettoyage quotidien, utiliserun
chiffon doux ou une éponge moelleuse etun
produit nettoyantadapté. Suivre les
conseilsdufabricanten ce quiconcerne les
produits nettoyants a utiliser. Nous vous
conseillons d'utiliser des produits
nettoyants de protection.

¢ Unefoisquele plande cuisson arefroidi,
éliminer les traces de calcaire en utilisant
une petite quantité de solution anticalcaire,
parexemple du vinaigre ou du jus de citron.
Ensuite, nettoyerde nouveau avec un
chiffon humide.

EXIGENCES DES MEUBLES

Le technicien chargé del'installation est tenu
de se conformer alalégislation, aux
réglementations, aux directives etaux normes
(reglements sur la sécurité des installations
électriques, lerecyclage correctdes
composants, etc.) envigueurdansle pays
d’utilisation!

e Nepasutiliserde collesilicone entre
|'appareil et la plaque de travail. La plaque
de cuisson est prévue pour étre encastrée
dans le plan de travail de la cuisine, surun

module de cuisine ayant une largeur de 600

mmou plus.

e Sil'appareil estmonté surdes matériaux
inflammables, respecter scrupuleusement
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leslignes guides etles normes relatives aux
installations a basse tensionetala
protection anti-incendie.

e Pourlesunitésaencaissement, les
composants (matériaux plastiques et bois
plaqué) doivent étre montés avec des colles
résistantes alachaleur (min.100°C): I'usage
de matériaux et de colles non adéquats peut
causerdes déformations etdes
détachements.

e Lemoduledelacuisine doitdisposerd’un
espace suffisant pour permettre les
connexions électriques de I'appareil. Les
placards suspendus au-dessus de I'appareil
doivent étre installés a une distance laissant



suffisamment d’espace pour travailler
confortablement.

e L'utilisation de bords décoratifs en bois dur
autourduplandetravail etderriere
I'appareil est autorisée, déslorsquela
distance minimumindiquée dansles
croquis d'installation est respectée.

e Ladistance minimum entre I'appareil monté
etlaparoiarriere estindiquée dansle
schémad'installation de I'appareil a

encastrer (150 mm pour la paroi latérale, 40
mm pour la paroi arriére et 500 mm pour les
éventuels placards au-dessus. Une
distance minimum de 1000 mm est
recommandée pour des raisons
ergonomiques).

o Afind'évitertouteinfiltration de liquides
entrelebord delaplaque de cuissonetle
plan de travail, appliquer le joint adhésif
fournitoutle long du bord externe de la
plaque de cuisson avantinstallation.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

AVERTISSEMENT :Tous les
raccordements électriques doivent étre
effectués paruninstallateur agréé.

e Suivreleschémade cablage ((placésurle
cotéinférieur du produit).

o Cetappareil présente unraccordementdu
typeen«Y » etrequiert parconséquentla
présence du fil « neutre ». Le cable
d'alimentation doit é&tre au moins de type
HO5V2V2-F de 5x2,5 mm? raccordement
MONOPHASE, BIPHASE et TRIPHASE :
section min.des conducteurs: 2,5 mm?.
Diamétre extérieur du cable d'alimentation:
min 8 mm - max12 mm.

e Lesbornesdeconnexionsontaccessibles
enretirantle couvercle de la boite de
jonction.

e S'assurerqueles caractéristiquesde
I'installation électrique domestique
(tension, puissance maximale et courant)
correspondent a cellesde l'appareil.

e Brancherl'appareilcommeindiqué dansle
manuel d'installation (conformément aux
normes de référence pourlatensionde
réseau en vigueur dans le pays d’utilisation).

e llestconseillé d'utiliserle cordon
d’alimentation HO5V2V2-F de 5x 2,5 mm?.
Sion utilise le cable d'alimentation
HO5V2V2-F de 5x2,5 mm? suivre les
instructions suivantes : pourla connexion
triphasée, séparerles 2 fils et retirer les
gaines bleues desfils gris.

Avertissement:Laplaque ainduction doit étre
branché aune alimentation électrique ayant
uneimpédance égale ou inférieure |[Zmax| =
0,345Q.

A Attention INe pas souderlescables!

NOTIONS ENVIRONNEMENTALES

Mise aurebut des appareils ménagers

Le symbole =mmfigurant surl’appareil ou son
emballage indique que I'appareil ne doit pas
étre misau rebutavecles déchets ménagers
normaux. Cet appareil doit étreremisaune
déchetterie spécialisée dansle recyclage des
composants électriques et électroniques.
Assurez-vous que cet appareil a été éliminé
correctement, vous participerez ainsia
prévenirles conséquences potentiellement
négatives pourl'environnement et pourla
santé pouvant découlerd'une délimination
inappropriée. Pour des informations plus
détaillées surla maniere de recycler ce produit,
veuillez contacter votre municipalité, votre
déchetterie locale ou le magasin ou vous avez
acheté ce produit.

Cetappareil estconforme aladirective
2012/19/UE concernant laréduction des
substances dangereuses utilisées dansles
appareils électriques et électroniques et
I'élimination des déchets.

Elimination des matériaux d'emballage

N\
Les matériaux portant le symbole LI sont
recyclables. Jeter'emballage dansles
conteneurs adéchets spécialement prévus
pour leurrecyclage.

Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien pendantla cuisson ensuivantles
conseils ci-dessous.

e Lorsduchauffage del’eau, utiliser
uniguement la quantité nécessaire.



e Sipossible, toujours couvrir les casseroles
avec leur couvercle.

e Bienmettre enplacelacasserole avant
d’activerlazone de cuisson.

o Utiliserleszonesde cuisson plus petites
pourles petites casseroles.

e Placerlescasserolesdirectementaucentre
delazone de cuisson.

e Utiliserlachaleurrésiduelle pour garder
chaudsles aliments ou pourles faire fondre.

DESCRIPTION DU PRODUIT

g
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1 Zone de cuisson simple (R.180 mm) 1500 W,
avec fonction Booster de 2000 W

2 Zone de cuisson simple (R.180 mm) 1500 W,
avec fonction Booster de 2000 W

3 Zone de cuisson simple (R180 mm) 1500 W,
avec fonction Booster de 2000 W

Zone de cuisson simple (R.180 mm) 1500 W,
avec fonction Booster de 2000 W

Bandeau de commande

oo

Grille d'aspiration

1+2 Zone de cuisson combinable (R.180 x 360

mm) 3 000 W
1 Zone de cuisson simple (R180 mm) 1500 W, 3+4 Zone de cuisson combinable (R.180 x 360
avec fonction Booster de 2000 W mm) 3 000 W
2 Zone de cuisson simple (R180 mm) 1500 W,
avec fonction Booster de 2000 W
Zone de cuisson simple (R.180 mm) 1500 W,
3 avec fonction Boostepr de 2000 W INDICATEURS
4 Zonede cuissonsimple (R180 mm) 1500 W, Détectionde présence d'une casserole
avec fonction Booster de 2000 W
5 Bandeau de commande Sionretire lacasserole pendantle
6  Grille d'aspiration fonctionnement ou sion utilise une casserole
1+2 Zone de cuisson combinable (R180 x 360 inadaptée, I'affichage visualise le symbole v
mm) 3 000 W
3+4 Zone de cuisson combinable (R.180 x 360
mm) 3 000 W
Indicateur de chaleurrésiduelle
L'indicateur de chaleurrésiduelle estun
a dispositif de sécurité indiquant que la surface
delazonede cuissonatoujours une
température de 55 °C ou plus, ce quirisque de
B — —— T8 provoquerdes brllures sionlatouche avecles
mains nues. Latouche sensitive de lazone de
B — —— 1@ cuisson correspondante afficheH.

LIMITATION DE PUISSANCE

Lors du premier branchement de l'appareil au
secteur électrique domestique, I'installateur
doitréglerlapuissance deszones de cuisson
enfonction des capacitésréelles du circuit
électrique domestique.

Sicelanes’avere pas nécessaire, la plague de
cuisson peut étre activée directementen

utiIisant@ou, alaplace, suivre laprocédure
décrite ci-dessous pour accéder au menu.

e Brancherlaplaque de cuisson au secteur
électrique (cette opération doit étre réalisée
achaque accésau menu).



e Allumerlaplague de cuissonen utiIisant@.
e Appuyeret maintenirenfoncées«-»et«+»
danslazone Temporisateur (~ ©+ Jetll

jusqu'al'affichage duréglage initial.

e Latouchesensitive delazone
Temporisateur affichera « Po ».

e Appuyersur«-»ou«+»danslazone
Temporisateur (= @ +) pour modifier la

limite de puissance affichée surlestouches
sensitives AetB.

e Appuyersimultanémentdessus pour
confirmerle choix.

Voirle tableau suivant pour les spécifications :

Valeurs sur les touches sensitives
(Kw)

» '? ~ Notes

- O+ -+

Réglage initial
74 standard

2,5

Aprés avoir entré lavaleur correcte, confirmer
enappuyanteten maintenantenfoncés « - » et

«+»delazone Temporisateur (=~ O+ ),ou
attendre Tminute.

La confirmation est validée lorsque toutes les
LEDss'allument.

BANDEAU DE COMMANDE

1%

3 o

25 E’J.';

'é)ééJ.é*ao
I L

1 Branché/Débranché

2 Touche de la fonction Verrouillage zone de réglage

3 Touche de la fonction Pause

4 Touche de la fonction Fonte

5 $ouche r{aduction dela puissance de I:'a zone de cuisson.
ouche réduction de la puissance de I'extracteur.

6 Touche augmentation de la puissance de la zone de cuisson.

Touche augmentation de la puissance de I'extracteur.

7 Indicateur du niveau de puissance de la zone de cuisson

8 Indicateur du niveau de puissance de |'extracteur

9 Indicateur saturation filtre au charbon actif

10 Zone gestion temporisateur

n Touche augmentation Temporisateur

12 Touche réduction Temporisateur

13 Indicateur de saturation filtre antigras

A Touche de la fonction Auto

Leszonesde cuisson doivent étre activées en
appuyantsurlatouche « - »delazonede
référence correspondante.

Surle panneau de commande, les fonctions
sélectionnables sont toujours celles quisont
illuminées et sélectionnerles fonctionsen

touchant le symbole correspondant et toutle
reste s'illuminera moinsintensément.



Mise en marche de lI'appareil :

Appuyer pendant 2 secondes sur la touche On/Off pour allumer et activer les fonctions de la plague.

A partir de ce moment-I13, la plaque de cuisson est allumée, mais toutes les zones de cuisson et la hotte sont
ala puissance zéro. La plaque s’éteint automatiquement aprés 10 secondes d'inutilisation.

Attention : Pour des raisons de sécurité, il sera toujours possible d'éteindre la plaque avec la touche On/Off.

DESCRIPTION DES COMMANDES

i A b

Branché/
Débranché

Allumage / extinction de I'extracteur de la plaque de cuisson. Les touches sensitives de

la zone de cuisson affichent « 0 » et la touche sensitive de la hotte affiche « lq »,
Appuyer a nouveau dessus pour éteindre.

Ver-
rouillage

Verrouillage / déverrouillage des commandes.

Il est possible de verrouiller les fonctions de la plaque de cuisson durant I'utilisation, par
exemple pour nettoyer la vitre. La fonction reste active méme si la plaque de cuisson
est éteinte et rallumée.

Activation / désactivation : appuyer sur EI et maintenir enfoncée pendant 1seconde.

Une fois activé, en sélectionnant n‘importe quelle touche, « L o » s'afficherasurla
touche sensitive du Temporisateur.

Fonction
Pause

Cette fonction permet de mettre en pause/redémarrer n'importe quelle fonction active
sur la plaque de cuisson, en réduisant la puissance disponible dans la zone de cuisson
et en remettant a zéro toutes les fonctions. Si la fonction Pause n‘est pas désactivée
dans les 10 minutes, la plaque de cuisson s'éteint automatiquement.

Pour activer : avec la plaque allumée, placer une casserole sur la plaque de cuisson et

sélectionner la zone souhaitée, appuyer et maintenir la touche de la fonction Pause 1
enfoncée pendant au moins 1seconde. Toutes les touches sensitives des zones de

cuisson indiquent « l , » et la puissance de la hotte sera a « O ».

Si la fonction Pause ll est active et que la fonction A est désactivée, la puissance de la
hotte affichera « 1 ».

Pour désactiver : appuyer sur la touche letiaLED clignotera. Appuyer sur n'importe
quelle touche dans les 10 secondes. La fonction se désactive et la plaque de cuisson
continuera avec les réglages précédents.

Fonction de
Rappel

Cette fonction est utilisée pour redéfinir les réglages de fonctionnement de la plaque de
cuisson en cas d’extinction.

En appuyant sur la touche Il dans les 6 secondes apres le rallumage, il est possible de
récupérer les fonctions configurées avant I'extinction.
Un bip est émis pour confirmer I'opération.
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Sélectionner la zone de cuisson souhaitée en utilisant le « - » et appuyer sur la touche
[ 4] F?:r:r:‘tt'g" ILI .« U » s'affiche pour indiquer que la fonction est active.
Pour désactiver, appuyer sur la touche L2,
Touche réduction de la puissance de la zone de cuisson.
HBH Réduction Touche réduction de la puissance de I'extracteur.
A chaque pression la puissance diminue.
A ¢ Touche augmentation de la puissance de la zone de cuisson.
a ugtril:)?‘n a- Touche augmentation de la puissance de I'extracteur.
A chaque pression la puissance augmente.
ghz'(f)frzgz gg Indicateur du niveau de puissance de la zone de cuisson.
cuisson Il s'active si cette zone spécifique est utilisée, en affichant0,1,2,3,4,5,6,7, 8,9, P.
B se-rl;gil:ﬁ/r:eede Indicateur du niveau de puissance de I'extracteur.
la hotte Il s'active si cette zone spécifique est utilisée, en affichant O, 1,2, 3, b, P.
Par défaut, le rappel d'entretien du filtre a charbon est désactivé (mode aspiration). Pour
activer la fonction, consulter le chapitre : Personnalisation du menu utilisateur(U1).
Symbo_le Sila LED au-dessus du symbole est allumée, elle indique qu'il faut effectuer I'entretien
a d'entretien du filtre & charbon (aprés 200 heures d'utilisation).
i‘[‘];‘:g:: Pour la réinitialisation aprés avoir effectué I'entretien des filtres, appuyer 5 secondes sur
9
eo'e
latouche 2%,
La LED du filtre a charbon s'éteindra et le compte a rebours redémarrera.
Le Temporisateur permet d'éteindre une zone de cuisson particuliére a la fin du temps
défini.
Les zones de cuisson peuvent étre programmeées individuellement, car chacune
Temporisa- posséde son propre temporisateur qui peut étre visualisée par I'allumage de la LED
teurdes correspondante sur les cotés de la touche sensitive du Temporisateur. Pour activer,
zonesde  gglectionner la zone de cuisson, appuyer sur la touche « + » ou « - » du Temporisateur
CUISSON ot g&finir une valeur. Attendre quelques secondes pour le début du compte a rebours.
Ala fin du Temporisateur, appuyer sur la touche « - » ou « + » pour réinitialiser le signal
sonore.
Augmenta-
tiondu . . .
Temporisa- Augmentation de la durée du Temporisateur.
teur
Réduction
du Tempo- Réduction de la durée du Temporisateur.
risateur
Sila LED au-dessus du symbole est allumée, elle indique qu'il faut effectuer I'entretien
Symbole dufiltre éz'glra.isgesl(aprés 100 heures d’uti’Iisation).l .
[13] d’entretien Pour la réinitialisation aprées avoir effectué I'entretien des filtres, appuyer 5 secondes sur
dufiltrea
graisseé |3 touche —.
La LED du filtre a graisses s'éteindra et le compte a rebours redémarrera.
La configuration standard a I'allumage de la plaque de cuisson/hotte aspirante est de
démarrer la hotte en mode Automatique.
Fonction . o ’q
“ automa- L'écrande lahotteindique « I »,
tique La hotte commence a fonctionner si la puissance dans les zones de cuisson est

supérieure a « 1 »,
Pour désactiver, appuyer sur « A »,

FONCTIONS DE L'APPAREIL

I3

|l

-0+
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Permet de verrouiller la plaque de cuisson afin d'éviter toute mise en marche accidentelle de

I'appareil.
Ver- Pour activer, retirer toutes les casseroles de I'appareil, éteindre et rallumer le produit. Maintenir
Jggglggﬁ_ enfoncées les touches « + » et « — » du Temporisateur ( — o+ ) et « A » dans les 3 secondes.
;ﬁ&?:; Aprés activation, un « L » s'affiche sur les touches sensitives.
Pour désactiver, maintenir les touches « - » et « + » (dans la zone Temporisateur — C) +) et
« A » enfoncées.
Ce fonction sert a chauffer une casserole a la puissance maximale avant de continuer la cuisson
a un niveau sélectionné.
L'intervalle de temps pendant lequel la zone de cuisson est maintenue a la puissance maximale
dépend du niveau de cuisson final défini.
Voir le tableau :
Niveau de puissance Temporisateur (secondes)
1 48
2 144
3 230
4 312
Fonction 5 408

Chauffage 6 120
7 168
8 216

Placer une casserole et sélectionner la zone de cuisson concernée, sélectionner simultanément
le « + » et le « - » de la zone de cuisson, le niveau de puissance s'affichera sur la touche sensitive

« »
La touche sensitive de la zone de cuisson correspondante indique « H »
L'utilisateur peut sélectionner le niveau de puissance souhaité (de 1a 8).

Aprés avoir sélectionné le niveau de puissance, la fonction s’activera et I'écran montrera « H »

Cette fonction n’est disponible que si le mode automatique est désactivé. Le mode automatique
se désactive en appuyant sur « A »,

EO?Ctign Appuyer sur « - » ou sur « + » de I'extracteur et régler une vitesse sur la barre de puissance.
elay de i ) o o
lahotte Appuyersur « - » ou sur « + » pour la gestion du Temporisateur qui affiche « CL », mais qui

passera au compte a rebours déja réglé a 15 minutes.

Il se désactive en appuyant sur la touche « A »,

Les différentes zones de cuisson pourront étre sélectionnées en appuyant sur le bouton « + » ou

Intensive ¢ 7une fois la zone souhaitée sélectionnée, appuyer sur « + » pour arriver a la fonction

des zones

, intensive « P » d'une durée de 10 minutes.
de cuisson

Une fois ce temps écoulé, le systéme revient automatiquement a la vitesse 9.
Pour désactiver la fonction avant I'heure, appuyer sur la touche « - » pour régler la puissance a 9.

La hotte est dotée de 2 vitesses intensives :

Intensive 1d'une durée de 10 minutes (affiche « b »).

Intensive 2 d’'une durée de 8:30 minutes (affiche « P »),

Appuyer sur « + » de la zone de la hotte et régler la vitesse souhaitée.
Elle se désactive en sélectionnant une vitesse différente.

Intensive
de la hotte

Cette fonction permet de connecter 2 zones de cuisson pour les utiliser et les contréler comme
une zone de cuisson individuelle et plus grande. Cela donne la possibilité d'utiliser des
casseroles ayant un plus grand fond.
Les zones de cuisson sélectionnables pour cette fonction sont exclusivement celles de gauche
et celles de droite.
Mode Pour activer : appuyer simultanément sur les touches « - » des deux zones de cuisson (avant +

combiné arriére droite ou avant + arriére gauche).

(fonction n

« pont ») Une touche sensitive affichera « | | » et une touche sensitive affichera la puissance de cuisson.
Pour désactiver : appuyer simultanément sur les touches « - » correspondantes aux deux zones
de cuisson (avant + arriere droite ou avant + arriere gauche).
Important ! La plaque de cuisson reconnait automatiquement la présence d'une casserole plus
grande qui occupe deux zones de cuisson mais gérera les zones de maniere indépendante, a
moins que la fonction « pont » ne soit activée”.
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TABLEAU DE CUISSON

Niveau de

puissance Mode de cuisson A utiliser pour
1 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
2 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
3 Réchauffer Riz
. PR . Légumes, pommes de terre, sauces, fruits,
4 Cuisson prolongée, épaissir, braiser :
poisson
5 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Legumes, pommes de terre, sauces, fruits,
poisson
6 Cuisson prolongée, braiser Pates, soupes, viande braisée
7 Friture légere Rosti (beignets de pommes de terre),
omelettes, plats panés et frits, saucisses
8 Friture, friture dans I'huile abondante Viande, frites
9 Friture rapide a haute température Steaks
P Chauffage rapide Eau bouillante

PERSONNALISATION DU MENU UTILISATEUR

L'utilisateur peut réaliser certaines opérations de réglage sur le produit. Suivre la procédure ci-dessous pour
accéder au menu ; les opérations doivent étre réalisées dans les 2 minutes.
- Appuyer sur@.

— Appuyer et maintenir I enfoncée et appuyer sur le « - » de toutes les zones de droite & gauche comme indiqué en fi-
gure pour entrer dans le menu et procéder a la personnalisation jusqu’a ce que les touches sensitives des zones de

cuisson indiquent «

Voir le tableau suivant pour les spécifications :

Valeur
touche
sensitive Description Valeur touche sensitive hotte
Temporisa-
teur
uo - -
) ) ) N O - Alarme filtre a charbon désactivée
Ut Configuration des filtres & charbon 1- Alarme filtres a charbon activé (200 heures)
Menu de gestion du niveau de luminosité de 0 - Min.
u2 ) oees
I'afficheur. 4 - Max
) . N O - Signal sonore actif pendant 120 secondes
us Menu de gestion de la fin du compte & rebours. ' Signal sonore actif pendant 10 secondes.
Menu de gestion du volume.
Cette fonction ne peut pas étre activée pour
Ua les fonctions suivantes : 0O - Son activé
- Fin du Temporisateur 1- Son désactivé
- Touche

- Alarme filtres

- Aprés avoir entré la valeur correcte, confirmer en maintenant la touche ® enfoncée jusqu'a ce que tout s'éteigne.

— Pour quitter le menu sans enregistrer, appuyer sur 1.
Si aucune opération n'est réalisée, le menu utilisateur se ferme au bout de 1 minute.
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FONCTION DE GESTION DE LA PUISSANCE

Ce produitintegre une fonction de gestion de
lapuissance acontréle électronique.

Cette fonction contréle la distribution de la
puissance maximum de 3000 W entre les
zones de cuisson combinées (coté gauche et
coOtédroit), en optimisant la répartition de
puissance et en évitantles situations de
surcharge du systeme.

Aceteffet, la puissance totale est surveillée en
continu, etdiminuée s'ily alieu. S'il n'est pas
possible de fournir la puissance totale requise,
un élémentde contrdle réduit, atraversune
programmation prédéfinie, la puissance d’'un
autre élément de cuisson au niveau
immédiatementinférieur de sa courbe de

puissance, de maniere a ne pas dépasserune
absorptionde courantde 16 A.

Danscecas, le générateur détecte laderniere
commande la plus prioritaire envoyée par
I'interface utilisateuret, s'ilyalieu, diminue les
programmations précédemment activées
pour un autre élémentde cuisson.

Lafonction de Gestion de puissance s’active
d'abord aussialadétectiondelaprésence
d'une casserole surl’élémentde cuisson.

Exemple:

Sile niveau boost (P) est sélectionné pourla
zone de cuisson1,lazone de cuisson2ne
pourra pas dépasser le niveau 9 en méme
temps et seraautomatiquementlimitée. »

GUIDE D'UTILISATION DES CASSEROLES

Quelles casseroles utiliser

Utiliser exclusivement des casseroles avec un
fond en matériau ferromagnétique, elles sont
adaptéesaune utilisation surles plaques a
induction:

o fonte

e acierémaillé

e acieraucarbone

e acierinoxydable (méme sinon
complétement)

e aluminium avec revétement
ferromagnétique ouun fondavec une
plague ferromagnétique

Pour déterminer siune casserole ou une poéle
estappropriée, contrbler la présence du
=

symbole 20 (généralement estampillé surle
fond). Vous pouvez également approcherun
aimantau fond du récipient. S'il reste accroché
aufond, lacasserole peut étre utilisée surune
plague ainduction.

Pourassurer une efficacité optimale, toujours
utiliser des casseroles etdes poéles a fond plat,
quirépartissentlachaleurde maniéere
uniforme. Sile fond n’'est pas parfaitement plat,
cela affecteralapuissance etla conductionde
lachaleur.

Comment utiliserles casseroles

Diameétre minimal de la casserole/poéle selon
les différentes zones de cuisson.

Pourassurerle bonfonctionnementde la
plague de cuisson, la casserole doit couvrirun
ou plusieurs des points de référence indiqués
surlasurface de laplaque de cuisson et avoir
un diamétre minimum approprié.

Toujours utiliser lazone de cuisson
correspondantle mieux au diametre dufond de
lacasserole.

Zones de cuis- Diameétre du fond de la casse-

son role
@ min. @ max
(conseillé) (conseillé)
180 mm 110 mm 220 mm

Casseroles oupoélesvides ouavecunfond
peu épais

Ne pas utiliser de casseroles ou de poéles
vides ouavec fond peu épais surlaplaque de
cuisson, car celane permettrait pasde
controlerlatempérature oud’éteindre
automatiquementlazone de cuissonsila
température étaittrop élevée, en entrainantle
risque d'’endommager la casseroleoula
surface de la plaque de cuisson.

Sicelase produit, netoucherarien et attendre
quetousles élémentsrefroidissent.



Siun message d’erreur s'affiche, consulter la
section « Résolution des problemes ».

Bruit de fonctionnement normal de laplaque
de cuisson

Latechnologie del'induction estbasée surla
création de champs électromagnétiques. Ces
champs électromagnétiques généerentdela
chaleurdirectement surle fond de la casserole.
Les casseroles etles poéles peuvent générer
toute une variété de bruits ou de vibrations
selonlafacondontellesont été fabriquées.

Cestypesde bruits sont décrits ci-apres:

Légerbourdonnement (comme le bruitd'un
transformateur)

Ce bruitse produitlors de lacuissonaun
niveaude chaleur élevé etestdi ala quantité
d'énergie transférée de la plaque de cuisson
aux casseroles. Le bruit cesse ou diminue en
baissantle niveau de chaleur.

Légersifflement

Ce bruit se produit lorsque le récipient de
cuisson estvide et cesse lorsque le récipient
estremplid'eauoud'aliments.

Cliquetis

Ce bruit se vérifie avec des casseroles
composeées de plusieurs matériaux stratifiés et
il est produit parles vibrations des surfaces de
rencontre des différents matériaux. Le bruit
vientdes casseroles et peut varier selon la

quantité etle mode de préparationde la
nourriture.

Sifflement fort

Ce bruitse produitlorsque des casseroles
faites de différents matériaux sont
superposées et lorsque celles-cisont utilisées
apleine puissance et surdeuxzonesde
cuisson. Le bruit cesse ou diminue en baissant
le niveaude chaleur

Bruits de ventilateur

Pourle bon fonctionnement du systéme
électronique, latempérature de laplaque de
cuisson doit étre réglée. A cet effet, la plaque
de cuisson est équipée d’un ventilateurde
refroidissement qui est activé pour réduire et
réglerlatempérature du systeme électronique.
Ilpeut arriver que le ventilateur continue de
fonctionner méme lorsqu’on éteint I'appareil, si
latempérature de la plaque de cuisson est
détectée comme étantencore trop élevée, et

|'écran affiche H

Sonsrythmés semblables autic-tacd'une
horloge

Ce bruitne se produit que lorsqu'au moins trois
zones de cuisson sont en service et disparait
ous'atténuedes quel'uned'entre elles est
éteinte.

Les bruits décritsreprésententune
caractéristique normale de latechnologie a
induction, par conséquentils ne peuvent étre
considérés comme des défauts.

RESOLUTION DES PROBLEMES

Code d’erreur Description

Solution

Indicateur de chaleur résiduelle.

H

Laisser I'appareil refroidir.

Utiliser une casserole appropriée.

u Détection de présence d’'une . ' )
Si le symbole et un son continu apparaissent,
- casserole. ] A
contacter le Service d'Assistance.
. ) Laisser I'appareil refroidir.
C Température des zones de cuisson Utiliser une casserole appropriée
trop élevée. ppropriee.

Ne pas chauffer de casseroles vides.

Température des composants

Laisser refroidir I'appareil.

. X p P ile problém rsist ntacter | rvi
¢ électroniques trop élevée. S, ep obléme persiste, contacter le Service
d’Assistance.
Tension et/ou fréquence Contréler la connexion.
F/6 a Si le probleme persiste, contacter le Service

d'alimentation hors plage.

d’Assistance.
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Luminosité extérieure excessive qui

F/L ne permet pas I'étalonnage des

capteurs tactiles (touches).

Eliminer temporairement les sources lumineuses
externes a lacommande.

Débrancher et rebrancher 'appareil de
I'alimentation.

Si le probleme persiste, contacter le Service
d’Assistance et spécifier le code d'erreur qui
apparait sur I'écran.

Eliminer les sources de chaleur a I'aide du panneau de commande.

F/c Laisser refroidir I'appareil.

Si le probléme persiste, contacter le Service d'Assistance.

E5 Contacter le Service technique.

F/0-F/1-F/2
-F/3-F/4-F/5
-F/6-F/7-F/8
-F/9-F/A-F/C
-F/E-F/H-F/J > 'e
-F/U-F/t-F/b apparaitsurl'écran.

-F/d

Débrancher I'appareil de I'alimentation.
Attendre quelques secondes, puis rebrancher I'appareil a I'alimentation.
Si le probleme persiste, contacter le Service d'Assistance et spécifier le code d'erreur qui

MAINTENANCE - REPARATION ET CONFORMITE

S'assurer que I'entretien des composants
électriques est exclusivement effectué par
le fabricant ou parle service apres-vente.
S'assurer que les cablesendommagés sont
remplacés exclusivement par le fabricant
ou parle service aprés-vente agréé.

Lorsque vous contactez le service aprés-
vente, veuillez fournirles informations
suivantes:

e Typedepanne
Modele de I'appareil (Art./Code)

Numéro de série (S.N.)

Cesinformations figurent surla plaque
d’identification. La plaque d’identification est
fixée aufond de l'appareil.

DONNEES TECHNIQUES

Informations surle produit conformément
auréglementn®°66/2014

Normesderéférence:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Cetappareil aété concgu, fabriqué et
commercialisé conformément aux directives
CEE.

Identification du produit
Type:4300
Modeéle:

FSM70724RCHI
FSM70724RCRHI
FMA83724RCHI
FMA83724RCRHI

Consulter la plague signalétique appliquée sur
le fond du produit.

Le fabricant apporte des améliorations
continues aux produits. Pour cette raison, le
texte etlesillustrations contenus dansce
manuel peuvent subir des modifications sans
préavis.
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Desinformations supplémentaires surles
données techniques sontdisponibles surle
site : www.franke.com

FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC RHI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC RHI

MODELE

Puissance maximum to- 7,62 Kw (programmation

tale (plaque + hotte) de base)
Puissance maximum to-

tale (plague + hotte) 472 kW
Puissance maximum to-

tale (plague + hotte) 372kW
Puissance maximum to- 302 kW

tale (plague + hotte)



http://www.franke.com

Parameétre

Valeur

Tension/fréquence

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415

d’alimentation V,50Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Poids de I'appareil 21kg

Nombre de zones de 4

cuisson

Source de chaleur induction
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VEILIGHEIDSINFORMATIE

e Leesvooruw eigen veiligheid envoor
een correcte werking van het
apparaat eerstdeze handleiding
aandachtig door, alvorens het
apparaatteinstallerenente
gebruiken. Bewaar deze instructies
altijd bij het apparaat, ook wanneeru
het verplaatst of verkoopt. De
gebruikers moeten volledig op de
hoogte zijn van de werkingenvande
veiligheidskenmerken van het
apparaat.

e Deaansluiting van de kabels moet
worden verrichtdooreen
vakbekwame technicus.

o Defabrikantis nietaansprakelijk voor
eventuele schade als gevolgvaneen
onjuiste installatie of een oneigenlijk
gebruik.

e Controleer of de netvoeding
overeenstemt met de netvoeding die
op hettypeplaatje aan de binnenkant
van het product staat vermeld.

e WAARSCHUWING: Alvorens het
apparaatte installeren, moetde
beschermfolie (indien aanwezig)
verwijderd worden.

e Raakhetapparaatnietaan metnatte
handen of lichaamsdelen.
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Hetapparaat mag nooitaan
weersinvloeden worden blootgesteld
(regen, zon).

Houd de verpakking buiten het bereik
van kinderen en huisdieren.

Gebruik geen adapters, stekkerdozen
of verlengsnoeren om het apparaat
aan te sluiten.

Ganietop hetapparaat staan, omdat
het beschadigd kan raken.
Ditapparaat mag gebruikt worden
doorkinderen ouderdan 8 jaaren
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek aan
ervaring en kennis, mits zijonder
toezicht staan of zijn opgeleid
betreffende het veilige gebruik van
het apparaat en zich bewust zijn van
derisico’s.

Ditapparaatis niet bestemd voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij ze worden
begeleid of instructies hebben
ontvangen betreffende het gebruik
van hetapparaat door een persoondie
verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.



Kinderen moeten onder toezicht staan
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaatspelen.

Hetis niet toegestaan de reiniging en
het onderhoud van de gebruiker uitte
laten voeren door kinderen zonder
toezicht.

Steek de stekkerin een stopcontact
datvoldoet aan de geldende normen
endatzich op eengoed bereikbare
plek bevindt.

De middelen voor ontkoppeling
moeten worden opgenomeninde
vaste bekabeling in overeenstemming
met de geldende voorschriften.

Als de voedingskabel beschadigdis,
moet deze vervangen worden door de
fabrikant of zijn dienstmedewerker of
door personen met vergelijkbare
kwalificaties om gevaar te voorkomen.
Controleer voorapparaten vanKlasse |
dathetinterne stroomnet een goede
aarding heeft.

Gebruik geen open vuur
(brandgevaar).

WAARSCHUWING: Als schroeven
of bevestigingsmiddelen nietin
overeenstemming metdeze
aanwijzingen worden
geinstalleerd, kan ditleiden toteen
risico op elektrische schokken.

Gebruik uitsluitend schroeven en
onderdelen die geschikt zijn voor de
bevestiging van het apparaat.

Zorg ervoor dat hetapparaat zo wordt
geinstalleerd dat het ontkoppeld kan
worden van de voeding, meteen
contactopeningsafstand (3 mm) die de
volledige ontkoppeling garandeertin
omstandighedenvan
overspanningscategorie lll.

Sluit de afzuigkap aan op het
rookkanaal door middel van een buis
met een minimale diameter van120
mm. Het traject van het rookkanaal
moet zo kort mogelijk zijn.
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Voor wat betreft de technische
voorschriftenen
veiligheidsmaatregelen moeten strikt
de door de plaatselijke autoriteiten
voorgeschreven normen worden
nageleefd.

Als dit apparaat tegelijkertijd met
apparaten die gas of andere
brandstoffen branden wordt gebruikt
(niet vantoepassing op apparaten die
alleende luchtin de ruimte afvoeren),
moet de ruimte naar behoren worden
geventileerd om de terugvloeiing van
uitlaatgassen te voorkomen.

Reinig het apparaat envervang de
filters na de aangegeventijdsperiode
(brandgevaar). Zie paragraaf Reiniging
enonderhoud.

De voorschrifteninzake luchtafvoer
moeten worden nageleefd.

De lucht mag niet worden uitgestoten
in een rookkanaal dat gebruikt wordt
voor de afvoer van dampenvan
apparaten op gas of andere
brandstoffen (niet van toepassing op
apparatendiealleendeluchtinde
ruimte uitstoten).

Als het kooktoestel en de apparaten
gevoed doorandere energie dan
elektriciteit tegelijkertijd functioneren,
mag de negatieve drukin de ruimte
niet hoger zijn dan 4 Pa (4 x 10-5 bar),
omte voorkomen datde dampen
worden teruggezogeninde ruimte
door het kooktoestel.

De afzuigkappen ende andere
installaties voor de afvoer van
kookdampen kunnen een negatief
effecthebben op de veilige werking
van de huishoudelijke toestellen die
werken op gas of andere brandstoffen
(inclusief die in andere ruimtes)
vanwege de retourstroom van de
verbrandingsgassen. Deze gassen
kunnen koolmonoxidevergiftiging
veroorzaken. Nainstallatie van een
afzuigkap of afzuiging voor
kookdampen, moetde werking van de



toestellen op vloeibaar gas getest
worden door een expertomde
retourstroomvande
verbrandingsgassen te voorkomen.

e Deinductiesystemenvandeze
kookplaten voldoen aan de vereisten
van EMC-normen en de EMF-richtlijn
enzouden de andere elektronische
apparaten niet moeten hinderen.
Dragers van pacemakers of andere
elektronische systemen moeten hun
arts of de fabrikant van de installaties
raadplegen met betrekking tot de
bestendigheid van deze voorzieningen
tegen storingen.

e Alvorensde elektrische aansluiting te
maken, moet het hoofdstuk
ELEKTRISCHE AANSLUITING worden
geraadpleegd.

e Friteuses moetentijdens het gebruik
voortdurend worden gecontroleerd:
oververhitte olie zou kunnen
ontbranden.

e Plaats geen pannenenkoekenpannen
opderand, omdatditde
siliconenvoegen kan beschadigen.

Hetapparaaten de toegankelijke
delenworden heet tijdens het
gebruik.Zorg ervoor de
verwarmingselementen niet aan
te raken.Kinderen jongerdan 8
jaar moeten uit de buurt worden
gehouden tenzij ze onder toezicht
staan.

WAARSCHUWING: Als het
opperviak gebarstenis, moet het
apparaat uitgeschakeld worden en
mag het niet meer worden
ingeschakeld om elektrische
schokken te voorkomen.

e Gebruik geen stoomapparaten om het
producttereinigen.

e Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en deksels op
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het oppervlak van de kookplaat, omdat
deze oververhit kunnen raken.
Gebruik de speciale bedieningomde
kookplaat na gebruik uitte schakelen;
vertrouw niet op de sensorenvande
pannen.

Hetapparaatis niet ontworpen om met
een externe timer of met een apart
afstandsbedieningssysteemte
wordeningeschakeld.

WAARSCHUWING: Brandgevaar:
plaats geen voorwerpen op het
kookoppervlak.

LET OP: Het kookproces moet
onder toezicht plaatsvinden. Een
kort kookproces moet constant
worden bewaakt.

Q WAARSCHUWING: Hetis

gevaarlijk om de kookplaat
onbeheerd achter te laten bij
gebruik van olie of vet, omdat er
een gevaarlijke situatie kan
ontstaanenerbrand kan
uitbreken. Probeer NOOIT vuur
met water te blussen, maar
schakel het apparaat uiten bedek
de vlam, bijvoorbeeld met een
deksel of een branddeken.

e Hetapparaat magnooitachtereen

sierdeurtje worden geinstalleerd omte
voorkomen dat dit heet wordt.

Mogelijke oorzaken van een
prestatievermindering:

e Hoe groter hetaantal bochtenen hoe

groter de afstand tussen de buisen de
motor voor afzuiging, des te groter zal
het drukverlies zijn en zullen de
prestaties dientengevolge afnemen.
Neem voor hetinlaatkanaal de
minimale doorsnede inacht; een
ontoereikende doorsnede zal niet
alleen eenvermindering vande
prestaties tot gevolg hebben, maar kan
ook de goede werking van de motor
aantasten.



GEBRUIK

e Deafzuigkapis uitsluitend ontworpen voor
de afvoervan de kookluchtjes
geproduceerd tijdens een huishoudelijk
gebruik.

e Gebruik hetapparaatonder geenbeding
voor andere doeleinden dan waarvoor hetis
ontworpen.

o Friteuses moetentijdens hun gebruik
voortdurend bewaakt worden: oververhitte
olie zou vlam kunnen vatten.

e Activeerhetapparaat niet door middel van
een externe timer of een afzonderlijk
systeem voor afstandsbediening.

e Hetapparaatmagniet geinstalleerd worden

achter een decoratieve deur,om
oververhitting ervan te voorkomen.

e Klimnietop hetapparaatom beschadiging
ervan te voorkomen.

¢ Omdebeschadiging vandesiliconen
verbindingselementen te voorkomen,
mogen er geen hete pannen op het frame
geplaatst worden.

e Snijd of bereid geenvoedsel op de
oppervlakkenenlaatergeenharde
voorwerpen op vallen. Schuif geen pannen
of vaatwerk over het oppervlak.

REINIGING EN ONDERHOUD

e Schakel hetapparaat uit of koppel hetlos
van het elektriciteitsnet alvorens enige
onderhoudswerkzaamheid uit te voeren.

Actieve koolfilter

e Hetgeurfilter metactieve koolstof (zie
installatiehandleiding) hoeft niet gewassen
of geregenereerd te worden, maar moetom
de 12 maandenvervangen worden.Neem
contactop metde servicedienstomeen
nieuw filter te bestellen.

Rooster

e Nietindevaatwasmachine wassen. Reinig
hetrooster met warm water en milde zeep,
zonder schuursponsjes te gebruiken
(gebruik geen agressieve of schurende
schoonmaakmiddelen!).

Vetfilter

e Reinigof vervang defilters metde
aangegeven frequentie om de goede

werking van de afzuigkap te garanderen en
om potentieel brandgevaardooreente
grote ophoping van vet te voorkomen.

o Devetfilters moeten omde 2 maandenvan
werking gereinigd worden, of vakerin geval
van een zeer intensief gebruik. Vetfilters
kunneninde vaatwasmachine gewassen
worden.

Het bovenste overloopbakje maaktdeel uitvan
het vetfilter en moet, na elke bereiding of
telkens wanneer hetlekken van vioeistof op de
kookplaat wordt opgemerkt, gecontroleerd
worden. Was met warm water en verwijder
voedselresten om het vrijlkomenvan geurenen
hetontstaan van afzettingen te voorkomen.

Wateropvangbakje

Bijnormaal gebruik wordt aanbevolen om het
opvangbakje om de twee weken te controleren
enleegte maken.

Verwijderde lade voordat u het
wateropvangbakje controleert, metnamein
gevalvan aanzienlijke vloeistoflekkages. Druk
de kraan (oranje) naar boven en draai deze los
om hetreservoirte legen.Nade lediging van
het wateropvangbakje moet de (oranje) kraan
omhoog worden dichtgedraaid.

Deklep kan vervangen worden als deze kwijt of
beschadigd raakt, en kan als reserveonderdeel
worden aangeschaft.



Demontage van het hoofdopvangbakje
vloeistoffen

Vooreen beterereiniging in geval van morsen
van vloeistoffen die slechte geuren kunnen
veroorzaken, moet het bakje worden
losgekoppeld door de aangeven haak te
openen.

Lediging vlioeistoffen box motor
Bij vloeistoflekkages op de kookplaat van meer

EISEN VAN DE KASTJES

dan1litermoet ude (oranje) schroefdop

losdraaien en de motorbox leeg maken. Nadat
de box is leeggemaakt, moet de (oranje)
schroefdop tot aan de sluiting worden
vastgeschroefd.

Deklep kan vervangen worden als deze kwijt of
beschadigs raakt, en kan als reserveonderdeel
worden aangeschaft.

Reiniging van het apparaat

Maak het apparaat na elk gebruik schoonomte
voorkomen dat eventuele voedselresten
verbranden. De reiniging van aangekoekt en
verbrand vuil vereist meerinspanning.

e Gebruik voor de dagelijkse reiniging een
zachte doek of spons en een geschikt
schoonmaakmiddel.Volg de
aanbevelingenvan de producent met
betrekking tot de te gebruiken
schoonmaakmiddelen. Wijradenaanom
beschermende schoonmaakmiddelen te
gebruiken.

Verwijder kalkvlekken meteenkleine
hoeveelheid ontkalkoplossing, bijv. azijn of
citroensap, zodrade kookplaatis afgekoeld.
Reinig de kookplaat vervolgens meteen
vochtige doek.

De installatieprocedure moetin
overeenstemming zijn met de wetten,
verordeningen, richtlijnen en normen
(veiligheidsvoorschriften inzake elektrische
systemen, correcte recycling van
componenten, etc.) die vankracht zijnin het
land van gebruik!

e Gebruikgeensiliconenkit tussen het
apparaaten het werkblad. De kookplaat
moet wordeningebouwd in het keukenblad,
boven een kastje met een breedte van 600

mm of meer.
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Als hetapparaat gemonteerd wordtop
ontvlambare materialen, moeten de
richtlijnenen de normeninzake
laagspanningsinstallaties en
brandbeveiliging striktinachtworden
genomen.

Voorinbouwapparatuur moeten de
onderdelen (van plastic en houtfineer)
gemonteerd worden met hittebestendige
kleefmiddelen (min.100°C): het gebruik van
ongeschikte materiaal en kleefmiddelen
kan vervorming en losraken veroorzaken.

Het keukenkastje moet voldoende ruimte
hebben voor de elektrische aansluitingen



van het apparaat. De kastjes boven het
apparaat moeten op een zodanige afstand
worden gemonteerd dat er voldoende
ruimte beschikbaaris om comfortabel te
kunnenwerken.

e Hetgebruik van decoratieve profielenvan
massief hout rond het keukenblad achter
hetapparaatistoegestaan, mitsde
minimale afstand van de installatie-
afbeeldingeninacht wordtgenomen.

e Deminimale afstand tussen het
gemonteerde apparaaten de achterwand

wordtaangegeven op de installatie-
afbeelding van hetinbouwapparaat (150
mm voor zijwanden, 40 mm voor de
achterwand en 500 mm totde eventuele
kastjes boven hetapparaat. Om
ergonomische redenen wordt een minimale
afstand van 1000 mm aanbevolen).

e Ombinnendringen van vioeistoffen tussen
derandvande kookplaaten het keukenblad
te voorkomen, moet voorafgaand aande
installatie de bijgeleverde zelfklevende
afdichting worden aangebracht overde
gehele buitenste rand van de kookplaat.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

WAARSCHUWING: Alle elektrische
aansluitingen dienen door een erkend
elektricien tot stand te worden gebracht.

e Neem hetaansluitschemainacht
(aangebracht op de onderkant van het
product).

e Ditapparaat heefteenaansluiting van het
type "Y" waarvoor de aanwezigheid van een
"neutrale" draad noodzakelijk is. De
voedingskabel moet minstens van het type
HO5V2V2-Fvan5x 2,5 mm?zijn,
EENFASIGE, TWEEFASIGE en DRIEFASIGE
aansluiting: min.doorsnede vande
geleiders: 2,5 mm? Buitendiameter van de
voedingskabel: min 8 mm - max 12 mm.

e Deaansluitklemmen zijn toegankelijk door
de afdekking van de aansluitkast te
verwijderen.

MILIEUASPECTEN

e Controleerofde eigenschappenvan het
elektriciteitsnet van de woning (spanning,
maximaal vermogen en stroom) compatibel
zijn met die van hetapparaat.

e Sluithetapparaataanzoalsaangegevenin
deinstallatiehandleiding (in
overeenstemming metde
referentienormen voor netspanning van
kracht op nationaal niveau).

e Wijadviserenomde voedingskabel
HO5V2V2-Fvan5x2,5 mm*®te gebruiken.
Bijhet gebruik van de voedingskabel
HO5V2V2-Fvan5x2,5 mm?moeten
onderstaande instructies worden gevolgd:
voor een 3-fasige aansluiting moetende 2
draden worden gescheiden en de blauwe
mantels van de grijze draden worden
verwijderd.

Waarschuwing: De inductiekookplaat moet
worden aangesloten op een
stroomvoorziening metimpedantie gelijk aan
oflagerdan |Zmax|=0,345 Q.

Opgelet! De kabels mogen niet gelast
worden!

Verwijdering van huishoudelijke apparaten

Hetsymbool == op het product of de
verpakking geeftaan dat het product niet met
het normale huishoudelijke afval mag worden
weggegooid. Het product moet worden
verwerkt bij een speciaal inzamelcentrum voor
derecycling van elektrische en elektronische
apparatuur. Als u ervoor zorgt dat dit product
op de juiste manier wordt verwerkt, voorkomtu
mogelijk voor mens en milieu negatieve
gevolgendie zichzouden kunnen voordoenin
geval van een verkeerde afvalbehandeling.
Neem voor meer details over hetrecyclenvan

dit product contact op metuw gemeente, de
plaatselijke vuilophaaldienst of de winkel waar
u het product hebt gekocht.

Hetapparaat voldoet aan derichtlijn 2012/19/
EUinzake de vermindering van gevaarlijke
stoffenin elektrische en elektronische
apparaten ende verwerking van het afval.

Verwijdering van verpakkingsmaterialen

N\
Materialen met het symbool T zijn
recycleerbaar. Werp het verpakkingsmateriaal
inspeciale containersom hette recyclen.



Energie besparen .
Hetis mogelijk om dagelijks energie te
besparentijdens het kokendoorde .

Plaats de pan voordat u de kookzone
inschakelt.

onderstaande tips op te volgen.

Gebruik bij het verwarmen van water alleen
de benodigde hoeveelheid.

Bedek de pannen zo mogelijk altijd meteen
deksel.

Plaats kleinere pannen op de kleinere
kookzones.

e Plaatsde pannendirectin hetmiddenvan

de kookzone.

e Gebruikderestwarmte om het voedsel

warm te houden of om hette smelten.

OMSCHRIJVING VAN HET PRODUCT

5]

Enkele kookzone (R.180 mm) 1500 W, met
boosterfunctie van 2000 W

Enkele kookzone (R180 mm) 1500 W, met
boosterfunctie van 2000 W

Enkele kookzone (R180 mm) 1500 W, met
boosterfunctie van 2000 W

Enkele kookzone (R.180 mm) 1500 W, met
boosterfunctie van 2000 W

Bedieningspaneel

Inlaatrooster

Combineerbare kookzone (R.180 x 360 mm)
3000 W

Combineerbare kookzone (R.180 x 360 mm)
3000 W

AN @ 1

Enkele kookzone (R.180 mm) 1500 W, met
boosterfunctie van 2000 W

Enkele kookzone (R.180 mm) 1500 W, met

2 boosterfunctie van 2000 W

3 Enkele kookzone (R.180 mm) 1500 W, met
boosterfunctie van 2000 W

4 Enkele kookzone (R.180 mm) 1500 W, met

boosterfunctie van 2000 W
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5 Bedieningspaneel

6 Inlaatrooster

1+2 Combineerbare kookzone (R.180 x 360 mm)
3000 W

Combineerbare kookzone (R.180 x 360 mm)

3+4 3500w




INDICATOREN
Pandetectie

Als de pan tijdens de werking wordt
weggehaald of een ongeschikte pan wordt
gebruikt, verschijnt op het display het symbool
()

VERMOGENSBEPERKING

Restwarmte-indicator

Derestwarmte-indicatoriseen
veiligheidsfunctie om te signaleren dat het
oppervlak van de kookzone nog een
temperatuur van 55°C of hoger heeft en bij
aanraking met blote handen dus brandwonden
kanveroorzaken. De digitvande

desbetreffende kookzone toont H

De eerste keer dat het apparaat wordt
aangesloten op het huishoudelijke
elektriciteitsnet moet de installateur het
vermogen van de kookzones instellen op basis
van de werkelijke capaciteit van het
elektriciteitsnet.

Als dit niet nodig s, kunt u de kookplaat direct

inschakelen met\ of, als alternatief, de

hieronder beschreven procedure volgenom

het menute openen.

e Sluitde kookplaataanop het
elektriciteitsnet (deze handeling moet voor
elke opening van het menu worden
uitgevoerd).

e Schakelde kookplaatin door middelvan @

e Houd”-"en"”+"vandezoneTimer(~ @ +

)en llingedrukt tot de startinstelling wordt
weergegeven,

e Dedigitvande Timerzonetoont“Po".

e Drukop“-"of“+"vandezone Timer(~ @ +
)omde vermogenslimiet te wijzigeninde
digitsAenB.

BESTURINGSPANEEL

e Drukgelijktijdigom de selectie te
bevestigen.

Zie de onderstaande tabel voor de specificatie
vande vermogens:

Waarde op de digits (KW)
B - DR DO i

+ - 8 4]

Opmerkingen

Standaard
4 startinstelling
6
5
4
3.5
3
2,5

Bevestig, nahetinvoerenvan de correcte

"o

waarde, en houd ”"-"en"“+"van de zone Timer (=

O+ )ingedrukt, of wacht anders 1minuut.

De bevestiging wordt gegeven door het
geluidssignaal en alle leds die gaan branden.

T

= +
B-x °-00- -0+ ééﬁ o "o
HHS S 5 alo ala _o,
13 RO 4 Jlé ® g Jlé N O)
1 Aan/Uit
2 Toets functie Blokkering balk
3 Toets functie Pauze
4 Toets functie Smelten
5 Toets verlaging van het vermogen van de kookzone.

Toets verlaging van het vermogen van de afzuiger.
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N |

Toets verhoging van het vermogen van de kookzone.

6 Toets verhoging van het vermogen van de afzuiger.
7 Indicator vermogensniveau van de kookzone
8 Indicator vermogensniveau van de afzuiger
9 Indicator verzadiging actieve koolfilter
10 Zone beheer Timer
n Toets verhoging Timer
12 Toets verlaging Timer
13 Indicator verzadiging vetfilter
A Toets functie Auto
De kookzones moeten geactiveerd worden door op hetovereenkomstige symbool te

u o

doorte drukken op de toets
overeenkomstige referentiezone. wordt.
Op hetbedieningspaneelzijn de functies die
geselecteerd kunnen worden altijd de verlichte
functies; deze kunnen geselecteerd worden

vande tikken, terwijl de rest minder helder verlicht

Inschakeling van het apparaat:

Houd de toets On/Off 2 seconden ingedrukt om de kookplaat in te schakelen en de functies ervan te

activeren.

De kookplaat is nu ingeschakeld, maar alle kookzones en de afzuiger hebben vermogen nul. De kookplaat

wordt na 10 seconden van niet-gebruik automatisch uitgeschakeld.

Opgelet: Het is altijd mogelijk om de kookplaat om veiligheidsredenen uit te schakelen met de On/Off-

toets.

BESCHRIJVING BEDIENINGSELEMENTEN

o on 8. glg 8
5 5 aie "a® el

e agw D e

Inschakeling / uitschakeling van de afzuiger en van de kookplaat. De digits van de

a Aan/Uit | 5okzones tonen “ U “ en de digit van de afzuiger toont “ I .
Druk nogmaals om uit te schakelen.

Blokkering / ontgrendeling van de bediening.

De functies van de kookplaat kunnen tijdens het gebruik geblokkeerd worden,
bijvoorbeeld om de glasplaat te reinigen. De functie blijft ook actief als de kookplaat

n Blokkering wordt uitgeschakeld en weer ingeschakeld.

. . - : ul "
een willekeurige toets selecteren, wordt op de digit van de Timer " & O

weergegeven.

Activering / deactivering: houd EI voor 1seconde ingedrukt. Als we na de activering
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Functie Pauze

Door middel van deze functie kan elke op de kookplaat actieve functie gepauzeerd/
herstart worden, waarbij het beschikbare vermogen van de kookzone wordt
verminderd en alle functies worden nulgesteld. Als de functie Pauze niet binnen 10
minuten wordt gedeactiveerd, zal de kookplaat automatisch uitschakelen.

Om te activeren: plaats, bij ingeschakelde kookplaat, een pan op de kookplaat en
selecteer de gewenste zone; houd de toets van de functie Pauze Il ten minste 1

11
seconde ingedrukt. Alle digits van de kookzones tonen “I I “ en het vermogen van de
afzuiger toont” 0 ".
Als de functie Pauze Il actief is en de functie A gedeactiveerd is, toont het vermogen
van de afzuiger " 1",

Om te deactiveren: druk op de toets ",' de led zal knipperen. Druk binnen 10
seconden op een andere willekeurige toets. De functie wordt gedeactiveerd en de
kookplaat gaat verder met de eerdere instellingen.

Deze functie wordt gebruikt om, in geval van uitschakeling, de bedrijfsinstellingen
van de kookplaat op te roepen.

Functie Op- ; ; . -
roepen Door binnen 6 seconden na de nieuwe inschakeling op de toets Il te drukken, kunnen
de voorafgaand aan de uitschakeling ingestelde functies worden opgeroepen.
Er klinkt er een pieptoon om de handeling te bevestigen.
. Selecteer de gewenste kookzone met gebruik van de “-” en druk op de toets il o
Functie ont- : Ny
dooien wordt weergegeven om aan te geven dat de functie actief is.
Druk voor de deactivering op de toets Iil
Toets verlaging van het vermogen van de kookzone.
5 | Verlaging Toets verlaging van het vermogen van de afzuiger.
Het vermogen wordt bij elke druk verlaagd.
Toets verhoging van het vermogen van de kookzone.
6 | Verhoging Toets verhoging van het vermogen van de afzuiger.
Het vermogen wordt bij elke druk verhoogd.
Digit d Indicator van het vermogensniveau van de kookzone.
lgitvan e  n.;q wordt geactiveerd bij het gebruik van die specifieke kookzone die 0, 1, 2, 3, 4, 5,
kookzone
6,7, 8,9, Pweergeeft.
a Digit van af- Indicator van het vermogensniveau van de afzuiger.
zuiger Wordt geactiveerd als de specifieke zone wordt gebruikt die O, 1, 2, 3, b, P weergeeft.

Symbool voor
onderhoud
van het kool-
stoffilter

Standaard is de herinnering voor onderhoud van het koolstoffilter uitgeschakeld
(afzuigmodus). Raadpleeg voor de activering van de functie hoofdstuk: Personalisatie
van het gebruikersmenu (U1).

Als de led boven het symbool brandt, wordt aangegeven dat het koolstoffilter moet
worden onderhouden (na 200 uren van gebruik).

o¥o
Voor de reset van het vetfilter: houd na het onderhoud van de filters de toets 2% 5
seconden ingedrukt.
De led van het koolstoffilter gaat uit en de aftelling wordt opnieuw gestart.

Timer vande

Door middel van de Timer kan een specifieke kookzone aan het einde van de
ingestelde tijd worden uitgeschakeld.

De kookzones kunnen individueel geprogrammeerd worden omdat ze elk een eigen
timer hebben, aangegeven door de brandende led aan de zijkanten van de digit van

kookzones de Timer. Voor de activering: selecteer de kookzone, druk op de toets “+" of “-" van
de Timer en stel een waarde in. Wacht enkele seconden op de start van de aftelling.
Druk, nadat de ingestelde waarde van de Timer wordt bereikt, om het geluidssignaal
te resetten.

Verhoging

van de Timer

Verhoging van de duur van de Timer.

Verlaging van
de Timer

Verlaging van de duur van de Timer.

Symbool voor
onderhoud
van het vetfil-
ter

Als de led boven het symbool brandt, wordt aangegeven dat het vetfilter moet
worden onderhouden (na 100 uren van gebruik).

Voor de reset van het vetfilter: houd na het onderhoud van de filters de toets — 5
seconden ingedrukt.
De led van het vetfilter gaat uit en de aftelling wordt opnieuw gestart.
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De standaard instelling bij de inschakeling van de kookplaat/afzuiger voorziet de start
van de afzuiger in de Automatische modus.

B F“"Ctit‘? A‘r"m' Het display van de afzuiger toont ” lq
matisc De afzuiger begint te functioneren als het vermogen van de kookzones hoger is dan
g
Druk voor de deactivering op "A".

FUNCTIE VAN HET 'APPARAAT

- +
% - + - + " i
— - + - +
. ® + ® a @
Hiermee kan de kookplaat geblokkeerd worden om een onbedoelde activering ervan te

voorkomen.
Voor de activering moeten alle pannen vanaf het apparaat verwijderd worden, om vervolgens

het apparaat uit en weer in te schakelen. Houd binnen 3 seconden de toetsen “+"” en “~" van de
Kinderslot Timer(— O = )en"A”ingedrukt.

[}
Na de activering wordt op de digits een " L. " getoond.

Houd voor de deactivering de toetsen-" en “+” (van de zone van de Timer — C) +) en A"
ingedrukt.

Deze functie wordt gebruikt om een pan bij maximaal vermogen te verwarmen, alvorens de
bereiding bij een geselecteerd niveau voort te zetten.

Het tijdsinterval gedurende welke de kookzone op maximaal vermogen wordt gehandhaafd, is
afhankelijk van het ingestelde definitieve kookniveau.

Verwijs naar de tabel:

Vermogensniveau Timer (seconden)

48

144

230

312

408

120

168

216

Plaats een pan en selecteer de betreffende kookzone, selecteer gelijktijdig “+"” en “-" van de

Functie
Verwarmen

N |O MW

n
kookzone; op de digit wordt het vermogensniveau “ U " weergegeven.

De digit van de overeenkomstige kookzone toont ” H
De gebruiker kan het gewenste vermogensniveau kiezen (van 1tot 8).

Na de selectie van het vermogensniveau wordt de functie geactiveerd en toont het display ” H

Deze functie is alleen beschikbaar als de automatische modus wordt uitgeschakeld. De
automatische modus wordt uitgeschakeld door te drukken op “A”.

Flunctie 28- Druk op “-" of op “+"” van de afzuiger en stel een vermogensniveau in.
ay van de ) ) )
afzuiger Drukopde of de “+"” voor het beheer van de timer die “"CL"” weergeeft, maar die overgaat
naar de aftelling, reeds ingesteld op 15 minuten.

"

Deze functie wordt gedeactiveerd door te drukken op de toets “A”.
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De verschillende kookzones kunnen geselecteerd worden door te drukken op de toets “+" of

"“-",druk na de selectie van de zone op “+" voor de instelling Intensief ” P "'met een duur van

Intensief 1o pinyten,
kookzone Na het verstrijken van deze tijd keert het systeem automatisch terug naar de snelheid 9.
Om de functie eerder uit te schakelen, moet gedrukt worden op de toets “-” om het vermogen
op 9in te stellen.
De afzuiger heeft 2 snelheden Intensief:
Int iof Intensief 1 met een duur van 10 minuten (toont “b").
:fzeuni:’fr Intensief 2 met een duur van 8:30 minuten (toont “P”).
Druk op de “+” van de zone van de afzuiger en stel de gewenste snelheid in.
De instelling wordt gedeactiveerd door een andere snelheid te selecteren.
Met deze functie kunnen 2 kookzones gecombineerd worden om ze als één enkele grotere
kookzone te gebruiken en te bedienen. Op deze manier kunnen pannen met een grotere
bodem worden gebruikt.
Alleen de kookzones links en rechts kunnen voor deze functie geselecteerd worden.
G bi Voor de activering: druk gelijktijdig op de toetsen "-" van de twee betreffende kookzones
ecombi-  .ochtsvoor + rechtsachter, of linksvoor + linksachter).
neerde mo-
du”sb(lfﬂg'(':)“e Een digit toont ” n " en een digit toont het kookvermogen.

Deactivering: druk gelijktijdig op de toetsen "-
+ rechtsachter, of linksvoor + linksachter).

van de twee betreffende kookzones (rechtsvoor

Belangrijk! De kookplaat herkent automatisch de aanwezigheid van een grotere pan die twee
kookzones inneemt, maar zal de zones onafhankelijk beheren, tenzij de functie “brug”
geactiveerd is.

KOOKTABEL

Verg::rg‘;gns- Kookmethode Te gebruiken voor
1 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen
2 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen
3 Op temperatuur brengen Rijst
4 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis
5 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis
6 Doorkoken, smoren Pasta, soep, gestoofd vlees
) ROsti (aardappelkoekjes), omelet, gepaneerde en
7 Zachtjes bakken gebaliken gZEechten,ch{rst 9ep
8 Bakken in hete olie, frituren Vlees, patat
9 Snel bakken op hoge temperatuur  Biefstuk
P Snel verwarmen Water koken

PERSONALISATIE VAN HET GEBRUIKERSMENU

De gebruiker kan op het product enkele handelingen voor afstelling uitvoeren. Volg de onderstaande
procedure om het menu te openen; de handelingen moeten binnen 2 minuten worden verricht.

- Druk op @

— Houd I'ingedrukt en druk van rechts naar links op de

van alle zones, zoals op de afbeelding, om het menu te ope-

nen; ga dan verder met de personalisatie, tot de digits van de kookzones * U0 " tonen.

Zie de onderstaande tabel voor de specificatie van de vermogens:
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v;?ta'lt?ni g:' Beschrijving Waarde digit afzuiger
uo - -
. : 0 - Alarm koolstoffilter gedeactiveerd
U Instelling koolstoffilter 1- Alarm koolstoffilter actief (200 uur)
Menu voor beheer van het helderheidsniveau O - Min.
u2 -
van het display. 4 - Max
Menu voor beheer van het einde van de 0 - Geluidssignaal actief voor 120 seconden
u3 LY h
countdown. 1- Geluidssignaal actief voor 10 seconden.
Menu voor beheer geluidsvolume.
Deze functie kan niet geactiveerd worden voor
U4 de volgende functies: O - Geluid actief
- Einde van de Timer 1- Geluid niet actief
- Toets
- Alarm filters

gaat.

Na de instelling van de juiste waarde moet deze worden bevestigd door de toets @ ingedrukt te houden tot alles uit

— Druk op Il om het menu af te sluiten zonder op te slaan.
Als er geen handelingen worden uitgevoerd, wordt het gebruikersmenu na 1 minuut afgesloten.

FUNCTIES VOOR HET AANPASSEN VAN HET

VERMOGEN

Dit productis voorzien van een elektronisch
bestuurde vermogensregelingsfunctie.

Deze functie regelt de afgifte van het maximale
vermogenvan 3000 W overde
gecombineerde kookzones (linkerkant en
rechterkant), optimaliseert de verdeling van
hetvermogen en voorkomt situaties voor
overbelasting van het systeem.

Daarom wordt het totale vermogen continu
bewaakt enzo nodig verminderd. Als het
gewenste totale vermogen niet kan worden
geleverd, vermindert een controle-element
standaard het vermogen van een ander
kookelement naareen stand neteronderopde
desbetreffende vermogenscurve, zodat de
stroomopname van 16 A niet wordt
overschreden.

Inditgeval detecteert de generator de laatste
bediening met de hoogste prioriteit die doorde
gebruikersinterfaceis verzondenen
vermindert zo nodig de eerder geactiveerde
instellingen voor een ander kookelement.

De vermogensregelingsfunctie wordtin eerste
instantie ook geactiveerd als een pan op het
kookelement wordt gedetecteerd.

Bijvoorbeeld:

Alsvoor kookzone 1het extra
vermogensniveau (boost) (P)is geselecteerd,
kan kookzone 2 niet tegelijkertijd het
vermogensniveau 9 overschrijden en wordt
deze automatisch beperkt.”

GIDS VOOR HET GEBRUIK VAN DE PANNEN

Welke pannen zijn geschikt?

Gebruik alleen pannen meteen
ferromagnetische bodem die geschikt zijn
voor gebruik op inductiekookplaten:

e gietijzer

e geémailleerd staal

e koolstofstaal

e roestvrijstaal (ook niet volledig roestvrij)
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o aluminium met ferromagnetische coating
of bodem met ferromagnetische plaat

=]
Controleer of het symbool 0 aanwezig is
(meestal op de onderkant gedrukt)om nate
gaan of de pan geschiktis. U kunt ook een
magneetin de buurt van de bodem vande pan
plaatsen. Als deze blijft zitten, betekent dit dat
de pan kanworden gebruiktop een
inductiekookplaat.



Gebruik voor een optimaal rendement altijd
pannen meteen vlakke bodem die de warmte
gelijkmatig kan verdelen. Een bodem die niet
perfectvlakis, kan de geleiding van het
vermogen en de warmte beinvioeden.

Hoe moeten de pannen worden gebruikt?

Minimale diameter van de pan/koekenpan
voor de verschillende kookzones.

Vooreen goede werking van de kookplaat
moetde pan een of meervande opde
kookplaat aangegeven referentiepunten
bedekken en een geschikte minimale diameter
hebben.

Gebruik altijd de kookzone die het beste past
bijde diametervande bodem van de pan.

Kookzone Diameter van de bodem van de pan

(aar?br:\ig.len) @ max (aanbevolen)
180 mm 110 mm 220 mm

Lege pannen/koekenpannen of pannen met
eendunne bodem

Gebruik geenlege pannen/koekenpannen of
pannen meteendunne bodemopde
kookplaat, omdat u dan de temperatuur niet
kuntregelen of de kookzone niet automatisch
kunt uitschakelen als de temperatuur te hoog
is, met hetrisico dat ude pan of het oppervlak
van de kookplaat beschadigt.

Als dit gebeurt, raak dan niets aan en wacht tot
alle onderdelen zijn afgekoeld.

Als eenfoutmelding verschijnt, raadpleeg dan
het deel ‘Oplossen van problemen’.

Normale geluiden bijhet gebruik vande
kookplaat

Inductietechnologie is gebaseerd op het
creérenvan elektromagnetische velden. Deze
elektromagnetische velden genereren warmte
directop de bodemvande pan.Pannenen
koekenpannen kunnen verschillende geluiden
oftrillingen veroorzaken, afthankelijk van de
manier waarop ze vervaardigd zijn.

Deze geluiden zijn hieronder beschreven:

Licht gezoem (zoals het geluid van een
transformator)

Dit geluid treedt op bij koken met een hoge
warmte en wordt veroorzaakt doorde
hoeveelheid energie die van de kookplaat naar
de pannen wordtovergedragen. Het geluid
stopt of wordt minder als de warmtestand
wordt verlaagd.

Licht sissend geluid

Dit geluid wordt geproduceerd wanneer de
kookpan leegis en houdtop zodrade pan met
water of voedsel wordt gevuld.

Pruttelen

Dit geluid treedt op bijpannendie uitvele
gelaagde materialen bestaat en wordt
veroorzaakt doorde trillingenvan de
oppervlakken waar de verschillende
materialen met elkaarin aanraking komen. Het
geluidis afkomstig van de pannenenkan
variéren op basis van de hoeveelheid en het
type bereiding van het voedsel.

Hard sissend geluid

Dit geluid treedt op bijpannen die gemaakt zijn
vanverschillende op elkaar gelaagde
materialen en ook wanneer deze op de
hoogste stand gebruikt worden en ook op twee
kookzones. Het geluid stopt of wordt minder
als de warmtestand wordt verlaagd

Ventilatorgeluiden

Vooreen goede werking van het elektronische
systeem moetde temperatuurvande
kookplaat wordeningesteld. Hiervooris de
kookplaat uitgerust met een koelventilator die
wordtingeschakeld om de temperatuurvan
het elektronische systeemte verlagenente
regelen. Het kan gebeuren dat de ventilator na
de uitschakeling van het apparaat nog blijft
functionerenals ereennogte hoge
temperatuur van de kookplaat wordt

gedetecteerd; hetdisplay toont H

Ritmische, klokachtige geluiden

Dit geluid treedt alleen op wanneer er minstens
drie kookzones in werking zijn en verdwijnt of
vermindertzodra er één wordt uitgeschakeld.

De beschreven geluiden zijn een normaal
kenmerk van de inductietechnologie en
mogendus niet als defecten worden
beschouwd.



PROBLEEM OPLOSSEN

Foutcode Beschrijving

Oplossing

H Indicator restwarmte. Laat het apparaat afkoelen.
Gebruik een geschikte pan.
':’ Pandetectie. Als het symbool verschijnt en er een continu geluid klinkt, neem
dan contact op met de servicedienst.
Temperatuur van de Laat het apparaat afkoelen.
C P Gebruik een geschikte pan.

kookzones te hoog.

Verwarm geen lege pannen.

Temperatuur van de
c elektronische
componenten te hoog.

Laat het apparaat afkoelen.
Neem contact op met de servicedienst als de fout aanhoudt.

Voedingsspanning en/
F/6 of frequentie buiten
bereik buiten bereik.

Controleer de aansluiting.
Neem contact op met de servicedienst als de fout aanhoudt.

Te fel buitenlicht,
waardoor de kalibratie

F/L van de touchsensoren
(toetsen) niet mogelijk
is.

Elimineer tijdelijk de lichtbronnen buiten het bedieningselement.
Koppel het apparaat los van de voeding en sluit het weer aan.
Neem contact op met de servicedienst als het probleem
aanhoudt, onder vermelding van de op het display weergegeven
foutcode.

Verwijder warmtebronnen vanaf het bedieningspaneel.

F/c Laat het apparaat afkoelen.
Neem contact op met de servicedienst als het probleem aanhoudt.
E5 Neem contact op met de serviceafdeling.
F/0-F/1-F/2

-F/3-F/4-F/5
CF/6-F/7-F/8 Koppel het apparaat los
-F/9-F/A-F/C

van de voeding.

Wacht enkele seconden en sluit het apparaat dan weer aan.

-F/E-F/H-F/J Neem contact op met de servicedienst als het probleem aanhoudt, onder vermelding van
-F/U-F/t-F/b deop hetdisplay weergegeven foutcode.

-F/d

ONDERHOUD - REPARATIES EN CONFORMITEIT

e Zorgervoordathetonderhoudvande Informatie over het product volgens de
elektrische componenten alleen door de verordening nr.66/2014
fabrikant of door de servicedienst wordt

uitgevoerd.

Referentienormen:

e Zorgervoordatbeschadigde kabels alleen EN/IEC 60350-2
door de fabrikant of door de servicedienst

worden vervangen.

geefdandevolgendeinformatie:
e Typedefect

EN/IEC 50564

Als ucontactopneemt metde servicedienst, C €

o Modelvanhetapparaat (Art./Cod.)
e Serienummer(S.N.)

Ditapparaatis ontworpen, vervaardigd eninde
handel gebracht volgens de EEG-richtlijnen.

Deze informatie vindt u op het typeplaatje. Het

typeplaatje is op de onderkant van het
apparaataangebracht.

TECHNISCHE GEGEVENS

Productidentificatie
Type: 4300
Model:

e FSM70724RCHI
¢ FSM70724RCRHI
e FMA83724RCHI
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e FMA83724RCRHI

Raadpleeg hetidentificatieplaatje aande
onderkant van het product.

De fabrikant brengt voortdurend verbeteringen
aan de productenaan. Omdeze reden kunnen
detekstendeafbeeldingenvandeze
gebruikshandleiding zonder voorafgaande
kennisgeving veranderen.

Meer informatie over de technische gegevens
is beschikbaar op de website: www.franke.com

MODEL FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC R HI

FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC RHI

Maximaal totaal vermo-
gen (kookplaat + afzuig- 7,62 Kw (basisinstelling)

kap)
Maximaal totaal vermo-
gen (kookplaat + afzuig- 4,72 Kw
kap)
Maximaal totaal vermo-
gen (kookplaat + afzuig- 3,72 Kw
kap)
Maximaal totaal vermo-
gen (kookplaat + afzuig- 3,02 Kw
kap)
Parameter Waarde
220-240V, 50 Hz; 220
Voedingsspanning/ V, 60 Hz 2N~ 380-415
frequentie V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Gewicht van het apparaat 21kg
Aantal kookzones 4

Warmtebron inductie
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DATI TECNICI

INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

e Perlapropriasicurezzae peril
corretto funzionamento
dell'apparecchio, si pregadileggere
attentamente questo manuale prima
dell'installazione e dellamessain
funzione. Tenere queste istruzioni
sempreinsieme all’apparecchio,
anchein casodicessioneo
trasferimento a terzi. Gli utenti devono
essere pienamente aconoscenzadel
funzionamento e delle caratteristiche
disicurezzadell'apparecchio.

e llcollegamentodeicavideve essere
effettuato da un tecnico competente.

e |Ifabbricante non potraritenersi
responsabile per eventuali danni
risultanti da un’installazione o
utilizzazione impropria.

e Controllare che l'alimentazione direte
corrisponda a quellaindicatasulla
targhetta datiall'interno del prodotto.

e AVVERTENZA: Primadiinstallare
I'apparecchio, rimuovere le pellicole
diprotezione (qualora siano presenti).

e Nontoccarel'apparecchio conle mani
o parti del corpo bagnate.

e |'apparecchionondeve maiessere
esposto agliagenti atmosferici
(pioggia, sole).
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Tenere gliimballaggifuoridalla
portata dei bambini e dianimali
domestici.

Non utilizzare adattatori, prese
multiple o prolunghe per collegareil
dispositivo.

Non stare in piedisull’'apparecchio,
perché si potrebbe danneggiare.
Questo apparecchio pud essere
utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 annie da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentaliridotte o
senzaesperienza e conoscenza,
purché supervisionate o istruite
riguardo |'utilizzo dell’'apparecchioin
modo sicuro e che comprendanoi
rischi coinvolti.

Questo apparecchio non & destinato
all'uso da parte di persone (bambini
inclusi) conridotte capacita fisiche,
sensorialio mentali, o con mancanza
diesperienze e conoscenze, ameno
che non siano supervisionate o
abbianoricevuto istruzionisull'uso
dell'apparecchio daunapersona
responsabile dellaloro sicurezza.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con l'apparecchio.
La pulizia e lamanutenzione
dell'utente nondevono essere



effettuate da bambinisenza
supervisione.

Collegare laspinaad una presaditipo
conforme alle normative vigentiein
posizione accessibile.

I mezzi perladisconnessione devono
essere incorporati nel cablaggio fisso
in conformita con le norme in materia.
Seilcavodialimentazione e
danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore o dal suo agente di
servizio o da persone con qualifiche
simili per evitare pericoli.

Per gliapparecchidiClassel,
controllare che |'alimentazione
elettricadomestica garantiscauna
correttamessaaterra.

Non utilizzare fiamme libere (pericolo
diincendio).

AVVERTENZA: Lamancata
installazione delle vitio dei
dispositividifissaggioin
conformita alle presentiistruzioni
pud comportare rischidi scosse
elettriche.

Usare solo viti e minuteriaidonea peril
fissaggio dell'apparecchio.
Assicurarsiche il dispositivo sia
installato in modo da poter essere
scollegato dall'alimentazione, con una
distanza di apertura dei contatti (3 mm)
che garantiscalacompleta
disconnessione in condizioni di
sovratensione di categorialll.
Collegare |'estrattore allacanna
fumaria attraverso un tubo di diametro
minimo di120 mm. Il percorso della
cannafumariadeve essere il pit breve
possibile.

Relativamente alle misure tecniche e
disicurezza da adottare perlo scarico
deifumieimportante attenersi
scrupolosamente ai regolamenti
stabiliti dalle autorita locali.

Quando questo apparecchio viene
utilizzato contemporaneamente ad
apparecchiche bruciano gas o altri
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combustibili(non applicabile agli
apparecchiche scaricano 'aria solo
nella stanza), la stanza deve essere
adeguatamente ventilata per evitareiil
riflusso dei gas di scarico.

Pulire I'apparecchio e sostituire i filtri
dopoil periodo ditempo specificato
(pericolo diincendio). Vederelil
paragrafo Pulizia e manutenzione.
Devono essererispettate le normative
relative allo scarico dell'aria.

L'arianon deve essere espulsainuna
canna fumaria utilizzata perlo scarico
deifumidiapparecchiagasoaltri
combustibili (non applicabile agli
apparecchiche espellono I'aria solo
nella stanza).

Quando l'apparecchio dicottura e gli
apparecchialimentati con energia
diversadall'elettricita sonoin funzione
contemporaneamente, la pressione
negativa nella stanzanondeve
superarei4 Pa(4 x10-5 bar), per
evitare cheifumivengano risucchiati
nella stanza dall'apparecchio di
cottura.

Le cappe dacucina e glialtriimpiantidi
aspirazione dei fumidi cottura possono
influire negativamente sul
funzionamento in sicurezza degli
elettrodomesticia gas o altri
combustibili (compresi quelliin altre
stanze) a causa del flusso diritorno dei
gas dicombustione. Questigas sono
potenzialmente in grado di provocare
un avvelenamento da monossido di
carbonio. Dopo l'installazione diuna
cappaodiunaspiratore di fumidi
cottura, il funzionamento delle
apparecchiature a gas fluido dovrebbe
essere testato daun esperto per
garantire che non si verifichi un flusso
diritorno dei gas dicombustione.

| sistemidiinduzione diquesti piani
cottura soddisfanoirequisitidelle
norme EMC e della direttiva EMF e non
dovrebbero interferire con altri
dispositivi elettronici. | portatoridi



pacemaker o di altriimpianti elettronici
devono chiarire conil proprio medico o
conil produttore degliimpianti se
questidispositivisono
sufficientemente resistentialle
interferenze.

Prima di eseguire il collegamento
elettrico, leggere il capitolo
COLLEGAMENTO ELETTRICO.

Le friggitricidevono essere
costantemente sorvegliate durante
l'uso:l'olio surriscaldato potrebbe
incendiarsi.

Non appoggiare pentole e padelle sul
bordo, perché potrebbero
danneggiarsiigiuntiinsilicone.

L'apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi
durante l'uso. Prestare grande
attenzione anontoccarele
resistenze. | bambinidieta
inferiore agli 8 annidevono essere
tenutilontani,amenodinon
essere costantemente sorvegliati.

AVVERTENZA: Se la superficie &
incrinata, spegnere |'apparecchio
e nonaccenderlo per evitare il
rischio di scosse elettriche.

Non utilizzare apparecchiavapore per
la pulizia del prodotto.

Non appoggiare sulla superficie del
piano cottura oggetti metallicicome
coltelli, forchette, cucchiai e coperchi,
perché possono surriscaldarsi.
Utilizzare I'apposito comando per
spegnere il piano cottura dopo I'uso;
non affidarsiai sensoridelle pentole.
L'apparecchio non & progettato per
essere messo in funzione per mezzo di

USoO

untimer esterno oun sistemadi
telecomando separato.

AVVERTENZA: Pericolo di
incendio: non mettere oggetti sulle
superficidi cottura.

ATTENZIONE: Il processo di
cottura deve essere sorvegliato.
Un breve procedimento di cottura
deve essere sorvegliato
costantemente.

Q AVVERTENZA: E pericoloso
lasciare incustoditoil piano cottura

quando si utilizzano olio o grassi,
perché potrebbe crearsiuna
situazione di pericolo e svilupparsi
unincendio. Nontentare MAI di
spegnere unincendio con l'acqua,
ma spegnere l'apparecchio e poi
coprire lafiamma, ad esempio con
un coperchio o unacoperta
antincendio.

e L'apparecchionondeve maiessere
installato dietro uno sportello
decorativo, per evitare che possa
surriscaldarsi.

Possibili cause diriduzione delle

prestazioni:

Maggiore eilnumerodicurveela
distanzadellatubazione rispetto al
motore diaspirazione, maggiore sara
la perditadicarico e laconseguente
riduzione delle prestazioni.
Rispettare la sezione minima del
condotto diaspirazione, una sezione
insufficiente non soloriduce le
prestazioni ma pud anche
compromettereil corretto
funzionamento del motore.

L'apparecchio diaspirazione é stato
progettato esclusivamente per
I'eliminazione degliodoridi cottura nell'uso
domestico.

e Nonutilizzare in nessun caso l'apparecchio
per scopidiversidaquelliperiquali & stato
progettato.

e Lefriggitricidevono essere continuamente
monitorate durante |'uso: |'olio surriscaldato
potrebbe prendere fuoco.



e Nonazionarel'apparecchioconuntimer
esterno oun sistema dicomando adistanza
separato.

L'apparecchionondeve essere installato
dietro una porta decorativa per evitare che
possa surriscaldarsi.

Perevitare danniall'apparecchio, nonsalire
in piedisull'apparecchio.

Perevitare didanneggiare le giunzioniin
silicone, non appoggiare recipientidi
cottura caldisul telaio.

Nontagliare o preparare glialimentisulla
superficie e non farvicadere oggetti duri.
Nontrascinare pentole o stoviglie sulla
superficie.

PULIZIA E MANUTENZIONE

e Spegnere oscollegarel'apparecchiodalla
rete dialimentazione elettrica prima di

qualsiasiintervento dimanutenzione.

Filtro al carbone attivo

o |lIfiltro antiodorial carbone attivo (fare
riferimento alle istruzioni di montaggio) non
deve essere lavato nerigenerato, va
sostituito ogni12 mesi. Per ordinare un

nuovo filtro, contattare il servizio assistenza.

Griglia
¢ Nonlavareinlavastoviglie.Pulire la griglia
conacqua calda e sapone neutro, senza
usare spugne abrasive (non usare
detergentiaggressivio abrasivi!).

Filtro antigrasso

e Pulire osostituireifiltriagliintervallidi
tempoindicatial fine di mantenere la cappa
inbuono stato difunzionamento ed evitareil
potenzialerischiodiincendioacausadiun

accumulo eccessivo digrasso.

I filtri antigrasso devono essere pulitiogni 2
mesi difunzionamento o piu
frequentemente in caso di utilizzo molto
intenso e possono essere lavatiin
lavastoviglie.
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Lavaschetta ditroppopieno superiore fa parte
delfiltro antigrasso e deve essere controllata
dopo ogni cottura oppure ogniqualvolta si
notino versamenti di liquido sul piano cottura.
Lavare conacquacalda e rimuovereiresiduidi
cibo perevitare che si sprigionino odorie si
producano incrostazioni.

Vaschettaraccoltaliquidi

Nell'utilizzo comune, siraccomandadi
controllare e svuotare lavaschettadiraccoltaa
intervallidi due settimane.

Togliere il cassetto prima di eseguireiregolari
controllidellavaschettadiraccoltaacqua,in
particolare in caso di cospicui versamenti di
liquidi. Premere verso|'alto il rubinetto
(arancione) e svitarlo per svuotare il recipiente.
Unavolta svuotatalavaschettadiraccolta
acqua, riavvitare premendo verso l'altoiil
rubinetto (arancione) fino a chiusura.
Lavalvola pud essere sostituita se smarritao
danneggiata e pud essere acquistatacome
ricambio.
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Smontaggio vaschettaraccoltaliquidi
principale

Peruna maggiore pulizia nel casoin cuicadano
liquidiche possono causare cattivo odore
sganciare lavaschetta aprendoil gancio
indicato.

Svuotamento liquidi box motore
Se avvengono versamentidiliquido sul piano

REQUISITI DEI MOBILI

cottura superioriallitro, svitare come indicato
iltappo a vite (arancione) e svuotare il box
motore. Unavolta svuotato il box, riavvitare il
tappo avite (arancione) fino a chiusura.
Lavalvola pud essere sostituita se smarritao
danneggiata e pud essere acquistatacome
ricambio.

Puliziadell’'apparecchio

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo per
evitare che eventualiresidui di cibo si
carbonizzino. Pulire sporcoincrostato e
carbonizzato richiede maggiore fatica.

e Perpulirelosporcodituttiigiorni, utilizzare
un panno o unaspugnamorbidieun
detergente adatto. Seguire le
raccomandazionidel produttore riguardo ai
detergentida utilizzare. Siconsigliadi
utilizzare prodotti detergenti protettivi.
Rimuovere le macchie dicalcare utilizzando
una piccola quantita di soluzione
anticalcare, peres.acetoosuccodilimone,
unavoltacheilpiano cotturasie
raffreddato. Quindi pulire nuovamente con
un panno umido.

Perlaproceduradiinstallazione € obbligatorio
attenersialle leggi, ordinanze, direttive e
norme (regolamenti per la sicurezza degli
impianti elettrici, il correttoriciclaggio dei
componenti, ecc.)invigore nel paese di
utilizzo!

e Nonutilizzare un sigillante siliconico tra
|'apparecchio eil piano dilavoro. Il piano
cottura & destinato al montaggio aincasso
nel pianodilavoro della cucina al disopradi
un modulo per cucina dilarghezza 600 mm
osuperiore.

Sel'apparecchio &€ montato su materiali
inflammabili, € necessariorispettare
scrupolosamente le linee guida e le norme
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riguardantile installazioni a bassatensione
elaprotezione antincendio.

Perle unitaaincasso,icomponenti
(materiali plastici e legno impiallacciato)
devono essere montati con adesivi
resistential calore (min.100 °C): l'uso di
materiale e adesivinon idonei pud causare
deformazione e distacco.

Ilmodulo dellacucinadeve disporre di
spazio sufficiente pericollegamenti elettrici
deldispositivo. | moduli pensilial disopra
del dispositivo devono essere installatia
unadistanzatale da consentire spazioa
sufficienza perlavorare confortevolmente.



e L'usodibordature decorativeinlegnoduro
attorno al piano dilavoro dietro al
dispositivo & consentito purché ladistanza
minima resti sempre paria quanto indicato
nelle figure diinstallazione.

e Ladistanzaminimatrail dispositivo
montato e la parete posteriore € indicata
nellafiguradiinstallazione del dispositivo a
incasso (150 mm per la parete laterale, 40

mm per la parete posteriore e 500 mm per
glieventuali pensili soprastanti. Perragioni
ergonomiche siconsiglia unadistanza
minimadi1000 mm).

Perimpedire infiltrazionidiliquiditrail bordo
del piano dicotturaeil pianodilavoro,
applicare laguarnizione adesivain
dotazione sull'intero bordo esterno del
piano di cottura primadell'installazione.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

AVVERTENZA: Tuttiicollegamenti
elettricidevono essere eseguitidaun
installatore autorizzato.

e Attenersialloschemadiallacciamento
(collocato sul lato inferiore del prodotto).

e Questoapparecchio presentaun
collegamento deltipoa”Y"”percuiée
necessaria la presenzadelfilodi“neutro”. Il
cavodialimentazione deve essere almeno
ditipo HO5V2V2-Fda5x2,5 mm?,
connessione MONOFASE, BIFASE e
TRIFASE: sezione min. dei conduttori: 2,5
mm?. Diametro esterno del cavo di
alimentazione: min 8 mm - max12 mm.

e |morsettidicollegamento sono accessibili
rimuovendo la coperturadellascatola di
giunzione.

ASPETTI AMBIENTALI

Verificare che le caratteristiche
dell'impianto elettrico domestico (tensione,
potenza massima e corrente) siano
compatibilicon quelle dell'apparecchio.
Collegare I'apparecchio come mostrato nel
manuale diinstallazione (in conformita alle
norme diriferimento perlatensione direte
vigentia livello nazionale).
Siconsigliadiusareil cavo dialimentazione
HO5V2V2-F da5x2,5 mm?. Se si utilizzail
cavodialimentazione HO5V2V2-Fda5x2,5
mm?, attenersi alle istruzioni seguenti: per il
collegamento trifase, separarei2filie
rimuovere le guaine blu dai fili grigi.

Avvertenza: |l pianoinduzione deve essere
collegato aunaalimentazione elettrica con
impedenza uguale o minore [Zmax|=0,345 Q.

Attenzione! Non effettuare saldature sui
cavi!

Smaltimento degli elettrodomestici

Ilsimbolo ==sul prodotto o sullasua
confezioneindicacheil prodotto nondeve
essere smaltito insieme ai normalirifiuti
domestici. Il prodotto deve essere smaltito

L'apparecchio & conforme alla direttiva
2012/19/UE riguardante lariduzione delle
sostanze pericolose usate nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche e lo
smaltimento deirifiuti.

presso un centro specializzato nelriciclaggiodi  Smaltimento dei materialid'imballaggio

componenti elettrici ed elettronici.
Assicurandosiche questo prodotto sia smaltito
correttamente, contribuira a prevenire
potenzialiconseguenze negative per
'ambiente e per la salute che potrebbero
altrimenti derivare da uno smaltimento
inadeguato. Perinformazioni piu dettagliate su
comericiclare questo prodotto, rivolgersi alle
autorita municipali, al locale servizio di
smaltimentorrifiutioppure al negozio dove &
stato acquistatoil prodotto.

N\
I materiali con il simbolo L sono riciclabili.
Smaltire i materiali d'imballaggio in appositi
contenitoridiraccolta peril riciclaggio.

Risparmio energetico

E possibile risparmiare quotidianamente
energiadurante la cottura, seguendoii
suggerimenti che seguono.

Quando siriscaldal’acqua, utilizzare solo la
quantita necessaria.

e Se possibile, coprire sempre le pentole con
il coperchio.
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e Primadiattivarelazonadicottura,
sistemare la pentola.

e Sistemarele pentole piu piccole sulle zone
dicottura piu piccole.

e Posizionarele pentole direttamente al
centrodellazonadicottura.

e Utilizzareil calore residuo per mantenere
caldiglialimenti o perscioglierli.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

g

Zona di cottura singola (R.180 mm) 1500 W,
con funzione Booster da 2000 W

Zona di cottura singola (R.180 mm) 1500 W,
con funzione Booster da 2000 W

Zona di cottura singola (R.180 mm) 1500 W,
con funzione Booster da 2000 W

Zona di cottura singola (R.180 mm) 1500 W,
con funzione Booster da 2000 W

5 Pannello comandi

6 Griglia di aspirazione

Zona di cottura combinabile (R.180 x 360

5] 1+2 m) 3000 W
1 Zonadi qottura singola (R.180 mm) 1500 W, 3+4 Zona di cottura combinabile (R.180 x 360
con funzione Booster da 2000 W mm) 3000 W
2 Zona di cottura singola (R.180 mm) 1500 W,
con funzione Booster da 2000 W
3 Zona di cottura singola (R.180 mm) 1500 W, INDICATORI

con funzione Booster da 2000 W

Zona di cottura singola (R.180 mm) 1500 W,
con funzione Booster da 2000 W

Griglia di aspirazione

4
5 Pannello comandi
6
+

Zona di cottura combinabile (R.180 x 360

mm) 3000 W
3+4 Zona di cottura combinabile (R.180 x 360
mm) 3000 W
a
1 e I —_— -
B I — 3@

Rilevamento di presenza pentola

Se lapentolaviene rimossa duranteil
funzionamento o si utilizza una pentolanon
idonea, sul display appareil simbolo':’.

Indicatore di calore residuo

L'indicatore di calore residuo & unafunzione di
sicurezza per segnalare che la superficie della
zonadicottura & ancoraaunatemperatura pari
osuperiore a55°C e potrebbe quindi causare
ustioni al contatto conle maninude. Il digitdella

zonadi cottura corrispondente indica H

LIMITAZIONE DI POTENZA

Al primo collegamento dell’apparecchio
all'alimentazione direte domestica,
I'installatore deve impostare la potenza delle
zone cotturain base alle capacita effettive
dell'impianto elettrico domestico.

Se questo non & necessario, si pud accendere

direttamente il piano cottura utiIizzando@ o,

in alternativa, seguire la procedura descritta
sotto peraccedere al menu.

e Collegareil piano cotturaallarete
domestica (questa operazione deve essere
eseguitaad ogniaccesso al menu).

e Accendereil piano cottura utilizzando@.



e Premereemantenerepremuti”-"e"”+"

dellazona Timer(~ O+ )e llfinché non
verravisualizzatal'impostazione iniziale.
[Idigitdellazona Timer visualizzera "Po”.

Premere“-" o0 "+"dellazona Timer (= @ +)
per modificare il limite di potenza
visualizzato neidigit Ae B.

Premere contemporaneamente per
confermare lascelta.

Vedere latabella seguente per le specifiche:

Valore sui digit (KW)
i N TR - .

+ - O

PANNELLO COMANDI

Note

Impostazione

7.4 iniziale standard

6

5

a4

3.5

3

2,5

Unavoltainseritoil valore corretto, confermare
premendo e mantenendo premuti ”-" e "+"

dellazonaTimer (= @ +), oppure attendere 1
minuto.

La conferma e data dal segnale acustico e tuttii
led siaccendono.

5. oo
s Bl

0% 4
®
:

ééé

B0

Acceso/Spento

Tasto della funzione Blocco tastiera

Tasto della funzione Pausa

Tasto della funzione Scioglimento

Tasto decremento della potenza della zona di cottura.

Tasto decremento della potenza dell’aspiratore.

Tasto incremento della potenza della zona di cottura.
Tasto incremento della potenza dell’aspiratore.

Indicatore del livello di potenza della zona di cottura

Indicatore del livello di potenza dell'aspiratore

Indicatore saturazione filtro al carbone attivo

Zona gestione Timer

Tasto incremento Timer

Tasto decremento Timer

Indicatore saturazione filtro antigrasso

Tasto della funzione Auto

Le zone dicotturadevono essere attivate
premendoil tasto “-" della corrispondente zona
diriferimento.

Sul pannello comandi, le funzioni selezionabili
sono sempre quelleilluminate e selezionare le
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funzionitoccandoil simbolo corrispondente e
tuttoilrestosiilluminera menointensamente.

Accensione dell’ apparecchio:



Premere per 2 secondi il tasto On/Off per accendere e attivare le funzioni del piano.

In questo momento il piano € acceso ma tutte le zone di cottura e la cappa sono a potenza zero. |l Piano si
spegne automaticamente dopo 10 secondi di inutilizzo.

Attenzione: Per ragioni di sicurezza sara sempre possibile spegnere il piano tramite il tasto On/Off.

DESCRIZIONE COMANDI

f
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Acceso/
Spento

Accensione / spegnimento dell’aspiratore e del piano di cottura. | digit delle zone di

cottura visualizzano ” D " e il digit della cappa visualizza " 1"
Premere nuovamente per spegnere.

2| Blocco

Blocco / sblocco dei comandi.
E possibile bloccare le funzioni del piano cottura durante I'uso, ad esempio per pulire
il vetro. La funzione rimane attiva anche se il piano cottura viene spento e riacceso.

Attivazione / disattivazione: premere e mantenere premuto IEI per1secondo. Una

volta attivato, se selezioniamo qualsiasi tasto verra visualizzato ” Lo sul digit del
Timer.

Funzione
Pausa

Questa funzione consente di mettere in pausa/riavviare qualsiasi funzione attiva sul
piano cottura, riducendo la potenza disponibile nella zona di cottura e azzerando
tutte le funzioni. Se la funzione Pausa non viene disattivata entro 10 minuti, il piano
cottura si spegne automaticamente.

Per attivare: a piano acceso posizionare una pentola sul piano di cottura e
selezionare la zona desiderata, premere e mantenere premuto il tasto della funzione

11
Pausa Il per almeno 1secondo. Tutti i digit delle zone di cotturaindicano “I I " e la
potenza della cappa visualizzera” 0 ”.

Se la funzione Pausa Il & attiva e la funzione A & disattivata, la potenza della cappa
visualizzera " 1".

Per disattivare: premere il tasto eilled lampeggera. Premere qualsiasi altro tasto
entro 10 secondi. La funzione viene disattivata e il piano cottura proseguira con le
impostazioni precedenti.

Funzione di
Richiamo

Questa funzione e utilizzata per richiamare le impostazioni di funzionamento del
piano cottura in caso di spegnimento.

Premendo il tasto Hl entro 6 secondi dopo la riaccensione € possibile recuperare le
funzioni impostate precedentemente lo spegnimento.
Viene emesso un bip per confermare I'operazione.

n Funzione
scioglimento

e premere il tasto ILI

"

Selezionare la zona di cottura desiderata utilizzando il -
Viene visualizzato " U " per indicare che la funzione & attiva.

Per disattivare premere il tasto Iil
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Decremento

Tasto decremento della potenza della zona di cottura.
Tasto decremento della potenza dell’aspiratore.
Ad ogni pressione si decrementa la potenza.

Tasto incremento della potenza della zona di cottura.

B B o

Incremento Tasto incremento della potenza dell’aspiratore.
Ad ogni pressione si incrementa la potenza.
Digitdella Indicatore dellivello di potenza della zona di cottura.
zonadicot- Si attiva se stiamo utilizzando quella specifica zona di cottura visualizzando 0, 1, 2, 3,
tura 4,5,6,7,8,9,P.
B Digitdella Indicatore dellivello di potenza dell’aspiratore.
cappa Si attiva se stiamo utilizzando quella specifica zona visualizzando 0, 1, 2, 3, b, P.

Simbolo ma-
B nutenzione
filtro carbone

Per impostazione predefinita, il promemoria di manutenzione del filtro al carbone &
disattivato (modalita aspirante). Per attivare la funzione visualizzare il capitolo:
Personalizzazione del menu utente (U1).

Se il led sopra il simbolo & acceso indica di effettuare la manutenzione del filtro
carbone (dopo 200 ore di utilizzo).

Per il reset dopo avere effettuato la manutenzione dei filtri premere per 5 secondi il
.’.

tasto £,

Il led del filtro al carbone si spegnera e sara riavviato il conto alla rovescia.

Il Timer consente di spegnere una particolare zona di cottura al termine del tempo
impostato.

Le zone di cottura possono essere programmate singolarmente, in quanto ciascuna
dispone di un proprio timer visualizzabile dall'accensione del corrispendente led sui

Timer delle > s ] : ) : : wyn
m zone di cot- lati del digit del Timer. Per attivare selezionare la zona di cottura, premere il tasto "+
tura o “-" del Timer e impostare un valore. Attendere qualche secondo per I'inizio del

conto alla rovescia.
Una volta scaduto il Timer premere il tasto “-” 0 “"+" per resettare la segnalazione
acustica.

m I'g:ﬁ':?rﬁgtro Incremento della durata del Timer.

m Dgg{?rTnfgrto Decremento della durata del Timer.

Simbolo ma-
m nutenzione
filtro anti-
grasso

Se il led sopra il simbolo & acceso indica di effettuare la manutenzione del filtro
antigrasso (dopo 100 ore di utilizzo).

Per il reset dopo avere effettuato la manutenzione dei filtri premere per 5 secondi il
tasto A .

Il led del filtro antigrasso si spegnera e sara riavviato il conto alla rovescia.

“ Funzione Au-
tomatica

L'impostazione standard all'accensione del piano cottura/cappa aspirante prevede
I'avvio della cappa in modalita Automatica.

]

Il display della cappa visualizza ” 'q “,
La cappa entra in funzione se la potenza nelle zone di cottura & superiore a "1".
Per disattivare, premere "A".

FUNZIONI DELL'APPARECCHIO

*

s

- 0O+ - + - +

Permette di bloccare il piano cottura per evitare I'azionamento accidentale dell'apparecchio.
Per attivare rimuovere tutte le pentole dall'apparecchio, spegnere e riaccendere il prodotto.

Blocco
bambini

Entro 3 secondi, tenere premuti i tasti “+” e “~" del Timer ( — o+ )e"A"

Dopo I'attivazione sui digit viene visualizzatauna " L

Per disattivare premere e mantenere premuto i tasti “-" e “+” (della zona del Timer — €] +) e

“p
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Questa funzione & utilizzata per riscaldare una pentola alla potenza massima prima di
continuare la cottura a un livello selezionato.

L'intervallo di tempo in cui la zona di cottura viene mantenuta alla potenza massima dipende
dal livello di cottura finale impostato.

Vedere la tabella:

Livello di potenza Timer (secondi)
1 48
2 144
3 230
4 312
Funzione 5 408
Riscalda-
mento & 120
7 168
8 216
Posizionare una pentola e selezionare la zona di cottura interessata, selezionare
contemporaneamente il “+” e il “-” della zona di cottura, nel digit verra visualizzato il livello di
N
potenza“ U "
Il digit della zona di cottura corrispondente indica ” H
L'utente puo selezionare il livello di potenza desiderato (da 1a 8).
Dopo aver selezionato il livello di potenza, la funzione si attivera e il display mostrera ” H
Questa funzione & disponibile solo se viene disattivata la modalita Automatica. La modalita
automatica si disattiva premendo “A".
Funzione Premereil “-" oil “+" dell'aspiratore e impostare una velocita di potenza.
Delay della . ) ) ) . ) R
cappa Premere il “-" o il “+" per la gestione del Timer che visualizza “CL"” ma passera al conto alla
rovescia gia impostato a 15 minuti.
Si disattiva premendo il tasto “A”.
Le varie zone di cottura potranno essere selezionate premendo il pulsante “+" 0 “-”, una volta
Intensiva ge|ezionata la zona desiderata premere “+" per arrivare all'intensiva “ P " della durata di 10
zone cottu- minuti.
ra Trascorso questo tempo, il sistema torna automaticamente alla velocita 9 .
Per disattivare la funzione prima del tempo premere il tasto “-" portando la potenza a 9.
La cappa & dotata di 2 velocita intensive:
Intensiv Intensiva 1dalla durata di 10 minuti (visualizza “b").
cgpzae Intensiva 2 della durata di 8:30 minuti (visualizza “P").
Premere sul "+" della zona della cappa e impostare la velocita desiderata.
Si disattiva selezionando una velocita differente.
Questa funzione permette di collegare 2 zone di cottura per utilizzarle e controllarle come una
singola e piu ampia zona di cottura. Questo offre la possibilita di utilizzare pentole con un fondo
pil ampio.
Le zone di cottura selezionabili per questa funzione sono esclusivamente quelle di sinistra e
quelle di destra.
Modalita Per attivare: premere contemporaneamente i tasti "-" relativi alle due zone di cottura (anteriore
combinata + posteriore destra oppure anteriore + posteriore sinistra).
(funzione o ) R n o ) . )
“ponte”) Undigitvisualizzera "l 1" e un digit visualizzera la potenza di cottura.

non

Per disattivare: premere contemporaneamente i tasti relativi alle due zone di cottura
(anteriore + posteriore destra oppure anteriore + posteriore sinistra).

Importante! Il piano cottura riconosce automaticamente la presenza di una pentola pit grande

che occupa due zone di cottura, ma gestira le zone in maniera indipendente a meno che non sia

attivata la funzione “ponte”.

TABELLA DICOTTURA

Livello di po- .
tenza Metodo di cottura Da usare per
1 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
2 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
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3 Portare a temperatura Riso

4 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce

5 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce

6 Cottura prolungata, brasare Pasta, minestre, carne brasata

7 Frittura leggera Résti (frit_tellg) Qi pat.ate., omelette, cibi
impanati e fritti, salsiccia

8 Frittura, frittura in immersione Carne, patatine fritte

9 Frittura rapida ad alta temperatura Bistecche

P Riscaldamento veloce Bollitura acqua

PERSONALIZZAZIONE DEL MENU UTENTE

L'utente pud effetuare alcune operazioni di regolazione sul prodotto. Seguire la procedura sotto per entrare
nel menu, le operazioni devono essere fatte entro 2 minuti.

- Premere (D

— Premere e mantenere premuto Il e premere da destra a sinistra il “-” di tutte le zone come in figura per entrare nel
menu e procedere alla personalizzazione finche i digit delle zone di cottura mostrano “ vl

Vedere la tabella seguente per le specifiche:

VaIToi:ggrlglt Descrizione Valore digit cappa

uo - -
O - Allarme filtro al carbone disattivato

U1 Impostazione filtri al carbone 1- Allarme filtri al carbone attivato (200
ore)

. ) . . N . 0 - Min.

u2 Menu di gestione del livello di luminosita del display. 4 - Max
O - Segnale acustico attivo per 120

us3 Menu di gestione del termine del conto alla rovescia. secondi

1- Segnale acustico attivo per 10 secondi.

Menu di gestione del volume.

Questa funzione non & attivabile per le seguenti

Ua funzioni: 0 - Suono attivato
- Fine del Timer 1- Suono disattivato
- Tasto
- Allarme filtri

- Una volta inserito il valore corretto confermare tenendo premuto il tasto ® finché non si spegne tutto.
— Per uscire dal menu senza salvare, premere 1.
Se non si effettua alcuna operazione, il menu utente si chiude dopo 1 minuto.

FUNZIONE DI GESTIONE DELLA POTENZA

Questo prodotto & dotato diuna funzione di ottimizzando ladistribuzione di potenza ed
gestione della potenzaa controllo elettronico. evitando situazioni disovraccarico del sistema.
Questa funzione controllal’'erogazione della Atalfine, viene monitoratain continuo la
potenza massima di 3000 W trale zona di potenzatotale, riducendolaall'occorrenza. Se
cotturacombinate (lato sinistro e lato destro), non & possibile fornire la potenza totale

richiesta, un elemento dicontrolloriduce per
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impostazione predefinitala potenza diun altro
elemento dicotturaallivelloimmediatamente
inferiore dellarispettiva curva dipotenza, in
modo da nonsuperare I'assorbimento di
correntedi16 A.

Inquesto casoil generatorerileva l'ultimo
comando con piu alta priorita inviato
dall'interfaccia utente e riduce, se necessario,
leimpostazioni precedentemente attivate per
un altro elemento di cottura.

Lafunzione di Gestione potenza si attiva
dapprimaanche al rilevamento della presenza
diunapentola sull’elemento di cottura.

Esempio:

Seperlazonadicotturalsiselezionail livello di
potenza supplementare (boost) (P), lazona di
cottura 2 non potra contemporaneamente
superareillivellodipotenza9 e verra
automaticamente limitata.”

GUIDA ALL'USO DELLE PENTOLE

Quali pentole utilizzare

Utilizzare esclusivamente pentole conilfondo
in materiale ferromagnetico idoneo perl'uso
suipiani cotturaainduzione:

e ghisa

e acciaiosmaltato

e acciaioal carbonio

e acciaioinossidabile (anche non
interamente)

e alluminio conrivestimento ferromagnetico
ofondo con piastra ferromagnetica

Per stabilire I'idoneita di una pentola,

controllare che sia presente il simbolo 22
(generalmente stampigliato sul fondo). Si puo
anche avvicinare una calamita al fondo della
pentola. Se rimane attaccata, significachela
pentola & utilizzabile su un piano cotturaa
induzione.

Per garantire un'efficienza ottimale, usare
sempre pentole con fondo piattoingrado di
distribuire uniformemente il calore. Un fondo
non perfettamente piano pud influire sulla
conduzione della potenza e del calore.

Come utilizzare le pentole

Diametro minimo della pentola/padella perle
diverse zone di cottura.

Per garantire che il piano cottura funzioni
correttamente, la pentola deve coprire uno o
piu dei puntidiriferimento indicati sulla
superficie del piano cottura e deve essere di
diametro minimo idoneo.

Usare sempre la zona di cottura che meglio
corrisponde al diametro del fondo della
pentola.

14

Zone di cottura Diametro del fondo pentola

@ min. (consi- @ max (consi-
gliato) gliato)

180 mm 110 mm 220 mm

Pentole/padelle vuote o con fondo sottile

Non usare pentole/padelle vuote o con fondo
sottile sul piano cottura perché cio non
consentirebbe dicontrollare latemperaturao
spegnere automaticamente lazona di cottura
se latemperatura e troppo elevata, conil
rischiodidanneggiare la pentola o la superficie
del piano cottura.

Secido dovesse accadere, nontoccare nullae
attendere che tuttii componenti si raffreddino.

Se appare un messaggio di errore, consultare
la sezione “Risoluzione dei problemi”.

Normali rumoridifunzionamento del piano
cottura

Latecnologiaainduzione sibasasulla
creazione dicampi elettromagnetici. Questi
campielettromagneticigenerano calore
direttamente sulfondo della pentola. Pentole e
padelle possono produrre una varieta di rumori
ovibrazioniasecondadelmodoin cuisono
state costruite.

Talitipi di rumore sono descritticome segue:

Lieve ronzio(comeilrumorediun
trasformatore)

Questo rumore si produce quando sicuoce
conunlivellodicalore elevatoed e
determinato dalla quantita di energia trasferita
dal piano cottura alle pentole. ll rumore cessa o
diminuisce quandosiriduceillivello dicalore.

Leggerosibilo
Questo rumore € prodotto quando il recipiente



dicottura é vuoto e cessaunavoltacheil
recipiente viene riempito conacqua o cibo.

Crepitio

Questo rumore si verifica con pentole
composte da numerosi materiali stratificati
uno sull'altro ed é causato dalle vibrazionidelle
superficidoveidiversi materialisiincontrano. Il
rumore proviene dalle pentole e puo variare in
base alla quantita e alla tipologia di
preparazione del cibo.

Forte sibilo

Questo rumore siverifica con pentole
composte da materiali diversi stratificatiuno
sull'altro e, inoltre, quando queste vengono
utilizzate aregime massimo e anche sudue
zonedicottura. llrumore cessa o diminuisce
quandossiriduceillivello di calore

Rumoridellaventola
Perun corretto funzionamento del sistema
elettronico, & necessarioregolarela

temperaturadel piano cottura. Atale scopo, il
piano cottura & dotato diuna ventola di
raffreddamento che viene attivata perridurre e
regolare latemperatura del sistema
elettronico. Pud accadere che laventola
continuiafunzionare unavoltache
I'apparecchio viene spento se latemperatura
del pianodicotturavienerilevatacome ancora

troppo elevata e il display visualizza H .

Suoniritmici e similial ticchettio diun
orologio

Questo rumore si manifesta esclusivamente
quando almeno tre zone dicotturasonoin
funzione e scompare o diminuisce nel
momento in cui se ne spegne qualcuna.

I rumori descrittirappresentano una
caratteristicanormale dellatecnologiaa
induzione e pertanto non possono essere
considerati come difetti.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore Descrizione

Soluzione

Indicatore di calor . , .
H d_ca ore di calore Lasciare raffreddare I'apparecchio.

residuo.

) . Usare una pentola appropriata.
() Rilevamento di i pr nta il simbol nsuon ntin ntattare il Servizi
< presenza pentola. Sesipresentail s 0 e un suono continuo contattare il Servizio

Assistenza.

Temperatura delle
(] zone di cottura troppo

Lasciare raffreddare I'apparecchio.
Usare una pentola appropriata.

alta. Non riscaldare pentole vuote.

Temperatura dei

Lasciare raffreddare I'apparecchio.

c componenti elettronici ’ ) . )
P Se il problema permane, contattare il Servizio Assistenza.
troppo alta.
Tensione e/o
E/6 frequenza di Controllare la connessione.
alimentazione fuori Se il problema permane, contattare il Servizio Assistenza.
intervallo.

Luminosita esterna
eccessiva che non
F/L consente la
calibrazione dei
sensori touch (tasti).

Eliminare temporaneamente le fonti luminose esterne al
comando.

Scollegare e ricollegare I'apparecchio dall’alimentazione.
Se il problema permane, contattare il Servizio Assistenza e
specificare il codice di errore che appare sul display.

Rimuovere fonti di calore dal pannello dei comandi.

F/c Lasciare raffreddare I'apparecchio.
Se il problema permane, contattare il Servizio Assistenza.
E5 Contattare il Servizio Assistenza.
F/0-F/1-F/2

-F/3-F/4-F/5 Scollegare I'apparecchio dall’alimentazione.

-F/6-F/7-F/8

-F/9 -F/A-F/C Attendere alcuni secondi, quindi ricollegare I'apparecchio all'alimentazione.
-F/E-F/H-F/J Se il problema permane, contattare il Servizio Assistenza.e specificare il codice di errore

-F/U-F/t-F/b cheappare suldisplay.
-F/d




MANUTENZIONE - RIPARAZIONE E CONFORMITA

e Accertarsichelamanutenzione dei identificazione & applicata sul fondo del
componenti elettrici sia effettuata dispositivo.
unicamente dal costruttore o dal servizio di L. . .
assistenza. Informazioni sul prodotto ai sensidel
regolamenton®66/2014

e Assicurarsicheicavidanneggiatisiano
sostituitiunicamente dal costruttore o dal
servizio diassistenza.

Norme diriferimento:

Quando sicontattail servizio diassistenza si EN/IEC 60350-2
pregadifornire le seguentiinformazioni: EN/IEC 50564

e Tipodiguasto

e Modellodeldispositivo (Art./Cod.)
e Numerodiserie(S.N.)

Queste informazioni sono riportate sulla o

targhetta diidentificazione. Latarghetta di Questo apparecchio € stato progettato,
fabbricato e commercializzato in conformita
alle Direttive CEE.

DATI TECNICI

Identificazione del prodotto

Tipo: 4300 Parametro Valore
Modello: 220240V, 50 Hz, 220
e FSM70724RCHI Tensione/frequenza di V, 60 H\% %%~H380_415
« FSM70724RCRHI alimentazione N~ 580V, 60 Hz
e FMA83724RCHI Peso del dispositivo 21kg

e FMA83724RCRHI Numero di zone di cottura 4

Consultare latarghetta diidentificazione Fonte di calore induzione

applicata sul fondo del prodotto.

Il produttore apporta continui miglioramenti ai
prodotti. Per questo motivo, iltestoele
illustrazioni di queste istruzioni perl'uso
possono cambiare senza preavviso.

Maggioriinformazioni sui dati tecnicisono
disponibili sul sito: www.franke.com

MODELLO FSM 7072 4RCHI
FSM 7072 4RC R HI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC R HI
Potenza massima totale 7,62 Kw (impostazione
(piano + cappa) base)
Potenza massima totale
(piano + cappa) 472 Kw
Potenza massima totale
(piano + cappa) 3.72Kw
Potenza massima totale 302 Kw

(piano + cappa)
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INFORMACIONES SOBRE LA SEGURIDAD

e Parasupropiaseguridady para
garantizar el correcto funcionamiento
del aparato, lea atentamente este
manual antes de lainstalaciény
puesta en marcha. Guarde siempre
estasinstrucciones con el aparato,
incluso sise cede otransfierea
terceros. Los usuarios deben conocer
perfectamente el funcionamientoy
las caracteristicas de seguridad del
aparato.

e Laconexidndeloscablesdebeser
realizada por untécnico competente.

e Elfabricante nose haceresponsable
delos dafios provocados poruna
instalacion o usoincorrecto.

e Controle quelaalimentaciéndered
coincidaconlaindicadaenlaplacade
datos enelinterior del producto.

e ADVERTENCIA: Antesdeinstalarel
aparato, retire las peliculas de
proteccion (silas hubiera).

e Notoqueelaparatoconlasmanosu
otras partes del cuerpo himedas.

e Elaparatonuncadebe estar expuesto
aagentes atmosféricos (lluvia, sol).

¢ Mantengatodo el materialde
embalaje fuera del alcance de los
nifos y de animales domésticos.
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e Noutilice adaptadores, tomas
multiples o prolongaciones para
conectar el aparato.

¢ Nosesubaencimadelaparatoyaque
se puede dafar.

e Este aparato puede ser utilizado por
ninos mayores de 8 afiosy por
personas con capacidadesfisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
con faltade experienciay
conocimiento, siempre que estén
supervisadas o hayanrecibido
instrucciones sobre el uso seguro del
aparatoy comprendan los riesgos
involucrados.

e Esteaparatonoestadestinadoaser
utilizado por personas (nifios
incluidos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
con faltade experienciay
conocimientos, amenos que estén
supervisadas o hayan recibido
instrucciones sobre el uso del aparato
por parte de una personaresponsable
de suseguridad.

¢ Vigilealosnifios, asegurandose de
que nojueguen con el aparato.

e Lalimpiezayel mantenimiento del
usuario no deben ser realizados por
nifos sin supervision.



Conecte elenchufeaunatoma
conforme con las normativas vigentes
y en posiciénaccesible.

Los medios de desconexién deben
estarincorporados en el cableado fijo
de acuerdo conlas normativas
correspondiente.

Sielcable de alimentacién esta
dafiado, debe serreemplazado por el
fabricante, suagente de servicioo
personas con cualificaciones similares
para evitar peligros.

Paralos aparatos de Clase |, asegurese
de que lainstalacién eléctrica
doméstica proporcione una correcta
conexion atierra.

No utilice llamas abiertas (peligro de
incendio).

ADVERTENCIA: La faltade
instalaciéon de lostornillos o delos
dispositivos de fijacion conformes
con estas instrucciones puede
causar riesgos de descargas
eléctricas.

Utilice Unicamente tornillos y piezas de
fijacion adecuadas paralafijacion del
aparato.

Asegurese de que el dispositivo esté
instalado de manera que pueda
desconectarse de la alimentacion, con
una separacion de los contactos (3
mm) que garantice una desconexion
completa en condiciones de
sobretensién de categoriallll.
Conecte el extractoralachimeneaa
travésde untubo conundiametro
minimo de 120 mm. El recorrido de la
chimenea debe serlo més corto
posible.

Encuanto alas medidastécnicasyde
seguridad aadoptar parala descarga
deloshumos esimportante seguir
escrupulosamente los reglamentos
establecidos porlas autoridades
locales.

Cuando este aparato se use
simultaneamente con aparatos que
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queman gas u otros combustibles (no
aplicable alos aparatos que solo
descargan el aire en la habitacion), la
habitacion debe estar adecuadamente
ventilada para evitar el reflujo de los
gases de escape.

Limpie el aparatoy sustituya losfiltros
después deltiempo especificado
(peligro de incendio). Véase el
apartado Limpiezay mantenimiento.
Deben cumplirse las normativas
relativas aladescargadel aire.

El aire nodebe serexpulsadoenuna
chimenea utilizada para la evacuacion
deloshumos de aparatos a gas u otros
combustibles (no aplicable alos
aparatos que solo expulsanelaireenla
habitacion).

Cuando el aparatode cocciény los
aparatos alimentados con energia
distinta alaeléctricaestanen
funcionamiento al mismo tiempo, la
presion negativa en la habitacion no
debe superarlos 4 Pa (4 x10-5 bar),
paraevitar que los humos sean
succionados haciala habitacién desde
elaparato de coccion.

Las campanas de cocinay otros
sistemas de extraccién de los humos
de cocina pueden afectar
negativamente el funcionamiento
seguro de los electrodomésticos agas
u otros combustibles (incluidos los de
otras habitaciones) debido al reflujo de
los gases de combustion. Estos gases
tienen el potencial de causar
envenenamiento por mondxido de
carbono. Despuésde lainstalacionde
unacampana o un extractor de humos
de cocina, el funcionamiento de los
equipos agas debe ser probado porun
experto para garantizar que no se
produzcaunreflujo de los gasesde
combustién.

Los sistemas de induccion de estas
placas de coccién cumplen conlos
requisitos de las normativas EMC y de
ladirectiva EMFy no deberianinterferir



con otros dispositivos electronicos.
Las personas con marcapasos u otros
implantes electréonicos deben
consultarconsumédicooconel
fabricante de los dispositivos para
determinar siestossonlo
suficientemente resistentes alas
interferencias.

Antes de realizar la conexion eléctrica,
lea el capitulo CONEXION ELECTRICA.
Lasfreidoras deben ser
constantemente monitoreadas
durante su uso: el aceite
sobrecalentado podriaincendiarse.
No apoyerecipientesen el bordedela
placa de cocciéon porque se podrian
dafarlasjuntas desilicona.

El aparatoy sus partes accesibles
se calientan mucho durante el uso.
Preste mucha atenciénennotocar
las resistencias. Los nifios
menores de 8 afios deben
mantenerse alejados, amenos
que estén supervisadosde
manera constante.

ADVERTENCIA: Sila superficie
esta agrietada, apague el aparatoy
nolo encienda para evitar el riesgo
de descargas eléctricas.

No utilice limpiadores de vapor para
limpiar el aparato.

No apoye objetos metélicos, como
cuchillos, tenedores, cucharasy tapas,
sobre la superficie de laplacade
coccion, yaque pueden
sobrecalentarse.

Despuésdel uso, apague laplacade
cocciéon con el correspondiente
mando; no confie enlos sensoresde
presencia de recipiente.

USoO

El aparato no esta disefiado para que
se ponga en marcha mediante un
temporizador externo niconun
sistema de mando adistancia
separado.

ADVERTENCIA: Peligrode
incendio: no coloque objetos
sobre las superficies de coccion.

ATENCION: El proceso de coccién
debe vigilarse siempre. Siel
proceso de coccidén es corto, debe
vigilarse ininterrumpidamente.

ADVERTENCIA: Cuando cocine
con grasa o aceite, esté siempre
pendiente de la placade coccién
yaque estos productos se
inflaman con facilidad y pueden
ser peligrosos. Nuncaintente
apagarunincendio conagua;
apague el aparatoyluegocubrala
llama, por ejemplo, conunatapao
una manta contraincendios.

e Elaparatonodebeinstalarse nunca
detras de una puerta decorativa para
evitar que se sobrecaliente.

Posibles causas de reducciondel

rendimiento:

Cuanto mayor sea el niUmero de curvas

y ladistancia de latuberiarespecto al

motor de aspiracién, mayor serala

pérdidade cargay laconsiguiente
reduccion del rendimiento.

Respetarlaseccion minimadel

conducto de aspiracion; unaseccion

insuficiente no soloreduce el
rendimiento, sino que también puede
comprometer el correcto
funcionamiento del motor.

El aparato extractor se ha disefiado
exclusivamente para uso doméstico conel
fin de eliminar los olores de coccién.

No utilice nunca el aparato parafines
distintos paralos que ha sido disefiado.
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Las freidoras deben ser monitoreadas
continuamente durante el uso: el aceite
recalentado podria coger fuego.



No pongaen marchaelaparatoconun
temporizador externo niconunsistemade
mando a distancia separado.
Elaparatonodebeinstalarse detradsde una
puerta decorativa para evitar que se
sobrecaliente.

No se pongade pie encimadel aparatoya
que podria dafarse.

e Paraevitarquelasjuntasdesiliconase
dafien, no coloque recipientes de cocciéon
calientes encimadel marco.

e Nocortenipreparealimentossobrela
superficie nideje caer objetos duros sobre
ella. No arrastre recipientes nivajillasobrela
superficie.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Apague odesconecte el aparatodelared
eléctricaantes de cualquierintervenciéonde
mantenimiento.

Filtrode carbénactivo

Elfiltro de olores de carbén activado
(consulte lasinstrucciones de instalacion)
no debe lavarse niregenerarse, debe
sustituirse cada12 meses. Para pedirun
filtro nuevo filtro, comuniquese con el
servicio de asistencia.

Rejilla

Nolave enlavavajillas. Limpie la parrillacon
agua caliente y jabdn neutro, sin usar
esponjas abrasiva (jno utilice detergentes
agresivos o abrasivos!).

Filtrode grasa

Limpie o sustituya los filtros en los intervalos
detiempoindicados con el finde mantener
lacampanaenbuenestadode
funcionamientoy evitar el potencial riesgo
deincendio a causade unaacumulacion
excesivade grasa.

Losfiltros de grasadeben limpiarse cada 2
meses de funcionamiento o mas
frecuentemente en caso de uso muy
intensoy pueden serlavado enlavavajillas.
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Labandeja de demasiadolleno superior forma
parte delfiltro de grasa y debe ser controlada
despuésde cadacoccionocadavezque se
noten derrames de liquidoenlaplacade
coccion. Lave conagua calientey remuevalos
residuos de comida para evitar que se generen
oloresy se produzcanincrustaciones.

Bandejaderecogidade liquidos

En el uso habitual, se recomienda comprobary
vaciar labandejarecogegotas aintervalosde
dossemanas.

Retire el cajon antes derealizar las
comprobaciones periédicas de labandeja
recogegotas, especialmente encasode
derrames grandes. Presione el grifo (naranja)
hacia arribay desenrosquelo paravaciar el
recipiente. Unavez vaciadala bandejade
recogidade agua, volveraenroscar
presionando hacia arriba el grifo (naranja) hasta
que quede cerrado.

Lavalvula puede reemplazarse sise pierde o se
dafay puede adquirirse como repuesto.
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Desmontaje delabandejaderecogidade
liquidos principal
Para unamayorlimpieza, en casode que se

derramen liquidos que puedan causar mal olor,

desengancharlabandeja abriendo elgancho
indicado.

Vaciado de liquidos del compartimiento del
motor

Sisederramamasdelitrodeliquidosobrela
placade coccidn, desenrosque el tapdn de
rosca (naranja) como seindicay vacie el
compartimiento del motor. Unavezvaciado el
compartimiento, volveraenroscar el tapénde
rosca (naranja) hasta que quede cerrado.
Lavalvula puede reemplazarse sise pierde o se
dafay puede adquirirse como repuesto.

Limpiezadel aparato

Limpie el aparato después de cada uso para
evitarque losresiduos de comida se
carbonicen. Limpiarlasuciedad incrustaday
carbonizadarequiere mas esfuerzo.

e Paralimpiarlasuciedaddiaria, use un pafo
o unaesponjasuavesyundetergente
adecuado. Siga los consejos del fabricante
conrespecto alos detergentes que debe
utilizar. Se aconseja usar productos
detergentes protectores.

e Eliminelasmanchasdecalconuna
pequefia cantidad de solucién antical, por
ejemplo, vinagre ozumode limén, unavez
que la placade coccién se haya enfriado.
Luego, limpie de nuevo con un pafio
hdimedo.

REQUISITOS DE LOS MUEBLES

Lainstalacion debe realizarse de acuerdo con
lasleyes, ordenanzas, directivas y normas en
vigor en el pais de uso del aparato
(reglamentos sobre seguridad de las
instalaciones eléctricas, correctorecicladode
loscomponentes, etc.).

e Noaplique selladordesiliconaentre el
aparatoy laencimera.Laplacade coccién
se hadisefiado para montarse empotrada
enlaencimeradelacocina, sobreun
mueble para cocinaconunanchodeal
menos 600 mm.

e Sielaparatose montasobre materiales
inflamables, es necesariorespetar
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escrupulosamente las directricesy las
normas relativas alasinstalaciones de baja
tensiony la proteccion contraincendios.

e Paralasunidadesde empotrado, los
componentes (materiales plasticosy
madera contrachapada) deben montarse
con adhesivos resistentes al calor (min.100
°C): el uso de material y adhesivos no
adecuados puede causar deformaciony
desprendimiento.

e Elmuebledelacocinadebetenerespacio
suficiente paralas conexiones eléctricas del
aparato.Los muebles colgantes sobre el
aparato debeninstalarse aunadistancia



adecuada para que quede espacio
suficiente paratrabajar comodamente.

e Se permite usar perfiles decorativos de
madera dura alrededorde laencimera,
detrasdel aparato, conlacondiciénde que
quede ladistancia minimaindicadaenlas
figuras deinstalacion.

e Ladistanciaminimaentre elaparato
montadoylaparedtraseraseindicaenla
figuradeinstalacion del dispositivo

CONEXION ELECTRICA

empotrado (150 mm para la pared lateral, 40
mm para la pared traseray 500 mm para
cualquier mueble colgante que se
encuentre encima. Porrazones
ergonémicas, se recomienda unadistancia
minimade 1000 mm).

Para evitar que penetre liquido entre el
borde delaplacade cocciénylaencimera,
aplique lajunta adhesiva suministrada de
serieatodo el borde exteriordelaplaca
antesdeinstalarla.

ADVERTENCIA: Todas las conexiones
eléctricas deben serrealizadas porun
instalador autorizado.

e Sigaelesquemade conexién (ubicadodel
lado inferior del producto).

o Esteaparatotiene unaconexiéndetipo”Y”
porloque esnecesario que esté el cablede
“neutro”. El cable de alimentacién debe ser
almenosdetipoHO5V2V2-Fde 5x2,5
mm?, conexién MONOFASICA, BIFASICAy
TRIFASICA: seccion min.de los
conductores: 2,5 mm?. Diametro externo
del cable de alimentacion: min 8 mm - max
12mm.

e Paraaccederalosbornesde conexion, hay
que quitar latapa de la cajade conexiones.

Compruebe que las caracteristicas de la
instalacion eléctricadoméstica (tension,
potencia maximay corriente) sean
compatibles conlas del aparato.

Conecte el aparato como se muestraenel
manual deinstalacién (de acuerdo conlas
normas de referencia paralatensiéndered
vigentes a nivel nacional).

Se aconseja utilizar el cable de alimentaciéon
HO5V2V2-F de 5x2,5 mm?. Sise utilizael
cable de alimentacion HO5V2V2-F de 5 x
2,5mm? atenerse alas siguientes
instrucciones: parala conexion trifasica,
separarlos 2 hilosy quite las fundas azules
delos hilos grises.

Advertencia: La placadeinduccion debe
conectarse aunaalimentacion eléctricacon
impedanciaigual o menor|Zmax| = 0,345 Q.

A cables!

jAtencion! No efectlie soldadurasenlos

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Eliminacion de los electrodomésticos

Elsimbolo mmen el producto o ensuenvase
indica que el producto no debe sereliminado
junto conlosresiduos normales domeésticos. El
producto se debe desecharen un puntode
recogida especializado en el reciclaje de
componentes eléctricosy electrénicos. Al
asegurarse de que este producto se deseche
correctamente, ayudara a evitar las posibles
consecuencias negativas parael
medioambiente y la salud que podrian
derivarse de su eliminacion inadecuada. Para
obtenerinformacién mas detallada sobre
cémoreciclar este producto, péngase en
contacto con elayuntamiento, el servicio local
de eliminacion deresiduosolatiendadonde
compré el producto.
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Elaparato es conforme ala Directiva2012/19/
UE sobrelareduccion de sustancias peligrosas
utilizadas en los aparatos eléctricos y
electrénicosy laeliminacién de residuos.

Eliminacion de los materiales de embalaje

Los materiales con el simbolo {:) son
reciclables. Elimine los materiales de embalaje
enlos correspondientes contenedores de
reciclaje.

Ahorro energético

Es posible ahorrar cotidianamente energia
durante lacoccién, siguiendo las sugerencias
quesiguen.

Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.



e Siesposible, tape siempre losrecipientes
conunatapaadecuada.

e Coloqueelrecipiente enlazonade coccién
antesde encenderla.

o Coloquelosrecipientes pequefiosen las
zonas de coccion pequefas.

e Coloqueelrecipiente directamenteenel
centrodelazonade coccion.

e Utilice el calorresidual paramantener
calienteslos alimentos o derretirlos.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

g

5]

Zona de coccién individual (R.180 mm) 1500
W, con funcién Booster de 2000 W

Zona de coccién individual (R.180 mm) 1500
W, con funcién Booster de 2000 W

Zona de coccidén individual (R.180 mm) 1500
W, con funcién Booster de 2000 W

Zona de coccién individual (R.180 mm) 1500
W, con funcién Booster de 2000 W

Panel de mandos

oo

Rejilla de aspiracién

142 Zona de coccién combinable (R.180 x 360

mm) 3000 W
1 Zona de coccidn individual (R.180 mm) 1500 3+4 Zona de coccién combinable (R.180 x 360
W, con funcién Booster de 2000 W mm) 3000 W
2 Zona de coccién individual (R180 mm) 1500
W, con funcion Booster de 2000 W
Zona de coccidn individual (R.180 mm) 1500
3 W, con funcién Booster de 2000 W INDICADORES
4 Zonade coccionindividual (R180 mm)1500  peteccion de lapresenciadel recipiente
W, con funcién Booster de 2000 W
5 Panelde mandos Sielrecipiente se quitadurante el
6 Rejilla de aspiracion funcionamiento o sise usa unrecipiente no
Zona de coccioén combinable (R.180 x 360 adecuado, en la pantalla se visualiza el simbolo
1+2
mm) 3000 W
3+4 Zona de coccién combinable (R.180 x 360
mm) 3000 W
Indicador de calorresidual
6] Laindicacién de calorresidual es unafuncién
de seguridad que sefala que la superficiede la
o zonade coccién aln esta aunatemperatura

igual o superiora 55 °Cy que, porlotanto,
puede causar quemaduras sise tocaconlas
manos desnudas. El digitode lazonade

coccién correspondiente muestra H

LIMITACION DE LA POTENCIA

Cuando se conecta el aparato por primeravez
alaredeléctricadoméstica, elinstalador debe
ajustarla potenciadelaszonas de cocciénen
funcion de lacapacidad real de lainstalacion
eléctricadoméstica.

Siesto no es necesario, se puede encender

directamente la placade coccion utiIizando@

o, alternativamente, seguir el procedimiento
descrito a continuacion paraacceder al mend.

e Conectelaplacadecocciénalared
doméstica (esta operaciéon debe ser
realizada en cada acceso al menu).

e Enciendalaplacadecoccion utiIizando@.



e Pulseymantengapulsados«-»y«+»dela
zona Temporizador (~ ® +)yllhasta
visualizar la configuracioninicial.

e EldigitodelazonaTemporizador
seleccionada mostrara «Po».

e Pulse«-»0"+"delazona Temporizador (=
O+ paramodificar el limite de potencia
mostrado enlos digitos Ay B.

e Pulsealmismotiempo paraconfirmarla
seleccion.

Consulte latabla siguiente paralas
especificaciones:

Valor en los digitos (KW)
? -8+ "9t _g. I'E[| Notas

- + - +

PANEL DE MANDOS

Configuracién
inicial estandar

7.4

6
5
a4
3,5
3
2,5

Unavezintroducido el valor correcto, confirme
pulsandoy manteniendo pulsados «-» y «+» en

lazona Temporizador (= @ +),0bienespere 1
minuto.

La confirmacién se da mediante una sefal
acusticaytodoslos LEDES se encienden.

|lo

I
|
+

Encendido/Apagado

Tecla de la funcién Bloqueo teclado

Tecla de la funcién Derretir

1
2
3 Tecla de la funcién Pausa
4
5

Tecla de reduccion de la potencia de la zona de coccién.
Tecla de decremento de la potencia del extractor.

Tecla de incremento de la potencia de la zona de coccién.
Tecla de incremento de la potencia del extractor.

Indicador del nivel de potencia de la zona de coccién

6

7

8 Indicador del nivel de potencia del extractor
9 Indicador saturacion filtro de carbén activo

Zona control Temporizador

1 Tecla de incremento del Temporizador

12 Tecla de reduccién del Temporizador
13 Indicador saturacion filtro de grasa
A Tecla de la funcion Automatico

Laszonas de coccién deben activarse
pulsando el botén «-»delazona
correspondiente.

En el panel de control, lasfunciones
seleccionables son siempre las que estan
iluminadas. Seleccione las funciones tocando

elsimbolo correspondientey el resto se
iluminara con menorintensidad.

Encendido del aparato:
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Pulse durante 2 segundos el botén On/Off para encender y activar las funciones de la placa.

En este momento, la placa esta encendida, pero todas las zonas de coccidén y la campana estan a potencia
cero. La placa se apaga automaticamente si transcurren 10 segundos sin usarla.

Atencion: Por razones de seguridad siempre serd posible apagar la placa a través de la tecla On/Off.

DESCRIPCION DE LOS MANDOS

o+ T

-8+ pTh 78+
+awé}a“_+

ss 8,0 L L

Encendido/Apagado

Encendido/apagado del extractor y de la placa de coccién. Los digitos de
las zonas de coccidn muestran « D » y el digito de la campana muestra «

»,
Vuelva a pulsar para apagar.

Bloqueo

Bloqueo/desbloqueo de los mandos.

Es posible bloquear las funciones de la placa durante su uso, por ejemplo,
para limpiar el cristal. La funciéon permanece activa incluso cuando la placa
de coccién se apaga y se vuelve a encender.

Activacion / desactivacion: pulse y mantenga pulsado EI durante 1
segundo. Una vez activado, si seleccionamos cualquier tecla se mostrara «

Lorenel digito del Temporizador.

Funcion Pausa

Esta funcion permite pausar/reactivar cualquier funcion activa en la placa
de cocciodn, reduciendo la potencia disponible en la zona de coccién y
poniendo a cero todas las funciones. Si la funcién Pausa no se desactiva
en 10 minutos, la placa de coccion se apaga automaticamente.

Para activar: con la placa encendida, coloque una olla sobre la placa de
coccioén y seleccione la zona deseada, pulse y mantenga pulsado el botén

de la funcién Pausa Hl durante al menos 1 segundo. Todos los digitos de la

zona de coccién indicaran «’ /» y la potencia de la campana mostrara
«O».

Si la funcion Pausa Hl esta activa y la funcién Pausa esté desactivada, la
potencia de la campana mostrara «1»,

Para desactivar: pulse la tecla ]} y el testigo parpadeara. Pulse una tecla
cualquier en un intervalo de tiempo de 10 segundos. La funcion se
desactivay la placa de coccidén continla con los ajustes anteriores.

Funcién de Recupera-
cién

Esta funcion se utiliza para recuperar los ajustes de funcionamiento de la
placa de coccion en caso de apagado.

Si pulsa la tecla Henun plazo de 6 segundos tras volver a encender el
aparato, podra recuperar las funciones configuradas antes de apagarlo.
Se emitira un pitido para confirmar la operacion.
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Funcién Derretir

Seleccione la zona de coccién deseada utilizando el «-» y pulse la tecla
Iil . Se visualiza « U » para indicar que la funcion estéa activa.

Para desactivar pulse la tecla |il

Tecla de reduccion de la potencia de la zona de coccién.

Reduccion Tecla de reduccion de la potencia del extractor.

En cada presion se reduce la potencia.

Tecla de incremento de la potencia de la zona de coccién.
Incremento Tecla de incremento de la potencia del extractor.

En cada presion se incrementa la potencia.

Digito de la zona de
coccion

Indicador del nivel de potencia de la zona de coccién.
Se activa si estamos utilizando esa zona de coccién especifica y muestra
0,1,2,3,4,56,7,8,9,P.

Digito de la campana

Indicador del nivel de potencia del extractor.
Se activa si estamos utilizando esa zona especifica, mostrando 0, 1, 2, 3, b,
P.

Simbolo mantenimien-
to filtro de carbon

De forma predeterminada, el recordatorio de mantenimiento del filtro de
carbon esta desactivado (modo de succion). Para activar la funcién,
consulte el capitulo: Personalizacién del menu de usuario (U1).

Si el LED situado encima del simbolo esta encendido, significa que hay
que realizar el mantenimiento del filtro de carbodn (tras 200 horas de uso).
Para reiniciar tras haber realizado el mantenimiento de los filtros, pulse
()

durante 5 segundos la tecla .
El LED del filtro de carbén se apagara y se reiniciara la cuenta atras.

Temporizador de las
zonas de coccion

El Temporizador permite apagar una zona de coccién concreta al finalizar
el tiempo programado.

Las zonas de coccién se pueden programar individualmente, ya que cada
una dispone de su propio temporizador, que se puede visualizar al
encenderse el LED correspondiente en los laterales del digito del
Temporizador. Para activar, seleccione la zona de coccién, pulse el botén
«+» 0 «-» del Temporizador y ajuste un valor. Espere unos segundos hasta
que comience la cuenta atrés.

Una vez transcurrido el tiempo, pulse el boton «-» o «+» para restablecer la
sefial acustica.

Incremento del Tempo-

Incremento de la duracién del Temporizador.

rizador
Reducc:ci):acé(zerempo- Reduccién de la duracién del Temporizador.

Simbolo del manteni-
miento del filtro de gra-
sa

Si el LED situado encima del simbolo esté encendido, significa que hay
que realizar el mantenimiento del filtro antigrasa (tras 100 horas de uso).
Para reiniciar tras haber realizado el mantenimiento de los filtros, pulse

durante 5 segundos la tecla — .
El LED del filtro antigrasa se apagara y se reiniciara la cuenta atras.

Funcion Automatica

La configuracién estandar al encender la placa de coccién/campana
extractora prevé el arranque de la campana en modo Automaético.

La pantalla de la campana muestra « ['1 »,

La campana se pone en funcionamiento si la potencia en las zonas de
coccidén es superior a «1»,

Para desactivarla, pulse «A».
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FUNCIONES DEL APARATO

- +
* - + - + " Sy
— 0O + = + = +
s ® e O
Permite bloquear la placa de coccién para evitar el encendido accidental del aparato.
Para activarlo, retire todas las ollas del aparato, apaguelo y vuelva a encenderlo. En un plazo de 3
Bloqueo segundos, mantenga pulsadas las teclas «+» y «-» del Temporizador ( — o+ )y «A»,
ParaniNos 1,4 |5 activacion, aparecera un « L » en la pantalla.
Para desactivarlo, mantenga pulsadas las teclas «-» y «+» (en la zona del Temporizador — o+
)y «A».
Esta funcion se utiliza para calentar una olla a la méaxima potencia antes de continuar la coccion a
un nivel seleccionado.
El intervalo de tiempo durante el cual la zona de coccién se mantiene a la maxima potencia
depende del nivel de coccidn final seleccionado.
Consulte la tabla:
Nivel de potencia Temporizador (segundos)
1 48
2 144
3 230
Funcién 4 312
calenta- 5 408
miento g 120
7 168
8 216
Coloque una olla y seleccione la zona de coccidn deseada, seleccione simultdneamente el «+» y
el «-» de la zona de coccidn, en la pantalla se mostrara el nivel de potencia «
El digito de la zona de coccidn correspondiente indica « H »
El usuario puede seleccionar el nivel de potencia deseado (de 1a 8).
Una vez seleccionado el nivel de potencia, la funcion se activara y la pantalla mostrara « H »
Esta funcién solamente se encuentra disponible si se desactiva el modo Automatico. La
modalidad automatica se desactiva pulsando “A".
Funcion Pulse la tecla «-» 0 «+» del extractor y ajuste la velocidad de potencia
Delay de yal :
la c:«:‘r:pa- Pulse «-» 0 «+» para gestionar el Temporizador, que mostrara «CL», pero pasara a la cuenta atras
ya establecida en 15 minutos.
Se desactiva pulsando la tecla «A».
Las distintas zonas de coccidn se pueden seleccionar pulsando el botén «+» o «-», Una vez
Zonade ggleccionada la zona deseada, pulse «+» para llegar a la intensidad maxima « I~ » con una
ig:,::;?\?a duracion de 10 minutos.
Transcurrido este tiempo, el sistema vuelve autométicamente a la velocidad 9.
Para desactivar la funcion antes de tiempo, pulse el botdn «-» y reduzca la potencia a 9.
La campana esté equipada con 2 velocidades intensivas:
Campana Intensiva 1con una duracién de 10 minutos (se muestra «b»).
intenpsiva Intensiva 2 con una duraciéon de 8:30 minutos (se muestra «P»).

Pulse el «+» de la zona de la campana y ajuste la velocidad deseada.
Se desactiva seleccionando una velocidad diferente.
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Esta funcion permite conectar 2 zonas de coccion para usarlas y controlarlas como una Unica 'y
mas amplia zona de coccién. Esto permite utilizar ollas con un fondo mas amplio.

Las zonas de coccidén seleccionables para esta funcidon son exclusivamente las de la izquierda y
las de la derecha.

Modo Paraactivar: pulse simultdneamente las teclas «-» correspondientes a las dos zonas de coccién
combina- (delantera + trasera derecha o delantera + trasera izquierda).
do (fun- n
cion Un digito mostrara « | I» y otro digito mostrara la potencia de coccion.

“puente”) Para desactivar: pulse simultaneamente las teclas «-» correspondientes a las dos zonas de
coccion (delantera + trasera derecha o delantera + trasera izquierda).

iimportante! La placa de coccién reconoce automaticamente la presencia de una olla mas
grande que ocupa dos zonas de coccion, pero manejara las zonas de manera independiente a
menos que no esté activada la funcién “puente”.

TABLA DE COCCION

vatzln%eiapo- Método de coccion Usar para
1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Llevar a temperatura Arroz
4 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 Coccidn larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccién larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada
7 Fritura ligera Résti (torta Qe patatas), tortillas, alimentos rebozados y

fritos, salchichas

8 Fritura, fritura por inmersién Carne, patatas fritas
9 Fritura répida a temperatura alta  Bistecs
P Calentamiento rapido Hervir agua

PERSONALIZACION DEL MENU DE USUARIO

El usuario puede efectuar algunas operaciones de regulacién en el producto. Siga el procedimiento
siguiente para acceder al menu. Las operaciones deben realizarse en un plazo de 2 minutos.

- Pulse @

~ Mantenga pulsado Iy pulse de derecha a izquierda el «-» de todas las zonas, tal y como se muestra en la imagen
para acceder al menu y proceder a la personalizacion hasta que los digitos de las zonas de coccion muestren « U U

Consulte la tabla siguiente para las especificaciones:

Valor del
Tglrg:gr?:zln- Descripcién Valor del digito de la campana
dor
uo - -
0 - Alarma del filtro de carbén desactivada
U1 Configuracién de los filtros de carbén 1- Alarma de los filtros de carbdn activada
(200 horas)
u2 Menu de control del nivel de brillo de la pantalla. 2 i ml,n'
- Méx.
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0 - Sefial acustica activa durante 120

us Menu de gestién de la cuenta atréas. segundos
1- Sefial acustica activa durante 10 segundos.
Menu de control del volumen.
Esta funcién no se puede activar para las
Ua siguientes funciones: O - Sonido activado

- Fin del Temporizado

- Botén
- Alarma de filtros

1- Sonido desactivado

- Una vez introducido el valor correcto, confirme manteniendo pulsada la tecla ® hasta que se apague todo.

—~ Para salir del men( sin guardar, pulse 1.

Cuando no se realiza ninguna operacién, el menu de usuario se cierre al cabo de 1 minuto.

FUNCION DE GESTION DE LA POTENCIA

Este producto esta equipado con una funcion
de gestion de la potencia con control
electronico.

Esta funcion controla el suministrodela
potenciaméaximade 3000 W entre las zonas
de coccion combinadas (ladoizquierdoy lado
derecho), optimizando la distribuciéon de
potenciay evitando situaciones de sobrecarga
del sistema.

Conestefin, la potencia total se monitoriza
continuamenteyy, sies necesario, se reduce. Si
no es posible suministrar la potenciatotal
requerida, un dispositivo de control reduce por
defecto la potenciade otro elemento de
coccionalnivelinmediatamente inferiordela
curvade potenciarespectiva, para no exceder
elconsumo de corriente de 16 A.

Eneste caso, elgeneradordetectael dltimo
mando con la prioridad més alta enviado porla
interfaz de usuarioy, sies necesario, reduce los
ajustes realizados previamente para otrazona
de coccion.

Lafuncién de Gestion de potencia se activaen
primer lugar, incluso cuando se detecta un
recipiente enlazonade coccion.

Ejemplo:

Sise selecciona el nivel de potencia adicional
(boost) (P) paralazonade coccion1,lazonade
coccién 2 no puede superar simultaneamente
elnivel de potencia 9y selimitara
automaticamente.»

GUIA PARA EL USO DE LOS RECIPIENTES

Quérecipientes utilizar

Utilice solorecipientes cuya base seade un

material ferromagnético adecuado paralas

placas de coccién porinduccion:

e hierrofundido

e aceroesmaltado

e aceroalcarbono

e aceroinoxidable (tambiénno
completamente)

e aluminio conrevestimiento ferromagnético
obase con placaferromagnética

Para determinar siunrecipiente es adecuado,

=
controle que lleve el simbolo 204
(generalmente grabado en labase). También
puede acercaruniman alabase delrecipiente.
Sise queda pegado, significa que el recipiente

se puede utilizaren una placa de coccién por
induccion.

Para garantizar una 6ptima eficiencia, utilice
siempre recipientes con labase lo masplana
posibley que distribuya el calorde manera
uniforme. Una base que no sea perfectamente
plana puede afectarlaconducciondela
potenciay del calor.

Como usarlosrecipientes

Diametro minimo del recipiente paralas
diferentes zonas de coccion.

Para garantizar que la placade coccién
funcione correctamente, el recipiente debe
cubriruno o mas puntos de referencia
presentes enlasuperficiedelaplacade
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cocciénydebetenerundidmetro minimo
adecuado.

Utilice siempre lazonade coccién que mejor
se adapte al didmetro de la base del recipiente.

Zonas de iz P
coccion Diametro de la base del recipiente
@ min. (recomenda- @ max. (aconse-
do) jado)
180 mm 110 mm 220 mm

Recipientes vacios o con base delgada

No utilice recipientes vacios o con base
delgadaenlapacadecoccion, yaque estono
permitiria controlar latemperatura o apagar
automaticamente lazona de coccionsila
temperatura es demasiado alta, con el riesgo
de dafar el recipiente o lasuperficie delaplaca
de coccion.

Siesto sucede, notoque naday espere aque
todos los componentes se enfrien.

Siaparece un mensaje de error, consulte la
seccion “Soluciéon de problemas”.

Ruidos normales de funcionamientodela
placade coccion
Latecnologiadeinduccionsebasaenla
creacion de campos electromagnéticos. Estos
campos electromagnéticos generan calor
directamente enlabase del recipiente. Las
ollasy sartenes pueden producirunagran
variedad de ruidos o vibraciones dependiendo
de como se hayan fabricado.

A continuacion, se describen estos ruidos:

Leve zumbido (como elruidode un
transformador)

Este ruido se produce cuando se cocinaaun
nivel de calorelevadoy esta determinado por
lacantidad de energiatransferida delaplaca

decocciénalasollas. El ruido desaparece o se
debilitacuando se disminuye el nivel de calor.

Levesilbido

Este ruido se produce cuando el recipiente de
coccidén estavacioycesaunavezqueel
recipiente sellenaconagua o comida.

Crepitar

Este ruido se produce con ollas compuestas de
numerosos materiales estratificados uno
sobre otroy es causado porlas vibraciones de
las superficies donde se encuentranlos
diferentes materiales. El ruido procede de las
ollasy puede variar segln la cantidad de
comidaylamanerade cocinarlos.

Fuerte silbido

Este ruido se produce con ollas compuestasde
materiales diferentes estratificados uno sobre
otroy, ademas, cuando se utilizan a maxima
potenciay también en dos zonas de coccion. El
ruido desaparece o se debilita en cuanto
disminuye el nivel de calor

Ruidos del ventilador

Paraun funcionamiento correcto del sistema
electrénico, es necesarioregularla
temperatura de la placa de coccion. Para este
propdsito, la placa de coccidén esta equipada
conunventilador de refrigeracién, que se
activa parareduciry regular latemperaturadel
sistema electrénico. Puede suceder que el
ventilador siga funcionando después de que se
hayaapagado la placade cocciénsila
temperatura detectada es todavia demasiado

elevaday lapantalla muestraH.

Sonidosritmicosy similares al tictacde un
reloj

Este ruido se manifiesta exclusivamente
cuando al menostres zonas de coccién estan
en funcionamientoy desaparece o disminuye
enelmomento en que se apagaalguna.

Losruidos descritos son normalesenla
tecnologiadeinducciony, porlotanto, no
pueden considerarse defectos.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Codigo de error Descripcion Solucién
Indicador de calor . .
) Deje que el aparato se enfrie.
residual.
Deteccion de la Use una olla adecuada.
(v ; Si se presenta el simbolo y un sonido continuo, contacte al
- presencia de la olla.

Servicio de Asistencia.




Temperatura de las

Deje que el aparato se enfrie.

C zonas de coccién Use una olla adecuada.
demasiado alta. No caliente ollas vacias.
Latemperaturade | . .
cgr:pogzri:sa elos Deje que el aparato se enfrie.
- i el problem rsiste, pon n contact n el Servici
c electronicos es i;stz:(:biae a persiste, péngase e acto con el Servicio de
demasiado alta. ’
Tension L.
ensio Y/O Compruebe la conexion.
F/6 fr(_ecuenC|a_ge Si el problema persiste, péngase en contacto con el Servicio de
alimentacion fuera del ) . !
: " Asistencia.
intervalo permitido.
) ) . Elimine temporalmente las fuentes de luz externas al mando.
Luminosidad exterior - Y
) Desconecte y vuelva a conectar el aparato a la alimentacién
excesiva que no eléctrica
F/L permite la calibracion &, . . . -
de 10S Sensores Si el problema persiste, pdngase en contacto con el Servicio de
P Asistencia Técnica e indique el cédigo de error que aparece en la
tactiles (teclas).
pantalla.
Retire las fuentes de calor del panel de control.
F/c Deje que el aparato se enfrie.
Si el problema persiste, pdngase en contacto con el servicio técnico.
E5 Comuniquese con el Servicio de Asistencia.

F/O-F/1-F/2-F/

3-F/4-F/5-F/ Desconecte el aparato de la red eléctrica.

6 -F/7 -F/8 - F/9 Espere unos segundos y vuelva a conectar el aparato a la red eléctrica.
-F/A-F/C-F/E Sielproblema persiste, pongase en contacto con el servicio de asistencia técnica e
-F/H-F/J-F/U indique el codigo de error que aparece en la pantalla.

-F/t-F/b-F/d

MANTENIMIENTO - REPARACION Y
CONFORMIDAD

o Aseglrese de que el mantenimiento de los Informacion sobre el producto de acuerdo
componentes eléctricos sea realizado con el ReglamentoN.266/2014
Uunicamente por el fabricante o porsu
servicio de asistencia.

e Aseguresedequeloscablesdafiadossean  EN/IEC 60350-2
sustituidos solo por el fabricante o por su
servicio de asistencia.

proporcione la siguiente informacién:
e Tipodeaveria

Normas dereferencia:

EN/IEC 50564

Cuando contacte con el servicio de asistencia, C €

e Modelodeaparato (art./c6d.)
e Numerodeserie(S.N.)

Este aparato se ha disefiado, fabricadoy
comercializado segun las directivas de la UE.

Estainformacion se encuentraenlaplacade
identificacion. La placa de identificacion esta
colocadaen el fondo del aparato.

DATOS TECNICOS

Identificacion del producto

Tipo:4300
Modelo:

e FSM70724RCHI
e FSM70724RCRHI
e FMA83724RCHI
¢ FMA83724RCRHI

Consulte laplacadeidentificacion aplicadaen
la parte inferior del producto.

Elfabricante realiza mejoras continuas en los
productos. Por este motivo, el textoy las
ilustraciones de estas instrucciones de uso
pueden cambiar sin previo aviso.
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Mas informacién sobre los datos técnicos
disponibles en el sitio: www.franke.com

MODELO

FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC RHI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RCRHI

Potencia méaxima total

7,62 Kw (configuracion

(placa + campana) base)
Potencia méxima total
(placa + campana) 472 kW
Potencia maxima total
(placa + campana) 372 kW
Potencia maxima total
(placa + campana) 3,02 kw
Parametro Valor

Tension/frecuencia de

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415

alimentacion V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Peso del aparato 21kg

Numero de zonas de 4

coccion

Fuente de calor inducciéon
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INFORMACOES DE SEGURANCA

e Parasuaprdpriasegurancaeo
funcionamento correto do aparelho, é
recomendada a leitura atenta deste
manual antes dainstalacdoeda
colocacdo em operacao. Mantenha
estasinstrucdes sempre junto ao
aparelho, mesmo no caso de cessao
outransferénciaaterceiros. Os
utilizadores devem estar plenamente
cientes do funcionamento e das
caracteristicas de segurancado
aparelho.

Aligacdo dos cabos deve ser feita por
um técnico especializado.

O fabricante nao pode ser
considerado responsavel por
possiveis danos causados poruma
instalacdo ou utilizacdo improprias.
Verifique se aalimentacdo de rede
corresponde aindicada naplacade
dados dentro do produto.
ADVERTENCIA: Antes de instalar o
aparelho, remova as peliculas de
protecao (se houver).

N&o toque o aparelhocomas méosou
partes do corpo molhadas.

O aparelho nunca deve serexposto
aos agentes atmosféricos (chuva, sol).
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e Mantenhaasembalagensforado
alcance de criancas e animais de
estimacao.

e Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas ou extensdes elétricas para
ligar o dispositivo.

e Naoestejaempéemcimado
aparelho, pois pode-se danificar.

e Esteaparelho pode serutilizado por

criancas a partirdos 8 anosdeidade e

por pessoas com capacidades fisicas,

sensoriais ou mentais reduzidas ou
sem experiéncia e conhecimentos,
desde que elas estejam sob
supervisdo ou sejam instruidas sobre
ousosegurodoaparelhoe
compreendam os riscos envolvidos.

Este aparelho ndo se destinaao uso

por pessoas (incluindo criancas)com

capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ousem

experiéncia e conhecimentos, a

menos que estejam sob a supervisao

outenhamrecebido instrugdes sobre
ousodoaparelhode uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

Vigie as criancas, certificando-se de

que nao brinquem com o aparelho.



e Alimpezaeamanutencao pelo
utilizador ndo devem ser feitas por
criancas sem supervisao.

e Ligueafichaaumatomadaem
conformidade com os regulamentos
emvigor, numa posicao acessivel.

¢ Osmeios de desconexao devem ser
incorporados na cablagem fixaem
conformidade com as normas sobre o
tema.

e Seocabodealimentacgao for
danificado, ele deve ser substituido
pelo produtor, pelo seu agente de
servico ou por pessoas qualificadas
semelhantes, para evitar perigos.

e Paraosaparelhosde Classe|, verifique
seaalimentacao elétricadoméstica
garante umaligacao aterracorreta.

¢ Na&o utilize chamasllivres (perigo de
incéndio).

ADVERTENCIA: Afalhana
instalacdo dos parafusos ou dos
dispositivos de fixacdo de acordo
com estas instrucdes pode
resultaremriscos de choque
elétrico.

e Useapenas parafusos e minuteria
adequados para a fixacdo do aparelho.

o Assegure-se de que odispositivo seja
instalado de modo a poder ser
desconectado daalimentacdo, com
umadistancia de abertura dos
contatos (3 mm)que garantaa
completa desconexdo em condicdes
de sobretensao de categorialll.

e Conecte o extratora chaminé por meio
de umtubode nominimo120 mmde
didmetro. O percurso dachaminé deve
ser o mais breve possivel.

e Relativamente as medidastécnicase
de segurancaaadotar para a exaustao
dos fumos, € importante respeitar
estritamente os regulamentos
estabelecidos pelas autoridades
locais.

e Quando este aparelho é usado
simultaneamente com aparelhos que
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queimam gas ou outros combustiveis
(ndo aplicavel aos aparelhos que
descarregam o ar apenas no
ambiente), o ambiente deve ser
adequadamente ventilado, para evitar
orefluxo dos gases de exaustédo.
Limpe o aparelho e substitua osfiltros
aposointervalo especificado (perigo
deincéndio). Consulte o paragrafo
Limpeza e manutencéo.

Devem serrespeitadas as normativas
em matériade descargadoar.
Oarndodeve serexpulsoemuma
chaminé utilizada paraadescargade
fumos de aparelhos a gas ou outros
combustiveis (ndo aplicavel a
aparelhos que expelem arapenas no
ambiente).

Quando o aparelho de cozedurae
aparelhos alimentares com energia
diferente da eletricidade estiveremem
funcionamento simultaneo, a pressao
negativa noambiente ndo deve
superar 4 Pa (4 x10-5 bar), para evitar
que os fumos sejam reaspirados para o
ambiente pelo aparelho de cozedura.
Os exaustores de cozinha e outros
equipamentos de aspiragcao de fumos
de cozedura podem influenciar
negativamente o funcionamento
seguro dos eletrodomésticos a gas ou
com outros combustiveis (incluindo
aqueleslocalizados em outros
ambientes), devido ao fluxo de retorno
dos gases de combustao. Estes gases
podem potencialmente provocar
envenenamento por monéxido de
carbono. Apds ainstalacdodeum
exaustor oude um aspirador de fumos
de cozedura, o funcionamento dos
aparelhos a gas fluido deve ser testado
porum especialista, para garantirque
nao ocorraum fluxo de retorno dos
gases de combusto.

Ossistemas deinducdo destas placas
de cozinha atendem aos requisitos das
normas EMC e da diretiva EMF e ndo
devem interferircom outros



dispositivos eletronicos. Portadores de
pacemaker ou outrosimplantes
eletrénicos devem esclarecer com seu
meédico ou com o produtor dos
implantes se estes dispositivos sdo
suficientemente resistentes as
interferéncias.

e Antesdefazeraligacdo elétrica, leiao
capitulo LIGACAO ELETRICA.

e Asfritadeiras devem ser
constantemente vigiadas durante a
utilizacdo: o 6leo sobreaquecido pode
incendiar-se.

e Naocoloque panelas e frigideiras na
borda, pois asjuntas de silicone
podem danificar-se.

O aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacdo. Preste muita
atencdo parandotocarnas
resisténcias. Criancas com menos
de 8 anosdeidade devem ser
mantidas a distancia, a menos que
sejam constantemente vigiadas.

ADVERTENCIA: Se a superficie
apresentarrachaduras, desligue o
aparelho e ndo o ative, para evitaro
risco de choques elétricos.

e Naouseaparelhosavaporparaa
limpeza do produto.

¢ Naoapoie objetos metéalicos como
facas, garfos, colheres e tampas sobre
asuperficie da placa de cozinha, pois
podem superaquecer.

e Useocomandoapropriado para
desligaraplaca de cozinha depois de
usar; ndo confie nos sensores do tacho.

UTILIZACAO

e Oaparelhonéo foi projetado para ser
colocado em funcionamento por meio
de um temporizador externo ouum
sistema de comando remoto
separado.

ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: ndo coloque objetos nas
superficies de cozedura.

ATENCAO: O processo de
cozeduradeve ser mantido sob
vigilancia. Um procedimento
breve de cozeduradeve ser
vigiado constantemente.

Q ADVERTENCIA: E perigoso deixar
aplacade cozinhasemvigilancia

ao usar 6leo ou gordura, pois isso
pode criar uma situacao de perigo
e provocarincéndio. NUNCA tente
desligarumincéndio com agua; ao
contrario, desligue o aparelhoe,
em seguida, cubraachama, por
exemplo, com uma tampa ouum
cobertor anti-incéndio.

e Oaparelhonuncadeve serinstalado
atras de uma porta decorativa, para
evitar que se sobreaqueca.

Possiveis causas dereducaodo

desempenho:

e Quanto maiorforonumerode curvase
adistanciadatubagemcomrelagéo ao
motor de aspiracdo, maior serd a perda
de carga e aconsequente reducaodo
desempenho.

e Respeite asecdo minimadaconduta
de aspiracdo; uma secao insuficiente
nao sé reduz o desempenho, mas
também pode comprometer o
funcionamento correto do motor.

e Oaparelhode aspiragao foi concebido
exclusivamente para aeliminacdo dos
odores de cozedura na utilizagcéo
domeéstica.

e Nao utilize o aparelho parafinalidades
diferentes daquelas para as quais foi
concebido, em nenhuma circunstancia.

e Asfrigideiras devem ser constantemente
vigiadas durante o funcionamento, porque
o 6leo sobreaquecido é facilmente
inflamavel.

e Naoacioneoaparelhocomum
temporizador exterior ou um sistemade
controloremoto separado.



e Oaparelhondodeveserinstalado atrasde
uma porta decorativa para evitar que possa
sobreaquecer.

Para evitar danos no aparelho, ndo subano

aparelho.

CUIDADO E LIMPEZA

e Paraevitardanificarasjuntasdesilicone,

nao apoie recipientes de cozedura quentes
sobre aestruturado aparelho.

N&o corte nem prepare os alimentos sobre a
superficie e nao deixe cair objetos duros
nela.Nao arraste tachos nemloucasobre a
superficie.

e Desligue oudesconecte oaparelhodarede
de alimentacéo elétrica antes de qualquer

operacdo de manutencéo.

Filtrode carvao ativo

Ofiltrode odores de carvao ativo (consulte
asinstrucées de montagem) ndo deve ser
lavado nemregenerado, deve ser
substituido acada12 meses. Para
encomendar um novo filtro, contacte o
servico de assisténcia.

Grelha

N&o lave namaquinadelavarlouca. Limpe a
grelhacom agua quente e sabdo neutro,
sem utilizar esponjas abrasivas (n&o utilize
detergentes agressivos ou abrasivos!).

Filtro de gorduras

e Limpe ousubstitua osfiltrosaointervalode
tempoindicados a fim de manter o exaustor
em bom estado de funcionamento e evitaro
potencial risco de incéndio decorrente de

umaacumulacéo excessiva de gordura.
Osfiltros de gordura devem ser limpos a
cada 2 meses de funcionamento, oucom
maior frequénciaem caso de utilizacéo
muito intensa, e podem ser lavados na
maquinade lavarloica.
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Abandejade transbordo superior faz parte do
filtro anti-gordura e deve ser verificada apos
cadacozinhado ousempre que sejam
detetados vertimentos de liquido paraa placa
de cozinha.Lave com agua quente e remova os
residuos de alimentos para evitar que sejam
emanados odores e se produzam
incrustacgoes.

Bandejaderecolhadeliquidos

Na utilizacdo comum, recomenda-se controlar
e esvaziarabandejaderecolhaaintervalosde
duassemanas.

Retire a gaveta antes de efetuar os controlos
normais da bandejade recolhade agua, em
particular no caso de notaveis derrames de
liquidos. Pressione paracimaatorneira
(alaranjada) e desenrosque-a para esvaziar o
recipiente. Uma vez substituida abandejade
recolhade aguavolte aenroscar, premindo a
torneira (alaranjada) para cima, até que feche.
Avalvula pode ser substituida se for perdida ou
danificada e pode seradquiridacomo
sobresselente.
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Desmontagem dabandejaderecolhade
liquidos principal

Para uma maior limpeza no caso em que caiam
liquidos que possam causar maus odores,
desengate a bandeja abrindo o gancho
indicado.

Esvaziamento de liquidos da caixa do motor
Se ocorreremderrames de liquido na placade
cozinhasuperiores allitro, desenrosque a

tampa de rosca (alaranjada) comoindicado e
esvazie a caixadomotor. Umavez esvaziadaa
caixa, volte aenroscar atampa (alaranjada) de
rosca até que feche.

Avalvula pode ser substituida se for perdida ou
danificada e pode seradquiridacomo
sobresselente.

Limpezado aparelho

Limpe o aparelho apds cada utilizagao, para
evitareventuais residuos de alimentos que se
carbonizam. Aremocéo de sujidade incrustada
e carbonizada exige mais esforco.

e Pararemoverasujidade diéria, utilize um
pano ou uma esponja macios e um
detergente adequado. Siga as
recomendacgdes do fabricante
relativamente aos detergentes a utilizar.
Aconselha-se utilizar produtos detergentes
protetores.

Remova as manchas de calcariocomuma
pequenaquantidade de solucéo
anticalcario, porex., vinagre ousumo de
liméo, quando a placa de cozinha estiver
arrefecida. Em seguida, limpe novamente
comum pano hdmido.

REQUISITOS DOS MOVEIS

Para o procedimento deinstalacéo, é
obrigatério cumprir asleis, regulamentos,
diretivas e normas (regulamentos paraa
seguranca dos sistemas elétricos, reciclagem
corretados componentes, etc.) vigentes no
pais de utilizagao!

e Nao utilize um selante emsilicone entre o
aparelho e abancadadetrabalho.Aplaca
de cozinhadestina-se aserencastradana
bancadadetrabalho dacozinha, acimade
um maodulo para cozinhacom 600 mm de

largura ou mais.

Se o aparelho for montado em materiais
inflamaveis, serd necessario respeitara

100

riscaas orientagdes e normas referentes as
instalacdes de baixa tensao e a protecao
contraincéndios.

Paraaunidade encastrada, os
componentes (materiais plasticos e
madeira folheada) devem ser montados
com adesivos resistentes ao calor (min.
100°C): o uso de material e adesivos ndo
adequados pode causardeformacéoe
descolamento.

O mddulode cozinha deve terespaco
suficiente para permitir asligacdes elétricas
dodispositivo. Os mdédulos suspensos
acimadodispositivo devem serinstalados a



uma distancia que deixe espaco suficiente
paratrabalhar com comodidade.

e Ousodefrisosdecorativos de madeiradura
avoltadabancadade trabalho, atras do
dispositivo, é permitido desde que a
distancia minima permanecaigual a
indicada nas figuras dainstalacéo.

e Adistanciaminimaentre o aparelho
montado e a parede traseira estaindicada
nafiguradeinstalacdodo aparelho
encastravel (150 mm para a parede lateral,

LIGACAO ELETRICA

40 mm para a parede traseirae 500 mm
para possiveis armarios suspensos acima
dodispositivo. Porrazdes ergondmicas
aconselha-se umadistanciaminimade
1000 mm).

e Paraimpedirainfiltracaodeliquidosentre a
bordadaplacade cozinhaeabancadade
trabalho, aplique ajuntade vedacéao
adesiva fornecidaem todaabordaexterna
daplacade cozedura, antes de proceder a
instalacéo.

ADVERTENCIA: Todas as ligacdes
elétricas devem ser efetuadas porum
instalador autorizado.

e Sigaoesquemadeligacao (localizado no
ladoinferior do produto).

e Esteaparelhoapresentaumaligacaode
tipoem "Y"sendo, portanto, necessariaa
presencado fio do “neutro”. O cabo de
alimentacao elétrica deve ser pelo menos
dotipo HO5V2V2-F de 5x2,5mm?, conexéo
MONOFASICA, BIFASICA e TRIFASICA:
seccdo min. dos condutores: 2,5 mm?.
Diametro externo do cabo de alimentacao:
min. 8 mm - max. 12 mm.

e Osterminaisdeligacdo sdoacessiveis ao
remover atampa da caixa deligagdes.

QUESTOES AMBIENTAIS

e Verifique se as caracteristicas dainstalacdo
elétricadoméstica (tensao, poténcia
maxima e corrente) sdo compativeis com
aquelasdo aparelho.

e Conecte oaparelhoconforme mostrado no
manual de instalacéo (em conformidade
comas normas de referéncia paraatensdo
derede em vigorem nivel nacional).

e Aconselha-se utilizarocabode
alimentacdo HO5V2V2-F de 5x 2,5 mm? Se
utilizar o cabo de alimentacao HO5V2V2-F
de5x2,5mm?, sigaasinstrucbesaseguir:
paraaligacaotrifasica, separe os 2 fiose
remova as bainhas azul dos fios cinza.

Aviso: Aplacadeinducdodeveserligadaa
uma alimentacao elétricacomuma
impedanciaigual ouinferiora|Zmax.| = 0,345

Atencao! Ndo efetue soldagens nos
cabos!

Eliminacao dos eletrodomésticos

O simbolo == no produto ou nasuaembalagem
indicaque o produto ndo deve ser eliminado
juntamente com o lixo doméstico normal. O produto
deve sereliminadojuntoaum centro especializado na
reciclagem de componentes elétricos e eletronicos.
Assegure-se que este produto seja eliminado
corretamente contribuird para evitar potenciais
consequéncias negativas paraoambiente e paraa
salde que poderaderivarde umaeliminagcdo
inadequada. Parainformacdes mais detalhadas sobre
comoreciclar este produto, entre em contatocom as
autoridades municipais, o servigco local de eliminacédo
deresiduos ouaempresaonde o produto foi
comprado.

O aparelho cumpre o disposto nadiretiva2012/19/UE
sobre areducdo das substancias perigosas usadas
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nos equipamentos elétricos e eletrénicos e a
eliminagéo de residuos.

Eliminacao dos materiais daembalagem

"
Os materiais com o simbolo L s3o reciclaveis.
Elimine os materiais daembalagem emrecipientes
de coletaapropriados paraareciclagem.

Poupancade energia
E possivel poupar energia diariamente durante a
cozeduraseguindo as sugestdes que se seguem.

e Quandoaqueceradgua, utilizarsomente a
quantidade necessaria.

e Sepossivel, cubrasempre ostachoscomatampa.

¢ Antesdeativarazonade cozedura, coloque o
tacho.

e Coloqueostachos menores naszonasde
cozeduramenores.



e Posicione ostachosdiretamente nocentroda
zonade cozedura.

e Utilize o calorresidual paramanter os alimentos
quentesou paradissolvé-los.

DESCRICAO DO PRODUTO

g

Zona de cozedura Unica (R.180 mm) 1500 W,
com fungéo Booster de 2000 W

Zona de cozedura Unica (R.180 mm) 1500 W,
com fungéo Booster de 2000 W

Zona de cozedura Unica (R180 mm) 1500 W,
com fungéo Booster de 2000 W

Zona de cozedura Unica (R.180 mm) 1500 W,
com fungdo Booster de 2000 W

Grade de aspiragéo

4
5 Painel de comandos
6
+

> Zona de cozedura combinavel (R180 x 360

mm) 3000 W
1 Zona de cozedura Unica (R.180 mm) 1500 W, 3+4 Zona de cozedura combinavel (R.180 x 360
com funcao Booster de 2000 W mm) 3000 W
> Zona de cozedura Unica (R.180 mm) 1500 W,
com fungéo Booster de 2000 W
Zona de cozedura Unica (R.180 mm) 1500 W,
3 com fungéo Booster de 2000 W INDICADORES
4 Zona de cozedura dnica (R180 mm) 1500 W, Detecio de presencade tacho
com func&o Booster de 2000 W
5 Painel de comandos Se otacho éremovidodurante o
6 Grade de aspiracdo funcionamento ou se utilizar um tacho nao
1+2 Zona de cozedura combinavel (R.180 x 360 adequado, o S,'mbobl:lé exibido no ecra.
mm) 3000 W
3+4 Zona de cozedura combinavel (R180 x 360
mm) 3000 W

a
———————— — — @
B —— — @

r

Indicadorde calorresidual

Oindicadorde calorresidual ¢ umafuncao de
segurancga paraassinalar que a superficie da
zonade cozeduraaindaestdauma
temperaturaigual ou superiora55°C e por
conseguinte pode causar, queimaduras no
contacto com as maos nuas. O digito dazona

de cozedura correspondente indica H

LIMITACAO DE POTENCIA

Na primeiraligagdo do aparelho a alimentacéao
darede doméstica, oinstalador deve definira
poténcia daszonasde cozeduracom base nas
capacidades efetivas do sistema elétrico
domeéstico.

Seisto nao for necessario, pode acender

diretamente a placa de cozinha utiIizando@
ou, em alternativa, siga o procedimento
descrito abaixo paraacederao menu.

e Conecteaplacade cozinhaarede
doméstica (estaoperacdo deve ser
realizada a cada acesso ao menu).

e Acendaaplacadecozinha utiIizando@.

e Primaemantenhapremidas”-"e"”+"da
zona Timer(~ ® +)e llenquanto ngo for
visualizada a definicdoinicial.

e Odigitodazona Timervisualizarad "Po”.
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e Prima”-"ou”+"dazonaTimer(~ ®© +)
paraalterar o limite de poténcia visualizado
nosdigitosAeB.

e Primasimultaneamente para confirmara
escolha.

Veja atabela seguinte para as especificacoes:

6

5

a4

3.5

3

2,5

Umavezinserido o valor correto, confirme

Valor nos digitos (kW)

I

B

s et +v"-f"Notas

- O+

Definicdo inicial

4 padrao

PAINEL DE COMANDOS

mantendo premindo e premidos “-" e “+" da

zonaTimer(~ @ +), ouaguarde 1minuto.

A confirmacéao é dada pelo sinal acusticoe
todososLED seacendem.

o

B 00 i; ; a é i; é TRY
" ah mn ' 5 S
1 Aceso/Desligado
2 Tecla da funcdo de Bloqueio do teclado
3 Botao da fungdo Pausa
4 Tecla da fungéo de Descongelagéo
5 Tecla de decréscimo da poténcia da zona de cozedura.
Tecla de decréscimo da poténcia do aspirador.
6 Tecla de aumento da poténcia da zona de cozedura.
Tecla de aumento da poténcia do aspirador.
7 Indicador do nivel de poténcia da zona de cozedura
8 Indicador do nivel de poténcia do aspirador
9 Indicador de saturacgéo do filtro de carbono ativo
10 Zona de gestédo do temporizador
1 Tecla de aumento do Temporizador
12 Tecla de decréscimo do Temporizador
13 Indicador de saturagédo do filtro antigordura
A Botao da funcéo Auto

Aszonasde cozeduradevem ser ativadas

"o

premindo atecla”-"dazonadereferéncia
correspondente.

No painel de comandos, as funcdes
selecionaveis sdo sempre asiluminadas.
selecione as fun¢des tocando no simbolo
correspondente e tudo o resto seiluminara
menos intensamente.
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Prima a tecla ON/OFF durante 2 segundos, para ligar e desativar as fun¢des da placa.

Neste momento, a placa de cozinha esté ligada mas todas as zonas de cozedura e o exaustor estdo a zero de
poténcia. A Placa desliga-se automaticamente ao apds 10 segundos sem utilizagao.

Atencgao: Por motivos de seguranga, a placa podera ser sempre desligada no botdo On/Off.

DESCRICAO DOS COMANDOS

IS AT S
o b i blo )]

Ligado/Desli-
a gado

Ligacdo/desligamento do aspirador e da placa de cozinha. Os digitos das zonas

de cozedura visualizam "U " e o digito do exaustor visualiza“ [ 1",
Prima novamente para desligar.

Bloqueio

Blogueio / desbloqueio dos comandos.

E possivel bloguear as fun¢des da placa de cozinha durante a utilizacao, por
exemplo, para limpar o vidro. A fungcéo permanece ativa também se a placa de
cozinha é desligada e religada.

Ativacdo/desativagdo: prima EI e mantenha premido por 1segundo. Uma vez

ativado, se selecionar qualquer tecla sera visualizado ” Lo~ no digito do
Temporizador.

Funcao Pausa

Esta funcéo permite pausar/reiniciar qualquer fungéo ativa na placa de cozinha, ao
reduzir a poténcia disponivel na zona de cozedura e colocar em zero todas as
fungdes. Se a fungéo Pausa ndo for desativada em 10 minutos, a placa de cozinha
desliga-se automaticamente.

Para ativar: com a placa ligada, posicione uma panela na placa de cozinha e
selecione a zona de desejada, prima e mantenha-a premida a tecla da fungdo

Pausa Il por, pelo menos, 1segundo. Todos os digitos das zonas de cozedura

[
indicam “ I I ” e a poténcia do exaustor visualizara “ 0 ”.

Se a fungéo Pausa I estiver ativae a funcao A estiver desativada, a poténcia do
exaustor visualizard " 1",

Para desativar: prima a tecla lleoLED piscara. Prima qualquer outros botdes em
10 segundos. A funcéo é desativada e a placa de cozinha continua com as
definicdes anteriores.

Funcédo de Re-

Esta funcéo é utilizada para recuperar as definicées de funcionamento da placa de
cozinha em caso de desligamento.

Ao premir a tecla Il dentrode 6 segundos apods a religacdo € possivel recuperar as

cuperacao e ] .
funcdes definidas previamente ao desligamento.
E emitido um bip para confirmar a operagao.
Funcéo de Selecione a zona de cozedura desejada utilizando o “-” e prima a tecla L1 . E
descg;gela- visualizado “ U ” para indicar que a funcéo esta ativa.

Para desativar prima a tecla L.
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Tecla de decréscimo da poténcia da zona de cozedura.
Decréscimo Tecla de decréscimo da poténcia do aspirador.
A cada pressao decresce a poténcia.
Tecla de aumento da poténcia da zona de cozedura.
Aumento Tecla de aumento da poténcia do aspirador.
A cada pressdo aumenta a poténcia.
Indicador do nivel de poténcia da zona de cozedura.
Se estivermos a utilizar aquela zona de cozedura especifica ativa-se visualizando
0,1,2,3,4,5,6,7,8,9,P.
Digito do Indicador do nivel de poténcia do aspirador.
exaustor  Se estivermos a utilizar aquela zona especifica ativa-se visualizando 0, 1, 2, 3, b, P.
Por predefinicéo, o lembrete de manutencédo do filtro de carvéo esta desativado
(modo de aspiracédo). Para ativar a funcao visualize o capitulo: Personalizagcéo do
menu do utilizador (U1).

B B o

Digito da zona
de cozedura

nﬁzlanr‘\‘gggg;o Se o LED acima do simbolo estiver ligado indica para efetuar a manutencéo do
9] dofiltrode filtro de carvéo (apés 200 horas de utilizagéo).
carvao Para a redefinicdo apds ter efetuado a manutencgédo dos filtros prima durante 5
9,
L d

segundos atecla = .
O LED do filtro de carvdo apagar-se-a e serd reiniciada a contagem decrescente.
O temporizador permite desligar uma zona de cozedura particular ao final do
tempo definido.
As zonas de cozedura podem ser programadas individualmente, pois cada uma
Temporizador dispde de seu préprio temporizgacjor visualizévell pela ligacéo QO LED )
m das zonas de correspondente nos lados do digito do Temporizador. Para ativar, selecione a zona

cozedura de cozedura, prima a tecla “+” ou “-" do Temporizador e defina um valor. Aguarde

alguns segundos para o inicio da contagem decrescente.

Uma vez terminado o Temporizador, prima a tecla “-" ou “+" para redefinir a
sinalizagao acustica.

Aumento do

Temporizador Aumento da duracédo do Temporizador.

Decréscimo
do Temporiza- Decréscimo da duragdo do Temporizador.

dor
Se o LED acima do simbolo estiver ligado indica para efetuar a manutencéo do
. filtro de gorduras (apds 100 horas de utilizagdo).
Simbolode  py(4 4 redefinicio apés ter efetuado a manutencao dos filtros prima durante 5
manutencéo
do filtro anti-

gordura segundos atecla =— .
O LED do filtro de gorduras apagar-se-a e sera reiniciada a contagem
decrescente.

A definicdo padrdo aquando da ligagcéo da placa de cozinha/exaustor prevé o
arranque do exaustor no modo Automatico.
A Funcéo Auto- . .o,
matica O visor do exaustor visualiza
O exaustor entra em funcédo se a poténcia nas zonas de cozedura for superior a “1”.

Para desativar, prima "A".

FUNCOES DO APARELHO

15

|
+

|
+

o
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Permite bloquear a placa de cozinha para evitar o acionamento acidental do aparelho.
Para ativar, remova todas as panelas do aparelho, desligue o produto e volte a liga-lo. Dentro

Seguranca de 3 segundos, mantenha premidas as teclas “+" e “~" do Temporizador ( — o + )e "A”.
para crian- ) ) - » o ) [}
cas Apés a ativacéo nos digitos é visualizadauma “ L .
Para desativar, prima e mantenha premidas as teclas “-” e “+"” (na zona do Temporizador
-0 +) e A"
Esta funcdo é utilizada para aquecer uma panela na poténcia maxima antes de continuar a
cozedura num nivel selecionado.
O intervalo de tempo que a zona de cozedura permanece na poténcia méaxima depende do
nivel de cozedura final definido.
Veja a tabela:
Nivel de poténcia Temporizador (segundos)
1 48
2 144
3 230
4 312
Funcdode 5 408
Aqueci-
mento 6 120
7 168
8 216
Posicione uma panela e selecione a zona de cozedura que interessa, selecione
simultaneamente o “+” e 0 “-" da zona de cozedura, no digito seré visualizado o nivel de
poténcia D
O digito da zona de cozedura correspondente indica ” ’q
O utilizador pode selecionar o nivel de poténcia desejado (de 1a 8).
Apbs ter selecionado o nivel de poténcia, a fungao ativar-se-4 e o visor mostrara H
Esta funcdo so6 esté disponivel se o modo de funcionamento Automatico for desativado. O
modo de funcionamento automatico desativa-se ao premer “A”.
Funt;ég Vi- Prima o “-" ou o “+" do aspirador e defina uma velocidade de poténcia.
sordo
exaustor Primao”-"ou o "+” para a gestdo do temporizador que visualiza “CL"” mas que passara a
contagem decrescente de 15 minutos ja definida.
Desativa-se premindo-se a tecla “A”.
As diferentes zonas de cozedura poderdo ser selecionadas premindo o botdo “+” ou “-", uma
Intensiva ) ) o . o P B B
das zonas Vezselecionada azona pretendida, prima “+" para chegar a intensiva , de duracéo de 10
de cozedu- minutos.
ra Decorrido este tempo, o sistema volta automaticamente a velocidade 9.
Para desativar a fungdo antes do tempo expirar, prima a tecla “-" colocando a poténcia em 9.
O exaustor esta equipado com 2 velocidades intensivas:
. Intensiva 1com a duragdo de 10 minutos (visualiza “b").
Intensivas

do exaustor

Intensiva 2 com a duracgdo de 8:30 minutos (visualiza “"P").
Prima no “+" na zona do exaustor e defina a velocidade desejada.
Desativa-se selecionando uma velocidade diferente.

Modo com-
binado
(funcao
“ponte”)

Esta funcdo permite ligar 2 zonas de cozedura para utiliza-las e controla-las como uma zona de
cozedura Unica e mais ampla. Isto oferece a possibilidade de utilizar panelas com um fundo
mais amplo.

As zonas de cozedura selecionaveis para esta funcao sado exclusivamente as da esquerda e as
da direita.

u_n

Para ativar: prima simultaneamente as teclas relativas as duas zonas de cozedura (dianteira
+ traseira direita ou dianteira + traseira esquerda).

Um digito visualizard ” n " e um digito visualizara a poténcia de cozedura.

"_n

Para desativar: prima simultaneamente as teclas “-" relativas as duas zonas de cozedura
(dianteira + traseira direita ou dianteira + traseira esquerda).

Importante! A placa de cozinha reconhece automaticamente a presenca de uma panela maior
que ocupa duas zonas de cozedura, mas gerirad as zonas de forma independente, a menos que
afuncdo "ponte” seja ativada.
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TABELA DE COZEDURA

Nivel de poténcia

Método de cozedura

Utilizar para

1 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
2 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
3 Trazer a temperatura Arroz

4 Cozedura prolongada, engrossar, estufar  Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe

5 Cozedura prolongada, engrossar, estufar ~ Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe

6 Cozedura prolongada, refogar Massa, sopas, carne refogada

7 Fritura ligeira Empanados o s, satschas
8 Frito, frito em imerséo Carne, batatas fritas

9 Frito rapido a alta temperatura Bistecas

P Aquecimento veloz Ferver dgua

PERSONALIZACAO DO MENU DO UTILIZADOR

O utilizador pode efetuar algumas operac¢des de ajuste no produto. Siga o procedimento abaixo para entrar
no menu, as operacdes devem ser feitas devem ser feitas dentro de 2 minutos.

- Prima @

— prima e mantenha-a premido I e prima da direita para a esquerda o
no menu e proceder a personalizagao até que os digitos da zona de cozedura mostrem * U

“n

de todas as zonas como na figura para entrar

Veja a tabela seguinte para as especificagdes:

Valor do di-
gitodo - -
Temporiza- Descricao Valor do digito do exaustor
dor
uo - -
0 - Alarme do filtro de carvao
L ) ~ desativado
ut Definigdes dos filtros de carvéo 1- Alarme dos filtros de carvéo ativado
(200 horas)
u2 Menu de gestédo do nivel de luminosidade do ecra. 2‘ l\l\/lﬂ't]'
- Méx.
Menu de gestdo do final da contagem no sentido 0 - Sinal acistico ativo por 120
us inverso segundos
) 1- Sinal acustico ativo por 10 segundos.
Menu de gestdo do volume.
Esta funcédo ndo pode ser ativada para as seguintes
Ua funcdes: 0 - Som ativado

- Fim do Temporizador

-Tecla

- Alarme filtros

1- Som desativado

- Uma vez inserido o valor correto, confirme mantendo premida a tecla @ enquanto n&o se desligar tudo.

— Para sair do menu sem salvar, prima Il.
Se nao efetuar qualquer operacdo, o menu do utilizador fecha depois de 1 minuto.
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FUNCAO DE GESTAO DA POTENCIA

Este produto possuiuma funcdo de gestdoda
poténcia controlada eletronicamente.

Estafuncéo controlaofornecimentoda
poténciaméximade 3000 W entre aszonas de
cozeduracombinadas (lado esquerdo e
direito), ao otimizar a distribuicao de poténciae
evitar situacdes de sobrecarga do sistema.

Para esse efeito, a poténciatotal é
monitorizada constantemente, e é reduzida no
momento. Se ndo for possivel fornecer o total
de poténciasolicitada, por predefinicdoum
elemento de controlo reduzira a poténciade
um outro elemento de cozedura ao nivel
imediatamente inferior ao darespetiva curva
de poténcia, paraque aabsorcao de corrente
ndoexcedal6 A.

Neste caso, o gerador deteta o Ultimo
comando com prioridade mais alta enviado
pelainterface com o utilizador e reduz, se
necessario, os ajustes ativados anteriormente
paraum outro elemento de cozedura.

Afuncéo de gestdodapoténciatambémse
ativainicialmente quando € detetadaa
presencade umtacho sobre o elementode
cozedura.

Exemplo:

Se, paraazonade cozedural, seleciona-se o
nivel de poténcia suplementar (boost) (P), a
zona de cozedura 2 ndo podera superar
simultaneamente o nivel de poténcia 9 e sera
limitada automaticamente.

GUIA PARA USO DO TACHO

Quais tachos utilizar

Utilize exclusivamente tachos com o fundoem
material ferromagnético adequado paraousoem
placas de cozedura porinducéo:

o ferrofundido

e acoesmaltado

e acocarbono

e acoinoxidavel (mesmo naointeiramente)

e aluminio com revestimento ferromagnético
ou fundo com chapa ferromagnética

Para determinaraidoneidadéde umtacho, controle

seesta presenteosfmboloM(geralmente impresso

no fundo). Também pode aproximarumiman no

fundo dotacho. Se ficar preso, significaque otacho é

utilizdvelem uma placa de cozinha porinducéao.

Para garantiruma eficiénciaideal, use sempre tachos
com fundo chato para conseguir distribuir o calor
uniformemente. Um fundo ndo perfeitamente plano
pode influirnacondug¢édo da poténciaedocalor.

Como utilizaros tachos

Diametro minimo dotacho/panela para as varias
zonas de cozedura.

Para garantirque a placa de cozinhafuncione
corretamente, o tacho deve cobrir um ou mais pontos
dereferénciaindicados na superficie daplacade
cozinha e deve serde didmetro minimo adequado.

Use sempre azona de cozedura que melhor
correspondaao diametro do fundo dotacho.

Zona de coze- Diametro do fundo do tacho

dura
@ min. (reco- @ max. (reco-
mendado) mendado)
180 mm 110 mm 220 mm

Tachos/panelas vazios oucom fundo fino

Nao use tachos/panelasvazias ou com fundos finos
naplacade cozinha, pois ndo conseguirad controlara
temperatura ou desligarautomaticamente azonade
cozedura se atemperatura for muito alta, comorisco
dedanificarotacho ouasuperficiedaplacade
cozinha.

Seissoacontecer, ndotoque e aguarde que todos os
componentes resfriem.

Se aparecerumamensagemde erro, consulte a
secdo “Solucdo dos Problemas”.

Ruidos normais de funcionamentodaplacade
cozinha

Atecnologiadeinducéo baseia-se nacriacaode
campos eletromagnéticos. Esses campos
eletromagnéticos geram calor diretamente no fundo
dotacho. Tachos e panelas podem produziruma
variedade deruidos ouvibragées dependendoda
maneiracomo foram fabricados.

Essestipos de ruido sdo descritos da seguinte forma:
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Ligeiro zumbido (como o ruidodeum
transformador)

Este ruido produz-se quando se cozinhacomum nivel
de calorelevado e é determinado pela quantidade de
energiatransferidada placa de cozinha para as
panelas. O ruido cessaoudiminuiquando o nivelde
calor éreduzido.

Ligeirosilvo

Este ruido € produzido quando orecipiente de
cozeduraestéavazio e cessaquando orecipiente é
enchido com dguaoucomida.

Crepitacao

Esteruido verifica-se com as panelas compostas por
varios materiais estratificadosumsobreooutroe é
causado pelas vibra¢des das superficies onde os
diversos materiais se encontram. O ruido vem dos
tachos e pode variarem funcao da quantidade e do
tipo de preparagao do alimento.

Silvo forte

Este ruido verifica-se com as panelas compostas por
varios materiais estratificadosum sobre o outroe,
alémdisso, quando estes sdo utilizados na poténcia
maxima e também sobre duas zonas de cozedura. O

ruido cessa ou diminuiquando o nivel de caloré
reduzido

Ruidos de ventoinha

Paraofuncionamento correto do sistemaeletrénico €
necessario ajustaratemperatura daplacade cozinha.
Paraeste efeito, aplaca de cozinha estd equipada
comumaventoinha de arrefecimento que é ativada
parareduzire regularatemperatura do sistema
eletrénico. Pode acontecer que a ventoinha continue
afuncionar mesmo apds o aparelho serdesligado, se
atemperaturadaplacade cozinhafor considerada

aindademasiado elevada eovisorvisualizarH.

Sonsritmicos e semelhantes ao tiquetaque deum
relégio

Este ruido manifesta-se exclusivamente quando pelo
menostrészonasde cozeduraestdoem
funcionamento e desaparece ou diminuino momento
emque qualquerumadelas se desliga.

Os ruidos descritos séo uma caracteristicanormal da
tecnologiadeinducao e, porisso, ndo podemser
considerados defeitos.

SOLUCAO DOS PROBLEMAS

Cédigo de erro Descricao Solugao
H Indicador de calor residual. Deixe o aparelho arrefecer.
Detecio da presenca de Utilize uma panela apropriada.
':' ane(l;a P ¢ Se aparecer o simbolo e um som continuo contacte o
P ) Servico de Assisténcia.
Temperatura da zona de De_|?<e oaparelho arrefece_r.
C Utilize uma panela apropriada.

cozedura muito alta.

Nao aqueca panelas vazias.

Temperatura dos

Deixe o aparelho arrefecer.

c componentes eletrénicos Se o problema permanecer, contacte o Servigo de
muito alta. Assisténcia.
~ P Controle a conex&o.
Tensao e/ou frequéncia de .
F/6 Se o problema permanecer, contacte o Servigo de

alimentacéo fora do intervalo.

Assisténcia.

Elimine temporariamente as fontes luminosas externas ao

Luminosidade externa
E/L excessiva que nao permite a

comando.
Desligue o aparelho da alimentacgéo e religue-o.

calibracdo dos sensores tateis Se o problema permanecer, contacte o Servigo de

(teclas). Assisténcia e especifique o cédigo de erro que aparece no
visor.
Remova as fontes de calor do painel dos comandos.
F/c Deixe o aparelho arrefecer.
Se o problema permanecer, contacte o Servigco de Assisténcia.
E5 Contacte o Servico de Assisténcia.
F/0-F/1-F/2

-F/3-F/4 -F/5 Desligue o aparelho da alimentacgéo e religue-o.

-F/6-F/7-F/8

Aguarde alguns segundos e religue o aparelho a alimentacéo.
-F/9—F/A-F/CS ! PR . -
-F/E-F/H-F/J Seo problema permanecer, contacte o Servico de Assisténcia e especifique o cédigo de

—F/U-F/t-F/b €rroque aparece no visor.
-F/d
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MANUTENCAO - REPARO E CONFORMIDADE

o Assegure-se de que amanutengaodos
componentes elétricos seja efetuada
unicamente pelo fabricante ou pelo servico
de assisténcia.

e Assegure-se de que os cabosdanificados
sejam substituidos unicamente pelo
fabricante ou pelo servigo de assisténcia.

Ao contatar o servigco de assisténcia, forneca
as seguintesinformacoes:

e Tipodefalha

e Modelododispositivo (Art./Cdd.)

e Numerodesérie(S.N.)

Essasinformacgdes estdoindicadas naplacade
identificacédo. A placa deidentificacdo é
aplicadanofundo dodispositivo.

DADOS TECNICOS

Informacoes sobre o produto conforme o
regulamenton®66/2014

Normas dereferéncia:

EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

Este aparelho foi projetado, fabricado e
comercializado em conformidade coma

Diretiva CEE.

Identificagdo do produto
Tipo:4300

Modelo:

e FSM70724RCHI

e FSM70724RCRHI
e FMA83724RCHI

e FMA83724RCRHI

Consulte a plagueta de identificagao afixada
no fundo do produto.

O fabricante faz melhorias continuas nos
produtos. Por este motivo, o texto e as
ilustracdes destas instru¢cdes de utilizagcéo
podem mudar sem aviso prévio.

Mais informacdes sobre os dados técnicos
estaodisponiveis no site: www.franke.com

MODELO FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC RHI
FMA 8372 4RC HI

FMA 8372 4RCRHI

Poténcia méaxima total

(placa + exaustor) 7,62 Kw (definicédo base)

Poténcia méaxima total

(placa + exaustor) 472 Kw
Poténcia maxima total

(placa + exaustor) 3,72 Kw
Poténcia maxima total 302 Kw

(placa + exaustor)

Parametro

Valor

Tensdo/frequéncia de

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415

alimentacao V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Peso do dispositivo 21kg
Numero de zonas de
4
cozedura
Fonte de calor inducéo
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MAHPO®OPIEX 'MA THN AX®DAAEIA

Ma TNV acPAAELd CAGKALYLA TN
OWOTN AELTOUPYLO TNG CUCKEUNG,
OLOBAOTE TIPOCEKTLKA TO EYXELPLDLO
QUTO TIPLV TNV EYKATACTACN KALTN
Aeltoupyia. Na UAGCOETE TTAVTa
QUTEG TLG 0dNyLeG padl Je TN CUOKEUN,
aKOMN KAl O€ TEEPLTTTWON
TIOPAXWPENONG ) HETAPOPAG OE
Tpltoug. OLXPNOTEG TIPETEL VA
yvwpilouv KaAd Tn Aettoupyia katta
XOPOKTNELOTIKA ACPAAELAGTNG
OUOCKEUNG.

H ouvdeon Twv KaAwdlwy TIPETIEL VA
EKTEAELTAL OTIO EEELOIKEUPEVO TEXVLKO.
O KaTaoKEUAOTNG OEV UTTOPEL VA
BewpPNnBEel UTIEUBUVOCG YLa TUXOV ZNMILEG
AOYW PN OWOTHAC EYKATACTACNGH
xpPnong.

BeBalwbeite 6TLN TPOPOSOGia TOU
OLKTUOU OVTLOTOLXEL OTNV TLUF TIOU
aAvaypA@ETAL OTNV TILVaKida
XOPOAKTNPELOTLKWY TOU BploKeTaL 0TO
ECOWTEPLKO TOU TIPOLOVTOG,.
MPOEIAOMOIHIH: Mpotou
EYKATAOTAOETE TN CUCKEUN,
OPALPECTE TG TIPOOTATEUTLKEG
MEUBPAVEG (dv UTIAPYOUV).

Mnv ayyiZeTe TN CUCKEUN PYE BPEYUEVA
XEPLO N HEON TOU CWHOTOC.

e H OUOKeUN TTOTE DV TIPETIEL VA

EKTIBETALOTOUG ATHOOPALPLKOUG
TIapAyovTeg (Bpoxn, NALO).
DUAGCOETE TLG CUCKEUAGCLEG HAKPLG
aTto TIALSLA KAL OLKLAKEG ZWal.

MnV XPNOLUOTIOLELTE AVTATITOPES,
TIOAUTTPLLO M TIPOEKTACELG YLa VA
OUVOECETE TN CUCKEUN.

Mnv aveBalveTe TIAVW 0T CUCKEUN,
ylati yrtopet va uttootet Znuia.

AUTK) N CUCKEUN UTTIOPEL VO
XPNOooTIoNBEL aTto TTALdLA NAKLAG
Avw TwV 8 €TV KaLatd ATOUA PE
MELWHPEVEG CWUATIKES, ALOBNTNOLOKEG
1 SLAVONTLKEG LKAVOTNTEG N ATIO
Atoua Ywplg eutelpla katyvwon,
QPKEeL va ETIRAETIOVTAL K} VA €XOUV
AGBELOBNYLEG OXETLKA E TOV TPOTIO
ao@aAoUG XPNoNG TNG CUCKEUNG KAl
VO EXOUV KOTAVOIOEL TOUG OXETLKOUG
KLvdUVoUC.

AUTI N cuokeun dev TtpooplleTalyla
XPnon amno atoua
(oupTepAaUBAVOUEVWY TTALBLWV) UE
MELWHPEVEG CWUATIKES, ALOBNTNOLOKEG
1 SLAVONTLKEG LKAVOTNTEG N ATTO
ATOMA PE EANELPN EPTIELPLAG KAL
YVWOoNG, EKTOG €AV ETILRAETIOVTALN)
EXOUV AABELOBNYLEG OXETIKA PE TOV
TPOTIO XPrONG TNG CUCKEUNG ATIO



ATtopo Tou elvatl utteubuvo yLa tTnv
ACPAAELD TOUG.

Ta TaldLA TPETIEL VO ETILRAETIOVTAL
WOoTE VA €EA0PAANOTEL OTLdEV TTAL{OUV
JE TN CUOKEUN.

O kaBaplopdg KaLnouvthpnon
XPNOTN OEV TPETIEL VA EKTEAOUVTAL ATIO
TIaLdLA SiXwG eTRAEYN.

YUVOEETE TO PLG O€ LA TIpida TTou
CUUHOPPWVETAL UE TOUG LOXUOVTEG
KOVOVLIOHPOUG KAL O€ CNUELO PE EUKOAN
TpocBaon.

Ta YECO yLa TNV OTTIOCUVOECH TIPETIEL
VO EVOWHPATWYOVTALOTN O0Tabepn
KaAwdiwon cUUPWVA UE TOUG
OXETIKOUG KAVOVLIOHOUC.

AV TO KOAWJBLO TPOPOBOCLAG UTIOCTEL
PBopq, Ba TpemEL va avTikabiotatal
ATIO TOV KOTACKEUAOTH) 1) ATTIO TOV
AVTLUTPOOWTIO CEPRLG M aTtO ATOUA HE
TIOPOUOLA TIPOCOVTA TIPOKELUEVOU VA
ATIOPEUYOVTALKiVOUVOL.

‘Ocov apopd TG ouokeueg Katnyopiag
|, BEBaLWOELTE OTL N OLKLAKK) NAEKTOLKN)
TPOPOSOCLa SLOBETELKATAAANAN
yelwon.

Mn XPNOLUOTIOLELTE YUPVEG PAOYEG
(kivduvog pwTLAC).

MPOEIAOMOIHIH: H un
TOTIOBETNON TWV BLOWV ) TWV
OLATAEEWY OTEPEWONC CUHPWVA
HE TIG TTAPOUOCEG 0dNYieg TtopEl
VO CUVETTAYETAL TOV KIVOUVO
NAEKTOOTIANELOG.
XPNOLUOTIOLELTE HOVO KATAANNAEG
BLOEC KALEEQPTAUATA YLO TN OTEPEWOTN
TNG OUCKEUNG.
BeBalwbeite 6TLN cUoKeUN glval
EYKATEOTNPEVN UE TPOTIO WOTE VA
uTtopeil va amoouvdebel amd tnv
TPOoPOdOsCia, HE ATIOCTACN
avolypatog twy emapwy (3 mm) wote
va SLaoPAAZETALTIANPNG ATIOCUVIEDH
OE TEPLTTTWON UTIEPTAONG KATNYOoPLag
M.
YUVdEOTE TOV EEAEQLOTH PO OTNV
KATIVODOXO HECW EVOG CWANVA UE
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enaxLotn dtapetpo 120 mm. H
SLad PO TNG KATIVOSOXOU TIPETIEL VA
elvaltooo to duvato o cuvtoun.

e ‘OcoVva@opd Ta TEXVLKA HETOA KAL

METPA AOPAAELOG TIOU TIPETIEL VA
AQUBAVOVTALYLA TNV EKKEVWON TWV
amnagplwv elvalL onuavtiko va
TNEOUVTOALAUOCTNPA OLKAVOVIOUOL TIOU
opidovTtaLaTo TG TOTUKEG APXEG.

e ‘OTOV N CUOKEUN XpNnolJoTioLeltal

TAUTOXPOVA UE CUOKEUEC TTOU Kalve
QEPLO N AANEG KAUGCLUEG UAEG (Dev
LOXUEL YLA TLG CUCKEUEG TIOU
EKKEVWIVOUV TOV AEPA OVO OTO
OWUATLO), TO SWHPATLO TIPETIEL VA
aePLETALKATAANAQ WOoTE VA
QTIOPEUYETAL N ETILOTPOPN TWV
Kaucagpilwy.

KaBapiote tn cuokeur| kat
QVTIKOTOOTAOTE TA PIATPA UETA OTIO
TO XPOVLKO SLACTNUA TToU opideTal
(klvduvocg pwTLAC). BAETIE TTAPAYPAPO
KaBaplopodg katcuvthpnon.
MPETEL VO TNPOUVTAL OLKAVOVLIOHOL
OXETIKA JE TNV EKKEVWON TOU AEPQ.

O a€pag dev TIPETIEL VA OTIORAAAETAL OE
KaATtvo3OX0 TIOU XPNoLUoTIoLE(TAL YLa
TNV EKKEVWON TOU KATIVOU CUCKEUWV
agplou ) AAwWY KAUGLHWY UAWV (dev
LOXUEL YLQ TLG CUCKEUEG TIOU
aTtoBAANOUV TOV AEPA HOVO OTO
dwATLO).

‘OTAV N CUCKEUN HOYELPEPATOG KALOL
CUOKEUEG TIOU TPOPOSOTOUVTAL UE
EVEPYELA OLAPOPETLIKK ATIO TNV
NAEKTOLKI AELTOUPYOUV TAUTOXPOVA, N
QPVNTLKA Ttieon oTo dwPATLO Bev
TpEneLva uttepPBaivel ta 4 Pa (4 x10-5
bar), étoLwote o kamvol va pnv
AVOPPOPOUVTAL EK VEOU OTO DWHUATLO
aTtO TN CUCKEU) HAYELPEUATOG.
OLamoppoPpnTrPEG Koulivagkat ot
AAMEG EYKATOOTACELG ATIOPPOPNONG
TOU KATIVOU JOYELQEUATOG HTIOPOUV VA
ETINPEEACOUV APVNTIKA TNV OCPAAN
AELTOUPYLA TWV OLKLOKWY CUCKEUWY
agpiou ) AAWV KAUGCLUWY UAWV
(oupTIEPIACUBOVOUEVWYV EKELVWV TTOU



Bplokovtatoe GANa SwuATLa) AOYW TNG
avTioTpoPNG PONG TWV KAUcAgPiwv.
AUTA Ta 0€pLa UTTAPXEL TILOaVOTNTAa VO
TIPOKAAECOUV dNANTNPELOoN aTtod
HovoEeidLo Tou avBpaka. Metd tnv
€YKATAOTAON EVOG ATIOPPOPNTHEA N
€VOG OUOTAPATOG EEAYWYNG KATIVOU, N
AELTOUPYLO TWV CUCKEUWY UYypagPiou
Ba TYPETIEL VO EAEYXETAL ATIO ELOLKO
TIPOKELPEVOU VA ETULRERALWVETALOTL
eV TIPOKAAELTAL AVTIOTPOPN PO TWV
Kauoaegpiwv.

To CUCTAUOTO ETTAYWYHG AUTWY TWV
E0TLWV JAYELPEPOATOG TIANPOUV TLG
ATIALTACELG TwV TipoTuTtwy EMC kat
NG Odnylag EMF kal dev TipeTteL va
TIaPEPBANOVTAL OE AANEG
NAEKTOOVIKEG CUCKEUEG. Ta ATOUA UE
BNUOTOBOTN ) UE AANEG EPPUTEUCLPEG
NAEKTOOVIKEG CUOKEUEG TIOETIEL VA
aTIEUBUVOVTAL OTOV YLATPO TOUGH
OTOV KOTAOKEUAOTA TWV
EUPUTEUPATWY YLa VO SLEUKPLVICOUV
€8V QUTEG OL OUCKEUEG ElvaL ETIAPKWG
OVOEKTLKEG OTLG TIAPEUBOAEG.

e [1pOTOU TIPAYUATOTIO|OETE TN

NAEKTOLKH cuvdeon, SLaBACTE TO
ke@AAalo HAEKTPIKH XYNAEZH.

o OLQPPLTECEG TIPETIEL VA ETILTNPOUVTAL

OLOPKWG KATA TN SLAOPKELA TNG XPNONG:
TO KAUTO AADLEVOEXETAL VA TIAPEL
PWTLA.

e MnNV AKOUUTIATE KOTOAPOAEC KAl

TNYAVLa O0TO AKPO, YLOTL UTtopei va
TIPOKANBEL {NULA OTLC CUVOETELG
OLALKOVNG.

H cuoKeUr KOLTA OKGAUTITO JEON
QTIOKTOUV TIOU UPNAEQ
BEePUOKPACILEG KATA TN XPoN.
Mpooegte va pnv ayyi&ete TIG
AVTLOTAOELG. Ta TtaLdLa NAKiag
KATW TWV 8 ETWV TIPETIEL VA
TIOPAPEVOUY O€ ATIOOTACN
QOQAAELOG, EKTOG AV ELVALUTIO
CuVveX eTRAEYN.

MPOEIAOMOIHIH: Eavn
ETILPAVELD ELVAL PAYLOPEVN,
OBNOTE TN CUCKEUN KL UNV TNV
QVABETE yLO VO OTIOPUYETE TOV
Kivduvo NAekTPOTIANELOC.

e MnvXPNOLUOTIOLELTE ATPHOKOBAPLOTEG
yLa TOV KOBaPLoPO TOU TIPOIOVTOG.

e MnNV aKOUUTIATE OTNV ETILPAVELD TNG
POVADAC ECTLWY YETAAALKA
QVTIKELPEVA OTIWG Haxaipla, Tiypouvia,
KOUTOALQ KOL KOTIAKLA, KABWG YTIopoUV
va uTtEPBEPUAVOOUV.

e XPNOLUOTIOLELTE TO OXETIKO KOUUTILYLO
VO OTIEVEPYOTIOLHOETE TN Hovada
E0TLWV HETA TN XPNOoN. MNVv
EUTILOTEVUEOTE TOUG ALCONTHPEG TWV
OKEUWV.

e Houokeur dev exeLoxedlaoTELyLa VA
TiBeTaL og AeLTOUPYLO PE EEWTEPLKO
XPOVOBLAKOTITN ) HE EEWTEPLKO
oUOTNPA TNAEXELPLOHOU.

MPOEIAOMNOIHXH: Kivduvog
PWTLAG YNV TOTIOBETELTE
QVTIKELPEVA ETIAVW OTLG
ETILPAVELEC UAYELPEPATOG.

Q MPOXOXH: H dladikacia tou
HMAVYELPEPOTOG TIPETIEL VA YivETAL
UTtO ETILTHPNON. MLla cuvTopn
SLadikacia HOYELOEUATOG TIPETTEL
VO ETILTNPELTAL DLOPKWG,.

Q MPOEIAOMOIHZH: Etvat
ETUKIVOUVO VO aPrVETE
QAVETUTAPNTN TN HOVADA ECTLWLV
OTaV YpNoLlPoTIoLeiTE AAdLA
AUTTOPEG OUCLEG, DLOTLUTIOPEL Va
TIPOKANBEL kivduvog katlva
eKONAWOBEL pwTLA. Mnv eTtELPElTE
MOTE va OBACETE YLa pWTLA UE
vePO. AVTIBETO ATIEVEPYOTIOLNOTE
TN OUCKEUN KOLETIELTA KOAUYTE TN
PAOYQ, YLO TIOPASELYUO PE EVA
KGAUPUQ ) Jla Tiuplpaxn
KoUBEpTa.
e HOUOKeEUN TTOTE OV TIPETIEL VA
geykaBiotatatl Tiiow amd SLOKOCUNTLKA



TIOPTA, ETOL WOTE VA ATIOPEUYETAL N
uTtEPBEPPAVOH) TNG.

Mwavég attiegpeiwongtng amnoédoong:

‘O00 HEYOAUTEPOG ELVAL O APLOPOG TWV

KAUTIUAWY KOL N aTtdoTAon ToU
OWANVA OE OXEON LE TO HOTEP
amopPOPNONG, TOCO PEYOAUTEPN Ba

XPHEH

elvaltn anwAela poptiou katn
ETIOKOAOUON PELWON TNG OTIOdO0NG.
Tnpeite tnv eAayxLoTn dLaTour Tou
aywyou aTtoppOPnong, KaBWG oe
TIEPLTTTWON AVETIAPKOUG SLATOUAG OXL
HOVO JELWVETAL N aTtOd0CN aAAG
MTIOPEL VO ETINPEACTELKAL N CWOTA
AELTOUPYLO TOU POTEQ.

H cuokeur avappopnong EXeLOXEDLAOTEL
ATIOKAELOTLKA YL TNV OTIAY WY TWY OCHWV
TOU JOYELPEPATOG OE OLKLAKH XPNon.

Mnv xpnoluoToleite o€ kapia Tepimtwon
TN CUCKEUN YLO OKOTIOUG SLAPOPETIKOUG
aTtd eKELlVOUG YL TOUG OTIOLOUG EXEL
oxedlaoTel.

OLQPLTELEG TIPETIEL VA TIAPAKOAOUBOUVTAL
OUVEXWG KATA TN SLAPKELD TNG XPNONG: TO
UTIEPOEPHACHEVO AGDL UTTOPEL VA TILAICEL
PWTLA.

MnvV XPNOLUOTIOLELTE TN OUCKEUN UE
€EWTEPLKO XPOVOBLAKOTITN 1) HE EEWTEPLKO
oUOTNUA EAEYXOU £E ATIOOTACEWG,.

H ouokeur dev TipETEL VO eykaBloTaTal
Tilow aTtO SLAKOCUNTLK TIOPTA, ETCLWOTE
VO OTIOPEVYETAL N UTIEPOEPPAVOH TNG.
l'ava amtopuyete BAABEG GTN CUCKEUN), PNV
aveBalveTe MAVW TNG.

l'a va amtopuyete BAABEG GTOUG APHOUG
aTto OLALKOVN, PN oTnpilete E0TA OKEUN
HOYELOEPOTOG OTO TIAQLOLO.

Mnv KOBETE KAL UNV ETOLUALETE TA TPOPLUT
TIAVW OTNV ETILPAVELD KAL ATIOPUYETE TLG
TITWOELG OKANPWV AVTIKELUEVWYV. MNnv
O€PVETE KATOAPOAEG 1 GANC OKEUN TTAVW
OTNV ETILPAVELQ.

KAGAPIXMOX KAI XYNTHPHXZH

Y BOTE N ATTIOCUVOECTE T CUCKEUN ATIO TO
NAEKTPLKO BIKTUO TPOPOSOCLaG TIPLY ATIO
oTIoLadNTIOTE Epyacia cuvtnEnong.

®diAtpo evepyou avepaka

To PIATPO KATA TWV OCHWYV EVEQYOU
AvBpaKa (aVaTPEETE OTIC OdNYLES
OUVOPHOAOYNONG) OEV TIETIEL VA TIAEVETALN)
VO AVOVEWVETAL, TIPETIEL VA AVTIKaBioTaTal
KG&Be12 prvec. Na va mtapayyelhete €va veo
PIATPO, ETIKOLVWVHOTE JE TNV UTthpEoia
UTtOOTHPLENG.

Iyxapa

A€V TIPETIEL VO TINEVETAL OTO TIAUVTHOLO
TiaTwv. Kabapiote tn oxdpa pe eotd vEPO
KALOUBETEPO CATIOUVL, SlXWG TN XPNOoN
AELAVTIKOU OPOouyyapLou (un

n4

XPNOLHOTIOLELTE ETUOETIKA N AELOVTLKA
kaBaploTika!).

DiAtpo yLaAinn

KaBapiote rjavtikataotrote Ta piAtpa pe
BAon Tt ouxvOTNTA TIOU UTTOSELKVUETAL YLO
VO BLATNPEOETE TOV ATIOPPOPNTH)OA OE
KOAM KaTdoTacn AeLtoupyiagkatva
ATIOPUYETE TOV TILBAVO KIVOUVO TIUPKAYLAG
AOYW UTTEPBOALKNG CUCCWPEUCNG ALTIOUG,.
Ta ATPA yLa ALTiN TTPETIEL VO KaBapidovTat
KGBEe 2 prveg Aeltoupylag f kaLouxvotepa
OE TIEPLTTTWON TIOAU EVTOVNG XPFONG, KAt
MTIOPOUV VA TIAEVOVTAL OTO TIAUVTHPLO
TILATWV.



O TtAvVwW BLOKOG UTIEPTIANPWONG ATIOTEAEL
HEPOG TOU PIATOOU YLO ALTIN KALTTPETIEL VA
ENEYXETAL HETA OTIO KABE payeipepa ) KAOE
(pOPA TIOU TIAPATNPELTAL SLAPPO) UyPOoU
EMAVW OTN HOVADA ECTLWV. [MAUVETE pE {e0TO
VEPO KAL APALPECTE TA UTIOAELUUATA TOOPUWV
WOTE VA PNV EYKAWRLOTOUV OCUEG KALVA PNV
EepaBoUV Ta UTTOAELUATO.

AiockoG OGUANOYRGUYPWV

Katd th ouvnen xprnon, CUVLoTATAL VA EAEYXETE
KaLva adeldZete Tov 5LoKkO CUANOYNAG UYPWV
avd dUo eRBOPADEG.

ByGATE TO CUPTAPLTIPOTOU EKTEAECETE TOUG
TOKTIKOUG EAEYXOUG TOU BLOKOU CUANOYNG
VEPOU, LOLWG OTNV TIEPLTTTWON CNUAVTLKAG
SLOPPEONG UYPWV. MATACTE TIPOG TA TIAVW TNV
(rtoptokahl) Bava kal EERLOWOTE TNV yLa va
adeldoeTe To doxelo. ApoU adeLAOETE TOV
dloko cuNoyn g vepoU, EavaBLldwoTe
TILEZOVTAG TIPOG TA TIAVW TN BAva (TIoPTOKAAL
XPWHOTOG) HEXPL VA KAELOEL TEAELWCG,.

Eav n BoABLDO XOBEL ) KATACTPAPEL UTIOPELTE
VO TNV OVTIKATAOTACETE ayopAlovTag pLa VEa
WC OVTAAAOKTLKO.

ATtOoUV3ECN KUPLOU SLCKOU CUAAOYNG
uypwv

'Lla KaAUTEPO KaBaPLOPO OE TIEPLTTTWON TIOU
TIECOUV UYPA Ta oTtola UTtopeL va
TIPOKAAECOUV ACXNUN HUPWSLY, TIOCUVSECTE
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Tov 3loko avolyovTtag To AykLoTPO TIoU
UTTODELKVUETAL.

AdEL0CHA UYPWV KIBwTLOU KlvnTApa

Eav mtpokuPouv SLappoEG UypoU ETTAVW OTNV
€0Tla payELPEPATOG TTOU EETtEPVOUV TO 1ALTPO,
EERLOWOTE TO BLOWTO KATIAKL (TTOPTOKAAL
XPWHOATOG) OTIWG UTTODELKVUETAL KAL ADELAOTE
TO KLBWTLO TOU KLVNTAPA. APOU ODELACETE TO
KLBWTLO, EavapLdwoTe To BLOWTO KATIAKL
(TIOPTOKAAL XPWHATOG) HEXPL VA KAELOEL
TeAElWC.

Eav n BoABida xaBel ) kaTaoTpaPel, uTtopeite
VO TNV OVTIKOTAOTACETE ayopAdovVTag Hla vEa
WG AVTAANOKTLKO.

KaB@apLopoG NG CUCKEUNG

KaBapilete tn cuokeun ETA aTid KABE ¥pon
VL0 VO OTIOQUYETE TNV ATIAVOPAKWO N TWV
UTTOAELHPATWYV TPOPWV. O KaBapLopodG TNG
Bpwulag Tiou xeL EepaBel kaL aTtavOpakwOeL
€lvaLTio SUCKOAOC.

e [L0TOVKABAPLOPO TNGKABNPEPLVAG
BPwHLAG, XPNOLLOTIOAOTE HOAOKO TTaVi N
O(POUYYOPAKLKALKATAAANAO
ATIOPPUTIAVTLKO. ThPELTE TIG 0dNyieg Tou
KOTOOKEUAOTH 00OV a®popd Ta
ATIOPPUTIAVTLKA TIOU TIPETIEL VA
XPNOLHOTIOLELTE. TuVLoTATAL N XPHOoN
ATIOPPUTIAVTIKWY UE TIOOOTATEUTLIKEG
LOLOTNTEG.

Apalpeite TIGKNALSEG aAdTWY
XPNOLHOTIOLWVTAG ULKPH) TIOCOTNTA



SLoAUpaTOog yLa AAatTa, TL.Y. EUdLA XUUO
AEUOVLOU, ApOU KPUWOEL N HOVASA ECTLWV.

3TN ouVEXELD KOBAPILOTE KALTIAAL UE EVal
uypPO TtavL.

MPOAIATPA®EX EMIMAOY KOYZINAX

['latn dladikacia eykataotaongeivat
UTTOXPEWTLKNA N THENON TG VOpoBEaiag, Twyv
SLATAEEWY, TWV OBNYLWY KAL TWYV KAVOVWV
(kavoviopol yla tnv acpaiela Twv
NAEKTPOAOYLKWYV EYKATAOTACEWY, CWOTA
QAVAKUKAWGN TWV UALKWY K.ATL) TIOU LOXUOUV OTh

xwpaxperong!

MnvV XPNOLUOTIOLELTE CPPAYLOTIKO GLALKOVNG
HETAEU TNG CUOKEUNG KAL TNG ETILPAVELAG
gpyaociag. Hyovada twy ecTLiv
TpoopideTal yla evTolylOPevVn
€YKOTACTAGCN OTOV TIAYKO TNG KOUivag
TIAVW aTtd €VA VIOUAATILKOUZIVAG HE TIANATOG
toorypeyoAutepo amto 600 mm.

AV N CUCKEUY) TOTTOBETELTAL TIAVW OE
€UPAEKTA UALKQG, Ba TIOETIEL VA TNPOUVTAL
AUOTNPG OLOBNYLEG KAL OLKAVOVEG TTIOU
APOPOUV TLG EYKATAOTACELG PHE XAHNAR
TAON KAL TNV TIPOOTACIA TIUPACPAAELDG.

I'.a TLG XWVEUTEG HOVADEG, TA OTOLKELD
(TTAQOTLIKA UALKG KAL KATIAOWAG) TIRETIEL VA
CUVAPHOAOYOUVTAL HE KOANEG OVOEKTLKEG
otn Bgppotnta (eAay. 100 °C): nxpnon un
KATAAANAOU UALKOU KAL KOANOG UTTOPEL va
TIPOKAAECELTIAPAPOPPWOELG KAL
ATIOKOAANON.

HAEKTPIKH XYNAEXH

o TOETUTTAO TNG KOUZLVAG TIPETIEL VO DLABETEL
ETIAPKI XWPO YLA TLG NAEKTPLKEG CUVOETELG
TNG OUOKEUNG. TA VTOUAATILA TTAVW aTtO TN
OCUOKEUN TIPETIEL VO TOTIOBETOUVTAL OE
TETOLO OTIOCTACH WOTE VA UTTAPXEL
ETIAPKAG XWPEOG YLa AVETN EPYACia.

e HYXpNnon 3LaKOCHNTIKAGUTIOPVTOUPAG aTtO
OKANPEO EUAO YUPW aTtd TNV ETILPAVELD
€PYA0LOG OTO THOW PYEPOG TNG CUCKEUNG
ETITPETIETAL APKEL N EAAXLOTN aTtdCTACN Va
TNPELTIAVTA TLG UTTODELEELG OTLG ELKOVEG
€yKATAOTAONG.

o HeAGXLoTN aTdoTAoN PETAEU TNG
EYKATECTNHEVNG CUCKEUNG KAL TOU TILOW
TOLYOU UTTOBELKVUETAL OTNV ELKOVA
EYKATAOTAONG TNG EVTOLXL{OUEVNG
ouokeung (150 mm yLa Tov TIAEUPLKO TOiYO,
40 mm yLa Tov Ttiiow toixo kat 500 mmyla
TUXOV VTOUAATILA TIOU UTTIAPXOUV aTIO TIAVW.
laAdyoug epyovouiagn erdxlotn
amnootaon o cuviotatateivat1000 mm).

e [0 vaeumodidetalneicodoguypwv
QVAPECQO OTO AKPO TNG HOVADAG ECTLWY KAl
OTNV ETILPAVELA EPYACLAG, TOTIOBETAOTE TO
OLOTLOEPEVO AUTOKOANTO AACTLYO YUPW
attd OAN TNV EEWTEPLKA TIEPLUETPO TNG
HOVABAG ECTLWY TIPLV TNV EYKATACTACH.

MPOEIAOMOIHXIH: OAeG OL NAEKTPLKES

APALPECETE TO KAAUUUA TOU KOUTLOU
SLAKAAdWONG.

o BeBalwBeite OTLTA XAPAKTNPLOTIKA TNG
OLKLOKNG NAEKTPLKNG EyKATACTAONG (TdonN,
HEYLOTN LoXUG KaLEvTaon) elval oupBatd Ue
TA XOPAKTNPLOTIKA TNG CUCKEUNG.

CUVBEGCELG TIPETIEL VA TIPAYHATOTIOLOUVTAL o FUVSEGTE T GUOKEUH CUPPWYA HE TNV

ATIO EYKEKPLUEVO EYKATACTATN.

AkoAoubroTe To dLaypappa
ouvdeopoAoyiag (Ttou BplokeTal oTNV KATW
TIAEUPA TOU TIPOLOVTOG).

H ouokeur autr dLlaBeTeL oUVOECN TUTIOU
«Y» KALCUVETIWG aTtaLTelTaL N UTTAPEN
«OUDBETEPOU» aYywYyoU. TO KOAWSLO
TPOPOBOCILAG TIPETIEL VA ElvVAL TOUAGKLOTOV
TUTou HO5V2V2-F amto 5 x 2,5 mm?
MONOO®AZLIKH, AIGAYIKH kat TPIGAXIKH
ouvdeoN: EAAX. DLOTOM TWV aywywv: 2,5
mm?. EEWTEPLKY SLAUETPOG TOU KAAWSIOU
TpoPodociag: eAdy. 8 mm - pgy. 12 mm.

l'a va OTIOKTAOETE TIPOORACN OTOUG
AKPOJEKTEG CUVOECNG TIPETIELVA

TIEPLYPOPI OTO EYXELPLDLO EYKATACTACNG
(oUpewva pe Ta Loyuovta €BVIKA TIPOTUTIa
avapopdg yLa TV TAon dKTUOU).

e YUVLOTATALN XPNON NAEKTPLKOU KAAWDLoU
HO5V2V2-Ftwv5x2,5 mm? Eav
XPNOLHOTIOLETAL NAEKTPLKO KAAWDLO
HO5V2V2-F twv 5x 2,5 mm?, akohoubnote
TIG EENG OdNYLeG yla TNV TPLPACIKA
oUVdEON, XwPELoTE TOUG 2 aywyoug Kat
APALPECTE TA UTIAE TIEQLBANUATO ATIO TOUG
YKpLaywyouq.

Mpoewdomoinon: H eTtaywyLkr) e0tia TIPETEL
VO CUVOEETAL OE NAEKTPLKN TOOPOBOCILA UE
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gUTEdNON lon A PkpodTEPN amtd [Zmax| = 0,345
Q.

Mpoocoxn! Aev eTitpemovtat
OUYKOAANOELG 0TA KOAWSLA!

MEPIBAAAONTIKA ©OEMATA

ATtOpPLYPN OLKLAOKWY CUCKEUWV

TO GUPBOAO = OTO TIPOLOV I OTH CUCKEUAGLO
TOU UTTODELKVUEL OTLTO TIPOLOV DEV TIPETIEL VO
amnoppLrTeTal yadi Pe Ta ouvnen okLaka
amnoppippata. To Ttpoidv Tpog SLABEon TIPETTEL
VO TIAPadLOETAL O€ £Va EEELSIKEUPEVO KEVTPO
AVAKUKAWONG TWV NAEKTPLKWV KAl
NAEKTPOVLKWY CUCKEUWV. Ppovtiovtagylatn
owoTh dldBec AUTOU TOU TIPOLOVTOG,
OUMBAAAETE OTNV ATIOPUY) TILOAVWV
APVNTIKWYV ETUTTTWOEWY YLa TO TLEQLRAANOV KaL
TNV UYELQ, TTOU PTtOPEL va opeidovtal oe
AKATAAMNAN SLABECH. Ma AETTTOUEPECTEPEG
TIANPOPOPLEG OXETIKA PE TNV OVAKUKAWGN
AUTOU TOU TIPOoLOVTOG, aTteubuvBEeiTte oTO
AAPO, OTNV TOTILKA UTtNEECLA GUANOYNG
ATIOPPLPPATWY 1 OTO KATACTNHA ATIO TO
oTtolo ayopPACcaTE TO TIPOTOV.

H ouokeur CUPUOPPWVETAL LE TNV 0dNYia
2012/19/EE OXETIKA PE TN HELWON TWV
ETUKIVOUVWYV OUCLWV TIOU XPNOLUOTIOLOUVTAL
OTOV NAEKTPLKO KAL NAEKTPOVLKO EEOTIALOUO KAL
TN JLABECN TWV ATIORANTWV.

ATtoppLPN UALKWYV CUCKEUAGLAG
/a%

Ta UAKA PE To oUpBoAo T eivat
QAVOKUKAWOGLUA. TA UALKA CUCKEUAGLAG TIPETTEL
va SLATIBETAL OTOUC ELBLKOUG KABOUG
QAVOKUKAWONG.

EEolkovounon evépyeLag

Mrtopeite va eEolkovopeite evepyeLla

KaBnpepPLVA KOTA TO HAYELPENQ,

OKOAOUBWVTAG TLG TIAPAKATW CUUBOUAEG.

e ‘Otavlectalvete vePO, XPNOLUOTIOLELTE
MOVO TNV aTtapaitntn moocoTnTa.

o AvEelvalEPLKTO, va KOAUTITETE TTAVTA TA
OKEUN PE TO KATIAKL.

o [lpwvavayete tn Lwvn YOYELPEPATOG,
TOTIOBETAOTE TO OKEUOG,.

o TOTIOOETELTE TA TILO PLIKPA OKEUN OTLG TILO
HLKPEG {IOVEG MAYELPEPATOG,.

e TomoBeteite Ta OKEUN aTEUBElag OTO
KEVTPO TNG {WVNG HAYELOEUATOG,.

e XPNOLUOTIOLELTE TNV UTIOAELTIOMEVN
BeppoTNTa YL va dlatnpnoete (e0TA TA
TPOPLUA VA TA ALWOETE.

MEPIFPA®H TOY MPOIONTOX

a

1 Movr ¢wvn payelpgpatog (R.180 mm) 1500
W, pe Aettoupyia Booster 2000 W
> Movr) Zvn payelpgpatog (R.180 mm) 1500
W, pe Aettoupyia Booster 2000 W
3 Movr ¢wvn payelpgpatog (R.180 mm) 1500
W, pe Aettoupyia Booster 2000 W
Movr) Zdovn payelpgpatog (R.180 mm) 1500
W, pe Aettoupyia Booster 2000 W
Mivakag eAeyxou
I'piAla avappopnong
2 Zwvhn JayeLlpgpatog cuvduaopou (R.180 x
360 mm) 3000 W

+ o0 »

1

3+4 ZWvhn HOYELPEPATOG cuvduacouou (R.180 x
360 mm) 3000 W

1 Movn Zwvn payetpépatog (R180 mm) 1500 W,
pe Aettoupyia Booster 2000 W

2 Movn) Zovn payetpépatog (R.180 mm) 1500 W,
pe Aettoupyia Booster 2000 W

3 Movn Zwvn payetpgpatog (R.180 mm) 1500 W,

pe Aettoupyia Booster 2000 W

Movr) Zwvn payetpgpatog (R.180 mm) 1500 W,

pe Aettoupyia Booster 2000 W

Mivakag eAeyxou

6 [piAa avappopnong

a

mr



1+2 Zwvn Hayelpgpatog ouvduacpou (R.180 x 360
mm) 3000 W

3+ Zdvn payelpgpatog ouvduaopou (R180 x 360
4 mm)3000W

ENAEIZEIX
Avixveuon tapouciag okeloug

AV TO OKEUOG OTIOPOKPUVOEL KOTA TN SLAPKELD
TNGAELTOUPYLAG N AV XPNOLUOTIO|CETE
AKATAAMNAO OKEUOGC, OTNV 000vVN eppavideTat

TooUpBoro =,

MEPIOPIZMOZX IZXYOX

‘EVOELEN UTLOAELTTOHEVNG OEPHOTNTAG

H €vOeLEn TNG UTIOAELTTOPEVNG BEQUOTNTAG
elvalpla Aettoupyla aopaieiag ou
UTTOONAWVEL OTL N ETULPAVELD TNG LWVNG
MOYELPEPATOG BPLOKETALAKOUN OE
Beppokpacia ionf peyaAutepn amo 55 °C kat
CUVETIWG YTIOPEL VA TIDOKAAECEL EYKAUPOTA OE
TIEPLTTTWON TIOU £POEL OE ETIAPH PE TA YUUVA
x€pLa. To avtiotoo Ynelo tnglwvng

payelpepatog eppavidettny evdelgnl 1.

MEeTA TNV MPWTN OUVOESH TNG CUCKEUNG OTO
OLKLOKO BIKTUO TPOPOdOCiag, 0 EYKATACTATNG
TIPETTIEL VA PUBPILOEL TNV LOYU TWV {WVWwV
HAYELPEPATOG AVAAOYO PE TLG TIPOYHOTLKEG
SUVOTOTNTEG TNG OLKLAKAG NAEKTPLKNG
€yKaATAOTAONG.

EQv auto dev elvalamapaitnto, ymopeite va
EVEPYOTIOLOETE ATIEUBELQG TNV EOTLA PETN

xpnon \&/ n, eVOANOKTLKA, VO OKOAOUBNOETE TN
SLadkaola TToU TIEPLYPAPETAL TIAPAKATW YLO
VO OTIOKTAOCETE TIPOCRACH OTO HEVOU.

e YUVOEOTE TN HOVADA ECTLWY OTO OLKLAKO
SlKTUO (N EVEPYELO QUTA TIPETIEL VA
€KTEAELTAL OE KABE {0050 GTO PevoU).

e EVEQOYOTIOLNOTE TNV E0TIO HOYELPEPATOG
XPNOHOTIOLWVTAG \/.
e [1OTAOCTE KALKOATHOTE MATNUEVA TA

Kat
"+"tnglwvng XpovodlakoTen (~ @ +)kat
I uéxpLva eppavioTel napyikr pUBHLON.

o ToynoiotnglwvngXpovodlakoTtn
euPavideLtnv evoelgn “Po”.

e [latAote"-"N"+"amo tn dwvn

Xpovodiakortn (= +)ylava oAGEeTe

MINAKAZXZ EAEMXOY

TO OPLO LOXUOG TIoU eppavidetatota Ynopla
AkalB.

e [10TACTE TAUTOXEOVA YLA VO ETURERALWOETE
TNV ETUAOYH OOG.

Agite Tov akohouBo iivaka yia ta
XOPOKTNELOTIKS:

Twin ota ynepia (KW)
B =D R T

-8+ - 8+

TNUELWOELG

APXIKr
7.4 £PYOOTACLOKN

pulpLon

6
5
a4
3.5
3
2,5

AQOU ELCAYETE TN OWOTA TLUA, ETILRERALWOTE

TIOTWVTOAG KALKQATWVTAG TIATNHEVA TA "-" KaL

"t Zdvne Xpovosiakeren (- O +), 1

TIEPLUEVETE 1AETTTO.

H emBeBaiwon divetal atod To NXNTKO ohpa
KaLOAa ta led avapouv.

aja -0-
2™ el
i L




AvOupEVo/IBNOTO

MAAKTEO Asttoupyiag KAELWBWHOATOG TIANKTPOAOYLOU

MARKTEO Aettoupyiag THENG

1
2
3 MAAKTPO AeLtoupyiag Mauong
4
5

MAAKTEO PElwong TNG LoXUog TNG LWwvnG HAYELOEPATOG.
MAAKTPO Pelwong TNG LoXUOG TOU aTtoppopnTHea.

MAAKTEO aUENONG TNG LOXUOG TNG WvNG HAYELPEPOTOG,.
MAAKTEO aUENONG TNG LoXUOG TOU ATIOPPOGNTHPEA.

‘EvelEn Tou emummédou LoXUog TG {wvng HOYELREPATOG

6

7

8 ‘EvelENn Tou eMUTEdOU LOXUOG TOU ATIOPPOPNTHPA
9 ‘Ev3eLEn KopeoOU PIATPOU evEPYOU AvBpaKa

10 Z0Vn XELPLOPOU XpOoVOSLaKOTITN

1 MAAKTEO aUENoNG XpovodLakoTtn

12 MAAKTEO pelwong XpovodLakoTth

13 ‘Ev3eLEn KopeGHOU PIATPOU yLa AlTtn

A MAAKTPO Asttoupyiag Auto

OLZWVEG UOYELPEUATOG TIPETIEL VO ayyidovtagto avtiotolyo cUPBOAO KAl OAA Ta
EVEPYOTIOLOUVTAL HIE TO TIATNHA TOU TIANKTOOU UTTOAOLTIO B PWTIZOVTALALYOTEQO EVIOVA.
"-"tngavtiotoxngdwvng avapopdag.
Y TOV TILVOKO EAEYXOU, OLAELTOUPYLEG TIOU
MTIOPOUV VA ETUAEYOUV ElvaL TTAvTa oL

PWTILOPEVEG KALETUAEETE TIGAELTOUPYLEG EvepyoTtoinon tng oUoKeunc:

Matrote yLa 2 deutePOAETTTA TO TIANKTPO ONn/Off yLa VO EVEQYOTIOLACETE KAL VO EVEPYOTIOLNOETE TLG
AELTOUPYLEG TOU TILAVOU.

AUTA TN OTLYMN) TO ETIMESO E£LVaAL EVEPYOTIOLNHEVO AANG OAEG OL JWVEG HAYELPEPATOG KAL O ATIOPEOPNTAPAG
elvat unNdeviknG LoXUoG. H povada ecTLWY ORAVEL AUTOPATA av SV XpnotlyottotnBet et 10 deutepdAeTTO.
Mpogooxn: Na Adyoug acPaAeLag TIOPELTE ava TIACA OTLYHN VO OBHCETE TNV E0TLA TIATWVTAG TO koupTti On/
Off.

MEPITPADH EAEMXOY

,,,,,,,, P . o o
o T - éJII; ﬁéﬂ IJ‘;JIIL L. o
B T

Evepyomoinon/amevepyomoinon amoppoPnTAEA YLa TNV ECTLA HOYELPEUATOG. Ta

a Avappévo/  Ynoia Twv Zwvwv PHayeLpENaTog eppavidouv " U " kal to Yngio Tou
IBnoto
en anoppopnthea eppavizel " 1",
Matrote £ava yla va aTEVEPYOTIOLH OETE.
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KAeldwpa

KAElBWHA/EEKAEIDWHA EVTOAWV.

MTmopeite va KAELBWOETE TLG AELTOUPYLEG TNG E0TILAG KATA TN XPNOoN, yLa
TIOPAJELYHA, YLa VO KOBAPLOETE TO YUOAL H Aeltoupyia Ttapapével evepyr akdun Kat
av N Hovada E0TLWV OTIEVEPYOTIOLNOEL KAl ETIAVEVEPYOTIOLNOEL.

Evepyottoinon/amevepyoToinon: TIATHOTE KAL KOATHOTE TIOTNHEVO El ya 1
OEUTEPOAETTTO. MOALG EVEQYOTIOLNBEL AV ETUAEEOUPE OTIOLOSATIOTE TIANKTPO Ba

eUPaAVIoTEL « L O " oTO Ynpio Tou XpovopETpou.

Aertoupyia
Madong

H AeLTtoupyla auTr) 0ag ETILTPETIEL VO BECETE O€ TTAUCN/ETAVEKKLIVNON OTIOLABNATIOTE
EVEPYN AELTOUPYLA OTNV HOVADA ECTLAWY, HELWVOVTAG TNV LOoYU TIoU €lval SLaBeoiun
0TN {WvNn HAYELPEPATOG KAl undeviZovtag OAEG TIG AELTOUPYLEG. EQV N Asttoupyia
Mauong dev amnevepyottonBel evtog 10 AeTTTwY, N HOVAdA ECTLWY CORAVEL AUTOPATA.

L0 VO EVEQYOTIOLACETE: OE EVEQYOTIOLNUEVO ETITIEDO, TOTIOBETHOTE £VA OKEUOG OTNV
€0TLO HAYELPEPOATOG KAL ETUAEETE TNV TIEPLOXH) TIOU BEAETE, TIOTHOTE KAL KOOTHOTE

TIOTNPEVO TO TIAAKTEO TNG AeLToupyiag Mauon 1 YLO TOUAAGXLOTOV 1 BEUTEPOAETTTO.
‘OAa Ta Yneia twv Zwvav payelpéuatog Seixvouv " I I " kal n Loxug tou
anoppoPNnTAEA Ba eppavicel " 0 ",

Eav n Aettoupyia Mauon  eival EVEPYOTIOLNUEVN KAL N AeLToupyia A givat
QATIEVEPYOTIOLNUEVN, N LOXUG TOU aTtoppopNnTea Ba eupavicst " 1"

o aTtevepyoTtoinon: TTATHOTE TO TIAKTPO Il kauto led Ba avaBooprvel. Matnote
OTIOLOBATIOTE AANO TIANKTPO evTog 10 deutepOoAETTWY. H Aettoupyla
QATIEVEPYOTIOLELTAL KAL N HOVADA ECTLWY B CUVEXLOEL UE TLG TIPONYOUUEVEG
pubpioceLs.

Aertoupyia A-

H AeLtoupyla autr) XPNOLHOTIOLELTAL YO TNV AVAKTNON TwV PUBULOEWY AELTOUPYLaG
TNG HoVAdAG ECTLWV OE TEPLTTTWON oBNCLUATOG.

MaTWwVTag TO TIANKTPO i EVTOG 6 DEUTEPOAETITWY PETA TNV ETIAVEKKIVNON PTtOPE(TE

VAKINONG v avakTACETE TIG AELTOUPYIEG TTOU ElXaV OPLOTEL TTpONYOUpEVWG aTto TV
armevepyoroinon.
EkBIBETAL €Va TIPOELDOTIONTIKO OAUA YLa eTIRERALWON TNG AeLTOUPYLAG.
ETUAEETE TNV ETILOUPNTH) TIEQLOXN HOYELPEPATOG XONOLHOTIOLWVTAG TO "-" Kal
a Asttoupyia  TatAoTE To TAAKTPo Lo . Epgavizetal to " U " yia va uttodeigel 6T n Aettoupyia
T™Eng elval evepyr).
L0 VO aTEVEQYOTIOLACETE TIATACTE TO TIANKTPO § .
MAAKTEO PElwoNng TNG LoXUOG TNG LWVNG HAYELOEUATOG.
B Meiwon MAAKTEO pelwong TNG LOXUOG TOU ATIOPPOPNTHEA.
Me kABe Tiieon pelwveTal N LoxUG.
MAAKTEO aUENong tng LoXUoG TNG VNG HAYELPEPATOG,.
a AUENon MARKTEO AUENONG TNG LoXUOG TOU OTIOPPOPNTHPA.
Me ka6e Tiieon augdvetal n LoXUG.
¥neio gwvng IEzSELEQntoigiithiaou Lglx l’iaortqottgfhzi)?cotczztpétug\f O‘Z:I(i)v AYELPEUATO
HAYELPEPATOC pYO Xpenow HE T CUYKEKPLPEVN N HAYELPEUATOQ
eppavidovtag0,1,2,3,4,5,6,7,8,9, P.
Wneio tou a- EVOELEN TOU ETUTIESOU LOXUOG TOU ATIOPPOPNTHOA.
8 | TIOPPOPNTNA- EVEPYOTIOLELTAL EAV XPNOLHUOTIOLOUNE TN CUYKEKPLUEVN v eppavidovtag O, 1, 2, 3,
pPa 3
Lo TNV TpokaBopLopEvN PUBULCH, N UTLEVBUULON CUVTHENONG TOU GIATpoU
AvBpaka elval attevepyoTiolnuevn (Aettoupyia avappdpnong). MNa va
EVEPYOTIOLOETE TN AELTOUPYLO, DELTE TO KEPAAALO: EEaTopikeuon Tou pevou xprnotn
().
z%ﬁﬁ:?‘]g::' Av 10 led Ttdvw amo To cUPPROAO ELVAL EVEPYOTIOLNHEVO, CNUALVEL OTL TIPETIEL VA YIVEL
9] piATpOU Av- ouvThPNoN Tou PiATpou dvBpaka (Hetd atd 200 wPEG XPnong).
opaka 'a TNV emavapopd agou yiveL ouvVTAPENON TWV GIATPWY TIATACTE yia 5

.’.
OEUTEPOAETITA TO TIANKTPO S
To led Tou pirtpou dvBpaka Ba ofrioeL kal Ba ylvel eTtavekkivnon Ttng aviiotpopng
HETPNONG.
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O XpOovOoBLaKOTITNG OAG ETILTPETIEL VO ATIEVEQYOTIOLNOETE PLA OUYKEKPLUEVN v
HOYELPEPATOG OTO TEAOG TOU XPOVOU TIOU EXETE OPLOEL.
OL {WVEG HAYELPEPATOG ITIOPOUV VO TIOOYPANHOTLOTOUV HEUOVWUEVD, KABWG N
XpOVOBLaKS- KOBePia SLOBETEL TO SLKO TNG XPOVOSLOKOTITN TIOU UTIOPEL VA EPPAVIOTEL ATIO TNV
TG TV {w- gvepyoTtoinon Tou avtiotolou led GTLG TIAEUPEG TOU PNPLoU TOU XPOVODSLAKOTITN.
m VWV payeipé- [0 VO EVEPYOTIOLACETE TNV ETIAOYN TNG VNG HAYELPEHATOG, TIATHOTE TO TANKTPO
HaTog "+" ) "-" Tou XpovoSLaKOTITN KAL OPLloTE PLa TLA. MEPLUEVETE Alya DEUTEPOAETTTA YLa
TNV €Vapgn TG avtioTpopng HETPNONG.
MOALG AEEL 0 XpOVODBLAKOTITNG, TIATHOTE TO TIANKTPEO "-" | "+" yla va ETTAVOPEQETE
TNV NXNTLKH avagopa.

52%?323&?3{ AUENON TNG SLAPKELAG TOU XPOVOSLAKOTITN.

Meti Xpo- . . .
v Otgl’gl?éﬂ’?tn Meilwon TNG SLAPKELAG TOU XPOVOBLAKOTITN.

Av 1o led TtAvw amo To CUPPROAO ELVAL EVEPYOTIOLNHEVO, CNUALVEL OTL TIPETIEL VA YLVEL
. ouvtAPNon Tou eiATtpou ypdoou (ueTa atd 100 wpeg xprHong).
ZUPBOAO OU- 1 1y emavapopd apou YiVEL GUVTHPNON TwV GIATPWY TIATHOTE yLa 5
vinpnong
@piAtpou yua
by

irn OEUTEPOAETITA TO TIANKTPO == .
To led Tou piAtpou dvBpaka Ba ofroeL kal Ba ylvel eTtavekkivnon Ttng aviiotpopng
HETPNONG.

H Tuttik pUBULoN KaTd TNV EvEpyoTIoinoh TNG E0TLAG/aTIopPOPNTHEA
TIEQIAAMBAVEL TNV EKKLVNON TOU OTIOPPOPNTHPA O AUTOHATN AeLToupyia.

[ AVTOHATNAEL i og6vn Tou amoppopnThea eppavizel " 7",
Toupyta O amoppoPNnTHPEAG TBeTAL O€ AeLTOUPYLa €AV N LOYXUG OTLG JWVEG HAYELPEPOATOG
elvat yeyaAutepn amd "1."
'O VO ATIEVEPYOTIOLHOETE, taTrote "A."

AEITOYPIIEX YZKEYHX

I

|
+

|
+

_ + - + - +
© ® & O
J0G ETUTPETEL VA KAELOWOETE TNV £0TLA YLA VA ATIOPUYETE TNV TUXALa EvEQyoTIOlNoN TNG
OUCKEUNG.
L0 VO EVEQYOTIOLACETE TNV APaipesn OAWY TwV SOXELWVY ATIO TN CUCKEUN, ATIEVEQYOTIOLNOTE
KOL EVEPYOTIOLNOTE EAVA TO TIPOLOV. MEoa o€ 3 SEUTEPOAETITA, KOATAOTE TIATNHEVA TA

o

AcGpAA . :
ocg‘%éi%ytu ViKTPa "+ ka *=" Tou Xpovodiakérm (— @ +)kat"A ",

Metd tnv evepyotmoinon ota Ynela eppavidovtateva "L "
L0 VO aTEVEQYOTIOLACETE TIATACTE KAL KOATACTE TIATNPEVA TA TIANKTOO

TIEPLOYHG TOU XpOVODLaKOTITN ™ O +)xa ar

KaL"+" (Tne
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Aettoupyia
Ogppavong

AUTA N AELTOUPYLA XPNOLUOTIOLELTAL YLa TN BEPPAVON eVOG GKEUOUG 0T PEYLOTN LOXU TIPOTOU
ouvexloete To Hayelpepa og Eva ETUAEYPEVO TTiTIESO.

To XPOVLKO BLACTNHA KATA TO OTIOLo N WvN HAYELOEUATOG TIAPANEVEL OTN PEYLOTN LoXU
€€0PTATAL OTTIO TO TEAKO ETUTIEDO PAYELPEPATOG TIOU ElVAL PUBULOUEVO.

Agite mivaka:

Emtintedo Loxuog XpovodLakomTng (deutepoAemnta)

48

144

230

312

408

120

168

| No|o|~lw[N

216

TOTIOBETNOTE €va OKEUOG KAL ETUAEETE TNV TIEPLOXI HAYELOEPATOG, ETUAEETE TAUTOXPOVA TO

"+" kaL to "-" TNG TEEPLOXNG HAYELPEUATOG, 0TO YNpio Ba eupavioTel To eminedo woyxvog " U "

To Yneopio g avtiotowng Zwvng HOYELOEPATOG UTIODELKVUEL " lq
O XPNoTNG UTIOPEL va ETUAEEEL TO ETILBUNNTO eTITIESO LOXUOG (1 €wg 8).
METAG TNV ETIAOY) TOU ETUTIEDOU LOYXUOG, N AeLToupyia Ba evepyottonBet kat n oBovn Ba

eypavioel "1,

AeLtoupyia
Delay tou a-
TioppOPNTN-

pa

H Aettoupyla auth) elvat dLaBgotpn pévo Pe TNV AUTOPaTN AeLTtoupyia attevepyoTtotnuévn. O
AUTOUATOG TPOTIOG AELTOUPYLAG OTIEVEQYOTIOLELTAL TILELOVTAG TO «A».

Matote to "-" ) To "+" Tou amopPOPNTAEA KAl PUBULCTE PLa TayxuTnTa LoXUoG.

"

MEote To “-" 1) 1O “+” yLa TN SLaxeiplon Tou XpovodLakoTTn Ttou eppavidel tnv evoelgn “CL”
OAAG TIEQVA QUTOPATA TNV AVTLOTPOPN HETONON PE TIPOKABOPLOPEVO XPOVO 15 AETTTWV.

Evtatikn €-
otiag payet-
pEpatog

ATIEVEQYOTIOLELTAL TIATWVTAG TO TIANKTPO «A»,
OL BLAPOPEG LWVEG HAYELPEUATOG Ba UTIOPOUV VA ETIAEYOUV TIATWVTAG TO Koupttt "+ R "-,"

HOALG ETUAEYEL N TIEPLOY) TIOU BEAETE TIATAOTE "+" yLa va PTACETE OTNV evtatikA eotia "l "
Slapkelag 10 AeTttwv.
MeTa tnv IéPod0 auToU ToU XPOVOU, TO CUCTNUA ETILOTPEPEL AUTOPATA OTNV Taxutnta 9.

[0 VO aTEVEQYOTIOLNOETE TN AELTOUPYLA TIPLV ATIO TO XPOVO TIATAOTE TO TIAAKTPO -
aveBadovtag tny Loxu oto 9.

EvVtatikog a-

O amoppPoPNTHEAG SLOBETEL 2 EVTATIKEG TAXUTNTEG:
Evtatikn 131dpkelag 10 AeTttwv (tpoBoAn “b”).

ToppoPNnTH- Evtatikr) 2 dtapkelag 8:30 AsTttwv (TtpoBoAn “P”).
pPag Matrote oTo "+" TNG TIEPLOXNG TOU ATIOPPOPNTHPA KAL PUBULOTE TNV ETILBUPNTH TaxUTNTa.
ATteVEQYOTIOLELTAL ETUAEYOVTAG SLAPOPETLKY TAXUTNTA.
H AgLToupyla AUt 0aG ETILTPETIEL VA EVWOETE 2 {WVEG HOYELPEUATOG WOTE VA TLG
XPNOLUOTIOLELTE KAL VA TLG EAEYXETE WG pla eviaia KkaL Tio geydAn Zwvn HAYELPEPATOG. AUTO
00 Jlvel TN duvatdTNTA VA XPNOLUOTIOLNOETE OKEUN PE HEYAAUTEQO TIATO.
OL TIEPLOKEG HAYELPEPATOG TIOU UTIOPOUV VA ETIAEYOUV YLO QUTH TN AELToUpyia ival
OTIOKAELOTIKA OL OPLOTEPEG KAL OL OEELEG.
TuvduacTtikr IO EVEQYOTIOINGON: TIATAOTE TAUTOXPOVA TA TIAHKTEA "-" yLa TLG BUO {WVEG HAYELPEUATOG
AelToupyia  (epmpog + Tiiow SeELA 1) ePTIPOG + TIlow apLoTEPQ).
(AeLtoupyia , ) n ) ) ) ) )
«yépupa») Eva ynoeio Ba eugavicel "l 1" kat éva Yneio 8a eppavicel TNV LoXU HAYELPEPATOG.

0 TNV OTIEVEPYOTIOLNGN: TTATACTE TAUTOXOOVA TA TIANKTPA "-" yia TLG duo Jwveg Ynoipatog
(epmPOG + Tiiow SEELA 1) uTPOG + THLoW apLoTEPQ).

INUAvVTKO! H povada eoTtiwv avayvwpllel auTOPATa TNV TIAPOUGLa VOGS HEYOAUTEPOU
OKEUOUG TTIOU KATAAAMBAVEL U0 EOTLEG HAYELPEPATOG, WOTOCO N SLAXELPLON TWV ECTLWY Ba
ylVETaL pE QVEEAPTNTO TPOTIO EKTOG KL AV EXEL EVEQYOTIOLNBEL N AeLToupyia “yepupa”.

MINAKAZ MATEIPEMATOXZ

Eminedo - . . ,
oxU0C M£60d0¢ HayelpEpatog Xpnon ywa
1 ALWGLO, EAAPPU JEoTapa BouUtupo, cokoAdta, eAativn, OOATOEG
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2 ALWGLO, EAAPPU JEoTapa BouUtupo, cokoAdta, eAativn, OOATOEG
3 Z¢otapa PUTL
4 Z{?{g%g’gg?pzwpmwc‘ OUHTIUKVWON, AQYXQVLKQ, TIATATEG, OAATOEG, ppouTa, Pl
gl3g2§§g?uitapl(€tac' OuHTUkvwon, AOXaVLKQ, TIATATEG, CAATOEG, ppouUTa, PdpL
Mayeipepa dlapkelag, olyoYnouo ZUPOPLKA, OOUTIEG, BPACTO KPEAG
Tnyavnteg (tnyaviteg) MOTATEG, OPENETEG,
7 EAa@pU tnydviopa TIOVOPLOPEVA KAL TNYAVNTE GpayNnTa,
AOUKAVLIKO
8 Tnydavicpa, Tnyaviopa Pe eppamtion Kp€ag, TNyavitég maTateg
9 Ipr)yopo tnydviopa og uPnAn Beppokpacia  MTmpLloAeg
P Ipryopn B€ppavon Bpdoigo vepou

E=ATOMIKEYZH TOY MENOY XPHXTH

O XpHOoTNG UTtoPEL Va BLEVEPYNOEL OPLOUEVEG EPYAOLEG PUBULONG ETIL TOU TIPOLOVTOG. AKOAOUBNOTE TNV
TIAPAKATW SLadKAoLa yLa va UTIELTE OTO PEVOU, OL EPYAOLEG TIPETTEL VA Yivouv HECa o€ 2 AeTtTa.

- Mamote @

- Mamiote kar kparfiote Tamnuévo I kai ramoTe amé e&ia mpog Ta aploTepd 10 =" GAwY Twv {wviv 6TIwG GaiveTal
otV elkéva yia €i0000 070 WevoU Kal va TIPOXWPNOETE OTNV TIPOTAPHOYNH HEXP! TO Wn@ia Twv {wvWV JaYEIPEUOTOG
va oeiouv " U

Agite TOV aKOAOUBO TILVAKA LA TA XOPOKTNELOTIKA:

TwiA Ynoi- . : ; ;
ou Xpovo- [MepLypapn) Twin Ynepiou amoppopntipa
dLakomtTn
uo - -
0 - Zuvayepuog pirtpou avepaka
o . QTIEVEPYOTIOLNHEVO
ol Optouoc pirtpwy GvBpaka 1-Zuvayeppodg Girtpou avepaka
evepyortolnuevo (200 wpeg)
U2 Mevou puBpuLong tou eTedou 0 - EAG.
PWTELVOTNTAG TNG 08OVNG. 4 — Mgy.
U3 Mevou pUBULoNG TNG OAOKANOWONG TNG 0 - Hyntwo onpa evepyo yla 120 deutepoiemta
AVTLOTPOPNG HETPNONG. 1- Hntwo orpa evepyo yia 10 deutepOAeTtta.
Mevou pUBpuLong TtnG €vtaong nxou.
AuTH N AeLttoupyla dev elval EVEQYOTIOLNUEVN
U4 YL TLG OKOAOUBEG AELTOUPYIEG: 0 - EvepyoTtolnpévog NXog
- TEAOG XpOVOBLAKOTITN 1-"Hxog amevepyomoLlnuEvoq
- MAAKTPO
- ZUVaYEPUOG PIATPWV

- MoAig emiheyei n owoTh TiuA emBeBaOTE KPATWVTAG TIATNHEVO TO TTARKTPO (D PEXPI VO KAgiTOUV OAaL.
~ T va eEABeTe amd To pevol Xwpic va amobnkevoete, mardote 1,
Eav dev ekteNeOTEL KOpLO EVEPYELD, TO PHEVOU XPNOTN KAELVEL UOTEPA aTIO 1 AETTTO.
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AEITOYPIIA AIAXEIPIXHX THX IZXYOX

H ouokeur) dlabetel Aettoupyia dlaxeiplong loxuog ue
NAEKTPOVLKO EAEYXO.

HAeLToUpYLla auT EAEYXEL TNV TTAPOXH) TNG HEYLOTNG
Loxuogtwv 3000 W peTagU TwV CUVBUACTIKWY {WVWV
HAYELPEPOATOC (APLOTEPN TIAEUPEG KAL OEELA TIAEUPA),
BEATLOTOTIOLWVTAG TNV KATAVOUN TNG LOXUOG KAl
OTIOTPETIOVTAG KATACTACELG UTIEQPPOPTWONG TOU
OUCTAUATOG.

I'La ToV OKOTIO AUTO, TTAPAKOAOUBELTE CUVEXWG N
OUVOALKH) LOXUG WOTE VA JELWVETALOTAV XPELAZETAL AV
eV ElvaLBUVATH N TIAPOXN TNG ATIALTOUPEVNG OALKAG
LOXUOG, £VO OTOLXELO EAEYXOU HELWVEL UE
TIPOKABOPLOPEVN PUBULON TNV LOXU EVOG AANOU
OTOLXELOU HAYELOEPATOG OTNV AUECWG KATWTEPN TN
TNG AVTLOTOLYXNG KAUTIUANG LoXUOG, ETOLWOTEN

povada va unv uttepRatveL Ty amoppopnon
peUPaTOG16A.

TNV TIEPLTTTWON QUTH N YEVVATELA QVLXVEUEL TNV
TeAeuTala pUBULON HE UPNAOTEPN TIPOTEPALOTNTA
amtd TN SLETAPH XPNOTN KA, AV elvatavaykaio,
UELWVELTIG ETUAEXBElOEG PUBLOELG PLaG AAANG Zlovng
HUOYELPEPATOG.

HAettoupyla dLaxeiplong Loxuog evepyoTtoLELTAL EK
TWV TIPOTEPWV KALPE TNV avixveuon tngmapousiag
OKEUOUG 0T WV HOYELPEUATOG.

Mapdadelyua:

Av yLa T {ovn HOYELPEPATOG 1ETUAEEETE TNV
TPOoOETN LoXU (boost) (P), nZwvn payelpépatog 2 dev
pmtopei va uttepBel TautoxpOvwG To eTtinedo LoxUog 9
KOLTIEPLOPLZETAL AUTOUATWG.”

OAHIOX IXETIKA ME TH XPHXZH TQN XKEYQN

Mola okeln va XPNOLUOTIOLELTE

XpNOLPOTIOLELTE HOVO OKEUN PE BAON OTIO KATAANAO

OLBNPOPAYVNTLKO UALKO YL ETIAYWYLKEG ECTLEG:

e YUTOGLONPOG

o ETILOPAATWHEVOC XOAUBAG

e avBpPAKOUXOG XOAUBAG

e OVOEEDWTO XAAUBAG (aKOPN KAl PN €8,
OAOKANPOU)

e OAOUPLVLO PE OLBNPOPAYVNTLKA ETIEVOUCN
Bdon pe oLONPOPAYVNTLKY TIAGKO

"0 VO SLOTILOTWOETE TNV KATAANAOTNTA EVOG
=

GKEUOUC, EAEYETE av UTIAPYEL TO oUpBoAo 90
(ouvnBwg TUTIWEVO 0TN BAon). MTopeite eTtiong va
TIANCLAOETE €vVAV PAYVH TN 0TN BAGCN TOU OKEUOUG. AV
TIOPAUELVELKOANPEVOG, ONUALVELOTLTO OKEUOG
UTIOPEL VA XPNOLHOTIONBEL OE ETTIAYWYLKEG EOTLEG.

'a va SLOoPAAIZETE TNV LBAVLKN 0TIOd 00N,
XPNOLYOTIOLELTE TIAVTA OKEUN PE ETILTIEDN BAGN TTOU
KOTAVEPELOPOLOPOPPA TN BepudTNTA. AV N BAoh dev
elvaLaméAuTa eTiinedn, Pmtopet va emnpedoeL tnv
ETIAYWYN TNG LOXUOG KALTNG BEPUOTNTAG.

TPOTIOG XPHONG TWV OKEUWV

EAGYLOTN SLOPETPOG TNG KATOAPOAAG/TOU TNyaviou
VL0 TLG DLOPOPETIKEG {UWVEG UAYELOEPATOG.

't va SLoo@aAiZeTaL N cwoTr AeLtoupyia tng
HMOVABAG EOTLWV, TO OKEUOG TIPETIEL VA KAAUTITELEVA N
TIEPLOCOTEPQ ATIO TA CNUELD AvapopAg TIou eivat

TUTTWPEVA OTNV ETILPAVELD TNG POVASAG ECTLWV KAL
TIPETIEL VA EXEL TNV KATAAANAN EAGXLOTN SLAPETPO.

XpnotpotoLeite avTa Tt {Wwvn HAYELPEUATOG TIOU
TIANCLAZELTIEPLOCOTEPO OTN BLAPETPO TNG BACNHG TOU
OKeUOUG.

ZWVEG HAYELPE- . . ,
:cvtovc P AldpeTpog BAONG TOU OKEUOUG
@ eAdy. (ouvi-  pgy. @ (cuvi-
otatal) OTWHEVN)
180 mm 110 mm 220 mm

KevégkatoapoAeg/Tnyavia n e Aemtth fdon

MnV XPNOLUOTIOLELTE OTN HOVADA ECTLWV KEVEG
KOTOOPOAEG/TNYAVLA ) OKEUN PE AETTTH) BACH, KABWG
AUTO DEV ETILTPETIEL TOV EAEYXO TNG BEPUOKPaciagn to
QAUTOPATO GRACLPO TNGZWVNG HAYELPEPATOGOTAV N
Beppokpacia elvaluTtepROAKA UPUNAN, PE KIvOUVO
TIPOKANONG ZNHULAG OTO OKEVUOG 1 OTNV ETILPAVELD TNG
POVAdAG ECTLWV.

Y€ TIEPUTTTWON TIOU CUPBELAUTO, Unv ayyllete Timota
KOLTIEPLHEVETE VO KOUWOOUV OAQ TA EEQPTHATA.

AV EHPAVLOTEL VA PAVUPA OPAAUATOG,
OUMBOUAeUTELTE TNV EVOTNTA “ETtiAuCh
TIEORANPATWVY".

TuvnOeLg B6pUBOLAELTOUPYiLOGTNGECTLAG
H eTtaywykr) Texvoloyia BaciZetal otn dnuloupyia
NAEKTOOUAYVNTIKWY TIESLWV. T NAEKTOOUAYVNTLKA
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autd mtedia dnuloupyouv BepuoTNTa atteubeiagotn
Bdaon Tou okeUoUG. OLKATOAPOAEG KALTA TNYAVLA
UTIOPOUV VA TIOOKAAECOUV TIOLKIAOUG BopuBougn
KPAdaoHoUGavAAoya HE TOV TPOTIO KATAOKEUNG TOUG.

Ot tUToL TWY BoPURWY auTwy elvat:

"Hrto BounTto (0Ttwg 0 66puURoG EVOG
HETACXNHATLOTH)

AUTOG 0 BOPUROGTIAPAYETALOTAV TO HAYELpEPT
yivetalog uPnAn Bepudtnta kaLkaboplletalanod tnv
TIOCOTNTA EVEPYELAG TIOU HETAPEPETALATIO TNV ECTLA
0Ta oKeun. O BOPUROGC OTAPATA ) HELWVETALOTAV
HELWVETALKALTO ETI{TIESO BEPPOTNTAG.

EAQppPUGOUPLYHOG

AuTOG 0 B6pUBOGTIOPAYETALOTAV TO SOXELO
HOYELOEPATOG ElvaL ABELO KALOTAPATA HOALG TO
doxelo yeploeL ye vepo 1) paynto.

Boppog

O 66pUPBOGAUTOGTIAPAYETAL UE OKEUN
KOTOOKEUAOHEVA ATIO TIOLKIAC SLABOX LKA CTOWUATIKA
UALKG KOLTTPOKOAELTAL OTIO TOUG KPASAOUOUG TWV
ETILPAVELWDV ETIAPHNG TWV SLAPOPWY UAKWYV. O
B0PUBOGTIAPAYETALATIO TA OKEUN KAL UTIOPEL VA
SLAPEPELAVANOYA UE TNV TIOCOTNTA KAL TOV TPOTIO
TIOPAOKEUNG TOU (paynTou.

Auvatogouplypog
AuTOG 0 B6pUROGCUNPBALVEL UE OKEUN TTIOU

EMIAYZH NMPOBAHMATQN

QTIOTEAOUVTAL ATIO SLAPOPETLIKA UALKG
OTPWHATOTIOLNUEVA TO EVA TIAVW OTO AANO KA,
ETITTAEOV, OTAV QUTEG XONOLUOTIOLOUVTALOTO HEYLOTO
KaLETLONG O€ BUO {WVEG HAYELPENATOG. O BOpUBOG
OTOPATA 1) HELWVETALOTAV PELWVETALKAL TO ETUTIESO
BeppdTNTAG

©opupogavepLotipa

[0 TN CWOTA AELTOUPYLA TOU NAEKTOOVLKOU
OUOTNHATOG, TIPETELVA pUBPLOETE TN BEPpOKPacia
TNGEOTLAG. 'L TOV OKOTIO AUTO, N HOVASA ECTLLV
SLABETELAVEPLOTHPA PUENG TIOU EVEPYOTIOLELTALYLA
TN YELWON KALTN pUBJLON TNG BEpOKPAciag Tou
NAEKTPOVLKOU CUCTAHATOG. O AVEPLOTAPAG EVIEXETAL
VO OUVEXLOEL VO AELTOUPYEL KOL UETA TO ORACLHO TNG
OUOKEUNG EAV N BEPUOKPAGLA TG HOVADAG ECTLWV
€EaKOAOUBEL VA €lVALTIOAU UPNAA KaLN 0BOvVN

eppaviZeLtnvevdelEnt 1.

PUBHLKOLAXOLKOLTIAPOHOLOL HE TOV X0 EVOG
poAoyLou

AUTOG 0 BOPUROGEKSNAWVETAL ATIOKAELOTIKA OTAV
AELTOUPYOUV TOUAGXLOTOV TPELG LWVEG HAYELPEUATOG
KOLEEAPAVIZETAL ) HELWVETAL TN OTLYUN TIOU ORHVEL
KaToLa.

OLBOPUROLAUTOLATIOTEAOUV EVA PUGLOAOYLKO
XOQAKTNELOTLIKO TNG ETIAYWYLKAG TEXVOAOYLagKal,
OUVETIWG, SEV UTTIOPOUV va BEwpPNBoUV EAATTWHATA.

Kw3LKOG opAaA- . ,
HOTOG Meprypapn) Auon
H ‘EvOELEN UTTOAELTIOPEVNG BEPUOTNTAG. APrOTE TN CUCKEUN VO KOUWOEL.
XPNOLHOTIOLOTE €va KATAAMNAO OKEUOG.
':’ Avixveuon Ttapouciag OKeUOUG. EQvV eppaVIOTEL TO CUPPBOAO KAL CUVEXHG HXOG
ETILKOLVWVAOTE PE TNV YTINpeoia Yoot pEng.
. . APrOTE TN CUCKEUN VO KPUWOEL.
C HQGEEFL)“;KSS:LZ{E:’CI]_??)\V&JLP A XpNOLHOTIONGTE KATAAANAO OKEVUOG,.
HAYELpEHATOG nAN. Mnv {eoctaivete adeLa okeun.
. . , APrOTE TN CUCKEUN VO KPUWOEL.
c YmepBoAKa qu,m esp“OKp,OGLG Eav To TPORANHA TIAPAHEVEL, ETIKOLVWVIOTE HE TNV
TWV NAEKTOOVLIKWY EEAPTNHATWY. . .
Yrinpeoia YrtoothplEng.
Taon n/kat cuxvotnta tpogodoaiag EAEYETE T ouvdeaH oaG
F/6 . ) EAv 10 TIPOBANUA TIAPAPEVEL, ETUKOLVWVAOTE HE TNV
EKTOG Oplwv. h .
Yrinpeoia YrtoothplEng.
Alaypdyte IPoowpELVA TLG TINYEG PWTOG TIOU
BplokovTtat eKTdG ToU XELpLoTnpilou.
YTiEPBOALKY) EEWTEPLKA GWTELVOTNTA ATIOCUVOEOTE KAL ETIAVACUVOEOTE TH CUCKEUN OTtO
F/L TIOU gV ETUTPETEL TN BaBuovouncn TNy TTapoxr PEUPATOG.
TWV aLodNTHPWV aPng (TTANKTPA). EAv 10 TIPOBANHA TIAPAPEVEL, ETUKOLVWVAOTE PE TNV
YTinpeola YTIooTNPLENG KAl KABOPLOTE TOV KWOLKO
OPAAJATOG TToU ePpavideTal otnv obovn.
AQaLPECTE TINYEG BEPUOTNTAG ATIO TOV TILVAKA EAEYXOU.
F/c AP OTE TN OUCKEUN VA KPUWOEL.
EAQv o pOBANPA TIAPAPEVEL, ETUKOLVWVIOTE PE TNV YTINPECLa Yoot pLEng.
E5 ETiKOLVWVNOTE PE TO ZEPRLG.
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F/0-F/1-F/2

-F/3-F/4-F/5 ATIOOUVBECTE T CUCKEUN ATO TO TPOPODOTLKO.
-F/6-F/7-F/8 TNepluévete Aiya SEUTEPOAETITA KAL, OTN CUVEXELD, CUVOECTE EAVA T OUCKEUN OTO

-F/9-F/A-F/C tp0op0odOTIKO.

-F/E-F/H-F/J E4v to mpdRANUa TIOpAUEVEL, ETIKOWVWVAGCTE HE TNV YTINPESLa YITOoTAPLENG.KAL kaBoploTe
-F/U-F/t-F/b 1oy wdwo OQAANIATOG TIOU ePpaviZeTal otny obBovn.

-F/d

YYNTHPHZH - ENIZKEYH KAI XZYMMOP®QXH

e Houvtnpnon Twv NAEKTPLKWY EEA0TNUATWY
TIPETIEL VO EKTEAELTAL OTIOKAELOTIKA OTIO TOV
KATOOKEUOAOTH N attd TNV UTtNPECLa XEPPBLG.

o  TOEAATTWHATIKA KOAWDLA TIPETIEL VD
QVTIKOBLOTAVTAL ATIOKAELOTLIKG ATIO TOV
KATOOKEUOAOTH 1 attd TNV UTINPECLA ZEPPBLG.

‘OTaV ETIUKOWVWVELTE e TO LEPRLG Ba TTpETEL VA
ONAWVETE TLG AKOAOUBEG TIANPOPOPLEG:

e TuTOGBAGRNG

o Movtého cuokeung (Mpoildv/Kwdikdg)

o ApOUO oELPAG(S.N.)

OLTIANPOPOPLEG AUTEG AVAYPAPOVTALOTNY
Tivakida avayvwplong. H avayvwpLotikn

TIvaKida BPLoKETAL OTO KATW PHEPOGTNG
OCUOKEUNG.

TEXNIKA ZTOIXEIA

MANpoPopiegoxXETIKA pE TO TIPOiLOV BACEL
Tou Kavoviopou apl. 66/2014

Mpotumna avagpopdg:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

AUTH N CUCKEUN €XELOXEDLAOTEL,
KataokeuaoTel kaldlatibBetalotnv ayopd
oUPPWVA e TG OdNYieg EOK.

Tautomoinon polévtog
Tumog: 4300

Movteho:

e FSM70724RCHI

¢ FSM70724RCRHI
e FMA83724RCHI

¢ FMA83724RCRHI

YUPBOUAEUTELTE TNV TILVAKI® O avayvwpLong
OTO KATW HEPOG TNG CUCKEUNG.

O KOTAOKEUAOTAG KAVEL CUVEXELG BEATLWOELG
otaTpolovTa. MNa tov Adyo auTto, TO KELPHEVO
KOLOL ELKOVEG TWV 0BNYLWYV XPNOoNG EVOEXETAL
va aAAGEOUV Xwplg TTpoeLdotoinon.

MEPLOCOTEPEG TIANPOPOPLEG OXETLKA HE TA
TEXVLKA OTOLKEla dlatiBevtal otny LoTooeALda:
www.franke.com

FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC RHI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC RHI

MONTEAO

MEyLotn CUVOALKY) LOXUG
(vovada oty + aTop-

7,62 Kw (Baotkr pubut-
poenTAEAC) on)

MONTEAO FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC RHI
FMA 8372 4RCHI
FMA 8372 4RC R HI
MégyLoTtn GUVOALKY) LoXUG
(uovada ectLgi)v + amop- 4,72 Kw
pognTHEac)
MéyLothn GUVOALKR LOoXUG
(Hovada ecTuwy + arop- 3,72 Kw
popntHpPag)
MEyLOTN CUVOALKY) LOXUG
(uovada sctLgi)v + amop- 3,02 Kw
pognTHEag)
Mapdpetpog Twn
220-240V, 50 Hz; 220
Taon/cuyxvotnta V, 60 Hz 2N~ 380-415
Tpopodoociag V, 50 Hz.
2N~ 380V, 60 Hz
B&pog cUCKEUNG 21kg
ApLBuog Lwvwv 4
HOYELPEPATOG
Mnyr BeppdTNTOg ETIAYWYLKA
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OPLYSNINGER OM SIKKERHED

e Afhensyntilegen sikkerhed og
korrekt funktion af apparatet, bedes
man omhyggeligt laese manualen,
inden installation og idriftseettelse.
Opbevar altid instruktionerne
sammen med apparatet, ogsai
tilfeelde af overdragelse eller
overflytning til tredjeparter. Brugerne
skal have fuldt kendskab til apparatets
betjening og sikkerhed.

e Tilslutningen af kablerne skal udfgres
afen kompetent tekniker.

e Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig
for skader, der skyldes forkert
installation eller brug.

e Kontrollér, at stramforsyningen svarer
tilangivelsen patypeskiltet, derer
inde i produktet.

e ADVARSEL: Fjernden beskyttende
folie (hvis til stede) fgr du installerer
apparatet.

e Roraldrig ved apparatet med vade
haender eller kropsdele.

e Apparatet méaaldrig udsaettes for
vejrliget (regn, sol).

e Opbevaremballagen utilgeengeligt
for bgrn og keeledyr.

e Brugikke adaptere, stikdasereller
forleengerledninger til at tilslutte
enheden.
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o Staikke paapparatet, dadetkan blive

beskadiget.

Dette apparat ma bruges af bgrn over
8 ar og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale
evner ellermanglende erfaring eller
viden, forudsat at de overvages eller
vejledes om sikker brug af apparatet
og, at de forstar de forbundnerisici.
Dette apparat er ikke beregnettil at
blive brugt af personer (herunder
bgrn) med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evnereller
manglende erfaring eller viden med
mindre de erunder opsynellerer
instrueretibrugen af apparatetafen
person med ansvar for deres
sikkerhed.

Der skal holdes gje med bgrnene for at
sgrge for, at de ikke har mulighed for at
lege med apparatet.
Brugerensrenggring og
vedligeholdelse ma ikke udfgres af
bgrn uden opsyn.

Slut stikket til en lettilgaengelig
stikkontakt, der opfylder de geeldende
lovbestemmelser.

Derskalindbygges
frakoblingsanordningeriden faste



ledningsfgring i overensstemmelse
med de relevante bestemmelser.
Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, dennes
serviceagentellertilsvarende
kvalificerede personer foratundga
fare.

Forklasse I-udstyr skal man
kontrollere, at stramforsyningeni
hjemmet garanterer korrekt
jordforbindelse.

e Brugikke abenild (orandfare).

ADVARSEL: Manglende
installation af skruer eller
fastgerelseselementeri
overensstemmelse med denne
vejledning kan medfgre risiko for
elektrisk stgd.

Brug kun egnede skruer og
fastggrelseselementertil at fastgare
apparatet.

Serg for, atenheden erinstalleret paen
sadan made, atden kan kobles fra
stremforsyningen med en
kontaktafstand (3 mm), der garanterer
fuldsteendig frakobling under
overspaendingsforholdikategorilll.
Tilslut udsugningsapparatet til
treekkanalen gennem et rgr med en
diameter pa mindst120 mm.
Traekkanalens bane skal veere sé kort
som muligt.

Med hensyn til de tekniske og
sikkerhedsmaessige foranstaltninger,
der skal treeffesiforbindelse med
udledning af rag, er det vigtigt at fglge
delokale myndighedersregler ngje.
Nar dette apparat bruges samtidig
med apparater, der braender gas eller
andre breendbare stoffer (geelder ikke
forapparater, der kun sender luftud i
rummet), skal rummet veere
tilstreekkeligt ventileret for at forhindre
tilbagestremning af udledningsgasser.
Renggr apparatet og udskift filtrene
efter den angivne tidsperiode
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(brandfare). Se afsnittet Rengaring og
vedligeholdelse.

Bestemmelserne for luftudskiftning
skal overholdes.

Der maikke ledes luftindien
treekkanal, der brugestil atlede dampe
fra gasapparaterellerandre
breendbare materialer ud (geelder ikke
forapparater, der kun leder luftudi
rummet).

Nar kogepladen og apparater, der
drives af anden energi end elektricitet,
eridrift pd samme tid, ma undertrykket
irummet ikke overstige 4 Pa (4 x10-5
bar) for at forhindre, at regen sugesindi
rummet af kogepladen.
Kgkkenemhaetter og andre
udsugningsapparater tilmados kan
have negativ indflydelse pa sikker drift
af husholdningsapparater, der
forbraender gas eller andre former for
breendstof (herunderdem, derer
placeretiandre lokaler), pa grund af
forbreendingsgassernes
returstremning. Disse gasser kan
forarsage kulilteforgiftning. Nar man
harinstallereten emhaette eller et
andetudsugningsapparat tilmados,
bgr funktionen af apparaterne med
flydende gas testes af en ekspert for at
sikre, at der ikke er nogen
returstremning af forbraendingsgasser.
Disse kogepladers
induktionssystemer opfylder kravenei
EMC- og EMF-direktivet og bar ikke
forstyrre andre elektroniske apparater.
Personer med pacemakere ellerandre
elektroniske implantater bgr afklare
med deres laege eller producenten af
implantaterne, om disse enhederer
tilstreekkeligt modstandsdygtige over
forinterferens.

Lees kapitlet ELEKTRISK TILSLUTNING
inden de elektriske tilslutninger
udfgres.

Frituregryder skal overvages konstant
under brug: overophedetolie kan
anteende.



o Stilikke gryder og pander pa kanten, da
silikonefugerne kan blive beskadiget.

Apparatet og detstilgeengelige
dele bliver meget varme under
brug. Veer forsigtig og rar ikke
varmelegemerne. Bgrn under 8 ar
skal holdes veek, medmindre de
konstant overvages.

ADVARSEL: Hvis overfladen er
revnet, skal du slukke for apparatet
og ikke teende for detigen for at
undga risikoen for elektrisk stgd.

e Brugikke dampapparatertilrenggring
af produktet.

e Anbring ikke metalgenstande, sdsom
knive, gafler, skeer og lag pa
kogepladens overflade, da de kan blive
opvarmede.

e Brugknappentil at slukkes kogepladen
efter brug; stol ikke pa
grydesensorerne.

e Apparatet erikke designettil at blive
betjent ved hjeelp af en eksterntimer
eller et separat fijernbetjeningssystem.

ADVARSEL: Brandfare: Placér ikke
genstande pa kogepladen.

ANVENDELSE

ADVARSEL:
Tilberedningsprocessen skal
overvages. Enkort
tilberedningsproces skal
overvages konstant.

ADVARSEL: Det er farligt at lade
kogepladen veere uden opsyn, nar
du brugerolie eller fedt, daderkan
opstéa en farlig situation, og der kan
opstéa brand. Forsgg ALDRIG at
slukke en brand med vand, men
sluk apparatet, og deek derefter
flammen, for eksempel med et lag
eller et brandtaeppe.

e Foratundgéoverophedning ma
apparatet aldrig installeres bag en
dekorationslage.

Mulige arsager til nedsat ydelse:

e Joflerebgjningerogjoleengere
rgrledningen eriforhold til
sugemotoren, desto stgrre er tryktabet
ogdenderaf fglgende nedseettelse af
ydelsen.

e Overhold minimumstveersnittet for
sugeslangen, da et utilstraekkeligt
tveersnitikke kun nedseetter ydelsen,
men ogséa kan kompromittere
motorens korrekte funktion.

e Emhaetten erudelukkende beregnettil at
fierne lugtene framadosen.

e Brugaldrig apparatettilandre formal end
dem, det er beregnettil.

o Friturekogere skal overvages konstant
under brug: overophedet olie kan antaende.

e Toeendikke forapparatet meden ekstern
timer eller et separat fijernbetjent system.

o Apparatet maikke installeres bag en degr for
atundgd, atdet overophedes.

e Staikke paapparatetforatundgd, at det
beskadiges.

o Stilikke varmt kogegrej pa rammen for at
undga, at beskadige silikonetastningerne.

o Skeerellertilbered ikke mad péoverfladen,
og tab ikke harde genstande den pa den.
Treek ikke gryder eller tallerkener hen over
overfladen.

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

e Slukapparatetogkobldetfra
strgmforsyningeninden
vedligeholdelsesarbejde.

Aktivt kulfilter

o Detluftfiltrerende filtre i aktivt kul (se
monteringsvejledningen) kan hverken
vaskes ellerregenereres, men skal
udskiftes hver12. maned. Kontakt
Servicecenteret for at bestille et nytfilter.
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Rist

e Maikke vaskesivaskemaskine.Renger
risten med varmtvand og neutral seebe
uden brug af slibende svampe (brug ikke
aggressive eller slibende
renggringsmidler!).

Fedtfilter

e Rengarellerudskiftfiltrene ifglge de
angivneintervaller for atholde emhaetteni
god stand og undgé eventuel brandfare pga.
fedtophobning.

o Fedtfiltrene skal renggres hver 2 maneders
aktivitet eller oftereitilfeelde af meget
intens brug og kanvaskesii
opvaskemaskinen.

Det gverste overlgbskar er en del af fedftfiltret
og skal kontrolleres efter hver brug eller hver
gang der er spildt veeske pa kogepladen. Vask
med varmt vand og fjern madrester for at
undga darlig lugt og aflejringer.

Vaeskeopsamlingsbakke

Ved normal brug anbefales det kontrollere og
temme opsamlingsbakken medto ugers
mellemrum.

Fjern skuffen fgr du foretager regelmaessig
kontrol af veeskeopsamlingsbakken, isaeri
tilfeelde af stgrre spild. Tryk hanen (orange)
opad, og skruden af forattemme beholderen.
Narveeskeopsamlingsbakken er tgmt, skrues
hanen (orange)fastigen ved at trykke den
opad.

Ventilen kan udskiftes, hvisden mistes eller
beskadiges og fas som reservedel.

Afmontering af den primaere
vaeskeopsamlingsbakke
Forbedrerenggringitilfeelde af, at der spildes
veesker, der kan medfere darlig lugt, skal
bakken Igsnes ved at dbne den angivne krog.

Tem vaeskerne i motorrummet

Hvis der spildes mere end 1liter vaeske pa
kogepladen, skrues skrueproppen (orange) af
som angivet, og motorrummettgmmes. Nar
rummet er tgmt, skrues skrueproppen (orange)
fastigen.

Ventilen kan udskiftes, hvis den mistes eller
beskadiges og fas som reservedel.
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KRAV TIL M@BLERNE

Renggring af apparatet

Renger apparatet efter hver brug forat undgéa
forkulning af eventuelle madrester.
Genstridige og fastbreendte madrester er
sveere atfjerne.

Brug en blgd klud eller svamp og et egnet
renggringsmiddel tilrenggring i hverdagen.
Fglg producentens anbefalinger
vedrgrende de renggringsmidler, der skal
bruges. Det anbefales at bruge beskyttende
renggringsmidler.

Fjern kalkpletter med enlille maengde
afkalkningsmiddel, f.eks. eddike eller
citronsaft, narkogepladen erkold. Ter efter
med en fugtig klud.

Ved installation er det obligatorisk at overholde
delove, forordninger, direktiver og standarder

(forskrifter for sikkerneden ved elektriske
systemer, korrekt genbrug af komponenter
osv.), derergeeldendeibrugslandet!

e Brugikke silikonetaetningsmiddel mellem

apparatet og kekkenbordet. Kogepladen er

tilindbygning i kekkenbordet over et 600
mm bredt eller stgrre kgkkenmodul.

e Hvisapparatet monteres paantaendelige
materialer, er det ngdvendigt at overholde
retningslinjerne og standarderne for
lavspeendingsinstallationer og
brandbeskyttelse ngje.

e Vedenhedertilindbygning skal
komponenterne (plastmaterialer og
finerede plader) monteres med

varmebestandige kleebemidler (mindst 100

°C): brug af uegnede materialer og

kleebemidler kan forarsage deformation og

Igsrivelse.

o Kgkkenmodulet skal have tilstreekkelig
pladstilenhedens elektriske tilslutninger.

ELEKTRISK TILSLUTNING

Moduler oven over enheden skalinstalleres
med en afstand, der giver plads nok til at
arbejde komfortabelt.

Brug af dekorative kanter af hardt tree rundt
om bordpladen bagved enheden ertilladt,
saleenge minimumsafstanden altid
overholderdet, som erangivet pa
installationsfigurerne.
Minimumsafstanden mellem den
monterede enhed og bagvaeggen er vist pa
installationsfiguren for
indbygningskogepladen (150 mm fra
sidevaeggen, 40 mm fra bagvaeggen og
500 mm fra eventuelle kgkkenmoduler
ovenover. Afergonomiske arsager
anbefales en minimumsafstand pa 1000
mm).

Foratundgd, at dertraenger vaeskerind
mellem kogepladen og bordpladen, skal
kleebepakningen, der fglger med, seettes pa
langs hele kogepladens kantinden
installation.

ADVARSEL: Alle elektriske tilslutninger
skal udfgres af en autoriseret installatar.

¢ Folgtilslutningsskemaet (placeret pa
undersiden af produktet).

o Detteapparatharen”Y”-forbindelse, der
kreever en “neutral”ledning.

Stremforsyningskablet skal mindst veere af
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typen HO5V2V2-F pa 5x 2,5 mm?,
ENFASET, TO-FASET og TRE-FASET
tilslutning: min.tveersnit pa lederne: 2,5
mm?. Stromforsyningskablets udvendige
diameter:min 8 mm - max12 mm.
Forbindelsesklemmerne kan nas ved at
fierne koblingsboksens deeksel.
Kontrollér, at boligens el-anleeg (speending,
maksimal effekt og strem) er kompatibelt
med apparatets egenskaber.
Tilslutapparatet somvisti
installationsvejledningen (under



overholdelse af referencestandarderne for
geeldende netspaending péa nationalt
niveau).

Detanbefales atbruge HO5V2V2-F
stremforsyningskabletpa5x2,5 mm?. Hvis
man bruger HO5V2V2-F elkablet pa 5x2,5
mm? skal man fglge disse retningslinjer: ved
trefaset forbindelse, adskilde 2 ledninger

MILJOFORHOLD

ogfijerndenblaisolering frade gra
ledninger.

Advarsel: Induktionspladen skal tilsluttes en
stremforsyning med enimpedans, derer
mindre end eller ligmed |Zmax| = 0,345 Q.

ﬁ Vigtigt! Svejs ikke kabler!

Bortskaffelse af harde hvidevarer

Symbolet ==pa produktet eller pd emballagen
angiver, at produktet ikke ma bortskaffes
sammen med normalt husholdningsaffald.
Produktet skal bortskaffes pa et center, derer
specialiseretigenbrug af elektriske og
elektroniske komponenter. Ved at sikre, at
produktet bortskaffes korrekt, hjeelper du med
atforebygge mulige negative konsekvenser
formiljget og sundheden som fglge af uegnet
bortskaffelse. For mere detaljerede
oplysninger om, hvordan produktet kan
genvindes, skal du kontakte de kommunale
myndigheder, ditlokale renovationsselskab
ellerden butik, hvor du kgbte produktet.

Apparatet overholder direktivet 2012/19/EU
om reduktion af farlige stoffer, der brugesii
elektrisk og elektronisk udstyr og bortskaffelse
af affald.

PRODUKTBESKRIVELSE

Bortskaffelse af emballagemateriale

A%
Materialer med symbolet Lo kan genbruges.
Bortskaf emballagematerialerneiegnede
indsamlingsbeholdere til genbrug.

Energibesparelse
Man kan spare energidagligtunder
madlavning ved at fglge nedenstaende tip.

e Brugkundenngdvendige maengde vand,
narduopvarmervand.

Leeg om muligtetlag pa gryden.

Placer grydenindendutaender kogezonen.

Placer de mindste gryder pa de mindste
kogezoner.

Seet gryderne direkte i midten af
kogezonen.

Brug restvarme til at holde maden varmeller
tilat smelte fedevarer.

5]

Enkelt kogezone (R180 mm) 1500 W, med
Booster-funktion pa 2000 W

Enkelt kogezone (R180 mm) 1500 W, med
Booster-funktion pa 2000 W

Enkelt kogezone (R.180 mm) 1500 W, med
Booster-funktion p4d 2000 W

[A)

Enkelt kogezone (R180 mm) 1500 W, med
Booster-funktion pd 2000 W

Betjeningspanel

o b~

Udsugningsrist
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Kombineret kogezone (R.180 x 360 mm) 3000
1+2 W

3+ Kombineret kogezone (R.180 x 360 mm) 3000
4 W

Sl @ ﬁ

Enkelt kogezone (R.180 mm) 1500 W, med
Booster-funktion p4 2000 W
Enkelt kogezone (R.180 mm) 1500 W, med
Booster-funktion p4d 2000 W
Enkelt kogezone (R.180 mm) 1500 W, med
Booster-funktion pa 2000 W




Enkelt kogezone (R180 mm) 1500 W, med

4 Booster-funktion pa 2000 W

5 Betjeningspanel

6 Udsugningsrist

Kombineret kogezone (R.180 x 360 mm) 3000
1+2 W

3+ Kombineret kogezone (R.180 x 360 mm) 3000
4 W

INDIKATORER

Detektering af kogegrej

EFFEKTBEGRZANSNING

Hvis gryden fiernes under drift, eller der
anvendes enuegnetgryde, viser displayet

felgende symbol':’.

Indikator forrestvarme

Indikator forrestvarme eren
sikkerhedsfunktion, derangiver, at
kogezonens overflade stadig haren
temperatur, dererligmed ellerover 55 °C og
derforkan forarsage forbraendinger, hvis man
rererden med bare haender. Talletiden

tilsvarende kogezone angiver H

Nar apparatet tilsluttes husholdningens
netveerk for fgrste gang, skal installatgren
indstille kogezonernes effekt baseret pa den
faktiske kapacitetihusholdningens elektriske
system.

Hvis dette ikke er ngdvendigt, kan kogepladen

teendes direkte med (D eller, alternativt skal
man folge fremgangsmaden beskrevet
nedenfor for at fa adgang til menuen.

e Tilslutkogepladentilhusholdningens elnet
(dette indgreb skal udfgres hver gang
menuen dbnes).

e Teendforkogepladen med ®

e Trykoghold"-"og"+"iTimeromradet(~
O+ )og I, indtil den oprindelige indstilling
vises.

o CifretiTimer-omradet viser "Po".

o Trykpa"-"eller"+"iTimeromradet(~ C]
+)foratzendre effektgraensen, der visesii
cifret AogB.

BETJENINGSPANEL

o Tryksamtidigt foratbekraefte valget.

Setabellen nedenfor for specifikationer:

Veerdi pa cifrene (KW)

- DL A U o

- O+ - O+

Bemaerkning

Standard
startindstilling

2,5

Na&r den korrekte veerdi er blevet indtastet, skal
man bekraefte ved attrykke pa"-"og" +"i

Timer-omradet(~ C] +)ogholde dem nede
ellervente 1Tminut.

Aktiveringen bekraeftes med et akustisk signal,
ogalle LED'ernelyser.

I
|
+

9 o
13 o

|lo

1 Taendt/Slukket

2 Knap for tastaturlasefunktion

3 Knap for Pausefunktion
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4 Knap for smeltefunktion

Knap til at skrue ned for kogezonens effekt.

5 Knap til at skrue ned for udsugningens effekt.

6 Knap til at skrue op for kogezonens effekt.
Knap til at skrue op for udsugningens effekt.

7 Indikator for kogezonens effektniveau

8 Indikator for udsugningens effektniveau

9 Indikator for maettet aktivt kulfilter

10 Zone Timerstyring

n Knap til at forgge Timer

12 Knap til at reducere Timer

13 Indikator for meettet fedtfilter

A Knap for Autofunktion

Kogezonerne aktiveres ved at trykke pa attrykke pa det tilsvarende symbol, hvorefter
knappen "-"for pageeldende zone alle de gvrige funktioner lyser svagere.

P& betjeningspanelet lyser de valgbare

funktioneraltid, og du veelger funktionerne ved

Taending af apparatet:

Tryk péa tasten On/Off i 2 sekunder for at teende og aktivere pladens funktioner.

Nu er pladen teendt, men alle kogezoner og emhzetten har nul effekt. Pladen slukker automatisk efter 10
sekunders inaktivitet.

Vigtigt: Af sikkerhedsmaessige arsager vil det altid vaere muligt at slukke for pladen med tasten On/Off .

BESKRIVELSE AF BETJENINGSKNAPPER

et T
| I 2% b

Teend / sluk for udsugning og kogeplade. Kogezonens cifre viser " D "og

[ 1] Taendt/Slukket ) )
emheettens ciffer viser " 1",

Tryk igen for at slukke.

Las/oplas betjeningsknapperne.

Det er muligt at lase kogepladens funktioner under brug, for eksempel for at

renggre glasset. Funktionen forbliver aktiv, selvom kogepladen slukkes og
Las teendes igen.

Aktivering / deaktivering: tryk pa EI og hold nede i 1sekund. Nar funktionen er
aktiveret, vises " Lo pa Timerens ciffer, nar du trykker pa en vilkarlig tast.
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Pausefunktion

Denne funktion giver mulighed for at seette pa pause/genstarte enhver aktiv
funktion pa kogepladen, reducere den tilgeengelige effekt i kogezonen og
nulstille alle funktioner. Hvis pausefunktionen ikke deaktiveres inden for 10
minutter, slukkes kogepladen automatisk.

For at aktivere: med teendt plade, placer en gryde pa kogepladen og veelg den
onskede kogezone, tryk pa Pausefunktionsknappen I og hold den nede i

11
mindst 1sekund. Alle tallene i den tilsvarende kogezone angiver "I I " og
emheettens effekt viser " 0 ".

Hvis Pausefunktionen Il er aktiv og funktionen A er deaktiveret, viser
emheettens effekt " 1".

For at deaktivere: tryk pa knappen I og lysdiode blinker. Tryk pa en hvilken
som helst anden knap inden for 10 sekunder. Funktionen deaktiveres, og
kogepladen fortseetter med de tidligere indstillinger.

Tilbagekaldelses-
funktion

Denne funktion bruges til at tilbagekalde kogepladens funktionsindstillinger i
tilfeelde af slukning.

Ved at trykke pa knappen Ilinden for 6 sekunder efter genstart kan du
gendanne de funktioner, der var indstillet fgr slukningen.
Der udsendes et bip for at bekraefte handlingen.

Smeltefunktion

§

Veelg den enskede kogezone med "-" og tryk pa knappen L. " U " vises for
at angive, at funktionen er aktiveret.

Tryk pa knappen Iil for at deaktivere funktionen.

Knap til at skrue ned for kogezonens effekt.

Reduktion Knap til at skrue ned for udsugningens effekt.
Effekten reduceres ved hvert tryk.
Knap til at skrue op for kogezonens effekt.
Forggelse Knap til at skrue op for udsugningens effekt.

Effekten forgges ved hvert tryk.

B B o

Kogezonens ciffer

Indikator for kogezonens effektniveau
Aktiveres, hvis vi bruger den specifikke kogezone og viser 0,1, 2, 3,4, 5,6, 7,
8,9, P.

Emhaettens ciffer

Indikator for udsugningens effektniveau
Aktiveres, hvis vi bruger den specifikke zone og viser 0,1, 2, 3, b, P.

Symbol for vedli-
geholdelse af kul-
filter

Som standard indstilling er pAmindelsen om vedligeholdelse af kulfilteret
slaet fra (udsugningstilstand). For at aktivere funktionen, se kapitel: Indstilling
af brugermenu (U1).

Hvis led'en over symbolet lyser, betyder det, at kulfilteret skal serviceres
(efter 200 timers brug).

o¥o
Tryk pa knappen O i 5sekunder, nar du har udfert vedligeholdelse pa
filtrene for at nulstille.
LED'en for kulfilteret slukker, og nedtzellingen genstartes.

Timer til kogezo-
nerne

Timeren giver mulighed for at slukke for en bestemt kogezone, nar den
indstillede tid udlgber.

Kogezonerne kan programmeres individuelt, da hver har sin egen timer, der
vises ved teending af den tilhgrende LED ved siden af timerens ciffer. Veelg
kogezonen og tryk patasten " + " eller " - " for Timeren for at aktivere og indstil
en veerdi. Vent et par sekunder, indtil nedteellingen starter.

Nar timeren er udlgbet, skal du trykke pa tasten " - " eller " + " for at nulstille
lydsignalet.

Forggelse af Timer

Forggelse af timerens varighed.

Reduktion af Timer

Reduktion af timerens varighed.

Symbol for vedli-
geholdelse af fedt-
filter

Hvis led'en over symbolet lyser, betyder det, at fedtfilteret skal serviceres
(efter 100 timers brug).

Tryk pa knappen A i 5 sekunder, nar du har udfert vedligeholdelse pa
filtrene for at nulstille.
LED'en for fedtfilteret slukker, og nedteellingen genstartes.
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Standardindstillingen ved teending af kogepladen/emheetten er, at emheetten
starter i automatisk tilstand.

“ Automatisk funk-

tion Emhaettens display viser"lq".
Emheetten starter, hvis kogepladernes effekt er over "1".
Tryk pa "A" for at slukke.

APPARATETS FUNKTIONER

- +
* - + — + " o
_ - + - +
N o + @ 8 @
Giver mulighed for at Iase kogepladen for at forhindre utilsigtet teending af apparatet.
For at aktivere barnelasen skal alle gryder fiernes fra apparatet, og produktet skal slukkes
A og teendes igen. Hold knapperne "+" og "-" pa Timeren ( — (C) +)og "A"nedei3
Bornelas  sekunder.

]
Efter aktivering vises et " L. " pa displayet.
For at deaktivere skal du holde knapperne "+" og "-" (i timeromradet — C] +) og "A" nede.

Denne funktion bruges til at opvarme en gryde til maksimal effekt, fgr der fortsaettes med
tilberedning ved et valgt niveau.

Tidsintervallet, hvor kogezonen holdes p& maksimal effekt, afhaenger af det indstillede
endelige tilberedningsniveau.

Se tabellen:
Effektniveau Timer (sekunder)
1 48
2 144
3 230
4 312
Opvarmnings- 5 408

funkti

unktion 5 20
7 168
8 216
Anbring en gryde og veelg den pageeldende kogezone, vaelg samtidigt "+" og "-" for
kogezonen, cifret viser effektniveauet " U "
Cifret i den tilsvarende kogezone angiver " 'q
Brugeren kan veelge det gnskede effektniveau (fra 1til 8).
Efter valg af effektniveau aktiveres funktionen, og displayet viser " H
Denne funktion er kun tilgaengelig, hvis den Automatiske tilstand er inaktiveret. Automatisk
tilstand deaktiveres ved at trykke pa “A”.

Emhaettens 17TYKpa "-"eller "+" p& udsugningen og indstil en effekthastighed.

Delay-funktion

Tryk pa "-" eller "+" til styring af Timeren, som viser “CL". Det skifter til den nedteelling, der
allerede er indstillet til 15 minutter.

Intensiv
kogezone

Funktionen deaktiveres ved at trykke pa "A".
De forskellige kogezoner kan veelges ved at trykke pa knappen "+" eller "-".Nar den

gnskede kogezone er valgt, tryk pa "+" for at komme til intensiv " [ ", som varer 10
minutter.
Nar denne tid er gaet, vender systemet automatisk tilbage til hastighed 9.

Tryk pa knappen "-" for at deaktivere funktionen fer tid og saet effekten til 9.
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Emheetten har 2 intensivhastigheder:

Intensiv em- Intens!v 1som varer 10 minu.tter (vise; "b").

haette Intenva 2 som varer 8:30 minutter (viser "P").
Tryk pa "+" for emheettens zone og indstil den gnskede hastighed.
Funktionen deaktiveres ved at veelge en anden hastighed.
Denne funktion giver mulighed for at forbinde 2 kogezoner for at bruge og styre dem som
en enkelt og stgrre kogezone. Det giver mulighed for at bruge gryder med en stgrre bund.
Der kan udelukkende vaelges kogezoner til venstre og til hgjre til denne funktion.
For at aktivere: tryk samtidigt pa tasterne "-" for de to kogezoner (forreste + bageste til
hgjre eller forreste + bageste til venstre).

Kombineret til-
St?"d ("bro”- gt ciffer viser " n " og et ciffer viser kogezonens effekt.
unktion) For at deaktivere: tryk samtidigt pa tasterne
hgjre eller forreste + bageste til venstre).
Vigtigt! Kogepladen genkender automatisk tilstedevaerelsen af en stgrre gryde, der
optager to kogezoner, men styrer zonerne uafhaengigt af hinanden, medmindre "bro"-
funktionen er aktiveret.

TILBEREDNINGSTABEL

-" for de to kogezoner (forreste + bageste til

Effektniveau Tilberedning Til at
1 Smelte, varme let op Smer, chokolade, gelé, saucer
2 Smelte, varme let op Smgr, chokolade, gelé, saucer
3 Brig til temperatur Ris
4 Lang tilberedning, fortykke, simre Grgntsager, kartofler, saucer, frugt, fisk
5 Lang tilberedning, fortykke, simre Grentsager, kartofler, saucer, frugt, fisk
6 Lang tilberedning, braisering Pasta, supper, braiseret kad
7 Let friturestegning fléjaéte?/f;?érszzlgg;eletter, panerede og friturestegte
8 Friturestegning, dybstegning Kgd, pomfritter
Hurtig stegning ved hgj
9 tempgeratL?r 9 o Steaks
P Hurtig opvarmning Kogende vand

TILPASNING AF BRUGERMENU

Brugeren kan foretage nogle justeringsindgreb pa produktet. Fglg proceduren nedenfor for at bne menuen,
operationerne skal foretages indenfor 2 minutter.

- Trykpa (D

— Tryk og hold Il og tryk fra hajre mod venstre pa "-" i alle zoner som vist pa billedet for at abne menuen og fortszette
med tilpasningen, indtil cifrene for kogezonerne viser " o

- +
» + \_/_ +
'\y\/ \/ *
Se tabellen nedenfor for specifikationer:
Veerdi pa Timerens

ciffer Beskrivelse Vzerdi pa emhezettens ciffer
uo - -
i ; O - Alarm for kulfilter deaktiveret
V' Indstilling af kulfiltre 1— Alarm for kulfiltre aktiveret (200 timer)
uz Menu til styring af displyets lysstyrke. 2 :'\l\/llllgl.(s
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Menu til styring af nedteellingens
afslutning.
Menu til styring af lydstyrke.

O - Lydsignal aktivt i 120 sekunder

U3 1- Lydsignal aktivt i 10 sekunder.

Denne funktion kan ikke aktiveres for
felgende funktioner:
- Timer slut

- Knap@

- Filteralarm

0 - Lyd aktiveret

u4 1- Lyd deaktiveret

- Nar den korrekte veerdi er indtastet, skal den bekreeftes ved at holde tasten @ trykket ned, indtil det hele slukker.

— Tryk pa I for at forlade menuen uden at gemme.
Brugermenuen lukker efter 1 minut, hvis der ikke udfgres noget indgreb.

EFFEKTSTYRINGSFUNKTION

Produktet er udstyret med en funktion til
Styring af effekt med elektronisk betjening.

Denne funktion styrerleveringen afden
maksimale effekt pd 3000 W mellem de
kombinerede kogezoner (venstre og hgjre
side), hvilket optimerer stremfordelingen og
forhindrer situationer med
systemoverbelastning.

Med henblik herpa overvages den samlede
effekt konstant og reduceres nardet er
ngdvendigt. Hvis det ikke er muligt at opna den
kreevede samlede effekt, reducerer et
kontrolelement som standard effekten af et
andet kogeelement til niveauet umiddelbart
underdenrespektive effektkurve for ikke at
overskride stramforbruget pa 16 A.

| dette tilfaelde registrerer generatoren den
sidste kommando med hgjeste prioritet, derer
sendtaf brugergreensefladen, og reducererom
ngdvendigtdeindstillinger, dertidligere var
aktiveret for et andet kogeelement.

Funktionentil Styring af effekt aktiveres fgrst,
selv narderregistreres et kogegrej pa
kogeelementet.

Eksempel:

Hvis det ekstra effektniveau (boost) (P) veelges
tilkogezone 1, kan kogezone 2 ikke samtidig
overstige effektniveau 9, og vil automatisk
blive begreenset.

VEJLEDNING TIL BRUG AF GRYDER

Brugdisse gryder

Brug kun gryder med en ferromagnetisk bund, derer
egnettil brug painduktionskogeplader:

e stgbejern

e emaljeret stal

o kulstofstal

o rustfrit stal (ogsa ikke fuldstaendigt)

e aluminium med ferromagnetisk belaegning
ellerbund med ferromagnetisk plade

Foratvurdere en grydes egnethed skal du kontrollere,
=

atsymboletM(normalt stempletibunden)ertil
stede. Dukan ogsa placere en magnet naer bunden af
gryden. Hvis den saetter sig fast, betyderdet, at
grydenkan bruges pa en induktionskogeplade.

For at sikre optimal effektivitet skal du altid bruge
gryder med flad bund, derkan fordele varmen jaevnt.

En ujeevn bund kan pavirke effekt- og
varmefordelingen.

Sadan bruges gryderne

Minimumsdiameter pa gryden/pandentil de
forskellige kogezoner.

Foratsikre, atkogepladen fungererkorrekt, skal
gryden daekke et eller flere af de referencepunkter,
dererangivet pa kogepladens overflade, og skal have
en passende minimumsdiameter.

Brug altid den kogezone, der bedst matcher grydens
diameter.

Kogezoner Grydebundens diameter
Min. diameter Maks. diameter
(anbefalet) (anbefalet)
180 mm 110 mm 220 mm
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Tomme gryder/pander eller med tynd bund

Brug ikke tomme eller tyndbundede gryder/pander
pakogepladen, da de ikke giver mulighed for at
kontrollere temperaturen eller automatisk slukke for
kogezonen, hvistemperaturen er for hgj med risiko for
atbeskadige gryden eller kogepladen.

Hvis dette skulle ske, ma du ikke rgre ved noget og
skalvente p4, atalle komponenter afkgles.

Hvis dervises en fejlmeddelelse, henvises til afsnittet
“Afhjaelpning af problemer”.

Normale driftslyde frakogepladen
Induktionsteknologien er baseret pa dannelsen af
elektromagnetiske felter. De elektromagnetiske felter
skabervarme direkte pa bunden af gryden. Gryder og
panderkan stgje eller vibrere afhaengigt af, hvordan
deerfremstillet.

Deforskellige typer st@j er beskrevetidet fglgende:

Lavsummen (somlydenfraentransformer)

Denne stgj opstar, nar man laver mad ved et hgjt
varmeniveau, og bestemmes af den maengde energi,
deroverfgres frakogepladentil gryden. Stgjen
opherereller bliver svagere, narvarmens niveau
reduceres.

Letsusen
Denne stgj hgres, nar gryden ertom, og opherer, nar
denfyldes medvand ellermad.

Knitrendelyd

Denne stgj hgres med gryder med sandwichbund af
forskellige materialer, og er forarsaget af
vibrationerne af overfladerne, hvor de forskellige
materialer mgdes. Stgjen kommer fragryderne og kan
variere afhaengigt af maengden og typen af
tilberedningen.

Hgjsusen

Denne stgj hgres med gryder med sandwichbund af
forskellige materialer, og ogsa nardisse bruges ved
maksimal effekt og ogsé péto kogezoner. Stgjen
ophgrerellerbliver svagere, narvarmens niveau
reduceres

Stej fraventilatoren

Forkorrektfunktion af det elektroniske system erdet
ngdvendigt atjustere temperaturen pa kogepladen.
Med henblik herpa er kogepladen udstyretmed en
ventilator, der aktiveres foratreducere ogregulere
temperaturen pa det elektroniske system. Detkan
ske, at ventilatoren fortsaetter med at fungere, nar
apparatetslukkes, hvis kogepladens temperatur

registreres som stadig for hgj, og displayetviserH.

Rytmiske lyde og tikkende lyde som etur

Denne stgjforekommer kun, nar mindst tre
kogeplader eridrift, og forsvinder eller mindskes, sa
snarten afdemslukkes.

De beskrevne stgje ernormale ved
induktionsteknologi og kan derfor ikke betragtes som
defekter.

AFHJZALPNING AF PROBLEMER

Fejlkode Beskrivelse Lgsning
H Indikator for restvarme. Lad apparatet afkgle.
Brug en egnet gryde.
':’ Detektering af kogegre;j. Kontakt serviceafdelingen hvis symbolet vises, og der
lyder en kontinuerlig lyd.
Lad apparatet afkgle.
c Eggezonernes temperatur er for Brug en egnet gryde.
). Varm ikke tomme gryder op.
c De elektroniske komponenters  Lad apparatet afkgle.
temperatur er for hgj. Kontakt serviceafdelingen hvis problemet fortseetter.
E/6 Forsyningsspaending og/eller Kontroller tilslutningen.
-frekvens uden for omradet. Kontakt serviceafdelingen hvis problemet fortsaetter.
For kraftigt lys udefra, som Fjern midlertidigt lyskilder udep for betjemngspan_elet.
) : ; Kobl apparatet fra stremforsyningen og tilslut det igen.
F/L forhindrer kalibrering af K kt kund ice. hvi bl r
bergringssensorerne (tasterne). ontg ) t Kunaeservice, Nvis pro cerlnet ortszetter, og
specificér fejlkoden, der vises pa displayet.
Fjern varmekilder fra betjeningspanelet.
F/c Lad apparatet afkgle.
Kontakt serviceafdelingen hvis problemet fortsaetter.
E5 Kontakt serviceafdelingen.
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F/O0-F/1-F/2
-F/3-F/4-F/ .
5-F/6 - F/7 - Kobl apparatet fra stramforsyningen.

F/8 -F/9 -F/ Vent nogle sekunder og tilslut igen apparatet til stremforsyningen.
A -F/C - F/E - Kontakt kundeservice, hvis problemet fortsaetter, og specificér fejlkoden, der vises pa

F/H-F/J-F/ displayet.
U-F/t-F/b-
F/d

VEDLIGEHOLDELSE + REPARATION OG

OVERENSSTEMMELSE

e Sgrgfor, atvedligeholdelse af de elektriske
komponenter kun udfgres af producenten
eller servicecenteret.

e Sgrgfor, atde beskadigede kablerkun
udskiftes af producenten eller
servicecenteret.

Nar du kontakter hjeelpetjenesten, skal du
oplyse fglgende data:

o Fejltype

e Enhedensmodel(Art./Kod.)

e Serienummer(S.N.)

Disse data er anfert paidentifikationsskiltet.

Identifikationsskiltet sidder pa bunden af
enheden.

Oplysninger om produktetihenhold til

forordning nr.66/2014

Referencestandarder:

EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

Dette apparat er designet, fremstillet og
markedsfertioverensstemmelse med EQF-

direktiverne.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Produktidentifikation
Type: 4300

Model:

e FSM70724RCHI

e FSM70724RCRHI
e FMA83724RCHI

e FMA83724RCRHI

Seidentifikationsskiltetibunden af produktet.
Producenten foretager lgbende forbedringer af
produkterne. Afdenne grund kan teksten og
illustrationerne idenne brugsanvisning eendres
udenvarsel.

Dukan finde flere oplysninger om tekniske
data pa webstedet: www.franke.com

FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC RHI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC RHI

MODEL

Samlet maksimal effekt
(kogeplade + emhaette)
Samlet maksimal effekt
(kogeplade + emhzette)

7,62 Kw (basisindstilling)

4,72 KW

MODEL FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC R HI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC R HI
Samlet maksimal effekt
(kogeplade + emhaette) 372KW
Samlet maksimal effekt
(kogeplade + emhaette) 3.02KwW
Parameter Veerdi

Forsyningsspeending/-

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415

frekvens V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Enhedens veegt 21kg

Antal kogezoner 4

Varmekilde induktion
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SIKKERHETSINFORMASJON

e Foregensikkerhets skyld, ogfor e Apparatet kan ta skade hvis man star
korrekt bruk av apparatet, bgr man padet.
lese denne héandboken naye for o Dette apparatet kan brukes av barn
installasjon og idriftsettelse. over 8 &rs alder, samtav personer
Oppbevar alltid disse instruksjonene med nedsatte fysiske, sansemessige
sammen med apparatet, ogsa ved ellermentale evner, eller med
salg ellerannen overhendelse til manglende erfaring og kunnskap, s
tredjepart. Brukere ma veere godt lenge de blir ngye overvaket eller
kientmed apparatets funksjoner og mottar instruksjoner om sikker bruk av
sikkerhetsegenskaper. apparatet og farene dette medfgrer.

e Tilkobling avledninger mé gjgres av o Dette apparatet kan ikke brukes av
en fagleert tekniker. personer (inkludert barn) med

e Produsenten kan ikke holdes ansvarlig nedsatte fysiske, sansemessige eller
for skader som skyldes feilaktig mentale evner, eller med manglende
installasjon eller bruk. erfaring og kunnskap, gitt atde ikke

e Kontroller at stremforsyningen blir ngye overvaket eller mottar
tilsvarer det som erangitt pa instruksjoner om sikker bruk av
merkeskiltet pa innsiden av produktet. apparatet fraen person med ansvar

o ADVARSEL: Fjern beskyttelsesfilmen for deres sikkerhet.
for duinstallerer apparatet (hvis den e Hold barnunderoppsynslik atde ikke
finnes). leker med apparatet.

o Ikke bergrapparatet med vatehender ¢ Rengjgring og vedlikehold som
eller delerav kroppen. utfgres av brukeren ma ikke overlates

o Apparatet ma aldri utsettes for tilbarn uten tilsyn.
atmosfeeriske pévirkninger(regn’ sol). e Kobletil stgpsletien stikkontakt pé et

o Oppbevaremballasjen utilgjengelig tilgjengelig sted som samsvarer med
for barn og kjeeledyr. gjeldende forskrifter.

o lkke bruk adaptere, grenuttak eller » Utkoblingsinnretninger méa vaere

skjgteledninger for & koble til enheten. integrertidet faste ledningsnetteti
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samsvar med gjeldende relevante
forskrifter.

Hvis stremkabelen skades ma den
skiftes utav produsentenelleren
autorisert representant, elleraven
person med lignende kvalifikasjoner
foraunngafarer.

For apparater tilhgrende Klasse Iméa du
kontrollere at stremnettetiboligen er
utstyrt med en korrekt
jordingsforbindelse.

Ikke bruk dpne flammer (fare for
antennelser).

ADVARSEL: Hvis det ikke settes pa
skruer eller festemidler som er vist
idisse anvisningene, kan dette

medfgre risikoer for elektriske stgt.

Bruk kun skruer og tilbehgrsomer
egnetforapparatet.

Setilatenheten erblittinstallert pa en
mate som muliggjer frakobling av
stremforsyningen, med en
kontaktapning (3mm) som garanterer
fullstendig frakobling tilsvarende
overspenningskategorilll.

Koble sammen avtrekket og
reykkanalen ved hjelp av et rér med
diameter pa minst120 mm.
Roykkanalen maveere sa kort som
overhodet mulig.

Angaende tekniske og
sikkerhetsrelaterte foranstaltninger
som ma falges for avtrekk av reyk, er
detviktig & fglge samtlige retningslinjer
som er fastsatt av lokale myndigheter.
Nar dette apparatet brukes sammen
med etapparat som brenner gass eller
andre brennstoffer (gjelder ikke for
apparater som kun fegrer luft ut i
rommet), ma rommet veere godt
ventilert for 8 unngatilbakestremning
avavgass.

Rengjgrapparatet og bytt ut filtrene
etter angitt tid (brannfare). Se avsnittet
Rengjgring og vedlikehold.

Alle forskrifter som angér avtrekk av
luft ma etterfolges.

Luften maikke fgresinnien rgykkanal
som brukes til avtrekk av rgyk fra
apparater som brukes gass ellerandre
brennstoffer (gjelder ikke for apparater
som kun fgrer luft uti rommet).

Nar stekeapparater og apparater som
forsynes av ikke-elektriske kildereri
funksjon samtidig, ma det negative
trykketirommetikke overskride 4 Pa
(4 x10-5bar), fora unnga at reyk suges
tilbake irommet av stekeapparatet.
Kjgkkenventilatorer og andre
roykavtrekksanlegg kan pavirke
sikkerhetsfunksjonen til gass- og
brennstoffdrevne
husholdningsapparater (inkludert
apparater segiandre rom)som fglge
avreturav forbrenningsgass. Disse
gassene kan potensielt forarsake
forgiftning med karbonmonoksid. Etter
montering av en ventilator eller et
roykavtrekk, ma funksjonen til
apparater somdrives av flytende gass
testes av en ekspert for & garantere at
detikke finnes noen form for returflyt
avforbrenningsgass.
Induksjonssystemetidisse
platetoppene tilfredsstiller kravene i
EMC-forskriften og EMF-direktivet og
skaliteorien ikke virke forstyrrende pa
andre elektroniske enheter. Brukere av
pacemaker eller andre elektroniske
apparater ma kontakte lege eller
produsenten av utstyret for & finne ut
omde ertilstrekkelig
motstandsdyktige.

For man foretar elektrisk tilkobling ma
man lese kapittelet ELEKTRISK
TILKOBLING.

Frityrkokere méa overvakes konstant
narde eribruk. Overopphetet olje kan
tafyr.

Ikke sett kjeler og stekepannerlangs
kanten, da dette kan skade
silikontetningen.



Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir veldig varme under bruk.
Veerveldig forsiktig sa du ikke
bergrer varmeelementene. Barn
under 8 a&r méa holdes pa avstand,
gittatde ikke holdes under
konstant oppsyn.

ADVARSEL: Hvis overflaten har
skraper ma man sla av apparatet
og ikke sla det p4, for a unngarisiko
for elektriske stgt.

o |kke bruk damprenseretil a rengjore
produktet.

o lkke plasser metallgjenstander som
kniver, gafler, skjeer og lokk pa
platetoppen, dadisse kan bli
overopphetet.

e Brukriktigkommando for aslaav
platetoppen etter bruk. Ikke still din lit
til sensorenetil grytene.

o Apparateterikke designet for a
betjenes ved hjelp av en ekstern
Timer-enhet eller et separat
fiernkontrollsystem.

ADVARSEL: Brannfare: ikke legg
gjenstander pa stekeflaten.

BRUK

OBS! Kokeprosessen ma holdes
under oppsyn. Enkort
tilberedningsprosess ma
overvakes konstant.

ADVARSEL: Deterfarligéla
platetoppen sté uten tilsyn nar det
brukesolje eller fett. Dette kan
skape en farlig situasjon og
forarsake brann. Man ma aldri
slukke branner med vann, mensla
av apparatet og deretter dekke til
fallem, for eksempel med et lokk
eller brannteppe.

e Apparatet maikke installeres bak en
innbyggingsder. Dette for & forhindre
atoveroppheting.

Mulige arsaker for nedsatt ytelse:

e Joflere bgyerogjo stgrre avstand
mellom rgret og avtrekksmotoren,
desto stgrre blir trykkfallet og dermed
reduksjoneniytelsen.

e Overhold minimum tverrsnitt for
avtrekkskanalen. Et utilstrekkelig
tverrsnitt reduserer ikke bare ytelsen,
men kan ogsa sette motorens normale
driftifare.

e Avtrekksapparateterdesignet utelukkende
for & eliminere lukt fra matlaging i vanlige
husholdninger.

e Brukaldriapparatettilandre formalennde
erutvikletfor.

o Frityrkokere méovervakes kontinuerlig
under bruk. Overopphetet olje kan ta fyr.

o |kke bruk apparatetmed en ekstern Timer-
enheteller et separat fjernkontrollsystem.

o Apparatet maikkeinstalleres bak en
innbyggingsder for & forhindre at det
overopphetes.

o |kke stig opp paapparatet. Dette kan fgre til
skade.

e Foraunnga askade silikonfugene, madu
ikke plassere varme kokekar pa rammen.

o l|kkekuttellerlag mat pa overflaten, og ikke
laharde gjenstander falle pa den. Ikke dra
grytereller servise over overflaten.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

e Slaavellerkoble apparatetfra
stremforsyningen fgr det utfgres noen form
forvedlikeholdsinngrep.

Aktivt karbonfilter

o Luktfiltre med aktivt karbon (det henvisestil
monteringsanvisningene) méa hverken
vaskes eller regenereres, men skiftes ut

hver12. méaned. For & bestille et nytt filter ma
man kontakte kundeservice.
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Rist

o Maikke vaskesioppvaskmaskin.Rengjor
risten med varmt vann og skdnsom sépe.
Ikke bruk grove svamper (ikke bruk etsende
eller slipende vaskemidler).

Fettfilter

e Rengjorellerskift utfiltreihenhold tilde
oppgitte tidsintervalleneg, slik athetten
holdesigod driftsmessig stand og man
unngarrisiko for antennelser som folge av
fettdannelser.

o Fettfiltrene kan vaskesioppvaskmaskin og
ma rengjgres etter hver 2 maneders drift,
eller hyppigere hvis de brukes veldig
intenst.

Overlgpsfatet er en del av fettfilteret og ma
kontrolleres etter hver gang det stekes, eller
hvis det oppdages vaeskesol pa platetoppen.
Vask med varmtvann og fijern matresterfora
unnga at det slippes ut darlig lukt og dannes
skorper.

Vaeskeoppsamlingsfat

Ved vanlig bruk anbefales det & kontrollere og
temme oppsamlingsfatet hver andre uke.
Tautskuffen fgr det utfgres vanlige kontroller
av vannoppsamlingsfatet, seerlig hvis det
lekker ut mye veeske. Trekk kranen oppover
(oransje) og skruden lgs for & temme
beholderen. Nar vannoppsamlingsfatet er blitt
temt skade man sette pa kranen (oransje) igjen
ved & presse den oppover til den sitter.

Ventilen kan skiftes ut hvis den er skadet eller
gartapt, og ertilgjengelig som reservedel.

Demontering av primaert
vaeskeoppsamlingsfat

Foretbedrerenhold hvis det faller vaesker som
kan forarsake vond lukt, kan fatetlgsnesved &
apne den anviste kroken.

Temming av vaeske framotorboks

Hvis det lekker mer enn1liter vaeske pa
platetoppen ma man lgsne skrulokket (oransje)
og temme motorboksen. Nar boksen er blitt
temt, ma man vrikranen (oransje) til den sitter.
Ventilen kan skiftes ut og hvis den gartapteller
erskadet, og ertilgjengelig som reservedel.
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Rengjoring av apparatet

Rengjerapparatet etter hver bruk for dunnga at
eventuelle matrester forkulles. Rengjgring av
skorpedannelser og forkullede urenheter
krever mer jobb.

e Forarengjere urenheterihverdagen brukes
enmykklut ellersvamp og et passende
vaskemiddel. Fglg produsentens
anbefalinger angaende hvilke vaskemidler
du skal bruke. Det anbefales & bruke
beskyttende rengjgringsprodukter.

e Fjernkalkflekker med en liten mengde
kalkopplgsningsmiddel, f.eks. eddik eller
sitronsaft, nar platetoppen er avkjglt. Tark
deretter avigjen med en fuktig klut.

KRAV TIL INNBYGGINGSM®@BEL

Forinstallasjonsprosedyren er det obligatorisk
aoverholde lover, forskrifter, direktiver og
standarder (forskrifter angaende sikkerheten til
elektriske anlegg, riktig resirkulering av
komponenterosv.)somer gjeldendei
brukslandet!

o |kke bruksilikontetning mellom apparatet
og benkeplaten. Platetoppen er beregnet
forinnfelt montering i en kjgkkenbenk over
enmodulsomer600 mm eller bredere.

e Hvisapparatet er montert pa brannfarlige
materialer, maretningslinjene og
forskriftene angaende
lavspenningsinstallasjoner og
brannvernskrav fglges ngye.

e Forinnbygde enheter ma komponentene
(plastmaterialer og finertre) monteres med
varmebestandig lim (min.100 ° C). Bruk av
uegnet materiale og lim kan forarsake
deformasjon ogdelersomlgsner.

¢ Kjpkkenmodulen ma ha tilstrekkelig plass til
apparatets elektriske tilkoblinger.

ELEKTRISK TILKOBLING

Kjskkenskapene som befinner seg over
enheten mainstalleres pa en avstand som
girtilstrekkelig plass tilen komfortabel
funksjon.

e Brukavdekorative pyntelisteritettfibret
treverk rundt benkeplaten bak enheten, er
tillatt sé lenge minimumsavstanden alltid er
densamme som angitti
installasjonsfigurene.

¢ Minimumsavstanden mellom den monterte
enheten og bakveggen erangitti
monteringsfigurentilden innfelte enheten
(150 mm for sideveggen, 40 mm for
bakveggen og 500 mm for alle veggenheter
ioverkant. Av ergonomiske hensyn
anbefales en minimumsavstand p&a 1000
mm).

e Foréaforhindre atveeske trengerinn mellom
kanten pa platetoppen og benkeplaten, ma
dusetteinntetningslistenlangs hele den
ytre kanten av platetoppen fgrinstallasjon.

ADVARSEL: Alle elektriske tilkoblingerma e

gj@res av en autorisertinstallatar.

e Fplgkoblingsskjemaet (finnes pa
undersiden av produktet).

e Detteapparatetharen"Y"-tilkobling, noe
som krever at det brukes en "ngytral"
ledning. Stremforsyningskabelen ma som
minimum vaere av typen HO5V2V2-F pa 5 x

2,5mm? ENKELTFASE, TOFASE og

TREFASE-tilkobling: min. tverrsnitt for

ledere: 2,5 mm?Z Ekstern diameter pa

stremforsyningskabelen: min 8 mm - maks
12mm.

Tilkoblingspluggene ertilgjengelige ved &

fierne dekslet til koblingsboksen.

o Kontrollerategenskapenetil det elektriske
anlegget (spenning, maksimal effekt og
strem) er kompatible med apparatet.

o Kobletilapparatetsomvisti
installasjonshandboken (i samsvar med
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referansestandardene for nettspenning
somgjelderilandet).

Detanbefales & bruke 5x 2,5 mm?
HO5V2V2-F stremkabel. Hvis du bruker 5 x
2,5mm?HO5V2V2-F strgmkabel folges
instruksjonene nedenfor. For
trefasetilkobling ma man skille de to

MILJOASPEKTER

ledningene og fierne de bla
ledningsarmeringene pa de gra ledningene.

Advarsel: Induksjonstoppen méa kobles tilen
stremkilde som harenimpedanstilsvarende
ellerunder|Zmax|=0,345Q.

OBS! Det maikke gjgres sveisearbeid pa
ledningene!

Kassering av hvitevarer

Symbolet == pé produktet eller emballasjen
betyr at produktet ikke méa kastes sammen
med vanlig husholdningsavfall. Produktet ma
leverestil et senter som spesialiserersegi
resirkulering av elektriske og elektroniske
komponenter. Ved a se til at dette produktet
kasseres pa korrekt méte, vilman bidratil &
forhindre potensielle negative miljg- og
helsekonsekvensersom ellers kan oppsta ved
feilaktig eller pd andre mater upassende
kassering. For mer detaljertinformasjon om
hvordan man resirkulerer dette produktet, bes
man kontakte de kommunale myndighetene,
din lokale avfallshandteringstjeneste, eller
butikken der produktet ble kjgpt.

Apparatet er utvikleti samsvar med direktiv
2012/19/EU om reduksjon av farlige stoffer

som brukesielektrisk og elektronisk utstyr,
samtkassering av avfall.

Kasting avemballasjemateriale

N\
Materialer med symbolettOkan resirkuleres.
Kast emballasjematerialetiegnede beholdere
forgjenvinning.

Energisparing
Det er mulig & spare energidaglig under
steking ved a felge anbefalingene som fglger.

Bruk bare ngdvendig mengde nar duvarmer
oppvann.

Hvis mulig ma du alltid dekke til grytene
med et lokk.

For du aktiverer kokesonen madu
posisjonere gryten.

Plasser de mindre grytene pa de minste
kokesonene.

Settgrytene heltimidten pa den aktuelle
kokesonen.

Bruk restvarmen for & holde temperaturen i
matvarene eller for 8 smelte dem.

BESKRIVELSE AV PRODUKTET

g

Enkel kokesone (R.180 mm) 1500 W, med
Booster-funksjon pa 2000 W

Enkel kokesone (R.180 mm) 1500 W, med
Booster-funksjon pa 2000 W

Enkel kokesone (R.180 mm) 1500 W, med
Booster-funksjon pa 2000 W

w

Enkel kokesone (R.180 mm) 1500 W, med
Booster-funksjon pa 2000 W

Betjeningspanel

oo A

Avtrekksrist

Kombinert kokesone (R.180 x 360 mm) 3000
1+2 W

3+ Kombinert kokesone (R.180 x 360 mm) 3000
4 W

Enkel kokesone (R180 mm) 1500 W, med
Booster-funksjon pa 2000 W

Enkel kokesone (R.180 mm) 1500 W, med
Booster-funksjon pa 2000 W
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Enkel kokesone (R.180 mm) 1500 W, med

3 Booster-funksjon pa 2000 W
4 Enkel kokesone (R.180 mm) 1500 W, med
Booster-funksjon pa 2000 W
5 Betjeningspanel
6 Avtrekksrist
1+2 Kombinert kokesone (R.180 x 360 mm) 3000
w

3+ Kombinert kokesone (R.180 x 360 mm) 3000
4

INDIKATORER
Gryteindikator

EFFEKTBEGRENSER

Hvis gryten fiernes under bruk eller det brukes

enuegnet gryte, vises symbolet ‘:’ pa
skjermen.

Restvarmeindikator

Restvarmeindikatoreneren
sikkerhetsfunksjon somindikerer at overflaten
péa kokesonen fremdeles har entemperatur
somerlik eller hgyere enn 55 °C, og som derfor
kan forarsake forbrenninger ved kontakt med
bare hender. Digit-tastenidentilhgrende

kokesonen indikererH.

Nar du kobler apparatet til stremnettet for
forste gang, mainstallatgren stille inn effekten
tilkokesonene basert pa den faktiske
kapasitetentil det elektriske anlegget.

Hvis dette ikke er nedvendig, kan man sla pa

platetoppen direkte ved & bruke ® eller
alternativt folge fremgangsmaten beskrevet
nedenfor for & fa tilgang tilmenyen.

Koble platetoppen til stremnettet (dette ma
gjeres hver gang man dpner menyen).

Sl& péa platetoppen ved & bruke@.
Trykkogholdinne”-"0og"”+"iTimer-sonen
(= C] +)og Minntil startinnstillingen vises.
Digit-tasten for den valgte sonen viser “Po".

Trykk pa“-"eller“+”iTimer-sonen (= C") +)
for & endre effektgrensen som vises i digit-
tastene Aog B.

Trykk pa samtidig for & bekrefte valget.

BETJENINGSPANEL

Se tabellen nedenfor for spesifikasjoner:

Verdi pa digit-tastene (KW)

i

+

P ? .~ Merknader

+

Standard
startinnstilling

2,5

Narman har stiltinn korrekt verdi, bekreftes
valgetved atrykke og holdeinne "-" og “+"i

Timer-sonen (= @ +), ellervente 1minutt.

Bekreftelse gis av et akustisk signal og alle led-
lampene tennes.

I

B-
13 o

|lo

o, é$£ 8.
B

Pa/Av

Blokkeringsfunksjonstast

Pausefunksjonstast

BON =

Smeltefunksjonstast
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Reduksjonstast for platetoppeffekten.

5 Reduksjonstast for ventilatoreffekten.

6 @kningstast for platetoppeffekten.
@kningstast for ventilatoreffekten.

7 Effektnivaindikator for kokesone

8 Effektnivaindikator for avtrekket

9 Metningsindikator for karbonfilter

10 Sone for styring av Timer-enhet

n Timer-gkningstast

12 Timer-reduksjonstast

13 Metningsindikator for fettfilter

A Auto-funksjonstast

Kokesonene ma aktiveres ved a trykke pa

knappen

"o

P& betjeningspanelet er de valgbare
funksjonene alltid de somlyser. Velg

identilhgrende referansesonen.

funksjonene ved a bergre det tilhgrende
symbolet, og altannetvil lyse svakere.

Slapaapparatet:

Trykk pa Pa/Av-knappen i 2 sekunder for & sla pa og aktivere platetoppfunksjonene.

Pa dette tidspunkt er platetoppen péslatt, men alle kokesonene og hetten har null effekt. Platetoppen vil sla
seg av automatisk etter 10 sekunders inaktivitet.
OBS: Av sikkerhetsmessige arsaker vil det alltid veere mulig & sla av platetoppen ved a bruke P&/Av-tasten.

BESKRIVELSE AV KNAPPER OG BRYTERE

- +
| ! - + é é - +
ey = I - B - Bla _;,
@ 0 aln ® gl ¢
= o B o
Sla pa/av ventilator og platetopp. Digit-tastene til kokesonen viser “ U “ og
[ 1] Pa/Av - ) ) '
digit-tasten til ventilatoren viser “ 1",
Trykk igjen for & sla av.
Aktivere/deaktivere blokkering.
Det er mulig a blokkere funksjonene til platetoppen under bruk, for
eksempel for & kunne rengjgre platetoppen. Funksjonen forblir aktiv ogsa
hvis platet lir slatt a.
Blokkere vis platetoppen blir slatt av og pa

Aktivere/deaktivere: Trykk og hold inne ﬁ i1sekund. Nar den er blitt
aktivert vil “ L O " vises pa digit-tasten til Timeren hvis det velges en

hvilken som helst tast.
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Pause-funksjon

Denne funksjonen lar deg stoppe/starte en hvilken som helst aktiv
funksjon pa platetoppen, redusere effekten som er tilgjengelig i
kokesonen, og tilbakestille alle funksjoner. Hvis pausefunksjonen ikke er
deaktivert innen 10 minutter, slas platetoppen av automatisk.

For & aktivere: sl& pa platetoppen, sett en kjele p& gnsket sone og trykk og
hold inne Pause-funksjonstasten Il minst 1sekund. Alle digit-tasteneii

11
kokesonen viser “I | " og effekten til ventilatoren viser “ 0 ”.

Hvis Pause-funksjonen I er aktivert og A-funksjonen er deaktivert, vil
effekten til ventilatoren vise " 1",

For & deaktivere: trykk pa tasten I, led-lampen blinker. Trykk p& en hvilken
som helst annen tast innen 10 sekunder. Funksjonen er deaktivert og
platetoppen fortsetter med de forrige innstillingene.

Tilbakekallingsfunk-
sjon

Denne funksjonen brukes til & hente frem driftsinnstillingene til platetoppen
i tilfelle den slar seg av.

Ved & trykke péa tasten Hlinnen 6 sekunder etter at du har slatt pa apparatet
igjen, kan man gjenopprette funksjonene som var innstilt fgr det ble slatt
av.

Et pip vil hgres for & bekrefte operasjonen.

Smeltefunksjon

§

Velg kokesone ved & trykke pa L. ” U “ vil vises for & indikere at
funksjonen er aktiv.
§

For a deaktivere, trykk pa tasten .

Reduksjonstast for platetoppeffekten.

Reduksjon Reduksjonstast for ventilatoreffekten.
For hvert trykk reduseres effekten.
@kningstast for platetoppeffekten.
@kning @kningstast for ventilatoreffekten.

For hvert trykk gkes effekten.

B 8 o

Digit-tast i kokesone

Indikator for effektnivéa i kokesone.
Den aktiveres hvis vi bruker den spesifikke kokesonen, og viser 0, 1, 2, 3, 4,
56,7,8,9,P.

Digit-taster pa venti-
latoren

Indikator for effektnivé i ventilatoren.
Den aktiveres hvis vi bruker den spesifikke sonen, og viser O, 1,2, 3, b, P.

Symbol for vedlike-
hold av karbonfilter

Som standard forhandsinnstilling er vedlikeholdsvarselet til karbonfilteret
deaktivert (avtrekksmodus). For & aktivere funksjonen se kapittel:
Egendefinert brukermeny (U1).

Hvis led-lampen over symbolet er tent méa karbonfilteret vedlikeholdes

(etter 200 timers bruk).

Tilbakestilling etter vedlikehold av filtrene gjeres ved & holde inne tasten
9

o'e

28 i 5sekunder.

Karbonfilterets led-lampe vil slukke og nedtellingen starter pa nytt.

Kokesone-Timer

Timeren lar deg sla av en bestemt kokesone pa slutten av den innstilte
tiden.

Kokesonene kan programmeres uavhengig av hverandre, siden hver sone
har sin egen timer som vises ved at led-lampene pa siden av Timerens
digit-tast tennes. For & aktivere velger man platetoppen, trykker pa tasten

“+" eller “-" til Timeren og stiller inn verdien. Vent noen sekunder til
nedtellingen starter.

L "

Nar Timeren utlgper trykker man pa “+" eller “-
lydsignalet.

for & tilbakestille

@kning av Timer

@ke varigheten til Timeren.

Reduksjon av Timer

Redusere varigheten til Timeren.

Symbol for vedlike-
hold av fettfilter

Hvis led-lampen over symbolet er tent mé fettfilteret vedlikeholdes (etetr
100 timers bruk).
Tilbakestilling etter vedlikehold av filtrene gjeres ved & holde inne tasten

— i 5 sekunder.
Fettfilterets led-lampe vil slukke og nedtellingen starter pa nytt.
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(A Automatisk funksjon

Standardinnstillingen néar du slér pa platetoppen/ventilatoren, er & starte
viften i automatisk modus.

Ventilatorens display viser ” !q
Ventilatoren starter hvis effekten i kokesonene er hgyere enn "1".

2

For & deaktivere, trykk pa “A”.

APPARATFUNKSJONER

1%

|lo

-0+ - + - +

® O]

Barnesikring

Gjer det mulig & blokkere platetoppen for & unnga at apparatet startes opp ved et uhell.
For & aktivere, fjern alle kjelene fra apparatet, sla produktet av og pa igjen. Innen 3 sekunder

ma man holde inne Timer-tastene “+" og “~" ( — o+ )og "A".

Etter aktiveringen vil det visesen "
For & deaktivere holder man inne tastene “-" e “+" (i Timer-sonen — C) +) og "A".

Denne funksjonen brukes til & varme opp en kjele til maksimal effekt for man fortsetter & lage
mat pa et valgt niva.

Tidsintervallet hvor kokesonen holdes pa maksimal effekt avhenger av det endelige
kokenivaet som er blitt innstilt.

Se tabellen:
Effektniva Timer-enhet (sekunder)
1 48
2 144
3 230
Oppvar- 4 312
mingsfunk- 5 408
sjon 6 120
7 168
8 216
Plasser en kjelen og velg den gnskede kokesonen, velg samtidig “+" og “-" for kokesonen.
Digit-tasten vil vise effektnivaet "
Digit-tasten i den tilhgrende kokesonen indikerer !q
Brukeren kan velge @nsket effektniva (fra 1til 8).
Etter & ha valgt effektniva vil funksjonen aktiveres og displayet viser H
Denne funksjonen er bare tilgjengelig hvis Auto-modus er deaktivert. Auto-- modus
deaktiveres ved a trykke pa “A".
Delay-funk- Trykk p4 “-" eller “+" pa ventilatoren og still inn en effekthastighet.
sjon for venti- . . . ) o )
latoren Trykk pa “-" eller “+" for a styre timeren som viser “CL"”, men den vil ga til nedtellingen som
allerede er innstilt ved 15 minutter.
Deaktiveres ved & trykke pa tasten “A”.
De forskjellige kokesonene kan velges ved & trykke pa knappen “-" eller “+". Nar gnsket sone
Intensive ko- €r valgt trykker man pé “+" for & ga til intensiv “ I “ med varighet p& 10 minutter.
kesoner  Nardenne tiden har gatt vil systemet gé tilbake til hastighet 9.

u_n

For & deaktivere funksjonen fgr tiden lgper ut trykker man pa tasten “-" og setter effekten til
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Ventilatoren er utstyrt med 2 intensivhastigheter:

Intensiv 1 med varighet pa 10 minutter (viser "b").

Intensiv 2 som varer 8:30 minutter (viser “P").

Trykk pa “+" i den @nskede ventilatorsonen og still inn gnsket hastighet.

Deaktiveres ved & velge en annen hastighet.

Denne funksjonen lar deg koble sammen to kokesoner for & bruke og kontrollere dem som
en enkel og starre kokesone. Dette gir muligheten til & bruke gryter med en bredere bunn.
Kokesonene som kan velges for denne funksjonen er utelukkende de til venstre og de til
hoyre.

For & aktivere: trykk samtidig pa tastene “-" for de to kokesonene (foran + bak til hgyre + bak
til venstre).

Intensiv ven-
tilator

Kombinert

odus
("br°.'"f‘)"“k' En digit-tast viser ” ﬂ " og en digit-tast viser effekten.
sion For & aktivere: trykk samtidig pa tastene
foran + venstre bak).

Viktig! Platetoppen vil automatisk gjenkjenne nar det brukes et stgrre kokekar som dekker to
kokesoner, men vil fortsette a styre sonene separat, gitt at ikke “bro”-funksjonen er blitt
aktivert.

TILBEREDNINGSTABELL

u_n

-" for de to kokesonene (foran + hgyre bak, eller

Effektniva Tilberedningsmetode Brukes til
1 Smelting, lett oppvarming Smer, sjokolade, gelatin, sauser
2 Smelting, lett oppvarming Smgr, sjokolade, gelatin, sauser
3 Varme opp Ris
4 Lange tilberedelser, stuing, fortykning  Grgnnsaker, poteter, sauser, frukt, fisk
5 Lange tilberedelser, stuing, fortykning  Gr@nnsaker, poteter, sauser, frukt, fisk
6 Lange tilberedelser, braisering Pasta, supper, kjgttgryter
. Re@stipoteter, omelett, panert og frityrstekt mat,
7 Lettfrityr Rostipoteter omelett, panert og fityrstekt ma
8 Frityrsteking i olje Kjott, pommmes frittes
9 Hurtig frityrsteking ved hgy temperatur Biffer
P Hurtigoppvarming Koking i vann

EGENDEFINERT BRUKERMENY

Brukeren kan foreta noen reguleringsoperasjoner pa produktet. Fglg prosedyren under for & gé inn i menyen.
Operasjonene ma gjgres innen 2 minutter.

- Trykk pa (D

— Trykk og hold inne 1. Trykk “-” fra hayre til venstre for alle sonene som vist i figuren og ga inn i menyen for 4 tilpasse
digit-tastene til kokesonene viser “ vl

Se tabellen nedenfor for spesifikasjoner:

Verdi for
Timerens Beskrivelse Verdi for ventilatorens digit-tast
digit-tast
uo - -
Ul Innstilling av karbonfilter 0 - Alarm karbonfilter deaktivert
9 1- Alarm karbonfilter aktivert (200 timer)
U2 Meny for regulering av displayets 0 - Min.

lysstyrke. 4 - Maks
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Meny med funksjonsvalg for endt

u3 nedtelling.

O - Akustisk signal aktivt i 120 sekunder
1- Akustisk signal aktivt i 10 sekunder.

Meny for regulering av volum.

Denne funksjonen kan ikke aktiveres for

fglgende funksjoner:

u4 - Timer-slutt

- Tast
- Filteralarm

O - Lyd aktivert
1- Lyd deaktivert

—Nar man har stilt inn korrekt verdi bekreftes valget ved a trykke og holde inne tasten (D til alt slukker.

- For & ga ut av menyen uten 4 lagre trykker man pa Il

Hvis det ikke foretas noen operasjoner vil brukermenyen slé seg av etter 1 minutt.

FUNKSJON FOR STYRING AV EFFEKTNIVA

Dette produktet er utstyrt med en elektronisk
stremstyringsfunksjon.

Denne funksjonen kontrollerer fordeling av
maksimal effekt pa 3000 W mellomde
kombinerte kokesonene (venstre og hayre
side), optimaliserer stramfordelingen og
unngar situasjoner med
systemoverbelastning.

Til dette formal overvakes den totale effekten
kontinuerlig og reduseres ved behov. Hvis det
ikke er mulig & forsyne platetoppen med den
totale ngdvendige effekten, vil et element
redusere effektentil et annet kokeelementtil et
niva rett under den respektive effektkurven, for
ikke & overskride det totale stremforbruket pa
16 A.

| dette tilfellet registrerer generatoren densiste
kommandoen med hgyest prioritet som er blitt
sendt fra brukergrensesnittet, og redusererom
ngdvendiginnstillingene som tidligere var
aktivert for et annet kokeelement.

Effektstyringsfunksjonen aktiveres fgrst nar
den oppdagertilstedevaerelsen aven gryte pa
kokeelementet.

Eksempel:

Hvis det ekstra effektnivaet (boost) (P) er valgt
forkokesone 1, kan kokesone 2 ikke samtidig
overskride effektniva 9, og vil derfor
automatisk blibegrenset.

VEILEDNING TIL BRUK AV GRYTER

Hvilke gryter skal brukes

Bruk utelukkende gryter med ferromagnetisk bunn

som eregnet for bruk painduksjonstopper:

e Stgpejern

e Laminertstal

e Karbonstal

o Rustfritt stal (ogséa delvis)

e Aluminium med ferromagnetisk dekke eller
bunn med ferromagnetisk flate

Forakontrollere hvorvidten gryte er egnet for bruk méa
=]

manse ettersymboletM(vanligvis stempletpa
bunnen). Man kan ogsa bruke en magnet fora
kontrollere dette. Hvis denforblir festet tilbunnen,
betyr detat gryten kan brukes pa eninduksjonstopp.

For & sikre optimal effektivitet, ma man alltid bruke
grytermedenflatbunnsomkanfordele varmenjevnt

utover. En bunnsom ikke er helt flat, kan pavirke
ledeevnen for effekt og varme.

Hvordan du brukergrytene

Minimum diameter pa gryten/pannen for de
forskjellige kokesonene.

Forasikre at platetoppen fungerer som den skal, ma
grytendekke etteller flere avreferansepunktene som
erangitt pa platetoppens overflate, og den ma ogséa ha
enegnet minstediameter.

Bruk alltid kokesonen som passer best til diameteren
pabunnenavgryten.

Kokesone Bunndiameter
Min. (anbefalt) Max. (anbefalt)
180 mm 110 mm 220 mm
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Gryter/pannersom ertomme eller hartynn
bunn

Ikke bruk tomme ellertynnbunnede gryter/panner pa
platetoppen, da dette ikke gjer det mulig & kontrollere
temperaturen eller automatisk sl& av kokesonen hvis
temperaturen er for hgy, med pafglgende fare for a
skade gryten eller overflatene pa platetoppen.

Hvis dette skjer, ma du ikke bergre noe og ventetil alle
komponentene eravkjglte.

Hvis en feilmelding vises, se avsnittet
"Problemlgsning".

Normale lyder nar platetoppeneribruk
Induksjonsteknologien baserer seg pa dannelsen av
elektromagnetiske felt. Disse elektromagnetiske
feltene genererer varme direkte pa bunnenav gryten.
Gryter og pannerkan produsere en rekke lydereller
vibrasjoneravhengig av hvordan de erblitt konstruert.

Dennetypen lyderer beskrevet herunder:

Lavsummelyd (lik stoy fra transformator)
Dennelyden produseres nar man tilbereder matved
sveert hgy varme og skyldes mengden energi som
overfgres fra platetoppentil kjelene. Stayen stopper
elleravtar narvarmenivaet reduseres.

Lettvislelyd

Dennelyden produseres nar kokekaret ertomtog
opphgrer med en gang kokekaret fyllesmed vann
ellermat.

PROBLEML@SNING

Knitrelyd

Denne stgyen oppstar med grytersomer
sammensatt av flere materialer som er satt oppéa
hverandre, og er forarsaket av vibrasjonene pa
overflatene der de forskjellige materialene mgtes.
Steyen kommer fra grytene og kan variere avhengig
avmengde og type matlaging.

Kraftig vislelyd

Dennelyden ervanlig narkjelen bestéarav flere
forskjellige materialer lagvis oppéa hverandre, nar
disse brukes ved maksimal effekt og pato forskjellige
kokesoner. Stayen stopper eller avtar narvarmenivaet
reduseres

Stay fraviften

Foren korrektdriftav det elektroniske systemeter det
ngdvendig &justere temperaturen til platetoppen. Til
dette formaleter platetoppen utstyrt med en
kjolevifte som aktiveres for aredusere og regulere
temperaturenidetelektroniske systemet. Detkan
hende at viften fortsetter 8 ga nar apparatet er slattav
hvisdenregistrerte temperaturentil platetoppen

fortsatt erforhgy og dispIayetviserH.

Rytmisklyd somligner tikking fra en klokke

Denne lyden oppstar utelukkende nar minst tre soner
erifunksjon og forsvinner eller reduseres narnoen av
demslasav.

Stgy som er beskrevet er et normalt trekk ved
induksjonsteknologien og kan derfor ikke betraktes
sommangler.

Feilkode Beskrivelse Losning
H Restvarmeindikator. La apparatet kjgle seg ned.
Bruk en egnet gryte.
':’ Gryteindikator. Hvis det vises et symbol og aktiveres lydsignal ma
man kontakte kundeservice.
. La apparatet kjgle seg ned.
c 'hl'gmperaturl kokesonene er for Bruk en egnet kjele.
Y- Ikke varm opp tomme gryter.
c Temperaturen i de elektroniske La apparatet kjgle seg ned.
komponentene er for hgy. Kontakt kundeservice hvis problemet vedvarer.
Spenning og/eller )
] Kontroller forbindelsen.
F/6 ifr?{z;/\?;ﬁgsfrekvens utenfor Kontakt kundeservice hvis problemet vedvarer.
Fjern lyskildene som hindrer sikten midlertidig.
For sterkt lys til at kalibreringav ~ Koble apparatet til og fra streamforsyningen.
F/L bergringssensorene (tastene) er  Hvis problemet vedvarer bes man kontakte
mulig. Kundeservice og oppgi feilkoden som vises i
displayet.
Fjern varmekilder fra betjeningspanelet.
F/c La apparatet kjgle seg ned.

Kontakt kundeservice hvis problemet vedvarer.
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E5 Kontakt Kundeservice.

F/O-F/1-F/2-F/3- Kople apparatet fra stramforsyningen.

F/4-F/5-F/6-F/7

F/8-F/9 -F/A-F/

Vent noen sekunder og koble apparatet til og fra stremforsyningen.
C-F/E-F/H-F/J- Hvis problemet vedvarer bes man kontakte kundeservice og oppgi feilkoden som

F/U-F/t-F/b-F/d Visesidisplayet.

VEDLIKEHOLD - REPARASJON OG SAMSVAR

Setil at vedlikeholdet av de elektriske Produktinformasjonihenhold tilregelverk
komponentene bare utfgres av nr.66/2014

produsenten eller kundeservice. .

Setil at skadede kabler bare byttes utav Referansestandarder:

produsenten eller kundeservice. EN/IEC 60350-2

Vennligst oppgi felgende informasjon nardu EN/IEC 50564

kontakter kundeservice:

Typefeil

Serienummer (S.N.)

Enhetsmodell (Art./Kod.) ‘ €

Denneinformasjonen vises pa merkeskiltet. Dette apparatet er blitt utformet, tilvirket og
Merkeskiltet finnes nederst pa enheten. lansert pa markedetisamsvar med CEE-
direktivene.

TEKNISKE DATA

Identifisering av produkt

Type: 4300
Modell:

Det henvisestil merkeskiltet nederst pa

FSM70724RCHI
FSM70724RCRHI
FMA83724RCHI
FMA83724RCRHI

produktet.

Produsenten foretar kontinuerlige forbedringer

Parameter Verdi
220-240V, 50 Hz; 220
Spenning/ V, 60 Hz 2N~ 380-415
forsyningsfrekvens V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Enhetens vekt 21kg
Antall kokesoner 4
Varmekilde induksjon

péasine produkter. Avdenne grunn kan tekst og
illustrasjoneridenne bruksanvisningen ha blitt
endretutenforvarsel.

Ytterligere informasjon om tekniske data er
tilgjengelige pa siden: www.franke.com

MODELL

FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC RHI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC RHI

Total maksimal effekt
(platetopp + ventilator)

7,62 Kw (grunninnstil-
ling)

Total maksimal effekt
(platetopp + ventilator)

4,72 Kw

Total maksimal effekt
(platetopp + ventilator)

3,72 Kw

Total maksimal effekt
(platetopp + ventilator)

3,02 Kw

154


http://www.franke.com

o
INNEHALL
SAKERHETSINFORMATION cooooeeeeeeessees 155 TILLAGNINGSTABELL oovoocereeesecesseeessssenn 165
ANVANDNING ooosveeeeeeeesreeessreessresessssssssneeen 157 PERSONALISERING AV ANVANDARME-
RENGORING OCH UNDERHALL .. R T A N N7 N 165
KRAV PA MOBLERNA ..o .159 FUNKTION FOR HANTERING AV EFFEK-
ELANSLUTNING ... R 1T T =1 N T 166
MILJOASPEKTER .oooovovscvevnssssseensssscssessssnnssen 160 VAGLEDNING FOR AVANDNING AV KAST-
BESKRIVNING AV PRODUKTEN .....cooveveee 160 RULLERNA ooosoeeeeeeeeeeeeseesseeeessseeessseesssseee 166
EFFEKTBEGRANSNING .ooooooeeereeeseerenesceeee 161 FELSOKNING: .oooveeeeeseeeeseeeseeeessseesssseesssseee 167
KONTROLLPANELEN ..o 161 UNDERHALL - REPARATION OCH OVER-
BESKRIVNING AV REGLAGEN ....ooocccrreeree 162 ENSSTAMMELSE ..oooooeeeeeeesesceesssseeessseesssseen 168
APPARATENS FUNKTIONER ..oooveerceereree 164 TEKNISKA DATA oooooveeeeseeeeseseeesssseeeseseesssseen 168

SAKERHETSINFORMATION

e Fordenegnasakerhetenoch for
korrekt funktion av apparaten, ber vi
diglasadenna manual noggrant for
installationen och idrifttagningen. Hall
alltid dessa instruktioner tillsammans
med apparaten, avenihandelse av
forsaljning eller dverlatelse till tredje
part. Anvandarna ska ha full
kédnnedom om apparatens funktions-
och sakerhetsegenskaper.

e Anslutningen av kablarna ska utforas
aven kompetent tekniker.

e Tillverkaren kan inte anse sig ansvarig
for eventuella skador som har sitt
ursprungien felaktig installation eller
anvandning.

e Kontrollera att natmatningen
Overensstammer med den som anges
péa dataskylten som ar fast pa
produktensinsida.

¢ VARNING: Innanduinstallerar
apparaten, avlagsna skyddsfilmerna
(om de fortfarande finns).

e ROrintevid apparaten med vata
hander eller kroppsdelar.

o Apparaten far aldrig utsattas for
atmosfarisk paverkan (regn, sol).

e Hallforpackningsmaterialet utom
rackhall for barn och husdjur.
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Anvand inte adaptrar, multipeluttag
eller forlangningssladdar for att
ansluta enheten.

Stainte pa apparaten, eftersomden
kan skadas.
Dennaapparatkananvandasav barn
fran 8 &r och uppéat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de Gvervakas eller har fatt
instruktioner om hur man anvander
apparaten pa ett skert satt och
forstar riskerna.
Dennaapparatarinte avsedd att
anvandas av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sdvida de inte
overvakas eller har fattinstruktioner
angéaende anvandning av apparaten
av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

Hall barn under uppsikt sé att de inte
leker med apparaten.

Rengoring och anvandarunderhall far
inte utforas av barn utan tillsyn.
Anslut stickkontakten till ett
lattillgangligt vagguttag som ari
overensstammelse med gallande
bestammelser.



Medel for frankoppling maste inforlivas
iden fasta kabeldragningenienlighet
med relevanta foreskrifter.

Om natsladden ar skadad maste den
bytas utav tillverkaren eller dennes
servicerepresentantellerliknande
kvalificerade personer for att undvika
fara.

ForKlass |-apparater, se till att
hushallets elforsorjning &r ordentligt
jordad.

Anvand inte 6ppen laga (brandrisk).

VARNING: Omdetinte installeras
skruvar och fastelement som
overensstammer med dessa
anvisningar kan detleda till risk for
elektrisk stot.

Anvand endastlampliga skruvar och
sma delar for att fasta apparaten.
Setill att enheten &rinstallerad sa att
denkan kopplas bort fran
stromforsorjningen, med ett
kontaktoppningsavstand (3 mm)som
sakerstaller fullstandig frankoppling
under overspanningsférhallanden
kategorilll.

Anslut utsugaren till rokkanalen med
ett ror med en minsta diameter p4120
mm. Rokkanalens vag maste vara sa
kortsom mojligt.

Vad betréffar de tekniska matten och
sakerheten attiaktta for utslapp av
roken, ardet viktigt att skrupulostiaktta
foreskrifterna som faststéllts avde
lokala myndigheterna.
Nardennaapparatanvands samtidigt
med apparater som férbranner gas
ellerandrabranslen (gallerinte
apparater som endast slapperut luftini
rummet), maste rummet vara
tillrackligt ventilerat for att forhindra
aterflode av avgaser.
Reng0rapparaten och byt ut filtren
efter den angivnatidsperioden
(brandrisk). Se avsnitt Rengoring och
underhall.

Reglerna for luftutslapp maste foljas.
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o Luftfarinte slappas utienrokkanal

som anvands for utslapp av rok fran
gas-ellerandra
bransleforbranningsapparater (galler
inte apparater som endastdriver ut luft
irummet).

Nar matlagningsapparaten och
apparater somdrivs med annan energi
an el aridrift samtidigt, far
undertrycketirummetinte Overstiga 4
Pa (4 x10-5 bar), for att forhindra att
angorsugsinirummetav
matlagningsapparaten.
Koksflaktkapor och andra
utsugssystem for matlagningsrok kan
negativt paverka den sakra driften av
gas- ellerandra bransleforbrannande
apparater (inklusive deiandrarum) pa
grund av aterflodet av
forbranningsgaser. Dessa gaser kan
eventuelltorsaka
kolmonoxidforgiftning. Efter atten
flaktkapa eller flakt har installerats bor
gasolapparaternas funktion testas av
en expert for att sakerstalla att detinte
uppstar nagot aterflode av rokgaser.
Induktionssystemen for dessa héllar
uppfyller kraveni EMC-standarderna
och EMF-direktivet och borde inte
stora andra elektroniska enheter.
Personer med pacemaker eller andra
elektroniska implantat bor kontrollera
med sin lakare eller tillverkaren av
implantatet om dessa enheterar
tillrackligt resistenta mot storningar.
Innan du gorden elektriska
anslutningen, las kapitlet ELEKTRISK
ANSLUTNING.

Fritoserna ska dvervakas standigt
under anvandningen: den dverhettade
oljankanfattaeld.

Placera inte kastruller eller stekpannor
pakanten, eftersom de kan skada
silikonfogarna.



Apparaten och dess atkomliga
delar blirmycket varma under
anvandningen. Var mycket
uppmarksam attinte roravid
motstanden. Barn under 8 ar
maste hallas pa avstand omde inte
Overvakas konstant.

VARNING: Omytan ar sprucken,
stang av apparaten och slainte pa
denforattundvikarisken for
elektriska stotar.

e Anvandinte apparater med anga for
rengoring av produkten.

e Placerainte foremalimetall pa
spishallens yta, sdsom knivar, gafflar,
skedar eller lock eftersom de kan
Overhettas.

e Anvanddetdarforavsedda
manoverdonet for att stdnga av
spishallen efteranvandningen; litainte
pa kastrullernas givare.

e Apparaten arinte utformad for att
sattasigadng med hjalp av en extern
timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

VARNING: Brandrisk: placerainte
féremal pa kokytorna.

ANVANDNING

OBSERVERA:
Tillagningsprocessen ska
overvakas. Enkort
tillagningsprocess ska dvervakas
standigt.

VARNING: Det ar farligt attlamna
spishallen oovervakad nardu
anvander oljor eller fetter,
eftersom en farosituation eller
brandrisk kan uppsta. Forsok
ALDRIG slackaen eld med vatten,
utan stang av apparaten och tack
sedan 6verlagan, till exempel med
ettlock eller en brandfilt.

e Apparaten faraldrig installeras bakom
en dekorativ lucka, for att undvika att
den Overhettas.

Mojliga orsaker till att prestandan

reduceras:

e Juflerbodjardetfinnsochjustorre
avstand det dr mellan roret och
sugmotorn, desto hogre blir tryckfallet
och darmedreduceras prestandan.

e Respekterainsugskanalens minsta
tvarsnitt, eftersom ett otillrackligt
tvarsnittinte barareducerar
prestandan, utan kan dventyra
motorns korrekta funktion.

o Koksflakten har konstruerats uteslutande for
hushallsbruk for att aviagsna matos.

e Anvéndaldrig apparaten forandraandamal an for
vilkaden harkonstruerats.

e Friteringsmaskinerna ska 6vervakas standigt
underanvandningen: den 6verhettade oljan kan
fattaeld.

e Anvandinte apparaten medenexterntimereller
ettseparatfjarrstyrningssystem.

e Installerainte apparaten bakomendekordorr. Den
kan da dverhettas.

o Klivinte upp paapparaten. Den kan skadas.

e Placerainte varma kokkarl paramen.
Silikontatningen kan skadas.

o Skérellerforbered inte livsmedel paytan. Setill att
inga harda féremal faller ned pa ytan. Drainte
kastruller eller kokkarl pa ytan.

RENGORING OCH UNDERHALL

e Slackellerkopplaurapparaten urelnatet
fore allaingrepp for underhaill.

Aktivt kolfilter

o Detlukthammande aktiva kolfiltret (se
monteringsanvisningarna) farinte tvattas
ellerregenereras utan ska bytas utvari2:e

maénad. Kontakt kundtjanstavdelningen for
att bestalla ett nyttfilter.
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Galler

Diskainteidiskmaskin.Rengor gallret med
varmt vatten och neutralt diskmedel, utan
attanvanda skrapande svampar (anvand

inte aggressiva eller skrapande diskmedel!).

Fettfilter

e Rengorellerbytutfiltren vid de angivna
tidsintervallen for att halla flaktkapan i gott
skick och undvika risk for brand pa grund av
Overdriven ansamling av fett.

Fettfiltren skarengdras varannan
driftsmanad eller oftare i handelse aven
mycketintensivanvandning och kan diskas
i diskmaskin.

Det 6vre 6verflodeskaret arendel av fettfiltret
och maste kontrolleras efter varje tillagning
eller nar vatska spillts pa hallen. Diska med
varmtvatten och avlagsna matrester for att
forhindra attlukt och avlagringar bildas.

Vatskeuppsamlingsbehallare

Vid normal anvandning rekommenderas att
kontrollera och tomma uppsamlingskaret med
tva veckors mellanrum.

Tabortladan innan du utfér de regelbundna
kontrollerna av uppsamlingskaret for vatten,
sarskilt vid stora vatskemangder. Tryck kranen
(orange) uppat och skruva av den for att témma
behallaren. Nar vattenuppsamlingsbrickan ar
tomd, skruva fastdenigen genom att trycka
kranen (orange) uppat tills den stangs.

Ventilen arutbytbarom den forloras eller ar
skadad och kan kdpas som reservdel.

\Y

Tabort huvuduppsamlingsbrickan for
vatskor

For okad renhet om vatskor som kan orsaka
dalig lukt faller ner, hakaloss brickan genom att
Oppnaden angivna kroken.

Tomning av motorns viatskelada

Om mer an1lvatska harhamnat pa spishallen,
skruva av skruvlocket (orange) enligt
anvisningarna och tom motorns vatskelada.
Nar behallaren har tomts, skruva tillbaka
skruvlocket (orange) tills det stangs.

Ventilen arutbytbarom denforloras eller ar
skadad och kan kdpas som reservdel.
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Rengoring av apparaten
Rengorapparaten efter varje anvandning for

KRAV PA MOBLERNA

attforhindra att matrester karboniseras. Det
kravs storre anstrangning attta bort
smutsbeldggningar och forkolnade matrester.

Tabortdagligsmuts med en mjuk trasaeller
svamp och ettlampligt rengoringsmedel.
Folj tillverkarens rekommmendationer
betraffande vilkarengoringsmedel som ska
anvandas. Detrekommenderas att anvanda
skyddande rengdringsprodukter.

Tabort kalkflackargenom attanvandaen
liten mangd kalkldsningsmedel, t.ex.
vinager eller citronsaft, nar spishallen har
svalnat. Rengér sedan pa nytt med en fuktig
trasa.

Forinstallationsproceduren ar det obligatoriskt att
folja géllande lagar, forordningar, direktivoch
standarder (foreskrifter for sékerheten for elektriska
system, korrekt atervinning avkomponenter etc.)i

anvandningslandet!

Anvand inte silikontatningsmedel mellan
apparaten och bankskivan. Spishallen aravsedd
attbyggasinibénkskivan ovanpaen koksmodul
somarminst600 mm bred.

Om apparaten monteras pa brannbara material
skariktlinjer och foreskrifteravseende
lagspanningsinstallationer och brandskydd
jakttas till punkt och pricka.

Forinbyggda enheter maste komponenterna
(plastmaterial och fanerat trd) monteras med
varmebestandiga lim (min.100 °C): anvandning av
olampliga material och lim kan orsaka deformation
ochlossnande.

Det maste finnastillrackligt med utrymme i
kdksmodulen for attkunna utféra apparatens

ELANSLUTNING

elanslutningar. Vaggskapsmodulerna ovanfor
apparaten skainstalleras pa ettavstand som
lamnartillrackligt med utrymme for att kunna
arbetabekvamt.

Det artillatet att anvanda dekorlisterav harda
traslag runt bankskivan bakom apparaten forutsatt
attdet min.avstandsomangesi
installationsritningarna bibehalls.

Minimiavstandet mellan den monterade
apparaten ochdenbakrevaggenangesi
inbyggnadsapparatensinstallationsritning (150
mm for sidovaggen, 40 mm for den bakre vaggen
och 500 mm fér eventuella ovanfor placerade
vaggskap. Virekommenderar avergonomiska
anledningar ett minimiavstand pa1000 mm).
Foratt forhindra att vatskor trangerin mellan
spishéllens kant och bankskivan ska den
sjalvhaftande tatningen (medfdljer) appliceras
langs hela spishallens omkretsinnan
installationen utfors.

VARNING: Alla elanslutningar ska utforas
av en auktoriserad installator.

Se kopplingsschemat (sitter pa produktens
undersida).

Dennaapparat harenanslutningavtyp “Y”
vilketinnebar att det kravs en neutralledare.
Elkabeln méaste minstvaraavtypen
HO5V2V2-F,5x2,5 mm? ENFAS-, TVAFAS-
och TREFASANSLUTNING: minsta tvarsnitt
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forledarna: 2,5 mm? Elkabelns yttre
diameter:min 8 mm - max12 mm.
Anslutningskldmmorna gar att komma at
genom att kopplingsdosans hdlje tas bort.
Kontrollera att egenskaperna hos
bostadens elsystem (spanning, max. effekt
och strom) &r kompatibla med apparatens
egenskaper.

Anslutapparaten somyvisasi
installationsanvisningarna (i
overensstammelse med gallande
referensstandarder for natspanning pa
nationell niva).



o Detrekommenderasattanvandaen elkabel
HO5V2V2-F pa5x2,5mm?% Omdu
anvander5x2,5 mm?HO5V2V2-F-
matningskabel, foljinstruktionerna nedan:
for trefasanslutning, separerade 2 tradarna
ochtabortde bla kabelmantlarnafran de
gratradarna.

MILJOASPEKTER

Varning: Induktionshallen maste anslutas till
en elmatning med enimpedans likamed eller
mindre &n|Zmax|=0,345Q.

Observera! Utforinte svetsningar pa
sladdarnal!

Kassering av hushallsapparater

Symbolen == pé produkten eller pa dess férpackning
visaratt produkten inte far hanteras som
hushallsavfall. Produkten méaste kasseras vid ett
specialiserat center for atervinning av elektriska och
elektroniska komponenter. Genom att sékerstalla att
dennaproduktkasseras pa ratt satt bidrar du till att
forhindra potentiella negativa konsekvenser for miljon
och halsan som annars kan uppsta vid olamplig
avfallshantering. For mer detaljerad information om
hur du atervinner denna produkt, kontakta dina
kommunala myndigheter, din lokala
avfallshanteringstjanst eller butiken dar du kopte
produkten.

Apparaten uppfyller kravenidirektiv2012/19/EU om
reduktion av farliga substansersomanvandsi
elektrisk och elektronisk utrustning samt
bortskaffande av avfallet.

Bortskaffning av forpackningsmaterial

Material med symbolen Lo-)'eirz"atervinningsbara.
Bortskaffa forpackningsmaterialenisarskilda
behallare for uppsamling till atervinning.

Energibesparing
Genom attfolja nedanstaende rad gar det attspara
energidagligen under matlagningen.

e Anvandendastnddvandigmangd vid
uppvarmning av vattnet.

Om mgjligt, tack alltid kastrullerna med locket.
Placerakastrulleninnan du aktiverar kokzonen.

Placera de mindre kastrullerna pa de mindre
kokzonerna.

Placerakastrullernadirektimitten av kokzonen.

Anvand restvarmen for att halla livsmedlen varma
ellerforattsmaltadem.

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

(5]

Enkel kokzon (R.180 mm) 1500 W, med
boosterfunktion pa 2000 W

Enkel kokzon (R.180 mm) 1500 W, med
boosterfunktion pa 2000 W

Enkel kokzon (R.180 mm) 1500 W, med
boosterfunktion pa 2000 W

Enkel kokzon (R.180 mm) 1500 W, med
boosterfunktion pa 2000 W

Manoverpanel
Flaktgaller

Kombinerbar kokzon (R. 180 x 360 mm)
3000W

+ oo »

1+2

Kombinerbar kokzon (R. 180 x 360 mm)

3+4 3000w

Enkel kokzon (R.180 mm) 1500 W, med
boosterfunktion pa 2000 W

Enkel kokzon (R.180 mm) 1500 W, med

2 boosterfunktion pad 2000 W

3 Enkel kokzon (R.180 mm) 1500 W, med
boosterfunktion pa 2000 W
Enkel kokzon (R.180 mm) 1500 W, med
boosterfunktion pd 2000 W

5 Manoverpanel

6 Flaktgaller
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Kombinerbar kokzon (R. 180 x 360 mm)

12 3500w

Kombinerbar kokzon (R. 180 x 360 mm)

3+4 3000w

INDIKATIONSLAMPOR
Kastrullavkanning

Om kokkarlet tas bort under anvandning ellerom ett
olampligt kokkarl anvands, visas symbolen pa

displayen ':’

EFFEKTBEGRANSNING

Restvarmeindikator

Restvarmeindikatorn ar en sékerhetsfunktion for att
indikera att kokzonsytan fortfarande haren

temperatursom ar likamed ellerhdgre an 55 °C och
darfor kan orsaka brannskador vid kontakt med bara

hander. Siffran for motsvarande kokzon indikerarH.

Narapparaten anslutstill elnatet for forsta gangen
maste installatéren stélla in effekten pa kokzonernai
enlighet med den faktiska kapacitetenihushallets
elsystem.

Om dettainte arnddvandigt kan du sla pa spishallen

direkt med@eller alternativt folja proceduren som
beskrivs nedan fér att komma at menyn.

o Ansluthallentillhemmets elnat(denna
proceduren ska utforas vid varje atkomst till
menyn).

e Sl&péspishallen med hjalp av@.

e Tryckochhallner”-"och“+"fortimerzonen

(= © +)och ills den ursprungliga
installningen visas.
o Siffran fortimerzonen visar “Po”.

Q1

e Tryckp&”-"eller"+" fértimerzonen (= C] +)
for att andra effektgransen somvisasi
siffrorna Aoch B.

e Trycksamtidigt foratt bekrafta valet.

KONTROLLPANELEN

Se tabellen nedan for specifikationer:

Varde som indikeras (KW)

i -8+
.- O+ -0+

- O+ - O+

EI’ _ Anmarkningar

Ursprunglig
7.4 standardinstallnin
g

6

5

a4

3.5

3

25

Narratt varde har angetts, bekraftagenomatt
trycka och héllanere “-" och "+" for timerzonen

(- C] +), ellervanta1minut.

Bekréftelse gesavenljudsignalochalla
lysdioder tands.

7

B @

s
|
+

9 o
13 o

ééé

|l

Eaéé

Paslagen/Avstangd

Knapp for knappsatslasfunktionen

Knapp for Paus-funktion

Knapp for Smaltfunktion

a | AWON=

Knapp for att minska effekten for kokzonen.
Knapp for att minska effekten for flakten.




sv

Knapp for att 6ka effekten for kokzonen.
Knapp for att 6ka effekten for flakten.

Indikator fér kokzonens effektniva

6

7

8 Indikator for flaktens effektniva

9 Indikator for méattnad av aktivt kolfilter

10 Timerns hanteringszon

11 Knapp for att 6ka timervardet

12 Knapp for att minska timervardet

13 Indikator for mattat fettfilter

A  Knapp for Auto-funktionen

Kokzonerna maste aktiveras genom att trycka pa

knappen “-"for motsvarande referenszon. . .

P4 kontrollpanelen &r de valbarafunktionernaalltidde ~ Paslagning av apparaten:
som lyser. Vilj funktionerna genom att trycka pa

motsvarande symbol. Alltannat lyser svagare.

Tryck pa Pa/Av-knappen i 2 sekunder for att sla pa och aktivera hallfunktionerna.

Just nu ar spishéllen paslagen men alla kokzoner och flakten har noll effekt. Spishallen stangs av automatiskt
efter 10 sekunders inaktivitet. .

Varning: Det gar av sdkerhetsskal alltid att stdnga av spishdllen med PA/AV-knappen .

BESKRIVNING AV REGLAGEN

i T A

I L

L' A L

1] I;éslta_gen({ SIa pa/av flakten och spishallen. Kokzonens siffror visar 0 och flaktens siffra visar H
vstang Tryck aterigen for att stdnga av den.

Lasa/lasa upp kontrollerna.
Det ar mojligt att Iasa spishallens funktioner under anvandning, till exempel for att rengora

B Las glasytan. Funktionen forblir aktiverad dven om kokzonen stings av och slés paigen.

Aktivering/avaktivering: tryck och hall in El i 1sekund. Nar den ar aktiverad och vi valjer
nagon knapp, visas Lo patimern.
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Denna funktionen tillater att satta i paus/ateraktivera vilken aktiverad funktion som helst
pa spishallen och reducera den tillgangliga effekten fér kokzonen och nollstalla alla
funktionerna. Om Paus-funktionen inte inaktiveras inom 10 minuter stédngs spishallen av
automatiskt.

For att aktivera: med spishallen pa, placera ett kokkérl pa spishéllen och valj nskad zon,

- - [N
Pautsiof:nk tryck och hall in pausfunktionsknappen Il minst 1sekund. Alla kokzonssiffror visar "I 1"
och flaktens effekt visar "0".

H Om pausfunktionen Il 5 aktiv och A-funktionen &r inaktiverad, visar flaktens effekt "1".
For att avaktivera funktionen: tryck pa knappen Il s3 blinkar lysdioden. Tryck in vilken
annan knapp som helst inom 10 sekunder. Funktionen inaktiveras och spishallen fortsatter
med de tidigare instdllningarna.

Den har funktionen anvands for att aterstalla spishallens driftsinstalliningar vid
Aterkall- avstangning.
ningsfunk- Genom att trycka pa knappen Il inom 6 sekunder efter att spishallen slagits pa igen kan
tion man aterstilla de funktioner som stélldes in innan avstangningen.
En ljudsignal hors for att bekrafta atgarden.
Smalt-  Valj onskad kokzon med hjalp av "-" och tryck pa knappen Iil "U" visas for att indikera
B ningsfunk- att funktionen &r aktiv.
tion . §
For att avaktivera, tryck pa knappen L_1,
Knapp for att minska effekten for kokzonen.
B Minskning Knapp for att minska effekten for flakten.
Varje tryck leder till en effektminskning.
B Knapp for att 6ka effekten fér kokzonen.
ﬂ Okning  Knapp for att oka effekten for flakten.
Varje tryck leder till en effektokning.
Siffrafor Indikator for kokzonens effektniva.
kokzonen Den aktiveras om vi anvander den specifika kokzonen och visar 0,1, 2, 3,4,5,6,7, 8,9, P.
B Siffror for Indikator for flaktens effektniva.
flakten  Den aktiveras om vi anvander den specifika zonen genom att visa 0,1, 2, 3, b, P.
Som standard &r paminnelsen om underhall av kolfiltret inaktiverad (sugldge). For att
aktivera funktionen, se kapitlet: Anpassning av anvdndarmenyn (U1).
Symbol fér Om lysdioden ovanfor symbolen lyser, indikerar det att kolfiltret behdver servas (efter
Bl underhall 200 timmars anvandning).
av kolfilter oo
For att aterstélla systemet efter att ha servat filtren, tryck pa knappen N 5 sekunder.
Kolfiltrets lysdiod slocknar och nedrdakningen startar om.
Timern later dig stédnga av en viss kokzon i slutet av den instéllda tiden.
Kokzonerna kan programmeras individuellt, eftersom var och en har sin egen timer som
Timer for Kan ses genom att motsvarande lysdiod pé sidorna av timersiffran tédnds. For att aktivera

m kokzoner Valavkokzon, tryck pa knappen "+" eller "-" pa timern och stall in ett varde. Vanta nagra
sekunder tills nedrakningen borjar.

Nar timern har I8pt ut, tryck pa knappen "-" eller "+" for att aterstalla ljudsignalen.

Oka timern Okning av timerns tidslangd.

Minska ti- : ; . s

mern Minskning av timerns tidslangd.

Om lysdioden ovanfér symbolen lyser, indikerar det att fettfiltret maste servas (efter 100
Symbol fér timmars anvandning).
underhall

av fettfilter

For att aterstélla systemet efter att ha servat filtren, tryck pa knappen — i 5 sekunder.
Fettfiltrets lysdiod slocknar och nedrakningen startar om.

Automatisk
funktion

Standardinstaliningen nar du slar pa spishallen/flakten &r att starta flakten i automatiskt
lage.

Flaktens display visar lq
Flakan borjar fungera om effekten i kokzonerna ar hégre an "1".
For att avaktivera funktionen, tryck pa "A".
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APPARATENS FUNKTIONER

- +
7'_‘ - + - + n ILI
— - + - +
. ® + @ a @
Later dig lasa spishéllen for att forhindra oavsiktlig aktivering av apparaten.
For att aktivera funktionen, ta bort alla kokkarl fran apparaten, stang av produkten och sléa pa den
Barn- igen. Inom 3 sekunder, ska du trycka och halla nere knapparna “+" och “~" pa timern (— C) +)
sparr och"A".
Efter aktivering visas L " pa siffrorna.
For att avaktivera, tryck och hall ner knapparna “-" och “+" (i timeromradet — €} +) och "A",
Den har funktionen anvands for att varma ett kokkarl pa maximal effekt innan tillagningen
fortsatter pa en vald niva.
Hur 1ange kokzonen halls pd maximal effekt beror pa den slutligt instéllda tillagningsnivan.
Se tabellen:
Effektniva Timer (sekunder)
1 48
2 144
3 230
4 312
Upp-
véi’:r';- 5 408
nings- 6 120
funktion 7 168
8 216
Placera ett kokkérl och valj berérd kokzon. Tryck samtidigt pa "+" och "-" fér kokzonen. Indikatorn
visar effektnivan 8
Siffran for motsvarande kokzon indikerar lq
Anviandaren kan vélja dnskad effektniva (fran 1till 8).
Efter att ha valt effektnivan aktiveras funktionen och displayen visar 'q
Denna funktion dr endast tillgdnglig om det automatiska funktionsldaget avaktiveras. Det
.., ... automatiska ldgetinaktiveras genom att trycka in "A".
Fordroj-
fNi?(stJ_S- Tryck pa"-" eller "+" pa flakten och stall in effekthastigheten.
unktion
for spis- Tryck pa"-"eller "+" for att hantera timern som visar "CL" men vaxlar till nedrakningen som redan
flakten arinstalld pa 15 minuter.
Inaktiveras genom att trycka pa knapp "A".
De olika kokzonerna kan valjas genom att trycka pa knappen "+" eller "-". Nar 6nskad zon har
L"tE"Si"a valts, tryck pa "+" for att n& intensivldget """ som varar i 10 minuter.
OKZONEr Etior denna tidsperiod, atergar systemet automatiskt till hastighet 9.
For att avaktivera funktionen innan tiden I5per ut, tryck pa knappen "-" och stéll in effekten pa 9.
Flakten ar forsedd med 2 intensivhastigheter:
Int . Intensiv1som varari10 minuter (indikation "b").
nf%?j'v Intensiv 2 som varar i 8 minuter och 30 minuter (indikation "P").

Tryck pa "+" pa flaktzonen och stall in nskad hastighet.
Den avaktiveras genom att valja en annan hastighet.
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Denna funktion gor att du kan ansluta 2 kokzoner for att anvanda och styra dem som en enda och
storre kokzon. Det ger dig mojlighet att anvanda karl med en bredare botten.
Kombi- De kokzoner som kan valjas for denna funktion ar uteslutande de till vanster och de till hoger.

neratld- Fsratt aktivera funktionen: tryck pa "-"-knapparna for de tva kokzonerna samtidigt (framre +

wJe bakre hoger eller framre + bakre vénster).
("over-
g:’xgg; En siffra visar ﬂ och en siffra visar tillagningseffekten.

-funk- FOr att avaktivera funktionen: tryck pa "-"-knapparna for de tva kokzonerna samtidigt (framre +
tion) bakre hoger eller framre + bakre vénster).

Viktigt! Kokzonen kdnner automatiskt igen néarvaron av en storre kastrull, som tar upp tva
kokzoner, men hanterar zonerna oberoende om inte "brygg” funktionen ar aktiverad.

TILLAGNINGSTABELL

Effektnivd Tillagningsmetod Ska anvandas for
1 Smalta, vdrma latt Smor, choklad, gelatin, sdser
2 Smalta, varma latt Smér, choklad, gelatin, sser
3 Fora till temperatur Ris
4 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk
5 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk
6 Lang tillagning, brasera Pasta, gronsakssoppa, braserat kott
7 Latt stekning Rosti (pannkakor_) av potatis, omelette,
panerade eller friterade livsmedel, korv
8 Fritering, fritering med nedsénkning Kott, pommes frites
9 Snabb stekning vid hdg temperatur Biffar
P Snabb uppvarmning Koka upp vatten

PERSONALISERING AV ANVANDARMENYN

Anvéndaren kan utfora vissa justeringar péa produkten. Folj férfarandet nedan for att dppna menyn.
Atgarderna maste utforas inom 2 minuter.

- Tryckin ®

—Hall Wintryckt och tryck pa "-" for alla zoner fran hdger till vénster som visas i bilden for att dppna menyn och fortsitta
med anpassningen tills siffrorna for kokzonerna visar Uo

- +
» + \_/_ +
U\/ \/_ +
Se tabellen nedan for specifikationer:
Siffervarde

for Timer Beskrivning Siffervarde for koksflakten
uo - -
e " . 0 - Kolfilterlarm avaktiverat
u Instaliningar for kolfiltret 1 - Kolfilterlarm aktiverat (200 timmar)
u2 Meny for att hantera displayens ljusstyrka. 2 _—'l\\/llllgx
u3 Meny for hantering av avslutad nedrakning. 0 - Ljudsignal aktiv | 120 sekunder

1- Ljudsignal aktiv i 10 sekunder.
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Volymhanteringsmeny.

Den har funktionen kan inte aktiveras for

foljande funktioner:

U4 - Timerns sluttid

- Knapp
- Filterlarm

0 - Ljud aktiverat
1- Ljud avaktiverat

- Nar ratt varde har angetts, bekréfta vardet genom att halla knappen ® nedtryckt tills allt stangs av.

— Fér attlamna menyn utan att spara, tryck in 11,

Om du inte utfor ndgon procedur stdngs anvandarmenyn av efter 1 minut.

FUNKTION FOR HANTERING AV EFFEKTEN

Dennaapparatar utrustad med en elektroniskt styrd
funktion for effektreglering.

Denna funktionen styrdispenseringen avden
maximala effekten pa 3000 W, mellan de
kombinerade kokzonerna (vanster sidaoch hoger
sida), och optimerar effektfordelningen och undviker
situationer av systemdverbelastning.

| detta syfte 6vervakas dentotala effekten
kontinuerligt och sanks vid behov. Omdetinte ar
mojligt attleverera den efterfragade totala effekten
sanker ett kontrollelement som standardinstallining
effekten for en annan kokzon till nivan strax under
motsvarande effektkurva, s att effektforbrukningen
inte Overstiger16 A.

| detta fallkdnner generatorn av det senaste
kommandot med hdgre prioritet som har skickats av
anvandargranssnittet och sdnker, omdet behdvs, de
instéllningar somtidigare aktiverats férenannan
kokzon.

Funktionen for effektreglering aktiveras forst aven vid
avkanning av en kastrull pa kokzonen.

Exempel:

Omduforkokzonen1valjer den extra effektnivan
(boost) (P), kan kokzonen 2, inte samtidigt Gverskrida
effektniva 9 och kommer att begransas automatiskt.”

VAGLEDNING FOR AVANDNING AV

KASTRULLERNA

Vilka kastrullerkan man anvanda

Anvand uteslutande kastruller med botteni
jarnmagnetiskt material, lampligt fér anvandning pa
induktions spishall:

e gjutjarn

e emaljeratstal

e kolstal

o rostfritt stal (dveninte helt)

e aluminium med jarnmagnetisk bekladnad
eller botten med jarnmagnetisk platta

For att faststéllaom kastrullen arlamplig, kontrollera
=

att symbolenﬂﬂﬂér narvarande (normalt stansad pa
botten). Dukan dven ndrmaen magnet till kastrullens
botten.Om denfastnar, innebar det att kastrullen kan
anvandas paeninduktionshall.

For att sékerstalla maximal prestanda, anvand alltid
kastruller med plan botten, i stand att fordela varmen
enhetligt. En perfekt plan botten, kan paverka effekten
avvarmeledningen.

Hur man anvander kastrullerna

Minimum diameter for kastrullen/pannan for de olika
kokzonerna.

For att sakerstalla att spishallen fungerar korrekt, ska
kastrullentéackaeneller flerareferenspunkter som
indikeras paspishéllens yta och skavaraavden
lampligaste minimum diametern.

Anvand alltid den kokzon som b&ast motsvarar
diametern pakastrullens botten.

Kokzoner Diameter av kastrullens botten
@ min. (rekom-  Max. @ (rekom-
menderad) menderad)
180 mm 110 mm 220 mm

Tommakastruller/pannorellermed tunnbotten
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Anvand inte tomma eller tunnbottnade kastruller/
pannor pé hallen eftersom dettainte tillater att
kontrolleratemperaturen ellerautomatiskt stdnga av
kokzonen omtemperaturen ar for hég, med risk for att
skadakokkarlet eller hallens yta.

Omdettahénder, rorinte vid ndgot och vantatills alla
komponenter har svalnat.

Om ettfelmeddelande visas, se avsnittet
"Felsokning".

Normala funktionsljud for spishallen
Induktionstekniken bygger pa skapandet av
elektromagnetiska falt. Dessa elektromagnetiska falt
genererarvarme direkt pa kastrullens botten.
Kastruller och stekpannorkan ge upphov tillen mangd
olika ljud eller vibrationer beroende pé hurde &r
konstruerade.

Dessatyperav ljud beskrivs enligt foljande:

Svagt surrande (som ljudet fran en transformator)
Dettaljud skapas nar man lagar mat med hdg varme
och beror pa mangden energi som dverfors av
spishallentill kastrullerna. Ljudet upphdr eller minskar
nardusanker varmenivan.

Svagtvisslande ljud
Dettaljud skapas nar kokkarlet &rtomt och upphdr nar
karlet fylls med vatten eller mat.

FELSOKNING

Knappande ljud

Detta ljud skapas med kastruller som bestarav flera
péavarandra liggande skikt av olika material och
orsakas av vibrationerikontaktytorna mellan de olika
materialen. Ljudet kommer fran kastrullerna och kan
variera beroende pa hur stormangd och vilkentyp av
matsomtillagas.

Starkt visslande ljud

Detta ljud skapas med kastruller som bestarav flera
pavarandra liggande skikt av olika material och nar
dessadessutom anvands pa hogsta effekt samt dven
patvakokzoner. Ljudet upphoreller minskar nardu
sénkervarmenivan.

Ljud fran flakten

Spishéllens temperatur maste regleras for att det
elektroniska systemet skafungera péa ratt satt. For
dettaandamal ar spishallen utrustad med en kylflakt
som aktiveras for att minska och reglera det
elektroniska systemets temperatur. Det kan hdnda att
flakten fortsatter attfungera narapparaten stangs av
om spishallens temperatur fortfarande &r fér hog och

displayen visarindikationen H

Rytmiskaljud somliknar tickandet fran en klocka
Detta ljud skapas endast nar minst tre kokzoner
anvands och férsvinner eller minskar narnagon av
demstangsav.

De beskrivnaljuden &r ett normalt kdnnetecken hos
induktionstekniken och kan darforinte betraktas som
defekter.

Felkod Beskrivning Losning
H Restvarmeindikator. Lat apparaten svalna.
Anvand ett Iampligt kokkarl.
':’ Kokkarl detekterat. Om symbolen och ett kontinuerligt ljud visas, kontakta
kundtjanstavdelningen.
Lat apparaten svalna.
[ Kokzonens temperatur &r for hog.  Anvand ett I1ampligt kokkarl.
Varm inte tomma kokkarl.
c De elektroniska komponenternas Lt apparaten svalna.
temperatur ar for hog. Om problemet kvarstar, kontakta kundtjanstavdelningen.
F/6 Spanning och/eller Kontrollera anslutningen.
matningsfrekvens utanfor intervall.  Om problemet kvarstéar, kontakta kundtjanstavdelningen.
Ta tillfalligt bort externa ljuskéllor fran kontrollpanelen.
Den externa ljusstyrkan ar for hdg, Koppla bort och anslut apparaten till stromforsorjningen
F/L vilket forhindrar kalibreringen av igen.
touchsensorerna (knapparna). Om problemet kvarstar, kontakta kundtjanstavdelningen
och ange felkoden som visas pa displayen.
Ta bort varmekallor fran kontrollpanelen.
F/c L&t apparaten svalna.
Om problemet kvarstéar, kontakta kundtjanstavdelningen.
E5 Kontakta Kundservice.
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F/0O-F/1-F/
2-F/3-F/4

-F/5-F/6 - Koppla ifran apparaten fran stromforsorjningen.
FI7-FI8-F/ \4nta nagra sekunder och anslut sedan apparaten till stromférsorjningen igen.

?I;/':E//—-\I-:/FI-{C—: Om problemet kvarstar, kontakta kundtjanstavdelningen och ange felkoden som visas pa
F/J-F/U- displayen.
F/t-F/b-
F/d

UNDERHALL - REPARATION OCH

OVERENSSTAMMELSE

o Setillattunderhall av elektriska
komponenter enbart utfors av tillverkaren
ellerteknisk assistans.

e Setill att skadade kablar enbart byts utav
tillverkaren eller serviceverkstaden.

Ange foljande uppgifter vid kontakt med
serviceverkstaden:

e Typavfel

e Apparatens modell (artikelnummer)
e Serienummer(S.N.)

Dessa uppgifter anges pa markplaten.
Markplaten &r placerad pa apparatens botten.

TEKNISKA DATA

Informationer om produkten enligt
foreskriftnr66/2014

Referensstandarder:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Denna apparat har utformats, tillverkats och
marknadsfortsienlighet med EEG-direktiven.

Identifiering av produkten
Typ:4300

Modell:

e FSM70724RCHI

e FSM70724RCRHI

e FMA83724RCHI

¢ FMA83724RCRHI

Seidentifieringsskylten pa produktens
undersida.

Tillverkaren forbattrar standigt sina produkter.
Textenochillustrationernaidenna
bruksanvisning kan darfor andras utan
forhandsmeddelande.

Ytterligare information om tekniska data finns
pawebbsidan: www.franke.com

FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC RHI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC RHI

MODELL

Max total effekt (hall +

flakt) 7,62 Kw (basinstallning)

Max total effekt (hall +

flaky) 472 kW

MODELL FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RCRHI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC RHI
Max total effekt (hall +
flzkt) 3,72 kW
Max total effekt (hall +
flakt) 3.02kW
Parameter Varde

220-240V, 50 Hz; 220

Matningsspanning/- V, 60 Hz 2N~ 380-415

frekvens V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Apparatens vikt 21kg

Antal kokzoner 4

Varmekalla induktion
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TEKNISET TIEDOT

e Oman turvallisuudenjalaitteen
oikeaoppisen toiminnan takaamiseksi
lue tdma opas huolellisestiennen
asennustaja kayttoonottoa. Pida
nama ohjeet aina laitteen mukana,
myoOs siind tapauksessa, etta sitd ei
enaa kayteta tai etta se luovutetaan
kolmansille osapuolille. Kayttajien on
tunnettava tdysin laitteen toimintaja
turvallisuusominaisuudet.
Johtojenliitannan saa tehda vain
pateva teknikko.

Valmistaja ei ole vastuussa
vahingoista, joihin on syyna
virheellinen asennus tai kaytto.
Tarkista, etta verkkojannite vastaa
tuotteen sisapuolella olevassa
kilvessa kerrottua jannitetta.
VAROITUS: Poista suojakalvot ennen
laitteen asennusta (jos on).

Ala koske laitteeseen kasilla tai muilla
kehonosilla, jotka ovat markia.
Laitetta eitule koskaan altistaa
ilmaston olosuhteille (sade, aurinko).
Pida pakkaukset lasten ja kotieldainten
ulottumattomissa.

Ala kayts adaptereita,
monipistorasioita tai jatkojohtoja
laitteen liittamiseen.
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o Al seiso laitteen paalls, koska se
saattaa vaurioitua.
e Tatalaitetta saavatkayttaayli 8-
vuotiaat lapset seka henkilot, joiden
fyysiset, aisteihin liittyvat tai henkiset
kyvytovat heikentyneet taijoillaeiole
kokemusta taijotka eivattunne
laitetta, kunhan heité valvotaan ja
ohjeistetaan laitteen turvallisesta
kaytosta ja kunhan he tiedostavat
kayttoon liittyvat riskit.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden (mukaan lukien
lasten) kayttoon, joiden fyysiset,
aisteihin liittyvat tai henkiset kyvyt
ovat heikentyneet taijoilla eiole
kokemusta taijotka eivattunne
laitetta, ellei heidan turvallisuudestaan
vastuussa oleva henkild valvo heita tai
elleivat he ole saaneet ohjeita laitteen
kayttoon.
Valvo lapsiajavarmista, etteivat he
paase leikkimaan laitteella.
vastuulla olevaa puhdistusta ja
huoltoailman valvontaa.
Kytke pistoke voimassa olevien
maaraysten mukaiseenja
saavutettavissa olevaan pistorasiaan.



Irtikytkentavalineiden tulee olla
sisdanrakennettuinakiintedassa
johdotuksessavoimassa olevien
maaraysten mukaisesti.

Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan tai taman huoltoedustajan
tai vastaavasti patevan henkilon tulee
vaihtaa se vaarojen valttamiseksi.
Tarkista luokan | laitteiden kohdalla,
etta kotitalouden virransy6tto takaa
oikeaoppisen maadoituksen.

Ala kayta avoliekkej (tulipalovaara).

VAROITUS: Josruuvejaja
kiinnitysosia ei asenneta naiden
ohjeiden mukaisesti, voi aiheutua
sahkdiskuvaara.
Kayta vain laitteen kiinnitykseen
soveltuvia ruuvejajakiinnitysosia.
Varmista, etté laite on asennettu siten,
ettd se voidaan kytkea irti

virransyotosta kosketinten avausvalilla

(83 mm), joka takaa taydellisen
irrotuksen luokan lll ylijannitteen
tapauksessa.

Liita tuuletin hormiin putkella, jonka
halkaisijaonvahintdaan120 mm.
Hormen kanavan tulee olla
mahdollisimman lyhyt.

Mita savujen poistossa kaytettaviin
turvallisuutta koskeviin ja teknisiin
menetelmiin tulee, paikallisten
viranomaisten maarittamia asetuksia
tulee noudattaa tarkasti.

Kun tata laitetta kaytetaan
samanaikaisesti kaasua tai muita
polttoaineita polttavien laitteiden
kanssa (ei pade laitteisiin, jotka
tyhjentavat ilman vain huoneeseen),
huoneen tulee olla asianmukaisesti
tuuletettu pakokaasun
takaisinvirtauksen estamiseksi.
Puhdista laite ja vaihda suodattimet
maaritetyn ajan kuluessa
(tulipalovaara). Katso kappaletta
Huolto ja puhdistus.

lImanpoiston maarayksia tulee
noudattaa.

[Imaa eitule poistaa hormiin, jota
kaytetaan kaasulla tai muilla
polttoaineilla kayvien laitteiden
savujen poistoon (ei sovellettavissa
laitteisiin, jotka tyhjentavatilmanvain
huoneeseen).

Kun kypsennyslaite ja muulla kuin
sahkodenergialla syotetyt laitteet ovat
samanaikaisesti kaytossa, huoneen
negatiivisen paineeneituleollayli4 Pa
(4 x10-5bar), jotta valtetdaan savujen
takaisinimu huoneeseen
kypsennnyslaitteen toimesta.
Keittion liesituulettimet ja muut
kypsennyssavujen imulaitteistot
saattavat vaikuttaa kielteisesti kaasulla
tai muilla polttoaineilla toimivien (my0os
muissa huoneissa olevien)
kodinkoneiden turvalliseen toimintaan
palamiskaasujen takaisinvirtauksen
vuoksi. Nama kaasut saattavat
aiheuttaa hakamyrkytyksen. Kun
liesituuletin tai kypsennyssavujen
imulaite on asennettu, asiantuntijan
tulee testata nestekaasulaitteiden
toiminta, jotta voidaan taata, etta
palamiskaasut eivat virtaa takaisin.
Naiden keittotasojen
induktiojarjestelmat vastaavat EMC-
standardien ja EMF-direktiivin
vaatimuksia, eika niiden pitaisi hairita
muita elektroniikkalaitteita.
Henkilodiden, joillaon
sydamentahdistin tai muita
elektronisiaimplantteja, tulee kysya
|aakariltaan taiimplanttien
valmistajalta, kestavatko kyseiset
laitteet riittavasti hairioita.

Ennen sahkaoliitantaa tutustu lukuun
SAHKOLIITANTA.
Friteerauskeittimia tulee valvoa
jatkuvasti kayton aikana:
ylikuumentunut 6ljy voi syttya
palamaan.

Ala laita kattiloita tai paistinpannuja
reunalle, koska silikonitiivisteet
saattavat vaurioitua.



Laite ja sen kosketettavissa olevat
osat kuumentuvat kayton aikana
hyvin paljon. Ole tarkkana, ettet
koske vastuksiin. Alle 8-vuotiaat
lapset tulee pitaa loitolla, ellei heita
valvotajatkuvasti.

VAROITUS: Jos pinta on sarailla,
sahkoiskujen valttamiseksi
sammuta laite 8laka kaynnista sita.

Ala kayta hoyrypuhdistimia laitteen
puhdistukseen.

Als aseta keittotason pinnalle
metalliesineita, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne
voivatylikuumentua.

Kayta soveltuvaa ohjainta
sammuttaaksesikeittotason kayton
jalkeen: ala luota kattiloiden antureihin.
Laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella
kauko-ohjausjarjestelmalla.

VAROITUS: Tulipalovaara: dla
aseta esineita keittopinnoille.

KAYTTO

HUOMIO: Kypsennysprosessia

taytyy valvoa. Lyhytta
kypsennysprosessia taytyy valvoa
jatkuvasti.

VAROITUS: Keittotason
vartioimattajattaminenon
vaarallista, kun kaytetaan oljya tai
rasvaa, silla tuloksena voiolla
vaaratilanneja tulipalo. Ala
KOSKAAN yritd sammuttaa
tulipaloa vedella: sammuta laite ja
peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai sammutuspeitteella.

e Jottalaite ei paasisiylikuumenemaan,
sita eitule koskaan asentaa
koristeoven taakse.

Mahdolliset syyt suorituskyvyn

heikkenemiselle:

o Mitd enemman on kaarteitajamita
suurempi putken etaisyyson
imumoottoriin nahden, sita suurempi
on kuorman havio ja tdsta johtuva
suorituskyvyn heikkeneminen.

¢ Noudataimukanavan
minimilapimittaa. Riittamaton [apimitta
heikentaa suorituskykya ja voi lisaksi
vaarantaa moottorin oikeaoppisen
toiminnan.

Imulaite on suunniteltu ainoastaan
ruoanlaiton hajujen poistamiseen
kotitalouskaytossa.

Ala missaan tapauksessa kéyti laitetta
muuhun tarkoitukseen.
Friteerauskeittimia tulee valvoa koko ajan
kayton aikana, silla kuumentunut 6ljy voi
syttya palamaan.

Ala kayta laitetta ulkopuolisella ajastimella
tai erillisellda kaukosaatimella.

PUHDISTUS JA HUOLTO

e Ylikuumenemisen valttamiseksilaitetta ei
saa asentaa koristeoven taakse.

o Alanouse laitteen paalle, se voi
vahingoittua.

e Silikoniliitosten vahingoittumisen
valttamiseksi dla aseta kehyksen paalle
kuumia keittoastioita.

o Al leikkaataivalmista ruokia pinnalla alaks
annakovien esineiden pudota sen paalle.
Ala veda kattiloita tai astioita pinnalla.

Sammuta laite tai kytke se irti
sahkovirransyotosta ennen mitaan
huoltotoimenpiteita.

Aktiivihiilisuodatin

e Hajuja poistavaa aktiivihiilisuodatinta
(tutustu asennusohjeisiin) ei tule pesta eika
regeneroida: se tulee vaihtaa12 kuukauden
valein. Uuden suodattimen tilaamista varten
otayhteys huoltopalveluun.



Ritila

e Aldpeseastianpesukoneessa. Puhdista
ritila kuumalla vedella ja miedolla
saippualla, 8laka kayta hankaavia sienia (ala
kayta voimakkaita tai hankaavia
pesuaineital).

Rasvasuodatin

e Puhdistataivaihdasuodattimet osoitettuina
valiaikoina, jotta liesituuletin sailyy hyvassa
toimintakunnossaja voitaisiin valttaa
tulipalovaararasvan liiallisen
keraantymisen vuoksi.

e Rasvasuodattimettulee puhdista 2
kayttokuukauden valein taiuseamminjos
kyseessa on erittdin vaativa kaytto. Ne
voidaan pesta astianpesukoneessa.

Ylempiylivirtausalusta kuuluu
rasvasuodattimeen ja se on tarkastettava
jokaisen kypsennyksen jalkeen taijoka kerta
kun nesteen valumista havaitaan keittotasolle.
Pese lampimalla vedella ota ruokajaamat pois,
jotta voitaisiin valttaa pahoja hajujajajaamien
syntymista.

Nestealusta

Tavallisessa kaytossa suositellaan
nestealustan tarkistustajatyhjennysta kahden
viikon vélein.

Poista laatikko ennen vesialustan saanndllisia
tarkistuksia erityisesti siind tapauksessa, etta
nestettd vuotaa paljon. Painayl6spain hanaa
(oranssi)jakierra se aukiastian
tyhjentamiseksi. Kun vesialusta on tyhjennetty,

kierra kiinni uudelleen painamalla (oranssia)
hanaaylospain, kunnes se sulkeutuu.
Venttiilivoidaan vaihtaa, jos se on joutunut
hukkaan tai vaurioitunut, ja se voidaan ostaa
varaosana.

Paanestealustanirrotus

Tehokkaampaa puhdistusta varten, kun vuotaa
nesteitd, jotka voivat aiheuttaa pahaa hajua,
irrota alusta avaamalla osoitettu koukku.

Moottoritilan nesteiden tyhjennys
Joskeittotasolle valuu yli1litra nestetta, kierra
aukikierrekorkki (oranssi) naytetystijatyhjenna
moottoritila. Kun tila on tyhjennetty, kierra kiinni
(oranssi) kierretappi, kunnes se sulkeutuu.
Venttiilivoidaan vaihtaa, jos se on joutunut
hukkaan tai vaurioitunut, ja se voidaan ostaa
varaosana.



Laitteen puhdistus

Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen
valttadksesiruokajaamien hiiltymista. Kiinni
tarttuneen ja palaneen lian puhdistaminen on
vaikeampaa.

e Puhdistajokapaivainen lika pehmealla
liinalla tai sienella ja sopivalla pesuaineella.
Noudata kaytettavan pesuaineen suhteen
valmistajan suosituksia. On suositeltavaa
kayttda suojaavia pesuaineita.

o Poistakalkkitahrat pienella maaralla
kalkinpoistoliuosta, esimerkiksi etikkaa tai
sitruunamehua, kun keittotaso on jaahtynyt.
Puhdista uudelleen kosteallaliinalla.

HUONEKALUJA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Asennusmenetelmassa tulee noudattaa
kayttomaassa vallitsevia lakeja, maarayksia,
direktiiveja ja standardeja (kuten
sahkolaitteiden turvallisuuttaja osien
oikeaoppista kierratysta koskevia asetuksia)!

o Ala kayta silikonitiivistysainetta laitteen ja
tyotason vélille. Keittotaso on tarkoitettu
asennettavaksikeittion tyotasoon
vahintaan 600 mm levean keittiokaapin
paalle.

e Joslaite asennetaan tulenaran materiaalin
paalle, on noudatettava tarkkaan
ohjeistusta seka pienjannitetta ja
paloturvallisuutta koskevia maarayksia.

o Kalusteeseen asennettavien yksikoiden
tapauksessa osat (muovimateriaalitja
vaneripuu) tulee asentaa kuumuutta
kestavilla liima-aineilla (vah.100 °C):
soveltumattomien liima-aineiden ja
materiaalin kaytto voi johtaa vaantymiseen
jairtoamiseen.

SAHKOLIITANTA

o Keittiokalusteessataytyy ollariittavastitilaa
laitteen sahkdaliitantoja varten. Laitteen
ylapuolella olevat kaapit on asennettava
etaisyydelle, joka sallii riittavastitilaa
mukavaa tyoskentelya varten.

e Tyotasonreunassaolevatkovaapuuta
olevat koristereunat laitteen takana ovat
sallittuja, kunhan minimietaisyys vastaa
ainaasennuskuvissa nakyvia arvoja.

e Asennetun laitteenjatakaseinan
minimietaisyys nakyy kalusteeseen
asennettavan laitteen asennuskuvassa
(150 mm sivuseina, 40 mm takaseina ja
500 mm mahdolliset ylapuolellaolevat
kalusteet. Ergonomisista syista
suosituksenaon1000 mm:n
vahimmaisetaisyys).

o Nesteiden vuotamisen estamiseksi
keittotason kehyksen ja tyotason valiin,
sijoita ennen asennuksen aloittamista
keittotason koko ulkoreunaan toimitettu
liimautuvatiiviste.

VAROITUS: Kaikki sahkaliitannat
edellyttavat valtuutetun asentajan toimia.

o Noudata kytkentakaaviota (sijaitsee
tuotteen alapuolella).

o Tassalaitteessaon Y-tyyppinen liitanta,
joten vaaditaan nollajohdin. Virtajohdon on
oltava vahintaan tyyppia HO5V2V2-F5x 2,5
mm?, YKSIVAIHE, KAKSIVAIHE ja
KOLMIVAIHE liitanta: johtimien min.
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halkaisija: 2,5 mm?. Virtajohdon ulkoinen
halkaisija: min 8 mm - max12 mm.

e Liittimiin paastaanirrottamalla
litantakotelon kansi.

e Tarkista, etta kodin sahkgjarjestelman
ominaisuudet (jannite, maksimiteho ja virta)
ovat laitteen kanssa yhteensopivat.

o Liitdlaite asennusoppaassa naytetylla
tavalla (noudata kansallisia verkkojannitetta
koskevia viitestandardeja).

e Onsuositeltavaa kayttaa virtajohtoa
HO5V2V2-F, 5x 2,5 mm?. Jos kdytetaan
virtajohtoa HO5V2V2-F, 5x 2,5 mm?,
noudata seuraavia ohjeita:



kolmivaiheliitinnassa erottele 2 johdintaja Varoitus: Induktiokeittotaso on liitettava
irrota siniset vaipat harmaista johtimista. sahkonsyottoon, jonkaimpedanssionyhta
suuri tai pienempikuin [Zmax|=0,345 Q.

é Varoitus! Al3 hitsaa johtojal

YMPARISTOA KOSKEVAT HUOMIOT

Kotitalouslaitteiden havittaminen Pakkausmateriaalien havittaminen

1Y
Materiaalit, joissa on symboli Co), voidaan kierrattaa.
Havita pakkausmateriaalit viemalla ne asianmukaisiin
kierratysastioihin.

Tuotteen taitaman pakkauksen symboli == 0soittaa,
etta tuotetta eitule havittaa tavallisen
kotitalousjatteen mukana. Tuote tulee havittaa sahko-
jaelektroniikkalaitteiden kierratykseen
erikoistuneessa keskuksessa. Kun varmistetaan, etta
tama tuote havitetdaan oikeaoppisesti, voidaan
ennaltaehkaista mahdolliset kielteiset ymparisto- ja
terveysvaikutukset, joihin soveltumaton havittaminen . o .
voisijohtaa. Jostahdot tarkkoja tietoja tamantuotteen ~ ® Kunvesilammitetaan, kayté vaintarvittavaa

Energiansaasto

Energiaa on mahdollista sdastaa paivittain
kypsennyksen aikana noudattamalla seuraavia
vinkkeja.

havittamisests, kadnny kuntasi virkailijoiden, maaraa vetta.

paikallisen jatehuollon tai tuotteen myymalan o Josmahdollista, peita kattilataina kannella.

puoleen. ¢ Ennenkeittotason aktivoimista aseta kattila
paikoilleen.

Laite vastaa direktiivia 2012/19/EU, joka koskee
sahko- ja elektroniikkalaitteissa kaytettyjen
vaarallisten aineiden vahentamista ja havittamista.

o Laitapienetkattilat pienille keittoalueille.

o Asetakattilatsuoraankeittoalueen keskelle.

o Kaytajalkilampoa pitadksesielintarvikkeet
lampimina tai sulattaaksesine.

TUOTTEEN KUVAUS

Yksittdinen keittoalue (R.180 mm) 1500 W,
jossa 2000 W:n Booster-tehotoiminto

Yksittdinen keittoalue (R.180 mm) 1500 W,

1 jossa 2000 W:n Booster-tehotoiminto 2 Yksittéinen keittoalue (R180 m’T‘) 1.500 W,
PR " jossa 2000 W:n Booster-tehotoiminto
2 Yksittdinen keittoalue (R.180 mm) 1500 W, Yksittai Kei lue (R180 1500 W
jossa 2000 W:n Booster-tehotoiminto 3 . sittéinen keittoalue (R. m’T‘) . !
— - jossa 2000 W:n Booster-tehotoiminto
3 Yksittdinen keittoalue (R.180 mm) 1500 W, YKSittai keittoalue (R180 1500 W
jossa 2000 W:n Booster-tehotoiminto 4 ' 2'888 Vs'l ga ue‘t( toh TFT‘) o
4 Yksittéinen keittoalue (R.180 mm) 1500 W, Jossa n Booster-enotoiminto
jossa 2000 W:n Booster-tehotoiminto 5 OhJalu.sI;I)aneell
5 Ohjauspaneeli 6 Imuritild
6 Imuritil 1+2 Yhdistettédvissa oleva keittoalue (R.180 x 360
- — - mm), 3000 W
Yhdistettavissa oleva keittoalue (R.180 x 360 " R -
1+2 mm), 3000 W 3+ Yhdistettavissa oleva keittoalue (R.180 x 360
. 4
3+ Yhdistettavissa oleva keittoalue (R.180 x 360 mm), 3000 W
4 mm) 3000 W
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MERKKIVALOT
Kattilan tunnistaminen

Jos kattila otetaan pois kayton aikana tai
kaytetdan soveltumatontakattilaa, nayttoon

ilmestyy symboli':’.

TEHON RAJOITUS

Jalkilammon osoitin

Jalkilammon osoitin on turvallisuustoiminto,
jokailmoittaa, etta keittoalueen pinnan lampo
onyhavahintaan 55 °C, joten se voijohtaa
palovammoihin paljain kasin koskettaessa.
Vastaavan keittoalueen numeronaytossa

nékyyH.

Kun laite litetaan ensimmaista kertaa kodin
sahkoverkkoon, asentajan tulee asettaa
keittoalueiden teho kotitalouden
sahkolaitteiston todellisen kapasiteetin
perusteella.

Jostama eiole tarpeen, on mahdollista laittaa

keittotaso suoraan paille kohdasta@tai
vaihtoehtoisestinoudattaa alla kerrottua
menetelmaa valikkoon siirtymiseksi.

o Liita keittotaso kodin sahkoverkkoon (tama
toimenpide tulee tehda aina kun valikkoon
siirrytaan).

e Laitakeittotaso paalle kéyttéméllé@.

e Pida painettunaajastinalueen”-"ja"+" (=
O+ )jall -nappaimia, kunnes alkuasetus
tulee nakyviin.

e Ajastinalueen numeronaytossa nakyy “Po”.

e Painaajastinalueen(~ @ +) - tai "+

-nappaintd muuttaaksesi numeronaytdissa
AjaBnakyvaatehorajaa.

OHJAUSPANEELI

e Painasamanaikaisestivahvistaaksesi
valinnan.

Katso seuraavaa taulukkoa asetuksia varten:

Numeronayttdjen arvo (KW)
- TR - P o

+ - 8 4]

Huomiot

7.4 Alun vakioasetus
6
5
4
3,5
3
2,5

Kun oikea arvo on annettu, vahvista painamalla
japitamalla painettuina ajastinalueen ”-"ja "+"

-ndppaimia (~ O+ ), tai odota minuutti.

Vahvistus ilmaistaan aanimerkilla ja kaikkien
led-valojen syttymisella.

I+
|
+

s éﬁ

B
13 o

ﬁlzé

" ol g,
’ b

Paalla/pois paalta

Nappaimiston lukitustoiminnon nappain

Taukotoiminnon nappain

Sulatustoiminnon nappain

a | hWON=

Keittoalueen tehon vahennysnappain.

Liesituulettimen imutehon vahennysnappain.

Keittoalueen tehon lisdysnappain.

Liesituulettimen imutehon lisdysnappain.

Keittoalueen tehotason osoitin

Liesituulettimen imutehotason osoitin

©| 0N O

Aktiivihiilisuodattimen kyllastymisen osoitin
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10 Ajastimen hallinnan alue

n Ajastimen lisdysnappain

12 Ajastimen vahennysnappain

13 Rasvasuodattimen kyllastymisen osoitin

A Automaattisen toiminnon nappéin
Keittoalueet on kytkettava paalle painamalla koskettamalla vastaavaa symbolia, jolloin
vastaavan alueen ”-" -nappainta. muut alueet himmenevat.

Ohjauspaneelissa valittavissa olevat toiminnot
ovat ainavalaistuja; valitse toiminnot

Laitteen kdynnistaminen:

Pida virtapainiketta painettuna 2 sekuntia tason kaynnistamiseksi ja toimintojen kytkemiseksi paalle.
Nyt taso on paalla, mutta kaikkien keittoalueiden ja liesituulettimen teho on nolla. Taso sammuu
automaattisesti kun se on kayttamatta 10 sekuntia.

Varoitus: Turvallisuussyista taso voidaan aina sammuttaa virtapainikkeesta.

OHJAUSTEN KUVAUS

P00 L oaaefaa f
t é“ ® é“i

Keittotason liesituulettimen imurin kdynnistys/sammutus. Keittoalueiden

B0

a Paalla/pois L U o . L
pailta numeronaytot nayttavat “ U “ ja liesituulettimen numeronaytto nayttaa “ 11~
Paina uudelleen sammuttaaksesi.
Ohjausten lukitus / vapautus.
Voit lukita keittotason toiminnot kayton aikana esimerkiksi keittotason puhdistamiseksi.
Toiminto pysyy voimassa, vaikka keittotaso sammutettaisiinkin ja kdynnistettaisiin

. sitten uudelleen.
B Lukitus

Kytkeminen paalle/pois paalta: paina E] ja pida sita painettuna 1sekunnin ajan. Kun
toiminto on kytketty paélle, minka tahansa ndppaimen painallus nayttaa Lo
ajastimen numeronaytolla.
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Tasta toiminnosta voit keskeyttdad/kaynnistaa uudelleen minka tahansa keittotasolla
paalla olevan toiminnon vahentamalla keittoalueella saatavissa olevaa tehoa ja
nollaamalla kaikki toiminnot. Jos taukotoimintoa ei oteta pois paalta 10 minuutin
kuluessa, keittotaso sammuu automaattisesti.

Kytkeminen paalle: kun keittotaso on paallg, aseta kattila keittoalueelle ja valitse haluttu
alue, paina ja pida taukotoiminnon n nappainta painettuna vahintaan 1sekunnin ajan.

Taukotoi- = . DTV = S .
minto Kaikkien keittoalueiden numeronaytot nayttavat “ I 1 ja liesituulettimen tehon arvona
nakyy “0".
3] Jos taukotoiminto Il on p#all4 ja toiminto A on pois paalta, liesituulettimen tehon
arvona nakyy “1”.
Kytkemiseksi pois paalta: paina nappainta 1 ja led-valo vilkkuu. Paina mita tahansa
muuta ndppainta 10 sekunnin kuluessa. Toiminto kytketdan pois paalta, ja keittotaso
jatkaa edellisilla asetuksilla.
Tata toimintoa kaytetdan keittotason asetusten palauttamiseen sammutuksen jélkeen.
MUi§tit°i' Painamalla nappainta 11 6 sekunnin kuluessa uudelleenkytkennastd on mahdollista
minto  5jauttaa ennen sammuttamista asetetut toiminnot.
Toiminnon vahvistukseksi kuuluu aanimerkki.
Valitse haluttu keittoalue kayttamalla “"-" -nappainta ja paina sitten nappainta ) .
n Sulatustoi- =~ o ) L o
minto Naytossa nakyy " U “, mika ilmaisee, etta toiminto on paalla.
Sen kytkemiseksi pois paaltd, paina ndppainta Iil
Keittoalueen tehon vahennysnappain.
E Vahennys Liesituulettimen imutehon vahennysnappain.
Jokaisella painalluksella teho vahenee.
Keittoalueen tehon lisdysnappain.
ﬂ Lisdys Liesituulettimen imutehon lisdysnappain.
Jokaisella painalluksella teho lisdantyy.
Keitto- Keittoalueen tehotason osoitin.
alueen nu- Toiminto kytkeytyy péélle, kun kyseinen keittoalue on kéytossa, ja ndytdssa nékyy O, 1,
meronayttd 2 3 4,5,6,7, 8,9, P.
Liesituulet- Liesituulettimen imutehotason osoitin.
B timen nu- Toiminto kytkeytyy paalle, kun kyseinen keittoalue on kaytossa, ja ndytdssa nakyy O, 1,
meronayttoé 2, 3 b, P.
Esiasetettuna maarityksena on, etta hiilisuodattimen huollon muistutus on pois paalta
(imutila). Toiminnon kytkemiseksi paalle, katso luku: Kayttajan valikon yksildllistdinen
(u1).
Hiilisuodat- R . . ..
n timen huol- JOs symbolin ylapuolella oleva merkkivalo palaa, se tarkoittaa, etta
lon symbeoli aktiivihiilisuodattimen huolto on suoritettava (200 k&yttStunnin jélkeen).
3
Kun suodattimet on huollettu, pida nappainta ® painettuna 5 sekunnin ajan.
Hiilisuodattimen led-valo sammuu, ja lahtolaskenta alkaa uudelleen.
Ajastimen avulla voidaan sammuttaa tietty keittoalue asetetun ajan kuluttua.
Keittoalueet voidaan ohjelmoida erikseen, silla jokaisella on oma ajastimensa, jonka voi
Keittoaluei- N@hdé vastaavan ajastimen numerondyton sivuilla syttyvasta merkkivalosta.
m den ajastin Kytkemiseksi paalle valitse keittoalue, paina ajastimen “+"- tai “-"-n8ppéinta ja aseta
arvo. Odota muutama sekunti Iahtolaskennan kdynnistymista varten.
Ajastimen ajan paatyttya, paina “-"- tai "+”-ndppainta nollataksesi danimerkin.
Ajastimen ,.__.. o
m lisdys Ajastimen keston lisdys.
Ajastimen ,.__.. ;
m vihennys Ajastimen keston vahennys.
Jos symbolin yldpuolella oleva merkkivalo palaa, se tarkoittaa, etta rasvasuodattimen
Rasvasuo- 1, ,oto on suoritettava (100 kdyttétunnin jalkeen).
E dattimen
huollon . e . S
symboli Kun suodattimet on huollettu, pida nappéainta — painettuna 5 sekunnin ajan.

Rasvasuodattimen led-valo sammuu, ja lahtdlaskenta alkaa uudelleen.
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Toiminto
I} Automaat-
tinen

Keittotason / liesituulettimen kdynnistyksen oletusasetuksena liesituuletin kdynnistyy
automaattitilassa.

Liesituulettimen nayttoon tulee ” 'q
Liesituuletin kdynnistyy, jos keittoalueiden teho on suurempi kuin “1”.
Poistaaksesi toiminnon kaytosta paina "A”.

LAITTEEN TOIMINNOT

1%

o

— o+ - O+ - O+

® & O

Lapsilukko

Tasta keittotaso voidaan lukita laitteen vahingossa tapahtuvan kayton valttamiseksi.
Toimintojen kytkemiseksi paalle, poista kaikki kattilat laitteelta, sammuta ja kaynnista laite
uudelleen. Kolmen sekunnin kuluessa pida painettuna ajastimen "+”- ja "-"-ndappaimia

(— o + ) seka "A"-ndppainta.
Paalle kytkemisen jalkeen numeronaytossa nakyy ” L

Kytkedksesi toiminnon pois paaltd, pida painettuna (ajastimen — (C) +) alueen "-"- ja "+
nappdimia seka “"A”-nappainta.

Lammitys-
toiminto

Tata toimintoa kaytetaan kattilan Iammittamiseksi enimmaisteholla ennen kuin jatketaan
kypsennysta valitulla tasolla.

Ajanjakso, jonka verran keittoaluetta pidetdan enimmaisteholla, riippuu lopullisesta asetetusta
kypsennystasosta.

Katso taulukko:

Tehotaso Ajastin (sekunnit)

48

144

230

312

408

120

168

(N~ W

216

Aseta kattila paikalleen ja valitse haluamasi keittoalue, paina samanaikaisesti keittoalueen "+"

ja"=" -nappaimia, jolloin numeronaytdssa nakyy tehotaso ” 8

Vastaavan keittoalueen numeronayttoon tulee ” H

"

Tehotason valinnan jalkeen toiminto aktivoituu ja ndyttoon ilmestyy " 'q .

Liesituuletti-
men viive-
toiminto

Toiminto on kdytettavissa vain, jos automaattinen tapa poistetaan kaytosta. Automaattitila
kytkeytyy pois paalta painettaessa "A”.

Paina liesituulettimen ”-" tai "+" -nappainta ja aseta tehotaso.

Paina “-" tai “+" -ndppainta ajastimen hallintaa varten; nayttoon tulee “CL", mutta se siirtyy 15
minuutin l13htolaskentaan.

Se kytkeytyy pois paéltd "A"-ndppaintéd painamalla.

Keittoalueen
intensiivinen
toiminto

Erilaiset keittoalueet voidaan valita painamalla "+ tai "-=" -ndppaint3, ja halutun alueen

valinnan jalkeen paina "+" siirtydksesi intensiiviselle tasolle "I ”, joka kestda 10 minuuttia.
Taman ajan jalkeen jarjestelma palaa automaattisesti tasolle 9.
Jos haluat poistaa toiminnon ennen ajan paattymista, paina "-"
tasolle 9.

-ndppainta ja saada teho
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.. . Liesituuletin on varustettu kahdella intensiivisellda nopeudella:
Liesituuletti- |onsjivinen 1 kestdd 10 minuuttia (ndytéssa "b”).
msi':‘g‘:?gis_"' Intensiivinen 2 kestda 8 minuuttia ja 30 sekuntia (naytossa “P”).

minto Paina liesituulettimen alueen “+”-nappainta ja valitse haluttu nopeus.

Toiminto poistuu kaytdsta valitsemalla eri nopeuden.

Tasta toiminnosta voidaan yhdistaa 2 keittoaluetta niiden kayttamiseksi ja hallinnoimiseksi
yhtena laajempana keittoalueena. Tama mahdollistaa leveampipohjaisten kattiloiden kayton.
Tasta toiminnosta valittavissa olevat keittoalueet ovat ainoastaan vasemmalla ja oikealla
olevat alueet.

Kytkemiseksi paalle: paina samanaikaisesti kahden keittoalueen

-nappaimia (etummainen

Ii'i':z,s,;?lltr:,,a_' + takimmainen oikealla tai etummainen + takimmainen vasemmalla).
tila) Yksi numeronaytto nayttaa ” n " ja toinen numeronayttd nayttaa keittotehon.

u_n

Kytkemiseksi pois paalta: paina samanaikaisesti kahden keittoalueen “-"-ndppaimia
(etummainen + takimmainen oikealla tai etummainen + takimmainen vasemmalla).

Tarkeaa! Keittotaso tunnistaa automaattisesti sellaisen suuren kattilan Iasndolon, joka vie
kaksi keittoaluetta, mutta se hallinnoi alueita itsendisesti, ellei “silta”-toiminto ole aktivoituna.

KYPSENNYSTAULUKKO

Tehotaso Kypsennystapa Kaytto
1 Sulattaminen, kevyt [Ammittaminen Voi, suklaa, liivate, kastikkeet
2 Sulattaminen, kevyt Iammittdminen Voi, suklaa, liivate, kastikkeet
3 Kuumenna sopivaan lampdétilaan Riisi
4 Hyvin pitka kypsennys, sakeutus, Vihannekset, perunat, kastikkeet, hedelmat, kala

hauduttaminen

Hyvin pitka kypsennys, sakeutus,

5 hauduttaminen Vihannekset, perunat, kastikkeet, hedelmat, kala
6 Hyvin pitka kypsennys, hauduttaminen Pasta, keitot, haudutettu liha
) ) Rostiperunat, omeletit, leivitetyt ja paistetut ruoat,

7 Kevyt paistaminen makkara
8 Paisto, uppopaisto Liha, ranskalaiset perunat
9 l\lllope.g palstamlnen korkeassa Pihvit

lampdtilassa
P Nopea lammitys Veden keittdminen

KAYTTAJAVALIKON MUOKKAUS

Kayttaja voi suorittaa joitakin tuotteen saatotoimintoja. Noudata alla olevaa menettelya paastaksesi
valikkoon, toimenpiteet on suoritettava kahden minuutin kuluessa.

- Paina ®

- Paina ja pidé painettuna Il ja paina oikealta vasemmalle kaikkien alueiden
sesi valikkoon ja jatkaaksesi mukauttamista, kunnes keittoalueiden numeronéytét nayttavat "

Katso seuraavaa taulukkoa asetuksia varten:

"-" -nappaintd kuvan mukaisesti paastak-

Ajastimen
numerondy- Kuvaus Liesituulettimen numeronayton arvo
ton arvo
uo - -
Ul Hiilisuodattimien asetus 0 - Hiilisuodattimen halytys pois paalta

1 - Hiilisuodattimen halytys p&alla (200 tuntia)
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U2 N'a'y_tbn l_(irl_(ka_ustason 0 - Min.
hallinnointivalikko. 4 - Maks.

U3 Léh_t('jlask(lannan paattymisen 0] —‘A_'a'r?imerkki tqiminnassa 120 sekuptia
hallintavalikko. 1- Aanimerkki toiminnassa 10 sekuntia.
Asnenvoimakkuuden hallintavalikko.

Tata toimintoa ei voi kytkeéd paalle .
Ua seuraavien toimintojen osalta: 0 - Aani paalla

- Ajastimen paattyminen

- -nappain
- Suodattimien hélytys

1- Aani pois paalta

- Kun oikea arvo on asetettu, vahvista pitdmalla nappéainta @ painettuna, kunnes kaikki sammuu.
—Jos tahdot poistua valikosta tallentamatta, paina I1.
Jos et tee mitaan, kayttajavalikko sulkeutuu 1 minuutin kuluttua.

TEHON HALLINNAN TOIMINTO

Té&ssa tuotteessaon elektronisestiohjattu
tehonhallintatoiminto.

Tama toiminto hallinnoi 3000 W:n enimmaistehon
antoayhdistelmakeittoalueiden (vasen puolija oikea
puoli) valilla optimoimalla tehon jakautumisen ja
estdenjarjestelmanylikuormitustilanteet.

Tata varten kokonaistehoa valvotaan jatkuvastija
tarvittaessa sitd vahennetaan. Ellei ole mahdollista
tuottaa vaadittua kokonaistehoa, valvontaelementti
vahentad esimadritetyn asetuksen mukaisestitoisen
kypsennyselementin tehoatehokayran valittomasti
alemmalle tasolle, jotta eiyliteta 16 A:n ottovirtaa.

Tassatapauksessa generaattori huomioi
kayttoliittyman viimeisen ensisijaisen komennon ja
tarvittaessaalentaa toisen kypsennyselementin
aikaisemmin aktivoituja asetuksia.

Tehonhallintatoiminto aktivoituu hetikun
kypsennyselementin paallda havaitaan kattila.

Esimerkki:

Joskeittoalueelle 1valitaan lisdtehotaso (boost) (P),
keittoalue 2 ei voi samanaikaisestiylittaad tehotasoa 9
jasitarajoitetaan automaattisesti.”

KATTILOIDEN KAYTON OPAS

Mita kattiloita voi kayttaa

Kayta ainoastaan kattiloita, joiden pohjaon
rautamagneettinen ja soveltuu induktiokeittotasoilla
kaytettavaksi:

e valurauta

e emaloituteras

e hiiliteras

e ruostumaton teras (osittainenkin)

e alumiini, jossa on rautamagneettipinnoite
tai pohja, jossarautamagneettilevy

Kattilan soveltuvgden maarittamiseksitarkista, etta

siind on symboli M(yleensé painettuna pohjassa).

Voit my0s laittaa magneetin kattilan pohjanlahelle.

Jos setarttuu, kattilaa voidaan kayttaa

induktiokeittotasolla.

Optimaalisen tehokkuuden takaamiseksikayta aina
kattiloita, joiden pohja ontasainen, jolloinlampd
jakautuu tasaisesti. Pohja, joka eiole taysin tasainen,
voivaikuttaatehonjalammaon siirtymiseen.

Miten kattiloita kaytetaan

Kattilan/paistinpannun vahimmaishalkaisija eri
keittoalueille.

Jottavoidaan taata, ettd keittotaso toimii
oikeaoppisesti, kattilan tulee peittaa yksi taiuseampi
viitekohta, joka on merkitty keittotason pintaan, jasen
vahimmaishalkaisijan tulee olla sopiva.

Kayta aina keittoaluetta, joka vastaa parhaiten kattilan
pohjan halkaisijaa.

Keittoalueet Kattilan pohjan halkaisija

@ min. (suosi- @ maks. (suositel-
teltu) tu)

180 mm 110 mm 220 mm

Tyhjat tai ohutpohjaiset kattilat/
paistinpannut
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Ala kayts tyhjid tai ohutpohjaisia kattiloita/
paistinpannuja keittotasolla, sillda muuten lampdtilaa
eivoihallita eiké keittoaluetta voida sammuttaa

automaattisestilampdtilan noustessa liian korkeaksi.

Talloin vaarana on kattilan tai keittotason pinnan
vaurioituminen.

Jos nainkay, 818 kosketa mitdan ja odota, etta kaikki
osatjaahtyvat.

Jos nakyviintulee virheviesti, tutustu osioon
"Vianmaaritys”.

Keittotason normaalit toiminnan danet
Induktioteknologia perustuu séhkomagneettisten
kenttien syntymiseen. Nama sdhkdmagneettiset
kentat tuottavatlampoa suoraan kattilan pohjaan.
Kattilatja pannut voivat tuottaa erilaisia dania tai
varahtelya niiden valmistustavasta riippuen.

Tallaisetaanet kuvataanalla:

Kevyt hurina (kuten muuntajalla)

Tama aanikuuluu, kunkypsennetdan suurella
lammolla, ja se syntyy keittotasosta kattiloihin
siirretyn energian maaran perusteella. Adnilakkaa tai
vahenee kunlammon tasoa alennetaan.

Kevytsihina

Tama aanikuuluu, kun keittoastia ontyhj3, jalakkaa,
kun astiaan lisdtdaan vetta tai ruokaa.

VIANMAARITYS

Ratina

Tama danikuuluu, kun kaytetaan kattiloita, joissa on
monta materiaalikerrosta paallekkain ja se johtuu
pintojen varahtelystd eri materiaalien kohdatessa.
Adnitulee kattiloista ja voi vaihdella elintarvikkeiden
maaran jatyypin mukaan.

Voimakas sihina

Tama aanikuuluu, kun kaytetaan kattiloita, joissa on
monta materiaalikerrosta paallekkain, ja lisdksi, kun
niita kaytetaan taydelld voimakkuudellaja myos
kahdella keittoalueella. Anilakkaa tai vihenee kun
lammon tasoaalennetaan

Puhaltimen aéanet

Elektronisen jarjestelman oikeaoppista toimintaa
varten keittotason lampatilaa tulee saataa. Tata
vartenkeittotasossa on jaahdytyspuhallin, joka
aktivoidaan elektronisen jarjestelman lampdtilan
alentamiseksi ja sdatelemiseksi. Voikayda niin, etta
puhallin jatkaa toimintaansa kun laite on sammutettu,
jos keittotason lampdtilan havaitaan viela olevan liian

korkea. Talloin naytossa nékyyH.

Rytmikkaat, kellon viisareiden aanta muistuttavat
aanet

Tama danikuulu ainoastaan, kun kaytdssa on
vahintdan kolme keittoaluetta, ja se haviaa tai katoaa,
kunjokin alueista sammutetaan.

Kuvatutdanet ovatinduktioteknologian normaali
ominaisuus eika niitéd voida pitaa vikoina.

Vikakoodi Kuvaus Ratkaisu
H JaIIngmmon Anna laitteen jaahtya.
osoitin.
Kattilan Kayta sopivaa kattilaa.
() . . Jos ndyttdoon ilimestyy symboli ja kuuluu jatkuva dani, ota yhteytta
- tunnistaminen.
huoltopalveluun.
Keittoalueiden Anna laitteen jaahtya.
C lampatila on liian Kéyta sopivaa kattilaa.
korkea. Ald kuumenna tyhjid kattiloita.
Elektronisten osien  \ . aitteen jashty4.
c lampatila on liian ; "
Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta huoltopalveluun.
korkea.
Syottojannite/
E/6 taajuus ovat Tarkista yhteys.
sallittujen rajojen Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta huoltopalveluun.
ulkopuolella.
Liian voimakas
ulkoinen valaistus  Poista valiaikaisesti ulkoiset valonldhteet ohjauspaneelin lahelta.
F/L estaa Irrota laite sdhkoverkosta ja kytke se uudelleen.
kosketusantureiden Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta huoltopalveluun ja anna ndytolle
(ndppainten) ilmestyva virhekoodi.
kalibroinnin.
Poista lammonléahteet ohjauspaneelin Iaheisyydesta.
F/c Anna laitteen jaghtya.

Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta huoltopalveluun.




E5 Ota yhteytté huoltopalveluun.

F/O0-F/1-F/2-F/3

-F/4-F/5-F/6 - [P

F/7-F/8-F[9-F/ Iorrc?t? oy Stahkoverlfostt'a" kytke laite sitten uudelleen sahkoverkk

A-F/C-F/E-F/H ota muutama sekunti ja kytke laite sitten uudelleen sahkéverkkoon. o .

—-F/J-F/U-F/t- Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta huoltopalveluun ja anna naytdlle ilmestyva virhekoodi.
F/ d

HUOLTO - KORJAUS JA
VAATIMUSTENMUKAISUUS

Tuotetiedot asetuksennro 66/2014
mukaisesti

e Varmista, ettd sahkokomponenttien huollon
tekee vain valmistaja tai huoltopalvelu.
e Varmista, ettd vahingoittuneet johdot

vaihtaa vain valmistaja tai huoltopalvelu. Viitestandardit:

EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

Tama laite on suunniteltu, valmistettu ja tuotu
markkinoille ETY-direktiivien mukaisesti.

Kun otat yhteytta huoltopalveluun, anna
seuraavattiedot:

e Vikatyyppi
e Laitteen malli(Tuote/koodi)
e Sarjanumero(S.N.)

Nama tiedot ovat arvokilvessa. Arvokilpion
laitteen pohjassa.

TEKNISET TIEDOT

Tuotteen tunnistus
Tyyppi: 4300

Malli:

Parametri Arvo
e FSM70724RCHI

e FSM70724RCRHI 220-240V, 50 Hz; 220

V, 60 Hz 2N~ 380-415

o FMA83724RCHI Sydttdjannite/taajuus V, 50 Hz;
¢ FMA83724RCRHI 2N~ 380V, 60 Hz
. Laitteen paino 21kg
Tutugtu tuotteen pohjassaolevaan Keittoalueiden maara 2
tunnistekilpeen. Bmmonla . -
ammonlahde induktio

Valmistaja parantaatuotteitajatkuvasti. Tasta

syystataman oppaan tekstia ja kuvia voidaan
muuttaailman ennakkoilmoitusta.

Lisatietojateknisista tiedoista on osoitteessa:

www.franke.com

MALLI

FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC RHI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC RHI

Maksimiteho yhteensa
(taso + liesituuletin)

7,62 Kw (perusasetus)

Maksimiteho yhteensa

(taso + liesituuletin) 472 Kw
Maksimiteho yhteensa

(taso + liesituuletin) 372 Kw
Maksimiteho yhteensa 302 Kw

(taso + liesituuletin)
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IHOOPMALIA MNPO BE3IMNEKY

e [lng BaLloi 6e3nekun i NpaBUIbHOI
po6oTU MPUNAZY YBOAXHO
MPOoYNTANTE Lie KepiBHULTBO Nepes
YCTOHOBKOIO | eKCMyaTaLi€0. 30BXAM
36epiranTe ui iHCTPYKLii nopsaa 3
MPWIOAOM, HOBITb B PA3i MPOLOXY
060 nepenavi TpeTiM 0COBAM.
KopwucTyBayi MAOTb YBOXHO
O3HOMOMUTUCD i3 MOPSAKOM
eKCMNAyaTaALii MPUCTPO TA TEXHIKOKO
6e3neku Mif Yac KOPUCTYBAHHS HUM.

e [ligknioueHHsA kabeniB Mae
3LIMCHIOBATM KBANIDIKOBAHUM TEXHIK.

e Bunpob6HKK He Hece BifMNOBIAANBHOCTI
30 6yab-5Ki 36UTKM, LLLO BUHWUKIN B
pe3ynbTaTi HEMPABUABHOI YCTOHOBKM
060 BUKOPUCTOHHS.

o [MepekoHaNTeCs, Lo XUBEHHS
MepeXi BiNMOBiAAE TOMY, LLLO BKO3OHO
HO TO6AMYL BCepeanHi MPOAYKTY.

e 3ACTEPEXEHHS: Mepen
BCTOHOBIEHHAM NPUNAAY 3HIMITb
30XWCHY MAIBKY (KLLO BOHA €).

e HeTopkanTech Npunany MOKpUMU
pykamMu a0 YacTUHAMMK TiNa.

e [Mpunag B>XOAHOMY PO3i HE MOBUHEH
nepebyBOTY Nif BMIMBOM
ATMOChEPHUX SIBULLL (AOLLL, COHLLE).

e 36epiramTe ynakoBKy B MiCLSIX,
HEeLOCTYMHUX ANs AITEN TO LOMOLLHIX
TBOPWH.

e He BUKOPUCTOBYMTE OQANTEPY,
rnepexigHuKn abo MogoBXyBAYi Af1s
MigKIOYEeHHS MPUCTPOIO.

e HecTaBaNTe HO NPUIOA, OCKINTbKN TAK
MOro MOXHO MOLLKOAUTH.

e LIMM MPUCTPOEM MOXYTb
KOPUCTYBOTNCS LiTV BIKOM Bifi 8 pOKIB i
0Ccobu1 3 06MEXEHUMU PiISUUYHUMMU,
CEHCOPHUMU YN PO3YMOBUMM
3Li6HOCTAMM 060 3 6PAKOM JOCBIAY TA
3HOHb, IKLLLO BOHW NepebyBatoThb Mig,
HOrNa40M a60 MPOIHCTPYKTOBAHI
LWo80 6e3MneyYyHoro BUKOPUCTAHHS
npunagy Ta Po3yMitoTb MOB'A30HiI 3
LM PU3KKM.

e Llen npunog He npusHAYeHUn Ans
BMKOPUCTAHHSA 0CO60MU (BKITOYOOUN
LiTen) 3 06MexXeHNMU GisnYHUMN,
CEHCOPHMUMU YN PO3YMOBUMM
34i6HOCTAMMK, 60 3 6PAKOM [OCBIAY
TA 3HOHb, SIKLLLO BOHW He NepebyBaloTb
ni4 HArns4oM a6o He OTPUMANKU
IHCTPYKLUIT OO BUKOPUCTOHHS
npwunagy oco601o, BiAMOBIAAIbHOK 30
ix 6e3sneky.

e HarnspamTte 3a 4iTbMU, LWO6
MepeKOHATUCS, LLLO BOHW He MPatoTbCs
MPUCTPOEM.
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YMLLEHHSA TO TEXHIUHE OBCNYrOBYBAHHS
He MOBUHHI BUKOHYBATUCS AiTbMU 6e3
Harnagy.

MigKnoviTb BUNKY [0 PO3ETKM, LLLO
BiAMNOBIAAE YNHHMM HOPMOM, TA'Y
OOCTYMHOMY MOJSTIOXEHHI.

3acobu ans BigkNtoYeHHs MOBUHHI 6yTH
BO6YA,OBAHI B CTALIOHOPHY MPOBOAKY
3riAHO 3 Jil0YMMU HOPMAMU.

AKLLO LUHYP XMBNEHHS MOLLUKOAXEHO,
MOro MA€ 30MiHUTU BUPOBHMK, NOro
AreHT 306CyroByBAHHS 60 ocoba 3
aHanorivyHoto kBanidikaLieto, LWob
YHUKHYTU He6e3neku.

Onsinpunogis knacy | nepekoHanTecs,
Lo MOBYTOBE eNleKTPUYHE AXepeno
HONEXHUM YMHOM 303eMIEHO.

He B1KOpPUCTOBYWTE BIAKPUTUI BOTOHb
(HeBe3neka rnoxexi).

3ACTEPEXEHHS4: Ao He
BUKOPUCTOBYBATW MBUHTU 060
KPinneHHs Bif4NOBIAHO A0 LINX
IHCTPYKLUIN, Lie MOXe Mpn3BeCcTn 4,0
YROXXEHHS €NEKTPUUYHUM CTPYMOM.

o [IndaKpinneHHs npunagy

BMKOPWCTOBYMTE NMLLIE BifNOBIAHI
FBUHTM T APIiGHI geTani.

o [lepekoHaMTecs, WO Npunag

BCTOHOB/IEHO TAKMM YMHOM, LLO6 MOro
MOXHQ 6Y10 BIgKTIOUNTUY B AXepena
XUMBMEHHS, 3 BiACTAHHIO PO3MUKAHHS
KOHTOKTIB (3 MM), ika 3a6e3reuye
MOBHE BiAK/TIOYEHHS 30 YMOB
nepeHanpyruv kateropiilll.

MigKoYiITh BUTSXKY 4O AMMOXOoAY 3a
OOMOMOroo TPY6U 3 MiHIMONTbHUM
niomeTpom 120 mm. LLnsx pumoxopy
MOBUHEH BYTU AKOMOIa KOPOTLLNM.
LLlo cTocy€eTbCA TEXHIYHWX 3AXOAIB TA
30X0AiB 6e3mneku, aKnx Tpeba BXUTU
L0J151 BUBOLY AVMMOBWX rO3iB, BOXK/IMBO
CYBOPO AOTPUMYBOTUCH HOPM,
BCTAHOBJ/IEHMX MiCLLEBOIO BNIOAOIO.
AKLLO e Mpunag BUKOPUCTOBYETHCSA
OOHOYOCHO 3 NPUACLOMU, WO
MPALIOTb HA ra3i 60 iHWOMY NAnMBI
(He cTocyeTbCs MpPUNARIB, SKi BUBOASTH

MOBITPSA NULLE B MPUMILLEHHS), KIMHOTO
MOE BYTU HONEXHVM YUNHOM
MPOBITPIOBAHQA, W06 30M06irTm
3BOPOTHOMY MOTOKY BUX/TOMHMX FO3iB.
OuuLomnTe Npunag isamidonTte
diNbTPK Yepes 3a03HAYEHUI Nepios
yacy (Hebesneka noxexi). AMB. po3gin
Lornsa Ta OYMLLEHHS.

Heo6xigHO LOTPUMYBATUCS HOPM, LLLO
CTOCYIOTbCS BUMYCKY MOBITPS.

MoBITPSA HE MOXHA BUBOANTU B
ANMOXifl, SKUN BUKOPWCTOBYETLCS NS
BiABEeOEeHHS OMMY Bifl ra30BUX a60
IHLIMX MPUIOAIB, LLO NPALIOOTb Ha
NManmBi (He CTOCYETbCS MPUNALIB, AKi
BWMYCKOIOTb MOBITPSA NLLE B
MPUMILLEHHS).

Konw npunap ons npuroTyBAHHS iXi T
MPWNOAMK, LLO XMBNATLCS Bif, eHeprii,
BiAMIHHOI Bify €NeKTPUKN, MPALOTb
OJHOYOCHO, Bifi' €EMHUM TUCK Y
MPVIMILLEHHI HE MOBUHEH
nepesuwyBatn 4 Ma (4 x10-5 6ap),
w06 30M06irTM BCMOKTYBOHHIO VMY B
MPVMILLEHHS MPUITOAO0M AN1s
MPUrOTYBAHHS iXi.

KYXOHHI BUTSIXXKW TO iHLLI CUCTEMMN
BiABeEeHHS A1MMY MOXYTb HEFATUBHO
BMINHYTU HO 6e3MneyYHy po6oTy
ra30BUX 060 iHLUMX NPUNAIB, WO
MPALIOI0TE HO NONKBI (B TOMY Unchi B
IHLUMX MPUMILLLEHHSIX) Yepe3
3BOPOTHWM MOTIK ra3iB, WO
YTBOPRIOOTbCS NPW 3ropsiHHI. Lii rasu
MOXYTb BUKIIMKOTU OTPYEHHS OKCULOM
Byrneuto (YaaHmM rasom). Micns
BCTOHOBJIEHHS BUTSXKN 060 Mpunagy
47151 BCMOKTYBOHHS paxiBeLb MOBUHEH
nepeBipnTV POBOTY FO30BUX MPUIOAIB,
06 NepekoHATUCS Y BiCYTHOCTI
3BOPOTHOrO MOTOKY AMMOBWX ra3iB.
IHAYKUINHI cMCTEMU LIMX BAPUABHUX
MOBEPXOHb BiAMOBIAAIOTb BUMOIraM
CTOHOAPTIB €eNeKTPOMArHiTHOI
CYMICHOCTI TQ ANPEKTMBU LLLOAO
€NeKTPOMATHITHNX HOBOHTOXEHD i HE
MOBMHHI CTBOPIOBATW NepeLLKOA A5
iHLLINX eNeKTPOHHMX NPUCTPOIB. Jlloan 3



KAPAIOCTUMYNATOPAMM A60 iHLLINMK
€NeKTPOHHNUMM IMMIOHTATAMMN
MOBUHHI NepPEeBIPUTU Y CBOIO NiKAPS
060 BUPOBHMKA IMMAIAHTATIB, UM iX
NPUCTPOI LOCTATHBLO CTINKI 8O
nepeLlKo.

e [lepen BUKOHAHHAM eNeKkTPUYHOro
NiAKIIOYEHHS MPOYNTANTE PO3LiN
ENEKTPNYHE MIOKTIOYEHHS.

e [1ig40C BUKOPUCTOHHA GPUTIOPHMLLI 30
Helo NOTPIGHO MOCTIMHO HATNAAATN:
nMeperpiTa onis MoXe 3aropiTUCS.

e He cToBTE KOCTPYNI T CKOBOPIAKM HO
KA, OCKiNIbKN CUNIKOHOBI 3'€4HOHHS
MOXYTb 6yTW MOLLKOAXKEHI.

Mig Yac BUKOPUCTOHHA MPUAaL i
MOro eKCrnyaTaLinHi eneMeHTn
HarpiBolOTbCA. byabTe foyxe
obepexHiiHe TopkanTecs
HOrpPiBONbHUX enemMeHTiB. [iten
BiKOM 10 8 pOKiB CNig TPMMOTH
noaani, AKL,O BOHU He
3HOXOAATbCA Nifg NOCTIMHUM
HAMS40M.

3ACTEPEXEHHS: fikLo nosepxHs
MOE TPILLWHY, BAMKHITb NPUAOL i
HE BMUKAWTE NOro, LLOG6 YHUKHYTH
PU3MKY YPOKEHHS €NEeKTPUYHUM
CTPYMOM.

e He BMKOPUCTOBYMTE MAPOOUMNCHI
NPUCTPOI AN YNLLEHHS MPUNaLY.

e HeknoaiTb HO NOBEPXHIO BAPUIbHOI
MOBEPXHI MeTaNeBi NpeaMeTH, TOKI 9K
HOXI, BUAEKU, NOXKM TA KPULLKK,
OCKINTbK/ BOHU MOXYTb Meperpitucs.

e BukopucTOBYMTE BIAMOBIAHY KHOTKY,
OO BUMKHYTW BAPWAbHY MOHENb NiCns
BMKOPUCTAHHS; HE MOKNOLANTECh HO
OOTYUKM NOCYAY.

e [Mpunag He NPU3HAYEHNN 4Na Po6oTH
30 LOMOMOI OO 30BHILLHBbOIrO TANMEPa

BUKOPUCTAHHA

a60 OKPEeMOi CUCTEMU ANCTAHLIMHOIO
KepyBAHHS.

3ACTEPEXEHHSY: He6e3neka
MoXeXi: He KNAAITb NpeaMeTn Ha
BAPW/IbHY NOBEPXHIO.

Q YBAT'A: 30 npoLecoM roTyBaHHS
cnip HarnanoTy. KopoTtkui npot,ec
MPUroTYBAHHS CNif MOCTIMHO
KOHTPOIOBATH.

Q 3ACTEPEXEHHS: 3annwaTn
BOPUIIbHY MAHeNb 6e3 Harnsay

MNPV BUKOPUCTOHHI MOCNa a60
XUPY He6e3MeyHo, OCKINbkK Lie
MOXe CTBOPUTUN Hebe3neyHy
CUTYALLitO TA PO3MOIUTU BOMOHb.
HIKOJIM He HoMaramnTecs
30racuUTV BOrOHb BOAOLO, O
BMUMKHITb Mpunag, a noTim
HOKPWITE BOrOHb, HAMPWKIASA,
KPULLKOK 060 MPOTUMOXEXHOKO
KOBLPOIO.

e Lllo63amobirTn neperpiBaHHIO,
MEWNAL B XXOAHOMY PA3i HE MOXHO
BCTOHOB/IOBATW 30 AEKOPOATUBHUMU
OBEPUATAMMU.

MO>KNMBI NPUYNHU SHUXKEHHS

NpPOoAYKTUBHOCTI:

e YyM BiNbLUC KiNbKICTb BUFMHIB i UMM
6iNbLUOIO € BIACTAHb TPYOOMPOBOAY Bif,
OBUIMYHO BCMOKTYBOHHS, TVM BinbLUOO
6yne BTPATA TUCKY i, BIAMOBIAHO,
3HMXXEHHS NPOAYKTUBHOCTI.

e HeobxigHO LOTPMMYBATHCS
MiHIMOIbHOT O Nepepisy
BCMOKTYBQSIbHOI O KAHATY, OCKiNIbKM
He[OCTATHIM Nepepi3 He NULLIE 3HNXKYE
MPOAYKTUBHICTb, ANe N MOXe
MPW3BECTW JO MOPYLUEHHS MPABUABHOI
po60TV ABUMYHO.

o BUTAXKA NPU3HAYEHO BUHATKOBO AJ1st
LLOMOLLUHbBOIO BUKOPUCTAHHS 3 METOIO YCYHEHHS
30M0XiB HO KYXHi.

e Hikonu He BUKOPUCTOBYITE MPUNOA ANls Linen,
BiMiHHMX Bif TWX, LNsi AIKMX BiH 6YB PO3PO6NEeHNI.

o [1il40aCKOPUCTYBAHHA GPUTIOPHULSMU CTif,
MOCTIHO CTEXUTN 30 HUMW, LLLOG He [OMYCTUTU
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BUHUKHEHHS MOXeXi, CNpUYMHEHOI neperpiToto
onieto.

e HeBWKOPUCTOBYMTE NPUNOA 3 30BHILLHIM
TAMepPOM a60 OKPEMOIO CUCTEMOIO
LMUCTAHLIMHOIO KePYBAHHS.

e Hecnif BCTOHOBNIOBATM MPUNGA 30
LLEKOPATUBHUMU ABEPLISTAMMU, LLLOG YHUKHYTH
neperpiBaHHs.

OYULLEHHSA TA Aornan

o  LLlO6 yHMKHYTM MOLLKOAXKEHHS MPUIOAY, He
CTOHOBITHCA HO HBOTO.

e HecTaBTe rapsumii Nocya Ha PaMy, TOMy LLLO Lie
MOXe MOLLKOANTW CUNIKOHOBI YLLiNIbHIOBAM.

e HepixTeiHe roTynTe Xy HO NOBEPXHIi He KMaanTe
HO HeiTBepai npeaMeTu. He nepeTsryinTe nocyn no
MOBEPXHi.

o [lepep 6yab-SKUM TEXHIYHUM
06CNYroByBAHHAM BUMKHITb QOO BiZK/TIOYITh
NPEWNAA Bif AXepena XBEeHHS.

®inbTp 3 AKTUBOBAHUM BYTiIISIM

e QinbTp NPOTU 30MAXiB 3 AKTMBOBAHVM
BYTiNAAM (AMB. IHCTPYKLLiIO 3 MOHTOXY) He
MOXHQO MUTW A60 pereHepyBaTH, MOro
Heo6XifHO 30MIHIOBATM KOXHI 12 Micau,iB.
LLlo6 30MOBUTHN HOBWUIN INbTP, 3BEPHITHCS
[0 CNY>X6U NIATPUMKW.

Pewitka

e HeMunTe BNOCYLOMUNHIN MALLKHI. MuiiTe
PeLLiTKY rapsivoto BOLOKO 3 HEUTPOIbHUM
MWJIOM, HE BUKOPUCTOBYIOUN ABPA3NBHI
ry6Kku (He BUKOPUCTOBYMTE ArPEeCUBHI UM
a6pPA3MBHI MUINHI 30Cc06U!).

Xuposun ¢inbTp

o OunynTe abo 3aMiHlonTe GinbTPM Yepes
303HOYeHI iHTepBaAM Yacy, LWob
NiATPVMYBOTU BUTSAXKY B HONIEXHOMY
POGOYOMY CTAHI TA YHUKATU MOTEHLIMHOTO
PU3KKY MOXeXi Yepes HOAMIPpHE CKYNYeHHS
Xnpy.

o XKMPOBIi GiNbTPU CNif YNCTUTN KOXHI 2 MicsiLLi
poboTu abo vacTiLle y pasigyxe
iHTEHCUBHOMO BUKOPUCTOHHS, i iX MOXHO!
MUWTW B MOCYAOMUMHIN MOLLMHI.

BepxHil nepenrBHUIM NOTOK € YOCTUHO
XMPOBOBOBASIBHOrO GiNbTPA, i Moro
HeobXigHO NepPeBIPATY NiC/IA KOXHOro
rOTYBOHHS 060 KOXHOTIO a3y, KOSV BU
MOMITUTE BUTIK PIAVHN HO BAPUITbHY
NoBepPxHIO. [poMUITE rapsYoIo BOLOIO TA
BUAONITb 3QIULLIKM iXi, LLLOG 3aM06irTn
YTBOPEHHIO 30MAXY T HOMBOTY.

JloTok anga 360py pianHu

MY 3BU4ANHOMY BUKOPUCTAHHI
PEeKOMEHAYETbCSA KOXHI ABA TUXKHI MepeBipaTn
TO CMOPOXHATU MOTO.

BUAMITb LLYXNA a4y, NepLL HiX MOOBOANTM
perynspHi nepesipku NoTKa A4 360py BOAK,
OCOBMMBO Yy BUMAAKY PO3IMBY 3HOYHOI
KinbKOCTi PigHN. HOTUCHITb KpaH
(NnoMapaHyeBWi) 4Oropu TA BIAKPYTITb MOro,
LLLO6 CMOPOXHUTN KOHTENHep. Micns
CMOPOXHEHHS NOTKA A4/19 360pY BOAMY,
30KPYTITb KPAH (MOMapaHYeBUi),
NPUTUCKOIOUM MOrO [LOBEPXY A0 MOBHOMO
30KPUTTS.

KnanaHy pasiBTPATY 60 MOLLKOAXEHHS
MOHQ 30MIHNTW, MOro Clif, NPUAGATU K
30MACHY YOCTUHY.
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3HATTS OCHOBHOIO JIOTKA 4191 360pY pianHU
[ns 6inbLU peTeNbHOrO OUNLLEHHS Y PO3i
NOTPAMISHHS PIAVHN, IKA MOXe CIPUYNHNTU
HEeMNPUEMHUI 30MaX, 3HIMITb NiAA0H,
BiAYENMBLLN 303HAYEHUI FTAYOK.

CnopOXXHEHHS PiAVHY 3 BiACiKy ABUTYHA
SKLLO HO BAPUIIbHY MOBEPXHIO MPONUTO GinbLLe
11iTpa PIAMHW, BIOKPYTiTb TBUHTOBY KPULLIKY
(NnoMapaHyeBy), 9K NOKA3AHO, i BiACIK ABUMYHA.

BUMOI' 0O MEBJ1IB

[Micns CNOPOXHEHHS BiACIKY 30KPYTITb KPULLIKY
(NnoMapaHyeBy) 4,0 MOBHOIO 30KPUTTS.
KnanaH y pasi BTpaTM 60 NOLLKOAXKEHHS
MOXHQ 30MiHUTU, MOro CRig NPUAGATU K
30MACHY YOCTUHY.

OuunLeHHs Npunaay

QuuLLyMTe NPUIaA NiCas KOXHOro
BMKOPUCTAHHS, LLOG 30no6irtn
06BYIIOBAHHIO 6yAb-AKNX 3CSIULLKIB iXi. s
BUIOIEHHS CYXUX 3060y AHEHD, LLLO MPUropinm
0,0 NOBEPXHI, NOTPI6HI 6inbLUi 3ycnnns.

e [N ounLeHHa Npunaay Bif LWOAEeHHOro
6pYyAy BUKOPUCTOBYINTE M'AKY TKOHWUHY Y1
ry6Ky, 3MOYeHy BOAOIO 3 LOA0BOHHAM
NPULATHONO MUMHOTO 30CO6Y. Mpun
KOPUCTYBAHHI MUAHUMW 30CO60MU
LOTPUMYNTECH IHCTPYKLIM Bift IXHIX
BUPOOGHVIKIB. PekOMeHOY€ETbCS
KOPWUCTYBATUCA MUNHNUMM 30CO6AMM i3
30XUCHUMUW BNOCTUBOCTSIMU.

e Buponitb NNAMM HOKMMY 30 LONOMOr oo
HEBEeNVKOI KifTbKOCTi PO3UNHY A5t
PO3UYNHEHHS HOKMMY, HOMPUKIOA OLTY YK
JIMMOHHOTO COKY, MOKM BAPWIIbHO MOBEPXHS
LLLe He OXOM0A OCTATOYHO. MOTiM 3HOBY
MPOTPITb NPUNAL BONOrOl TKAHWHOIO.

[ns npoueaypu MOHTAXY 060B'S3kOBO
LOTPUMYBOTUCH 30KOHIB, PO3MOPAAXKEHb, AUPEKTUB
TO CTOHAOPTIB (HOPM LWOAO0 6e3Mekn eNekTPUYHNX
CUCTEM, MPABUNBHOI Nepepo6KM KOMMOHEHTIB TOLLO),
UMHHMX Y KPOTHI BUKOPUCTOHHS!

e HeBWKOPUCTOBYIMTE CUNIKOHOBUI FrePMETUK MiX
NPWNALOM Ta CTiNbHMLEl0. KyXOHHO BapUnbHA
MOBEPXHS MPU3HAYEHO AN BCTOHOB/IEHHS
YPiBEeHb B CTiNbHULL €N1eMEeHTA KyXOHHWX Me6niB i3
LUIMPUHOLO He MeHLLe 600 MM.

e KO NpUNag PO3MILLYETHCSH HO NErKO3AMMUCTUX
MaTepianax, Cnig CyBopo AOTPUMYBATUCS
BKO3iBOK | CTAHAAPTIB LLLOAO BCTAHOBNEHHS

HU3bKOBOJIbTHOIrO O6NOAHAHHSA TA
MPOTUMOXEXHOMO 3AXUCTY.

e 115 NpUCTPOIB, LLO B6YAOBYIOTHCS, KOMMOHEHTU
(MnacTMkoBi MOTEPIONN TA LLUMOHOBOHY EPEBUHY)
CNii MOHTYBATN TEPMOCTINKUMU Kneamu (He
MeHLwe 100°C): BUKOPUCTAHHS HEBIAMOBIAHMX
MaTepianiB Ta KNeiB MoXe CMPUYNHUTH
nedbopMaLiio Ta BiALLAPYBAHHS.

o EneMeHTKyXOHHWX Me6iB MOBUHEH MOTW
[OCTOTHBO MiCLS AN NiAKTIOYEHHS eTeKTPUYHNX
3'€eQHAHb NpUNaay. AKLWOo HOA NPUNOA0M
YCTOHOBIIIOIOTLCS HABICHI €1@MEHTU KYXOHHMX
Me61iB, BUCOTA iXHbOIrO BCTOHOBMIEHHS MOBMHHA

187



306e3ne4yBaTN AOCTATHLO MICLSt AN18 3PYYHOrO
NPUrOTYBOHHSA iXi.

e [l03BOSIEHO BMKOPUCTOBYBATN AEKOPATUBHI
60pAtopY 3 TBEPAOI AEPEBUHM, LLIO
[PO3TALLOBYIOTHCS HOBKOJIO CTifIbHWULL MO304Y
npunagy. Mpu LboMy chif AOTPMMYBATUCS BUMOT
0,40 MiHIMONBHOT BiACTAHI, MOKA3AHMX HO
306P0XKEHHSX BOPIAHTIB YCTOHOBNEHHS.

e MiHiMObHY BiACTAOHb MK YMOHTOBAHWUM
NPWNAAOM i 30AHBOIO CTIHOO MOKA3AHO HA

306P0XEHHI BCTOHOBNEHHS BMOHTOBOHOIO
npwunagy (150 MM Big 6iuHoi cTiHKK, 40 MM 3304y,
woHanMeHLwe 500 MM o 6yab-skux Wad,
[PO3TALLOBAHMX BULLIE. 3 MiPKYBOHb @0rOHOMIKN MU
pekoMeHAYEMO, o6 MiHIMANbHA BIACTAHb 6yna
1000 MMm).

o Llo630Mn06irTv NOTPANASHHIO PIAVHU MiX KPOEM
BOPWNbHOI MAHENI TA CTiNbHULLEIO, Mepen,
BCTOHOBJIEHHSIM PO3MICTITb NepeadayeHe Knemke
YLLifIbHEHHSI MO BCbOMY 30BHILLHbOMY KPAtO
BOAPUNBbHOI NAHeNi.

ENNEKTPUYHE NIOKNTIOYEHHSA

3ACTEPEXEHHS: Yci enekTpuyHi
3'€QHOHHSA MOBUHHI BUKOHYBOTUCS
YMOBHOBOXEHMM GOXiBLEM.

o [JOTPUMYMNTECH CXEMU MIAKIIOYEHHS

(pO3TALLOBAHA HO HUXHIM CTOPOHI BUPOOGY).

o LlennpucTpit Mae nigknoyeHHs Tuny KY>>
i BUMArae HasiBHOCTI KHeNTpanbHOro>
LpOTy B cknagi cunosoro kabento. Kabenb
XNBMEHHSA MOE 6YTU MPUHANMHI TUMY
HO5V2V2-F5x2,5 Mm% OOHO®A3HE,
OBODA3HE Ta TPUDA3HE 3’ € AHAHHSA: MiH.
NepeTVH NPOBIAHWKIB: 2,5 MM, 30BHILLHil1
LiaMeTp KaBesnto XNBNeHHs: MiH. 8 MM -
MOKC. 12 MM.

o 3'€AHYBASbHI KNEMHUVKM 3HOXOAATHCSA Nif
KPULLKO KNEMOBOI KOPOOBKM.

EKONOIMYHI ACIEKTU

o [lepekoHaMTECS, LLLO XAPAKTEPUCTUKM
no6yTOBOI eNekTpoCcUcTeMU (HaNpyra,
MOKCMMQbHA MNOTYXHICTb TA CTPYM) CyMiCHi
3 XOPOAKTEPUCTUKAMU NPUNOAY.

o [ligkniouiTe NpMnag, sk NOKA30HO B
IHCTPYKLLi 3 MOHTOXY (BiANOBIAHO fO
CTOHACPTHUX HOPM HAMNPYrM Mepexi, Lo
LiloTb B KPAiHi).

o PekoMeHIyeTbCs BUKOPUCTOBYBATY KOGENb
xueneHHs HO5V2V2-F 5x 2,5 Mm2. ko
BMKOPWCTOBYETLCSA KOBGEb XUBNEHHS
HO5V2V2-F 5x 2,5 MM?, goTpuMyiiTech
IHCTPYKLiM HUXYe: Ana TPMhA3HOro
MiAKTIOYeHHS BiOKPeMTe 2 APOTM TA 3HIMITb
CUHI OBOIOHKM i3 CipUX MPOBOAIB.

3acTtepexeHHs: IHAYKLIMHO MoBepXHS
MOBUHHA 6YTU MIAKIIOYEHA [0 AXepend
XMBJIEHHS 3 OMOPOM, PIBHUM A60 MEHLLIMM 30 |
Zmax| =0,345Om.

A Yeara! He 3Baptorite kabeni!

YTunisauisa no6yToBOi TEXHIKN

CYMBO/ mmm HO BMPOGI 60 MO0 YyNAKOBLLi BKO3YE HO
Te, WO BMPI6 HE MOXHO YTUNI3yBATH PO30M 3i
3BUYAMHMMU MOBYTOBMMMU BiXOAAMM. BUpi6 crif
YTUAI3YBATY B LLEHTPI, LLLO CMEeLiaNi3yeTbCs HO
nepepobLi enekTPUYHUX TA eNEeKTPOHHNX
KOMMOHEHTIB. 306e3MeUnBLLM NPABUIbHY YTUI3ALIO
LLIbOro B1pooby, B LoNoMoxeTe 3amrnobirtm
MOTEHUINHWUM HEraTUBHUM HOCAIAKAM s
HOBKOJMLLHbOIO CEPEefOBULLO TA 300POB'S, AKi B
iHLLOMY BMNOAKY MOXYTb BUHUKHYTU BHOCNIAOK
HeHanexHoi ytunisauii. LLlo6 otpumaT 6inbLu
LeTanbHy iHpopPMaLLito NPO Te, SK NepepobuTH Lien
BUPI6, 3BEPHITbCA 4O MiCLLEBMX OPraHIB BNAAMN,
MicLLeBOI Cy>X61 yTunisaLii Bigxomis a60 MArasumHy,
[ie B Npua6anm npoaykT.

MpucTpin Binnosinae Bumoram Qupektnsn 2012/19/
€C CTOCOBHO 3MEHLLEHHS BUKOPUCTAHHS
He6e3MneYHMX PeYOBUH, BUKOPUCTOBYBAHUX Y
eNeKTPUYHUX TA eNeKTPOHHUX MPUCTPOSX, O TAKOX
YTUNi3aL,ii BiOXOAIB.

YTunisauis nakyBanbHUX MaTepianis

"
MaTepianu, No3Ha4YeHi CMMBOJSIOM o nignarooTb
MOBTOPHI NepepobLi. YTUI3ynTe NoKyBObHI
MaTepianuy cneuianbHi KOHTeNHepu Ans 36opy Ans
nepepoo6ku.

EHepros6epexeHHs

Bu MoxeTe LLOoAHA eKOHOMUTK eHeprito Nif Yac
MPUrOTYBAHHS iXi, LOTPUMYIOUNCb HOBEAEHMX
HUX4Ye nopag.

e Harpisawoun BOAy, BUKOPUCTOBYMTE NNLLIE
HeOoOBXiAHY KiNbKiCTb.
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e SKLLO € MOXJIMBICTb, 3ABXAM HOKPUBANTE
rnocyn KPULLIKOIO.

e Po3MilLLynTe Nocyn ANs NPUroTyBOHHS [0
TOrO, IK BU YBIMKHYIM KOHPOPKY.

e [locy[ MeHLLOro AiaMeTpy PO3MiLLlyTe Ha
MEHLLNX KOHPOPKAX.

ONMnNC TOBAPY

e CraBTekacTpy/i 6e3nocepefHbO B LIEHTP
KOHbOPKM.

e BHWKOPWCTOBYITE 30/MNLLIKOBE TEMNO, LLLO6
36eperTu Xy Tenno a6o PO3MOPO3NTU .

ﬂ 1 OpnHapHa koHdopka (R.180 mMM) 1500 BT 3
§ dyHkuUieo Booster 2000 BT
‘ > OpuHapHa koHdopka (R.180 Mm) 1500 BT 3
,,,,,,,,,,, $yHkuUieto Booster 2000 BT
3 OpunHapHa koHdopka (R.180 MmM) 1500 BT 3
¢dyHKujeto Booster 2000 Bt
OpnHapHa koHdopka (R.180 mMM) 1500 BT 3
B —— || — 17— - dyHkuieto Booster 2000 BT
5 TaHenb ynpasniHHA
6 BCMOKTYBAMNbHAO peLLiTKa
KoM6iHoBaHa BapuibHA 30Ha (R.180 x 360
5 1+2 M) 3000 Br
1 OpnHapHa koHdopka (R.180 mm) 1500 BT 3 3+4 Kom6iHoBaHa BapuibHA 30Ha (R.180 x 360
$yHkKLUieto Booster 2000 Bt MMm) 3000 BT
2 OpuHapHa koHdopka (R.180 Mm) 1500 BT 3
dyHKLUieto Booster 2000 BT
OpnHapHa koHdopka (R.180 mm) 1500 BT 3
3 dyHkLUieto Booster 2000 BT IHAWKATOPK
4 ©OBvHAPHO KOHGOPKa (R180 Mm) 1500 BT 3 BusiBNEHHs nocyny
$yHKuUieto Booster 2000 Bt
5 [aHenb ynpasiHHS AKLLo nig yac poboTM NOCy A 3HIMAETBCA 060
6  BCMOKTYBQUIbHO pPeLUiTKa BMKOPUCTOBYETLCS HEBIAMOBIAHWI MOCY [, HO
1+2 Kom6iHoBaHa BapuibHA 30Ha (R.180 x 360 auchnei 3'SBNSeETbCs CUMBON ':’
mM) 3000 BT
3+4 Kom6iHoBaAHO BapmnbHA 30HA (R.180 x 360

mMm) 3000 BT

IHJJ,VIKOTOp 3anumuKoBoro renia

IHAMKOTOP 3QIMLLKOBOrO TENNA € GyHKL i€l 6e3neku,
KO BKO3YE HA Te, LLLO MOBEPXHSA KOHPOPKM BCE LLie MOE
TeMnepaTypy, Lo fopiBHIOE a6o nepesuLlye 55°C, i,
OTXe, MOXe CMTPUYMHUTM OMiKM NP KOHTOKTI ronnMu

pykamn. CeHcop BiAMOBIAHOI KOHPOPKM BKA3YE H

OBMEXEHH4 MOTYXHOCTI

Mpw NnepLLOMy NigKYEHHI NpUNaay o
AOMALLHbOI MepeXi yCTAHOBHMK MOBUHEH
BCTOHOBUTU MOTYXXHICTb KOHGOPOK HO OCHOBI
GOKTNYHOT MOTYXXHOCTi AOMALLUHBOI
enekTpoMepexi.

SIKLLO B LibOMY HEMAE HEOOXIAHOCTI, MANTY
MOXHQ BKJIOUNTN 6e3nocepeHbo 30

,D,OﬂOMOI'OFO@OﬁO, K ONIbTEPHOTUBA,
BMKOHOTM NPOLLeflypY, ONUCAHY HUXYeE, NS
LOCTYMy B MEHIO.

o [ligKniouiTb BAPUIbHY MOBEPXHIO 4O
LOMOLLHbBOT Mepexi (Lo onepauito
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MoTPiIGHO BUKOHYBATH LLLOPA3Y, KON 3HAUYEHHS Ha ceHcopax (KBT)
BiIKPNBOETE MEHIO). .
. . ? .8+ "9t _g. . I? _ MpwuMiTkn
e YBIMKHITb BOPUIIbHY MOBEPXHIO 301 :
.84 =N
nonomoroto\. - - - -
H . o i CTaHJopTHe
e HATUCHITb i yTPUMYyMTE KHOMKM «-» i B 7.4 HOYGTKOBE
30Hi Timer (— O+ )ill go Tux nip, noku He HONALWTYBAHHA
3'ABUTbCS MOYOTKOBE HOMALLTYBOHHS. 6
e CeHcop B30oHi Timer BigobpaxaTtume «Po». 5
4
e HATUCHITb «-» 060 «+»BaoHiTimer(‘®+ 3,5
), LLO6 3MIHNTN OBMEXEHHS MOTYXHOCTI, sike 3
BifO6paXKaeTbCs HO ceHcopax A B. 25
e HOTUCHITb OQHOYACHO, LLLOG MIATBEPANTH K
BUGIp. Micns BBEAEHHS MPABUIbBHOIO 3HOYEHHS

MiATBEPAITb, HOTUCHYBLLW TA YTPUMYIOUM «-» TA
[OuB. TeXHIYHI XOpOKTEPUCTUKN B TOBANLL

HuKYe: «+»30HU Timer (~ C] +)a60o 3auekairre 1

XBUJTNHY.

MinTBEPAXEHHSIM € MOAAYA 3BYKOBOMO CUMHANY
TO YBIMKHEHHS BCiX CBITNOAIOAIB.

MAHEJIb YINPABJIIHHSA

W: _ — + é é é : — + A @
B A L

1 YBIMKHEHWIN/BUMKHEHUI

2 KHonka ¢yHKLii BnoKyBAHHS KnaBiaTypw
3 KHonka ¢oyHkuii Maysa
4
5

KHonka ¢yHKLUii PO3MOPOXYBAHHS

KHOMKO 3MeHLLEHHS MOTY>XHOCTI KOHPOPKM.
KHOMKO 3MEHLLEHHS MNOTYXHOCTI BUTSXKM.

KHoMKka 36inbLUeHHs MOTYXHOCTi KOHPOPKU.

6 KHOoMKa 36iM1bLLEHHS MOTYXHOCTI BUTSIXKM.

7 IHANKOTOP PIBHSA MOTYXHOCTi KOHPOPKM

8 IHOAMKOTOP PIBHSA MOTYXHOCTI BUTSXKKM

9 IHOMKOTOP HOCUYEHHS $iNbTPY 3 AKTUBOBAHWM BYTINNSAM
10 30HA ynpaBRiHHA TaMepoMm

1 KHonka 36inbleHHs Timer

12 KHorka 3MeHLueHHs Timer

13 [HOMKOTOP HOCUYEHHS $iNbTPA-X1POBIOBNIOBAYA

A KHonka ¢yHKLii ABTO

KoH®OpKM aKTUBYIOTHCA HATUCKOHHAM KHOMKM «-»
BiNOBIAHOI 30HW. Ha naHeni ynpasRiHHA 3aBXAu
NiACcBivyIoTbCs GYHKLLT, iKi MOXHO BUGPATU.
Brn6epiTb GyHKLLi, TOPKHYBLUMCb BiANOBIAHOIO
CMMBOJY, i BCe iHLLe ByAae NiACBiYYBATUCA MEHLLI
iHTeHCKMBHO.
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YBIMKHeHHs npunapy:

HaTucHITb Ha 2 cekyHAaW KHoMKy BKJT/ BUKJ, Wo6 yBIMKHYTY TO OKTUBYBOTM GYHKLLiT BOPWUIbHOI MOBEPXHI.

B Lier yac BapUbHO NOBEPXHS YBIMKHEHA, MPOTE BCi 30HN NPUrOTYBAHHS | BUTSXKA MOIOTb HY/1bOBY
MOTYXHIiCTb. SKLLO BAPUIbHA MOBEPXHS He Bye BUKOPUCTOBYBATNCS, BOHO BUMKHETbCS Yepes 10 cekyHA.
YBara: 3 MipkyBaHb 6e3Meku BOPUIbHY MOBEPXHIO Y BYAb-SKNIN YOC MOXHO BUMKHYTN KHOMKOK BMUKAHHS/
BUMUKOHHS.

OINMUC EJIEMEHTIB YINPABJIIHHSA

i L L

YBiMKHe-
HUn/Bu-
MKHEHUM

YBIMKHEHHS1/BUMKHEHHS BUTSXKW TO BOPUIBHOT MOBEPXHI. Ha ceHcopax KOHPOpOK

"

BiLOBPOXAETbCA * U ", 0 HO CEHCOPAX BUTSIXKM —
3HOBY HOTUCHITb, LLLOG BUMKHYTU.

Bnoky-
BOHHS

BnokyBaAHHS / PO36710KYBAHHS €1EeMEHTIB YNPOBiIHHS.

MoxHa 30610KyBATY GYHKLLT BOPUIBHOT MOBEPXHI Nif YOC BUKOPUCTAHHS, HONPUKNAL,
LS OUNLLIEHHS MNTW. QYHKList 30ULLOETLCS AKTUBHOLO, HABITb SIKLLLO MANTY BUMKHYTY i
3HOBY BKJTIOUYNTW.

AKTUBALiSt / BUMKHEHHS: HATUCHITb | yTPMMYynTe ﬁ npoTsarom 1 cekyHau. Micns akTmeaLii,
AKLLO BUGPATM ByAb-5KY KNABIiLLY, HO ceHcopi Timer 3'aBUTbCs « Lo

OyHKUia
Maysa

List pyHKLiS LO3BONSE NPU3YNUHUTYI / NEPEe3anyCTUTH BYAb-sKY OKTUBHY GYHKLLIO HO
BAPWIIbHIM MOBEPXHI, SMEHLLUMBLLM MNOTYXHICTb KOHPOPKM | CKMHYTU BCi dyHKLi. AKLLO
dYHKUis Nay3un He BUMKHeTbCS NpoTarom 10 XBUNWH, BOPWUIIbHO MOBEPXHS BUMUKAETbCS
OBTOMATUYHO.

LLlo6 aKTMBYBOTW: MPW YBIMKHEHIM NAWTI MOCTABTE KACTPYIO HO KOHGOPKY | BUGEpPIiTh
6AXAHY 30HY, HOTUCHITb | yTPUMyMTe KNnasiwy ¢yHKUT «[Tay3o» ]| NPOTAroM He MeHLwe 1

[
cekyHan. Ha Bcix ceHcopax 30H koHdopok 3'seuTbes « ! I », a Ha aycnnei noTyxHocTi
BUTSXKKM 3'9BUTbCS « O »,
AKLLO PYHKLsA «May3a» I akrusha, a PYHKLIS «A» BUMKHEHQ, HO ANCNNEl MOTYXHOCTI
BUTSIXKKN 3'IBUTLCS « 1»,

LLlo6 BUMKHYTW: HOTUCHITb KHOMKY Il cBiTNoAion novHe 6AnMMaT. HoTUCHITb Byab-aKy
iHWy knasiwy npoTtarom 10 cekyHa,. PyHKLIA BUMUKAETHCS, | BAPUIbHA MOBEPXHS
NPOAOBXYE NPALIOBATH 3riAHO NONepegHiX HANALITYBOHb.

DyHKUia
BUKITUKY

L5 dyHKLiA BUKOPUCTOBYETLCS ANSA BUKINKY POBOYMX HONALUTYBAHb BAPUIbHOT
NOBEPXHIi Yy Pa3i BUMKHEHHS.

HATUCHYBLUN KHOMKY 1 NPOTAroM 6 cekyHf Nicns MOBTOPHOrO YBIMKHEHHS!, MOXHA
BiIHOBUTM GYHKLLii, BCTOHOBNEHI [,O BUMKHEHHS.
BMAOETHCS 3BYKOBUI CUMHA, LWLO MiATBEPAXKYE OnepalLlito.
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Bunbepitb 6aXaHy KOHGOPKY, BUKOPUCTOBYIOUMN «-», | HATUCHITb KHOMKY ILI .Ha pucnnei

@ DyHKLia
PO3MOPO= 55 171cq « L », 110 O3HAYUAE, LLLO BYHKLiS AKTUBHA
>XKYBOHHS - + LHO PyHKu ’
LL|o6 BUMKHYTW, HATUCHITb KHoMnky L2,
3MeHLLEeH KHOMKA 3MeHLLEHHS MOTY>XHOCTI KOHPOPKM.
a Hs KHOMKA 3MeHLLEHHS NOTYXHOCTI BUTSXKMN.
MY KOXHOMY HOTUCKOHHI MOTYXHICTb 3MEHLLYETHCS.
36inbLIeH KHomka 36inbLUeHHS MOTYXXHOCTi KOHPOPKMN.
a Hs KHomnka 36inbLUeHHS MOTYXXHOCTI BUTSXKKM.
Mpr KOXHOMY HATUCKAHHI MOTYXXHICTb 36iMbLLYETHCS.
Oucnnen IHAMKATOP PiBHS MOTYXHOCTI KOHGOPKM.
BAPWUIb- BMUKOETHLCS, AKLLO BUKOPUCTOBYETHCA Lt KOHKPETHA KoH$OopKa, Bigobpaxaioun 0,1, 2,
HOI30HN 3,4,5,6,7,8,9,P.
B CeHcop IHAMKATOP PiBHS MOTYXHOCTI BUTSXKKU.
BUTSXKKM  BMUKOETHLCS, SKLLO BUKOPUCTOBYETLCS Lt KOHKPETHA 30HQ, Bigo6paxatoun 0,1, 2, 3, b, P.
30 30MOBYYBOHHSM HArG4YBAHHS MPO 06CYroBYBAHHS BYTifIbHOro GinbTPA BUMKHEHO
(pexmM BCMOKTYBAHHS). LLIo6 akTMBYBATH GYHKLLiIO, AVB. PO3AIN: HONALTYBOHHS MEHIO
Cumeon KkopwucTysaua (U1).
o6cnyro- . . . .
BYBOHHS SIKLLO CBITNOAIOA HAL CUMBOJIOM CBITUTbLCS, Lie O3HAYAE, Lo MOTPIGHO NPOBECTH
B ByrinbHO- TEXHIYHE OBCNYrOBYBAHHS BYTiNbHOIO GinbTa (Yepes 200 roanH BUKOPUCTAHHS).
ro ginb- 1151 CKUAAHHS NICNA MPOBEAEHHS TEXHIYHOrO 06C/YrOBYBAHHS QiNbTPIB HATUCHITD i
Tpa ..0.
YTPUMYMTE NPOTAroM 5 CekyHA, KHOMKY — .
CaiTnogiopg ByrinbHoro GinbTpa 3racHe, i Bignik 4acy NOYHETbCS 30HOBO.
OyHKuis Timer LO3BOAE BUMKHYTU MEBHY KOHPOPKY MiCNA 30KIHYEHHS BCTOHOBIEHOIrO
yacy.
Taimepn KOH$OPKM MOXHA MPOrpaMyBATY OKPEMO, OCKISIbKM KOXHO 3 HUX MAE BIIOCHUN TAMEp,
30H NpW- KU BiBOBPOXAETLCS Y BUMMISAI BiAMOBIAHOro CBiTNnogiona 3 6okis ceHcopa Timer. LLlo6
m rotyBaH- OKTUBYBATY, BUGEPITb KOHPOPKY, HATHCHITL KHOMKY «+» 060 «-» TAMMEPA | BCTAHOBITh
HS 3HOYEHHS. 304eKalTe Kiflbka CeKyHA, MOKM MOYHETbCS 3BOPOTHIN BiANiK Yacy.
Micns 3aKiHYEeHHS YaCy TAMMEePa HOTUCHITb KHOMKY «-» 060 «+», 06 CKUHYTU 3BYKOBUI
CUrHan.
35;"1'.’i"r""1ee":_' 36inbLUeHHs TPUBAIOCTI YaCy TAMMepa.
3;":%"::1‘2":' 3MeHLLUEHHSs TPMBAOCTI Yacy TaMepal.
Cumeon SAKLLO CBITNOAIOA HOL CUMBOJIOM CBITUTBCS, Lie O3HAYAE, LLLO MOTPIGHO NPOBECTU
o6cnyro- TEXHiYHE OBCYroBYBAHHS X1POB/IOBIIOBANBLHOIO ¢inbTpa (Yepes 100 roanH
BYBOHHSI BVIKOPVCTOHHA).
m oinbTpa- [ng CKUAAHHS MiCNs NPOBeAEeHHS TEXHIYHOrO 06CYroByBAHHS ilbTPRIB HOTUCHITL |
XXUPOB-
TIOBNIOBA= v iMyiiTe NPOTArOM 5 cekyHf KHOMKY — .
va CBiTnomio X1poBnOBNOBANBHOIO GiNbTPA 3racHe, i Bifik Yacy MOYHETbCS 30HOBO.
CTOHAOPTHE HONALUTYBOHHS NPW BBIMKHEHHI BOPWIbHOT MOBEPXHI/BUTIXKM
dyHKUia nepeabavae 30Myck BUTSXKKM B ABTOMATUYHOMY PEXUMI.
aBTOMaO- R .
TnuHoro Ha ancnnei BUTSXKM BILo6paKaeTbes « I 1 »,
PeXUMY  BUTSKKO BMUKAETHCS, SKLLO MOTYXHICTb KOHGOPOK NMepeBuLLYE «1».

LLlo6 BUMKHYTW, HOTUCHITb «A».

OYHKUII NPUNALY

I+

|lo
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[o3sonsie 306J'IOK\/BOTVI BAPWIIbHY MOBEPXHIO, wob YHUKHYTWN BUNMALKOBOIro BBIMKHEHHS

npunagy.
LLlo6 aKTMBYBOTH, 3HIMITb yCi KACTPYNI 3 NPUNAAY, BUMKHITb | 3HOBY YBIMKHITb Npunoa,.
BnoKyBaHHS n 3 . Ui i . -0 + A
Bip miTen poTarom 3 cekyHA yTpumynTe HGTI/ICHyTl;IMl/I KNABILLi «+» | «=» TanMepa ( ) TA «A»,

Micns akTMBALii HO ceHcopax 3'aBuTbcs « L »,
LLl06 BUMKHYTU, HOTUCHITb | yTPUMYITE KHOMKW «-» i «+» (B 30Hi Timer — €] +) T «A».
LISt pYHKLLISt BUKOPUCTOBYETHLCS 151 HAMPIBOHHS KOCTPYI HO MOKCUMObHI MOTYXHOCTI nepep,
NPUroTYBAHHSAM HO BUGPAHOMY PIBHI.
Yac, NpoTArom sikoro nifATPUMYETbCS MOKCUMATbHO MOTYXHICTb KOHOPKK, 301eXUTD Bif,
BCTAHOBNEHOrO KiHLL@BOrO PIiBHS MPUIOTYBOHHS.
Oue. Tabnuuo:
PiBeHb MNOTY>XXHOCTI Tarnmep (cekyHpm)
1 48
2 144
3 230
4 312

DyHKUis po3i- 5 408

rpis
PBY g 120

7 168
8 216

MocTaBTe KACTPyIo i BU6epITh BiANOBIAHY KOHPOPKY, OAHOUACHO HATUCHITb «+» i «-»
n

KOHPOPKM, HO CEHCOPI 3'IBUTBCA piBeHb NMOTYXHOCTI « LI »

CeHcop BifNoBiAHOT KOHGOPKM BKABYE « H »
KopucTyBay Moxe BUGpATU 6aXAHMI piBeHb MOTYXHOCTI (Big 180 8).

Micns BU60PY PiBHS MOTY>XXHOCTI GYHKLIS OKTUBYETLCS, | HO AUCNei 3'9BUTbCS « H »

s dyHKUis BOCTYynHA NMLLe i3 BUMKHEHWUM OBTOMATUYHUM PEXNMOM. ABTOMOTUUYHNIN PEXUM
BUMWKOETbCS HOTUCKAHHSAM “A”.

DYHKUINA 30-  HATUCHITb «-» Q60 «+» BUTSXKM | BCTAHOBITb LUBUIAKICTL MOTYXHOCTI.
TPUMKU BU- . 3 ) )
TSKKN HATUCHITb «-» A60 «+» AfF KEPYBOHHS TAONMEPOM, Ha IKOMY Bifo6paxaeTbes «CL», i

306PAXKEHHS 3MIHIOETbCS HA 3BOPOTHIN Bignik. L GyHKLIS BXe HONALWTOBAHA HA 15 XBUAWH.

BUMMKOETbCA HOTUCKOHHSM KNOBILLIi «A»,

MOoXHa BUBPATU Pi3HI KOHOOPKM, HOTUCHYBLLIN KHOMKY «+» a60 «-». [icns Bu6opy 6aXAHOT

IHTEHCUBHIN 6 HpOPKIN HATUCHITE «+», LLIOG MNEPENTI B IHTEHCUBHIIN PEXUM « P » TpuBanicTio 10 XBUAKH.
Pegg”'é‘;’”' Micns 3aKiHYEHHS LbOro YOCY CMCTEMA OBTOMATUYHO MOBEPHETHCS A0 LWBWAKOCTI 9.
P LLlo6 BUMKHYTW YHKLLiIO [0 30KIHYEHHS YACY, HOTUCHITb KHOMKY «-», SMEHLUMBLUM NOTYXHICTb
no9.

BUTSKKG MAE 2 iIHTEHCKBHI pexuMn:
IHTeHcuBHUIM IHTeHcnBHWUI 1 TprBanicTio 10 XBUNVH (BIBOGPAXAETHCS «b»).
PexXuM BuU-  [HTeHcnBHUIM 2 TpmBanicTio 8:30 XBUNKH (BIBOGPAXAETHCS «P»).
TAXKN HOTUCHITb «+» B 30Hi BUTSXKKM TQ BCTAHOBITb 6OXKAHY LUBUAKICTb.
BUMMKOETbCS, BUOGPABLUM iHLLY LUBUIKICTb.

s dyHKUis fo3BONSE 3'eAHATU 2 KOHPOPKM, LLLOG BUKOPUCTOBYBATM iX | KEPYBOTU HUMMW K
€LMHOIO BENMNKOIO KOHPOPKOIO. Lie AaE MOXIMBICTb BUKOPUCTOBYBATM MOCYA 3 6iflbLu
LLUNPOKNM [HOM.

[ns uiel dyHKUiT MOXHAO BUGPATM KOHGOPKM BUKITIOYHO 30HM 371iBA TA MPABOPYY.

L1106 yBIMKHYTU: OAHOUYACHO HATUCHITb KHOMKM «-» A7t ABOX KOHMOPOK (MepefHs + 304Hs
npaBa a60 nepeaHs + 304Hs Nisa).

Kom6iHoBa-
HUI PeXMM
(‘]?z'i"c';':!;" Ha ofiHoMy ceHcopi Bio6pasnTbes « ﬂ », A HA IHLLIOMY — MOTYXHICTb NPUIrOTYBAHHS.
LLlo6 BUMKHYTW: O4HOYACHO HOTUCHITb KHOMKW «-» 15 [BOX KOHPOPOK (NepenHs + 3a4Hs
npaBa a60 nepefHs + 304Hs NiBA).
Baxknmso! BapunbHO NoBepXHS OBTOMATUYHO PO3Mi3HOE HASIBHICTb BENMKOI KACTRYI, KO
301MMAE ABi KOHPOPKM, ane, SKLLO HE OKTUBOBAHO GYHKLLIO «MiCT», KepyBATUME KOHPOPKAMM
He3anexHo.
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TABJINUA NPUTOTYBAHHA

P.;sgm;'g%’ Cnoci6 NpUroTyBaHHs Jns1 YOro BUKOPUCTOBYETLCSH

1 TonneHHs, M'ske HArpPiBAHHS Macno, LWoKonag, XenaTnH, Coycm

2 TonneHHs, M'ske HarpiBaHHS Macro, LWOKONIAA, XeATUH, Coycu

3 J[oBefeHHs Ao NOTRIBHOI TeMnepaTypu Puc

4 TpviBane BAPiHHS, 3AryLEeHHs, TYLLUKYBOHHSA  OBOUI, KOPTOMNAS, COycu, PPYKTH, puba

5 TpwBane BAPiHHS, 30ryLLEHHs, TYLIKYBOHHS  OBOUiI, KQpTONNs, coycu, GpykTH, pnba

6 HenepepBHe roTyBAHHS, TYLUKYBAHHS Micns MQKAPOHM, CyMH, TYLIKOBAHE M'SICO
O6CMAXKYBOHHSA

7 M'ike OBCMOKYBAHHS KOpTOI‘IJ‘IﬂHvi pPbOLWTI (LepyHW), OMNETH, NAHIPOBAHI

TO CMOXEHi CTPOBW, KOBGACA

8 CMOXXEHHS, CMOXEHHS Y puTiopi M'Aco, kapTonnsHi Yincm

9 HeTpurBane cMaxeHHs Npu BUCOKMNX Creiim
TEMMepaTypax

P LLIBMAKe HOrpiBOHHSA Knn'atiHHs Bogm

MEPCOHANI3AUI MEHIO KOPUCTYBAYA

KopuncTyBay MoXe BUKOHYBOTM MeBHi onepaLii HONALWTYBAHHS BUPO6Y. JOTPUMYMTECh HOBELEHOT HMXYe
npouenypw, Wo6 yBiTN B MeHIO: onepaLlii HEO6XiAHO BUKOHATY MPOTArOM 2 XBUSIVH.

- HartucHitb (D

~ Hatuchits i yrpumyitte kronky i HaTvcHiTh cnpaBa HaniBo kHOMKy «-» ANA BCIX 30H, 5K NOKA3aHO_Ha MamoHKy, LI06
YBIliTV B MEHIO | NPOAOBXMUTY HANaLUTYBaHHsl, MOKM Ha CEHCOpax KOHKOPOK He BifobpasnTbCs « ul».

JVB. TEXHIYHI XOPOKTEPUCTUKM B TABAULL HUXYE:

3HOYeHHs
Ha ceHco- Onwuc 3HAYEHHS HO CEHCOPAX BUTSXKKU
pax Timer
uo - -
0 - CurHanisauisa ByrinbHoro ¢inbTpa BUMKHEHO
U1 HanawTyBaHHS ByrinbHUX GinbTpiB 1 - CurHanisauia ByrinbHoro ¢inbTpa ysiMkHeHa (200
roAuH)
U2 MeHI0 ynpaBRiHHSA PIBHEM SCKPOBOCTI 0 - MiH.
aucnnes. 4 - Makc.
U3 MeHIo yrnpaBniHHS YaCOM 3BOPOTHOrO O - 3BYKOBUI CUrHAN YBIMKHEHWI Ha 120 cekyHA
BiAJliKy. 1 - 3BYyKOBWIN CUrHON YBIMKHEHWI Ha 10 cekyHa,.

MeHI0 ynpaBRiHHS FyYHICTIO.

LLa dyHKLis He MOXe 6yTV OKTMBOBOHA
ONst TOKUX QYHKLN:

u4 - Kineub Timer

- Knorka
- CurHanisauis ¢inbTpis

O - 3ByK yBIMKHEHO
1 - 3BYK BUMKHEHO

— Micnsi BBEAEHHS MPABUIBHOTO 3HAYEHHS MIATBEPAITb, YTPUMYHOUN KHOMKY (D [0 MOBHOTO BUMKHEHHSI.

~  LLio6 BuitTn 3 MeHio 6e3 36epeenHs, Hatuckits I

AKLLO He BUKOHYETLCS XOAHA [lisl, MEHIO KOPUCTYBAYA 30KPUETLCS Yepes 1 XBUINHY.
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OYHKUIA YIMPABJITIHHA MNOTYXHICTIO

Llel npucTpint MOE enekTPOHHY GYHKLLIO KEPYBAHHS
MOTYXHICTIO.

L5 yHKLUIS KOHTPOMIOE MOAAYY MOKCUMAbHOT
noTy>HocTi 3700 BT Mixk KOMGiIHOBAHMMU
KOH)OPKAMM (NiBA TA MPABA CTOPOHM), ONTUMI3YOUN
PO3MOAIN MOTYXXHOCTI TA YHUKAIOUN CUTY LI
NepeBAHTOXEHHS CUCTEMMN.

L1 LbOrO CYKYMHA MOTYXHiCTb MOCTIMHO
BiICTEXYETbLCS i 30 HEOOXiAHOCTi SMEHLLYETHLCS. AKLLO
306e3MeYnTm MOTPIGHY CYKYMHY MOTYXHICTb
HEMOXIIMBO, 610K KePYBAHHS 3MEHLLIYE MOTYXHICTb
{HLLOro HArpiBANbHOrO e1IeMEHTY HO BCTOHOBNEHE
3HOYEHHS HOMBNMXKYOTrO HUXKYOrO PiBHS BiANOBIAHOT
KPUBOI MOTYXHOCTI. Lle FapaHTYE, LLLO CMOXMBOHUM
CTPYM He nepeBuLLye16 A.

B TaKOMY pai3i reHepaTop BU3HOUGE OCTOHHIO
KOMOHAY i3 HOMBULLMM NMPiopUTETOM Bif iHTepdercy
KOPUCTYBAYA i, 30 HEOBXILHOCTI, 3BMEHLLYE MonepefHe
HONALUTYBAHHS, AKTUBOBOHE 4151 iHLLIOrO
HOrpPIBANIbHOIO E1IEMEHTY.

DyHKLLiS KePYBOHHS MOTYXHICTIO OKTUBYETLCS Y PO3i
BUSIBIEHHSA MOCYAY HA HATPIBASIbHOMY €1eMEHTI.

Mpwvknag:

AKLLO Ans KoHOOPKM 1BMBPAHO OAATKOBUN PiBEHD
noTyXHOCTi (boost) (P), NOTyXHiCTb KOHPOPKM 2 He
MOXe O HOYOCHO NePEBULLYBATU PIBEHb MOTYXHOCTI
9i6yne aBTOMATUYHO O6MexeHa."

KEPIBHMUTBO 3 BUKOPUCTAHH4A NMOCYOY

AKUI Nocy 4 BUKOPUCTOBYBATU

BukopucTOoByMTE NMLLIE KACTPYIi 3 GEPOMArHITHUM
LHOM, NPUAATHI NS BUKOPUCTOHHS HO iHAYKLiMHUX
nauTax:

e YOBYH
e eMOSIbOBAHA CTANb

e BYrneLeBaCTasb

e HEpPXAdBitoUd CTASb (TAKOX YACTKOBO)

e QUIOMIHIN 3 GePOMATrHITHUM MOKPUTTAM Q60
[OHO 3 GepPOMArHITHOI MAACTUHOO

LL|o6 BU3HOUMTU MPUAATHICTb MOCYAY, NepesipTe
=

rHasieHicts cumsony 24 (sk npasuno, Takumit cumeon
HOHeCeHWI Ha fHO nocyAy). Bv Takox MoxeTe
HABAN3NTN MATHIT O AHA KACTPYI. AKLLO BiH
NPUTArYETHCS, L& O3HAYUAE, LLLO CKOBOPOAY MOXHO
BUKOPWUCTOBYBOTWN HA IHAYKLINHIN NANTI.

LLlo6 3a06e3neunTi ONTUMANbHY ePEKTUBHICTb,
30BX/ M BUKOPUCTOBYMTE KACTPYJII 3 MAOCKUM AHOM,
AKi MOXYTb PIBHOMIPHO PO3MN0OAINATM Tenno. HepisHe
[IHO MOXe BMJIMHYTW HO MPOBIAHICTb MOTYXHOCTi TA
Tenna.

AK BUKOPUCTOBYBATU MOCYA,

MiHIManbHWI AiGMETP KACTPYAi / CKOBOPOAW ANst
Pi3HMX KOHPOPOK.

LLlo6 306e3neunTi HaNexHy po6oTy BAPUIbHOT
MOBEPXHi, NOCY L CNifi PO3MILLyBATM HO OLHIN 060
[eKifIbKOX OMOPHMX TOYKAX, 303HAYEHMX HO MOBEPXHI

BOPWIBbHOI MAHEeNI, i mMocya NMOBUHEH MOTH
BifNOBIAHWI MiHIMONbHUI AiAMETP.

30BXAM BUKOPUCTOBYIMTE Ty KOHDOPKY, KA
HAMGInNbLUEe NiAXOANUTb Mig AiOMeTp AHA NMocyay.

KoHdopku JAiameTp AHA nocyay
MiH. @ (peko- Makc. @ (peko-
MEHOOBOHUIM)  MeHAOBAHUN)
180 MM 110 MM 220 MM

MopoXkHi a60 TOHKOCTIHHI KacTpyni /
CKOBOPIAKU

He BUKOPUCTOBYIMTE HO BOPWIIbHIN MAHEN MOPOXHI
CKOBOPIAKM 060 KACTPYi 3 TOHKMM AHOM, OCKIfIbKM,
AKLLO TEMMepaTypa 3aHALTO BUCOKQ, Lie He
[03BOMNTbL BOM KOHTPOIOBATU TeMMnepaTypy a6o
OBTOMOTUYHO BUMKHYTU KOHPOPKY. ICHYE prn3nk
MOLLKOANTI MOBEPXHIO KACTPYJSTi a60 BAPUSIBHOT
MNOBEPXHi.

AKLLO Lie CTAN0oCH, HIYOro He YinanTe i 3a4yekanTe, Nokn
BCi KOMMOHEHTWN OXOJNTIOHYTb.

AKLLO 3'FIBNSIETLCS MOBIAOMIEHHS MPO MOMWUJIKY,
OMBITbCS 1O PO3L4IN “BunpaBneHHs Henonagok”.

3BUYAMNHUM LUYM Mg vac po60TU BApPUSIbHOI
rnoBepXHi

B OCHOBI iHAYKLINHOT TEXHONOT i NEXUTb YTBOPEHHS
€/1eKTPOMArHITHNX MONiB. BOHW MOXYTb HOrPIBATH
6e3nocepenHbO AHO nocyay. MifgYac KOPUCTYBAHHS
KOCTPYNSIMU 1 CKOBORIAKAMUN MOXYTb BUHUKATY Pi3HI
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LyMm a60 Bi6palLiii3anexHOo Bif, TexXHonorii
BMPOGHNLTBA LibOroO MOCYAY.

|_|,I LLYMN MOXHO OMNCATU TAK:?

JlerkeryaiHHsa (Harapye Wwym TpaHcpopMaTopa)
Llen LwyM BUHWKOE Mif 4OC MPUrOTYBOHHS iXi 3
BWNCOKMM PiBHEM HOMPIBAHHS | BU3HAYAETHCA KifbKiCTIO
eHeprii, Lo NepefdeTbCS Bif BAPUNbHOI MOBEPXHI HO
nocyg,. LyM npunuHsaeTbes abo CTUXAE B pasi
3HUXEHHS PIBHS HOMPIBOHHS.

JNerkum cBuct

Llew LwyM BUHUWKOE, KON MOCYA MOPOXHIMN, i
MPUMNHAETHCS, KONM NMOCY [ HAMOBHIOETbCS BOAOO
aboixeto.

MoTpickyBAHHS

Llen LwyM BUHWKOE, IKLLLO MOCY A, CKIIOA0ETHCS i3 LWAPIB
pi3HUX MaTepianis. Moro symoemioloTs BiGpauii
NMOBEPXOHb Y MiCLSIX KOHTOKTY Pi3HUX MaTepianis. Lien
LLYM BUHUWKOE B MOCYA, BiH MOXe 6y TN Pi3HMM 301eXHO
BiZL KiNIbKOCTi NPOAYKTIB i CMOCO6Y roTYBAHHS iXi.

F'yuHum cBuCT
Llel LyM BUHWKOE, SKLLO MOCY/, CKIIOACETHCS i3 LWAPIiB

PI3HUX MOTEPIANiB, O TAKOX NPW BUKOPUCTOHHI
MOKCUMQAbHOI MOTY>XHOCTI HO ABOX KOHPOPKAX. LLIym
MPUMNHSETHCS 60 CTUXAE B PO3i 3HUXKXEHHS PIBHS
HOrpPIiBAHHS

LymBeHTUNATOPO

N5 HONEXHOro GyHKLIOHYBAHHS €N1eKTPOHHOT
CUCTEMUN HEOBXIAHO PerynoBATY TEMMNepaTypy
BAPUNBbHOI MOBEPXHI. [1N LbOro BOPUIbHY MOBEPXHIO
0610AHAOHO OXOSTOAXKYBASIbHUM BEHTUAATOPOM, KU
OKTUBYETHLCS 419 3HUXKEHHS TA PEryIIOBAHHS
TeMrnepaTypu eNeKkTPOHHOI CUCTEMU. BeHTURATOP
MOXe NPOAOBXYBATN POBGOTY HABITb MICNSA BUMKHEHHS
npunagy, SKWwo TeMnepaTypa BAPUIIbHOI MOBEPXHI
3QUIULLCETLCS BUCOKOIO MiCNS BUMKHEHHS, O HOl

ancnneiBino6paxXaeTbCs H

PUTMIiUHIi 3BYKM, CXOXi HO LLOKAHHS FOAUHHUKA
LleW LwyM BUHWKOE NnLLEe TOZ|, KONW MPALLooTh
MPUHOMMHI TPW KOHGOPKM, | BSHUKOE 60
3MEHLLYETbCS, KOJSIM OfHA 3 HUX BUMUKOETHCS.

HaBepeHi BuLLe LLIYMU — 1?7 @ HOPMOIbHA CKIOA0BA
OMNCOHOT IHAYKLINHOT TeXHOoNOorii, i iX He NOTPiIGHO
BBAXXATW 301 HECMPOBHOCTI.

YCYHEHHS HECMPABHOCTEMW

Kog noMmunkn Onuc BupilueHHs
IHAMKOTOP 3Q/INLLKOBOMO N
QAnTe NPUIALY OXONOHYTU.
H Tenna. A punany Y
BukopucToByMTE BiANOBIAHY KACTPYIIIO.
l:’ BuaBneHHs nocyay. AKLLO 3'ABNSETHCA CUMBOS | Ge3MepepPBHUI 3BYKOBUIA CUTHAT,
3BepPHITbCcs A0 CepBICHOrO LIEHTPY.
QANTE NPUIALY OXONOHYTU.
TemnepaTtypa KOHGOPOK A P Ay OX Y.
(o] BrkopucTOBYITE BiAMOBIAHWI NOCY L.

30HALTO BMCOKA.

He HarpiBanTe NOpoxHi nocyx.

30HAATO BUCOKA

c TemMnepaTypa [lante npunagy oXonoHyTu.

€NeKTPOHHNX AKLWO Npo6eMa He 3HMKAE, 3BePHITLCS A0 CEPBICHOT CyX6M.
KOMMOHEHTIB.
Hanpyra ta / a6o

E/6 YyacToTa axepena MepeBipTe NigKMNOYeHHS.
XWBMEHHS BUXOASTb 30 AKLLO NPOo6eMa He 3HUKAE, 3BEPHITbCS [LO CEPBICHOT CyX6U.
MeXi Aiana3oHy.
30HOATO AickpaBe TUMYOCOBO YCYyHbTE AXepPend 30BHILLHbOro OCBITNEHHS 6ins
30BHILLHE OCBITNEHHS, naHeni ynpoBniHHS.

F/L sIKe He [O3BONSIE BinkntouiTh i 3HOBY MiAKMIOUITE NPMNAAL A0 OXEPena XUBNEeHHS.
BiAKONIGPYBATU CEHCOPHI AKLLO NPOBAEMA He 3HUKAE, 3BEPHITbCS 4O CEPBICHOI CNYX6M TA
OATYNKN (KHOMKN). BKOXIiTb KO/, MOMUIIKK, SKUM 3'ABNAETLCA HO Aucnnei.
MpubepiTb oxepena Tenna Big NOHeNi ynpoBiHHS.

F/c [onTe Npunagy OXonoHyTu.
AKLLO NPO6IEeMA He 3HUKOE, 3BEPHITbCS A0 CEPBICHOT CNyX6U.

E5 3BepHiTbcst 4O CepBICHOrO LEHTPY.
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F/O-F/1-F/2
-F/3-F/A-F]

5-F/6 - F/7 - Biokniouitb npunap sif Axepena XvBieHHs.
F/8 - F/9 —F/A 3auekaiTe Kiflbka CeKyHf, O NMOTiM 3HOBY MiAK/IOUITb NPUNAL A0 AXEPEeNd XUBEHHS.

-F/C-F/E-
F/H-F/J -F/ 3'gqenaetbcs Ha gucnnei.
U- F/;/—dF/b -

AKLLO NPO6EMA He 3HUKNQ, 3BEPHITLCS O CEPBICHOI CNY>X6M TA BKAXITb KOL MOMUIIKM, LLLO

OBCNNYITOBYBAHH4 - PEMOHT TA BIAMOBIAHICTb

e O6CNyroByBAHHS €N1EKTPUUYHUX KOMMOHEHTIB Cif,
[OBIPSATU VLI NPEeACTABHWNKAM BUPOBHMKA a60
CEPBICHOrO LIEeHTpPY.

e 3aMiHATM NOLIKOAXEHi kKabeni 4O3BONEHO
BUKITIOYHO NPEACTABHUKAM BUPOBHNKA a60
CEPBICHOrO LIeHTPY.

3BEPTAIOYMCH A0 CEPBICHOIO LIEHTPY, 060B'I3KOBO
HOLOWTE TaKY iIHPOpPMALLtO:

e TWMHECnPABHOCTI

e Mogenbnpunagy (apTmkyn/kon)

e CepinHurHomep (S.N.)

Lo iHdopMaLLito BKO3OHO HO MACMOPTHIN

Ta6anYLi. [NacnopTHA TABAMYKA 30KPINIEHO
HO HUXHIN YOCTUMHI NPUCTPOIO.

TEXHIYHI OAHI

IH$opmMaLis npo ToBaAp BiANOBIAHO A0
pernameHTy N266/2014

JoBigKoBi cTaHpapTY:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Llen npunop po3pobneHni, BUroToBIEHWI Ta
NPOLAHWI BiANOBIAHO fo AnpekTnB EEC.

IneHTUdIKaALiS BUPOBY
Tnn: 4300

Mogpenb:

e FSM70724RCHI

e FSM70724RCRHI
¢ FMA83724RCHI

e FMA83724RCRHI

Byfb nacka, AVB. iLeHTUPIKALINHY Ta6MYKY,
30KpinaeHy HO HUXHI YOCTUHI BUPOOBY.
BMPOBHMK MOCTINHO BALOCKOHOIIIOE CBOO
npoayKLito. Yepes Lie TeKCT i 306paXeHHS B
LibOMY MOCIGHKMKY MOXYTb 3MiHIOBATNCS 63
nonepeaxeHHs.

BinbLw feTanbHa iHbopMaLis MPO TEXHIYHI AAHI
[OCTYrNHA Ha canTi: www.franke.com

FSM 7072 4RC HI
FSM 7072 4RC RHI
FMA 8372 4RC HI
FMA 8372 4RC RHI

MOJLEJ1b

MaKcMMOnNbHA 30ranbHA

MOTYXHICTb (BApUIbHA 7,62 kBT (6a30Be Hana-

MOBEPXHS! + BUTAXKA) WTYBAHHS)
MOKCUMAnNbHA 30ranbHA
MOTYXHICTb (BApPWUIbHO 4,72 kBT

noBepxHa + BUTSXKO)

MOQEJ/1b FSM 7072 4RCHI
FSM 7072 4RC RHI
FMA 8372 4RCHI
FMA 8372 4RC R HI
MaKcMManbHa 3aransHa
MOTYXHICTb (BApUIbHO 3,72 kBT
NOBEPXHS + BUTSXKA)
MaKCMManbHA 3aranbHA
MOTYXHICTb (BApUSIbHO 3,02 kBT
NOBepPXHS + BUTSXKA)
MNapamMmeTp 3HAYEHHS

220-240B, 50 I'y; 220
Hanpyra/yactoTa ctpymy B, 60 'y 2N~ 380-415 B,

XNBEHHS 50 y;

2N~ 3808B, 60y
Bara npuctpoto 21«kr
KinbkicTb 30H 4

NPWUroTyBAHHS

Oxepeno tenna IHAYKUiMHGO cnipanb
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