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DEAR CUSTOMER!

Your new Design Food Dehydrator Natural Plus will be an excellent assistant for getting special ingredients for cooking and baking as well as healthy little snacks.
Home-made dried foodstuffs contain no preservatives, colourants, and artificial flavourings. Moreover, the loss of nutritions is reduced in comparison to commercial
products. Due to the dehydration of your food the taste is intensified, and the shelf life is prolonged. Via the hot air circulation system, vegetables, fruits, meet, fish,
etc. are dried conveniently and energy saving. The temperature and dehydrating time may be adjusted according to the various types of food and your liking.

The effort for operating and cleaning the Food Dehydrator is reduced to a minimum. Thus, the appliance will give you a plain way to enlarge the variety of your meals
in a quite delicious manner.

These instructions for use will inform you on the various functions and features, which make it easy to take pleasure in your new Food Dehydrator. We hope that you
will enjoy your new Food Dehydrator.

Thank you very much for buying this product.
Before using your new refrigerator, please read this operation manual to ensure that you gain the maximum benefit from it.
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1. IMPORTANT SAFEGUARDS

Carefully read all instructions, before operating this appliance and save for further reference. Do not attempt to use this appliance for any other than
the intended use, described in this booklet. Any other use, especially misuse, can cause severe injuries or damage by electric shock, overheating, and
fire.

These instructions are an essential part of the appliance. Do not pass the appliance without this booklet to third parties. Any operation, repair, and
technical maintenance of the appliance or any part of it other than described in these instructions may only be performed at an authorised service
centre (see:'Warranty’).

A GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

- This appliance is for household use only and NOT intended for use in moving vehicles. Do
not operate or store the appliance in humid or wet areas or outdoors. Any use of accessories,
attachments or spare parts that are not recommended by the manufacturer or damaged in
any way may result in injuries to persons and/or damage due to fire, electric shock, or harmful
substances.

« The appliance is designed for partly unattended operation. However, always ensure correct
functioning. before leaving the appliance operate unattended. Wipe off any liquids that
dripped onto the top of the heating base. Ensure that the count-down of the dehydrating
time has started already. After use always switch off the appliance (holding the On/Off button
pressed until the LCD display gets dark) and unplug the appliance from the power supply.

« Check the entire appliance regularly for proper operation. Do not operate the appliance, when
the appliance or any part of it is likely to be damaged, or has been subject to inadmissible strain
(e.g. over-heating, mechanical or electric shock), or if the appliance is not working properly.
Immediately unplug the appliance, if any problems occur during operation. Do not use any parts
of the appliance with any other device or for any purpose not described in this booklet.

« Operate the appliance on a well accessible, stable, level, clean, dry, and suitable large table or
counter that is resistant against heat and water. Always wipe off spilled liquids immediately.

Do not place any clothes or tissue or other foreign objects under or on the appliance during
operation, to avoid risk of fire, electric shock and overheating.
Do not block the ventilation slits in the heating base and the cover.

- Always keep the appliance in sufficient distance to the edge of the table or counter and to other
objects. For operation, leave at least 50 cm of free space above the appliance and at least 10
cm of free space on each side, to ensure good ventilation and avoid damage due to steam and
overheating. Do not operate the appliance under overhanging boards and drop-lights or near
any delicate objects (e.g. curtains). Always remove the food trays, before moving the appliance to
avoid that the food trays fall.

« This appliance may be used or handled by persons (including children from 8 years and above)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, if
they have been given supervision or instruction concerning the use of the appliance by a person
responsible for their safety and understand the possible hazards. Even cleaning may not be
performed by children without supervision. Children must always be supervised to ensure that
they do not play with the appliance or any parts of the appliance or the packaging. Always
keep the appliance where it is dry, frost-free, and clean, and where young children cannot reach
it. Do not leave the appliance or any part of it unattended, when in reach of young children.
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- The appliance is heated electrically. Do not place the appliance or any part of it on or near hot
surfaces (e.g. burner, heater, or oven).

Do not expose the appliance to direct sunlight for an elongated time.
Do not handle the appliance or any part of it with violence.

- To enable correct operation, it is essential to keep the cover closed and the food trays may
not be over-loaded. Do not block the openings in the white fan assembly at the centre of
the heating base to avoid overheating and damage to the appliance. Do not poke in the
openings of the fan assembly.

« Even with the cover closed properly, steam will escape during operation.

Do not hold your face or any moisture-sensitive objects over or directly near the appliance during
operation. Beware of steam and condensate, when removing the cover and the food trays. After
operation, do not place the food tray and/or cover on any heat-sensitive or moisture-sensitive
surfaces.

« Do not place any hard and/or heavy objects on or in the appliance or any part of it. The food trays
are not suitable for any too heavy pieces of food.

« Always switch OFF the appliance (holding the On/Off button pressed until the LCD display gets
dark), unplug, and wait for the appliance to cool down completely, before cleaning the appliance
and when the appliance is not in use. Do not use any hard, sharp-edged, or abrasive objects with
the appliance (e.g. knives, scrapers). Do not use any abrasive cleaners, cleaning pads (e.g.
metal scouring pads), or any corrosive chemicals (e.g. bleach) for cleaning. Do not place the
heating base or power cord of the appliance in water or in an automatic dishwasher!

A IMPORTANT SAFEGUARDS FOR ELECTRICAL APPLIANCES

The appliance is heated electrically. Place the appliance near a suitable wall power outlet to connect
the appliance to a protected mains power supply with protective conductor (earth/ground)
connected properly.

Ensure that the ratings of your mains power supply correspond to the requirements of the

appliance (220 - 240V AC, 50/60 Hz, 8 A).

- The installation of a residual current operated circuit breaker (r.c.c.b.) with a maximum rated
residual operating current of 30 mA in the supplying electrical circuit is strongly recommended. If
in doubt, contact your electrician for further information.

« In various foreign countries, the specifications for power supplies are subject to incompatible
norms. Therefore it is possible that power supplies in foreign countries do not meet the
requirements for safe operation of the appliance. Thus, before operating the appliance abroad,
ensure that safe operation is possible.

« Do not use any desk top multi socket outlet, external timer, remote control systems, or extension
cord. The power outlet must always be easily accessible so that it would be possible to unplug the
appliance immediately in case of any malfunction or danger.
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« Always handle power cords with care. The power cord may never touch hot surfaces, sharp edges,
or any moving parts. Do not let the plug or power cord hang over the edge of the table or counter.
Ensure that no one will pull the appliance by the power cord. Power cords may never be knotted,
twisted, pulled, strained or squeezed. Always grasp the plug to disconnect the power cord. Do not
touch the appliance or power plug with wet hands, while the appliance is connected to the power

supply.

+ Do not place orimmerse the heating base or power cord in water or any other liquid. DO NOT spill
or drip any liquids on the heating base or the power cord to avoid risk of fire and electric shock.
Dab dry extremely wet food, before loading the food trays. When liquids ran under the heating
base or run down on the exterior of the heating base, immediately unplug and dry the appliance
(see:’Care and Cleaning). Little amounts (some droplets) of water dripping from your food onto
the heating base are harmless.

2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: PHFD 5080
Power supply: 220-240V AC, 50/60 Hz
Power consumption: max. 400 W

Length of power cord:

approx. 95 cm

Weight: approx. 2,85 kg
Dimensions: approx. 300 x 250 x 350 mm (including 8 food trays) (width x depth x height)
Capacity: 8 food trays, each approx. 310 x 242mm, 25mm height

Certification:

Ce

These specifications may change without notice.

Copyright © 2019, Fast CR, a.s.
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3. KNOWING YOUR NEW FOOD DEHYDRATOR
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1 COVERWITH STEAM VENTS 7 ON/OFF BUTTON
Ensuring correct and efficient operation Press here to switch the appliance on or off
2 8TRANSPARENT FOOD TRAYS 8 START/STOP BUTTON
Building the dehydration chamber For starting, interrupting, and re-assuming operation
3 HEATING BASE 9 SETBUTTON
The white fan assembly in the centre of the top plate Press here to select the temperature or time for adjustment

4 OPERATING PANEL
With the controls

5 LCD DISPLAY
Showing your settings, and the icons of the current operation mode

6 ADJUSTING DIAL
Turn this dial to select the desired value
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4. TIPS FOR BEST RESULTS

« Before dehydrating/drying your food, some steps of preparation are needed. Refer to the following chapter‘Preparations’ Only use flawless food for dehydration.

« The correct dehydrating time depends on the type of food, the freshness and thickness of slices or pieces and the desired consistency (see:‘Preparations’).

« Very larger pieces will be dehydrated better, when cut into slices or stripes. However, very small apricots, peaches, and pears may be dried in halves. In these
cases, expect a considerably elongated dehydrating time. However, for fitting properly onto the food trays of the appliance and, for free circulation of air, leaving
a suitable distance to the food tray or cover above, any pieces of food may not be thicker than 2 cm (4/5 inch).

«  Flavours of strongly aromatic types of food (e.g. onions, garlic) could influence other delicate foodstuffs, when dried in the same dehydration cycle. Therefore,
you should load your food sorted according to their various tastes and types and process them in separated dehydration cycles. Clean the appliance, before
starting the following dehydration cycles to avoid any interference of flavours. To optimize the air flow within the dehydration chamber (built by the food trays),
place your food on the food trays beginning with the upper food tray down to the lowest food tray. To allow an efficient air circulation, always use at least 5 food
trays, even with some food trays left empty. When food trays are filled with thick pieces, you may alternate empty food trays and loaded food trays.

« Do not place any food directly on the top plate of the heating base! Additionally, ensure that no pieces of food hang down from the lowest food tray
and block the air vents of the fan assembly.

«  Spread your pieces of food on the food trays separated from each other with some free space left between the single pieces. to ensure good circulation of air.
This way, your food will be dried evenly and you avoid that the pieces will stick together. Do not overload the trays.

« Always close the dehydration chamber with the cover. Otherwise, the functioning of the appliance as well as favour and quality of your food will be affected
disadvantageously. Use the pause function via the Start/Stop button, if you wish to open the dehydration chamber. Immediately after closing the dehydration
chamber, continue operation by pressing the Start/Stop button again (see:‘Operation / Pause Function’). Avoid elongated interruptions. During operation, the
temperature on the lowest food tray will be the highest. Thus, you should place food needing a higher temperature for dehydration on the lower food trays. For
getting an even result on all food trays, you should change the sequence of food trays on the heating base several times during the dehydration process. For this,
use the pause function.

- After the dehydration process, store dried food within sterilized and dry vessels in the refrigerator. If possible, you should use the PHILCO Vacuum Sealer for
storing your food in evacuated bags and containers. Keep in mind, that the consistency of dried food may change during storage. You should consume dried
food before long.

+  Use vessels resistant to heat up to at least 100°C for storage. Sterilize the vessels using boiling water. To avoid getting germs in again, do not wipe dry the vessels,
but leave them dry naturally.

5. PREPARATIONS

Clean all pieces of food carefully under running tap water. Remove all inedible parts (e.g. shells, stalks, seeds, and stones). Depending on the type of food, you should
perform the following additional preparation processes. However, the hints given below are recommendations only. Possibly, you may prefer other methods. In all
cases, you should dab dry the food to be dried, before loading the food tray.

IMPORTANT:
The maximum thickness of any pieces of food to be dehydrated may not exceed approx. 2 cm (4/5 inch).

DEHYDRATION OF FRUIT

Combine some water and juice of the fruit to be dried (mixture 1:8) and dip the pieces in this liquid for approx. 2 minutes. For types of fruit sensitive to discolouration
by oxygen (e.g. apples), you may add some lemon juice to the liquid before dipping.

Vegetables Preparation Consistency Time [hours]
Apple seeds removed, sliced, peeled limb and lithe 5-6
Banana peeled, sliced to 3-4mm pieces crispy 8-38
Cherry possibly seeds removed when semi-dried tough 3-34
Cowberry possibly cut open limb and lithe 6-26
Date seeds removed, sliced or in whole tough 6-72
Fig sliced tough 6-26
Grape in whole limb 8-72
Nectarine cut to halves and air dried, remove the stone when semi-dried limb and lithe 8-26
Orange peel cut to strips limb and lithe 8-16
Peach remove the stone when semidried, cut to halves limb and lithe 10-34
Pear seeds removed, peeled and sliced, small ones may be cut to halves or quarters limb and lithe 8-72
EN-7
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DEHYDRATING VEGETABLES

Wash thoroughly and remove all inedible parts (e.g. stalks).
Most vegetables should be blanched before dehydration (heated in water, steam or oil for approx. 3-5 minutes). Thereafter, drain thoroughly, dip in lemon juice for

approx. 2 minutes and dab dry.

Vegetables Preparation Consistency Time [hours]
Artichoke sliced to approx. 1cm (1/3 inch) limb and lithe 5-6
Asparagus sliced to approx. 2-3cm (1 inch) fragile 6-14
Bean Cut open and steam until transparent fragile 8-26
Beet steam, then cool down and cut off top and root fragile 8-30
Cauliflower cut open and steam until a little tenders(l?czzrox. 3-5 minutes), dry in small florets or fragile 6-20
Cabbage peel the outer leaves, cut to thin slices tough 6-14
Carrot remove stalk and roots, steam until soft, cut to strips or sliced instant edible 6-12
Celery sliced to approx. 1cm (1/3 inch) or cut to stripes fragile 6-14
Leek cut open, perhaps cut lengthwise in halves fragile 6-10
Cucumber perhaps peeled, sliced to approx. 2 cm (1/2 inch) tough 6-18
Eggplant sliced to approx. 1 cm (1/3 inch) fragile 6-18
Garlic cloves peeled and halved fragile 6-16
Fresh pepper in whole tough 8-14
Mushroom sliced or in whole tough 6-14
Onion root and tip removed, sliced to circles fragile 8-14
Pea steamed for approx. 3-5 minutes fragile 8-14
Capsicum seeds removed, sliced to 1cm (1/3 inch) strips or in circles fragile 4-14
Potato cut to slices or strips, steamed for 8-10 minutes fragile 6-18
Rhubarb peeled, sliced to thin slices waterless 8-38
Spinach steamed till dry fragile 6-16
Tomato peeled, cut to halves or sliced tough 8-24
Pumpkin Sliced to 1 cm (1/3 inch) fragile 6-18

MEAT, POULTRY AND FISH

+ Marinate meat in salty liquid to remove the moisture and keep your meat fresh. You should use 1/4 teaspoon of salt for 1/2 glass of liquid and other flavours and
seasons to taste (e.g. tomato sauce, garlic, onion, and pepper). After marinating, cut the meat into stripes and dehydrate via the appliance for approx. 2 - 8 hours
until the stripes are sufficiently dry.

+  Poultry should be cooked, before starting the dehydration process. Steam or roast the pieces until they are well done. Set the dehydrating time to 2 - 8 hours.

«  Fish should be steamed or roasted. For example, place fillets into the oven and bake for approx. 20 minutes. Set the dehydrating time to 2 - 8 hours.

OTHERTYPES OF FOOD

« Wash herbs, dab dry, and remove any already wilted parts. For drying, spread the whole leaves on the food trays. Store the dried herbs in whole. Just before

usage, remove the stalks and grind or crumble the dry leaves. This is the best way to avoid the loss of flavour.

+ When dehydrating vanilla pods, remove any inedible parts from the pods and dab dry. Thereafter, spread the vanilla pods on a food tray and start the appliance
with an dehydrating time of 2 - 6 hours.
« Bread slices should be dried without the crust. Use a dehydrating time of 30 minutes to 2 hours. You will get a delicious snack, when seasoning the bread slices

before dehydration.
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6. BEFORE FIRST USE

A WARNING - DO NOT let young children play with the appliance, or any part of it, or the packaging! Always unplug the appliance and leave the appliance
cool down, before cleaning it, and when it is not in use. Do not place or immerse the heating base or power cord in water or other liquids or spill any liquids on the
heating base or power cord. Do not use any abrasive or corrosive cleaners for cleaning to avoid damage to the surfaces. Do not place the heating base or power
cord in an automatic dishwasher.

1. Unpack the appliance and all parts and accessories carefully. Check that no parts are damaged or missing (see: ‘Knowing Your New Food Dehydrator’).
Carefully remove all packaging, shipping materials, stickers, and promotional materials. However, DO NOT remove the model label.
2. Before first use and after a longer period of storage, clean all parts of the appliance (see:‘Care and Cleaning’).

IMPORTANT - the trays have two different positions. One is intended for storing - in this one the individual trays can be fitted together. The other one -
which can be achieved by rotating the tray by 180° - forms space between the trays that is used to dry food.

7. OPERATION

A WARNING - Always ensure that the appliance and all its parts and accessories are out of reach of young children. The appliance is intended for dehydrating
edible food via an electrically powered heating system. Do not attempt to heat the appliance or its parts by any other source of heat. Do not pour or spill any liquids
into the heating base of the appliance to avoid injuries and damage due to overheating, fire, and electric shock. Improper use or misuse may cause severe injuries
and damage. Always unplug the appliance, when the appliance is not in use.

If water runs on or under the heating base during operation, immediately unplug the appliance (see: ‘Solving Problems’). However, some droplets of juices on the
top of the heating base are quite normal and no need for concern. Do not use violence. Do not place the appliance near the edge of the working space or on inclined
surfaces. Ensure to place the appliance on a level, flat, stable, and dry surface.

During operation: Do not move the appliance during operation. The ventilation slits at the bottom of the heating base and the steam vent in the cover may not be
blocked. Do not block the openings in the white fan assembly at the centre of the heating base to avoid overheating and damage to the appliance. Do not place any
food onto the top plate of the heating base.

IMPORTANT - The maximum thickness of any pieces of food to be dehydrated may not exceed approx. 2cm (4/5 inch). Otherwise the dehydration chamber cannot
be closed correctly and the air circulation is hindered.

1. Prepare your food (see: ‘Tips for Best Results’and ‘Preparations’). Dab dry very wet food.

2. Remove the cover and food trays. Then, place the heating base of the appliance on a suitable table or counter near an appropriate wall power outlet.

3. Spread your food on the food trays, leaving some space between the individual pieces to allow unhindered air-circulation. In the chapter ‘Tips for Best Results’
you will find a lot of useful hints for getting the optimum colour, flavour, and consistency.

4. Place the loaded food trays onto the heating base (see: ‘Tips for Best Results’).
With some food trays empty, you should place the empty food trays on the heating base first. Close the dehydration chamber (built by the food trays) via the
cover.

IMPORTANT - Always close the appliance by the designated cover before switching on the appliance. The appliance will not work properly without the cover, and
consistency and flavours of your food will be affected disadvantageously.

NOTE
The type, amount, consistency, and thickness of the food pieces will determine the required dehydrating time and result.

5. Insert the power plug into the wall power outlet. The LCD display illuminates and shows the default values of temperature and dehydrating time: 40°C and 10:00
hours.

CAUTION - Do not pour any water into the appliance. However, during operation, some drops of juices may accumulate on the base. This may happen with very
juicy types of food and is no reason for concern.

6. Press the SET button to select the temperature adjusting mode. The temperature value flashes on the LCD display. Turn the adjusting knob to select the desired
temperature between 35°C and 70°C in steps of 1°C. Press the SET button again to switch to the timer adjusting mode. Turn the adjusting dial for selecting the
desired dehydrating time within the possible range of 30 minutes to 7 hours in steps of 30 minutes. Press the Start/Stop button P || to start the dehydration
cycle.

7. The fan starts operation audibly. On the LCD display, the heating icon {{{ flashes during the complete dehydration cycle. As soon as the actual temperature within
the dehydration chamber reaches the set temperature, the timer starts counting down the set dehydrating time.

8. Simply wait until the dehydration cycle has finished with the time display reaching “0", an acoustic signal sounds with the time-out icon -2{ flashing on the LCD
display for some seconds. Thereafter, the appliance stops operation automatically and the LCD display is deactivated.

A CAUTION - Before leaving the appliance operate without supervision, always ensure correct operation (see: Important Safeguards’). Wipe off liquids that
dripped onto the heating base. Check, whether the count-down of the dehydrating time started to ensure that the appliance will shut-off automatically
in time.

NOTE
You can Interrupt or cancel any dehydration cycle at any time you like (see:‘Pause Function’). Also, use this pause function, if you wish to change the set temperature,
check the consistency of your food, or change the sequence of food trays on the heating base, while a dehydration cycle is running.
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IMPORTANT - Being aware of steam and condensate, when removing the food trays. The food trays of the appliance and your food may be a little hot.

9. With your food dried sufficiently, grasp the complete dehydration chamber (food trays and cover) by the handles at both sides and lift the dehydration chamber
from the heating base. Then remove your food. Place your food in a sterilized container or bag. If possible, evacuate the container or bag. Store your food in the
refrigerator (see: ‘Tips for Best Results’).

NOTE

Do not move the appliance with the food trays mounted on the heating base. Otherwise the food trays may fall. Take the food trays off the appliance before moving
the heating base. You may fill the food trays with another portion of food immediately and start a new dehydration cycle. In this case, switch on the appliance again
with the default settings (50°C, 6:00 hours) by shortly pressing the On/Off button. Thereafter, select the appropriate temperature and dehydrating time as described
above.

NOTE
Do not leave the appliance operate uselessly to avoid useless energy consumption. You may cancel any dehydration cycle at any time by holding the On/Off button
pressed until the LCD display gets dark.

10. If you do not wish to operate the appliance again, ensure that the appliance is switched off (LCD display is dark and empty) and unplug the appliance.
11.Clean the appliance and all used parts after each use (see:‘Care and Cleaning’).

PAUSE FUNCTION

You should use the pause function, whenever you wish to open the dehydration chamber during operation. Additionally, with the dehydration cycle interrupted,
you can modify the set temperature.

NOTE
As soon as possible, re-assume operation of the heating element and fan via the Start/Stop button to avoid that the interior of the dehydration chamber cools down.

1. For interrupting the operation of the heating element and fan, simply press the Start/Stop button P || once. The LCD display is illuminated and the set
dehydrating time is shown.

2. If you wish to change the set temperature, press the SET button. Then turn the adjusting dial to enter the desired temperature.

3. If you wish to re-assume operation, press the Start/Stop button again. The remaining dehydrating time of the current dehydration cycle is shown again. To switch
off the appliance and cancel the current dehydration cycle, hold the On/Off button (') pressed until the LCD display gets dark. If you wish to dehydrate another
portion of food, you can switch on the appliance again with the default settings (50°C, 6:00 hours) by pressing the On/Off button shortly.

MUTE FUNCTION

Mute beeper
Press and hold the SET button for more than 3 seconds to activate mute mode. The device will not beep at the end of the drying process and displays symbol (£X).
This is handy if you wish to dry overnight. The setting is saved until you press the SET button again for longer than 3 seconds and the mute symbol disappears.
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8. SOLVING PROBLEMS

If any problems occur during operation, you will find the solution in the following table.

Problem

Reason

The Solution

The LCD display remains dark,
when plugging in the power

plug.

The power outlet is not live.

Ensure that the appliance is connected to a suitable wall power outlet (see:‘Important
Safeguards for Electrical Appliances’). Ensure that the wall power outlet is live by
connecting a lamp.

A severe problem occurred.
May be the power cord is
damaged.

Unplug the appliance. Get in contact with an authorised service centre for examination
and repair.

The appliance is live, but the
LCD display is dark.

The automatic shut-off of the
LCD display is active.

For saving energy, the backlight of the LCD display gets dark after approx. 20 seconds
without any input. This is normal. To illuminate the LCD display again for 20 seconds, press
the SET button.

The backlight of the LCD display
is out of order.

Get in contact with an authorised service centre for examination and repair.

A dehydration cycle has been
completed and the appliance
switched off automatically.

This is normal. Press the On/Off button shortly, if you wish to start operation again (see:
‘Operation’).

The appliance does not react to
the adjusting dial.

The SET button has not been
pressed.

Always press the SET button, before attempting to change the temperature or
dehydrating time (see: ‘Operation’).

The appliance switched back to
standby already.

When the SET button has been pressed and no further entry is made, the appliance
switches back to standby and the value on the LCD display is not flashing any longer.
Press the SET button again and turn the adjusting dial within 5-6 seconds.

You reached the maximum or
minimum temperature already.

The range of temperature settings is from 35°C to 70°C.
Turn the adjusting dial to the opposite direction.

A dehydration cycle is running.

Temperature and dehydrating time cannot be adjusted, while a dehydration cycle is
running. Press the Start/ Stop button to pause the running dehydration cycle. Then try
again (see:‘Operation / Pause Function’).

The appliance is working, but
the LCD display is dark.

The automatic shut-off of the
LCD display is active.

For saving energy, the backlight of the LCD display gets dark after approx. 20 seconds
without any input. This is normal. To illuminate the LCD display again for 20 seconds, press
the SET button.

The appliance is working
but the count-down of the
dehydrating time does not start.

The pre-heating time for
reaching the set temperature
may increase significantly when
increasing the set temperature.

The count-down starts as soon as the set temperature is reached within the dehydration
chamber. The pre-heating time depends on the set temperature, the amount of food in
the dehydration chamber, and the room temperature. Just wait.

The environment temperature
is too low.

With a high setting of the dehydrating temperature and a very low room temperature, it is
possible that the set temperature is not reached at all. Possibly, with a room temperature
below 21°C, you need to control the dehydration process manually.

The LCD display is illuminated,
but the food is not dried.

The temperature is set below
the current room temperature.

Select a sufficiently higher dehydrating temperature (see: ‘Operation’).

The humidity of the
environment is very high.

The dehydration process depends on the humidity of the air-intake also. With high
humidity, you should expect an elongated dehydrating time. Increase the dehydrating
time, select a room with low humidity for operation, or select a somewhat higher
temperature.

The internal fuse of the
appliance has been triggered or
the heating element is broken.

Get in contact with an authorized service centre for examination and repair.

The food is not dried sufficiently
within the expected period of
time.

The pieces may be too large or
too thick.

Cut your food to smaller pieces.

The food trays have been
overloaded.

Separate the individual pieces of food. The air flow within the dehydration chamber may
not be blocked. If required, take out some food and separate your food to smaller portions.

The food has been too wet,
when starting operation.

Simply give the dehydration process some more time.

Wipe off any liquid that dripped onto the heating base.

Dab dry very juicy food, before dehydration. Perhaps, leave very wet pieces of food dry at
room temperature first.

Copyright © 2019, Fast CR, a.s.
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9. CARE AND CLEANING

A WARNING - Always switch OFF (holding the On/Off button pressed until the LCD display gets dark), unplug, and leave the appliance cool down, before cleaning
the appliance. Always ensure that all parts of the appliance are out of reach of young children.

Do not spill or pour any liquids on or in the heating base or power cord. Do not place or immerse the heating base or power cord in any liquids to avoid
damage, risk of fire, and electric shock.

DO NOT clean the heating base or power cord in an automatic dishwasher!

Do not poke under the white top plate of the fan assembly to avoid damage to the fan. Do not use abrasive cleaning agents or aggressive liquids (e.g. bleach, solving
agents) for cleaning the appliance or any part of it, to avoid damage to the surfaces.

Do not use any hard or sharp-edged objects (e.g. scoring pads, knives, scrapers).

Do not use violence.

During usage, the interior of the dehydration chamber (built via the food trays) gets coated with residues of the dehydrated food. To avoid the growth of germs and
an unpleasant smell within the dehydration chamber, and for keeping the appliance always ready for use you should clean all used parts of the appliance after each
usage.

1. Always unplug the appliance, and leave the appliance cool down to room temperature, before moving or cleaning the appliance.

2. Remove the cover and all food trays from the heating base. Remove any food.

3. Wipe the complete heating base using a soft damp cloth. If there are still any smears left on the top plate of the heating base, damp the cloth with some
dishwater, and thereafter wipe with clear water.

4. Wash the food trays and cover in dishwater using a soft nylon brush. Thereafter, thoroughly rinse with clear tap water.

NOTE
If there are any dried-on residues left on the food trays and/or cover, soak the parts in warm dishwater for approx. 10 minutes. Then repeat step 4.

5. Wipe dry all parts. and leave the parts dry naturally for approx. 30 minutes, where they are out of reach of young children.

Alternatively, you may clean the food trays and cover in an automatic dishwasher. Place the parts on the top rack and use a low temperature program.

10. STORAGE

A WARNING - Ensure that the appliance and any part of it are out of reach of young children. Always unplug the appliance, when the appliance is not in use.
Always leave the appliance cool down, before cleaning or storing the appliance. Do not place any hard or heavy objects on or in the appliance or any part of it.

Do not use any parts or accessories of the appliance for any other appliance or any other purpose than described in this booklet.

Do not hold the appliance by the power cord for moving the appliance to avoid damage. Always handle the power cord with care. The power cord may never be
knotted, twisted, pulled, strained or squeezed.

1. Clean the appliance before storing (see:‘Care and Cleaning’). Always remove the food trays first, before moving the heating base to avoid that the food trays fall.
2. Place the heating base on a frost-free, clean, level, and dry place where it is out of reach of young children and is protected against excessive load (e.g. mechanical
or electric shock, heat, direct sunlight).

Lay the power cord loosely around the heating base.

4. Place the muesli pans on a food tray. Mount the food trays and cover on the heating base.

w
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INSTRUCTIONS AND INFORMATION REGARDING THE DISPOSAL OF USED PACKAGING MATERIALS

Dispose of packaging material at a public waste disposal site.

DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

The meaning of the symbol on the product, its accessory or packaging indicates that this product shall not be treated as household waste. Please, dispose
of this product at your applicable collection point for the recycling of electrical & electronic equipment waste. Alternatively in some states of the European
Union or other European states you may return your products to your local retailer when buying an equivalent new product. The correct disposal of this

[r— product will help save valuable natural resources and help in preventing the potential negative impact on the environment and human health, which
could be caused as a result of improper liquidation of waste. Please ask your local authorities or the nearest waste collection centre for further details. The
improper disposal of this type of waste may fall subject to national regulations for fines.

For business entities in the European Union
If you wish to dispose of an electrical or electronic device, request the necessary information from your seller or supplier.

Disposal in other countries outside the European Union
If you wish to dispose of this product, request the necessary information about the correct disposal method from local government departments or from
your seller.

c € This product meets all the basic EU regulation requirements that relate to it.

Changes to the text, design and technical specifications may occur without prior notice and we reserve the right to make these changes.
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VAZENA ZAKAZNICE, VAZENY ZAKAZNIiKU!

Diky Vasi nové susicce budete moci vafrit ¢i péct ze specidlnich surovin nebo si pfipravit zdravou, malou svacinku. Potraviny, které si sami ususite, neobsahuji
konzervacni latky, barviva ani umélad ochucovadla. Zatimco bude chut potravin vypafenim vody intenzivnégjsi, zdstanou vyzivné latky v porovnani s vétsinou
produktd z obchodu z velké ¢asti obsazeny i v ususenych potravindch. Kromé toho se susenim prodlouzi trvanlivost potravin. Zeleninu, ovoce, maso, ryby a jiné
potraviny muzete ususit pohodIné a s Usporou energie. Potraviny jsou béhem procesu suseni omyvany teplym vzduchem, ktery je Setrné zbavi vody. Teplotu a délku
suseni Ize nastavit v zavislosti na potravinach, které chcete susit, a pozadované konzistenci.

Spotiebic¢ vyzaduje pfi obsluze a cisténi pouze minimalni ndmahu, zaroven diky nému jednoduse pripravite velké mnozstvi rozmanitych a chutnych pokrm.
Prectéte si prosim peclivé tento ndvod k obsluze, abyste mohli Vasi novou susicku co nejrychleji efektivné pouzivat.

Vazeny zakazniku,
Dékujeme, ze jste si koupili vyrobek znacky PHILCO. Aby mohl vas spotiebic slouzit dobie, prectéte si vSechny pokyny uvedené v tomto navodu k obsluze.
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1. BEZPECNOSTNi POKYNY

Prectéte si prosim peclivé a dlikladné navod k obsluze dodavany spolu se spotiebicem a peclivé ho uschovejte pro pfipadné pouziti v budoucnu.
Provadéjte se spotfebi¢em pouze takové préce, které jsou popsény v tomto ndvodu k obsluze (pouziti v souladu s Gcelem, ke kterému byl spotfebic
urcen). Pouziti spotiebice k nevhodnému nebo zakdzanému tcelu mize vést k vécnym skodam a vaznym poranénim osob zapfi¢inénym nebezpecnym
elektrickym napétim, pfehfatim spotiebice a pozarem.

Tento navod k obsluze je dllezitou soucasti spotiebice. Pokud predavate spotrebic jiné osobé, nezapomernite k nému pfilozit tento navod. Veskeré
opravy spotrebice, jeho technickou udrzbu nebo vyménu napdjeciho kabelu smi provést pouze autorizovany servis (viz,Odpovédnost za vady /
Zéruka’).

AvéEOBECNE BEZPECNOSTNI POKYNY

- Tento spotrebic je uren pouze pro provoz v interiéru a k pouziti v domacnosti. Nepouzivejte
spotrebic ani ho neskladujte v exteriéru nebo ve vihkém ¢i mokrém prostiedi. Nepouzivejte
spotrebi¢ na lodich nebo v jedoucich vozidlech. Pouzivejte pouze komponenty, pfislusenstvi
a nahradni dily, které byly k tomuto ucelu uréeny a doporuceny vyrobcem. Poskozené nebo
nevhodné komponenty a pfislusenstvi mohou vést k prehrati spotrebice, Urazu elektrickym
proudem nebo poskozeni spotiebice a zplsobit tak poranéni osob a poskozeni véci.

- Tento spotrebi¢ nevyzaduje béhem provozu neustaly dozor. Pokud chcete nechat spotiebic
pracovat bez dohledu, nejprve se ujistéte, ze spotrebic nevykazuje poruchu. Pokud je kryt
spotiebice potrisnény kapkami tekutin, otrete je. Ujistéte se, ze dochazi k odpocitavani
nastavené doby suseni. Po pouziti spotfebi¢ ihned VYPNETE (stisknéte a podrzte tlagitko Zap./
Vyp., az LCD displej zhasne) a vytahnéte zastrcku napajeciho kabelu ze zasuvky.

« Pravidelné kontrolujte, zda nedoslo k poskozeni spotiebice. Nikdy neuvadejte spotrebi¢ do
provozu, pokud doslo k poskozeni jeho Casti, pokud spotiebi¢ nepracuje podle o¢ekavani nebo
spotrebic vystaven nadmérnému zatizeni (napfiklad: pad, naraz, vniknuti tekutin do spotrebice).
Pokud doslo béhem provozu spotrebice k zavadé, ihned vytahnéte zastrcku napajeciho kabelu ze
zasuvky. Nikdy nepouzivejte komponenty tohoto spotiebice pro jiné spotrebice nebo k ucellim,
které nejsou uvedeny v tomto navodu k obsluze.

« Pracovni plocha musi byt dostatecné velka, dobfe pfistupna, pevna, rovna, vodorovna, €ist4, sucha
a odolna teplu i vlhkosti. Tekutiny, které pretecou ze spotiebice, ihned otrete. Nikdy nepokladejte
pod ani na zapnuty spotrebi¢ utérky, ubrousky ani jiné predméty, nebot by mohlo dojit k prehrati
spotrebice a jeho poskozeni nebo k poranéni osob. Nikdy neblokujte ventila¢ni otvory v zakladné
a viku spotrebice, pokud je spotfebic v provozu.

« Dbejte na to, aby se spotfebic vzdy nachazel v dostatecné vzdalenosti od hrany pracovni desky a
od ostatnich spotfebici. Ponechte nad spotfebicem alespon 50 cm volného prostoru a alespon
10 cm po stranach spotrebice, predejdete tak poskozeni spotiebice prehratim a parou. Neuvadéjte
spotrebic¢ do provozu pod policemi, které presahuji nad spotrebic, zavésnym osvétlenim aniv
blizkosti choulostivych predmét(i (napfiklad: zaclony).

- Pfed manipulaci se zakladnou spotiebice nejprve sejméte viechna susici plata, zabranite tak jejich
padu.

- Tento spotfebi¢ smi pouzivat osoby (v€etné déti starSich 8 let) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatecnymi zkusenostmi a znalostmi pouze tehdy,
pokud se nachazeji pod dohledem odpovédné osoby nebo pokud byly seznameny se spravnym a
bezpecnym pouzivanim spotrebice a chapou pripadna rizika s tim spojend. Déti nesmi provadét
cCiSténi spotiebice bez dohledu. Dbejte na to, aby si déti nehraly se spotrebicem, jeho ¢astmi
nebo s obalovym materialem! Skladujte spotrebi¢ vzdy v suchém, Cistém, bezmrazém miste
mimo dosah malych déti. Nikdy nenechavejte spotrebic ani jeho komponenty bez dozoru,
pokud se v blizkosti spotfebi¢e nachazeji malé déti.
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« Spotrebic vyuziva k suseni potravin elektfinu. Nikdy nestavte spotrebi¢ ani jeho komponenty do
blizkosti silnych zdroj( tepla, na tyto zdroje ani na horké povrchy (pfiklad: topeni, kamna, oher).
Nevystavujte spotiebic pfimym slunecnim paprskim. Pfi praci se spotfebi¢em nepouzivejte
hrubou silu.

» Viko musi byt béhem provozu zaviené a na susicich platech se nesmi nachazet pfilis mnoho
potravin, v opa¢ném pripadé by spotiebi¢ nefungoval spravné. Nikdy neblokujte otvory v bilém
krytu ventilatoru uprostied zakladny spotiebice a nezasunujte do téchto otvorti zadné
predméty, nebot by mohlo dojit k prehrati a poskozeni spotiebice.

« | pfi spravné nasazeném viku ze spotiebi¢e béhem provozu unika horka para. BEhem provozu se
nikdy obli¢ejem nenaklanéjte nad spotiebi¢ a dbejte na to, aby se do pfimé blizkosti zapnutého
spotiebice nedostaly predméty citlivé na vlhkost. Davejte pozor na kondenzat a paru, které unikaji
ze spotrebice pfi sejmuti vika a susicich plat. Nestavte susici plata a/nebo viko ihned po pouziti
spotiebice na povrch, ktery neni odolny teplu ani vihkosti.

« Nepokladejte na spotiebic a jeho komponenty Ci pfislusenstvi tvrdé, tézké predméty. Tyto
predméty se nesmi dostat ani dovniti spotiebice a jeho prislusenstvi. Susici plata nejsou vhodna
pro velmi tézké potraviny.

- Pfed ¢idténim vzdy spotfebi¢ nejprve VYPNETE (stisknéte a podrzte tlagitko Zap./Vyp., az LCD
displej zhasne) a vyckejte, az spotfebic zcela vychladne. Nikdy nepouzivejte k &isténi spotiebice
a jeho komponent ¢i pfislusenstvi abrazivni nebo tvrdé Cistici prostiedky (napfiklad: draténky)
nebo tvrdé pfedméty s ostrymi hranami. Nikdy nepouzivejte k Cisténi spotiebice agresivni Cistici
prostiedky (napfiklad: bélidla) (viz:,Péce a Cisténi’). Nikdy neponorujte zakladnu spotiebice
nebo jeho napajeci kabel do vody ani je nemyjte v myéce nadobi! Nikdy nevkladejte zadné
prfedméty do otvoru krytu ventilatoru.

A BEZPECNOSTNi OPATRENI PRI ZACHAZENI S ELEKTRINOU

Spotrebic vyuziva k suseni potravin elektfinu a smi byt pfipojen pouze k zasuvce s ochrannym

kontaktem a se spravnymi jmenovitymi hodnotami (220 - 240V, stfidavy proud, 50/60 Hz, 8

A). Umistéte spotiebic do blizkosti vhodné zasuvky a pfipojte ho k elektrickeé siti bez pouziti

prodluzovaciho kabelu nebo vicenasobné zasuvky.

« Zasuvka by méla byt opatfena proudovym chrani¢em, jehoz zkratovy proud nepiekracuje 30 mA.
V pripadé pochybnosti se obratte na svého elektrikare.

« Zahranicni elektrické sité nemusi splhovat vyse uvedené pozadavky. V zahranici plati ¢aste¢né
odlisné normy pro napajeni elektrickou energii, proto nejsme schopni konstruovat a testovat
spotrebic pro viechny mozné elektrickeé sité. Pokud chcete pouzivat spotrebic v zahranici, nejprve
se prosim ujistéte, Zze je tam mozny bezpecny provoz.

« Nepouzivejte spolu se spotiebicem ¢asové spinace, dalkové ovladace, prodluzovaci kabely ani
vysuvné zasuvky. Pouzitd zasuvka musi vzdy zlstat dobre pFistupna, abyste mohli spotiebic¢ v
pfipadé vyskytu poruchy nebo nebezpeciihned opojit od elektrické sité.
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+ Manipulujte s napajecim kabelem opatrné. Napajeci kabel nesmi pfijit do styku s horkym
povrchem, ostrymi rohy ani pohyblivymi dily. Dbejte na to, aby napajeci kabel nevisel pfes
hranu pracovni desky. Dbejte na to, aby nikdo nemohl zavadit za napajeci kabel a strhnout
tak spotfebic¢ na zem. Nikdy netahejte ani netrhejte za napajeci kabel a dbejte na to, abyste ho
neohnuli, nepfiskfipli ani nezamotali. Pfi odpojovani spotiebice od elektrické sité tahejte za
zastrcku napajeciho kabelu, nikoliv za samotny kabel. Nikdy se nedotykejte napajeciho kabelu ani
spotiebi¢e mokryma rukama, pokud je spotiebic pfipojen k elektrické siti.

« Nikdy neponofujte zakladnu spotiebice nebo napajeci kabel do vody nebo jiné tekutiny a nelijte
na zakladnu spotfebice a napajeci kabel zadné tekutiny, nebot by mohlo dojit k trazu elektrickym
proudem. Pokud se pod spotiebi¢cem béhem provozu hromadi voda nebo pretéka pres spotiebic
nebo napajeci kabel, ihned vytahnéte zastrcku napajeciho kabelu ze zasuvky. Na malé mnozstvi
vody (nékolik kapek), které kape z potravin na zakladnu spotfebie, nemusite obracet pozornost.
Dodrzujte pokyny uvedené v kapitole,Odstrafiovani potizi'

2. TECHNICKE UDAJE

Model: PHFD 5080

Napajeni: 220-240V AC, 50/60 Hz

Vykon: max. 400 W

Délka napajeciho kabelu: cca.95cm

Hmotnost: cca. 2,85 kg

Rozméry: cca. 300 x 250 x 350 mm veetné 8 susicich plat (Sitka x hloubka x vyska)
Objem: 8 susicich plat, kazdé o plose 310 x 242 mm, vyska 25 mm
Schvalovaci znacka: c €

Zména Udaju bez predchoziho upozornéni vyhrazena.
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3. SEZNAMENI S VASIi NOVOU SUSICKOU

1 VIKO S OTVORY PRO VYSTUP PARY 7 TLACITKO ZAP./VYP.

Zajistuje spravny a efektivni provoz spotiebice Slouzi k zapnuti a vypnuti spotiebice
2 8TRANSPARENTNICH SUSICICH PLAT 8 TLACITKO START/STOP

Tvofi spolu s vikem susici komoru Slouzi k zahdjeni, zastaveni a pokrac¢ovani procesu suseni
3 ZAKLADNA SPOTREBICE 9 TLACITKO NASTAVENI

S bilym krytem ventildtoru uprostfed zakladny Slouzi k prepinani mezi nastavenim teploty a doby suseni

4 OVLADACI PANEL
S ovlddacimi prvky

5 LCD DISPLEJ
S nastavenymi hodnotami a symbol aktudlniho provozniho stavu

6 OTOCNY voLIC
Slouzi k nastaveni pozadované teploty a doby suseni
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4.TIPY PRO NEJLEPSIi VYSLEDKY

Pfed susenim musite potraviny naleZité pfipravit. Ridte se pokyny uvedenymi v nasledujici kapitole PFiprava’. Pro zpracovéni se hodi pouze potraviny bezvadné
kvality.

Spravna doba suseni zavisi na druhu potravin, jejich Cerstvosti, tloustce platkd nebo kouskd a poZzadované jakosti (viz:,Pfiprava’).

Velmi velké kusy se lépe ususi, pokud je pfed zpracovanim ve spotiebici nakréjite na platky nebo kousky. Velmi malé merunky, broskve a hrusky vsak mézete susit
v pllkach.V takovémto pfipadé trva podstatné déle, nez se potraviny ususi. Dbejte vsak na to, aby tloustka pllek ovoce neprekracovala 2 cm.V opacném pfipadé
se ovoce nevejde na susici plata a vzdalenost mezi ovocem a dal$im platem nebo vikem bude pfilis mald. Nebude tak zajisténa dostatec¢nd cirkulace vzduchu.
Potraviny s intenzivni viini (napiiklad: cibule, cesnek) mohou ovlivnit chut jinych potravin, pokud je zpracovavéte spole¢né v jednom susicim procesu. Takovéto
potraviny roztfidte a ususte je zvlast. Mezi jednotlivymi susicimi procesy vycistéte spotiebic, aby nedoslo k negativnimu ovlivnéni viiné jednotlivych potravin.
Pokud naplnite susici plata potravinami seshora dol(i, optimalizujete cirkulaci vzduchu uvniti susici komory (je tvofena susicimi platy). Pfipadné muzete stfidat
plata s velmi silnymi kousky potravin s prazdnymi platy. Vzdy pouzivejte alespon 5 susicich plat, i kdyz néktera plata zlstanou prazdna. Dosahnete tak efektivni
cirkulace vzduchu.

Nepokladejte zadné potraviny pfimo na zakladnu spotiebice! Dbejte vzdy na to, aby nedoslo k blokovani otvorii v krytu ventilatoru kousky potravin
castecné propadavajicimi platem.

Jednotlivé kousky potravin polozte na susici plata oddélené od sebe a ponechte mezi nimi mirny odstup. Kousky potravin by se nemély prekryvat ani se navzajem
dotykat, aby mezi nimi dochazelo ke spravné cirkulaci vzduchu. V takovémto pfipadé se potraviny rovhomérné susi a neslepi se. Nepokladejte na susici plata
pfilis mnoho potravin.

Susici komora musi byt béhem provozu spotiebice zakryta vikem. Bez vika dochazi k negativnimu ovlivnéni vini a kvality potravin i funkénosti spotiebice.
Pokud chcete susici komoru béhem provozu spotiebice otevfit, pouzijte funkci pauzy. Jakmile opét spravné sestavite susici komoru a zakryjete ji vikem, tlacitkem
Start/Stop obnovte provoz (viz:,0vlddani / Funkce pauzy’). Vyvarujte se vsak del3iho pferuseni provozu.

Funkce pauzy zastavi pouze ventilator a topné téleso. Odpocitavani nastavené doby suseni i nadale bézi, nebot potraviny se — pokud nevyjmete susici plata ze
spotrebice - stéle susi v teplé susici komore. Dbejte v3ak na to, abyste v ptipadé castéjsich a delsich prerusenich provozu spotiebice nastavili delsi dobu suseni.
Béhem susiciho procesu je teplota na nejspodnéjsim platu nejvy3si. Proto byste méli potraviny, které vyzaduji nejvyssi teplotu, uloZit na spodni plato. Pokud
chcete doséhnout rovnomérného suseni na viech platech, méli byste rozmisténi plat v pribéhu suseni pravidelné ménit. V takovémto pfipadé aktivujte funkci
pauzy.

Skladujte susené potraviny ve sterilizované, suché nadobé v chladni¢ce. Pokud je to mozné, méli byste pfi baleni potravin do nadob a sackl pouzit vakuovou
svafecku PHILCO. Dbejte v3ak na to, Ze se vlastnosti a charakter susenych potravin mohou jiz po kratké dobé zménit. Spotfebujte ususené potraviny co nejdfive.
Ke skladovani susenych potravin zvolte nddoby, které jsou stabilni alespori do 100 °C. Pfed pouzitim sterilizujte nddoby ve vrouci vodé. K vysouseni nddob vsak
NEPOUZIVEJTE utérky, nebot by mohlo dojit k opétovné kontaminaci nddob. Nechte nddoby vyschnout na vzduchu.

5. PRIPRAVA

Viechny potraviny peclivé omyjte pod tekouci pitnou vodou. Odstrante viechny nepozivatelné ¢asti (napfiklad: slupky, stonky, jadra a pecky). V zavislosti na druhu
potravin, které chcete ususit, provedte nasledujici kroky. Nasledujici pokyny jsou vsak minény pouze jako doporuceni, misto kterych muzete uprednostnit jiny
postup. Pfed susenim byste vsak méli potraviny dikladné osusit a teprve poté je rozmistit na susici plata.

DULEZITE:
Jednotlivé kousky potravin nesmi byt silnéjsi nez cca 2 cm.

SUSENI OVOCE

Smichejte vodu s ovocnou stavou v poméru 1:8 a ponoite do tohoto roztoku ovoce urcené k suseni na cca 2 minuty. Pokud zpracovavate ovoce, které pisobenim
vzduchu maze zménit barvu (napfiklad: jablka), pfidejte do roztoku trochu citrénové stavy.

Ovoce Priprava Vlastnostivov?ce Délka ?u§en|'
po ususeni [v hodinach]
Jablka odstrarite jadfinec, oloupejte a nakrajejte na platky mékké a ohebné 5-6
Banany oloupejte a nakrajejte na 3 az 4 mm silné platky kfupavé 8-38
TieSné podle pfani vypeckujte, jakmile tfesné trochu seschnou pevné 3-34
Datle suste vcelku nebo vypeckujte a nakrajejte na platky pevné 6-72
Fiky nakrdjejte na platky pevné 6-26
Hroznové vino suste vcelku mékké 8-72
Nektarinky rozpulte a nechte proschnout na vzduchu, vypeckujte, jakmile ovoce trochu seschne mékké a ohebné 8-26
Pomerancova kura nakrajejte na prouzky mékké a ohebné 8-16
Broskve rozpulte a nechte proschnout na vzduchu, vypeckujte, jakmile ovoce trochu seschne mékké a ohebné 10-34
Hrugky odstrante jadfinec, oIoupej;:kl:st;rijéei]tae ;;E\I/é;:;y; malé hrusky mazete susit mékké a ohebné 8-72
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SUSENI ZELENINY

Peclivé omyjte a odstrarite vsechny nepozivatelné ¢asti (napfiklad: stonky).
Vétsinu druh( zeleniny byste méli pfed samotnym susenim blansirovat (vafte ve vodé, v pafe nebo smazte na oleji po dobu cca 3 az 5 minut). Nechte zeleninu dobfe
okapat. Poté ji na cca 2 minuty ponofte do citrénové stavy a otiete dosucha.

Vlastnosti . ]

Zelenina Pfiprava zeleniny po 2L susent

usugeni [v hodinach]
Artycoky nakrajejte na cca 1 cm silné platky mékké a ohebné 5-6
Chfest nakrajejte na cca 2 az 3 cm silné platky tvrdé, kiehké 6-14
Fazole nariznéte a vaite v pare, dokud nebudou sklenéné tvrdé, kiehké 8-26
Repa, ¢ervena fepa varte v pare, ochladte a odfiznéte $picku a kofen tvrdé, kiehké 8-30
Kvétak nafiznéte a vaite v pare cca3 az 5 minut,pnigtz'f)l/)erte na malé ruzicky nebo nakrajejte na tvrdé, kiehké 6-20
Zeli odstrante nékolik vrchnich listd, nakrajejte na tenké platky pevné 6-14
Karotka odkrojte kofen a listy, vafte v pére, d:ekgj(;il;z;ok;ka nezmékne, nakrajejte na prouzky pevntvi,rr;zpﬁ'lié 6-12
Celer nakrajejte na cca 1 cm silné prouzky nebo platky tvrdé, kiehké 6-14
Por nariznéte, pfipadné rozpulte po délce tvrdé, kiehké 6-10
Okurky podle pfani oloupejte, nakrajejte na 1 az 2 cm silné platky pevné 6-18
Lilek nakrajejte na cca 1 cm silné platky tvrdé, kiehké 6-18
Cesnek oloupejte strouzky a prepulte tvrdé, kiehké 6-16
Cerstvy pep¥ celd zrnka pevné 8-14
Houby na platky nebo vcelku pevné 6-14
Cibule odkrojte kofen a Spicku, oloupejte, nakrajejte na krouzky tvrdé, kiehké 8-14
Hrasek varite v pafe cca 3 az 5 minut tvrdé, kiehké 8-14
Sladka paprika odstrarite seminka a stonek, nakrajejte na 1 cm silné platky nebo krouzky tvrdé, kiehké 4-14
Brambory nakréjejte na platky nebo prouzky, vaite v pare 8 az 10 minut tvrdé, kiehké 6-18
Reven oloupejte, nakrajejte na platky bez vody 8-38
Spenat vaite v pére, dokud listy neseschnou tvrdé, kiehké 6-16
Rajcata oloupejte, rozpulte nebo nakrajejte na platky pevné 8-24
Dyné oloupejte, nakrajejte na cca 1 cm silné platky tvrdé, kiehké 6-18

MASO, DRUBEZ A RYBY

Marinovanim ve marinddé s obsahem soli vytdhnete z masa vihkost. Maso tak zdstane cerstvé. Marinadu vytvofite pridanim 1/4 kdvové Izicky soli do 1/2 sklenice
tekutiny. Marinadu okofrente podle chuti (napfiklad: rajéatovd omacka, cesnek, cibule a pepf). Po marinovani nakrajejte maso na prouzky. Maso suste 2 az 8 hodin,
dokud prouzky nebudou suché.

Drabez musite pied susenim tepelné upravit. Kousky driibeze vaite v pare nebo smazte, dokud nebudou hotové. Poté je suste 2 az 8 hodin.

Ryby byste méli vafit v pare, smazit nebo cca 20 minut péct v pecici troubé. Poté je suste 2 az 8 hodin.

JINE DRUHY POTRAVIN

Bylinky byste méli pfed susenim omyt, opatrné osusit a odstranit véechny zvadlé ¢asti. Poté rozlozte celé listy (se stonky) na susici plata. Uchovévejte ususené
listy vcelku. Teprve kréatce pred pouzitim byste méli odstranit stonky a bylinky rozemlit nebo rozdrtit. Timto zplisobem zachovéte jejich pIné aroma.

Pokud chcete ususit ¢erstvé vanilkové lusky, nejprve odstrante vsechny nepozivatelné ¢asti luskd a lusky opatrné otiete dosucha. Poté rozprostiete vanilkové
lusky na susici plata a suste je 2 az 6 hodin.
Platky chleba byste méli susit bez kirky. Suste je 30 minut az 2 hodiny. Pokud platky chleba pfed susenim okofenite, ziskate vynikajici svacinku.
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6. PRED PRVNIM POUZITIM

A VAROVANI - Nikdy nenechavejte malé déti hrat si se spotiebicem, jeho ¢astmi nebo s obalovym materialem! Pokud spotiebi¢ nepouzivite nebo
ho chcete vycistit, vzdy nejprve vytdhnéte zastrcku napéjeciho kabelu ze zasuvky a nechte spotfebi¢ vychladnout. Nikdy nepostavte ani neponotujte zékladnu
spotfebice nebo napajeci kabel do vody nebo jiné tekutiny. Nelijte na zakladnu spotfebice ani napéjeci kabel zadné tekutiny. NepouZivejte agresivni ani abrazivni
Cistici prostiedky, nebot by mohlo dojit k poskozeni povrchu spotiebice. Nikdy nemyjte zakladnu spotiebice nebo napajeci kabel v myéce nadobi.

1. Opatrné vyjméte spotrebic a viechny jeho komponenty z obalu. Ujistéte se, ze Zddné komponenty nechybi a Ze nedoslo k jejich poskozeni (viz: ,Seznameni s Vasi
novou susi¢kou’). Pfed pouzitim bezpodmineéné odstrante ze spotiebice viechny obaly, reklamni materialy a nalepky. NEODSTRANUJTE v3ak vyrobni stitek.
2. Pred prvnim pouzitim a po kazdém del3im skladovani vycistéte spotfebic (viz:,Péce a ¢isténi’).

DULEZITE - Plata maji dvé polohy. Jedna je pro skladovani, kdy jednotlivé plata do sebe zapadaji. A druh, kterou je docileno oto¢enim plata o 180°, kdy se utvoii
mezi platy prostor pro suseni potravin.

7. OVLADANI

A VAROVANI - Dbejte vzdy na to, aby se spotiebi¢ a véechny jeho komponenty i pfisluienstvi nedostaly do rukou malym détem. Spotrebi¢ slouzi k suseni
potravin a k tomuto Ucelu vyuzivd elektfinu. Nikdy se nepokousejte pouzivat k provozu spotfebice jiné tepelné zdroje. Dbejte na to, aby nedoslo k potfisnéni
zakladny spotiebice tekutinami nebo vniknuti tekutin do zékladny. Pouzivejte spotiebi¢ pouze zptisobem popsanym v tomto navodu k obsluze. Pokud uz spotiebic
nechcete pouzivat, nezapomerite vytahnout zastr¢ku napajeciho kabelu ze zasuvky.

Pokud béhem provozu vytece na nebo pod spottebic voda, ihned vytahnéte zastrcku napajeciho kabelu ze zasuvky (viz:,Odstrafiovani potizi’). Nékolik kapek vody
nebo stavy na povrchu zékladny spotiebice vsak nepredstavuji zadny divod ke znepokojeni. Pii praci se spotiebicem nikdy nepouzivejte hrubou silu. Umistéte
spotfebi¢ pouze na pevnou, rovnou, vodorovnou a suchou pracovni plochu. Nikdy nestavte spotfebic¢ na hranu pracovni plochy nebo na naklonény povrch.

Béhem provozu: Béhem provozu nehybejte se spotiebicem. Ventila¢ni otvory ve spotiebici musi vzdy zistat volné, aby se predeslo prehrati spotiebice a riziku
poZzéru ¢i Urazu elektrickym proudem. Nikdy neblokujte otvory v bilém krytu ventildtoru uprostied zakladny spotiebice, nebot by mohlo dojit k prehtati a poskozeni
spotfebice. Potraviny ur¢ené k suseni pokladejte vzdy pouze na susici plata, nikdy ne na povrch zakladny spottebice.

DULEZITE - Kousky potravin by nemély byt siln&jsi nez cca 2 cm. V opa¢ném piipadé nebudou susici plata fadné dosedat na sebe a dojde ke zna¢nému snizeni
cirkulace vzduchu.

1. Pripravte potraviny, které chcete ususit (viz: Tipy pro nejlepsi vysledky’ a,Pfiprava’).

2. Sejméte viko a susici plata. Postavte zdkladnu spotfebice na vhodnou pracovni desku v blizkosti vhodné zdsuvky nainstalované ve zdi.

3. Rozdélte pfipravené potraviny na susici plata. Ponechte mezi jednotlivymi kousky vzdy trochu mista, aby byla umoznéna dobra cirkulace vzduchu. Podrobnéjsi
informace naleznete v kapitole Tipy pro nejlepsi vysledky"

4. Nasadte naplnéna susici plata na zakladnu spottebice (viz: Tipy pro nejlepsi vysledky’). Pokud jste nenaplnili vSechna plata, umistéte prazdna plata dolli a pIna
nahoru. Vzdy pouzivejte alespon 5 susicich plat. Zakryjte susici komoru (tvofenou susicimi platy) vikem.

DULEZITE - Vzdy nejprve nasadte na spotiebic viko a teprve poté zapnéte spotiebic. Bez vika nebude spotiebic spravné pracovat a viiné Vasich potravin se snadnéji
vypafi.

POKYN
Doba potiebna k ususeni zavisi na mnozstvi a druhu potravin, tloustce jednotlivych kousku a vlastnostech ususenych potravin, kterych chcete dosdhnout.

5. Zasunte zastr¢ku napdjeciho kabelu do vhodné zésuvky. Rozsviti se LCD displej a zobrazi pfednastavené hodnoty pro teplotu a délku suseni: 40 °C a 10:00 hodin.

POZOR - Nelijte do spotiebice zddnou vodu. Béhem provozu se vsak na kryt zdkladny spotiebic¢e mlze dostat nékolik kapek vody nebo stavy. To je mozné predevsim
u velmi vlhkych potravin a nepiedstavuje to divod k obavam.

6. Stisknutim tlacitka SET nastavite teplotu. Na LCD displeji blika teplota. Pomoci oto¢ného volice nastavte pozadovanou hodnotu. Mizete nastavit hodnoty od
35 do 70 °C v krocich po 1 °C. Opétovnym stiskem tlacitka SET prejdete k nastavené doby suseni. Pomoci otoc¢ného voli¢e nastavte pozadovanou dobu suseni
zobrazenou na LCD displeji. MUZete nastavit dobu suseni v rozmezi od 30 minut do 7 hodin v krocich po 30 minutach. Stisknutim tla¢itka Start/Stop P> || spustte
proces suseni.

7. Bé&hem celého procesu suseni blika na displeji provozni symbol §§. Jakmile se spotiebi¢ nahfeje na nastavenou teplotu, za¢ne ¢asova¢ odpocitavat ¢as zbyvajici
do ukon¢eni procesu.

8. Vyckejte na dokonceni procesu suseni. Na displeji se zobrazi, 0% zazni akusticky signél a na LCD displeji bude nékolik sekund blikat symbol ukonéeni provozu .8
. Spotiebic se poté automaticky vypne a z LCD displeje zmizi véechny hodnoty.

A POZOR - Nez nechate spotiebi¢ pracovat bez dohledu, vzdy se nejprve ujistéte, Ze spotiebic pracuje bezvadné (viz: ,Bezpecnostni pokyny’). Pokud
je povrch zakladni desky znecistén nékolika kapkami tekutiny, setiete je. Ujistéte se, Ze se odpocitava nastavena doba suseni, nebot pouze v takovémto
pripadé bude automatické vypnuti po uplynuti nastavené doby suseni spravné pracovat.

POKYN
Proces suseni miizete kdykoliv prerusit nebo zastavit (viz: Funkce pauzy’). Pouzijte funkci pauzy, kdyz chcete zménit nastavenou teplotu béhem procesu suseni,
zkontrolovat stav potravin nebo zménit poradi susicich plat.
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DULEZITE - Susici plata a potraviny mohou byt horké. Kromé toho ze spotiebice mlize vychézet para a vytékat kondenzat.

9. Pokud jsou potraviny dokonale suché, sejméte ze zékladny spotiebice celou susici komoru (susici plata a viko). Vyjméte z komory ususené potraviny. Vlozte
potraviny do sterilizované nadoby nebo sacku. Pokud je to mozné, pouzijte k zabaleni ususenych potravin vakuovou balicku.

POKYN
Nehybejte se spotiebi¢em, pokud je zapnuty nebo se na jeho zakladné nachézeji susici plata. V opa¢ném pfipadé by susici plata mohla spadnout. Pokud chcete
zakladnu spotiebice presunout na jiné misto, vzdy nejprve sejméte susici plata.

POKYN
Nenechavejte spotiebi¢ pracovat zbytecné, zabranite tak zbytecné spotiebé energie. Kazdy susici proces miizete kdykoliv prerusit, a to stisknutim a podrzenim
tlacitka Zap./Vyp., dokud LCD displej nezhasne.

10. Pokud uz spottebic nechcete pouzivat, ujistéte se, ze je vypnuty (LCD displej je tmavy a prazdny). Vytdhnéte zastrcku napajeciho kabelu ze zasuvky.
11. Po ukonceni provozu vycistéte spotiebic a vsechny pouzité komponenty i pfislusenstvi (viz:,Péce a cisténi’).

FUNKCE PAUZY

Pokud chcete béhem susiciho procesu oteviit susici komoru, méli byste pouzit funkci pauzy. Po aktivaci funkce pauzy mizete také znovu nastavit teplotu, pfi které
se budou potraviny susit.

POKYN
Jakmile opét sestavite susici komoru, tlacitkem Start/Stop opét zapnéte topné téleso. V opacném pfipadé susici komora silné vychladne.

1. Stisknutim tla¢itka Start/Stop P> || béhem susiciho procesu vypnete topné téleso a ventilator. Rozsviti se LCD displej a zobrazi se nastavena doba suseni.

2. Pokud chcete nastavit jinou teplotu, stisknéte tlacitko SET a zvolte pomoci oto¢ného voli¢e novou teplotu.

3. Opétovnym stisknutim tlacitka Start/stop obnovite zastaveny proces suseni. LCD displej opét ukazuje zbyvajici dobu suseni aktudlniho susiciho procesu.
Chcete-li susici proces prerusit, stisknéte a podrzte tlacitko Zap./Vyp. (') dokud LCD displej neztmavne. Poté mUizete spotiebi¢ opét zapnout s prednastavenymi
hodnotami (50 °C, 6:00 hodin), a to kratkym stisknutim tlacitka Zap./Vyp.

FUNKCE MUTE

Vypnuti zvukového signalu
Pridrzenim tlac¢itka SET na déle nez 3 sekundy aktivujete rezim ztlumeni zvuku. Na konci procesu sueni zafizeni nepipne a zobrazi symbol (£}).
Je to uzite¢né, pokud chcete susit pres noc. Nastaveni se ulozi, dokud opét nestisknete tlacitko SET na déle nez 3 sekundy a symbol ztlumeni zmizi.
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8. ODSTRANOVANI POTIZi

Pokud by se béhem prace se susi¢kou vyskytly potize, naleznete v nésledujicich radcich jejich feseni.

Problém

Pricina

Naprava problému

Po zasunuti zastr¢ky napéjeciho
kabelu do zasuvky zlstava LCD
displej tmavy.

Do spotiebice nejde zadny
proud.

Je zastrcka napajeciho kabelu zasunuta do vhodné zasuvky se spravnymi jmenovitymi
hodnotami (viz:,Bezpec¢nostni opatieni pfi zachazeni s elektfinou’)? Zkontrolujte
pripojenim lampicky, zda do této zasuvky jde proud.

Vyskytl se vazny problém.
Mohlo dojit k poskozeni
napdjeciho kabelu.

Vytahnéte zastrcku napajeciho kabelu ze zasuvky. Obratte se na autorizované servisni
stiedisko.

Spotiebic je pod proudem, ale
LCD displej zlistava tmavy.

Aktivovalo se automatické
vypnuti LCD displeje.

Z dGivodu Uspory energie se podsviceni LCD displeje po 20 sekundéch bez stisknuti
libovolného tlacitka automaticky vypne. To je v pofadku. Stisknutim tlacitka SET opét
zapnete podsviceni LCD displeje.

Podsviceni LCD displeje
nefunguje.

Obratte se na autorizované servisni stiedisko.

Po ukonceni susiciho procesu se
spotrebic¢ automaticky vypne.

To je v poradku. Kratkym stisknutim tlacitka Zap./Vyp. spotfebi¢ opét zapnete (viz:
,Ovladani’).

Spotiebic nereaguje na otocny
voli¢.

Nestiskli jste tlacitko SET.

Pokud chcete nastavit pozadované hodnoty pro teplotu a dobu suseni, musite nejprve
stisknout tlacitko SET.

Spotiebic se opét prepnul do
pohotovostniho rezimu.

Pokud po stisknuti tlacitka SET neprovedete zadné dalsi nastaveni, spotiebic se po
uplynuti cca 5 az 6 sekund prepne do pohotovostniho rezimu a na LCD displeji uz neblikaji
zadné hodnoty. Znovu stisknéte tlacitko SET (viz:,Ovladani’).

PFi nastavovani teploty jste
uz doséahli maximalni nebo
minimalni hodnoty.

Mizete nastavit teplotu v rozmezi od 35 do 70 °C. Otocte volicem v opa¢ném sméru.

Susici proces uz bézi.

Pokud uz susici proces bézi, nelze provést zménu nastavené teploty a doby suseni.
Zastavte susici proces tlacitkem Start/Stop a pokuste se o to znovu (viz:,0vlddani / Funkce
pauzy’).

Spotiebic pracuje, ackoliv je
LCD displej tmavy.

Aktivovalo se automatické
vypnuti podsviceni LCD
displeje.

Z dlivodu Uspory energie se po uplynuti 20 sekund bez stisknuti libovolného tlacitka
automaticky vypne podsviceni LCD displeje. Nejsou tfeba zadna opatreni. Pokud chcete
podsviceni LCD displeje opét zapnout, stisknéte tlacitko SET.

Spotiebic pracuje, ale
nastavend doba suseni neubiha.

Doba potiebna k zahtati
spotfebice na pozadovanou
teplotu se muze vyrazné
prodlouzit, pokud zvysite
nastavenou teplotu v susici
komore.

Odpocet za¢ne teprve po dosazeni nastaveni teploty v susici komore. Doba potfebnd k
dosazeni nastavené teploty zavisi na nastavené teploté, mnozstvi potravin v susici komore
a teploté v mistnosti, ve které se spotiebic¢ nachazi. Dejte spotiebidi vice ¢asu.

Okolni teplota je pfilis nizka.

Pokud jste na spotiebici nastavili vysokou teplotu a spotfebi¢ pracuje pfi nizké okolni
teploté (pod 21 °C), nemusi byt dosazeno nastavené teploty. Pfemistéte spotfebi¢ do
teplejsi mistnosti nebo ru¢né nastavte susici program.

LCD displej blika, ale potraviny
se nesusi.

Nastavena teplota je nizsi nez
okolni teplota.

Nastavte na spotiebici trochu vyssi teplotu (viz:,Ovladani’).

Vzdusna vlhkost v mistnosti, ve
které se spotrebic nachazi, je
pfilis vysoka.

Susici proces zavisi také na vlhkosti nasavaného vzduchu. Pokud je vzdusnd vihkost pfilis
vysoka, trvd ususeni potravin vyrazné déle. Zvolte del3i dobu suseni, pfemistéte spotiebic
do mistnosti s nizsi vzdusnou vihkosti nebo zvolte vy33i teplotu.

Pojistka ve spotebici je vadnd
nebo doslo k poruse topného
télesa.

Obratte se na autorizované servisni stiedisko.

Potraviny se za o¢ekdvanou
dobu dostatec¢né neususi.

Nakrajeli jste potraviny na prilis
velké kousky nebo silné platky.

Nakrajejte potraviny na tenci platky nebo mensi kousky.

Vlozili jste na susici plata pfilis
mnoho kouskd.

Mezi jednotlivymi kousky potravin musi zlistat trochu mista, aby mohl cirkulovat vzduch. V
pfipadé potfeby odeberte ¢ast potravin z plat a zpracujte potraviny v mensich porcich.

Potraviny jsou pfilis vihké.

Prodluzte dobu suseni. Pokud na zakladnu spotfebice kape $tava, vytiete zékladnu
dosucha. Velmi Stavnaté potraviny pred susenim opatrné osuste suchou kuchyriskou
utérkou. Velmi vihké kousky miZzete pfipadné nejprve nechat trochu oschnout na
vzduchu.
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9. PECE A CISTENI

A VAROVANI - Pokud uz spottebi¢ nebudete pouzivat nebo ho chcete vy¢istit, vzdy ho nejprve VYPNETE (stisknéte a podrzte tlacitko Zap./Vyp., dokud LCD
displej neztmavne), vytdhnéte zéstr¢ku napéjeciho kabelu ze zasuvky a nechte spotfebic vychladnout. Vzdy dbejte na to, aby se vSechny komponenty spotiebice
nachazely mimo dosah malych déti.

Nikdy nelijte tekutiny na zakladnu spotiebice nebo napajeci kabel. Nestavte ani neponofujte zakladnu spotrebice nebo napajeci kabel do tekutin.
NIKDY nemyjte zakladnu spotfebice nebo napajeci kabel v myéce nadobi!

Nikdy nestrkejte zadné predméty do otvort bilého krytu ventildtoru. V opacném piipadé by mohlo dojit k poskozeni ventilatoru.

K ¢isténi spotiebice a jeho pfislusenstvi nikdy nepouzivejte agresivni chemikalie (napfiklad: bélidla, rozpoustédla), abrazivni Cistici prostfedky nebo abrazivni
pomucky (napfiklad: draténky), nebot by mohlo dojit k poskozeni povrchu spotiebice.

Nikdy nepouzivejte tvrdé pfedméty ani predméty s ostrymi hranami (napfiklad: noze, $krabky). Nikdy nepouzivejte hrubou silu!

V zévislosti na pouzivani se vnitini stény susici komory mohou potdhnout matnou vrstvou. Toto znecisténi je zptsobeno vypary z potravin. Abyste predesli rdstu
zarodku a tvorbé nepfijemného zdpachu, méli byste véechny pouzité ¢asti spotiebice po kazdém pouziti umyt.

1. Pfed presunutim nebo ¢isténim spotiebice vytahnéte zastrcku napajeciho kabelu ze zasuvky a nechte spotiebic vychladnout.

2. Sejméte ze zakladny spotiebice viechna susici plata spolu s vikem a odeberte vSechny potraviny z plat.

3. Otfete celou zakladnu spotfebice mékkym, vihkym hadfikem. Pokud se na hornim krytu zakladny stale nachézeji Smouhy, otfete kryt hadfikem navlhéenym
nejprve trochou prostfedku na myti nddobi a poté ¢istou vodou. Poté ottete zdkladnu spottebic¢e dosucha mékkym, ¢istym hadfikem.

4. Umyjte vSechna susici plata a viko v teplé vodé s trochou prostfedku na myti nadobi. Poté vie peclivé oplachnéte pod tekouci vodou.

POKYN
Pokud k susicim platim nebo viku pfischnou zbytky potravin, namocte tyto dily na cca 10 minut do teplé vody s trochou prostiedku na myti nadobi. Poté opakujte
krok 4.

5. Vysuste vSechny dily a nechte je jesté 30 minut doschnout na vzduchu mimo dosah malych déti.

Pripadné muazete umyt susici plata a viko v mycce nadobi. V takovémto piipadé vlozte tyto dily do horniho kose a zvolte nizkou teplotu.

10. SKLADOVANI

A VAROVANI - Nikdy nenechdvejte malé déti hrét si se spotfebi¢em nebo jeho komponentami. Pokud spotiebi¢ nebudete delsi dobu pottebovat, vytahnéte
zastre¢ku napdjeciho kabelu ze zasuvky a nechte spotfebi¢ vychladnout.

Nepokladejte na spotiebic ani jeho ¢asti zadné tézké, tvrdé predméty.

Nevkladejte takovéto predméty dovnitf spotiebice. Nikdy nepouzivejte komponenty a pfislusenstvi spotfebice pro jiné spotiebice nebo k ucelu, ktery neni uvedeny
v tomto navodu k obsluze.

Nikdy nepfesunujte spotfebi¢ tahem za napdjeci kabel. Manipulujte s napajecim kabelem opatrné. Dbejte na to, aby nedoslo k jeho pfelomeni, pfiskfipnuti nebo
zamoténi. Netahejte ani netrhejte za kabel.

1. Pfed skladovanim spotrebic nejprve vycistéte (viz:,Péce a Cisténi’). Nejprve sejméte susici plata ze zakladny a teprve poté zdkladnu presurite.V opa¢ném pripadé
by susici plata mohla spadnout.

2. Skladujte zakladnu spotiebic¢e na vodorovném, suchém, Cistém a bezmrazém misté, ze kterého nemiize spadnout a na kterém jsou vsechny komponenty

spotiebice chranény pfed pfimymi slune¢nimi paprsky a nachdazeji se mimo dosah malych déti.

Ulozte napajeci kabel volné kolem zékladny spotfebice.

4. Polozte formicky na musli tycinky na jedno ze susicich plat. Postavte susici plata na zdkladnu spotiebice a nasadte na né viko.

w
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POKYNY A INFORMACE TYKAJICi SE LIKVIDACE POUZITYCH OBALOVYCH MATERIALU

Obalové materidly zlikvidujte na vefejném misté pro likvidaci odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH SPOTREBICU

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo obalu znameng, Ze s timto vyrobkem nesmi byt zachazeno jako s komundlnim odpadem. Tento
vyrobek zlikvidujte na pFislusném sbérném misté pro recyklaci odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni. Popfipadé je mozné v nékterych statech
Evropské unie nebo jinych evropskych statech vrétit své vyrobky mistnimu prodejci, v pfipadé koupé obdobného nového vyrobku. Spravna likvidace

[r— tohoto vyrobku pomaze usetfit cenné pfirodni zdroje a pomoci pfi prevenci pfipadného negativniho vlivu na zivotni prostredi a lidské zdravi, ke kterému
by mohlo dojit v disledku nespravné likvidace odpadu. Podrobnéjsi informace ziskate od mistniho tfadu nebo v nejblizsim stredisku pro sbér odpadu.
Nespréavna likvidace tohoto typu odpadu muze podléhat vnitrostatnim predpistim o pokutach.

Pro podnikatelské subjekty v Evropské unii
Chcete-li zlikvidovat elektrické nebo elektronické zafizeni, vyzadejte si potifebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v jinych statech mimo Evropské unie
Chcete-li zlikvidovat tento vyrobek, vyzadejte si potiebné informace o spravném zpUsobu likvidace od mistnich uradd nebo svého prodejce.

c € Tento vyrobek spliiuje viechny zdkladni pozadavky nafizeni EU, které se na néj vztahuiji.

Zmény v textu, designu a technickych udajich se mohou vyskytnout bez pfedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo provést tyto zmény.
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VAZENA ZAKAZNIiCKA, VAZENY ZAKAZNIK!

Vdaka Vasej novej susicke budete moct varit alebo piect zo Specialnych surovin alebo si pripravit zdravé, malé jedlo. Potraviny, ktoré si sami ususite, neobsahuju
konzervacné latky, farbiva ani umelé ochucovadla. Zatial ¢o bude chut potravin vyparenim vody intenzivnejsia, zostanu vyzivné latky v porovnani s vacsinou
produktov z obchodu z velkej ¢asti obsiahnuté aj v ususenych potravinach. okrem toho sa susenim predizi trvanlivost potravin. Zeleninu, ovocie, miso, ryby a iné
potraviny mozete ususit pohodlne a s Usporou energie. Potraviny su pocas procesu susenia obklopené teplym vzduchom, ktory ich Setrne zbavi vody. Teplotu a
dizku sugenia je mozné nastavit v zavislosti od potravin, ktoré chcete susit, a pozadovanej konzistencii.

Spotrebic vyzaduje pri obsluhe a ¢isteni len minimalnu ndmahu, zaroven vdaka nemu jednoducho pripravite velké mnozstvo rozmanitych a chutnych pokrmov.
Precitajte si prosim pozorne tento navod na obsluhu, aby ste mohli Vasu novu susicku co najrychlejsie efektivne pouzivat.

Vazeny zakaznik,
Dakujeme, ze ste si kuipili vyrobok zna¢ky PHILCO. Aby mohol vas spotrebi¢ sluzit dobre, preéitajte si vietky pokyny uvedené v tomto navode na obsluhu.
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1. BEZPECNOSTNE POKYNY

Precitajte si prosim pozorne a dokladne ndvod na obsluhu dodavany spolu so spotrebicom a pozorne ho uschovajte pre pripadné pouzitie v
buducnosti.

Vykondvajte so spotrebi¢om len tie prace, ktoré su popisané v tomto navode na obsluhu (poutzitie v stlade s i¢elom, na ktory bol spotrebi¢ uréeny).
Pouzitie spotrebica na nevhodny alebo zakazany uUcel méze viest k vecnym Skodam a vaznym poraneniam os6b zapri¢inenych nebezpec¢nym
elektrickym napatim, prehriatim spotrebica a poziarom.

Tento navod na obsluhu je déleZitou sucastou spotrebica. Ak odovzdavate spotrebic inej osobe, nezabudnite k nemu prilozit tento navod. Vsetky
opravy spotrebica, jeho technicku udrzbu alebo vymenu napéjacieho kabla méze vykonavat len autorizovany servis (vid,Zodpovednost za chyby /
Zaruka’).

AngOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY

- Tento spotrebic je urCeny len na prevadzku v interiéri a na pouzitie v domacnosti. Nepouzivajte
spotrebic ani ho neskladujte v exteriéri alebo vo vihkom alebo mokrom prostredi. Nepouzivajte
spotrebic na lodiach alebo v iducich vozidlach. Pouzivajte len komponenty, prislusenstvo a
nahradné diely, ktoré boli na tento ucel ur¢ené a odporucané vyrobcom. Poskodené alebo
nevhodné komponenty a prislusenstvo mézu viest k prehriatiu spotrebica, urazu elektrickym
prudom alebo poskodeniu spotrebica a spdsobit tak poranenie os6b a poskodeniu veci.

- Tento spotrebi¢ nevyZaduje pocas prevadzky neustaly dozor. Ak chcete nechat spotrebic
pracovat bez dozoru, najskor sa uistite, ze spotrebi¢ nevykazuje poruchu. Ak je kryt
spotrebica postriekany kvapkami tekutin, utrite ich. Uistite sa, ze dochadza k odpocitavaniu
nastavenej doby susenia. Po pouziti spotrebic¢ ihned’ VYPNITE (stlacte a podrzte tlacidlo Zap./
Vyp., pokym LCD displej nezhasne) a vytiahnite zastrcku napajacieho kabla zo zasuvky.

« Pravidelne kontrolujte, ¢i nedoslo k poskodeniu spotrebica. Nikdy neuvadzajte spotrebic do
prevadzky, ak doslo k poskodeniu jeho ¢asti, ak spotrebi¢ nepracuje podla oc¢akavania alebo
ak je spotrebic¢ vystaveny nadmernému zataZeniu (napriklad: pad, naraz, vniknutie tekutin
do spotrebica). Ak doslo pocas prevadzky spotrebica k poruche, ihned vytiahnite zastrcku
napajacieho kabla zo zasuvky. Nikdy nepouzivajte komponenty tohto spotrebica pre iné
spotrebice alebo na ucely, ktoré nie su uvedené v tomto navode na obsluhu.

« Pracovna plocha musi byt dostato¢ne velka, dobre pristupna, pevna, rovna, vodorovna, Cista,
suchd a odolna teplu aj vlhkosti. Tekutiny, ktoré pretecu zo spotrebica, ihned utrite. Nikdy
neodkladajte pod ani na zapnuty spotrebic utierky, obrusky ani iné predmety, pretoze by mohlo
dojst k prehriatiu spotrebica a jeho poskodeniu alebo k poraneniu os6b. Nikdy neblokujte
ventilacné otvory v zdkladni a veku spotrebica, ak je spotrebic v prevadzke.

- Dbajte na to, aby sa spotrebic¢ vzdy nachadzal v dostatoCnej vzdialenosti od hrany pracovnej dosky
a od ostatnych spotrebicov. Ponechajte nad spotrebi¢com minimalne 50 cm volného priestoru
a minimalne 10 cm po stranach spotrebica, predidete tak poskodeniu spotrebica prehriatim a
parou. Neuvadzajte spotrebi¢ do prevadzky pod policami, ktoré presahuju nad spotrebic, nad
zavesnym osvetlenim ani v blizkosti chulostivych predmetov (napriklad: zaclony).

« Pred manipulaciou so zakladnou spotrebica najskor zlozte vsetky susiace plochy, zabranite tak ich
padu.

- Tento spotrebi¢ moZu pouzivat osoby (vratane deti starsich ako 8 rokov) s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostato¢nymi skisenostami
a znalostami len vtedy, ak sa nachddzaju pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zoznamené so spravnym a bezpecnym pouzivanim spotrebica a chapu pripadné rizika s tym
spojené. Deti nesmu vykondvat Cistenie spotrebica bez dozoru. Dbajte na to, aby sa deti
nehrali so spotrebicom, jeho castami alebo s obalovym materialom! Skladujte spotrebic vzdy
v suchom, ¢istom, bezmrazom mieste mimo dosahu malych deti. Nikdy nenechavajte spotrebic
ani jeho komponenty bez dozoru, ak sa v blizkosti spotrebi¢a nachadzaju malé deti.
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« Spotrebic vyuziva na susenie potravin elektrinu. Nikdy neumiestiujte ani jeho komponenty do
blizkosti silnych zdrojov tepla, na tieto zdroje ani na horuce povrchy (priklad: kdrenie, pec, ohen).
Nevystavujte spotrebi¢ priamym sIlne¢nym [d¢om. Pri praci so spotrebi¢om nepouzivajte hrubu
silu.

+ Veko musi byt pocas prevadzky zatvorené a na susiacich plochach sa nesmie nachadzat velmi
vela potravin, v opa¢nom pripade by spotrebi¢ nefungoval spravne. Nikdy neblokujte otvory
v bielom kryte ventilatora uprostred zakladne spotrebica a nezastvajte do tychto otvorov
Ziadne predmety, pretoze by mohlo déjst k prehriatiu a poskodeniu spotrebica.

« Aj pri spravne nalozenom veku zo spotrebica pocas prevadzky unika horuca para. Pocas prevadzky
sa nikdy tvarou nenaklanajte nad spotrebic a dbajte na to, aby sa do priamej blizkosti zapnutého
spotrebi¢a nedostali predmety citlivé na vihkost. Davajte pozor na kondenzat a paru, ktoré unikaju
zo spotrebica pri zloZeni veka a susiacich ploch. neumiestnujte plochy a/alebo veko ihned po
pouziti spotrebica na povrch, ktory nie je odolny teplu ani vlhkosti.

- Neodkladajte na spotrebic a jeho komponenty &i prislusenstvo tvrdé, tazké predmety. Tieto
predmety sa nesmu dostat ani dovnutra spotrebica a jeho prislusenstva. Susiace plochy nie su
vhodné na velmi tazké potraviny.

« Pred Cistenim vzdy spotrebi¢ najskér VYPNITE (stlaCte a podrzte tlacidlo Zap./Vyp., pokym LCD
displej nezhasne) a vyckajte, pokym spotrebic Uplne nevychladne. Nikdy nepouzivajte na Cistenie
spotrebica a jeho komponentov ¢i prislusenstva abrazivne alebo tvrdé Cistiace prostriedky
(napriklad: drétenky) alebo tvrdé predmety s ostrymi hranami. Nikdy nepouzivajte na Cistenie
spotrebica agresivne Cistiace prostriedky (napriklad: bielidld) (vid:,Starostlivost a Cistenie’). Nikdy
nepondrajte zakladnu spotrebica alebo jeho napajaci kabel do vody ani ich neumyvajte v
umyvacke riadu! Nikdy nevkladajte Ziadne predmety do otvorov krytu ventilatora.

A BEZPECNOSTNE OPATRENIA PRI ZAOBCHADZANI S ELEKTRINOU

Spotrebic vyuziva na susenie potravin elektrinu a moze byt pripojeny len k zasuvke s ochrannym
kontaktom a so spravnymi menovitymi hodnotami (220 - 240V, striedavy prud, 50/60 Hz, 8 A).
Umiestnite spotrebic do blizkosti vhodnej zasuvky a pripojte ho k elektrickej sieti bez pouzitia
predlZzovacieho kabla alebo viacnasobnej zasuvky.

« Zasuvka by mela byt opatrena prudovym chrani¢om, ktorého skratovy prud neprekracuje 30 mA.
V pripade pochybnosti kontaktujte svojho elektrikara.

. Zahrani¢né elektrické siete nemusia splfiat vy3sie uvedené poziadavky. V zahrani¢i platia ¢iasto¢ne
odliSné normy pre napajanie elektrickou energiou, preto nie sme schopni konstruovat a testovat
spotrebic pre vietky mozné elektrické siete. Ak chcete pouzivat spotrebic v zahranici, najskor sa
prosim uistite, Ze je tam mozna bezpecna prevadzka.

« NepouZivajte spolu so spotrebi¢com ¢asové spinace, dialkové ovladace, predlzovacie kable ani
vysuvné zasuvky. Pouzitd zasuvka musi vzdy zostat dobre pristupna, aby ste mohli spotrebic v
pripade vyskytu poruchy alebo nebezpecenstva ihned opojit od elektrickej siete.
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« Manipulujte s napajacim kablom opatrne. Napajaci kabel nesmie prist do kontaktu s horicim
povrchom, ostrymi rohmi ani pohyblivymi dielmi. Dbajte na to, aby napajaci kabel nevisel cez
hranu pracovnej dosky. Dbajte na to, aby nikto nemohol zavadit za napdjaci kabel a strhnut
tak spotrebi¢ na zem. Nikdy netahajte ani netrhajte za napajaci kdbel a dbajte na to, aby ste ho
neohli, nepriskripli ani nezamotali. Pri odpajani spotrebica od elektrickej siete tahajte za zastrcku
napajacieho kabla, nie za samotny kabel. Nikdy sa nedotykajte napajacieho kabla ani spotrebica
mokrymi rukami, ak je spotrebic pripojeny k elektrickej sieti.

- Nikdy neponarajte zakladnu spotrebica alebo napajaci kabel do vody alebo inej tekutiny a
nelejte na zakladnu spotrebica a napajaci kabel Ziadne tekutiny, pretoze by mohlo déjst k Urazu
elektrickym pradom. Ak sa pod spotrebicom pocas prevadzky hromadi voda alebo preteka cez
spotrebic alebo napajaci kabel, ihned vytiahnite zastrcku napajacieho kabla zo zasuvky. Na malé
mnozstvo vody (niekolko kvapiek), ktoré kvapka z potravin na zékladru spotrebica, nemusite
obracat pozornost. DodrzZiavajte pokyny uvedené v kapitole,Odstrafiovanie problémov’,

2. TECHNICKE UDAJE

Model: PHFD 5080

Napajanie: 220-240V AC, 50/60 Hz

Vykon: max. 400 W

Dizka napajacieho kabla: cca.95cm

Hmotnost: cca. 2,85 kg

Rozmery: cca. 300 x 250 x 350 mm vratane 8 susiacich ploch (irka x hibka x vyska)
Objem: 8 susiacich ploch, kazdéa s rozmerom 310 x 242 mm, vyskou 25 mm
Schvalovacia znacka: c €

Zmena Udajov bez predchadzajuceho upozornenia vyhradena.
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3.ZOZNAMENIE S VASOU NOVOU SUSICKOU

1 VEKO S OTVORMI PRE VYSTUP PARY
Zaistuje spravnu a efektivnu prevadzku spotrebica

2 8TRANSPARENTNYCH SUSIACICH PLOCH
Tvori spolu s vekom susiacu komoru

3 ZAKLADNA SPOTREBICA
S bielym krytom ventilatora uprostred zdkladne

4 OVLADACI PANEL
S ovladacimi prvkami

5 LCD DISPLEJ
S nastavenymi hodnotami a symbol aktudlneho prevadzkového stavu

6 OTOCNY voLIC
SlUzZi na nastavenie pozadovanej teploty a doby susenia

TLACIDLO ZAP./VYP.
SluZi na zapnutie a vypnutie spotrebica

TLACIDLO START/STOP
SlUzi na spustenie, zastavenie a pokra¢ovanie procesu susenia

TLACIDLO NASTAVENIA
SluZi na prepinanie medzi nastavenim teploty a doby susenia
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4.TIPY PRE NAJLEPSIE VYSLEDKY

Pred susenim musite potraviny nalezite pripravit. Riadte sa pokynmi uvedenymi v nasledujlicej kapitole ,Priprava’ Na spracovanie si vhodné len potraviny
bezchybnej kvality.

Spravny cas susenia zavisi od druhu potravin, ich cerstvosti, hribky platkov alebo kuskov a pozadovanej akosti (vid:,Priprava’).

Velmi velké kusy sa lepsie ususia, ak ich pred spracovanim v spotrebici nakrajate na platky alebo kusky. Velmi malé marhule, broskyne a hrusky vsak mézete susit
v poloviciach. V takomto pripade trvd podstatne dlhsie, nez sa potraviny ususia. Dbajte v3ak na to, aby hribka polovic ovocia neprekra¢ovala 2 cm.V opa¢nom
pripade sa ovocie nezmesti na susiace plochy a vzdialenost medzi ovocim a dalSou plochou alebo vekom bude velmi mala. Nebude tak zaistena dostatocna
cirkulacia vzduchu.

Potraviny s intenzivnou vonou (napriklad: cibula, cesnak) mézu ovplyvnit chut inych potravin, ak ich spracovévate spolo¢ne v jednom susiacom procese. Takéto
potraviny roztriedte a ususte ich zvlast. Medzi jednotlivymi susiacimi procesmi vycistite spotrebi¢, aby nedoslo k negativnemu ovplyvneniu véne jednotlivych
potravin. Ak naplnite susiace plochy potravinami zhora dolu, optimalizujete cirkuldciu vzduchu v susiacej komore (je tvorena susiacimi plochami). Pripadne
mozete striedat plochy s velmi hrubymi kiiskami potravin s prazdnymi plochami. Vzdy pouzivajte minimalne 5 susiacich ploch, aj ked' niektoré plochy zostanu
prazdne. Dosiahnete tak efektivnu cirkulaciu vzduchu.

Neodkladajte ziadne potraviny priamo na zékladnu spotrebica! Dbajte vzdy na to, aby nedoslo k blokovaniu otvorov v kryte ventilatora kuskami
potravin Ciastocne prepadavajucimi plochou.

Jednotlivé kusky potravin polozte na susiace plochy oddelene od seba a ponechajte medzi nimi mierny odstup. Kasky potravin by sa nemali prekryvat ani sa
navzajom dotykat, aby medzi nimi dochadzalo k spravnej cirkulacii vzduchu. V takomto pripade sa potraviny rovhomerne susia a nezlepia sa. Neumiestiiujte na
susiace plochy velmi vela potravin.

Susiaca komora musi byt pocas prevadzky spotrebica zakrytéd vekom. Bez veka dochadza k negativnemu ovplyvneniu vone a kvality potravin aj funkcnosti
spotrebica.

Ak chcete susiacu komoru pocas prevadzky spotrebica otvorit, pouzite funkciu pauzy. Ked opat spravne zostavite susiacu komoru a zakryjete ju vekom, tlacidlom
Start/Stop obnovte prevadzku (vid:,Ovlddanie / Funkcia pauzy’). Vyvarujte sa viak dlhieho prerusenia prevadzky.

Funkcia pauzy zastavi len ventilator a ohrevné teleso. Odpocitavanie nastavenej doby susenia aj nadalej pracuje, pretoze potraviny sa — ak nevyberiete susiace
plochy zo spotrebica - stale susia v teplej susiacej komore. Dbajte viak na to, aby ste v pripade ¢astejsich a dlhsich preruseniach prevadzky spotrebica nastavili
dIhsi ¢as susenia. Pocas susiaceho procesu je teplota na najnizsej ploche najvyssia. Preto by ste meli potraviny, ktoré vyzaduju najvyssiu teplotu, uloZit na doInd
plochu. Ak chcete dosiahnut rovnomerné susenie na vsetkych plochach, mali by ste rozmiestnenie ploch pocas susenia pravidelne menit. V takomto pripade
aktivujte funkciu pauzy.

Skladujte susené potraviny v sterilizovanej, suchej nadobe v chladnicke. Ak je to mozné, mali by ste pri baleni potravin do nadob a vreciek pouzit vakuovu
zvaracku PHILCO. Dbajte vsak na to, Ze sa vlastnosti a charakter susenych potravin mézu uz po kratkom case zmenit. Spotrebujte ususené potraviny ¢o najskor.
Na skladovanie susenych potravin zvolte nadoby, ktoré su stabilné minimélne do 100 °C. Pred pouzitim sterilizujte nadoby vo vriacej vode. Na vysusenie nadob
viak NEPOUZIVAJTE utierky, pretoze by mohlo déjst k opatovnej kontaminacii nadob. Nechajte nddoby vysusit na vzduchu.

5. PRIPRAVA

Vsetky potraviny starostlivo umyte pod tecticou pitnou vodou. Odstrante vsetky nepozivatelné casti (napriklad: Supky, stonky, jadra a kdstky). V zavislosti od druhu
potravin, ktoré chcete ususit, vykonajte nasledujtce kroky. Nasledujice pokyny su vsak mienené len ako odporucania, namiesto ktorych moézete uprednostnit iny
postup. Pred susenim by ste vsak mali potraviny dokladne osusit a az potom ich rozmiestnit na susiace plochy.

DOLEZITE:
Jednotlivé kusky potravin nesmu byt hrubsie ako cca. 2 cm.

SUSENIE OVOCIA

Zmiesajte vodu s ovocnou Stavou v pomere 1:8 a ponorte do tohto roztoku ovocie urcené na susenie na cca. 2 minuty. Ak spracovavate ovocie, ktoré pdsobenim
vzduchu méze zmenit farbu (napriklad: jablka), pridajte do roztoku trochu citrénovej stavy.

Ovocie S Vlastnostivov?cia Dizka S}lé’enia
po ususeni [v hodinach]
Jablka odstrante jadr4, olUpte a nakrajajte na platky makké a ohybné 5-6
Banany olupte a nakrdjajte na 3 az4 mm hrubé platky chrumkavé 8-38
Ceresne podla priania vykostkujte, ked cere$ne trochu zoschnu pevné 3-34
Datle suste vcelku alebo vykostkujte a nakrajajte na platky pevné 6-72
Figy nakrajajte na platky pevné 6-26
Hroznové vino suste vcelku makké 8-72
Nektarinky rozpolte a nechajte preschnut na vzduchu, vykostkujte, ked ovocie trochu zoschne makké a ohybné 8-26
Pomarancova kora nakrajajte na pruzky makké a ohybné 8-16
Broskyne rozpolte a nechajte preschnut na vzduchu, vykostkujte, ked ovocie trochu zoschne makké a ohybné 10-34
Hrugky odstrante jadra, olupte a nakrdjajte na zl)élzleli;czwalé hrusky mozete susit prekrojené na mikké a ohybné 8-72
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SUSENIE ZELENINY

Starostlivo umyte a odstrante vietky nepozivatelné ¢asti (napriklad: stonky).
Vacsinu druhov zeleniny by ste meli pred samotnym susenim blansirovat (varte vo vode, v pare alebo vyprazajte na oleji cca. 3 az 5 minut). Nechajte zeleninu dobre
odkvapkat. Potom ju na cca. 2 minuty ponorte do citrénovej stavy a utrite dosucha.

Vlastnosti . et

Zelenina Priprava zeleniny po bl susenia

usugeni [v hodinach]
Articoky nakrdjajte na cca. 1 cm hrubé platky makké a ohybné 5-6
Spargla nakrajajte na cca. 2 az 3 cm hrubé pléatky tvrdé, krehké 6-14
Fazula narezte a varte v pare, pokym nebudu sklenené tvrdé, krehké 8-26
Repa, cervena repa varte v pare, ochladte a odreZte Spicku a koren tvrdé, krehké 8-30
Karfiol narezte a varte v pare cca. 3 az 5 minut, ;cl);:)kt;erte na malé ruzicky alebo nakréjajte na tvrdé, krehké 6-20
Kapusta odstrante niekolko vrchnych listov, nakrajajte na tenké platky pevné 6-14
Mrkva odkrojte koren a listy, varte v pare, pokym r’nrkva nezmakne, nakrajajte na pruzky alebo | pevné, nie’vel'mi 6-12

platky tvrdé

Zeler nakrajajte na cca. 1 cm hrubé pruzky alebo platky tvrdé, krehké 6-14
Por narezte, pripadne rozpolte po dizke tvrdé, krehké 6-10
Uhorky podla Zelania olupte, nakrajajte na 1 az 2 cm hrubé platky pevné 6-18
Baklazan nakrajajte na cca. 1 cm hrubé platky tvrdé, krehké 6-18
Cesnak olupte struciky a prepolte tvrdé, krehké 6-16
Cerstvé korenie celé zrnka pevné 8-14
Huby na platky alebo vcelku pevné 6-14
Cibula odkrojte koren a $picku, olupte, nakréjajte na kolieska tvrdé, krehké 8-14
Hrasok varte v pare cca. 3 az 5 minut tvrdé, krehké 8-14
Sladka paprika odstrante semienka a stonku, nakrdjajte na 1 cm hrubé platky alebo kolieska tvrdé, krehké 4-14
Zemiaky nakréjajte na platky alebo pruzky, varte v pare 8 az 10 minut tvrdé, krehké 6-18
Rebarbora olupte, nakrdjajte na platky bez vody 8-38
Spenat varte v pare, pokym listy nevyschnu tvrdé, krehké 6-16
Paradajky olupte, rozpolte alebo nakrajajte na platky pevné 8-24
Tekvica olupte, nakrdjajte na cca. 1 cm hrubé platky tvrdé, krehké 6-18

MASO, HYDINA A RYBY

Marinovanim v marindde s obsahom soli vytiahnite z mésa vihkost. Mdso tak zostane Cerstvé. Marinadu vytvorite pridanim 1/4 kévovej lyzicky soli do 1/2 pohéra

tekutiny. Marinddu okorenite podla chuti (napriklad: paradajkova omécka, cesnak, cibula a korenie). Po marinovani nakrajajte méso na pruzky. Maso suste 2 az 8

hodin, pokym pruzky nebudu suché.

+  Hydinu musite pred susenim tepelne upravit. Kisky hydiny varte v pare alebo vyprazajte, pokym nebudu hotové. Potom ich suste 2 az 8 hodin.

«  Ryby by ste mali varit v pare, vyprazat alebo cca. 20 minut piect v rdre. Potom ich suste 2 az 8 hodin.

INE DRUHY POTRAVIN

«  Bylinky by ste mali pred susenim umyt, opatrne ususit a odstranit vSetky zvadnuté casti. Potom rozlozte celé listy (so stonkami) na susiace plochy. Uchovévajte
ususené listy vcelku. Az potom kratko pred pouzitim by ste mali odstranit stonky a bylinky rozomliet alebo rozdrvit. Tymto spdsobom zachovate ich plna arému.
+ Ak chcete ususit Cerstvé vanilkové struky, najskor odstrante vietky nepozivatelné casti strukov a struky opatrne utrite dosucha. Potom rozprestrite vanilkové

struky na susiace plochy a suste ich 2 az 6 hodin.

« Platky chleba by ste mali susit bez korky. Suste ich 30 minut az 2 hodiny. Ak platky chleba pred susenim okorenite, ziskate vynikajucu desiatu..
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6. PRED PRVYM POUZITIM

A VAROVANIE - Nikdy nenechavajte malé deti hrat sa so spotrebicom, jeho ¢astami alebo s obalovym materialom! Ak spotrebi¢ nepouzivate alebo ho
chcete vycistit, vzdy najskor vytiahnite zastrcku napajacieho kabla zo zasuvky a nechajte spotrebic vychladnut. Nikdy nepostavte ani neponorte zékladnu spotrebica
alebo napdjaci kdbel do vody alebo inej tekutiny. Nelejte na zakladru spotrebica ani napdjaci kabel Ziadne tekutiny. NepouZivajte agresivne ani abrazivne ¢istiace
prostriedky, pretoze by mohlo déjst k poskodeniu povrchu spotrebica. Nikdy neumyvajte zakladiu spotrebica alebo napajaci kabel v umyvacke riadu.

1. Opatrne vyjmete spotrebic a vietky jeho komponenty z obalu. Uistite sa, Ze Ziadne komponenty nechybaju a Ze nedoslo k ich poskodeniu (vid: ,Zozndmenie s
Vasou novou susickou’). Pred pouzitim bezpodmieneéne odstrante zo spotrebica vietky obaly, reklamné materialy a ndlepky. NEODSTRANUJTE v3ak vyrobny
stitok.

2. Pred prvym pouzitim a po kazdom dalsom skladovani vycistite spotrebi¢ (vid:,Starostlivost a Cistenie’).

DOLEZITE - Susiace plochy maju dve polohy. Jedna je na skladovanie, ked jednotlivé susiace plochy do seba zapadaju. A druhé, ktord docielite oto¢enim susiacich
ploch o 180° ked'sa utvori medzi susiacimi plochami priestor na susenie potravin.

7. OVLADANIE

A VAROVANIE - Dbajte vzdy na to, aby sa spotrebic a vsetky jeho komponenty aj prislusenstvo nedostali do rik malym detom. Spotrebic slizi na susenie potravin
a na tento ucel vyuziva elektrinu. Nikdy sa nepokusajte pouzivat na prevadzku spotrebica iné tepelné zdroje. Dbajte na to, aby nedoslo k postriekaniu zékladne
spotrebica tekutinami alebo vniknutiu tekutin do zakladne. Pouzivajte spotrebic len spé6sobom popisanym v tomto navode na obsluhu. Ak uz spotrebi¢ nechcete
pouzivat, nezabudnite vytiahnut zastrcku napajacieho kabla zo zasuvky.

Ak pocas prevadzky vytecie na alebo pod spotrebic voda, ihned'vytiahnite zastrcku napéjacieho kabla zo zasuvky (vid:,0dstrariovanie problémov’). Niekolko kvapiek
vody alebo $tavy na povrchu zékladne spotrebica vsak nepredstavuju ziadny dévod na znepokojenie. Pri praci so spotrebicom nikdy nepouzivajte hrubt silu.
Umiestnite spotrebi¢ len na pevnu, rovny, vodorovnu a sucht pracovnu plochu. Nikdy neumiestriujte spotrebi¢ na hranu pracovnej plochy alebo na nakloneny
povrch.

Pocas prevadzky: Pocas prevadzky nehybte so spotrebicom. Ventilacné otvory v spotrebici musia vzdy zostat volné, aby sa predislo prehriatiu spotrebica a riziku
poziaru ¢i Urazu elektrickym prddom. Nikdy neblokujte otvory v bielom kryte ventilatora uprostred zékladne spotrebica, pretoze by mohlo dojst k prehriatiu a
poskodeniu spotrebica. Potraviny uréené na susenie pokladajte vzdy len na susiace plochy, nikdy nie na povrch zékladne spotrebica.

DOLEZITE - Kusky potravin by nemeli byt hrubsie ako cca. 2 cm.V opa¢nom pripade nebudu susiace plochy spravne dosadat na seba a ddjde k zna¢nému znizeniu
cirkuldcie vzduchu.

1. Pripravte potraviny, ktoré chcete ususit (vid: Tipy pre najlepsie vysledky” a,Priprava’).

2. Zlozte veko a susiace plochy. Postavte zakladru spotrebi¢a na vhodnu pracovnu dosku v blizkosti vhodnej zasuvky nainstalované v stene.

3. Rozdelte pripravené potraviny na susiace plochy. Ponechajte medzi jednotlivymi kiskami vzdy trochu miesta, aby bola umoznena dobra cirkuléacia vzduchu.
Podrobnejsie informacie najdete v kapitole Tipy pre najlepsie vysledky"

4. Nalozte naplnené susiace plochy na zakladnu spotrebica (vid: Tipy pre najlepsie vysledky’). Ak ste nenaplnili vsetky plochy, umiestnite prazdne plochy dolu a
pIné hore. Vzdy pouzivajte minimalne 5 susiacich pléch. Zakryte susiacu komoru (tvorenu susiacimi plochami) vekom.

DOLEZITE - Vzdy najskor nalozte na spotrebi¢ veko a az potom zapnite spotrebic. Bez veka nebude spotrebi¢ spravne pracovat a voia Vasich potravin sa lahsie
vypari.

POKYN
Cas potrebny na ususenie zavisi od mnozstva a druhu potravin, hribky jednotlivych kiskov a vlastnostiach ususenych potravin, ktoré chcete dosiahnut.

5. Zasufite zastrcku napajacieho kabla do vhodnej zasuvky. Rozsvieti sa LCD displej a zobrazi prednastavené hodnoty pre teplotu a dizku susenia: 40 °C a 10:00
hodin.

POZOR - Nelejte do spotrebica ziadnu vodu. Pocas prevadzky sa vsak na kryt zakladne spotrebi¢a méze dostat niekolko kvapiek vody alebo $tavy. To je mozné
predovsetkym pri velmi vlhkych potravinach a nepredstavuje to dévod k obavam.

6. Stlacenim tlacidla SET nastavite teplotu. Na LCD displeji blika teplota. Pomocou oto¢ného volica nastavte pozadovanu hodnotu. Mézete nastavit hodnoty od 35
do 70 °C v krokoch po 1 °C. Opatovnym stlacenim tlacidla SET prejdete k nastaveniu ¢asu sudenia. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte pozadovany ¢as susenia
zobrazeny na LCD displeji. MéZete nastavit ¢as su$enia v rozmedzi od 30 mindt do 7 hodin v krokoch po 30 minutach. Stla¢enim tlacidla Start/Stop P> || spustte
proces susenia.

7. Pocas celého procesu suienia blika na displeji prevadzkovy symbol {§§. Ked'sa spotrebic¢ nahreje na nastavenu teplotu, za¢ne ¢asovac odpocitavat ¢as zostavajuci
do ukon¢enia procesu.

8. Vyckajte na dokoncenie procesu susenia. Na displeji sa zobrazi 0% zaznie akusticky signal a na LCD displeji bude niekolko sekiind blikat symbol ukoncenia
prevadzky -8 Spotrebic¢ sa potom automaticky vypne a z LCD displeja zmiznu vietky hodnoty.

A POZOR - Predtym ako nechate spotrebic¢ pracovat bez dozoru sa najskor uistite, Ze spotrebic pracuje bezchybne (vid: ,Bezpecnostné pokyny’). Ak
je povrch zakladnej dosky znecisteny niekolkymi kvapkami tekutiny, utrite ju. Uistite sa, Ze sa odpocitava nastaveny cas susenia, pretoze len v takomto
pripade bude automatické vypnutie po uplynuti nastaveného casu susenia spravne pracovat.

POKYN
Proces susenia mozete kedykolvek prerusit alebo zastavit (vid:,Funkcia pauzy’). Pouzite funkciu pauzy, ked chcete zmenit nastavenu teplotu pocas procesu susenia,
skontrolovat stav potravin alebo zmenit poradie susiacich pléch.
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DOLEZITE - Susiace plochy a potraviny mézu byt horice. Okrem toho zo spotrebi¢a moéze vychédzat para a vytekat kondenzat.

9. Aksu potraviny dokonale suché, zlozte zo zékladne spotrebica celt susiacu komoru (susiace plochy a veko). Vyberte zkomory ususené potraviny. Vlozte potraviny
do sterilizovanej nadoby alebo vrecka. Ak je to mozné, pouzite na zabalenie ususenych potravin vakuovu balicku.

POKYN
Nehybte so spotrebi¢om, ak je zapnuty alebo sa na jeho zékladni nachadzaju susiace plochy. V opa¢nom pripade by susiace plochy mohli spadnut. Ak chcete
zakladnu spotrebica presunit na iné miesto, vzdy najskor zlozte susiace plochy.

POKYN
Nenechavajte spotrebic pracovat zbytocne, zabranite tak zbytocnej spotrebe energie. Kazdy susiaci proces mézete kedykolvek prerusit, a to stlacenim a podrzanim
tlacidla Zap./Vyp., pokym LCD displej nezhasne.

10. Ak uz spotrebic¢ nechcete pouzivat, uistite sa, ze je vypnuty (LCD displej je tmavy a prazdny). Vytiahnite zastrcku napajacieho kabla zo zasuvky.
11. Po ukonceni prevadzky vycistite spotrebic a vsetky pouzité komponenty aj prislusenstvo (vid:,Starostlivost a Cistenie’).

FUNKCIA PAUZY

Ak chcete pocas susiaceho procesu otvorit susiacu komoru, mali by ste pouzit funkciu pauzy. Po aktivacii funkcie pauzy moézete tiez opat nastavit teplotu, pri ktorej
sa budu potraviny susit.

POKYN
Ked opit zostavite sugiacu komoru, tla¢idlom Start/Stop opét zapnite ohrevné teleso. V opa¢nom pripade susiaca komora vychladne.

1. Stlatenim tla¢idla Start/Stop P> || pocas susiaceho procesu vypnete ohrevné teleso a ventilator. Rozsvieti sa LCD displej a zobrazi sa nastaveny ¢as susenia.

2. Ak chcete nastavit inu teplotu, stlacte tlacidlo SET a zvolte pomocou oto¢ného voli¢a novu teplotu.

3. Opitovnym stlacenim tlacidla Start/stop obnovite zastaveny proces susenia. LCD displej opét zobrazuje zostavajlci ¢as susenia aktualneho susiaceho procesu.
Ak chcete susiaci proces prerusit, stlacte a podrzte tlacidlo Zap./Vyp. (') pokym LCD displej nestmavne. Potom mozete spotrebic opat zapnut s prednastavenymi
hodnotami (50 °C, 6:00 hodin), a to kratkym stlacenim tlacidla Zap./Vyp.

FUNKCIA MUTE

Vypnutie zvukového signalu
Stla¢enim a podrzanim tlacidla SET na dlhsie ako 3 sekundy aktivujete reZim stimenia zvuku. Na konci procesu suéenia zariadenie nepipne a zobrazi symbol (£%).
Je to uzitocné, ak chcete susit cez noc. Nastavenie sa ulozi, pokym opét nestlacite tlacidlo SET na dlhsie ako 3 sekundy a symbol stimenia zmizne.
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8. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Ak by sa pocas prace so susickou vyskytli problémy, najdete v nasledujuicej tabulke ich riesenie.

Problém

Pric¢ina

RieSenie problému

Po zasunuti zastreky
napéjacieho kabla do zasuvky
zostava LCD displej tmavy.

Do spotrebica nejde ziadny
prud.

Je zastrcka napajacieho kabla zasunuta do vhodnej zasuvky so spravnymi menovitymi
hodnotami (vid:,Bezpecnostné opatrenia pri zaobchadzani s elektrinou’)? Skontrolujte
pripojenim lampicky, ¢i do tejto zasuvky ide prud.

Vyskytol sa vazny problém.
Mohlo dojst k poskodeniu
napdjacieho kabla.

Vytiahnite zastréku napajacieho kabla zo zasuvky. Kontaktujte autorizované servisné
stredisko.

Spotrebic je pod priudom, ale
LCD displej zostava tmavy.

Aktivovalo sa automatické
vypnutie LCD displeja.

Z dévodu Uspory energie sa podsvietenie LCD displeja po 20 sekundach bez stlacenia
fubovolného tlacidla automaticky vypne. To je v poriadku. Stla¢enim tlacidla SET opat
zapnete podsvietenie LCD displeja.

Podsvietenie LCD displeja
nefunguje.

Kontaktujte autorizované servisné stredisko.

Po ukonceni susiaceho procesu

sa spotrebic automaticky vypne.

To je v poriadku. Kratkym stlacenim tlacidla Zap./Vyp. spotrebic opét zapnete (vid:
,Ovladanie’).

Spotrebic nereaguje na otocny
ovladac.

Nestlacili ste tlacidlo SET.

Ak chcete nastavit pozadované hodnoty pre teplotu a ¢as susenia, musite najskor stlacit
tlac¢idlo SET.

Spotrebic sa opét prepol do
pohotovostného rezimu.

Ak po stlaceni tlacidla SET nevykonate Ziadne dalsie nastavenie, spotrebic sa po uplynuti
cca. 5 az 6 sekund prepne do pohotovostného rezimu a na LCD displeji uz neblikaju ziadne
hodnoty. Opat stlacte tlacidlo SET (vid:,Ovladanie’).

Pri nastavovani teploty ste
uz dosiahli maximalnu alebo
minimélnu hodnotu.

Mozete nastavit teplotu v rozmedzi od 35 do 70 °C. Otocte volicom v opacnom smere.

Susiaci proces uz prebieha.

Ak uz susiaci proces prebieha, nie je mozné vykonat zmenu nastavenej teploty a doby
su$enia. Zastavte susiaci proces tlac¢idlom Start/Stop a pokuste sa o to opat (vid:,Ovladanie
/ Funkcia pauzy’).

Spotrebic pracuje, aj ked je LCD
displej tmavy.

Aktivovalo sa automatické
vypnutie podsvietenia LCD
displeja.

Z dovodu Uspory energie sa po uplynuti 20 sekind bez stlacenia lubovolného tlacidla
automaticky vypne podsvietenie LCD displeja. Nie su potrebné Ziadne opatrenia. Ak
chcete podsvietenie LCD displeja opat zapnut, stlacte tlacidlo SET.

Spotrebic pracuje, ale nastaveny
¢as susenia neubieha.

Cas potrebny na zahriatie
spotrebica na pozadovanu
teplotu sa moze vyrazne
predizit, ak zvysite nastavenu
teplotu v susiacej komore.

Odpocet za¢ne az po dosiahnuti nastavenia teploty v susiacej komore. Cas potrebny na
dosiahnutie nastavenej teploty zavisi od nastavenej teploty, mnozstva potravin v susiacej
komore a teploty v miestnosti, v ktorej sa spotrebi¢ nachadza. Dajte spotrebicu viac ¢asu.

Okolita teplota je velmi nizka.

Ak ste na spotrebici nastavili vysoku teplotu a spotrebi¢ pracuje pri nizkej okolitej teplote
(pod 21 °C), nemusi byt dosiahnuta nastavena teplota. Premiestnite spotrebic¢ do teplejsej
miestnosti alebo ru¢ne nastavte susiaci program.

LCD displej blika, ale potraviny
sa nesusia.

Nastavena teplota je nizsia ako
okolita teplota.

Nastavte na spotrebici trochu vyssiu teplotu (vid:,Ovladanie’).

Vzdusna vlhkost v miestnosti, v
ktorej sa spotrebi¢ nachadza, je
velmi vysoka.

Susiaci proces zavisi aj od vlhkosti nasavaného vzduchu. Ak je vzdusna vlhkost velmi
vysoka, trva ususenie potravin vyrazne dlhsie. Zvolte dlhsi ¢as susenia, premiestnite
spotrebic¢ do miestnosti s nizsou vzdusnou vlihkostou alebo zvolte vyssiu teplotu.

Poistka v spotrebi¢i je chybna
alebo doslo k poruche
ohrevného telesa.

Kontaktujte autorizované servisné stredisko.

Potraviny sa za oc¢akavany cas
dostato¢ne neususia.

Nakrajali ste potraviny na velmi
velké kusky alebo hrubé platky.

Nakrajajte potraviny na tensie platky alebo mensie kusky.

Vlozili ste na susiace plochy
velmi vela kuskov.

Medzi jednotlivymi kiiskami potravin musi zostat trochu miesta, aby mohol cirkulovat
vzduch. V pripade potreby odoberte ¢ast potravin z ploch a spracujte potraviny v mensich
porciach.

Potraviny su velmi vihké.

Predizte ¢as susenia. Ak na zakladru spotrebica kvapka $tava, utrite zakladru dosucha.
Velmi $tavnaté potraviny pred susenim opatrne osuste suchou kuchynskou utierkou. Velmi
vlhké kusky mézete pripadne najskor nechat trochu oschnut na vzduchu.
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9. STAROSTLIVOST A CISTENIE

A VAROVANIE - Ak uz spotrebi¢ nebudete pouzivat alebo ho chcete vycistit, vzdy ho najskor VYPNETE (stlacte a podrzte tlacidlo Zap./Vyp., pokym LCD displej
nestmavne), vytiahnite zastrcku napajacieho kabla zo zasuvky a nechajte spotrebi¢ vychladnut. Vzdy dbajte na to, aby sa vsetky komponenty spotrebica
nachadzali mimo dosahu malych deti.

Nikdy nelejte tekutiny na zakladiiu spotrebica alebo napajaci kabel. Neumiestnujte ani neponarajte zakladnu spotrebica alebo napajaci kabel do tekutin.
NIKDY neumyvajte zakladiu spotrebica alebo napajaci kabel v umyvacke riadu!

Nikdy nestrkajte ziadne predmety do otvorov bieleho krytu ventildtora. V opa¢nom pripade by mohlo dojst k poskodeniu ventilatora

Na cistenie spotrebica a jeho prislusenstvo nikdy nepouzivajte agresivne chemikalie (napriklad: bielidla, rozpustadld), abrazivne Cistiace prostriedky alebo abrazivne
pomocky (napriklad: drotenky), pretoze by mohlo dojst k poskodeniu povrchu spotrebica.

Nikdy nepouzivajte tvrdé predmety ani predmety s ostrymi hranami (napriklad: noze, skrabky). Nikdy nepouzivajte hrubu silu!

V zavislosti od pouZivania sa vnutorné steny susiacej komory mozu potiahnut matnou vrstvou. Toto znecistenie je sposobené vyparmi z potravin. Aby ste predisli
rastu zérodkov a tvorbe neprijemného zapachu, mali by ste vetky pouzité casti spotrebica po kazdom pouziti umyt.

1. Pred presunutim alebo cistenim spotrebica vytiahnite zastrcku napéjacieho kébla zo zasuvky a nechajte spotrebic vychladnut.

2. Zlozte zo zakladne spotrebica vietky susiace plochy spolu s vekom a odoberte vietky potraviny z ploch.

3. Utrite celt zdkladnu spotrebi¢a makkou, vihkou utierkou. Ak sa na hornom kryte zédkladne stale nachadzaju $muhy, utrite kryt utierkou navlhé¢enou najskor
trochou prostriedku na umyvanie riadu a potom ¢istou vodou. Potom utrite zakladru spotrebic¢a dosucha makkou, ¢istou utierkou.

4. Umyte vietky susiace plochy a veko v teplej vode s trochou prostriedku na umyvanie riadu. Potom v3etko starostlivo oplachnite pod te¢tcou vodou.

POKYN
Ak k susiacim plochdm alebo veku prischnu zvysky potravin, namocte tieto diely na cca. 10 minut do teplej vody s trochou prostriedku na umyvanie riadu. Potom
opakujte krok 4.

5. Vysuste vsetky diely a nechajte ich este 30 minut vysusit na vzduchu mimo dosahu malych deti.

Pripadne moézete umyt susiace plochy a veko v umyvacke riadu. V takomto pripade vlozte tieto diely do horného kosa a zvolte nizku teplotu.

10. SKLADOVANIE

A VAROVANIE - Nikdy nenechévajte malé deti hrat sa so spotrebicom alebo jeho komponentmi. Ak spotrebi¢ nebudete dlhsi ¢as potrebovat, vytiahnite zastrcku
napajacieho kabla zo zasuvky a nechajte spotrebic vychladnut.

Neodkladajte na spotrebic ani jeho Casti Ziadne tazké, tvrdé predmety.

Nevkladajte takéto predmety dovnutra spotrebica. Nikdy nepouzivajte komponenty a prislusenstvo spotrebica pre iné spotrebice alebo na iny tcel, ktory nie je
uvedeny v tomto navode na obsluhu.

Nikdy nepresuvajte spotrebic tahanim za napajaci kdbel. Manipulujte s napajacim kablom opatrne. Dbajte na to, aby nedoslo k jeho prelomeniu, pricvaknutiu alebo
zamotaniu. Netahajte ani netrhajte za kabel.

1. Pred skladovanim spotrebi¢ najskor vycistite (vid:,Starostlivost a Cistenie’). Najskor zlozte susiace plochy zo zakladne a az potom zékladnu presurite. V opacnom
pripade by susiace plochy mohli spadnut.

2. Skladujte zékladnu spotrebica na vodorovnom, suchom, ¢istom a bezmrazom mieste, z ktorého neméze spadnut a na ktorom su vsetky komponenty spotrebica

chranene pred priamymi sine¢nymi lu¢mi a nachadzaju sa mimo dosahu malych deti.

Ulozte napajaci kabel volne okolo zakladne spotrebica.

4. Polozte formicky na musli ty¢inky na jednu zo susiacich ploch. Postavte susiace plochy na zakladiu spotrebica a nalozte na ne veko.

w
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POKYNY A INFORMACIE TYKAJUCE SA LIKVIDACIE POUZITYCH OBALOVYCH MATERIALOV

Obalové materidly zlikvidujte na verejnom mieste pre likvidaciu odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH SPOTREBICOV

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho prislusenstve alebo obale znameng, Ze s tymto vyrobkom nesmie byt zaobchadzané ako s komunalnym odpadom.
Tento vyrobok zlikviduje na prisluSnom zbernom mieste pre recyklaciu odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni. Popripade je mozné v niektorych
Statoch Eurdpskej Unie alebo inych eurdpskych statoch vratit svoje vyrobky miestnemu predajcovi, v pripade kipy podobného nového vyrobku. Spravna

[r— likvidacia tohto vyrobku poméze usetrit cenné prirodné zdroje a pomdct pri prevencii pripadného negativneho vplyvu na Zivotné prostredie a ludské
zdravie, ku ktorému by mohlo déjst v dosledku nespravnej likvidacie odpadu. Podrobnejsie informacie ziskate od miestneho tradu alebo v najblizsom
stredisku pre zber odpadu. Nespravna likvidacia tohto typu odpadu méze podliehat vnutrostatnym predpisom o pokutach.

Pre podnikatelské subjekty v Eurépskej tnii

Ak chcete zlikvidovat elektrické alebo elektronické zariadenie, vyZziadajte si potrebné informacie od svojho predajcu alebo dodavatela.

Likvidacia v inych Statoch mimo Eurépskej Gnie

Ak chcete zlikvidovat tento vyrobok, vyziadajte si nevyhnutné informacie o spravnom spdsobe likvidacie od miestnych tradov alebo svojho predajcu.

c € Tento vyrobok spliia vietky zakladné poziadavky nariadenia EU, ktoré sa naf vztahuju.

Zmeny v texte, dizajne a technickych udajoch sa mézu vyskytnut bez predchadzajiceho upozornenia a vyhradzujeme si pravo vykonat tieto zmeny.
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Dzieki nowej suszarce bedziesz mégt gotowac lub piec ze specjalnych surowcéw lub przygotowac zdrowe przekaski. Produkty, ktére sam wysuszysz, nie
zawieraja substancji konserwujacych, barwnikéw ani sztucznych wzmacniaczy smaku. Podczas gdy smak zywnosci w wyniku odparowania wody bedzie jeszcze
intensywniejszy, substancje odzywcze zostang w duzej zawartosci w wysuszonej zywnosci, nie tak jak w wiekszosci produktow ze sklepu. Poza tym suszenie
przedtuzy trwatos¢ pokarméw. Warzywa, owoce, mieso, ryby i inne produkty mozna wysuszy¢ wygodnie i oszczedzajac energie. Produkty podczas procesu suszenia
sg otoczone cieptym powietrzem, ktére w sposéb oszczedny pozbawi je wody. Temperature i dlugo$¢ suszenia mozna ustawi¢ w zaleznosci od pokarmu, ktéry
chcesz wysuszy¢ i pozadanej konsystencji.

Urzadzenie wymaga podczas obstugii czyszczenia jedynie minimalnego wysitku, jednoczesnie dzieki niemu fatwo przygotujesz duza ilos¢ réznorodnych i smacznych
pokarméw. Przeczytaj z uwaga niniejsza instrukcje obstugi, abys mogt jak najszybciej efektywnie korzysta¢ ze swojej nowej suszarki.

Szanowny kliencie,
Dziekujemy, za zakup produktu marki PHILCO. Aby twoje urzadzenie mogto ci dobrze stuzy¢, przeczytaj wszystkie wskazowki zawarte w tej instrukgji
obstugi.
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1. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przeczytaj z uwaga i dokfadnie instrukcje obstugi zataczona do urzadzenia i zachowaj ja do ewentualnego uzytku w przysztosci.

Wykonuj z urzadzeniem wytacznie te prace, ktére sa opisane w tej instrukcji obstugi (uzywanie zgodnie z celem, do jakiego urzadzenie zostato
przeznaczone). Uzycie urzadzenia w nieodpowiednim lub zakazanym celu moze prowadzi¢ do szkéd materialnych i powaznych obrazen oséb
spowodowanych niebezpiecznym napigciem elektrycznym, przegrzaniem urzagdzenia i pozarem.

Ta instrukcja obstugi jest wazng czesciag urzadzenia. Jesli przekazujesz urzadzenie innej osobie, nie zapomnij dotaczy¢ do niego niniejszej
instrukcji. Wszystkie naprawy urzadzenia, jego konserwacje lub wymiane przewodu zasilania moze wykonywac¢ tylko autoryzowany serwis (zob.
Odpowiedzialno$¢ za awarie / Gwarancja).

A OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie jest przeznaczone jedynie do uzytku we wnetrzach i do uzytku domowego. Nie
uzywaj ani nie przechowuj urzadzenia na zewnatrz ani w wilgotnym lub mokrym otoczeniu. Nie
uzywaj urzadzenia na statkach lub w poruszajacych sie pojazdach. Uzywaj tylko komponentéw,
akcesoridw i czesci zamiennych, ktore zostaty przeznaczone do tego celu i polecone przez
producenta. Uszkodzone lub nieodpowiednie komponenty i akcesoria moga prowadzi¢

do przegrzania urzadzenia, porazenia pragdem elektrycznym lub uszkodzenia urzadzenia i
powodowac w ten sposob obrazenia 0s6b i szkody materialne.

Urzadzenie nie wymaga statego nadzoru w trakcie pracy. Jesli chcesz zostawic pracujace
urzadzenie bez nadzoru, najpierw upewnij sie, ze urzadzenie nie wykazuje awarii. Jesli
pokrywa urzadzenia jest opryskana kroplami pltynéw, wytrzyj je. Upewnij si¢, ze dochodzi
do odliczania ustawionego czasu suszenia. Po zakonczeniu uzywania urzadzenie natychmiast
WYLACZ (nacisnij i przytrzymaj przycisk Wt/ Wyt., dopoki wyswietlacz LCD nie zgasnie) i wyciggnij
wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka.

Regularnie kontroluj, czy nie doszto do uszkodzenia urzadzenia. Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia,
jesli doszto do uszkodzenia jego czesci, gdy urzadzenie nie pracuje zgodnie z oczekiwaniami

lub gdy urzadzenie jest wystawione na nadmierne obcigzenie (na przyktad: upadek, uderzenie,
whnikniecie ptynéw do urzadzenia). Jesli podczas pracy urzadzenia doszto do awarii, natychmiast
wyciagnij wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka. Nigdy nie uzywaj komponentéw tego
urzadzenia do innych urzadzen lub do celéw, ktére nie s3 wymienione w niniejszej instrukgji
obstugi.

Miejsce pracy urzadzenia musi by¢ dostatecznie duze, tatwo dostepne, mocne, rowne,
wypoziomowane, czyste, suche oraz odporne na temperature i wilgoc. Ptyny, ktore wyciekna z
urzadzenia, natychmiast wytrzyj. Nigdy nie odktadaj pod ani na wtgczone urzadzenie Scierek,
serwetek ani innych przedmiotéw, poniewaz mogtoby dojs¢ do przegrzania urzadzenia i jego
uszkodzenia lub do obrazen oséb. Nigdy nie blokuj otworéw wentylacyjnych w podstawie i
pokrywie urzadzenia, gdy urzadzenie pracuje.

Zadbaj, by urzadzenie zawsze znajdowato sie w odpowiedniej odlegtosci od krawedzi blatu
roboczego i od innych urzadzen. Zostaw nad urzagdzeniem co najmniej 50 cm wolnej przestrzeni
i co najmniej 10 cm po bokach urzadzenia, zapobiegniesz w ten sposob uszkodzeniu urzadzenia
z powodu przegrzania i pary. Nie uruchamiaj urzadzenia pod potkami, ktére wystajg nad
urzadzeniem, nad wiszgcym oswietleniem ani w poblizu delikatnych przedmiotéw (na przyktad:
firanki).

Przed obstugg podstawy urzadzenia najpierw wyjmij wszystkie ruszty, zapobiegniesz w ten
sposob ich wypadnieciu.
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- Urzadzenia moga uzywac osoby (w tym dzieci starsze niz 8 lat) o ograniczonych umiejetnosciach
fizycznych, czuciowych lub umystowych lub o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy tylko w
przypadku, gdy znajduja sie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej lub jesli zostaty zaznajomione
z wlasciwym i bezpiecznym uzytkowaniem urzadzenia i rozumiejg ewentualne zagrozenia z tym
zwigzane. Dzieci nie mogq czysci¢ urzadzenia bez nadzoru. Zadbaj o to, aby dzieci nie bawity
sie urzadzeniem, jego czesciami lub opakowaniem! Przechowuj urzadzenie zawsze w suchym,
czystym, miejscu bez mrozu z dala od zasiegu matych dzieci. Nigdy nie zostawiaj urzadzenia ani
jego komponentéw bez nadzoru, jesli w poblizu urzadzenia znajduja sie mate dzieci.

« Urzadzenie korzysta z elektrycznosci o suszenia pozywienia. Nigdy nie umieszczaj urzadzenia
ani jego komponentéw w poblizu silnych zrédet ciepta, na tych zrédtach ani na goracych
powierzchniach (przyktad: ogrzewanie, piec, ogien). Nie wystawiaj urzadzenia na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych. Podczas obstugi urzadzenia nie uzywaj duzo sity.

« Pokrywa musi by¢ podczas pracy zamknieta a na powierzchniach suszacych nie moze znajdowac
sie duzo potraw, w innym przypadku urzadzenie nie bedzie dziatato odpowiednio. Nigdy nie
blokuj otworow w biatej pokrywie wentylatora po srodku podstawy urzadzenia i nie
wktadaj do tych otworéow zadnych przedmiotow, poniewaz mogtoby dojs¢ do przegrzania i
uszkodzenia urzadzenia.

« Réwniez przy odpowiednio zatozonej pokrywie z urzagdzenia podczas pracy wydostaje sie gorgca
para. Podczas pracy nigdy nie schylaj sie twarzg nad urzadzeniem i zadbaj, by w bezposredniej
bliskosci uruchomionego urzadzenia nie znalazty sie przedmioty wrazliwe na wilgo¢. Uwazaj na
kondensat i pare, ktére wydostajg sie z urzadzenia przy zdejmowaniu pokrywy i rusztow. Nie
umieszczaj rusztéw i/lub pokrywy zaraz po uzywaniu urzadzenia na powierzchnie, ktdra nie jest
odporna na temperature ani wilgo¢.

- Nie odkfadaj na urzadzenie i jego komponenty czy akcesoria twardych, ciezkich przedmiotow.
Przedmioty te nie moga sie dostac réwniez do wnetrza urzadzenia i jego akcesoridéw. Ruszty nie sg
odpowiednie dla bardzo ciezkich produktéw.

« Przed czyszczeniem zawsze urzadzenie najpierw WYLACZ (nacisnij i przytrzymaj przycisk Wt./Wyt.,
dopdki wyswietlacz LCD nie zgasnie) i poczekaj, dopdki urzadzenie zupetnie wystygnie. Nigdy
nie uzywaj do czyszczenia urzadzenia i jego komponentéw czy akcesoriéw twardych lub zragcych
srodkéw czyszczacych (na przyktad: druciaki) lub twardych przedmiotéw o ostrych krawedziach.
Nigdy nie uzywaj do czyszczenia urzadzenia zracych srodkéw czyszczacych (na przyktad:
wybielacze) (zob.:;,Konserwacja i czyszczenie’). Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia lub
jego przewodu zasilajacego w wodzie ani i nie myj ich w zmywarce do naczyn! Nigdy nie
wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory pokrywy wentylatora.

A SRODKI OSTROZNOSCI PRZY OBSLUDZE ELEKTRYCZNOSCI

Urzadzenie wykorzystuje do suszenia pokarmow elektrycznosc i moze by¢ podtgczone jedynie do

gniazdka ze stykiem ochronnym i o odpowiednich wartosciach znamionowych (220 - 240V, prad

przemienny, 50/60 Hz, 8 A).

Umiesc¢ urzadzenie w poblizu odpowiedniego gniazdka i podfacz je do sieci elektrycznej bez uzycia

przedtuzaczy i do pojedynczego gniazdka.

+ Gniazdko powinno by¢ wyposazone w bezpiecznik roznicowopradowy, ktérego prad zwarciowy
nie przekracza 30 mA. W razie watpliwosci skontaktuj sie z elektrykiem.
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« Zagraniczne sieci elektryczne nie muszg spetnia¢ wyzej wymienionych wymogoéw. Za granica
obowigzuja czesciowo ré6zne normy dla zasilania energig elektryczng, dlatego nie jestesmy w
stanie skonstruowac i przetestowac urzadzenia dla wszystkich mozliwych sieci elektrycznych. Jesli
chcesz uzywac urzadzenia za granicg, najpierw upewnij sie, ze jest tam mozliwa bezpieczna praca
urzadzenia.

« Nie uzywaj z urzadzeniem przetacznikéw czasowych, pilotéw zdalnego sterowania, przedtuzaczy
ani gniazdek wysuwanych. Uzyte gniazdko musi zawsze by¢ tatwo dostepne, aby mozna byto w
razie pojawienia sie awarii lub zagrozenia natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;j.

« Obstuguj przewdd zasilania ostroznie. Nie moze dojs¢ do kontaktu przewodu zasilania z goraca
powierzchnia, ostrymi rogami ani ruchomymi elementami.

- Zadbaj o to, by przewdd zasilania nie zwisat przez krawedzie blatu roboczego. Zadbaj, aby nie byto
ryzyka, ze ktos zaczepi o przewdd zasilania i zrzuci urzadzenie na podtoge. Nigdy nie ciaggnij za
przewdd zasilania i nie wyginaj go, nie przytrzasnij ani nie placz. Podczas odtgczania urzadzenia
od sieci elektrycznej ciggnij za wtyczke przewodu zasilania, nie za sam kabel. Nigdy nie dotykaj
przewodu zasilania ani urzadzenia mokrymi rekami, gdy urzadzenie jest podtaczone do sieci
elektrycznej.

« Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia lub przewodu zasilania w wodzie ani innych ptynach, nie
polewaj wodga ani inng cieczg podstawy urzadzenia ani przewodu zasilania, poniewaz mogtoby
dojs¢ do porazenia pradem elektrycznym. Jesli pod urzadzeniem w trakcie pracy gromadzi sie
woda lub przecieka przez urzadzenie lub przewdd zasilania, natychmiast wyciagnij wtyczke
przewodu zasilania z gniazdka. Mate ilo$ci wody (kilka kropel), ktére kapig z zywnosci na podstawe
urzadzenia s3 normalne i nie nalezy zwracac¢ na nie uwagi. Dotrzymuj wskazéwek wymienionych
w rozdziale Rozwigzywanie problemoéw’,

2. DANE TECHNICZNE

Model: PHFD 5080

Zasilanie: 220-240V AC, 50/60 Hz

Moc: max. 400 W

Dlugosc przewodu zasilania ok.95cm

Masa: ok. 2,85 kg

Wymiary: ok. 300 x 250 x 350 mm w tym 8 rusztow (szerokos¢ x gtebokosé x wysokos¢)
Objetosc: 8 rusztow kazdy o wymiarach 310 x 242 mm, wys. 25 mm

Znak homologacji: c €

Zmiana danych bez wczesniejszego ostrzezenia zastrzezona.
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3.ZAPOZNANIE Z URZADZENIEM
1

1 POKRYWA Z OTWORAMI UJSCIA PARY 7 PRZYCISKWL./WYL.

Zapewnia odpowiednig i efektywnga prace urzadzenia Stuzy do wiaczenia i wylgczenia urzadzenia
2 8PRZEZROCZYSTYCH RUSZTOW 8 PRZYCISK START/STOP

Tworzy wraz z pokrywa komore suszenia Stuzy do uruchomienia, zatrzymania i kontynuowania procesu suszenia
3 PODSTAWA URZADZENIA 9 PRZYCISK USTAWIEN

Z biata pokrywa wentylatora po srodku podstawy Stuzy do przetaczania miedzy ustawieniem temperatury i czasu suszenia

4 PANEL STEROWANIA
Z elementami sterowania

5 WYSWIETLACZ LCD
Z ustawionymi wartosciami i symbolem aktualnego trybu pracy

6 POKRETLO
Stuzy do ustawiania temperatury i czasu suszenia
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4. JAK OSIAGNAC NAJLEPSZE WYNIKI

Przed suszeniem zywno$¢ nalezy odpowiednio przygotowac. Kieruj sie wskazéwkami podanymi w nastepujacym rozdziale ,Przygotowanie’. Do suszenia
odpowiednie sg jedynie produkty najlepszej jakosci.

Odpowiedni czas suszenia jest zalezny od rodzaju produktu, jego $wiezosci, grubosci plastréw lub kawatkéw i wymaganej jakosci (zob.:, Przygotowanie’).
Bardzo duze kawatki lepiej sie wysuszg, jesli przed obrébka w urzadzeniu pokroisz je na plastry lub kawatki. Bardzo mate morele, brzoskwinie i gruszki mozna
jednak suszy¢ w potéwkach. W takim przypadku proces suszenia trwa znaczaco dtuzej. Zadbaj o to, by grubos¢ potéwek owocéw nie przekraczata 2 cm. W innym
przypadku owoce nie zmieszczg sie na ruszty do suszenia a odlegto$¢ miedzy owocami a nastepnym rusztem lub pokrywa bedzie bardzo mata. Nie zapewni to
odpowiedniej cyrkulacji powietrza.

Zywno$¢ o intensywnym zapachu (na przyktad: cebula, czosnek) moga wptywaé na smak innych potraw, jesli ich suszenie odbywa sie podczas jednego procesu
suszenia. Taka zywnos¢ podziel i susz oddzielnie. Miedzy poszczegdlnymi procesami suszenia wyczys¢ urzadzenie, aby nie doszto do negatywnego wptywu na
zapach poszczegoélnych pokarméw. Gdy napetnisz ruszty zywnoscig od goéry do dotu, optymalizujesz cyrkulacje powietrza w komorze suszacej (tworza jg ruszty
suszace). Mozesz ewentualnie zmienia¢ ruszty z bardzo grubymi kawatkami zywnosci z pustymi. Zawsze uzywaj przynajmniej 5 rusztéw, nawet jesli niektére z
nich zostang puste. Osiagniesz w ten sposob efektywna cyrkulacje powietrza.

Nie ktadz zadnych produktow spozywczych bezposrednio na podstawe urzadzenia! Dbaj o to, by nie doszto do blokowania otworéw w pokrywie
wentylatora kawatkami zywnosci spadajacymi z rusztow.

Poszczegdlne kawatki zywnosci potdz na rusztach oddzielone od siebie i zostaw miedzy nimi niewielkie odstepy. Kawatki zywnosci nie powinny sie przykrywac
ani dotykac sie nawzajem, aby zachodzita miedzy nimi odpowiednia cyrkulacja powietrza. W takim przypadku potrawy réwnomiernie sie susza i nie sklejaja sie.
Nie umieszczaj na rusztach bardzo duzej ilosci zywnosci.

Komora suszaca musi by¢ podczas pracy urzadzenia zakryta pokrywa. Bez pokrywy dochodzi do negatywnego wptywu na zapach i jakos¢ zywnosci a takze
funkcjonalnosci urzadzenia.

Jesli chcesz otworzy¢ komore suszacg podczas pracy urzadzenia, uzyj funkgcji pauzy. Gdy ponownie odpowiednio zamontujesz komore suszaca i zakryjesz ja
pokrywa, przyciskiem Start/Stop wznowisz prace (zob.:,Sterowanie / Funkcja pauzy’). Unikaj jednak dtuzszego przerywania pracy.

Funkcja pauzy zatrzyma tylko wentylator i element grzejny. Odliczanie ustawionego czasu suszenia nadal postepuje, poniewaz zywnos¢ - jesli nie wyjmiesz
rusztéw z urzadzenia — nadal suszy sie w cieptej komorze suszacej. Zadbaj o to, aby w przypadku czestszych i dtuzszych przerw w pracy urzadzenia ustawic¢
dtuzszy czas suszenia. Podczas procesu suszenia temperatura na najnizszym ruszcie jest najwyzsza. Dlatego zywnos¢, ktéra wymaga najwyzszej temperatury,
nalezy utozy¢ na dolnym ruszcie. Jesli chcesz osiaggna¢ réwnomierne suszenie na wszystkich rusztach, nalezy regularnie zmienia¢ rozmieszczenie rusztow
podczas suszenia. W takim przypadku aktywuj funkcje pauzy.

Przechowuj suszong zywnos¢ w sterylizowanym, suchym pojemniku w lodéwce. Jesli to mozliwe, nalezy podczas pakowania zywnosci do pojemnikéw i workéw
uzy¢ urzadzenia do pakowania prézniowego PHILCO. Pamietaj jednak o tym, ze wtasciwosci i charakter suszonej zywnosci moze sie zmieni¢ juz po krétkim czasie.
Zuzyj suszong zywnos¢ jak najszybciej.

Do przechowywania suszonej zywnosci wybierz pojemniki, ktére sg stabilne minimalnie do 100 °C. Przed uzyciem wysterylizuj pojemniki we wrzacej wodzie.
Do wysuszenia pojemnikéw NIE UZYWAJ jednak $cierki, poniewaz mogtoby dojs¢ do ponownej kontaminacji pojemnikéw. Zostaw pojemniki do wysuszenia na
powietrzu.

5. PRZYGOTOWANIE

Wszystkie produkty starannie umyj pod biezacg pitng woda. Uzyj wszystkie niejadalne czesci (na przyktad: skorki, todygi, ziarna i pestki). W zaleznosci od rodzaju
zywnosci, ktéra chcesz wysuszy¢, wykonaj ponizej zalecane kroki. Ponizsze wskazéwki sg jednak wymienione jako polecenia, na miejsce ktérych mozesz wybraé
inne postepowanie. Przed suszeniem powinno sie jednak doktadnie wysuszy¢ produkty i dopiero wtedy umiesci¢ je na rusztach.

WAZNE:
Poszczegolne kawatki zywnosci nie mogg by¢ grubsze niz ok. 2 cm.

SUSZENIE OWOCOW

Wymieszaj wode z sokiem owocowym w proporcji 1:8 i zanurz do tego roztworu owoce przeznaczone do suszenia na ok. 2 minuty. Jedli przygotowujesz owoce,
ktére pod wptywem powietrza moga zmieni¢ kolor (na przykfad: jabtka), dodaj do roztworu troche soku z cytryny.
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q Cechy owocu po | Dlugos¢ suszenia
Owoce Przygotowanie " 5
wysuszeniu [w godzinach]
Jabtka usun pestki, obierz i pokréj na plastry miekkie i gietkie 5-6
Banany obierz i pokrdj na plastry o grubosci 3 do 4 mm chrupiace 8-38
Czeresnie mozna wypestkowac, gdy czere$nie troche wyschna twarde 3-34
Daktyle suszy¢ w catosci lub wypestkowac i pokroic na plastry twarde 6-72
Figi pokroic¢ na plastry twarde 6-26
Winogrona suszy¢ w catosci miekkie 8-72
Nektarynki rozpotowic i zostawi¢ do wysuszenia na powietrzu, wypestkowa¢, gdy owoce troche miekkie i gietkie 8-26
wyschna
Skorka pomaranczowa pokroi¢ w paski miegkkie i gietkie 8-16
Brzoskwinie rozpotowic i zostawi¢ do wysuszenia na powietrzu, wypestkowa¢, gdy owoce troche mickkie | gietkie 10-34
wyschna
Gruszki usun pestki, obierz i pokréj na plastry; mate gruszki mozna suszy¢ w potéwkach miekkie i gietkie 8-72
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SUSZENIE WARZYW

Starannie umyj i usun wszystkie niejadalne czesci (na przyktad: todygi).
Wiekszos¢ rodzajéw warzyw nalezy przed suszeniem blanszowac (gotuj w wodzie, na parze lub smaz na oleju ok. 3 do 5 minut). Zostaw warzywa, aby dobrze
odsaczyc z nich wode. Nastepnie na ok. 2 minuty zanurz je w soku z cytryny i wytrzyj do sucha.

Warzywa Przygotowanie Cechy warzywa Dlugos¢ s.uszenia
po wysuszeniu [w godzinach]

Karczochy pokrdj na plastry o grubosci ok. T cm Miekkie i gietkie 5-6
Szparagi pokréj na plastry ok. 2 do 3 cm twarde, chrupiagce 6-14
Fasola pokrdj i gotuj na parze, do zeszklenia twarde, chrupiagce 8-26
Buraki gotuj na parze, wystudz, odkréj korzenie i szyputki twarde, chrupiace 8-30
Kalafior pokrdéj i gotuj na parze ok. 3 do 5 minut, podziel na mate rézyczki lub pokroéj na plastry | twarde, chrupiace 6-20
Kapusta usun kilka wierzchnich lisci, pokrdj w cienkie plastry twarde 6-14
Marchew odkroj korzen i natke, gotuj na parze, dopoki nie zmieknie, pokrdj w stupki albo plastry troche twarde 6-12
Seler pokréj na stupki lub plastry grubosci ok. 1 cm twarde, chrupiagce 6-14
Por pokroi¢, ewentualnie rozpotowi¢ wzdtuz twarde, chrupiagce 6-10
Ogorki mozna obra¢, pokroi¢ na plastry o grubosci 1 do 2 cm twarde 6-18
Baktazan pokrdéj na plastry o grubosci ok. 1 cm twarde, chrupiagce 6-18
Czosnek obierz zabki i pokrdj na potdwki twarde, chrupiace 6-16
Swieze ziota cate ziarenka twarde 8-14
Grzyby na plastry lub w catosci twarde 6-14
Cebula odkrdj korzen i szyputke, obierz, pokréj w krazki twarde, chrupiace 8-14
Groszek gotowac na parze ok. 3 do 5 minut twarde, chrupiagce 8-14
Stodka papryka usun nasiona i todyzki, pokroj na plastry lub krazki o grubosci 1 cm twarde, chrupiagce 4-14
Ziemniaki pokréj w plastry lub stupki, gotuj na parze 8 do 10 minut twarde, chrupiagce 6-18
Rabarbar obra¢, pokroi¢ w plastry bez wody 8-38
Szpinak gotowac na parze, dopdki liscie nie wyschna twarde, chrupiagce 6-16
Pomidory obrag, rozpotowic lub pokroi¢ w plastry twarde 8-24
Dynia obra¢, pokroi¢ na plastry o grubosci ok. 1 cm twarde, chrupiagce 6-18

MIESO, DROB | RYBY

Marynujac w marynacie z zawartoscia soli, wyciagnij z migsa wilgo¢. Dzieki temu migso zostanie $wieze. Marynate przygotujesz dodajac 1/4 matej tyzeczki soli
do 1/2 szklanki ptynu. Marynate doprawisz wedtug gustu (na przykfad: sos pomidorowy, czosnek, cebula i przyprawy). Po marynowaniu pokrdj mieso na paski.
Migso susz 2 do 8 godzin, dopoki paski nie beda suche.
Droéb nalezy przed suszeniem obrobic¢ termicznie. Kawatki drobiu gotuj na parze lub smaz, dopoki nie beda gotowe. Nastepnie susz je 2 do 8 godzin.
Ryby nalezy gotowac na parze, smazy¢ lub ok. 20 minut piec w piekarniku. Nastepnie susz je 2 do 8 godzin.

INNE RODZAJE ZYWNOSCI

Ziota przed suszeniem nalezy umy¢, ostroznie osuszy¢ i usuna¢ wszystkie zwiedniete czesci. Nastepnie roztéz cate listki (z todyzkami) na rusztach. Przechowu;j
wysuszone listki w catosci. Dopiero pdzniej, krétko przed uzyciem nalezy usunac todyzki a ziota rozdrobni¢ lub zmiazdzy¢. W ten sposéb zachowasz ich petny

aromat.

Jesli chcesz wysuszy¢ swieze straczki wanilii, najpierw usun wszystkie niejadalne czesci straczkéw a straczki ostroznie wytrzyj do sucha. Nastepnie roztéz straki
wanilii na rusztach i susz je 2 do 6 godzin.
Kromki chleba nalezy suszy¢ bez skérki. Susz je 30 minut do 2 godzin. Jesli kromki chleba przed suszeniem doprawisz, uzyskasz $wietne drugie $niadanie.
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6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

A OSTRZEZENIE - Nigdy nie pozwalaj malym dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem, jego czesciami lub opakowaniem! Gdy nie uzywasz urzadzenia lub chcesz
je wyczysci¢, zawsze najpierw wyciggnij wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka i zostaw urzadzenie do ostygniecia. Nigdy nie stawiaj ani nie zanurzaj podstawy
urzadzenia lub przewodu zasilajgcego w wodzie lub innej cieczy. Nie wlewaj na podstawe urzadzenia ani przewdd zasilania zadnych cieczy. Nie uzywaj agresywnych
ani zracych $rodkéw czystosci, poniewaz mogtoby dojs¢ do uszkodzenia powierzchni urzadzenia. Nigdy nie myj podstawy urzadzenia lub przewodu zasilania
w zmywarce do naczyn.

1. Ostroznie wyjmij urzadzenie i wszystkie jego komponenty z opakowania. Upewnij sie, ze zadnych komponentéw nie brakuje i ze nie doszto do ich uszkodzenia
(zob.:,Zapoznanie z urzadzeniem’). Przed uzyciem bezwarunkowo usun z urzadzenia wszystkie materiaty, naklejki, materiaty reklamowe. NIE USUWAJ etykiety
produkcyjne;j.

2. Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym przechowywaniu wyczys¢ urzadzenie (zob: Konserwacja i czyszczenie’).

WAZNE - Powierzchnie suszace maja dwa poziomy. Jedna stuzy do przechowywania, gdy poszczegélne powierzchnie suszace do siebie przylegaja. Druga, ktéra
osigga sie obracajac powierzchnie suszace o 180°, gdy pomiedzy powierzchniami suszacymi powstaje przestrzer do suszenia zywnosci.

7. STEROWANIE

A OSTRZEZENIE - Zadbaj o to, aby urzadzenie i wszystkie jego komponenty oraz akcesoria nie dostaty sie do rak matych dzieci. Urzadzenie stuzy do suszenia
zywnosci i do tego celu wykorzystuje elektrycznos¢. Nigdy nie prébuj uzywac do pracy urzadzenia innych zZrédet ciepta. Zadbaj o to, aby nie doszto do opryskania
podstawy urzadzenia ptynami lub wnikniecia ptynéw do podstawy. Uzywaj urzadzenia jedynie w sposéb opisany w niniejszej instrukgcji obstugi. Jesli nie chcesz juz
uzywac urzadzenia, nie zapomnij wyciaggna¢ wtyczki przewodu zasilania z gniazdka.

Jesli podczas pracy wycieknie na lub pod urzadzenie woda, natychmiast wyciagnij wtyczke przewodu zasilania z gniazdka (zob. Rozwigzywanie probleméw). Kilka
kropel soku na powierzchni podstawy nie jest powodem do niepokoju. Podczas pracy z urzagdzeniem nigdy nie uzywaj duzo sity. Umieszczaj urzadzenie tylko na
mocnej, rbwnej, wypoziomowanej i suchej powierzchni. Nigdy nie umieszczaj urzadzenia na krawedzi blatu roboczego lub na skosnych powierzchniach.

Podczas pracy: Podczas pracy nie poruszaj urzagdzeniem. Otwory wentylacyjne w urzadzeniu muszg zawsze zosta¢ odkryte, aby zapobiec przegrzaniu urzadzenia i
ryzyku pozaru czy porazenia pragdem elektrycznym. Nigdy nie blokuj otworéw w biatej pokrywie wentylatora po $rodku podstawy urzadzenia, poniewaz mogtoby
dojé¢ do przegrzania i uszkodzenia urzadzenia. Zywnos¢ przeznaczona do suszenia uktadaj zawsze na rusztach, nigdy na powierzchni podstawy urzadzenia.

WAZNE - Kawatki zywnosci nie powinny by¢ grubsze niz ok. 2 cm. W innym przypadku ruszty nie beda odpowiednio do siebie pasowa¢ i dojdzie do znacznego
obnizenia cyrkulacji powietrza.

1. Przygotuj zywnos¢, ktéra chcesz wysuszy¢ (zob.:, Jak osiggna¢ najlepsze wyniki’ i,Przygotowanie’).

2. Zdejmij pokrywe i ruszty. Ustaw podstawa urzadzenia na odpowiedni blat w poblizu odpowiedniego gniazdka zainstalowanego w $cianie.

3. Podziel przygotowang zywnos$¢ na ruszty. Zostaw pomiedzy poszczegdélnymi kawatkami zawsze troche miejsca, aby byta mozliwa odpowiednia cyrkulacja
powietrza. Szczeg6towe informacje znajdziesz w rozdziale,Jak osiggnac najlepsze wyniki’

4. W16z zapetnione ruszty na podstawe urzadzenia (zob.:,Jak osiagna¢ najlepsze wyniki’). Jesli nie zapetnisz wszystkich rusztéw, umies¢ puste ruszty na dole a petne
na gérze. Zawsze uzywaj przynajmniej 5 rusztéw. Przykryj komore suszaca (ktéra tworza ruszty) pokrywa.

WAZNE - Zawsze najpierw naktadaj na urzadzenie wieko i dopiero potem uruchamiaj urzadzenie. Bez pokrywy urzadzenie nie bedzie dziatato a zapach zywnosci
fatwiej wyparuje.

WSKAZOWKA
Czas potrzebny do suszenia jest zalezny od ilosci i rodzaju zywnosci, grubosci poszczegélnych kawatkéw i wtasnosci wysuszonych produktéw, jakie chcesz osiggnac.

5. Wsun wtyczke przewodu zasilajagcego do odpowiedniego gniazdka. Zaswieci sie wyswietlacz LCD i wys$wietli wartosci domysine dla temperatury i dtugosci
suszenia: 40 °Ci 10:00 godzin.

UWAGA - Nie wlewaj do urzadzenia wody. Podczas pracy moze sie dosta¢ na pokrywe podstawy urzadzenia kilka kropel wody lub soku. Jest to mozliwe przede
wszystkim przy bardzo wilgotnych pokarmach i nie jest powodem do niepokoju.

Naciskajac przycisk SET ustawisz temperature. Na wyswietlaczu LCD mruga temperatura. Za pomoca pokretta ustaw wartos¢. Mozesz ustawi¢ wartosci od 35 do 70
°Cw krokach po 1 °C. Ponownie naciskajac przycisk SET przejdz do ustawien czasu suszenia. Za pomoca pokretta ustaw pozadany czas suszenia wyswietlany na
wyswietlaczu LCD. Mozesz ustawi¢ czas suszenia w zakresie od 30 minut do 7 godzin w krokach po 30 minutach. Naciskajac przycisk Start/Stop p || uruchom
proces suszenia.

7. Podczas catego procesu suszenia mruga na wys$wietlaczu symbol trybu pracy §§§. Gdy urzadzenie sie nagrzeje do ustawionej temperatury, minutnik zacznie
odliczac czas pozostaty do ukoriczenia procesu.

8. Poczekaj na zakonczenie procesu suszenia. Na wyswietlaczu wyswietli sig,, 0%, zabrzmi sygnat akustyczny i na wyswietlaczu LCD bedzie przez kilka sekund mrugaé
symbol zakonczenia pracy 8 Urzadzenie nastepnie automatycznie sie wytaczy a z wyswietlacza LCD znikng wszystkie wartosci.

A UWAGA - Przed pozostawieniem pracujacego urzadzenia bez nadzoru, najpierw upewnij sie, ze urzadzenie dziata prawidtowo (zob: Wskazowki
bezpieczenstwa’). Jesli powierzchnia podstawy jest zanieczyszczona kilkoma kroplami cieczy, wytrzyj ja. Upewnij sig, Zze ustawiony czas suszenia si¢
odlicza, poniewaz tylko w takim przypadku automatyczne wytaczenie po upltywie ustawionego czasu suszenia zadziata wtasciwie.

WSKAZOWKA
Proces suszenia mozesz kiedykolwiek przerwac lub zatrzymac (zob:,Funkcja pauzy’). Uzyj funkcji pauzy, gdy chcesz zmienic¢ ustawiona temperature podczas procesu
suszenia, skontrolowac stan zywnosci lub zmieni¢ kolejnos¢ rusztow.
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WAZNE - Ruszty i zywnos$¢ moga by¢ gorace. Poza tym z urzadzenia moze wydobywac sie para i wycieka¢ kondensat.

9. Gdy zywnosc¢ jest idealnie wysuszona, zdejmij z podstawy urzadzenia cata komore suszacg (ruszty i pokrywe). Wyjmij z komory wysuszong zywnos¢. Wtéz
zywnos¢ do wysterylizowanego pojemnika lub woreczka. Jesli to mozliwe, uzyj do pakowania suszonej zywnosci urzadzenia do pakowania prézniowego.

WSKAZOWKA
Nie ruszaj urzadzeniem, gdy jest wigczone lub gdy na jego podstawie znajdujg sie ruszty. W innym razie ruszty mogtyby spasc. Jesli chcesz przesuna¢ podstawe
urzadzenia na inne miejsce, zawsze najpierw zdejmij ruszty.

WSKAZOWKA
Nie zostawiaj urzadzenia wtaczonego, jesli to niepotrzebne, zapobiegniesz zbednemu zuzyciu energii. Kazdy proces suszenia mozesz w kazdej chwili przerwac,
przytrzymujac wcisniety przycisk Wt./Wyt.,, dopoki wyswietlacz LCD nie zgasnie.

10. Jesli nie chcesz juz uzywac urzadzenia, upewnij sig, ze jest wytgczone (wyswietlacz LCD jest ciemny i pusty). Wyciagnij wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka.
11. Po zakoniczeniu pracy wyczys¢ urzadzenie i wszystkie uzyte komponenty oraz akcesoria (zob:,Konserwacja i czyszczenie).

FUNKCJA PAUZY

Jesli chcesz podczas procesu suszenia otworzy¢ komore suszaca, nalezy uzy¢ funkgji pauzy. Po aktywacji funkcji pauzy mozesz tez ponownie ustawic temperature
suszenia zywnosci.

WSKAZOWKA
Gdy ponownie zmontujesz komore suszacg, przyciskiem Start/Stop ponownie uruchom element grzejny. W innym przypadku komora suszaca wystygnie.

Naciskajac przycisk Start/Stop P> || podczas procesu suszenia, wytacz element grzejny i wentylator. Zaswieci sie wy$wietlacz LCD i pojawi sie ustawiony czas suszenia.

2. Jedli chcesz ustawic inna temperature, nacisnij przycisk i wybierz za pomoca pokretta nowa temperature.

3. Ponownie naciskajac przycisk Start/stop odnowisz ustawiony proces suszenia. Wyswietlacz LCD ponownie wyswietla pozostaty czas suszenia aktualnego
procesu suszenia. Jesdli chcesz zatrzymac proces suszenia, przytrzymaj nacisniety przycisk Wt/ Wyt. (') dopoki wyswietlacz LCD nie pociemnieje. Nastepnie
mozesz ponownie uruchomic urzadzenie z wartosciami domysInymi (50 °C, 6:00 godzin), krotko naciskajac przycisk Wt./Wyt.

FUNKCJA MUTE

Wylaczenie sygnatu dzwiekowego

Naciskajac i przytrzymujac przycisk SET dtuzej niz 3 sekundy aktywujesz tryb wyciszenia dzwieku. Na koniec procesu suszenia urzadzenie nie uruchomi sygnatu
dzwiekowego i wy$wietli symbol (£¥).

Jest to przydatne, jesli chcesz uzywac suszarki w nocy. Ustawienie zapisze sie, dopdki ponownie nie nacisniesz przycisku SET dtuzej niz 3 sekundy i symbol wyciszenia
nie zniknie.
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8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli podczas pracy z suszarka pojawia sie problemy, w tabeli znajdziesz ich rozwigzanie.

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie problemu

Po wtozeniu wtyczki przewodu
zasilania do gniazdka
wyswietlacz LCD pozostaje
ciemny.

Do urzadzenia nie doptywa
prad.

Czy wtyczka przewodu zasilania jest wtozona do odpowiedniego gniazdka o
odpowiednich warto$ciach mianowanych (zob:,Srodki ostroznosci przy obstudze
elektrycznosci‘)? Sprawdz, podiaczajac lampke, czy do gniazdka dochodzi prad.

Wystapit powazny problem.
Mogto dojs¢ do uszkodzenia
przewodu zasilania.

Wyciagnij wtyczke przewodu zasilania z gniazdka elektrycznego. Skontaktuj sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Urzadzenie jest podtgczone
do pradu, ale wyswietlacz LCD
pozostaje ciemny.

Aktywowato sie automatyczne
wylaczenie wyswietlacza LCD.

W celu oszczedzania energii podswietlenie wyswietlacza LCD po 20 sekundach bez
naciskania przyciskdw automatycznie sie wytaczy. Jest to normalne. Naciskajac przycisk
SET ponownie wiaczysz podswietlenie wyswietlacza LCD.

Podswietlenie wyswietlacza
LCD nie dziata.

Skontaktuj sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Po zakonczeniu procesu
suszenia urzgdzenie
automatycznie sie wytaczy.

Jest to normalne. Krotko naciskajac przycisk Wt./Wyt Wigczysz ponownie urzadzenie (zob.:
,Sterowanie’).

Urzadzenie nie reaguje na
pokretto.

Nie nacisnates przycisku SET.

Jesli chcesz ustawi¢ wybrane wartosci temperatury i czas suszenia, musisz najpierw
nacisna¢ przycisk SET.

Urzadzenie przefaczyto sie do
trybu czuwania.

Jesli po nacisnieciu przycisku SET nie wykonasz zadnych dalszych ustawien, urzadzenie po
uptywie ok. 5 do 6 sekund przefaczy sie do trybu czuwania i na wyswietlaczu LCD nie beda
mrugaty zadne wartosci. Ponownie naci$nij przycisk SET (zob.:,Sterowanie’).

Przy ustawianiu temperatury
osiggnates juz maksymalng lub
minimalna wartos¢.

Mozesz ustawic temperature w zakresie od 35 do 70 °C. Obré¢ pokrettem w przeciwnym
kierunku.

Proces suszenia juz przebiega.

Jesli proces suszenia juz trwa, nie mozna wykona¢ zmiany ustawionej temperatury i
czasu suszenia. Zatrzymaj proces suszenia przyciskiem Start/Stop i sprébuj jeszcze raz
(zob.:,Sterowanie / Funkcja pauzy’).

Urzadzenie pracuje, nawet gdy
wyswietlacz LCD jest ciemny.

Aktywowato sie automatyczne
wylgczenie podswietlenia
wyswietlacza LCD.

Ze wzgledu na oszczedzanie energii po uptywie 20 sekund bez naciskania przyciskow
podswietlenie wyswietlacza LCD automatycznie sie wytaczy. Nie sg potrzebne zadne
srodki. Jesli chcesz ponownie wiaczy¢ podswietlenie wyswietlacza LCD, nacisnij przycisk
SET.

Urzadzenie pracuje, ale
ustawiony czas suszenia sie nie
odlicza.

Czas potrzebny do zagrzania
urzadzenia do wybranej
temperatury moze sie znacznie
wydtuzy¢, jesli zwigkszysz
ustawiong temperature w
komorze suszacej.

Odliczanie rozpocznie sig dopiero po osiggnieciu ustawionej temperatury w komorze
suszacej. Czas potrzebny do osiggnigcia ustawionej temperatury jest zalezny od ilosci
zywnosci w komorze suszacej i temperatury w pomieszczeniu, w ktérym znajduje sie
urzadzenie. Daj urzadzeniu wiecej czasu.

Temperatura otoczenia jest
bardzo niska.

Jesli ustawite$ na urzadzeniu wysoka temperature a urzadzenie pracuje przy niskiej
temperaturze otoczenia (ponizej 21 °C), nie musi zosta¢ osiggnieta ustawiona
temperatura. Przenie$ urzadzenie do cieplejszego pomieszczenia lub recznie ustaw
program suszenia.

Wyswietlacz LCD mruga, ale
Zywnosc sie nie suszy.

Ustawiona temperatura
jest nizsza niz temperatura
otoczenia.

Ustaw na urzadzeniu troche wyzszg temperature (zob:, Sterowanie’).

Wilgo¢ powietrza w
pomieszczeniu, w ktérym
znajduje sie urzadzenie, jest
bardzo wysoka.

Proces suszenia jest zalezny od wilgotnosci pobieranego powietrza. Jesli wilgotno$¢
otoczenia jest bardzo wysoka, wysuszenie zywnosci trwa znacznie dtuzej. Wybierz dtuzszy
czas suszenia, przenie$¢ urzadzenie do pomieszczenia o nizszej wilgotnosci powietrza lub
wybierz wyzsza temperature.

Awaria bezpiecznika w
urzadzeniu lub awaria elementu
grzejnego.

Skontaktuj sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Zywnos¢ nie wysuszyta sie
dobrze w oczekiwanym czasie.

Zywnos¢ zostata pokrojona na
bardzo duze kawatki lub grube
plastry.

Pokroj zywnos¢ na ciensze plastry lub mniejsze kawatki.

Wtozono na ruszty do suszenia
bardzo duzo kawatkéw.

Miedzy poszczegdlinymi kawatkami zywnosci musi pozostac troche miejsca, aby mogta
zajs¢ cyrkulacja powietrza. W razie potrzeby zabierz czes¢ zywnosci z rusztéw i susz
zywnos$¢ w mniejszych porcjach.

Zywnos¢ jest bardzo wilgotna.

Przedtuz czas suszenia. Jesli na podstawe urzadzenia kapie sok, wytrzyj podstawe
do sucha. Bardzo soczysta zywnos¢ przed suszeniem ostroznie wysusz sucha Scierka
kuchenna. Bardzo wilgotne kawatki mozesz ewentualnie najpierw zostawi¢ do
wyschniecia na powietrzu.
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9. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

A OSTRZEZENIE - Jesli nie bedziesz juz uzywa¢ urzadzenia lub chcesz je wyczysci¢, zawsze najpierw je WYLACZ (przytrzymaj wcisniety przycisk Wt/Wyt,
dopoki wyswietlacz LCD nie $ciemnieje), wyciggnij wtyczke przewodu zasilania z gniazdka i zostaw urzadzenie do ostygniecia. Zawsze dbaj o to, by wszystkie
komponenty urzadzenia znajdowaty sie z dala od zasiegu matych dzieci.

Nigdy nie lej cieczy na podstawe urzadzenia lub przewéd zasilajacy. Nie umieszczaj ani nie zanurzaj podstawy urzadzenia lub przewodu zasilania w
cieczach.

NIGDY nie myj podstawy urzadzenia lub przewodu zasilania w zmywarce do naczyn!

Nigdy nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory biatej pokrywy wentylatora. W innym przypadku mogtoby dojs¢ do uszkodzenia wentylatora.

Do czyszczenia urzadzenia i jego akcesoriéw nigdy nie uzywaj silnych chemikaliéw (na przyktad: wybielacze, rozpuszczalniki), zrace i $cierne srodki czyszczace (na
przyktad: druciaki), poniewaz mogtoby dojs¢ do uszkodzenia powierzchni urzadzenia.

Nigdy nie uzywaj twardych przedmiotéw ani przedmiotéw o ostrych krawedziach (na przyktad: noze, szczotki). Nigdy nie uzywaj duzo sity!

W zaleznosci od uzytkowania wewnetrzne $ciany komory suszacej moga matowiec. To zanieczyszczenie jest powodowane oparami z zywnosci. Aby zapobiec
namnazaniu sie bakterii i tworzeniu nieprzyjemnego zapachu, nalezy umy¢ po kazdym uzyciu wszystkie uzywane czesci urzadzenia.

1. Przed przestawieniem lub czyszczeniem urzadzenia wyciaggnij wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka i zostaw urzadzenie do ostygniecia.

2. Zdejmij z podstawy urzadzenia wszystkie ruszty wraz z pokrywa i zdejmij wszystkie produkty z rusztéw.

3. Wytrzyj cata podstawe urzadzenia migkka, wilgotna Scierka. Jesli na gérnej pokrywie podstawy nadal znajduja sie smugi, wytrzyj pokrywe Scierkg nawilzong
najpierw w odrobinie ptynu do mycia naczyn a nastepnie czysta woda. Nastepnie wytrzyj podstawe urzadzenia do sucha miekka, czysta scierka.

4. Umyj wszystkie ruszty i pokrywe w cieptej wodzie z odrobing ptynu do mycia naczyn. Nastepnie wszystko doktadnie optucz pod biezacg woda.

WSKAZOWKA
Jesli do rusztéw lub pokrywy przyschna pozostatosci jedzenia, namocz te czeéci na ok. 10 minut w cieptej wodzie z odrobing ptynu do mycia naczyn. Pézniej powtérz
krok 4.

5. Wysusz wszystkie elementy i zostaw je jeszcze na 30 minut, aby wyschty na powietrzu z dala od zasiegu matych dzieci.

Ewentualnie mozesz umy¢ ruszty i pokrywe w zmywarce do naczyn. W takim przypadku wt6z te elementy do gérnego kosza i wybierz niska temperature.

10. PRZECHOWYWANIE

A OSTRZEZENIE - Nigdy nie pozwél matym dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem lub jego komponentami. Jedli nie bedziesz przez dtuzszy czas potrzebowa¢
urzadzenia, wyciagnij wtyczke przewodu zasilania z gniazdka i zostaw urzadzenie do ostygniecia.

Nie odkfadaj na urzadzenie ani na jego czesci zadnych ciezkich, twardych przedmiotéw.

Nie wktadaj takich przedmiotéw do wnetrza urzadzenia. Nigdy nie uzywaj komponentéw i akcesoriéw urzadzenia do innych urzadzen lub do innych celéw, ktére
nie s wymienione w niniejszej instrukgji obstugi.

Nigdy nie przenos$ urzadzenia ciaggnac za przewdd zasilania. Obstuguj przewdd zasilania ostroznie. Zadbaj o to, by nie doszto do jego ztamania, przytrzasniecia lub
zaplatania. Nie ciggnij za kabel.

1. Przed przechowywaniem urzgdzenie najpierw wyczys$¢ (zob.; Konserwacja i czyszczenie’). Najpierw wyjmij ruszty z podstawy a dopiero potem przesun podstawe.
W innym przypadku ruszty mogtyby spas¢.

2. Przechowuj podstawe urzadzenia w wypoziomowanym, suchym miejscu bez mrozu, z ktérego nie moze spas¢ i gdzie wszystkie komponenty urzadzenia s

chronione przed bezposrednim wptywem promieni stonecznych i znajduja sie z dala od zasiegu matych dzieci.

Pot6z przewéd zasilania obok podstawy urzadzenia.

4. Potdz foremki na batoniki musli na jednym z rusztéw. Postaw ruszty na podstawe urzadzenia i natdz na nie pokrywe.

w
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WSKAZOWKI | INFORMACJE O POSTEPOWANIU ZE ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowania odnie$ na miejsce wyznaczone przez administracje.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol na produktach lub w dokumentach dodatkowych oznacza, ze zuzyte urzadzenie elektryczne i elektroniczne nie moga zosta¢ wyrzucone z
odpadem komunalnym. Aby odpowiednio likwidowa¢, odnawiac i oddawa¢ do recyklingu oddawaj te produkty do odpowiednich punktéw zbiérki.
Alternatywnie w niektérych krajach Unii Europejskiej lub w innych rajach Europy mozesz zwrdci¢ swoje produkty lokalnemu sprzedawcy przy zakupie

[r— ekwiwalentnego nowego produktu. Odpowiednio likwidujac ten produkt pomozesz zachowaé cenne zrédfa naturalne i pomagasz w prewencji
potencjalnych negatywnych wptywédw na $rodowisko i zdrowie ludzkie, ktére mogtyby by¢ wynikiem niewtasciwej likwidacji odpadéw. O wiecej
szczegbtdéw popros w lokalnej administracji lub w najblizszym punkcie zbiérki odpaddw. Za nieodpowiednig likwidacje tego rodzaju odpadu mogga zosta¢
udzielone mandaty zgodnie z przepisami pafstwowymi.

Dla podmiotéw handlowych w krajach Unii Europejskiej
Jesli chcesz zlikwidowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zapytaj o potrzebne informacje swojego sprzedawce lub dostawce.

Likwidacja w innych krajach poza Unia Europejska
Symbol ten obowiazuje w UE. Jesli chcesz zlikwidowa¢ ten produkt, zapytaj o potrzebne informacje o odpowiednim sposobie likwidacji w lokalnej
administracji lub u sprzedawcy.

c € Produkt ten spetnia wszystkie podstawowe wymagania rozporzadzen UE, ktére sie do niego stosuja.

Zmiany w tekscie, wygladzie i specyfikacji technicznej moga sie pojawic bez uprzedniego ostrzezenia zastrzegamy sobie prawo do tych zmian.
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