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1. BBEJAEHUE

B kpatkom pykosopctge (Quick Guide) nowwaroBo 06bAcHAT-
(A 0CHOBHbIE OnepavLyi ¢ yCTpoiicTBOM.

A ceilyac ynenute HeckonbKo MUHYT ANA 03HAKOMAEHUA C
LaHHbIMI MHCTPYKUMAMUA MO npuMeHeHuto. Takum o6pa-
30M Bbl CMOXeTe 06ecneyntb 6e30MacHOCTb U COXPaHHOCTb
npubopa.

(BeTOAMOAbI 1 MHANKATOPbI HA MaHenu BaLleil MalLNHbI no-
MOryT BaM NPaBUIbHO B3aNMOLEIACTBOBATb C Heil:

(@ny) He roput -
L ) Toput OyHeuun
HOCTYTHA
N 7
G e | \raeT Tekyuwan
7 N dyHKuMA
\\l /- Yctpoiicteo
=N | Bbictpo muraer Tpebyer
“/ | S p BMeLLIaTeNbCTBa
nob3oBarens

37U CUMBOIBI TaKXKe UCMONb3YIOTCA B KPaTKOM PYKOBOZCTBE
(Quick Guide), npunaraemom K u3genmio.

2. MPUNEPBOM UCMOJIb30BAHUK .

+ VHcTpyKuMM no nepBoMmy 3anycky MallHbI NPUBEAEHbI
8 KPATKOM PYKOBOACTBE (QUICK GUIDE).

Mpn nepBom BKloYeHUn Heobxopumo nogatb 4-5
YalleK KamyyuHo, Npexae Yem MalUMHa HauHeT Bbifa-
BaTb y/0BNETBOPUTENbHDII Pe3yNbTar.

« [lpu nepom BKMIOYEHUM TMAPOCMCTEMA MycTa, N03-
TOMY MalUMHA MOXET W3[aBaTb MOBbILIEHHbIN LUYM.
llym OyneT ymeHblaTbcA N0 Mepe 3anofiHeHUA
TUAPOCUCTEMDI.

+ Bo3moxHble cnegpbl kode B Kodemonke noABUAUCH Tam
nocsie HaCTPOeK MaLUMHbI epef ee BbinyCKOM B Npoja-
Xy. OHIN CBMAETENbCTBYIOT O CKPYNyNe3HbIX NpoBepKax,
KOTOpbIM NOABEpPraeTca u3genue.

+ Mbl pekomeHayeM HemefeHHO YCTaHOBUTL Mpunarae-
Mblii GunbTp ANA BoAbI. Yepe3 ABa MecALa HCnonb3osa-
HUA (CM. OTMETKN B KaneHaape) unu B Ciyyae npoctos
npubopa Ha NpoTAXEHUN 3 HefleNlb HeobX0AUMo 3ame-
HUTb QUALTP AaXe B TOM Clyyae, eCTi MaLLMHA elie He
MOAanNa CUrHan o 3ameHe.

Kak MoXHO ckopee HacTpoiiTe XecTKoCTb BOAbI (rnaBa
«7. W3mepeHne XecTKoCTI BObI»).



3. BKJIKOYEHUWE U BbIKTHOYEHWUE

« Tlpu Kaxaom BKAKOYEHW NpuOOpP aBTOMATUYECKM Bbl-
MONHAET LMKA NpeABapUTENbHOTO NOAOTPEBa 11 OMO-
NacKMBaHWMA, KOTOpble Henb3A npepbiBath. MalwmHa
ByzeT rotoBa K MCNOb30BaHINI TONbKO NOCE BbINONHE-
HIA TaKOTO LNKNa.

« Ecm go 3toro rotoBunca kode, KaxkAablii pa3 npu BbIKAH-
YEHUN BbIMONTHAETCA aBTOMATIYECKOE 0MOMacKNBaHKE.

OnacHocmo oxoza!

Bo Bpema ononackusaHua u3 HOCMKOB y3na nofaum Koge Bbl-

XOQUT HEKOTOPOE KONMUECTBO ropAYeii Bobl. (neauTe 3a Tem,

yT06bl Ha BAC He nonanu 6pbI3rit BOAbI.

« Yro6bl BKAKOUNTD WAN BbIKMKOUMTD NpUBOP, HaxmuTe

KHOMKY U) .

Ecm HpVI60p He UCNonb3yeTca NPOAOIKUTENIbHOE BPEMSA, €ro
CiefiyeT OTKNIYUTD OT CETU SNEKTPUYECKOTO MUTAHNA.

4. MNPUTOTOBJIEHVE KOOEHHBIX HANUTKOB

4.1 MpurotoBneHune Kode U3 KoeiiHbIX 3epeH

+ He ucnonb3yiite HeobXapeHHble, 3acaxapeHHble 3epHa
NN Kapamenn3upoBaHHbIi Kode, MOCKONIbKY OHM MOTYT
MPUKNENTBCA K KOGEMOTIKE 1 BBIBECTI €€ U3 CTPOS.

« TIpu NOAKNKYEHHOM PEXMME SKOHOMUN SHEPTUN MOXET
NOTPe6OBATLCA HECKONBKO CEKYHA ANA NPUTOTOBMEHNS
nepBoil YLK Kode.

4.2 TlpurotoBneHue Kode U3 npeABapuTeNbHO

MOJ0TOro Kode @

+ Huxorpa He 3acbinaiite MONoTbI Kode B BbIKIOYEHHDII
npubop, utobbl NPeAOTBPATUTL €ro MonagaHue BHYTPb
MaLLWHBI 1 ee 3arpA3HeHue. IT0 MOXKET NPUBECTH K Mo-
BpeXXeHuIo npubopa.

+ Hukorpa He 3acbinaiite 6onee 1 MeH3ypKu: 3T0 MOXeT
MpUBECTU K 3arpA3HEHNI0 BHYTPEHHel yacTu npubopa
W 32COPEHNI0 BOPOHKM .

- [lpurotoBnenue Kode ' Long: B cepeauHe npouec-
(a NPUroTOBNEHUA, KOTAA 3aropaIOTCA (BETOAMOADI AN
+ ‘f‘__j_, L06aBbTe eLue 0ZHY MepHYI0 NOXKKY MOJOTOro
Kode 6€3 ropKi 11 CHOBa HaXMUTe KHOMKY «Longy.

« Heso3moxHo npurotoButb kode ‘W, Doppio+ u3
npeABapUTENbHOMO MONOTOr0 Kode.

4.3 U3meHeHue BKyca Kope
1. Haxmute KHOMKY, COOTBETCTBYyHLYl0 Tpebyemomy

BKYCY:

T

(nabbiii

0 CpenHuit
( 0 Kpenkuit

2. Bblbepute Tpebyemblil KodeiiHblit HAMUTOK.

lpumeyanue.

« [lpu cnepyiowem NpUroToBNeHMN MalUMHa Npeanaraet
MOCNIEHNIA BbIOPAHHbIN BKYC.

« B cnyvae c6oa nuTaHnA MalLMHa Bo3BpaLLAeTCA K Cpes-
HeMy YPOBHI0 N0 YMONYaHMO.

d
4.4 OnonackuBaHue @

C noMoLLbHo AHHOIA GYHKLIMM MOXHO CTUTB FOPAYYio BOAY U3
y3na nofaun Kode, utobbl OUNCTUTL 1 HArPETb BHYTPEHHIOK
CACTEMY MALLUHBI.

H700b! HauaTb MPOMBIBKY, POCTO YAEPKUBAMTE KHOMKY B x2
MPUMEPHO 5 ceKyHA: Nojaya NpeKkpaLlaeTca aBToMaTnyecky
(ecnm Bbl XOTUTE NPEKPATUTL PaHbLLE, HAKMUTE Ty e KHOMKY
elue pas).

R
99 X2

4.5 CoBeTbl N0 NpuUroToBneHuio 6onee
ropayero koge

[Dina nonyuexna Gonee ropauero kode pekomeHayeTcA:

+ BbINOMHUTL NPOMBIBKY MM (cM. pa3gen «4.4 Ononacku-

BaHue d% »);

+ HarpeTb YallK ropaveil BOJOiA, UCMonb3ya GYHKUMIO
nofauy ropayeii Bozbl;

«  yBenuuuTb Temnepatypy Kode (cm. rmasy «10. MeHio
HaCTpoeK»).

4.6 PerynupoBka Kodpemonku

Kodemonka n3HauanbHo He TpebyeT perynupoBoK, Mockonb-
Ky OHa HacTpOeHa M3roToBUTeNeM TaK, utobbl obecneynBarb
npaBUbHYto nogauy kode.

Yro6b1 BHECTU NONpaBky, Npu paboTaloLueld kodemonke oTpe-
rynupyiite pyyky cnedytoLmm obpasom:



Ecwm  kode  nopaetca | MoepHuTe Ha 0AWH Len-
CINLKOM  MEASIEHHO WK | YOK B CTOPOHY Lndpbl 7
COBCEM He NMOfaeTcA. 4

Kenaemblii  pesynbrat  TaKoil
KOPPEKTUPOBKM Bbl MOYYBCTBY-
€Te TONbKO nocne npuroTos-
NeHnA 2 nocnefyowux yaLuek
Kode.

Ina  nonyyenus  6Gonee | MoBepHuTe Ha OAWH LWen-
HacbileHHoro  Kode 1 | YOK B CTOPOHY LUPpbI 1
YNyuLLeHUA BHELLHEro Buaa
neHKu

Henaembiii  pesynbrat  Takoit
KOPPEKTUPOBKY Bbl MOUYBCTBYe-
Te TONIbKO MOCNe NPUTOTOBNEHNA
2 nocnepytoLLX yalek Kode.

Mpumeyanue.

PyKoATKy perynupoBKm cnegyeT BpaLLaTh TONbKO TOrAa, Koraa
Kodemonka B paboTe Ha HayanbHOM dTane MPUrOTOBEHMA
KODEliHbIX HanUTKOB.

4,7 Hactpoiika KonuyecTBa HanUTKa B Yalke

1. YHepuBaiite KHOMKY, OTHOCALLYIOCA K HAMWUTKY, KOTOPIil
HYHO 3anporpaMMUpOBaTb, HAKATON B TeueHue He-
CKOMbKYX CEKYHA: Bbl HAXOAUTECH B MEHIO MPOrpaMmmu-
POBaHUs, Korga uHankatop 6bicTpo Muraer. Haunxaercs
nogaya.

2. Korpa B ualuke Gyser Tpebyemoe KONMYECTBO HAMKUTKA,
HaKMUTE KHOMKY HAMUTKA elLe pa3: Nojaua npekparut-
(A, U KONMYECTBO BY/AET BHECEHO B NaMATb.

Hanurok* Mloymon- | Mporpammupyembiii
YaHuio (mn)
(mn)
W | Espresso | 40 or= 20 0= 180
W |Goffee [ 180 or= 10040 =~ 240
W |Long 160 or= 115 go = 250
W, | Doppio+ [120 ot = 80 0= 180
W | Americano | Espresso: | Espresso:
40 or= 2010 = 180
Bofa: Bofa:
110 ot = 50 go = 300

9

Hanurok* Mloymon- | Mporpammupyembiii

YaHuio (mn)
(mn)

- Long Black | Bopa: BOJA:
120 ot = 50 g0 = 300
Espresso: | Espresso:
80 ot = 40 no = 360

B [overice | 100 or= 400 = 240

(*) Hanurkn omusatorca o TUNY W KOANYECTBY B 3aBUCH-
MOCTY OT MOZeNM.

Mpumeyanue.

Y706b1 OTMEHWTb TeKyLLiee NPOrpaMMIPOBaHIte, HAXMUTe KHor-
Ky, OTHOCALLYIOCA K APYrOMY HamuTKy.

5. TPUTOTOBAEHWUE MONOYHBIX HAMUTKOB

o
LattecheY?T'lEa )P

5.1 MoproToBKa KOHTeHepa ANA MoOOKa

[InA OTKpbITUA KOHTeiiHepa ANA MONOKa BbINOMAHUTE
cneayiowue aeicTBna:

1. OcBo6oawTe KpbILLKY, NOBEPHYB ee N0 YacoBOI CTpesKe:

NIMHIA HA KPbILLKE OMKHA AOXOAUTb 0 CUMBOAA Cr .

2. 3atem NOJHMMUTE KPbILLKY.

Kakoe monoko ncnonb3oBarb?

« Yro6bl nonyunTb Gonee rycTyio U NbILUHYH NEHY, UCONb-
3yliTe 06e3XKMPEHHOE N YaCTUYHO 06€3XKNPEHHOe MO-
NOKO NpoxnagHoi Temnepatypbl (npubausutensHo 5 °C).
[ina nonyueHna NbILHO MONOYHOI NeHbI UK NeHbl 6e3
Gonblunx ny3bipeii Bcerga ounwaiire Lattecrema System
noce KaXA0ro UCNoab3oBaHNA.

+ KauectBo neHbl MOXeT BapbvpOBaTbCA B 3aBUCUMOCTIA:
+ 0T TINA MONOKA WK PacTUTENbHOTO HANUTKa;

* 0T NCNOb30BAHHOI MapKM;
* VHrpesueHThb 1 NULLEeBaA LEHHOCTb.

CKONbKO MOJIOKa HanUTb ANA NPUTrOTOBNEHUA HaNUT-

KOB npAmoro Bbibopa?

Ha KoHTeiiHepe AnA MoOnOKa ecTb rpajyupoBaHHaA LiKana,

KOTOpaA MOMOXET BaM HanuTb WAeanbHoe KONUyecTBo AnA

NpUroTOBNEHNA HanuTKa no peuenty. meiiTe B BUZY, uTo:

> v 7
—
Cappuccmo Cappuccino Mix




Latte macchiato

CKONbKO MOJOKa HanuTb, YT06bI NPUFOTOBUTD Hamu-
ToK My Latte?
Bawa matmHa ocCHaLieHa
| <
JenaeT U UCMonb3yeT Bce \
MOJIOKO, HanuToe B KOH-
TeilHep AnA MosoKa. 3aTem ’
Hanutok My Latte, ncnonb-
3y TOUHOE KOMMYecTBo
MONOKa.
KONMYeCTBO, MCnonb3yiite
rPajyMpOBaHHYIO LUKANY Ha KOHTeiiHepe ANnA MONOKa, MOMHA
0 TOM, uTO:

CUCTeMoil, Kotopasa omnpe-
Bbl MOXETe MpUroToBUTb
Ytobbl  HanuTb  HyXHoe
MUHUManbHoe
M | N Konnuectso,
06HapyxeHHoe

MaLLnuHoN (= 45 mn)

- Kaxgoe  fienexue
C00TBETCTBYeT = 20
— M.

06bem HanuToro Monoka yBenuuupaetca B 2-3 pasa nocne
nopaum: ybeautech, 4o Balll CTakaH WM YallKa AOCTaTOYHO
BeJNKN, 4T0Obl BMECTUTb BCe MOMIOKO U Kode, KoTopble Bro-
CnecTBUN GyAyT NPUTOTOBAEHI.

Jina 3aKpbiTMA KOHTeliHepa ANA MOMNOKA BbINONHUTE
cnepylowme aeicTBuA:

1. BcraBbTe KpbILLKY (TMHWA Ha KPbILLKe AOMKHA COBNAAaTb

CCAMBONOM d‘).

2. TloBepHuTe KpbiluKy B CTopoHy cumgona (3, noka owa e
BOVZET B 3aLennexue.

5.2 Bbi6op BKyca Kode unu ucnonb3oBaHue
MOJI0TOr0 Kode

Mocne TOro, Kak KOHTeI7IHep [INA MOJIOKa NOAr0TOBJIEH, Nepea

Tem, Kak BblﬁpaTb KeNaemblit MONOYHbIiA HanuToK, MOXXHO

HaCTpouTb BKYC K0¢e, KaK YKa3aHo B pa3jene «4.3 l13meHe-

Hue BKyca K0¢e>>, unn BblﬁpaTb 1cnonb30BaHKe MonoToro

Kode, a 3aTem 106aBUTb MEPHYI0 NOX
Kpatkom pykosoactge (Quick Gmde)

o¢e KaK yKa3aHo B

5.3 Mocne npurotoBnexus

. >\ I /ﬁ Ecnn Tpebyetca mpuroToBUTb  HeCKonbKo

2.\ YallieK HanwuTka Ha 0CHOBE MOMOKa, BbINOA-

HUTe OUMCTKY KOHTeiiHepa AnA MonoKa

nocie NocneHero NPUroToBeHUs.

 Ecnm ectb octaTku monoka, cpasy nocsie O4NCTKN Mo-
(TaBbTe eMKOCTb 00paTHO B XONOANTbHUK.

« Yrobbl O BpemeHeM MONYunTb ONTUMANbHble pe-
3yNbTaTbl, BbINOMHUTE TLATENbHYIO OUNCTKY CUCTEMbI
Lattecrema System, Kak yka3aHo B rnase «12. Quuctka
KOHTeiiHepa AnA MONoKa».

5.4 Hactpoiika KonuyecrBa HanuTKa B YaLuke

1. YuepxuBaiite KHOMKY, OTHOCALLYIOCA K MONIOYHOMY Ha-
MATKY, KOTOpbIil HY»XHO 3anporpaMmupoBaTh, HaxaToil
B TEUEHNE HECKONbKUX CeKyHA: Bbl HAXOAUTECH B MEHI
MpPOrpaMMUPOBaHIS, KOraa UHAMKATOP ObICTPO Muraer.
HaunHaetca nogaya.

2. Korga B ualuke 6yper Tpedyemoe KoMMUECTBO HAMUTKA, Ha-
KMUTE KHOTKY HAMUTKa eLLie pas: Nofaua nepeoro MHrpeau-
€HTa NPEKPaTUTCA, ¥ HAYHETCA N0aua BTOPOTO KOMMOHEHT.

3. Korma B valke Gynet Tpebyemoe KOMMYECTBO HAMUTKa,
HaXMiTE KHOMKY HANUTKa elle pas: nofaya npekpatu-
(A, M KONMYECTBO OyAeT BHECeHO B NaMATb.

Mpumeyanue.

+ Y700bl OTMEHWTb TeKyLLiee NPOrpaMMUPOBaHHE, HAXMUTE
KHOMKY, OTHOCALLYIOCA K iPYTOMY HanuTKY.

« [na Hanutka My Latte moxHo 3anporpammupoatb TombKo
Konuyectso Kode, Mpu 3ToM BCe MK 6yzeT Ucronb30BaHo B
COOTBETCTBHN C PELENTOM.

6. HACTPOWKA KONUYECTBA FOPAYE BOAbI

1. Ynepxusaiite kHonky Hot water HaxaToii B TeueHue He-
CKONbKMX CEKYHL: Bbl HAXOAUTECH B MEHI Nporpammu-
POBaHWA, KOrfia MHAMKATOP ObicTpo Muraet. HaunHaetca
nogava.

2. Korpa B valuke 6ynert Tpebyemoe KONMYECTBO HanuTKa,
HaXMWTe KHOMKY HanuTKa eLue pas: nojaya npekparuT-
(A, 1 KONNYeCTBO ByZieT BHECEHO B NaMATD.

lToymon- | lporpammupyemblii
yaHuio (mn)
()

H o t] 250 ot = 20 10 = 420

a\r& water




Mpumeyanue.
Y106b1 OTMEHWTb TeKyLLiee NPOrpaMMUPOBaHIE, HAXMUTE KHom-
Ky, OTHOCALLYIOCA K PYTOMY HanuTKy.

7. W3MEPEHUE XXECTKOCTU BOAbI

CurHan o6 yganeHuu Hakunu BbIBOAUTCA NOCe onpefeneH-

Horo nepuopa paboTbl, KOTOpbIN 3aBUCUT OT XKECTKOCTU BObI.

Mlpubop umeet dabpuunble HacTpoitku Ha 4-ii YPOBEHD

XecTkocTu. Mo XXenaHnio MOXHO 3anporpamMmmpoBaTb npu-

60p Ha 0CHOBaHMN (AKTUYECKOI KECTKOCTU BObI B PasHbIX

peruvoHax. Takum 06pasom yBenuuMBaeTca UHTepBan npose-

ZeHuA onepaLiav no yAaneHnio Hakunu.

1. BblHbTe MHAMKATOPHYI MONOCKY U3 YNaKOBKY: €CIM OHa
BXOZUT B KOMN/EKT NOCTaBKM BaLLleil MOZeNM, Bbl HaiizeTe
ee NpuUKpennexHoit K kpatkomy pykoBogctay (Quick Guide).

2. TlonHocTbko Norpy3uTe NONOCKY B CTakaH BOAbI Ha OfiHY
CeKYHLY.

A

gd~ Oo

=~

3. [ocTaHbre MONOCKY U3 BOAbI N OTPAXHUTE ee. ﬂpmﬁnu-
3UTEJIbHO Yepe3 MUHYTY NOABATCA 1,2,3uwm4 KpPacHbIX
KBaZlpaTKka B 3aBUCMMOCTU OT XeCTKOCTX BOAbI. Kar-
Iblii KBaApaTiK COOTBETCTBYET OLHOMY YPOBHHO.

Total Hardness Test YpoBeHb

KeCTKOCTU

HINIE | 1

Hu3kaa

[T 2

CpepHas

— [N 3

(CpepHas/Bblicokas

— HNENEN 4

Bbicokas

(M. yKa3aHus B rnase «10. MeHio HacTpoek», 4To6bl HaCTPOUTL
MaLLmHy.

8. OUNLTP ANA CMATYEHWA BOAbI
Yro6bl COXpaHWTb MOCTOAHHYIO NMPOU3BOBUTENBHOCTD Ma-
LKHbI C TeueHWeM BPeMeHU, Mbl PEKOMEHAYeM UCMoNb30-

BaTb 1 PerynApHo 3ameHATb GUALTP AnA CMATYEHUA BOfbl
De'Longhi. Yto6bI npuobpectu GpunbTp, nocetuTe Caiit www.
delonghi.com.

) WaterFilter ean: 8004399327252

/\
8.1 3amena dunbrpa
[oxanyiicma, 06pamu eHumaxue!

Yepe3 Ba MecALa UCNONb30BaHMA (CM. OTMETKY B KaneHfa-
pe) W B Clyyae NpocToA Npubopa Ha NpoTsAXeHMM 3 Heaenb
HE06X0ZMIMO 3aMEHUTb GUIBTP JaXe B TOM Clyuae, eCi Ma-
LUMHa eLLie He MoJiana CUTHan 0 3aMeHe.

8.2 Ypanenue punbrpa

Ecnn Bbl XoTUTE NONb30BaTLCA NprbopoM 63 GunbTpa, Heob-

XOAVIMO €ro CHATb 1 CO0BLLMTb 0 ero OTCYTCTBIM.

1. JloctaHbTe 6a4oK Ans Bofbl 1 0TPabOTaHHbI GunbTp.

2. (m. ykasaHua B mase «10. MeHio HacTpoek», uTo6bl Ha-
CTPOUTD MALLVIHY.

Mpumeyanue.

Yepe3 ABa MecaLa UCMONb30BaHNA (CM. OTMETKM B KaneHpape)

UnK B CyYae NpocTos npubopa Ha npoTaxeHn 3 Hepenb Heob-

XOZMO 3aMeHUTb GUILTP Aaxe B TOM Clyyae, e MallyiHa elije

He NoAana CUrHan o 3ameHe.

9. PEKOMEHAALIUW MO SHEPTOCBEPEXXEHUIO

Yro6bl CHU3MTL NOTpebNEHIe SHepru, Nocne NpUroToB-
NIeHNA OZHOTO UM HECKONBKMX HAMUTKOB CHUMUTE KOH-
TeiiHep ANA MOJOKa.

+ YcTaHoBuUTe aBTOMATUYeCKOR OTKMKYeHNe Ha 15 MUHYT
(cm. «10. MeHto HacTpoek»).

« BknioueHue pexxima sHeprocbepexenna (cm. «10. MeHto
HaCTpOeK»).

+ Korpa maiunHa 3toro Tpebyet, BbINOAHUTE LNKA OUNCTKN
0T HaKumu.



10. MEHI0 HACTPOEK

Mocne BXoAa B MEHI0 KHOMKMA, KOTOpbI€ 0CTAKTCA aKTUBHbBIMIA, NO3BONAKOT BamM Bbl6l/IpaTI> COOTBETCTBYHOLLNE ¢yHKL|VIVII

Jloctyn k Bbibop
MeHio HacTpoek HaCTpOiKI 3BYKOBO CUrHanN
OunbTp cmAryeHna BOAblﬂq@ 0o 0 0 ‘ & @Dx2

(*)

TenvmepaTypa Ko¢e—U

\4

ABTOBbIK/KOUEHME

3KOHOMI/IFI BHEpI'VI [ —

—KecTKOCTb Bozibl

*
( ) HanwuTkin pa3nuyatoTca B 3aBUCUMOCTI OT MOZENN

1. Bxop B MeHio0:

55t

©

&

JepxuTe KHOMKY @ HaXKaTOl HECKONbKO CEKYHA:

3ar0PATCA KHOMKM HACTPOEK.

HamuTte KHOMKY, COOTBETCTBYIOLYIO MapameTpy, KoTopblii
HYKHO U3MEHMT.

2. BbinonHuTe HAaCTPOIIKN MaLLNHDBI:

Ounbrp cmaryenus soabl | Haxmure Ha ogHo U3
3epeH, 4To6bl y(TaHOBUTb
WK 3aMeHNTb YCTaHoB-
NeHHbli GunbTp ANA

mAryeHua oAbl

MopTBepauTe BLIGOD

BCTABJIEH

Haxxmute Ha cumBon
MONO0TOro Kode, YTo6bl
CHATb GUNBLTP ANA CMAr-
YeHus Bofbl

CHAT




3ByKOBOIA CUrHan MoaTtBepauTe BbiGOp
HaxmuTe ofiHo U3 3epeH, | pkn
@ x2 4T0Gb! aKTUBMpOBATS @ x2
X 3BYKOBOIA CUTHan 8
N Haxmute cumson
monotoro Kode, uto6pi | BLIKI .
OTKNIOYUTb 3BYKOBOIA o 0 0]
curHan
Temneparypa kope H"3KA’|- NopaTBepauTe BLIGOP
‘ Haxmute Ha 3epHo, CPEOHAA
C00TBETCTBYIOLER o 0 0|
Tpebyemoii Temnepartype
l ./ j BbICOKA ( / j
o 0 0| &
JKOHOMMA dHEpPrun HamuTe oHo u3 MoartBeppuTe BbiGOp
3epeH, uTobbl akTH- BRI
swposars pen
3HeprocbepexeHus
Haxmute Ha cumBon
./ MOnI0TOro Kode, uTo6bl BbIKA /
OTKJIIOUNTb Pexum
JHeproc6epexeHuns
YKecTKocTb BofbI MoaTBepauTe BbIGOP
YPOBEHb 2
. Haxmute cumon, .
C00TBETCTBYIOLUMI
yCTaHaBNUBaemMomy YPOBEHb 3
YPOBHI0 0o o0 0 =




ABTOBbIK/IOYEHME 15 MAHYT MopTBepauTe BbIGOP

30 MUHYT

Haxxmute cumson: o o 0o a—

COOTBETCTBYHOLMIA

yCTaHaBnMBaemMomy 1YHAC

\ BpemMeHu 0o o0 0 ‘F> \
3YACA
3. [Inda Bbixofa U3 MeHI0:
Haxmure KHonKy @:
X

MatumHa cHoBa roToBa K UCMonb30BaHMIo.

lpumeyanue.
YCTpoiACTBO aBTOMATMUECKI BLIXOBUT U3 MEHI0 HACTpoek Yepe3 30
(eKyHA Oe3peiicTau.

10.1 (6poc K 3aBOACKMM HACTpOiiKam

YoeuTeCh, U0 MallHa HaXOANTCA B PEXNME 0XUIaHNS (Bbl-
KNioueHa, HO MOAKIIoYEHa K SNEKTPOCETH).

ynepmmsame HAXaTbIMU B TeYeHIe 5 CeKyHZ KHOMKMN Nojauu
HanuTkoB 1,2 1 @\XZ . BCe HaCTpOﬁKM, a TaKXe KoJnmyecTBo
HannUTKOB BEPHYTCA K 3aBOACKAM 3HAYEHUAM.

YCTpOCTBO NOAACT ANMHHBIIE 3BYKOBOI CUTHaN, U BCe NHAMKa-
TOpbI HAYHYT MUraTb, NOATBEPXAaA cOpoc.




11. 0YUCTKA YCTPOMCTBA

Brumatnue!

. He |/|CI'|011b3yl7ITe ANA YNCTKn KO(I)eMaLLII/lel pacTBoputenu, aﬁpa3|/|BHb|e MotoLue CpeacTa uim Cnupr. (yl'lepaBTOMaTbl
De’Longhi He TpebytoT CMONb30BaHNS XUMUYECKIX 100BOK 1S OUNCTKI.

. He VlCI'IOﬂb3yl7|TE MeTananyeckue npeAMeTbl AnA yaaneHna Hakunu uni OTNOXEHNI KO(I)E, MOCKONbKY OHWU MOTYT noLjapanatb
MeTannnyeckne unu nnacTtMaccoBble NoBEPXHOCTH.

KomnoHeHt MepuoanunocTb MNopagok BbinonHeHua

KoHTeitvep ana koeii-
HOW ryLm

« JloctaHbTe nopoH AnA c6opa kanesb, ONOpoXHI-
Te Il 0UNCTHTE ero.
OnopoxHuTe 1 TILATENbHO OUNCTUTE KOHTeiiHep
AnA KodeliHoil rywy, ybeauslumcs B TOM, uTO
0CTaTKM KOdeiiHOI YLLK He 0CTaNuCh Ha AHe.

- [lpoBepbTe  cocToAHMe NOAAOHA  (KpacHoro
LBeTa) ANA KOHAEHCATa 11 OMOPOXHUTE ero Mpu
HeobxoauMocTu.

Korma 3aropaetca uwgukatop las)
HeobX0MMO OMOPOXHUTL  KOHTeliHep
ANA KOGEHOM ryLun: MaLLHa He MOXKeT
ToTOBUTL Kode.

Moka KoHTeiiHep AN rywy He GyaeT ounLLeH, npubop He cMOXeT roToBUTL Kode. Mprbop coobiuiaer
0 He0OX0/IMMOCTY OUUCTUTD KOHTEIHED, ZIaXe eCIN OH elLle He HAaMONHIACS, eCU NPOLLN 72 Yaca
11ocne NepBoro NPUroToBeHUs (uTobbl 0TCUET 72 YacoB Obin MPaBUAbHBIM, MaLLIHA IOMKHA ObiTh
BCer/ia NOJKNIOUeHa K dNEKTPONUTaHNI0).

KomnoHeHTbl nopaoHa MopaoH ana c6opa Kanenb CHabxeH

I13BnekuTe nopaoH ana c60pa Kanenb u KoHTeit-

ana c60pa Kanenb WNHMKATOPOM-NON/IaBKOM (KpaCHOI’O Hep ana K0¢el7IHOI7I rywmu.
LlBeTa) YPOBHA BOAbI. . CHumuTe NOACTAaBKY ANA Yallek, peLleTky noa-
Mpexae yem 3TOT MHAMKATOP HauHeT [I0Ha, OMOPOXHMTE MOAAOH AnA cbopa Kanenb u
BbICTYNaTb U3 MOACTAaBKN ANA yvallek, KOHTeﬁHepAJ'Iﬂ rywu, BbIMOViTE BCE KOMMOHEHTDI.
HeOﬁXOAI/IMO OMOPOXHUTL NOAAOH Ana | ° HPOBepre C0CTOAHME  noAJoHa (Kpacnoro
c60pa Kanenb 1 04UCTUTH ero. LBeTa) ANA KOHAEH(aTa U ONOPOXHUTE ero npiu
HeobXoauMoCTu.

« [loctasbTe Ha MecTo NoaaoH Ana cbopa Kanenb
BMeCTe C peLUeTKoli 1 KOHTeliHepoM Ana Kodeil-
HOM ryLyy.

Mpu n3BneyeHun nopfoHa ana cbopa kanenb 06s3a-

TeNbHO BCEra OMOPOXHATL KOHTelHep AN KodeiiHoil

TyLLK, Aaxke eCv OH MOYTY He 3amoMHeH.




KomnoHeHT MepuoauuHocTb MopApok BbinonHeHus

BHyTpeHHHFI YacTb Hepmonmqecm (npvwlepHo pa3B MECFILI,) Bbikniounte u otcoeauHuTe MalLlWHY OT NEKTPOCETU.
MalUWHbI npoaepﬂl?ne YNCTOTY MaALLUHbI BHYTPU Hu B koem CJlyyae He 0I'Iy(Kal7IT€ I1p|/|60p B BOAY.

— . "
(,U,J'IFI 3TOr0 A0CTAaTOYHO BbIHYTb MOAAOH | © Ynanute K0¢EVIHbIE OTNIOXKEHUA KUCTOUKOM 1

KannecbopHuK). ryoKoii.
+ Ypanure Bce 0CTaTKy NbINECOCOM.

Mepuroanueckm (pa3 B MecaL) oumLarite [epnognueckn ounwaiiTe HOCUKKM y3na nopaun

HOCUKI y3na nogaun kode. Kode C MOMOLLbI0 ryBKu UK TKaHu.

- TlpoBepsiite, uTobbl 0TBEPCTUA y3na NoZaun Kode
He 6blnn 3akynopeHbl. Mpu HeobxopumocTu yaa-
nuTe KoQeitHble OTNOXeHUA 3y60UNCTKOIA.

12. OYUCTKA KOHTEWHEPA 119 MOJIOKA

BHumanue!

« JInA 0uMCTKYM KOHTeiiHepa ANnA MOMoKa He ucnonb3yiite
MotoLLMe CPeACTBa, abpa3vBHbIe Ty6KN N MeTanye-
CKIe NPeAMETbI AIA YAaneH!a 0T0XeHMil MONoKa.

Mocne KaxAoro NPUroTOBNEHMSA HAMMTKOB Ha OCHOBE MOJIOKA 1

ouMLLaiiTe eMKOCTb ANA MOJIOKA ClefyIoLLIM 06pa3om:

1. CHUMUTE KPILLIKY KOHTefiHepa ANA MONIOKA U CHIMMTe g__m(.-
BCE CbeMHbIE JETaNN. 2 W 2

2. CHumuTe BcacbiBaloLLyto TPY6Ky.

4. HaxmuTe KHOMKY, 4T0ObI N3BNEYD KOHTENHEp.

3. TosepHute Tpy6KY Nosaun Monoka B nepnexAnKynApHoe
MoNoXeHue 1 NOTAHNUTe, NOKA OHa He BbliieT.

5. B nocynomoeuHoil MmawmHe (pekomeHayetca):
lpomoiiTe BCe KOMMOHEHTbI 1 KOHTeliHep ropAyeli
npoToYHoIi Boaoil (MuHumym 40 °C), 3aTem nomectuTe ux



Ha BEPXHIOH MOJKY NOCYAOMOEYHOI MaLUMHbI 1 3anyCTuTe
nporpammy npu Temnepatype 50 °C, Hanpumep, ECO
standard.

BpyuHyio: [TpomoiiTe Bce KOMMOHEHTbI U KOHTeliHep ro-
pAYeil npoTouHoit Bopoil (MuHumym 40 °C), 3aTem norpy-
3)Te BCe KOMMOHEHTbI B FOPAYYI0 NUTbEBYH BOAY (MIMHU-
Mym 40 °C) ¢ MATKMM/HelATpanbHbIM MOKLLMM CPesiCTBOM
He MeHee yem Ha 30 MUHYT 1 TLLaTeNbHO NPOMoIiTe rops-
Yeil NUTbeBOI BOAOIA.

5. Onyctute npuMepHO Ha 5 MUHYT 3aBapouHblii y3en B
BOJlY, 3aTeM MPOMONOLLMTe ero N0z KpaHoM.

Brumanue!

OMONTACKMBATb TO/bKO BOAOM.

3AMNPELLEHbI MOIOLWE CPEACTBA. 3AMPELLEHA MOIKA B

NOCYAOMOEYHON MALIWNHE

6. OuucTuTe 3aBapouHblil y3en 6e3 1cnonb3oBaHNA Moto-
LUMX CPeACTB, 4TobbI He NOBPEAUTS ero.

7. KncTouKoit ouncTuTe rHe30 3aBapoyHOro y3na ot ocTaT-
K0B Kode, KOTopble MOXHO yBUAETb Yepe3 ABepLly (amo-
T0 33BapOYHOI0 y3/1a.

8. Mocne 0umcTKI BCTaBbTE Ha MeCTO 3aBapOuHbIii y3en, 3a-
BezA ero B onopy. llotom HaxmuTe Ha PUSH fjo wenuka.

[TpoBepbTe UMCTOTY BO3AYX0BOA (YBEAMUEHO).

7. CobepuTe BCe KOMMOHEHTbI KPbILLKY: UT0ObI CHOBA BCTa-
BUTb Pa3beM, HAXXMUTE CrieLanbHyt KHOMKY.

8. YcTaHoBWTE KPbILLKY Ha KOHTeIIHep Al MOJIOKa.

13. OYNCTKA 3ABAPOYHOI'0Y3/1A lpumeuanue.

Brumanue! Ecnu 3aBapouHblii y3en BCTaBNAETCA C TPYAOM, Heobxoaumo
Henb3a BblHUMATL  3aBapouHblit  y3e, Korga npubop (nepea ycTaHOBKOI Ha MeCTO) YCTaHOBUTH ero B Tpebyemoe
BKJIIOYEH. NONI0XeHe, HaXaB Ha fiBa pblyara.

1. Haxmure KHomky Q) , UT06bI BIKIIOUNTD MaLLMHY.

2. U3Bnekute 6auoK Ana BOAbI.

3. OTKpoiiTe ABepLy 3aBapOYHOrO Y3/, YTO HAXOAMTCA
cboky cnpasa.

9. Mocne YCTAaHOBKW y3na yﬁe,U,VITer B TOM, 4TO ABe LiBET-
Hbl€ KHOMKW BbILLN HapyXYy.

4. Haxmute BHYTPb [BE UBETHbIE KHOMKI OTCOEAMHEHNA 1
0AHOBPEMEHHO NOTAHMTE 3aBAPOYHbITi Y3€N HAPYXKY.



. (pe,qcnao ONA yAaneHua Hakumm MOXET noBpefuTb
YyBCTBUTEJIbHbIE NMOBEPXHOCTU. Ecm NpoAyKT cnyuaﬁHo
‘ ONPOKWUHYT, HEMEAJIEHHO BbICYLUNTE.

(VA
nA yAaNeHns HaKunu
S 0 Onayn
’ CpepnctBo | Cpenctso ana ynanenus Hakunu De’Longhi

A n oA
yhaanevus
HaKunm
EmkocTb PekomeH/10BaHHblit 00bem: 2 i
Bpema ~45 MUH.

10.  3aKpoiiTe ABepLly 3aBaPOUHONO y3na.
11, YcTaHoBWTe Ha MecTo 6auoK AnA BOAbI. Brumanue!

\ Ecnn ycTaHoBNEH GUABLT ANA CMArYeHUs BOfbl, ero
y.
14. YAANEHWUE HAKMNU M HeoOXo4UMo CHATb nepen AobaBneHnem pacteopa
NS yRaneHns Hakunu.
Y706bl MPaBUAbHO 3aBEPLUIMTL LMK OUMCTKIA OT HaKunu, ;
3aTem (HOBa BCTaBbTe QUALTP MOCTE NepBoi Mpo-
06patuTe 0c060e BHIMaHMe Ha KONMYECTBO, Heobxoanmoe MblBKH Gauka

B 6auke AnA BOAbI ANA KaX 00 Tana:

31an 1: Ypanenne

- Mpoueaypa yaaneHus Hakunu 06bAcHAETCA B <KpaTkom pyKo-

BoacTee» (Quick Guide).

lpumeyanue.

«  Tlocne Hayana UMKNA OUMCTKA OT HAKWMU €ro Henb3A
npepbiBaTh, ¥ OH JOMKeH ObiTb 3aBepLUeH C MOMHbIM
LIMKIOM OMONaCcKMBAHNA.

« EctectBenHo, uTo nocne 3aBeplueHna uukna yaaneHua
HaKUMW OCTAeTCA BOJA B KOHTeliHepe ANA KodeiiHoil

= B’”l ryuy.

« [lpubop 3anpawwmBaer TpeTMil LMKN OMONACKMBaHMA
B TOM Clyyae, ecnin 6a4oK AnA BoAbl He 3amofiHeH Ao
otmeTk MAX. 310 Heobxoanmo, uTo6bl rapaHTUpoBaTh

J1an 2: MepBaa

NpombIBKa MAX OTCYTCTBYE CPEACTBA ANA yAANeHNA HaKUNW BHYTPY Npu-
’”l 6opa. Mepes Hauanom ononackBaHUA CnesyeT ONopoX-
HUTb NOAAOH AN cBopa Kanenb.
J1an 3: Bropas 15. 3HAYEHUE CBETOBbIX UHAUKATOPOB
NpombiEKa MAX WHamkatop 3Hauenne
’IH Wupwkatopbl  HanuTKoB | MawwmHa  pasorpeBaerca:
muraiot MojoXanTe
«  [lepen npumeHeHnem npouuTaiite UHCTPYKUAM M 3TU- ViHgnkatopbl HanuTKoB 1 | MawwHa rotoBa K UC-
KETKy CpeactBa AnA yAaneHWA Hakumu Ha ynakoKe (BA3aHHbIX C HUMU HACTPO- | NONb30BaHMI:  BblbepuTe
(peacTBa. €K ropsAT NOCTOAHHO. HanuToOK AnA MpuUroToBne-
+  Pekomenpyetca mcnonb3oBaTb TONMbKO CPeACTBO AnA HUS W COOTBETCTBYloLL|Me
ynanenus Hakunu komnanuu De'Longhi. Ucnonb3osaxue napameTpbl.
HenoAXoAALMX CPEACTB, a TaKKe HeperynapHoe yaane-
HUe HaKUMK MOTYT BbI3BaTb HENCMPABHOCTY, Ha KOTOpble 2

He pacnpoCTpaHAETCA rapaHTUA NPOU3BOAUTENA.



WNnpukatop

3HaueHue

Nnpukarop

3HaueHune

3ameHute  dunbtp  (cm.
rnasy «8. OunbTp AnA CmMAr-
ueHus BOfbI)

HepoctaTouHo  Boabl B
6auKke: HanonHuTe 6auok

CnuwKoM Menkuii nomon,
Kode BbIXOAUT MeZneHHo
WM He BbIXOAUT BOOOLLE.
Otperynupyiite Kodemonky
(pasp. «4.6 Perynuposka
KoemonKu»)

bauok ana Boabl He BCTaB-
JIeH B MallWHy nnn BCTaB-
JIeH HenpaBuIbHO: BCTaBb-
Te 6ayok NpaBUIbHO

BbIno ucnonb3oBaHo cm-
KOM 60/1blLIOe KONMYeCTBO
Kode. Bbibepute Gonee ca-
Oblil BKYC WA yMeHbLUMTE
KOJIMYECTBO MOJIOTOr0 Kode

06117 aBapuiiHbIA CUrHan:
BHYTPU  MALLMHbI  OYeHb
rpa3Ho. TwatenbHo ouu-
cTuTe MawmHy. Ecwm nocne
OYNCTKN MalUMHA  ONATb
BBIBOAUT 3T0 C000LLEHME,
obpatutecb B CTyx6y nog-
JEPXKKM KIMEHTOB 1 (Mnn)
B ABTOPU30BaHHbIN CepBIC-
HBIIi LieHTp

bbina BblbpaHa ¢yHKUMA
«TIpe/BAPHT. MONOTBIil», HO
B BOPOHKY He 6bin 3acbinaH
MONOTHIA Kode. 3acbinbre
npeABapUTENbHO MOMOTbIiA
Kode B BOPOHKY 1 MoBTOpU-
Te nopauy

3aBapouHblil y3en He 6bin
BCTaBfEH MOCAE OYNMCTKU:
BCTaBbTe 3aBapOYHbIIi
y3eN, KaK YKa3aHo B rnase
«13. OuyncTka 3aBapoyHoro
y3na»

+ KouteiiHep ana monoka
U3BNeYeH BO BpemA
noJaun MooKa. YcTaHo-
BUTE KOHTEliHep ANA M-
I0Ka Ha MecTo: MallvHa
CHOBA roTOBA K paboTe.

+ KoHteiiHep ana monoka
U3BNeYeH BO BpeMs No-
Hauun kode. YctaHosuTe
eMKOCTb 1A MONOKa
Ha MecTo: MallMHa 3a-
BEpLLIT NPUTOTOBNEHME,
nogas Kode.

OTcyTCTBYIOT  3epHa:  3a-
MONHUTE  KOHTeliHep AnA
KodeilHblx 3epeH, 3aTem
HaXmuTe Nio6Yyl  KHOMKY,
ytobbl COpocuTL aBapHii-
HbIi CUrHan.

9




WNnpukatop

3HaueHue

Nnpukarop

3HaueHune

« Tpebyetca nopava mo-
NIOYHOTO HanuTKa, HO
KOHTeliHep Ana mono-
Ka He yKOMMNeKkToBaH
UMM BCTaBeH Henpa-
BUNbHO:  MpPOBEpbTe,
yKOMNAeKToBaH N
KOHTellHep A Mo-
NOKa M BCe MU KOM-
MOHEHTbl  MPaBUIbHO
BCTaB/EHbI.

+  Tpebyetrca  nogaua
MOJIOYHOTO  HamuTKa,
HO MOJIOKa B eMKOCTH
HefoCTaTouHo  (CM.
pa3g. «Ckonbko Mo-
NI0Ka HanuTb ANA npu-
TOTOBMEHNA HaNuTKOB
npamoro  Bblbopa?»
N «CKonbko Monoka
HanuTb, uTobbl MpU-
roToBUTb HanuTok My

Latte? @ »).

Heobxoanmo  onopoxHuTL
KOHTeiiHep AA ryLm.

KonTeitHep ana KodeiiHoil
Ty He BCTaBAeH wunu
BCTABMIEH  HEMpaBWIbHO:
BCTaBbTe NOAAOH ANA cbopa
Kanenb BMeCTe ¢ KOHTeiiHe-
pom Ana KodeirHoil ryiwm,
HaXaB Ha Hero 1o ynopa.

Heobxopumo ypanutb Ha-
kunb («14. YpaneHue Ha-
:4
;!
kunu 153 u cootBeTCTBY-
oW pa3fien  KpaTkoro
pykosoactga (Quick Guide))

=Hot water ™=

Tpebyetca nogaua ropayeit
BOAbI, HO y3en nojaun He
BCTaBMeH: BCTaBbTe Yy3en
nofaun Boabl.

N\

Ynanexue Hakumu - 6bino
npepBaHo. “Ytobbl  Bep-
HyTbCA B paboumit pexum,

©)

HaXMUTE  KHOMKY I
¢ MallWHA HayHeT nojavy,
W OYNCTKA OT  HaKkumu
B0306HOBUTCA ¢ puc. 15,
1p. 13 (Quick Guide).

QA
"

U
QA7
=Hot water™

//l\\

[napaBnnyeckuii KOHTYp
nycr. [ogaitTe ropauyio
BOJlY, HaXaB CO0TBETCTBY!0-
LLIYI0 KHOMKY.

W

Hot water




16. YCTPAHEHWE HEUCIIPABHOCTEH

Hinke nepeymncneHbl HekoTopble BO3MOXHbIE HEUCPABHOCT.
Ecnn npo6nema He MOXeT BbITb YCTpaHeHa 0nvcaHHbIM 06pa3om, He0BX0AMMO 06PATUTLCA B LIEHTP TEXHINYECKOI NOLAEPKKM.

HEUCNPABHOCTb BO3MOXKHAAl MPUYMHA PELEHUE

Mpubop He BKNtYaeTCA. Llitencenb He BKNIOYeH B PO3ETKY. MoakniouwTe LWTencenb B po3eTky.

Kode He ropauwmit. Yawkn He 6binu  npegsaputenbHo | Mogorpelite yallKki myTem UX ononackiu-
HarpeTbl. BaHWA ropaueil BOZON (npumeyaHue:

MOXHO WCNONb30BaTh GYHKLMI ropA-
yeii Bofbl).

BHyTpeHHue KOHTYpbl KodemalumHbl
OXNafUINCh, TaK KaK Nnocsie nocsesHero
npuroToBneHus Kode npowno 6onee
2-3 MUHYT.

Mepen nopaueit kode Harpeiite BHY-
TPeHHIe KOHTYpbI C TOMOLLbHO MON0CKa-

P o
HUA, YAEPXKNBAA KHOMKY % HaaToil
HEeCKONbKO CeKYHA.

3ajaHa UIMWKOM HU3KaA TemnepaTypa
Kode.

YctanoBuTe 6onee BbICOKYH0 TeMnepaTypy
kode B MeHio HacTpoek (cm. «10. MeHio
HaCTPOeK»).

Heobxogumo  ynanutb
MaLLHb.

Hakunb U3

YganuTe Hakunb. 3aTem npoepbTe CTe-
neHb KecTkocTin Bofbl («7. M3mepenue
KeCTKoCTi Bofbl») M ybenutecs, 4To
HacTpoilku  npubopa  COOTBETCTBYHOT
dakTuueckoit xectkoctn («10. MeHto
HaCTpoeKk»).

Kode HenocTaTouHo Kpenkuii uu mano
neHKy.

CnuLwLKoM KpynHblii nomon Koe.

Otperynupyiite nomon («4.6 Perynupos-
ka kodemonkuy). IdpdekT mocturaetca
TONbKO NOCe NoAaun MUHUMYM 2 mop-
Lmii Kode.

He nogxoaut Tun Kode.

Vicnonb3yitte Tun Kode ana kodemalunu
Jcnpecco.

Kode He cBexuii.

YnakoBka Kkode Obna OTKpbITa MHOTO
BpeMeHU Ha3ag, no3ToMy Kode notepsan
(BOIA BKYC.

Ko¢e BbIXOANT CIINLLKOM MEANEHHO Unn
no Kannam.

Cnnwkom Menkmit nomon Kode.

Otperynupyiite nomon («4.6 Perynupos-
ka Kodemonku»). JPdekT gocturaetca
TONbKO NoCe NoAaun MUHUMYM 2 nop-
umit Kode.

KopemalumHa He nogaet kode

MaiuvHa
BHYTPY

oﬁHapy)Kmna 3arpA3HeHnA

MogoxauTe, Moka MaluuHa byper roto-
Ba k paborte, u Bbibepute Tpebyemblii
HanuTok. Ecin npobnema He ycTpaHeHa,
06paTuTech B CepBUCHDII LieHTp.

Kode He BblxoauT 13 ogHoro unn obomx
HOCMKOB y3Na nojauu.

Hocuki y3na nogaun kode 3akynopesl.

[TpoTpute HoCMKI TpANKON. Mpn Heob-
XOAUMOCTY YAAAUTE HaneT C MOMOLLbIO
3y60uncTKI.
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HEUCMIPABHOCTb

BO3MOXHAfA MPUYMHA

PELLEHME

Kode nonyunnca BogaHMCTbIM.

3acopeHa BOPOHKa ANs MONOTOO Kode.

OTKpoiiTe ABepLly, 0YMCTUTE BOPOHKY C
MOMOLLbIO KICTOYKN.

3aBapoyHblil y3eN HeNb3A CHATD.

OTKNI0ueHNe He BbINONHEHO.

BbIKniounTe Haxatem KHOMKM ( I ) .

Mocne 3aBeplueHUs yaaneHus Hakumm
npubop Tpebyet TpeTbe ononackuBaHme

B npouecce AByX LMKNOB ononackmBsa-
Hutst 634K He 6bin HaNOMHEH 0 OTMETKM
MAX.

OnopoxHute nopsoH Ana cbopa kanenb,
HanonHuTe pesepeyap Ao ypoBHA MAX n
BbINONTHYTE TPETbIO NPOMBIBKY.

B monoke 6onbLuve ny3bipu

Monoko  HemoCTaTouHo  XOMOAHOE,
He YacTUuHO 06e3KUpeHHoe Wn
06e3xmpeHHoe.

Wcnonb3yiiTe nonHoCTbI0 06e3xMpeHHoe
UMM YaCTUYHO 00e3XKIUpeHHOe MOMOKO
npoxnagHoii Temnepatypbl (okono 5°C).
Ecnn Xenaemblit pe3ynbtat He focTur-
HyT, nonpobyiite MONOKO APYroil MapKu.

[pA3Haa KpblwKa KOHTeilHepa nAnA
MO0Ka.

Pa3bepute KOMMOHEHTbI 1 TLATENbHO
OUUCTUTE WX, KaK YKa3aHo B M. «12.
OumCTKa KOHTeliHEpa ANA MOJOKa».

Wcnonb3ytoTca pacTuTenbHble HanuTky.

Pe3ynbTar CunbHO 3aBUCUT OT NUTaTeNb-
HbIX CBOICTB HAMNTKOB.

MonouHble HanuTKK He AKTUBUPOBAHbI

KoHTeliHep AnA MONOKA He BCTaBMeH,
BCTABIIEH HEMpPaBUWIbHO WM HeAo0CTa-
TOYHO MOJIOKA NA MPUTOTOBNIEHUS He-
00X0ANMOT0 HaNUTKa.

MoaroToBbTe KOHTE/AHEP ANA MOMOKA
MPaBUSIbHO BCTABLTE €0 B MaLLIMHY.

bbino MpUroTOBNEHO HECKONbKO Mo-
NOYHbIX HAMUTKOB MOAPAL, U Maluy-
Ha [AOMKHA YCTAHOBUTb UAEanbHyk
Temnepatypy, utobbl  MPUrOTOBUTL
wienytope.

MopoxauTe, NOKa MOMOYHBIE HAMUTKA
CHOBa He byZyT aKTMBUPOBaHbI Ha NaHe-
N1 yNPaBNEHNA.

loactaBKa Ang vallek Haj MaLUWHOI
ropavas

bbino BbinonHeHo NpuroToByieHe pas-
JINYHDIX HANWUTKOB OAVH 3a ApYruM

MawwuHa He B paboTe, Ho U3#AeT LWym
unu HebonbLuKe BbIOPOCHI Napa

Kodematumta rotosa k pabote unm bbina
HeZlaBHO BbIKIHOUEHa, NP 3TOM HeKoTo-
pble Kannu KoHAeHEaTa nagaut B elle
ropAyee yCTpoiicTBO NoZauv napa.

370 ABNeEHMe ABNAETCA YaCTbl HOp-
ManbHoli pabotbl  npubopa. Ytobbl
YMEHbLWNTb MPOABIEHNA, OMOPOXHUTE
NOAAOH And cbopa Kanefb.

Mpu6op BbIMycKaeT nap u3 NoAaoHa AnA
c6opa Kanenb u/uni ectb BOAA Ha no-
BEPXHOCTY, Fie HaxopuTea npubop.

Mocne ouncTku He bbina YCTaHOBNEHA Ha
MeCTO pelleTka nogaoHa.

YcTaHoBUTE Ha MOAAOH AnA cbopa Ka-
nenb PELLeTKy.
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KypbUtFbIHbIH, Heriari GyHKumanapbl "Kpickalua
HYCKaynblKTa" KafaMAapMeH CypeTTenreH.

Ocbl naifanaHy HYCKaynbifbiH OKbIM LUbIFYFa
OipHewe MuHYT 6eniHi3. byn 6apnblk Kayin-
KaTepnep MeH KypblFbiHbIH, 3aKbIMAAHYbIHbIH,
anjblH anagbl.

Manenbperi XKapbIKANoATbI wamaap
MeH WHAMKATOp  WaMmAapbl  KYpbiFbIHbIH,
CUrHanpapbliH Kepin, apTypni QyHKumusanapgbl
JypbIC NaiifianaHyFa kemeKTeceai:

D Buwipyni
®yHKumA
) TypakTbl XaHy KOMKeTiMai
N - OyHKUUS
—_— — XKbinbinbiKTay
Py ~ opbiHAanyaa
<\/ i
— D Tes MaiiganaHywbl
-~/ | \™ | XbinbinbIKTaiAbl | apekeTi Kaxet

Byn TaH6anap eHiMMeH Gipre 6epinreH Kpickaiua
HYCKaymbIKTa f1a KOPCETIreH.

2. KYPblJIFbl MAPAMETPJIEPIH OPHATY

KypbinFbl napaMeTpfiepiH opHaTy Typanbl

Hyckaynap  KbICKALLUA  HYCKAYJIbIKTA
GepinreH.

*  KypbinfblHbl  anfaw peT  naijanaHFad
Kesge, Kecegeri HaTWXenep

KaHaraTTaHAblpMaiibiHwWwa, 4-5 KannyynHo
a3ipney Kepek.

*  KypblnFblHbl anFall peT naifanaHfaH kesge,
Cy Xyiieci 60C 60nafbl XoHE KypbliFbl Te
wynbl 60Mybl MYMKiH. YXyile cyFa TonFaH
COH, Ly a3asfbl.

*  Kode TapTkbiwTarbl KoQeHIH i3gepi -

caTbliFaHFa AeiliH KYpbiFblAa XYprisinreH
napaMeTpriep  CbIHafbiHbIH,  HATUXenepi,
6i3fiiH, 6HIMAEpre AereH MyKUsST KaMKOPIIbIK,
neH HasapAblH faneni.
BepinreH cy cy3riciH fJepek OpHaTKaH
XeH. Eki aipaH coH (KyH KepceTKiliH
KepiHi3) Hemece KypbliFbl 3 anta 60Mibl
nainjanaHblMaraH COH, Cy3riHi xabap ani
KepceTinmece fie ayblCTbIpyblHbI3 Kepex.



+ Cy KaTTbibifblH MYMKIHAIMIHIWe Te3ipek
petTereH XeH ("7. Cy KaTTbINbIfbIH enwey”
6enimi).

3. KYPbUIFbIHbI KOCY XXOHE OLUIPY

KypbIniFbl iCKe KOCbIIFaH CaiiblH, 0N Kefepri
XacayFa 60/IMaiiTbIH anfblH ana Kbi3gbipy
XOHE Al UMKMIH aBTOMATTbl  Typae

opbiHAanabl. Lukn askTanFaHFa  JemiH
KYPbUIFbl Nalifiananyfa gaibiH 60nmMangbl.

+  KypbinFblja  Kode xacanFaH COH  on
ewipince,  opAaibiM WAl  NPOLECI
aBTOMaTTbl TypAe OpbiHAaNagbl.

Kyitin kany kayni 6ap!

LWawo 6apbicbiHAaa Kode LyMeKTepiHeH aspan
bICTbIK Cy LUbIFAJbl XHE TOMEHJeri TaMLubl
HayacblHa XuHanagpl. Cy WalublpaHbinapbiHaH
abai 60NbIHpI3.

* KypbinFbiHbl KOCY X8He eLwipy YLiH U)
TYIMeECIH 6acbIHpI3.

KypbinFblHbl 6ipa3 yakpIT 60iibl nanfganaH6anTbIH

60ocaHbl3, po3eTKafiaH aXblpaTblHpI3.

4. KO®E CYCbIHIAPbIH XXACAY

4.1 Kode poHpaepiHeH Kode Xacay

+  Ewkawan Xacbin, KapaMenbJieHrex
HEMece KaHT KOocblFaH Kode AdHAEpiH
naiilanaHbanpia, ce6ebi onap  Kode
TapTKbILWKA HKa6biCbIN, OHbl NalifanaHyra
)KapaMauTbIH eTyi MyMKiH.

«  Erep "KyaT yHempaey' pexumi 6enceHgi
6onca, GipiHWI Kode KyMblnFaHFa JeniH
GipHeLLe CeKyHA Kifipic 601ybl MYMKIH.

4.2 TaptbinFaH kodepeH @ Kode
Xacay

+  Kypbinsbl ewipyni 6onFaH Kesfe ellkaluaH
TapTbiiFaH KoQeHi canmaHpis, aiiTnece on
KYPbIIFbIHBIH, KYbIC-KybICTapblHa Tapanbi,
OHbl 6blnFaybl MYMKiH. Byn KypbinfbiHbl
3aKbIMAaybl MYMKIH.

+ Ewkawan  6ip  MenwepaeH  apTblK,
naiiilanaHbaspi3, ce6ebi 05 KypblIFbIHbIH
ilWiH  6binFaybl Hemece KyWfblHbI  GiTen
TacTaybl MYMKIH.

@ TOHr «kodeciH xacay: RaiibiHgay

AN+ =

6ip JeHreit

Ke3eHiHiH, opTacblHAa,
WwaMaapbl KaHFaH  Kesfe,
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menwepgeri yHTak, KodeHi kocbin, "JIoHr"
TYAMeCiH TaFbl 6acbiHbl3.

* AnpbH ana yHTakTanFaH kodemeH §,
Jonnuo+ KodeciH fanbiHAAy MYMKIH eMec.

4.3 Kode pamin e3repty
1. KanaraH jaMre Tuecini TyiiMeHi 6acbiHpl3:

(o 0| CyiibIK,
o 0 Oprawa
00 Koto

2. KanaraH Kode TypiH TaHAaHbI3.

EciHizge 60/cbIH:

+  Keneci kode >xacanFaH Kesfe, MallMHa
OyFaH [JeliH  COHfbl TaWjanfaH [aMai
YCblHafbI.

©  OneKTp KyaTbl aXblpan Kaica, MalluHa
opTaLua sfenkKi napameTpepre opanagbl.

4.4 LWawo @

Byn (hYHKUMAHDI KYPbINFbIHbIH, iLLKi
aliHanbIMblIH Ta3anay XaHe Kbl3blIpy YLiH Kode
LIyMeKTepiHeH bICTbIK Cy arFbldy MakcaTblHAa
nanganaHblHpI3.

lWato uMKNiH OpbIHAAY YWiH ®x2) TyAMECIH
wamameH 5 cekyHp 6acbiHpi3.  Kyiibiny
aBTOMaTTbl TypAe ToKTaifbl (KyloAbl epTepek
TOKTaTY YLUiH OCbl TYAMeHI TaFbl 6aCbiHbi3).

4.5 blcTbiFbipak Kode any Typanbl
KeHecTep

Kode bicTbiFbIpaK, — 6onybl

OpbIHAAHbI3:

: . a4%)
©Wwaw uMKNiH opbiHpay (4.4 lWaw ¢9
TapayblH KapaHpbi3);

VWIH  MblHaHbI



*  Kecenepai angbiMeH bICTbIK Cy QYHKUMACHIH
naiifianaHy apKpiibl bICTbIK CYMeH Liaibin
XbINbITbIHbI3;

+  Kote TemnepaTypacblH apTTbipbiHbi3 ("10.
MapameTpnep Ma3ipi"-6eniMiH KapaHpl3).

4.6 Kode TapTKbIWLTbI peTTey

Kode TapTKpl afenki napameTp 6oiiblHIWIA
KodeHi  gypbic  AaiiblHAaNTbIHZAN  eTin
OpHaTbIafibl XXaHe OHbl PETTEYZIH, KAXKETI XKOK,
PeTTey ywwiH Kode TapTKbILL XXYMbIC iCTEN TypFaH
Kesge TeTiKTi kenecifein 6ypaHpls:

Kode 6asy
Kyiiblnca Hemece
MYNZEM KylibliMaca.
Byn petteyniH HaTuxeci
TeK 2 Kece Kode
acanfaHHaH KeWiH FaHa
6Gaiikanagpl.

TbIM "T" caHblHa Kapau
6ip per cbipt

eTKi3in 6ypaHbi3
v

Kinereiti Mon kode
»acay yLUiH
Byn petteyniH HaTuxeci
TeK 2 Kece Kode
XacanfaHHaH KeWiH faHa
6Gaiikanagpl.

"1" caHblHa Kapai
6ip per  "cbipt
eTKi3in 6ypaHbl3

EciHizge 60ncbiH:

TapTyabl peTTey AeHreneriH Tek Kode TapTKbiLl
Kode paiblHAayablH  6acTankpl  KeseHiHAe
XKYMbIC iCTeN TypFaH Ke3fie FaHa bypay Kepek.

4.7 Kecere KyiibinaTbiH Menweppi
peTTey

1. bafrgapnamManaHbin  )XaTKaH  CycblHFa
KaTbICTbl TYiMeHi GipHewwe cekyHp 6acbin
TYPbIHbI3: WHAMKATOP TE€3 XbIMblbIKTayFa
KOlWKeH Ke3ge, 6Gargapnamanay  Masipi
awbinFaHbl. AFy 6acTanagb;

2. Kece KanafaH feHreifire JeiliH TonFaH
Ke3fie, CyCbIH TYNMECIH TaFbl 6acbiHpI3. Kyio
TOKTar, MeLLep ecTe cakTanafpl.
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CycbIH* openkxi barpapnamanaHatbiH
(mn) (mn)
@ | Espresso | 40 =20 woHe = 180
apanbifblHAa
W [coffee  [180 =100 oHe = 240
apanbifbliHAa
W long 160 115 xaHe = 250
apanbifbiHAa
W | Doppio+ |120 80 woHe = 180
apanblifbiHAa
-3 Ameri-|Espresso: |Espresso:
cano 40 ~20-=180
Cy: Cy:
110 da =~ 50a=300
W [Long|cCy Cy:
Black 120 ~50-=300
Espresso: | Espresso:
80 =~ 40-= 360
| Overice |100 ~40 xoHe = 240
apanbifbiHAa

(*) CycblHAapablH, caHbl MeH Typnepi ap
Mogenbfe apTypAi bonagpl.

Ecinizge 6oncbin!

ArbiMaarbl GaFfapnamMagaH 6ac TapTy YwWwiH 6acka
CyCbIHAbI TaHAAY TYIAMECIH 6acbiHbI3

5. CYTHETI3IHAEr CYCbIHAAP/bI

YKACAY

o
Lattecrgma Q)

5.1 CyT biabICbIH faibIHAAY
CYT bifbICbIHbIH, KAKNaFbIH ally YLWiH:
1. KaknakTbl cafaT Tini 6afbiTbiMeH 6ypan

d

anbiHpi3.  KaknakTarbl
TaH6acbIMeH TypanaHybl THiC;
2. CocblH KaknaKTbl KOTEpiH3.
KaHpaii cyT naiijananbuybl Kepek?
+ Kotonay Keniplwikke KON XXETKi3y YLIiH,
TOHA3bITKILL TeMnepaTypacbIiHfa

CbI3blK

(wamameH 5°C) caKTanFaH
MaliCbl3aHabIpbI/FaH Hemece
KapTbinail  Mailcbi3faHAbIpblUiFaH  CyTT



naiifiananbiibi3. Kenipuwiri Hawap Hemece

KOO6IKTepi YNKEH CYT LUbIFYbIHbIH, anfblH

any ywin, Lattecrema >ylieciH apkaluaH

KONnAaHyfaH CoH Ta3anaHpl3.

+  Kenipwik canacbl  KeneciHiH,
apTYpAi 6051ybl MYMKIH:

* CYTTiH HemMece KOKBHIC CYCbIHbIHbIH, TYPI;

* KONAaHbUIFaH KypbliFbl MapKachl;

* WHrpeaMeHTTep MeH KyHapiblK MaHAepI.
Tikene TaHjanfaH cycbiHAapAbl AaiblHAay
YLiH KaHLa cyT KOCbUlybl Kepek?

CyT bibICbiHAA peuenTire caii Aan Menlwepai
KOCYFa KOMEKTeCeTiH ey Wwkanacbl 6ap. Ecte

CaKTaHpbI3:
w 7

@ Cappuccmo Cappuccmo Mix

"MeHiH, cyTiM" CyCbIHbIH JKacay YIiH KaHwa cyT
KOCbUIybl KaXeT?

byn wmawwmHa cyT
bIAbICbIHA  KYWbINFaH [
6apnbIK CYTTi aHbIKTay

XoHe nanganany
XKy#hecimeH
XabpbikTanraH. OpaH
KeitiH "MeHiH, cyTiM"
CYCbIHbIH KanafaH cyT
MeNepiH f[an  Kys

HerisiHge

_

Latte macchiato

anacbI3.
JOypbic  menwepgi
KOCY YWIiH KeneciHi eckepe OTbIpbIN, CYT
blAbICbIHAAFbI 6/1LLeY LWKaNacbiHa CYNEeHIHi3:
MawwuHa eH
MIN * KeMi24_5MJ1 )
MerLUepziaHbIKTal
anagpl
T dp6ip Genri =
MA-re TeH
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KyifFaH COH, CYTTiH, Kenemi 2/3 ece ynfasfbl.
CtakaH Hemece Kece 6apniblK KyMbinaTblH CYT
neH Kode CbIATbIHAAN XETKINIKTI KeNeMze yKeH
eKeHIHe K83 XETKI3iHi3.

CYT bifbICbIHbIH, KaKNaFbIH KallTa )aby yLuiH:

1. KaknakTbl canbliHbi3 (KaknakTafbl CbI3blK,

d\ TaH6acbIMeH TypanaHybl Tuic);
2. KaknakTbl OpHbIHa "CbIpT" eTin TYCKeHLIe B
TaH6acblHa Kapaii 6ypaHpI3.

5.2 Kode aami MeH yHTaKTanfaH KodeHi
TaHAaHbI3

CyT blabiCbl AailblHAanFaH COH, KanafaH CyT
CYCbIHbIH TaHAaFaH COH, kode aamiH "4.3 Kode
JOMiH e3repTy" TapayblHAa TyciHAipinreHaei
petten anacbi3. bonmaca, yHTaK KodeHi
TaHAanm, COCbIH KbICKala HycKaynbikta  (
) TyciHgipinreHgeii 6ip menwep Kode
Koca anacbis.

5.3 [laiibiHpay COHpIHAQ

. E\I/ﬁsipHeme KannyuuHo >KaHe CyT

HerisiHgeri kodenepai panblHaay

YWiH, KYPbUIFbIHbI T€K  COHfbl

CYCblH JaiblHAanFaH COH, FaHa
TasanaHpl3.

+ Erep 6ipas cyT Kanca, bifbiCTbl TasanaraH
COH, iepey TOHA3bITKbILIKA CalbIHbI3.

«  YakpIT oTe Kefle HaTwke TUIMZINIriH
Xofantnac  ywiH Lattecrema  kyiieciH
"12. CyT bifpicblH Ta3anay" TapayblHAA
TYCiHAIpinreHaen MyKuUaT TasanaHpl3.

5.4 Kecere KyiibInaTbiH Menweppi

pertey

1. CyT cycbHbIH  GaFpapnamanay  yLiH,
OFaH KaTbICTbl TYWMeHi OGipHewe CeKyHp,
6acbin  TypbiHpI3. Llampap napametpnep
MI3ipiHAe eKEeHIHi3Ai KepceTy VYIWiH Te3
XbINbIbIKTalkAbl. Afy 6actanagpl;

2. Kece kanaraH [eHreire JeliH ToNFaH
Kesfle, CYyCblH TYMMECIH Tafbl 6acbIHpI3.
BipiHWI MHrpegueHTTI Kyl TOKTan, eKiHLi
WHTPeANEHTTI Kyto 6acTanagpl;

3. Kece «kanaraH [eHreire JeliH ToNFaH
Ke3[ie, CyCblH TYMMECIH TaFbl 6acbiHpI3. Kyto
TOKTan, MenLlep ecTe cakTanagbl.



Ecinizge 6oncbiH!

*  Arbimgarbl GargapnamagaH 6ac TapTy YWiH
6acka CycbIHAbl TaHAaY TYNMECIH OacbIHpI3

* "MeHiH CyTiM" CYCbIHbI YLUiH TeK KODEHiH MenLepiH
faHa Gargapnamanayra Gonagbl, an 6apnbik cyT

3. XonakwaHbl cysaH LblFapbin, xainan
CiNKiHi3. LLlamameH 6ip MUHYTTaH coH, 1, 2, 3
Hemece 4 KpI3bl/l WapLUIbINap ¢y KaTTbbIFbl
[JeHreliiHe Kapail KepiHeAi. 9pbip wapLwubl 6ip
NleHren 6onbin ecenTenepi.

Menuepnepi peuenire cai KyReinapel. YKannb! KaTTbINbIK CbiHaFbl | KaTTbiNbIK,

6. bICTbIK CY MOJILLEPI MAPAMETPIH il | 1

PETTEY TemeH

1. blcTblk cy TyAMeciH OipHewwe CeKyHA 2
6acbin TypbiHpI3. Llamaap napametpnep T Oprala
Ma3ipiHZie eKeHiHi3fi KepceTy VWiH Te3 3
XbINbIbIKTalAbI. AFy 6acTanagbl; 1] OpTawa/

2. Kece kanaraH fieHreiire fiefliH ToFaH Ke3ge, )l?ora b
CyCbIH TYWMECIH TaFbl 6acbiHpI3. Kyto TokTan, P
Meniuep ecTe cakTanagpl. I 1 111 4

] Xorapbl
ofenki | bargapnamanaHatbiH " —
(Mn) (Mn) Malunna napaMeTpriepiH - OpHaTy  YWiH 10.
MapameTpnep Masipi" 6enimingeri Hyckaynapgapl
e | Hot | 250 ~ 20 oHe = 420 KaPaHpI3.
\r o | water apanblfbiHAa
- ' 8. CY XXYMCAPTKbILL CY3rI
YakbIT eTe Kene MalMHaHbIH, TUIMAINITIH
Eciizge 6oncbiH! TYpaKThl eTin cakTan Kany ywiH De'Longhi cy

ArbiMzarbl GaFfapnamMagaH 6ac TapTy YwWiH 6acka
CYCbIHAbI TaHAay TyAMECIH 6acblHbI3

7. CY KATTblJIblFblH OJILLEY

Bip Ke3eHAiK yaKpIT 6TKEH COH, Cy KaTTbINIbIFbIHA

call Kak Tasanay eckeptyi kepceTinegi. Kypbirbl

9lenki napameTp 60iibIHLIA CY KATTbUIbIFbIHbIH,

"4" MaHiHe opHaTbinagbl. COHbIMEH KaTap, 6yn

KYPbUIFbIHBI 9p TYpNi aiiMakTapfarbl Ky6bIp

CYbIHbIH, KaTTbUIbIFbIHA Cail GaFjapnamanayra

6onafbl, COHABIKTAH KaK Tazanay Xuiniri apTypni

60Nybl MYMKiH.

1. KepceTkiln  KafasblH  KanTamacblHaH
WhbiFapbiHbl3. KypbliFbl MogeniMeH 6ipre
XeTKi3ince, 0N Kpickala HycKaynbikKa
TipKenreH Kyigae Kenegi.

2. Kafa3fbl CTakaHfarbl CyFa 6ip CeKyHATail
TONbIK, 6aTbIPbIN abiHpI3.

0

2/

gd~ Oo

XKYMCapTKbIW  CY3riCiH nanfanaHyfbl JXaHe
OHbl TYpakTbl TypAe aybICTbIpbiN OTbIPYAbI
ycbiHaMbi3. Cy3riHi caTbin any yWiH Www.
delonghi.com Be6-caiiTblHa KipiHi3.

J WaterFilter eaN kogsi: 8004399327252

8.1 Cya3riHi aybICTbIpy
EciHizge 6oncbin!

Eki aitfiaH coH, (KYH KepceTKilliH KepiHi3) Hemece
KypbinFbl 3 anta 6oiibl  nalifanaHbinMaraH
COH, Cy3riHi xabap ani KepcetinMmece pe
aybICTbIPYbIHbI3 KEPEK.

8.2 CysriHi wbirapy

Erep KypbUTFbiHbl  CY3TiCi3  MaijanaHFblHbI3

Kence, OHbl anblin, KyPbIFbIFa OHbIH aNblHFaHbI

Typanbl eCKepTYiHi3 Kepek.

1. Cy bIAbICbIH >XdHe TayCbUIFaH CY3riHi
WbIFapbIN anbiHpI3;

2. MawuHa napameTpnepiH OpHaTy  YLiH
"10. Mapametpnep Masipi" 6enimingeri
HyCKaynapAbl KapaHbl3.

Ecinizge 6oncbin!

Exi aiijaH COH (KyH KepCeTKilliH KepiHi3) Hemece

KypbinFbl 3 anTa 6Goiibl naiifanaHbinMaca, Cy3riHi



aybICTbIPbIHbI3, Xabap ani KepceTinMece fe Cy3riHi *+  AsToMmatTbl Typae ewyni 15 munyTka ( "10.

aybICTbIPY Kepek. MapameTpnep Ma3ipi" 6GeniMiH KapaHbi3)
OpHaTbIHpI3;
9. KyAT YHEMnEy )'KO"HAPIDI TYPAJIbI . KyaT YHemzey pe)KVIMiH icke Kocy ( "10.
KEHECTEP MapameTpnep Ma3ipi" 66NiMiH KapaHpI3);
+  KyaT TyTbiHy MenwepiH a3alTy yLiH, 6ip He «  MawuHa cyparaH Ke3ge, apAaibiM  Kak,
GipHele CYCblH KyiifaH COH, CYT bIfbICbIH Tasanay LMKiH OpbIHAAN OTbIPbIHbI3.

Wblfapbin aNblHbl3.

10. MAPAMETPJIEP M33IPI

Ma3ip awblk, 6omFaH Ke3ae, TMICTI GyHKUMANapAbl Taraay YLLiH 6enceHAi TyiMenepai KongaHblHbI3:

MapameTtpnep  MapameTpnepai
MB33IpIH awy TaHAay  NpI6bICTbI CUrHaN

- - -
Cy)KVMcapTK,bII.I.I cvsrlﬂﬂ@ o 0 0 ‘ &=  BDx2
|
Kod)eTeMﬂepaTypach \2’ \%/ \ ' ABTOMATTbI TypZe eLipy

/ /

~
—Cy KaTTbINbIFbI

Kyat vHeMAey,f —

(*) CycblIH Typnepi ap Mogienbge apTypni 6onagpl

1. Masipgai awy:

K1
@ TYiMeCiH bipHeLle ceKyHA 6acbin TYPbIHpI3:

napameTprep Tyiimenepi XaHafbl.
O

PeTTeneTiH napameTpaiH TyiiMeciH 6acy apKbiibl
9pi Kapai XanfacTbIpbIHbi3.
2. MawwuHa napameTpinepiH peTTeHis:

Cy »ymcapTKbIw cy3ri | C KyMcapTKpiw Tangayabl pactay
CY3riHi opHaTy
HeMece aybICTbIpy
YLUiH 6ypLiak,
TaHbanapbIHbIH, 6ipiH
6acbiHpI3

CAJIbIHFAH

Cy XyMcapTKpliu
CY3TiHi WbIFapy ywWiH AJIbIHFAH

YHTaKTay TaHHacbIH 0 0 0 &
6acbiHpI3
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[ObI6bICTbI CUrHan

)

[bI6bICTbI CUTHaNAbI
KOCY YLLiH 6yplak,
TaHGanapbiHbIH, 6ipiH
6acbiHpbI3

KOCYJbl

DObI6bICTbI CUrHaNAbl

TaHpayabl pacTay

)

I > ewIPyI
ewlipy YIWiH yHTaKTay o 0 0 &
TaHbacbIH 6acbiHpI3
Kode Temnepatypacbi TEMEH Tanpayabl pactay
KaxerTi
TeMnepaTypaHbIH, OPTALIA
6ypuwak, TaH6acbiH v 0 0|5
6acbiHpI3
l ./ j YKOFAP t / j
o 0 0| &
Kyat yHempey Kyat yHempey Tanpayabl pacray
pexuMiH Kocy KOCY/Ibl

A

TaHbanapbIHbIH, 6ipiH
6acbiHpbI3

Kyat yHempey
PEeXUMIH ewipy ywiH
YHTaKTay TaHbacblH
6acbiHpbI3

A

Cy KaTTbiNbIfbl

OpbiHAanaTblH
DeHrei iy, TaH6acbIH
6acbiHpbI3

1- i EHIEW

2-IEHTEN

3-[IEHTEN

4- i EHIEW

TaHgayabl pacTay

2

o




ABTomatTbI TYpAe
ewipy

TaHpayabl pacTay

OpbIHAANaTbiH yaKbIT

-

TaH6acbIH 6acbiHpI3 ICCME )
0
3CAFAT
3. MasipaeH woiy:
@ TYAMECIH 6aCbIHbI3:

KypbiniFbl nainfanaHyra fanbiH 6onagpl.

EciHizge 6oncbiH!

Erep 30 cekyHp 6oibl ewwbip apekeT opblHAANMACa,
MalUKHa napaMeTprep MasipiHeH aBTOMATTbI Typae
WbIFATbIHbIH ECKEpiHi3.

10.1 9penki MaHAEPAi KaiiTa OpHaTy

MalmHa KyTy pexuminfe TypraHblH TeKCepiHi3
(ewipyni, 6ipak po3eTkara KocyJbl).

1, 2 xaHe o@ CyCbIHAAPbIHbIH, TyiAMenepiH 5
CeKyHp 6acbin TypbiHbl3. bapnbik, napameTpnep
dfenKi MaHAepiHe KaiTa opHaTbinagbl.

Kypbinfbl y3aK AbIGbICTbI CUTHaN WbiFapagpl Aa,
KalTa OpHaTyAblH OpblHAANFaHbIH pacTay YLUiH
6apnblK MHAMKATOP LWaMAapbl XbINbIbIKTangpl
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11. KYPbUIFbIHbl TA3AJIAY

MaHpi13gb1!

+  Kode KypbInFbICbIH Ta3anay yLUiH epiTKilTepAi, KbIpFbill 3aTTapAbl HeMece CNUPTTi naiganaHbaqpI3.
De'Longhi cynepaBToMaTTbl KOo(e MaluMHanapbiMeH Ta3anay MakcaTbl YLWiH ewoip XUMUSNbIK,
3aTTbIH KAXETi XOK,

+  KokbiMaapgabl xaHe Kode KanAblKTapblH KeTipy YWiH MeTanfaH )xacanfaH 3aTTapabl
naiiflananbanpl3, ce6ebi onap KypbUIFbIHbIH, MeTann HeMece nnacTmacca 6emiKTepiH Cbipbin
TacTaybl MYMKIH.

Kypampac 6enik Xuinik Mpoueaypa

Tamwwbl HayacbIH WbIFapbIn,
60caTbiHblI3 XHe TasanaHpl3.

*  YHTaK Koe biabICbIH 60caTbin, TY6iHAE
KanfaH 6apnblk KanablKTapabl KeTipy
YLWIH MYKUST Ta3anaHbi3.

*+ KbI3bIN Cy XMHaNy HayacblH TEKCEPIHi3
YKoHe KaXKeT 6osica 60caTbIHpI3.

YHTaK KOG bIABIC! | |)1ay) |ms] wanFaH Ke3pe, yHTAK

Kode bigbicbl  6GocaTbinbin,
KYPbINFbl 0fiaH api Kode xacaii
anmangbl.

Byn KypbinFbl TapTbiiFaH Kode bifbichl Ta3anaH6aibiHWa Kode xacay yLiH
nanganaHbinMangpl. Tonblk, 60onMaca fa, 6ipiHWi kode AalblHAANFaHHAH
KeiliH 72 cafaT iwiHge TapTbliFaH Kode bifblcblH 6ocaTy Typanbl xabap
(empty grounds container) KepceTinepi. 72 caraT Aypbic ecenTenyi yiH
MalLMHA PO3eTKaZlaH elKaLlaH aXblpaTblIMaybl THIC.

TaMmLubl HayacbiHbIH | TaMllbl  Hayacbl OHJafbl Cy Tamwbl Hayacbl MeH YHTaK KOd)e

KypampaacTapbl JleHreiliH  KepceTeTiH  JieHren bIAbICbIH aJbIHbI3;

KepceTKillimMeH (kp13bin) | = Kecenep HayacblH )KoHe  Tanllbl

= GenrinexreH. HayacblIHbIH, TOPbIH LWbIFapbIM, TaMLUbl
Ocbl KepceTKiL Kece Hayacbl MeH TapTbliFaH Kode blAbICbIH
HayacblHaH IUbIFbIN TypraHFa 6ocaTbiHbI3 fAa, 6apnblk, GenwekTepai
AeiliH TaMlLbl Hayacbl XKYbIHbI3; .
6ocaTbinybl XoHe TasanaHybl | © KbI3bl CY XWHANy HayacbiH Tekcepin,
Kepek KaxeT 6onca 6ocaTblIHpI3;

* bonFaH coH, Topbl 6ap TaMiubl Hayacbl
MeH YHTaK Kode bifIbICbIH OpbIHAapbIHa
carblHpI3.

TaMmlbl HayacbiH anbil )XaTKaH Ke3sge

YHTaK, Kode bIAbICbIH TiNTi OHJA LWamarbl

Kode Kanca fa 6ocaTy Kepek.
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TypakTbl  Typae

XeTiMAI 6onafibl) KipnemereHi
(wamamen | *
antacblHa 6ip peTt) Tekcepin

Kypampac 6enik Xuinik Mpoueaypa
MawuHaHbly,  iWwKi | MawmnHaHblY,  iwi  (Tamwbl | MawuvHaHbl  ewipin,  KyaT  Ke3iHeH
HayacblH anFaH COH  KOJ | aXblpaTbiHpbl3. KypbiFbiHbl ellKaliaH cyFa

6aTbipMaHpI3.
Kope  KanabiKTapblH  LiETKaMeH
HeMece rybkameH TasanaHbi3;

peT)

Typae TasanaHpi3 (alibiHa 6ip

OTbIPbIHbI3. *  bapnblk KanpablKTapAbl WaHCOPFbILUNEH
TasanaHpl3
Kode wymekTepiH Typaktbl | © Kode wymeKkTepiH ry6kameH Hemece

wy6epekneH TypakTbl Typfe Tasanan
OTbIpbIHpI3;

*  Kode wymeringeri Teciktepaiy 6itenin
KanMaraHblH TekcepiHi3. KaxeT 6onca
Kode KanablKTapblH TiC LieTKacbIMeH
TasanaHpl3.

12. CYT bIAbICbIH TA3AJIAY

MaHpi3gbi1!

+ CyT biApbiCblH Tasanan XaTkaH Kesfe, Ke3
KenreH CyT KanfblfblH KETipY YLiH XXyFbiLy
Kocnanapabl, KbIpFbll ry6kanapfbl Hemece
MeTann Kypangapabl KonjaH6aHbi3.

CyT paiblHAaan 6onFaH callblH CYT  bIfbICbIH

TOMeHJie cunaTTanFaHail eTin TasanaHbis:

1. CyT biAbICbIHbIH, KAKNaFblH anbin, Gapiblk,
anbiHGanbl  KypampactapAbl  LblFapbin
anblHpI3;

2. CyT copy TYTIriH WbIfapbin anbiHbI3;

3. CyT wyMmeriH TiK 6afbiTKa 6ypan, LblFapbin
any yWiH TapTbiHbI3;
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4. XXanfarbllWwThbl
6aCblHbI3;

WbIFapy

YWiH  TylAMeHi




5. blgbic Xyy MawmHacbiHga (YCbIHbINagbl):

bapnbik, KypampacTapfbl JKdHe bIfbICTbl
bICTbIK aFblH cyMeH (kemiHge 40°C) waiibin,
OnapAbl bIAbIC XYYy MaLIMHACBIHbIH, XOFapFbl
cepeciHe canblHbI3 Aa, 50°C TemMnepaTypanblk,
barflapnamaHbl, Mbicanbl, agetteri ECO
6aFlapnaMacbIH icke KOCbIHblI3.
Konmen yy: bapnbik Kypampactapgpl
)XOHe bIbICTbI bICTbIK aFblH CyMeH (KeMiHpe
40°C) wailbin, COCbIH 6aprblk Kypampaac
GenwekTepai bICTbIK KpaH CyblHa (KeMiHpe
40°C) yMcak/GeiiTapan Xyy CYMbIKTbIFbIH
Koca OTbIpbin, KeMiHae 30 MUHYT 6aTbipbin
KOMbIHbI3. bICTbIK aFblH CyMeH MyKusT
LWaNblIHbI3.

6. Aya  TeciriHi{  (cypeTTe  ynke#Tinin
KepCeTinreH) Tasa eKeHiH TEKCEPiH3;

7. KaknakTblH 6apnblk, Kypampac 6GenikTepiH
KaliTa KypacTbIpblHpI3. XanFarbllThbl KanTa
€Hri3Y YLUiH TUICTi TYAMeHi 6acblHbI3;

8. KaknakTbl cyT blfbICblHA
OpHaNacTbIpbIHbI3.

13. OEMAEYILWTI TASANAY

MaHpi3gb1!

KypbinFbl icke Kocynbl 6onFaH Kespe AeMaey
TOPbIH WbIFapbIn anyFa 60nmaiigbl.

1. MalmHaHbl  ewWipy YLWiH Q) TYNMECIH
6acblHbI3;

2. Cy biAbICbIH anblHbI3;

3. MawmHaHbIH, OH, XaFblHAaFbl Aemaey Topbl
OPHbIHbIH, KaKMaFbIH allbIHbI3;

KailTa
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4. Typni-TycTi 6ocaTy TyWMenepiH iwKe Kapaii
6acbin Typbin, AeMAey TOPbIH CbIpTKa Kapaii
TapTbiN WhbIFapblHbI3;

5. [Jlempey TOpblH Cyfa liamMaMeH 5 MUHYT
6aTbIpbin  KOMbIM, afblHAbl CYy acTbiHAA
LWabIHpI3;

Manpi3gbl!

TEK CYMEH LUAWbIHbI3

EWIBIP XYFbILI KOCMAJTAPObI XXOHE biAbIC

YYFbIL MALLMHAHbI MANOANAHBAHbI3

6. [lempaey TopblH TasanafaH Kesfe >XYFblill
CYMbIKTbIKTapAbl ManpanaHbaHbl3, ce6ebi
oJ1ap OHbl 3aKbIMAaybl MYMKIH.

7. [empey TOpbiHbIH KopnycbiHAaa (aempaey
TOPbI OPHbIHBIH, KAaKMaFbl apKbliibl KepiHefi)
KanfaH ke3 KenreH Kode KangbiFbiH KeTipy
YLWiH apHaliibl WeTKaHbl NailfanaHblHbI3;

8. TasanaraH COH fieMfey TOPbIH ilKi Tipekke
Kapail CbIpFbITy apKblibl OPHbIHA Canbin,
«CbIpT» €Tin OpHblHAa TyckeHwe PUSH
(UTEPY) 6enriciH TOmMblK eHreHwe iwke
Kapai 6acblHpl3;

EciHizge 60CbIH:

Erep pempaey TOpbIH eHrisy KublH 6onca,

eHrizbec 6YpbIH OHbI eKi iNreKTi 6acy apKbibl

TUIiCTI No3uumaFa 6eiMAeHI3.



9. CanblHFaH  COH,
LWbIKKAHbIHA KO3 XKETKI3iHi3;

€Ki  TycTi  TYAMeHIH,

N\

O

’

2ol

Q

A

10. Jempeyiw KaknarblH XabblHbl3;
11. Cy bIAbICbIH OpPHbIHA CaNbIHbI3.

14. KAK TAANAY I

w4y
AdA

Kak Tasanay UMKIIH Aypbic asKTay VLLiH,
9pbip Kajam YWiH cy biabicbiHAa 60nybl
KepeK MeniuepnepAiH, AypbiCTbiFbiHA Hasap
ayfapbiHpI3;

2-Kapam:
BipiHwiwato
MAX
i
3-Kapam:
ExiHwi waio
MAX
»]

+ Tek

+  KonpaH6ac 6ypblH Hyckaynapgbl XaHe Kak,

TasapTKbILWTaFbl

LWbIFbIHbI3.

De'longhi  kak  TasanafbllblH
nanjanaHblibpl3. backa kak TasanafblWTbl
nanjanaHy >aHe/Hemece Kak Tasanayabl
JypbIC OpblHAAMay 6HIM )XacaylbiCbIHbIH
Keningiringe KapanMaraH —akaynblKTapFa
ce6en 60/1ybl MYMKIH.

+  Kak Tasanafblll Ha3iK 6eTTepAi 3aKbiMAaybl
MYMKiH. Erep 6yn eHiM 6aiikaycbi3aa Terinin
KeTCe, OHbl Aiepey KYpFaTbIHbi3.

XancbipManapbl OKplIn

Kak Taszanay

ayfapblHpI3:

Kak Tasanay UMKNIH Aypbic asKTay YLLiH,
9p6ip Kajam YyWiH cy biAbicbiHAa 60nybl
KepeK MenilepnepAiH, AypbiCTbiFbiHA Hasap

Kak De’Longhi kak Ta3apTKbILLbl
TasapTKbILL

blabic YCbIHbUIFaH CblbIMABUIbIK: 2 N1

YakbITbl ~45 MUH

1-Kapam:
Kak Taszanay
WYMbICbI

Manpizgbi:

Erep cy >XyMcapTKplIW Cy3ri OpHaTbl/FaH
6onca, OHbl Kak Tasanay epiTiHAICIH
Kocnac 6ypblH anbin TacTay Kepek.
blabicTbl GipiHWI WAk asKTanFaH COH,

CY3riHi MaluMHAZaFbl OPHbIHA CaNbIHbI3.

...>

Kak, ~ Tasanay  npoueaypacbl
HYCKaynblKTa cunaTTafaH.
EciHizge 60CbIH:

«  Kak Tasanay uukni 6acTanfaH COH, OHbl
y3yre 60nManpbl XoHe 0N TONbIK Lako
LMKNIMeH asikTanybl THic.

« KakTbl Tasanan 6onFaHHaH KeWliH TapTy
bIfibICbIHAA CYAbIH 60Ybl KaNbINTbl XXaFAai.

KplcKalla




« Cy bigbicbl  MAX  peHreftine  pedtiH
TONTbIpbIIMaraH 6osca, KakTbl Tasanay
COHbIHAA KYPbIIFbIHbIH, iLUKi ailHanbIMbIHaH
KaK, ~ Tasanafblll  epiTiHAI  TONbIFbIMEH
LWbIFYbIH KAMTaMacbl3 eTy YILiH YLWiHwWi peT
wato cypanagbl. LLlaogbl 6actamac 6ypbiH,
TaMLLbI HayacblH 60caTyfbl YMbITNAHbI3.

15. UHAUKATOP LAMJIAPbIHbIH
TYCIHAIPMECI

Lam MarbiHacbl

CycbiH wamaapol [M a w u H a

XbINbUbIKTAAbI XblAbITbIAyAa:
KYTIHi3
CycblIH XoHe |[M a w u H a

nmapameTpnep|KongaHbicka [AaibiH:
wamaapbl  TypaKTbl | KanaraH  CYCbIHAbI
XaHyaa XaHe KaTbICTbl
onuuanapabl
TaHAaHbI3

CyariHi canblHpI3
("8. Cy »ymcapTKpiw
cy3ri" 6enimiH
KapaHpl3)

blgbicTa cy

XKETKINIKCI3: bIgbICTbI
TONTbIPbIHbI3

Cy biabiCbl  KOK
Hemece nypobic
canblHGaFaH:
bIAbICTbl  AypbICTan
casblHbI3

9
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LWam MarbiHacbl
Xannbi nabbin:
MaLUMHaHbIH, i
oTe nacTaHfaH.
MawwuHaHbl  MyKuaT
Tasanaubl3. byn

xabap  TasanaypaH
KeMiH Jie  KepiHce,
De'Longhi
TYTbIHyWbINapAbl
KONAay Kpl3MeTiMeH
XoHe/HeMece
pecmu Kbl3MeT
OpTanblfbiMeH
xabapnacblHpI3

TasanaypaH
KeWliH nempeyiw
canblHGafaH:
JemJeyiwTi OpHbIHa
"13. OempeyiwTi
Tasanay’ GenimiHge
TyciHpgipinre
3/liCreH canbiHbI3

Kode JoHAepi
XOK: [3H  bIfbICbIH
TONTbIPbIN, AabbINAbI
ewipy  ywiH  Ke3
KenreH TyiMeHi
6acblHpI3.

TapTbinFaH Kode TbiM
Maiga aHe Kode
eTe aW Ky#binyaa
Hemece Myngem
KyibinMmaypa.
Kope  TapTKbiwTbI
peTTey ("4.6
Kode  TapTKbiwTbI
peTTey"-6eT)

9




Lam MarbiHacbl MarblHacbl
OT1e Ken + Cyr CYCblIHbl
menwepgeri  Kode cypanabl,
napanaHbinfaH. 6ipak, cyT

Xymcarbipak
aamai TaHAaHpI3
Hemece  TapTbUIFaH

Kode MenLepiH
a3alTbIHpbI3

TapTbinfaH Kote
xacay  GyHKuuscobl
BOpPOHKaFa TapTbljiFaH
Koe canblHbaca
pa TaHJaFaH.
BopoHkafa  angblH
ana TapTblFaH
KodeHi canbiHbl3

XQHe TaFbl  Kyiibin
KepiHj3

« CyT Kyl KesiHae
cyT bIfbICbI
WwblFapbiiFad. CyT
bIJbICbIH KaiTa
canbiHbl3, COHJA
KypbUIFbl  KaiTa
nawpanaHyfa
JlaiblH 6onaabl.

* Kode kyto KesiHge

cyT bIfbICbI
WhlfapblNfaH.
Cyt blAbICbIH

KaluTa  cablHpl3,
COHA@  KYpbliFbl
JaWblHAayp bl
askTan, KodeHi
Kyaabl.

biAbICbl  TONbIK,
emec Hemece
OpHblHa  AypbIC
canblHGaFaH.
CYT bIAbICbIHbIH,
6 apn bl K
Kypampac
6enwekTepi
T 0 N bl K
XWHaNfaHblHa
KO3 XETKI3iHi3.

+ Cyr CYCbIHbI
cypanabl,  6ipak,
blblCTaFbl  CYT
XeTKinikcis
("Tikenen
TaHpanfaH
cycbiHAaphbl
JanbHpay

YLWiH KaHLa
cyT KOCblInybl
Kepek?" XaHe

MeHiy,  cyTim"
CYCbIHbIH Kacay

9
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YLWiH KaHLua
cyT KOCblTybl
Kaxert?
" TapaynapbiH
KapaHbi3).
blcTbiK cy cypangpbl,
Gipak, Lwymek
canblH6aFaH. Cy
WyMeriH OpHbIHa
carblHbi3.




LWam MarbiHacbl LLiam MarbIiHacbl

Kak, Tasanay Kkaxet
("4. Kak Tasanay

Cy aitHanbIMbl 60c.
@ TwicTi TyiimeHi 6acy
apKblibl bICTbIK, CYy

KYibIHbI3 | 6enimiH
= XaHe KblCKalLa
4\\[_‘- HYCKaynblKTafbl

(1;*;‘ oCbl  TaKblpbINTarbl
7 Hotwaer 6enimpai OKbIHbI3)
| Kak, Tasanay
YHTaK Kode biAbIChIH TOKTATDbIJIADI.
6ocaty Kepek A ﬁ KypbiifbiHbl  KailTa
nanpanasy YLWiH
“ l@ TYAMECIH
Sl BACbIHbI3:  kyio
] B 6acTanafibl XoHe Kak,
Tasanay  13-6etTeri
YHTaK Kode biAbICbl 15-cyperTtTe
KOK Hemece AypbiC KepCEeTiNreH XepfeH
canbiHbaraH: TaMiubl 6actanagbl  (Quick
Hayacbl MeH Kode quide).
bIZbIChIH canbin,
OpPHbIHA  TYCKeHLle
UTepiHi3
N

16. AKAYJIbIKTAP1bl YXOI0

TemMeHpe Keibip bIKTUMan akaynblKTapAblH, Ti3iMi KEPCEeTireH.

Erep npo6nema cunatTanfaHfai ajicneH LWewwinMece, TYTbIHYLWbINApAbl KONAay Kbl3MeTTepiMeH
xabapnacblHpl3.

MoCEJIE bIKTUMAJ1 CEBEBI LUELLIMI

KypbiniFbl icKe KOCbIMaiigpl. 0n poseTKara KOCblIMaraH. Po3eTkara KOCbIHpI3.
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MoCEJIE

bIKTUMAJ1 CEBEBI

LLELIMI

Kode bicTbIk emec.

Kecenep anjbiH
KblI3AbIpblIMaiifbl.

ana

Kecenepai bICTbIK CyMeH lLaio
apKplibl aniblH ana XblbITbIHbI3
(Ecivisge  60nCbIH:  bICTBIK,  CY
(byHKUMACbIH NalifanaHa anachbis).

KypbInFbiHbIH, ilKi aiHanbiMaapbl
CybIN KanFaH, ce6ebi COHFbl Kode

Kote xxacamac 6ypbIH WAk LUKIiH

Hx

opblHAAy YWiH 2 TyiAMeciH
Xacanfaibl 2-3 MUHYT ©TKeH. GipHewe CcekyHp Gacbin  Typy
apKpinbl WK aiiHanbiMpapabl
KbINbITbIHbI3.
Kode TemnepaTtypacbiHblH | MapameTpnep  MasipiHae  Kode
napamerpi TbIM TOMeHre | TeMnepaTypachblH apTTbIpPbIHpI3
OpHaTbUIFaH. ("10. NMapametpnep Mazipi" 6GenimiH

KapaHpl3).

KypbinFbl KaFbiH Ta3anay Kepek

Kak
OpbIHAaHbI3.

Tasanay  npoueaypachbiH
OpaH  KeltiH ¢y
KATTbUbIFbIH  TEKCepiHi3 (7.
Cy KaTTbUbIFbIH ~ eniwey") KoHe
MalMHa napaMeTpiHiK, KeprisliKTi
Cy KaTTbINbIfblHA CANKEC €KeHiHe
Ke3 xeTkisiHia ("10. Mapametpnep
Masipi").

Kode cyiiblk, Hemece XeTKIiNiKTi
Kinereiini emec.

Kode TbIM ipi eTinin TapTbiFaH.

YHTakTay AeHrediH petTenis ("4.6
Kode TapTKpIwTbl peTTey"). HaTuxe
TeK 2 Kode xacanFaH COH faHa
6inineni.

Kode xapamcbis.

dcnpecco KypbUIFbInapblHa
apHanFaH KogeHi naitjanaHbiHbi3.

Kode aHaaaH yHTaKTanMaraH.

Kode kanTamacbl TbiM y3aK, yakpIT
allblK TYPFaH JKAHE OHbIH [3Mi
KOFasIFaH.

Kode TbiM 6asty Kyiibinaabl Hemece
TamLbinan Typagbl.

Kode TbIM Maiia eTinin TapTbiFaH.

YHTakTay AeHrediH petTeni3 ("4.6
Kode TapTKpIwThl peTTey"). Hatuxe
Tek 2 Kode )acanFaH COH FfaHa
6iniHepi.

KypbinFbl kodeHi xxacamaipbl

lwki  aliHanbiMpapga
6Genrinepi aHbIKTanabl

nactaHy

MawwuHa  nanpanaHyra  KalTa
JaiblH  GONFaHbIH KYTIM, KanaraH
CyCbIH/bI TaHAAY apKblnbl 3pi kapail
XanfacTbipbiHpi3. Erep npo6nema

Xoiibinmaca, TYTbIHYWbINAPAbI
Kongay KbI3MeTiMeH
XabapnacbiHpl3.
LLlymekTepniH,  6ipeyiHeH Hemece | Kode cantamanapbl 6itenin kanFaH. | Cantamanapgbl wy6epekneH
eKeyiHeH Kode aknangpl. TasanaHpls. Kaxer 6onca, Kes

KenreH KaTkaH KangblkTapabl Tic
LIYKbIFbILLNEH anbin TacTayFa 6onagbl.

>
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MoCEJIE

bIKTUMAJ1 CEBEBI

LLELIMI

Ky#binFan kodepe cy Ken.

YHTaK, kode BOpOHKAchbl Gitenin
KanFaH.

ECiKTi awbin, KyiFbiHbl LETKaMeH
TasanaHpl3.

[lemey TOpbIH LWbIFapy MYMKiH
eMec.

MatuuHa ewwipinmereH.

MalunHaHb! U) TyliMeciH  bacy
apKplI/ibl BLUIPIHI3.

KakTbl Tazanay COHbIHAA KypbUiFbl
VLWiHLWiI Watofbl Tanan eTegi

Eki wato umkni 6apbicbiHaa cy
biabickl  MAX peHreiliHe pemiH
TONTbIPbINIMaFaH

Tamwbl HayacblH 60caTbin, bIAbICTI
MAX peHredtiHe JeliiH TONTbIPbIHBI3 Aa,
VLLiHLLI WAk LMKNIH OPbIHAAHbI3.

CyTTe y/KeH KebikTep 6ap

Cyt XKETKINIKTI LieHreiige
CanKplH  emMec  Hemece  on
Maiicbl3faHfbIpbliiFaH Hemece
XapTbinai Maifcbl3aHabIpbIfFaH.

T o H a 3 b T K bl W
TemnepartypacblHarbl  (LlamameH
5°) Maifcbi3aHabIpbliFaH  HeMece
XapTbinai  Maiicbl3faH/bIpbliFaH
CYyTTi naipanaHFaH >keH. Erep
HOTUXe Ci3 KyTKeHpel 6onmaca,
6acka KOMMaHWSIHbIH, CYTiH
naiiganaHbin KepiHi3.

CYT blAbICbIHbIH KaKnaFbl Kip/ereH.

Kypampgac GenwekTeppai
WbIFapbin  anbin, onapabl  "12.
CyT bigbicbiH Tasanay" 6eniminge

TyciHgipinreHaei MYKUAT
Ta3anaHpi3.
KekeHic cycbiHaapbl | Hatuxe CYCbIHAAPAbIH,
naitganaqbinyaa. KYHap/bUIbIK, KacueTTepiHe kapai

apTypni 6onagbl.

CyT cycbiHAapb! iCKe KOCblIMaFaH

CyT biAbiCbl AypbIiC canbiH6araH
HeMece  cypanfaH  CyCblHfbl
naliblHAay YLWIH CYT XKETKINIKCI3.

CyT biAbiCbIH  AailblHAaAN, OHbl

MallKnHafa aypbicTan cajblHbl3.

KaTapbiHaH 6ipHeLue CyT cycbiHAapbl
RaliblHfanFaH, Keneci cycblHaapabl
»acamac 6ypblH, MalWHaHbl eTe
Konannbl  TeMnepaTtypara  JAeiliH
KbI3AbIPY KAXeT.

CyT cycblnzapbl 6ackapy naHeninge
KalTa iCKe KOCbInFaHLLIa KYTiHi3.

MalumHaHbIH, XKOFapfbl XafblHAafbl
KecCe Hayacbl bICTbIK

BipHewe cycbiH Ke3eKneH Kesek
6ipaeH paiibiHganFaH

MailipanaHbinMaraH
MallMHajaH  Wyblngap
LWaFbIH TYTIHAEP LWbIFagbl

Kesne
Hemece

KypbinFbl KonaaHyFa faibiH Hemece
KaKblHa FaHa eLWipinreH >KaHe
KOHAIEHCaT bICTbIK 6y )KacarbllLKa
eHyge.

Byn KanbinTbl XyMbiC icTeyAiH,
6ip 6eniri 6onbin Tabbinagbl. byn
KYObIIbICTbI @3alTy YLWiH, TamLlbl
HayacbIH 60CaTbIHbI3.

KypbinFbl Tamwbl HayacblHaH 6y
TYTIHIH  LWbIFapajibl KaHe/Hemece
KYPbINFbl GETIHAE CY KarFaH.

Tamuwubl
TasanayaaH
canblHb6aFaH.

HayacblHbIH,
KemiH

TOpbI
OpHbIHa

Topabl TaMwbl HayacblHa KaiiTa
carblHbl3.
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1.

BEVEZETES

A gép f6bb miveleteit a Quick Guide mutatja be, |épésrél
|épésre.

Szanjon néhény percet a felhaszndldsi utmutato elolvasdsara.
Ezzel megeldzheti a veszélyeket és elkeriilheti a gép sériilését.
A gépe kezel6paneljén 1évé led-ek és jelz6fények segitségével
amegfeleld mddon mikaddhet egyiitt a géppel:

D Kikapcsolva -
] Bekapcsolva Fl’mku’o rendelke-
zésre ll
~ S .
— D c Villogé Funkcio
P ~ folyamatban
\\‘I_// Akésziilék
- ~_ | Gyorsanvillogd | beavatkozast kér
ZINS |7 9 e
afelhasznalotol

Ezeket a szimbolumokat a termékhez mellékelt quick guide is
haszndlja.

A LEGELSO HASZNALATKOR

2,

A gép els6 iizembehelyezésének utasitdsai a QUICK GUI-
DE-ban talalhatok.

Az elsg haszndlat soran legaldbb 4-5 cappuccino adago-
|sdra van sziikség, miel6tt a késziilék elfogadhatd kavét
készitene.

Az elsd haszndlat soran a hidr. rendszer még iires, ezért a
gép nagyon hangos lehet: a rendszer feltoltése sordn a zaj
lassan csokkenni fog.

A kdvédaraldban lévé kavémaradvanyok a gép forgalom-
ba hozatala el6tti bedllitdsi teszteknek kdszonhetdk, és
bizonyitjak a termék gondos vizsgélatat.

Javasoljuk, hogy azonnal szerelje be a tartozék vizszirdt.
Amikor letelik a két honap (Idsd a détum jelz6t), vagy a
késziiléket 3 hétnél hosszabb ideig nem haszndlja, cserél-
je ki a szdrGt akkor is, ha a gép nem jelzi ezt.

A lehet6 leghamarabb dllitsa be a viz keménységét az
egyéni igényeknek megfelelden (,7. A vizkeménység
mérése” fejezet).

BE- ES KIKAPCSOLAS

Minden bekapcsolds el6tt a késziilék automatikusan el-
végez eqy elémelegitd és egy oblitd ciklust, amelyet nem
lehet félbeszakitani. A késziilék csak ezen ciklus elvégzé-
sét kovetden all haszndlatra készen.



+ Amennyiben a hasznalat soran a késziilék kavét fozott, a
késziilék minden kikapcsolaskor elvégez egy automatikus
oblitd programot.

Megégés veszélye!

Az 6blités sordn a kavéadagolobél néhdny csepp forr viz tavo-

zik. Keriilje a forr6 vizzel vald érintkezést.

+ Akésziilék bekapcsolasdhoz vagy kikapcsoldsahoz nyom-
jamega Q) gombot.

Ha a késziiléket huzamosabb ideig nem haszndlja, hizza ki a

hélézati csatlakozét.

4. KAVES ITALOK ADAGOLASA
41

Kavé készitése szemes kavébol

Ne haszndljon zold, karamellizalt vagy cukrozott kdvésze-
meket, mert beleragadhatnak a kévédaréldba, és tonkre-
tehetik azt.

«  Haaz,Energiatakarékossag” funkcio aktiv, az elsd kavé el-
készitése el6tt lehet, hogy vami kell néhany mdsodpercet.

42 Kavékészités 6rolt kavébol

+ Kikapcsolt gépbe soha ne dntson 6rolt kévét, mert az szét-
szérodhat a gép belsejében, bepiszkitva azt. Ez karokat
okozhat a késziilékben.
Soha ne tegyen be a gépbe 1 csapott adagolékandinal
tobb kdvét, mert a gép bepiszkolddhat, a tolcsér pedig
eltomddhet.

. ' Long kavé készitése: az elkészités kozepén. ami-

kora AN\ + ‘:‘__j_, jelz6fények felgyulladnak, tegyen be
még egy csapott mérékandlnyi 6rolt kavét és nyomja meg
aLong gombot.

Nem lehet '@, Doppio+ kavét késziteni 6rolt kavébol.

4.3 Akavé aromajanak megvaltoztatasa
1. Nyomja meg a kivant aromdanak megfelel6 gombot:

44 ﬁblités@

Ezzel a funkcioval lehet kiengedni a forrd vizet a kavé ada-
goldhdl, igy lehetévé valik a gép belsejének tisztitdsa és
felmelegitése.

Az oblités inditasahoz elég, ha nyomva tartja a Q@ gombot
koriilbeliil 5 mdsodpercig: az adagolds automatikusan meg-
szakad (ha el6bb kivanja megszakitani, nyomja meg Gjra a
gombot).

¢

@ x2
&

)

4.5 Javaslatok a melegebbkavéhoz
Melegebb kavé készitéséhez a kivetkezdket javasolt tenni:

5

y s At (0%)
gezzen egy Oblitést (ldsd a ,4.4 Oblités
bekezdést);

forrd vizzel melegitse fel a csészéket a forr6 viz funkciéval;
novelje a kdvé hémérsékletét (ldsd a ,10. Bedllitdsok
menii” fejezetet).

4.6 Akavédaralé beallitasa

Akdvédaralon — legalabbis kezdetben — nem kell bedllitésokat
végezni, mert azt mdr a gydrban bedllitottak gy, hogy a kavé
adagoldsa megfelelen torténjen.

Javitds elvégzéséhez, a kdvédaralo midkodése kdzben, allitsa be
a gombot a kbvetkezdk szerint:

(Lo ) | Ldgy
0 Kozepes
] Erds

2. Folytassa a kivant kavés ital kivélasztasaval.

Meg;egyzes
A kovetkez6 elkészitésnél a gép a legutobb kivélasztott
aromat ajanlja fel.

« Hamegszakad az elektromos dram ellétds, a gép visszatér
az alapértelmezett kizépsé szintre.
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Ha a kavé tdl lassan vagy
egyaltalan nem folyik ki.

A bedllitas hatdsa csak legalabb
2 kdvé lefézése utdn érezhetd.

Forgassa el egy dlldssal a 7
szam felé

Testesebb kavé adagoléséhoz
és a krém kinézetének
javitédsahoz

A bedllitds hatdsa csak 2 kévé
lef6zése utdn érezhetd.

Forgassa el egy dllassal az
1 szam felé




Megjegyzés:
A kdvédrlés finomsagat szabdlyozé gombot csak akkor forgas-
sa, amikor a kavédaralo miikodik, a kavéital elkészitésének elsd
szakaszaban.

4,7 A csészében lévo mennyiség testreszabasa

1. Tartsa nyomva par mdsodpercig a programozandé ital-
ra vonatkozd gombot: akkor van a programozdsi me-
niiben, amikor a jelz6fény gyorsan villog. Az adagolds
megkezdddik;

2. Ha elérte a kivant mennyiséget a csészében, nyomja meg
ismét az ital gombjat: az adagolds megszakad és a meny-
nyiséget eltarolja a késziilék.

Ital* Alapér- | Programozhaté

telmezett | (ml)

(ml)
) Espresso | 40 = 20-t6l = 180-ig
WK 180 = 100-t6l = 240-ig
¥ |Long 160 = 11581 = 250-ig
@, | Doppio+ | 120 = 80-tdl = 180-ig
W | Americano | Espresso: | Espresso:

40 = 20- tol = 180-ig

Viz: Viz:

110 = 50-t6l = 300-ig
- Long Black | Viz: Viz:

120 = 50-t6l = 300-ig

Espresso: | Espresso:

80 = 40-t6l = 360-ig
B overie 100 = 40-t61 = 240-ig

(*) Tipus és szam szerint eltérd italok a modell alapjan.
Megjegyzés!

A folyamatban 1évg programozds torléséhez nyomjon meg egy
mésik italra vonatkozd gombot

5. TEJESITALOK ELKESZITESE

o
LatteCrgn;lT'lE% QD

5.1 Tejtartaly elokészitése

A tejtartaly fedelének kinyitasahoz:

1. Akassza ki a fedelet az éramutatd jardsaval megegyezd
iranyba forgatva: a fedélen lévé vonalnak egyvonalba kell

keriilniea (" szimbélummal;
2. Ezutdn emelje fel a fedelet.
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Milyen tejet hasznéljon?

« Sribb és homogénebb tejhab készitéséhez haszndljon
félzsiros, hiitd hideg tejet (kb. 5° C). Annak érdekében,
hogy a tej mindig megfelelGen habos legyen, és ne kép-
z6djenek benne nagy buborékok, minden haszndlat utdn
tisztitsa meg a Lattecrema System rendszert.

« Ahab mindsége az albbi tényezoktdl fiiggden véltozhat:
- atejvagy a novényi ital tipusa;

- hasznélt marka;
- Osszetevok és tapértékek.

Mennyi tejet kell bednteni a kozvetleniil valaszthato

ital elkészitéséhez?

Atejtartdlyon egy beosztas taldlhatd, amely segit abban, hogy

a megfeleld mennyiséget dntse be a recept elkészitéséhez.

Vegye figyelembe, hogy:

%

P ¥ @
Cappuccino Cappuccino Mix
Mennyi tejet kell bednteni a My Latte elkészitéséhez?

,t\

—

Latte macchiato

A gépen egy olyan rendszer
taldlhatd, amely észleli és
felhaszndlja a tejtartdlyba
toltott Osszes tejet. Tehdt
a kivant tejmennyiséq fel-
haszndldsaval készitheti el
My Latte italdt.

A megfeleld mennyiség be-
toltéséhez figyelje a tejtar-
télyon taldlhaté beosztast,
figyelembe véve, hogy:

MIN =
>

Agépltal
észlelt minimalis
mennyiség (= 45ml)

Mindegyik jel =~ 20
ml-nek felel meg




A bedntdtt tej mennyisége az adagolds utén 2/3-szorosdra né:
gy6z6djon meg arrdl, hogy a pohara vagy a csészéje elég nagy
ahhoz, hogy a kiadott dsszes tejet és kavét tartalmazza.

A tejtartaly fedelének bezarasahoz:

1. Helyezze be a fedelet (a fedélen lévg vonalnak egyvonal-

ban kell lennie a d-\ szimbdlummal);

2. Forgassa a fedelet a a szimbolum felé, amig be nem
akad.

5.2 Kavéaroma kivalasztasa vagy orolt kavé
hasznélata

Miutdn el6készitette a tejtartalyt, a kivant tejes ital kivalasz-

tésa el6tt testreszabhatja a kdvé aroméjat a 4.3 A kévé aro-

madjanak megvéltoztatdsa” bekezdéshen leirtak szerint, vagy

kivalaszthatja az 6rdlt kavé hasznélatat, és ennek kdvetkezté-

ben tegyen be egy mér6kanal kdvét a quick guide (@

) tmutatdsai szerint.
5.3 Azelkészités végén

N /ﬁAmennyiben egyszerre tobb tejes alapd italt
kivan fézni, a tejtartaly tisztitdsat elegendd

az utolsd ital elkészitése utén elvégezni.

Ha maradt tej a tartélyban, tisztitds utén azonnal tegye
vissza a tartdlyt a hiitdbe.

+ Az id6 mildsaval az optimélis eredmény elérése érde-
kében végezze el a Lattecrema System rendszer alapos
tisztitdsat a,12. A tejtartdly tisztitdsa” fejezetben leirtak
szerint.

5.4 A csészében lévd mennyiség testreszabasa

1. Tartsa nyomva par mdsodpercig a programozandg tejes
italra vonatkozd gombot: akkor van a programozdsi me-
niiben, amikor a jelz6fény gyorsan villog. Az adagolds
megkezdddik;

2. Ha elérte a kivint mennyiséget a csészében, nyomja meg
ismét az ital gombjat: az els6 hozzdvald adagoldsa megsza-
kad és megkezdddik a masodik hozzévald adagolésa;

3. Ha elérte a kivdnt mennyiséget a csészében, nyomja meg
ismét az ital gombjat: az adagolds megszakad és a meny-
nyiséget eltdrolja a késziilék.

Megjegyzés!

« A folyamatban lévé programozds torléséhez nyomjon meg
egy masik italra vonatkozé gombot
A My Latte ital esetében csak a kdvé mennyisége programozhato,
mig a recept altal eldirt sszes tejet felhaszndlja a gép.

6. AFORRO ViZ MENNYISEGENEK TESTRESZABASA

1. Tartsa nyomva par médsodpercig a Hot water gombot:
akkor van a programozési meniiben, amikor a jelz6fény
gyorsan villog. Az adagolds megkezdddik;
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2. Haelérte a kivant mennyiséget a csészében, nyomja meg
ismét az ital gombjét: az adagolds megszakad és a meny-
nyiséget eltdrolja a késziilék.

Alap- | Programozhatd (ml)
értel-
mezett
(ml)
Hot water | 250 = 20-t6l ~ 420-ig

W

Megjegyzés!
A folyamatban 1évg programozds torléséhez nyomjon meg egy
mésik italra vonatkozd gombot

7. AVIZKEMENYSEG MERESE

A vizkdoldasi riasztas a viz keménységétdl fiiggden egy bizo-

nyos iddtartam elteltével jelenik meg. A késziiléket gyérilag

a 4. vizkeménységi fokozatra allitottak be. Sziikség esetén

bedllithatja a késziiléket a teriilet vizvezeték hdlozatat jel-

lemz6 valds vizkeménységre, igy a késziilék ritkabban végez

vizkdoldast.

1. Vegye ki a tesztcsikot a csomagoldshdl: ha a modell tartozé-
ka, akkor a quick guide ttmutatéhoz mellékelt.

2. Koriilbeliil egy mésodpercre meritse a csikot egy pohdr
vizbe.

((
"

=

od Vo

3. Vegye ki a csikot a vizhdl és enyhén rézza meg. Kb. egy
perc elteltével, a viz keménységétdl fiiggden, 1, 2, 3 vagy
4 piros négyszdg jelenik meg. Minden egyes négyzet 1
vizkeménységi fokozatnak felel meg.

Total Hardness Test Vizkeménységi
szint
1
LI T Alacsony
[T 2
Kozepes




_ [T 3
Kozepes/Magas
_ NEEN 4
Magas

Ldsd az utasftasokat a ,10. Bedllitdsok menii” fejezetben a gép
bedllitasahoz.

8. VIZLAGYITO SZURO

A gép teljesitményének dllandé fenntartdsa érdekében a
De’Longhi vizldgyitd sz(irGjének rendszeres haszndlata és cse-
réje javasolt. A sz(ir6 megvésarldsdhoz lasd a www.delonghi.
com weboldalt.

J WaterFilter eAN:8004399327252

Please note!

Amikor letelik a két honap (lsd a détum jelz6t), vagy a készi-
Iéket 3 hétnél hosszabb ideig nem haszndlja, cserélje ki a sz(ir6t
akkor is, ha a gép nem jelzi ezt.

8.2 Asziird kivétele

Ha a késziiléket sz(ir6 nélkiil szeretné tovabb hasznalni, el kell

tavolitania, és jeleznie kell az eltavolitasat.

1. Vegye ki a viztartdlyt és az elhaszndlt szr6t;

2. Lasd az utasitdsokat a,,10. Beallitdsok menii” fejezetben a
gép bedllitasahoz.

Megjegyzés!

Amikor letelik a két hénap (Iasd a ddtum jelz6t), vagy a késziiléket

3 hétnél hosszabb ideig nem hasznélja, vegye ki a szir6t még akkor

is, ha a gép ezt nem jelzi.

9. AZENERGIATAKAREKOSSAGRA VONATK0Z0
TANACSOK
Az energiafogyasztds csokkentése érdekében egy vagy
tobb ital adagoldsa utdn vegye le a tejtartalyt.

« Az automata kikapcsoldst 15 percre dllitsa be (lsd ,10.
Bedllitasok menii”);
Aktivélja az Energiatakarékossag funkciét (Iasd,,10. Bedl-
litdsok menii”);

« Amikor a gép jelzi, végezzen vizkdoldast.

10. BEALLITASOK MENU

Amikor belép a meniibe, az aktivan maradd gombok lehetévé teszik az azoknak megfeleld funkcidk kivalasztasat:

Belépésa
bedllitasok meniibe

u Vizldgyitd szﬁréﬁﬁ@

l

Beallitdsok
kivalasztasa

o 0 0|

Akusztikus hangjelzés

@ x2
|

I
1

Akavé hémérsémetew
\. —

Automata kikapcsolés

\%{ \$/ \y(*)

Energiatakarékossdg-— —

—Vizkeménység

(*) Modelltdl fiiggden eltérd italok

1. Lépjen a meniibe:

o

"

Tartsa lenyomva a @ gombot néhany mésodpercig:
bekapcsolnak a bedllitdsok gombjai.
Nyomja meg a szabalyozandé bedllitds gombjat.
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2. Agép beallitasainak szabalyozasa:

Vizlagyito sziiré

Nyomja meg a kavésze-
mek egyikét a vizlagyito
sziird behelyezéséhez
vagy cseréjéhez

Nyomja meg az 6rolt kavé
szimbdlumot a vizlagyito
szlir6 kivételéhez

Erdsitse meg a valasztast

Akusztikus hangjelzés

)

Nyomja meg a kavésze-
mek egyikét az akusztikus
hangjelzés aktivalasahoz

=3 = ]
= =
= =
S =
= o
= =
= S

Nyomja meg az 6rolt

Erdsitse meg a valasztast

)

kévé szimbélumot az OFF
akusztikus hangjelzés o 0 0]
kikapcsolasahoz

A kavé homérséklete ALACSONY

A

Nyomja meg a kivant
hémérsékletnek
megfeleld kavészemet

Erdsitse meg a valasztast

A

Energiatakarékossag

Nyomja meg a kavésze-
mek egyikét az ener-
giatakarékos iizemmadd
aktivalasahoz

Nyomja meg az 6rolt kavé
szimbélumot az ener-
giatakarékos iizemmod
kikapcsolasahoz

=]
-
-

Erdsitse meg a valasztast

4

=




Vizkeménység

Nyomja meg a beallitando
szintnek megfeleld
szimbélumot

1. SZINT

Erdsitse meg a valasztast

2.SZINT

3.SZINT

]

4, SZINT

Automata kikapcsolas

Nyomja meg a beéllitandé
idétartamnak megfelelé
szimbélumot

-
v
-l
m
=
~

Erdsitse meg a valasztast

w
=
-
m
=
~

10RA

(]

30RA

3. A meniibdl kilépéshez:

_

Nyomja meg a @ gombot:
A gép készen dll a haszndlatra.

Megjegyzés!
A gép 30 mdsodperc inaktivitds utdn automatikusan kilép a bedl-
litdsok meniibdl.

10.1 Visszaallitas a gyari beallitasokra

Ellendrizze, hogy a gép készenléti &llapotban van-e (ki van kap-
csolva, de az elektromos hélézatra van csatlakoztatva).

Tartsa lenyomva 5 masodpercig az 1, 2 és O@ italok gombja-
it: az Osszes bedllitas és az italmennyiségek visszadllnak a gydri
bedllitasokra.
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A gép hosszti hangjelzést ad, és az dsszes jelz6fény villog a visz-
szadllitds megerdsitésére

1. AKEszULEKTIszTiTASA D)

Figyelem!

A késziilék tisztitasahoz ne hasznéljon olddszereket, siroldszereket vagy alkoholt. A szuperautomata De'Longhi késziilékek tisz-
titdsahoz nincs sziikség vegyszerek hasznélatara.

A kdvézacc vagy egyéb lerakédasok eltdvolitdsakor nem szabad fémtdrgyakat hasznalni, mert ezek megkarcolhatjak a gép fém-
vagy mdanyag feliileteit.

Alkatrész Gyakorisag Eljaras

Zacctarté Amikor bekapesol a lzz) jelzofény, ki | © |:|I.’IZB ki a csepptalcat, ritse ki és tisztitsa meg.
kell iirfteni a zacctartot: a késziilék nem | ©  Uritse ki és gondosan tisztitsa ki a zacctartét iigyel-
@ Kezdi meg a kv keszitését. ve arra, hogy eltavolitsa a tartaly aljan esetlegesen
lerakddott kdvét.

« Ellendrizze a (piros) kondenzviz gydjtd tartdlyt, és
sziikség esetén iiritse ki.

Amig meg nem tisztitja a zacctartot, addig a késziilék nem kezdi meg a kdvé készitését. A készii-
1k jelzi, hogy ki kel iiriteni a zacctartét akkor is, ha nincs tele, amennyiben 72 dra telt el az els6
kévé lef6zése 6ta (ahhoz, hogy a 72 6ra szdmoldsa pontos legyen, a késziilék nem csatlakozhat le a
tapellatasrol).

Csepptalca részei A csepptalcdban van egy piros szinG iszo, |« Ki kell hiizni a csepptélcat és a zacctartét;
amely a viz szintjét jelzi. « Vegye ki a csészetartd talcat és a racsot, iiritse ki a
Miel6tt ez a mutatd kiemelkedne a csé- cseppgy(jté talcat és a zacctartdt, végiil mossa el
szetartd talcabdl, ki kell iriteni és meg az bsszes alkotorészt;
kell tisztitani a csepptalcat «  Ellendrizze a piros kondenzviz gyjtd tartalyt, és

sziikség esetén iiritse ki;
«  Tegye vissza a cseppgyjté talct, a récsot és a
zacctartot.
Amikor kiveszi a csepptalcét, a zacctartot is ki kell drite-
ni, még akkor is, ha nincs teljesen tele.
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Alkatrész Gyakorisag Eljaras

Agép belsejew Rendszeresen (kb. havonta egyszer) elle- | Kapcsolja ki a gépet és csatlakoztassa le az elektromos
ndrizze, hogy a gép belseje nem piszkos | halézatrdl. Soha ne meritse a késziiléket vizbe.

(ehhez hiizza ki a csepptélcat). « Tavolitsa el a kdvézaccot egy ecsettel és egy
szivacesal;

A maradvanyokat egy porszivéval tévolitsa el

Rendszeresen (havonta egyszer) tisztitsa | - Eqy szivaccsal vagy ruhdval rendszeresen tisztitsa
meg a kdvéadagold cséroket meg a kdvéadagolé csdroket;

Ellendrizze, hogy a kédvéadagold nyildsai nincsenek
eltomddve. Sziikség esetén egy fogvéjé segitségé-
vel tdvolitsa el a kdvé maradvanyokat.

12. ATEJTARTALY TISZTITASA

Figyelem!
A tejtartdly tisztitdsahoz ne hasznéljon dorzsold tisztito-
szereket vagy szivacsokat vagy fémtargyakat a tej lerako-
ddsok eltavolitasahoz.

Minden haszndlat utdn tisztitsa ki a tejtartalyt a kdvetkezd

mddon:

1. Hilzza ki a tejtartdly fedelét és szereljen le minden
eltavolithato részt;

2. Huzza ki a tejfelszivo csovet;

3. Forgassa a tejadagold csvet fiiggdleges helyzetbe és
hizza ki;

5. A mosogatdgépben (javasolt): Oblitse el az dsszes alk-
atrészt és a tartalyt meleg folyd viz alatt (legaldbb 40°C):
majd tegye 6ket a mosogatdgép fels kosardba és inditson

el egy 50°C-os programot, példdul ECO standard.
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Kézzel: Oblitse el az dsszes alkatrészt és a tartalyt meleg
folyé viz alatt (legaldbb 40°C): majd meritse az dsszes al-
katrészt meleg ivévizbe (legaldbb 40°C), melybe enyhe/
semleges mosészert tett, legaldbb 30 percig, és alaposan
oblitse le meleg ivévizzel.

Ellendrizze, hogy a légcsatorna (a nagyitdsban) tiszta-e;
7. Szerelje vissza a fedél minden alkatrészét: a csatlakozo
visszahelyezéséhez nyomja meg az erre a célra szolgald
gombot;
8. Akassza vissza a fedelet a tejtartdlyra.

13. AKAVEFOZ0 EGYSEG TISZTITASA

Figyelem!

A kévéf6zo egységet nem lehet kivenni, amikor a késziilék be

van kapcsolva.

1. Nyomjamega Q) gombot a gép kikapcsoldsahoz;

2. Hizza ki a viztartélyt;

3. Nyissa ki a jobb oldalon taldlhato kavéfézd egység
zérdlapjat;

4. Nyomja be a két szines kioldé gombot, és ezzel egyidejileg
hiizza a kavéfoz6 egységet kifelé;
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5. Meritse a kavéfdz6 egységet vizbe kb. 5 percre, majd ob-
litse el folydviz alatt;

Figyelem!

CSAK ViZZEL OBLITSE LE

NE HASZNALJON TISZTITOSZERT VAGY MOSOGATOGEPET

6. A kdvéf6zo egyséq tisztitasahoz ne hasznéljon tisztito-
szert, mert karosithatja azt.

7. Egy ecsettel tavolitsa el a kavéfézo egyséq zardlapjan ke-
resztiil Iathatd kdvémaradvényokat;

8. Tisztitas utdn tegye vissza a kévéfézd egységet az alatétbe
illesztve; majd nyomja meg a PUSH feliratot, amig a bea-
kadast jelz6 kattand hangot nem hall;

Megjegyzés:

Ha nehéz a kévéf6zd egységet betenni, (a behelyezés eldtt) a

megfeleld helyzetbe kell allitani a két kar megnyomdsaval.

9. Miutdn a sz(irét behelyezte, ellendrizze, hogy a szines
gombok kiugrottak-e;




10. Zérja vissza a kavéfdz eqység zarélapjat; Avizkétlenitési eljdras a,Quick Guide” utasitasban taldlhato.
11. Tegye vissza a viztartalyt. Megjegyzés:
Ha elkezdte a vizkétlenitd ciklust, nem lehet megszakitani

M
14. ViZKGOLDAS §§ és az egész oblitési ciklus elvégzésével kell befejezni.

Teljesen természetes, hogy a vizkdolddst kdvetden viz

Ahhoz, hogy megfelel6en végezze el a vizkdoldé ciklust, marad a zacctartéban.
ligyeljen a kivant mennyiségre a viztartdlyban minden « Akésziilék harmadik oblitést is igényel abban az esetben,
[épésnél: ha a viztartaly nincs a MAX szintig feltoltve: ez garan-
1. Iépés: télja, hogy ne legyen vizkoldo folyadék a késziilék hidr.
Vizkétlenités rendszerében. Miel6tt elinditand az oblitést, iritse ki a

csepptdlcat.

15. AJELZOFENYEK JELENTESE

Jelzéfény Jelentés

Az italok jelz6fényei | A gép melegszik: vérjon

e villognak
O B#Hl Az italok és a vonatkozo | A gép készen &ll a haszné-
bedllitésaik jelz6fényei fo- | latra: vélassza ki az adago-
. - lyamatosan vildgitanak landd italt és a vonatkozd

2.lépés:  Elsé oncidkat
oblités — P
Cserélje ki a sz(ir6t (Idsd a,8.
>

Vizldgyito sziird” fejezetet)

3.lépés:  Masodik
oblités

gl

A tartdlyban 1évg viz nem
elegendd: toltse fel a
tartalyt

+ Haszndlat el6tt olvassa el a vizkolddszer csomagoldsan
taldlhat utasitésokat és a cimkét.
Kizérdlag De’'Longhi vizkoldd hasznélatat javasoljuk.
Nem megfeleld vizk6oldd haszndlata, valamint a nem

szabélyosan végzett vizkdoldds olyan kdrokat okozhat,
melyek javitdsa nem tartozik a gyartd dltal véllalt garan-
cia korébe.

Avizkdoldo kdrosithatja a kényes feliileteket. Ha a termék
véletleniil kiomlik, azonnal itassa fel.

A viztartaly nincs behelyez-
ve a gépbe vagy nem meg-
feleléen van behelyezve:
helyezze be jol a viztartalyt

Avizkdoldas elvégzéséhez

VizkGoldészer | De'Longhi vizkgolddszer >

Edény Javasolt Grtartalom: 2 |

Id6 ~45 perc

Figyelem:

Ha fel van szerelve a vizldgyito szird, el kell azt tévoli-
tania, miel6tt bedntené a vizkdoldd oldatot.

Ezutdn tegye vissza a sz(ir6t az elsé Gblitdtartly
végén.
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Jelzéfény

Jelentés

Jelzéfény

Jelentés

Altalanos riasztas: a gép bel-
seje nagyon koszos. Tisztitsa
meg alaposan a gépet. Ha
a tisztitds utdn a gép még
mindig megjeleniti az iize-
netet, Iépjen kapcsolatba
az Ugyfélszolgalattal  és/
vagy egy felhatalmazott
markaszervizzel

A tisztitds utan nem helyez-
ték be a kavéfdzd egységet:
tegye be a kavéfézo eqysé-
geta,13. A kdvéfozd egység
tisztitdsa” fejezetben leirtak
szerint

Kavészemek hidnya: toltse
fel a szemes kavé tartot,
majd nyomja meg barme-
lyik gombot a riasztéshdl
valo kilépéshez.

A kavét tul finomra Grolte,
ezért a kavé csak nagyon
lassan vagy egyaltalan nem
folyik le. A kdvédardld be-
allitdsa (,4.6 A kdvédaralo
bedllitdsa” bek.)

Tul sok kévét haszndlt. Va-
lasszon egy konnyebb izt
vagy csokkentse az Orolt
kévé mennyiségét

Kivalasztotta az ,6rolt kdvé”
funkciot, de nem tett 6rolt
kdvét a tolcsérbe. Tegyen
orolt kavét a tolcsérbe és
ismételje meg az adagoldst

9
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« A tejtartdlyt kihdztdk
a tej adagoldsa soran.
Tegye vissza a tejtartalyt:
a gép ismét készen all a
hasznélatra.

+ A tejtartdlyt kihdztdk a
kévé adagoldsa soran.
Tegye vissza a tejtartalyt:
a gép elvégzi a kavé-
készitést és adagolja a
kavét.

«  Tejes ital adagoldsa
sziikséges, de a tej-
tartély nem dll készen
vagy nincs megfele-
[6en behelyezve: elle-
ndrizze, hogy a tejtar-
taly teljes-e és minden
alkatrész megfelelden
be van-e helyezve.

«  Tejes ital adagoldsa
sziikséges, de a tar-
télyban lévd tej meny-
nyisége nem elegendd
(lésd a ,Mennyi tejet
kell bednteni a koz-
vetleniil  vélaszthaté
ital  elkészitéséhez?”
és ,Mennyi tejet kell
bednteni a My Latte el-

készitéséhez? @

"bek.).

==Hot water™==

//I\\

Forrd viz adagoldsa sziik-
séges, de az adagold nincs
behelyezve: helyezze be a
vizadagoldt.




Jelzéfény

Jelentés

A
"

:T‘_-;-T
P

=Hot water ™™

A hidraulikus rendszer
iires. Adagoljon forrd
vizet a megfeleld gomb
megnyomasaval

=
q\r"
Hmer

Ki kell iiriteni a zacctartot

A zacctarté nincs behelyez-
ve vagy nem megfeleléen
van behelyezve: helyezze be
a csepptalcat és a zacctartot
itkdzésig lenyomva

El kell végezni a vizkgoldést

:4
;Z
(,14. VizkGoldds 1<31” és az

errl sz6l6 szakasz a quick
guide-ban)

A vizkGoldast megszakitot-
tdk. A hasznédlathoz visz-
szatéréshez nyomja meg a

‘@ GOMBOT: a gép
elkezd adagolni és a viz-
kdoldas a 13. old. 15. &brd-
jatdl folytatja.




16. A PROBLEMAK MEGOLDASA

Az aldbbiakban olvashatja néhany esetleges meghibdsodds felsoroldsét.
Ha a problémét nem lehet megoldani a leirtak alapjén, vegye fel a kapcsolatot az ligyfélszolgdlattal.

PROBLEMA

LEHETSEGES 0K

MEGOLDAS

Akésziilék nem kapcsol be.

Nem csatlakoztatta a késziilék dugdjat a
halézatba.

(satlakoztassa a villasdugot a halézatba.

A kdvé nem meleg.

Nem melegitette eld a csészéket.

A csészék elémelegitése forrd vizzel
(Megj. hasznélhatja a forr6 viz funkciét).

A késziilék belsé hidr. kore kihdlt, mert
2-3 perc telt el az utolso kdvéfozés ota.

Kavéfozés el6tt melegitse fel a belsd k-

" I -
roket egy oblitéssel, nyomva tartva a 2%
gombot néhany masodpercig.

A bedllitott kavé homérséklet tul
alacsony.

Allitson be magasabb kavé hémérsékletet
a bedllitasok meniiben (lasd a,,10. Bealli-
tasok menii” bek.).

Vizkdoldést kell végezni a gépben

Végezze el a vizkdoldast. Ezutan ellendriz-
ze a vizkeménységet (,7. A vizkeménység
mérése”) és ellendrizze, hogy a késziilék a
valds vizkeménység szerint van-e bedllitva
(,10. Bedllitdsok meni”).

Akavé tul hig vagy kevéssé krémes.

A kavét tal durvara 6rolte.

Orlés szablyozésa (,4.6 A kavédaral6
bedllitdsa”). A bedllitds hatésa legalabb 2
kavé lef6zése utan érezhetd csak.

A kdvé nem megfeleld.

Csak presszd kavéfozokhoz ajanlott kavét
haszndljon.

A kévé nem friss.

A kdv csomagot régen nyitotta ki és a
kavé elvesztette az aromdjét.

A kdvé tdl lassan vagy csak cseppenként
folyik le.

A kavét tul finomra drolte.

Orlés szabalyozdsa (,4.6 A kavédaralé
beallitasa”). A bedllitds hatdsa legalabb 2
kavé lef6zése utan érezhetd csak.

A késziilék nem adagol kavét

A gép belsejében szennyezddést érzékel

Vdrja meg, amig a gép visszatér a haszné-
latra kész allapotba és valassza ki a kivant
italt. Ha a probléma tovabbra is fennall,
forduljon Szakszervizhez.

Nem folyik ki kavé az adagolé egyik cs6-
rén vagy egyiken sem.

A kdvéadagold csérei eltomddtek.

Tisztitsa meg a cséroket egy ruhdval.
Sziikség esetén haszndljon fogpiszkalét
az esetleges lerakdddsok eltavolitdsahoz.

A kifozott kavé vizes.

Az 6rolt kdvé betdltését szolgald tolcsér
eltémddott.

Nyissa ki az ajtot, tisztitsa meg a tolcsért
egy ecsettel.

Nem lehet kivenni a kdvéfdz6 egységet.

Nem végezték el a kikapcsoldst.

A kikapcsolashoz nyomja meg a Q)
gombot.

9
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PROBLEMA

LEHETSEGES 0K

MEGOLDAS

A vizkGoldds végén a késziilék egy har-
madik oblitést igényel

A két blitési ciklus kdzben a viztartaly
nem tolt6dott fel a MAX szintig

Uritse ki a csepptalcat, toltse fel a tartalyt a
MAX szintig és végezze el aharmadik dblitést.

A tejben nagy buborékok vannak

A tej nem elég hideg, vagy nem félzsiros,
vagy nem zsirszegény.

Hasznédljon zsirszegény vagy félzsiros,
hiité hideg (kb. 5 °C hémérsékletd) tejet.
Ha az eredmény még mindig nem meg-
felelg, prébaljon ki egy masik markajd
tejet.

A tejtartaly fedele piszkos.

Szerelje szét a részeket és tisztitsa meg
Gket alaposan a,,12. A tejtartaly tisztitd-
sa” fejezethen leirtak szerint.

Novényi italokat haszndl.

Az eredmény nagyban vdltozik az italok
tapérték jellemz6itdl fiiggden.

A tejes italok nincsenek engedélyezve

A tejtartaly nincs vagy nem megfelelGen
van behelyezve vagy a tej nem elegendd
a kivant ital elkészitéséhez.

Készitse eld a tejtartalyt és helyezze be
megfelelden a gépbe.

Szdmos tejes italt készitett kozvetleniil
egymas utan és a gépnek vissza kell tér-
nie az idedlis hdmérsékletre a kovetkezok
elkészitéséhez.

Vérja meg, amig a kezel6panelen ismét
engedélyezve lesznek a tejes italok.

A gép felett 1évG csészetartd feliilet forrd

Gyorsan, egymds utdn kiilonbdz6 italok
lettek elkészitve

Akésziilék nincs hasznélatban, és kis g6z-
felhdket ereget

Akésziilék haszndlatra kész, vagy nemrég
kapcsoltdk le, és par csepp kondenzviz a
még forré g6z6l6 belsejében lecsdpdg.

Ez a jelenség teljesen normalis; ha meg
szeretné sziintetni, Girftse ki a csepptalct.

A késziilék csepptalcdjabol goz pufog és/
vagy viz van azon a feliileten, amelyikre a
késziiléket dllitottak.

Tisztitds utdn nem tette vissza a csepp-
tdlca rdcsot.

Tegye vissza a csepptélcaba a récsot.
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Mjerenje tvrdoce vode”).

UKLJUCIVANJE I ISKLJUCIVANJE

Svaki put kad se aparat ukljudi, automatski se provodi
predgrijavanje i ciklus ispiranja koji se ne mogu prekinuti.
Aparat je spreman za uporabu tek nakon dovrSetka ovog
cklusa.

Prilikom svakog iskljucivanja, aparat obavlja automatski
ciklus ispiranja ako je pripremljena kava.

Opasnost od opekotina!
Tijekom ispiranja, iz mlaznice za izlazenje kave izlazi malo
vruce vode. Obratite pozornost da ne dodete u kontakt sa vru-

¢om vodom.



« Za ukljucivanje ili iskljuivanje aparata pritisnite tipku
OF

Ako se uredaj ne koristi dulje vrijeme, odspojite uredaj iz

napajanja.

4. ISPORUKA NAPITAKA NA BAZI KAVE
41

Priprema kave upotrebom kave u zrnu

Nemojte koristiti zelena zrna kave, karamelizirane ili kan-
dirane jer se mogu zalijepiti za mlin za kavu i uciniti ga
neupotrebljivim.

+ Ako je aktiviran nain rada,USteda energije”, prije isporu-
ke prve kave moze proci nekoliko sekundi.

4.2  Priprema kave upotrebom mljevene kave

« Nikad ne stavljajte mljevenu kavu u aparat kako biste
sprijecili Sirenje unutar aparata i njegovo prijanje. U tom
slucaju aparat se mozZe otetiti.
Nikada nemojte stavljati vise od 1 ravno napunjene mjeri-
ce, jer usuprotnom unutrasnjost aparata se moze zaprljati
ili se lijevak moze zacepiti.

+  Priprema ' Long: na pola pripreme, kad se upale

lampice A+ ‘?F stavite jednu ravnu mjericu mlje-
vene kave i ponovo pritisnite Long.
Upotrebom mljevene kave nije moguca priprema '@,

Doppio+ kave.

4.3 Promjena okusa kave
1. Pritisnite tipku koja odgovara Zeljenoj aromi kave:

0 Blaga

0 Srednja

0 Jaka

2. Nastavite odabirom Zeljenog napitka na bazi kave.

Zabiljeska:
« Prisljedecoj pripremi aparat predlaZe posljednju odabra-
nu aromu.

« U slucaju nestanka struje, aparat se vraca na prosjecnu
zadanu razinu.

d
4.4 Ispiranje @

Pomocu ove funkcije moguce je ispustati vrucu vodu iz mlazni-
ce za kavu, kako bi se odistio i zagrijao unutarnji krug aparata.
Da biste zapoceli ispiranje, jednostavno pritisnite tipku 2x2
oko 5 sekundi: isporuka se automatski zaustavlja (ako je Zelite
zaustaviti ranije, ponovno pritisnite istu tipku).
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4.5 Savjeti za topliju kavu
Da biste pripremili Sto topliju kavu, preporuca se da:

izvrsite jedno ispiranje (vidi g ranje 99));

jedno ispiranje (vidi stavak “4.4 Ispiranje )i
zagrijte Salice toplom vodom pomocu funkije vruca voda;

+  povecajte temperaturu kave (vidi poglavlje “10. Izbornik
postavki”).

4.6 Podesavanje mlina za kavu

Mlina za kavu ne smije se prilagodavati, barem ne u pocetku,
jer je ve¢ unaprijed postavljen u tvornici kako bi se osigurala
pravilna isporuka kave.

Da biste izvrsili ispravak, dok mlin za kavu radi, podesite rucicu
na sljedeci nacin:

Ako kava izlazi presporo ili
uopce ne izlazi.

Ucinak ove korekcije ce biti vid-
ljiv tek nakon pravljenja najma-
nje 2 uzastopne Salice kave.

Okrenite je za jedan klik
prema broju 7

Da biste dobili puniju kavu i
poboljsaliizgled kreme
Ucinak ove korekcije ce biti vid-
ljiv tek nakon pravljenja najma-
nje 2 uzastopne Salice kave.

Okrenite je za jedan klik
prema broju 1

Zabiljeska:
Rucica za podesavanje mora se zakretati samo dok je mlin za
kavu u radu u pocetnoj fazi pripreme kave.

4.7 Prilagodba kolicine u Salici

1. DrZite pritisnutu tipku za programiranje napitka nekoliko
sekundi: nalazite se u izborniku za programiranje kad lam-
pica brzo treperi. Zapocinje ispustanje;



2. Kad se postigne Zeljena koli¢ina u Salici, ponovno priti-
snite tipku napitka: ispustanje se zaustavlja i koli¢ina se

pohranjuje.
Napitak* Zadano | Programabilno (ml)
(ml)
) Espresso | 40 od = 20do = 180
W |Coffee  [180  |od=100do= 240
¥ | long 160 |od=115do= 250
W, | Doppio+ |[120 od = 80 do= 180
W | Americano | Espresso: | Espresso:
40 od =~ 20do= 180
Voda: | Voda:
110 od = 50 do = 300
- LongBlack | Voda: | Voda:
120 od = 50 do = 300
Espresso: | Espresso:
80 od =~ 40 do = 360
B |owrie [100 |od=40do= 240

) Napitci se razlikuju prema vrsti i broju, ovisno o modelu.
Zabiljeska!

Zaotkazivanje programiranja koje je u tijeku pritisnite tipku koja se
odnosi na drugi napitak

5. PRIPREMA MLIJECNIH NAPITAKA

o
Lattecrgm? u)

5.1 Priprema spremnika za mlijeko
Da biste otvorili poklopac spremnika za mlijeko:
1. Otkacite poklopac okretanjem u smjeru kazaljke na satu:

crta na poklopcu mora dodi do simbola Cr ;

2. Zatim podignite poklopac.

Koje mlijeko koristiti?

« Kako bi dobili jo3 guscu i bogatiju pjenu, nuzno je kori-
stiti obrano ili djelomi¢no obrano mlijeko na temperaturi
hladnjaka (oko 5 °C). Kako biste izbjegli malo pjenasto
mlijeko ili mlijeko s velikim mjehurima, uvijek oistite
Lattecrema System nakon svake uporabe.

Kvaliteta pjene mozZe varirati ovisno o:

- vrsti mlijeka ili biljnog napitka;

- marka koja se koristi;

- sastojcima i prehrambenim vrijednostima.
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Koliko mlijeka uliti za pripremu napitka s izravnim
odabirom?

Na spremniku za mlijeko nalazi se stupnjevanu skala koja ce
vam pomo¢i da ulijete idealnu kolicinu za pripremu recepta.
Imajte na umu:

L

P ¥
— —

Cappuccino Cappuccino Mix

O

Latte macchiato

Koliko mlijeka uliti za pripremu napitka My Latte?

.E\
v

Vaje stroj opremljen susta-
vom koji otkriva i koristi svo
mlijeko uliveno u spremnik
za mlijeko. Stoga, mozZete
pripremiti napitak My Latte
koristeci tocnu koli¢inu mli-
jeka koju Zelite.

Da biste ulili to¢nu kolicinu,
pogledajte  stupnjevanu
skalu na spremniku za mli-
jeko, imajuci na umu da:

- Svaka oznaka odgo-
vara kolicini od = 20
- il

Kolicina ulivenog mlijeka povecava se 2/3 puta nakon ispu-
Stanja: pobrinite se da je vasa asa ili Salica dovoljno velika da
sadrZi svo pripremljeno mlijeko i kavu.

Da biste zatvorili poklopac spremnika za mlijeko:

1. Umetnite poklopac (crta na poklopcu mora odgovarati

simbolu d);

2. Okrecite poklopac prema simbolu B dok ne klikne.

Minimalna koli¢ina
koju stroj otkriva
je (= 45ml)




5.2 Izbor arome kave ili upotreba mljevene
kave

Jednom kad je spremnik za mlijeko pripremljen, prije nego
$to nastavite s odabirom Zeljenog mlijecnog napitka, mozete
prilagoditi aromu kave kako je navedeno u stavku “4.3 Promje-
na okusa kave” ili odaberite upotrebu mljevene kave i prema

tome umetnite mjericu kave kako je naznaceno u Quick Guide

@@

5.3  Nakraju pripreme

I
. :\ /ﬁAko je potrebno pripremiti vise Salica mlijec-
. Y nih napitaka, ofistite spremnik za mlijeko
nakon posljednje pripreme.

+ Ako ostane mlijeka, stavite spremnik natrag u hladnjak
odmah nakon is¢enja.
Da biste s viemenom postigli optimalne rezultate, nasta-
vite s temeljitim ¢iScenjem sustava Lattecrema System
kako je navedeno u poglavlju “12. Cidcenje spremnika
mlijeka”.

5.4 Prilagodba kolicine u 3alici

1. Drite pritisnutu tipku za programiranje napitka od mlije-
ka nekoliko sekundi: nalazite se u izborniku za programira-
nje kad lampica brzo treperi. Zapodinje ispustanje;

2. Kad se postigne Zeljena kolicina u Salici, ponovno pritisnite
tipku napitka: zaustavlja se ispustanje prvog sastojka i zapo-
Cinje ispustanje drugog sastojka;

3. Kad se postigne Zeljena koli¢ina u Salici, ponovno priti-
snite tipku napitka: ispustanje se zaustavlja i koli¢ina se
pohranjuje.

Zabiljeska!

« ZIaotkazivanje programiranja koje je u tijeku pritisnite tipku
koja se odnosi na drugi napitak
Zanapitke My Latte moZe se programirati samo kolicina kave, dok
¢e se mlijeko koristiti prema receptu.

6. PRILAGODBA KOLICINE VRUCE VODE

1. Drzite pritisnutu tipku Hot Water nekoliko sekundi: na-
lazite se u izborniku za programiranje kad lampica brzo
treperi. Zapocinje ispustanje;

2. Kad se postigne Zeljena koli¢ina u Salici, ponovno priti-
snite tipku napitka: ispustanje se zaustavlja i koli¢ina se

pohranjuje.
Zadano | Programabilno (ml)
(ml)
Vruca 250 od = 20do = 420

voda
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Zabiljeska!
Za otkazivanje programiranja koje je u tijeku pritisnite tipku koja se
odnosi na drugi napitak

7. MJERENJE TVRDOCE VODE

Alarm za uklanjanje kamenca se prikazuje poslije odredenog
perioda rada, a zavisi od tvrdoce vode. Aparat je tvornicki po-
stavljen na 4. RAZINU” tvrdoce vode. Ako Zelite, moguce je
programirati aparat na osnovu stvarne tvrdoce vode koju imate
u razlicitim regijama, mijenjajuci na taj nacin ucestalost proce-
sa uklanjanja kamenca.

1. lzvadite iz pakiranja reaktivnu traku: ako je isporucena s

vasim modelom, naci Cete je prilozenu uz Quick Guide.

2. Uronite traku potpuno u ¢asu vode na oko jednu sekundu.

((
"

od~ Do

3. lzvadite traku iz vode i lagano je protresite. Nakon otpri-
like jedne minute formiraju se 1, 2, 3 ili 4 kvadrata crvene
boje, a ovisno o tvrdoci vode svaki kvadrat odgovara 1

razini.
Total hardness test Razina tvrdoce
1
RN | o
_ T[T 2
Srednja
—_ [T 3
Srednje/visoka
_  NEEEm 4
Visoka

Pogledajte upute u poglavlju “10. Izbornik postavki” za postav-
ljanje aparata.

8. FILTAR ZA OMEKSAVANJE VODE

Da bi performanse aparata ostale konstantne tijekom vreme-
na, preporucujemo vam upotrebu filtra za omeksavanje vode
De'Longhi. Da biste kupili filtar, posjetite www.delonghi.com.

) WaterFilter ean: 8004399327252



8.1 Zamjena filtra

Imajte na umu!
Kada su protekla dva mjeseca (vidi datum), ili ako se aparat ne
koristi 3 tjedna, pristupite zamijeni filtra ¢ak i ako stroj to ne

Zabiljeska!

Kada su protekla dva mjeseca (vidi datum), ili ako se aparat ne
koristi 3 tjedna, pristupite uklanjanju filtra cak i ako stroj to ne
zahtijeva.

zahtijeva. 9.

8.2 Uklanjanje filtra

Ako Zelite nastaviti koristiti aparat bez filtra, morate ga ukloniti

i prijaviti njegovo uklanjanje.

1. lzvadite spremnik vode i istroseni filtar;

2. Pogledajte upute u poglavlju“10. Izbornik postavki”za po-
stavljanje aparata.

SAVJETI ZA USTEDU ENERGIJE

Da biste smanjili potro3nju energije nakon pripreme jed-
nog ili vise napitaka, uklonite spremnik mlijeka.
Postavite automatsko iskljucivanje na 15 minuta (vidi“10.
Izbornik postavki”);
Aktivirajte uStedu energije (vidi“10. Izbornik postavki”);
- Kad aparat zatraZi, izvriite uklanjanje kamenca.

10. IZBORNIK POSTAVKI

Nakon $to udete u izbornik, tipke koje ostaju aktivne omogucuju vam odabir odgovarajucih funkcija:

Pristup lzbor
u izborniku postavki postﬂlki Zvucni signal
Filtar za omekavanje vodeﬂﬁ@ : ; 0 ‘ ; @ x2

|
Temperatura kave—w

Usteda é;lérgijenff/a, -

e |
\g{ \%} \4_,}’ SamoiskljuEivanj(’e,"

——Tvrdoca vdge

( ) Razliciti napitci ovisno o modelu

1. Udite uizbornik:

Ry

<

Drzite tipku @ pritisnutu nekoliko sekundi:

tipke za podesavanje svijetle.

Nastavite pritiskom na tipku koja se odnosi na postavku koju
Zelite prilagoditi.
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2. Prilagodite postavke uredaja:

Filtar za omeksavanje
vode

Pritisnite jedno od zrna da
biste instalirali ili zamije-
nili postavljeni filtar za

Pritisnite simbol mljevene

=} =]
= =
£ z
= =
g g
= =
= =
= =
z z
s s
= =
=3 =3
=4 =4
= =

Potvrdite odabir

kave da biste uklonili v 0 0 A
uklonjeni filtar za
Zvudni signal Potvrdite odabir
Pritisnite jedno od zrna ON
@ x2 d.a biste aktivirali zvuéni @ x2
X signal X
» Pritisnite simbol mljevene | o %
kave da biste iskljucili l J
zvudni signal
Temperatura kave NlSIKA I I I Potvrdite odabir
‘ Pritisnite zrno koje SREDNJA
/ odgovara Zeljenoj o 0 0|
temperaturi

A

A

Usteda energije

Pritisnite jedno od zrna
da biste aktivirali ustedu
energije

Pritisnite simbol mljevene
kave da biste iskljucili
ustedu energije

=]

FF

Potvrdite odabir

[=2)




Tvrdoca vode

Pritisnite simbol koji
odgovara razini koju Zelite
postaviti

=
=
]
=
=
-

Potvrdite odabir

=
=
N
=
=
~

=
=
=]
=
=
w

S
S

=
=
]
=
=
F-

Samoiskljucivanje

Pritisnite simbol koji
odgovara vremenu koje
Zelite postaviti

=
wi
=
=
=]
=

Potvrdite odabir

w
S
=
=
S
=

1SAT

(]

3SATA

3. lzlazizizbornika:

Pritisnite tipku @:
Uredaj se vraca u pripravnost za upotrebu.

Zabiljeska!
Uredaj automatski izlazi iz izbomika postavki nakon 30 sekundi
neaktivnosti.

10.1 Reset na tvornicke postavke

Provjerite je li stroj u stanju pripravnosti (iskljucen, ali spojen
na mrezu).

Driite pritisnute tipke za napitke 5 sekundi 1, 2 i O@ 1 sve
postavke, a takoder i koli¢ine napitaka vracaju se na tvornicke
vrijednosti.

57




Aparat emitira dugi zvucni signal i sva svjetla trepere kako bi
potvrdila resetiranje

1. &3¢enE UrRepAIA D)

Pozornost!

«  ZadiScenje aparata, ne koristite otapala, abrazivna sredstva niti alkohol. Sa superautomatskim aparatima De'Longhi, nije potreb-
na uporaba kemijskih aditiva za CiScenje aparata.

«+ Zauklanjanje naslaga i taloga kave ne koristite metalne predmete jer mogu ostetiti metalne ili plasti¢ne povrsine.

Komponenta Frekvencija Postupak

Spremnik taloga kave Kad se lampica upali =) potrebno je Izvucite sabirnicu kapljica, ispraznite i odistite je.

isprazniti spremnik taloga kave: uredajne | ° Isqraznlte i ;?(?zlj!vo ocistite s;lzrell(nmk taloga voldscl!
mofe praviti kavu. rac;na da uklonite sve ostatke koji su se nataloZili
nadnu.

Provjerite posudu za prikupljanje kondenzata (cr-
vene boje) i, ako je puna, ispraznite je.

Sve dok se spremnik taloga kave ne oisti, uredaj ne moze praviti kavu. Aparat ukazuje na potrebu
praznjenja spremnika, cak i ako nije pun, ako je od prve pripreme proteklo 72 sata (kako bi mjerenje
72 sata bilo ispravno aparat uvijek mora biti prikljucen na napajanje).

Dijelovi sabirnice kapljica | Sabirnica kapljica je opremljena s pokazi- | +  Izvadite posudu za prikupljanje kapljica i spremnik

vacem (crvene boje) razine vode. taloga kave;
Prije nego Sto pokazatelj izviri iz pladnja | = Uklonite pladanj za 3alice, redetku posude, zatim
za Salice, ispraznite i odistite posudu ispraznite sabirnicu kapljica i spremnik taloga kave

i operite ih;
Provjerite posudu za prikupljanje kondenzata crve-
ne hoje i, ako je puna, ispraznite je;
Vratite posudu za prikupljanje kapljica zajedno sa
spremnikom taloga kave.
Kada izvucete sabirnicu kapljica obavezno je uvijek ispra-
znite i spremnik taloga kave, iako je tek malo napunjen.
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Komponenta Frekvencija

Postupak

Unutarnji krugﬂaLata/ Provjerite povremeno (jednom mjese¢-

T no) da unutradnjost stroja (dostupna
nakon vadenja za prikupljanje kapljica)
nije prljava.

Iskljucite i odspojite stroj iz elektricne mreZe. Nikada ne-
mojte uranjati uredaj u vodu.
Uklonite naslage kave pomocu isporucene cetke i
Spuzve;
Usisivacom ocistite sve ostatke kave

Mlaznice za ispustanje | Povremeno (jednom mjesecno) odistite
kave mlaznice za ispustanje kave

Povremeno oistite mlaznice za ispustanje kave
pomocu spuzve ili krpe;

Provjerite da rupe za raspriivanje kave nisu blokira-
ne. Ako je potrebno uklonite naslage kave pomocu
Catkalice.

12. CISCENJE SPREMNIKA MLIJEKA

Pozornost!
Da biste ocistili posudu za mlijeko, nemojte koristiti de-
terdzente ili abrazivne spuzve ili metalne predmete za
uklanjanje naslaga mlijeka.

Nakon svakog pripremanja mlijeka oistite spremnik mlijeka,

kao Sto je opisano u nastavku:

1. Skinite poklopac posude za mlijeko i uklonite sve uklon-
jive komponente;

2. Skinite odvodnu cijev;

3. Zakrenite cijev za mlijeko u okomiti poloZaj i povlacite dok
ne izade;

5.
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U perilici posuda (preporuceno): Isperite sve kompo-
nente i spremnik vru¢om teku¢om vodom (najmanje 40 °C):



zatim ih stavite na gornju redetku perilice posuda i pokren-
ite program od 50 °C, na primjer standardni ECO.

Rucno: Isperite sve komponente i spremnik vru¢om teku-
¢om vodom (najmanje 40 °C): zatim uronite sve kompo-
nente u vrucu vodu za pice (najmanje 40 °C) s blagim/ne-
utralnim deterdZentom na najmanje 30 minuta i temeljito
isperite vrucom vodom za pice.

Provjerite je li zracni kanal (u povecaniju) ist;

7. Ponovno sastavite sve dijelove poklopca: za ponovno
umetanje konektora pritisnite namjenski gumb;

8. Ponovno pricvrstite poklopac na posudu za mlijeko.

13. CISCENJE INFUZERA

Pozornost!

Infuzer se ne moze izvaditi kada je aparat ukljucen.

1. Pritisnite tipku Q) zaiskljucivanje stroja;

2. lzvadite spremnik za vodu;

3. Otvorite vrata infuzera postavljena s desne strane;

4. Pritisnite prema unutra dvije obojene tipke za otpustanje i
istovremeno izvucite infuzer van;
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5. Potopite infuzer na oko 5 minuta u vodu, a zatim ga ispe-
rite tekucom vodom;

Pozor!

ISPERITE SAMO SVODOM

BEZ DETERDZENATA - BEZ PERILICE POSUDA

6.  Odistite infuzer bez upotrebe deterdZenta jer bi ga mogli
ostetiti.

7. Koristeci Cetku, ocistite moguce naslage kave na sjedistu
infuzera,koji se mogu vidjeti kroz otvor infuzera;

8. Nakon ciScenja, vratite infuzer postavljanjem u nosac i
na donji klin; zatim pritisnite na natpis PUSH sve dok ne
Cujete klik;

Zabiljeska:

Ako je vracanje infuzera tesko, potrebno je (prije postavljanja)

njegovo vracanje na ispravan polozaj pritiskanjem na dvije

poluge.

9. Jednom postavljen, uvjerite se da su dvije obojene tipke
iskocile prema vani;
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Sredstvo za uklanjanje kamenca moze ostetiti osjetlji-
ve povrsine. Ako se proizvod slucajno prolije, odmah ga

10. Zatvorite vrata infuzora;
11. Vratite spremnik za vodu.
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14. UKLANJANJE KAMENCA

Da biste pravilno zavrsili ciklus uklanjanja kamenca, dobro
obratite paznju na kolicine potrebne u spremniku vode za
svaku fazu:

Faza 1: Djelovanje
sredstva za
uklanjanje
kamenca

osusite.
Za uklanjanje kamenca
Sredstvo  za | Sredstvo za uklanjanje kamenca De’Longhi
uklanjanje
kamenca
Spremnik Preporuceni kapacitet: 2 |
Vrijeme ~45min
Pozor:

Ako je instaliran filtar za omek3avanje, mora se uklo-
niti prije dodavanja otopine za uklanjanje kamenca.
Zatim ponovo umetnite filtar na kraju prvog spremni-
ka za ispiranje.

Postupak uklanjanja kamenca obja3njen je u,Quick Guide”.
Zabiljeska:

Jednom kada je zapoceo ciklus uklanjanja kamenca, on
se ne moZe prekinuti i mora se zavrsiti cijelim ciklusom
ispiranja.

Normalno je da nakon izvodenja ciklusa dekalcifikacije
postoji voda u spremniku taloga kave.

Uslucaju da je spremnik za vodu nije napunjen do MAX ra-
zine, uredaj zahtijeva trece ispiranje: ovo je potrebno kako
bi se osiguralo da nema sredstva za uklanjanje kamenca u
unutarnjim krugovima uredaja. Prije pocetka ispiranja, ne
zaboravite isprazniti sabirmicu kapljica.

0
Faza 2: Prvo ispiranje
MAX
>
Faza 3: Drugo
ispiranje A
gl

Prije uporabe uvijek procitajte upute i oznake na pakira-
nju sredstva za uklanjanje kamenca.

Preporucuje se iskljuciva uporaba sredstva za uklanjanje
kamenca De’Longhi. Uporaba neodgovarajucih sredstava
za uklanjanje kamenca, kao i redovito provodenje ukla-
njanja kamenca, moZe dovesti do pojave nedostataka koji
nisu obuhvaceni jamstvom proizvodaca.

15. ZNACENJE POKAZATELJA

Pokazatelj Znacenje
Svjetla pokazivata koja se | Aparat  se  zagrijava:
odnose napitke trepcu pricekajte

Svjetla pokazivaca koja se
odnose na napitke i s njima
povezane postavke nepre-
stano svijetle

Aparat je spreman za upo-
trebu: nastavite s odabirom
napitka koji Zelite pripremiti
i njegovim opcijama

Zamijenite filtar (vidi po-
glavlje “8. Filtar za omeksa-
vanje vode”)




Pokazatelj Inacenje

Pokazatelj

Znacenje

Voda u spremniku nije do-
voljna: napunite spremnik

Spremnik  nije  umetnut
ili nije umetnut pravilno:
ispravno postavite spremnik

Opéi alarm: unutradnjost
aparata je vrlo prljava. Pa-
Zljivo odistite aparat. Ako
nakon (iScenja aparat jos
uvijek prikazuje poruku,
obratite se servisnom centru
i/ili ovladtenom servisu

Nakon ciS¢enja nije po-
stavljen infuzer: umetnite
infuzor kako je naznaceno
u poglavlju “13. Ciscenje
infuzera”

Nedostatak zrna kave: na-
punite spremnik zrna kave,
a zatim pritisnite bilo koju
tipku za izlaz iz alarma.

Mljevenje je prefino te kava
izlazi presporo ili uopce
ne izlazi. Podesite mlin za
mljevenje kave (stav. “4.6
Podesavanje mlina za kavu”)

9
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Upotrebljeno je previse
kave. Odaberite blazi okus ili
smanjite koli¢inu mljevene
kave

E stata selezionata la prepa-
razione con caffé pre-ma-
cinato ma non ¢ stato ver-
sato il caffé pre-macinato
nellimbuto. Assicurarsi che
Iimbuto non sia otturato,
quindi inserire un misurino
raso di caffe pre-macinato e
ripetere I'erogazione

« Spremnik za mlijeko
izvaden je tijekom to-
Cenja mlijeka. Umetnite
spremnik za mlijeko: ure-
daj se vraca u pripravnost
za upotrebu.

+ Spremnik za mlijeko
izvaden je tijekom toce-
nja kave. Umetnite spre-
mnik za mlijeko: aparat
dovrSava pripremu ispo-
rukom kave.

+  Zatrazen je napitak na
bazi mlijeka, ali spre-
mnik za mlijeko nije
potpun ili nije dobro
umetnut:  provjerite
je li spremnik za mli-
jeko u potpun sa svim
pravilno ulozenim
komponentama.

+  Zatrazen je napitak na
bazi mlijeka, ali kolici-
namlijeka u spremniku
nije dovoljna (vidi stav.
“Koliko mlijeka uliti
za pripremu napitka s
izravnim odabirom?” i
“Koliko mlijeka uliti za
pripremu napitka My
Latte? @ ).

9




Pokazatelj

Inacenje

Pokazatelj

Znacenje

Zatrazena je vruca voda, ali
dozator nije umetnut: umet-
nite dozator za vodu.

Hidraulicki krug je prazan.
Ispustite vrucu vodu priti-
skom na odgovarajucu tipku

T3 |
a\r‘
Hmer

Potrebno je isprazni spre-
mnik taloga kave

Spremnik taloga kave nije
umetnut ili nije umetnut
pravilno: vratite u aparat
sabirmicu kapljica zajedno sa
spremnikom taloga kave

Potrebno je izvriti uklanja-

nje kamenca (“14. Uklanja-

e
<

£21
M A

nje kamenca I<31"i namjen-
ski odjeljak Quick Guide)

9
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AZH;

Uklanjanje  kamenca je
prekinuto. Da biste se vra-
tili u stanje pripravnosti za
upotrebu, pritisnite tipku

|@ aparat zapocinje

isporuku, a uklanjanje ka-
menca nastavit ce se od sl.
15str. 13.

i




16. RJESAVANJE PROBLEMA

U nastavku su navedeni neki od mogucih kvarova.
Ako se problem ne moze rijesiti na opisani nacin, obratite se tehnickoj podrsci.

PROBLEM MOGUCI UZROK RJESENJE
Uredaj se ne pali. Utikac nije spojen na uticnicu. Prikljucite utikac u uticnicu.
Kava nije vruca. Salice nisu prethodno zagrijane. Zagrijte Salice tako Sto Cete ih isprati vru-

¢om vodom (Zabiljeska: moze se koristiti
funkdija vruca voda).

Unutarnji krugovi uredaja su se ohladili
jer je proslo 2-3 minuta od pripreme za-
dnje kave.

Prije spremanja kave, zagrijte unutarnje

I A o
krugove ispiranjem, drZei tipku 22 pri-
tisnutu nekoliko sekundi.

Postavljena temperatura kave je niska.

Postavite u izborniku viSu temperaturu
kave (vidi“10. Izbornik postavki”).

Potrebno je ukloniti kamenac iz aparata

[zvrdite uklanjanje kamenca. Zatim pro-
vjerite stupanj tvrdoce vode (“7. Mjerenje
tvrdoce vode”) i provjerite je li aparat
postavljen prema stvarnoj tvrdoci (“10.
Izbornik postavki”).

Kava je slaba i ima malo pjene.

Miljevena kava je previSe gruba.

Podesite mljevenje (“4.6 Podesavanje
mlina za kavu”). Ucinak je vidljiv tek
nakon napravljene 2 kave.

Kava nije odgovarajuca. Koristite samo mljevenu kavu za uredaje
za espresso kavu.
Kava nije svjeza. Paket kave predugo je otvoren i izgubio

je svoj ukus.

Kava izlazi presporo ili u kapljicama.

Mijevena kava je previse fina.

Podesite mljevenje (“4.6 Podesavanje
mlina za kavu”). Ucinak je vidljiv tek
nakon napravljene 2 kave.

Aparat ne ispusta kavu

Aparat otkriva nedistoce u
unutrasnjosti

SV0joj

Pricekajte da aparat postane spreman za
uporabu i ponovno odaberite Zeljeni na-
pitak. Ako problem i dalje postoji obratite
se ovlastenom servisu.

Kava ne izlazi iz jednog ili oba kljuna
mlaznice.

MIaznice za izlaZenje kave su zacepljene.

Ocistite mlaznice krpom. Ako je potrebno,
uklonite nakupine cackalicom.

Isporucena kava je previse vodena.

Lijevak za mljevenu kavu je zacepljen.

Otvorite otvor, oistite lijevak priloZenim
kistom.

Infuser ne moze biti izvaden.

Iskljucivanje nije izvedeno.

Iskljucite pritiskom na tipku Q) .

Na kraju uklanjanja kamenca, aparat za-
htijeva trece ispiranje

Zavrijeme dva ciklusa ispiranja, spremnik
za vodu nije napunjen do MAX razine

Ispraznite sabimicu kapljica, napunite spre-
mnik vode do MAX razine i izvrsite trece
ispiranje.

9
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PROBLEM

MOGUCI UZROK

RJESENJE

Milijeko ima velike mjehure

Miijeko nije dovoljno hladno ili nije djelo-
micno obrano.

Preporuca se uporaba obranog ili djelo-
mi¢no obranog mlijeka na temperaturi iz
hladnjaka (oko 5 °C). Ako nije postignut
Zeljeni rezultat, pokuSajte promijeniti
marku mlijeka.

Poklopac spremnika mlijeka je prljav.

Rastavite komponente i pazljivo ih oisti-
te kako je navedeno u pogl. “12. Cicenje
spremnika mlijeka”.

Koriste se biljni napici.

Rezultat se dosta razlikuje u skladu s pre-
hrambenim karakteristikama pica.

Mlijecna pica nisu omogucena

Spremnik za mlijeko nije umetnut ili nije
umetnut pravilno ili nema dovoljno mli-
jeka za pripremu potrebnog pica.

Pripremite posudu za mlijeko i pravilno je
umetnite u aparat.

Pripremljeni su brojni mlijecni napitci
uzastopno i stroj se mora vratiti na ide-
alnu temperaturu za pripremu sljedecih
napitaka.

Pricekajte da se na upravljackoj ploci po-
novno omoguce mlijecni napitci.

Pladnja za Salice iznad uredaja je vru¢

Pripremljeno je nekoliko napitaka u
brzom slijedu

Aparat nije u uporabi, ali emitira zvukove
ili ispusta oblacice pare

Aparat je spreman za uporabu ili je upra-
vo iskljucen i nekoliko kapi kondenzata
pada iz jos uvijek topli isparivaca.

Ovaj fenomen je dio uobicajenog rada
aparata; za ogranicavanje ovog fenome-
na, ispraznite sabirnicu za kapljice.

Uredaj ispusta oblake pare iz sabimice
kapljica i/ili ima vode na povrsini na kojoj
je uredaj postavljen.

Nakon CiScenja, resetka sabirnice nije po-
novno postavljena.

Vratite redetku sabirnice natrag u sabirni-
cu kapljica.
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Glavni postopki stroja so po korakih opisani v Quick guide.
Vzemite si nekaj minut casa in preberite ta navodila za upora-
bo. Na ta nacin se boste izognili nevarnim situacijam ali posko-
dovanju aparata.

LED in signalne lucka na plosci stroja vam bodo pomagale pri
pravilnem ravnanju s strojem:

D Ugasnjeno -
L ) Prizgano Funkcuavjf
razpoloZljiva
N 7
— D — | (Jtripa Funkdija v teku
7 N
\\L// Aparat zahteva
- ~ | Hitro utripa osredovanje
7/ I N p p /anj
uporabnika

Te simbole najdete tudi v Quick guide, ki je prilozen izdelku.

2. 0B PRVIUPORABI .

Navodila za prvi zagon stroja so navedena v QUICK GUIDE.
Ob prvi uporabi je potrebno pripraviti 4-5 kapucinov, pre-
den aparat pripravi zadovoljivo kavo.

Ob prvi uporabi je vodni obtok prazen, zato je aparat
lahko zelo hrupen: hrup se bo zmanjsal ko se bo tokokrog
napolnil.

Morebitne sledi kave v mlincku so posledica preskusov
delovanja aparata preden se ga da na trg in dokazujejo
naso skrh za izdelek.

Priporocamo takojsnjo namestitev prilozenega filtra za
vodo. Po preteku dveh mesecev (glej disk s casom), ali
Ce aparat niste uporabljali za 3 tedne, zamenjajte filter
Ceprav aparat tega Se ne zahteva.

Cim prej prilagodite trdoto vode (poglavje »7. Merjenje
trdote vode«).

3. PRIZIGANJE IN UGASANJE

« 0Ob vsakem vklopu aparat samodejno opravi postopek
pred ogrevanja in izpiranja, ki ga ne smete prekiniti. Apa-
rat je pripravljen na uporabo Sele, ko se navedeni posto-
pek dokonca.
Ob vsakem izklopu aparat opravi samodejno izpiranje, ce
ste pripravljali kavo.

Nevarnost opeklin!

Med izpiranjem iz 3ob dulca za kavo iztece nekaj vroce vode.
Pazite, da se ne opecete s curkom vroce vode.

- Za vklop ali izklop aparata pritisnite tipko Q) .



(e aparata ne uporabljate dalj ¢asa, ga izklopite iz elektri¢nega
omrezja.

4. 1ZLOCANJE KAVNIH NAPITKOV

4.1 Priprava kave prek uporabe kavnih zrn

« Ne uporabljajte zelenih kavnih zrn, karameliziranih ali
kandiranih, ker se v mlincku za kavo lahko zlepijo in ga
onesposobijo.

« (e je aktiviran natin »Varcevanje z energijo, je za toenje
prve kave treba pocakati nekaj sekund.

4.2  Priprava kave s predhodno mleto kavo

« Predhodno mlete kave nikoli ne dodajajte v izklopljen
aparat, ker bi se lahko raztresla po notranjosti aparata in
ga umazala. V takem primeru se aparat lahko poskoduje.

+ Nikoli ne vstavite ve¢ kot 1 poravnane merice, v naspro-
tnem primeru se aparat lahko zamaze ali se lijak zamasi.

« Pripriprava dolge kave ' Long: na polovici priprav-

ljanja, ko se prizgejo signalne lucke N\ + ‘; vsta-
vite Se eno poravnano merico prej mlete kave in pritisnite
tipko Long.

+ Nimogoce skuhati &, Doppio+ kave z uporabo pred-
hodno mlete kave.

4.3 Spreminjanje arome kave
1. Pritisnite ustrezno tipko za Zeleno aromo:

o Nezna

0 Srednja

0 Mocna

2. lzberite Zeleni kavni napitek.

Opomba:
« 0b naslednjem kuhanju stroj predlaga zadnjo izbrano
aromo.

« (e pride do prekinitve elektricnega napajanja, se stroj
vrne na privzet srednji nivo.

d
4.4 Izpiranje @

S to funkcijo je mogoce iztociti vroco vodo iz dulca za kavo, da
se oCisti in segreje notranji obtok aparata.

Za zagon izpiranja samo drZite pritisnjeno tipko Q@ prib. 5
sekund: iztekanje se prekine avtomatsko (Ce Zelite prekiniti
prej, ponovno pritisnite isto tipko).

RIS
@ x2
&
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4.5 Nasvetiza bolj vroco kavo
Za pripravo toplejSe kave svetujemo:

+  daizvedeteizpiranjeali iranj @
piranjeali (gl. odstavek »4.4 |zpiranje
«);
« skodelice segrejte z vroco vodo s pomocjo funkdije vroca
voda;
«  povisajte temperaturo kave (glej poglavje »10. Nastavit-
veni meni).

4.6 Nastavljanj kavnega mlincka

Mlincka za kavo vsaj na zacetku Zivljenjske dobe aparata ni
potrebno nastavljati, saj je tovarnisko nastavljen tako, da za-
gotavlja ustrezno mleto kavo.

Med delovanjem kavnega mlincka lahko popravke vnesete z
nastavljanjem rocice:

(e kava tete prepocasi ali | Premaknite za en Klik proti
sploh ne. Stevilki 7
Ucinek nastavitve je viden Sele
po pripravi vsaj 2 zaporednih
skodelic kave.

Za gostejse izlocanje kave in | Premaknite za en klik proti
lepSo kremo Stevilki 1

Ucinek nastavitve je viden Sele
po pripravi vsaj 2 skodelic kave.

Opomba:
Rocico za nastavljanje lahko obracate samo med delovanjem
mlincka za kavo v zacetni fazi priprave kavnih napitkov.



4.7 Prilagajanje kolicine v skodelici

1. Nekaj sekund drZite pritisnjeno tipko za napitek, ki ga ze-
lite programirati: ste v meniju za programiranje, ko lucka
hitro utripa. Iztekanje zacne;

2. Ko doseZete Zeleno kolicino v skodelici, ponovno pritisnite
tipko za napitek: iztekanje se prekine in se shrani kolicina.

Napitek* Privzeto | Programabilno (ml)
(ml)
) Espresso | 40 od = 20do = 180
W |Coffee  [180  |od=100do= 240
¥ |Long 160 |od=115do= 250
@, | Doppio+ |[120 od = 80 do= 180
W | Americano | Espresso: | Espresso:
40 od =~ 20do= 180
Vode: | Vode:
110 od = 50 do = 300
] LongBlack | Vode: | Vode:
120 od = 50 do = 300
Espresso: | Espresso:
80 od = 40 do = 360
W |overle [100 |od=40do= 240

(*) Drugacen tip in $tevilo napitkov glede na model.
Opomba!
Za preklic programiranja v teku pritisnite tipko za drug napitek

5.  PRIPRAVA MLECNIH NAPITKOV

o
Lattecrgm? u)

5.1 Priprava posode za mleko
Za odpiranje pokrova posode za mleko:
1. Sprostite pokrov tako, da ga zavrtite v smeri urnega kazal-

ca: €rta na pokrovu mora doseci simbol (j\ ;

2. Nato dvignite pokrov.

Kaksno mleko uporabljate?

« Dabi pripravili bogatejso in gostejSo peno, uporabite po-
sneto ali delno posneto mleko pri temperaturi hladilnika
(priblizno 5° C). Da bi se izognili premalo spenjenemu
mleku ali z velikimi mehurcki, redno distite nastavek za
sistem Lattecrema po vsaki uporabi.

Kakovost pene se lahko spreminja glede na:
«vrsto mleka ali rastlinskega napitka;

- uporabljeno znamko;

« sestavine in hranilne vrednosti.
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Koliko mleka naliti za pripravo napitkov z neposrednim
izhorom?

Na posodi za mleko je merilo, ki vam bo pomagalo naliti ideal-
no kolicino za pripravo recepta. Upostevajte, da:

LY

P ¥ 0
— —

Cappuccino Cappuccino Mix

O

Latte macchiato

Koliko mleka naliti za pripravo My Latte? @
Va$ aparat je opremljen s
sistemom, ki zazna in pora- [
bi vse mleko, vlito v posodo

za mleko. Nato lahko svoj

My Latte skuhate s tocno
doloceno koli¢ino mleka, ki

jo Zelite.

Ce Zelite naliti pravo kolici-

no, glejte merilo na posodi

za mleko, pri cemer uposte-

vajte, da:

MIN =
>

v

Najmanjsa
kolicina, ki jo zazna
naprava (= 45ml)

Vsaka oznaka ustreza
~20ml

Kolicina vlitega mleka se po izlo¢anju poveca za 2/3 krat: po-
skrbite, da bo kozarec ali skodelica dovolj velika, da bo lahko
zadrzala vse mleko in kavo, ki ju boste izlocili.

Za ponovno zapiranje pokrova posode za mleko:

1. Vstavite pokrov (¢rta na pokrovu mora biti ob simbolu

Cf‘);

2. Obracajte pokrov proti simbolu 6, dokler ne zaskoci.



5.2  lIzbira arome kave ali uporaba predhodno
mlete kave

Ko je posoda za mleko pripravljena, lahko pred izbiro Zelenega
mlecnega napitka prilagodite aromo kave, kot je navedeno v
odstavku »4.3 Spreminjanje arome kave, ali izberete uporabo

predhodno mlete kave in posledicno vstavite merico kave kot je

navedeno v Quick guide (@).

5.3  Ob koncu priprave

. :\ /ﬁCe zelite pripraviti ve¢ skodelic z mlecnim
napitkom, oistite posodo za mleko po zad-
njem tocenju.

« (e ostane kaj mleka, takoj po cis¢enju posodo postavite
v hladilnik.
(e Zelite doseci optimalne rezultate na dolgi rok, izvedite
temeljito CiScenje sistema Lattecrema, kot je navedeno v
poglavju »12. Ciscenje posode za mlekox.

5.4 Prilagodite kolicino v skodelici

1. Nekaj sekund drZite pritisnjeno tipko za mlecni napitek, ki
ga Zelite programirati: ste v meniju za programiranje, ko
lucka hitro utripa. Iztekanje zacne;

2. Ko dosezete Zeleno koli¢ino v skodelici, ponovno pritisnite
tipko za napitek: iztekanje prve sestavine se prekine in zacne
iztekati druga sestavina;

3. Ko doseZete zeleno kolicino v skodelici, ponovno pritisnite
tipko za napitek: iztekanje se prekine in se shrani kolicina.

Opomba!

«1a preklic programiranja v teku pritisnite tipko za drug
napitek

« Iapijaco My Latte je mogoce programirati samo kolicino kave,
medtem ko bo porabljeno vse mleko, kot predvideva recept.

6.  PRILAGODITE KOLICINO TOPLE VODE

1. Nekaj sekund drZite pritisnjeno tipko Hot Water: ste v
meniju za programiranje, ko lucka hitro utripa. Iztekanje
zalne;

2. Ko doseZete Zeleno kolicino v skodelici, ponovno pritisnite
tipko za napitek: iztekanje se prekine in se shrani kolicina.

Privzeto | Programabilno (ml)
(ml)
Hot Water | 250 od = 20 do = 420

Opomba!
Za preklic programiranja v teku pritisnite tipko za drug napitek
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7. MERJENJE TRDOTE VODE

Alarm za odstranjevanje vodnega kamna se prikaze po vnap-

rej dolo¢enem obratovalnem obdobju, ki je odvisno od trdote

vode. Aparat je tovarniko nastavljen na »Trdoto 4«. Ce Zelite,

lahko programirate aparat glede na dejansko trdoto vode, ki je

v uporabi na dolo¢enem obmocju, ter s tem zmanjsate pogo-

stost postopka odstranjevanja vodnega kamna.

1. lz pakiranja vzemite testni listi¢: ce je prilozen k vasemu mo-
delu, ga najdete skupaj s Quick guide.

2. Trakec za priblizno eno sekundo v celoti potopite v
kozarec.

((
"

“

od~ Oo

3. lzvlecite listi¢ in ga rahlo stresite. Po priblizno eni minuti
se prikazejo 1, 2, 3 ali 4 kvadratki rdece barve, glede na
trdoto vode , vsak kvadratek pomeni 1 nivo.

Preskus celotne trdote Stopnja trdote

HINIE | !

Nizka

[T 2

Srednja

— [N 3

Srednja / visoka

— HEEEN 4

Visoka

Gl. navodila v poglavju »10. Nastavitveni meni«, da nastavite
stroj.

8. FILTER ZA MEHCANJE VODE

Za dolgorocno ohranjanje nespremenjenega delovanja apara-
ta se priporoca uporaba redno menjavanje filtra za mehdanje
vode De’Longhi. Za nakup filtra glejte stran www.delonghi.
com.

) WaterFilter ean: 8004399327252

/\

8.1 Zamenjava filtra

Prosim, ne pozabite!

Po preteku dveh mesecev (glej disk s casom), ali ¢e aparat niste
uporabljali za 3 tedne, zamenjajte filter Ceprav aparat tega e
ne zahteva.



8.2  Odstraniti filter

(e Zelite uporabljati aparat brez filtra, ga morate odstraniti in

ozna(iti odstranitev.

1. lzvlecite posodo za vodo in iztro3en filter;

2. Gl. navodila v poglavju »10. Nastavitveni meni«, da nasta-
vite stroj.

Opomba!

Ko sta pretekla dva meseca Zivljenja (glejte datum) ali ¢e aparat

ni bil porabljen za 3 tedne, odstranite filter tud, e tega aparat e

ne zahteva.

NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

(e Zelite zmanjsati porabo energije, po tocenju enega ali

vec napitkov, odstranite posodo za mleko.

« Nastavite samodejni izklop na 15 minut (gl. »10. Nasta-
vitveni menic);
Zazenite varcevanje z energijo (gl. »10. Nastavitveni
meni«);

« Ko aparat to zahteva, zaZenite cikel za odstranjevanje

vodnega kamna.

9.

10. NASTAVITVENI MENI

Po vstopu v meni, tipke, ki ostanejo aktivne, omogocajo izbiro ustreznih funkij:

Dostop do
nastavitvenega menija

Fllter zamehcanje vodeﬂ@

Izbiranje
nastavitev

o 0 0 ‘_

Zvocno opozorilo

Samodejni izklop )

/

Varcevanjez energuo

Temperaturakave—U \ , ?/ ‘ '

_Trdota vode

(*) Razlicni napitki glede na model

1. Vstopite v meni:

=

<

Drzite nekaj sekund pritisnjeno tipko @:
prizgejo se tipke za nastavitve.
Pritisni tipko za nastavitev, ki jo Zelite spremeniti.

2. Uredite nastavitve stroja:

Filter za mehcanje vode
Pritisnite eno od zrn, da
namestite ali zamenjate
filter za mehcanje vode

Potrdi izbiro

VSTAVLJEN

Potrdite izbiro

ODSTRANJEN
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Zvocno opozorilo Potrdi izbiro

Pritisnite eno od zrn, da on !
@ x2 sproZite zvoéno opozorilo ® XZ&
S
» Pritisnite simbol za mleto | o N

kavo, da izklopite zvoéno v 0 0 A
opozorilo

Temperatura kave NIZKA- Potrdi izbiro
Pritisnite zrno, ki ustreza | SREDMA

/ Zeleni temperaturi
VISOKA

<

A

Varcevanje z energijo

Pritisnite eno od zrn, da
vklopite varcevanje z
energijo

Pritisnite simbol za mleto

Potrdi izbiro

l ./ j kavo, da izklopite varéeva- ( / j
nje z energijo
Trdota vode Potrdi izbiro
Pritisnite simbol,
ki ustreza nivoju za
nastavitev

iy




15 MINUT

Samodejni izklop Potrdi izbiro
30 MINUT
Pritisnite simbol, ki o 0 0 &
ustreza trajanju za TURR
nastavitev
(o ] ‘>
3 URE

3. Zapusti meni:

Pritisni tipko @:

Naprava se vrne v stanje pripravljena za uporabo.

Opomba!
Naprava avtomatsko zapusti nastavitveni meni po 30 sekundah
neuporabe.

10.1 Vrnitev na tovarniske nastavitve

Preverite, ali je naprava v stanju pripravljenosti (ugasnjena ven-
dar priklopljena na elektricno omreZje).

DrZite pritisnjene 5 sekund tipke za napitke 1, 2 in @@ Lvse
nastavitve in kolicine napitkov se vnejo na tovarniske vrednosti.

Naprava odda daljsi pisk in vse lucke utripajo v potrditev
ponastavitve
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11. CISCENJE APARATA

Pozor!

Za (i3Cenje aparata ne uporabljajte topil, grobih detergentov ali alkohola. S super avtomatskimi aparati De'Longhi ni potrebno
uporabljati kemicnih aditivov za ¢i$cenje aparata.
Zaodstranjevanje oblog ali usedlin kave ne uporabljajte kovinskih predmetov, ker bilahko odrgnili kovinske ali plasti¢ne povrsine.

Komponenta

Frekvenca

Postopek

Posoda za usedline

N

Ko se prizge lucka (=) je treba izprazni-
ti posodo za usedline: naprava ne more
pripravljati kave.

« lzvlecite posodo za zbiranje kapljevin, jo izpraznite
in odistite.

«  lzpraznite in natancno oistite posodo za kavne
usedline; pri tem pazite, da ocistite vse morebitne
sledi kave na dnu posode.

« Preverite posodo za zbiranje kondenzata (rdece
barve); ¢e je polna, jo izpraznite.

Dokler posode z usedlinami ne oistite, kave ni mogoce pripraviti. Naprava signalizira, da je treba
posodo izprazniti, tudi ¢e ni polna, Ce je od priprave prvega napitka minilo 72 ur (da bo 72-urno Stetje
pravilno izvedeno, aparata ne smete nikoli izklopiti iz napajanja).

Komponente posode za
zbiranje kapljevine

Posoda za zbiranje kapljevin je opremlje-
nas plovcem (rdece barve) za prikaz nivo-
ja v njej zbrane vode.

Preden ta indikator seze izven pladnja
za skodelice, morate posodo izprazniti in
odistiti

Odstranite posodo za zbiranje kapljevin in posodo

za kavne usedline;

«  Odstranite pladenj za odlaganje skodelic, mrezo
pladnja in izpraznite posodo za zbiranje kapljevine
ter posodo za usedline in operite vse komponente;

«  Preverite posodo za zhiranje kondenzata rdece
barve in ¢e je polna, jo izpraznite;

- Inova vstavite posodo za zbiranje kapljevine z re-
Setko in posodo za kavne usedline.

Ko izvlecete zbirno posoda za zbiranje kapljevine morate

obvezno izprazniti in odistiti tudi posodo za kavne used-

line tudi, ce ta Se ni popolnoma polna.

Notranjost naprave

Obcasno preverite (priblizno vsak mesec),
da notranjost aparata (dostopna po
odstranitvi posode za zbiranje kapljevine
) ni umazana.

Ugasnite napravo in jo izklopite iz elektricnega omreZja.
Aparata nikoli ne potapljajte v vodo.

« Odstranite ostanke kave s copicem in spuzvo;

« Vseostanke posesajte s sesalnikom
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Komponenta Frekvenca

Postopek

Sobe dulca za kavo
dulca za kavo

Redno Ccistite (enkrat mesecno) Sobe

Redno distite Sobe dulca za kavo s pomogjo spuzve
ali krpe;

« Preverite, da odprtine dulca za kavo niso zama-
Sene. Ce je potrebno, odstranite kavne usedline z
zobotrebcem.

12. CISCENJE POSODE ZA MLEKO

Pozor!
Za (iscenje posode za mleko ne uporabljajte detergentov,
abrazivnih gobic ali kovinskih predmetov, za odstranjeva-
nje morebitnih usedlin mleka.

(cistite posodo za mleko po vsaki pripravi mleka, kot opisano

spodaj:

1. Odstranite pokrov posode za mleko in vse odstranljive
komponente;

2. Odstranite cev za zajem;

3. Cev zaizlocanje mleka obrnite v pravokotni polozaj in jo
vlecite, dokler je ne izvlecete;

4. Pritisnite gumb, da izvlecete konektor;

5.V pomivalnem stroju (priporoceno): Vse komponente

in posodo sperite z vroco tekoco vodo (najman;j 40 °C): nato
jih poloZite na zgornjo polico pomivalnega stroja in zazenite
program s 50 °C, na primer standardni ECO.
Rocno: Vse komponente in posodo izperite z vroco teko-
¢o vodo (najmanj 40 °C): nato vse komponente vsaj za 30
minut potopite v vroco pitno vodo (vsaj 40 °C) z blagim /
nevtralnim detergentom in temeljito sperite z vroco pitno
vodo.

6. Preverite, ali je cevka za zrak (v povecavi) Cista;

7. Inova sestavite vse komponente pokrova: ce Zelite znova
vstaviti konektor, pritisnite ustrezen gumb;

8. Ponovno pritrdite pokrov na posodo za mleko.

13. CISCENJE POPARNIKA
Pozor!
Poparnika ni mogoce odstraniti z vklopljenim aparatom.

1. Pritisnite tipko Q) , da ugasnete napravo;




2. Odstranite rezervoar za vodo;
3. Odprite vrata poparnika, ki se nahaja na desni strani;

=5 T

|

4. Pritisnite navznoter dve obarvani tipki za odklop in so¢asno
povlecite poparnik navzven;

5. Poparnik za priblizno 5 minut potopite v vodo in nato
splaknite pod pipo;

Pozor!

SPERITE S SAMO VODO

NE S CISTILI - NEV POMIVALNEM STROJU

6. Poparnik ofistite brez uporabe distil, ker bi ga lahko
poskodovala.

7. S pomogjo Copica ocistite morebitne ostanke kave na se-
dezu poparnika, ki jih vidimo skozi vratca poparnika;

8. Po (iscenju ponovno vstavite poparnik v nosilec; nato pri-
tisnite na napis PUSH dokler ne slisite klik;

Opomba:

Ce je poparnik tezko vstaviti, ga je treba (pred vstavljanjem)

premakniti na pravi poloZaj s pritiskom na rocici.
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9. Kostega ustavili preverite, da sta obe barvni tipki izstopili;

10. Zaprite okence poparnika;
11. Ponovno vstavite rezervoar za vodo.

M4

14. ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA zi
(e Zelite pravilno zakljuciti cikel odstranjevanja vodnega
kamna, bodite pozorni na kolicine, potrebne v rezervoarju
za vodo za vsako fazo:

Faza 1: Odstranjeva-
nje vodnega
kamna ]

Faza 2: Prvo izpiranje

]




Ce zelite pravilno zakljuiti cikel odstranjevanja vodnega
kamna, bodite pozorni na kolicine, potrebne v rezervoarju
zavodo za vsako fazo:

Faza 3: Drugo
izpiranje

Pred uporabo preberite navodila in etiketo sredstva za
odstranjevanje vodnega kamna,navedeno na ovitku sa-
mega sredstva.

Priporocamo le uporabo sredstva za odstranjevanje vo-
dnega kamna De’Longhi. Uporaba neprimernih sredstev
za odstranjevanje vodnega kamna, tako kot tudi neredno
odstranjevanje, lahko povzrodi pojav napak, ki jih ne krije
garancija proizvajalca.

Sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna lahko posko-
duje obcutljive povriine. Ce se izdelek po nesredi razlije,

takoj osusite.

Za odstranjevanje vodnega kamna

Sredstvo  za | Odstranjevalec vodnega kamna De’Longhi
odstranje-
vanje vodne-
ga kamna
Posoda Priporocena prostornina: 2|
Cas ~45min
Pozor:

Ce je bil names¢en filter za mehcanje vode, ga je treba
pred vnosom raztopine za odstranjevanje vodnega
kamna odstraniti.

Filter vrnite na mesto po prvem izpiranju rezervoarja.

Postopek za odstranjevanje vodnega kamna je opisan v »Quick
guide«.
Opomba:

Ko se cikel odstranjevanja vodnega kamna zacne, ga ni
mogoce prekinitiin ga je treba zakljuciti s celotnim ciklom
izpiranja.

Normalno je, da je po ciklu odstranjevanja vodnega
kamna v posodi za kavne usedline prisotna voda.

(e rezervoar vode ni napolnjen do oznake nivoja Max, je
potrebno opraviti Se tretji cikel izpiranja. S tem se zagoto-
vi, da v notranjosti aparata ni ostankov sredstva za odstra-
njevanje vodnega kamna. Preden zaZenete splakovanje se
spomnite, da izpraznite posodo zbiranje kapljevine.
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15. POMEN SIGNALNIH LUCK

Lucka Pomen
Lucke za napitke utripajo Naprava  se  segreva:
pocakajte

Lucke za napitke in z njimi
povezane nastavitve svetijo

Naprava je pripravijena za
uporabo: izberite napitek,
ki ga Zelite toiti, in z njim
povezane moznosti

Zamenjajte filter (glejte
poglavje »8. Filter za meh-
Canje vode«)

V rezervoarju ni dovolj vode:
napolnite rezervoar

Rezervoar za vodo ni vsta-
vljen v napravo ali pa ni
pravilno vstavljen: pravilno
vstavite rezervoar

Splosni alarm: notranjost
naprave je zelo umazana.
Pazljivo odistite stroj. Ce se
po Ciscenju Se vedno prika-
Ze sporocilo, se obrnite na
servisno sluzbo in /ali na

pooblasceni servisni center

Po ciscenju poparnik ni bil
vstavljen: vstavite poparnik,
kot je navedeno v poglavju
»13. Cis¢enje poparnika«

9




Pomen

Brez zrn: napolnite posodo
za zma in pritisnite kate-
ri koli qumb za izhod iz
alarma.

Mietje je predrobno, za-
radi Cesar kava prepocasi
ali sploh ne izteka. Nasta-
vite kavni mlincek (odst.
»4.6 Nastavljanj kavnega
mlinckac)

Uporabili ste preve¢ kave.
Izberite blazjo aromo ali
zmanjsajte kolicino pred-
hodno mlete kave

Izbran je bil pripravek s
predhodno mleto kavo, ven-
dar predhodno mleto kavo
niso vlili v lijak. Prepricajte
se, da lijak ni blokiran, nato
vstavite  merilnik  nivoja
predmlet.

« Posoda za mleko je
bila odstranjena med
tocenjem mleka. Po-
novno vstavite posodo
za mleko: aparat je spet
pripravljen za uporabo.

- Posoda za mleko je
bila odstranjena med
toCenjem kave. Ponov-
no vstavite posodo za
mleko: aparat zakljudi
pripravo s totenjem
kave.

9
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Pomen

«  Zahtevano je tocenje
mlecnega  napitka,
vendar posoda za

mleko nima vseh kom-
ponent ali pa ni dobro
vstavljena:  preverite,
ali so vse komponente
posode za mleko pra-
vilno vstavljene.

«  Zahtevano je tocenje
mlednega  napitka,
vendar koli¢ina mleka
v posodi ni zadostna
(gl. odst. »Koliko mleka
naliti za pripravo na-
pitkov z neposrednim
izborom?« in »Koliko
mleka naliti za pripra-
vo My Latte? @ «).

“=Hot water™=

Zahtevano je izlocanje vroce
vode, vendar dulec ni vsta-
vljen: vstavite dulec za vodo.

Y
\"\_*//
“Hot water™

//l\\

Hidravlicni krogotok je
prazen. Tocite vroco vodo s
pritiskom na ustrezen gumb

7

Hot water




Pomen

Lucka

Pomen

Treba je izprazniti posodo za
usedline

Opraviti je treba odstranje-
vanje vodnega kamna (»14.
Odstranjevanje  vodnega

L2
<

kamna 153k in razdelek v
Quick guide)

Posoda za usedline ni vsta-
vljena ali ni pravilno vsta-
vljena: pladen;j za kapljevine
skupaj s posodo za usedline
vstavite tako, da pritisnete

do konca

N e

Odstranjevanje  vodnega
kamna je bilo prekinjeno. Za
vrnitev v stanje pripravljena
za uporabo pritisnite tipko

H B ): aparat bo zacel toti-
tiin odstranjevanje vodnega
kamna se bo nadaljevalo
od sl. 15 na str. 13 v Quick
guide.

16. RESEVANJE TEZAV

Spodaj so opisana nekatera mogoca nepravilna delovanja.
Ce problema ne uspete resiti na opisan nacin, se morate obrniti na tehnicno sluzbo.

TEZAVA

MOZEN VZROK

RESITEV

Aparat se ne prizge.

Viic ni prikljucen v vticnico.

Vtika¢ priklopite v vticnico.

Kava ni vroca.

Pred pripravo niste ogreli skodelic.

Skodelice segrejte tako, da jih oplaknete z
vroco vodo (Pazi: lahko uporabite funkcijo
vroca voda).

Notraniji obtoki aparata so se ohladili, ker
je preteklo 2-3 minute od zadnje kave.

Pred kuhanjem kave segrejte notranje

krogotoke z izpiranjem, tako da drZite

pritisnjeno tipko £2) nekaj sekund.

Nastavljena temperatura kave je nizka.

Nastavite temperaturo kave, ki naj bo visja
od tiste v nastavitvenem meniju (gl. »10.
Nastavitveni menic).

Iz aparata je treba odstraniti vodni kamen

lzvedite odstranjevanje vodnega kamna.
Nato preverite stopnjo trdote vode (»7.
Merjenje trdote vode«) in preverite, ali je
aparat nastavljen glede na resnicno trdoto
(»10. Nastavitveni menic).

Kava ni mocna in ima malo kreme.

Kava je pregrobo mleta.

Nastavite mletje (»4.6 Nastavljanj kav-
nega mlincka). Ucinek je viden 3ele po
pripravi vsaj 2 skodelic kave.

Kava ni primerna.

Uporabite meSanico kave za aparate za
ekspresno kavo.

Kava ni sveza.

Pakiranje kave je predolgo odprto in je
izqubilo okus.

9
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TEZAVA

MOZEN VZROK

RESITEV

Kava prepocasi izteka ali izteka po
kapljicah.

Kava je predrobno mleta.

Nastavite mletje (»4.6 Nastavljanj kav-
nega mlinckac). Ucinek je viden Sele po
pripravi vsaj 2 skodelic kave.

Naprava ne toci kave

Naprava v notranjosti zaznava necistoce

Pocakajte, da je stroj vrne v stanje prip-
ravljenosti za uporabo in izberite Zeleni
napitek. Ce se teZava nadaljuje, se obrnite
na pooblasceni servisni center.

Kava ne izteka skozi eno ali obe Sobi
izliva.

Sobi dulca za kavo sta zamaseni.

Sobi ocistite s krpo. Po potrebi morebitne
obloge odstranite z zobotrehcem.

V pripravljeni kavi je preve¢ vode.

Lijak za mleto kavo je zamasen.

Odprite vratca in lijak oistite s Copicem.

Poparnika ni mogoce izvleci.

Naprave niste ugasnili.

Aparat ugasnite s pritiskom na gumb Q)

Ob zakljutku odstranjevanja vodnega
kamna aparat gre v tretje splakovanje

Med dvema izpiranjema rezervoar vode
ni bil napolnjen do oznake nivoja MAX

zprazni posodo za kapljevine, napolnite
rezervoar do nivoja MAX in izvedite tretje
izpiranje.

Mileko se peni z velikimi mehurji

Mieko ni dovolj hladno ali ni delno ali po-
polnoma posneto.

Svetujemo, da uporabljate posneto
mleko, oziroma delno posneto mleko, ki
naj ima v vsakem primeru temperaturo
iz hladilnika (okoli 5°C). Ce rezultat 3e
vedno ni tak, kot Zelite, poskusite zame-
njati vrsto mleka.

Pokrov posode za mleko je umazan.

Odstranite komponente in jih skrbno
oistite kot je navedeno v pogl. »12. Ci-
$Cenje posode za mleko.

Uporabljajo se zelenjavne pijace.

Rezultat se zelo spreminja glede na hra-
nilne vrednosti napitkov.

MIecni napitki niso omogoceni

Posoda za mleko ni vstavljena ali ni pra-
vilno vstavljena ali pa premalo mleka za
pripravo zahtevanega napitka.

Pripravite posodo za mleko in jo pravilno
vstavite v aparat.

Stevilni mle¢ni napitki so bili pripravlje-
ni zaporedoma, stroj pa se mora vriti
na idealno temperaturo za pripravo
naslednjih.

Pocakajte, da se na komandni plosci
znova omogocijo mlecni napitki.

Policka za odlaganje skodelic na stroju je
vroca

Pripravljenih je bilo ve¢ napitkov
zaporedoma

Aparat ne uporabljate in se sliijo zvoki ali
rahlo pihanje pare

Aparat je pripravljen za uporabo ali ste ga
izklopili pred kratkim, ter je nekaj kapljic
kondenzata padlo v 3e topel uparjalnik.

Ta pojav je del normalnega delovanja
aparata; da bi omejili pojav, izpraznite
posodo za zhiranje kapljevine.

Naprava puha paro iz pladnja za kapljanje
in/ali na povrsini na kateri je postavljen
aparat je voda.

Po CiScenju resetka pladnja ni bila ponov-
no namescena.

Postavite reSetko pladnja nazaj v pladenj
za kapljanje.
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3. BKJIIOYBAHE U N3KNHOYBAHE

« Tpyn BCAKO BKNKUBaHe, ypeibT U3BbPLIBA aBTOMATUYeH
LMKBA Ha 3arpABaHe 1 U3nakBaHe, KOMTo He MoXe Ja
Ce NpeKbCBa. YpeabT e roToB 33 U3N0A3BaHe, efiBa Clef
NPUKMYBAHE Ha TO3U LMK BA.

+ Mpyn BcAKo U3KNI0YBaHE Ha ypeAa, ce U3BbPLIBA aBTOMA-
TUYHO M3NNaKBaHe, KOeTo He MoXe Aa 6b/le NpeKbCHaTo.

Onacrocm om u3zapaxe!

Mo Bpeme Ha u3nnakBaHeTo, OT Alo3uTe Ha CTPYilHMKa 3a kade

U3TiYa Manko Tonna Boda. Buumaaiite aa He ce joKocBate

[0 NPbCKUTE BOAA.

« 3a[a BKIOYNTE UMK U3KNKOYMTE Ypeaa, HaTUCHeTe by ToH

|
Koram%tﬁemﬂ He ce U3MON3Ba 33 AbAbI NepUOS OT BpeMe,
U3KJTH0YeTe ypesa oT eneKTpuyeckata Mpexa.

4. MNPUTOTBAHE HA HAMUTKU C KAOE
41

MpuroTBaHe Ha Kade oT Kade Ha 3bpHa

®®e)

+ Jla He ce n3non3Ba 3eneHo Kade Ha 3bpHa, Kapamenu-
31IpaHo WM 3aXapocaHo kade, Thil KaTo To MoXe Aa ce
ronenu no Mernaukara 3a Kade, KOeTo Lie fi Hanpasy
Heu3non3saema.

«  AKo pexum “EHeprocnecTABaHe” e akTUBMPaH, NpUroT-
BAHETO HA MbPBOTO Kae MOXe Aa M3MUCKBA HAKONKO
CeKyHIU 34aKBaHe.

4.2 TpuroTBAHe Ha Kade c npeAB. CMAAHO

Kade @

+ Huxora He noctaBsiiTe npeaB. CMAAHO Kade Npu cnpAHa
MaLLKHA, 32 A He ce pa3Hece OTBBLTPe M0 MallnHaTa U
21a A 3ambpey. [py ToBa NON0XeHe MaluMHaTa Moxe fa
Ce noBpeMu.

«+ Huxora He noctaBsiiTe noeye o1 1 MApKa 3ambiHeHa 10
pbba, ToBa Mo3e 1a 3aMbPCK MaLLMHaTa 0TBBTPe Uin
3anywm GyHuara. =

« [lpunpuroTBaHeTo Ha Kade ' Long: no cpepjata Ha
NPUTOTBAHETO,, KOraTo e BKMI0UAT MHAUKaTopUTe VAN

+ ‘; cuneTe oLLe efHa PaBHa MepHa TbXULa NPefB.
CMNAHO Kade 1 HaTucHete 6yToH Long.

+ He e Bb3moxHo fa ce npurotBi kade '@, Doppio+
U3non3Baiikv NpesB. CMAAHO Kade.

4.3 [pomaHa Ha BKyca Ha KadeTo
1. Hatuctete 6YTOHa, CbOTBETCTBALL Ha I/I36paHI/Iﬂ apomar:
0 ek
( 0 CpeneH

81

CunHo

(o 0 0 )

2. TlpopbnxeTe Kato n3bepeTe xenaHara HanuTKa ¢ kade.

3at6enexka:

« Tlpu cnefiBaLLOTo NPUroTBAHE, MallinHaTa Npeaiara no-
CnegHusA u3bpaH BKyC.

«  Tlpu npeKkbCBaHe Ha eNeKTPUUECKOTO 3aXpaHBaHe, Ma-
LUMHATa Ce BPbLLA KbM CPEAHOTO HIBO N0 MO pa36tupaHe.

d
4.4 W3nnakBaHe @

(C 1a3u yHKLMA e Bb3MOXKHO [1a U3TeUe TOMa BOAA 0T CTPYii-
HUKa 33 Kade, 33 1 ce MOUMCTM 11 3arpee BBTPeLLHA Bepura
Ha MaLLMHaTa.

3a fja (TapTUpare U3nakBaHeTo, e JOCTaTbUHO A 3a[bpXu-
Te HaTUCHAT GYTOH © 2 ) 33 OKOMIO 5 CEKYHM: MPUTOTBAHETO
(e NPeKbCBa aBTOMATUYHO (aKo XenaeTe Ja ro npekbeHeTe
10-PaHo, HaTUCHeTe NOBTOPHO CbLynA OYTOH).

©F
@ x2
&

4.5 (vBeTn 3ano-tonno Kape
3a npuroTBAHe Ha No-Tonno Kade, BI NpenopbyBame:
+  W3BbpLUETE efHO U3nnakBaHe (Bux naparpad “4.4 Us-

nnaKBaHe d% ");

+  3aTOMNeTe YalmTe C TONNa BOAA U3MON3BaiiTe GYHKLM-
ATa Tonna BoAa;

+  yBeNnyeTe Temnepartypata Ha kadeto (Bux pazaen “10.
MeHio HacTpoiikn“).

4.6 Perynupane Ha Kadpemenaukata

MoHe B HauanoTo, He (e HaJlara peryanpaHe Ha CMUNAHETO Ha
Kad)e, npeasum, ye 1o € npeaBapuTeiHo 3afafleHo, 3a Aa ce
NOCTUTHE NPABWUIHO U3TYAHE Ha Ka¢e.

3a [a U3BbLPLLNTE €[Ha KOpPeKUua no Bpeme Ha d)yHKLlVIO-
HUpaHeTo Ha kademenaukara, perynupaiite perynatopa no
CJ1eIHNA HaYWH:



Ako  kadeto  u3Tiya | 3aBbpTeTe C efiHa CTeneH
npekaneHo  6aBHO WM | KbM Homep 7
113001LI0 He U3ThYa.

EpekTsbT OT Tasn mpomaHa
HacTbNBa efiBa Cnef npu-
TOTBAHE Ha 2 NoCefoBaTeN-
HU KadeTa.

3anpuroTBAHE Ha NO-MTBTHO
kade 1 3a nogobpaBaHe Ha
BI/a Ha KaliMaka

EdekTbT 0T Ta3n npomaAHa Ha-
(TbNBa efiBa Ciefl NpuUroTBaHe
Ha 2 nocnenoBaTenHu Kaderta.

3aBbpreTe C efiHa CTeneH
KbM Homep 1

3abenexka:

PbKoxBaTKaTa 3a HacTpoiika TpAGBa Ja ce 3aBbpTa, (AMO KO-
raTo Kapemenaukara pabotin B HauanHara ¢asa Ha NpUroTBA-
He Ha HanuTKu ¢ kade.

4.7 TlepcoHanusupaiite KONMYeCTBOTO B
yallarta

1. 3ampbKTe HAaTUCHAT 33 HAKONKO CeKYHAN ByToHa, CboT-
BETCTBALL Ha HanuTKata, KoATO TpA6BaA Aa ce nporpamu-
pa: Hamupate ce B MeHI0 porpamipanxe, Korato MHAuKa-
TOpBT Mura 6bp30. MpuUroTBAHETO 3aN0YBa;

2. [lpn BocTuraHe Ha XenaHoTo KOMYeCTBO B YallaTa, Ha-
TUCHeTe 0THOBO OYyTOHA Ha HanWTKaTa: MPUTOTBAHETO Ce
MpeKbCBa I KONYECTBOTO Ce 3anameTABa.

Hanutka* Mo loanexawa Ha npo-
nogpas- | rpamupate (ml)
bupate
(ml)
™) Espresso | 40 or= 20702 180
W |Goffee 180 |or= 10080 240
W [long |60  |or=11580= 250
@, | Doppio+ | 120 oT=80g0= 180
W | Americano | Espresso: | Espresso:

40 or= 20 0= 180

BOJa: BOJa:

110 ot = 50 go = 300

S
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Hanutka* Mo Mopnexawa Ha npo-
nogpas- | rpamupate (ml)
6upate
(ml)

- Long Black | Bopa: BOJA:
120 ot = 50 g0 = 300
Espresso: | Espresso:
80 ot = 40 fo = 360
B overie [100  |or=40g0= 240

(*) HanwuTku, pasnuuxu no Tin u 6poii cnopes mogena.
3abenexxa!

3a pa aHynupate nporpamMupaxeTo B NpoLiec, HaTUcHeTe ByToH,
CbOTBETCTBALL Ha Apyra HanuTka

5. NPUTOTBAHE HA HAUTKK C MNTAKO

o
LattecheY?T'lEa )P

5.1 ToproTBAHe Ha KOHTelHepa 3a MAAKO

3a ga oTBOpUTe Kanaka Ha KOHTeliHepa 3a MNAKO:

1. OTkauete Kanaka, kato ro 3aBbpTuTe MO MOCOKA HA
YaCOBHIKOBATA CTPeNIKa: IMHMATA BbPXY Kanaka TpA6Ba

Jia CTUTHe 10 CUMBONA Cf‘ ;

2. (nepoBatenHo NoBAMUrHeTe Kanaka.

KakBo mnsko aa ce usnonspa?

«3a Jia ce NOCTUTHe NO-NbTHA U borata nAHa, M3non3-
BaliTe 00e3MacneHo MAAKO WM YaCTUUYHO obe3maciie-
HO MAISIKO MpyW TemnepaTypa oT XnajuiHuka (okono 5°
(). 3a pa ce u3berHe noayyaBaHeTo Ha MAAKO C MaNlKa
nAHa, AN C ronemu GanoHueTa, BUHArM NouucTBaiiTe
Lattecrema System cneg BcAka ynotpeba.

« KonnuecTsoTo Ha NsiHa MOXe 1a Bap1pa Bb3 0CHOBA Ha:
« TINA MAAKO WM PaCTUTENHA HAMUTK];
+ U3non3BaHara Mapka;
« CbCTaBKM W XPaHUTENHN CTORHOCTH.

Konko mnsko Aa ce cune 3a NpUroTBAHE Ha HaNUTKUTE

C AupeKTeH u3bop?

Bbpxy KoHTeliHepa 3a MIAKO € HafnyHa opa3mepeHa ckana,

KOATO LLIe BM NOMOTHE J1a CUneTe UeanHoTo KONMYecTBo 3a

MpUroTBAHETO Ha peLienTata. Bsemete nos BHUMaHue, ye:

oL

Cappuccino Cappuccino Mix




Latte macchiato

Konko mnsko pa ce cune 3a nogrotesaxe Ha My Latte?

BaC?aDTa MalLuHa e 060pya- ‘E

BaHa  e[1Ha CUCTEMA, KOATO \

0TYUTA U U3MON3BA LIANOTO

MAAKO, CUMaHO B KOHTeli- ’

Hepa 3a mnako. Cnepo-

BaTe/IHO MOXeETe Ja npu-

roTeute Baweto My Latte,

Kato M3non3Bate TOYHOTO

KONMYECTBO MAAKO, KOETO

xenaere.

3a fja cuneTe NPaBUHOTO KONIMYECTBO, KOHCYNTUPAiATe 0pa3-
MepeHara CKana BbpXy KoHTeiiHepa ¢ MAAKO, KaTo B3emeTe
10/1 BHUMAHMWe, ye:

MIN =

MunumanHo
KONMYecTBo,
OTYETEHO OT
MalunHaTa (= 45ml)

Bcako o0603HaueHne
oTroBaps Ha =~ 20 ml

CunaHnAT 06em MAAKO Le ce yBenuun ¢ 2/3 mbtu ced npu-
TOTBAHETO: yBepeTe Ce, Ye BalliaTa CTbK/EeHa Yallia vy Yalua-
Ta 3a Kade e JOCTaTbYHO ronAMa, 3a 1a nobepe LANOTO MAAKO
1 Kade, NPUroTBeHM B NOCNEACTBYE.

3a fa 3aTBOpHTE Kanaka Ha KOHTellHepa 32 MAAKO:

1. MoctaeTe kanaka (MHMATa BbPXy kanaka TpA6Ba Aa

Ob/ie B CbOTBETCTBUE CbC CUMBONA d\ );
2. 3aBbpreTe Kanaka KbM CUMBONA a J10 3aKauaHe.

5.2 U36epete BKyca Ha Kade unu usnon3paxe
Ha npefB. C(MAAHO Kade

Cneg KaTo e NpUroTBeH KoHTeliHepa ¢ MAAKO, NPeAn Aa npuc-
TbAUTE KbM 11360pa Ha enaHata HanuTka ¢ MAAKO, e Bb3-
MOXHO J1a Ce NepcoHani3mpa BKyca Ha Kadeto, KaKTo e noco-
yeHo B naparpad 4.3 lpomaHa Ha BKyca Ha KadeTo” nnm fa ce
n3bepe ynotpedata Ha NpesiB. CMAAHO Kade 1 B NOCNeACTBUE
rocTaBeTe efiHa MepuTeNHa MbXILA Kade, KakTo e MocoyeHo

B quick guide (@).

5.3 (nep 3aBbpLUBaHe Ha NPUTOTBAHETO

. E\I/ﬁKoraTo TpA6Ba fAa ce NpUroTBAT MoBeye

y yallm ¢ HaNUTKI Ha 6asata Ha MAAKO, U3-

BbpLUETe MOYMCTBAHE HA KOHTeilHepa 3a

MNAKO, CNef NOCNeSHOTO NPUroTBAHE.

+ B cnyvaii, ye octaHe mMnAKo, nocTaBeTe KOHTeiiHepa B
XNaAWNHIUKa, BeJIHAra ciefi NOUMCTBAHETO.

+ 3ajace noCTUrHaT BbB BPeMeTo ONTUMAIHI pe3ynTarty,
npucTbNeTe KbM 06CTOIHO NOYMCTBAHE HA CUCTeMaTa
Lattecrema System, KakTo e nocoueto B pasgen “12. Mo-
UMCTBAHE Ha KOHTeliHepa 3a MIAKO".

5.4 TlepcoHanusupaiite KONMYECTBOTO B

yalwara

1. 3appbXTe HaTUCHAT 33 HAKONKO CeKyHAM byToHa, Cb-
0TBETCTBALL HA HaMUTKaTa C MAAKO, KOATO TpAbBa Aa ce
Mporpamupa: Hamupate ce B MeHIo Nporpamipaxe, Ko-
TaTo MHAMKATOPBT MUra 6bp30. MpUroTBAHETO 3aM0uBa;

2. Tlpu ocTvraHe Ha eNaHOTO KONWYECTBO B Yallata, Ha-
TICHeTe MOBTOPHO OYTOHA Ha HanWTKaTa: NPUTOTBAHETO Ha
MbpBaTa CbCTaBKa Ce MPeKbCBa U 3aM0uBa NPUTOTBAHETO Ha
BTOpaTa CbCTaBKa;

3. Tlpn BoCTUraHe Ha XenaHoTo KONMYECTBO B Yalliata, Ha-
TUCHeTe OTHOBO GYTOHA Ha HaNWTKaTa: MPUTOTBAHETO Ce
MpeKbCBa 1 KONMYECTBOTO Ce 3anameTABa.

3a6enexxa!

33 [Ja aHynupate NporpamMupaHeTo B MPOLeC, HaTUCHeTe
6yTOH, CbOTBETCTBALL Ha ZIpyTa HanuTKa

+ 3a Hanukata My Latte Moxe fa ce nporpamupa camo konuue-
(TBOTO Kade, [10KaTO Luie Gbe U3non3BaHO LANOTO KONUMYECTBO
MAAKO, KaKTO € PeXBUKIEHO COpeA peLientara,

6. NMEPCOHANU3UPAWNTE KONWYECTBOTO TOMNA
BOAA

1. 3ampbKTe HaTMCHAT 3a HAKONKO CekyHau OyToHa Hot
water: BfU3a Ce B MeHI0 Nporpamupate, Korato MHAnKa-
TOPBT Mura 6bp30. MpUroTBAHETO 3aN0YBa;

2. [lpn pocTuraHe Ha XenaHoTo KOAMYeCTBO B YallaTa, Ha-
TUCHeTe OTHOBO BYTOHA Ha HaNMUTKaTa: MPUTOTBAHETO Ce
npeKbCBa 1 KONYECTBOTO Ce 3anameTABa.

Monoa- | Mopnexalua Ha npo-
pa3bu- | rpamupane (ml)

paHe
(ml)

Hot Water | 250

ot = 20 g0 = 420




3abenexka!
3a [l aHynupaTe NpOrpamMupaHeTo B MPOLIEC, HATUCHETe BYTOH,
CbOTBETCTBALL Ha Zipyra HanUTKa

7. W3MEPBAHE HA TBbPAOCTTA HA BOJIATA
Anapmarta 3a 0TCTpaHABaHe Ha KOT/eHMA KaMbK ce NoKa3Ba
nep onpezeneH NpefBapuUTeNHo 3afajieH nepuos Ha pabota,

KOIATO 3aBICY OT TBLPAOCTTA Ha BoAaTa. MaluuHara e HacTpo-

eHa GabpuuHo Ha TBLPAOCT Ha BoZata “Huso 4" o xenaxue

MOXe J1a ce IPorpammpa MallMHaTa, Bb3 0CHOBA Ha peainHaTa

TBBPAOCT, HA U3MON3BAHATA B Pa3NUYHUTE PETUOHN BOAQ,

KaTo N0 TO3M HAUMH Ce HaManABa YecToTaTa Ha U3MbIIHeHue

Ha onepauyATa 3a 0TCTPaHABAHE Ha KOTIEH KaMbK.

1. OTCTpaHeTe OT HeilHaTa ONakoBKa peakTUBHATa NEHTUUKa:
aKo e NpunoxeHa KbM BalnA MOZeN, Lue A oTKpueTe npu-
NoXeHa B PbKOBOACTBOTO 32 quick guide.

2. TloToneTe LANaTa NEHTUYKA B YaLLia C BOAA 32 OKONO eiHa
CeKyHAQ.

A

(
2

gd~ Oo

3. |A3BajeTe neHTUuKaTa OT BOAATA M A UTPBCKAIATE NEKO.
Cnez okono efiHa MuHyTa ce 06pasyBart 1,2, 3 unn 4 kBa-
JZipaTyeTa C YepBeH LBAT, B 3aBUCUMOCT OT TBbPAOCTTA Ha
BO/aTa, BCEKY KBafipaT 0TroBapA Ha efiHa 1 HuBo.

Hueo
TBbLPAOCT

HINIE | 1

Hucka

[T 2

(penHa

— [N 3

(CpenHa/Bucoka

— HNENEN 4

Bucoka

Total Hardness Test Ha

B uHcTpyKumuTe ¢ pazaen “10. MeHio HacTpoliku” 3a Aa Ha-
(TpOUTE MaLLMHaTa.

8. OMEKOTABALL ®UITHP
3a J1a ce 3aNa3AT KOHCTAHTHU BbB BPEMETO NepCoHany3aLy-
WTe Ha MaLLWHaTa, Ce NPENopbyBa Ja Ce U3N0N3Ba U 3aMeHs
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pefoBHO GUATHP 3a OMeKoTABaHe Ha Boga De’Longhi. 3a 3a-
KynyBaHe Ha GUATBP, KOHCynTMpaiite caiita www.delonghi.
com.

) WaterFilter ean: 8004399327252

/\
8.1 (maHa Ha dunTbpa

Mons o6spHeme eHumanue!

(nep 3MIHaBaHe Ha B MeCeLia 0T BPeMeTo (BIXKTe JaTHu-
Ka), Ui aKo YPEbT He Ce 3011383 B NPOAbIKEHNe Ha 3 cefi-
MULM, NPUCTBNETE KbM CMAHA HA QUATBPA, KOPK MaLLNHaTa
OLLe 213 He O U3UCKBA.

8.2 (BanaHe Ha punTbpa

Korato xenaete na u3non3garte ypena 6e3 dunrop, T0ii TpA6-
B /1a Ce M3BaZ M i Ce CUTHANM3VPA U3BAXKIAHETO.

1. M3mbKHeTe pe3epBoapa 3a BOAa U U3pa3XoheHus

duntbp;

2. Bux uHcTpykuumTe ¢ pasgen “10. MeHio HacTpoiikin” 3a Aa
HaCTpOUTE MaLLMHaTA.

3a6enexka!

(nieq U3MUHaBaHe Ha Nepuoza 0T J1Ba Mecela (BIKTE JaTHiKa),
YN aKO YPEABT He (e M3M0N3Ba B MPOAbIKEHHE Ha 3 CeMuLY,
MPUCTBIETE KbM (BanAHe Ha GUITBPA, A0PU MaLLIMHATa OLLe fia
He 10 U3MCKBA.

9. CbBETW 3A EHEPTOCMECTABAHE

+ 32 [a ce HaManu KOHCYMAUWATa Ha eneKTpoeHeprus,
(el NPUTOTBAHETO Ha efiHa WAN JiBe HAMUTKK, OTCTpa-
HeTe KOHTeliHepa 3a MAAKO.

+ HactpoitTe aBTOMaTMuHOTO M3KMKYBaHe Ha 15 MUHYTH
(U “10. MeHto HacTpoiiku”);

«  Axtuupaiite enektpocnectaBaHe (Bux “10. MeHio
HaCTpOilKK");

+ Korato mawmwHaTa ro U31cKkBa, U3BbpLLETE LMKDBAA 3a
OTCTPaHABAHe Ha KOTNEH KaMbK.




10. MEHI0 HACTPOIKHN

(Cnep KaTo Bne3eTe B MEHHOTO, 6yTOHI/ITe KOWUTO 0CTaBaT aKkTKBHI N03BONABAT M360pa Ha CbOTBETHUTE ¢yHKuMMI

Jloctbn no 360p
MeHI0 HaCTPOIIKK HaCTPOVKN

“ - - -
OMEKOTﬂBaU.l(I)MﬂT'bpﬁ;q@ o 0 0 ‘ &=
1

AKy(TI/l'-IeH CUrHan

| \%{ \? \:1/'(*)

ABTOMATUYHO U3KNIOYBAHE

/
/

—TBBPAOCT Ha Bogara

EHeprocnectABae-————

Temnepatypa Ha Ka¢e10—\1_/
\_ -

*
( ) Paznuyxn Hanutku cnopep moaena

1. Bneste B MeHI0TO:
eC
15°
@& 3afipbXKTe HaTUCHaT yTOH @ 33 HAKOMKO CeKyHAM:
(BETBAT 6YTOHUTe, CbOTBETCTBALLY Ha HACTPOIKMTE.
MpoAbAKeTe ¢ HaTUCKAHETO Ha BYTOHa, ChOTBETCTBALL| Ha Ha-
7 CTpoiAKaTa, KATO fja Ce perynupa.
2. Perynupaiite HacTpoiiKaTa Ha MallMHaTa:
OmekotaBaw puntbp | HaTucHere egHo ot MoTebpaeTe n36opa
3pbHLUATa 3a Ad UHCTANU- | NOCTABEH
pare unu 3a 1a 3ameHuTe
dunTbpa 3a oMeKoTABaHe
HaBoga
Hatucsete cumeona Ha
npefB. cMaAHo Kage3a | OTCTPAHEH
Ja OTCTpaHnTe GUATHpPA o 0 0]
32 OMeKOTABaHe Ha Boja
AkycTuueH carnan NMotebppete n3bopa
HaTtucHete eiHo OT 3pBbH- | gy
@ x2 LiaTa 3a fja aKTUBMpaTe @ x2
S 3BYKOBYSA CUrHan &
5 Hatuchete cumsona
npess. cmnAHo Kage3sa | OFF .
Ja AeaKTUBUpaTe 3BYKO-
BOTO NpeflynpexaeHme
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Temnepatypa Ha KadeTo

MotBbpaeTe nsbopa

: HatucHeTe 3pbHLeTO, CPENHA
CbOTBETCTBALLO Ha m
KenaHata TeMneparypa
l / j BUCOKA ( / j
o 0 0| &
EHeprocnectaBaHe NotBbpaeTe n3bopa
HaTucHeTe eHO OT 3pbH- | gy
LjaTa 3a fja aKTUBMpaTe
eHeprocnecTaBaHe
HatucHete cumeona
/ npefiB. CMAAHO Kade OFF /
3a J1a leakTUBUpaTe o 0 0|&
eHeprocnecTABaHe
TebpAOCT Ha BoAaTa Notebpaete usbopa
HYBO 2
HatucHere cumsona,
CbOTBETCTBALY Ha HUBOTO,
KoeTo TpA6Ba Ha ce H1BO 3
\. HacTpou o 0 0 = \.
HYBO 4
ABTOMAaTUYHO U3KNIOUBaHE 15 MUHYTH NoTebpaete u3bopa
30 MUHYTU
Hatucxete cumsona
CbOTBETCTBALY Ha
BpeMmeTo, KoeTo TpAGBa | 1YAC
\ Ha ce HacTpou o0 0 o \
3YACA

3. W3nesre o1 MeHI0OTO:

L

Hatucrete byToHa @:

3a6enexka!

KYHAW Ha nca Ha ynmpeﬁa.

MatumHara ce BpbLLa B roTOBHOCT 3a ynoTpeba.

MatwuvnHaTa U3n13a aBTOMATYHO OT MEHI0 Ha(TpOVIKM anep 30 ce-

8

[=2)




10.1 HynupaHe kbm $pabpuyHN HaCTPOIKM

npOBEPETe [aJin MalllHaTa € B peXum rotoBHoOCT (n3knioue-
Ha, HO (BbP3aHa KbM eNneKkTpuyeckata Mpema).

3ajipbiKTe HATUCHATX 3 5 CeKyHTM OYTOHUTE, CbOTBETCTBALLY

Ha HanuTkute 1, 2 n 2 ) 1 BOUKN HaCTPOilKKM Ce BpbLLaT *t,se"
KbM $abpuuHTe HACTPOIKI 1 CbLLIO Taka U KOMMYECTBOTO Ha @ /

d
HanuTKuTe. ) x2

MatwwuHara n3pasa NPOABIMUTENEH 3BYKOB CUrHAN U BCUYKN
CBET/INHHU UHANKATOPW MUTaT 3a 1a NOTBBPAAT peceTa

11. NOYNCTBAHE HAYPEJA @

BHumanue!

+ 32 MOYMCTBAHETO HA MALLMHATA He WU3MON3BaiiTe Pa3TBOPUTENM, abpa3MBHI NOYNCTBALLYM MpenapaTy uan cinpt. Cbe cynep
aBTOMaTu3upaHuTe MawwmHi De’Longhi He ce Hanara ynoTpe6a Ha XuMYecky J06aBKM NPU NOUNCTBAHETO Ha MaLLNHATA.

« He u3non3Baiite MeTanHu npeameTI 3a NpeMaxBaHe Ha HanenuTe UK 0CTaTbLUTe 0T Kade, Thil KaTo TOBA MOXe /13 HaJpacka
METATHIATE WN NNIaCTMACOBY MOBBHPXHOCTU.

KomnoHeHT YecroTa Mpouepypa
KoHTeitHep 3a yTaiika Korato ce BKNIOUM CBETNNHHUAT UHAMKA- | «  M3MbKHeTe BaHMuKaTa 3a CbOMpaHe Ha Kamki,
Top [2) e HeoBxomumo Aa ce n3npasm U3NpasHeTe A i A nouncrere.
KOHTeiiHepa 3a yTailku: MaumHaTa He | * /3npa3HeTe 1 NoumncTeTe BHUMATENHO KOHTeliHe-
MOXe fia NpUroTBA Kaq)e. pasa yTaVIKa oT Ka¢e, KaTo BHUMaBarte ia npemax-
HeTe BCMUKI OCTaTbLYM, KOUTO €a Ce HaTpynanu no
ABHOTO.
«  [lpoBepeTe BaHWuKaTa 3a CbOUpaHe Ha KOHAEH3
(yepBeHa) 1 ako e MbJIHa A U3cuneTe.

[loKaTo He ce NOYMCTY KOHTeIAHepa 3a YTaiika, MalLMHaTa He MoXe J1a NPUroTBA Kade. Ypeawr cur-
Hanu3upa Hyxfata oT U3npa3BaHe Ha KoHTeliHepa, I0pi aKo He e MbieH, ako ca U3MUHanM 72 vaca
0T MbPBOTO MPUTOTBAHE (33 13 MOXe 0TOPOABAHETO Ha 72 uaca fia 6bae U3BbPLLEHO NPaBUIHO,
MallIMHaTa HUKora He TpAOBa Ja Gb/ie U3K/THUBaHE OT 3aXpaHBAHET0).
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KomnoHeHT

YectoTa

Npouepypa

KomnoHeHT 3a BaHNuKa
3a CbbupaHe Ha Kanku

BaHuukara 3a C'b6MpaH€ Ha KalKkun Ma
nNaBall WHANKATOP C YepBeH LBAT 3a
HUBOTO Ha CbJibpPXKaHaTa BOAa.

an,U,M CbLnA fa 3an0YHe Aia Cé NOKa3Ba
OT BaHWYKaTa 3a MOCTaBAHE Ha Yallu,
TpFI6Ba Aa U3npasHuTe BaHWYKaTa U Aa
anoyncrute

«  |I3mbKHeTe BaHuuKaTa 3a CbOMpaHe Ha Kanku n
KOHTeliHepa 3a yTailka oT kade;

+ OtcTpaHeTe TaBaTa 3a MOCTaBAHe Ha vawm , pe-
LueTKaTa Ha BaHWYKaTa , Cnef TOBa W3npasHeTe
BaHMUKaTa 3a CbOMpaHe Ha Kamnki 1 KOHTeliHepa
32 yTailKa 1 U3MUiATe BCUYKI KOMNOHEHT;

«  [lpoBepete BaHWuKaTa 3a CbOMpaHe Ha KOHAEH3 C
YepBeH LBAT 1 aK0 € MbHA A U3Npa3HeTe;

«  TloctaBete 0THOBO BaHWuKaTa 3a (bbupaHe Ha
Kamnku, 3aefHO C peLueTKaTa U KOHTeliHepa 3a
yTaiika oT Kage.

[Tpu n3BaxaaHe Ha BaHMyKaTa 3a CbOMpaHe Ha Kanku,

€ 33b/IKUTENHO BUHArM Aa ce M3npasBa KoHTeilHepa

32 yTalika oT Kae, 4OPI 11 KOFaTo He e MbAeH [0 rope.

Borpewna
MallUHaTa

YacT  Ha

MpoBepsABaiite pefoBHO (Ha OKono
Mecell) Janun e 3ambpceHa OTBbTpe
MalLvHaTa (B0 KbAETo ce AOoCTUra Cief
U3BAX/aHe Ha BaHMYKaTa 3a Cbbupaxe
Ha Kankw).

V3knoueTe MaLLMHaTa U U3KNIOYETe OT eNeKTpuyeckara

mpexa. Hukora He noTansiite MalLHaTa BbB BoZa.

« OTcTpaHeTe 0CTaTbUUTE OT Kade C eiHa YeTKa i
e/IHa rbouyKa;

« Tloymcrete BCUKM HACNarBaHuA ¢ Npaxocmykauka

HakpaliHuun Ha cTpyii-
HIK 32 Kade

MouncTBaiiTe NepuoAMYHO (eAuH MbT
MeCeYHo) HaKpailHMLK Ha CTPYiHIKa 3a
Kade

+  [lounctBaitte pefjoBHO Ato3uTe 3a U3TUYaHE Ha
Kade Kato u3non3gate roba unm Kbpna;

- TlpoBepeTe fanu oTBOpUTE 3a M3THYaHE Ha Kade
(a 3anyLueHu. AKo e HeobXoaMMo OTCTpaHeTe Ha-
nenuTe 0T Kade ¢ rboa.

12. MOYUCTBAHE HA KOHTEIHEPA 3A MJIIKO

BHumanue!

+ 3aMoyncTBaHe Ha KOHTeIAHepa 3a MAAKO, He N3M0N3Bail-
Te abpa3vBHYM npenapatin uam rbou Unu MeTanHm npep-
METH, 3 12 Ce OTCTPAHAT eBEHTYaNHU Hanenu ot MAAKO.

[TouncTBaiiTe KoHTeliHepa 3a MAAKO Ced BCAKO MPUrOTBAHeE

Ha HanuTKa C MAAKO, KaKTO e ONICaHo No-Aoy:

1. VI3MbkHeTe Kamaka Ha KOHTeiiHepa 3a MAAKO U
[JEeMOHTIPaIiTe BCUYKM OTCTPAHABALLI Ce KOMMOHEHTH;

2. UI3MbKHeTe TpbaTa 3a 3aCMyKBaHe;
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3. 3aebprere Tpbbata 3a mnojaBaHe Ha MISKO B
NePNeHAMKYNAPHA MO3ULMA W APbMHETe [0KaTo Ce

U3MDbKHE,
v
W 2

4. HatucHete GyToHa 3a la UBMBKHETE KOHTelHepa;

5. E muanHa mawmHa (npenopbuutenHo): /3nnakHere

BCMYKYW KOMMOHEHTU 11 KOHTeiiHepa ¢ Tonna Tevalla Boda
(noxe 40°C): cnep ToBa v NO3ULMOHMpaliTe BbPXY FOPHUA
KOLL Ha MUSINIHATA MaLLMHA 1 CTapTUpaliTe eHa nporpama
Ha 50°C, Hanpumep ECO cTanaapTHa.
Ha pbKa: /3nnakHeTe BCMYKN KOMMOHEHTU 11 KOHTEiAHepa
¢ Tonna Tevatla Boga (moHe 40°C): cnep ToBa notonete
BCWYKN KOMMOHEHT B Tomna nuTeliHa Boga (nowe 40°C)
C [lenukaTeH/HeyTpaneH npenapar 3a noHe 30 MUHYTA 1
U3nnakHeTe 00UIHO C NUTEIiHA Boaa.

6. [poBepeTe fanu KaHabT 3a Bb3AyX (MU yBeNNYaBaHe-
T0) € yncT;
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7. (rnobete BCUUKM KOMMOHEHTM Ha Kanaka: 3a Jia NocTa-
BUTE OTHOBO KOHEKTOPA, HaTICHETe onpeseneHna 6yToH;

8. 3akaueTe OTHOBO Kanaka Ha KOHTeliHepa 3a MIAKO.

13. MOYUCTBAHE HA NUHOY30PA

BHumanue!

Hdy30pbT He MoXe fa ce m3Baxpja, KOrato MaluuHata e

BKJII0YEHa.

1. Hatucuete 6yToH Q) 3a /13 U3KMIUUTE MalliHaTa;

2. |I3Bapete pe3epBoapa 3a BoJa;

3. OtBopete BpaTuukaTa Ha MHGY30pa, NO3MLUOHUPAH OT

NiABaTa (TPaHa;

ol

=5 | ]

4. Hatucnere HaBbTpe ABaTa LBETHI BYTOHA 3a OTKauBaHe 1
e[HOBPeMeHHO C TOBa U3 bpnaiiTe MHY30pa HaBbH;

5. TloTonete nHdy3opa 3a 0Kon0 5 MUHYTU BbB BOAa, Cnef
KOETO r0 M3MNaKHETE Ha YellmaTa;

BHumanue!

W3NNAKBAMTE CAMO C BOJA

BE3 MOYMCTBALLM NMPEMAPATH - BE3 MUANHW MALLIUHN

6. [ouncTBaiite nHdy3opa 6e3 aa n3non3gare noYMCTBALLN
npenapati, 3aLoTo MOraT /ja ro NoBpeAAT.

7. (nomolLTa Ha e/IHa YeTKa, NOUMCTETE HANYHWUTE 0CTa-
ThLUM 0T Kade 0T cefanuwLieTo Ha MHPY30pa, BUBMMM OT
NioKa Ha MHPy30pa;

8. (nep noyucTBaHeTo, NOCTaBeTe OTHOBO MHY30pa, KaTo

r0 MOCTaBUTe B MPUCTABKATa; CEJOBATENHO HATUCHe-
Te BbpXy Hapmuca PUSH pokato uyeTe wpakgaHe npu
3aKayaHero;



3abenexka:

AKo e TpyaHO UHPY30pBT Aa ObAe NocTaBeH, e HeobxoaUMO
(Npeau nocTaBAHeTO) 4a Ce NpeMecTy B NpaBUIHaTa no3uLus,
KaTo HaTUCHETe J1BaTa N10CTa.

9.

(nep nocTaBAHeETo, NPOBEPETE Aany iBata UBETHU byTo-
Ha a U3CKOUMN HaBbH;

10. 3aTBopeTe /toKa 3a 06CNyXBaHe Ha UHY30pa;
11. TlocTaBeTe 0THOBO pe3epBoapa 3a Boja.

14. OTCTPAHAABAHE HA KOTNEH KAMBK

M4
-

k1
<3

3a pa 3aBbpLUIMTE NPABUTHO LMKDBJIA 3a OTCTPAHABAHE Ha
KOTNIEH KaMbK, 06preTe 0C06€HO BHUMaHWe Ha U31CKBa-
HUTE KONn4yeCTBa 3a BOAA B pe3epBoapa 3a BCAKa ¢a3a:

Pazal:

DeiicTBre
3a 0TCTpa-
HABaHe
Ha KOTNeH
KamMbK

3a [1a 3aBbpLUNTE MPAaBUIHO LMKBAA 33 OTCTPaHABAHE Ha
KOT/NeH KamMbK, 06bpHeTe 0c06eHO BHIMaHMe Ha M3NCKBa-
HUTE KONMYECTBA 33 BOJA B Pe3epB0apa 3a BCAKa pasa:

Oaza2: [bpso
u3nnakBaHe
MAX
gl
Oaza3: Bropo
U3nnaKkBaHe
MAX
Ll

Mpeay ynotpeba, npoueTeTe MHCTPYKLIMMTE U €TUKETA HA
npenapara 3a 0TCTPaHABaHe Ha KOT/eH KaMbK, MocoueHN
BbPXy 0MakoBKaTa Ha CamuA Npenapar 3a 0TCTpaHABaHe
Ha KOT/eH KaMbK.

MpenopbuBa ce U3MoN3BaHe Camo Ha npenapar 3a no-
yncTBaHe Ha KotneH Kambk De’Longhi. M3non3gaHeto Ha
HenoAXoAALYM Npenapaty 3a OTCTPaHABAHE Ha KOTNEH
KaMbK 11 HepeZloBHO MOYMCTBaHe, MOXe Aa ZoBefie A0
LedeKTH, HeMOKPUTIA OT rapaHLA Ha NPOU3BOAUTENS.
MpenapaTsT 3a OTCTPaHABAHE HA KOTIEH KaMbK MOXe
[ia NoBpez AeNMKaTHUTE MOBBPXHOCTU. AKO NPOAYKTHT
CyyaiiHo ce pasnee, NOACyLLETe He3abaBHo.

KaMbK

3a pa ce U3BDPLIU OTCTPAHABAHETO HaA KOT/IeH

[lpenapat  3a
0TCTpaHABaHe
Ha KoTneH
Kambk

lpenapar 3a 0TCTpaHABaHe Ha KOT/eH
kambk De’Longhi

(ba

lpenopbyaH kanauwter: 2 |

Bpeme

~45min

BHumanue:

AKO € MHCTannpaH GUATBP 33 OMEKOTABAHE Ha BOfa,
€ HeoOX0/IMMO J1a ce OTCTPaHU Npeay Aa Objie cunaH
Pa3TBOP 3a OTCTPAHSABAHE Ha KOTNIEH KaMbK.

B nocneacTeue, nocTaBeTe 0THOBO GUATBPA Cef 3a-
BbpLUBAHE HA MbPBUA LIUKB 32 U3MNAKBaHE.

HpoueuypaTa 32 OTCTpaHABAHE Ha KOT/IeH KaMbK € Nnoka3aHa

B“Quick Guide”.
3abenexka:

. (Cnea Kato e 3anoyHar LMKbAA 3a 0TCTPaHABAHE Ha KOT-

NeH KaMbK, He e Bb3MOXHO J1a 6bjie NpPeKbCHaT Tpﬂﬁ-
Ba fia 6be 3aBbpLLUEH C Uenna LMK Ha U3nJiakBaHe.



+  HopmanHo e, cnep n3BbpLUBaHe Ha LMKBA 3@ OTCTPaHA-
BaHe Ha KOTNIeH KambK, ia UMa BOJiA B KOHTeliHepa 3a
yTaiika oT Kage.

+ YpepwT U31CKBa TPeTO M3NaKBaHe, B Cyyali, B KOITO
pe3epBoapbT 3a Boda He e mbieH Ao HMBO MAX: ToBa
e Heo0XoaMMo 3a [a e rapaHTUpa, e HAMA HanuyeH
fipenapar 3a OTCTPaHABaHe Ha KOT/IeH KaMbK BbB Bb-
TpeLuHuTe Bepuri Ha ypepaa. Mpean Aa ctaptupate npo-
MUBaHe, He 3abpaBaAiiTe fa u3npasHuTe BaHWYKaTa 3a
cbbupaHe Ha Kanku.

15. 3HAYEHWE HA UHAWKATOPUTE

Uugukatop 3Hauenune

VIngnkatopute,  CboTBeT-
(TBAlM  HA  HanWUTKuTe
murat

MawwnHata ce HarpaBa:
U3yakaiite

IHgnkatopute,  CboTBeT-
(TBALLUM HA HAMUTKWTE 1 Ha
CbOTBETHUTE  HACTPOIAKN
(a BK/HOYeHN ¢ GpuKcupaHa

MawwHata e roToBa 3a
ynotpe6a: npogbaxKeTe C
136MpaHeTo Ha HanwuTKata,
KOATO J1a ce NPUroTBM 1 Cb-

(BET/INHA OTBETHUTE ONLUK

3ameHeTe QunTbpa (BUX
pasgen “8. OmekotsABaLy
dunTbp”)

Bomata B pesepsoapa He
€ J0CTaTbuHa: HambHeTe
pe3epBoapa

Pe3epBoapbT 3a Boja He e
MOCTaBEH B MALUMHATa WK
He e TMOCTaBeH MnpaBui-
HO: MOCTaBeTe MPaBMHO
pe3epBoapa

9
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Nnpukarop

3HaueHune

06wa anapma:
BBTPELIHOCTTA HA MalLNHa-
Ta e npeKaneHo 3aMbpCeHa.
Mouncrere (TapatenHo
MallvHata. AKo cneg no-
UNCTBAHETO,  MalLMHaTa
NpoAbMAKaBa fa N3BEXAA
(bobLUeHneTo,  (BbpXETe
ce ¢ otgen o6cnyxBaHe
Ha KNueHTH w\unu eguH
oTopu3upaH LienTbp 3a 06-
CyXBaHe Ha KNueHTH

(nep nmoumcTBaHeto, He e
6un noctaBeH uHy30pbT:
nocTaBete MHPY30pa, KakTo
e nocoyeHo B pasgen “13.
[TounctBaHe Ha MHPy3opa“

Jlunca Ha Kade Ha 3bpHa:
Hab/IHeTe  KOHTeiiHepa ¢
kae Ha 3bpHa, cnep ToBa
HaTiCHeTe eflnH MpOM3BO-
neH GyTOH 33 Aa u3nesete
0T anapmara.

(MunaHeto e MHoro ¢puHo
1 3aT0Ba KadeTo wu3Thua
MHOT0 0aBHO MM Bb-
obwe He Teye. Perynu-
paiite Kademenaukara
(nap. “4.6 PerynupaHe Ha
Kademenaukara”“)

[13non3BaHo e npekaneHo
MHoro Kade. M3bepere no-
ek BKYC UM HamaneTe Ko-
IMYECTBOTO NpezB. CMIAHO
Kade




WNnpukatop

3HaueHue

Nnpukarop

3HaueHune

[i36paHa e  dyHKunata
“npeB.cMAsHO  Kade’, Ho
He e MoCTaBeHo nNpezs.
CMNAHO Kade BbB yHUATA.
MocTasete  npenB.cMAAHO
kade BbB GyHMATa 1 NOBTO-
peTe NpUroTBAHETO

+ KowTeliHepdbT 32 Mnako
e U3BajleH No Bpeme Ha
MOJABAHETO HA MAAKO.
Mocragete 0THOBO
KOHTeliHepa 3a MAAKO:
MallMHaTa e Bpblua B
TOTOBHOCT 3a ynoTpeba.

+ KouTeilHepbT 3a mnsko
e WU3BajeH no Bpeme
Ha MpUroTBAHETO Ha
kade. locTaseTe 0THOBO
KOHTeliHepa 3a MNAKO:
MallMHaTa  3aBbPLIBA
NpUroTBAHETO, MycKali-
Kin Kage.

+  M3uckano e npurotss-
He Ha efHa HanuTKa
C MAAKO, HO KOHTeli-
Hepa 3a MAAKO He e
OKOMMNEKTOBaH  Wnu
He e fobpe nocTaBeH:
npoBepeTe Aanin KoH-
TeilHepbT 33 MNAKO
e OKOMMNeKToBaH ¢
BCMUKN  KOMMOHEHTH
M0CTaBEHM NPaBUNIHO.

+  W3uckaHo e npurotaa-
He Ha efiHa HanuTka
C MAAKO, HO Konu-
YecTBOTO  MAIAKO B
KOHTeliHepa e Hepfoc-
TaTbuHo  (BMX map.
“Konko mnako pa ce
Mne 3a NpuroTBAHe
Ha HanuUTKuTe C AnpeK-
TeH u3bop?” n “Konko
MAAKO Aa ce cune 3a
nogroteaHe Ha My

Latte? (©) -

9
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“=Hot water™™

//I\\

Vl3nckaHo e npurotesHeTo
Ha Tonna Boda, HO CTpyii-
HUKDBT 3a TOMNa BOJA He e
M0CTaBeH: NoCTaBeTe CTpyii-
HUKa 32 Boja.

XuppasnuuHara epura
e npasHa. Mycere Tonna
BOZQ, KaTo HaTUCHeTe
CbOTBETHMA BYTOH

W

—
Hot water

Heobxogumo e ga ce us-
MpasHN  KOHTeliHepa 3a
yTaiika

KoHTeiiHepbT 3a yTaiika He
€ N0CTaBeH UNK He e NocTa-
BEH MpaBUIHO: MOCTaBeTe
BaHWYKaTa 33 CbbupaHe Ha
KamnKu, 3ae[iHO C KOHTeilHe-
pa 3a yTalika, HaTUCKaiKu
JOKpait

Heobxoanmo e aa npuctob-
MUTe KbM OTCTPaHABAHE Ha
KoTneH Kambk (“14. OTcTpa-
HABAHE Ha KOTNEH KambK

y<
14

<31" n noceteHua pasgen
B quick guide)
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(OTCTpaHABAHETO Ha KOTNeH
KaMbK e NpeKbCHaTo. 3a i
(e BbpHeTe KbM F0TOBHOCT
32 ynotpeba  HaTUCHeTe

0yTOH @: MalLnHaTa

LLie 3aMnoyYHe [a NpUroTeA I
OTCTPAHABAHETO Ha KOT/EH
KaMbK e ce Bb30OHOBU
ot dur. 15 ctp. 13 (Quick
guide).

16. OTCTPAHABAHE HA POBJIEMU

Mo-pony ca U36poeHn BbIMOXKHUTE NPobAemy.
Korato npo6nembT He Moe Ja ce pa3peLwyt no On1caHna HaumH, Tps6Ba Aa ce (BbpxkeTe Cbc CepBu3HO 06CNYBaHE.

MPOBNIEM BEPOATHA MPUYUHA PELUEHUE
YpesT He ce BKNIOYBA. LllencenbT He e BKNIOYEH B KOHTAKTA. (BbpxKeTe LLencena KbM KOHTaKTa.
Kadeto He e Tonno. YawwuTe He ca npeaABapUTENHO HArpAaTH. | 3arpeiiTe yawuTe, KaTo rv U3nnakgare

ropetua Boga (N.B: moxe aa ce u3non3ga
dyHKLMATA 33 ropeLLa BoAa).

0T NOC/NeAHOTO Ka¢e.

BbrpelwHuTe Bepur Ha ypesa ca usctu-
Hanu, Tbii KaTo ca U3MUHaN 2-3 MIUHYTH

Mpenn na npuroteute Kade, 3arpeiite
BBTPeLLHUTE BEPUTH C eiHO WU3NnaKBa-

o N
He, 3afbpXaiikin HaTUcHaT byToHa 22/
32 HAKONKO CEKYHAN.

HICKa.

3ajajeHata Temnepartypa Ha kageto e

3apaiiTe ejHa no-BI1coKa Temneparypa Ha
kade B MeHto HacTpoiik (Binx “10. MeHio
HacTpoiiku”).

JIeH KaMbK

MatwmHara TpAbBa Aa ce NOYMCTY OT KOT-

/3BbplueTe OTCTpaHABaHE Ha KOTNEH
kKambk. B mocnescTBue npoBepete CTe-
MeHTa Ha TBLPAOCT Ha Bopata (“7. U3-
MepBaHe Ha TBbPAOCTTA Ha Bogata“) u
MpoBepeTe Aany ypeda e HacTpoeH Cno-
pep peanHata TBbPAOCT Ha Bogata (“10.
MeHto HacTpoiiku”).

Ka¢ETO He € MITBTHO U € C MaKo KailMak. Ka¢ETO € MHOro e1po CMIAHO.

Perynupaiite cmunaneto (“4.6 Perynu-
paHe Ha kademenaukara”). EpekTbr ce
Habniopasa efiBa Cnefy NpUroTBAHe Ha
Hail-Manko 2 kaderta.

Kadeto He e nopxoaaLo. [3non3Baiite Kade 3a KademalumHu
ecnpeco.
KadeTo He e npscHo. OnakoBKaTa kade e 0TBOpeHa 0T b0

Bpemene 3ary6|/|na apomara.

>
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MPOBJIEM

BEPOATHA MPUYMHA

PELLEHME

Kadeto m3tnua npekanexo 6asHo um
Ha Kanku.

Kadpeto e MHoro puHo cmnaHo.

Perynupaiite cmunaneto (“4.6 Perynu-
paHe Ha Kademenaukata“). EpekTsr ce
Habntopasa efiBa Cniefl NPUroTBAHE Ha
Hail-Manko 2 kaderta.

MatwumHata He npuroTea kade

MatwwHara oTKpuBa 3ambpcsBaHe BbB
BBTPELUHOCTTA

/13uaKaiiTe MalumHaTa f1a ce BbpHe B ro-
TOBHOCT 3a ynotpeba 1 u3bepete n3bpa-
HaTa HanuTka. Ako npobnembT npoabA-
XaBa, (BbpxKeTe ce ¢ Bawwna OTopusnpan
06cnyxBaLy LieHTbp.

KadeTo He Teue oT eHaTa unm 1 0T iBeTe
10311 Ha CTPYiIHNKa.

lioaute Ha cTpyitHuka 3a Kade ca
3anyLUeHn.

[ouncrete go3uTe ¢ efHa Kbpna. Ako e
Heo6Xoz1Mo, 3noN3BaliTe efiHa Kieuka
3a 3bbM 33 fa OTCTPaHUTE €BEHTYaJIHO
HaNUYHUTE Hanenu.

[TpuroTBeHoTO Kade e BOAHUCTO.

OyhuAta 3a npegB.cMAAHO Kade e
3anylwexa.

OTBOpeTe BpaTMyKaTa, NOUNCTETE GyHI-
AT C NOMOLLTA Ha YeTKa.

WHdy30pbT He Moxe Aa ce u3Baau.

/13kn10uBaHETO He e N3BbPLLEHO.

W3knioyeTe upe3 HaTuckaHe Ha byToHa

U}

Cnen W3BBbPLUBAHE HA OTCTPAHABAHETO
Ha KOTJIEH KaMbK, ypeAbT U31CKBa TPETO
n3nnakBaHe

[To Bpeme Ha ABaTa LMKDBNA Ha M3NNaK-
BaHe, pe3epBoapbT 3a Boda He e 6un
HambAHeH A0 HuBo MAX

W3npasHete BaHMuKata 3a CbbupaHe Ha
Kanku, HanbAxeTe pe3epBoapa Ao Hiteo MAX
11 U3BbpLLETE TPETO U3NNaKBaHe.

MnakoTo nma ronemn mexypu

MnAaKkoTo He e [0CTaTbuHO (CTyde-
HO WM He e monyobeamacieHo un
o06e3macneHo.

I13non3Baiite obe3macneHo unn mony-
006e3macieHo MsKo, ¢ TemnepaTypa
oT xnaaunHuka (okono 5°C). Ako He e
NOCTUTHAT eNaHUAT pe3ynTat, C(MeHeTe
MapKara Ha MAAKOTO.

KanakbT Ha KoHTeilHepa 3a MIsKo e
3aMbpCeH.

[JleMoHTIpaiiTe KOMNOHEHTUTE U T No-
yucTeTe BHUMATENHO, KAKTO € MOCOYEHO
B pa3a. “12. MouncrBaHe Ha KoHTeliHepa
33 MNAKO".

13non3Bgar ce PaCTUTENTHN HANUTKNA.

P€‘3yl'ITaT'bT (e NPOMEHA MHOrO0 B 3aBUCK-
MOCT OT XpaHUTENIHUTE XapaKTepUCTUKM
Ha HanuTkure.

Hanutkute ¢ MndKo He ca AKTUBUPaHK

KoHTeliHepbT 32 MAAKO He e nocTaBeH
WK He e NOCTaBeH NPaBUIHO UK MNA-
KOTO He e JOCTaTbyHO 33 Jia NpUroTBiN
MoUCKaHaTa HanuTKa.

[ToprotBeTe KoHTeliHepa 3a MAAKO 1 o
nocTaBeTe NPaBUIHO B MaLLKHaTa.

MpuroTBeHN ca nocnesoBaTenHo ronam
Opoii HanUTKM ¢ MISKO W MalMHa-
Ta TpAOBa Ja ce BbpHe KbM upean-
HaTa Temnepatypa 3a JAa NpUroTBU
CnefBaLyuTe.

[3vakaiite Ha KOHTPOJIHNA NaHen fa ce
AKTUBMPAT OTHOBO HAMUTKUTE C MNIAKO.

Pa(I)T'bT 3a NOCTaBAHE Ha Yallin Haf Ma-
LUHATa 3a Ka¢e eTonbn

anFOTBeHM (@ pas3snnyHU HanuTkn B
61:p3a nocsiei0BaTeNIHOCT

9%




MPOBJIEM

BEPOATHA MPUYMHA

PELLEHME

MatwwHara He e B ynotpe6a U u3pasa
wymoBe uam cnabo ocBoboxkaaBaHe Ha
Napa Ha MOMEHTU

MawnHata e rotosa 3a yn0Tpe6a mnn
e 6una u3KnoyeHa CKOpPO 1 HAKONIKO
Kanki KOHJ1EH3 NajaT BbB BLTPELIHOCT-
Ta Ha OLLe TOMJINA KOHAEH3aTop.

ToBa ABMEHNE € YaCT OT HOPMANHOTO
dyHKUMOHUpaHe Ha ypesa; 3a fa orpa-
HUYUTE SBNEHUETO, U3NPA3HETE BaHMY-
Kara 3a cbbupane Ha Kanku.

Ypeabr u3nycka napa ot BaHuuKara 3a
CbbupaHe Ha Kamku u/wav UmMa Boga,
BbPXY MOBBPXHOCTTA, BHPXY KOATO €
NOCTaBeH ypesa.

(Cnep NoYMCTBaHETO He e MocTaBeHa pe-
LLeTKaTa Ha BaHUYKaTa.

lloctaBeTe OTHOBO BbB BaHWuKaTa 3a
('bﬁl/lpaHe Ha KafKu peLleTkata Ha
BaHWYKata.
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1. INTRODUCERE

Operatiunile principale ale aparatului sunt explicate pas cu pas
in Quick Guide.

Va rugam sd dedicafi cdteva minute lecturii acestor instructiuni
de utilizare. Tn felul acesta veti evita & va expuneti pericolelor
sau sd produceti daune aparatului.

LED-urile i luminile de pe panoul aparatului dvs. va vor ajuta
sd interactionati corect cu aparatul:

D Oprit -
L ) Pornit anctlg -
disponibila
\ /
e @ — | |ntermitent Functie in curs
7 N
N\ I /- Dispozitivul ne-
=TV | Intermitent rapid | cesitd interventia
ZINS PIC | cestiaITETVENS
utilizatorului

Aceste simboluri sunt utilizate si in Quick Guide atasat
produsului.

2. LAPRIMAUTILIZARE

Instructiunile pentru pornirea initiala a aparatului se re-
gasesc in QUICK GUIDE.

La prima utilizare, va trebui sa preparati un numar de 4-5
cappuccino, pand cand aparatul va incepe sd dea cele mai
bune rezultate.

«  Laprima utilizare, circuitul pentru apa este gol. Din acest

motiv, este posibil ca aparatul sd facd mult zgomot: zgo-
motul se va atenua, pe masura ce se va umple circuitul.
Eventualele urme de cafea din aparat se datoreaza probe-
lor de configurare la care a fost supus aparatul, inainte de
introducerea pe piatd si sunt o dovadd a atentiei deosebite
pe care 0 acorddm produsului.
Se recomanda instalarea imediatd a filtrului de apa furni-
zat. Dupa trecerea unei perioade de doud luni (consultati
indicatorul de datd) sau dacd aparatul nu a fost utilizat
timp de 3 saptamani, filtrul va trebui schimbat, chiar daca
aparatul nu solicitd incd acest lucru.

«  Stabiliti duritatea apei cat mai curand posibil (capitolul 7.
Masurarea duritdtii apei”).

3. PORNIRE SI OPRIRE

- La fiecare pornire, aparatul efectueaza automat un ciclu
de preincdlzire si de clatire, care nu poate fi intrerupt.
Aparatul va fi gata de utilizare doar dupa efectuarea aces-
tui ciclu.




« Lafiecare oprire, aparatul efectueazd un ciclu automat de
clatire, in cazul in care a fost preparata o cafea.

Pericol de arsuri!

In timpul limpezirii, din duzele distribuitorului de cafea curge

putind apd calda. Aveti grija sa nu intrati in contact cu stropii

deapa.

- Pentrua porni sau opri aparatul, apasati tasta Q) .

Daca aparatul nu este folosit perioade indelungate de timp,

acesta trebuie deconectat de la refeaua electrica.

4. DISTRIBUIRE BAUTURI PE BAZA DE CAFEA
41

Prepararea cafelei folosind cafea boabe

« Nuutilizati boabe de cafea verzi, caramelizate sau zahari-
site, deoarece se pot lipi de rasnita, iar aceasta nu va mai
functiona.

- Dacé functia,Consum redus de energie” este activata, dis-
tribuirea primei cafele ar putea necesita cateva secunde
de asteptare.

4.2 Prepararea cafelei utilizand cafea pre-

macinata

+ Nuintroducetiniciodata cafeaua pre-macinatd in aparatul
oprit, pentru a evita imprastierea in interiorul aparatului
si murdarirea acestuia. In astfel de situatii, aparatul se
poate avaria.

+ Nuintroduceti mai mult de 1 masura rasa, in caz contrar
interiorul aparatului se poate murdari, sau palnia se poate
infunda. -

«  Pregdtirea cafelei ' Long: la jumatatea pregatirii,

cand se aprind luminile A\ + ?F’, addugati o alta
masurd rasd de cafea pre-macinata si apasati din nou
tasta Long.

« Nueste posibila prepararea cafelei '\, Doppio+ folo-

sind cafea pre-macinata.

4.3 \Variatia aromei cafelei
1. Apdsati tasta corespunzatoare aromei dorite:

0 Usoara

0 Medie

0 Tare

2. (ontinuati selectdnd bautura doritd pe bazd de cafea.

Retineti:

»  Llaurmatoarea preparare, aparatul propune utima aroma
selectatd.

97

« I cazul intreruperii alimentarii electrice, aparatul revine
la nivelul mediu implicit.

d
44 Limpezire @

Folosind aceastd functie, apa calda va curge din distribuitorul
de cafea, in felul acesta curdtand si incdlzind circuitul intern al
aparatului.

Pentru aincepe clatirea, pur si simplu tineti apsatd tasta Dx2
timp de aproximativ 5 secunde: distribuirea se opreste auto-
mat (daca doriti oprirea mai devreme, apasati din nou aceeasi
tastd).

©%
@9 x2
&

-

4.5 Sfaturi pentru cea mai fierbinte cafea
Pentru a obtine o cafea mai fierbinte, vd recomandam sa:
«  efectuati o ddtire (a se vedea paragraful ,4.4 Limpezire

@”):
«  incalzii cestile cu apd calda utilizand functia de apa calda;
«  mariti temperatura cafelei (consultati capitolul ,10.
Meniu setari”).

4.6 Reglarea rasnitei

Résnita nu trebuie sa fie reglatd, cel putin la inceput, deoarece
a fost setata din fabrica astfel incat sd se obtina o preparare
corectd a cafelei.

Pentru efectuarea unei regldri, in timp ce rasnita de cafea func-
tioneaza, reglati butonul dupa cum urmeaza:

In cazul in care cafeaua iese
prea incet sau nu iese deloc.
Efectul acestei regldri se va ob-
serva numai dupd distribuirea
a cel putin 2 cafele consecutive.

Rotiti un clic catre numa-
rul7




Pentru o cafea cu o mai | Rotiti un clic catre numa-

buna texturd si pentru | rul 1
imbundtatirea  aspectului
cremei

Efectul acestei ajustari se obser-
vd doar dupd ce ati preparat cel
putin 2 cafele consecutive.

Retineti:

Butonul de reglare trebuie rotit numai atunci cand ragnita de
cafea este in functiune, in faza initiala de preparare a bauturilor
pe baza de cafea.

4.7 Stabiliti cantitatea din ceasca

1. Tineti apdsatd timp de cateva secunde tasta corespun-
zdtoare bauturii ce urmeaza a fi programata: va aflati in
meniul de programare cand lumina clipeste rapid. Incepe
distribuirea;

2. (énd se atinge cantitatea doritd in ceascd, apasati din nou
tasta pentru bauturi: distribuirea se intrerupe si cantitatea

este memoratd.
Bautura* Presta- | Programabil/a (ml)
bilit/a
(ml)
] Espresso | 40 dela=20la= 180
W [Gfa  [180 dela= 1001a= 240
¥ |long 160 dela= 115la= 250
@, | Doppio+ | 120 dela= 80la= 180
W | Americano | Espresso: | Espresso:
40 dela=20la= 180
Acqua: | Acqua:
110 dela = 501a= 300
- Long Black | Acqua: | Acqua:
120 dela=501a= 300
Espresso: | Espresso:
80 dela=40la= 360
B |overle 100 dela=40la= 240

(*) Bauturi diferite pentru tip si numar in functie de model.
Retineti!
Pentru a anula programarea in curs, apasati o tasta corespunzatoa-
re unei alte bauturi
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5. PREPARAREA BAUTURILOR DIN LAPTE

o
LattecheY?T'lEﬂ Q)

5.1 Pregatirea recipientului pentru lapte

Pentru a deschide capacul recipientului pentru lapte:

1. Eliberati capacul rotindu-I in sensul acelor de ceasornic:
linia de pe capac trebuie sd ajungd in dreptul simbolului

d>

2. Apoi ridicati capacul.

Ce lapte sa folositi?

« Pentru a obtine o spumd mai consistentd si bogatd, folo-
siti lapte degresat sau partial degresat, care a fost pastrat
la frigider (circa 5° C). Pentru a evita obtinerea unui lapte
cu putind spumd sau cu bule mari, curatati intotdeauna
sistemul Lattecrema dupa fiecare utilizare.

- (antitatea spumei poate variain functie de:

« tipul de lapte sau de bautura vegetala;
« marca folositd;
- ingrediente si valori nutritionale.

(Cat lapte sa turnati pentru a prepara bauturi cu selectie

directa?

Pe recipientul pentru lapte existd o scard gradatd care vd va

ajuta sd turnati cantitatea ideald pentru pregatirea retetei.

Tineti cont ca:

LY

= e S
| — —
Cappuccino Cappuccino Mix

(Cat lapte sa turnati pentru a prepara My Latte? @

A <
paratul  dumneavoastra E
| \

—

Latte macchiato

este dotat cu un sistem care
detecteazd si foloseste tot
laptele turnat in recipientul
pentru lapte. Apoi va puteti
prepara My Latte folosind
cantitatea exactd de lapte

dorita.
Pentru a turna cantita-
tea corectd, consultafi



scara gradatd pe recipientul pentru lapte, tindnd cont de
urmatoarele:

MIN =
>

Volumul de lapte turnat creste de 2/3 ori dupd distribuire:
asigurati-va cd paharul sau ceasca dvs. sunt suficient de mari
pentru a tot laptele si cafeaua distribuite ulterior.

Pentru ainchide capacul recipientului pentru lapte:
1. Introduceti capacul (linia de pe capac trebuie sd

corespundésimboluluid‘);
2. Rotiti capacul spre simbolul a pand cand face clic.

(antitate minima
detectatd de
aparat (= 45ml)

Fiecare semn cores-
pundela=20ml

5.2 Selectarea aromei de cafea sau utilizarea
cafelei pre-macinate

Odatd ce recipientul pentru lapte a fost pregdtit, inainte de a

selecta bautura de lapte doritd, puteti personaliza aroma ca-

felei astfel cum este indicat in paragraful ,4.3 Variatia aromei

cafelei” sau sd selectati utilizarea cafelei pre-mdcinate i, prin

urmare, sd introduceti o mdsura de cafea astfel cum este indi-

cat in Quick Guide ().

5.3 Lasfarsitul prepararii

. :\ /ﬁDacé trebuie sd pregatiti mai multe cesti cu
% /@ bauturi pe baza de lapte, curdtati recipientul
* pentru lapte dupd prepararea ultimei
bauturi.

+ Dacd amairdmas lapte, punetirecipientul la locin frigider
imediat dupa curatare.

- Pentruaobtine rezultate optime in timp, continuati sa cu-
ratati temeinic sistemul Lattecrema, astfel cum este indi-
catin capitolul,12. Curdtarea recipientului pentru lapte”.

5.4 Personalizati cantitatea din ceasca

1. Tineti apasatd timp de cateva secunde tasta corespun-
zdtoare bauturii ce urmeazd a fi programata: va aflati in
meniul de programare cand lumina clipeste rapid. Incepe
distribuirea;

2. laatingerea cantitatii dorite in ceasca, apdsati din nou tasta
bauturii: se opreste distribuirea primului ingredient si incepe
distribuirea celui de-al doilea ingredient;

3. (and se atinge cantitatea doritd in ceascd, apasati din nou
tasta pentru bauturi: distribuirea se intrerupe si cantitatea
este memoratd.

Retineti!

« Pentruaanula programarea in curs, apdsati o tasta corespun-
zdtoare unei alte bauturi

« Pentru bdutura My Latte, numai cantitatea de cafea poate fi pro-
gramatd, in timp ce laptele va i utilizat conform cerintelor retetei.

6.  STABILITI CANTITATEA DE APA CALDA

1. Tineti apdsat butonul Hot water cateva secunde: vd aflati
in meniul de programare cand lumina clipeste rapid. Ince-
pe distribuirea;

2. (and se atinge cantitatea doritd in ceascd, apdsati din nou
tasta pentru bauturi: distribuirea se intrerupe si cantitatea
este memorata.

Presta- | Programabil/d (ml)
bilit/a
(ml)
Hot water | 250

dela=20la= 420

Retineti!
Pentru a anula programarea in curs, apdsati o tastd corespunzétoa-
re unei alte bauturi

7. MASURAREA DURITATII APEI

Alarma de decalcifiere va fi afisata dupd o perioada de functi-

onare prestabilitd, ce depinde de duritatea apei. Aparatul este

setat din fabricd pe “Nivelul 4” de duritate a apei. Daca doriti,

este posibild programarea aparatului in functie de duritatea

reald a apei din regiunea unde locuiti, efectuand astfel mai rar

operaiunea de decalcifiere.

1. Scoateti banda de testare din ambalajul sau: daca se afla in
dotarea modelului dvs., o veti gdsi atasatd la Quick Guide.

2. Introduceti complet banda intr-un pahar cu apa, timp de
aproximativ o secunda.

A

=~

od~ Do

3. Scoateti banda din apa si scuturafi-o usor. Dupd apro-
ximativ un minut se formeazd 1, 2, 3 sau 4 patratele de



culoare rosie, in functie de duritatea apei, fiecare patratel
corespunzand la 1 nivel.

Nivel de duritate

HINIE | 1

SCAZUTA
_ [T 2

Medie

_ [T 3
Medie/Ridicatd
~ NEEN 4
Ridicatd
Consultati instructiunile din capitolul ,10. Meniu setdri” pentru
a seta aparatul.

8. FILTRU DE DEDURIZARE A APEI

Pentru a mentine constantd in timp performanta aparatului, se
recomandd utilizarea filtrului de dedurizare a apei De'Longhi
si fnlocuirea sa regulatd. Pentru a cumpdra un filtru, consultati
site-ul www.delonghi.com.

Total Hardness Test

) WaterFilter ean: 8004399327252

Retineti!

Dupé trecerea unei perioade de doud luni (consultati indicato-
rul de datd) sau daca aparatul nu a fost utilizat timp de 3 sdpta-
mani, filtrul va trebui schimbat, chiar dacd aparatul nu solicita
inca acest lucru.

8.2 Scoaterea filtrului

Dacd doriti sa utilizati in continuare aparatul fard filtru, va tre-

bui s scoateti filtrul si sd semnalati indepdrtarea acestuia.

1. Scoateti rezervorul de apa i filtrul consumat;

2. (onsultati instructiunile din capitolul ,10. Meniu setari”
pentru a seta aparatul.

Retineti!

Dupa ce au trecut doud luni (a se vedea indicatorul de timp) sau

dacd aparatul nu este utilizat timp de 3 saptamani, filtrul trebuie

inlocuit, chiar daca aparatul nu solicitd acest lucru.

9. RECOMANDARI PENTRU UN CONSUM REDUS
DE ENERGIE
Pentru a reduce consumul de energie, dupa ce ati distribu-
it una sau mai multe bauturi, scoateti recipientul pentru
lapte.
Setati oprirea automatd la 15 minute (a se vedea ,10.
Meniu setari”);
Activati economisirea energiei (a se vedea ,10. Meniu
setdri”);
Efectuati ciclul de decalcifiere, cand aparatul solicitd acest
lucru.

10. MENIU SETARI

Odatad ce ati intrat in meniu, tastele care rdman active vd permit s selectati functiile corespunzdtoare:

Acces la
meniul de setari

Selectie

u - - -
Flltrudededunzareaape*lﬂq@ o 0 0 ‘ &

Temperaturacafelm—U \ , ?/ ‘ '
Consum redus de energiewu,, —

Semnal acustic

Oprire automata

/

—Duritate apa

(*) Bauturi diferite in functie de model



1. Intrati in meniu:

LS

"

Mentineti apdsata tasta @ pentru cateva secunde:
tastele de setare corespunzdtoare se aprind.
Procedati la setarea de reglat prin apasarea tastei

corespunzétoa re.

2. Reglati setdrile aparatului:

Filtru de dedurizare a apei Apasati unul dintre Confirmati selectia
butoane pentru a instala INTRODUS
sau inlocui filtrul de m
dedurizare
Apasati simbolul de
pre-mécinare pentru 5€0s
aindeparta filtrul de
dedurizare
Semnal acustic Confirmati selectia
Apasati unul dintre ON
@ x2 butoane pentrua activa @) x2
X semnalul acustic s
\ Apasati simbolul de
. pre-mécinare pentru OFF .
a dezactiva semnalul
acustic
Temperatura cafelei Confirmati selectia
Apasati butonul MEDIE
corespunzitor
temperaturii dorite

RIDICATA
0

@

10

=




Consum redus de energie

Apasati unul dintre
butoane pentru a activa
economisirea energiei

o

Apasati simbolul pre-ma-

Confirmati selectia

OFF
cindrii pentru a dezactiva
economisirea energiei
Duritate apa Confirmati selectia
NIVELUL2
Apasati simbolul

corespunzator nivelului
de setat

NIVELUL 4
Oprire automata Confirmati selectia
30 MINUTE
Apasati simbolul
corespunzator timpului
de setat
o 0 0 &

3. lesire din meniu:

x>
=
e
©
=%
=2
—
1Y
“
—
1Y

Aparatul revine in pozitia gata de utilizare.

Retineti!

Aparatul iese automat din meniul de setdri dupd 30 de secunde de

inactivitate.

10

N




10.1 Resetare la valorile din fabrica

Verificati dacd aparatul este in stand-by (oprit, dar conectat la
reteaua electrica).

Tineti apdsate timp de 5 secunde butoanele referitoare la bau-
turile 1,2si @@  toate setrile si cantitdtile de bauturi revin
la valorile din fabricd.

Aparatul emite un semnal sonor lung si toate luminile clipesc
pentru a confirma resetarea

11. CURATAREA APARATULUI

Atentie!

« Pentru curatarea aparatului nu folositi solventi, detergenti abrazivi sau alcool. In cazul aparatelor superautomatizate De’Longhi,
nu este necesard utilizarea de aditivi chimici, pentru curdtarea acestora.

« Nuutilizati obiecte metalice pentru a indeparta depunerile de calcar sau de cafea, deoarece ar putea zgaria suprafetele din metal
sau din plastic.

Componenta Frecventa Procedura

Recipient pentru zat Scoateti tavita de colectare a picaturilor, goliti-o si
curatati-o.

« Goliti i curatati bine recipientul pentru zat avand
grija sa eliminafi toate reziduurile care s-au depus
pe fund.

« Verificati tdvita pentru recoltarea condensului (de

culoare rosie) si, dacd este plind, goliti-o.

(and se aprinde lumina (=) este nece-
sar sa goliti recipientul pentru zat: apara-
tul nu poate prepara cafeaua.

Aparatul nu va mai putea prepara cafea decat dupd ce recipientul pentru zat a fost curatat. Aparatul
semnaleaza necesitatea de golire a recipientului, chiar daca acesta nu este plin, dupa 72 ore de la
prima cafea preparata (pentru ca numaratoarea celor 72 ore sa se facd in mod corect, aparatul nu
trebuie sa fie deconectat niciodata de la sursa de alimentare).
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Componenta

Frecventa

Procedura

Componente tdvitd de
colectare a picaturilor

Tavita pentru colectarea picaturilor este
prevdzuta cu un indicator plutitor (de
culoare rosie) pentru mdsurarea nivelului
apei.

Tnainte ca acest indicator s inceapd sa
jasd in afara din suportul pentru cesti,
tavita trebuie golita si curatata

Scoateti tavita pentru colectarea picaturilor si reci-
pientul pentru zat;

Scoateti suportul pentru cesti, gratarul tavitei, apoi
goliti tavita de colectare a picaturilor si recipientul
pentru zat si spalati toate componentele;

Verificati tavita pentru recoltarea condensului, de
culoare rosie, i, dacd este plind, golifi-o;
Introduceti la loc tavita de colectare a picaturilor,
impreund cu grdtarul si cu recipientul pentru zat.

Atunci cand scoateti tavita de colectare a picaturilor, este
obligatoriu sa goliti de fiecare dat si recipientul pentru
zat, chiar dacd acesta nu este plin.

Interiorul aparatului
T —

Verificati periodic (aproximativ o datd pe
lund) dacd interiorul aparatului (vizibil
dupa ce afi scos tavia de colectare a pi-
caturilor) nu este murdar.

Opriti si deconectati aparatul de la reteaua electrica. Nu
introduceti niciodatd aparatul in apd.

Indepartati depunerile de cafea cu o perie si un
burete;
Aspirati toate reziduurile cu un aspirator

Duze distribuitor cafea

N ?’l
,,

Periodic (o data pe lund) curatati duzele
distribuitorului de cafea

Curdtati periodic duzele distribuitorului de cafea
folosind un burete sau o lavetd;
Controlati dacd orificiile distribuitorului de cafea nu
sunt infundate. Daca este necesar, inldturati depu-
nerile de cafea cu o scobitoare.

12. CURATAREA RECIPIENTULUI PENTRU LAPTE

Atentie!

+  Pentru a curdta recipientul pentru lapte nu folositi de-
tergenti sau bureti abrazivi ori obiecte metalice pentru a
indeparta eventualele depuneri de lapte.

Curdtati recipientul pentru lapte dupd fiecare preparare a lap-

telui, conform indicatjilor de mai jos:

1. Scoateti capacul recipientului pentru lapte si indepartati
toate componentele detasabile;

2. Scoatefi tubul de preluare;
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3.

4,

5.

Rotiti tubul de distribuire a laptelui intr-o pozitie perpen-
diculard si trageti pana cand iese;

in masina de spalat vase (recomandat): Clatiti toate
componentele si recipientul cu apd caldd curentd (cel putin
40 °(): apoi asezati-le pe raftul superior al masinii de spalat
vase si dati drumul folosind un program de 50 °C, de exem-
plu ECO standard.

Manual: (ldtiti toate componentele si recipientul cu apa
curentd caldd (cel putin 40 °C): apoi scufundati toate com-
ponentele in apd caldd potabild (cel putin 40 °C) cu un de-
tergent usor/neutru timp de cel putin 30 de minute i clatiti
bine cu apa calda.

6.

Verificati dacd conducta de aer (in amplificare) este
curatg;
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7.

8.

Reasamblati toate componentele capacului: pentru a re-
introduce conectorul, apasati butonul dedicat;
Prindeti la loc capacul pe recipientul pentru lapte.

13. CURATAREA INFUZORULUI

Atentie!
Infuzorul nu poate fi scos atunci cdnd aparatul este pornit.

1.
2.
3.

Apasati tasta Q) pentru a opri aparatul;
Scoateti rezervorul de apa;
Deschideti usita infuzorului, aflata in partea dreaptd;

=5

4. Apasati spre interior cele doua clapete colorate pentru des-
chidere si in acelasi timp trageti infuzorul spre exterior;

5. Introduceti infuzorul in apd timp de 5 minute si apoi cla-
titi-l sub jet de apa;

Atentie!

CLATITINUMAI CU APA
NU FOLOSITI DETERGENTI - NU FOLOSITI MASINA DE SPALAT

VASE

6. (Curdfati infuzorul fdrd a folosi detergenti, deoarece aces-
tia I-ar putea deteriora.

7. Folosind o pensuld, curdtati eventualele reziduuri de cafea
de pe locasul infuzorului, vizibile prin usita acestuia;

8. Dupa curdtare, introduceti la loc infuzorul in suport; apoi

apdsati pe mesajul PUSH, pana cand auziti un clic de
cuplare;



Retineti:

Dacd infuzorul este greu de introdus, este necesar (inainte de
introducerea sa) sd-| aduceti in pozitia corectd apasand cele
doud manete.

9. Dupa ce afi introdus infuzorul, verificati daca cele doud
clapete colorate au ramas indreptate spre exterior;

10. inchideti usita infuzorului;
1. Introducetila loc rezervorul pentru apa.

4
5

AdA

14. DECALCIFIERE

<«

Pentru a completa corect ciclul de decalcifiere, acordati o
atentie deosebitd cantitatilor necesare din rezervorul de apa
pentru fiecare faza:

Faza 1: Actiune
decalcifianta
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Pentru a completa corect ciclul de decalcifiere, acordati o
atentie deosebitd cantitatilor necesare din rezervorul de apa
pentru fiecare fazd:

Faza 2: Prima clatire

MAX

]

Faza 3: A doua clatire

MAX

P

- Tnainte de utilizare, cititi instructiunile si eticheta produ-
sului de decalcifiere, de pe ambalajul acestuia.

+ Se recomandd sa utilizati numai decalcifiant De’Longhi.
Utilizarea unor decalcifianti necorespunzdtori, precum si
o decalcifiere care nu este efectuata cu reqularitate, pot
duce la aparitia unor defectiuni ce nu sunt acoperite de
garantia producdtorului.

- Decalcifiantul poate deteriora suprafetele delicate. In caz
de varsare accidentald a produsului, stergeti-l imediat.

Pentru a efectua ciclul de decalcifiere

Decalcifiant | Decalcifiant De’Longhi
Recipient (apacitate recomandata: 2|
Timp ~45min

Atentie:

Dacé filtrul de dedurizare este instalat, acesta trebuie
indepdrtat inainte de a adduga solutia de decalcifiere.
Apoi reintroduceti filtrul dupd terminarea primei cla-
tiri a rezervorului.

Procedura privind decalcifierea este ilustratd in,,Quick Guide”

Retineti:

« 0Odata ce ciclul de decalcifiere a inceput, acesta nu poate fi
intrerupt si trebuie completat cu intregul ciclu de cldtire.

« Estenormal ca, dupd executarea ciclului de decalcifiere, sa
se gdseasca apa in recipientul pentru zat.

« Aparatul necesitd o a treia cldtire, in situatia in care rezer-
vorul pentru apa nu a fost umplut pana la nivelul MAX:
aceasta pentru a va asigura cd nu a mai ramas solutie de
decalcifiere in circuitele interne ale aparatului. Inainte de
a porni ciclul de clatire, nu uitati sa goliti tava de picurare.



15. SEMNIFICATIA INDICATOARELOR LUMINOASE

Indicator luminos

Semnificatie

Indicatoarele  luminoase
corespunzdtoare bauturilor
clipesc

Aparatul se incalzeste: vd
rugam, asteptati

Indicatoarele  luminoase
corespunzdtoare bauturilor
si setdrilor aferente lumi-
neaza fix

Aparatul este gata de utili-
zare: continuati selectand
bdutura care urmeazd a
fi distribuita si optiunile
aferente

Tnlocuiti filtrul (vezi capito-
lul, 8. Filtru de dedurizare a
apei”)

Nu existd suficientd apd in
rezervor: umpleti rezervorul

Rezervorul de apd nu este
introdus in aparat sau nu
este introdus corect: intro-
duceti corect rezervorul

Alarmd genericd: interio-
rul aparatului este foarte
murdar. Curatati foarte bine
aparatul. Dacd, dupd curd-
tare, aparatul continua sa
afiseze mesajul, adresati-va
departamentului de asis-
tenta clienti si/sau unui Cen-
tru de Asistentd autorizat

Dupa curdtare, infuzorul nu
a fost introdus: introduceti
infuzorul astfel cum este
indicat in capitolul ,13. Cu-
ratarea infuzorului”

9
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Indicator luminos

Semnificatie

Lipsd boabe: umpleti reci-
pientul pentru boabe, apoi
apasati orice buton pentru
aiesi din starea de alarma.

(afeaua este prea fin ma-
cinatd, iar din acest motiv
cafeaua curge prea lent,
sau nu curge deloc. Reglati
rasnita de cafea (par. ,4.6
Reglarea rasnitei”)

A fost utilizata prea multd
cafea. Selectati un gust mai
usor sau reduceti cantitatea
de cafea pre-mdcinatd

A fost selectatd functia
“CAFEA PRE-MACINATA, dar
nu a fost turnatd cafeaua
pre-mdcinatd  in  palnia.
Introduceti cafea pre-ma-
cinatd in palnie si repetati
distribuirea

+ Recipientul pentru lapte
a fost extras in timpul
distribuirii laptelui. Re-
introduceti  recipientul
pentru lapte: aparatul
este gata de utilizare din
nou.

« Recipientul pentru lapte
a fost extras in timpul
distribuirii cafelei. Re-
introduceti  recipientul
pentru lapte: aparatul
finalizeazd  prepararea
prin distribuirea cafelei.

9




Indicator luminos

Semnificatie

Indicator luminos

Semnificatie

«  Este necesara o bdu-
turd cu lapte, dar re-
cipientul pentru lapte
nu este complet sau
nu este bine introdus:
verificati daca recipi-
entul pentru lapte este
complet, cu toate com-
ponentele introduse
corect.

+  Este necesard distribu-
irea unei bduturi din
lapte, dar cantitatea
de lapte din recipient
este insuficientd (vezi
par. ,Cat lapte sd tur-
nati pentru a prepara
bauturi cu selectie di-
recta?” si ,Cat lapte sd
turnati pentru a prepa-

ra My Latte? @ ).

Este necesar s goliti recipi-
entul pentru zat

Recipientul pentru zat nu
este introdus sau nu este
introdus corect: introduceti
tava pentru colectarea picd-
turilor impreund cu recipen-
tul pentru zat

Este necesar sa continuati
procesul de decalcifiere
[
y<
(,14. Decalcifiere 1531 i
sectiunea dedicatd din Quick
Guide)

r

==Hot water ===

//I\\

Se solicita distribuirea de
apa calda, dar distribuitorul
nu este introdus: introduceti
distribuitorul de apa.

Procesul de decalcifiere a
fost intrerupt. Pentru a re-
veni in pozitia gata de uti-

lizare, apdsati tasta {5
+ aparatul va incepe dis-
tribuirea, iar ciclul de decal-
cifiere va fi reluat de la fig.
15 pag. 13 (Quick Guide).

==Hot water ™™

-/

Circuitul de apd este
gol. Distribuiti apa calda
prin apdsarea tastei
corespunzdtoare
7
PAY
Hmer




16. REZOLVAREA PROBLEMELOR

In continuare sunt enumerate cateva posibile probleme de functionare.
Dacd problema nu poate fi remediatd prin solutia descrisd, va trebui sa va adresati serviciului de Asistentd Tehnica.

PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

Aparatul nu porneste.

Stecdrul nu este introdus in prizd.

Introduceti stecherul in priza.

(afeaua nu este calda.

Cestile nu au fost incdlzite in prealabil.

Incélziti cestile, clatindu-le cu apd caldd
(retineti: se poate folosi functia apd
calda).

Circuitele interne ale aparatului s-au rdcit
pentru cd au trecut 2-3 minute de la ulti-
ma cafea preparatd.

Inainte de a prepara cafeaua, incilziti cir-

cuitele interne cu o clatire, tindnd apdsa-
< i 5
td tasta X2 pentru cdteva secunde.

Temperatura setatd pentru cafea este
prea scazuta.

Setati o temperaturd mai ridicatd a cafe-
lei din meniul de setari (vezi ,10. Meniu
setari”).

Este necesar sa se efectueze decalcifierea
aparatului

Efectuati decalcifierea. Dupd aceea, verifi-
cati gradul de duritate a apei (,7. Mdsura-
rea duritdtii apei”) si verificati ca aparatul
sd fie setat conform duritdtii reale (,10.
Meniu setdri”).

(afeaua nu este destul de tare sau are
pufind crema.

(afeaua nu este mdcinata suficient de fin.

Reglati gradul de mdcinare (,4.6 Regla-
rea rasnitei”). Efectul este vizibil numai
dupa distribuirea a cel putin 2 cafele.

(afeaua nu este adecvata.

Folositi cafea pentru aparate de cafea
espresso.

(afeaua nu este proaspata.

Ambalajul cafelei este deschis de prea
mult timp si cafeaua si-a pierdut gustul.

(afeaua curge prea incet sau in picaturi.

(afeaua este mdcinata prea fin.

Reglati gradul de mdcinare (,4.6 Regla-
rea rasnitei”). Efectul este vizibil numai
dupa distribuirea a cel putin 2 cafele.

Aparatul nu distribuie cafeaua

Aparatul detecteazd impuritdti in interior

Asteptati ca aparatul sa fie gata de uti-
lizare si selectati bautura doritd. Daca
problema persistd, contactati Centrul de
Asistentd Autorizat.

(afeaua nu curge prin una sau ambele
duze ale distribuitorului.

Duzele distribuitorului de cafea sunt
blocate.

Curdtati duzele cu o carpd. Daca este
necesar, utilizati o scobitoare pentru a
indepdrta eventualele depuneri.

(afeaua preparata este prea apoasa.

Pélnia pentru cafea pre-mdcinata este
infundata.

Deschideti usita si curatati palnia cu aju-
torul unei perii.

Infuzorul nu poate fi scos.

Oprirea nu a fost efectuatd.

Opriti prin apasarea tastei Q) .

9
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PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

La finalul ciclului de decalcifiere, aparatul
solicitd o a treia clatire

Pe durata celor doud cicluri de clatire,
rezervorul de apa nu a fost umplut pana
la nivelul MAX

Goliti tava de scurgere, umpleti rezervorul
pand la nivelul MAX si efectuati o a treia
datire.

Laptele are bule mari

Laptele nu este suficient de rece sau nu
este degresat partial sau total.

Folositi lapte total sau partial degresat,
pastrat la frigider (cu o temperatura de
aproximativ 5°C). Dacd nici astfel rezul-
tatul obtinut nu este cel dorit, incercati o
altd marca de lapte.

Capacul rezervorului pentru lapte este
murdar.

Demontati componentele si curdtati-le cu
atentie, conform indicatiilor din cap. ,12.
Curdtarea recipientului pentru lapte”.

Se folosesc bauturi vegetale.

Rezultatul variaza foarte mult in func-
tie de caracteristicile nutritionale ale
bauturilor.

Bauturile din lapte nu apar pe panou

Recipientul pentru lapte nu este introdus
sau nu este introdus corect ori nu exista
suficient lapte pentru a prepara hdutura
solicitatd.

Pregatiti recipientul pentru lapte si intro-
duceti- corect in aparat.

Au fost preparate succesiv mai multe ba-
uturi pe baza de lapte, iar aparatul trebu-
ie sd revind la temperatura ideald pentru
a le pregati pe urmatoarele.

Asteptati ca bauturile pe baza de lapte sa
apara din nou pe panoul de control.

Suprafata pentru cesti de deasupra apa-
ratului este calda

Au fost preparate rapid mai multe bau-
turi, una dupd alta

Aparatul nu este in functiune si emite
zgomote sau emand cantitati mici de
aburi

Aparatul este gata de functionare sau a
fost inchis de putin timp si unele picaturi
de condens cad in interiorul vaporizato-
rului care incd este cald.

Acest fenomen se incadreaza in functi-
onarea normald a aparatului; pentru a
limita fenomenul, goliti tava de picurare.

Aparatul emand aburi de la tava de scur-
gere si/sau exista apa pe suprafata pe
care acesta este asezat.

Dupd curdtare nu a fost reintrodus grdta-
rul tavii de scurgere.

Introduceti grdtarul tavii de scurgere la
locin tava de picurare.
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1. BCTYN

OcHOBHI dyHKLi MALLIMHI KPOK 33 KPOKOM MPOiNKCTPOBaHi B
Quick Guide.

Mpuainitb Aekinbka XBUAWH Ha BUBYEHHA Wi€i IHCTYKLi 3
BMKOPUCTaHHA. Lle 403BOANTL YHUKHYTH YCiX pu3NKIB Ta no-
LIKOZKEHHA KaBOMALUMHI.

(BiTnopionw Ta iHAMKATOPY Ha NaHeni fONOMOXYTb BaM B3a-
€EMOZIATY 3 MALLHOIO Ta NPaBUIbHO BUKOPUCTOBYBATY pi3Hi
dyHKLii:

(@ny) BumkHeHo -
L ) MocTiliHo ropuTh OyHKuia
J0CTyNHa
N 7
o D — | [jyMac OyHKLis TpUBAE
7 N
N\ I /- HeobxiaHa
;“: LBnako 6aumae | pia 3 6oky
/ I \ Ko
pucTyBaya

Ti cami cumBonm Takox BukopuctoByiotbea y Quick Guide, wo
AOJAETLCA 710 BUPODY.

2. HAJNALUTYBAHHA I'IPI/IHAJJ,V

«  IHCTpyKuii 3 HanawTyBaHHA npunapy HasepeHi B QUICK
GUIDE.

Mepwnii pas, Konn BM BMKOPUCTOBYETE Mpuiag, Bam
noTpi6Ho 3pobuTn 4-5 nopuiii KanyuuHo, NepLu Hix pe-
3ynbTaTy B vawwLi 6yayTb 3a40BiNbHAMY.

« [lpn nepwomy BUKOPUCTaHHI Npunagy BOAAHMIA KOHTYP

MOPOXHlA, i NpUnaj Moxe NpawioBaty Ayxe ryuxo. Lym
(Ta€ MeHLLM, KON KOHTYP 3aMOBHIOETHCA.
MoxnuBi cnign KaBu B KaBOMOAL € pe3ynbraTom
eKcnnyaTauiiiiux BUNpobyBaHb, WO MPOBOAWINCL Ha
npunagi nepes Npoaaxem, Lo € NiATBEPAXEHHAM pe-
TeNbHoi TypboTI Ta yBaru, AKY Mi BKNaZaEMo y (BOK
NpoAyKLito.

+  PekomeHpyemo oapa3y BCTaHOBUTH GINbTp AnA BoaM.
Yepe3 aBa micAvi (auB. IHankaTop patu) abo konu npu-
najl He BMKOPUCTOBYBABCA MPOTATOM 3 TUXHIB, QinbTp
NIl 3aMiHUTW, HaBiTb AKLIO NOBIJOMIEHHSA Lie He
3'aBunocs.

HanaLuryiite )opcTKicTb BOAYM AKOMOra LWBMALLE (PO3AIN
«7. BUMiptoBaHHS XOPCTKOCTi BOAN»).

3. BBIMKHEHHA TA BAMKHEHHA MALIUHN
« KoxHoro pa3y nepep yBiMKHeHHAM Npunaay, BiH BUKO-
Hy€ aBTOMaTUYHIiA NonepezHiii HarpiB Ta LWKN Npomu-




BaHH#, AKMil He MOXHa nepepuBatu. llpunag He rotouiA
[0 BUKOPUCTaHHA MOKM LMK He 6yno 3aBepLueHo.

«  [lpn KOXHOMY BUMKHeHHi KaBOBapKM, MicnA TOro AK
BOHa roTyBana Kay, Npunaz BUKOHYE LMK aBTOMATHY-
HOTO NIPOMMBAHHA.

Hebe3nexa onikie!

[licna npomuBaHHA, 3 HOCUKIB 610Ky NoJaui KagK, BUNNETbCA

TPpoXy rapayoi Boau. byasTe obepexHi, W06 yHUKHYTM nona-

JlaHHA 6pu30K BoAN.

+ Lllo6 yBiMKHYTI @60 BUMKHYTI NpUnag, HaTUCHITb KHO-
nKy U) .

flK1L10 BI He BUKOPUCTOBYBaTUMETE NPUNAZ NPOTATOM TPUBa-

JI0T0 Yacy, BUMKHITb NPUNAZ 3 PO3ETKN eNeKTPOXKMBIEHHS.

4. TPUTOTYBAHHS KABOBUX HANOIB
41

"erOTyBaHHﬂ KaBU 3 BUKOPUCTAHHAM

KaBOBUX 3epeH @

+  He BuKopucToByiiTe 3eneHi, kapamenisoBaHi abo 3auy-
KPOBaHi KaBOBi 3epHa, OCKINbKI BOHI MOXYTb Mpuiunn-
HYT 0 KABOMOJIKM, NiCNA Yoro ii noganblue 3actocy-
BaHHA CTaHe HEMOXUBUM.

« flkwo akTmBoBaHMil pexum «EHeprozbepexeHHa,
nepez NPUroTyBaHHAM NepLLOT KaBU MOXe NPOIATI KiNb-
Ka cekyHA.

4.2 MpuroTyBaHHs KaBy 3 BUKOPUCTAHHAM

MefeHoi KaBu @

« Hikonu He Hacunaiite meneHy KaBy, KOMM MalUuHa
BUMKHeHa, TOMY LU0 KaBa MOXe pO3CunaTuca Bcepe-
ANHI KaBoBapKi i 3a6pyaHuTy ii. Lie moxe nowkoautn
MaLLIHY.

« Hikonu He 3acTocoByiite 6inblue ofHiel MipHOT NOXKN,
TOMY LU0 HAZTULLIOK KaBY MOXe 3a0pyHUTY BHYTPILLHIO
cucTeMy KaBoBapky a0 X 3a6M0KyBaTIn BOPOHKY.

+ [lpurotyBaHHa ' kau LONG: Ha cepeaui npuro-
TYBaHHA, KON 3aropAlTbCA iHAMKATOPU A\ + ‘;
ZofaiiTe 0fHy MipHY NOXKY NonepefHbo MeNeHoi Kau
Ta 3HOBY HATUCHITb KHOMKY Long.

+ BuHe moxerte npurotysatu kasy ‘&, Doppio+, BuKo-

PUCTOBYIOYU NONEPEAHbO MeJieHy KaBy.

4.3  AK3MiHUTU MiLHiCTb KaBK
1. HaTucHiTb KHOMKY, W0 BianoBiaae 6axaHiii MiLHOCTi:
0 0| Nlerka
T T (Cepenna
( N T Miuna
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2. Bubepitb 6axaHuii kaBoBuiA Haniil.

byde nacka, 38epHimo yeazy:

« [InA npurotyBaHHA HaCTYMHOI KaBW, MaLLMHA 3anpono-
HY€E 0CTaHHili BUOpaHuii apomar.

« Y pasi BiAKNIOYEHHA XMBIEHHA NPUNAZ NOBEPHETbCA 110
CePeHbOr0 3HaUEHH 33 3aMOBUYBAHHAM.

d
4.4 T[lpomuBaHHA @

BukopuctoyiiTe Lito ¢yHKLilo ANA OTPUMAHHA rapayoi BoaN 3
6noKy nogaui KaBu ANA OYMLLEHHA Ta NPOrPIBAHHA BHYTPILL-
HbOT CUCTeMU NpuUnagy.

LLlo6 BMKOHATM LMKA NPOMUBAHHA, MPOCTO HATUCHITD i yTpu-
My#iTe KHOMKY 2 x2 ) 61113bK0 5 cekyHA. Mofaua 3ynuHAETbCA
aBTOMATUYHO (L6 nepepBaTi NOZAUy paHille, HATUCHITL Ty
CaMy KHOMKY Lue pa3).

K1
@ x2
&

4.5 TMopapu wopo rapaviloi KaBu
LL{o6 npuroTyBaTV rapauiLLy KaBy, BUKOHaiATe HACTynHi Aii:
« BUKOHATW KN NPOMUBAHHA (AuB. naparpad «4.4 Mpo-

MWUBAHHA d% »);

*  MpOrpiiiTe YalKu, CNOYaTKy NPOMMUBLLMA iX, BUKOPHCTO-
BYtOUY GYHKLIto rapayoi Boau;

«  MigBUWiTL TemnepaTypy kask (auB. po3gin «10. MeHto
HanawTyBaHHs»).

4.6 PerynioBaHHA nomeny KaBu

Kaomonky 6yno HanawToBaHo Ha 3aBopi-BUPOBHNKY Ha Ha-
NeXHe NPUroTyBaHHA KaBy, TOMY CNOYATKY HeMa€e HeobXigHo-
CTi perynioarty ii.

Tr cnig perynioBaTu nif yac poboTin KABOMONKM, TaKUM YUHOM:

ﬂKLI.lO KaBa  NOAA€TbCA
3aHaATo  MOBIfbHO, abo
B3arani He BUXOZWTb.

Take peryntoBaHHs 6ype BifuyT-
He nicnA Nofayi WoHalimeHLwe 2
nopLiii Kasu.

MoBepHiTb Ha opHy mo-
AiNKy y Hanpamky “7”




[Ina  Ginbll  HacuueHoi
BEpLUKOBOI KaB1

Take peryntoBaHHa 6yge BiguyT-
He NicnA nofavi WoHalimeHLwe 2

nopuiit kasu.

[ToBepHiTb Ha 0ofHy no-
AiNKy y Hanpamky “1”

bydo nacka, 36epHime ysazy:
PyuKy peryntoBaHHa MoXHa 06epTaTy, TinlbKu Tofi, KONM KaBo-
MOJTKa NPALiIOE Ha MOYATKY NPOLIECY NPUrOTYBaHHA KaBi.

4.7 HanawTyBaHHA KiNbKOCTi HANOIO B YaLLIL}i

1. HaTuCHiTb KHOMKY, L0 CTOCYETbCA MPOrPaMOBAHOMO
Hanoto Ta yTpUMYyiTe NPOTATOM EKINbKOX CEKYHA: MeHH
NporpaMyBaHHA BiAKPUBAETLCA, KON iHAMKATOP NoYM-
Hae WBuaKo bnumatn. MounHaeTbca nogaua;

2. Konu yalwka HanoBHUTbCA 10 NOTPIOHOTO PiBHA, HAaTUC-
HITb KHOMKY Hanoo Lue pas. llojaya 3ynuHAETbCA a KiNlb-
KiCTb BHOCUTBCS B NaM'ATb.

Haniit* 3a fporpamoBaHmil

3amoB- | (mn)

UyBaH-

HAM

(M)
™) Espresso | 40 Big = 20 go = 180
W |k 180 |Big=100g0=240
W |Llong 160 |Bin=11540=250
@, | Doppio+ | 120 Bin =~ 80 g0 = 180
W | Americano | Espresso: | Espresso:

40 Bia = 20 go =~ 180

BoaM: | BoAM:

110 Bia = 50 go =~ 300
- LongBlack | Bogm: | Bogu:

120 Bin = 50 no = 300

Espresso: | Espresso:

80 Bin = 40 no = 360
B |owerie |100 |Big=40m0=240

(*) KinbKicTb Ta TUNN HANOIB PI3HATLCA 3aN1€XKHO BiJ MOAENI.
Bydb nacka, 38epHimo yeazy!

LLlo6 ckacyBaTit NOTOUHY NOrpamy, HaTUCHITb KHOMKY, LLO BiANO-
BiZa€ iHLLOMY Hanoto
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5. TPUrOTYBAHHA HAMOIB HA OCHOBI
MOJIOKA
LatteCrema (&)
SYSTEM
5.1 TligroToBKa KoHTeliHepa ANA MonoKa

LLl06 BiaKpUTYM KPULLKY KOHTEIHEPY ANA MONOKa:
1. 3BiNbHITb KpULLKY, NOBEPHYBLUN Ti 33 TOAMHHUKOBOKO
cpinkoto. JliHia Ha KpULLi NoBMHHA 6yTy CymilleHa i3

cmsonon

2. TloTim NigHIMITb KpULLKY.

flke monoko BukopucroBysatu?

« Llob otpumatin rycTilwy niHKY, NoTPiGHO BUKOPUCTOBY-
BaTM 3HEXMpeHe abo YacTKOBO 3HeXUMpeHe MOJOKO 3a
Temnepatypiu xonoaunbHuka (6nu3bko 5°C). LWo6 yHuK-
HYTV YTBOPEHHA MONOKA 3 HeLOCTaTHbOW MiHOK abo
BENMKMMI Bynbbalukamu, 3aBXau ounLyiite cuctemy
Lattecrema System nicnA BUKOPUCTaHHS.

«  fKiCTb MiHKU MOXe 3MiHIOBATIACA 3aNEXKHO Bifl:

« TUMY MOI0Ka abo POCMHHOTO HaNoo;
* BUKOPUCTOBYBAHOT MapKut;
+ iHrpesi€enTiB Ta XapuoBOi LliHHOCTI.

CKinbKn MonoKa foAaTH, o6 npuroTyBaTi Hanoi, o

o6upatoTbca Bigpasy?

Ha KoHTeliHepi AnA MonoKa € rpajylioBaHa Wkana, Aka 4ono-

MOXe Bam J0AaTu ifeanbHy Kinbkictb ana peuenta. Mam'a-

TaitTe, Wo:

LY

= et Ny

I — —
Cappuccino Cappuccino Mix
@ ) =
L]

Latte macchiato

Ckinbkn monoka aopary, wo6 spo6utn My Milk?
Bawa MmalmHa ocHalleHa
CUCTEMOK ANA BUABJEHHA 1‘1\
Ta BUMKOPUCTAHHA BCbOTO
MOJI0Ka, BUIIUTOTO B KOH-

TeiiHep AnA Monoka. lotim ’
BN MOXeTe BUKOHATU Mno-

fauy My Milk, Bukopucto-

BYIOUM TOYHY  KiNbKiCTb

MOI0Ka, AIKY BM X0YeTe.



[InBiTbCA Ha rpajlyiioBaHy LLKany Ha KOHTeAHepi ANA MONOKa,
1106 foaaTh NpaBUAbHY KINbKICTb, Malouy Ha yBasi, LWo:

MIN =

MpucTpiit BUABNAE
MiHiManbHy
KinibKicTb = 45mn

KoHa nopinka Big-
nogigae = 20 mn

06'em oAaHOT0 MoNoKa 36inbLuyeTbcA B 2/3 pasu nicia no-
Aaui. lMepekoHaiiTecs, Lo BaLua CKNAHKA a60 yalwka € focTaT-
HbO BENMKMMY, LL06 BMiCTUTY BCe MOJTOKO Ta Kay, AKi byayTb
NPUrOTOBAHI.

LLlo6 3HOBY 3aKpUTH KPULLKY KOHTeIiHEpa ANA MONOKa:
1. BcTaBTe KpuwwKky (MiHiA Ha KpuLLi NOBUHHA byTH Cymi-

LL|eHa i3 CMMBONIOM Cf )
2. TloBepHITb KpULLKY O CUMBOSTY B JOKM BOHa 3adiKcy-
€TbCA Ha MiCLi.

5.2 Bubip miuHocTi KaBu abo nonepefHbO
MeneHoi kaBu

Mlicna Toro, AK KoHTeiiHep AnA mMonoka 6yB nigroToBneHui,

nepen BUOOPOM 6axaHOro MOMOYHOTO Hanok BU MoXeTe

HanawTyBaTin MiLHICTb KaBW, AK onucaHo B naparpadi «4.3

A 3MiHUTM MiLHiCTb KaBw». Kpim Toro, B MoXeTe BUOpaTI

nonepeaHbO MeneHy KaBy, a NOTiM A0AATV OAHY MIpHY NOXKY

KaBW, K 3a3HaueHo y Quick Guide ( ).

5.3 B KiHui npurotyBaHHa

:\ I /ﬁ Lljo6 npurotyBath Aekinbka kamyuuHo Ta

KaBM 3 MOJOKOM, OuMLLyiTe KOHTeilHep

Anwe MiCcNA  OCTaHHLOrO NMPUTOTOBAHOTO

Hanot.

+ fKwo 3anuwmnnocb TPOXM MOOKa, NOCTaBTe KOHTelHep
ANA MOJI0KA Y XONOAUAbHUK BiZipay NicnA 0UnLLeHH.

+ [inA 0TpUMaHHA ONTUMAaNbHUX Pe3yNbTaTiB 3 Yacom pe-
TeNbHO ouMLLyiiTe cucTemy Lattecrema system, Ak onuca-
HO B po3Aini»12. QunLLeHHA KOHTeHepy ANA MONoKa.

5.4 HanawTyBaHHA KinbKOCTi HaNoIo B YaLuLj

1. HatucHiTh i yTpumyiite NpoTArOM AeKiNbKoX CeKYHZ KHO-
MKy, LU0 BiANOBIAAE MONOYHOMY HAMoI, AKMIA CNif 3a-
nporpamyBaTil. [HAMKATOP LUBMAKO 6nMMaE, BKasyloun,
1|0 BU Nepe6yBaETe B MeHI0 HanaLLTyBaHb. [lounHaeTbCA
nogava;

2. Ko vawka HamoBHUTbCA A0 MOTPIOHOro piBHA, Ha-
TUCHITb KHOMKY Hanoto Le pa3. Mogaua nepLuoro iHrpe-
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ﬂiEHTa NPUNUHAETLCA i MmouMHaeTbCA nojava Aapyroro
iHrpepieHTa;

3. Konu yawka HanoBHUTLCA 0 NOTPIGHOrO PiBHA, HaTUC-
HiTb KHOMKY Hanot Le pas. I'Io,qaua 3YNUHAETBCA a Kinb-
KiCTb BHOCUTbCA B MaM'ATb.

bydb nacka, 38epHimo ygazy!

« llo6 ckacyBaTi MOTOUHY NpOrpamy, HaTUCHITb KHOMKY, L0
BiZANOBIZA€ iHLLIOMY HaNolo

« [inananoto My Milk moxHa 3anporpamyBaty niuwue KinbKictb
KaBy, ToZi Ik BCe MONIOKO 6y/ie BUKOPHCTaHO AK y peLienti.

HANALUTYBAHHA KIIbKOCTI TAPAYOT

Boau

1. HatuciTb i yTpumyiite KHonky Hot water Kinbka cekyHg.
IHAMKaTOp WBMAKO 6nMMaE, BKa3ytouw, Lo BU nepebysa-
€Te B MeHI0 HanaLLTyBaHb. [TounHAeTbCA Nofaya;

2. Konu valwka HanoBHUTbCA 0 NOTPiBHOrO PiBHA, HAaTUC-

HITb KHOMKY Hanoto Le pa3. [lofaya 3ynuHAETbCA @ Kinb-

KiCTb BHOCUTBCA B MaM'ATb.

3a [fporpamoBannii
3amoB- | (mn)
uyBaH-
HAM
(mn)
Hot water | 250 Big = 20 no = 420

byow nacka, 38epHimo ygazy!
Lllo6 ckacyBaTit nOTOUHy NpOrpamy, HaTUCHITb KHOMKY, LLO BiANO-
BiZla€ iHLLOMY Hanoto

7. BUMIPOBAHHA XOPCTKOCTI BOAK

MonepedeHHa Npo BUAANEHHA Hakumy BifoOpaxaeTbca

yepe3 nepefbaueHuii NPOMIXOK Yacy, AKUIA 3anexuTb Bif

KOPCTKOCTi BoAM. MalumHa Mae nonepeHi 3aBoACbKi Hana-

LUTYBAHHA Ha “4" piBeHb XOPCTKOCTI. MaLuMHy TakoX MOXHa

3anporpamyBaTty BifnoBiAHO A0 XOPCTKOCTI BOAY, L0 NOCTa-

YAETHCA B PI3HUX PErioHaX, Tak LU0 BUAANEHHA HaKuMy NOTpi6-

HO pigLe.

1. BuilMiTb iHAMKATOPHY CMYXKY 3 YNakoBKU. AKLIO BOHA
LOMAETHCA [0 BaLIOi Modeni, BU 3HaifeTe il y JofaTky
g0 Quick Guide.

2. 3aHypuTH CMYXKY MOBHICTIO Y CKAAHKY 3 BOAOK Npu-
ON1M3HO Ha OAHY CeKYHAY.




f

& "

gd Do

3. BuitmiTb cMyKy 3 Bopm i 3nerka cTpycitb. pubnusHo
yepe3s oHy XBINMHY 3'ABNATbCA 1,2, 3 abo 4 KBappaTUKin
4epBOHOT0 KONbOPY, Y 3aNeXHOCTi Bifj OPCTKOCT BOAM.
KoxeH KBappaTuK BiANOBifa€ OAHOMY piBHIO.

TecT 3aranbHoi XKOPCTKOCTi HKopcrkictb
1
LI l.] Hu3bka
_ [T 2
Cepephs
_ [T 3
CepepHbo/Bucoka
1111 4
Bucoka

[w. IHcTpykuii B po3pini «10. Mento HanawyBanHs» Wwopo
HanalTYBaHHA MaLLNHK.

8. OINbLTP A1 NOM'AKILUEHHA BOAM

LLjo6 poboui xapaKTepuCTUKN MaLUMHN 3aNNULIANACA He3MiH-
HUMI 3 YaCOM, MU PeKOMEHZY€EMO BIUKOPUCTOBYBATH GinbTp
ana nom'akwenHa Boan De’Longhi Ta perynapHo 3amiHtoBa-
™ ioro. LLlo6 npupbatn dinbrp, Bigialite Beb-caitt www.
delonghi.com.

) WaterFilter £AN: 8004399327252

/\
8.1 3amiHa ¢inbrpa

bydo nacka, 38epHimo yeazy!

Yepe3 aBa MmicAi (avB. IHanKaTop AaTn) abo Konn npunag He
BIKOPUCTOBYBABCA NPOTATOM 3 TUXKHIB, GinbTp (il 3aMiHu-
T, HaBiTb AKLLO NOBIAOMAEHHA LLie He 3'ABUNOCA.
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8.2 3nuarra dpinbTpy

flKwo Bn xouete BuKopUCTOByBaTW npunag 6e3 dinbrpy,

BYM MOBUHHI 3HATW 110T0 Ta NOBIZOMUTI NpUAaj Npo 1oro

BiICYTHICTb.

1. BuTArHiTb KOHTeliHep ANA BOAK Ta 3HOLEHWI inbTp;

2. . IncTpykuii B8 po3gini «10. MeHto HanawTyBaHHa»
LLO/10 HaNaLUTYBAHHA MALLUHU.

bBydw nacka, 38epHimo yeazy!

Yepe3 fBa MicAui (auB. iHaMKaTop Aath) ao, konu npunag He

BUKOPUCTOBYBABCA MPOTATOM 3 TUXKHIB, B MOBYUHHI 3aMiHUTI

inbTp, HaBITb AKLLO NOBILOMIIEHHA LL€ He 3'ABNANOCA.

9. MOPAQW LLOAO0 EHEPTO3BEPEMKEHHA

« L6 3meHwnTI CnoXuBaHHA eHepril, nicna nopavi oa-
HOro abo feKinbKox HamoiB BuiiMaliTe KOHTeliHep AnA
MOJIOKa.

«  BcTaHOBITb aBTOMATYHe BUMKHEHHA Ha 15 XBUINH
(auB.»10. MeHio HanawyBaHHa»);

«  Akmusyiite eHeprozbepexeHHa (amB. «10. Mehto
HanawTyBaHHs»);

+ 3aBX[V BUKOHYWTE LMK BULANEHHA HAKIMY 33 3anUTOM
MalLVHN.




10. MEHIO HANALIUTYBAHHA

[lepe6yBatoun B MeHIo, 3a JONOMOTOI0 aKTUBHMX KHOMOK BUOEPITb BiANOBIAHI PyHKLi:

u - - -
(DiﬂprAﬂﬂHOM'ﬂK-ﬁ;q@ 0o 0 0 ‘ &=
,‘ LWeHHs BOAU
TemnepaTypa—U
Kasm

Bubip
HanawuTyBaHHA

[Jloctyn no

MeHto HanawuTyBaHHA 3BYKOBMIA CUTHanN

|
* |

EHEpI’OSﬁEpG)KEHHﬂm,, —

\ 2 ’ \ 3 ’ \ 4 " ABTOMATUUHE BUMKHEHHS
sompems Pa— /’
;;;;; MopcTkicTb Boau

( ) Hanoi BigpizHAlTbcA 3anexHo Bia Mogeni

1. [Joctyn fo meHio:

<
+5°
HatucHiTb i yrpumyiite KHonKy@ Kinbka cekyHp:
KHOMKM HanalLTyBaHb 3aropaloTbea.
MpoKoBXiTb, HaTUCKaKUM KHOMKY NapameTpa, AKuii noTpioHo
{ HanaLuTyBati.
2. BipperynioiiTe HanaWTyBaHHA MaLLVHK:
OinbTp Ana nom'aKweHHa | HaTucHiTb ofuH i3 cumMBo- NigTBepabTe BUGIp
BoAU niB KaBOBUX 3epeH, o6 | gcTABNEHMI
BCTaHOBUTY a60 3amiHnTy
¢inbTp nom'AKwyBaya
Boau
Hatuchitb cumBon
nonepeaHbo 3MeNeHo BUIANEHO
KaBH, Wo6 3HATU dinbTp m
nom'AKWYBaya BoAN
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3ByKOBUIA CUrHan HatneHiTb ouH i3 NigTBepabTe BUGIp

CUMBONIB KABOBUX 3ePeH, BKI X
9% x2 1106 YBiMKHY T 3BYKOBMI D x2
S CUrHan N
N HaTtucHitb cumBon none-

pefiHbo 3MeneHoi KaBy, | BUMK .
1406 BUMKHYTH 3BYKOBMiA o 0 0]
curHan

Temneparypa KaBu HU3bKA NMipTBepabTe BUGIP

HaTtuchitb cumBon

KaBOBUX 3€peH, 1140 Cepennn
/ BiNoOBia€ HeoOXifHiil (o0 0 0])
Temneparypi
'/ Bucoka /
— 7 o 0 0 & — _
EHepro36epexeHHa HaTHeHiTb ouH i3 NipTBepabTe BUGIpP
BKN

CMMBONIB KaBOBMX
3epeH, o6 akTUByBaTH
eHepros6epexeHHs

HatucHitb cumson

./ nonepeaHbo 3MeNeHoi BUMK /
KaBM, W06 BUMKHY T
eHepro3bepexeHHa
PIBEHD 1

HopcrkicTb Bogm

Hatucxitb cumson, wo
BifiNoBifa€ piBHI0, AKNIA
noTpi6Ho BCTaHOBUTH

NigTBepabTe BUGIp

~




ABTOMaTUYHE BUMKHEHHA 15 XBUIUH NigTeepabre BUGIp
30 XBUIUH
Hatuchite cumson, wo o 0 0 &
ignoBi AKNI
B n oBifac vyacy, TTomHA
CNlii BCTaHOBUTH =
(u ] ‘>
3T0AUHM
3. Buxip 3 meHio:
HatucHiTb KHONKy @:
X

MatwumHa rotoa go BUKOPUCTAHHA.

byoe nacka, 38epHime ygazy!
Mpunag aBTOMATUYHO BUXOBMTb i3 MEHIO HaNaLTyBaHb, AKLLO
npotarom 30 cekyHz He Byze )oaHOi aKTMBHOCTI.

10.1 CKuHYTM B0 3aBOACHKUX HAaNALWITYBaHb

MepeKoHaliTeca, 10 MaLUMHA 3HAXOANTHCA B PEXMMI 0UiKy-
BaHHA (BUMKHEHa, ane MigKnoueHa A0 enekTpomepexi).

HaTUCHITb KHOMKH, LLO BiANOBIAaloTb Hanoam 1, 2 Ta @@Ta
YTPUMYy#iTE NPOTArOM 5 CeKyHJ. Yi HanalLTyBaHHA Ta KinbKicTb
HamnoIo CKIAANTHCA 10 3HAUYEHb 32 3aMOBUYBAHHAM.

MalunHa Buaae 4oBruii 3ByKOBHIA curHan, i BCi CBITNOBI iHAK-
KaTopy 6nMmatoTh, L0 NiATBEPAXKYE CKMAAHHA
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11. OYMIEHHA KABOMAWMHM D)

Baxnueo!
[inA ounLeHHA KaBOMALUMHI He BIUKOPUCTOBYBATI PO3UMHHIKY, abpa3uBHi Mutoui 3acobu abo cnpt. ina cynepaBTomaTiny-
Hux kaBomaluuH De’Longhi He noTpibHO BUKOPUCTOBYBATM XiMiuHi 32061 ANA UMLLEHHS.

He BuKopucTOBYBaTH MeTaneBi NpeAMeTy ANA BUAaNeHHs Hakuny abo KaBoBOro HaNbOTY, OCKINbKY BOHM MOXYTb noApAnaT
meTanesi abo NNacTUKOBi NOBePXHI.

KomnoHeHt Yacrota Mpouepypa

KoHTeithep ans KaBoBoi Konu ingukatop |z 3aropsieTsea, cnig BuTariTb nigaoH Ana 360py Kpanenb, CNOPOXHITH
: s , 0 ‘

rywi 1A0r0 Ta OYNCTITb.

CMOPOXHUTU  KOHTeilHep ANnA KaBOBOI
rywi , ToMy MalmHa binblue He Moxe
roTYBaTy KaBy.

CnopoHiTb i akypaTHO OUMCTITb KOHTeiiHep AnA
ryLyi, noa6aBLLM NPo BUAANEHHA BCiX HAABHNUX Ha
JHi 3aNULLIKIB.

« [lepeBipTe uepBOHMIl NiAAOH ANA KOHAEHCATY Ta
CMOPOXHITb 1A0T0, 32 HeOOXIAHOCTI.

[punag He M0XHa BUKOPUCTOBYBATU 1A NPUTOTYBAHHA KaBy, AKLLO BI He MOYNCTUIN KOHTeliHep
ANA KaBoBOi ryLi. HaBiTb, AKLLO BiH He NOBHI, NOBIZOMIEHHA NP0 OUMLLIEHHA KOHTeliHepa 3'AB-
NAETHCA NiCNA 72 TOANH, NiCnA Toro, AK 6yno NpuroToBaHo ocTanHo Kasy. LLlo6 72 roanHn bynv npa-
BUNbHO MOPAX0BaHi, MALUMHY He C1if BiAKII0YaTH Bifi eNeKTpoMepesi.

KomnoHeHTn nigaoHy
ANA Kpanenb

MinaoH AnA Kpanenb oCHaLLeHo iHaMKa-
TOPOM PiBHA (YepPBOHOTO KONbopy), Lo
NoKa3sye piBeHb BOAM Y NiAJ0HI.

[lo Toro, AIK Leil iHANKaTOp NOYHe BUCTY-
MaTyh 3 MiACTaBKN ANA YaLIOK HeobXiaHo
BUINTI BOAY 3 EMKOCT Ta MOMUTH ii

« BurtAriTtb nipaoH Ana 36opy Kpanenb Ta KoHTeil-
Hep 1A KaBOBOI ryLyj;

+ 3HiMITb NiACTaBKY ANA YaLLOK Ta PeLuiTKy NifAoHy
AnA 360py Kpanenb, NOTIM BUNOPOXKHITL MiAJ0H
ANA 360py Kpanenb i KOHTeiiHep ANA KaBOBOI ryLLi
i npomuiATe BCi KOMMOHEHTY;

« [lepeBipTe uepBOHMIl NiAZOH ANA KOHAEHCATY Ta
CMOPOXHUTY /0r0, 33 HeoOXiAHOCTI;

+ Bcrare nipgoH Ana 360py Kpanenb pasom 3 pe-
LUITKOIO T KOHTeiHepOM ANA KaBOBOI TyLLi.

[Tpw 3HATTI nigAoHY AnA Kpanenb 0608'A3K0BO 3aBXAN

YNCTUTY KOHTeIHep ANA KaBOBOI TYLLi HaBITb, AKLLO BiH

nLLe TPILLKV 3aN0BHEHUI.

BcepepuHi mawunn
T ——— —

MepiognuHo nepesipsiite (npubAM3HO
pa3 Ha MicALb), o6 BHYTPILLHi YaCTUHN
MaLLVUHN (AKi MOXHA AiCTaTh NiCnA 3HAT-
TA NiAAOHY ANA 360py Kpanenb), He 6ynu
3a6pyAHeHi.

BMMKHITb MaLunHy Ta BifKnHouiTb i Bif enekTpomepe-
Xi. TTip yac ounLLeHHA npunagy HiKoau He 3aHypiolite

i10ro B BOAY.
< Bupanqitte BigKknafeHHA KaBW LUiTOYKOl abo
ry6Koio;

. Bupanuu Bci 3anmwku 3a foNomMoroio nuaococa
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KomnoHeHT Yactota

Npouepypa

bnoku nogaui kasu
(pa3 Ha micsub)

PerynapHo uucTiTb 6n0KN nofaui Kaeu | «

PerynapHo uncitb 6n0KM AnA nopavi Kasv 3a Lo-
MoMorolo ry6ku abo TkaHuHy;

« [lepeBipuTy, o6 oTBOPK ANA NoAaYi KaBu He by
3aCMiveHi. Ko HeoOXiaHO - BUAANNTY 3aMMLLKK
KaBM 3a ZLOMOMOTo0l0 3y60UMCTKM.

12. OYUILEHHA KOHTEAHEPY /11 MONIOKA

Baxnuso!

+ Mg vac ynieHHA KoHTeiiHepy ANA MONOKa He BUKO-
pucToBYiiTe Muioui 3acobu, abpasvsHi rybku abo meta-
NeBi NpeAMeTH, L1006 BUAANNTI 3NMLLKN MONIOKA.

Ounwuaiite KoHTeliHep ANA MOMOKa KOXHOTO pasy, AK BU roTy-

€7@ MONOKO, BUKOHYI0U HACTYMHI Aji:

1. 3HiMITb KPULLKY KOHTeiiHepy ANA MONOKA i BUTATHITb YCi
3HIMHi KOMMOHEHTH;

2. 3HimiTb TpyOKy ANA BCMOKTYBaHHA MOOKA;

3. TloBepHitb 610K Nogaui Monoka y BepTuKanbHe nono-
KEHHS | NOTATHITD, LW00 BUTATTI;

4. HatucHiTb KHOMKY, 106 BUTATTY 3'€AHYBaY;

120

v

. Y nocypomuiiniit mawmHi (pekomenayerbea): Mpo-

MUIiTe BCi KOMMOHEHTY Ta KOHTEIAHEp rapAyok NPOTOYHOK0
80010 (MpuHaitmMHi 40°C), a noTiM NOMCTITb X y BepXHiil
KOLUMK MOCYAOMUIHOI MAlLMHK Ta 3anycTiTb nporpamy
npu 50°C, Hanp. craHpapt ECO.

BpyuHy: [TpomuiiTe BCi KOMMOHEHTH Ta EMHICTb FapAaYoIo
NPOTOYHOI0 BOA0I0 (He MeHwe 40°C), a noTim 3aHypre B
KOMMOHEHT! B rapAyy BOZONPOBIAHY Body (He MeHLe
40°C) 3 M'AKOI0 / HEMTPaNbHOIO PiANHOK ANA MUTTA LLO-
HalimeHLe Ha 30 xBunuH. PeTenbHo npomuiite rapauow
BOZOMPOBIfHOI0 BOAOHK.

lepeKoHaitTech, L0 KaHaBKa AnA NoBiTpa (y 36inbLueH-
Hi) uncra;

36epiTb yci komnoHeHTH KpuLKu. LL{o6 3HOBY BCTaHOBY-
T 3'€1HYBaY, HATUCHITb BiANOBIAHY KHOMKY;

3aKpiniTb KPULLKY Ha KOHTeiiHepi AnA MONoKa.



13. OYULLEHHA 3ABAPHOBANIbHOI'0 BJIOKY
Baxnueo!

3aBaptoBanbHMii 610K He MOXHa BMTArTH, AKLO MaLLUHA
YBIMKHeHa.

1. HaTucHiTb KHoMKy Q) , 106 BUMKHYTU MaLLIHY;

2. 3HimiTb pe3epByap AnA BOAK;

3. Bipkpwiite nBepuATa 3aBaploBanbHoro 610Ky 3 NpaBoro
60Ky npunagy;

=5 |

ol

4. HatncHiTb ABi KONbOPOBI KHOMKM BCEpeAUHY, OBHOYACHO
MOTATHYBLUW 3aBaptOBaNbHMI 6N0K Ha30BHI;

5. Hamouuty 3aBaptoBanbHuil 610K y BoAi NpubnusHo Ha 5
XBWIVH, NOTiM NPOMUTI Mifj KPaHOM;

Baxnuso!

CMOMICKYBATW IMLLE BOA 00

BE3 MUKOYINX 3ACOBIB - HE B MOCYAOMUAHIA MALLINHI

6. He BuKopucToByiiTe Mutoui 33061 Mif yac unLLieHHA
3aBapioBaNbHOro 610Ky, OCKINbKN Lie MOXKe MOLIKOAUTH
ioro.

7. Bukopuctoyiite wiTouky, o6 Bupanuti yap-aki 3a-
VLKV KaBY 3 THi3/ia 3aBaptoBasnbHoro 610ky, 4ocTyn Ao
AKOrO BiZIKPUBAETHCA Yepe3 JiBepLATa 3aBapIoBabHOMO
bnoky;

8. MNicnAa ounLeHHn, BCTaHOBITb 3aBaploBanbHuii 6nok y
BHYTPILUHIO OMOpY, MOTIM HAaTUCHITb Ha 3HayoK PUSH,
MOKM He NoYyeTe KNaLaHHs;

byde nacka, 36epHimo yeazy:

flKWwo 3aBaploBanbHUii ON0K BaXKKO BCTABNAETbCA, nepen
TUM, AIK 3p06UTU Lie, BiZperynioiiTe NpaBunbHe NONOMXeHHs,
HaTWCHYBLUM Ha [1Ba BaXeni.

9. Tlicna Toro, AK 3aBaptoBanbHUii 6nok byno BCTaBneHo,
nepeKoHaliTecs, Lo fABi KONbOPOBI KHOMKM 3aMKHYANCA;

10. 3aKpuiite ABepLATA 3aBaPIOBANLHOMO BMOKY;
11, BcTaHOBITb Ha MicLie KOHTeIiHep ANA BOAN.

v
M
v.
M
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14. BUQAJIEHHA HAKUNY 153
o6 npaBunbHO 3aBEpLUNTM LMKN BULANEHHA HaKuMy,
3BEPHITb YBary Ha KINbKICTb BOAY B KOHTelHEpi, HeobXiaHY
ANA KOXKHOTO KPOKY:

Kpok 1: ina
BUAANEHHA
Hakuny




[lo6 npaBunbHO 3aBepLUTU LMKN BUAANEHHA Hakuny,
3BEPHITb YBary Ha KinbKicTb BOAN B KOHTe/Hepi, HeoOXiaHy
ANA KOXHOTO KPOKY:

Kpok 2: MNepwe
NPOMUBAHHA
MAX
ol
Kpok 3: ipyre
NpOMUBAHHA
MAX
>

[Tepeq 3acTocyBaHHAM NpouuTaiiTe IHCTPYKLi Ta MapKy-

BaHH#A Ha ynakoBLi i3 3ac0060M ANA BURANEHHA Hakuny.

BukopuctoByiite nuwe 3aci6 anA 3HATTA Hakuny Bif
De’Longhi. BukopuctaHsa HeBignoBigHux 3aco6is ana
BUAANEHHA HaKWMy, @ TaKOX HenpaBuibHe BUAANEHHA
HaKuMy, MoXe NpU3BeCTU A0 BUHUKHEHHA JedeKTiB, Ha
AKI He NMOLUMPIOETHCA TapaHTis BUPOOHUKa.

3aci6 anA BIZAneHHA HaKuny MoXe MOLKOAUTH Aeni-
kaTHi noepxHi. flKwo 3aci6 BMNaAKoBO Po3inneTbCs,

0Zipa3y BUTPIT A0r0.

IEHO 3 BHYTPILUHIX KOHTYPIB MaLLMHW. [Teped nouatkom
NPOMIUBAHHA, Nam'ATaiiTe, WO MNOTPIOHO CMOPOXHUTY
niaaoH AnA Kpanenb.

15. NOACHEHHA CBITNOBUX IHANKATOPIB

(iTne 3HaueHHa
IHamKaTopm Hanow | MawwnHa  nporpiBaeTbCa:
6numatotb 3ayekaitte
[HaukaTopn  HamoiB  Ta | MawwHa rotoa A0 BUKO-
HanalwTyBaHb  MOCTIiHO | pUCTaHHA: BMbepiTb bax<a-
CBITATbCA HWA Hanili Ta BiANOBIAH

BapiaHTu

3amiHitb QinbTp (AmB. Po3-
ain «8. OinbTp AnA nom'ak-
LLIEHHS BOAM»)

HepoctaTha KinbKicTb BOAK
B KOHTeilHepi: HanoBHITb
KOHTeiiHep AnA BOAN

fIKLL0 BCTaHOBNEHWIA GiNbTp ANA NOM'AKLLEHHA BOAK,
0ro Cnify 3HATU neped [OAABAHHAM PO3UMHY AN
OUMLLIEHHS BiJ HaKIMY.

BctaHoBiTb GinbTp Ha3az y MaLLMHY NicNA 3aBepLUeH-
HAA NepLIOro NPOMMBAHHS.

[Tpoueaypa BupaneHHa Hakuny onucana y Quick Guide.
byde nacka, 386epHimo yeazy:

Mlicna Toro, AK LMKN BUAANEHHA HaKMMy PO3NOYaBCs,
i10ro He M0XHa nepepuBaTy i iioro noTpibHo 3aBepLumMTI
MOBHMM LMKNOM NPOMMBAHHS.

Lle HopmanbHo, AKLLO NiCNA NPOLEAYPY 3HATTA HaKUMY B
KOHTeiiHepi Ana 360py rywwi 3'ABUTbCA Boja.

flKWwo nicna BupaneHHA Hakumy KOHTeliHep ANA Boau
He OyB 3anoBHeHuil 4o piBHA MAX, npunas nponoHye
MpOBECTU TpeTe NPOMUBAHHSA, W06 NepekoHaTuca, Lo
PO3YMH ANA BUAANEHHA Hakumy 6yno MoBHiCTI0 BUAQ-

122

[ina 3HATTA Hakuny
3aci6  pna | JekanbumHatop De'Longhi KouTeithep ana Boan Big-
BUAANEHHA CyTHiA  abo  po3mitLeHnil
Hakuny HenpaBwIbHO: BCTaBTe KOH-
EMHicTb PeKOMeHg0BaHMii 06'em: 2 1 TEWHEP NPaBUIbHO
Yac ~45xB

Baxnueo: 3aranbHuil aBapiitHuii cur-

Han: MalnHa  BCepenHi
ayxe OpynHa. PetenbHo
ounCTiTb  MawumHy.  AKLo
NOBIIOMNEHHS  BCe  lie
Bifl0OpaXa€eTbCA nicna
OUMLLIEHHS, 3B'AXITbCA 3i
cnyx60t0  06CnyroByBaHHaA
knientis De’Longhi Ta / a6o
YMOBHOBaXEHUM  CepBiC-
HUM LEHTPOM

9




(Bitne

3HaueHHa

(BiTne

3HaueHHA

Micna  ounwieHHA Bu  He
BCTABUNM 3aBaploBasbHMIA
6nok:  BCTaBTe  3aBaplo-
BaNbHUI 6NOK, AK OMKMCaHO
B po3aini «13. OumwieHHaA
3aBapioBanbHOro 6n1oky»

Hemae KaBoBUX 3epeH:
HamnoBHITb KOHTeliHep AN
KaBOBUX 3epeH, MOTiM Ha-
TUCHIT BYAb-AKY KHOMKY,
Wwob CKMHYyTM  aBapiilHe
NOBIZIOMNEHHA.

Momen ayxe api6Huii, Tomy
KaBa MOJAETHCA 3aHaATo
MoBiNbHO abo 30BCiM He BI-
XO[WTb. HanawTyBaHHA Ka-
BOMOnKM (po3pin «4.6 Pe-
ryNioBaHHA NOMeNy Kai»)

Byno BuKopucTaHo 3aba-
rato kasi. Bubepitb GinbLu
M'AKNI (MaK ab0 3MeHLLTe
KinbKiCTb nonepesHbo Me-
NeHoi KaBu

Byna obpaHa dyHKuia «me-
NeHa KaBay, ane B BOPOHKY
kaBa He Oyna 3acunaHa.
Hacunte meneHy kaBy B Bo-
POHKY Ta NOBTOPITb NOAAYY

9
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+ Kowteitep 3 mono-
KOM BUTAMAW TMif yac
nojayi Monoka. 3HoBY
BCTAHOBITb  KOHTeiiHep
ANA  MONoKa: npunag
3HOBYy  TOTOBUA [0
BUKOPUCTaHHA.

+ KoHteiiHep 3 Monokom
BUTATIN Mif yac nogayi
KaBl. 3HOBY BCTaHOBITb
KOHTeilHep Ans Mono-
Ka: MalnHa 3aBepluye
MPUrOTYBaHHA Ta Nojae
Kasy.

+  3anuUTaHo  MOJIOYHMIA
Hamiii, ane KOHTeil-
Hep ANA  MOJOKa
HenoBHuii abo Henpa-
BUIIbHO  BCTABJEHMI:
nepekoHanTech,
WO KOHTeilHep AnA
MONOKa  yKOMMeK-
TOBaHMIA BCiMa npa-
BUNbHO BCTaBNEHUMI
KOMMOHEHTaMU.

+  3anuUTaHo  MOJIOYHMIA
Haniit, ane B KoHTeil-
Hepi Hel0CTaTHbO Mo-
noka (aue. naparpadu
«CKinbKu MOI0Ka
Zopaty, wob npurory-
BaTW Hanoi, o obu-
paiTbea  Bigpasy?
1a «CKinbkn Monoka
Aoaati, wob 3pobutu

My Milk? (©) »).

==Hot water™==

//I\\

3anuTaHo rapsuy Bogy, ane
6noK mogaui He BCTaBne-
Huii: BCTaBTe BnOK nogavi
BOAN.




(Bitne

3HaueHHa

A
"

QA7

=Hot water ™™

Cnctema BogonocTayaHHs
nopoxHs. [ogaiite rapauy
BOJY, HATUCHYBLLI BiAMo-
BifIHY KHOMKY
7
al¥
Hot water

KoHTeitnep ana  KkaBoBoi
ryLui noTpibHO CNOPOXHITH

KoHTeitnep fana  KaBoBoi
rywi BiacyTHiil abo BcTa-
HOBJIEHWIA  HEMPaBUIbHO:
Bcragre niggoH ana 360py
Kpanenb pa3om 3 KOHTeli-
HepoM A4 KaBoBOI ryLLji Ta
HaTUCHITL [0 ynopy

[oTpibHO BMAanNUTA Hakun
(«14. BupaneHHa Hakuny

%$b i cnewianbHuin posgin
Quick Guide)

Mpouenypa  BUAaneHHs
Hakuny nepepsaHa. Llo6
3HOBY  BMKOpWCTOBYBATU
MaLLMHY, HATUCHITb KHOMKY

H B * PO3MOYHeTbCA Mo-
Jaya, i npoueaypa Buja-
NIeHHA HaKuNy BiZHOBUTLCA
3 puc. 15, cTopinka 13.

16. YCYHEHHA HECNPABHOCTE

Hixue HaBeieHo nepenik MOXMMBIX HECPaBHOCTEN.

flKwo npobnemy HemOXNMBO BUPILLIMTY 3a
BKa3iBOK, 3BePHITbCA 40 (epBICHOTO LieHTyY.

A0MOMOroK Lux

HECMPABHICTb MOXIUBA MPUYUHA
Mpunan He BMUKAETbCA. Mpunag He migkntoueHo
€eKTPOXIBNEHHA.




HECMPABHICTb

MOMJINBA MPUYNHA

CNocib YCYHEHHA

KaBa He rapava.

YaLuku He bynu nigirpiti.

CNoCIb YCYHEHHA

Migirpilite yawkw, 06AnBLLK TX rapaYok
Bopoto (MpuMiTKa: BU MOXeTe BUKOpH-
CTaTin QyHKLito rapAyol Boam).

[0 Mep

exi | MigkniounTb BUNKY y po3eTky.

TPILUHII KOHTYP NpUnagy OXONOHYB,
TOMY LU0 MPOIAWA0 2/3 XBUAMHK niCnA
0PYroTyBaHHA 0CTAHHbOT KaBMU.

R
DA

>

[lepes, npurotyBaHHAM KaBWU HATUCHITb
i yTpumylite KHOMKY & npoTarom Je-
KINbKOX CeKyHA, L4060 BMKOHATV wyukn
MPOMUBAHHA Ta NPOIPITM  BHYTPIlLHi
KOHTYpU.

HanawryBaxHs TemnepaTypu Kasu 3a-
HAZTO HU3bKE.

BctaHoBiTb rapauiluy TemnepaTypy Kasi
B MeHI0 HanawTyBaHb (aue.»10. MeHto
HanawTyBaHHs»).

MoTpibHO BUAANUTH HAKWN 3 NpUNagY

BukoHaiite npoueaypy BupaneHHa Ha-
kuny. loTim nepesipte XopcTKicTb BoAN
(«7. BumiptoBaHHA opcTKoCTi Bopu») Ta
nepeKkoHailTecs, WO HanawTyBaHHA Ma-
LUMHY BIBNOBIAAIOTb MiCLEBIil XOPCTKOCTI
3 mepexi Bogonoctayanka («10. Menio
HanawuryBaHHsa»).

KaBa po36asneHa i 30Bcim 63 niHki.

KaBa 6yna nomeneHa pyxe rpy6o.

Hanawryiite ctynitb nomeny («4.6 Pery-
N0BaHHA NoMeny KaBu»). EpekT Big Ha-
nalwTyBaHHA byae BUAMMUIA nuLLe nicnA
MpUroTyBaHHA 2 NOPLiil KaBy.

KaBa He migxoauTb.

BI/IKOpI/I(TOByVITe KaBy ANA KaBOMaALIVH
ecnpecco.

KaBa He cBixa.

Mauka KaBu BigKpUTa 3aHAATO AABHO i
BTpaTUIA CMaK.

KaBa nopaetbca myxe noinbHo a6o
Kpannami.

Kaga byna nomeneHa pyxe api6Ho.

Hanawryiite cTynitb nomeny («4.6 Pery-
NIOBaHHA Nomeny Kaeu»). EpexT Big Ha-
nawTyBanHa 6yfe BUAMMUIA nuLwe nicna
MpUroTyBaHHA 2 NOPLIil KaBy.

MatuwHa He rotye kaBy

Y BHYTPILLHIX KOHTYpaX BUABAEHHIi 6pya

3auekaiiTe, NOKM MaLLKHa 3HOBY He byze
roT0Ba [0 BUKOPUCTAHHA, i nepeiiditb
1o Bu6Opy HeobxigHoro Hamoto. AKwo
npobnema He yCyBa€Tb(A, 3BEPHITHCA 10
CEPBICHOTO LIEHTPY.

KaBa He Buxoauthb 3 0HOro a6o 3 060x
0TBOpIB 6710KY Nofaui.

Hocukn nopaui kaBu 3acMiyeHi.

0umcTiTh HOCMKM raHuipKoto. Mpu Heob-
XipHoCTi 6yab-AKi BifKNaZeHHA MOXHa
BUAANUTY 3y60UMCTKOIO.

KaBa nopaetbea JyXe BOAAHUCTOH).

3acmiTanaca  BOpOHKA AnA  MeneHoi
KaBu.

Binkpuitte nBepuATa Ta 3a AONoMorow
LLiTKYM MOYNCTITb BOPOHKY.

3aBapioBanbHUi GNOK He BUTATAETbCA.

MalunHa He BUMKHeHa.

BUMKHITb MaLLHy, HAaTUCHYBLUM KHOMKY

U}

9
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HECMPABHICTb

MOMJINBA MPUYNHA

CNocib YCYHEHHA

Hanpukihui  npouesypn  BuAaneH-
HA Hakumy, npunaj BUKOHAE TpeTe
NPOMUBaHHA

Mlin yac ABOX UMKNIB NPOMMUBAHb, KOH-
TeliHep AnA BOAK He 6yN0 HaNOBHEHO A0
BiamiTkn MAX

(nopoXHiTb MiAK0H ANA Kpanenb, 3an0BHITb
KoHTeiiHep And Boau Ao pisHa MAKC Ta Bu-
KOHaiATe TPeTiil KN NPOMUBAHH.

Monoko 3 Benukumm bynbbaukamm

Monoko HeaocTaTHbO XonoaHe abo
He YacTKOBO 3HeXupeHe abo He
3HeXUpeHe.

BukopucToyiiTe 3HexmpeHe abo Hanig-
3HEeXMpeHe MONOKO Npu Temnepatypi
xonogunbHuka (npuén. 5° C). Akwo Bu
He 0TpUMany 6axaHuii peynbrar, cnpo-
6yiiTe iHLLy MapKy MonoKa.

Kpuwweuka KoHTeilHepy ana Monoka
3abpyaHunaca.

BuitmMiTb KOMNOHEHTU Ta peTeNbHo 0un-
CTiTb iX, AK OnuUcaHo B po3aini «12. Ouu-
LLIEHHA KOHTeiiHepy Ans MONOKay.

BUKOpWCTOBYHOTBCA POCTIUHHI HaNoi.

EdeKT cunbHo BapiloeTbCA 3anexHo Bif
XapyoBIX BNACTUBOCTEN HamoiB.

MonouHi Hanoi He aKTMBOBaHi

KoHTeiiHep anAa monoka BCTaHOBEHMIA
HenpaBuibHO abo Gpakye mMonoka Ana
MPUrOTYBAHHA 3aMUTYBAHOr0 HaNok.

MigrotyitTe KoHTeliHep AnA Monoka Ta
NPaBIbHO BCTaBTE 10r0 B MaLLIMHY.

MocnigoHo Gyno NpuroToBaHo Kinbka
MOJOYHUX HAMOIB, | Nepes NpUroTyBaH-
HAM HaCTYMHUX HanoiB MaLUMHi NOTPi6-
HO HarpiTUCh 0 ifeanbHoi Temnepatypu.

3aueKalite, NOKM Ha NaHeni KepyBaHHA
0yayTb aKTMBOBAHi MOMIOYHI Hanoi.

MlipdoH anA yvawok 3Bepxy npunagy
rapauuit

byno npurotoBaHo Aekinbka Hanoig y
LWIBMAKII NOCNiAOBHOCTI

MawnHa Buzae 3Byku abo HeBenwki
XMapuUHK napu B TOW YaC, Konu He
BUKOPUCTOBYETbCA

Mpunap roToBuil 10 BUKOPUCTaHHS, a60
HeLL0AaBHO BiH OB BUMKHEHHIA, Ta KOH-
JeHCaT HaKpanaB Y rapAYmil BUNapHUK.

Lle 3BuuaiiHe QyHKLioHyBaHHA. Lllo6
3HU3UTH Lie ABULLE, CNOPOXKHITD MiAOH
AnA 360py Kpanenb.

Mpunan BUNyCKae CTpymeHi napu 3 nig-
JAOHY ANA Kpanenb Ta/abo Ha noBepxHi
NpUnagy 3aNULIAETbCA BOLA.

PewiTka nigaoHy Ans Kpanenb He Gyna
BCTABNEHa Ha MiCLie NMICNA OYMLLIEHHS.

[ocTasTe peLwiTKy Ha Micue y nigaoH Ana
Kpanenb.
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1. GIRIS

Makinenin temel islemleri, Quick Guide icinde adim adim
gosterilmektedir.

Bu kullanim talimatlarini okumak icin birkag dakikanizi ayirin.
Bu sekilde, tehlikelere maruz kalinmasini veya makinenin bo-
zulmasini engelleyebilirsiniz.

Makinenizin panelinde bulunan led lambalar ile ikaz lambalar
makineyle dogru sekilde etkilesime ge¢menizde size yardima
olacaktir:

D Soner -
Fonksiyon
[ ) Yanar "
kullanilabilir
N 7 i
=@ — | Yanip siiner Fonksiyon
P ~ uygulaniyor
Cihaz kullanicinin
E\Llﬁ Hizlh vanio séner miidahalede
“/ | S yanip bulunmasini
gerektiriyor

Bu isaretler ayni zamanda riine ekli Quick Guide icinde de
kullaniimaktadir.

2. iLKKULLANIMDA

Makinenin ilk defa hizmete alinmasina yonelik talimatlar
Quick Guide icinde belirtilmistir.

ilk kullanimda, makinenin fincanda tatmin edici bir sonug
vermeye baglamasindan dnce 4-5 cappuccino yapmak
gereklidir.

« Ik kullanimda su devresi bos oldugundan makine cok
giiriiltii cikarabilir: devre doldukga bu giiriiltii azalacaktir.
Ogitiiciideki muhtemel kahve emareleri, satisa sunul-
madan dnce makine iizerinde yapilan ayar testlerinin
sonucudur ve bu testler diriine gdsterdigimiz titiz 6zenden
kaynaklanir.

Uriinle birlikte gelen su filtresinin hemen takilmasi tav-
siye edilir. Kullamimi iki ayr gecince (tarihe bakin) ya da
cihaz 3 hafta siireyle kullanilmazsa, makine zorunlu tut-
masa dahi filtrenin yenisi ile degistirilmesi gerekir.

Su sertligini en kisa siirede kisisellegtirin (“7. Su sertligi-
nin 6l¢iimii” bolimd).

3. ACMAVE KAPATMA

« Cihaz her agldiginda, durduramayacaginiz bir on 1sinma
ve calkalama islemini otomatik olarak uygular. Cihaz, yal-
nizca bu evre tamamlandiktan sonra hazir konuma geger.
Kahve hazirlama islemi yapildiysa, cihaz her kapatiliginda
otomatik bir durulama gerceklegtirir.




Yanma tehlikesi!

Durulama sirasinda kahve dagrtiasi agizlanndan disari bir
miktar sicak su gikar. Su sicramalari ile temas etmemeye dikkat
edin.

Cihazi agmak veya kapatmak icin Q) tusuna basin.
Cihazin uzun siireli olarak kullanilmayacak olmasi durumunda,
cihazin elektrik sebekesi ile baglantisini kesin.

4. KAHVE ICECEKLERININ DAGITILMASI

41 Cekirdek kahve kullanarak kahve hazirlama

Kavrulmamis, karamelize ve sekerli kahve cekirdekleri
kullanmayin; bunlar kahve degirmeni iizerine yapisip kul-
lanilmaz hale getirebilirler.

« “Enerji Tasarrufu” modunun etkin olmas halinde, ilk kah-
venin hazirlanmasi birkag saniye siirebilir.

4.2 Cekilmis kahve kullanarak kahve hazirlama

« Makinenin icine dagilip kirletmesini 6nlemek icin, kapal
makineye kesinlikle cekilmis kahve koymayin. Bu durum-
da makine hasar gorebilir.

Kesinlikle 1 silme dlcekten fazla koymayin, aksi halde ma-
kinenin ici kirlenebilir veya huni tikanabilir.
' Long kahve hazirlama: Hazirlama isleminin orta-

sinda, A+ ';lkazIambalarlyand|g|nda bir olcek
cekilmis kahve daha koyup, Long tusuna basin.

+ Cekilmis kahve kullanarak '@, Doppio+ kahve
hazirlayamazsiniz.

4.3  Kahvenin tadinin degistirilmesi
1. istediginiz tatla ilgili tusa basin:

0 Agk

0 Orta

0 Koyu

2. lIstediginiz kahve icecegini secerek devam edin.

Onemli not:

« Sonraki hazirlamada makine son secilen tadi onerir.
Elektrik kesintisi oldugunda makine varsayilan orta sevi-
yesine doner.

d
4.4 Durulama @

Bu fonksiyonla, makinenin dahili devresini temizleyecek ve isi-
tacak sekilde kahve dagrticisindan sicak su ¢ikmasi saglanabilir.

Durulama islemini baslatmak icin @@ tusunu yaklagik 5
saniye basili tutmaniz yeterlidir: Dagitim kendiliginden durur
(daha 6nce durdurmak isterseniz, ayni tusa tekrar basin).

RIS

@9 x2
C

-

4.5 Daha sicak bir kahve icin tavsiyeler
Daha sicak bir kahve elde etmek icin asagidakilerin yapilmasi
tavsiye edilir:

Durulama yapin (bkz. “4.4 Durulama @ ) paragrafi.
Fincanlan sicak suyla isitin (sicak su  fonksiyonunu
kullanin).

Kahve sicakhigini arttinin (“10. Ayarlar Meniisii” bélimiine
bakin).

4.6 Kahve degirmeninin ayarlanmasi

Fabrikada dogru kahve dagitimina gdre 6nceden ayarlanmig
oldugundan kahve degirmeninin en azindan ilk basta ayarlan-
masi gerekmez.

Diizeltme yapmak icin, kahve degirmeni calisirken asagidaki
gibi hareket ederek diigmeyi ayarlayin:

Kahve cok yavas cikiyor veya | 7 rakamina dogru bir ka-
hi¢ gkmiyorsa. deme cevirin

Bu diizeltmenin etkisi, yalnizca
en az 2 sonraki kahve dagitimin-
dan sonra goriililr.

Daha yodun bir kahve | 1 rakamina dogru bir ka-
dagitimi yapmak  ve | deme evirin

kopigiini arttirmak icin

Bu diizeltmenin etkisi, yalnizca
en az 2 sonraki kahve dagitimin-
dan sonra goriiliir.

Gnemli Not:
Ayar diigmesi yalnizca kahve degirmeni kahveli icecek hazirla-
ma baslangi¢ asamasinda calisirken cevrilmelidir.



4.7 Fincandaki miktarn kisisellestirilmesi

1. Programlanacak icecekle ilgili tusu birkac saniye basili
tutun: ikaz lambast hizli yanip sondiigiinde programlama
meniisiine girmis olursunuz. Dagitim iglemi balar.

2. Fincanda istediginiz miktan elde ettiginizde, icecegin
tusuna tekrar basin: Dagitim islemi durdurulur ve miktar
hafizaya alinir.

icecek* Varsa- | Programlanabilen
yilan (ml)
(ml)
] Espresso | 40 = 20ila= 180 arasI
W |Kahve [180 | =100ila=> 240 aras
¥ |Llong 160 | = 115ila=~ 250aras|
@, | Doppio+ |[120 = 80ila = 180 arasi
W | Americano | Espresso: | Espresso:
40 = 20ila= 180arasi
Acqua: | Acqua:
110 = 50ila= 300 arasi
] LongBlack | Acqua: | Acqua:
120 = 50ila= 300 arasi
Espresso: | Espresso:
80 = 40ila= 360 arasi
verice =~ 40ila = 240 arasi
¥ |overice | 100 40ila= 240

(*) ieceklerin tiir ve sayilan modele gére dedisiklik gdsterir.
Gnemli Not!
Yapmakta oldugunuz programi iptal etmek icin, baska bir icecekle
ilgili tusa basin

5. SUTLU ICECEKLERIN HAZIRLANMASI

o
Lattecrgmﬂ Q)

5.1 Siit kabinin hazirlanmasi
Siit kabinin kapagini agmak icin:
1. Saat yoniinde cevirerek kapadr kurtarin: Kapagin iizer-

indeki cizgi (j\ simgesine karsilik gelmelidir.

2. Ardindan kapag kaldirin.

Ne tiir siit kullaniimali?

«+ Daha yogun ve zengin bir kopiik elde etmek icin, buzdo-
labindan ¢ikmis (yaklasik 5° C) sicaklikta tam veya yarim
yagl siit kullanin. Siitiin az kopiiklii veya iri kabarcikh
olmasini dnlemek icin Lattecrema System kismini her
kullanimdan sonra daima temizleyin.
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Kopiik kalitesi asagidakilere gdre dedisiklik gosterebilir:

« Siit veya bitkisel icecek tipine.

+ Kullanilan markaya.

+ Malzemelere ve besin degerlerine.
Dogrudan secilen icecekleri hazirlamak icin ne kadar
siit konulmali?
Siit kabinin {izerinde, tarifi hazirlamak icin ideal miktarda siit
koymaniza yardima olacak kademeli bir dlcek bulunur. Sunlari

unutmayln:
" 7

@ Cappuccmo Cappuccmo Mix

My Latte hazirlamak icin ne kadar siir konulmali?

Ma;meniz, siit  kabina [

konulan siitiin tamamini
algilayan ve kullanan bir
sistemle donatilmistir.
Dolayisiyla My Latte icece-
ginizin dagitimini istedi-
diniz miktarda siit koyarak
yapabilirsiniz.

Dogru miktarda koymak
icin asagidakileri unutma-
dan siit kabindaki kademeli 6lcegi kullanabilirsiniz:

MIN =
S

Dagitimdan sonra konulan siitiin hacmi 2/3 oraninda artar:
Bardaginizin veya fincaninizin siitiin ve daha sonra dagitimi
yapilan kahvenin tamamini alabilecek biiyiikliikte oldugundan
emin olun.

.

Latte macchiato

v

Makinenin
algilayabilecegi
en diisiik

miktar (= 45ml)

Her isaret = 20 ml
degerine karsilik gelir




Siit kabinin kapagini kapatmak icin:
1. Kapad yerlestirin (kapadin iizerindeki ¢izgi d simges-
ine karsilik gelmelidir).

2. Yerine oturana kadar kapadi 6 simgesine dogru
donddriin.

5.2 Kahve tadinin seilmesi ve ¢ekilmis kahve
kullanma

Siit kabini hazirladiktan sonra, istediginiz siitli icecegi secme-

den once kahve tadini “4.3 Kahvenin tadinin degistirilmesi”

paragrafinda gosterildigi gibi kisisellestirebilir veya cekilmis

kahve kullanmayi, bundan dolayr da Quick Guide iginde gdste-

rildigi gibi bir dlcek kahve koymayi secebilirsiniz (@).

5.3 Hazirlama islemi tamamlandiginda
. :\ I /ﬁ Birden fazla siitlii icecek hazirlanmak istenir-

se son hazirliktan sonra siit haznesini
temizleyin.

Artan siit olmasi halinde temizlikten hemen sonra kabi
buzdolabina geri koyun.
+ Zamanicinde en uygun sonuglar elde etmek icin, “12. Siit

kabinin temizligi” bolimiinde belirtildigi gibi Lattecrema
System kismini iyice temizleyin.

5.4 Fincandaki miktarin kisisellestirilmesi

1. Programlanacak siitlii icecekle ilgili tusu birkag saniye ba-
sili tutun: ikaz lambasi hizli yanip séndiigiinde program-
lama meniisiine girmis olursunuz. Dagitim islemi baglar.

2. Fincanda istediginiz miktar elde ettiginizde, icecedin tusuna
tekrar basin: Birinci malzemenin dagitimi durdurulur, ikinci
malzemenin dagitimi baglatilir.

3. Fincanda istediginiz miktan elde ettiginizde, icecegin
tusuna tekrar basin: Dagitim islemi durdurulur ve miktar
hafizaya alinir.

Gnemli Not!

+ Yapmakta oldugunuz programi iptal etmek icin, baska bir
icecekle ilgili tusa basin
My Latte icecedinde yalnizca kahve miktan programlanabilirken,
siit tarifte belirtildidi gibi kullanilacaktr.

6. SICAK SU MIKTARININ KISISELLESTIRILMESI

1. Hot water tusunu birkag saniye basili tutun: lkaz lambasi
hizli yanip séndiigiinde programlama meniisiine girmis
olursunuz. Dagitim iglemi baglar.

2. Fincanda istediginiz miktar elde ettiginizde, icecegin
tusuna tekrar basin: Dagitim islemi durdurulur ve miktar
hafizaya alinir.

Varsa- | Programlanabilen

yilan (ml)
(ml)
Sicak su 250 =~ 20ila= 420 aras

W

Onemli Not!
Yapmakta oldugunuz programi iptal etmek icin, baska bir icecekle
ilgili tusa basin

7. SUSERTLIGININ ﬁLQUMU
Kire¢ ¢6zme alarmi, suyun sertligine bagh olarak 6nceden be-
lirlenmis bir calisma siiresi sonrasinda gdriintilenir. Makine,
fabrikada “4 SERTLIK DERECESI” iizerine ayarlanmisti. Isten-
mesi halinde makinenin bélgesel farkliliklar gosteren kullanim
suyunun gercek sertligine gdre ayarlanabilir, bdylece kire¢
¢dzme islemi daha seyrek yapilabilir.

1. Su sertligi dlcme seridini ambalajindan ¢ikarin: Elinizdeki
modelin donatiminda varsa, bu seridi Quick Guide belgesine
ekli halde bulabilirsiniz.

2. Seridi yaklagik bir saniye bir bardak su iine daldirin.

(
<, =

od Do

3. Seridi sudan gikartin ve hafifce silkeleyin. Yaklagik bir da-
kika sonra 1, 2, 3 veya 4 kirmizi kutucuk olusur, her kutu-
cuk suyun sertlik derecesine gore 1 dereceye karsilik gelir.

Total Hardness Test Sertlik seviyesi

[T 1T !

Diisiik

_ [T 2
Orta

—_ [T 3

Orta/Yiiksek
_  NEEEm 4
Yiiksek

Makineyi ayarlamak i¢in “10. Ayarlar Meniisi” bolimiindeki ta-
limatlara bakin.




8. YUMUSATMA FILTRESI

Makinenin performansinin zaman icinde diismesini dnlemek
icin De’Longhi su yumusatma filtresini kullanmanizi ve diizenli
araliklarla degistirmenizi oneririz. Filtreyi almak icin www.de-
longhi.com adresindeki siteye basvurun.

J WaterFilter eAN: 800439932725
/\
8.1 Filtrenin degistirilmesi

Liitfen unutmayin!

Kullanimi iki ay1 gecince (tarihe bakin) ya da cihaz 3 hafta
siireyle kullanilmazsa, makine zorunlu tutmasa dahi filtrenin
yenisi ile degistirilmesi gerekir.

8.2 Filtrenin gikartilmasi

Cihazin filtresiz kullanilmasi tercih edilirse, filtrenin ¢lkartilma-

sive gikartildiginin belirtilmesi gerekir.

1. Suhaznesini ve tikenen filtreyi cikarin.

2. Makineyi ayarlamak icin “10. Ayarlar Meniisi” bolimiinde-
ki talimatlara bakin.

Gnemli Not!

Kullanimi iki ayr gecince (tarihe bakin) ya da cihaz 3 hafta siireyle
kullanilmazsa, makine zorunlu tutmasa dahi filtrenin gkanimasi
gerekir.

9. ENERJITASARRUFUYLA ILGILI TAVSIYELER
Enerji harcamasini azaltmak icin, bir veya daha ok icecek
dagitimi yaptiktan sonra siit kabini gikarin.

Otomatik kapanma dzelligini 15 dakikaya ayarlayin (bkz.
“10. Ayarlar Meniisii”).

Enerji Tasarrufu ozelligini etkinlestirin (bkz. “10. Ayarlar
Meniisi").

Makine gerektiriyorsa, kire cozme cevrimini uygulayn.

10. AYARLAR MENUSU

Meniiye girdikten sonra, tuslar etkin kalarak ilgili fonksiyonlari secmenize olanak tanir:

Ayarlar
mendisiine erigim

1

Ayar
secimi

“ - = -
Yumu5atmafiltresiﬂ@ o 0 0 ‘ &=
1

Sesli uyari

@) x2
|

f
1

v Kahve SI(ak|I§I—\1/
\. -

Otomatik kapanma :

\%{ \$/ \y(*)

Enerji tasarufu-———

——Susertligi '

(*) icecekler modele gore dedisiklik gosterir

1. Meniiye girin:

o

"

@tuwnu birkag saniye basili tutun:
Ayarlarla ilgili tuslar yanar.
Yapilacak ayarla ilgili tusa basarak devam edin.
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2. Makinenin ayarlarini yapin:

Yumusatma filtresi

Su yumugatma filtresini
takmak veya degistirmek
icin cekirdeklerden birine
basin

Su yumugatma filtresini

Secimi onaylayin

¢ikarmak icin ¢ekilmis
kahve simgesine basin
Sesli uyari Secimi onaylayin
Sesli uyariyi etkinlegtir- ACIK
@ x2 mek iin cekirdeklerden @ x2
X birine basin X
» Sesli uyariy devre disi KAPALI %

birakmak iin gekilmis l J
kahve simgesine basin

Kahve sicakhigi DUIUK Secimi onaylayin
istediginiz sicakliga ORTA
karsilik gelen cekirdege o 0 0|
basin

YUKSEK

A

A

Enerji tasarrufu

Enerji tasarrufunu etkin-
lestirmek icin cekirdekler-
den birine basin

Enerji tasarrufunu devre
dist birakmak icin cekilmis
kahve simgesine basin

Secimi onaylayin

N




Su sertligi

Ayarlanacak seviyeye
karsilik gelen simgeye
basin

w
m
=
=
=
-

w
a
=
=
I~
~N

wvr
m
: |I=
-
]
w
S
S
ﬂb

wv
m
=
=
=
i

Secimi onaylayin

Otomatik kapanma

Ayarlanacak siireye
karsilik gelen simgeye
basin

-
v
=]
=
=
=
=

w
o
=]
=
=
=
=

-
£
s
E
]
S
ﬁ]b

w
w
=
=

Secimi onaylayin

3. Meniiden gkin:

@tuwna basin:

Makine kullanima hazir hale gelir.

Gnemli Not!

30 saniye kullanilmadiginda makine ayarlar mendisiinden kendili-

ginden cikar.

10.1 Fabrika degerlerine dondiirme

Makinenin hazirda bekleme modunda oldugundan emin olun
(kapalidir ancak elektrik sebekesine baglidir).

1,2ve @@ icecekleriyle ilgili tuslan 5 saniye basili tutun: Tiim
ayarlar ile icecek miktarlari fabrika degerlerine dondiiriiliir.
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Makineden uzun siireli bir bip sesi gelir ve sifirlama yapildigini
onaylamak icin tiim ikaz lambalari yanip soner

11. CIHAZIN TEMIZLENMES] )

Dikkat!
Makinenin temizligi icin ¢oziicii maddeler ve toz deterjanlar veya alkol kullanmayin. Siiper otomatik De'Longhi ile makinenin
temizligi icin kimyasal katki maddeleri kullanmaniz gerekmez.
Metal ve plastik yiizeyleri cizebileceklerinden, kire¢ olusumlarini ve kahve birikimlerini temizlemek icin metal objeler

kullanmayin.
Bilegen Siklik Prosediir
Atik kahve kabi Damlatma tepsisini ¢ikarin, bosaltin ve temizleyin.

N

l=z) ikaz lambasi yandiginda, atik
kahve kabini bosaltmaniz gerekir: bu du-
rumda makine kahve yapamaz.

Atik kahve kabin, dibinde birikmis olabilecek tiim
kalintilan temizlemeye dzen gdstererek bosaltin ve
temizleyin.

«  (Kirmizi renkli) yogusma sivisi toplama haznesini
kontrol edin ve doluysa bosaltin.

Atik kabi temizlenmedidi siirece, makine kahve yapamaz. ilk dagitimdan itibaren 72 saat gectiginde
dolu olmasa hile cihaz haznenin bosaltilmasi gerektigini bildirir (72 saat sayiminin dogru yapilabil-
mesi icin makinenin gii¢ beslemesinin hichir zaman kesilmemis olmasi gerekir).

Damlatma tepsisi
bilesenleri

Damlatma tepsisi, icerdigi su seviyesini
gosteren bir yiizer gdsterge (kirmizi renk-
li) icerir.

Bu gosterge fincan yerlestirme tepsi-
sinden gkinti yapmaya baslamadan
once tepsiyi bosaltmak ve temizlemek
gereklidir

Damlatma tepsisi ve atik kahve kabini gikarin.
Fincan yerlestirme tepsisini, hazne 1zgarasini ¢I-
karip, ardindan damlatma tepsisini ve atik kahve
kabini bosaltip, tim bilesenleri yikayin.
Kirmizi renkli yogusma sivisi toplama haznesini
kontrol edin ve doluysa bosaltin.
Izgara ve atik kahve kabi ile birlikte damlatma tep-
sisini geri yerine takin.
Damlatma tepsisi ¢ikarldiginda, tamamen dolu olmasa
dahi cekirdek kabinin daima temizlenmesi zorunludur.
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Bilesen Sikhk Prosediir

Makinenin igiw Makinenin icerisinde (damlatma tepsisi | Makineyi kapatin, elektrik sebekesinden ayirin. Makine-
cikartilarak erisilebilir) herhangi bir kir | yiasla suya daldirmayin.
kalmadigini periyodik olarak (yaklasik | - Kahve birikintilerini bir firca veya siingerle giderin.

ayda bir) kontrol edin. « Tim artiklan bir elektrikli stipiirgeyle cekin
Kahve dagitiasinin | Kahve dagtiasinin agizlanni periyodik | - Kahve daditiasinin agizlanni bir siinger veya bez
agizlan olarak (ayda bir) temizleyin yardimiyla diizenli araliklarla temizleyin.

Kahve dagrticisinin deliklerinin tikali olmadigindan
emin olun. Gerekirse, kahve birikintilerini kiirdanla
temizleyin .

12. SUT KABININ TEMIZLiGi
Dikkat!
Siit kabini temizlerken tortulasmis olabilecek siit kalinti-

larini ¢lkarmak icin deterjan veya asindiriai siingerler ya
da metal eyalar kullanmayin.
Siitle icecek hazirladiktan sonra her defasinda siit kabini asagi- 1

da agiklandigi gibi temizleyin:

1. Siit kabinin kapadini ¢ikarin ve sokiilebilen tim bilegen- S
leri sokiin. gu(‘ ﬂw 2

2. Daldirma borusunu gikarin.

4. Konektdrii gikarmak icin diigmeye basin.

3. Siit dagrtim borusunu dikey konuma cevirin ve ¢ikarana
kadar gekin.

5. Bulasik makinesinde (dnerilir): Tim bilesenleri ve kabi
akan sicak (en az 40°C) suda durulayin: Ardindan bunlari
bulasik makinesinin st sepetine yerlestirin ve 50°C pro-

grami, 6redin standart ECO programini baslatin.
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Elde: Tiim bilesenleri ve kabi akan sicak (en az 40°C) du-
rulayin: Ardindan tiim bilesenleri en az 30 dakika boyunca
narin/ndtr deterjan konulmus sicak (en az 40°C) igme su-
yunda bekletin ve sicak ime suyuyla bolca durulayin.

6. Hava kanalinin (biiyiitiilen kisimda) temiz oldugundan
emin olun.

7. Kapagin tiim bilesenlerini geri monte edin: Konektorii
takmak icin 6zel diigmeye basin.

8. Kapag siit kabina geri takin.

13. DEMLIK TEMIZLiGi

Dikkat!

Demlik makine caligirken ¢ikartilamaz.

1. Makineyi kapatmak icin Q) tusuna basin.
2. Suhaznesini gikarin.

3. Sagyanda yer alan demlik kapagini agin.

4. Renkliiki tespit kancasini agagi dogru bastirin ve ayni anda
demligi disari dogru cekin.
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5. Demligi yaklagik 5 dakika suya batirin ve sonra musluk
altinda durulayn.

Dikkat!

YALNIZCA SU ILE DURULAYIN

DETERJAN ~ KULLANMAYIN -

KOYMAYIN

6.  Deterjan zarar verebileceginden, demligi deterjan kullan-
madan temizleyin.

7. Birfirca yardimiyla olasi kahve kalintilarini demlik gdziin-
den gdriilen filtre zemininden temizleyin.

8. Temizledikten sonra demligi destegine gecirerek yerine
oturtun ve PUSH yazisi lizerine bastirarak tiklama sesini
duyacak sekilde sabitleyip yerlestirin.

Gnemli Not:

Demligi yerlestirmek zor olursa (yerlestirmeden dnce), iki kol

lizerine basarak dogru konuma getirin.

BULASIK  MAKINESINE

9. Demlik takildiginda, renkli iki diigmenin disariya dogru
attiklarindan emin olun.
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10. Demlik kapagini kapatin.
11, Su haznesini geri yerine takin.

v
«
v
M
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14. KiREC COZME

Kireq cozme cevrimini dogru sekilde tamamlamak icin her
asamada su haznesinde olmasi gereken miktarlara ¢ok dik-
kat edin:

1.Asama: Kireg
¢ozme eylemi

I
—_— B’III
2. Asama: Birinci
durulama
MAX
Ll
3.Asama: ikindi
durulama
MAX
Ll

Kullanmadan dnce kireg ¢oziiciiniin etiketini ve ambala-
jinda verilen kullanma talimatlarini okuyun.

Yalniz De’Longhi kireg ¢oziicii kullanilmasi tavsiye edilir.
Uygun olmayan kire¢ coziiciilerin kullanilmasi, diizenli
sekilde yapilmayan kire¢ ¢ozme islemleri gibi, iireticinin
garantisi altna girmeye kusurlarin dogmasina neden
olabilir.

Kireg ¢bzicii narin yiizeylere zarar verebilir. Uriin kazara
dokiilecek olursa, derhal kurulayn.
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Kire¢ cozme islemini yapmak icin

Kireg coziicii | De’Longhi kireg ¢dziicii

Kap Tavsiye edilen kapasite: 2 |
Siire ~45dak
Dikkat:

Su yumusatma filtresi takiliysa, kireg ¢oziicii cozeltiyi
koymadan once filtrenin ¢ikarilmasi gerekir.

Daha sonra birinci durulamanin sonunda filtreyi haz-
neye geri takin.

Kire¢ ¢dzme prosediirii “Quick Guide” icinde gdsterilmektedir.
Gnemli Not:
Bir kez baglatildiginda kireg ¢ozme cevrimi durdurulamaz
ve biitiin durulama ¢evriminin tamamlanmasi gerekir.
Kire¢ cozme islemini uyguladiktan sonra atik kahve kabin-
da su kalmasi normaldir.
Su haznesi MAX isaretli seviyeye kadar doldurulmadiysa,
cihaz iiglincii bir durulama yapilmasini ister: bu uyqula-
ma, cihazin i tesisatinda kireg ¢oziicii ¢ozeltinin kalma-
masini saglamak icindir. Durulamayi yeniden baslatma-
dan dnce, damlatma tepsisini bosaltmayi unutmayin.

15. iIKAZ LAMBALARININ ANLAMLARI

Anlami

ikaz lambasi

iceceklerle ilgili ikaz lamba- | Makine isintyor: Bekleyin

ari yanip soner

Makine kullanima hazir: Da-
ditimi yapilacak icecegi veil-
gili islemleri secerek devam

iceceklerle ve ayarlarla ilgili
ikaz lambalari sabit yanar

edebilirsiniz

Filtreyi  degistirin  (bkz.
“8.  Yumusatma filtresi”
bélimii)

Haznedeki su yeterli degil:
Hazneyi doldurun




ikaz lambas!

Anlami

ikaz lambas

Anlami

Su haznesi makineye takil-
mamig veya dogru yerles-
tirilmemis: Hazneyi dogru
sekilde takin

Genel alarm: Makinenin ici
cok kirli. Makineyi iyice te-
mizleyin. Temizlikten sonra
makinede hala bu mesaj
goriintiileniyorsa, miigteri
hizmetleri ve/veya yetkili
Teknik  Servis Merkeziyle
baglanti kurun

Temizlik yaptiktan sonra
demlik takilmamig: Demligi
“13. Demlik temizligi” boli-
miinde belirtildigi gibi takin

Cekirdek kahve yok: Cekir-
dek kahve kabini doldurup,
ardindan alarmdan ¢lkmak
icin herhangi bir tusa basin.

Cekim cok ince ve kahve bu
sebepten disariya ¢ok yavas
clkiyor veya tamamen ¢ik-
miyor. Kahve degirmenini
ayarlayin (par. “4.6 Kahve
degirmeninin ayarlanmasi”)

Fazla miktarda kahve kul-
lanildi. Daha hafif tat segin
veya ¢ekilmis kahve mikta-
rini azaltin
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“Cekilmis kahve” fonksiyonu
seilmis ama cekilmis kahve
hunisine ¢ekilmis kahve ko-
nulmamis. Huniye cekilmis
kahve koyun ve dagitimi
tekrarlayin

« Siit kabi siit dagitimi
sirasinda ¢ikarilmis. Siit
kabini geri takin: Maki-
ne kullanima hazir hale
gelir.

« Siit kabi kahve dagitimi
sirasinda ¢ikanimis. Sit
kabini geri takin: Makine
kahve dagitimi  yapa-
rak hazirlama iglemini
tamamlar.

«  Sitli icecek dagitimi
istendi ancak siit kabi
dolu degil veya diizgiin
takilmamig: Siit kabi-
nin tiim bilesenlerinin
dogru sekilde takili ve
kabin dolu oldugunu
kontrol edin.

«  Sitli icecek dagitimi
istendi ancak kaptaki
siit  miktan  yetersiz
(“Dogrudan  segilen
icecekleri hazirlamak
icin ne kadar siit konul-
mali?” ve “My Latte ha-
ziflamak icin ne kadar

siir konulmali? @
" paragraflarina bakin).
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ikaz lambas!

Anlami

ikaz lambas

Anlami

Sicak su dagitimi istendi
ancak dagitic takili degil: Su
dagitiasini takin.

Su devresi bos. ilgili tusa
basarak sicak su dagitimi
yapin

Hot water

Atik kahve kabinin bosaltil-
masi gerekli

Atik kahve kabi takilmamig
veya dogru yerlestirilmemis:
Atik kahve kabiyla birlikte
damlatma tepsisini sonuna
kadar bastirarak takin

Kire cdzme islemi yapilmasi
gerekli (“14. Kire¢ ¢dzme

A2

%31" ve Quick Guide belge-
sinin ilgili bolimd)

9
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Kire¢ ¢6zme iglemi durdu-
rulmus.  Kullanma hazir

hale getirmek icin ‘@

TUSUNA BASIN: Mak-
ine dagitima baslar ve kireg
¢ozme islemi Sek. 15, s.
13'teki gibi devam eder
(quick guide).




16. SORUNLARIN GIDERILMESI

Asagida bazi olasi calisma bozukluklar listelenmistir.
Sorun aciklanan sekilde ¢dziilemiyorsa, bir Teknik Servis ile temas kurun.

SORUN

OLASI NEDEN

cozimu

Cihaz agilmiyor.

Fis prize takili degil.

Fisi prize takn.

Kahve sicak degil.

Fincanlarda 6n i1sitma yapilmadi.

Fincanlari sicak su ile calkalayarak isitin
(Not: sicak su fonksiyonu kullanilabilir).

Son kahveden sonra 2-3 dakika gectigin-
den cihazin i¢ tesisati sogudu.

Kahve yapmadan dnce, 2) tusunu hirkag
saniye basili tutarak i¢ devreleri durula-
ma yapmak suretiyle isitin.

Ayarlanan kahve isisi disiik.

Ayarlar menisiinden daha yiiksek bir
kahve sicakhigi secin (bkz. “10. Ayarlar
Meniisii”).

Makinedeki kirecin ¢oziilmesi gerekir

Kire¢ cozme islemi yapin. Ardindan suyun
sertlik derecesini kontrol edin (“7. Su sert-
liginin 6l¢imii”) ve cihazin gercek sertlik
derecesine gore ayarlandigindan emin
olun (“10. Ayarlar Meniisi”).

Kahve sulu veya kopiigii az.

Cekilmis kahve ok iri.

Kahve cekme derecesini ayarlayin (“4.6
Kahve degirmeninin ayarlanmasi”). Yal-
nizca en az 2 kahve dagitimi yaptiktan
sonra etkiyi gorebilirsiniz.

Kahve uygun degil. Espresso  kahve makinesi  kahvesi
kullanin.
Kahve taze degil. Kahvenin ambalaji uzun siire dnce agilmig

ve lezzetini kaybetmis.

Kahve cok yavas veya damlayarak ikiyor.

Cekilmis kahve ok ince.

Kahve ¢ekme derecesini ayarlayin (“4.6
Kahve degirmeninin ayarlanmasi”). Yal-
nizca en az 2 kahve dagitimi yaptiktan
sonra etkiyi gorebilirsiniz.

Makine kahve dagitimi yapmiyor

Makine icinde safsizlik oldugunu algilyor

Makinenin kullanima hazir hale donme-
sini bekleyin ve istediginiz icecedi segin.
Sorun devam ederse, Yetkili Teknik Servis
merkezine basvurun.

Dagitim agizlarinin birinden veya her iki-
sinden kahve gikmiyor.

Kahve dagitim agizlan tikanmis.

Agizlan bir bezle temizleyin. Gerekirse,
olabilecek tortulari ¢lkarmak igin bir kiir-
dan kullanin.

Dagitimi yapilan kahve ¢ok sulu.

Cekilmis kahve hunisi tikali.

Kapagi agin, bir firca yardimiyla huniyi
temizleyin.

Demlik gikanlamiyor.

Kapatma islemi yapilmamis.

U) tusuna basarak kapatma islemi
yapin.

9
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SORUN

OLASI NEDEN

coziomu

Kireg ¢dzme islemi tamamlandiginda
cihaz iiciincii bir durulama yapilmasini
gerektiriyor

iki durulama islemi sirasinda su haznesi
MAX seviyesine kadar doldurulmamig

Damlatma tepsisini ¢ikarin, su haznesini MAX
seviyesine kadar doldurun ve iigiincii durula-
mayl yapin.

Siit iri kopiklu oluyor

Siit yeteri kadar soguk veya yarim yagli ya
da yagsiz degil.

Tamamen yagsiz veya yarm yagl ve
buzdolabi sicakhiginda (yaklagik 5°C)
siit kullanin. Eger sonug hala istedigini
gibi degilse, siit markasini degistirmeyi
deneyin.

Siit kabinin kapag kirli.

“12. Siit kabinin temizligi” bdliimiinde
gosterildigi gibi bilesenleri sckiin ve iyice
temizleyin.

Bitkisel icecekler kullaniliyor.

Sonug iceceklerin besin ozelliklerine gore
biiyiik degisiklik gosterir.

Siitlii icecekler etkinlestirilemiyor

Siit kabi takil degil veya dogru yerlestiril-
memis ya da icindeki siit istenen icecegi
hazirlamaya yeterli degil.

Siit kabini hazirlayin ve makineye dogru
sekilde takin.

Art arda cok sayida siitlii icecek hazir-
lanmis ve makinenin sonraki hazirlama
islemleri icin ideal sicakliga donmesi
gerekiyor.

Kontrol panelinde siitli icecekler yeniden
etkinlegtirilene kadar bekleyin.

Makinenin iizerindeki fincan yerlestirme
rafi sicak

Art arda hizli bir sekilde farkli icecekler
hazirlanmig

Makine kullanilmiyor ve giiriiltii veya
kiiiik buhar parcalari ¢ikariyor

Makine kullanima hazir veya yeni kapa-
tilmig ve heniiz sicak olan buhar irete-
cnin icine birkag damla yogusma sivisi
damliyor.

Bu durum cihazin normal calismasindan
kaynaklanir; bu durumu sinilandirmak
icin damlatma tepsisini bosaltin.

(ihaz damlatma tepsisinden kisim kisim
buhar ¢ikariyor ve/veya cihazin iizerine
yerlestirildigi zeminde su var.

Temizlikten sonra tepsi 1zgarasi geri yeri-
ne takilmamis.

Tepsi izgarasini damlatma tepsisinin icine
takin.
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SADRZA) 1. UVOD

Osnovne radnje masine prikazane su korak po korak u Quick

1. UVOD quide
2. PRIPRVOJ UPOTREBI Odvojite nekoliko trenutaka za citanje ovih uputstava za
3. PALJENJE I GASENJE upotrebu. Tako Cete izbei opasne situacije li o3tecenja uredaja.
Led lampice i sijalice na ploci vase mapine ¢e vam pomoci da
4. DOZIRANJE KAFE ispravno integrisete dok je masina:
4.1 Priprema kafe koristeci kafu u zrmima .143
4.2 Priprema kafe upotrebom mlevene kafe 143 — . _
4.3 Varijacije u aromikafe......c.coocvvereneee. 143 Ugasena
4.4 Ispiranje 143
4.5 Saveti za topliju KafU...ooeeoeeerseerrene 143 PN Upaljena Dostupna
4.6 Podesavanje mlina.........ccocveeereerennncs 143 funkdija
4.7  Personalizovanje koli¢ine u 3olji........... 144 ~ 7
5. PRIPREMA PICA S MLEKOM ..................144 O — | Treperece Funkcija u toku
: 7 N
5.1 Priprema posude za mleko.................. 144
5.2 Odabir arome kafe ili upotreba mleven(:::fe \\L// Aparat zahteva
5.3 Po zavrSetku pripreme..........coecerevennc. 145 “/ I S Treperece svetlo Lntgrvg;cuu
5.4  Personalizovati kolicinu u 30lji............. 145 orisnika
6. PERSONALIZOVATI KOLICINU VRUCE VODE.. Ovi znakovi se koriste i u quick guide koji je priloZen proizvodu.
145
MERENJE TVRDOCE VODE..........ccoverernee 145 2. PRIPRVO) UPOTVRH.;I
} « Uputstva za prvo pustanje masine u rad navedena su u
8. FILTERZA OMEKSAVANIJE .......ccceveureeenee 145 QUICK GUIDE.
8.1 Zamenafiltera ............. « Pri prvoj upotrebi potrebno je napraviti 4-5 kapucina
8.2 Uklanjanje filtera. pre nego masina pocne da daje zadovoljavajuci rezultat
9. SAVETIZA USTEDU ENERGLJE ................146 u ol ,
« Prilikom prve upotrebe, krug vode je prazan, tako da
10. MENI POSTAVKI 146 aparat moZe biti vrlo bucan: buka ce se ublafiti kao dolazi
10.1 Vracanje na fabricke vrednosti ............ 148 do punjenja kruga.
11, CISCENJE APARATA .covevrrrrnnernnnecssssss 149 - FEventualni tragovi kafe u maini nastaju zbog
I isprobavanja postavljanja masine pre nego se pustila u
12. CISCENJE REZERVOARA ZA MLEKO ........ 150 promet i dokazuju koliko se paZljivo brinemo o proizvodu.
13. OCISTITE INFUZOR .....cvevrreneenreneeensenenee 151 - Savetuje se da odmah postavite dostavljeni filter za vodu.
14, UKLANJANJE KAMENCA <eovereresresne 152 Kada produ dva meseca trajanja (vidi datumski prozor) il
) se aparat ne koristi 3 nedelje, zamenite filter cak i ako to
15. ZNACENJE LAMPICA ......ccovveevinsnennsnenns 152 masina jo$ uvek ne zahteva.
16. RESAVANJE PROBLEMA .....ccvrvvrrnrn 154+ Stoprepersonalizitetvrdocuvode (poglavle, 7. Merenje

tvrdoce vode”).

3. PALJENJE | GASENJE

« Svaki put kad se aparat ukljuci, automatski se izvodi
zagrevanje i ciklus ispiranja koji se ne mogu prekinuti.
Uredaj je spreman za upotrebu tek posle zavrSetka ovog
cklusa.
Pri svakom gaSenju, aparat vrsi automatsko ispiranje ako
je kafa pripremljena.
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Opasnost od opekotina!

Za vreme ispiranja, iz mlaznice za izlaz kafe izlazi malo vruce
vode. Obratite paznju da ne dodete u kontakt s vrucom vodom.
« Zapaljenje ili gasenje aparata pritisnite taster Q) .
Ako se uredaj ne koristi duZe vremena, odspojite uredaj iz
elektricne mreZe.

4. DOZIRANJE KAFE
41

Priprema kafe koristeci kafu u zrnima

« Nemojte koristiti karamelizirana ili kandirana zelena
zrna kafe jer se mogu zalepiti za mlin za kafu i uciniti ga
neupotrebljivim.

«  Ako je aktiviran nacin ,Usteda energije’, doziranje prve
kafe bi moglo zahtevati nekoliko sekundi cekanja.

4.2  Priprema kafe upotrebom mlevene kafe

« Nikad ne stavljajte mlevenu kafu u uredaj da biste sprecili
Sirenje unutar uredaja i njegovo prljanje. U tom slucaju
masina se moze o3tetiti.

« Nikada nemojte stavljati viSe od 1 ravno napunjene
merice , jer u suprotnom unutradnjost uredaja se moze
isprljati ili se levak moZe zacepiti.

« Pripremajuci kafu ' Long: na polovini pripreme,

kada se upale lampice A+ ‘?F ubacite drugu ravno
napunjenu mericu mlevene kafe i ponovo pritisnite taster
Long.

« Nije moguce pripremiti kafu ', Doppio+ koriste¢i
mlevenu kafu.

4.3 Varijacije u aromi kafe
1. Pritisnite taster koji se odnosi na Zeljenu aromu:

(o Lagana
0 T Srednja
( N 0 Jaka

2. Nastavite odabirom Zeljene kafe.

Imajte na umu:
- Pri daljoj pripremi, masina predlaze poslednju odabranu
aromu.

« U slucaju prekida napajanja elektricnom energijom,
masina se vraca na zadani srednji nivo.

g
44 lIspiranje @

S ovom funkcijom moguce je izbaciti vrucu vodu iz dozatora
kafe na nacin da odistite i zagrejete unutrasnji krug masine.
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Za pokretanje ispiranja, dovoljno je da pritisnutim odrZavate
taster x2 ) na oko 5 sekundi: doziranje se prekida automatski
(ako se Zeli prekinuti prije toga, ponovo pritisnite isti taster).

+° *
9% x2
X

)

4.5 Savetiza topliju kafu
Da biste pripremili $to topliju kafu, preporucuje se da:

obavite ispiranje (vidi iranj d%

. piranje (vidi paragraf 4.4 Ispiranje );

« Zagrejte Soljice toplom vodom (koriste¢i funkciju vruca
voda);

+  povecajte temperaturu kafe (vidi poglavije ,10. Meni
postavki”).

4.6 Podesavanje mlina

Mlin za kafu ne sme se prilagodavati, barem ne u pocetku, jer
je vec unapred postavljen u fabrici da bi se obezbedila pravilna
isporuka kafe.

Za obavljanje ispravke, tokom rada mlina, podesite rucicu kako
sledi:

Ako kafa izlazi presporo ili
nikako ne izlazi.

Rezultat ove korekcije ce biti
vidljiv tek nakon pravljenja
najmanje 2 uzastopne Soljice
kafe.

Okrenite za jedan klik
prema broju 7

Da bi kafa izlazila bogatija
i da bi se poboljSao izgled
kreme

Rezultat ove korekcije ce biti
vidljiv tek nakon pravljenja
najmanje 2 uzastopne S3oljice
kafe.

Okrenite za jedan klik
prema broju 1

Imajte na umu:
Rucica za podesavanje sme da se okrece samo dok mlin radi u
pocetnoj fazi pripreme kafenih pica.



4.7 Personalizovanje kolicine u Solji

1. DrZite pritisnutim na nekoliko sekundi taster koji se odnosi
na pica za programiranje: kada lampica treperi brzo
nalazite se u meniju programiranje. Doziranje pocinje;

2. Pri dodavanju Zeljene kolicine u 3olju, ponovo pritisnite
taster pica: doziranje se prekida i kolicina je zapamcena.

- tipa mlekaili biljnog pica;

- Upotrebljene marke;

- sastojci i nutritivne vrednosti.
Koliko mleka da sipam za pripremu pica s direktnim
odabirom?
Na posudi za mleko postoji stepenasta skala koja ce vam
pomodi da sipate idealnu koli¢inu mleka za pripremu recepta.

110 od = 50 do = 300

] Long Black | Vode: Vode:

120 od = 50 do = 300
Espresso: | Espresso:

80 od = 40 do = 360

¥ |overice 100 od = 40do= 240

(*) Razlicita pica za vrstu i broj prema modelu.

Imajte na umu!

Za ponistavanje programiranja koje je u toku, pritisnite taster koji
se odnosi na neko drugo pice

5. PRIPREMA PICA S MLEKOM

o
Lattecrgmﬂ Q)

5.1 Priprema posude za mleko
Za otvaranje poklopca posude za mleko:
1. Otkacite poklopac njegovim okretanjem u smeru kazaljke

na casovniku: linija na poklopcu mora doci na simbol d‘

2. Tada podignite poklopac.

Koje mleko da koristim?

« Kako bi dobili jos guscu i bogatiju penu, nuzno je koristiti
obrano ili delomi¢no obrano mleko na temperaturi
frizidera (oko 5°C). Da biste izbegli da dobijete mleko
s malo pene ili s velikim mehuri¢ima, uvek ocistite
Lattecrema System nakon svake upotrebe.

Kolicina pene moZe da varira na bazi:

Pice* Zadano | Moze se programirati . )
Imajte na umu da:
(ml) (ml)
@ | Espresso | 40 od = 20do = 180 .i; ‘w
W |Gffe  [180  [od=100do= 240 @ *
' Duga 160 od = 115 do = 250 Cappuccino Cappuccino Mix
@, | Doppio+ |[120 od = 80 do= 180 i
W | Americano | Espresso: | Espresso: '
40 od=20do= 180 : b 4
Vode: Vode:

Latte macchiato

Minimalna koli¢ina
koju je masina
otkrila (= 45ml)

Koliko mleka da sipam za pripremu My Latte? @
Vada masina poseduje
1\
svo mleko sipano u posudu
za mleko. Tako mozete
koristeci  tacnu  kolicinu
mleka koju Zelite.
koli¢inu, pogledajte
stepenastu skalu na posudi
da:

sistem koji otkriva i koristi
dozirati svoj My Latte ’
Da biste sipali ispravnu
za mleko, imajuci na umu

Svaki usek odgovara
= 20ml

Volumen sipanog mleka povecava se a 2/3 puta nakon
doziranja: osigurajte se da je vasa casa ili Solja dovoljno velika
da u nju stane svo mleko i kafa koji se sukcesivno doziraju.
Za ponovno zatvaranje poklopca posude za mleko:
1. Umetnite poklopac (linija na poklopcu mora da bude u

skladu sa simbolom d\);

A 2. Okrenite poklopac prema simbolu B dok se ne zakadi.



5.2 Odabir arome kafe ili upotreba mlevene
kafe

Kada se posuda za mleko pripremi, pre nego Sto pristupite

odabiru Zeljenog pica s mlekom, moguce je personalizovati

aromu kafe kako je naznaceno u paragrafu ,4.3 Varijacije u

aromi kafe” ili odabrati upotrebu mlevene kafe i time uneti

mericu kafe kako je naznaceno u quick guide ().

5.3  Pozavrietku pripreme

. :\ /ﬁAkoje potrebno pripremiti vise Soljica pica na
.\ bazi mleka, pristupite ¢iScenju rezervoara za
mleko nakon poslednje pripreme.

« Ukoliko ima ostataka mleka, stavite posudu nazad u
frizider odmah nakon ¢is¢enja.
Da biste, s vremenom, dobili optimalne rezultate,
pristupite tatnom Cidcenju uredaja Lattecrema System
kako je naznaceno u poglavlju,12. Cis¢enje rezervoara za
mleko”.

5.4 Personalizovati kolicinu u Solji

1. DrZite pritisnutim na nekoliko sekundi taster koji se
odnosi na pica s mlekom za programiranje: kada lampica
treperi brzo nalazite se u meniju programiranje. Doziranje
pocinje;

2. Pridodavanju Zeljene kolicine u Solju, ponovo pritisnite taster
pica: doziranje prvog sastojka se prekida i pocinje doziranje
drugog sastojka;

3. Pri dodavanju Zeljene kolicine u 3olju, ponovo pritisnite
taster pica: doziranje se prekida i kolicina je zapamcena.

Imajte na umu!

« Iaponistavanje programiranja koje je u toku, pritisnite taster
koji se odnosi na neko drugo pice
Za pice My Latte moZe se programirati samo kolicina kafe, dok ce
mleko biti korisceno svo kako je predvideno receptom.

6. PERSONALIZOVATI KOLICINU VRUCE VODE

1. Nekoliko sekundi odrzavajte pritisnutim taster Hot water:
nalazi se u meniju programiranja kada lampica brzo
treperi. Doziranje pocinje;

2. Pri dodavanju Zeljene kolicine u 3olju, ponovo pritisnite
taster pica: doziranje se prekida i kolicina je zapamcena.

Zadano | MoZe se programirati
(ml) | (mb)
Hot water | 250 od = 20 do = 420

145

Imajte na umu!
Za ponistavanje programiranja koje je u toku, pritisnite taster koji
se odnosi na neko drugo pice

7. MERENJE TVRDOCE VODE

Alarm za uklanjanje kamenca prikazuje se nakon perioda rada
koji je unapred odreden koji zavisi od tvrdoce vode. Masina je
unapred postavljena u fabrici na “Nivo tvrdoce4”. Ako Zelite,
moguce je programirati uredaj na osnovu stvarne tvrdoce
vode koju imate u razlicitim regijama, menjajuci na taj nacin
ucestalost procesa ¢i¢enja od kamenca.

1. lzvadite test traku iz njenog pakovanja: ako je data uz vas

model, pronaci Cete je prilozenu uz quick guide.
2. Uronite traku potpuno u ¢asu vode na oko jednu sekundu.

((
"

od~ Do

3. lzvadite traku iz vode i lagano je protresite. Posle otprilike
jedne minute formiraju se 1, 2, 3 ili 4 kvadrata crvene
boje, a zavisno od tvrdoce vode, svaki kvadrat odgovara

1 nivou.
Test ukupne tvrdoce Nivo tvrdoce
1
RN | "
_ [T 2
Srednji
_ [T 3
Srednji/Visoki
_  NEEN 4
Visoki

Vidi uputstva u poglavlju ,10. Meni postavki” za postavljanje
masine.

8. FILTER ZA OMEKSAVANJE

Da bi, s viemenom, performanse masine ostale trajne, savetuje
se da koristite i redovno menjate filter za omeksavanje vode
De'Longhi. Za kupovinu filtera pogledajte stranicu www.
delonghi.com.

) WaterFilter ean: 8004399327252



8.1 Zamenafiltera

Molimo imajte na umu!

Kada produ dva meseca trajanja (vidi datumski prozor) ili se
aparat ne koristi 3 nedelje, zamenite filter ¢ak i ako to masina
jo3 uvek ne zahteva.

8.2 Uklanjanje filtera

Ako Zelite da nastavite da koristite uredaj bez filtera, potrebno

je da ga uklonite i prijavite uklanjanje.

1. lzvadite spremnik za vodu i potrodeni filter;

2. Vidi uputstva u poglavlju ,10. Meni postavki” za
postavljanje masine.

Imajte na umu!

Kada produ dva meseca trajanja (vidi datumski prozor) ili se aparat
ne koristi 3 nedelje, uklonite filter cak i ako to masina jos uvek ne
zahteva.

9. SAVETIZA USTEDU ENERGIJE

« Za smanjenje energetske potrosnje, nakon doziranja
jednog ili dva pica, uklonite posudu za mleko.
Postavite automatsko gasenje na 15 minuta (vidi ,10.
Meni postavki”);
Aktivirajte Usteda energije (vidi, 10. Meni postavki”);

- Kada to masina zahteva, obavite ciklus uklanjanja
kamenca.

10. MENIPOSTAVKI

Kada udemo u meni, tasteri koji ostaju aktivni omogucavaju odabir odgovarajucih funkcija:

Pristup
meniju postavki

Odabir
postavki

u -— o
Fllterzaomeksavanjevodeﬂq@ o 0 0 ‘ &=

Zvucna obavest

|

Automatsko iskljucivanje

Temperatura kaer \g{ E/ \J )

Usteda energueww,, —

——Tvrdoca vode

(*) Razlicita pica prema modelu

1. Udite u meni:

55t

"

Drzite pritisnutim taster @ na nekoliko sekundi:

gase se tasteri koji se odnose na postavke.

Nastavite pritiskom na taster koji se odnosi na postavke koje se
trebaju podesiti.
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2. Podesite postavke masine:

Filter za omeksavanje
vode

Pritisnite jedno od zrna da
biste postavili ili zamenili
filter za omeksavanje

UMETNUTO

Pritisnite simbol mlevene
kafe za uklanjanje filtera
za omeksavanje

Potvrdite odabir

Zvucna obavest Potvrdite odabir
Pritisnite jedno od zrna UKLJUZENO
@ x2 za aktiviranje zvuéne @ x2
X obavesti X
» Pritisnite simbol mlevene | sk juceno %
kafe da bise deaktivirali m
zvucnu obavest
Temperatura kafe NlSIKl I I I Potvrdite odabir
‘ Pritisnite zrno koje SREDNJA
/ odgovara Zeljenoj o 0 0|
temperaturi
l / j VISOKA t / ’
o 0 0 &

Usteda energije

Pritisnite jedno od zrna
za aktiviranje ustede
energije

Pritisnite simbol mlevene
kafe za deaktiviranje
ustede energije

= =
2 =
= =]
= c
= =
o =3
m

= =
H =

Potvrdite odabir

~




Tvrdoca vode Potvrdite odabir
NIVO2
Pritisnite simbol koji
cmnirn
postavijan) o0 0 &
NIVO4
Automatsko iskljucivanje Potvrdite odabir
30 MINUTA
Pritisnite simbol koji
cmrm
postavijan) o o0 0 =
3SATA

3. lzadite iz menija:

Pritisnite taster @:
Masina se vraca u stanje spremnosti za upotrebu.

Imajte na umu!
Masina automatski izlazi iz menija postavki nakon 30 sekundi bez
upotrebe.

10.1 Vracanje na fabricke vrednosti

Proverite da li je masina u stanju pripravnosti (ugasena, ali
spojena na elektricnu mrezu).

Drzite pritisnutima na 5 sekundi tastere koji se odnose napica1,
2i @\;:2) : vracaju na fabricke vrednosti sve postavke i kolicinu
pica.
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Masina emituje duzi signal i sve lampice trepere kao potvrda

resetovanja

11. CI3CENJE APARATA )

Paznja!
Za i3cenje uredaja, ne koristite rastvarace, abrazivna sredstva niti alkohol. Sa superautomatskim uredajima De'Longhi, nije
potrebna upotreba hemijskih aditiva za ciScenje uredaja.
Za uklanjanje naslaga i taloga kafe ne koristite metalne predmete jer mogu ostetiti metalne ili plasticne povrine.

Komponenta

Ucestalost

Postupak

Posuda za talog

N

Kada se ugasi lampica l=z) potrebno je
ukloniti posudu za talog: masina ne moZe
praviti kafu.

Izvadite sakupljac kondenzata, uklonite je i oCistite.
Ispraznite i pazljivo ofistite spremnik za talog
pazeéi da uklonite sve ostatke koji mogu da se
nataloZe na dnu.

KontroliSite sakuplja¢ kondenzata (crvene hoje) i,
ako je puna, uklonite je.

Sve dok se ne ofisti rezervoar za talog masina ne moze praviti kafu. Aparat signalizira potrebu da se
ukloni posuda ¢ak i ako nije puna, kada produ 72 asa od prve obavljene pripreme (da bi se racunanje
72 Casa izvrilo ispravno, masina se nikada za to vreme ne sme odspojiti iz napajanja).

Komponente sakupljaca
kondenzata

Posuda za sakupljanje kondenza
poseduje plutajudi indikator crvene boje)
zanivo sadrZane vode.

Izvadite sakuplja¢ kondenzata i posudu za talog od
kafe;

Uklonite tacnu za 3oljice i reSetku ladice, dakle,
uklonite sakuplja¢ kondenzata i posudu za talog
kafe i operite sve komponente;

Kontrolidite sakuplja¢ kondenzata crvene hoje i,
ako je puna, uklonite je;

Ponovo umetnite sakuplja¢ kondenzata zajedno s
reSetkom i posudom za talog kafe.

Kada izvucete sakuplja¢ kondenzata obavezno uvek
ispraznite i rezervoar taloga kafe, iako nije pun.
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Komponenta Ucestalost Postupak

Unutrainjostm\aﬁmé/ KontroliSite periodicno (oko jednom | Ugasite masinu i odspojite je iz elektricne mreze. Nikada
mesecno) da i je unutradnjost masine | nemojte uranjati aparat u vodu.

(kojoj se moze da pristupi kada se izvadi | < Uklonite naslage kafe krpom i spuzvom;

posuda za sakupljanje kondenzata) | +  Usisajte sve ostatke usisivacem

prljava.

Periodicno (jednom mesecno) ocistite | < Periodicno ocistite mlaznice dozatora kafe koristeci
mlaznice dozatora kafe spuzvu ili krpu;

Proverite da rupe za izlaz kafe nisu blokirane. Ako je
potrebno, uklonite talog kafe cackalicom.

12. CISCENJE REZERVOARA ZA MLEKO

Paznja!
Za (iSCenje rezervoara za mleko nemojte da koristite
grube deterdZente ili spuZve niti metalne predmete za
uklanjanje eventualnih naslaga mleka.

Ocistite posudu za mleko nakon svake pripreme mleka, kako je

opisano u daljem tekstu:
1. lzvadite poklopac posude za mleko i demontirajte sve uk-
lonive komponente;

2. Skinite usisnu cev;

4. Pritisnite dugme za vadenje konektora;

3. Okrenite cev za doziranje mleka u okomiti poloZaj i povu-
cite dok je ne izvucete;

5. U masini za pranje posuda (preporuceno): Ispirajte
sve komponente i posudu s vrucom tekucom vodom (bar
40°C): stoga ih postavite na gornju policu masine za posude
i pokrenite program od 50°C, npr. ECO standard.
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Rucno: Ispirajte sve komponente i posudu s vruéom
tekucom vodom (bar 40°C): stoga uronite sve komponente
u pitku vrucu vodu (bar 40°C) s blagim/neutralnim
deterdzentom, bar 30 sekundi i obilno isperite vruéom
pitkom vodom.

8.

Proverite da li je kanali¢ za vazduh (u prosirenju) Cist;
Ponovo sklopite sve komponente poklopca: za ponovno
umetanje konektora, pritisnite namensko dugme;
Ponovo zakacite poklopac u posudi za mleko.

13. OCISTITE INFUZOR

Paznja!
Infuzor se ne moZe izvaditi kada je masina ukljucena.

1.
2.
3.

Pritisnite taster Q) za gasenje masine;

lzvadite rezervoar za vodu;

Otvorite vratasca infuzora koja su postavljena na desnom
boku;

4.

Pritisnite prema unutra dva tastera za otpustanje u hoji i
istovremeno izvadite infuzor prema vani;
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5.

Potopite infuzor na oko 5 minuta u vodu, a zatim ga
isperite pod slavinom;

Paznja!
ISPIRAJTE SAMO VODOM
BEZ DETERDZENATA - BEZ MASINE ZA PRANJE SUDOVA

6. Odistite infuzor bez upotrebe deterdZenata jer bi ga mogli
ostetiti.

7. Koristei krpu odistite eventualne ostatke kafe na sedistu
infuzora a koji su vidljivi od vratasaca infuzora;

8. Nakon ciScenja, vratite infuzor klizajuci ga u potporu; te
pritisnite na natpis PUSH dok ne osetite klik koji znaci da
je zakaceno;

Imajte na umu:

Ako nje tesko umetnuti infuzor, potrebno je (pre umetanja)
postaviti ga na ispravan poloZaj pritiskom na dve rucice.

9.

Kada se umetne, uverite se da su dva tastera u bojiiskocila

prema vani;

[\
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10. Zatvorite vratasca infuzora;
11. Ponovo ubacite spremnik za vodu. Paznja:
e Ako je postavljen filter za omek3avanje, potrebno
14. UKLANJANJE KAMENCA %% JkE ukloniti ga pre umetanja rastvora za uklanjanje
amenca.
Zaispravno obavljanje ciklusa uklanjanja kamenca, obratite Nadalje, ponovo umetnite filter na kraju prvog ciklusa
paznju na traZene kolicine u rezervoaru za vodu za svaku ispiranja.
fazu:

Faza 1: Uklanjanje

Postupak za uklanjanje kamenca prikazan je u,,Quick guide".
kamenca

Imajte na umu:

- Kada se pokrene ciklus uklanjanja kamenca, nije moguce
da ga prekinete i zavrsava se sa celim ciklusom ispiranja.
Normalno je da posle izvodenja ciklusa uklanjanja
kamenca postoji voda u rezervoaru taloga kafe.

+  Aparat zahteva trece ispiranje i, u tom slucaju, rezervoar

A za vodu nije napunjen do nivoa MAX: ovo je da bi se

O *“l garantovalo da je rastvor za uklanjanje kamenca nestao

iz unutradnjih krugova uredaja. Pre pokretanja ispiranja,

ne zaboravite ukloniti posudu za sakupljanje kondenzata.

15. ZNACENJE LAMPICA

Faza 2: Prvo ispiranje

MAX
’m Lampica Znacenje
Lampice povezane s picima | Masina se zagreva: salekajte
Faza 3: Drugo trepere

ispiranje Lampice koje se odnose | Masina je spremna za
MAX T na pi@@ i odgovarajuce | upotrebu: pristupite biranju
Ii postavke upaljene su bez | pica koje ¢e se dozirati i

treperenja odgovarajucim opcijama
«  Pre upotrebe uvek procitajte uputstva i oznake na Zamenite  filter  (vidi

pakovanju sredstva za uklanjanje kamenca.

Preporucuje se iskljuciva upotreba sredstva za uklanjanje
kamenca De’Longhi. Upotreba neodgovarajucih sredstava
za uklanjanje kamenca, kao i redovno provodenje
uklanjanja kamenca, moZe dovesti do pojave nedostataka

poglavlje ,8. Filter za
omeksavanje”)

koji nisu obuhvaceni garancijom proizvodaca.

Sredstvo za uklanjanje kamenca moze da oiteti osetljive Nema dovoljno vode u

povisine. Ako se proizvod slucajno prospe, odmah ga rezervoaru: napunite
obritite rezervoar
Za obavljanje uklanjanja kamenca
Sredstvo  za | Sredstvo za uklanjanje kamenca De’Longhi
uklanjanje Rezervoar za vodu nije
kamenca umetnut u masinu ili nije
Spremnik Kapacitet koji se preporucuje: 2| ispravno umetnut: ispravno
Preostal 5mi umetnite rezervoar
reostalo ~45min
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Lampica

Inacenje

Lampica

Znacenje

Genericki alarm:
unutrasnjost masine je jako
prljava. Pazljivo odistite
madinu.  Ako, i nakon
(i¢enja, masina prikazuje
poruku, kontaktirajte sluzbu
za klijente i/ili ovlateni
centar za pomoc

Nakon  ciScenja, infuzor
nije umetnut: umetnite
infuzor kako je naznaceno
u poglaviju ,13. Odistite
infuzor”

« Posuda za  mleko
je izvadena  tokom
doziranja mleka. Ponovo
umetnite posudu za
mleko: masina se vraca
u stanje spremnosti za
upotrebu.

« Posuda za  mleko
je izvadena  tokom
doziranja kafe. Ponovo
umetnite posudu za
mleko: masina zavriava
pripremu dozirajuci kafu.

Nedostatak zrma: ponovo
napunite  zrnima,  te
pritisnite bilo koji taster za
izlazak iz alarma.

Mlevenje je previse sitno te
kafa izlazi presporo ili uopce
ne izlazi. Podesite mlevenu
kafu (par. ,4.6 Podesavanje
mlina”)

Upotrebljeno je previse kafe.
Odaberite laganiji ukus ili
smanjite kolicinu mlevene
kafe

«  Zahteva se doziranje
pica od mleka ali
posuda za mleko nije
popuna ili nije do kraja
umetnuta  proverite
da li je posuda za
mleko potpuna sa
svim  komponentama
ispravno umetnutim.

- Zahteva se doziranje
pica s mlekom ali
kolicina mleka u posudi
je  nedovoljna  (vidi
par. ,Koliko mleka da
sipam za pripremu pica
s direktnim odahirom?”
i ,Koliko mleka da
sipam za pripremu My
Latte? @ ).

Odabran je pripravak s
mljevenom  kavom, ali
predmljevena  kava nije
sipana u lijevak. Uvjerite
se da lijevak nije blokiran,
a zatim umetnite mjerac
razine mljevene kave i
ponovite tocenje

=Hot water ™=

//I\\

lahteva se  doziranje
vruce vode ali dozator nije
umetnut: umetnite dozator
vode.
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Lampica Inacenje Lampica Inacenje

Hidrauli¢ni krug je prazan. Posuda za talog nije
@ Dozirajte vrucu vodu umetnuta ili nije ispravno
pritiskom na odgovarajuci umetnuta: umetnite
taster sakupljac kondenzata
“ — zajedno s posudom za talog

ﬁ“’ﬁ kafe pritiskanjem do dna
\!J‘,"" —_— Potrebno  je  pristupiti
\a\_/ -~ ot uklanjanju kamenca (,14.
IS Uklanjanje kamenca” i deo

Potrebno je ukloniti posudu

zatalog

namenjen za quick guide)

16. RESAVANJE PROBLEMA

Uklanjanje  kamenca je
prekinuto. Da biste se brzo
vratili u upotrebu pritisnite

taster M & : masina (e
poceti da dozira i uklanjanje
kamenca ce se nastaviti od
sl 15 str. 13 (Quick guide).

U nastavku su navedeni neki od mogucih kvarova.
Ako se problem ne moze resiti na opisani nacin, obratite se tehnickoj podrsci.

PROBLEM

MOGUCI UZROK

RESENJE

Uredaj se ne pali.

Utikac nije spojen na uticnicu.

Prikljucite utika¢ u uticnicu.

Kafa nije vruca.

Soljice nisu prethodno zagrejane.

Zagrejte 3oljice ispiruci ih vruéom vodom
(napomena: moZete i da koristite funkciju
vruce vode).

Unutrasnji krugovi uredaja su se ohladili
jer su prosle 2-3 minute od poslednje
kafe.

Pre pravljenja kafe zagrejte unutrasnje

krugove jednim ispiranjem, drZeci
pritisnutim taster 22 na nekoliko
sekundi.

Postavljena temperatura kave je niska.

Postavite visu temperaturu kafe u meniju
postavki (vidi, 10. Meni postavki”).

Potrebno je ukloniti kamenac iz masine

Obavite uklanjanje kamenca. Nakon toga
proverite stepen tvrdoce vode (,7. Merenje
tvrdoce vode”) i proverite da li je aparat
postavljen prema stvarnoj tvrdodi (,10.
Meni postavki”).

9
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PROBLEM

MOGUCI UZROK

RESENJE

Kafa nije bogata ili ima malo kreme.

Mievena kafa je previse gruba.

Podesavanje mlevenja (,4.6 Podesavanje
mlina”). Efekat je vidljiv tek nakon bar 2
doziranja kafe.

Kafa nije prikladna.

Koristite kafu za masine za espresso kafu.

Kafa nije sveza.

Pakovanje kafe je otvoreno predugo i
kafa je izgubila ukus.

Kafa izlazi presporo ili u kapima.

Mlevena kafa je previse fina.

Podesavanje mlevenja (,4.6 Podesavanje
mlina”). Efekat je vidljiv tek nakon bar 2
doziranja kafe.

Masina ne dozira kafu

Postoje necistoce unutar masine

Sacekajte da se masina vrati u stanje
spremnosti za upotrebu i odaberite
Zelieno pice. Ako problem potraje,
obratite se ovlaStenom centru za pomoc.

Kafa ne izlazi iz jedne ili obe mlaznice.

Mlaznice dozatora kafe su zacepljene.

Ocistite mlaznice krpom. Ako je potrebno,
koristite  Cackalicu za  uklanjanje
eventualnih naslaga.

Dozirana kafa je zalivena vodom.

Levak za mlevenu kafu je zacepljen.

Otvorite vrataSca, ocistite levak krpom.

Infuzor se ne moze izvaditi.

Gasenje nije obavljeno.

Obavite gasenje pritiskom na taster Q) .

Nakon uklanjanja kamenca, aparat
zahteva trece ispiranje

Tokom dva ciklusa ispiranja, rezervoar za
vodu nije ponovo napunjen do nivoa MAX

Uklonite sakuplja¢ kondenzata, napunite
rezervoar do nivoa MAX i obavite trece
ispiranje.

MIeko ima velike mehurice

Mleko nije dovoljno hladno ili nije
delomicno obrano ili obrano.

Trebate koristiti mleko koje je wu
potpunosti obrano ili je delomi¢no
obrano na temperaturi frizidera (oko
5°C). Ako nije postignut Zeljeni rezultat,
pokusajte promeniti marku mleka.

Poklopac posude za mleko je prljav.

Demontirajte komponente i pazljivo ih
oistite kako je naznaceno u pogl. ,12.
(iscenje rezervoara za mleko”.

Koriste se biljna pica.

Rezultat mnogo varira na osnovu
nutritivnih vrednosti pica.

Pica od mleka nisu omogucena

Posuda za mleko nije umetnuta ili nije
umetnuta ispravno ili nema dovoljno
mleka za pripremu traZenog pica.

Pripremite posudu za mleko i umetnite je
ispravno u masinu.

Sukcesivno se pripremaju brojna pica s
mlekom i maina se mora vratiti uidealnu
temperaturu za pripremu sledecih.

Sacekajte da se na kontrolnoj ploi
ponovo omoguce pi¢a s mlekom.

Polica za stavljanje Soljica iznad masine
jevruca

Pripremljeno je nekoliko napitaka u
brzom sledu
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PROBLEM

MOGUCI UZROK

RESENJE

Maina se ne koristi i emituje zvukove ili
mala naduvavanja pare

Maina je pre kratkog vremena ugasena
i u stanju spremnosti za upotrebu i
nekoliko kapi kondenza pada unutar
isparivaca koji je jos uvek vruc.

Ovaj fenomen ¢ini deo normalnog
funkcionisanja aparata; za ogranicenje
fenomena uklonite sakuplja¢
kondenzata.

Uredaj emituje naduvavanja pare iz
sakupljaca kondenzata i/ili ima vode na
podlozi na kojoj je aparat postavljen.

Nakon ciScenja nije ponovo umetnuta
redetka ladice.

U sakupljac kondenzata ponovo umetnite
resetku ladice.
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