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GARANTIEVOORWAARDEN

Wij hanteren een garantietermijn van 2 jaar vanaf de datum van aankoop. Gedurende de
garantieperiode zal de distributeur volledige verantwoording op zich nemen voor gebreken,
die aanwijsbaar berusten op materiaal- of constructiefouten. Wanneer dergelijke gebreken
voorkomen, zal het apparaat indien nodig vervangen of gerepareerd worden. Het recht op
garantie vervalt wanneer de gebreken zijn ontstaan door hardhandig gebruik, het niet in
acht nemen van de gebruiksaanwijzing of ingreep door derden. De garantie wordt verleend
op basis van het originele kassaticket. Alle onderdelen die aan slijtage onderhevig zijn,
vallen buiten de garantie. Indien je apparaat defect is binnen de garantietermijn van 2 jaar,
dan mag je het toestel samen met het originele kassaticket binnenbrengen in de winkel
waar je het toestel hebt aangekocht.

CONDITIONS DE GARANTIE

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce produit a partir de la date d’achat.

Pendant la durée de la garantie, le distributeur prendra a sa charge la réparation des vices
de fabrication ou de matiéres, en se réservant le droit de décider si certaines piéces doivent
étre réparées ou échangées, ou si I’appareil lui-méme doit étre échangé. Les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate (branchement continu, erreur de voltage, prise
inappropriée, choc, etc...), I'usure normale ne portant préjudice ni au bon fonctionnement
ni a la valeur de 1’appareil, excluent toute prétention a la garantie. La garantie devient
caduque si des réparations ont été effectuées par des personnes non agréées. La garantie est
accordée sur la base du ticket de caisse original. Toutes les pieces détachées non résistantes
et par conséquent sujettes a 1‘usure, ne sont pas sous garantie. Dans le cas ou votre
appareil est défectueux pendant la période de garantie de 2 ans, vous pouvez ramener votre
appareil, ainsi que votre ticket de caisse, au magasin ou vous I’avez acheté.

GARANTIE

Die Garantie fiir dieses Gerit betrdgt 2 Jahr ab dem Kaufdatum. Wiahrend dieser
zweijdrigen Garantie trigt der Verteiler die Verantwortung fiir Mangel, die eindeutig

auf Material- oder Konstruktionsfehler zuriickzufiihren sind. Wenn es solche mangel
gibt, wird das Gerit, wenn notwendig, ersetzt oder repariert. Das Recht auf Garantie
erlischt, wenn die Méangel auf eine unangemessene Anwendung, die Nichtbefolgung der
Gebrauchsanleitungen oder eine Reparatur von einer dritten Partei zuriickzufiihren sind.
Die Garantie wird auf der Grundlage des originalen Kassenbons gewihrt. Alle Teile, dem
Verschleifl ausgesetzt sein, sind nicht in der Garantie eingeschlossen. Wenn Ihr Gerit
innerhalb der Garantiefrist von zwei Jahren defekt ist, konnen Sie das Gerdt zusammen mit
Threm Kassenbon in das Geschift zuriickbringen, in dem Sie des gekauft haben.

WARRANTY

This appliance has a two year warranty period. During this period the manufacturer is
responsible for any failures that are the direct result of construction failure. When these
failures occur the appliance will be repaired or replaced if necessary. The warranty will
not be valid when the damage to the appliance is caused by wrong use, not following the
instructions or repairs executed by a third party. The guarantee is issued with the original
till receipt. All parts, which are subject to wear, are excluded from the warranty.
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If your device breaks down within the 2-year warranty period, you can return the device
together with your receipt to the shop where you purchased it.

CONDICIONES DE GARANTIA

Este aparato tiene un término de garantia de 2 afios, desde la fecha de la compra.

Durante el periodo de garantia, el suministrador asumira la entera responsabilidad en
cuanto a defectos debidos a errores de material o de fabricacion.

En caso de tales defectos, el aparato sera reemplazado o reparado, cuando sea necesario. La
garantia perderd su vigencia en caso de defectos causados por mal uso, no cumplimiento
del manual de instrucciones o intervencion por una tercera persona. La garantia se concede
sobre la base del recibo de caja. La garantia no cubre piezas expuestas al desgaste.

Si el producto esta defectuoso dentro del periodo de garantia de 2 afos, puede traer su
recibo de caja junto con el teléfono a la tienda donde adquirio la unidad.

ZARUKA
Pro zaruKu zadinajici dnem prodeje spotiebice plati na izemi CR tyto podminky:

1. trvani zaruky: 2 roky

2. poskytovani zaruky:

a) zarucni opravu provedeme podle naseho zvazeni opravou nebo vyménou vadnych dild,
jestlize tyto zavady vznikly prokazateln¢ vadou materialu nebo chybou pfi vyrobé

b) zaru¢ni oprava bude provedena jen pii piedloZeni tohoto zarucniho listu a dokladu o
zaplaceni

c) jestlize dojde k opraveé nebo vymeéne spotiebice v zarucni dob¢, zarucni doba se
prodluzuje

3. zaruka se nevztahuje
a) na mechanické poskozeni
b) nespravné pouzivani v rozporu s navodem k pouziti
1.zaruka zanika:
- pti pouziti spotfebice jinak nez v domacnosti
- pfi provadéni opravy nebo zmény na spotrebici osobou jinou nez poveérenou
nasim servisem

Na tento spotiebi¢ poskytujeme zaruku na nedostatky, které jsou oznaceny jako vyrobni
chyby nebo chyby materidlu. Zaru¢ni doba za¢inad dnem prodeje a je uznana po predloZeni
potvrzeného tohoto zaruéniho listu nebo orig.dokladu o zaplaceni + tento nepotvrzeny,
ale vyplnény ZL pro zdznam opravy. Pfipadné reklamace miiZete uplatnit v misté ndkupu
tohoto pristroje nebo v servisnim stfedisku firmy:

Domo-elektro s.r.o. Hluboka 147, 34506 Kdyné viz www.domo-elektro.cz
tel. 379 789 684 nebo na servis@domo-elektro.cz , tel. 379 422 550
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Type nr. apparaat

N° de modele de I’appareil DO462FR
Type nr des Gerites

Type nr. of appliance

N° de modelo del aparato

Model

Adres

AATESSE e et e et eareas
Address

Direccion

Adresa

Aankoopdatum

Date d’aCKAT ..o e et
Kaufdatum

Date of purchase

Fecha de compra

Datum nakupu,podpis a razitko

* Jméno kupujiciho, adresu a tel.spojeni je nutno vyplnit pokud si zdkaznik pieje
zaslani opraveného piistroje domt. Bez uplného vyplnéni vSech ostatnich udaji v
zarucnim listu nebude mozno Vasi reklamaci v¢as vyftidit.
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REKLAMACE : (VYPLNI ZAKAZNiK NEBO OBCHOD)

Popis vady 1. reklamace/Datum uplatnéni reklamace:

Popis vady 2. reklamace/Datum uplatnéni reklamace:

Popis vady 3. reklamace/Datum uplatnéni reklamace:

ZAZNAMY SERVISU :

1.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklamacniho dokladu)

2.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklamacniho dokladu)

3.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklama¢niho dokladu)

* Jméno kupujiciho, adresu a tel.spojeni je nutno vyplnit pokud si zakaznik pieje
zaslani opraveného piistroje doma.

Bez uplného vyplnéni vSech ostatnich idaji v zaru¢nim listu nebude mozno Vasi
reklamaci véas vyridit.
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RECYCLAGE-INFORMATIE

Dit symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet als
huishoudafval mag worden behandeld. Het moet naar een plaats worden gebracht waar
elektrische en elektronische apparatuur wordt gerecycleerd. Als u ervoor zorgt dat dit
product op de correcte manier wordt verwijderd, voorkomt u mogelijk voor mens en
milieu negatieve gevolgen die zich zouden kunnen voordoen in geval van verkeerde
afvalbehandeling. Voor meer details in verband met het recycleren van dit product,
neemt u best contact op met de gemeentelijke instanties, het bedrijf of de dienst belast
met de verwijdering van huishoudafval of de winkel waar u het product hebt gekocht.
Het verpakkingsmateriaal is recycleerbaar. Behandel de verpakking milieubewust.

INFORMATION DE RECYCLAGE

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que ce produit ne peut étre traité
comme déchet ménager. Il doit plutdt étre remis au point de ramassage concerné, se
chargeant du recyclage du matériel électrique et électronique.

En vous assurant que ce produit est ¢liminé correctement,
vous favorisez la prévention des conséquences négatives pour
I’environnement et la santé humaine qui, sinon, seraient le
résulat d’un traitement inapproprié des déchets de ce produit.
Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de ce produit,
veuillez prendre contact avec le bureau municipal de votre
région, votre service d’éliminiation des déchets ménagers ou

le magasin ou vous avez acheté le produit.
L’emballage est recyclable. Traitez I’emballage
écologiquement.

RECYCLING INFORMATIONEN

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fiir das Recyling von elektrischen und
elektronischen Geréten abgegeben werden muss. Durch Thren
Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts schiitzen
Sie die Umwelt und die Gesundheit Threr Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen gefahrdet. Weitere
Informationen iiber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Thren Rathaus,
Threr Miillabfuhr oder dem Geschift, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht und fiihren Sie sie der Wertstoffsammlung zu.
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RECYCLING INFORMATION
This symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not
be treated as household waste. Instead it must be brought

to the applicable collection point for recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which
could otherwise be caused by inappropriate waste handling of
this product. For more detailed information about recycling
of this product, please contact your local city office, your

household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.

The packaging is recyclable. Please treat package
ecologically.

INFORMACION DE RECICLAJE

El simbolo en el producto o el embalaje indica que este @
producto no puede ser tratado como residuo doméstico. Los

residuos de aparatos tienen que ser depositados en un punto

de recogida destinado al reciclaje de aparatos eléctricos y

electronicos. Eliminando este producto de manera correcta,

se puede evitar las consecuencias negativas posibles para

el hombre y el medio ambiente en caso de un tratamiento

de residuos incorrecto. Si desea obtener mas informacion sobre el reciclaje de este
producto, pénganse en contacto con la oficina municipal, la empresa o el servicio de
recogida de residuos domésticos correspondiente o con el establecimiento donde ha
adquirido el producto.

El material de embalaje es reciclable. Trate el embalaje de manera ecologica.

INFORMACE O RECYKLACI ODPADU

Symbol na pfistroji ¢i na jeho obalu znamena, Ze s timto vyrobkem neni mozno
nakladat jako s béznym domovnim odpadem, nybrz musi byt odevzdan na mistech
urcenych ke sbéru a likvidaci elektrickych a elektronickych zatizeni. Dodrzenim
tohoto doporuceni chranite zivotni prostfedi a zdravi spoluobcanti. Vice informaci o
moznostech likvidace nebezpecného odpadu obdrzite na obecnich nebo méstskych
uradech, sbérnych dvorech nebo v prodejné, kde jste piistroj zakoupili. Obalové
materialy jsou recyklovatelné, nakladejte s nimi podle ptedpisti pro zivotni prostredi.
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WEBSHOP

Accessoires en onderdelen van Domo-toestellen kunnen vanaf nu ook online besteld
worden via de webshop van Domo*:
http://webshop.domo-elektro.be

De webshop is ook te bereiken via de Domo-website: www.domo-elektro.be.
Hiernaast zijn de accessoires en onderdelen ook nog altijd te verkrijgen in de winkel
waar u het toestel heeft aangekocht.

Les accessoires et piéces détachées de Domo sont a présent disponibles en ligne sur
le webshop*:
http://webshop.domo-elektro.be

Le webshop est aussi accessible via le site internet de Domo: www.domo-elektro.be.
Vous pouvez toujours vous procurer les accessoires et piéces détachées au point de
vente dont provient votre appareil.

Zubehér und Ersatzteile von Domo-Geriten konnen ab jetzt auch online im Domo-
Webshop bestellt werden*:
http://webshop.domo-elektro.be

Zum Domo-Webshop gelangen Sie auch iiber die Domo-Internetseite: www.domo-
elektro.be.

Ausserdem konnen Sie nach wie vor Domo-Zubehdr und -Ersatzteile in Geschiften
bekommen, wo Domo-Gerit verkauft werden.

From now on, accessories and parts of Domo appliances can also be ordered online
from the Domo webshop*:
http://webshop.domo-elektro.be

You can reach the webshop through the Domo website as well: www.domo-elektro.be.
The accessories and parts can also still be obtained at the store where you bought the
appliance.

* Enkel in Belgi€, Nederland, Luxemburg, Frankrijk en Duitsland.

* Seulement dans la Belgique, le Pays-Bas, le Luxembourg, la France et I’Allemagne.
* Nur in Belgien, die Niederlande, Luxemburg, Frankreich und Deutschland.

* Only in Belgium, the Netherlands, Luxemburg, France and Germany.
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Als het elektrisch snoer beschadigd is, moet het
vervangen worden door de fabrikant, zijn dienst na
verkoop of een gelijkaardig gekwalificeerd persoon, om
ongelukken te voorkomen.

Si le cordon électrique est endommagg, 1l doit €tre
remplacé par le fabricant, son service apres-vente ou
toute autre personne qualifiée, pour éviter tout accident.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, dessen Kundendienst oder einer gleichartig
geschulten Person ersetzt werden, um Ungliicke zu
verhindern.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or a similarly qualified
person 1n order to avoid a hazard.

Cuando el cordon eléctrico esta dafiado, tiene que ser
reemplazado por el fabricante, el servicio posventa o una
persona similarmente calificada, para evitar accidentes.

Jestlize je posSkozen ptfivodni kabel, musi byt neprodlené
vyménén v odborném servisu nebo opravnénou osobou.
Jinak hrozi nebezpeci trazu!

9
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen vanaf
8 jaar en ouder, en door personen met een fysieke

of sensoriéle beperking of mensen met een beperkte
mentale capaciteit of gebrek aan ervaring of kennis,
op voorwaarde dat deze personen toezicht krijgen of
instructies hebben gekregen over het gebruik van het
toestel op een veilige manier en dat ze ook de gevaren
kennen bij het gebruik van het toestel.

Kinderen mogen niet met het toestel spelen.

Onderhoud en reiniging van het toestel mogen niet
gebeuren door kinderen, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en
toezicht krijgen. Hou het toestel en het snoer buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Dit toestel is geschikt om te gebruiken in de
huishoudelijke omgeving en in gelijkaardige omgevingen
zoals:
» Keukenhoek voor personeel van winkels, kantoren
en andere gelijkaardige professionele omgevingen
« Boerderijen
» Hotel- en motelkamers en andere omgevingen met
een residentieel karakter
* Gastenkamers, of gelijkaardige

Opgelet: het toestel mag niet gebruikt worden met een

externe timer of een aparte afstandsbediening.
10



www.domo-elektro.be DO462FR

* Lees alle instructies voor gebruik.

* Kijk voor gebruik na of het voltage vermeld op
het toestel overeenkomt met het voltage van het
elektriciteitsnet bij je thuis.

» Laat het snoer niet op een heet oppervlak of over de
rand van een tafel of aanrecht hangen.

* Gebruik het toestel nooit wanneer het snoer of de
stekker beschadigd is, na een slechte werking van het
toestel of wanneer het toestel beschadigd is. Breng het
toestel dan naar het dichtsbijzijnde gekwalificeerde
service center voor nazicht en reparatie.

» Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het toestel
door of in de buurt van kinderen gebruikt wordt.

* Het gebruik van accessoires die niet aanbevolen
of verkocht worden door de fabrikant, kan brand,
elektrische schokken of verwondingen veroorzaken.

» Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het toestel
niet in gebruik is, vooraleer onderdelen te monteren
of demonteren en vooraleer het toestel te reinigen. Zet
alle knoppen in de ‘uit’-stand en trek de stekker bij
de stekker zelf uit het stopcontact. Trek nooit aan het
snoer om de stekker uit het stopcontact te trekken.

* Laat een werkend toestel niet zonder toezicht achter.

« Zet dit toestel nooit op of in de buurt van een gasvuur
of elektrisch vuur of op een plaats waar het in contact
zou kunnen komen met een warm toestel.

* Gebruik het toestel niet buiten.

* Gebruik het toestel enkel voor het doel waarvoor het
bestemd is.
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Gebruik het toestel altijd op een stevig, droog, effen
oppervlak.

Gebruik het toestel alleen voor huishoudelijk gebruik.
De fabrikant is niet verantwoordelijk voor ongelukken
die een gevolg zijn van verkeerd gebruik van het
toestel, of het niet naleven van de regels zoals ze
vermeld zijn in deze handleiding.

Alle herstellingen, buiten het gewone onderhoud

van het toestel, moeten uitgevoerd worden door de
fabrikant of zijn dienst na verkoop.

Dompel het toestel, het elektrisch snoer of de stekker
nooit onder in water of een andere vloeistof.

Zorg ervoor dat kinderen het elektrisch snoer of het
toestel niet kunnen aanraken.

Hou het snoer uit de buurt van scherpe randen en hete
onderdelen of andere warmtebronnen.

Verwijder voor het eerste gebruik alle
verpakkingsmaterialen en eventuele promotionele
stickers.

Hete olie kan ernstige brandwonden veroorzaken.
Wanneer het toestel in werking is, zal het warm
aanvoelen en dit blijft nog enige tijd na het uitzetten
voortduren. Raak geen hete oppervlakken aan, zoals
de binnenkuip. Verplaats het toestel niet wanneer het
in werking 1s of de olie nog heet is. Gebruik altijd de
handvatten om het toestel te verplaatsen.

Zorg ervoor dat het toestel droog 1s. Verwijder
loshangend 1js van bevroren voedsel. Laat het

mandje met voedsel zachtjes in de olie zakken. Wees

12
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voorzichtig, de olie kan spatten. Neem het mandje
steeds bij de handgreep uit de oliekuip, en laat het
voedsel 10 a 20 sec. uitlekken.

* Gebruik het toestel niet als er nog water in de kuip zou
zijn.

* Plaats de frituurpan steeds op een warmtebestendig,
horizontaal oppervlak.

* De hoeveelheid olie in de kuip moet steeds boven de
minimumaanduiding komen. Gebruik het toestel nooit
wanneer er geen, onvoldoende of teveel olie in de kuip
1s.

» Plaats geen ontvlambare voorwerpen op of in de buurt
van de frituurpan. Indien de olie vuur vat, trek de
stekker uit het stopcontact. Probeer het vuur nooit met
water te doven!

* In friteuses met een uitneembaar verwarmingselement
mag nooit gebakken worden met vast frituurvet, dus
gebruik enkel vloeibare frituurolie.
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ONDERDELEN
1. Roestvrijstalen behuizing
2. Uitneembare oliekuip
3. Ruststeun
4. Handvatten
5. Deksel met handgreep
en filter
6. Frituurmandje
7. Inklapbare handgreep
8. Controlepaneel
9. Verwarmingselement
10. Temperatuurregelaar
11. Rood stroomindicatielampje
12. Groen temperatuurindicatielampje
13. Veiligheid

GEBRUIK VAN HET TOESTEL

el

A S

10.

Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

Reinig de friteuse voor het eerste gebruik en volgens de onderhoudsrichtlijnen.
Zet de friteuse op een horizontaal, warmtebestendig oppervlak.

Open het deksel en verwijder het mandje. Maak het handvat
vast aan het mandje door de twee ijzeren uiteindes samen te
knijpen, de twee pinnen in de 2 openingen in het mandje te
positioneren en de uiteindes los te laten. Breng de handgreep
van het mandje in horizontale positie tot het klikt.

Vul de oliekuip met vloeibare frituurolie, geschikt voor
warme bereidingen, tot het oliepeil zich tussen de onderste
‘MIN’- en de bovenste ‘MAX’-niveau-aanduiding bevindt.
Gebruik het toestel nooit wanneer er te weinig of te veel
olie in de Kuip is.

Plaats het mandje in de kuip. ;
Steek de stekker in het stopcontact. Het rode stroomlampje zal beginnen branden.
Zet het toestel aan door middel van de temperatuurregelaar.

Stel vervolgens met de temperatuurregelaar de gewenste temperatuur in. De olie
zal opwarmen. Wanneer de gewenste temperatuur bereikt is, gaat het groene
temperatuurindicatielampje branden. De frituurpan is nu klaar voor gebruik. Als
de temperatuur van de olie daalt, zal het lampje van de thermostaat automatisch
weer uit gaan en terug gaan branden wanneer de ingestelde temperatuur weer
bereikt is.

Plaats het mandje met de ruststeun op de rand van de friteuse en leg de te bakken

14
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voedingswaren in het mandje. Vul het frituurmandje slechts half voor betere
bakresultaten. Plaats het mandje hierna voorzichtig terug in de olie.
Nota: Om de kwaliteit van de olie te bewaren, is het aangeraden het voedsel
slechts na het frituren te kruiden.

11. Haal het mandje na de baktijd voorzichtig uit de oliekuip en controleer of het
voedsel voldoende gebakken is.

12. Laat het voedsel gedurende 10 a 12 seconden uitlekken.

NA HET GEBRUIK

Draai de temperatuurknop op het minimum.

Verwijder de stekker uit het stopcontact.

Plaats het mandje terug in de frituurpan.

Sluit het deksel.

Wacht tot de frituurpan volledig is afgekoeld alvorens ze op te bergen.

M

REINIGING VAN HET TOESTEL

Schakel het toestel uit en trek de stekker uit het stopcontact alvorens het toestel te
reinigen.

REINIGEN VAN DE BUITENZIJDE VAN HET TOESTEL

Reinig de buitenzijde van de frituurpan na ieder gebruik met een zachte en
vochtige doek, gedrenkt in een zeepsopje. Het controlepaneel mag niet worden
ondergedompeld in water of een andere vloeistof.

REINIGEN VAN DE BINNENZIJDE VAN HET TOESTEL

Reinig bij iedere olieverversing de binnenzijde van het toestel, zoals hieronder
beschreven, om uw frituurpan in optimale staat te houden.

1. Verwijder het deksel.

2. Neem het frituurmandje uit de oliekuip.

3. Haal het verwarmingselement uit de oliekuip.

4. Til de oliekuip uit de roestvrijstalen behuizing en giet de olie uit de kuip.
Verwijder met keukenpapier de vastklevende resten van het vet. De
hardnekkige oliespatten kunnen met een keukensponsje, een nylon borstel of
een doek gedrenkt in afwasmiddel verwijderd worden.

5. Het frituurmandje en de oliekuip zijn vaatwasmachinebestendig. Maak

15
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het deksel schoon met een zachte vochtige doek, en eventueel wat mild
afwasmiddel.

Droog het deksel, de frituurmand en de oliekuip goed af, alvorens ze terug te
plaatsen.

Om het verwarmingselement terug te plaatsen: zet eerst de oliekuip terug in de
behuizing en schuif daarna het verwarmingselement in de 2 gleuven achteraan
het toestel. De veiligheidsknop wordt nu automatisch ingedrukt, zodat het
verwarmingselement kan opgewarmd worden.

ONDERHOUD VAN HET TOESTEL

W

De temperatuur en de gebruiksduur zijn de belangrijkste factoren die de
veroudering van frituurolie bepalen. Voor gezonde en smakelijke bereidingen is
het raadzaam de olie regelmatig te vervangen. Bovendien zal een regelmatige
olieverversing het onderhoud van de kuip en van het mandje vergemakkelijken.
Sommige bereidingen zoals gepaneerde of sterk gekruide producten en
vleesbereidingen, kunnen de olie sneller dan voorzien verouderen. Vervang de
olie als ze donker of vuil wordt, begint te roken of abnormaal schuimt.

Ververs de olie in één keer, meng geen verse olie met oude.

Het regelmatig filteren van de olie komt de kwaliteit van de bereidingen ten
goede, maar zal de veroudering van de olie niet beletten.

Bewaar de frituurolie op een koele en donkere plaats. Wanneer je zelden frituurt,
vervang de olie dan om de vijf a zes maanden.

Verwijder de gebruikte frituurolie volgens de reglementering geldig in jouw
woonplaats. Giet nooit oude olie of vet in de gootsteen of in het toilet. Dit geeft
kans op verstopping van de afvoerleiding en is ecologisch onverantwoord.
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AANBEVELINGEN

Frituurolie vervangen

Arachideolie: na 8 a 10 bakbeurten

Plantaardige olie: na 10 a 12 bakbeurten

Olijjfolie: na 8 a 10 bakbeurten

Deze aanbevelingen zijn bestemd voor een middelgroot gezin en een normaal gebruik.

CULINAIRE TIPS

1. Elke langdurige verwarming vermindert de kwaliteit van de olie. Schakel de
frituurpan na ieder gebruik uit.

2. Vervang dikwijls de olie, en zeker als ze donker of vuil wordt, of als ze abnormaal
begint te schuimen.

FRIETEN
1. Gebruik liefst dikke, niet te nieuwe aardappelen. Schil ze en snij ze in reepjes.
Spoel de reepjes onder stromend water en droog ze af.
2. Bak de frieten in twee keer:
» Eerste bakbeurt: 150-160°C: 5 tot 10 minuten (al naargelang de hoeveelheid)
» Tweede bakbeurt: 175°C: 2 tot 5 minuten
3. Laat goed uitlekken alvorens op te dienen.

DIEPVRIESPRODUCTEN

1. Diepvriesproducten koelen de olie uiteraard sterk af. Gebruik daarom geen al te
grote porties.

2. Schud de te bakken voedingswaren boven de gootsteen om overtollig ijs te
verwijderen.

3. Stel de temperatuurkeuzeknop in op 175°C. Dompel het mandje langzaam in de
frituurolie om sterk opborrelen te vermijden.
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PRECAUTIONS

Cet appareil peut €tre utilisé par des enfants agés d’au
moins 8§ ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s’ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des instructions
relatives a I’utilisation de 1’appareil en toute sécurité
leur ont €té données et si les risques encourus ont éte
appréhendés.

Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec
I’appareil. L’entretien et le nettoyage de ’appareil ne
peuvent pas s’effectuer par des enfants, a moins qu’ils
aient plus de 8 ans et qu’ils soient sous surveillance.
Gardez I’appareil et le cordon hors de la portée d’enfants
de moins de 8 ans.

Cet appareil est destiné a un usage domestique ou a
d’autres usages comme:

* Dans la cuisine du personnel dans des magasins,
des bureaux ou d’autres lieux mis en rapport avec
I’environnement de travail.

» Dans les fermes.

* Dans les chambres d’hotels, de motels et d’autres
lieux avec un caractere résidentiel.

* Dans les chambres d’hotes ou similaires.

Attention: ’appareil ne peut pas Etre utilisé avec une

minuterie externe ou une commande a distance séparée.
18
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Veuillez lire toutes les instructions avant d’utiliser
I’appareil.

Vérifiez avant usage si la tension indiquée sur
I’appareil correspond a la tension du réseau ¢électrique
de votre domicile.

Ne laissez pas le cordon pendre sur une surface
chaude ou sur le rebord d’une table.

N’utilisez jamais I’appareil lorsque le cordon

ou la fiche sont endommagés, apres un mauvais
fonctionnement de 1’appareil ou lorsque I’appareil

est endommagé. Amenez alors I’appareil au centre de
services le plus proche pour contrdle et réparation.
Soyez tres attentif lorsque 1’appareil est utilisé par des
enfants ou a proximité d’enfants.

L utilisation d’accessoires non préconise€s par

le fabricant peut provoquer un incendie, une
¢lectrocution ou des blessures.

Retirez la fiche de la prise lorsque 1’appareil n’est pas
utilis€, avant d’installer ou d’enlever des picces et
avant de nettoyer 1’appareil. Mettez tous les boutons
en position « arrét » et retirez la fiche de la prise. Ne
tirez jamais sur le cable pour retirer la fiche de la prise.
Ne laissez jamais un appareil en service sans
surveillance.

Ne placez jamais cet appareil sur ou a proximité d’un
feu au gaz ou d’un feu électrique ou 1l pourrait entrer
en contact avec un appareil chaud.

N’utilisez pas I’appareil a I’extérieur.

Utilisez 1’appareil uniquement dans le but auquel il est

19
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destiné.

« Utilisez toujours I’appareil sur une surface solide,
seche et plane.

* Cet appareil ne convient qu’a un usage domestique.
Le fabricant décline toute responsabilité pour des
accidents qui découleraient d’un mauvais usage de
I’appareil ou du non-respect des instructions fournies
dans ce manuel.

* Toutes les réparations, en dehors de 1’entretien
ordinaire de I’appareil, doivent €tre réalisées par le
fabricant ou son service apres-vente.

« N’immergez jamais le cordon électrique, la fiche ou
I’appareil lui-méme dans I’eau ou tout autre milieu
liquide.

* Veillez a ce que les enfants ne puissent pas toucher a
I’appareil ou au cordon électrique.

* Tenez le cordon ¢loigné de rebords tranchants et de
picces brilantes ou d’autres sources de chaleur.

« Avant la premiere utilisation, enlevez tous les
¢léments d’emballage et les €éventuels autocollants
promotionnels.

* L’huile chaude peut provoquer des briilures graves.
L’appareil deviendra chaud lors du fonctionnement
et restera encore chaud apres le débranchement.

Ne touchez pas aux surfaces chaudes, comme la
cuve intérieure. Ne déplacez jamais votre friteuse
lorsqu’elle est chaude. Utilisez toujours les poignées
pour la déplacer.

* Veillez a ce que ’appareil soit sec. Enlevez un peu la
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glace des aliments congelés. Laissez baisser le panier
doucement. Attention : I’huile peut gicler. Enlevez le
panier toujours de la cuve en le tenant par la poignee
et laissez égoutter les aliments pendant 10 a 20
secondes.

« Ne jamais utiliser I’appareil s’il y a encore de 1’eau
dans la cuve.

* Mettez la friteuse toujours sur une surface horizontale
et résistante a la chaleur.

* La quantité d’huile dans la cuve doit toujours dépasser
I’indication minimum. Ne jamais utiliser ’appareil s’il
y a pas suffisamment ou trop d’huile dans la cuve.

* Ne placez pas d’objets inflammables sur ou dans les
environs de la friteuse. Dans le cas ou ’huile prend
feu, enlevez la fiche de la prise de courant. N’essayez
jamais d’¢éteindre le feu avec de I’eau!

* N’utilisez jamais de la graisse dans des friteuses avec
une résistance amovible. Utilisez seulement une huile
liquide.

21
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PARTIES
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13.

Corps extérieur en acier
inoxydable

Cuve amovible

Support

Poignées

Couvercle avec poignée
et filtre

Panier

Poignée escamotable
Panneau de commande
Résistance

Bouton thermostat
Lampe témoin rouge
marche/arrét

Lampe témoin vert
thermostat

Sécurité

UTILISATION DE L'APPAREIL

N =

A B

Enlevez I’emballage.

Nettoyez la friteuse avant la premiere utilisation selon les conseils décrits dans ce
mode d’emploi.

Placez la friteuse sur une surface horizontale et résistante a
la chaleur.

Ouvrez le couvercle et enlevez le panier. Fixez la poignée
au panier en rapprochant les deux extrémités métalliques,
en positionnant les deux ergots dans les deux ouvertures du
panier, puis en relachant les extrémités. Mettez la poignée
dans la position horizontale jusqu’a ce que vous entendez un |
déclic.

Remplissez la cuve avec une huile liquide pour préparations
chaudes, jusqu’a ce que le niveau d’huile se trouve entre le
‘MIN’ et le ‘MAX’. N’utilisez jamais I’appareil s’il n’y a
pas assez ou trop d’huile dans la cuve.

Remettez le panier dans la cuve.

Mettez la fiche dans la prise de courant. La lampe témoin rouge s’allumera.
Mettez I’appareil en marche avec le bouton thermostat.

Sélectionnez la température désirée a I’aide du bouton thermostat. L’huile sera
chauffée. La lampe témoin vert s’allumera dés que la température désirée est
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atteinte. La friteuse est préte a I’emploi. Si la température de ’huile baisse, la
lampe du thermostat s’éteindra automatiquement et s’allumera a nouveau quand
la température désirée est atteinte.

10. Placez le panier sur son support au bord de la friteuse et mettez les aliments dans
le panier. Remplissez le panier a moitié pour un meilleur résultat. Replacez le
panier prudemment dans I’huile.

Note: Afin de conserver la qualité de I’huile il est & conseiller de d’abord faire
frire les aliments et de les épicer par apres.

11. Enlevez le panier de I’huile et contrélez si les aliments sont préts.

12. Laissez égoutter les aliments pendant 10 a 12 secondes.

APRES L'USAGE

Tournez le bouton thermostat au minimum.

Enlevez la fiche de la prise de courant.

Replacez le panier dans la friteuse.

Fermez le couvercle.

Laissez refroidir I’appareil complétement avant de le ranger.

M.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Débranchez I’appareil et enlevez la fiche de la prise de courant avant de nettoyer
I’appareil.

NETTOYAGE EXTERIEUR

Essuyez I’extérieur de votre friteuse apres chaque usage avec un chiffon doux et
humide, imbibé d’eau savonneuse. Ne pas immerger le tableau de commande dans
de I’eau ou dans un autre liquide.

NETTOYAGE INTERIEUR

Profitez de chaque renouvellement d’huile pour nettoyer I’intérieur de votre appareil

afin de conserver votre friteuse en bon état.

1. Enlevez le couvercle.

2. Enlevez le panier de la cuve.

3. Enlevez la résistance de la cuve.

4. Enlevez la cuve du corps extérieur et enlevez I’huile de la cuve. Essuyez la cuve
avec du papier de cuisine. Les dépots de graisse tenaces peuvent étre enlevés a
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’aide d’une éponge de cuisine, d’une brosse en nylon ou un chiffon imbibé de
détergent pour vaisselle.

5. Le panier et la cuve a huile sont résistants au lave-vaisselle. Nettoyez le couvercle
avec un chiffon doux humide et éventuellement un peu de détergent doux.

6. Essuyez bien le couvercle, le panier et la cuve a huile avant de les remettre.

7. Pour replacer la résistance chauffante : reposez d’abord la cuve a huile dans le
corps de I’appareil, puis insérez la résistance chauffante dans les 2 rainures a
I’arriére de I’appareil. Le bouton de sécurité est alors automatiquement enfoncé,
ce qui permettra a la résistance chauffante de chauffer.

ENTRETIEN DE L'APPAREIL

1. Les 2 facteurs principaux du vieillissement de I’huile de friture sont la
température et le temps de cuisson. Pour des préparations saines et savoureuses
il est a conseiller de remplacer votre huile réguliérement. En plus, ceci facilitera
I’entretien de la cuve et du panier.

2. Certaines préparations panées ou tres épicées, ainsi que les préparations a base de
viande peuvent dégrader I’huile plus rapidement que prévu. Remplacez I’huile si
elle s’assombrit, devient sale, commence a fumer ou mousse anormalement.

3. Remplacez I’huile en une fois, ne mélangez jamais ’huile fraiche et 1’huile
ancienne.

4. Filtrer réguliérement 1’huile peut améliorer la qualité des préparations, mais
n’empéche pas le vieillissement de 1’huile.

5. Conservez votre huile de friture dans un endroit frais et sombre. Si vous utilisez
rarement votre friteuse, changez I’huile tous les 5 a 6 mois.

6. Respectez la réglementation en vigueur en mati¢re d’élimination d’huiles usées.
Ne les jetez jamais dans 1’évier ou dans les toilettes. Ceci peut boucher les
canalisations et est écologiquement injustifiable.

RECOMMANDATIONS

Huile de friture a remplacer

Huile d’arachide: apres 8 a 10 utilisations

Huile végétale: apres 10 a 12 utilisations

Huile d’olive: apres 8 a 10 utilisations

Note: Ces recommandations ne prennent en considération qu ‘une utilisation normale
pour un ménage moyen.
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CONSEILS CULINAIRES

Toute chauffe prolongée diminue la qualité de 1’huile. Débranchez donc la friteuse
apres chaque utilisation.

Remplacez souvent I’huile, surtout si celle-ci s’assombrit, s’encrasse ou si vous
constatez une formation anormale de mousse.

POMMES-FRITES

1. Utilisez de grosses pommes de terre, de préférence pas « trop » nouvelles.
Coupez-les en batonnets. Rincez-les sous 1’eau courante et séchez-les.
2. Cuisez les frites en 2 fois:
e Premiére cuisson: 150-160°C: 5 a 10 minutes (selon la quantité)
*  Deuxiéme cuisson: 175°C: 2 a 5 minutes
3. Laissez égoutter bien avant de servir.
PRODUITS SURGELES
1. Les aliments surgelés provoquent inévitablement un refroidissement de I’huile.
N’utilisez pas des portions trop grandes.
2. Secouez les aliments au-dessus de ’évier afin d’éliminer les cristaux de glace
excédentaires.
3. Mettez le bouton thermostat a 175°C. Mettez le panier lentement dans la friture,

les aliments surgelés peuvent faire bouillonner ’huile.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

Dieses Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren oder
alter gebraucht werden. Ebenso diirfen Personen
mit korperlicher bzw. leichter geistiger Behinderung
sowie Personen mit eingeschrankter Erfahrung das
Gerit betitigen. Dies unter der Voraussetzung, dass
diese Personen ausreichende Anweisungen sowohl
zum Gebrauch des Gerites, als auch zu den hiermit
verbundenen Gefahren erhalten haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Pflege
und Wartung des Gerites darf nicht von Kindern
ausgefiihrt werden, es sei denn, dass dies unter Aufsicht
passiert und es sich um Kinder handelt, die dlter als

8 Jahre sind und im Voraus ausreichend iiber den
Gebrauch/die Wartung informiert worden sind. Sorgen
Sie dafiir, dass sich das Gerit nicht in Anwesenheit von
Kindern unter 8 Jahren befindet.

Dieses Gerit eignet sich zum Gebrauch im Haushalt oder
dahnlichen Umgebungen, wie z.B.:
» Kiichenzeile fiir Personal in Geschiften, Biiros oder
anderen professionellen Umgebungen
» Bauernhofe
» Hotel-/Motel-/Gastezimmer u.4.

Achtung: das Gerit darf nicht mit einer externen

Zeitschaltuhr oder Fernbedienung gebraucht werden.
26
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Bitte alle Anweisungen vor dem Gebrauch durchlesen.
Vor der Benutzung priifen, ob die Spannung, die auf
dem Gerédt angegeben ist, mit der Spannung Thres
Stromnetzes iibereinstimmt.

Lassen Sie das Netzkabel nicht iiber den Tisch oder
die Anrichte hdangen, oder in Kontakt mit heiflen
Oberflachen kommen.

Benutzen Sie das Gerit niemals, wenn die
Kabelschnur oder der Stecker beschédigt ist, nach
beeintrachtigtem Funktionieren des Gerites, oder
wenn das Gerit beschidigt ist. Bringen Sie in

solchen Féllen das Gerét zur nidchsten qualifizierten
Servicestelle zur Uberpriifung und/oder Reparatur.
Beim Einsatz des Gerites in Anwesenheit von Kindern
ist strenge Aufsicht geboten.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom
Hersteller empfohlen oder verkauft wird, besteht die
Gefahr von Brand, elektrischen Schlages oder von
Verletzungen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das
Gerit nicht im Einsatz ist, Einzelteile montiert oder
demontiert werden, oder das Gerit gereinigt wird.
Ziehen Sie den Stecker direkt am Stecker selber und
nicht an der Kabelschnur aus der Steckdose.

Lassen Sie das im Betrieb befindliche Gerét nicht
unbeaufsichtigt.

Stellen Sie das Gerét nicht in der Ndhe oder auf einer
Gasflamme, einer elektrischen Platte oder an einer
Stelle ab, auf der es in Kontakt mit einem Elektroofen
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oder einem anderen heiflen Geridten kommen kann.

» Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien.

* Benutzen Sie das Gerit ausschlieB3lich fiir den Zweck,
fiir den es gedacht ist.

» Stellen Sie das Gerdt immer auf eine stabile, flache
und trockene Oberfliche.

» Das Gerit ist nur auf den privaten Gebrauch ausgelegt.
Der Hersteller ist nicht verantwortlich fiir Unfille,
die als Folge von unsachgemif3em Gebrauch des
Gerits oder Nichtbefolgen der in dieser Anleitung
aufgefiihrten Regeln entstehen.

* Samtliche Reparaturen, abgesehen von der
gewoOhnlichen Pflege, sind durch den Hersteller oder
dessen Kundendienst zu iibernehmen.

* Das Gerit, das Kabel oder den Stecker niemals in
Wasser oder in andere Fliissigkeiten tauchen.

* Sorgen Sie dafiir, dass Kinder das Netzkabel oder das
Gerit nicht beriihren konnen.

* Netzkabel vor scharfen Kanten, heiflen Gegen-standen
oder anderen Wéarmequellen schiitzen.

* Beim ersten Gebrauch Verpackungsmaterial und
mogliche Werbeaufkleber komplett entfernen.

+ HeiBes Ol kann ernsthafte Verbrennungen
verursachen. Wenn das Gerét in Betrieb ist, wird es
warm sein und dieser Zustand wird noch einige Zeit
nach dem Ausschalten fortdauern. Fassen Sie keine
heillen Flachen wie die Innenwanne an. Stellen Sie das
Gerit nicht an einen anderen Platz, wenn es in Betrieb

ist, oder wenn das Ol noch heiB ist. Benutzen Sie die
28
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Handgriffe, um das Gerét an einen anderen Platz zu
stellen.

» Sorgen Sie dafiir, dass das Gerét trocken ist. Entfernen
Sie anhdngendes Eis von Tielkiihlspeisen. Senken
Sie das Korbchen mit Speisen langsam ins Ol. Seien
Sie vorsichtig, das Ol kann spritzen. Nehmen Sie das
Korbchen immer an den Handgriffen aus der Olwanne
und lassen Sie das Frittiergut 10 bis 20 Sek. abtropfen.

* Benutzen Sie das Gerit nicht, wenn sich noch Wasser
in der Wanne befindet.

» Stellen Sie den Frittiertopf auf eine hitzebestandige,
horizontale Fliche.

+ Die Olmenge in der Wanne muss immer bis oberhalb
der Minimumangabe sein. Benutzen Sie das Gerit nie,
wenn kein, zu wenig oder zu viel Ol in der Wanne ist.

 Stellen Sie keine entflammbaren Gegenstidnde auf
oder in die Nihe des Frittiertopfes. Wenn das Ol
Feuer fangt, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
Versuchen Sie nie, das Feuer mit Wasser zu 16schen!

* In Frittiertopfen mit einem entfernbaren Heizelement
darf nie mit festem Frittierfett gebraten werden;
verwenden Sie also ausschlieBlich fliissiges Frittierol.
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Metallgehduse aus
rostfreiem Edelstahl
Entfernbare Olwanne
Halter

Handgriffe

Deckel mit Handgriff und
Filter

Frittierkorb
Einklappbarer Handgriff
Bedienungskonsole
Heizelement
Temperaturregler

Rote An/Aus-
Kontrolllampe

Griine
Temperaturkontrolllampe
Sicherheitsschalter

INBETRIEBNAHME DES GERATES

1.

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

Reinigen Sie vor der ersten Inbetriebnahme den Frittiertopf und befolgen Sie die
Wartungsanweisungen.

Stellen Sie den Frittiertopf auf einen horizontalen,
hitzebestdndigen Untergrund.

Offnen Sie den Deckel und entfernen Sie den Korb. Den
Griff am Korb befestigen. Dazu die beiden Metallenden
zusammendriicken, die beiden Stiibe in die Offnungen am X
Korb einfiihren und die Enden wieder loslassen. Bringen Sie |
den Handgriff des Korbes in eine horizontale Position, bis er
einrastet.

Fiillen Sie die Olwanne mit fliissigem Frittierdl, das sich fiir
heiBe Zubereitungen eignet, und zwar bis sich der Olpegel
zwischen der unteren “Min”- und der oberen “Max”-Angabe
befindet. Benutzen Sie das Geriit nie, wenn sich zu wenig oder zu viel Ol in
der Wanne befindet.

Stellen Sie den Korb in die Wanne zuriick.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Die rote Kontrolllampe wird jetzt
aufleuchten.

Schalten Sie das Gerit an, mit dem Temperaturregler.
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9. Stellen Sie danach mit dem Temperaturregler die gewiinschte Temperatur
ein. Das Ol wird jetzt erhitzt. Die griine Kontrollampe leuchtet auf, wenn die
gewliinschte Temperatur erreicht ist. Der Frittiertopf ist jetzt betriebsbereit. Wenn
sich die Temperatur des Ols verringert, wird die Kontrolllampe des Thermostates
automatisch erldschen und wieder aufleuchten, wenn die gewiinschte Temperatur
wieder erreicht ist.

10. Stellen Sie den Korb mit der Abstellstiitze auf dem Rand der Fritteuse und legen
Sie die zu frittierenden Speisen in den Korb. Fiillen Sie den Frittierkorb fiir
bessere Frittierergebnisse nur zur Hilfte. Senken Sie den Korb vorsichtig ins Ol.
Achtung: Um die Qualitit des Ols zu wahren, ist es ratsam, die Speisen erst nach
dem Frittieren zu wiirzen.

11. Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der Olwanne und priifen Sie durch das
Sichtfenster, ob die Speisen ausreichend frittiert sind.

12. Lassen Sie das Frittiergut 10 bis 12 Sekunden abtropfen.

NACH DEM GEBRAUCH

Drehen Sie den Temperaturregler auf das Minimum.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Stellen Sie den Korb in den Frittiertopf zuriick.

SchlieBen Sie den Deckel.

Warten Sie bis der Frittiertopf vollstindig abgekiihlt ist, bevor Sie ihn wegstellen.

M

REINIGUNG DES GERATES

Schalten Sie das Gerit aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie es
reinigen.

REINIGUNG DER AUSSENSEITE DES GERATES

Reinigen Sie die AuBlenseite Thres Frittiertopfes nach jeder Benutzung mit einem
weichen, feuchten Tuch, das in Seifenwasser getaucht wird. Die Bedienungskonsole
darf nicht in Wasser oder in eine andere Fliissigkeit getaucht werden.

REINIGUNG DER INNENSEITE DES GERATES

Reinigen Sie bei jedem Olwechsel die Innenseite des Gerites (wie nachstehend
aufgefiihrt), um einen optimalen Zustand Ihres Frittiertopfes zu erhalten.
1. Entfernen Sie den Deckel.

31



DO462FR

Nehmen Sie den Frittierkorb aus der Olwanne.

Entfernen Sie das Heizelement aus der Olwanne.

Entfernen Sie den Olwanne von dem Gehiuse und gieBen Sie das Ol

aus der Olwanne. Entfernen Sie mit Kiichenpapier die festklebenden

Olreste. Hartnickige Olspritzer konnen mit einem Kiichenschwamm, einer
Kunststoffbiirste oder einem Tuch mit Spiilmittel beseitigt werden.

Der Frittierkorb und die Olwanne sind spiilmaschinenbestiindig. Den Deckel
mit einem weichen, feuchten Tuch und gegebenenfalls ein wenig mildem
Spiilmittel reinigen.

Trocknen Sie den Deckel, Frittierkorb und die Olwanne griindlich ab, bevor Sie
sie wieder einsetzen.

Wiedereinsetzen des Heizelements: Zunichst die Olwanne wieder in das
Gehéuse einsetzen. Anschliefend das Heizelement in die beiden Schlitze hinten
am Gerét einfithren. Der Sicherheitsschalter wird jetzt automatisch gedriickt,
sodass das Heizelement erwdrmt werden kann.

WARTUNG DES GERATES

1.

Die Temperatur und die Nutzungsdauer sind die wichtigsten Faktoren, die

die Haltbarkeit des Frittierfettes bestimmen. Fiir gesunde und schmackhafte
Zubereitungen ist es empfehlenswert, das Ol regelméBig zu wechseln. AuBerdem
erleichtert ein regelmiBiger Olwechsel die Wartung der Wanne und des
Frittierkorbs.

Manche Zubereitungen, wie panierte oder stark gewiirzte Speisen und
Fleischprodukte, kénnen die Haltbarkeit des Ols nachteilig beeinflussen.
Wechseln Sie, wenn es dunkel oder schmutzig wird, wenn es anféngt zu qualmen
oder stark aufschaumt.

Wechseln Sie das Ol in einem Arbeitsgang, mischen Sie kein frisches Ol mit
altem Ol.

Das regelmiBige Filtern des Ols hat einen giinstigen Einfluss auf die Qualitt der
Zubereitungen, hat aber keinen Einfluss auf die Haltbarkeit des Ols.

Bewabhren Sie das Frittierdl an einem kiihlen und dunklen Ort auf. Wenn Sie nur
selten frittieren, wechseln Sie das Ol alle fiinf bis sechs Monate.

Entsorgen Sie gebrauchtes Frittier6l entsprechend den Regeln in IThrem Wohnort.
GieBen Sie nie altes Ol oder Fett in den Abguss oder in die Toilette. Dies kann zu
Verstopfungen des Abflussrohres fithren und ist 6kologisch unverantwortlich.
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EMPFEHLUNGEN

Frittierol wechseln

Arachidedl: nach 8 bis 10 Arbeitsgéingen

Pflanzliche Ol: nach 10 bis 12 Arbeitsgingen

Olivendl: nach 8 bis 10 Arbeitsgingen

N.B.: Die Empfehlungen sind fiir eine mittelgrof3e Familie und bei normalem
Gebrauch bestimmt.

KULINARISCHE EMPFEHLUNGEN

1. Jede lingere Erhitzung schmilert die Qualitit des Ols. Schalten Sie den
Frittiertopf nach jeder Benutzung aus.

2. Wechseln Sie oft das Ol ound auf jeden Fall, wenn es dunkel oder schmutzig
wird, oder stark aufschaumt.

POMMES FRITES
1. Nehmen Sie vorzugsweise dicke, nicht allzu neue Kartoffeln. Schneiden Sie sie in
Stabchen. Spiilen Sie die Stdbchen unter fllieBendem Wasser und trocknen Sie sie.
2. Frittieren Sie Thre Pommes zweimal.:
e Erster Frittiergang : 150-160°C: 5 bis 10 Minuten (je nach Menge)
e Zweiter Frittiergang : 175°C: 2 bis 5 Minuten
3. Lassen Sie sie vor dem Servieren gut abtropfen.

TIEFKUHLPRODUKTE

1. Tiefkiihlprodukte kiihlen das Ol selbstverstéindlich stark ab. Nehmen Sie deshalb
keine allzu grof3en Portionen.

2. Schiitteln Sie die zu frittierenden Speisen iiber der Spiile, um iiberschiissiges Eis
Zu beseitigen.

3. Stellen Sie den Temperaturwahlknopf auf 175°C ein. Tauchen Sie den Korb
langsam in das Frittierdl, um starkes Aufschdumen zu vermeiden.
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance may be used by children from the age of
8 and up, and also by persons with a physical or sensorly
limitation, as well as mentally limited persons or persons
with a lack of experience and knowledge. But only on the
condition that these persons have received the necessary
instructions on how to use this appliance in a safe way
and know the dangers that can occur by using this
appliance.

Children cannot be allowed to play with the appliance.
Maintenance and cleaning of the appliance may not be
done by children, unless they are older than 8 years old
and are under supervision. Keep the appliance out of
reach of children younger than 8 years old.

This appliance is suitable to be used in a household
environment and in similar surroundings such as:
 Kitchen for personnel of shops, offices or other
similar professional surroundings
e Farms
» Hotel or motel rooms and other surroundings with a
residential character
* Guest rooms or similar

Attention: This appliance cannot be used with an external
timer or a separate remote control.
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* Read all instructions before use.

» Before use, check if the voltage stated on the
appliance corresponds with the voltage of the power
net at your home.

* Do not let the cord hang on a hot surface or on the
edge of a table or counter top.

» Never use the appliance when the cord or plug is
damaged, after malfunction or when the appliance
itself is damaged. In that case, take the appliance to
the nearest qualified service center for check-up and
repair.

* Close supervision is necessary when the appliance is
used near or by children.

* The use of accessories that are not recommended or
sold by the manufacturer can cause fire, electrical
shock or injuries.

* Unplug the appliance when it is not in use, before
assembling or disassembling any parts and before
cleaning the appliance. Put all buttons and knobs into
the ‘oft” position and unplug the appliance by grasping
the plug. Never unplug by pulling the cord.

* Do not leave a working appliance unattended.

* Never place this appliance near a gas stove or
electrical stove or in a place where it may come into
contact with a warm appliance.

* Do not use the appliance outdoors.

* Only use the appliance for its intended use.

» Always use the appliance on a steady, dry and level

surface.
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Only use the appliance for domestic use. The
manufacturer can not be held responsible for accidents
that result from improper use of the appliance or not
following the instructions described in this manual.
All repairs should be carried out by the manufacturer
or its aftersales service.
Never immerse the appliance, the cord or the plug in
water or any other liquid.
Make sure that children do not touch the cord or
appliance.
Keep the cord away from sharp edges and hot parts or
other heat sources.
Before use, remove all packaging materials and any
promotional stickers.
Hot oil can cause serious burns. When the appliance
is on, it will be warm and stay warm some time after
you have turned off the deep fryer. Do not touch any
hot surfaces, such as the inner pot. Don’t move the
appliance when it is operating or when it is still hot.
Use the handles to move the appliance.
Make sure that the appliance is dry. Remove any loose
ice from frozen foods. Gently sink the basket in the
oil. Be careful, the oil might splash. Always use the
handle to remove the basket from the pot, and let the
food drip for about 10 to 20 seconds.
Don’t use the appliance when there is still water in the
frying pan.
Always place the deep fryer on a heat resistant flat,
horizontal surface.
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The amount of oil in the pan should always be above
the minimum level. Don’t use the appliance when
there is too much, too little or no oil in the pan.
Don’t place any flamable objects near the frying pan.
If the oil is on fire, pull the plug from the socket.
Don’t ever try to put out the fire with water.

In deepfryers with a removable heating element you
should never use solid frying fat, only use liquid oil.

PARTS

1. Stainless steel body

2. Oil container

3. Support

4. Handles

5. Lid with handle

and filter

6. Frying basket

7. Foldable basket handle = =
>

8. Control panel E )

9. Heating element =A

10. Temperature knob

11. Red “power on” indicator light

12. Green temperature indicator light

13. Safety

USE OF THE APPLIANCE

el

Remove all packaging materials.

Before first use clean the deep fryer according to the instructions.

Place the deep fryer on a horizontal, heat resistant surface.

Open the lid and remove the basket. Attach the handle to the basket. To do this:
squeeze the two metal ends together, insert the 2 pins into the 2 openings in
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A e B

10.

11.
12.

the basket and release the 2 ends. Place the handle in a
horizontal position until it clicks.

Fill the oil container with liquid oil, suitable for heating,
until the oil level is situated between the “MIN” and
“MAX” level indicated in the oil container. Don’t ever use
the appliance when there is too much or too little oil in
the container.

Place the basket back into the container.

Place the plug in the outlet. The red light will light up.
Switch on the appliance by turning the temperature knob.
Select the desired temperature with the temperature knob.
The oil will start to heat up. The green light will go on when
the desired tempeature is reached. The deep fryer is now ready for use. When the
temperature of the oil drops, the temperature indicator light will go out and will
go on again when the desired temperature is reached again.

Place the basket with the support onto the edge of the fryer and place the food you
wish to fry in the basket. For an optimal baking result, only fill half of the basket.
Carefully place the basket back into the oil.

Note: to preserve the quality of the oil, it is recommended to spice up the food
after frying.

Remove the basket from the oil and check if the food is thoroughly cooked.

Let the food drip for 10 to 12 seconds.

AFTER USE

MRS

Turn the temperature knob to the minimum.

Remove the plug from the outlet.

Place the basket back in the oil container.

Close the lid.

Wait for the deep fryer to cool down completely before storing it.

CLEANING THE APPLIANCE

Switch off and unplug the appliance before cleaning it.

CLEANING OF THE OUTSIDE OF THE APPLIANCE

Clean the outside of the deep fryer after every use with a damp cloth, soaked in a bit
of soapy water. The control panel cannot be put in water or any other liquid.
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CLEANING OF THE INSIDE OF THE APPLIANCE

Clean the inside of the deep fryer every time you change the oil. Clean it as described
below, to keep your deep fryer in optimal condition.

1.

2.
3.
4

Remove the lid.

Take out the frying basket.

Remove the heating element from the oil container.

Lift the container out of the steel housing and pour the oil out of the container.
Remove any food residues with household paper. The tough spots can be
removed with a kitchen sponge, nylon brush or cloth, with mild soapy water.
The frying basket and oil container are dishwasher safe. Clean the lid with a
soft damp cloth, and maybe a little mild detergent.

Dry the lid, frying basket and oil container thoroughy before placing them into
the fryer.

To place back the heating element: first place the oil container into the housing
and then slide the heating element in the 2 slots at the back of the fryer. The
safety button is now automatically pressed in, so that the heating element can
be heated up.

MAINTENANCE OF THE APPLIANCE

The temperature and the frequency in use are the most important factors for
deterioration of the frying fat.

For tasteful and healthy frying it is advisable to change the oil regularly.
Furthermore will a regular changing of the oil make cleaning of the pot and the
basket a lot easier.

Some foods such as foods coated with breadcrumbs or spicy foods and meats, can
make the oil deteriorate faster. Change the oil when it gets dark or dirty or starts
to smoke or foam abnormally.

Change the oil completely, don’t mix old oil with new oil.

Regular filtering of the oil will improve the quality of the fried foods, but won’t
make the oil deteriorate any slower.

Store the frying oil in a cool dark place. When you rarely use your deep fryer,
change the oil every 5 to 6 months.

Dispose of the frying oil according to the regulation in your town. Never pour old
fat or oil into the sink or toilet. This can cause blockage of the drainpipe and is
not ecologically responsible.
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RECOMMENDATIONS

Deepfiying oil/fat change

Groundnut oil: after 8 to 10 baking sessions

Vegetable oil: after 10 to 12 baking sessions

Olive oil: after 8 to 10 baking sessions

Note: The above mentioned recommendations are based on an average family and a
normal use.

CULINARY TIPS

1. Every time you heat up the oil, it will diminish the quality of the oil. Switch off
the deep fryer after every use.

2. Replace the oil or fat regularly, especially when the fat is dark or dirty, or when it
foams abnormally.

FRENCH FRIES
1. Use thick, not too new potatoes. Cut them up in sticks. Clean the sticks under
running water and dry them off.
2. Bake your fries in two times:
*  First frying: 150-160°C: 5 to 10 minutes (depending on the amount)
*  Second frying: 175°C: 2 to 5 minutes
3. Let them drip thoroughly before serving.

FROZEN FOODS

1. Frozen foods cool of the oil or fat strongly. Therefore don’t use any large portions.

2. Shake the foods above the sink to remove most of the ice.

3. Set the temperature knob to 175°C. Place the basket slowly and gently into the oil
container, to prevent strong bubbling of the oil.
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PRECAUCIONES IMPORTANTES

Este aparato esta disenado para ser utilizado por
niflos a partir de 8 afios de edad y por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o por
personas que no dispongan de suficiente experiencia
y conocimientos, a no ser que sean supervisados o
instruidos inicialmente en la utilizacion segura del
aparato y los posibles peligros.

Los nifios deben estar siempre bajo supervision, para
asegurar que no juegan con el aparato.

El mantenimiento y la limpieza del aparato no pueden
efectuarse por nifios, a no ser que tengan mas de 8 afios
de edad y sean supervisados. Mantenga el aparato y el
cordon eléctrico fuera del alcance de nifios menores de 8
afios.

Este aparato esta disefiado para ser utilizado en un
entorno doméstico y en entornos similares como:
* En la cocina para el personal de tiendas, oficinas y
otros entornos profesionales similares.
* En las fincas.
* En las habitaciones de hoteles y moteles y otros
entornos con un caracter residencial.
* En los cuartos de huéspedes o similares.

Atencion: el aparato no puede ser utilizado con un

temporizador externo o un mando a distancia separado.
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Lea todas las instrucciones antes del uso.

Antes de utilizarlo, compruebe si el voltaje
indicado en el aparato corresponde al voltaje de la
electricidad de su casa.

No permita que el cable cuelgue sobre una
superficie o el borde de una mesa o encimera.

No utilice nunca el aparato si el cable o el
enchufe estan dafiados, después de un mal
funcionamiento de la unidad o si estan dafnados.
Lleve el aparato al distribuidor autorizado mas
cercano centro para la inspeccion y reparacion.
Se requiere supervision cuando el aparato es
usado por o cerca de nifos.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos
por el fabricante puede causar incendios,
descargas eléctricas o lesiones.

Desenchufe la toma de corriente cuando no se
usa, para montar o desmontar piezas y antes de
limpiarlo. Ponga todos los botones en posicion
desconectado (“off”’) y desconecte el enchufe de
la toma de corriente. Nunca tire del cable para
desenchufarlo.

No deje que el aparato funcione sin supervision.
No encienda nunca el aparato cerca de una estufa
de gas o eléctrica, ni en un lugar donde pueda
entrar en contacto con un horno eléctrico o con
otro aparato caliente.

No utilice el aparato en el exterior.

Utilice el aparato s6lo para el fin para el que se ha
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fabricado.

* Coloque siempre el aparato sobre una superficie
firme, horizontal y seca.

 Utilice el aparato s6lo para uso doméstico. El
fabricante no es responsable de los accidentes
que resulten del uso incorrecto del aparato, ni del
incumplimiento de las normas establecidas en este
manual.

» Todas las reparaciones aparte del mantenimiento
ordinario de la unidad deben ser efectuadas por el
fabricante o por su servicio post-venta.

* No sumerja nunca el aparato, el cable o el enchufe en
agua o cualquier otro liquido.

» Asegurese de que los nifios no puedan tocar el cable
eléctrico o el aparato.

* Mantenga el cable alejado de bordes afilados y piezas
calientes u otras fuentes de calor.

» Antes del primer uso retire todos los materiales de
embalaje y etiquetas de promocion.

» El aceite caliente puede provocar graves quemaduras.
Si el aparato esta en marcha, estara caliente y
continuard estandolo un poquito después de haberse
parado. No toque las superficies calientes, como la
cubeta interna. No mueva el aparato cuando esta en
funcionamiento o si el aceite todavia esta caliente.
Utilice las empufiaduras para mover el aparato.

* Asegurese de que el aparato esté seco. Quite el
hielo suelto de los alimentos congelados. Coloque

suavemente en el aceite la cesta con los alimentos.
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. Seleccion de temperatura
. Indicador luminoso rojo

. Indicador luminoso verde
. Seguridad

Tenga precaucion ya que el aceite puede salpicar. Coja
siempre la cesta con la empufiadura de la cubeta del
aceite, y deje que los alimentos se escurran entre 10 y
20 seg.

No utilice el aparato si todavia hubiera agua en la tapa
o cubeta.

Coloque la freidora siempre en una superficie
horizontal y resistente al calor.

La cantidad de aceite de la cubeta siempre debe estar
por encima del nivel minimo. Nunca utilice el aparato
si en la cubeta no hay aceite, hay una cantidad
insuficiente o demasiado.

No coloque ningun objeto inflamable en o cerca de la
freidora. Si el aceite se quema, abra la tapa y quite el
enchufe de la toma de corriente. Nunca intente apagar
el fuego con agua.

En las freidoras con un elemento calefactor amovible
nunca se debe freir con grasas pesadas para cocinar,
por lo tanto utilice solamente aceite para freir.

Exterior acero inoxidable
Cubeta de aceite amovible
Soporte

Maneja

Tapa con filtro

Cesta de freir
Empufiadura abatible
Panel de mandos
Elemento calefactor
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UsO DE LA FREIDORA

N —

© N

10.

11.

12.

Quite todo el material de embalaje.

Limpie la freidora antes de usarla por primera vez y siga las instrucciones de
mantenimiento.

Coloque la freidora en una superficie plana y resistente al
calor.

Abra la tapa y retire la cesta. Fije el mango a la cesta
juntando los dos extremos de hierro, colocando los dos
pasadores en las dos aberturas de la cestra dy ejando los
extremos sueltos. Ponga la palanca en posicion horizontal
hasta que haga clic.

Llene la cuba con aceite de cocina liquido, adecuado para
preparados calientes, hasta que el nivel de aceite esté entre
el indicador de nivel mas bajo “MIN” y el mas alto “MAX”.
Nunca utilice el aparato si hay muy poco o demasiado
aceite en la cuba.

Vuelva a colocar la cesta en la cuba.

Inserte el enchufe en la toma de corriente. La luz roja se iluminara entonces.
Encienda el aparato mediante el controlador de temperatura.

Ajuste la temperatura deseada con el control de temperatura. El aceite se calienta.
La luz verde se enciende cuando se alcanza la temperatura deseada. La freidora
esta ahora lista para su uso. Si desciende la temperatura del aceite, la luz del
termostato se vuelve a apagar automaticamente y se enciende cuando se ha
alcanzado la temperatura deseada.

Coloque la cesta con el soporte sobre ¢l borde de la freidora y coloque los
alimentos en la cesta de coccion. Llene la cesta solo hasta la mitad para obtener
mejores resultados. Vuelva a meterla con cuidado en el aceite.

Nota: Para garantizar la calidad del aceite se recomienda sazonar los alimentos
después de freirlos.

Levante con cuidado la cesta de la cuba del aceite y asegtrese de que la comida
esté lo suficientemente frita.

Deje escurrir la comida durante 10 a 12 segundos.

DESPUES DEL USO

Nk =

Gire el control de temperatura a la posicion minima.
Retire el enchufe de la toma de corriente.

Coloque la cesta de nuevo en la freidora.

Cierre la tapa.

Espere hasta que la freidora se enfrie antes de guardarla.
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LIMPIEZA DE LA FREIDORA

Apague el aparato y desconéctelo de la toma de corriente antes de limpiarlo.

LIMPIEZA DEL EXTERIOR DE LA FREIDORA

Limpie el exterior de la freidora después de cada uso con un paiio suave humedecido
en agua con jabon. El panel de control no debe ser sumergido en agua u otro
liquido.

LIMPIEZA DEL INTERIOR DE LA FREIDORA

Lave el interior de la freidora con cada cambio de aceite, como se muestra a
continuacion, para mantener la freidora en 6ptimas condiciones.

1.

2.
3.
4

Retire la tapa.

Saque la cesta de la cuba de aceite.

Saque el elemento calentador de la cuba de aceite

Escurra el aceite de la cuba. Retire con toallas de papel los restos pegajosos
de grasa. Las salpicaduras endurecidas de aceite se pueden quitar con un
estropajo, un cepillo de nylon o un pafio empapado en detergente.

La cesta de freir y la cuba de aceite son aptas para lavavajillas. Limpie la tapa
con un pafio suave y humedo, y quiza con un detergente suave.

Seque bien la cesta de freir y la cuba de aceite antes de volver a colocarlos.
Para volver a colocar el elemento calentador: primero vuelva a poner la vasija
de aceite en la carcasa y después coloque el elemento calentador en las 2
ranuras traseras del aparato. El botdn de seguridad se pulsa automaticamente,
para que el elemento calentador pueda calentarse.

MANTENIMIENTO DE LA FREIDORA

(%)

La temperatura y la duracion del uso son los factores principales que determinan
el envejecimiento de la grasa de freir. Para preparados sanos y sabrosos es
recomendable cambiar el aceite regularmente. Ademas, el cambio periodico del
aceite facilita el mantenimiento de la cuba y de la cesta.

Algunos preparados como los productos carnicos empanados o muy sazonados
pueden envejecer el aceite mas deprisa de lo esperado. Cambie el aceite cuando
esté oscuro o sucio, comience a humear o forme espuma.

Cambie el aceite de una vez sin mezclar aceite viejo con el nuevo.

El filtrado regular del aceite favorece la calidad de los preparados pero no impide
el envejecimiento del aceite.
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5. Guarde el aceite en un lugar fresco y oscuro. Si no frie a menudo cambie el aceite
cada cinco o seis meses.

6. Elimine el aceite de cocina usado de acuerdo con las regulaciones vigentes en su
zona. Nunca vierta el aceite usado o grasa en el fregadero o en el inodoro. Esto
puede causar obstruccion del desagiie y es ambientalmente irresponsable.

RECOMENDACIONES

Sustituir aceite / grasa después:

Aceite de cacahuete: de 8 a 10 veces

Aceite vegetal: de 10 a 12 veces

Aceite de oliva: de 8 a 10 veces

Nota: Las recomendaciones anteriores son para una familia de tamaiio medio y un
uso normal.

CONSEJOS CULINARIOS

1. Todo calentamiento prolongado reduce la calidad del aceite o grasa. Apague la
freidora después de cada uso.

2. Cambie a menudo el aceite o grasa, y especialmente si estd oscuro o sucio, o si
empieza a hacer espuma anormalmente.

PATATAS FRITAS
1. Utilice preferiblemente patatas gruesas y no demasiado nuevas. Corte en tiras.
Enjuague las tiras bajo el chorro de agua y séquelas.
2. Fria las patatas dos veces:
e Primera vez: 150-160°C: 5 a 10 minutos (dependiendo de la cantidad)
e Segunda vez: 175°C: 2 a 5 minutos
3. Dejar escurrir antes de servir.

ALIMENTOS CONGELADOS

1. Los alimentos congelados enfrian mucho el aceite o grasa. No utilice porciones
demasiado grandes.

2. Agite bien la comida que va a freir sobre el fregadero para eliminar el exceso de
hielo.

3. Coloque el boton selector de temperatura a 175°C. Sumerja despacio la cesta en la
grasa de freir para evitar que borbotee.
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DULEZITE

Prectéte si peclive tento navod k pouziti a uschovejte si
jej pro pozdéjsi nahlédnuti a radu.

Tento piistroj byl vyroben pouze pro vyuziti v
domadcnosti a smi byt pouzivan vyhradné podle pokynti
uvedenych nize.

Tento piistroj nesmi byt samostatné obsluhovan osobami
s mentalni nebo motorickou poruchou a také lidmi bez
zékladnich zkuSenosti pro obsluhu. Obsluhu je nutno
fadn& proskolit, seznamit ji s moznymi riziky nebo nechat
pracovat pod dozorem. Zvlasté¢ détem neni dovoleno si s
pfistrojem hrat nebo jej samostatné obsluhovat. Udrzbu a
Cisténi pfistroje nesmi provadét déti mladsi 8 let.

Ptistroj nesmi byt pouZivan po extrémné dlouhou

dobu jako profesionalni ptistroje. Je urcen zvIasté do
kuchynék pracovnich kolektivi, kancelati, hotelovych
pokoji nebo podobnych zafizeni pro narazové pouziti.

Pozor: Tento pfistroj je zakdzano pouzivat s externim
casovac¢em nebo jinym dalkovym ovladanim.
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PRED POUZITIM PRISTROJE SI POZORNE
PRECTETE VSECHNY INSTRUKCE

1. Pftistroj je ur€en pouze pro pouziti v.domacnosti.

2. Nepouzivejte ptistroj ve venkovnich prostorach.

3. Nikdy nepouZivejte pfistroj s poskozenym kabelem,
nebo zastrckou. Pokud je kabel poskozeny, méli byste
jej nechat vymeénit pouze v odborném servisu, nebo
kvalifikovanou osobou.

4. Kdyz ptistroj nepouZzivate, nebo jej cheete Cistit, vzdy
jej odpojte od elektrické sité. NeZ zacnete ptistroj
rozebirat a Cistit, pockejte az vychladne.

5. Nenechavejte viset kabel pfistroje ptes hranu stolu
a vyvarujte se toho, aby pfisel do styku s horkymi
plochami.

6. Pfistroj nepouZzivejte, kdyZ je poskozeny kabel nebo
zastrcka, nebo kdyZ ptistroj vykazuje n¢jaké Skody,
spadl na zem nebo je jinym zplisobem poskozeny.
Poskozeny pfistroj vrat'te svému prodejci, nebo
jej doructe ptimo do servisu, aby byl odborné
pfezkouman a opraven. Pfedejdete tak moznosti
zranéni ohném, nebo elektrickym proudem.

7. Abyste zabranili urazu elektrickym proudem, nesmite
nikdy potapét kabel, sitovou zastrcku nebo samotny
piistroj do vody nebo jinych tekutin.

8. Horky olej mliZze zpusobit vaZzna zranéni. Pokud je
piistroj zapnuty, bude olej horky a jesté néjakou dobu
po vypnuti horky zistane. Nedotykejte se Zddnych
horkych ploch, jako naptiklad vnitiku fritézy. S
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pracujicim pfistrojem nehybejte a neprendsejte jej
dokud je horky. Vypnuty piistroj mizete poponést
pomoci k tomu uréenych rukojeti.

9. Ujistéte se, ze je ptistroj suchy. Ze zmrzlych potravin
odstraiite veskeré zbytky ledu. Opatrn€ ponoite kosik
do oleje. Bud'te opatrni, olej mizZe prskat. Vzdy
pouzivejte pouze rukojet’ kosiku na jeho vyjmuti z
oleje. Potraviny nechte asi 10 az 20 sekund okapat.

10.Ptistroj nepouzivejte pokud je mokry.

11.Fritézu vZzdy umistéte na teplu odolnou a rovnou
podlozku.

12.Mnozstvi oleje ve fritéze by vZdy mélo byt nad ryskou
oznacujici minimalni hladinu. Nepouzivejte ptistroj
pokud je v ném pftili§ mnoho, nebo ptili§ malo oleje.

13.Neumist'ujte v blizkosti fritézy zadné hotlavé
predméty. Pokud olej za¢ne hoftet, vytdhnéte zastrcku
ze zasuvky. Nikdy hoftici olej nehaste vodou!

14.Bud’te velmi opatrni, pokud jsou poblizZ ptistroje déti a
to stejné plati 1 v ptipad¢ osob s néjakym postizenim.

15.Nikdy nenechavejte ptistroj bez dozoru.

16. Ve fritézach s vyjimatelnym topnym télesem nesmite
nikdy pouZzivat pevny tuk na smaZeni, pouzivejte
pouze tekuty ole;.

17.VSechny §kody a / nebo zranéni zpisobené
neuposlechnutim rad v tomto navodu jsou na vase
vlastni riziko. Vyrobce, dovozce nebo dodavatel
nenese za takové piipady odpovédnost.

PO PRECTENI SI TENTO NAVOD USCHOVEJTE
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POPIS PRISTROJE

NN R DD =

—_ = = \O
W N = O

. Nastaveni teploty

. Cervena kontrolka zapnuti
. Zelena kontrolka teploty

. Bezpecnostni tlacitko

Nerezové télo

Nédoba na olej

Drzak

Rukojeti

Viko s rukojeti

Kosik na smazeni
Skladaci rukojet’ kosiku
Ovladaci panel

Topné teleso

POUZITIi PRiISTROJE

bl S

10.

11.
12.

Odstraiite veskeré obalové materialy.

Pied prvnim pouzitim fritézu dukladn€ vycistéte dle instrukei dale.
Umistéte fritézu na stabilni vodorovnou a teplu odolnou plochu.
Oteviete viko a vyjméte kosik. Pfipojte rukojet’ na kosik.
Jak to udélat: stisknéte oba kovové konce k sobé, vlozte oba
konce do 2 otvort na kosiku a uvolnéte. Rukojet’ kosiku
narovnejte do horizontalni polohy (dokud se nezacvakne).
Napliite nddobu fritézy tekutym olejem ur¢enym ke
smazeni. Mnozstvi oleje musi byt mezi ryskou ,,MIN* a
»-MAX*“. Nikdy nepouZivejte pFistroj, pokud je v ném
prili§ mnoho, nebo p¥ili§ malo oleje!

Vlozte kosik zpét do fritézy.

Zapojte zastréku do elektrické zasuvky. Cervena kontrolka
se rozsviti.

Otocenim kolecka pro nastaveni teploty fritézu zapnete.
Nastavte pozadovanou teplotu. Olej se za¢ne zahiivat. Po dosazeni pozadované
teploty se rozsviti zelend kontrolka. Nyni je fritéza pfipravena k pouziti. Pokud
teplota oleje poklesne, zelend kontrolka zhasne a fritéza bude olej dohtivat zpét na
nastavenou teplotu. Po opétovném dosazeni teploty se kontrolka opét rozsviti.
Umistéte kosik na stojanek na okraji fritézy a umistéte do néj potraviny, které

si pfejete smazit. Abyste dosahli optimalnich vysledki, naplite kosik asi tak z
poloviny. Opatrné kosik znovu ponoite do oleje.

Vytahnéte kosik z oleje a zkontrolujte zda je pokrm dostate¢né propeceny.
Nechejte usmazeny pokrm asi 10 az 12 sekund okapat.
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PO POUZITI

MRS

Otocte koleckem pro nastaveni teploty na minimum.
Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Vrat'te kosik zpét do fritézy.

Uzavfete fritézu vikem.

Pockejte az fritéza uplné vychladne a pak ji uschovejte.

CISTENI PRISTROJE

Vngjsi Casti piistroje Cistéte vihkym hadiikem lehce namocenym do vody se
saponatem. Ovladaci panel nesmi pfijit do styku s vodou, ani zadnou jinou tekutinou!

CISTENI VNITRNICH CASTi PRISTROJE

Vnitiek ptistroj vycCistéte vzdy, kdyZ ménite olej. Postupujte dle navodu nize. O svou
fritézu pecujte pravidelné.

1.

2.
3.
4

Sundejte viko.

Vyndejte kosik.

Vyndejte topné téleso.

Vyjméte nadobu z nerezového téla a vylijte z nadoby olej. Veskeré zbytky
potravin vy¢istéte papirovou utérkou. Hufe odstranitelné zbytky muzete vycistit
houbic¢kou na nadobi, nylonovym kartackem, nebo hadiikem s trochou saponatu.
Kosik a nadobu je mozné myt v mycce na nadobi. Viko Cistéte jemnym vlhkym
hadiikem. Je mozné pouzit i trochu saponatu.

Nez fritézu slozite zpé&t, osuste vSechny umyté ¢asti do sucha.

Chcete-li umistit zpét topné téleso: umistéte nejdiive do téla piistroje nadobu
na olej a pak zasuite topné téleso do dvou drazek na zadni strané fritézy.
Bezpecnostni tlacitko se tak stiskne a topné téleso mize zacit hrat.

UDRZOVANI PRISTROJE

Teplota a Cetnost pouzivani jsou nejdilezitéjsimi faktory majicimi vliv na kvalitu
oleje.

Pro dosazeni chutnéjsiho a zdravéjsiho vysledku je nutné ménit olej pravidelné.
Castgjsi vyména oleje Vam i usnadni nasledné Gisténi fritézy, vika a kogiku.
Nékteré potraviny jako napf. potraviny obalované ve strouhance, nebo kofenéné
potraviny a maso, mohou zapfi¢init rychlejsi zhorSeni kvality oleje. Olej vyméite
hned jakmile za¢ne byt tmavy, nebo $pinavy, nebo se z néj nenormalné koufi.
Olej vzdy ménte kompletné za novy, nikdy nemixujte stary olej s novym.
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5. Pravidelné filtrovani oleje miZe zlepsit kvalitu smazené¢ho jidla, ale nemtize
zpomalit starnuti oleje.

6. Olej skladujte v chladu a temnu. Pokud pouzivate fritézu pouze obc¢as, mize Vam
olej vydrzet cca 5 az 6 mésict.

7. Zlikvidujte olej na smazeni nejlépe podle vyhlasky ve Vasem mésté. Nikdy nelijte
stary tuk, nebo olej do dfezu nebo WC. To mtize vést k ucpani potrubi a zptisobit
problémy.

DOPORUCENI

Vymeéna oleje

Repkovy olej: po 8 az 10 smaZenich

Rostlinny olej: po 10 az 12 smazenich

Olivovy olej: po 8 az 10 smazenich

Poznamka: Vyse uvedend doporuceni jsou zalozend na primerné rodiné a bézném
pouzivani.

TIPY NA PRIPRAVU POKRMU

1. Kazdym dalsim ohfevem oleje se snizuje jeho kvalita. Vypinejte piistroj ihned
jakmile jste skoncili se smazenim.

2. Vymeénujte olej pravidelné, zvlasté pokud je jiz tmavy, nebo Spinavy, nebo
zapacha.

HRANOLKY

1. Pouzijte velké, ne ptili§ nové brambory. Nakrajejte je na hranolky. Omyjte
hranolky pod tekouci vodou a osuste je.
2. Smazte Vase hranolky dvakrat:
e Prvni smazeni: 150-1600C: 5 az 10 minut (v zavislosti na mnozstvi)
e Druhé smazeni: 1750C: 2 az 5 minut
3. Nechte pied servirovanim hranolky chvili okapat.
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MRAZENE POTRAVINY

1. MraZené potraviny velmi rychle rozpaleny olej ochlazuji. Nevkladejte tedy do
fritézy velké porce najednou.

2. Potraviny pied vloZenim do fritézy co nejvice zbavte Castecek ledu.

3. Nastavte teplotu smazeni na 1750C. Kosik do fritézy vladejte pomalu a pozvolna,
abyste predesli prskani oleje.
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