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ryzovar Gallet RC701

Specialista na ryzi
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Uvarit dobrou ryzi neni tak snadné, jak by se mohlo zdat. Ryze muze byt nedovarena nebo pre-
vafena a i to je diuivod, proc cast kucharek - predevsim mladsi generace - preferuje ryzi ve var-
nych saécich, pfestoze neni nejchutnéjsi a ma jen omezené moznosti dochuceni. Reseni nabizi
ryzovar Gallet RC701, pristroj, ktery je specialne urcen pro vareni ryze.

Kombinace bilého kovového obalu s ovidda-
cim panelem a dopliiky z Sedého plastu pU-
sobi trochu fadné, takze logo a Cerny nepril-
navy povrch vyjimatelné nadoby jsou oZivenim
designu. Ovladaci panel s jedinou packou
a dvéma kontrolkami zajistuje zapnuti pristro-
je i pfehled nad jeho cinnosti. V baleni dale
krome kovoveho hrnce s neprilnavym povr-
chem v prisluSenstvi najdeme vnitfni plastovy
kos na zeleninu, sklenénou poklici, odmérku
a plastovou Zici.

Praktické zkusenosti
lhned po zapojeni do sité mne prekvapil odbér
54 W, ktery ukazal pfipojeny mefici pristro.
To vysvétluje pokyny v navodu, podle nichz
je nutne pfed pfipravou piistroj zapojit a po ni
i odpojit od site. Pokud tedy pfistroj mame
pripojen do zasuvky, pracuje ve funkci udrzo-
vani teploty. Zapnuti ohfevu pfipomina zapnuti
varné konvice, ale funguje trochu jinak. Po do-
sazZeni varu trva jeste asi deset minut, nez pre-
pne zpét na udrzovani teploty. K tomu dojde,
jakmile se do ryzZe vstreba vSechna voda. Pak
nechame ryzi jesté asi 15 minut dojit a po této
dobé je opravdu dokonale a chutné uvarena!
Brambory jsem zkusil uvarit i se zeleninou
umisténou v kosi nad nimi. Ty je ale treba ohli-

Gallet RC701
cena: 699 K
. 1,81-1kgryze

objemnadoby: o uvafenim)
prikon: udavany/méreny pfi

vareni/pri dohfivani

f00W/720 W/54 W
prislugenstvi; sklenéna poklice, kos

na zeleninu, odmeérka,
plastova lzice, privodni
Snlra
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Ryze jako od babicky RECEPT

Do hrnce odméfime pomoci pfilozené od-
merky ryzi, kterou proplachneme vétsim
mnozstvim vody., Do ryZe vioZzime malou
cloupanou cibuli, do které zapichame né-
kolik hfebickl. Tak se jejich chut dostane
do ryZe a lehce je i s cibuli po uvareni vy-
jmeme. Podle toho, kolik jsme nasypall od-
meérek ryze, do tolika dilkd stupnice na vnitf-
ni strané hrnce dolijeme vodu. Pfidame st

dat, protoze pfi jejich vareni (i zeleniny v pare)
musime pfistro] vypnout ruéné, Tabulka ¢asu
vareni zeleniny je uvedena v navodu a tyto
casy neni nutné po vypnuti prodiuzovat.

Hodnoceni
Ry#i vari Gallet RC701 presné tak, jak ji mam
rad, pomoci automatického vypnuti. U viech

podle chuti a ja tento recept vylepsuji jeste
kurkumou, ktera ryzi da hezky Zlutou bar-
vu. Navic obsahuje kurkumin, Ktery zlepsuje
traveni a ma priznivy vliv na organismus.

Hrnec vioZime do ryZovaru, Ktery zapoji-
me do zasuvky a zapneme packou. Po au-
tomatickem vypnuti nechame jesté asi 15
minut v ryzovaru dojit. Ryzovar pak odpo-
jime od sité.

ostatnich potravin je nutne cas vareni ohli-
dat. Pri vareni unikala para dirkou v pokliCce,
ale pro odvod pary nedostacovala a docha-
zelo k vystiikovani vody okolo poklice. Proto-
Ze je pristroj primarne uréen pro vareni ryze,
coZ dela velmi dobre, mohu jej] k tomuto uce-
lu doporucit. Navic jej lze koupit za dobrou
cenu, .

Ryzi vari Gallet RC701 presné tak, jak jak ma byt, s pomoci automatického vypnuti.
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