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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehdr ist fur die Kichenmaschine MUM5... bestimmt.
Gebrauchsanleitung der Klichenmaschine beachten.

Dieses Zubehér ist zum Schneiden und Raspeln von Lebensmitteln
geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstdnden
bzw. Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung der vom Hersteller
zugelassenen Zubehobrteile sind weitere Anwendungen mdglich.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerét

Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des Antriebes und

bei gezogenem Netzstecker aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einflillschacht greifen, zum Nachschieben Stopfer
verwenden.

Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs aufsetzen/abnehmen.
Wichtig!

Zubehdr nur in der aufgefihrten Arbeitsposition verwenden.
Zubehor nur im komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

Auf einen Blick Schutz vor Uberlastung

Bitte Bildseiten ausklappen. Bild

Bild &Y Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-

1 Gehéuse mit Auslasséffnung schnitzlers gréBere Schaden an lhrem Gerét
2 Scheibentrager zu verhindern, verfiigt die Antriebswelle des
3 Zerkleinerungsscheiben Durchlaufschnitzlers Gber eine Einkerbung

a Wende-Schneidscheibe — dick/diinn (Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht

_ e ; die Antriebswelle an dieser Stelle.
E \éveﬁggghgisepflﬁﬁtq::?;n grobffein Ein neuer Scheibentrager mit Antriebswelle

d) Kartoffelpudffer-Scheibe ist beim Kundendienst erhaltlich.
e) Asiagemiise-Scheibe Ersatzteile mit Sollbruchste;lle sind nicht
4 Deckel mit Einfillschacht Bestandteil unserer Garantieverpflichtungen.
Solche Ersatzteile sind beim Kundendienst

5 Stopler kauflich erhaltlich (Best.-Nr. 00630760).
Bild &

Arbeitsposition

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Bedienen

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen/

Durchlaufschniizler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen, zum
Nachschieben Stopfer verwenden.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerét
zusammenbauen.

Durchlaufschnitzler nur in der aufgefihriten
Betriebsposition betreiben.

E Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fir die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufi-
gem Drehschalter.

Far Gerate mit 4-stufigem Drehschalter
finden Sie die Werte in Klammern jeweils
dahinter.

Wende-Schneidscheibe —

dick/dinn

zum Schneiden von Obst und Gemiise.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
,1° fir die dicke Schneidseite

,3" fur die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geejgnet
zum Schneiden von Hartkdse, Brot, Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Karfoffeln nur kalf schneiden.
Wende-Raspelscheibe - grob/fein
zum Raspeln von GemUse, Obst und
Kése, auBer Hartkdse (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
»2" flr die grobe Raspelseite

,4“ fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspein von Ndissen. Weichkdse nur mit
der groben Seite auf Stufe 7 (4) raspein.

S
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Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkése (z. B. Parmesan), gekihlter
Schokolade und Nissen.
Verarbeitung auf Stufe 7 (4).
Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkdse.
Kartoffelpuffer-Scheibe ‘
Zum Reiben roher Kartoffeln fir Rosti  ~——
und Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst
und Gemdise in dicke Scheiben.
Verarbeitung auf Stufe 7 (4).
Asiagemiise-Scheibe

Schneidet Obst und Gemdse in feine
Streifen fUr asiatische GemUsegerichte.
Verarbeitung auf Stufe 7 (4).

Achtung!

Die Messer miissen nach dem Einsetzen
nach oben zelgen.

&)

Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

Bild

e Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.

® Schissel einsetzen:

— Nach vorne geneigte Schiissel
aufsetzen und dann abstellen,

— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.

® Entriegelungstaste drlicken und
Schwenkarm in Position 3 bringen. ﬁ

® Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild B1-5a).

® Scheibentrdger am unteren Ende
festhalten, dabei missen die beiden
Spitzen nach oben zeigen.

® Gewlinschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentrégers auflegen (Bild Bl-6a).

Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewiinschte Seite nach oben zeigt.

® Scheibentradger am oberen Ende ergreifen
und in das Geh&use einsetzen (Bild Bl-6b).

® Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

e Durchlaufschnitzler wie in Bild B-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

e Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rickstau des Schneidgutes in der

Auslassdffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmé&Bige Schneidergebnisse

dlnnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-

mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,

Klichenmaschine ausschalten, Netzstecker

ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,

Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen

und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

Geréat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

o Durchlaufschnitzler gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken (Bild [J).

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Reinigen und Pflegen

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen/!

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmitte/
verwenden. Oberfldchen kénnen beschédigt
werden.

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach
der Verarbeitung von z. B. Karotten etwas
Speisedl auf ein Tuch geben und den
Durchlaufschnitzler (nicht die
Zerkleinerungsscheiben) damit abreiben.
Durchlaufschnitzler dann spulen.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

This accessory is designed for the food processor MUMS... .
Follow the operating instructions for the food processor.

This accessory is suitable for cutting and shredding food.

It must not be used for processing other objects or substances.
Other applications are possible if the accessories approved

by the manufacturer are used.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs.
Take hold of cutting discs by the edge only.

Before attaching/removing the continuous-feed shredder, wait until
the drive has come to a standstill and pull out the mains plug.
Keep fingers clear of the filling shaft, add more ingredients with
the pusher.

Do not remove/attach accessories until the drive has stopped.
Important!

Use the accessories in the indicated operating position only.
The accessories must be completely assembled before use.
Never assemble accessories on the base unit.

Overview Predetermined breaking point
Please fold out the illustrated pages. Fig.

Fig. The built-in predetermined breaking point
1 Housing with outlet opening protects the drive of the appliance.

2 Disc holder If an overload occurs, the drive shaft

3 Cutting discs of the con-tinuous-feed shredder breaks.

However, the drive shaft can easily
be replaced.
A new disc holder with drive shaft is available

a Reversible slicing disc — thick/thin
b Reversible shredding disc — coarse/

fine .
¢ Grating disc - medium-fine from customer service. . '
d) Potato fritter disc Spare parts with a predetermined breaking
e) Asian vegetable disc point are not a component of our warranty
4 Cover with filling shaft obligations.

Such spare parts can be purchased from

5 Pusher customer service (order no. 00630760).

Fig. @
Operating position

6 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Operation

A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges
of the cutting discs. Take hold of cutting
discs by the edge only.

Before attaching/removing the continuous-

feed shredder, wait until the drive has
come to a standstill and pull out the mains
plug.

Keep fingers clear of the filling shafft,

add more ingredients with the pusher.

Warning/

The continuous-feed shredder must
be completely assembled before use.
Never assemble the continuous-feed
shredder on the base unit.

Qperate the continuous-feed shredder
In the indlicated operating position only.

E Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the operating
speed refer to appliances with a 7-setting
rotary switch.

For appliances with a 4-setting rotary
switch you can find the values in brackets
after the values for a 7-setting rotary
switch.

Reversible slicing disc — thick/thin )

for slicing fruit and vegetables.

Process at setting 5 (3).

Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3* for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for

slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.

Slice boiled, waxy potatoes only when they
are cold.

Reversible shredding disc -
coarseffine -
for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing at setting 3 (2) or 4 (3).

Designation on the reversible shredding disc:

“2” for the coarse shredding side
“4" for the fine shredding side

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Warning/!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 7 (4).
Grating disc — medium-fine

for grating raw potatoes, hard cheese
(e.g. Parmesan), cooled chocolate and nuts.
Process at setting 7 (4).

Warning/

The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

Potato fritter disc
For grating raw potatoes for rostis
and potato fritters, for cutting fruit and
vegetables into thick slices.
Process at setting 7 (4).
Asian vegetable disc
Slices fruit and vegetables into fine
strips for Asian vegetable dishes.
Process at setting 7 (4).
Warning/
The inserted blades must be face up.
Working with the continuous-feed shredder
Fig. 1
® Press the Release button and move ‘
the swivel arm to position 2. ‘/
® |Insert the bowl: =
— Tilt the bowl forwards and then
set it down.
— Turn anti-clockwise until it locks
into place.
® Press the Release button and move
the swivel arm to position 3.
® Remove drive cover from the drive of
the continuous-feed shredder (Fig. Bl-5a).
® Hold disc holder at the lower end, ensuring
that the two tips are face up.
® Carefully place the required slicing
or shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. B)-6a). In the case of reversible
discs, ensure that the required side is face
up.
® Gripdisc holder at the upper end and insert
into the housing (Fig. B-6b).
e Attach the cover (note mark) and turn
all the way in a clockwise direction.
® Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. B1-8.
® Turn rotary switch to recommended
setting.
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® Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning/

Prevent the cut ingredients from building

up in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process

thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks

in the continuous-feed shredder, switch food

processor off, pull out mains plug, wait until

the drive comes to a standstill, remove cover

from the continuous-feed shredder and empty

feed tube.

After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

® Rotate the continuous-feed shredder
in an anti-clockwise direction and
remove.

® Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.

® Remove disc holder with disc.
To do this, press finger from below
against the drive shaft (Fig. 3).

® C(Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges
of the cutting discs. Take hold of cutting
discs by the edge only.

Warning/

Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a cloth
and rub the film off the continuous-feed
shredder (not the cutting discs).

Then rinse the continuous-feed shredder.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pour votre sécurité

fr

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUMS... .

Respectez la notice d’utilisation du robot culinaire.

Cet accessoire convient pour émincer et raper les produits alimen-
taires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.
D’autres applications sont possible a condition d’utiliser les acces-

soires homologués par le fabricant.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures !

N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par leurs

bords !

Ne posez/retirez I'accessoire rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint
le moteur et débranché la fiche male de la prise de courant.
N’introduisez jamais les doigts dans I'ouverture pour ajout ; pour faire
avancer les aliments, utilisez le pilon poussoir.

Ne posez / retirez I'accessoire qu’apres que I'entrainement s’est

immobilisé.
Important !

N'utilisez les accessoires que dans la position de travail indiquée.
N'utilisez les accessoires qu'apres les avoir entierement assembleés.
N’assemblez jamais les accessoires sur 'appareil de base.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure I
1 Boitier avec orifice de sortie
2 Porte-disque
3 Disques a réduire
a Disque a découper réversible —
épais / mince
b Disque a raper réversible — épais / fin
¢ Disque a raper — mi-fin
d) Disque pour galettes de pommes
de terre
e) Disque a légumes asiatiques
4 Couvercle avec ouverture pour ajout
5 Pilon-poussoir

Figure &
Position de travail

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Protection contre la surcharge

Figure

Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge
de I'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmée).

En cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit.

Un nouveau porte-disques a arbre d’entraine-
ment est disponible aupres du service aprés-
vente.

Les pieces de rechange a zone de rupture
programmée ne sont pas couvertes par
nos engagements a garantie.

Vous pouvez acheter de telles piéces

de rechange auprés du service apres-
vente (n° de réf. 00630760).
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Utilisation

A Risque de blessures

N'approchez pas les doigts des lames
et des aréles, tranchantes, des disques
a reduire. Ne saisissez les disques

a réauire que par leurs bords /

Ne posez/retirez 'accessoire rapeur /
éminceur qu apres avoir éteint le moteur
et debranché la fiche maéle de la prise
de courant.

Nintroduisez jamails les doigts dans
l'ouverture pour ajout ; pour faire avancer
les aliments, utilisez le pilon poussoir.

Attention /

Nutilisez I accessoire rdapeur / éminceur
qu'entierement assemble.

Nassemblez jamais laccessoire rapeur /
éminceur sur | appareil de base.

Nutilisez I accessoire rdpeur / éminceur
que dans la position de service indiquée.

E Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse

de travail recommandées dans cette
notice d'utilisation se réferent aux appa-
reils équipés d’'un sélecteur rotatif

a 7 positions.

Pour les appareils équipés d’un sélecteur
a 4 positions, les valeurs respectives
suivent entre parenthéses.

Disque a découper réversible —
épais / mince

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments sur la position 5 (3).
Chiffre « 1 » sur le disque a découper réver-
sible, signalant le c6té de coupe épaisse

« 3 » pour le coté de coupe mince

Attention /

Le disque a réduire réversible ne convient pas
pour couper le fromage aur, le pain, les petits-
pains et le chocolat. Ne coupez les pommes
de terre cuites fermes qu apres quelles

ont refroidl.

>

Disque a réper réversible — épais / fin @M=
pour raper des fruits, des légumes et
du fromage (sauf le fromage dur, le parmesan
par exemple). Travaillez sur la position 3 (2)
ou 4 (3).

Chiffre « 2 » sur le disque a raper réversible,
pour désigner le cété servant a réper épais

« 4 » pour le c6té servant a raper fin
Attention /

Le disque a rdper réversible ne convient pas
pour rdper les noix. Ne rdpez le fromage mou
quavec le coté Epais sur la position 7 (4).
Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre crues,
le fromage dur (par exemple le parmesan),

le chocolat réfrigéré et les noix.

Travaillez les aliments sur la position 7 (4).
Attention /

Le disque a raper ne convient pas pour raper
le fromage mou ou prédécoupé en franches.
Disque pour galettes de pommes ol
de terre &o
Pour réaper des pommes de terre crues
et préparer des « risti » et des galettes
de pommes de terre, pour découper
les fruits et légumes en rondelles épaisses.
Travaillez les aliments sur la position 7 (4).
Disque a légumes asiatiques
Découpe les fruits et légumes en fines
laniéres pour préparer des plats asiatiques.
Travaillez les aliments sur la position 7 (4).
Attention /

Apres la mise en place, les lames doivent
regarder vers le haut.

Travailler avec I'accessoire a raper / émincer
Figure 1

® Appuyez sur la touche de déverrouil- :E

lage et amenez le bras pivotant sur
la position 2.
e Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’'une montre jusqu’a I'encrantement.
® Appuyez sur la touche de 24
deverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Retirez le couvercle d’entrainement
de l'accessoire rapeur / éminceur
(figure DB1-5a).

® Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque ; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

® Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes
du porte-disques (figure Bl-6a).
Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le coté souhaité regarde vers
le haut.

® Saisissez |'extrémité supérieure du porte-
disques et introduisez-la dans le boitier
(figure B1-6b).

® Posez le couvercle (respectez le repere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

® Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure B1-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

® Réglez le sélecteur rotatif sur la position
recommandée.

® Versez les produits alimentaires a traiter
dans I'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention !

Evitez que les aliments coupées ne

saccumulent directement a la sorfie.

Conseil : pour que la coupe des aliments soit

réguliere, présentez les aliments minces en

bottes.

Remarque : Si les aliments a traiter devaient

se coincer dans |'accessoire rapeur / émin-

ceur, éteignez le robot culinaire, débranchez

la fiche male de la prise de courant et attendez

que I'entrainement se soit immobilisé, retirez

le couvercle de I'accessoire rapeur/éminceur

puis videz l'ouverture d’ajout.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Apres le travail
Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Tournez I'accessoire rapeur / éminceur
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre puis retirez-le.

® Tournez le couvercle en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure [3).

o Nettoyez toutes les piéces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

A Risque de blessures

N approchez pas les doigts des lames
et des arétes, tranchantes, des disques
a réduire. Ne saisissez les disques

a reduire que par leurs bords /

Altention /

Nutilisez pas de détergent abrasif.

Vous risquez d’endommager les surfaces.
Toutes les pieces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Un conseil : Pour enlever le dépét rouge
laissé aprés le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez 'accessoire répeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /
éminceur.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per la macchina da cucina MUMS... .
Segquire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina.

Questo accessorio € idoneo a tagliare e grattugiare alimenti.

Il suo uso € vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.
Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori autorizzati
dal produttore.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Montare/smontare lo sminuzzatore continuo solo ad ingranaggio
fermo e spina di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nella bocca di carico, per spingere utilizzare
il pestello.

Applicare/rimuovere I'accessorio solo quando l'ingranaggio € fermo.
Importante!

Usare gli accessori solo nella posizione di lavoro mostrata.
Utilizzare gli accessori solo in stato di completo assemblaggio.
Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

Guida rapida Protezione da sovraccarico

Aprire le pagine con le figure. Figura

Figura I Al fine di evitare maggiori danni all'apparec-
Carcassa con apertura di uscita chio in caso di sovraccarico sullo sminuzzatore

2  Portadisco continuo, 'asse di azionamento dello sminuz-

3  Disco sminuzzatore zatore continuo é dotato di un intaglio (punto

di rottura prestabilita).

In questo punto 'asse di azionamento

si spezza in caso di sovraccarico.

Un nuovo portadisco con asse di azionamento

puo essere acquistato presso il servizio assis-

tenza clienti.

| ricambi con punto di rottura predeterminato

4 Coperchio con bocca di carico non rientrano nei nostri doveri di garanzia.

5 Pestello Questi ricambi possono essere acquistat
presso il servizio assistenza clienti

Figura @ (codice di ord. N° 00630760).
Posizione di lavoro

a Disco doppia funzione per affettare
— spesso/sottile

b Disco doppia funzione per grattugiare
— grosso/fine

¢ Disco grattugia — medio-fine

d) Disco per frittelle di patate

e) Disco verdura Asia

12 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Uso

A Pericolo ferite

Tenere le mani lontano dalle lame faglienti

e dai bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi sminuzzatori solo

sul bordo!

Montare/smontare lo sminuzzatore conti-
nuo solo ad ingranaggio fermo e spina
ai alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nella bocca

di carico, per spingere utilizzare il pestello.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nello
stato di montaggio completo.

Non montare mai lo sminuzzatore continuo
sull apparecchio principale.

Usare lo sminuzzatore continuo solo nella
posizione di funzionamento mostrata.

E Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste istru-
zioni per I'uso per la velocita di lavoro

si riferiscono agli apparecchi con selettore
a manopola a 7 posizioni.

Per gli apparecchi con selettore a mano-
pola a 4 posizioni i rispettivi valori sono
indicati dopo i primi fra parentesi.

Disco doppia funzione per affettare - (&

spesso/sottile

per tagliare frutta e verdura.

Lavorazione alla velocita 5 (3).

Indicazione sul disco doppia funzione

per affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato di taglio sottile

Attenzione!

I disco doppia funzione per affettare non

e idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato.

Alffettare solo a freddo le patate cotte,
che nella cottura si mantengono dure.
Disco doppia funzione per grattugiare
— grossoffine

per grattugiare verdura, frutta e formaggio,

tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).

Lavorazione alla velocita 3 (2) o 4 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione
per grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Attenzione!

I disco doppia funzione per grattugiare
non é idoneo per grattugiare noci.
Grattugiare il formaggio tenero solo con
1 lato grosso alla velocita 7 (4).

Disco grattugia — medio-fine
per grattugiare patate crude, formaggio

duro (per es. parmigiano), cioccolata
raffreddata e noci.

Lavorazione alla velocita 7 (4).

Attenzione!

I disco grattugia non e idoneo per grattugiare
formaggio tenero e formaggio da taglio.

Disco per frittelle di patate
Per grattugiare patate crude, per pre-

<=

parare patate sminuzzate e arrostite

in padella o frittelle di patate, e per affettare
frutta e verdura a fette spesse.
Lavorazione alla velocita 7 (4).

Disco verdura Asia
Taglia frutta e verdura in strisce sottili,

per piatti di verdure asiatici.

Lavorazione alla velocita 7 (4).

Attenzione!

Dopo I'applicazione le lame devono essere
rivolte verso /alto.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo

Fig
°

ura [l

Premere il pulsante di sblocco %
e portare il braccio oscillante nella ‘
posizione 2. =l

Applicare la ciotola impastatrice:

— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbas-
sarla,

— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

Premere il pulsante di sblocco 2

e portare il braccio oscillante nella

posizione 3.

Rimuovere il coperchio di sicurezza

dallingranaggio dello sminuzzatore

continuo (figura B1-5a).

Tenere il portadisco sull’estremita inferiore

con le due punte rivolte verso l'alto.

Deporre con precauzione il disco per

affettare o il disco grattugia desiderato

sulle punte del portadisco (figura B1-6a).

Nel caso di dischi doppia funzione prestare

attenzione che il lato desiderato sia rivolto

in alto.

13
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Afferrare il portadisco sull'estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura DB1-6b).

Applicare il coperchio (attenzione

al riferimento) e ruotarlo in senso
orario fino all’arresto.

Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura B1-8, e ruotarlo in senso orario
fino all'arresto.

Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Introdurre gli alimenti da lavorare nel

pozzetto di carico e spingerli con il pestello.

Attenzione!

Evitare un intasamento dell alimento tagliato
nell apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi tagliare
prodotti a gambo sottile riuniti in mazzetti.
Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo
dovessero restare attaccati alimenti da lavo-
rare, spegnere il robot da cucina, estrarre

la spina, attendere che l'ingranaggio sia fermo,
rimuovere il coperchio dello sminuzzatore
continuo e vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

Staccare la spina.

Ruotare lo sminuzzatore continuo

in senso antiorario e rimuoverlo.
Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

Rimuovere il portadisco con il disco.

A tal fine spingere da sotto I'asse

di azionamento con il dito (figura ).
Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Pulizia e cura

A Pericolo ferite

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul
bordo!

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina rossa
dopo la lavorazione, per es. delle carote,
mettere un poco di olio alimentare su un
panno e con questo strofinare lo sminuzza-
tore continuo (non i dischi sminuzzatori).
Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de keukenmachine MUMS... .

De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine in acht nehmen.
Dit toebehoren is geschikt voor het snijden en raspen van levens-
middelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen
of substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de fabrikant
goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrij-
ving stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen; bij het aandrukken de stopper gebruiken.
Toebehoren alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat.

Belangrijk!

Toebehoren alleen gebruiken in de afgebeelde werkstand.
Toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat

is aangebracht.

In één oogopslag Beveiliging tegen overbelasting
De pagina’'s met afbeeldingen Afb.
uitklappen a.u.b. Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
Afb. I grotere schade aan uw apparaat te voor-
1 Behuizing met uitlaat-opening komen, is de aandrijfas van de doorloopsnijder
2 Schijfhouder voorzien van een inkerving (breekpunt).
3 Fijnmaakschijven Bij overbelasting breekt de aandrijtas

a Snij-draaischijf - dik/dun op dit punt.

b Rasp-draaischiif - grof/fijn Een nieuwe schijfhouder met aandrijfas
¢ Maalschijf — middelfijn is verkrijgbaar bij de klantenservice.
d) Aardappelkoekjesschijf Vervangingsonderdelen met ingebouwde
e) Asia-groenteschijf breekpunten maken geen deel uit van onze
4 Deksel met vulschacht garantieverplichtingen.
5 Stopper Zulke vervangingsonderdelen kunnen
worden gekocht bij de klantenservice
bed E: » (bestelnummer 00630760).
edrijfspositie

Robert Bosch Hausgerate GmbH 15
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Bedienen

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen van
de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vasipakken!

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/
verwijderen wanneer de aandrijving stil-
staat en de stekker uit het stopcontact

/s getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen; bij het
aandrukken de stopper gebruiken.

Altentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet samen-
gebouwde foestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfsstand.

E Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor
de werksnelheid in deze handleiding
hebben betrekking op de apparaten
met een draaiknop met 7 standen.
Erachter staan tussen haakjes

de waarden voor apparaten met een
draaischakelaar met 4 standen.

Shij-draaischijf — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5 (3).

Aanduiding op de snij-draaischijf:

»17 voor de dikke snijzijde

»3~ voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjjes
en chocolade. Gekookte vastkokende
aaraappels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof/fijn

voor het raspen van groente, fruit

en kaas, uitgezonderd harde kaas
(bijv. parmezaanse kaas).

Verwerking op stand 3 (2) of 4 (3).
Aanduiding op de rasp-draaischijf:

-2 voor de grove raspzijde

+4” voor de fijne raspzijde

Aftentie!

De rasp-draaischiff is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove zifde raspen op stand 7 (4).
Maalschijf — middelfijn ¢
voor het malen van rauwe aardappels,
harde kaas (bijv. parmezaanse kaas),
gekoelde chocolade en noten.
Verwerking op stand 7 (4).

Aftentie!

De maalschiff is niet geschikt voor het malen
van zachte kaas en snijjdbare kaas.
Aardappelkoekjesschijf -
Voor het raspen van rauwe aardappels
voor Résti en aardappelkoekijes, voor het
snijden van fruit en groente in dikke plakken.
Verwerking op stand 7 (4).

Asia-groenteschijf C=>
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,
voor Aziatische groentegerechten.
Verwerking op stand 7 (4).

Attentie!

De messen moefen naar boven wijzen
wanneer ze zijn aangebracht.

Werken met de doorloopsnijder

Afb. B

® Ontgrendelknop indrukken en :E

de draaiarm op positie 2 zetten.
e Kom aanbrengen:
de draaiarm op positie 3 zetten.
® Aandrijvingsbeschermdeksel
® De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

— de kom schuin naar voren houden

en aanbrengen,

— tegen de klok in draaien tot hij

vastklikt.

® Ontgrendelknop indrukken en ﬁ
verwijderen van de aandrijving van
de doorloopsnijder (afb. Bl-5a).

e De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar boven
wijzen.

(afb. B1-6a). Bij draaischijven erop letten
dat de gewenste zijde naar boven wijst.

e Schijfhouder bovenaan vastpakken en

in de behuizing aanbrengen (afb. B1-6b).

® Deksel aanbrengen (markering in acht

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Doorloopsnijder volgens afb. B1-8
op de aandrijving plaatsen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.
® Draaischakelaar op de aanbevolen
stand zetten:
® De te verwerken levensmiddelen
in de vulschacht doen en aandrukken
met de stopper.
Attentie!
Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.
Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt

u dun snijgoed het best gebundeld verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast komen
te zitten in de doorloopsnijder, dient u de
keukenmachine uit te schakelen en de stekker
uit het stopcontact te trekken.

Dan wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt
u het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik
Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

o Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien en verwij-
deren.

e Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf
tegen de aandrijfas drukken (afb. [@).

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Reiniging en onderhoud

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken!

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De opperviakken kunnen
beschadigd raken.

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u een
beetje slaolie op een doek doen en daarmee
de doorloopsnijder (niet de fijnmaakschijven)
schoonwrijven. Daarna de doorloopsnijder
afwassen.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehgr er beregnet til kekkenmaskinen MUMS... .

Laes og overhold brugsvejledningen til kekkenmaskinen.

Dette tilbehor er beregnet til at skeere og raspe fedevarer. Ma ikke
bruges til forarbejdning af andre genstande hhv. substanser.
Bruges de af producenten tilladte tilbehgrsdele, kan apparatet ogsa
bruges til andre ting.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Fare for kvaestelser!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun saettes pa/tages af, nar drevet star stille og
netstikket er trukket ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ned i pafyldningsskakten, brug altid stopperen til at
skubbe efter med.

Tilbehar ma kun saettes pa/tages af, nar drevet star stille.

Vigtigt!

Tilbehgr ma kun benyttes i den angivne arbejdsposition.

Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

Overblik Beskyttelse mod overbelastning
Fold billedsiderne ud. Billede

Billede A Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast

1 Hus med udgangsébning brudsted), som modvirker starre skader pa dit
2 Skiveholder apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.

3 Finhakningsskiver Drivakslen braekker pé dette sted i tilfeelde af

a Vende-skaereskive — tyk/tynd overbelastning.

b Vende-raspskive — grov/fin En ny skiveholder med drivaksel kan kabes
¢ Riveskive - middelfin hos kundeservice. .
d) Kartoffelpandekager-skive Reservedele med fast bruc:!sted er ikke
e) Asiengrentsags-skive bestanddel af vores garantiforpligtelser.
A 9 : Sadanne reservedele kan kabes hos
: gﬁgprg:rd pafyldningsskakt kundeservice (best.nr. 00630760).

Billede
Arbejdsposition
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Betjening

A Kveestelsesfare

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pd finhakningsskiverne. Tag altid
kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun szettes pa/tages af,
ndr drevet star stille og netstikket er
frukket ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ned i
pafyldningsskakten, brug altid stopperen til
at skubbe efter med.

OBS/

Hurtigsnitteren ma kun benyites, ndr den er
helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig samles
pa motorenheden.

Hurtigsnitteren ma kun bruges i den angivne
ariftsposition.

E Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht.
arbejdshastighed, der er anbefalet i denne
brugsvejledning, refererer til apparaterne
med 7-trins drejekontakt.

Til apparater med 4-trins drejekontakt
findes veerdierne i parentes bagefter.

Vende-skaereskive - tyk/tynd
til skaering af frugt og grant.

Forarbejdning pa trin 5 (3).
Betegnelse pa vende-skaereskive:
»1% for den tynde skeereside
»3" for den tynde skeereside
OBS/

Vende-skzereskiven er ikke egnet til skaering
af hard ost, brod, rundstykker og chokolade.
Kogte, fastkogende kartofler skal altid veere
kolde, for de skzeres.
Vende-raspskive — grov/fin
til raspning af grant, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelse pa vende-raspskive:

»2" for den grove raspside
,4“ for den fine rakostside

OBS/

Vende-raspskiven er ikke egnet tl raspning arf
nedder. Blod ost ma kun raspes pa den grove
side pd trin 7 (4).

S
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Riveskive — middelfin

til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kalet chokolade og ngdder.
Forarbejdning pa trin 7 (4).

OBS/

Riveskiven er ikke egnet til at rive blod ost og
skaereost.
Kartoffelpandekager-skive (
Til at rive ra kartofler til résti og kartoffel-
pandekager, til at skeere frugt og grentsager
i tykke skiver.
Forarbejdning pa trin 7 (4).
Asiengrgntsags-skive

Skeerer frugt og grent i fine strimler til

asiatiske grentsagsretter.

Forarbejdning pa trin 7 (4).

OBS/

Knivene skal pege opad efter isaetningen.

Arbejde med hurtigsnitter

Billede b1

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil ‘
svingarmen i position 2. "’

® Skalen isazettes: =
— vip skélen fremad, saet den péa og

herefter saet den pa plads,
— drejden mod venstre, indtil den falder
i hak.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 3.

® Tag beskyttelseslaget til drevudtag af
drevet pa hurtigsnitteren (billede B1-5a).

® Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

® Anbring den gnskede skaere- eller
riveskive forsigtigt pa spidserne af
skiveholderen (billede B1-6a). Hvis der
benyttes en vendeskive, skal man vaere
opmaerksom pé, at den gnskede side
peger opad.

e Tag fatiden gverste ende pa
skiveholderen og seet den ind i huset
(billede B-6b).

® Szt laget pa (hold gje med markeringen)

og drej det mod hgjre indtil stop.

® Szt hurtigsnitteren pa drevet og drej den il

hgjre indtil stop som vist i billede [11-8.

e Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.
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o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskakten og skub dem ned
med stopperen.
OBS/
Unaga tilstopning af det som skaeres i
udgangsabningen.
Tip: Snit tynde levnedsmidler i bundter, det
giver et mere ensartet snit.
Henvisning: Hvis levnedsmidler saetter sig i
klemme i hurtigsnitteren: Sluk for
kakkenmaskinen, traek stikket ud og vent til
drevet star helt stille. Tag herefter laget af
hurtigsnitteren og tem péafyldningsabningen.

Efter arbejdet
Sluk for apparatet med drejekontak.
® Traek netstikket ud.
e Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.
® Drej laget mod venstre og tag det af.
® Tag skiveholder med skive ud.
Tryk hertil fingeren mod drivakslen
nedefra (billede [3).
® Rengor alle dele, se ,Renggaring og
pleje.

20

Rengaring og pleje

A Kvaestelsesfare

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid
kun fat | kanten pa finhakningsskiverne!

OBS!/

Benyt ingen skurende rengoringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rade belaegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med den
hen over hurtigsnitteren (ikke over
finhakningsskiverne). Skyl herefter
hurtigsnitteren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerhet

Dette tilbehgret er beregnet for kjgkkenmaskinen MUM5...

Ta hensyn til bruksveiledningen for kjgkkenmaskinen.

Dette tilbehgret er egnet for skjaering og rasping av matvarer.

Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Ved bruk av tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten, er det
ogsa mulig med andre anvendelser.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade!
Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa/tas av nar drevet star stille og
nar stapselet er trukket ut.
Ikke ta inn i pafyllingssjakten, bruk stgteren for & skyve ned.
;I'/ill?er:;aret ma kun settes pa/tas av nar drevet star stille.

iktig!
Tilbehgret ma kun brukes i den oppfarte arbeidsposisjonen.
Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basismaskinen.

En oversikt Beskyttelse mot overbelastning
Vennligst brett ut sidene med bilder. Bilde
Bilde I For & forhindre starre skader pa apparatet ditt,
1 Kasse med utlepsépning dersom gjennomlgpskutteren blir overbelastet,
2 Skiveholder er drivakslingen pa gjennomlgpskutteren
3  Kutteskiver utstyrt med en Kjerv (fastlagt bruddsted). Ved
a Vende-skjeereskive — tykk/tynn overbelastning bryter drivakslingen pa dette
b Vende-raspeskive — grov/fin stedet. . . L e
¢ Raspeskive — middels fin En ny skiveholder med drivaksling faes hos
kundesetrvice.

d) Skive for potetkaker
e) Asia grennsaksskive
4 Lokk med pafyllingssjakt
5 Steter
Bilde &
Arbeidsposisjon

Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke
inkludert i vare garantiforpliktelser. Slike
reservedeler kan kjgpes hos kundeservice
(Best.-nr. 00630760).
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Betjening Raspeskive — middels fin G
for riving av r& poteter, hard ost (f.eks.
Parmesan), kald sjokolade og ngtter.
A Sl eie Bearbeiding pa trinn 7 (4).

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og Obs!
kantene pd kutteskivene. Kutteskivene ma Riveskiven er ikke egnet for riving av myk ost

kun tas i langs kanten! eller ost i skiver.

Gjennomlepskutteren ma kun settes pa/ Skive for potetkaker B
tas av ndr drevet stdr stille og nar For riving av ra poteter il “Rsti” og
stopsel ?i er . f’kk‘?t v . potetkaker, for skjaering av frukt og grennsaker
lkke ta inn i pafyllingssjakten, bruk i tykke skiver.

stoteren for 4 skyve ned. Bearbeiding pa trinn 7 (4).

Obs/ Asia grannsaksskive
Gjennomiopskutter ma kun brukes i komplett  Skjeerer frukt og grennsaker i fine
sammensatt tilstand. Gjennomiopskutteren striper for asiatiske grannsakretter.
mad aldlri settes sammen pa basismaskinen. Bearbeiding pa trinn 7 (4).
Gjennomigpskutteren ma kun brukes i den Obs/
oppforte arbeidsposisfonen. Knivene mé peke oppover etter innsettingen.
m o o Arbeide med gjennomlgpskutter
Viktig henvisning Bilde @
De retningsverdiene for ® Trykk utlgsningstasten og sett
arbeidshastigheten som er anbefalt i svingarmen i posisjon 2.
denne bruksveiledningen, relaterer til e Innsetting av bollen:
apparater med 7-trinns dreiebryter. — Bollen som er bayet framover settes
For apparater med 4-trinns dreiebryter pa og deretter plasseres,
finner du verdiene hhv. i parentes bak - dreies imot klokkens retning inntil den
. . smekker i.
Vende-skjeereskive — tyki/tynn G e Trykk utlesningstasten og sett
for skjeering av frukt og grennsaker. svingarmen i posisjon 3.
Bearbeiding pa trinn 5 (3). ® Ta beskyttelseslokket av drevet pa

Betegnelsen pa vende-skjaereskiven: ,1” for
den tykke skjeeresiden
»3~ for den tynne skjeeresiden

gjennomlgpskutteren (bilde B1-5a).
® Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke oppover.

Obs!/ ® |egg den gnskede skjeere- eller
Vende-skjzereskiven er ikke egnet for a skjaere ragp)g]eskiven forsiktig cj)ppé spissene av
hard ost, brod, rundstykker og sjokolade. skiveholderen (bilde [-6a). Ved
Kokte, faste poleter ma kun skjgeres ndr de er vendeskiver ma det passes pa at den
kalde.

gnskede siden peker oppover.
e Skiveholderen holdes i den gvre enden og
settes inn i kassen (bilde BI-6b).

Vende-raspeskive — grov/fin
for rasping av grannsaker, frukt og ost,

unntatt hard ost (f.eks. Parmesan). e Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
Bearbeiding pa trinn 3 (2) eller 4 (3). og drei det i klokkens retning inntil anslag.
grove raspesiden , bilde 3-8 settes oppa drevet og drei den i
»4” for den fine raspeskiven klokkens retning inntil anslag.

Obs! e Sett dreiebryteren p& anbefalt trinn.

Vende-raspeskiven er ikke egnet for 4 raspe
notter. Myk ost ma kun raspes med den grove
siden pd trinn 7 (4).
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o Fyllde matvarene som skal bearbeides inn
i pafyllingssjakten og skyv dem ned med
stateren.

Obs/

Unngd at skjaeregodset hoper seg opp i

utlepsapningen.

Tips: For jevne skjaereresultater ma tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene blir klemt fast

i gjennomlgpskutteren, ma kjgkkenmaskinen

straks slas av, stapselet ma trekkes ut, vent til

drevet stdr stille, la lokket av og tem
pafyllingssjakten.

Etter arbeidet
Apparatet slas av med dreiebryteren.

® Stopselet trekkes ut.

o Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

® Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

® Ta av skiveholderen med skiven.
Trykk hertil med fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [3).

® Rengjor alle delene, se “Rengjgring og
pleie”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rengjering og pleie

A Fare for skade

Det md ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pd Kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten!

Obs/

lkke bruk skurende rengjoringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjores i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter
bearbeiding av f.eks. gulrgtter, smear litt
matolje pa en klut og terk av
gjennomlgpskutteren (ikke kutteskivene)
med denne. Skyll deretter
gjennomlgpskutteren.
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For din sékerhet

Detta tillbehor &r avsett fér anvédndning med kdksmaskinen MUMS... .
F&lj bruksanvisningen till kbksmaskinen.

Detta tillbehdr &r lampligt fér att skara, riva och strimla livsmedel.

Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.

| kombination med andra av tillverkaren tillatna tilloehérsdelar &r fler
anvandningsomraden mojliga.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skada!

Ta aldrig i de vassa knivarna och skéarytorna pa riv- och skarskivorna.

Ta riv- och skéarskivorna enbart Iangst ut i kanterna!

Gronsaksskararen far endast sattas fast/lossas nar drivuttaget star

stilla och stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget.

Stoppa aldrig ned fingrarna i matarréret, anvand pamataren for att

mata ner.

vlll(behléret far endast sattas fast/lossas nar drivuttaget star stilla.
iktigt!

Tillbehoret far endast anvandas i det anvisade arbetslaget.

Tillbehoret far endast anvandas nér det ar helt ihopmonterat.

Montera aldrig ihop tillbehéret pa motordelen.

Oversikisbilden Overbelastningsskydd

Vik ut bildsidorna. Bild

Bild For att férhindra stérre skador pa din apparat
1 Hus med utloppséppning vid dverbelastningen av gronsaksskararen ar
2 Skivhallare gronsaksskararens drivaxel férsedd med en
3 Riv- och skérskivor skara (6verbelastningsskydd). Vid

Overbelastning bryts drivaxeln pa detta stélle.

a Vandbar skarskiva - iock/tunn Ny skivhallare med drivaxeln finns att kdpa hos

b Vandbar riv- och strimmelskiva — grov/

fin kundtjanst.
¢ Rivskiva — medelfin Reservdelar med 6verbelastningsskydd
d) Skarskiva for rarakor ingér inte i vara garantiataganden. Sadana
e) Skarskiva for asiatiska ratter reservdelar finns att képa hos kundtjanst
4 Lock med matarroret (Best.-Nr. 00630760).
5 Pamatare
Bild @
Arbetslage
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Anvandning
A Risk for skada

Ta aldrig i de vassa knivarna och
skérytorna pa riv- och skédrskivorna. Ta riv-
och skérskivorna enbart ldngst ut i
kanterna/

Grénsaksskdraren far endast séttas fast/
lossas ndr drivuttaget star stifla och
stickkontakten dr utdragen ur vaggutiaget.
Stoppa aldrig ned fingrarna i matarrdret,
anvand pamataren for att mata ner.

Var forsiktig!

Grénsaksskdraren far enaast anvandas helt
ihopmonterad. Grénsaksskdraren far aldrig
monteras ihop pa motordelen.
Gronsaksskéraren far bara anvéndas i det
anvisade arbetsldget.

E Viktig anvisning

De rekommenderade riktvardena for
arbetshastigheten som finns i denna
bruksanvisning galler fér apparater med
strémvred med 7 lagen.

For apparater med strdomvred med 4 lagen
aterfinner du vardena inom parentes efter
det forsta vardet.

Véandbar skarskiva - tjiock/tunn )
for att skara frukt och grénsaker.

Bearbeta i lage 5 (3).

Beteckning pa den véndbara skérskivan: 1"
for den tjocka skarsidan

L3 for tunna skivor

Var forsiktig!

Den védnabara skdrskivan &r inte l&dmplig for att
skdra hardost bréa, smafranska och choklad.
Kokta potatisar med fast konsistens skérs forst
ndr de kallnat.

Véndbar riv- och strimmelskiva — grov/ @/
fin
for att riva/strimla grénsaker, frukt och ost utom
hardost (t.ex. parmesanost).

Anvénd hastighet 3 (2) eller 4 (3).

Beteckning pa den véndbara riv- och
strimmelskivan:

2" for den grova riv- och strimmelsidan

L4 for finrivet

Var forsiktig!

Den véndbara riv- och strimmelskivan ar inte
ldmplig for att riva/strimla nétter. Mjuk ost rivas
bara med den grova sidan i ldge 7 (4).
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Rivskiva — medelfin

for att riva rda potatisar, hard ost (t.ex.
parmesanost), kall choklad och notter.
Bearbeta i lage 7 (4).

Var forsiktig!

Rivskivan &r inte lamplig for att riva mjuk eller
skivbar ost.

Skaérskiva for rarakor

For att riva rda potatisar till rosti och
rarakor, for att skdra frukt och gronsaker i
tjocka skivor.

Bearbeta i lage 7 (4).
Skarskiva for asiatiska ratter (
Skar frukt och grénsaker i fina strimlor
till asiatiska gronsaksratter.

Bearbeta i lage 7 (4).

Var forsiktig!

Knivarna ska peka uppat efter att de satts in.
Anvanda gronsaksskararen

Bild

® Tryck pa lasknappen och vrid ‘
funktionsarmen till lage 2. ‘,,

® Sétta in skalen: =

— satt den framatlutade blandarskalen
pa plats och stéll sedan ner den,
— vrid den moturs tills den snéapper fast.
® Tryck pa lasknappen och vrid 24
funktionsarmen till lage 3. /|
® Lossa skyddslocket fran drivuttaget
fér gronsaksskararen (bild B1-5a).
e Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera
att de bada spetsarna pekar uppat.
® Placera 6nskad skér- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar (bild BI-
6a). Om skivan &r vandbar, kontrollera att
onskad sida pekar uppat.
e Fatta skivhéllaren upptill och sétt in den i
huset (bild BI-6b).
e Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.
e Satt gronsaksskararen pa drivuttaget enligt
bild B1-8 och vrid medurs till stoppet.
® Vrid stromvredet till rekommenderat I1age.
® | &gg det livsmedel som ska bearbetas i
matarréret och tryck ned med pamataren.
Var forsiktig!
L&gg inte for mycket skdrgodset samtidigt i
matarrdret s& att det inte blir stopp i
utloppsdppningen.
Tips: For jamna skarresultat bearbeta tunt
skivgodset i buntar.
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Obs: Om det livsmedel som bearbetas skulle
fastna i grénsaksskéararen, stdng av
koksmaskinen, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, vanta tills drivuttaget star stilla,
lyft av locket till gronsaksskéraren och tém
matarroret.

Eﬂer arbetet

Sla av apparaten med strémvredet.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Vrid gronsaksskéararen moturs och lossa
den.

® Vrid locket moturs och lossa det.

e Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret
underifran mot drivaxeln (bild 3).

® Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

26

Rengodring och skotsel

A Risk for skada

Ta aldrig i de vassa knivarna och

skérytorna pa riv- och skdrskivorna. Ta riv-

och skérskivorna enbart ldngst ut i
kanterna!

Var forsiktig!

Anvénd inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Samtliga delar av gronsaksskararen kan
rengdras i diskmaskin.

Tips! For att ta bort r6d beléaggning efter
bearbetning av t.ex. morétter hall nagra
droppar matolja pa en trasa och gnugga
grénsaksskararen med den (inte riv- och
skarskivorna). Skolj darefter
grénsaksskararen.
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Turvallisuusasiaa

Varuste on tarkoitettu kdytettavaksi yleiskoneen MUM5... kanssa.
Noudata yleiskoneen kayttdohjeital.

Tama varuste soveltuu elintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.
Sité ei saa kayttda muiden tarvikkeiden tai aineiden késittelyyn.
Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa sita
myds muihin kayttétarkoituksiin.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Al& koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.

Tartu hienonnusteriin vain teran reunasta!

Kiinnité/irrota vihannesleikkuri vain, kun moottori on pysahtynyt
ja pistotulppa irrotettu pistorasiasta.

Ala laita sormia tayttésuppiloon, tydnna ainekset sisdanpain
sy6ttépainimella.

Irrota ja kiinnité varuste vain, kun moottori on pysahtynyt.
Téarkeaa!

Kayta varustetta vain ilmoitetussa kayttbasennossa.

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

Kokoa aina ensin lisdosa ja kiinnita se vasta sitten yleiskoneeseen.

Laitteen osat Ylikuormitussuoja
K&&nna esiin kuvasivut. Kuva
Kuva & Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
1 Runko ja poistoaukko (murtumiskohta), joka suojaa laitetta suurem-
2 Teranpidike milta vahingoilta vihannesleikkurin ylikuormit-
3 Hienonnusterat tuessa. Kayttdakseli murtuu tasté kohtaa
a Kaannettava viipalointitera — ylikuormituksessa. ,
paksu/ohut Uuden teranpidikkeen ja kayttdakselin
b Kaannettava raastinterd — voi tilata huoltopalvelusta.
karkea/hieno Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat
¢ Raasteterd kuulu takuun piiriin.
d) Rostiperunatera Téllaisia varaosia voi tilata asiakaspalvelusta
e) Wokkivihannestera (tilausnumero 00630760).

4 Kansi, jossa on tayttésuppilo
5 Syéttépainin

Kuva E

Kéayttéasento
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Kayttd

A Loukkaantumisvaara

Ald koske hienonnusterien terdviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain terdn
reunasta/

Kiinnitd/irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Ald laita sormia tayttésuppiloon, tyénné
ainekset sisdanpain syottépainimella.

Huom.!

K&ytd vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikollleen kiinnitettyina.

Kokoa ensin vihanneslelikkuri.

Kdyla vihannesleikkuria vain ilmoitetussa
kdyttoasennossa.

m Téarkea ohje

Kéayttdohjeessa suositellut tybnopeuden
viitearvot koskevat koneita, joissa

on 7-asentoinen valitsin.

Jos koneessa on 4-asentoinen valitsin,
vastaavat tiedot on annettu suluissa.

Kaannettava viipalointitera —
paksu/ohut

viipaloi hedelmét ja kasvikset.
Kaytténopeus 5 (3).
Kéannettéavan viipalointiterdn merkinnét:
»1« paksuille viipaleille

»3« ohuille viipaleille

Huom./

Kédnnettédva vijpalointiterd ei sovellu kovan
Juuston, leivén, sampyldiden tai suklaan
vijpalointiin. Vijpaloi keifetyt perunat vain
kylmina.

Kéannettava raastinteréd — karkea/
hieno

raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kéaytténopeus 3 (2) tai 4 (3).

Kaannettévan raastinteran merkinnat:

»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle

Huom./

Kaénnettdvda raastinterd el sovellu
pahkindiden rouhimiseen.

Raasta pehmedd juustoa vain terdn karkealla
puolella nopeudella 7 (4).

S
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Raasteteré — keskihieno

raastaa raa’at perunat ja kovan juuston
(esim. parmesanin) seka rouhii jaahdytetyn
suklaan ja pahkinat. Kayttbnopeus 7 (4).
Huom.!

Raasteterd ei sovellu pehmedn juuston
tal juustovijpaleiden raastamiseen.
Réstiperunatera ‘
Raastaa raa’at perunat réstiperunatai-
kinaan, viipaloi hedelmét ja vihannekset.

Kayttdnopeus 7 (4).
Wokkivihannestera C—>
Suikaloi hedelmét ja vihannekset ~—
aasialaisiin kasvisruokiin.
Kéytténopeus 7 (4).
Huom.!
Terdn toimivan puolen tulee olla kiinnitta-
misen félkeen yldspdin.
Vihannesleikkurin kayttd
Kuva @
® Paina avaamispainiketta ja kd&nna
varsi asentoon 2.
o Kiinnita kulho:
— Kallista kulhoa itseesi péin, aseta
paikalleen ja laske alas,
— k&&nna vastapaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.
® Paina avaamispainiketta ja kd&nna
varsi asentoon 3. ﬁ
® |rrota vihannesleikkurin
kayttoliitdnnan suojakansi (kuva Bl-5a).
® Pidé kiinni terénpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee
olla yléspain.
® Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen
karkiosien paélle (kuva Bl-6a).
Kun kaytat kdannettavaa terad, varmista
etté tarvitsemasi kéyttépuoli on yléspéin.
® Tartu terdnpidikkeeseen sen yldpaasta
ja aseta paikalleen runkoon (kuva Bl-6b).
® Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkinta)
ja k&&nna myodtapaivdan vasteeseen asti.
® Aseta vihannesleikkuri kayttélitdnnan
paalle kuten kuvassa BI-8 ja kdanna
myotapaivaén vasteeseen asti.
® Valitse suositeltu nopeus:
® |aita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnnad
sisdanpain syéttépainimella.
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Huom./

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat
kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, ksittele ne nipuittain, niin saat
tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihannes-
leikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta, irrota
pistotulppa pistorasiasta, odota ettéd moottori
pyséhtyy, poista vihannesleikkurin kansi

ja tyhjenna tayttésuppilo.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

o Ké&anna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

® Irrota kansi vastapdivaan kaantaen.

e Poista terdnpidike ja terd painamalla
sormella ké&yttdakselia vasten
alhaaltapéin (kuva [3).

o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Puhdistus

A Loukkaantumisvaara

Ald koske hienonnusterien terdviin teriin
tai syrfiin. Tartu hienonnusteriin vain terdn
reunasta!

Huom./

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista varid, jonka voit pyyhkia pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusterista)
linalla ja muutamalla tipalla ruokadljya.
Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esta destinado al robot de cocina MUMS... .
Ténganse presentes las instrucciones de uso del robot de cocina.

El presente accesorio es adecuado para cortar y rallar alimentos.
Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. En caso de emplear los accesorios especificos homolo-
gados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras aplica-

ciones adicionales.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras sélo por el borde!
Colocar o retirar el cortador-rallador de la base motriz sélo una

vez que el accionamiento de ésta se ha parado completamente

y se ha extraido el cable de conexidn de la toma de corriente.

No introducir nunca las manos en la boca de llenado.

Usar siempre un empujador para empujar los alimentos.

Montar y desmontar el accesorio solo con el accionamiento parado.

jlmportante!

Usar el accesorio solo en la posicion de trabajo indicada.
Usar los accesorios solo estando completamente armados.
No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

Descripcidén del aparato
Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.
Fig. I
1 Carcasa con abertura de descarga
2 Soporte portadiscos
3 Cuchillas picadoras
a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/fina
b Cuchilla reversible para rallado -
grueso/fino
¢ Disco rallador — semifino
d) Disco para rallar patatas a la suiza
e) Disco para cortar verduras orientales
4 Tapa con boca de llenado
5 Empujador
Fig. @
Posicion de trabajo
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Proteccién contra sobrecarga

Fig.

Con objeto de evitar dafios importantes

en su aparato en caso de sobrecarga del
cortador-rallador, el eje de accionamiento

de éste incorpora una entalladura (punto

de ruptura prescrito). En caso de producirse
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
de accionamiento se rompe en este punto.

El soporte portadiscos con eje nuevo se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

Los repuestos con punto de ruptura prescrito
no estan cubiertos por nuestro compromiso
de garantia. Estos elementos de repuesto
se pueden adquirir a través del Servicio
Postventa Oficial (n? de pedido 00630760).
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Usar el aparato

A jPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las
manos las cuchiflas ni los discos pica-
dores. jSujetar las cuchillas picadoras
solo por el borde!

Colocar o retirar el cortador-rallador

de /a base motriz solo una vez que

el accionamienfo de ésta se ha parado
completamente y se ha extraido el cable
de conexion de la toma de corriente.

No introducir nunca las manos en la boca
de llenado. Usar siempre un empujador
para empujar los alimentos.

[Atencion!

Utilizar el cortador-rallador sdlo estando
completamente armado. No armar el cortador-
rallador directamente sobre la base motriz.
Usar e/ cortador-rallador sdlo en la posicion
de trabajo mostrada.

E Advertencia importante

Los valores de referencia respecto

a la velocidad de trabajo que se facilitan
en las presentes instrucciones de uso

se refieren a aparatos con mando giratorio
de siete posiciones.

Para los aparatos con mando giratorio

de cuatro posiciones, los valores estan
indicados entre paréntesis.

Cuchilla reversible para cortar -
gruesaffina

para cortar frutar y verdura.

Procesar en el escaléon «5» (3).
Denominacion en la cuchilla reversible
para picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada
jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
paneciflos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas solo estando frias.

N
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es
Cuchilla reversible para rallado - SYE
gruesof/fino @
para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el escalon 3 (2) 6 4 (3).
Denominacion en la cuchilla reversible
para rallado:

«2» designa la cara mas gruesa,

~4» para la cara mas fina

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado

no es adecuada para rallar nueces.
Rallar los quesos blandos sdlo con

la cara gruesa en el escalon «7» (4).
Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso duro
(tipo parmesano), chocolate frio y nueces.
Procesar en el escalén «7» (4).

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y cortables tipo edamer

0 gouda.

Disco para rallar patatas a la suiza <2
Para rallar patatas crudas para prepa-
rar tortillas de patatas a la suiza o cortar
frutas y verduras en rodajas gruesas.
Procesar en el escalén «7» (4).
Disco para cortar verduras orientales
Corta la fruta y verdura en tiras finas )
para preparar platos de verdura asiaticas.
Procesar en el escaldon «7» (4).

jAtencion!

Prestar atencion a la marca que incorpora
/a cuchilla.

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. @

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colo- :E

car el brazo giratorio en la posicion 2.
® Colocar el recipiente:

— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,

— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
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® Pulsar la tecla de desblogqueo y colo- (L2
car el brazo giratorio en la posicion 3. _;

® Retirar la tapa protectora del accio-
namiento del cortador-rallador (Fig. Bl-5a).

® Sujetar el soporte portadiscos por
el extremo inferior.
Prestar atencién a que las dos puntas
estén hacia arriba,.

® Colocar cuidadosamente la cuchilla
picadora o el disco rallador sobre las
puntas del soporte portadiscos
(Fig. B1-6a). En los discos reversibles
debera prestarse atencién a que la cara
que se desea utilizar esté hacia arriba.

® Sujetar el soporte portadiscos por
el extremo superior y colocarlo
en la carcasa (Fig. Bl-6b).

® Montar la tapa, prestando atencion
a la marca orientativa.

Girarla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope.

® Colocar el cortador-rallador sobre el accio-
namiento, tal como se muestra en la figura
B)-8, y girarlo hacia al derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj), hasta
el tope.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo recomendada.

e |Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujarlos
con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte regular

de los alimentos, cortar éstos por manojos

delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos

que se desean procesar en el cortador-

rallador quedaran aprisionados o inmoviliza-
dos habra que desconectar el robot de cocina.

Extraer el cable de conexién de la toma

de corriente y aguardar a que el acciona-

miento se haya parado. Retirar la tapa del

cortador-rallador y vaciar la boca de carga.
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Tras concluir el trabajo

o Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

e Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Girar el cortador-rallador hacia la izquier-
da (sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj) y retirarlo de su emplaza-
miento.

e Girar latapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

® Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo presio-
narse con el dedo, contra el eje de accio-
namiento (Fig. ).

® Limpiar todas las piezas.

Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Cuidados y limpieza

A /jPeligro de lesiones!

No focar ni manijpular nunca con las
manos las cuchillas ni los discos picado-
res. jSujetar las cuchillas picadoras sdlo
por el borde!

jAtencion!

No usar agentes frotadores para su limpieza.
Las superficies pueden resultar dariadas.
Todas las piezas del cortador-rallador

son aptos para el lavavajillas.

Consejo préctico: Al rallar zanahorias, lom-
bardas o productos similares, se acumula
sobre las piezas de plastico una capa

de color rojizo.

Esta capa se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite comestible y frotando
con un pafo el cortador-rallador (jno las
cuchillas picadoras!). Aclarar a continuacion
el cortador-rallador con agua.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Para sua seguranga

pt

Este acessorio esta preparado para o robot de cozinha MUMS... .
Observar as Instrugdes de servigo do robot de cozinha.

Este acessodrio é adequado para cortar e raspar alimentos.

N&o pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos
ou substéancias. Sdo possiveis outras aplicacées mediante
utilizacdo do acessorio homologado pelo fabricante.

A\ Indicacdes de segurancga para este aparelho

Perigo de ferimentos

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar e ralar somente

com o accionamento completamente imobilizado e com a ficha

desligada da tomada.

N&o colocar as maos no canal de enchimento, para empurrar,

utilizar o calcador.

Apenas colocar e retirar acessorios com o accionamento

completamente imobilizado.
Importante!

Utilizar os acessorios apenas na posi¢éo de trabalho apresentada.
Utilizar os acessorios apenas em estado totalmente montado.
Nunca montar o acessorio no aparelho base.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragdes.

Fig. I

1 Estrutura com abertura de saida

2 Suporte de discos

3 Discos de triturar
a Disco reversivel de corte — grosso/fino
b Disco reversivel de ralar — grosso/fino
¢ Disco de raspar - médio-fino
d) Disco para bolinhos de batata ralada
e) Disco para legumes asiaticos

4 Tampa com canal de enchimento

5 Calcador

Fig. @

Posicdo de trabalho

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Proteccéo contra sobrecarga

Fig.

Para se evitarem danos importantes

no seu aparelho em caso de sobrecarga
no dispositivo de cortar e ralar, o veio

de accionamento deste dispositivo dispde
de um entalhe (ponto tedrico de ruptura).
Em caso de sobrecarga o veio de acciona-
mento quebra neste ponto.

Um novo suporte de discos com veio

de accionamento pode ser adquirido

nos nossos Servigos Técnicos.

Pegas de substituicdo com ponto tedrico
de ruptura néo fazem parte das nossas
obrigacdes de garantia.

Essas pecas de substituicido podem

ser adquiridas junto da assisténcia técnica
(n.® de encomenda: 00630760).
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Utilizagdo do aparelho

A Perigo de ferimentos

NAZo tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar.

Segurar os discos de triturar apenas pelos
bordos! Montar/desmontar o dispositivo
para cortar e ralar somente com o accio-
namento completamente imobilizado

e com a ficha desligada da fomada.

N&o colocar as mdos no canal de enchi-
mentfo, para empurrar, utflizar o calcador.

Atengdo!

O dispositivo para cortar e ralar so deve
ser utilizado na sifuagdo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base.

O dispositivo para cortar e ralar so deve
funcionar na posi¢do apresentada.

E Indicagéo importante!

Os valores de referéncia para a velocidade
de funcionamento recomendados nestas
Instru¢des de servigo referem-se a apa-
relhos com selector de 7 fases.

Para aparelhos com selector de 4 fases,
os respectivos valores encontram-se
entre paréntesis.

Disco reversivel de corte —
grosso/fino

Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 5 (3).
Designagéo no disco reversivel de corte:
«1» para o lado de corte mais grosso

«3» para o lado de corte mais fino
Atengdo!

O disco reversivel de corte nao € indicado
para cortar queijo rijo, pao, paezinhos

e chocolale. Batalas cozidas ou muifo
cozigas so devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar - Eode
grosso/fino L
Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmes&o).

Processamento na fase 3 (2) ou 4 (3).
Designacao no disco reversivel para ralar:
«2» para o lado de raspar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

S
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Atengdo!

Odisco reversivel de ralar ndo é indicado para
ralar nozes. Queljo mole so deve ser ralado
com o lado grosso na fase 7 (4).
Disco de raspar — médio/fino

Para ralar batatas cruas, queijo rijo
(p. ex. Parmeséao), chocolate refrigerado

e nozes.

Processamento na fase 7 (4).

Atengdo!

O dlisco para ralar ndo € indicado para ralar

queijjo mole e em fatias.
Disco para bolinhos de batata ralada /<3
Para ralar batatas cruas para «Rdsti»
(= batatas assadas no forno) e bolinhos
de batata ralada, para cortar fruta e legumes
em fatias grossas.
Processamento na fase 7 (4).
Disco para legumes asiticos
Corta fruta e legumes em tiras finas
para refeicOes asidticas de legumes.
Processamento na fase 7 (4).
Atengdo!
As laminas, depois da utilizagdo, tém que
estar viradas para cima.
Trabalhar com o dispositivo para cortar
eralar
Fig. B
® Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago mével na posigéo 2.
® Colocacéo da tigela:
— Assentar a tigela com esta ligeira-
mente inclinada para a frente,
— e depois pousa-lo e roda-lo em
sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até encaixar.
e Premir a tecla de desbloquea- 2
mento e colocar o brago mével _;
na posicao 3.
® Retirar a tampa de protecgdo do accio-
namento do dispositivo de corte
(Fig. B1-5a).
® Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situagéo, as duas pontas
tém que apontar para cima.
® Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas
do suporte de discos (Fig. Bl-6a).
No caso dos discos reversiveis, ter
atencdo para que o lado pretendido
fique virado para cima.
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® Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. Bl-6b).

® Assentar a tampa (atencdo a marcagéo)
e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio
até prender.

® Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. B1-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

® Posicionar o selector na fase recomen-
dada.

® Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchi-
mento e empurrar com o calcador.

Atengédo!

Evitar a acumulagdo de alimentos cortados

na saida.

Sugestédo: Para obter cortes uniformes,

preparar o produto para cortar em molhos

de pequeno volume.

Indicagéo: Se os alimentos a preparar ficarem

agarrados ao dispositivo de corte, devera

desligar a maquina, retirar a ficha da tomada

e aguardar até o accionamento estar com-

pletamente parado, Retirar a tampa do dispo-

sitivo de corte e esvaziar o compartimento

de enchimento.

Dep0|s do trabalho
Desligar o aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio e retira-lo.

® Rodar a tampa em sentido contrdrio ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

® Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo, pres-
sionar contra o veio de accionamento
(Fig. 3).

® Limpar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutengdo».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

pt
Limpeza e manutengéo

A Perigo de ferimentos

Néo tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do dlisco de picar.

Sequrar os dliscos de triturar apenas
pelos bordos!

Atengéo!

N4o utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loica.

Sugestéo: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparacao de, p. ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de dleo
alimentar e passar com ele no dispositivo
para cortar e ralar (ndo nos discos de picar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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M TNV GoPAEAEIX GO

To e€apTnpa eivar KATGAANAO yia TNV kouQivopnyovr) MUMS... .
MpooegTe TIG 08NYieg XProng TNG KOUJIVOUNXAVNG.

To mopov eEXPTNUA eivail KATGAANAO VIO TO KOWYIUO KOl TO TRIYIHO
TPOPIPWV. Agv EMTPEMTETAI V& XpNoIpoToIindei yix Tnv emeepyaoic
GAAWV QVTIKEIUEVWV 1 QVTIOTOIXX OUCIwV. Me Tn xprion Twv oo Tov
KOTOOKEUQDTH EYKEKPIPEVWV ECAPTNUATWY EIVAI QUVATEC TTEPXITEPW

EPAPHOYEG.

A YTodeileig aopaleiog yia Thv MapoUoa CUoKeUn

Kivduvog TpaupaTiapuou!

Mnv MA&VETE TX KOPTEPK HOXXPIX KO TIG OKUES TWV OiIOKWV KOTINC.
MaveTe Toug BiOKOUC KOTTNC JOVO OTNV GKEN.
TOTTOOETEITE/QPAIPEITE TOV KOPTN YEVIKNG XPr{ONG HOVO HE OKIVNTO-
ToiNuéEvVN TNV Kivnon ) pe BYcApéEvo To PIC armo Tnv Tpila.

Mn B&leTe Ta XEPIX 0OG PETX OTO XWVi TTAPWONG 1} OTO AVOIYHX
££000U, YIX TO KATOTTIV OTIPWEIHO XPNOILOTIOIEITE TOV TIIECTT).
TomoBeTeiTe/aPaIPEITE T EEAPTNUATA HOVO UE GKIVNTOTIOINKEVN

TNV Kivnon.
2 NUOVTIKO!

Xpnolgoroleite T eEXPTAPATA HOVO GTNV avapepopevn BEan

EPYOOIOC.

XpnolporoinoTe T eExpTAUATA POVO a€ TIANPWS CUVAPUOAoYNUEVN

KOTGOTOON.

Mn ouvappoAloyeiTe T eEXPTAPATO TTOTE OTN BACIKI) CUCKEUN).

Me pix pomia
Moapokoaheioe v' avoieTe TIG 0ghideg
M€ TIG EIKOVEG.
Eikovo I
1 NepipAnpa pe &volypa kévwong
2 Oopéag diokou
3 Aiokol kotmig
a Aiokog korng duo meupwv —
XOVTPO/WIAO KOYIUO
b Aiokog Tpiyiparog SUo MAeupwY —
XOVTPO/WIAG TpiyIpo
¢ Aiokog TpIyipaTog — YETPIO TRIYIO
d) Aiokog I TO TPIYIHO TIOTATOG VIO
TTOTOTOKEPTEDEQ
e) AioKOG AOXAVIK®V YIO TNV XOIXTIKN
KoudQiva
4 Komdki pe Xwvi TTAfpwong
5 Meomng
Eikova B
O¢on epycaiog

36

I'Ip00T0(0|0( T1TO UTTEPPOPTWON
Eikdva

Mo vo epmodIoTouv peyaheg {npIEG oTn
OUOKEUN 00§ O€ TIEPITITWON UTTEPPOPTWONG
TOU KOQTN XWwpIg UTTOA, 0 &&ovag Kivnong
TOU KOPTN XWPIG PTTOA DIGOETEI PIC EYKOTTH
(onueio nBeAnuévng Bpaliong).

2€ TIEPITITWON UTIEPPOPTWONG OTTaLE!

0 &&ovag Kivnong o’ auTd To onpeio.
KaivoUupyio gpopea diokou pe GEova Kivnong
UTTOPEITE VO TIPOPNOEUTEITE OO TNV UTINPE-
oixx TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAGTV.
AVTOAOKTIKA € TIPOKXBOPICUEVO onpeio
Opauong dev amoTeAolV PEPOG TWV UTTO-
XPEWOEWV POG OTO TTAXICIO TNG TIXPOXG
eyyunong. TeTolo avTOXANOKTIKG PTTOPEITE
VO TIPOUNBEUTEITE EVOVTI TOU avXAOyoU
QVTITIHOU OTTO TNV UTTNPECIO TEXVIKNG
e€urmnpETNoNg TEAXTAV (KWJIKOG
niapayyeliag 00630760).
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Xelpiopog

A Kivduvog Tpauuatiouou

Mnv maveTe T KOPTEOD LIOYAXPIX KO

TIC AKLIEC TWV OIOKWV KOTTI]C.

llicvete Toug dIoKOUG KOITIIG LIOVO OTnV
aKpor. TorroBeTEITE/XPAIOEITE TOV KOPT
YEVIKIIG XPIIONG LIOVO LIE GKIVIITOITOIUEVI
TV Kivion 1 e Byarugvo To gic aro v
moifa. M BadeTe T YEpiar 00¢ UEOA OTO
XwVi Afjpwong 1j oTo avolyua £§6dou, yior
7O KOTOMIV OTIPWENIO XONOIOITOIEITE TOV
meort].

TMpoooxrj!

XoIoWoTolgTe TOV KOPTI] YEVIKIS XOIONG
HOVO O€ MTARowWG CUVORLIOAOYNUEV KATO-
oraor). Mr) ouvopLioAoyeiTe MoTE Tov KOPTr
170TE OT1] SACIKI) OUOKEUI].

/\EITOUPYEITE TOV KOPTI] YEVIKIIG XOITONG LIOVO
o1 Geon Aeiroupyiag rmou deiyveTa.

E INUQVTIKN UTTOBEIEN

O1 ouvIOTWPEVEG EVOEIKTIKEG TIUEQG YIOK
TNV TaXUTNTO EPYOTiag OTIC TTaPOUOEQ
odnyieg xpnong avapEPOVTal 0 GUO-
KEUEG HE TIEPICTPOPIKO DIKOTITN 7
BoOpidwv.

X CUOKEUEQ e TTEPIOTPOPIKO OIGKOTITN
4 Badpidwv Ba BpeiTe TIC TINES KAOE
POP& O€ TTAPEVOETEIG PETA AITO KUTEG.

S

Aiokog korig dUo TAeupaV —
XOVTPO/WIAG KOYILO

VIO TO KOWIHO PPOUTWV KO AXKAVIKWY.
Emnelepyoaoia otn Boduidx 5 (3).
XopaKTNPIOTIKO GTOV GioKO KOTING BITTAMG
oyng:

”1%@?0( TN HEPI VIO XOVTPO KOWIHO

”3” Y10 TN HEPIX VI YIAOG KOWILIO

lMpoooxrj!

O Sloxog Korric Ouo rmAeypwv dev eivan
KaTaAnAog yiar To KOwiLo oxkAnpou Tupiou,
WWLIoU Kol COKOAGTAG.

KoBete TiIc BodCLEVES TATATES LIOVOV KOUEG.
Aiokog Tpiyiparog dUo MAsupwv —
XOVTPO/WIAG TpiyIpo

YI0(TO TPIWILIO AGXQVIKGV, GPOUTWY KOl TUpIoU,
EKTOG OO OKANPO TUpI (TT. X. TIapUelAvVa).
Enegepyooia otn obpida 3 (2) 1 4 (3).
Ovopoaaia aTov dioko TpIyiporog JIMANRG oyng:
2" YIO TN PEPIK YIX XOVTPO TRIYIHO

"4” Y100 T HEPIX VI WIAO TPIYIHO

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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lMpoooxri!
O Oloko¢ TonyiuaTog OUo meypwv Oev eivar
KaTaMnAog yiar To Tolpio PouVTOUKIWY
1} koppuoIwv. TpIBeTE TO LaAKO TUPI LIOVO
e TV AEUPa YovTo0U TOIYILIATOC OTN
BobBuida 7 (4).
Aiokog TpIyioTog — PéTpio TpiyIpo
VI TO TRIYIHO WHNG TOTATAG, OKANPOU
TUPIOU (TT. X. TTOPHELAVA), KPUOG COKOAXTOG
KOl (POUVTOUKIWV I KXPUOIMV.
Emnelepyaoia oTn BoOuidx 7 (4).
lMpoooxri!
O dloxoc Tonpiuaroc Oev eivar kardAinlog
yiox To TOIYILIO LoAaKoU TUPIOU.

CH

AioKog IO TO TPIYILO TIOTATOG

YIX TIOTOTOKEPTEDEG

Mo TO TPIWIHO WUNG TTATATOG VI POOT!

KOl TITOTOKEPTEDEG, VIO TO KOWILIO

PPOUTWV KOl AXXOVIKWV OE XOVTPEG PETEG.

Emnefepyaoio oTn Bodpidx 7 (4).

AioKog AXXQVIKQV YIX TNV GOIXTIKI =

KouQiva =

KoBel ppoUTar Kol AaXaVIKE O AeTITEG

QETEC VIO TNV QOIXTIKI KOUIVO.

Emnelepyaoia oTn Boduidx 7 (4).

lMpoooxrj!

Tar Loyaipix mpETel UETA TNV TOITOBETNON

var OglyvouV mpog Ta mavw.

Epyooia pe Tov KO@Tn dIcpKeiog

Eikova B

o [laTroTe TO TMANKTPO OTIXOPEAIoNG Qo
KOl (PEPTE TOV OTPEPOUEVO Bpayiova ‘
oTn 6¢on 2. =

® TomoOeTNOTE TO PTTOA:

— TomoBeTNOTE TO PTTOA pe KAian Tpog
TX EUTTPOG KO KATOTTIV amoOEaTE TO,
-  OTPEPETE QVTIOETA TIPOG TN POPX
TV OEIKTWV TOU POAOYIOU, PEXP!
VO KOUUTTWOEI.

e [laTroTe To MARKTPO amacpaAiong 9
KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO Ppaiova _;
oTn 6€on 3.

® AQOIPEDTE TO KATIGKI TIPOOTACIOG Kivnong
oo TNV Kivnon TOU KOPTN DIXPKEING XWPIG
proA (Eikova B1-5a).

® KpaTaTe TOV POPEX DIOKOU OTO KATW
GKpPO, ol dUo puTeC deixvouv Tpog
T TTIOVW.
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° TonoGSTr]OTs TOoV 611I9U|Jr'|TO dioko KotNg
r TPIYIHOTOG TPOOEKTIKK EMAV OTIG
pUTEG TOUu Popea diokou (Eikova Bl-6a).
3¢ diokoug JITTANG OYNnG TTPOCEETE
vo deixvel n emoupnTr) TASUPA TTPOG
TO TTOVW.

® [likoTe Tov Popéx DICKOU GTO ETTAVW
GKPO KOl TOTTOOETNATE TOV OTO TTEPIBANUICK
(Eikova B1-6b).

e TomoBeTroTE OO TTAV® TO KATTXKI
(TPOGEETE TO ONUAGDI) KO OTPEWTE TO OTN
QOP& TWV JEIKTWY TOU pohoylou PEXP!

TO TEPHO.

® TomoBeTNOTE TOV KOPTN XWPIG UTTOA
EMAVW OTNV Kivnon omwg OeixveTal aTNV
Eikova B1-8 ko oTPEWTE TOV OTN Pop&

TV OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXP! TO TEPHQ.

® [upioTe TOV TIEPIOTPOPIKO DIGKOTTTN OTN
OUVICTWUEVN BOOUIOX.

® B&ATE TQ TTPOG €MEEPYATIX TPOPIUG
OTOV XWPO TTANPWONG KX OTTIPWETE
TX Y€ TOV TTIEOTN.

Tpoooxrj!

AroQeuyeTe TN OUCOWPEUON TWV AYXBwV
Korri¢ oTo avorypor E000U.

ZUHPBOUAN: Mot OPOIOOPPO AMOTEAECUOT
KOTTNG OOUAEUETE TOX AETITA OXYOOK YIXX KOWIHO
0€ JOTOOKIKK.

YTiodeign: Ze mepinmTwaon TTou JoyK®oouv

T eTeepyalOPEVO TPOPIUX OTOV KOPTN
BICPKEIOG XWPIG UTTOA, AMEVEPYOTTOINOTE TNV
KOU(IVOUI]XO(W] Byahte TO PIg feliafe} mv Tipida,
TIEPIPEVETE TNV GKIVTOTIOINGT TN KivNong,
OPAIPETTE TO KATIOKI TOU KOPTN OIKDKEIOG

XWPIG UTTOA KO O€IROTE TOV XWPEO TTAIPWONG.
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MSTCX Tmv SpYGO'I(X
OETETE Tr) GUOKEUN PE TOV TIEPIOTPEPO-
HEVO DIGKOTITN EKTOG AEITOUPYITG.

® TpoBaTe TO PIG GO TNV TIPICA.

® ITPEYTE TOV KOPTN DICPKEITG XWPIG
HTTOA QVTIOTPOPX TTIPOG TN POP& TWV
OEIKTOV TOU POAOYIOU KOl IPOIPECTE TOV.

® 3STPEQPETE TO KATIAKI AVTIOETA TIPOG
TN POP& TWV JEIKTMV TOU POAOYIOU
KOl TO QQOIPEITE.

® AQUIPEDTE TOV POPEX DIOKOU e TOV
dioko. ' auTO MEOTE e TO dAYTUAO Qo
K&Tw Tov &&ova kivnong (Eikova [3).

e KoaBopileTe OAax Tax pépn, BA.
"Ka®apIopodg Kol ppovTida”.

Ka®apiopog Kol ppovTida

A Kivouvog Tpauuoriopou

Mnv mcverte Ta KopTEPG Lioyarpior
KOl TIG OKIIES TWV OIOKWV KOITIfG.
lidveTe Toug OloKoug KOTTIIG LIOVO OTHV

dwory.

lpoooyri!

Mn xonoiuormoieite UEca KaBapioLoU
rrou yoppalouv. O EMPAVEIES LITTOPOUV
Vo UITooTouV PBOpES.

OAa Tt HEPN TOU KOPTN DIXPKEING XWPIC
pTToA MAEVOVTQI OTO n)\UVTr']plo MATWV.
ZupBou)\n Mo tnv omopaKpuvor] ™me
KOKKIVNG XPWONG HET& TNV eTEgepyaoia
. X. KO(pOT(.l)V BpeE,Te Eval nom pe )\lyo
AGOI paynToU Kol TRIWTE Y’ GUTO TOV KOPTN
dlopkeiag Xwpig PTToA (OxI Toug diokoug
koting). MAUVETE KXTOTIV TOV KOPTH.

TnpoUpe To SIKXIWHK GANXY V.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yénetmeligine uygundur tr

Kendi giivenliginiz igin

Bu aksesuar, mutfak robotu MUMS... igin tasarlanmisgtir.

Mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Bu aksesuar, besinlerin kesilmesi ve raspalanmasi i¢in uygundur.
Bagska cisimlerin ya da maddelerin igslenmesi i¢in kullanilamaz.
Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarlarin kullanilmasi halinde,
baska uygulamalar da mumkundur.

A\ Bu cihaz i¢in giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan tutunuz!
Dograyiclyi sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elekitrik fisi
cekilip prizden cikariimigken ana cihaza takiniz/gikariniz.

Malzeme doldurma agzina elinizi sokmayiniz, malzeme ilave etmek
icin veya iceri itmek icin tikaci kullaniniz.

Aksesuarlari sadece tahrik sistemi duruyorken takiniz/gikariniz.
Onemli!

Aksesuarlari sadece bildiriimis olan ¢alisma konumunda kullaniniz.
Aksesuarlari sadece komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.

Genel bakig Asin yuklenmeye kargi koruma
Ldtfen resimli sayfalari aginiz. Resim

Resim X Dograyicinin asiri yiklenmesi durumunda,

1 Cikis delikli gévde cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek igin,
2 Disk mesnedi dograyicinin tahrik milinde bir ¢entik (zaruri

3 Dograma diskleri kiriima yeri) éngdrilmustar.

Asin yiklenme s6z konusu oldugunda, tahrik
mili bu gentigin bulundugu yerden kirlir.

Yeni bir disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili
servis Uzerinden alinabilir.

Onceden belirlenmis kirilma noktasina sahip

a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince

b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

¢ Rendeleme diski — orta incelikte

d) Patates hamuru diski

e) Asya tiirli sebze diski yedek pargalar garanti sorumlulugumuz
4 Doldurma a§izl kapak kapsamina girmez. Bu tir yedek parcalar
5 Tikag yetkili servis (izerinden satin alinabilir

Resim & (Siparis no. 00630760).

Galisma pozisyonu

Robert Bosch Hausgerate GmbH 39
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Cihazin kullanilmasi

A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diis-
kinin kenarlarina dokunmayiniz ve tut-
mayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (mofor)
dururken ve elekirik fisi cekilip prizden
cikarilmisken ana cihaza takiniz/cikariniz.
Malzeme doldurma agzina elinizi sokmayi-
niz, malzeme ilave etmek igin veya igeri
itmek igin tikaci kullaniniz.

Dikkat/!

Dograyrciyr sadece komple monte edliimis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyr kesinlikle
ana cihaz tizerinde monte etmeyiniz.
Dograyiciyr sadece bildirilen isletme
pozisyonunada galistirniz.

E Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doner saltere sahip cihazlar igin gecerlidir.
4 kademeli ddner salterli cihazlar igin
gecerli deg@erleri, parantez icinde diger

degerlerin pisinde gbreceksiniz.

Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.

Isleme 5 (3) kademede yapilmalidir.
Cevrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin "1”

Ince kesme tarafy igin "3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir, ekmek,
sanadvig ekmegi ve ¢ikolata islemek igin uygun
degildir. Pisirilmis, dagilmaadan pisen tirden
patalesleri sadece sogukken kesiniz.
Gevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tlrleri rendelemek igin
kullanilir. Isleme 3 (2) veya 4 (3) kademede
yapiimalidir.

Cevrilebilen raspalama diski Gizerindeki tanim:
Kaba raspalama tarafi igin "2”

Ince raspalama tarafi igin "4”

40

Dikkat/!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tdrlerini
raspalamak icin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba taraf ile 7 (4)
kademede raspalayiniz.

Rendeleme diski — orta incelikie

Cig patates, sert peynir (6rn. parmican),
sogutulmus cikolata ve findik tirleri
rendelemek icin kullanilir.

Isleme 7 (4) kademede yapilmalidir.
Dikkat/!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim
dilim kesilebilen peynir icin uygun degildlr.
Patates hamuru diski ‘
Rendelenmis patates kizartmasi veya ~~
patates hamuru kizartmasi igin ¢ig patates
rendelenmesi icin ve ayrica kalin dilimler
seklinde meyve ve sebze kesmek igin
kullanihir.

Isleme 7 (4) kademede yapilmalidir.
Asya tiirii sebze diski

Asya tlru sebze yemekleri icin ince
seritler seklinde meyve ve sebze keser.
Isleme 7 (4) kademede yapilmalidir.
Dikkat!

Bigaklar, yerine takildikian sonra yukari
dogru bakmalidr.

Dograyici ile ¢alisiimasi
Resim []
o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve :E

&)

¢evirme kolunu 2 pozisyonuna aliniz.
® Kabin takilmasi:
— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,
— kilitleninceye kadar saatin calisma
yénlnde ¢eviriniz.
o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
gevirme kolunu 3 pozisyonuna ahmz.ﬁ
® Dograyicinin tahriginden tahrik
koruyucu kapagini ¢ikariniz (Resim B1-5a).
® Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki ug yukari bakmalidir.
® |[stediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uglarina
oturtunuz (Resim Bl-6a).
Gevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.
® Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve
gbvdenin icine yerlestiriniz (Resim B1-6b).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



o Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz)
ve sonuna kadar saatin calisma yéniinde
geviriniz.

® Dograyiclyl Resim B-8'de gdsterildidi gibi,
tahrik sisteminin Uzerine takiniz ve sonuna
kadar saatin ¢alisma yéninde geviriniz.

® Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

® |slenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile igeri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢cikis deliginde yigimasini

dnleyiniz.

Yararl bilgi: Muntazam kesme sonuglari elde

etmek icin, kesilecek besinler ince oldugunda

bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: Islenecek besinler dograyici iginde

sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu

kapatiniz, elektrik fisini gekip prizden ¢ikariniz,

tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,

dograyicinin kapagini acip ¢ikariniz ve besin

doldurma agzini bosgaltiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

o Cihazi doner salter Gzerinden kapatiniz.

e Elekirik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

® Dograyiciy saatin ¢alisma yénindindn
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
¢ikariniz.

o Kapagi saatin ¢alisma yéninln tersine
dogru geviriniz ve cikariniz.

® Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun i¢in parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (Resim [3).

® Tum parcalari temizleyiniz, bakiniz
”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bicaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz

ve tutmayiniz. Dograma dlisklerini sadece
kenardan tutunuz/

Dikkat/!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.

Dograyicinin tim pargalar bulagik
makinesinde yikanabilir.

Yararli bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze dékiniz
ve bu bez ile dograyiciy (dograma diskleri
hari¢) siliniz. Ardindan dograyiciy! yikayiniz.

Degisiklikler olabilir.
41



pl

Dla wtasnego bezpieczeristwa

Niniejsze wyposazenie przeznaczone jest dla robota kuchennego
MUMS... . Prosze przestrzegac instrukcji obstugi robota kuchennego.
Niniejsze wyposazenie nadaje sie do ciecia na plasterki i tarcia na
widrki produktéw spozywczych. Nie uzywac do przetwarzania innych
przedmiotdw lub substancji oprécz tych zaleconych przez producenta.
Przy zastosowaniu wyposazenia dozwolonego przez producenta
mozliwe sg dalsze zastosowania.

A\ Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzagdzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytaé tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zaktadac/zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie
jest wytaczone a naped nieruchomy.

Nie wktadac rak do otworu wsypowego; do popychania produktéw
uzywac tylko popychacza.

Wyposazenie naktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped
jest nieruchomy.

Wazne!

Wyposazenie uzywac tylko w przedstawionej pozycji robocze;.
Wyposazenie mozna uzywac tylko wtedy gdy jest kompletnie
zmontowane.

Nie sktadaé¢ wyposazenia na module napedowym.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Rysunek I
1 Obudowa z otworem wyrzutowym
2 Uchwyt tarcz
3 Tarcze rozdrabniajgce
a Dwustronna tarcza do krojenia na
plasterki — grubo/cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia na widrki
— grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — $rednio
d) Tarcza do tarcia ziemniakéw
e) Tarcza do ciecia warzyw Azja
4 Pokrywa z otworem wsypowym
5 Popychacz

Rysunek &
Pozycja robocza
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Ochrona przed przecigzeniem

Rysunek

Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego prze-
tomu) zapobiegajgce wiekszemu uszkodzeniu
urzadzenia w przypadku przecigzenia
rozdrabniacza.

W razie przecigzenia wat napedowy tamie

sie w tym miejscu.

Nowy uchwyt tarcz wraz z watem napgdowym
mozna naby¢ poprzez autoryzowany serwis.
Czesci zamienne z miejscem przewidzia-
nego przetomu nie sg objete zobowigzaniem
gwarancyjnym. Takie czesci zamienne
mozna naby¢ poprzez punkt serwisowy

(nr katalogowy 00630760).
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Obstuga

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

Nie dotykac ostrych noZy i krawedzi tarcz
rozdrabniajacych. Tarcze rozdrabniajace
chwyitac tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zaktadac/zdejmowac tylko
witedy, gady urzadzenie jest wytaczone

a naped nieruchomy.

Nie wkiadac rak do otworu wsypowego,
do popychania produktow uzywac tylko
popychacza.

Uwaga!

Rozdrabniacz mozna uzywac tylko wtedy,
gay jest kompletnie zmontowany.

Nie wolno sktadac rozdrabniacza na korpusie
urzgazenia.

Rozdrabniacz eksploatowac tylko w przed-
stawionych pozycjach roboczych.

E Wazna wskazdéwka

Zalecane wartosci orientacyjne dla
predkosci roboczej zawarte w niniejszej
instrukcji obstugi odnosza sie do urzagdzen
z siedmiostopniowym przetacznikiem
obrotowym.

Wartosci orientacyjne dla urzadzen

z czterostopniowym przetgcznikiem
obrotowym podane sg w nawiasach.

Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki — grubo/cienko

do ciecia owocéw i warzyw.
Przetwarza¢ na zakresie 5 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do krojenia
na plasterki:

»1“ dla grubej strony krojenia

,3" dla cienkiej strony krojenia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje

sle do krojenia twardego sera, chleba, bufek
ani czekolady. Ugotowane ziemniaki twardego
gatunku kroic tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia
na wiérki — grubo/drobno

do tarcia na widrki warzyw, owocow i sera

z wyjatkiem twardego sera (np. parmezanu).
Przetwarzaé na zakresie 3 (2) lub 4 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki: ,2“ dla grubej strony tarcia

+4“ dla drobnej strony tarcia

N
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Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki
nie nadafe sie do tarcia orzechow.
Miekkie sery trzec tylko na grubej stronie
tarczy na zakresie 7 (4).

Tarcza do tarcia — $rednio

do tarcia surowych ziemniakéw,
twardego sera (np. parmezan),
schtodzonej czekolady i orzechéw.
Przetwarza¢ na zakresie 7 (4).
Uwaga!

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia

<=

miekkiego i Zoftego sera.

Tarcza do tarcia ziemniakéw

Do tarcia surowych ziemniakéw

na szwajcarski placek ziemniaczany,
do ciecia owocow i warzyw na grube
plasterki.

Przetwarzac na zakresie 7 (4).
Tarcza do cigcia warzyw Azja

Tnie owoce i warzywa na drobne paski
dla potraw azjatyckich.

Przetwarza¢ na zakresie 7 (4).
Uwaga!

Po zafoZeniu tarczy noZe muszg byc
zwrdcone do gory.

Zastosowanie rozdrabniacza

Rysunek []

® Nacisngé przycisk zwalniajacy %
blokade i odchyli¢ ramie urzadzenia ‘
do pozyciji 2. ==

o Natozy¢ miske:

— natozy¢ miske nachylong do przodu
a nastepnie réwno postawic,

— przekreci¢ az do zatrzasku w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy 2
blokade i odchyli¢ ramie urzadzenia _;

do pozycji 3.

® Zdja¢ z napedu rozdrabniacza pokrywe
ostaniajaca (rysunek Bl-5a).

® Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnej
koncéwce; obydwa czubki musza przy
tym pokazywac do gory.

® Zatozy¢ (ostroznie) zadang tarcze

do krojenia lub tarcia na czubek uchwytu

tarczy (rysunek Bl-6a).

Przy dwustronnych tarczach zwrdcic¢

uwage, aby zadana strona pokazywata

do gory.
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® Chwyci¢ uchwyt tarcz za gérny koniec
i wlozy¢ do obudowy (rysunek B1-6b).
o Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage
na oznaczenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.
o Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano
na rysunku B1-8, na naped i przekrecic¢
az do oporu w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara.
® Nastawic przetgcznik obrotowy
na zalecany zakres.
® Produkty przeznaczone do przetworzenia
wktadac przez otwér wsypowy i popychac
popychaczem.
Uwaga!
Zwracac uwage na fo, aby w otworze
wylotowym nie nagromaadzity sie produkly.
Wskazéwka: Cienkie produkty cigé w wigz-
kach, wtedy otrzymamy réwnomierne roz-
drobnienie.
Wskazéwka: Jezeli wlozone produkty zablo-
kujg sie w rozdrabniaczu nalezy wytaczy¢
robot kuchenny i wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego, odczekaé az urzadzenie catko-
wicie sie zatrzyma, zdjaé pokrywe rozdrab-
niacza i oprézni¢ otwér wsypowy.

Po pracy

o Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przekrecié rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjaé.

® Przekreci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjaé.

® Zdja¢ uchwyt tarcz z tarcza.
W tym celu nacisng¢ palcem z dotu
na wat napedowy (rysunek ).

® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.
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Czyszczenie i pielegnacija

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

Nie dotykac ostrych noZy i krawedzi tarcz
rozdrabniajacych. Tarcze rozdrabniajace
chwyitac tylko za brzeg!

Uwaga!

Nie sfosowac Zadnych szorujgcych srodkow
czyszczgcych. Powierzchnie moga ulec
uszkodzeniu.

Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna
my¢ w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: Czerwony nalot, kiéry pozostaje
np. po tarciu marchewki, mozna usungé
przecierajgc czesci rozdrabniacza (z wyjat-
kiem tarcz rozdrabniajgcych) scierkg
nasgczong kilkoma kroplami oleju jadalnego.
Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Az On biztonsaga érdekében

A tartozék a MUMS... konyhai gép kiegészitéje.

Tartsa be a konyhai gép hasznalati utmutatojat.

Ez a tartozék élelmiszerek vagasara és reszelésére alkalmas.
Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara hasznalni.

A gyarto altal engedélyezett tartozékok hasznalataval tovabbi
alkalmazasok lehetségesek.

”r

A\ Biztonsagi el6irasok a késziilékhez

Sérilésveszély!

Ne nyuljon az éles késekbe és az apritétarcsak éleihez.

Az apritétarcsat csak a szélén fogja meg!

A szeletel6t csakis allo meghajtonal, kihuzott halézati
csatlakozddugdnal szabad feltenni, illetve levenni.

Ne nyuljon a betéltényilasba, utdntolashoz hasznalja a tdmdeszkdzt.
A tartozékot csak a hajtému allé helyzetében tegye fel/vegye le.
Fontos!

A betétet csak a bemutatott munkapozicidban haszndlja.

A tartozékokat csak teljesen 6sszeszerelt allapotban hasznalja.
Soha ne szerelje 6ssze a tartozékot az alapgepen.

A készllék részei Tulterhelés elleni védelem

Kérjik, hogy hajtsa ki a képes oldalt. abra

IX dbra A késziléken, a szeletel§ tulterhelésébdl

1 Haz kifolydnyilassal fakaddan keletkez6 nagyobb karok elkerlilése

2 Tarcsatartd érdekében a szeletel6 hajtétengelyén kialaki-

3 Aprit6tarcsak tasra kerllt egy bevagas (tervezett torési hely).
a Forgé-vagétarcsa — vastag/vékony Tulterhelés esetén a hajtétengely ezen

b Forgé-6riétarcsa — durva/finom g helyen torik el.

¢ Oridtarcsa — kdzepes finomsagu Uj tarcsatarto és a hozzatartozo hajtétengely

d) Krumplilangos-tarcsa avevoszplgalatnal kaphats;.’ ' )

e) Azsiai zoldségszeletels tarcsa A,Iehetse,ges (tervezett) torési hellyel ellatott
4 Fedél betsltényflassal potalkatrészekre nem vonatkozik garan-
5 Témdeszkdz ciank. Ezek a pétalkatrészek az tgyfélszol-
B galaton keresztll kaphatok (rendelési

abra . szam 00630760).
Munkapozicié
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A késziilék kezelése

A Sérilésveszély

Ne nydljon az éles késekbe €s az apritot-
dresak éleihez. Az apritotarcsat csak

a széelen fogja meg!

A szeletelot csakis dllo meghajtondl,
kihdzott halozali csaflakozodugonal
szabad feltenni, illetve levenni.

Ne nyuljon a betdltényildsba, utdntoldshoz
hasznalja a témdeszkdzt.

Figyelem!

A szeletelot csak teljesen 6sszeszerelt dllapot-
ban haszndlja. A szeletelot soha ne szerelje
Ossze az alapkésziileken.

A szeleleldt csak a bemutalott lizemelfetéss
helyzetben szabad mdkddlfetni.

E Fontos tudnivald

A jelen hasznalati utasitasban a munkase-
bességhez ajanlott iranyértékek
7-fokozatu forgékapcsoldval rendelkezé
készlilékekre vonatkoznak.

A 4-fokozatu forgdkapcsoldval rendelkezd
készllékekhez az értékek mindig zarojel-
ben szerepelnek.

Forg6-vagétarcsa — vastag/vékony

gyumolcs és z6ldség szeleteléséhez.
Feldolgozas 5-es (3) fokozaton.

Jeldlés a forgo-vagotarcsan:

»1” vastag vagasi oldalhoz

»3  vékony vagasi oldalhoz

Figyelem!

A forgo-vdgotdrcsa nem alkalmas kemény
sajt, kenyer, zsemle s csokoldde szeletésére.
FOtt, nem szetfova fajtdju burgonyat csak
hidegen szeleteljen.
Forgé-6riétarcsa — durva/finom
gyumolcs, z6ldség és sajt, kivéve
kemény sajt (pl. parmezan) reszeléséhez.
Feldolgozas 3. (2) vagy 4. (3) fokozaton.
Jeldlés a forgo-Briétarcsan:

»2~ durva 6rlési oldalhoz

,4” finom &rlési oldalhoz

Figyelem!

A forgo-6ridtdrcsa nem alkalmas dio-, mogyo-
roforgdcs készitésere. Puha sajfot csak

a aurva oldaldval 7-es (4) fokozaton reszejjen.
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Orl6tarcsa - kdzepes finomsagu

nyers burgonya, kemény sajt

(pl. parmezan), hiitétt csokoladé és dié

reszeléséhez, illetve daralasahoz.

Feldolgozas 7-es (4) fokozaton.

Figyelem!

A reszel6korong nem alkalmas puha

és szeletelheld sajt reszeléschez.

Krumplilangos-tarcsa

Burgonya krumplilangoshoz valé

reszeléséhez, valamint gyimaolcsdk

és z0ldségek szeletelésehez.

Feldolgozas 7-es (4) fokozaton.

Azsiai z6ldségszeletel tarcsa &

A gylimélcsét és zoldséget vékony =

csikokra vagja az azsiai z6ldséges

ételekhez. Feldolgozas 7-es (4) fokozaton.

Figyelem!

Felfett dllapotban a késeknek felfele kell

mutatniuk!

Munka a szeletelovel

[ &bra

e Nyomja meg a nyit6-nyomégombot,
és a leng6kart hozza az 2-es
pozicidba.

® Helyezze be a talat:

— az el6reddntott talat helyezze fel,
majd allitsa le,

— forditsa (itkdzésig az dramutatd
jarasaval ellentétes iranyban.

o Nyomja meg a nyité-nyomégombot,
és a leng6kart hozza az 3-es
pozicidba.

® A szeletel6 meghajtasa el6tt vegye
le a hajtdém( védéfedelét (B1-5a abra).

® Tartsa meg a tarcsatartét az alsé végénél
fogva. K6zben mindkét hegynek felfelé kel
mutatnia.

® Ovatosan helyezze a tarcsatart6 hegyeire
a kivant vagoé- vagy 6riétarcsat (bl-6a
abra). A forgotarcsanal tgyeljen ra, hogy
a kivant oldal legyen felfelé.

® Fogja meg a tarcsatartot a fels6 végénél
fogva, és helyezze a hazba ( B-6b abra).

® Tegye fel a fedelet (lgyeljen a jel6lésre)
és az éramutatd jarasaval ellentétes
iranyban forgassa el Utkdzésig.

® Helyezze a szeletel6t a B1-8 abran lathatd
maodon a hajtasra, és forgassa az éramu-
tatd jarasaval megegyez§ iranyba
Utkdzésig.

2
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o A forgdkapcsoldt allitsa az ajanlott
fokozatra.

o Adagolja a feldolgozandé élelmiszert
a betéltényilasba és a tdmdbeszkozzel
tolja be.

Figyelem!

Kerlilje el a szeletelni kivant élelmiszerek

feltorloddsdt a kiomidnyildasnél.

Hasznos tanacs: Egyenletes vagashoz

a vékony vagnivaloét kdtegenként dolgozza fel.

Megjegyzés: Ha a feldolgozandé élelmiszer
megakad a szeletel6ben, kapcsolja ki a kony-
hai gépet, a haldzati csatlakozét hizza ki,
varja meg, mig a hajtémi megall, vegye

le a szeletel6 fedelét és Uritse ki a betolts-
nyilast.

A munka befejezése utan
® A késziiléket kapcsolja ki a forgdkapcso-
I6val.
Huzza ki a haldzati csatlakozodugoét.
Forgassa a szeletel6t az dramutaté
jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.
o Afedelet forgassa az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
® Vegye le a tarcsatartét a tarcsaval egytt.
Ehhez alulrdl nyomja meg az ujjaval
a meghajtétengelyt (@ abra).
® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a ,Tisztitas és apolas” fejezetet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tisztitas és 4polas

A Sérilésveszély

Ne nydljon az éles késekbe és az aprito-
tdrcsak éleihez. Az apritotdrcsat csak
a szélen fogja meg!

Figyelem!

Ne haszndljon suroldszert a készlilek tisztita-
sdhoz. A késziilek feliilete megsériilhet.

A szeletel minden alkatrésze tisztithato
mosogatogépben.

Hasznos tanacs: A pl. sargarépa feldolgo-
zdasa utan visszamarado pirosas elszinezé-
dés eltavolitasahoz éntsdn egy kis étolajat
egy torléruhara, és azzal dorzsdlje

at a szeletel6t (az apritétarcsakat ne).
Ezutan mossa el a szeletel6t.

A mddositas jogat fenntartjuk.
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Ina Bawuoi 6esnexku

Lle npunaaaa npusHayeHe ana KyxoHHoro kom6anHy MUMS...
JoTpumyBatuca BKasiBOK iHCTPYKLUIT 3 BUKOPUCTAHHA KYXOHHOrO

KomOawHy.

Lle npunanaa npusHayeHe AnA HapisaHHA | WaTKyBaHHA NPOAYKTIB.
He BrKopucToBYBaTH AN1A NepepoOKM iHLLIMX NPeAMETIB YU PEYOBHUH.
3a yMOBM BUKOPUCTaHHA A03BOJIEHOr0 BUPOOHUKOM Npunasas
MOX/IMBI TAKOXK iHLUI BUAKW 3aCTOCYBaHHS.

A\ BKasiBKM 3 TeXHikK 6e3mneKn anAa uboro npunaay

Heb6esaneka nopaHeHHs!

He TopKaTucAa rocTpux HOXIB i KaHTIB AMCKIB ANA NOAPIGHEHHA.
IAuncku ana noapibHeHHA MoXkHa Bpatw Tinbku 3a Kpai!
BaratopyHKUiOHaNbHY Hapi3Ky MOXXHa BCTaBNATU/3HIMATK TiNTbKK
nicnA 3ynuHKW NpuBoAY i NiCNA BUUMAHHSA BUIIKU 3 PO3ETKMU.

He onyckatv pyk B NpPUAOMHMI ByHKep, ANA NiAWTOBXOBYBaHHSA

KOPHUCTYyBaTHUCA LUTOBXa4yeM.

[Mpunanas MoXKHa BCTAHOBIOBATW/3HIMATH TiIbKK NICNA 3YMUHKK

npvBeoay.
Baxnmso!

Mpunaaaa MoXXHa BUKOPUCTOBYBATH TifIbKU Y BKasaHOMY poboyomy

MOJTOXKEHHI.

Mpunaaaa MoXxHa BUKOPUCTOBYBATH TifIbKM B MOBHICTIO 3i6paHomMy

CTaHi.

MpunaaaA Hikonu He 36upaTi Ha OCHOBHOMY 610U

KopoTKuit ornag
Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKM 3
MasloHKamMu.
MarstoHok Y
1 Kopnyc 3 BUNyCKHUM OTBOPOM
2 Tpumau anckis
3 Iucku anA noapiGHeHHA
a [J1BOCTOPOHHIM AWCK AnA Hapi3aHHA —
Ha TOBCTI/TOHKi CKMOKM
b J1BOCTOPOHHA LWaTKiBHULA — KPYMHO/
Api6Ho
¢ [wuck-TepTka — cepelHbo
d) [dvck anA KapTonnaHWMX 0naaok
e) Juck anA oBouiB AnA asiatCbKuX
cTpaB
4 Kp#LKa 3 NpUAOMHUM ByHKEpPOM
5 Llrosxa4

MantoHok &
Po6oue nono)keHHn
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3axucT Big nepepaHTaXXeHHA

MatoHok

LLlo6 nonepeauTh 3HauHi NOLLIKOMKEHHA
npunagy B pasi nepeBaHTaykKeHHs
GaratopyHKUiOHasIbHOI Hapi3ku, Ha
npvBoAHOMY Bany 6aratopyHKUioHanbHOT
Hapi3ku 3pobneHa Haciuka (Micue 3aaaHoro
3n10Mmy). Y BUNaaKy nepeBaHTa)KeHHA
NpUBIAHWIA Ban 3naMyeTbCA B LbOMY MiCLi.
HoBsui Ban AnA AMCKIB 3 NPUBIAHUM BanoMm
MOXKHa npuadaTtv B cny»<0i cepaicy.

Ha 3anacHi aetani 3 saaaH1um Micuem 3fomy
HaLwli rapaHTiiHi 3060B'A3aHHA He
MOLLMPIOIOTLCA. Taki 3anacHi 4acTuHu
MOXKHa npuabatu B cny»6i cepaicy (HoMep
ana 3amoBneHHA: 00630760).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YnpaBniHHA
A HeGesnexa nopaxeHHA

He Toprartmca roctpmux HOXIB [ KaHTIB
ANCKIB /1A MOAPIOHEHHA. LJuCKu A1A
104PIOHEHHA MOXKHA OpaTH TifibkM 38 Kpai!
bararo@yHKUIOHa/IbHY HaPISKY MOXHA
BCTaBJIATH/3HIMATH TISIbKH TTICIIA 3YITUHKH
npuBoAaYy I 1ic/iA BUUMAHHSA BHIIKH 3
PPO3ETKH.

He ornyckarv pyk B rpusiioMHmi 6yHKED,
AJIA [1I4LUTOBXOBYBAHHA KOPUCTYBATHUCA
LiTOBXaYeM.

VYBara/

bararo@yHKLIIOHa/IbHY HaPI3KY BUKOPUCTO-
ByBatH TifibKH B [TOBHICTIO 3/0PaHOMY CTaHi.
bararo@yHKLIIOHa/IbHY HaPI3KY HIKO/M He
36upar Ha OCHOBHOMY 67104
bararo@yHKLIiOHa/IbHY HaPI3KY
BUKOPHCTOBYBATH JINLLE B 383HA4YEHOMY
JPOBOYOMY ITOSIOIEHHI.

E BaxxnvBa BKasiBka
PexkomeHaoBaHi B Li# iHCTPYKLUIT 3
BMKOPUCTaHHA OPIEHTOBHI 3HAYeHHA
po6oyoTl LBUAKOCTI 3a3HauYeHi AnA
npunaaie 3 7-CTyniH4acTMM NOBOPOTHUM
nepemMumKayem.

3HayeHHA anA npunaais 3 4-CTyniH4acTum
NMOBOPOTHUM NepeMuKayemM HaBefeHi
NnopAA B AyXKax.

JlBOCTOPOHHiIl AMCK AnA Hapi3aHHA — )
Ha TOBCTI/TOHKi CKUOKU

AnA Hapi3aHHA PPYKTIB Ta OBOYIB.
Mepepobka Ha CTyMiHi «5» («3»).
lMo3HaueHHA Ha ABOCTOPOHHEOMY AMCKY

[NA HapisaHHA:

,1» — CTOpoHa AnA Hapi3aHHA TOBCTUMMU
CKuBKamm

,3» — CTOPOHa ANA Hapi3aHHA TOHKUMMU
CKuBKamu

YBara!

LIBOCTOPOHHIN ANCK AJ1A HAPI3aHHA HE
rpnaaTHmI 418 HapiarHA TBEPAOIO CHPY,
x/iba, OyJI04OK I 1LIoKonay. Bapery, tBepay
KapTOrn/Io PI3aTH TifIbKH XO/IOAHOK.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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JIBOCTOPOHHSA LLATKIBHUALIA — KPYNHO/
Api6Ho

ANA LaTKyBaHHA OBOYIB, QPYKTIB i cUpy, KpiM
TBEPAOro cupy (Hanp., «[apmesany»).
Mepepobka Ha CTyniHi «3» («2») abo

<<4>> («3»)_

Mo3Ha4eHHA Ha ABOCTOPOHHIW LUATKIBHMLI:
»2» — CTOPOHA AJIA KPYMHOTO LLaTKyBaHHA
,4» — CTOpOHa AinA APIGHOro LaTKyBaHHA
Vbara/

LIBOCTOPOHHSA LaTKIBHULA HE rpuAaaTHa 4/14
LaTKyBaHHaA ropixis. Makmi cup Latkysam
JIMLLIE HA CTOPOHI AN1A KPYITHOIO LUATKYBAHHA
Ha CTYIEHI «7» («4»).

JMcK-TepTKa — cepeaAHbo

ANA HaTipaHHA CMPOi KapTomnJi,
TBEPZOro cupy (Hanp., «[apmesaHy»),
OXONOZMKEHOrO LLIOKONaAy Ta ropixis.
Mepepobka Ha CTYNiHi «7» («4»),
Vbara/

Lnck-Treptra He npuaatHmi 4719 HaTiparHHA
M AKOro | HapI3Horo cupy.

LWcK anAa KapTonnAHKX 0nafokK

HnAa HaTwpaHHA cupoi kapTonni AnA
JEepyHiB i KapTONIAHWX ONaAoK, ANA
Hapi3aHHA PPYKTIB i 0BOYIB TOBCTUMM
CKubKamu.

Mepepobka Ha CTyniHi «7» («4»).
Inck ana osodiB AnA asiaTCbKUX
cTpaB

Pixe dpyKTH i 0BOUI TOHKUMU CMY>KKaMK ANA
0BOYEBMX CTPAB a3iaTCbKOI KyXHi.
Mepepobka Ha CTyniHi «7» («4»).

VBara/

[TicnA ycraHoBKM HOXI MOBUHHI BKa3yBaTH
Bropy.

Pobota 3 6aratogyHKLIOHaIbHOIO HaPi3KOHD
MaioHok [

® HaTucHYTH Ha KHOMKY PO36NoKyBaHHA
b

Eoded
AL

Ta NepeBecTu NMOBOPOTHUI BaXKiNb
B MONOXEHHA 2.
® YcraHoBKa valLli:

— BCTaHOBMTM Yallly HaXUNeHo
BrnepeA Ta NoCTaBuUTH PIBHO,

— MOBEPHYTU NPOTHU MOAMHHUKOBOI
CTPIinkK Ao dikcadii.

HatncHyTtM Ha KHoMKy -

po30610KyBaHHA Ta NepeBecTH /|

NOBOPOTHWI BaXKiflb B NMOSIOXKEHHA 3.
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®  3HiMIiTb 3aXMCHY KPWLLIKY 3 NPMBOAY
6aratodyHKLUiOHaNbHOI Hapi3KK
(MantoHok B-53).

® TpumaTi MiLHO TPMMaY AWUCKIB 32 HWXKHIN
KiHeLb, Mpu LboMy 06uaBa BUCTYMU
NOBWHHI BKa3yBaTu Bropy.

® baaHuit AucK AnA HapisaHHA abo
LUaTKyBaHHA NOKNaAiTe 06eperkHo Ha
3y6ui Bana aAnA AUCKiB (MantoHok Bl-6a).
lMpun BUKOPUCTAHHI ABOCTOPOHHIX AUCKIB,
CTEXMTH 3a TUM, o6 BarkaHa cTopoHa
BKasyBana Bropy.

® BisbmiTb Ban AnA AMCKIB 3a HWKHIM KiHelb
i BCTaBTe B Kopnyc(masntoHok [B1-6b).

® BcraHOBWUTM KPULLKY (3BEPHYTH yBary Ha
NO3HaYKy) i NTOBEPHYTH 3a FOAUHHUKOBOIO
CTPIfIKOIO A0 ynopy.

® YcTaHoBiTb 6aratodyHKLUiOHaNbHY Hapi3Ky
Ha NPUBIZA TaK, AK 300paXKEHO Ha MasoOHKY
[3-8, i noBepHiTL ii 32 rOAMHHOIO CTPINKOO
[0 yropy.

® BcTaHOBWTH NOBOPOTHMI NEPEMUKaY Ha
PEeKoOMeHOBaHMi CTyNiHb.

® 3aBaHTaXXMTU NPOAYKTU ANA NepepobKu
B MPUAOMHUIA BYHKEp Ta MiALTOBXYBaTH
LLTOBXayeM.

VBara!

YHurarm HakormyyBaHHA HaPI3aHUX MPoayKTIB

¥ BHUITYCKHOMY OTBOP.

Mopaga: [inA piBHOMIpHUX pe3ynbTartiB TOHKI

NPOAYKTH NepepoBnATh NMyuKamu.

BkagiBka: Y pasi 3aTCHEHHA NPOAYyKTIB

nepepobku B BaratodyHKLUiIOHaIBHIN Hapi3Li

KYXOHHW# KoMBalH Chif BUKIOUUTH, BUAHATH

BWIKY 3 PO3ETKM, 3a4eKaTu 3yM1HKK Np1BoAY,

3HATU 3 BaraTtodyHKLIOHANBHOT HAPI3KK

KPULLIKY i CMyCTOLUMTU NPUAOMHUIA ByHKep.

I'Ilcnﬂ po6oTH
BumKHYTH Npunaa 3a A0NOMOroto
NOBOPOTHOrO NepemMuKaya.

® BWIHATK LUTEMNCENbHY BUIIKY 3 PO3ETKM.

® T[loBepHyTH BaratodyHKLUiOHANbHY
Hapi3Ky NPOTK rOAUHHUKOBOI CTPINKK
i BHATK.

® [loBepHyTH KPHLLIKY MPOTW rOANHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HATH.

® BWINHATK TpMMay AUCKIB pasoMm i3
AnckoM. [1nA Uuboro HaTUCHYTHU Nanbuem
3HM3Y Ha NpuBIAHMI Ban (MantoHok ).

® [lounctutv BCi Aetani, amB. «OuunLLEHHA
i nornAaa».
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A Heobesriexa nopaterHsa

He TopKaTHCA rocTpnx HOXIB | KaHTiB
ANCKIB AV1A [T04PICHEHHA. LuCkn /1A
O4PIOHEHHSA MOXHA BpatH TiibKM 38 Kpai!

YBara/

He 3acrocoByBat HiAKHNX a0pPasnBHHUX
3ac00iB 417 YHLLEHHA. Ha noBepxHax
MOXXYTb BUHUKHYTH TOLLIKOAINEHHA.

Bci netani 6aratopyHKUioHanbHOT Hapi3KK
MOXXHa MWUTW B NOCYZAOMMWMHINA MaLLMHI.
Mopapa: [nA yCyHeHHA YepBOHOIO HanboTy
nicnA nepepobku, Hanp., MOPKBU, HaUTK
TPOXM Xap4oBOi ONii HA TKAHWUHY | NPOTEPTH
Heto 6aratodyHKLUiOHanbHy HapisKy (3a
BMHATKOM AWUCKIB ANA NoApiOHeHHsA).

MicnA uboro GaratodyHKUIOHANBHY Hapi3Ky
CMOJIOCHYTH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ilna Balueit 6esonacHocTu
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HaHHaA NpMHaaneXHoCcTb NpeaHasHaYeHa AnAa KyXoOHHOro kombavHa
MUMS... . Cobntoaatb MHCTPYKLMIO MO UCMONb30BaHUIO KYXOHHOIO

KombanHa.

[aHHaA npuHaanexHoCTb NpUroaHa AMA HAPE3KKU U LUMHKOBKM
npoaykToB. He ncnonb3oBatb AnA nepepadoTku ApyrMx NpeaMeToB
unu BellecTs. Npu MCNonb30BaHUM paspeLLeHHbIX NPOU3BOAUTENEM
NPUHAANEXHOCTEN BO3MOXKHbI APYr1e BapuaHTbl MPUMEHEHWA.

A\ YKaszaHuA no TexHuke 6e3onacHoCTv AnA AaHHOro an6opa

OnacHocTb TpaBMUpoBaHusA!

He Tporatb 0CTpble HOXXM U BbICTYMNbl AUCKOB-U3MENbYUTENEN.
HAWCKK-n3amenbunTenu 6patb TonbKo 3a kpas!

YHUBepcanbHyto pesky MOXXHO yCTaHaBNMBaTL/CHUMATb TONBbKO
nocrie 0OCTaHOBKM NPUBOAA W U3BNEYEHUA BUIIKM U3 POSETKM.
He onyckatb pyku B 3arpy304Hblit CTBOS, ANIA NOATANIKUBAHUA

MCNOJIb30BaTb TOJIKaTE/b.

rlpVIHa,EU'Ie)KHOCTb MOXXHO yCTaHaBJ'IVIBaTb/CHVIMaTb TONbKO nocne

OCTaHOBKM MpuMBoOAA.
BaxkHo!

rlpVIHa,EU'Ie)KHOCTb MOXXHO UCNOJ1b30BaThb TOJIbKO B YKa3aHHOM

paboyemM MOoNIOXKEHUMU.

rlpVIHa,EU'Ie)KHOCTb MOXXHO MUCMOJIb30BaTb TOJIbKO B MNMOJIHOCTbIO

coBpaHHOM BUZeE.

Hukoraa He cobupatb NpUHaANEIKHOCTb HA OCHOBHOM O50Ke.

KomnnekTtHbli 0630p
Moxxanyiicra, OTKpoMTe CTPaHULLI C
PUCYHKaMMU.
PucyHok A
1 Kopnyc ¢ BbINyCKHLIM OTBEPCTUEM
2 [epxaTtenb AnA AUCKOB
3 Jucku-uamenbuntenu
a [1ByCTOPOHHMI AUCK-peska —
TOJICTbIE/TOHKUE IOMTUKM
b [1BYCTOPOHHWI AUCK-LLUMHKOBKA —
KPYMHO/MesKo
¢ [Juck-Tepka — cpenHe
d) Avck anA kaptodenbHbIx onaani
e) J1Mck ana Hapesku oBoLuen ana 6o
a3MaTCKOM KyXHU
4 KpeblwKa ¢ 3arpy30yHbIM CTBOSIOM
5 Tonkarenb

PuncyHok B
Pabouee nonoxexue

Robert Bosch Hausgerate GmbH

3awmrta oT neperpysKku

PuncyHok

Urto6bl NpeaoTBpaTvUTb 3HaUUTENbHbIE
nospexaexuna Bawero npv@opa BO BpemA
neperpysk1 yHMBepcanbHOW PesKu,
NPWBOAHOMN Bas YHUBEPCaIbHON PE3KK
cHab)keH HaceuKo (3aaHHoe MEeCTO ClIoMa).
B cnyyae neperpysku npuBoAHoOH Ban
nomMaeTcA B 9TOM MecTe.

HoBbIi AepkaTenb AnA AUCKOB C NPUBOAHBLIM
BasIOM MOXXHO NpPUOBPECTU B CEPBUCHOM
cnyxoe.

Ha 3anacHble yacTi ¢ 3aaaHHbIM MECTOM
CrioMa HallM rapaHTuiiHble o6A3aTenbcTBa
He pacnpocTpaHatoTcA. Takue 3anacHble
4acT MOXXHO NPHUOBPECTU B CEPBUCHOM
cny6e (Homep ana 3akasa: 00630760)
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OKecnnyarauua

A OnacHocTs TbasMHpoBaHHA

He 1porars ocTpbIe HOXM U BbICTY b
JANCKOB-M3MEJIbYUTENEN. LJUCKM-
HUBMETILYHTENN BpaTh TOJIbKO 33 KPpaA!
VHuBepcasnbHyro pesKy MoXHO
YCTaHaB/IMBaTL/CHUMATE TOJIbKO 10C/1e
OCTaHOBKM MPUBOAA U M3BIIEYEHNA BUITKU
U3 PO3ETKA.

He onyckare pyku B 3arpy304HbIH CTBOI,
JUIA [OATAJIKMBAHNA UCI10/Ib30BaTh
TOJIKaTE 1B,

Brunmvianne!

YHuBepcanbHyro pesKy UCrob30BaTh TO/IbKO
B [0JIHOCTBHO COOPaHHOM BuAe. Huxorga He
COOMpaTb yYHUBEPCAIbHYIO PE3KY Ha
OCHOBHOM OJI0KE.

YHUBEPCA/IbHYIO PE3KY MOMHO HCIIOMb30BaTH
TOJILKO B YKA3AHHOM PaBOYEM IMOTIOIKEHMA.

E BaxkHoe npumeyanue

PekomeHA0BaHHbIE B AaHHOW UHCTPYKLMK
MO UCMOMb30BaHUIO OPUEHTUPOBOYHbBIE
3HauyeHuA paboyei CKOPOCTU yKasaHbl AnA
np1BOPOB C 7-CTyneHYaTsIM NMOBOPOTHLIM
nepeksntoyarenem.

Jna npuBopoB ¢ 4-cTyneHyaTbim
MOBOPOTHLIM MepeKoyaTenemM 3HaueHUA
npvBeZeHbl 32 HUMW B CKOOKaXx.

[ByCTOPOHHWIA ANCK-pesKa —
TOJICTbIE/TOHKUE JIOMTHKK

ANA HAPE3KN PPYKTOB 1 OBOLLIEN.
MepepaboTka Ha CTyneHn «5» («3»).
O603Ha4eHnA Ha iBYCTOPOHHEM AUCKe-
peske:

»1» — CTOpOHa ANA HApe3KW Ha ToNCTbIe
NOMTUKK

,3» — CTOPOHa ANA Hape3K1 Ha TOHKKe
NOMTUKK

Brumanne!

L]ByCTOPOHHMI ANCK-PE3KA HE MPHIrO[eH AJIA
HapesKn TBEpAOro chipa, x/1eba, 6y/oqex
LIoKona4a. BapeHbid, HepassapHuBaroLmica
Kapro@esib Hape3ats TO/ILKO 11ocre
OXNTAKACHNA.

S
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J1BYCTOPOHHMIA AUCK-LUIMHKOBKA —
KpYnHO/Menko

[UNA LUMHKOBKW OBOLLIEN, GPYKTOB U Chbipa,
KpOMe TBepAoro cbipa (Hanp., «[lapmesaHa»).
MepepaboTka Ha CTYMEHMU «3» («2») UK

<<4>> (<<3>>).

O60o3HaueHUA Ha IBYCTOPOHHEM AUCKE-
LLUIMHKOBKeE:

,2» — CTOPOHa ANA KPYMNHOW LUMHKOBKM

»4» — CTOPOHA ANA MENKOMN LUMHKOBKM
Bunmanne!

LIByCTOPOHHMI ANCK-LLMHKOBKA HE MPHUroLeH
1A LLMHKOBKH 0pexoB. MArkmi culp MOXXHO
LLUMHKOBATB TOJIbKO Ha CTOPOHE AIA KPYITHOH
LUMHKOBKM HA CTYMEHH «7» («4»).
Ivck-Tepka — cpeaHe

[NA HAaTUPaHWUA Cbiporo KapTodens,
TBEPAOro chipa (Hanp., «apmesana»),
OXNaXKAEHHOrO LLIOKOaa U OPEXoB.
MepepaboTka Ha CTYNEeHU «7» («4»).
Bunmanne!

LMcK-Tepra He rpurodeH 414 Hatparmsa
MEAIKOro M HaPEe3HOro Chipa.

Ovck anA kapTodenbHbIX onaawi @

[nA HaTMpaHWA cbiporo KapTogens

ZNA APaHUKOB W KapTOeNbHbIX onaaum,

LNA Hape3Kku GPYKTOB 1 OBOLLEH TONCTLIMU

NOMTUKaMM.

MepepaboTKa Ha CTYNEHU «7» («4»).

LVcK anAa Hapesku osoluei ana 6noa

a3MaTCKOW KyXHH =

Hape3saet ¢pyKTbl ¥ OBOLLUM TOHKUMM

NosfoCKamu A OBOLLHbIX 611t a3naTcKom

KYXHMW.

MepepaboTka Ha CTYMNeHU «7» («4»).

Bunmanne!

[locne ycraHoBKH HOXM JOTKHBI YKa3bIBATH

BBEPX.

Pabora ¢ yHMBepcasibHON pesKo

PucyHok Bl

® HarkaTb Ha KHOMKyY pasbroKUPOBKM
nepeBecTH NOBOPOTHbIA KPOHLUTENH B :E
NonoXeHue 2.

® YcTaHOBKAa CMECHTENIbHOM Yallu:
— HaKNOHEHHYO Brepea yally

YCTaHOBWTb U 3aTEM OMYCTUTb,
— MOBEpPHYTb ee NPOTUB YacoBOW
CTPENKM [0 DUKCaLUM.

® Haykartb Ha KHomKy pasbnokvpoBkum (L 9J
nepeBecTn NOBOPOTHbLIN KPOHLLTENH _;
B NonoXeHue 3.

® CHATb 3aLUMTHYIO KPbILLKY C NpuBoAa
yHUBepcanbHon pesku (PvcyHok Bl-5a).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® VYiepxuBartb AepKaTtenb AnA AUCKOB 3a
HUXXHUI KOHeL, Npu aToM 06a BbicTyna
JOMXKHbI YKasbiBaTb BBEPX.

® )Kenaemblid AUCK-PE3KY MK OUCK-
LUMHKOBKY OCTOPOXXHO MONOXMUTb Ha
BbICTYMbI AepXKaTena AnA AUCKOB
(pycyHok Bl-6a). Mpu ncnonb3oBaHum
[IBYCTOPOHHUX AMCKOB, CNeAMUTb 3a TEM,
yToBbl Xenaeman CTOpPoHa yKasblBana
BBEpPX.

® BaAatb gep)xarenb AnA AMCKOB 3a BEpX-
HUI KOHeL 1 BCTaBUTb B Kopnyc
(prcyHoK B1-6b).

® YCTaHOBWTb KpbILLKY (08paT1Tb BHUMaHUe
Ha MapKUPOBKY) ¥ MOBEPHYTb MO YaCOBOK
CTpenKe Ao ynopa.

® YCTaHoBWUTE YHWBEPCASIbHYHO PE3KY Ha
Np1BOZE TaK, KaK M300parkeHo Ha
pucyHke B1-8, 1 noBepHUTE ee no xoay
4acoBOW CTPENKK A0 yropa.

® YCTaHOBWTb MOBOPOTHLIM NepeKntoyaresbs
Ha PEKOMEHAYEMYIO CTyNEHb.

® 3arpysuTb NpoayKTbl AnA nepepadoTku
B 3arpy304Hblii CTBON M NOATANKMBATbL
TONKartenem.

Buumarine!

H36erars CKOMIeHHA HaPEe3aHHbIX MPOAYKTOB

B BbIfTYCKHbIM OTBEPCTHA.

PekomeHaauma: [Ina nonyyeHusa paBHoMep-

HbIX Pe3yNbTaToB TOHKUE NPOAYKTHI ANA

Hapesku nepepabatbiBaThb NyyKamu.

Mpumeuanue: B cnyyae 3aknMHUBaHuA

nepepabatbiBaeMbIX MPOAYKTOB B YHUBEP-

canbHOW pesKe crneayeT BbIKIHOUYUTb KYXOH-

Hblli KOMOalH, U3BNEYb LUTENCENbHYHO BUKY

13 PO3ETKM, A0 ATLCA OCTAHOBKM NpUBOAR,

CHATb KPBILLKY C YHUBEPCabHOM Pe3sKu

¥ ONyCTOLLUMTL 3arpy304HbIi CTBOSI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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I'Iocne paboTbl
BbikntounTb NPHUOOP C NOMOLLbIO
MOBOPOTHOrO NepeKntoyaTens.

® M3Bneub LTENCENbHYIO BUIKY W3
pO3eTKH.

® [loBepHyTb yHMBEPCabHYIO PesKy
MPOTMB YaCOBOMN CTPENKM U CHATD.

® [loBEpPHYTb KPbILLKY NPOTMB 4acoBOK
CTPESIKM U CHATb.

® li3Bneub Aeprkatenb ANA AUCKOB BMeCTe
C ANCKOM. ﬂ,J'IH 3TOro HaXXaTb Ha
NPWBOAHOW Basl CHU3Y nasbLem
(pucyHok [3).

® [IpoBecTv UNCTKY BCeX AeTanen, CMm.
«YucTka n yxoa».

YucTtka u yxoa

A OriacHoCTb TPaBMHPOBAaHNA

He tporarb ocTpbie HOXM U BbICTYIIb
JIMCKOB-M3MEJIbYUTESIEN. JINCKU-
UBMETILYUTENN BpaTh TONIBLKO 3a KPaA!

Brnmarine!

He ncrionb3oBars abpasnsHele YUCTALME
cpegcrsa. [TosepxHocTi npubopa Moryt
ObITb [TOBPEKAEHEI.

Bce netanu yHusepcanbHOW Pe3ku MOXKHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOW MalLlM1He.
PekomeHaauua: [ina yctpaHeHWA KpacHoro
Haneta nocne nepepaboTku, Hanp.,
MOPKOBW, HaSITb HEMHOIO PaCTUTENBHOIO
mMacna Ha TPAMKy 1 NpoTepeThb eto
YHUBEpPCaNbHYO Pe3Ky (He ANUCKHU-
usmesnbuutenu). MNocne atoro NPOMeITh
yHMBEpCasbHYIO Pe3Ky.
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A 0810/ 240 260

CH 0848 84 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundenservice-Verzeichnis.
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P.O. Box 83 01 01

D-81701 Munich
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