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KAVOVAR BIALETTI MOKA EXPRESS

| Prvni pouziti

Pfed prvnim pouzitim kavovar rozSroubujte a vyplachnéte vSechny dily teplou vodou. P¥i prvnim vafeni doporucujeme
pouzit méné kavy a tuto varku vylit. Teprve pfi druhém a dal§im vareni zane mit kava tu spravnou chut.

| Kava

Doporu€ujeme pouzivat italskou kdvu na espreso. Je vice prazena a hrubé mleta. V zadném pfipadé nedoporuCujeme
kavové vytazky, rozpustnou kavu a némecké smési. Pro espreso jsou pfili§ nakyslé a jemné a mohou ucpat filtry a
poskodit kavovar.

| Udrzba kavovaru

K myti kavovaru nepouzivejte saponaty, ale myjte pouze teplou vodou. V pfipadé, Ze nedopatifenim pouzijete
saponat, budete citit chut saponatu v kave, proto je potfeba pfi nasledujicim vareni kavu vylit. Kavovou patinu uvnitf
horni nadoby neodstrariujte — zlepSuje chut kavy. Naopak filtry a tésnéni udrzujte v Cistoté. P¥i CiSténi nepouzivejte
hrubé prostfedky, abyste neposkodili povrch kavovaru. Nemyjte v mycce.

| Upozornéni

Pfed kazdym vafenim se ujistéte, Ze nechybi Zadna ¢ast kavovaru a ze jste kavovar naplnili vodou i kavou. Pfipaleni
kavovaru vzniklé zahfivanim nadoby bez vody neni didvodem k reklamaci. Tyto pfepalené skvrny nelze odstranit. Jde
o estetické poskozeni, které nezhorSuje funkénost vyrobku. Z vody se mohou na sténach a dné vytvofit skvrny.
Nejsou na zavadu a neni to vada vyrobku ani materialu. Kavovar nenechavejte ve vihkém prostredi. V pfipadég, ze jej
déle nebudete pouzivat, dbejte na to, abyste uschovali kavovar umyty, vysuSeny a na vzdusné misto. V opaéném
pfipadé se v ném muze vytvorit plisen. Pokud vafite na Siroké plotné nebo velkém hofaku, mize dojit k pfipaleni
vnéjSich stén kavovaru.

Navod k pripravé

1. Naplrite spodni nadobu (1) po rysku v nadobé. Hladina nesmi byt vySe, nez je bezpecnostni ventil.

2. Do trychtyfe (2) dejte kavu. Kavu nepéchuijte silou! A viozte trychtyf (2) do spodni nadoby (1).

3. Do vrchni nadoby nasadte filtrovaci vicko a gumicku (3).

4. Horni i spodni €ast kavovaru pevné k sobé pfiSroubuijte.

5. Kavovar polozte na plotynku odpovidajici velikosti kavovaru. Na plynovém sporaku nesmi plameny pfesahovat dno
kavovaru.

6. Po par minutach zaéne z trubi¢ky (4) do horni nadoby probublavat kava.

7. Kava je hotova ve chvili, kdy je horni nadoba naplnéna a kavovar pfestane vydavat bublavy zvuk.

8. Kavovar sejméte s plotynky.

9. Kava je pfipravena k servirovani.
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